SCARLETT

INSTRUCTION MANUAL
PYKOBOACTBO MO 3KCIMIYATAUUA
IHCTPYKLIA 3 EKCMTYATALII
NANOANAHY XOHIHOET H¥CKAYIbIK

GB FOOD PROCESSOR-BLENDER...................
RUS KYXOHHbIA MPOLEECCOP-BNEHAOEP ......
UA KYXOHHUW NPOLECOP-BNEHOEP ..........
KZ AC YUNIK NPOLECCOP-BJIEHAOEP ...........
EST KOOGIKOMBAIN-BLENDER.........................
LV VIRTUVES PROCESORS-BLENDERIS......
LT VIRTUVES KOMBAINAS-MAISYTUVAS

H KONYHAI ROBOTGEP-BLENDER...............
RO PROCESOR DE ALIMENTE-BLENDER .....
PL ROBOT KUHENNY BLENDER.......................
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GB DESCRIPTION
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Motor unit

Pulse button

Bowl

Bowl drive shaft
Crushing knife
Whisk stick

Hand blender
Accessory adapter
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Biacik 3 aBuryHom

KHonka iMAyrbCHOro pexunmy

Yawa

MpwuBig YaLvi

Hixx onsa 3gpibHIoBaHHS

Hacagka ans 36mBaHHA Ta 3MilWlyBaHHS PigKMx
NPOAYKTIB

Bnengep, L0 3aHYPHOETLCA

MepexigHuk anga Hacagku

EST KIRJELDUS
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Mootoriosa

Impulssreziimi nupud

Anum

Anuma ajamiosa

Viilutamistera

Otsik vedelate toiduainete vahustamiseks ja
segamiseks

Sisselaaditav blender

Otsaku uleminekuosa

LT APRASYMAS
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6

Korpusas su varikliu

Impulso reZzimo mygtukai

Maisto ruoSimo indas

Indo pavara

Smulkinimo peilis

Skysty produkty maiSymo ir plakimo antgalis
Rankinis maiSytuvas

Antgalio tarpiné

ETALII PRODUS

Partea motorului

Modul cu impulsuri

Vas

Mecanism de actionare pentru vas

Cutit pentru maruntire

Duza pentru agitare si amestecare a produselor
lichide

7. Blender de alimentare
8. Adaptor pentru duze
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RUS YCTPOWCTBO U3OENUA

®© N

SahwN -~

MoTopHas YacTb

KHomnka umMnynbCcHOro pexunma

Yawa

MpuBog vaum

Hox ans namenb4yeHus

Hacagka ons B3buBaHUs U cMelLMBaHus
XKUOKUX MPOOYKTOB

MorpyxHas Hora 6nengepa

MepexoaHuk onst Hacagku ansi B3bueaHus

KZ CUNMATTAMA
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KosranTkbiw Gernik

MmnynbCTik pexxnm 6atbipmanapsl

Wapa

LapaHbIH xeTeri

¥cakTayra apHarnfaH nbiwak

Cyiiblk eHiMaepai nicyre »oHe apanacTblpyfra
apHanfaH KoHablpma

Kon 6neHgepi

KoHablpmara apHanfaH eTnenik

LV APRAKSTS

© N

2B N

Motora dala

Impulsu rezima pogas

Kauss

Kausa pievads

Nazis sasmalcinasanai

Uzgalis Skidro produktu putos$anai un
samaisiSanai

Rokas blenderis

Pareja uzliktnim

H LEIRAS
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Motorhaz

Impulzus Gzemmaod gombok

Csésze

A csésze meghaijtdja

Apritd kés

Felver6 és folyékony élelmiszert keverd tartozék
Merdil6 blender

Ratét-6sszekapcsol6 elem

BUDOWA WYROBU
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Czes¢ silnikowa

Przycisk impulsowy

Misa

Naped misy

N6z do rozdrabniania

Koncoéwka do ubijania i mieszania produktéw
ptynnych

Blender reczny

Adapter do koncowki
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220- 240 V ~50 Hz
Knacc 3awumTsbl |l

Nominal Power 400 W
HomuHanbHasa mowHocTb 400 BT
Max. Power 800 W

Makc. MowHocTb 800 BT

1.4/1.6 kg

345

70

58
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[€5 INSTRUCTION MANUAL
IMPORTANT SAFEGUARDS

Please read these operating instructions carefully before connecting your kettle to the power supply, in order to
avoid damage due to incorrect use.

Before the first switching on check that the voltage indicated on the rating label corresponds to the mains
voltage in your house.

Incorrect operation and improper handling can lead to malfunction of the appliance and injuries to the user.
The appliance is intended for use only in domestic aims. The unit is not intended for industrial and commercial
use, and also for use in:

kitchen area for the stuff of shops, offices and the other industrial places

farm houses

hotels, motels, rest homes and other similar places by residents.

Do not use outdoors.

Always unplug the appliance from the power supply before cleaning and when not in use.

To prevent risk of electric shock and fire, do not immerse the appliance in water or any other liquids.

The appliance is not intended for use for physically, sensory or mental disabled person (including children) or
for person with lack of life experience or knowledge, if only they are under supervision or have been instructed
about the use of the unit by responsible person.

Children must be under control in order not to be allowed to play with the appliance.

Do not leave the appliance switched on when not in use.

Do not use other attachments than those supplied.

In case of power cord is damaged, its replacement should be done by the manufacture or service department
or the other high-skill person to avoid any danger.

Keep the cord away from sharp edges and hot surfaces.

Do not pull, twist, or wrap the power cord around the appliance.

When you have finished, before extracting the products and tips, unplug the appliance and wait until the motor.
WARNING:The blades are extremely sharp and therefore dangerous. Handle with caution!

WARNING: It is prohibited to overfill the unit or use it without ingredients. Do not exceed the continuous
operating time.

Never place hot ingredients into the bowl(> 70 °C).

Do not attempt to repair, adjust or replace parts in the appliance. Repair the malfunctioning appliance in the
nearest service center.

If the product has been exposed to temperatures below 0°C for some time it should be kept at room
temperature for at least 2 hours before turning it on.

The manufacturer reserves the right to introduce minor changes into the product design without prior notice,
unless such changes influence significantly the product safety, performance, and functions.

Production date mentioned on the unit and/or on the packing materials and documentations.

PREPARATION FOR OPERATING

Prior to initial use wash all removable parts with warm water with cleansing agent and dry up carefully. Wipe
the outside of the motor base with moist tissue.
It is strongly prohibited to immerse the motor base into any liquids and/or to clean it with water.

IMMERSION BLENDER

This unit is ideal for making cream soups, sauces and dressings, baby food, and also for blending various
cocktails.

Place the immersion blender on the motor base. To secure the accessory properly, twist it clockwise.

To prevent splashing, immerse the blender into products to be blended prior to switching it.

To remove, twist the immersion blender counterclockwise.

CHOPPING BLADE / MINI-CHOPPER

Mini-chopper is ideal for chopping greenery and vegetables, cheese, majority of nuts, dried fruits. Hard
products, such as meat, onion, carrots, need to be cut before processing. Nutshells must be removed, meat
must be separated from bones and tendons.

The chopper is not suitable for crushing ice and chopping hard products, such as coffee grains, nutmegs,
cereals.

Caution! The chopping blade is very sharp! Hold the blade by the top plastic area only!

Place the blade on the central finger in the jar.

Add ingredients into the jar.

Cover the jar with the drive.

Place the motor base into the adaptor twist it counterclockwise.

While chopping, hold the motor base with one hand, accessory jar — with the other hand.

When finished, remove the motor base first.

Then remove the jar drive.

Remove the blade carefully.

At this point you may remove chopped ingredients from the jar.
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ACESSORY FOR WHISKING / LIQUID PRODUCTS BLENDING
o Use the whisk for creaming, eggbeating, desserts blending. Never use this accessory for kneading.
¢ Insert the accessory into adapter and place them on the motor base.
e Prior to start processing, immerse the whisk into the jar with ingredients. Start processing at low speed.
OPERATION
e Please make sure accessories are at its places before switching on.
e Plug-in the device.
e Press and hold the Pulse button — the food processor will operate while this button is pressed.

Food Maximum quantity Maximum time, Sec

Almonds 100g 15
Boiled eggs 200g 10
Breadcrumbs 20g 15

Garlic 1509 Pulse
Gruyere 100g 15
Ham 200g 15
Hazelnuts 100g 15
Ice cream 200g 20
Light Batter 04L 15

Onions 200g Pulse
Parsley 30g 10
Pepper 0.2L 30

Shallots 200g Pulse
Spice 0.2L 30
Steak 150-200g 15
Walnuts 1009 15

CAUTION: Do not operate continuously longer than 1 minutes with less than 4 minutes intermission.

¢ Do not remove any parts while the appliance is operating.

e To avoid blades damage do not process hard items such as frozen foods, ice, cereals, rice, spices and coffee.

e When processing is finished, switch off and unplug the appliance, wait until the motor stops before removing
food and attachments.

CLEANING AND CARE

o Switch off and unplug the appliance.

e Wash the accessories immediately and avoid soaking them in water for long periods; wash in warm sudsy
water after each use. Dry all accessories with a clean soft cloth. Do not use a dishwashing machine.

e Wipe the housing with a damp cloth.

¢ Do not use scouring pads, abrasive and harsh detergents.

STORAGE

e Be sure that the appliance is unplugged.

e Complete all requirements of Chapter CLEANING AND CARE.

e Keep the appliance in a dry clean place.

=== The symbol on the unit, packing materials and/or documentations means used electrical and electronic
units and battery’s should not be toss in the garbage with ordinary household garbage. These units should be
pass to special receiving point.

For additional information about actual system of the garbage collection address to the local authority.

Valid utilization will help to save valuable resources and avoid negative work on the public health and
environment which happens with incorrect using garbage.

GUE PYKOBOLOCTBO MO 3KCMNYATALUMU
MEPbI BE3OMNACHOCTHU
e BHumaTenbHO npounTanTe gaHHY MHCTPYKLMIO Nepes aKkcnnyaTtaumen npnbopa Bo n3bexaHme nonomMok npu
MCNOJ1b30BaHUN.
° I'Iepep, nepsoHaYalsibHbIM BKIKOYEHMEM NpoBEPbTE, COOTBETCTBYKT JIM TEXHUYECKNE XapaKTEePUCTUKKU,
yKa3aHHble Ha n3genumn napameTpam 3NeKTpoceTH.
. HenpanmbHoe o6pau.|,eHV|e MOXeT npuBeCTn K TMOJIOMKe Wun3nernnd, HaHeCcTu MaTepVIaJ'IbeII7I yu.l,ep6 n
NPpUYNHNTL Bpe 300pPOBbLIO NMNoJfib3oBaTen.
Mpnbop npegHasHayeH Anst UCNONb30BaHUSA TOMbKO B ObLITOBLIX LIENSAX COrMacHo AaHHoMy PykoBoacTtBy no
aKcnnyatauyun. |_|pl/|60p He npegHa3Ha4yeH Onda npomMbIlLUIIEHHOINo 1 KOMMeEpPYeCKoro npuMeHeHunad, a 1akke ana
MCNOJ1b30BAHUA:
B KyXOHHbIX 30Hax And nepcoHarna B MarasmHax, oqamcax M NpoYnx Nnpon3BoACTBEHHbIX NOMELLEHUAX]
B dhepMepcKkmx gomax;
KnneHTamMmun B roCTUHMLUax, MoTenax, naHCMoHaTax n gpyrnx noxoXmnx Mect npoxXmnBaHuUA.
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e He ucnonb3oBaTb BHE NOMELLEHUIA.

e Bcerga oTkntovanTe yCTPOWCTBO OT 3NIEKTPOCETU nepen cOOpKon, pasbopKon U O4UCTKOW, UK ecnu Bl ero He
ncnone3ayeTe.

o Bo nsbexaHune nopaxeHusi anNeKTpu4eckUM TOKOM U BO3ropaHusi, He Norpyxante MOTOPHYIO YacTb B BO4Y Wnu
Apyrne >XnaKkocTn U He noacTaBnsanTe ee No4 CTPyl BoAbl. Ecnn 37O cnyyunocb, HeMeaneHHO OTKMuuTe
YCTPOWCTBO OT 3NEKTpOcCeTW W, npexae 4em Mnonb3oBaThCA MM Aanblie, npoBepbTe paboTocnocoBGHOCTL U
6e3onacHocTb NprMbopa y KBanuuumMpoBaHHbIX CrieLManmncTos.

e [lpubop He npegHasHadeH ANS MCMOMb30OBaHUA nuuamu (BKNoYas geTen) ¢ MNOHWKEHHbIMU U3NYECKNMN,

CEHCOPHLIMU UMW YMCTBEHHbIMU CMIOCOBHOCTAMM UMW MPU OTCYTCTBUM Y HUX XKM3HEHHOrO OMblTa UMW 3HaHUN,

€CIN OHW He HaxoAsiTCA NoA NPUCMOTPOM UMW HE MPOUHCTPYKTMPOBaHblI 06 UCNONbL30BaHUN NpMbopa NULIoM,

OTBETCTBEHHbIM 3a 1x 6e30MacHOCTb.

[deTn OoMXHblI HAXOAUTLCA NoA NPUCMOTPOM ANsS HeAOMYLLEHUSA Urp ¢ Npubopom.

He nossonsante getam ucnons3oBatb bneHaep 6e3 npucmoTpa.

He ocTtaBnanTe BkNOYEHHLI Npubop 6e3 npucmMoTpa.

He ncnonb3yinte NpyHagnexXHoCcT, He BXoAdALme B KOMMNMEKT NOCTaBKMy.

Mpu noBpexgeHun LHypa MMTaHMA €ero 3ameHy, BO u3bexaHwe OnacHOCTM, [AOMKHbl NPOM3BOAUTHL

N3roToBUTENb, CEPBUCHas cry>xba nnm Nogo6HbIN KBanMULMPOBaHHbIA NePCoHarn.

Cnepgute, 4ToObI LWHYP NUTAHUA HE Kacarncs OCTPbIX KPOMOK U FOpsiYMX MOBEPXHOCTEN.

e [lpn oTknoYeHMM npubopa OT INEKTPOCETU He TAHWUTE 3a LWHYp nuTaHusa, Geputecb 3a BUNKy. He
nepekpy4mBamnTe N HX Ha YTO HE HamaTbIBanTe ero.

o [lo 3aBepLueHnmn paboTel, Npexae, Yem usBnekatTb NPoayKTbl U HAcaAKM, OTKIIOYUTE NpMOOp OT aNeKTpoceTn n
00XONTeChb NOMHOM OCTAHOBKM anekTpoasuraTens.

e BHVMAHWE: Pexywmne nessms oyeHb OCTpble M NPEeACTaBNAT onacHocTb. ObpallanTtecb C HUMKU KpanHe
OCTOPOXHO!

e BHMMAHWVE: 3anpelleHo nepenonHsTb Npubop unu ucnonb3oBaTb ero 6e3 npogykTtoB. He npeBbiwanTe
OOMyCTUMOE BpeMS HenpepbIBHON paboThl.

e He nomelyante B vally ropsydne nHrpeameHTsl (> 70 °C).

e He nblTaWTecb CamMOCTOATENBHO PEMOHTMPOBaTbL Npubop unu 3ameHATb Kakue-nnbo petanu. [lpwu
obHapyxeHun Henonaaok obpawantecs B Gnvkanwmnin CepBUCHbIN LIEHTP.

e Ecnn nsgenune HekoTopoe BpeMsi HaXoAMNoCb Npu Temnepatype Huxke 0°C, neped BKHOYEHWEM ero cnegyet
BblAep)KaTb B KOMHATHbIX YCMOBUAX HE MEHee 2 YacoB.

e [lponsBogutens octaBnsieT 3a cobor npaBo 6e3 JONOMHMTENBHOIO YBEAOMMEHMS BHOCUTb HE3HAYUTENbHbIE
N3MEHEHMS B KOHCTPYKUMIO U3OENUS, KapAMHanbHO He BrusLine Ha ero 6esonacHocTb, paboTocnocobHOCTb
N PYHKUNOHANBbHOCTb.

e [laTa Npov3BOACTBA yKa3aHa Ha U3Lenuu u/mnm Ha ynakoBke, a Takke B CONPOBOAUTENBHON JOKYMEHTaLUN.

NnoAroToBKA K PABOTE

e [lepeg nepBoHayarbHbIM WCMOMb30BaHMEM BbLIMOWTE BCE CbEMHble 4acTu TenmoM BOLAOW C MOHLLUM
CpPeaCcTBOM U TWAaTeNbHO npocynTe. MOTOPHYIO YacTb CHapYXXM NPOTPUTE MSTKOW Crnerka BnaxHoW TKaHbHO.

o 3anpelyjaeTcs norpyxaTtb MOTOPHYIO YacTb B NOObIE XXUAKOCTU U MbITb €e BOOOM.

MOrPY>XHOW BINEHOEP

e bneHgep naoeanbHO noaxoouT ANs NPUrOTOBMEHUSA CYMNOB-MIOPE, PasfUYHbLIX COYCOB M NOANUB, a Takke
OETCKOro NMTaHusl, CMeLUMBaHUSA pa3HoOOpa3HbIX KOKTENMNEN.

e BcTaBbTe NorpyxHyto Hory 6neHaepa B MOTOPHYHO YacCTb 3aKpyTUB €€ MO YacoBOW CTPESIKe.

e Bo usbexaHue BbINneckuBaHUsi CMecu, nepen BKIKOYEHUEM MNOrpys3ute bneHaep B cMeluMBaeMble
NpPoOAyKTbI.

e [1na oTCcOEaANHEHUS OTKPYTUTE NOrPYXHYIO HOry 6rieHaepa NpoTUB YaCcOBOW CTPENKMU.

MNHU-USMETBYUNTENb

e MUHU-M3MEnbUMTEND MAeanbHO NOAXOAUT ANA M3MESbYEHNS 3E€MEHN U OBOLLEN, Cbipa, BONbLUMHCTBA COPTOB
opexoB, CyxodpyKToB. KpynHble NpoayKThl, TAaKNe Kak MSICO, Cbip, JTYK, MOPKOBb NpeaBapuTeNnbHO HEOOX0aNMO
Hape3aTb. C opexoB yganuTb CKOpnyny, MACO OTAENUTb OT KOCTEN U CYXOXUMUN.

e M3amenbuutenb He NOAXOAUT ANS KONKW MNbAa, U3MenbyYeHuUst o4eHb TBepAbIX NPOAYKTOB, TakUX Kak KoenHble
3epHa, MycKaTHbI OpeX, 3MaKoB.

e BHumaHwue! JlesBue HOXa Onsg uamenbyYeHUs oveHb ocTpoe! [epXuTe TOMbKO 3a BEPXHIOK MNIACcTUKOBYIO

yacTb!

[MomecTnTe HOX AN U3MENbYEHNs Ha LieHTpanbHbIA LTUMT YaLlu.

3arpysuTe B yally NpOAYKTbI.

HakponTe 4ally npMBogoM Yaluw.

B npouecce namenbyeHns 0gHON PyKOW OepXKUTe MOTOPHYIO YacTb, APYron — yatuy.

Mocne ncnonb3oBaHWs B NEpBY odepeb OTKPYTUTE MOTOPHYHO YacTb MO YAacOBOW CTPESKeE.

[danee cHuMuTe NpuBoA YaLlw.

OCTOpPOXHO BbIHbTE HOX A5 U3MeNbYeHUs

TonbKko nocne 3Toro BbIFIOXUTE U3MESbYEHHbIE NPOAYKTLI U3 Yalln ANA N3MenbYeHus.
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HACAIOKA OJ1A BSBMBAHNA/CMELWWMBAHNA XXNOKUX MPOLOYKTOB

e Mcnonb3yiiTe BEHYMK AN B3OMBAHMA CIMBOK, SMYHbLIX GENKOB, pasnuyHbIX 4ecepToB. Hu B KoemM crny4vae He
NCnonb3ynTe 3Ty HacagKy Anga 3aMeLunBaHns KpyToro TecTa.

e CoeanHnTe BEHYMK C NEPEXOAHNKOM.

e YCTaHOBMTE HacaZKy Ha MOTOPHYIO YacTb

e [lepen Havyanom paboTbl MOrpy3anTe BEHYMK B 4ally CO B3OMBaeMbiMM Npogykramu. HaudmHante paboTy c
HWU3KOW CKOPOCTM.

PABOTA

e YBeguTecs, 4To cbopKka NpousseneHa NOMHOCTLIO U OOMKHBIM 06pa3oMm.

e [logkntoumTe Npubop K anekTpoceTu.

e HaxmuTe u yoepXumBanmTe KHOMKY MMMYNbCHOrO pexuma — npoueccop bygoeT paboTtatb 4O Tex mnop, noka
Ha)kaTa 3Ta KHOMKa.

- Makc. Bpems
O6pabartbiBaeMbIn MakcumanbHas N
R p— Macea | 06Lem HenpepbiBHOW 06pPaboTKKN
(cek)

MwuHaanb 100 r 15
BapeHble anua 200r 10
[MaHMpoBOYHbIE Cyxapu 20r 15

YeCHOK 150 r KopoTKMMKU HaxkaTuamm
Okopok 200r 15
Opexm 100r 15
MopoxeHoe 200r 20
Jlerkoe tecto 0,4 n 15

Jlyk 200r KopoTKMMKU HaXkaTUaMu
MNeTpyLwika 30r 10
Mepeu 0,2 n 30

Jlyk-wanot 200r KopoTKnMun Haxxatnamu
Mpunpassbl 0,2n 30
Crenk 150-200r 15
["peLkunii opex 100r 15

NMPUMEYAHUE: Bpemsa HenpepbIBHOW paboThbl Npoueccopa He AOJMKHO NpeBbiwaTtbh 1 MUH., a nepepbIB

MeXAy BKIMIOYEHUSAMU — HE MeHee 4 MUH.

e 3anpelaeTcs cHMMaTb NoOble NPUHAANEXHOCT BO BpeMs paboTkl mpoueccopa.

o o 3aBeplieHun paboThbl, npexae, YeM U3BNeKaTb MPOAYKTbI M Hacagku, OTKNYUTe npubop oOT
3NEeKTPOCeTU U A0XKANTECH MOJTHON OCTAHOBKMU 31eKTpoABUraTens.

OYUCTKA N yxoa

e [locne okoHYaHWs paboTbl BLIKITHOYMTE NPUOOP M OTKITKOYMTE €ro OT ANEKTPOCETN.

e Cpasy xe (He 3amauymBasd HaZOSr0) BbIMOWTE BCE CbEMHbIE YaCTM TEMNOW MbINIbHOW BOAOW, MOCNEe 4ero
NpoTpUTE CyXUM YACTbIM NonoTeHueM. He ncnonb3ynte Ans 9Toro NOCyJOMOEYHYHO MaLLVHY.

e MOTOpPHYIO YacTb NPOTPUTE MATKOW BNAXKHOW TKaHbIO.

e He ucnoneaynte xectkme rybku, abpasvBHbie U arpeCcCuBHbIE YACTALLME CPeaCcTBa.

XPAHEHMUE

e [lepen xpaHeHvem ybeamTech, YTO NPUOOP OTKIIOYEH OT SMNEKTPOCETH.

e BrinonHute TpeboBanus pasgena O4YNCTKA N YXO[.

e XpaHuTe Npubop B CyXOM YNCTOM MeECTE.

X

s [aHHLIA CUMBOS Ha M3Oenun, ynakoBke W/Wnn COMPOBOAMTENBHOM [OKYMEHTauMM O3HayaeT, 4yTo
NCMNONb30BaHHbIE SNEKTPUYECKNE N ANEKTPOHHBbIE n3aenus n 6aTapernkn He OOMKHbI BbibpackiBaTbCA BMECTE C
00ObIYHbIMKY ObITOBBIMU oTxXxoaamu. Nx cnenyet caaBaTh B cneunann3npoBaHHble MYyHKTbl npuema.

Ona nonyyYyeHuss AONONHUTENLHOW MHGOPMaLMM O CYLLECTBYHOLLIMX cucTemax cbopa oTxonooB obpaTutech K
MEeCTHbIM OpraHam BracTu.

I'IpanmbHaﬂ yTunn3auma nomMoxet c6epeqb LeHHble pecypCbl U NpenoTeBpatuTb BO3MOXHOE HeratuBHOe
BNUSAHWE Ha 340pPOBbE MOAEN U COCTOSIHUE OKpYXXatoLlen cpefbl, KOTOpoe MOXeT BO3HWKHYTb B pesynbraTte
HenpaBunbHOro obpalleHns ¢ 0TXo4aMu.
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U IHCTPYKUIA 3 EKCNNYATALII

e LllaHoBHUI nokyneup! Mu Bos4YHi Bam 3a npuabaHHa npoaykuii ToproBensHoi mapkn SCARLETT Ta goBipy oo
Hawoi komnaHii. SCARLETT rapaHTye BMCOKY SKICTb Ta HagiHy poOOTy CBO€i NpoAyKuii 3a ymoBwu
OOTPMMaHHA TeXHIYHUX BUMOT, BKa3aHMX B NOCIOHUKY 3 ekcnnyaTtauii.

e TepmiH cnyxbu Bupoby Toprosoi mapkm SCARLETT y pasi ekcnnyaTauii npoaykuii B Mexax nobyToBux
notpeb Ta AOTPUMAHHS MpaBusl KOPUCTYBaHHS, HaBeAEHMX B MOCIOHMKY 3 ekcnnyaTauii, cknagae 2 (gsa) poku
3 OHS nepepnadi Bupoby KopucTyBadeBi. BUpoOHUMK 3BepTae yBary KOpUCTyBauiB, WO Yy pasi 4OTPUMAHHSA LnX
YMOB, TEPMIH Cry6u BUpoby MoXe 3Ha4YHO NepeBULLIMTI BKa3aHUn BUPOOHNKOM CTPOK.

3AXOOu BE3IMNEKU

e YBaXHO MNpouMTanTe [AdaHy IiHCTPYKLUilO neped ekcnnyaTauieto npunagy, wob 3anobirtv nonomMok npu
BUKOPUCTaHHI.

e [lepen nepliMm BMUKaHHSM MNepeBipTe, YW BiANOBIAAOTb TEXHiYHI XapakTepuUCTUKM BUPOOBY, NO3HayeHi Ha
Haknewui, napameTpam ernekTpoMepexi.

e HeBipHe BMKOpMCTaHHA MOXe MPU3BECTM A0 MOMOMKM BMpoOy, 3aBOaTv MaTepianbHOro YpOHy Ta LUKOAM
340pOB’I0 KOpUCTyBaya.

e [lpynag npusHayeHW ONS BUKOPUCTaAHHA Tinbku B nobytoBux Uuingax. [lMpunag He npusHadeHun Ans
NPOMMCOBOro Ta KOMEPLINHOro 3aCTOCYBaHHS, a TakoX AN BUKOPUCTaHHS:

— Y KYXOHHUMX 30Hax 418 NepcoHany B MarasuHax, odicax Ta iHLWNX BUPOOHNYMX NPUMILLEHHSX;

— y thepmepcbkmx ByanHkax;

— KnieHTamu y rotensax, MoTensx, naHcioHaTax Ta iHLUX CXOXMX MICLAX NPOXMBAHHS.

e BukopuctoByBaTty TiNbku y NPUMILLEHHI.

e 3aBXau BigKknovanTe NpUCTPIN 3 eNeKTPOMEpEXi nepen o4nLLEHHAM, abo sKLO By Moro He BUKOPUCTOBYETE.

e LLl0G YHMKHYTM NOpasKku eNnekTPUYHNM CTPYMOM i 3aropsiHHS, HE 3aHYPHOMTE Npurag y BOAY YM iHLWi pignuHn.

e [lpunag He npusHadYeHWn ONS BUMKOPUCTaHHSA ocobamu (y TOMYy uucri AiTein) 3i 3HWKEHUMU Di3ndHUMN,
CEHCOPHUMW YM PO3YMOBMMM 34iGHOCTSAMM abo 3a BiACYTHOCTI B HUX XXUTTEBOIO AOCBIAY YM 3HaHb, SKLLO BOHU
He 3HaxoAATbCA Nif HarNsAOM YM He MPOIHCTPYKTOBAHI MPO BUKOPUCTAHHA Npunagy 0coboto, WO Bianosigae 3a
iXHI0 Oe3neky.

e [1iT NOBUHHI 3HAXOAUTUCH Nif HArnsA40M 3a4nsa HeLOMYLEHHS irop 3 NpunagoMm.

e He 3anunwanTe yBiMkHeHWI npunag 6e3 Harnaay.

e He BMKOpPUCTOBYMTE MPUHANEXHOCTI, L0 HE BXOAATb 4O KOMMMEKTY.

e Y pasi NOWKOOKEHH Kabento XNBMEHHSA MOro 3amiHy, 3aans 3anobiraHHs Hebesnewi, NOBMHEH 34iCHIOBATU
BMPOBHUK, cepBicHa crykba un nofdibHui kBanidikoBaHUI nepcoHan.

o CrigkynTe, WOB LUHYpP XMBMEHHS HE TOPKABCS rOCTPUX KPamoK Ta rapsvymx NOBEPXOHb.

e He TArHiTh, He Nepekpy4ynTe Ta Hi Ha LLO HEe HAMOTYMTE LLUHYP XUBNEHHS.

e HanpukiHui poboTu, nepl, HiK BUTAraTM NPOAYKTM Ta Hacadku, BiOKMOUiTb Npunag 3 enektpomepexi Ta
Ao4vekanTecs NOBHOI 3yMVHKN eNeKTpoaBuryHa.

e YBAIA:3HimiTb Hacagky, HaTUCHYBLUW KHOMKW Bif €qHAaHHSA Hacagok.

o YBAIA: 3abopoHeHO nepenoBHoBaTy npunag abo BMKOPMCTOBYBaTU 1MOro 6e3 npoaykTis. He nepesuLuyrite
gonyctummnii Yac 6e3ynmHHoOT poboTu.

e He nomiwanTte y npouecop rapadi iHrpegieHtn (> 70 °C).

e He HamaraiTtecs caMOCTIIHO pPeMOHTyBaTuM Npunag abo 3amiHioBaTU siki-HeOyab getani. [Npu BUSIBNEHHI
Hernonagok 3BepTranTecs B Hanbnmk4nm CepBiCHUA LIEHTP.

o Ao BMpi6 aesikuin yac 3HaxoamBcs nNpy Temnepatypi Hwkye 0°C, nepen yBIMKHEHHAM AOro Crig BUTpUMaTt 'y
KiMHaTI He MeHLLEe 2 roavH.

e Bupo6Huk 3anuwae 3a coboro npaBo 6e3 o4aTKOBOro NOBIAOMITEHHS BHOCUTWU HE3HAYHi 3MiHW 0O KOHCTPYKLUIT
BMpoOY, L0 KapaAnHanNbHO He BNNMBAOTb Ha Noro 6e3neky, npaue3gaTtHiCTb Ta YHKLiOHambHICTb.

e [laTa BMpOOHULUTBA BKa3aHa Ha BMPOoDLi Ta/abo Ha ynakoBLi, a TakoX y CynpoBiaHIN AOKYMeHTau;ji.

e O6nagHaHHA BignoBigae BumMoram TexHIYHOro pernameHTy OOMEXEHHs BUKOPUCTaHHSA OesikuX HebesnevyHux
PEYOBVH B €MEKTPUYHOMY Ta €NEKTPOHHOMY 00ragHaHHI.

NniaroToBKA 0O POBOTU

e [lepea NepwimM BUKOPUCTAHHAM BUMWUATE BCi 3HIMHI YaCcTMHM TENMOK BOAOK 3 MUKOYMM 3acOob60M Ta peTenbHO
NpocyLWiThb iX. Bigcik 3 ABMryHOM 30BHIi NPOTPITb M'SKOIO 3Merka BOSIOrotd TKaHMHOLO.

e 3abopoHeHO 3aHyplOBaTH BiACiK 3 ABUTYHOM B OyAb-AKYy PiANHY Ta MUTU NOro BOAOHO.

BJIEHOEP WO 3AHYPIOETBCA

e bneHpep igeanbHO MigxoanTb ANA NPUroTyBaHHSA CyniB-MOpe, Pi3HOMAHITHMX COYCIB Ta NIANUBKK, a TakoX
ANTSYOro XapyyBaHHs, 3MilLYyBaHHSA Pi3HOMaHITHUX KOKTENNIB.

e BcraBTe GneHgep, WO 3aHYplETbCA Y BIiACIK 3 ABMryHoM. [na HapgiiHol pikcauii Hacagkm HeobxigHo
NOBEPHYTW ii FOAMHHMKOBOI CTPISIKN.

o 3 MmeTolo 3anobiraHHA BUTiKaHHIO CyMilli Ha30BHi, Nnepea yBiMKHEHHSIM 3aHypTe GneHaep y NpoayKTu,
Lo MaloTb 3MillyBaTUCA.

o 3aans Bia'eQHaHHSA BiOKPYTiTbL OneHaep, WO 3aHYPHETLCS, NPOTU FOOUHHUKOBOT CTPISKMN.
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HPK 1A NOAPIBHEHHA MPOAYKTIB / MIHI-NOAPIBEHOBAY

e MiHi-nogpibHIOBaY igeanbHO NigxoanTb ANns NoAapibHEHHsA 3eneHi Ta OBOoMiB, CUMpY, BINbLIOCTI COPTIB ropixis,
cyxodpykTiB. Benuki npoayktu, Taki sk M'sico, cup, umbynsi, MOpKBa nonepeaHbo HeOOXigHO HapizaTu. 3 ropixie
BUAANUTM LLUKaPNyny, M'ACO BiJOKPEMMUTU Bif KICTOK Ta CyXOXMIb.

e [logpibHiOBaY He nigxoouTb ANA PO3KOSHOBAHHS NboAy, MOAPIOHEHHs Aye TBepAUX MNPOAYKTIB, TaKMX SK

KaBOBI 3epHa, MycKaTHWUI ropix, 3raku.

YBara! Jle3o Hoxa ansa nogpibHeHHs ayxe roctpe! Tpumante nvile 3a BEPXHIKO NacTUKOBY YacTUHY!

Moknagiteb Hixk 4Nst noApibHEHHsT HA LeHTpanbHUA WTUAT YalLi.

3aBaHTaxTe B Yally NpoayKTu.

Y npuBiA Yalli NOMICTITe NepexigHuK, 3aKpyTUBLLW MOr0 NPOTU MOAUHHUKOBOT CTPISIKN.

B npoueci nogpibHeHHs1 OOHiEl0 pPykoK TpuMMaWTe BIACIK 3 OBWIYHOM, OPYrol — 4awy Hacagku ans

noapioHeHHs.

Micna BuKopmucTaHHS, B NepLuy Yepry Big'eaHanTe BIACIK 3 ABUTYHOM.

Hani Big'eaHanTe npusig YaLwi.

O6epexHo BUAMITb HiXK Anst NoAapiGHEHHS.

TinbKK nicnst UbOro BUAMITL NOAPIOHEHI NPOAYKTY 3 Yalli Ans NoApiGHEHHS.

HACALKA O0NA 3BUTTA / SMILLYBAHHA PIOKMX NMPOLOYKTIB

o BukopuctoByinTe BiHUMK ANs 36MBaHHA BepLLUKiB, S€YHUX BinkiB, pisHOMaHiTHUX aecepTis. B xoaHoMy pasi He
BMKOPWUCTOBYMTE L0 HACaaKy AN 3aMmillyBaHHA KPyToOro TicTa.

e BcraBTe Hacagky nns 30MBaHHA B nepexigHuK, NOTiIM Hacagky 3 NepexiAHMKOM BCTaHOBITb Ha BIACIK 3
OBUTYHOM.

e [lepen novaTkoM pobOTM 3aHYpTe BIHYMK y 4Yally 3 npoaykramu, wo Tpeba 36utu. MNMounHanTe poboTty 3
HW3bKOI LLIBUOKOCTI.
POBOTA

o [lepekoHanTecs, WO 360pKa NoBHa i 3pobrneHa HanNeXHNM YNHOM.

e [ligkntodiTe NpoLiecop 40 eNeKTpoOMepeXi.

e HaTucHITL Ta yTpMMyMTE KHOMKY iMNYNbCHOrO pexumy — npoLecop 6yae npautoBaTty 4OTU, NMOKU HAaTUCHYTa LS
KHorKa.

MakcumanbHUM Yac
MpoaykTtn MaKcuman,bHa maca / 6e3nepepBHOI 06pPOOKHU
ob’em
(cek)

Mwurpanb 100 r 15
BapeHi anua 200r 10
MaHipyBanbHi cyxapi 20r 15

YacHukK 150r KopoTKMMKU HaTUCKaHHAMU
Okopok 200r 15
["opixu 100r 15
Mopo3nso 200r 20
Jlerke TicTto 0,4 n 15

Linbynsa 200r KopoTKMMKU HaTUCKaHHAMU
MeTpywka 30r 10
MNepeub 0,2 n 30

Lnbyns-wanot 200r KopoTKnmMKn HaTUCKaHHAMMN
[Mpunpasu 0,2 n 30
Crenk 150-200r 15
Bonocbkun ropix 100r 15

NMPUMITKA: Yac Ge3nepepBHOi poboTU npouecopa He NMOBUHEH nepeBuvllyBatM 1 XB., a nepepBa Mix

BKITIOYEHHAMU — He MeHLU 4 XB.

o 3abopoHsieTbCs 3HIMaTU byab-ake npunagas nig yac poboTu npolecopa.

e Lllo6 He 3awkoguMTU nes3a, He 00pobnAnTe 3aHaATO TBEPAi MPOAYKTW, TaKi SK Nid, 3aMOPOXEHi MPOOYKTW,
Kpynu, puc, Mpunpasmn 4n KaBOBi 3epHa.

e HanpwukiHui po6oTu, nepu, HiXk BUTAraTm NpoayKTu Ta Hacagku, BiAKNOYiTb npunag 3 efieKTpomepexi
Ta AoYeKanTecsi MOBHOI 3yNUHKX eNeKTPOABUTYHa.

OYMLLEHHA TA oornan

e HanpwukiHui po6oTn BUMKHITE Npunag Ta BigKMo4iTb NOro 3 eNeKTPOMEpPEXi.

e BumuinTte yci 3HIMHI YacTMHM TENnoOK MWUMBHOK BOAOK Bigpasy X (HEe 3aMo4youM HagoBro), MiCAsi 4oro
NPOTPITb CyXUM YUCTUM PYLUHMKOM. He BUKOPUCTOBYIMTE ANS LbOro NOCyAOMUAHY MaLUuHY.

e Kopnyc npoTpiTb M'SKOK BOMOrO TKAHUHOHO.

e He BMKOPUCTOBYINTE XKOPCTKi r'yGKn, abpasunBHi Ta arpecuBHi MUIOYi 3aco0um.

3BEPEXXEHHSA

o [lepen 36epexxeHHs M NepekoHanTecs, WO Npunaj BiaKMoYeHN 3 enekTpoMepeXxi.

e BukoHanTe yci Bumoru po3giny OUMWEHHA TA OrMAmQ.

e 306epiraiTe Nnpunag y CyxoMy YNCTOMY MiCLi.

www.scarlett.ru 9 SC-HB42F24



IMO19

%

mmm | el cumMBON Ha BMPOOGI, ynakoBLi Ta/abo B CynpoBigHi AOKYMeHTauil O3Hayae, WO enekTpu4Hi Ta
€IEeKTPOHHI BUpOoOU, a Takox GaTaperku, Wo Oynn BUKOPUCTaHi, He MOBUHHI BUKMAATUCA pa3oM i3 3BUYaiHMMM
no6yToBnMMM Biaxodamu. Ix NoTpibHO 3aasaTty 40 crewianisoBaHux NyHKTIB NpUitoMy.

[Ona oTpumaHHA JoaaTKoBOI iHGopmaLii WOAo iCHYHUMX cucTem 360py BiOXOAiB 3BEPHITbCS OO MicLEeBUX
opraHie Brnagu.

HanexHa yTtunisauia gonoMmoxe 36epertu UiHHI pecypcn Ta 3anobirtu MOXNMBOMY HeraTMBHOMY BMMUBY Ha
3[00pOB’A nofen i CTaH HaBKOMULLHBOIO cepefoBULLa, SKUA MOXE BUHUKHYTWU B pe3ynbTaTi HenpaBWUibHOroO
NOBOKEHHS 3 Bigxogamu.

E NANOANAHY XXOHIHAEN H¥CKAYNbIK

e KypmetTi catbin anywbl! SCARLETT cayga TanbGacbiHbIH ©HIMIH caTbil arnfaHbiHbI3 YLWiH >kaHe 6i3giH
KOMnaHusFa CeHiM apTKaHblHbI3 ywiH Cisre anfbiC anTambl3. Icke nanganaHy HyckayrnbifblHOA CypeTTenreH
TeXHuUKanblK Tanantap opbliHaanfaH xarganga, SCARLETT KomnaHuachl e3iHiH eHiMAepiHiH »ofapbl canachl
MEH CeHiMAi XXyMbICblHa Keningaik 6epeai.

e SCARLETT caygma TaHbacbiHbiH OyMbiMbIH TYPMbICTbIK MyKTaxadap LeHbepiHOe nanganaHfaH >xeHe icke
navganaHy HyckaynbifblHOA KENTIpinreH nanganaHy epexenepiH ycTaHfFaH kesae, OyMbIMHbIH KbI3MET Mep3iMi
Oy/bIM TyTbIHYLUbIFA TabbIC €TiNreH KyHHeH Gactan 2 (eki) Xbinabl Kypanabl. ATanfaH wapTTap opblHAanfaH
Xaraanga, OyMbIMHbBIH, KbI3MET Mep3iMi eHAipyLli KepceTKeH Mep3iMHEH aWTaprnblKTal acybl MYMKIH €KeHiHe
OHAIpYLWi TYThIHYLWbINApAbIH Ha3apbiH ayaapagbl.

KAYINCI3OIK LUAPAJTAPDbI

e [larpanaHy kesiHae Oy3binMaybl YLWiH Kypanabl KongaHyablH angblH4a OCbl HyckayAbl bIKblNacneH OKbirM
LUbIFbIHBI3.

e AnFawkbl KOocyablH anabiHaa OyMbIMHBLIH TEXHMKarbIK cuMnaTTaMacbiHbIH, XKancbipMagarbl, 3NEKTp XyneciHae
KepceTinreH napameTpriepiHe CONKECTIriH TeKCepPiHi3.

e [lypbiccbi3 kongay GyMbIMHbIH, Oy3binyblHa 9Kenin COfybl, 3aTTal 3UsH iN KEeNTipin XaHe nanpanaHyLlblHbIH
AeHcaynblfblHa 3USH TUri3Yi MYMKIH.

e Acnan TeK TYPMbICTbIK MakcaTTapha faHa navganaHyfa apHanfaH. Acnan eHepKecCinTik XXeHe cayaAa-caTTblK
MakcaTbiHOA KOnAaHyfa, CoHAan-akK MblHa Xeprnepae nanganaHyra apHanvaraH:

— [ykeHaepperi, keHcenepaeri xaHe 6acka Aa eHepKacinTiK yn-xannapaarbl KblaMeTKepnepre apHarnfaH acym
anMakTapblHAa;

— depmepnepain ynnepiHae;

— KOHaKkywnepge, moTenbaepae, NaHcuoHaTTapda >XoHe conapfa YKcac TYypfblH >Kawnapaa KNMeHTTepAiH
navganaHyblHa apHanMaraH.

o Yii-XannapgaH TbiC XXepae navganaHyra onmangp.

o Erep KypbinfbiHbl NarkganaHbanTelH 6ocaHpbl3, OHbl Tazanap anabiHga 3MeKTp XKeniciHeH apkallaH axblipaTbin
KOMbIHbI3.

e OneKTp TOrbl COFybIHAH XoHE OT LbIfFybiHAH aynak 6ony ywiH acnanTbl cyFa Hemece Gacka CymblK 3aTTapra
MaTblpMaHbI3.

e [leHe, XyWke He Oonmaca akbl-o keMicTiri 6ap, Hemece OCbl KYpblUFbIHblI Kayinci3a nanganaHy YLiH

Taxipnbeci MeH Binimi XeTkinikcia agamaapabiH (COHbIH iWiHae 6ananapablH) Kayinciagiri ywiH xayan 6epeTiH

ajaMm Kagaranamaca Hemece acnantbl navganaHy OombiHWa Hyckay 6Gepmece, onapablH Gyn acnanTbl

KongaHybliHa 6onvangei.

Bananap acnanneH onHamaybl yLiH onlapAbl YHEMI Kagaranan oTbIpy KEpeK.

TokKka KOCbIiFaH acnanTbl Kapaychbl3 KanabipMaHbi3.

YKeTKi3inim XuHafrblHa KipMENTIH Kepek-KapakTapabl nanganaHoaHbI3.

KyaT Gaybl 6yniHreH arganga, katepgeH aynak 00my yLwiH OHbl aybICThIpyAbl OHAIPYLUI, CEPBUCTIK KbI3MET

Hemece cofaH ykcac BinikTi KbIameTKepnep icke acbipyfa Tuic.

KyaT kesiHe KOCy CbiMbl ©TKIp KMEKTEP MEH bICTbIK 3aTTapfa TWin TypMayblH KadafanaHbi3.

e KyaT KesiHe KOCy CbIMbIH TapTKblNamaHplI3, LUMpaTnaHbl3 XXoHe eLlkaHaan 3aTtka OHbl OpamaHpbI3.

e JKyMbICTbl asikTaFraHHaH KeWiH, asblK-TYMiK NeH KOoHAblpManapabl anbin Wwbiknac OypbliH acnanTbl 3MeKkTp
XKeniCiHeH axblpaTbiHbI3 A, 3NEKTP KO3FanTKbILW TOMbIK TOKTaraHLwa KyTe TYPbIHbI3.

e ECKEPTY:Cantamanapabl KocydaH ewwipy 6aTbipmacbiH 6ackin, cantTamaHbl LUEeLLiHj3.

o ECKEPTY: AcnanTbl acbipa TONTbIpyfa HeEMece a3bIK-TYMIKCi3 nanganaHyra TeiibiM canbliHabl. Y34iKCi3 )XyMbIC
icTeyre pykcaT eTifnreH yakblTTaH acblpbin ibepmeH;a.

e [lpoueccopapl bICTbIK a3bIK-TyMik canvaHbi3 (> 70 °C).

e KypbinfblHbl ©3 OeTiHiswe >xeHaeyre TannbiHOaHbi3. OnkbiNbikTap navga 6onca >xakblH apagarbl CepBuC
opTarbifbiHa anapbiHpI3.

e Erep Oynbim Gipwama yakblT 0°C-TaH ToeMeH TemnepaTypaga Typca, icke kocap angbliHAa OHbl KeM gereHae 2
caraT 6enve TemnepartypacbiHAa ycTay Kepek.

e OHAipyWi OyMbIMHBIH, Kayinci3airiHe, XyMbIC ©HIMAININ MeH XyMbIC MYMKIHAIKTEpiHe Tyberenni acep eTnenTiH
©onmalubl e3repictepi OHbIH KypbliMacbiHa KOCbIMLLIA €CKEPTNECTEH EHri3Y KyKbifblH 63iHAe Kangblpaabl.

e OHpOipinreH KyHi eHimae xaHe/Hemece KopanTa, COHOan-aK KoCbIMLLA Ky>KaTTapaa KepCeTifreH.
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XX¥MbICKA OANbIHOAY

o EH anfaw peT nanganaHap angbliHaa 6apnblk anmanbsl 6eniktepai XyFbll 3aT KOCbIFaH >bifbl CYMEH KybIHbI3
na, obaeH KypraTbiHbI3. Ko3ranTKbilw 06niKTiH CbipTbIH Con AbIMKbIN XyMcak LybepekneH cypTiHi3.

o KosranTkbill 6enikTi Ke3 KenreH cymbIK 3aTTapfa 6aTbipyFa XXoHe OHbl CYMEH Xyyfa TbIMbIM canbIiHaAbl.

BATbIPbIIATbIH BJIEHOEP

o bneHpep e36e kexenepai, Typni Ty3ablKkTap MEH ackaTblKTapabl, COHAan-akK 6ananap TaFabliH JalblHAAY YLUIH,
CaH anyaH Typni KOKTennbaepai apanacTblpy yLWiH aca Konausbl.

o BaTtbipbinaTeiH 6GrieHaepai KosranTKbllw Bernikke opHaTbiHbI3. KOHAbIPMaHbl MbIKTan 6ekiTy yLUiH.

o KocnaHbIH WalwbipaybiHa Xon 6epmey yuwiH 6neHaepai icke Kocap angbiHAa OHbl apanacTbipbinaTbiH
Tarampapra 6aTbIpbIHbI3.

e AFbITbIN any yLiH 6aTbipbnaTbiH 6Nenaepai carar TiniHiH 6afFbiTbiHa Kapchbl OypaHbI3.

TAFAM ©HIMOEPIH ¥CAKTAYFA APHAINFAH MbIWAK / LWUAFbIH YATKbILL

o LlafbiH yaTKbIll aclen NeH KOKeHICTI, ipIMLLIKTI, XaHfak TyprepiHiH, KerwliniriH, KenTipifreH Xemic-XuaekTi
ycakTay YyuWiH ca konawnbel. ET, ipiMwik, nnas, cebia cuakTbl ipi eHiMaepai anAablH ana Typan any Kepek.
JKaHFaKTbIH KaObIFbIH apLUy Kepek, eTTi CyAeri MeH CiHIpiHEH aXKbIpaTbin any Kepek.

e YaTKblll My34bl Kapy YLWiH, kode AsHAepi, MycKkaT >XaHfafbl, OOHAI Aakblngap CUsSKTbl aca KaTTbl asblk
eHiMIepiH ycakTayra xxapamanabl.

o EckepTy! ¥cakrayra apHarnfaH nbllakTbiH, Xy3i 6Te oTkip! Tek yCTiHri nnactmacca GeniriHeH faHa ycTaHpI3!

e YcakTayfa apHanfaH MbllaKTbl lWapaHblH, OPTaHFbl iCTiriHE OpHATbIHbI3.

e lllapara a3blk eHiMaepiH canbiHbI3.

e LllapaHbl Wapa XeTeriMeH »abblHbI3.

e Ycaktay KesiHOe Oip KOMbIHbI3OEH KO3FanTKblW ©OeniKTi, ekiHWi KomnbiHbI30eH ycakTayfa apHarnfaH
KOHAbIPMaHbIH LapacbiH YCTaHbI3.

e [langanaHbin 6onFaHHaH KeniH eH OipiHLLI Ke3eKTe KO3FanTKbIW OenikTi axblpaTbiHbI3.

e CoaaH KeliH WwapaHblH XeTeriH axblpaTblHbI3.

e YcakTayfa apHanfaH NbillakTbl enneH LWblfapbin anbiHpbI3.

e Tek cogaH KeWiH FaHa ycakTanfFaH asblk eHIMAEpiH yCakTayFa apHanfaH wwapagaH 6acka blgbicka carbin

anbIHbI3.

C¥MbIK A3bIK ©HIMOEPIH LUAVMKAYFA / APANACTBIPYFA APHATIFAH KOHOBLIPMA

e BbinFaybIWThl Kinerenai, XXymMmblpkaHblH, afblH, TYpRi TOTTI Tafamaapabl Wankan KenipLwiTy ywid nanganaHbiHbI3.
Byn KoHAbIpMaHbI eLlKallaH ga KaTTbl KaMblp uney YLiH nanganaHyra 6onvanasbi.

o lllankayra apHanfaH KOHObIPMaHbl 6TNeNiKke KOHAbIPbIHBI3, COHAaN-aK eTneniri 6ap KOHObIPMaHbl KO3FanTKbILL
Oenikke opHaTbIHbI3.

o XKyMbicka Kipicnec yuliH bbirFaybILLTbl KeNipLUITINETIH a3blk eHIMAEpi canblHFaH Wwapara 6aTbIpbiHbI3. XKYMbICThI
TOMEH XblngamablkTaH 6acTaHpbI3.
X¥MbIC

e JXnHaktayabl TOnbIK 8pi TWICTi TypAe iCKe acblpFaHbiHbI3Fa KO3 XETKI3iHi3.

e [lpoueccopabl 3NEKTp XeniciHe KOCbIHbI3.

e IMNynbCTIK peXuMHiH GaTbipmacbiH GacbiHbI3 Aa, ycTan TypblHbI3 — Mpoueccop ockbl Gatbipma Oacynbl
TYPFaHLLA XXYMbIC iCTENTIH 6onagbl.

OHaeneTiH asbik EH ynkeH CaJ'!ManI / EH y3aK y3aikci3 eHgey
Kenemi yakKbITbl (CeK)
bagam 100 r 15
[MickeH XXyMmbIpTKa 200r 10
AyHaTyrg apHanfraH 20T 15
KenTipinreH HaH

CapbiMmcak 150 r Kplcka-Kbicka 6acy apkpifbl
CaH eri 200r 15
>KaHfak 100 r 15
banwmysgak 200r 20
YKeHin kambIp 0,4 n 15

MNusas 200r KpicKka-Kbicka 6acy apKpinbl
AKKernkeH 30r 10
BypbiL 0,2 n 30

LLanoT nuasbl 200r Kbicka-Kbicka 6acy apKbinbl
AckaTbIKkTap 0,2n 30
Crelik 150 -200r 15
['pek xaHrafbl 100r 15

ECKEPIM: TMpoueccopablH Y3AiKCi3 XyMbIC icTey yakbiTbl 1 MMHYTTaH acnayfa, an icke Kocy

apanbiKTapbliHAarbl y3inic 4 MUHYTTaH KeM 6onmayfa Tuic.

e [lpoueccop XXyMbIC iCTEN TypFaH Ke3ae Ke3 KenreH Kepek-xapakTbl 04aH LeLlin anyfa TblibIM canbiHagbl.

e [MblWwaKTbIH Xy3iH Gyngipin anmac ywid My3, My3gaTbifiFaH eHiM, AoHAI Aakbingap, Kypiw, ackaTblKTap MeH
Kodbe CUSKTbI TbIM KaTTbl a3blK-TYNiKTi OHOEMEH;3.
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e XyMbICTbl asikTaraHHaH KeWiH, a3blK-TYNiK NeH KoHAblpManapAbl anbin WbiKnac OypbiH acnantbl
ANEKTP XKeniCiHeH aXbIpaTbIHbI3 Aa, AMEKTP KO3FanTKbIlW TONbIK TOKTaFaHLWa KyTe TYPbIHbI3.

TA3AJIAY XXOHE KYTIMN ¥CTAY

o XKyMbICTbI asikTaraHHaH KeWiH acnanTbl OLUiPiHi3 Ae, OHbl ANEKTP XeriCiHEH aXbIpaTbIHbI3.

o [lepey (y3aK yakblT cynamacTtaH) 6apnblk anmansi-canmansl 6enwektepai cabbiHAbl Xblfbl CYMEH XYbIHbI3 A3,
Kypfak Tasa cynrimeH cypTiHi3. byn yLiH biablC-asiK XyaTblH MalLUMHaHbI KonaaHoaHbI3.

e KantamaHbl >xyMmcak ObIMKbIST MaTaMeH CYPTiHi3.

o KaTKbIn xeKe, KbIPFbILL XeHe KyLITi Ta3apTKbIW KypangapAbl nanganaHbaHbIs.

CAKTAY

o Cakran Kosip anblHAa acnanTblH 9NEKTP XKeniCiHEH axblpaTbifFaHblHa KO3 XeTKi3iHi3.

o TABAJIAY XXOHE KYTIM ¥CTAY 0GenimiHgeri TananTapabl OpblHAAHbI3.

e AcnanTbl KypFaK Tasa epae CakTaHbI3.

X

mmm OHimAaeri, KopanTafbl )XeHe/HeMece KOCbIMLLA Ky)KaTTafbl OCblHOAN Genri KkongaHblfFaH aNeKTphik KoHe
3ANEeKTPOHAbIK OyribiMaap MeH GaTaperikanap KegiMri TYpMbICTbIK KanablkTapMeH Gipre LwbiFapbiniMaybl Kepek
aereHai 6ingipeai. Onapabl apHaiibl kadbbingay 6eniMwenepiHe eTki3y KaxerT.

KangblkTapabl >KuHay Xyrhenepi Typanbl KocbiMa MariMeTTep any YLWiH Xeprinikti 6ackapy opraHgapbliHa
xabapnacbiHbI3.

KangblkTapabl QypbiC kagere apaTy Oaranbl pecypcTapAbl CakTayfa aHe KanablKkTapAbl OypbiC LbiFapMay
cangapblHaH agamHblH OeHcayrnbifblHA KOHE KopllaraH opTaFa KeneTiH Tepic acepnepaiH angbliH anyra
KemekTeceqi.

53] KASUTUSJUHEND

OHUTUSNOUANDED

e Enne teekannu kasutuselevdttu tutvuge tahelepanelikult kdesoleva juhendiga. Nii valdite véimalikke vigu ja
ohte seadme kasutamisel.

e Enne teekannu esimest vooluvérku lilitamist kontrollige, et seadme etiketil osutatud andmed vastaksid
kohaliku vooluvdrgu andmetele.

¢ Vale kasutamine vdib pdhjustada seadme riket, materiaalset kahju, ka teekannu kasutaja tervise kahjustamist.

e Seade on ette nahtud ainult kodukasutamiseks. Seade ei ole ette nahtud tddstuslikuks ja arialaseks
kasutamiseks, samuti kasutamiseks:

— kaupluste, kontorite, ja muude t66ruumide personali kdoginurkades;

— talumajades;

— klientidel hotellides, motellides, pansionaatides ning muudes sellistes majutuskohtades.

Arge kasutage seadet véljas.

Eemaldage seade vooluvdrgust enne selle puhastamist ning ajaks, mil seda ei kasutata.

Elektrilo6gi saamise ja suttimise valtimiseks arge asetage seadet vette ega teistesse vedelikesse.

Seadet ei tohi kasutada isikud (kaasa arvatud lapsed), kelle flusilised, tunnetuslikud véi vaimsed véimed on

alanenud, vdi kellel puuduvad sellekohased kogemused ja teadmised, kui nad ei ole kontrolli all voi kui neid ei

ole juhendanud isik, kes vastutab nende ohutuse eest.

Lapsed peavad olema kontrolli all, &rge lubage lastel seadmega mangida.

Arge jatke todtavat seadet jarelvalveta.

Arge kasutage tarvikuid, mis ei kuulu komplekti.

Toitejuhtme vigastuse korral peab selle ohu valtimiseks asendama tootja, tema volitatud teeninduskeskus voi

muu analoogiline kvalifitseeritud personal.

Arge tdmmake toitejuhtmest, keerake seda krussi, ega Umber korpuse.

e On keelatud asetada kdodgikombaini korpust vedelikesse, samuti ka pesta vees vdi ndbudepesumasinas.

o Arge plidke antud seadet iseseisvalt remontida. Vea kérvaldamiseks pddrduge lahima teeninduskeskuse
poole.

o TAHELEPANU: Lbiketerad on darmiselt teravad ja ohtlikud. Kaituge nendega ettevaatlikult!

o TAHELEPANU: Keelatud on seadet liigselt tdita vbi kasutada seda tiihjalt. Arge iiletage seadme lubatud
pideva t66 aega.

 Arge pange kuumi kddgikombain (> 70 °C) blenderi sisse.

e Necentieties patstavigi labot ierici vai nomainit jebkadas detalas. lerices bojajuma gadijuma dodieties uz
tuvako Servisa centru.

e Kui toode on olnud mdnda aega Shutemperatuuril alla 0 °C, tuleb hoida seda enne sisselllitamist vahemalt 2
tundi toatemperatuuril.

e Tootja jatab endale diguse teha ilma taiendava teatamiseta toote konstruktsiooni ebaolulisi muudatusi, mis ei
mdjuta selle ohutust, t66vdimet ega funktsioneerimist.
 Tootmiskuupdev on &ra toodud tootel ja/vGi pakendil, aga ka saatedokumentatsioonis.

TOOKS ETTEVALMISTAMINE

e Enne esimest kasutamist peske kdik lahtivbetavad osad sooja vee ja pesuvahendiga ning kuivatage hoolikalt.
Mootoriosa puhkige valjastpoolt puhtaks pehme, kergelt niiske lapiga.
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e On keelatud uputada mootoriosa mis tahes vedelikesse ning pesta seda veega.

SAUBLENDER

e Blender sobib suureparaselt plreesuppide, mitmesuguste kastmete ja lastetoitude valmistamiseks, samuti
erinevate kokteilide segamiseks.

e Paigaldage saublender mootoriosa kiilge. Otsaku kindlaks fikseerimiseks on tarvis podrata seda vastupaeva.

e Segu valjapritsimise viltimiseks liikake blender enne sisseliilitamist segatavatesse toiduainetesse.

e Lahtivotmiseks keerake saublenderit vastupaeva.

TERA TOIDUAINETE PEENESTAMISEKS / MINIPEENESTI

e Minipeenesti sobib ideaalselt maitserohelise ja ko&dgiviljade, juustu, enamiku pahklite ja kuivainete
peenestamiseks. Suured toiduained nagu liha, juust, sibul ja porgand tuleb enne vaikesteks tiikkideks Idigata.
Pahklitelt eemaldada koored, liha eemaldada luudest ja kdhredest.

e Peenesti ei sobi jadkuubikute purustamiseks, samuti vdga kdvade toiduainete nagu kohviubade,

muskaatpahklite ja viljaterade peenestamiseks.

Tahelepanu! Peenestamisnoa terad on vaga teravad! Hoidke seadet kinni ainult Glemisest plastosast!

Paigaldage peenestamisnuga mahuti kesktihvti.

Asetage mahutisse toiduained.

Katke mahuti ajamiga.

Peenestamisel hoidke lihe kdega mootoriosa, teisega mahutit, kuni toiduained on peenestatud.

Parast seadme kasutamist votke kdigepealt lahti mootoriosa.

Siis eemaldage mahuti ajam.

Votke ettevaatlikult valja peenestamisnuga.

Alles péarast seda votke mahutist peenestatud toiduained.

OTSIK VEDELATE TOIDUAINETE VAHUSTAMISEKS / SEGAMISEKS

o Kasutage otsikut koore, munavalge voi erinevate magustoitude vahustamiseks. Mitte mingil juhul arge
kasutage seda tiheda taina segamiseks.

o Paigaldage vahustamisotsik lleminekuossa ja siis Uhendage see mootoriosaga.

e Enne kasutamist Ilkake otsik mahutis sligavale vahustatavate toiduainete sisse. Alustage t66d madala
kiirusega.

KASUTAMINE

e Veenduge, et kddgikombain on pandud kokku taielikult ja digesti.

o Uhendage kogikombain vooluvérku.

e Vajutage ja hoidke impulssreziimi nupp — k66gikombain t66tab selle nupu vabastamiseni.

Toiduai Maksimaalne mass / | Katkestamata to6tlemise
oiduaine <
maht maksimaalne aeg (s)
Mandlid 100 g 15
Keedetud munad 200 g 10
Riivsai 20g 15
Kyyslauk 150 g Kiired vajutused
Sink 200 g 15
Pahklid 100 g 15
Jaatis 200 g 20
Kerge tainas 04| 15
Sibul 200 g Kiired vajutused
Petersell 30g 10
Pipar 0,21 30
Sibul-shalott 200 g Kiired vajutused
Maitseained 0,21 30
Steik 150-200g¢g 15
Kreeka pahkel 100 g 15

MARKUS: Koéégikombaini katkestamatu kasutamise aeg ei tohi iilletada 1 min., ning vaheaeg

sisseliillitamise vahel vahemalt 4 min.

¢ On keelatud osade mahav6étmine kaivitatud kddgikombaini pealt.

e Terade vigastamise valtimiseks arge tdddelge selliseid kdvasid toiduaineid nagu jaa, kulmutatud toiduained,
tangud, riis, maitseained ja kohv.

e Too lopetamisel, enne toiduainete ja otsikute viljavotmist, eemaldage seade vooluvorgust ning
oodake, kuni mootor on I6plikult seiskunud.

PUHASTAMINE JA HOOLDUS

o Parast kasutamist lllitage seade valja ja eemaldage see vooluvorgust.

o Peske kdik eemaldatavad osad kohe sooja seebiveega (mitte leotes kauaks), mille jarel kuivatage pehme

kuiva ratikuga. Arge kasutage selleks ndudepesumasinat.

Puhastage valiskorpus pehme niiske lapiga.

Arge kasutage kiiirimisharja, abrasiivseid puhastusvahendeid ja organilisi lahuseid.
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HOIDMINE

e Enne hoiule panekut veenduge, et seade on vooluvdrgust eemaldatud.
o Taitke PUHASTAMISE JA HOOLDUSE ndéudmised.

e Hoidke seadet kuivas puhtas kohas.

=mm Antud sUmbol tootel, pakendil ja/vdi saatedokumentatsioonis tédhendab, et kasutatud elektrilisi ja
elektroonilisi tooteid ja patareisid ei tohi ara visata koos tavaliste olmejaatmetega. Need tuleb anda ara
spetsialiseeritud vastuvétupunktidesse.

Taiendava informatsiooni saamiseks olemasolevatest jaadtmete kogumise slUsteemidest pddrduge kohalike
vBimuorganite poole.

Oige utiliseerimine aitab hoida kokku hinnalisi ressursse ning ennetada véimalikku negatiivset m&ju inimeste
tervisele ja Umbritseva keskkonna olukorrale, mis véib tekkida jaadtmete ebadige kaitlemise tulemusel.

MY LIETOSANAS INSTRUKCIJA

DROSIBAS NOTEIKUMI

e Pirms ierices ekspluatacijas uzmanigi izlasiet doto lietoSanas instrukciju, lai izvairitos no bojajumu radiSanas
lietoSanas laika.

e Pirms pirmreizéjas ieslégSanas parbaudiet, vai ierices tehniskie raksturojumi, kas noraditi uz uzlimes, atbilst
elektrotikla parametriem.

e Nepareiza ierices lietoSana var radit tas bojajumus, materialus zaudéjumus un lietotaja veselibas kaitéjumus.

e lerice paredzéta izmantoSanai tikai sadzives vajadzibam. lerice nav paredzéta ripnieciskai vai komercialai
izmantoSanai, ka art izmantoSanai:

— veikalu personala virtuves zonas, birojos un citas razoSanas telpas;

— lauksaimnieku majas;

— klientiem viesnicas, mote|os, pansionatos un [ldzigas apmesSanas vietas.

e Neizmantot arpus telpam.

e Vienmér atvienojiet ierici no elektrotikla pirms tiriSanas un ja JUs to nelietojat.

e Lai izvairitos no elektrostravas trieciena un uzliesmosanas, neievietojiet ierici Gdent un citos Skidrumos.

e lerice nav paredzéta izmantoSanai personam (ieskaitot bérnus) ar pazeminatam fiziskam, sensoriskdm vai
intelektualdam spéjam, ka arT personam bez dzives pieredzes vai zinaSanam, ja vinas nekontrolé vai nav
instruéjusi ierices lietoSana persona, kura atbild par vinu droSibu

e Beérni ir jakontrolé, lai nepielautu spéléSanos ar ierici

¢ Neizmantojiet piederumus, kas neietilpst ierices piegades komplekta.

BaroSanas vada bojajuma gadijuma, droSibas péc, t& nomaina jauztic raZotdjam, servisa dienestam vai

analogiskam kvalificétam personalam

Sekojiet, lai elektrovads nepieskartos klat asam malam un karstam virsmam.

Nevelciet, nepargrieziet un ne uz ka neuztiniet elektrovadu.

Aizliegts ievietot procesora korpusu jebkados Skidrumos un mazgat to ar Gdeni vai trauku mazgajama masina.

UZMANIBU: Griezéjasmeni ir |oti asi un bistami. Esiet ar tiem seviki piesardzigi!

UZMANIBU: Aizliegts parpildit ierici vai izmantot to bez produktiem. Neparsniedziet pielaujamo nepartrauktas

darbibas laiku.

Nelieciet procesora karstus produktus (> 70 °C).

¢ Necentieties patstavigi labot ierici vai nomainit jebkaddas detalas. lerices bojajuma gadijuma dodieties uz
tuvako Servisa centru.

e Ja izstradajums kadu laiku ir atradies temperatiira zem 0°C, pirms ieslégSanas tas ir japatur istabas apstak|os
ne mazak ka 2 stundas.

e RaZotajs patur sev tiesibas bez papildu bridingjuma ieviest izstradajuma konstrukcija nelielas izmainas, kas
batiski neietekmé ta drosibu, darbspéju un funkcionalitati.

RaZoSanas datums ir noradits uz izstradajuma un/vai iepakojuma, k& ari pavaddokumentos.

SAGATAVOSANA DARBAM

e Pirms pirmreizéjas lietoSanas nomazgajiet visas nonemamas dalas ar siltu Gdeni un mazgasanas Iidzekli un
rapigi nozavéjiet. Korpusu no arpuses noslaukiet ar mikstu, samitrinatu lupatinu.

o Aizliegts mérkt motora dalu jebkuros Skidrumos un mazgat to ar ideni.

GREMDEJAMS BLENDERIS

e Blenderis ir ideali piemérots biezenzupu, dazadu méréu un bérnu baribas pagatavo$anai, dazadu kokteilu
sajaukSanai.

o levietojiet gremdéjamo blenderi motora dala. Uzliktna droSai fiksacijai tas ir japagriez pretéji pulkstenraditaja
virzienam.

e Lai maisijums neizs|aktos, pirms ieslégSanas iegremdeéjiet blenderi sajaucamajos produktos.

¢ AtvienoSanai atskriveéjiet gremdéjamo blenderi pretéji pulkstenraditaja virzienam.
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NAZIS PRODUKTU SASMALCINASANAI / MINI SMALCINATAJS

e Mini smalcinatajs ir ideali piemérots zalumu un darzenu, siera, lielakas dalas riekstu veidu, zavétu auglu
sasmalcinasanai. Lieli produkti, tadi ka gala, siers, sipoli, burkani, ieprieks ir jasagriez. Rieksti jaatbrivo no
Caulas, gala jaatdala no kauliem un cipslam.

e Smalcinatajs nav piemérots ledus skaldiSanai, loti cietu produktu, tddu ka kafijas pupinas, muskatrieksts,

graudaugi, smalcinaSanai.

Uzmanibu! Smalcinasanas naza asmens ir [oti ass! Turiet tikai aiz aug$€jas plastmasas dalas!

Uzlieciet smalcinaSanas nazi uz trauka centralo stieni.

lelieciet trauka produktus.

Traukam uzlieciet virsa trauka pievadu.

SmalcinaSanas procesa ar vienu roku turiet motora dalu, ar otru — smalcinaSanas uzliktna trauku.

Péc izmanto3anas pirmam kartam atvienojiet motora daju.

Talak atvienojiet trauka pievadu.

Piesardzigi iznemiet smalcinaSanas nazi.

o Tikai péc tam iznemiet no trauka sasmalcinatos produktus.

UZLIKTNIS SKIDRU PRODUKTU PUTOSANAI / SAJAUKSANAI

e Izmantojiet putoSanas uzliktni putukréjuma, olbaltumu, daZadu desertu putoSanai. Nekada gadijuma
neizmantojiet $o uzliktni cietas miklas miciSanai.

o levietojiet putoSanas uzliktni pareja, tad uzliktni ar pareju savienojiet ar motora dalu.

e Pirms sakt darbu iegremdgjiet putoSanas uzliktni trauka ar putoSanai paredzétajiem produktiem. Saciet darbu,
izvéloties mazu atrumu.

EKSPLUATACIJA

o Parliecinieties, ka ierice ir pilnigi un pienacigi salikta.

¢ Pievienojiet procesoru elektrotiklam.

o Piespiediet un turiet impulsu reZima pogu — procesors stradas tik ilgi, kamér bls nospiesta 1 poga.

Apstradajamais Maksimala Maksimalais nepartrauktas
produkts masa / apjoms apstrades laiks (sek)
Mandeles 100 g 15

Varitas olas 200 g 10
Rivmaize 2049 15
Kiploki 150 g Isiem piespiedieniem
Skinkis 200 g 15
Rieksti 100 g 15
Sald&jums 200 g 20
Viegla mikla 0,41 15
Sipoli 200 g Isiem piespiedieniem
Pétersili 3049 10
Pipari 0,21 30
Salotes sipoli 200 g Isiem piespiedieniem
Piedevas 0,21 30
Steiks 150 -200g 15
Valrieksti 100 g 15

PIEZIME: Procesora nepartrauktas darbibas laiks nedrikst parsniegt 1 min., bet partraukums starp

ieslegSanam nedrikst bit mazaks par 4 min.

e Aizliegts nonemt jebkadus piederumus procesora darbibas laika.

e Lai nesabojatu asmenus, neapstradajiet parak cietus produktus: ledu, sasaldétus produktus, putraimus, risus,
piedevas un kafiju.

e Beidzot darbu, pirms produktu un uzgalu iznemsanas, atvienojiet ierici no elektrotikla un sagaidiet
elektromotora pilnigu apstasanos.

TIRISANA UN KOPSANA

o Pé&c darba pabeigSanas izslédziet ierici un atvienojiet to no elektrotikla.

e Uzreiz (ilgi nemércéjot) nomazgajiet visas nonemamas dalas ar siltu ziepjadeni, péc tam noslaukiet ar sausu
tiru dvieli. Sim mérkim neizmantojiet trauku mazgajamo masinu.

e Korpusu noslaukiet ar mikstu mitru lupatinu.

e Neizmantojiet cietus suk|us, abrazivos un agresivos tiriSanas lidzek|us.

GLABASANA

e Pirms glabasanas parliecinieties, ka ierice ir atvienota no elektrotikla.

« Izpildiet sadalas TIRISANA UN KOPSANA prasibas.

e Glabaijiet ierici sausa un tira vieta.
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mmm Sis simbols uz izstradajuma, iepakojuma un/vai pavaddokumentiem nozimé, ka nolietotus elektro- vai
elektroniskos izstradajumus un baterijas nedrikst izmest kopa ar parastajiem sadzives atkritumiem. Tie ir
janodod specializétajos pienemsanas punktos.

Lai iegitu papildu informaciju par esoSajam atkritumu savakSanas sistémam, vérsieties vietéja pasvaldiba.
Pareiza utilizacija palidzés saglabat vertigus resursus un novérst iesp&jamo negativo ietekmi uz cilvéku
veselibu un apkartéjas vides stavokli, kas var rasties nepareizas rikoSanas ar atkritumiem rezultata.

VARTOTOJO INSTRUKCIJA

SAUGUMO PRIEMONES

o Prietaiso gedimams iSvengti prie$ pirmajj naudojima atidZiai perskaitykite Sig instrukcija.

e PrieS pirmajj naudojimg patikrinkite, ar ant lipduko nurodytos techninés gaminio charakteristikos atitinka
elektros tinklo parametrus.

¢ Neteisingai naudodamiesi gaminiu, Js galite jj sugadinti, patirti nuostoliy arba pakenkti savo sveikatai.

¢ Prietaisas néra skirtas pramoninéms ir komercinéms reikméms, taip pat naudoti:

— parduotuviy, biury ir kity gamybiniy patalpy personalo virtuviy zonose;

— Okininky namuose;

— klientams ligoninése, moteliuose, pensionatuose ir kitose gyvenamosiose vietose.

Naudoti tik patalpose.

Prie$ valydami prietaisg arba jo nesinaudodami visada iSjunkite jj i$ elektros tinklo.

Siekdami iSvengti gaisro ar elektros nutrenkimo nenardinkite prietaiso j vandenj bei kitus skyscius.

Prietaisas néra skirtas naudoti fizine, jutimine ar protine negalig turintiems asmenims (jskaitant vaikus) ar

saugg atsakingas asmuo.

Vaikus reikia prizidreéti, kad jie nezaisty prietaisu.

Nenaudokite nejeinanciy j prietaiso komplektg reikmeny.

Nenaudokite prietaiso, jei jo maitinimo laidas buvo pazeistas.

Pazeistg maitinimo laidg, siekiant iSvengti pavojaus, turi pakeisti gamintojas, techninés priezitros tarnyba ar

kvalifikuotas personalas.

Pasirlipinkite, kad maitinimo laidas neliesty astriy krasty ir karsty pavirsiy.

¢ Netraukite uz maitinimo laido, nepersukinékite ir nevyniokite jo.

e Baige darbg prie$ iSimdami produktus ir antgalius iSjunkite prietaisg i$ elektros tinklo ir palaukite kol elektros
variklis visiSkai sustos.

e |SPEJIMAS:Antgaliui nuimti paspauskite mygtukg antgaliams atjungti.

e |SPEJIMAS: draudZiama perpilti jtaisg ar naudoti jj be sudétiniy daliy. Nevirsykite nuolatinés eksploatacijos
trukmés.

e Nedékite j virtuvés kombaing karsty ingredienty (> 70 °C).

e Nebandykite savarankiSkai remontuoti prietaiso arba keisti jo detaliy. Atsiradus gedimams kreipkités |
artimiausig Serviso centra.

e Jeigu gaminys kai kurj laikg buvo laikomas Zzemesnéje nei 0 °C temperatiiroje, prieS jjungdami prietaisg
palaikykite jj kambario temperatlroje ne maZiau kaip 2 valandas.

e Gamintojas pasilieka teise be atskiro perspéjimo nezymiai keisti jrenginio konstrukcijg iSsaugant jo sauguma,
funkcionalumg bei esmines savybes.

e Gamybos data nurodyta ant gaminio ir (arba) pakuotéje, taip pat lydinCioje dokumentacijoje.

PRIES PIRMAJ| NAUDOJIMA

e Pries pirmajj naudojimg iSplaukite visas nuimamas detales Siltu vandeniu su plovimo priemone ir kruopsciai
iSdziovinkite. Korpusg su varikliu nusluostykite minkStu drégnu skuduréliu i$ iSorés.

o Draudziama nardinti korpusg j bet kokj skystj ir plauti jj vandeniu.

KOTINIS MAISYTUVAS

e MaiSytuvas idealiai tinka trintoms sriuboms, jvairiems padazams bei vaiky maistui pagaminti. Taip pat
maisSytuvas tinka jvairiems kokteiliams paruosti.

o |statykite kotinj maiSytuva j korpusg su varikliu. Pasukite jj pries laikrodZio rodykle tokiu badu.

¢ Pries jjungdami maiSytuva, panardinkite jj j produktus, kitaip misinys iSsilaistys.

o Norédami pasSalinti, pasukite maisiklj pries laikrodZio rodykle.

PRODUKTY SMULKINIMO PEILIS / MINI-SMULKINTUVAS

e Mini-smulkintuvas idealiai tinka Zoleléms bei darzovéms, siriui, daigeliui rieSuty rasiy, dziovintiems vaisiams
smulkinti. Didelius produkty gabaliukus (pav., mésa, slrj, morkas, svogunus) reikia iS pradziy supjaustyti.
RieSutus reikia nulupti, i$ mésos iSimti kaulus bei sausgysles.

e MaiSytuvas neskirtas malti ledg, smulkinti labai kietus produktus (pav., kavos pupeles, muskato rieSutus,
séklas).

e Démesio!l Smulkinimo peilis yra labai astrus! Laikykite peilj tik uz virSutinés plastikinés dalies!

o Pastatykite smulkinimo peilj ant centrinio indo kais¢io.

o |kraukite j indg produktus.
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UZdenkite indg jo pavara.

Prietaisui veikiant viena ranka laikykite variklj, o kita ranka laikykite smulkinimo inda.

Baigus naudotis prietaisu visy pirma nuimkite varikl;.

Po to nuimkite indo pavara.

Atsargiai iSimkite smulkinimo peil;.

e Ir tik po to perkraukite susmulkintus produktus i§ smulkinimo indo.

SKYSTY PRODUKTY PLAKIMO / MAISYMO ANTGALIS

e Naudokite plaktuvg grietinélei, kiauSiniy baltymams, jvairiems desertams suplakti. DraudZiama naudoti §j
antgalj kietai teslai maisyti.

o |statykite plakimo antgal]j j tarpine, o tarpiné su plakimo antgaliu po to uzfiksuokite ant variklio.

o Prie$ jjungdami plaktuvg, panardinkite jj j produktus, kitaip miSinys isilaistys. Produktus pradékite plakti Zemu
greiciu.

VIRTUVES KOMBAINO VEIKIMAS

o |sitikinkite, kad virtuvés kombainas buvo surinktas taisyklingai ir iki galo.

¢ Jjunkite virtuvés kombaing  elektros tinkla.

o Paspauskite ir laikykite impulso rezimo mygtukg — virtuvés kombainas veiks tol, kol Sis mygtukas bus

paspaustas.

Apdorojami produktai Maksim_al_i maseé / Maks_in_1a|i nepertfaukiamo
turis veikimo trukmé (sek)
Migdolai 100 g 15
Virti kiauSiniai 200 g 10
Malti dziGvésiai 20g 15
Cesnakai 150 g Trumpais paspaudimais
Kumpis 200 g 15
RieSutai 100 g 15
Ledai 200 g 20
TirSta teSla 0,41 15
Svoglnai 200 g Trumpais paspaudimais
Petrazolés 3049 10
Pipirai 0,21 30
Askaloniniai ¢esnakai 200 g Trumpais paspaudimais
Prieskoniai 0,21 30
Kepsnys 150-200¢g 15
Graikiniai rieSutai 100 g 15

PASTABA: Nepertraukiamo veikimo trukmé neturi virSyti 1 min., o pertrauka tarp jjungimy turi bati ne

mazesné kaip 4 min.

e Draudziama nuimti bet kokius reikmenis virtuvés kombainui veikiant.

e Saugodami aSmenj, nesmulkinkite per kiety produkty, pavyzdZiui, ledo, Saldyty produkty, kruopu, ryZiy,
prieskoniy ir kavos pupeliy.

o Baige darba pries iSimdami produktus ir antgalius iSjunkite prietaisg iS elektros tinklo ir palaukite kol
elektros variklis visiSkai sustos.

VALYMAS IR PRIEZIURA

e Baige darbg iSjunkite prietaisg ir iStraukite jo kiStuka i$ elektros lizdo.

e Tuojau pat (neuzmirkydami ilgam) iSplaukite visas nuimamas dalis Siltu vandeniu su plovimo priemone, o po to
nusluostykite jas sausu Svariu rankSluosciu. Nenaudokite tam indy plovimo masinos.

¢ Korpusg nusluostykite minkstu drégnu audiniu.

o Nenaudokite Siurk5€iy kempiniy, Sveitimo ir agresyviy valymo priemoniy.

LAIKYMAS

o PrieS padedami prietaisg j laikymo vietg jsitikinkite, kad jis yra iSjungtas i$ elektros tinklo.

o Atlikite visus "VALYMAS IR PRIEZIURA" skyriaus reikalavimus.

o Laikykite prietaisg sausoje Svarioje vietoje.

== Sis simbolis ant gaminio, pakuotéje ir (arba) lydingioje dokumentacijoje reigkia, kad naudojami elektriniai ir
elektroniniai gaminiai bei baterijos neturéty biti iSmetami (iSmestos) kartu su jprastinémis buitinémis atliekomis.
Juos (jas) reikéty atiduoti specializuotiems priémimo punktams.

Norint gauti papildomos informacijos apie galiojancias atlieky surinkimo sistemas, kreipkités j vietines valdzios
institucijas.

Teisingai utilizuojant atliekas, sutaupysite vertingy iStekliy ir apsaugosite Zmoniy sveikatg ir aplinkg nuo
neigiamo poveikio, galin¢io kilti netinkamai apdorojant atliekas.
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@ KEZELESI UTMUTATO

FONTOS BIZTONSAGI INTEZKEDESEK

o A készllék hasznalata el6tt, a késziilék karosodasa elkeriilése érdekében figyelmesen olvassa el a Hasznalati
utasitast.

o A készillék elsé hasznalata el6tt, ellenérizze egyeznek-e a cimkén megjeldlt mliszaki adatok az elektromos
halozat adataival.

e A helytelen kezelés a készllék karosodasahoz, anyagi karhoz, vagy a hasznal6 egészségkarosodasahoz
vezethet.

o A készillék kizarélag haztartdsban hasznalhaté. A készilék nem alkalmas ipari és kereskedelmi hasznalatra
illetve nem hasznalhato:

— személyzet altal Uzletek, irodak konyhai helyiségében és egyéb ipari helyiségben;

— farmhazakban;

— szallodak, motelek, panziok, illetve egyéb hasonlé szallas vendégei altal.

Hazon kivul nem hasznalhatd.

Hasznalaton kivil és tisztitas kdzben mindig flggetlenitse az elektromos halézattél.

Aramiités elkeriilése céljabdl ne eressze a késziiléket vizbe vagy mas folyadékba.

A készliléket ne hasznaljak elégtelen fizikai, érzéki vagy szellemi képességli személyek (beleértve a

gyerekeket is), illetve tapasztalattal vagy ismerettel nem rendelkez6 személyek felligyelet nélkil, illetve, ha nem

részeslultek kioktatasban a készllék hasznalatardl a biztonsagukért felelés személy altal.

A gyermekeket tartsa felligyelet alatt a készilékkel valo jatszas elkertlése érdekében.

Fellgyelet nélkil ne hagyja a készliléket bekapcsolva.

Ne hasznaljon géphez nem tartozé tartozékot.

A villamos vezeték meghibasodasa esetén veszély elkerllése érdekében annak cseréjét végezze a gyartd a

szervizkdzpont, illetve hasonléan szakképzett személyzet.

Figyeljen, hogy a vezeték ne érintkezzen éles, forro felllettel.

e Ne huzza, tekerje a vezetéket.

o Miutan elvégezte a munkat mielétt kivenné az élelmiszert és a tartozékot, aramtalanitsa a készlléket és varja
meg, amig teljesen leall a motor.

e FIGYELEM: Vegye le a feltétet, megnyomva a lekapcsolé6 gombot.

e FIGYELEM: A késziléket tultdlteni vagy Uresen hasznalni tilos! Ne hasznalja a készliléket folytonos miikddési
tzemmaodban a megengedettnél hosszabb ideig.

¢ Ne rakjon a konyhai szeletel6gép forré hozzavalét (> 70 °C).

e Ne prébalja egyedil javitani a készlléket, cserélni az alkatrészeket. Forduljon a kdzeli szervizbe.

e Amennyiben a késziléket valamennyi ideig 0 °C—nal taroltak, bekapcsolasa elétt legalabb 2 6ran belil tartsa
szobahémérsékleten.

¢ A gyartonak jogaban all értesités nélkil masodrendl mddositasokat végezni a készulék szerkezetében, melyek
alapvetéen nem befolyasoljak a késziilék biztonsagat, mikoddképességét, funkcionalitasat.

e A gyartasi id6 a terméken és/vagy a csomagolason, illetve a kisér6 dokumentumokban talalhaté.

MUKODES ELOTTI ELOKESZULETEK

o Els6 hasznalat el6tt mossa meg az 6sszes levehetd tartozékot meleg, mosogatoszeres vizben és szaritsa meg
6ket. A motorhaz kulsejét tordlje meg puha, enyhén nedves torlékendbvel.

e A motorhazat barmilyen folyadékba meriteni, vagy vizzel mosni tilos!

RUDMIXER

e A rudmixer kivaldan megfelel leves-purék, kilonb6z6 szoszok és martasok, valamint gyerekételek
elkészitésére, kiilonféle koktélok keverésére.

e Helyezze a rudmixert a motorhazba. A ratét megbizhatd rogzitése érdekében forditsa azt el az éramutato
jarasaval ellenkez6 iranyba ugy.

e Kiloccsanas elkeriillése érdekében, helyezze a radmixert a bekeverendé élelmiszerekhez bekapcsolas
elétt.

¢ Amennyiben le kivanja venni a mixert, csavarja el a radmixert az éramutato jarasaval ellenkezé iranyba.

APRITOKES / MINI-APRITO

e A mini-apritd kivaléan megfelel zdldségek és zold flszerek, sajtok, legtébb diofajtak, aszalt gyimdlcsok
apritasara. A nagyméret élelmiszereket (hus, sajt, hagyma, sargarépa), apritas elétt el6z6leg darabokra kell
vagni. A diét megpucolni héjatdl, a hust levalasztani a csontrdl és megtisztitani az intdl.

e Az apritd nem hasznalhato jégkocka darabolasara, nagyon kemény élelmiszerek (szemes kavé, szerecsendio,

gabonafélék) apritasara.

Figyelem! Az apritokés pengéje nagyon éles! A késnek csakis a fels6 mianyag részét fogja meg!

Helyezze az apritdkést a csésze kdzponti rudjara.

Helyezze az élelmiszert a csészébe.

Fedje le a csészét a hajtomuvel.

Az apritas folyaman egy kézzel fogja a motorhazat, masik kézzel az apritd ratét csészéjét.

Hasznalat utan, els6sorban, valassza el a motorhazat.

Tovabba, valassza el a csésze hajtomivét.

Ovatosan vegye ki az aprité kést.

www.scarlett.ru 18 SC-HB42F24



IMO19

o Csak ezek utan uritse ki az apritd csészéjét a megapritott élelmiszertdl.

HABVERO / KEVERO RATET FOLYEKONY ELELMISZEREK SZAMARA

e Hasznalja a habver6t tejszinhab, tojasfehérje, kiilénb6zé desszertek veréséhez. Semmi esetre sem hasznalja
ezt a ratétet kemény tészta bekavarasara.

o Helyezze a ratétet az 6sszekapcsold elembe, tovabba, a ratétet az dsszekapcsold elemmel egylitt helyezze a
motorhazra.

e Mikddés elbtt helyezze a habverét az élelmiszerrel megtoltdtt csészébe. Kezdje a miveletet alacsony
sebességen.

MUKODES

e Bizonyosodjon meg arrdl, hogy az 6sszeszerelés teljes mértékben és megfeleléen megtortént.

o Csatlakoztassa a készuléket a halézathoz.

e Nyomja meg és tartsa az impulzus-gombot — a szeletel6gép addig fog mikodni ebben az Gzemmaodban, amig
a gomb le lesz nyomva.

Feldolgozandé termék Maxi’m alis tomeg / F.0I¥t<_>n'o S _feldol’gozés
Girtartalom maximalis ideje (masodperc)
Mandula 100 g 15
Fétt tojas 200 g 10
Zsemle panirozasra 2049 15
Fokhagyma 150 g Révid nyomassal
Comb 200 g 15
Di6 100 g 15
Fagylalt 200 g 20
Kénny( tészta 0,41 15
Hagyma 200 g Révid nyomassal
Petrezselyem 309 10
Paprika 0,21 30
Salot-hagyma 200r Roévid nyomassal
Flszerek 0,21 30
Szték 150-200 g 15
Kbzbnséges dio 100 g 15

MEGJEGYZES: A folytonos miikodés ne legyen tobb 1 percnél, legalabb 4 perces sziinettartassal a

kovetkezo bekapcsolas el6tt.

o MUkodés kdzben cserélni a tartozékokat tilos.

e A penge sérilésének elkerllése érdekében ne dolgozzon fel tulsagosan kemény élelmiszert, mint a jég,
fagyasztott termék, kiilénféle dara, rizs, fliszer és kaveé.

o Miutan elvégezte a munkat miel6tt kivenné az éleimiszert és a tartozékot, aramtalanitsa a késziiléket és
varja meg, amig teljesen leall a motor.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

o Miutan elvégezte a munkat, kapcsolja ki és aramtalanitsa a készuléket.

e Nyomban (nem aztatva) mossa meg a leveheté tartozékokat meleg, szappanos vizben, és t6rdlje meg szaraz,
tiszta torlékenddvel. Ne mossa a tartozékokat mosogatogépben.

o A készilékhazat térdlje meg puha nedves toriékendével.

¢ Ne hasznaljon suroldszert, surold szivacsot és agressziv tisztitoszert.

TAROLAS

e Tarolas elbtt gy6z6djon meg, hogy a készulék aramtalanitva van.

o Kovesse a TISZTITAS ES KARBANTARTAS rész lépéseit.

e Szdaraz, hiivés helyen tarolja.

X

mmm 7 g jel a terméken, csomagolason és/vagy kisér§ dokumentumokon azt jelenti, hogy ezeket a hasznalt
villamos és elektronikus termékeket és elemeket tilos az altaldnos haztartasi hulladékkal kidobni. E targyakat
specialis befogadd pontokban kell leadni.

A hulladékbefogadd rendszerrel kapcsolatos kiegészité informacioért forduljon a helyi illetékes hatésaghoz.

A megfeleld hulladékkezelés segit megdrizni az értékes er6forrasokat és megelézheti az olyan esetleges
negativ hatasokat az emberi egészségre és a kornyezetre, amelyek a nem megfelelé6 hulladékkezelés
kovetkeztében felmertlhetnek fel.
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¢ MANUAL DE UTILIZARE

MASURILE DE SIGURANTA

o Cititi cu atentie aceste instructiuni inainte de a utiliza aparatul pentru a evita defectiunile in timpul utilizarii.

« Tnainte de prima conectare, verificati daca caracteristicile tehnice indicate pe produs corespund parametrilor
retelei electrice.

e Manipularea necorespunzatoare poate duce la deteriorarea produsului, pagube materiale si poate cauza
daune sanatatii utilizatorului.

¢ A se utiliza doar in scopuri de utilizare casnica. Aparatul este destinat doar pentru utilizare in conditii casnice.
Aparatul nu este destinat pentru utilizare industriala si comerciala, precum si pentru utilizare in:

— zonele de bucatarie pentru personalul din magazine, oficii si alte incaperi de producere;

— ferme;

— clientii din hoteluri, moteluri, pensiuni si alte spatii de locuit similare.

e A se utiliza doar in scopuri de utilizare casnica. Aparatul nu este destinat pentru uz comercial.

o Daca aparatul nu se utilizeaza, deconectati-I de fiecare data de la reteaua electrica.

¢ Nu introduceti aparatul si cablul de alimentare in apa sau alte lichide. ins& daca acest lucru s-a intamplat,
deconectati imediat aparatul de la sursa de alimentare si Thainte de a-l utiliza in continuare, verificati
capacitatea de functionare si siguranta aparatului la specialisti calificati.

o Aparatul nu este destinat persoanelor (inclusiv copiilor) cu capacitéti fizice, senzoriale si mintale reduse sau

daca ele nu poseda experienta de viata sau cunostinte, daca ele nu sunt supravegheate sau instruite privitor la

utilizarea aparatului de persoana, responsabild de siguranta lor.

Supravegheati copiii pentru a nu le permite jocul cu aparatul.

La deconectarea aparatului de la sursa de energie electrica, trageti de stecher si nu apucati de cablu.

Nu lasati niciodata aparatul in functiune fara supraveghere.

Pentru a preveni situatiile periculoase, in cazul deteriorarii cablului de alimentare, este necesar ca acesta sa fie

inlocuit de producator, centrul de reparatii sau de personalul similar califica.

Asigurati-va ca cablul de alimentare nu se referea muchii ascutite si suprafete incinse.

¢ La deconectarea aparatului de la priza, nu trageti de cablul de alimentare, trageti de fisa. Nu nepekpyumsante
si nici ca nu HamaTbIBawTe.

o Dupa terminarea lucrului, inainte de a extrage produsele si duzele, deconectati aparatul de la reteaua electrica
si asteptati pana cand motorul se opreste complet.

o ATENTIE: Lamele pentru taiere sunt foarte ascutite si pot fi periculoase. Manipulati-le cu mare precautie!

o ATENTIE: Este interzisa umplerea excesiva a aparatului sau folosirea acestuia fara alimente. Nu depasiti
timpul maxim admisibil de functionare neintrerupta.

o Nu amestecati in procesor ingredientele fierbinti (> 70 °C).

 Nu incercati sa reparati aparatul desinestatator sau sa inlocuiti careva piese. In cazul detectarii unor defectiuni,
adresati-va celui mai apropiat centru de deservire.

e Daca produsul a fost pastrat pentru o perioada de timp la temperaturi sub 0 °C, atunci inainte de conectare
acesta ar trebui sa se afle la temperatura camerei, timp de cel putin 2 ore.

e Producéatorul isi rezerva dreptul de a introduce fara notificare prealabild mici modificari ih constructia
produsului, care nu influenteaza semnificativ siguranta, capacitatea de functionare si performanta acestuia.
Data fabricarii este indicata pe produs si/sau pe ambalaj, precum si pe documentele insotitoare.

PREGATIREA PENTRU FUNCTIONARE

o Inainte de prima utilizare, spala’gl toate piesele detasabile cu apa calda si detergent si lasati-le sa se usuce
bine. Sterge-ti exteriorul partii motorului cu o carpa moale si putin umezita.

» Se interzice introducerea partii motorului in lichide si spalarea acestuia cu apa.

BLENDER DE ALIMENTARE

» Blenderul este ideal pentru prepararea supelor - piure, diverselor tipuri de sosuri, precum si alimentelor pentru
copii, amestecarea diferitor tipuri de cocktail-uri.

e Introduceti duza in partea motorului pana cand se fixeaza printr-un clic.

e Pentru a evita varsarea amestecului, inainte de conectare introduceti blenderul in produsele
amestecate.

MINI — DISPOZITIV DE MARUNTIRE

o Mini-dispozitivul este ideal pentru maruntirea verdeturilor si legumelor, cascavalului, majoritatea soiurilor de
nuci, fructe uscate. Produsele mari, cum ar fi carnea, cascavalul, ceapa, morcovul se recomanda a se taia in
prealabil. Se va inlatura coaja nucilor, se va scoate carnea de pe os si tendoane.

¢ Mini-dispozitivul de maruntire nu se recomanda pentru maruntirea ghetii, maruntirea produselor foarte solide,

cum ar fi boabele de cafea, nucsoarele, cerealele.

Atentie! Lama cutitului pentru maruntire este foarte ascutita! Tineti doar de partea superioara din plastic!

Fixati cutitul pentru tocat pe boltul central al vasului.

Introduceti produsele in vas.

Acoperiti vasul cu mecanismul de actionare al vasului.

In procesul de mé&runtire cu 0 mana tineti partea motorului, cu cealalta tineti vasul.

Dupa utilizarea,detasati mai intai partea motorului.

Apoi scoateti mecanismul de actionare a vasului.
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« Indepartati cu grija cutitul pentru tocat.

o Doar dupa aceasta scoateti produsele tocate din vasul pentru maruntire.

DUZA PENTRU AGITAREA / AMESTECAREA PRODUSELOR LICHIDE

« Utilizati o corold pentru pentru agitarea friscai, albusurilor de ou, diverselor deserturi. in nici un caz nu folositi
duza pentru amestecarea aluatului tare.

¢ Conectati corola cu adaptorul.

o Fixati duza pe partea motorului

« Tnainte de inceperea lucrului, introduceti corola in vas in produsele pentru agitare. Tncepet,i lucrul cu viteza
redusa.

MODUL DE FUNCTIONARE

o Asigurati-va ca ansamblarea este realizata complet si in modul corespunzator.

o Conectati dispozitivul la reteaua electrica.

o Apasati si tineti apasat butonul modului cu impulsuri - procesorul va functiona atat timp cat butonul este
apasat.

M I vol I Timp maxim admisibil
Produsul prelucrat asalvolumu pentru functionarea
maxim N .

neintrerupta (sec)
Migdale 100 g 15
Ou fiert 200 g 10
Pesmeti 2049 15

Usturoi 150 g Prin apasari scurte
Sunca 200 g 15
Nuci 100 g 15
Inghetata 200 g 20
Aluat moale 0,41 15

Ceapa 200 g Prin apasari scurte
Patrunjel 3049 10
Piper 0,21 30

Ceapa - salota 200 g Prin apasari scurte
Condimente 0,21 30
Friptura 150-200g 15
Nuci grecesti 100 g 15

ATENTIE!: Timpul maxim admisibil de functionare neintrerupta a procesorului nu trebuie sa depaseasca

1 min., iar pauza intre conectari nu va fi mai mica de 4 min.

» Se interzice dezasamblarea accesoriilor in timpul functionarii procesorului.

e Dupa terminarea lucrului, inainte de a extrage produsele si duzele, deconectati aparatul de la reteaua
electrica si asteptati pana cand motorul se opreste complet.

CURATAREA S| INTRETINEREA

o Dupa utilizare, opriti aparatul si deconectati-l de la reteaua electrica.

e Imediat (fard inmuiere pentru o durata lunga de timp), spalati toate partile detasabile cu apa calda si sapun,
apoi stergeti-le cu un prosop curat. Nu folositi pentru acestea masina de spalat vase.

o Stergeti partea motorului cu o carpa moale si putin umezita.

o Nu folositi bureti abrazivi, agenti de curatare abrazivi si agresivi.

PASTRAREA

« Inainte de a fi depozitat, asigurati-va ca aparatul este deconectat de la reteaua electrica.

o Respectati cerintele de la punctul CURATAREA SI INTRETINEREA.

o Pastrati aparatul intr-un loc curat si uscat.

=mm Simbolul dat pe produs, ambalaj si/sau documentele Tnsofitoare Thseamna ca aparatele electrice si
electronice, si bateriile uzate nu trebuie aruncate impreuna cu deseurile menajere. Acestea trebuie duse la
punctele de colectare specializate.

Adresati-va la autoritatile locale pentru a obtine informatii suplimentare referitor la sistemele existente de
colectare a deseurilor.

Reciclarea corecta va contribui la pastrarea resurselor valoroase si la prevenirea posibilelor efecte negative
asupra sanatatii oamenilor si a mediului inconjurator, care ar putea aparea in rezultatul reciclarii incorecte a
deseuirilor.
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INSTRUKCJA OBSLUGI

SRODKI BEZPIECZENSTWA

e Zalecamy uwaznie przeczytaC niniejszg instrukcje przed uruchomieniem urzadzenia, aby unikng¢ awarii
podczas uzytkowania.

e Przed pierwszym wigczeniem nalezy sprawdzi¢, czy dane techniczne podane na wyrobie sg zgodne z
parametrami pradu elektrycznego.

o Niewtasciwe postepowanie moze spowodowacC uszkodzenie wyrobu, wyrzadzi¢ szkode materialng albo
spowodowac zagrozenie zdrowia uzytkownika.

e Urzadzenie jest przeznaczone tylko do uzytku domowego. Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzywania w
przemysle i w handlu, a takze do wykorzystania:

— w pomieszczeniach kuchennych dla pracownikdbw w sklepach, biurach i innych pomieszczeniach
produkcyjnych;

— w domach rolnikow;

— przez klientéw w hotelach, motelach, pensjonatach i innych podobnych miejscach zamieszkania.

¢ Nie uzywac¢ na zewnatrz pomieszczen.

e Zawsze odigczaj zasilanie sieciowe przed montazem, rozbieraniem i czyszczeniem albo gdy urzadzenie nie
jest uzywane.

e Aby unikng¢ porazenia pradem elektrycznym lub pozaru, nie wolno zanurza¢ czesci silnikowej w wode ani
innej cieczy oraz nie nalezy wstawiac jej pod strumien wody. Jesli tak sie stato, natychmiast odtgcz urzadzenie
od zrédta zasilania i przed dalszym uzyciem zwrd¢ sie w celu sprawdzenia, czy urzadzenie dziata sprawnie i
bezpiecznie, do wykwalifikowanych specjalistow.

e Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych mozliwosciach

fizycznych, zmystowych lub umystowych albo, w przypadku braku doswiadczenia lub wiedzy, jesli nie znajdujg

sie one pod nadzorem lub nie poinstruowane na temat korzystania z urzadzenia przez osobe odpowiedzialng
za ich bezpieczenstwo.

Dzieci powinny by¢ nadzorowane, aby zapobiec grze z urzgdzeniem.

Nie zostawiaj wtgczonego urzgdzenia bez nadzoru.

Nie nalezy uzywac¢ akcesoriow, ktdre nie sg dotgczone do zestawu.

Jezeli przewdd =zasilajgcy ulegnie uszkodzeniu, to powinien on by¢ wymieniony u wytwércy lub w

specjalistycznym zaktadzie naprawczym albo przez wykwalifikowang osobe.

Nalezy uwazac, aby przewdd zasilajgcy nie dotykat ostrych krawedzi i gorgcych powierzchni.

e Podczas odtgczenia urzadzenia od sieci elektrycznej nie ciggnij za przewdd zasilajgcy, trzymaj za wtyczke. Nie
ciagnij i nie nawijaj przewodu sieciowego dookota niczego.

e Po zakonczeniu pracy, przed wyjmowaniem produktéw i koncéwek, nalezy odigczy¢ urzadzenie od zasilania
pradem elektrycznym i poczekac, az silnik catkowicie sie zatrzyma.

o UWAGA: Ostrza tngce sg bardzo ostre i niebezpieczne. Nalezy obchodzi¢ sie z nimi bardzo ostroznie!

o UWAGA: Zabronione jest przepetnianie urzgdzenia, jak réwniez uzywanie go bez produktéw. Nie nalezy
przekracza¢ dopuszczalnego czasu nieprzerwanej pracy.

e Nie nalezy umieszcza¢ w misie gorgcych sktadnikéw (> 70 °C).

e Nie nalezy samodzielnie naprawia¢ ani wymienia¢ zadnej czesci urzadzenia. W przypadku wykrycia usterek
nalezy skontaktowac¢ sie z najblizszym Punktem Serwisowym.

o Jesli urzadzenie przez jaki$ czas znajdowato sie w temperaturze ponizej 0°C, przed wigczeniem musi byc¢
przechowywane w temperaturze pokojowej nie krocej niz 2 godziny.

e Producent zastrzega sobie prawo, bez dodatkowego powiadomienia, do wprowadzania drobnych zmian w
konstrukcji wyrobu, ktére zupetnie nie wptywajg na jego bezpieczenstwo, sprawnos¢ lub funkcjonalnosé.

Data produkcji podana na wyrobie i/lub na opakowaniu, a takze w dotgczonej dokumentaciji.

PRZYGOTOWANIE DO PRACY

e Przed pierwszym uzyciem umyj wszystkie zdejmowane czesci cieptg wodg z detergentem i dokfadnie osusz.
Przetrzyj zewnetrzng obudowe czesci silnikowej miekka, lekko zwilzong szmatka.

e Nie wolno zanurza¢ czesci silnikowej w zadnych ptynach i my¢ jg woda.

BLENDER RECZNY

e Blender idealnie nadaje sie do gotowania zup przecieranych, réznych sosow, a takze zywnosci dla niemowlat,
mieszania roznych koktaijli.

o Wibz koncowke w czesc silnikowg i obracaj, az poczuje sie klikniecie.

o Aby uniknaé¢ rozlewania mieszanki, przed wiaczeniem zanurz blender w mieszanych produktach.

o W celu odfgczenia odkrec blender reczny w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara.

MINI ROZDRABNIACZ

e Mini rozdrabniacz jest idealny do rozdrabniania ziét i warzyw, sera, wiekszosci odmian orzechow, suszonych
owocow. Duze produkty, takie jak mieso, ser, cebula, marchew wstepnie nalezy pokroi¢. Obra¢ orzechy ze
skorki, mieso oddzieli¢ od kosci i $ciegien.

e Rozdrabniacz nie nadaje sie do kruszenia lodu, rozdrabniania bardzo twardych produktow, takich jak ziarna
kawy, gatka muszkatotowa, zboz.

e Uwaga! Ostrze noza do rozdrabniania jest bardzo ostre! Trzymaj tylko za gérng plastikowg czes¢!

e Zatdéz n6z do rozdrabniania na srodkowy rdzen misy.
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Umies¢ w misce produkty.
W naped miski wtéz adapter, wkrecajac go w lewo.
W toku rozdrabniania jedng rekg trzymaj cze$¢ silnikowg, natomiast drugg — mise.
Po uzyciu w pierwszej kolejnosci odtgcz czes¢ silnikowa.
Nastepnie zdejmij naped misy.
Ostroznie wyjmij n6z do rozdrabniania.
Dopiero wtedy wyjmij rozdrobnione produkty z misy do rozdrobnienia.

KONCOWKA DO UBIJANIA / MIESZANIA PRODUKTOW PLYNNYCH

Uzywaj trzepaczki do ubijania $mietanki, biatka, réznych deseréw. W zadnym przypadku nie nalezy stosowac
tej koncowki do mieszania sztywnego ciasta.

Potgcz trzepaczke z tgcznikiem.

W16z koncowke na czesé silnikowa.

Przed rozpoczeciem pracy zanurz trzepaczke w misie z produktami do ubijania. Zacznij prace od niskiej
predkosci.

PRACA

Upewnij sie, ze montaz zostat wykonany w catosci i w nalezyty sposob.

Podtgcz urzadzenie do sieci elektrycznej.

Nacisnij i przytrzymaj przycisk impulsowy — blender bedzie dziata¢ tak dtugo, jak dtugo wcisniety jest ten
przycisk.

. Maksymalna Maksymalny czas ciaglej
Obrabiany produkt masalgbjetoéé Y brobki (s) e
Migdaty 100 g 15
Jajka gotowane 200 g 10
Buika tarta 2049 15
Czosnek 150 g Krétkie nacisniecia
Szynka 200 g 15
Lody 200 g 20
Lekkie ciasto 0,41 15
Cebula 200 g Kroétkie nacisniecia
Pietruszka 3049 10
Pieprz 0,21 30
Cebula szalotka 200 g Krétkie nacisniecia
Przyprawy 0,21 30
Stek 150-200g 15
Orzech wioski 100 g 15

NOTATKA: Czas ciagtej pracy robota nie powinien przekracza¢ 1 min., a przerwa miedzy jednym a drugim
wiaczeniem nie moze by¢ krotsza niz 4 min.

Nie wolno zdejmowac zadnych czesci podczas pracy robota.
Po zakonczeniu pracy, przed wyjmowaniem produktow i koncowek, nalezy odtaczyé urzadzenie od
zasilania pradem elektrycznym i poczekaé, az silnik catkowicie sie zatrzyma.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Po zakohczeniu pracy wytgcz urzgdzenie oraz odtgcz go od zrédta zasilania prgdem elektrycznym.

Od razu (nie namaczajac zbyt dtugo) umyj wszystkie zdejmowane czesci cieptg wodg z mydtem, potem wytrzyj
suchym, czystym recznikiem. Nie wolno do tego celu uzywa¢ zmywarki.

Przetrzyj czes¢ silnikowg miekka, lekko zwilzong szmatka.

Nie nalezy uzywac szorstkich ggbek, sciernych ani agresywnych srodkéw czyszczgcych.

PRZECHOWYWANIE

Przed przechowaniem upewnij sie, ze urzadzenie jest odtgczone od sieci.
Spetniaj wymagania okreslone w sekcji CZYSZCZENIE | KONSERWACJA.
Przechowuj urzgdzenie w suchym i czystym miejscu.

X

=== Ten symbol umieszczony na wyrobie, opakowaniu i/lub dotgczonej dokumentacji oznacza, ze zuzytych
urzadzen elektrycznych i elektronicznych oraz baterii nie nalezy wyrzuca¢ wraz ze zwyklymi odpadami
gospodarstwa domowego. Nalezy je oddawac do specjalnych punktéw odbioru.

Aby uzyskac¢ wiecej informaciji na temat istniejgcych systemow zbierania odpadow, nalezy skontaktowaé sie z
wiadzami lokalnymi.

Prawidtowa utylizacja pomaga oszczedzaé cenne zasoby i zapobiec ewentualnym negatywnym wplywom na
zdrowie ludzi i stan Srodowiska naturalnego, ktére mogg powsta¢ w wyniku niewtasciwego postepowania z
odpadami.
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