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GB DESCRIPTION

Motor unit

Bowl (500 ml)

Bowl drive shaft

Ice chopper/grinder.
Whisk stick

Variable speed control switch
Pulse button

Turbo button

Hand blender

10 Measuring cup (500 ml)
11. Accessory adapter

CoNoOOA~ONE

UA Ornuc

1. Biacik 3 oBUryHOM

2. Yawa (500 ml)

3. [lpwusig vaLwi

4. Hix gns 3apiOHOBaHHS

5. Hacapgka anst 36uMBaHHs Ta 3MilLyBaHHS PigKMX

NpoayKTiB

Mepemukay WBMAKOCTEN
KHonka iMnynbCHOro pexumy
KHonka pexumy «Typbo»
Bnengep, WO 3aHypETbCS
10 CrtakaH 6neHgepa (500 ml)
11. MNepexigHuK ans Hacagkm

©Co~No

EST KIRJELDUS

Mootoriosa

Anum ( 500 ml)
Anuma ajamiosa
Viilutamistera

Otsik vedelate toiduainete vahustamiseks ja
segamiseks

Kiiruste Umberldliti
Impulssreziimi nupp
«Turbo» eziimi nupp
Sisselaaditav blender
10 Mikseri néu (500 ml)
11. Otsaku uleminekuosa

aogrLONE

©o~No

LT APRASYMAS

Korpusas su varikliu

Maisto ruoSimo indas (500 ml)
Indo pavara

Smulkinimo peilis

Skysty produkty maiSymo ir plakimo antgalis
Greiciy perjungiklis

Impulso reZzimo mygtukas
«Turbo» rezimo migtukas
Rankinis maiSytuvas

10 Matavimo indas (500 ml)

11. Antgalio tarpiné

CoNooOR~LONE
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RUS YCTPOUCTBO U3AENUA

MoTopHas YacTb

Yawa (500 mn)

MpuBog vawn

Hox gnsa namenbvyeHuns

Hacagka ans B3brvBaHMs 1 CMELLNBaHUS XXNOKNX
NPOAYKTOB

[NepekntoyaTenb cKOpocTen

KHomnka nMnynbCHOro pexunma
KHorka pexuma «Typ6o»
MorpyxHown 6neHaep

0. CrakaH 6neHgepa (500 mn)

1. MepexogHuk Hacagku ansa B3buBaHus

agrLONE

RBRoxX~NO

KZ CUMATTAMA

Kantama

Lapa (500 ml)

LLlapaHbIH xeTeri

¥caKTayfa apHanfaH nblliak
Cynbik eHimaepai nicyre xeHe apanacTbipyfa
apHarfaH KoHgblpMa
Kbingamabik aybICTbIPFbILL
MmnynbCTik pexxum 6aTblpmacsl
«Typbo» pexxnmiHiH 6aTbipmacs!
Kon 6neHaepi

10 Bnengep crakaHbl (500 ml)

11. KoHablpMara apHanfaH etnenik

agrwONE

© N

LV APRAKSTS

Motora dala

Kauss (500 ml)

Kausa piedzina

Nazis sasmalcinadanai
Uzliktnis Skidro produktu putodanai un samaisidanai
Atrumu parslégs
Impulsu reZzima poga
«Turbo» rezZima poga
Rokas blenderis

10 Blendera glaze (500 ml)
11. Pareja uzliktnim

CoNoA~MWNE

H LEIRAS

Motorhaz

Csésze (500 ml)

A csésze meghaijtdja
Apritd kés

Felver6 és folyékony élelmiszert keverd tartozék
Sebességvalto

Impulzus Gzemmaod gomb
«Turbd» gomb

Merulé blender

10 Blender-csésze (500 ml)
11. Ratét-6sszekapcsold elem

CoNOOA~MWNE
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RO DETALII PRODUS

agrwNE

©oo~N®

Partea motorului

Vas (500 ml)

Mecanism de actionare pentru vas

Cutit de macinare cu un spargator de gheata.

Duza pentru agitare si amestecare a produselor
lichide

Viteza

Buton de mod in impulsuri

Buton de mod in «turbo»

Blender de alimentare

10. Pahar gradat (500 ml)
11. Adaptor pentru duze

www.scarlett.ru

PL BUDOWA WYROBU

Czesc¢ silnikowa

Misa (500 ml)

Naped misy

N6z do rozdrabniania
Kohcéwka do ubijania i mieszania produktow
ptynnych

Przetgcznik predkosci
Przycisk trybu impulsowego
Przycisk trybu «turbo»

. Blender reczny

10. Kubek do blendera (500 ml)
11. tacznik do koncéwki

arwONE

©oN®

mm
Nominal Power 550 W 370
_ HomunHanbHaa molHocTb 550 BT
ﬁ20-240 V=50 ';:Z Max. Power 800 W 1.4/2.0kg 60
flace 3aluThbl Makc. MowHocTtb 800 BT
60
11
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OPERATION
Make sure you have assembled the unit completely and in a proper way.

e Plug the unit to power supply.

e Select the desired speed with the switch.

e Press and hold the pulse mode (1) or turbo mode (Il) button. The turbo mode (ll) is used to maximize the power at

the final stage of product processing.
FOOD MAXIMUM QUANTITY MAXIMUM TIME, sec

Almonds 100g 15
Boiled eggs 200g 10
Breadcrumbs 209 15
Garlic 1509 Pulse
Gruyere 100g 15
Ham 2009 15
Hazelnuts 100g 15
Ice cream 2009 20
Light Batter 0.4 L 15
Onions 200g Pulse
Parsley 309 10
Pepper 0.2 L 30
Shallots 200g Pulse
Spice 0.2 L 30
Steak 150-200g 15
Walnuts 100g 15

NOTE: continuous operation time of the processor must not exceed 1 minute, rest time between operation must be at

least 4 minutes (for mini-chopper 0.5 min / 3 min).

e Itis strongly prohibited to remove any of accessories while the unit is operating.

CLEANING AND CARE

e Switch off and unplug the appliance.

e Wash the accessories immediately and avoid soaking them in water for long periods; wash in warm sudsy water
after each use. Dry all accessories with a clean soft cloth. Do not use a dishwashing machine.

¢ Wipe the housing with a damp cloth.

¢ Do not use scouring pads, abrasive and harsh detergents.

STORAGE

e Be sure that the appliance is unplugged.

e Complete all requirements of Chapter CLEANING AND CARE.

e Keep the appliance in a dry clean place.

=== The symbol on the unit, packing materials and/or documentations means used electrical and electronic units and
battery’s should not be toss in the garbage with ordinary household garbage. These units should be pass to special
receiving point.

For additional information about actual system of the garbage collection address to the local authority.

Valid utilization will help to save valuable resources and avoid negative work on the public health and environment
which happens with incorrect using garbage.

NUS] PYKOBOOCTBO MO 3KCMNYATALUN
MEPbI BE3OMNACHOCTU
e BHuMaTenbHO npouynTanTe OaHHY WHCTPYKUMIO nepen aKkcnnyatauven npubopa BO m3bexaHue MOfIoMOK Mpu
NCMNONb30BaHUMN.
¢ [lepen nepBoHayvanbHbIM BKIOYEHNEM NPOBEPLTE, COOTBETCTBYIOT JIU TEXHUYECKME XapaKTEPUCTUKN, YKa3aHHbIe Ha
n3genuu napameTpam aneKTpoceTu.
e HenpaBunbHoe obGpalleHne MOXET MPMBECTM K MOJSIOMKE WU3AENUS, HAHECTU MaTepuarbHbI ywepd u NpUYNHUTL
BpeA 340PO0BbIO MONb30BaTess.
Mpnbop npeagHasHayeH AONS UCNOMb30BaHUSA TOMbKO B ObITOBBIX LENSAX COrfacHo gaHHomy PykoBoacTBy Mo
akcnnyatauuu. Mpnbop He npefHasHavyeH ANs MPOMbILINIEHHOrO M KOMMEPYECKOrO MPMMEHEHUS, a Takke Ans
NCNONb30BaHWS:
B KYXOHHbIX 30HaX Ansg nepcoHarna B MarasvHax, ogucax 1 npoymnx npom3BoACTBEHHbIX MOMELLEHUSX;
B bepMepckmx gomax;
KNMEHTaMn B rOCTMHULAX, MOTENSIX, MAHCMOHATaX U APYIrMX MOXOXMX MECT NPOXUBaHMUS.
He ncnonb3oBaTbh BHE NOMELLEHUN.
Bcerga oTkniovanite yCTPOWCTBO OT 3MEKTPOCETU nepen cOopkon, pa3bopkow M OYMCTKOM, unmn ecnu Bbl ero He
ucnonbayeTe.
Bo n3bexaHue nopaxeHus 3neKTPUYECKMM TOKOM W BO3rOpaHusi, He MOrpy)kamTe MOTOPHYK 4YacTb B BOOy WU
apyrue XugkocTu M He NOACTaBMsTE ee Mo CTpy Bogbl. Ecnu 31O CryymMnocb, HEMEOJIEHHO OTKIIYUTE
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YCTPOMCTBO OT 3MIEKTPOCETM W, Mpexae 4Yem MoNnb3oBaTbCAd MM Janblie, NpoBepbTe paboTocnocoBGHOCTL U
6esonacHocTb Npubopa y kBannduumMpoBaHHbIX CNeLManucTos.

e [lpnbop He npegHasHayeH ANS WCMNOMb30BaHWUA nuUaMu (BKMYas geTer) C MNOHWKEHHbIMU  (PU3nYecknmu,

CEHCOPHbIMU UM YMCTBEHHBLIMW CMOCOBHOCTAMM UMW NPU OTCYTCTBUU Y HUX KM3HEHHOTO OMnbiTa WM 3HaAHWN, ecnu

OHW He HaxogATcs noAa MpPUCMOTPOM WM He MPOUMHCTPYKTMpOBaHbl 06 wucrnonb3oBaHum npubopa nuuom,

OTBETCTBEHHbIM 3a Ux 6e3onacHoCTb.

[eTn [omKHBI HAXOAUTLCS Mo NMPUCMOTPOM 4S9 HEOOMNYLLEHUS UTP C MPUBOPOM.

He octaBnsanTe BkoyeHHbIM npnbop 6e3 npucmoTpa.

He ncnonb3ynte NpuHagneXxHoCTW, He BXOASLLME B KOMMNIEKT NOCTaBKU.

Mpn noBpexgeHun LUHypa NUTaHWsA ero 3ameHy, Bo M3bexaHue onacHOCTU, LOIDKHbI MPOU3BOAUTL M3rOTOBUTEND,

cepBucHas cnyxbta nnun nogobHbIN KBanMPULMPOBaHHbIA NepcoHarn.

Cnegwute, 4Tobbl LUHYP NUTAHUS HE Kacarics OCTPbIX KPOMOK Y FOPSIYNX MOBEPXHOCTEN.

o [lpun oTKMOYeHUN Npubopa OT ANEKTPOCETN He TAHUTE 3a LUHYP NUTaHus, 6epuTech 3a BUIKY. He nepekpydmBainTte un
HW Ha YTO He HamaTblBanTe ero.

¢ [lo 3aBepleHnn paboTbl, Npexae, YeM M3BMNeKaTb NPOAYKTHI M Hacagku, OTKMIYUTE NpubOp OT 3MeKTpoceTu U
O0XONTECb MOJTHOWM OCTAHOBKM 3MEKTPOABUraTens.

e BHVMAHUE: Pexyuwme ne3sBus O4YeHb OCTpble U MNpeAcTaBnalT onacHocTb. Obpalwiantecb C HUMKM KparHe
OCTOPOXHO!

o BHUMAHME: 3anpeweHo nepenonHaTb npubop unu wucnonb3oBatb ero 06e3 npogykTtoB. He npeBbiwanTe
AonycTMOe BpeMs HernpepbiBHOW paboThbl.

¢ He nomewyanTe B Yally ropsiine uHrpegueHtsl (> 70 °C).

e He nbiTantecb camocToATeNbHO PEMOHTMPOBaTb NPUOOP UM 3aMeHsTb kakme-nnbo getanu. lNMpu obHapyxeHun
Henonagok obpallantech B Grivkanwmin CepBUCHbBIN LIEHTP.

e Ecnu usgenve HekoTopoe BpeMs Haxogunocb npu Temnepatype Hwxke 0°C, nepen BkMYeHvem ero cnegyet
BblAepXaTb B KOMHATHbIX YCINOBUSIX HE MEHee 2 4acoB.

e [MpousBogutens ocTaBnseT 3a cobon npaBo 6e3 AOMOMHUTENBHOIO YBEOOMIIEHWSI BHOCUTb HE3HaYMTEelbHble
N3MEHEHUS] B KOHCTPYKLMIO U3AENWS, KapAuHarnbHO He Bruvsiloliue Ha ero 6e3onacHoCTb, paboTocnocobHOCTb U
PYHKLMOHANBHOCTb.

e [lata npousBoAcTBa ykasaHa Ha M34enuu u/vnu Ha ynakoBKe, a Takke B COMNPOBOAWUTENLHON AOKyMEHTauuu, B
dopmate XX.XXXX, rge nepsble ABe Uudpbl «XX» — 3TO Mecsl Npou3BoAcCTBa, cnegyolime Yetbipe uudpbl
«XXXX» — 9TO rog Npon3BOACTBA.

NnoaroToBKA K PABOTE

¢ [lepen nepBoHayanbHbIM UCMNOMb30BAHMEM BbIMOMTE BCE ChEMHbIE YacTu TEMSON BOAOW C MOMLMM CPELCTBOM U
TwartenbHO npocylwmnTe. MOTOPHYIO YacTb CHAPYXXU MPOTPUTE MSAMKOW Crierka BriaXKHOM TKaHbHO.

e 3anpeLlaeTca NorpyxaTb MOTOPHYHIO YacTb B NOObIe XXUAKOCTU U MbITb €e BOOOM.

MOrPYXXHOW BNEHAEP

o bBneHgep ngeanbHO NOAXOAUT ANSA NPUrOTOBIIEHWUS CYMOB - MOPE, PasfUyYHbIX COYCOB W NOANMB, @ Takke AEeTCKOro
NUTaHWS, CMeLLIUBaHNS pa3HOOBpasHbIX KOKTENNEN.

e YCTaHOBMWTE MOrpy>KHOM GrieHaep Ha MOTOPHYIO YacTb, ANa hrKkcaumm NOBEPHUTE MO YacOBOW CTPerke Ao ynopa.

e Bo u3bexaHue BbINJSIECKMBaHUS CMeCHU, Nepea BKIOYEHMEM norpysute OneHgep B CcMellMBaeMble
NpoAayKTbl.

HOX O11A NBMEJIBMEHUA MPOOYKTOB / MUHU-USMENBYUTESb

o MuvHKW-usamMenbuuTens wugeansHO NOAXOAMUT ANS U3MENbYeHUs 3efeHN M OBOLLEN, cbipa, BOmnbLIMHCTBA COPTOB

0opexoB, CyXO(pyKToB. KpynHble NpoAdyKTbl, TakMe Kak MsCO, ChbIp, JIyK, MOPKOBb NpeaBapuTeEribHO HeobXxoaumo

HapesaTtb. C OpexoB yganuTb CKOpMymny, MSACO OTAENUTb OT KOCTEN N CYXOXUINNA.

BHumaHue! JlesBue HoXa Ans namenbyeHusi odeHb ocTpoe! [lepXXuTe TOMbKO 3a BEPXHIOK NacTUKOBYHO YacTb!

[MomecTuTe HOX AN U3MENbYEHNs Ha LieHTpanbHbIN WTUET YaLuw.

3arpyauTte B Yally NpoayKTbl.

HakpoinTe 4awwy npnsogom yawmu. [nga domkcauum npusoga noBepHUTE ero 4o ynopa.

B npouecce nsmenb4eHns 0gHOW PyKOW AepXKUTE MOTOPHYIO YacTb, APYrOn — Yally Ans U3MerbYeHus.

Mo okoHYaHUM paboTbl OTKIIOYMTE MPUBOP OT ANEKTPOCETN U OTCOEAMHUTE NPUBOS YaLlW.

OCTOPOXHO BbIHBTE HOX AMNS U3MENbYEHUS.

Tonbko nocrie 3Toro BbINIOXUTE M3MESIbYEHHbIE NPOAYKTHI M3 Yaluv A58 U3SMENbYEHWS.

HACAOKA 014 B3BMBAHWA / CMELWWNMBAHUNA XKXUOKNX MPOOYKTOB

o lcnonb3ynte BeHYMK AnS B3OMBaHWS CNMBOK, AWYHbLIX GENKOB, pasnuuHbiXx AecepToB. HW B koem cnyyae He
ncnonb3ymnTe aTy Hacagky Ang 3ameLLnMBaHus KpyToro TecTa.

e BcraBbTe Hacagky ons B3OMBaHUSA B NEPEXOOHMK, 3aTeM YCTAHOBUTE Ha MOTOPHYI YacTb, MOBEPHYB MO 4acOBOW
CTpenke.

e [lepen Havanom paboTbl MOrpy3WTE BEHYMK B Yally cO B3OMBaeMbiMM MpoAyKTamu. HaumHawte paboTy ¢ HWM3KOW
CKOPOCTMW.

MPUMEYAHMUE: MNMpoueccop He BKIOYUTCA NPU HenpaBUITbHOM UNK HENOJTHOM COOpKe.

PABOTA

e YGepguTechb, 4TO cOOpKa Npom3BeaeHa NONHOCTBLIO U AOIMKHBIM 06pasom.

¢ [MogknioumTe Npubop K aneKTpoceTw.

e C nomoLblo perynatopa ycTaHoBUTE TpebyemMyto CKOpOCTb.
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e Haxmute n ygepxuBanTe KHOMKY umnynbcHoro pexuma (1) nnm pexuma «typbo» (II). Pexunm «typ6o» (Il)

ncnonb3yeTcs AN MaKCUMarnbHOro yBENWYeHMS MOLLHOCTM npubopa Ha 3aBeplialolien cragum obpaboTku
NPOAOYKTOB.

06 o MakcumanbHoe Bpems
pabaTbiBaembIi MakcumanbHas macca N
HenpepbIBHOW 06paboTKu

NpoAyKT /| 06bem (ceK)

MuHpganb 100 r 15

BapeHble anuya 200r 10

[MaHMpOBOYHbIE Cyxapu 20r 15

YeCHOK 150 r KOopOTKMMW HaXkaTusMmn

Okopok 200r 15

Opexn 100r 15

MopoxxeHoe 2001 20

Jlerkoe TecTo 0,4 n 15

Jlyk 200r KopoTKMMY HaxxaTusmu

MeTpyLika 30r 10

Mepey, 0,2n 30

Jlyk-wanot 200r KopoTKMMY HaxxaTusamu

Mpunpasbl 0,2n 30

CTrenk 150-200r 15

"peLikni opex 100 r 15

MPUMEYAHUE: Bpemsi HenpepbiBHOM paboTbl OneHpgepa He [OOMKHO npeBbiwatb 1 MUH.,, a nepepbiB Mexay

BKITHOYEHUAMU — HE MeHee 4 MUH. (MUHU-u3Mernbuutens: 0,5 MUH / 3 MUH).

e 3anpewaeTcsa cHumMaTb Nobble NPUHAANEXHOCTU BO Bpemsi paboTbl npoueccopa.

OYUCTKA nyxoa

¢ [locne okoH4YaHUsA paboThl BbIKNHOYUTE NPUBOP 1 OTKIHOYNTE €ro OT AMEKTPOCETH.

e Cpasy Xe (He 3amaymBas Hafomnro) BbIMONTE BCE CbEMHbIE YACTU TEMMON MbINIbHOW BOAOW, NOCME Yero npoTpute
CYXMM YUCTbIM nonoTeHuem. He ucnonbdymnte Ans 3Toro NOCyAOMOEYHYI0 MaLLNHY.

o MOTOpPHYO YacTb NPOTPUTE MATKOM BAAXXHOW TKaHbIO.

e He ncnonb3ywnre xecTkme rydku, abpasvBHble N arpecCcuBHbIE YNCTALLNE CpeacTBa.

XPAHEHUE

¢ [lepepn xpaHeHnem ybeautech, YTO NPUOOP OTKIOYEH OT 3NEKTPOCETU.

e BuinonHute TpeboBanus pasgena OYNCTKA 1 YXOL.

e XpaHuTe npubop B CyxOM YNCTOM MecTe.

X

s [1aHHBIA  CUMBONT Ha  U3Oennv, YNakoBKe W/WMM  CONPOBOAUTENbHON [OOKYMEHTAUMM O3Ha4yaeT, 4To
MCMONb30BaHHbIE SNEKTPUYECKME W SMEKTPOHHble n3genus u batapeiku He OOIMKHbI BblGpackiBaTbCA BMECTe C
06blYHbIMY GbITOBLIMM OTXOA4AMU. VX cnegyeT caaBaTb B CNeUManuanpoBaHHble NyHKTbI NpuemMa.

[ns nonyyeHus OONOMHUTENbHOW MHOPMaUMK O CyLLEeCTBYIOLWMX cucTeMax cbopa oTxoOoB obpaTutech K
MECTHbIM OpraHamM BrnacTu.

MpaBunbHaa yTunusaumns NOMoXeT cbepedb LEHHbIe pecypcbl U NPeaoTBPaTUTL BO3MOXHOE HeraTUBHOE BRUSIHUE
Ha 300pOoBbe N0AEeN U COCTOSIHUE OKpYXKaloLeln Cpefbl, KOTOPOE MOXET BO3HUKHYTb B pe3ynbTaTe HenpaBuibHOro
o6palleHuns ¢ oTXoaamu.

IHCTPYKUIA 3 EKCMNYATALII

o LlaHoBHUIM nokyneub! Mu BasyHi Bam 3a npuabaHHs npoaykuii ToprosenbHoi Mmapku SCARLETT Ta posipy go
Hawoil komnaHii. SCARLETT rapaHTye BMCOKY SIKiCTb Ta HafiiHy poboTy CBOEl NpoayKuil 3a yMOBM OOTPUMAaHHS
TEXHIYHMX BUMOT, BKa3aHux B NOCIBHMKY 3 ekcnnyaTauil.

e TepmiH cnyx6u Bupoby ToproBoi Mapku SCARLETT y pasi ekcnnyatauii npogykuii B Mexax nobytoBux notped ta
OOTPUMaHHS MpaBuWIT KOPUCTYBaHHSA, HaBedeHMX B NOCIOHMKY 3 ekcnnyaTadii, ckrnagae 2 (aBa) poku 3 gHa nepegavi
BNpPOOYy KopucTyBayeBi. BupobHMK 3BepTae yBary KOpMCTyBadiB, WO Yy pasi JOTPUMAaHHS LUMX YMOB, TEPMIH CIyXou
BMpODY MOXe 3HAYHO NEPEBULLNTY BKa3aHWUN BUPOOHMKOM CTPOK.

3AXO0AUN BE3MNEKU

e YBaXHO npouynTanTe AdaHy iHCTPYKUilo nepen ekcnnyaTadieto npunagy, Wwob 3anobirtv NonoMokK nNpy BUKOPUCTaHHI.

¢ [lepen nepwmm BMUKAHHSM MePEBIPTE, YW BiAMOBIOAOTbL TEXHIYHI XapakTepUCTUKM BMPOBY, NO3HAYeHi Ha HaknewnLi,

napameTpam eneKkTpomMepexi.

HeBipHe BMKOPUCTaHHA MOXe NpM3BECTM OO0 MONOMKM BUPOOyY, 3aBAaTU mMaTepianbHOro ypoHy Ta LUIKOAW 340POB’to

KopucTyBava.

Mpunag npusHayveHuin Ans BUKOPUCTaHHS Tinbku B nobyToBuMX Uinsx. MNpunag He npuaHayeHun Ans npomMmucrioBoro

Ta KOMEPLUMHOIo 3aCTOCYBaHHS, @ TaKOX AN BUKOPUCTAHHS:

Y KYXOHHMX 30Hax A118 NepcoHany B MarasvHax, odicax Ta iHWMX BUPOOHUYMX NMPUMILLIEHHSIX;
y dhepmepcbknx byanHkax;
KniEHTaMn y roTensix, MoTensx, NaHcioHaTax Ta iHWNX CXOXUX MICLSX NPOXKUBAHHS.

BukopucToByBaTH TifbKU Y NPUMILLEHHI.

3aBxau BigkntovanTe NPUCTPIN 3 eNeKTpoMepeXi nepea ounLeHHAM, abo skwo Bu 1ioro He BUKOpUCTOBYETE.
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o L1l06 YHMKHYTN NOpa3sKku eNeKTPUYHNM CTPYMOM i 3aropsiHHSA, He 3aHypPHOMTE Npunag y Bo4y Y iHLWI piguHu.

¢ [lpunag He npusHaveHW ANg BUKOPUCTaHHS ocobamu (y TOMy Yncni giTen) 3i 3HUKEHUMU Di3UYHUMKN, CEHCOPHUMU

4M pO3yMOBUMU 34iGHOCTAMKM abo 3a BiACYTHOCTI B HUX XXUTTEBOrO LOCBIAY YW 3HAHb, SKLWO BOHM HE 3HAXOOATbCS

nig Harnsagom Ym He NPOIHCTPYKTOBAHI NPO BUKOPUCTaHHA npunagy ocoboto, LWo BignoBigae 3a ixHo 6e3nekxy.

[iTV NOBMHHI 3HaxoANTUCH Nif HarnagoM 3a4ns HeJONYLWEeHHS irop 3 npunagom.

He 3anuwanTte yBiMKHEeHWU npunag 6e3 Harnsgy.

He BMKOpUCTOBYMNTE NPUHANEXHOCTI, L0 HE BXOASATb 40 KOMMIEKTY.

Y pasi NoWKomKEHHA Kkabemni >XMBMEHHS Woro 3amiHy, 3aans 3anobiraHHa Hebesneui, NMOBWHEH 3AiCHIOBATK

BMPOBHWK, cepBicHa cryba 4m nodibHuMi kBanidikoBaHU nepcoHar.

CnigkynTe, WOoO6 LWHYpP XXMBNEHHS HE TOPKABCS MOCTPUX KPAMoK Ta rapsiymx NOBEPXOHb.

e He TArHiTh, He NepekpyYynTe Ta Hi Ha Lo HE HAMOTYMWTE LUHYP XUBIEHHS.

e HanpukiHui pobGoTW, nepll, HiXX BUTAraTM NPOAYKTU Ta Hacadku, BiOKMOYITb Npunag 3 enekTpoMepexi Ta
Jo4yekanTecs NOBHOI 3yMNMHKN eNeKTPpOoABUryHa.

o YBATIA:3HimiTb HacagKy, HaTUCHYBLUW KHOMKW Big'€QHAHHS HAcCag oK.

e YBAI'A: 3abopoHeHo nepenosBHoBaTU npunag abo BukopuctoByBaTM 1Koro 6e3 npoaykrtiB. He nepesuyiite
AonycTuMuin Yyac 6e3ynmHHol poboTu.

e He nowmiwanTte y npouecop rapsadi iHrpegieHtu (> 70 °C).

e He HamaramTecs caMoOCTIiHO peMOHTYyBaTu npunag abo 3amiHoBaTK siki-HeOyab aeTtani. [py BUSIBNEHHI HEMonaaok
3BepTanitecs B Hanbnmkunii CepBiCHUIN LEHTP.

e HAkwo BMpI6 Oesku Yac 3HaxoamBcsa npu Temnepatypi Hwkye 0°C, neped YBIMKHEHHAM WOro cnig BuUTpumaTn y
KiMHaTi He MeHLUEe 2 roauH.

e BupoOGHuK 3anuvwae 3a cobot npaBo 6e3 [OOATKOBOro NOBIAOMIIEHHS BHOCUMTW HE3HA4YHi 3MiHW [0 KOHCTPYKUi
BMpODY, LLIO KapAMHanbHO He BMMBAOTb Ha Moro 6esneky, npaue3faTHICTb Ta OYHKLIOHaNbHICTb.

e [laTa BMpOOHMLTBA BKa3zaHa Ha BUPoLi Ta/abo Ha NMakyBaHHS, a TAKOX Yy CYNMPOBOKYHOMIA JOKYMEHTaUji y dpopmari
XX XXXX, ge nepwi aBi umdpu «XX» — ue Micaub BMPOOHMLUTBA, HACTYMHI 4YoTMpK umudpn «XXXX» — ue pik
BUPOOHMLTBA.

e OGnapgHaHHA BignoBigae BuMoram TexHIYHOrO pernaMeHTy OOMEXEHHsI BMKOPUCTaHHSI Oeskux HebeaneyHux
PEYOBUWH B €NTEKTPUYHOMY Ta ENEKTPOHHOMY OOnagHaHHI.

niaAroTtoBKA O POBOTU

e [lepen nepwmM BUMKOPUCTAHHSAM BUMWATE BCi 3HIMHI YaCTUHW TEMSIOK BOAOK 3 MUIOYMM 3acobOM Ta peTernbHO
NpocCyLWiTb iX. Bigcik 3 ABMryHOM 30BHI NPOTPiTb M'AKOK0 311€rka BOJIOrol TKAHUHOI0.

e 3a6OpOHEeHO 3aHyprOBaTH BiACIK 3 ABUT'YHOM B OyAb-AKY piANHY Ta MUTU NOrO BOAOHO.

BJIEHOEP WO 3AHYPHOETHCA

e brieHaep igeanbHO NiAXoaWTb ANs NPUroTyBaHHS CyniB-Mtope, pPi3HOMaHITHUX COYCIB Ta NIANMBKK, @ TaKoX OUTAYOro
XapyyBaHHS, 3MiLLlyBaHHS Pi3HOMaHITHUX KOKTEMNIB.

e BcraBTe GneHaep, WO 3aHYpPHETLCA Y BiACik 3 ABUINyHOM. [0nst HagiHOI dikcauii Hacagkm HeobxigHO NMOBEpPHYTU i
NPOTU rOAMHHMKOBOI CTPISTKK.

e 3aans yHMKHEHHs1 BUNJIeCKYBaHHA CyMilli, nepea YBiMKHEHHAAM 3aHypTe GneHAaep y NpoAyKTH, WO NOTPiGHO
nepemiwartu.

HPK OJ1A NOOPIBHEHHA NMPOAYKTIB / MIHI-MOAPIBHOBAY

¢ MiHi-nogpibGHOBaY igeanbHO NigXoAuMTb ANs NoAapiOHEHHs 3eneHi Ta OBOMIB, CMpy, OINbLIOCTI COPTIB roOpixiB,
cyxodpykTiB. Benuki npodyktu, Taki Kk M'sico, cup, uUMOynsi, MOpkBa nonepeaHbo HeobXxiaHO Hapi3atu. 3 ropixis
BUOANUTY LLKapAyny, M'ACO BiAOKPEMUTM Bif KICTOK Ta CyXOXUIb.

o [logpiOHOBaY He nigxoauTb ANs PO3KOMNIOBAHHSA NboAy, NOAPIOHEHHA AyXe TBEPAUX MPOAYKTIB, TakUX SIK KaBOBI

3epHa, MyCcKaTHWI ropix, 3naku.

YBara! Jle3o Hoxa anst noapibHeHHs1 gyxe roctpe! TpumanTe nulle 3a BEPXHIO NITACTUKOBY YacTUHY!

MoknagiTb HiXk Ansa NoAPIGHEHHST HAa LeHTpanbHUIA WTUAT YaLli.

3aBaHTaxTe B Yawly npodykTu. Hakpuite yawy npuBogom yati.

B npoueci nogpibHeHHs oHiE pyKOO TpUManTe BiACIK 3 ABUNYHOM, APYrO0 — Yally Hacaakv Ang noapibHeHHs.

Micns BUKOpUCTaHHS, B NepLuy vepry Big'egHanTe Biacik 3 ABuryHoM. [ani Big'eaHanTe npusig vaLwi.

O06epexHO BUAMITb HidK 45151 NOAPIOHEHHS.

Tinbku Nicnsa uboro BUNMITL NOAPIGHEHI NPOAYKTY 3 YaLli Ans NoApiOHEHHS.

HACAIKA O0NA 3BUTTA / SMILLYBAHHA PIOKUX MPOOYKTIB

¢ BukopuctoByinTe BiHYMK Ons 30MBaHHA BepLUKIB, A€4HUX OinkiB, pisHOMaHITHUX AecepTiB. B >xogHoMy pasi He
BMKOPWCTOBYWTE L0 HAacaaKy A51s 3aMilllyBaHHSA KpyToOro TicTa.

e BcraBTe Hacagky Onis 3uBaHHSA B NepexigHuK, NoTiM HacadKy 3 NepexigHMKOM BCTaHOBITb Ha BIACIK 3 ABUIYHOM.

o [lepen noyatkoM pobOTW 3aHypTe BIHYMK Yy 4Yally 3 npoayktamu, wWo Tpeba 30uTn. MNMouynHamte poboTy 3 HU3BKOI
LUBMAOKOCTI.

MPUMITKA: MNMpouecop He yBiMKHETLCSA y pasi HenpaBuNbHOI abo0 HEMOBHOI 300PKN.

POBOTA

¢ [epekoHawiTecs, Wo 360pka BUKOHAHA NMOBHICTIO Ta HANEXHUM YHOM.

o [lig egHanTe npunag 0o enekTpoMepexi.

e 3a JOMOMOrok perynaTopa BCTaHOBITb MNOTPIOHY WBUAKICT.

e HatucHiTe Ta yTpumyWTe KHOMKy iMmnynbcHoro pexumy (I) abo pexumy «T1ypbo» (II). Pexum
«Typ60o» (II) BUKOPUCTOBYETBCA ANA  MakCMManbHOro 36inblLUeHHS MOTYXXHOCTI Mpunagy Ha 3aBepluanbHii
cTagii o6pobkun NpoayKTiB.
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MakcumManbHu Yyac
Mpoayktn Machman,bHa maca / 6e3nepepBHOI 06POGKHU
ob6’em
(cek)

Mwurganb 100r 15
BapeHi anuys 200r 10
MaHipyBanbHi cyxapi 20r 15
YacHuK 150 r KopOTKMMN HAaTUCKaHHAMM
OkopoK 2001 15
"opixu 100r 15
Mopo3uso 200r 20
Nig 4 abo 5 kybukis KopoTknMy HaTUCKaHHSAMM
Jlerke TicTo 0,4 n 15
Linbyns 200r KopoTKMMW HaTUCKaHHAMM
MeTpyLuka 30r 10
Mepeub 0,2 n 30
Linbyns-wanot 200r KopoTKMMW HaTUCKaHHAMM
Mpunpasu 0,2n 30
CTrenk 150-200r 15
Bonocbkuii ropix 100 r 15

MPUMITKA: Yac 6e3nepepBHOi poboTn BrneHgepa He NoBUHEH nepesuwyBaTh 1 XB., a nepepsa MiX YBIMKHEHHAMU —
He MeHLWe 4-x xB. (MiHi-nogpidHioBay: 0,5 xB/3 xB).

3abopoHseTbes 3HiMaTK Byab-sike Npunagas nig Yac poboTtn 6nexpepa.

OYULLEHHA TA gornan

HanpukiHui po©0TK BUMKHITE Npunag Ta BigKnio4iTe MOro 3 eNeKTpoMepeXxi.

Bumuite yci 3HIMHI YacTWHM TENnow MUMBHOK BOAOI BiApa3y X (He 3amMOyyrouM HafoBro), NiCns Yoro NpoTpiTh
CYXMM YUCTUM PYLLUHUKOM. He BUKOpUCTOBYNTE ANS LbOro NOCyAOMUAHY MaLUvHY.

Kopnyc npoTpiTb M'AKOI0 BONOroK TKAHUHOIO.

He BMKOPUCTOBYIMTE XXOPCTKi r'ybkn, abpasunBHi Ta arpecmBHi MmtoYi 3acobu.

3BEPEXXEHHA

Mepen 30epexxeHHAM NnepekoHanTecs, WO npunag, BigkmoyYeHni 3 enekTpomepexi.
BukonaviTe yci Bumoru posginy OYNWEHHA TA OOIMMAAQ.
306epirante npynag y cyxomy YsctoMy Micui.

X

= | |c)7 cMBOIN Ha BUPOGI, ynakoBLi Ta/abo B CynpoBigHIA OOKYMEHTAUi O3HA4aE, WO €NEKTPUYHI Ta ENEeKTPOHHI
BUpoOM, a Takoxk Gataperiku, Wo Oynu BMKOPUCTAHI, HE MOBMHHI BUKMOATUCA pa3oM i3 3BMYAWHMMKU MOOGYTOBUMM
Biaxoaamu. Ix noTpibHo 3aaBatit A0 cnewianizoBaHnxX MyHKTIB MNPUIAOMY.

[lna oTpuMaHHsa goaaTkoBoil iHGopMaLil Woao icCHytuUnx cucteM 360py BigxoniB 3BEPHITLCA A0 MICLLEBUX OpraHiB
Bnaaw.

HanexHa yTunisauis gonomoxe 36epertu LiHHI pecypcu Ta 3anobirt MOXIMBOMY HEraTMBHOMY BMMBY Ha 340POB’S
nogen i CTaH HaBKOMULLIHLOTO CepefoBuLLaA, SKUA MOXE BUHWUKHYTWM B pe3ynbTaTi HENPaBWUIIbHOTO MOBOMKEHHS 3
Biaxogamu.

NAWUOATNAHY XXOHIHOE HYCKAYNbIK

KypmeTTi catbin anywel! SCARLETT cayaa TaH6acbiHbIH, ©HIMIH CaTbIN anfaHbIHpI3 YLUIH XaHe 6i3giH koMnaHusFa
CeHiM apTkaHblHbI3 ywiH Cisre anfbic anmTambl3. Icke navganaHy HyckaymblfblHOA CypeTTenreH TexXHUKanblk
Tanantap opbliHAanfaH xafganga, SCARLETT komnaHusicbl ©3iHiH ©HIMAEpiHiH >Xofapbl canacbl MEH CeHiMaj
XyMbICbIHa keningik 6epegai.

SCARLETT cayna TaHOacbIHbIH, OyMbIMbIH TYPMbICThIK MyKTaXK4ap WeHOepiHae nanganaHfaH XaHe icke nanganaHy
HyCcKaynbifblHOA KenTipinreH nanganaHy epexenepiH yCTanFaH kesfde, OyMbIMHBIH, KbI3MET Mep3iMmi  OynbiM
TYTbIHYLUbIFA TabbIC €TinreH KyHHeH Gactan 2 (eki) Xbingbl Kypanabl. ATanfaH wapTTap opblHOAnNfaH xarganaa,
OYMbIMHBLIH,  KbIBMET Mep3iMi eHAipyLli KepceTkeH Mep3iMHEH anTaprnbikTah acybl MYMKIH €KeHiHe eHAipyLui
TYTbIHYLIbINAPAbIH HA3apbIH aydapagbl.

KAYINCI3AIK LUAPATIAPDI

ManpanaHy kesiHge Gy3binmaybl yLWiH Kypangbl KongaHyablH angbiHaa 0Cbl HYCKayabl biKbINIACNeH OKbIM LUbIFbIHBI3.
Anfalkbl KocydblH angbiHAa OyMbIMHBIH, TEXHMKanbIK cunaTtTamacbiHbIH KancblpMagarbl, 3NeKTp >KyheciHae
KepceTinreH napameTpriepiHe CONKECTIrH TEKCEPIH3.
Oypbiccbid kongay OyMbIMHBIH, Oy3biflyblHa SKeMin COfybl, 3aTTal 3usH iN KEenTipin XeHe nanaanaHyLbiHbIH
OeHcaynblfblHa 3USIH TUMi3Yi MYMKIH.
Acnan Tek TYpMbICTbIK MakcaTTapda faHa nawganaHyra apHanfaH. Acnan eHepKecCinTiKk >xaHe cayda-caTTblk
MakcaTblHAa KongaHyfFa, CoHaan-ak MblHa XXeprepae nanganaHyra apHanMaraH:
aykeHaepaeri, keHcenepaeri »xoHe 0acka Oa eHepKkacinTik yih-kannapaarbl Kbl3MeTKepriepre apHanfaH acym
ariMmakTapblHAa;
depmepnepai ynnepidae;
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KOHakyvnepge, MoTenbdepae, NaHCMoHaTTapda »>KaHe corlapFa  yKkcac TYpPFbliH Jkannapaa KnveHTTepaid

nanganaHyblHa apHanMaraH.

¢ Yn-xamnapgaH TbiC xepae nanganadHyra onmangpi.

e Erep kypbinfbiHbl ManganaHbanTeiH GoncaHbi3, OHbl Tasanap angblH4a SMEeKTP JKEeniCiHEH apKallaH aXblpaTbir
KOMbIHBI3.

e OneKkTp TOrbl COfyblHAH XOHEe OT LWhbIfyblHaH aynak 6ony ywiH acnantbl CyFa Hemece Gacka CyMblK 3aTTapfa
MaTbIpMaHpbI3.

¢ [leHe, xylike He Bornmaca akpln-on keMicTiri 6ap, HEMece OCbl KypbINFbIHbI Kayinci3 nanganaHy yLiH Taxipmbeci meH

Ginimi xeTkinikci3a agamaapablH, (COHbIH, iWiHae 6ananapabiH) Kayincisgiri ywiH xayan 6epeTiH agam kagaranaMaca

Hemece acnanTbl NanganaHy 6omnbiHWAa Hyckay 6epmece, onapabiH 6yn acnanTbl KongaHybliHa 6onMangpl.

Bbananap acnanneH oriHamayhbl YLUiH onapAbl YHEMi KadafFanan oTbIpy Kepek.

ToKka KOCbINFaH acnanTbl Kapaycbl3 KangblpMaHpI3.

YKeTkizinim xxmHarbiHa KipMEeNTIH kepek-KapakTapabl navganaHbaHbI3.

KyaT ©aybl OyniHreH afganga, katepaeH aynak 6ony yLiH OHbl aybICThIpYAbl OHAIPYLLI, CEPBUCTIK KbIBMET HEMECe

COfaH yKcac OinikTi KbI3aMeTKepriep icke acblpyfa THic.

KyaT kesiHe KOCy CbIMbl ©TKIp XMeKTEp MeH bICTbIK 3aTTapfa Tuin TypMayblH KagaranaHpls.

e KyarT ke3siHe KoCy CbIMbIH TapTKblflaMaHbI3, LUMpaTnaHbi3 XXaHe eLlkaHaanm 3aTka OHbl OpaMaHbI3.

e JKyMbICTbI asikTaFaHHaH KeRiH, a3bIK-TyMiK NeH KoHAblpManapAbl anbin welknac OypbiH acnanTbl 3NEKTP XeriCiHEH
aXblpaTbiHbI3 4a, AMEKTP KO3FaNTKbIL TOSbIK TOKTaraHLa KyTe TypbiHbI3.

e ECKEPTY:Cantamanapnbl KocyaaH eLipy 6aTbipmacbiH 6acbirn, canTamMaHbl LUELLiHj3.

e ECKEPTY: AcnanTbl acblpa TONTbIpyfa HEMece as3blk-TyMiKCi3 nanpanaHyfa TbiibiM canbliHagbl. Y3A4iKCi3 XXyMbIC
icTeyre pykcaT eTiflreH yakblTTaH acblpbin XibepMeH;s.

¢ [Mpoueccopapl bICTbIK a3bIK-TYNiK canmanbi3 (> 70 °C).

o KypbinfblHbl ©3 OeTiHi3we eHaeyre TannbiHOaHbI3. OnkpinbikTap nanga 6onca >xakplH apagafbl CepBUC
opTanblifblHa anapbiHbI3.

e Erep Oynbim Gipwama yakblT 0°C-TaH TeMeH TemnepaTtypaga Typca, icke Kocap angblHAa OHbl keM AereHae 2 carar
Genme TemnepaTtypachiHa ycTay Kepek.

e OHOipywi OyMbIMHBIH Kayinci3giriHe, XXYMbIC OHIMAININ MeH >XyMbIC MYMKiHAIKTEpiHe Tyberenni acep eTnewTiH
Gonmalubl e3repicTepi OHbIH KypbifiMacbiHa KOCbIMLLIA ECKEPTMNECTEH EHIi3Y KyKbIFbIH ©3iHAe kanabipagbl.

e Xacan webiFapbiiFaH KyHi OyMbiMaa >xaHe (Hemece) kanTtamaga, coHaawn-ak inecne kKyxkatramaga, XX.XXXX
niwiMiHOe KepceTinreH, MyHaarbl anfallkbl eki caH «XX» — kacan LblFapblifaH amlbl, Keneci TepT caH «XXXX» —
)acan LblfapblfFaH XbiSbl.

XX¥MbICKA OAUBIHOAY

e EH anfaw peT nangananap angpiHga 6apnbik anMarnbl 0enikTepai XKyfbll 3aT KOCbINFaH Xbiflbl CYMEH XXYbIHbI3 A3,
abaeH KypraTbiHbI3. Ko3ranTKbIL GenikTiH, CbIPTbIH CaI ObIMKbIN XXyMCak LyOepekneH CypTiHi3.

¢ KosranTtkbiw 6enikTi ke3 kenreH CyMbIK 3aTTapfa 6aTbipyfa XXaHe OHbl CYMeH Xyyfa TbiNbIM canbiHagbl.

BATbIPLIJTATbIH BNNEHOEP

o breHpep e3be kexenepai, Typni Ty3AbikTap MEH ackaTblKTapAbl, COHAan-aKk 6ananap TafablH farblHAay YLWiH, CaH
arnyaH Typni KokTennbaepai apanacTbIpy YLWiH aca Konanneol.

e BatbipbinaTelH GrieHaepai KosfFanTkbilw Genikke oOpHaTbiHbI3. KoHAablpMaHbl MblKTan OekiTy YLiH, KO3fFanTKbILL
GenikTeri MeH3ep KoHObIpMaaarkbl OyFaTTay GenrileciMeH carikec keneTiHaewn eTin.

¢ KocnanapablH wankanbin TerinyiH 6ongbipTnay yuliH, icke Kocy anablHAa 6neHaepAai apanacTbipbiiaTbhiH
Tamak eHimaepiHe 6aTbIPbIHbI3.

TAFAM ©HIMAEPIH ¥CAKTAYFA APHAJTFAH MbIWAK / WWAFbIH YATKbILL

o LlafbiH yaTKbIlW aclien NeH KOKeHICTi, ipIMLUIKTI, xaHFak TypnepiHiH KenwiniriH, KkenTipinreH XeMic-xuaekTi ycakray
YLWWiH ca Kkonaunnbl. ET, ipiMwik, nuas, cebi3 cnskTbl ipi eHiMaepai anablH ana Typan any kepek. KaHfakTblH, KabbIfbiH
apLuy Kepek, eTTi cyrheri MeH CiHipiHEeH axblpaTbIn any Kepek.

e YaTKbll My3[bl Xapy YLiH, Koe AsHaepi, MycKaT XaHfafbl, ASHAi AaKblgap CULAKTbI aca KaTThl asblk eHiMaepiH

ycaKTayfa xxapamamngbl.

EckepTy! ¥cakrayra apHanfaH nblwakTbiH Xy3i eTe eTkip! Tek ycTiHri nnactmacca 6eniriHeH FaHa ycTaHpI3!

¥cakTayFa apHarfaH MbllakTbl lWapaHblH OpTaHFbl iCTiriHE OpHATbLIHbI3.

LLlapara asblk eHiMAepiH canbiHpl3. LLlapaHbl Wwapa xeTterimeH »xabbiHbI3.

¥cakray kesiHge Oip KOnbiHbI30eH Ko3FanTKbiw OenikTi, ekiHwWi KOonbliHpI30eH ycakTayfa apHanfaH KOHObIPMaHbIH

LapachblH yCTaHbI3.

o [ManpanaHbin 6onfaHHaH keniH eH OGipiHWI ke3ekTe KOo3FanTkblw GenikTi axbipaTbliHbl3. CodaH KeWiH LapaHbIiH
XeTeriH axblpaTbIHbI3.

e YcakTayFa apHanfaH nbilakTbl €NneH LWbIFapbin anbiHpI3.

Tek cofaH keiiH FaHa ycakTasnfaH a3blk eHIMAEPIH yCaKTayFa apHanfaH wapaaaH 6acka biAbicka canbin anbiHpl3.

C¥VII:>IK A3blK ©HIMOEPIH LWAVKAYFA / APANTACTBIPYFA APHATFAH KOHOBIPMA

e bBbinfaybIWThl Kinerengi, XXyMblpkaHblH, afblH, TYPSi TOTTI Taramgapabl LWankan KenipLwity ywid nanganaHbiHbi3. byn
KOHObIPMaHbI eLlKallaH Aa KaTTbl KaMbIp Urey YLWiH nanganadyra 6onmangp.

o lllarkayra apHanfaH KOHAbIpPMaHbl ©TMESKKE KOHAbIPbIHbI3, COHAan-aKk eTneniri 6ap KOoHAbIPMaHbl KO3fFamnTKbiLL
Genikke opHaTbIHbI3.

o Xymbicka Kipicnec yuwiH ObinFaybIlThl KOMipLIITINETiH asblKk eHiMaepi canblHFaH wwapafa GaTbipbiHpl3. XKyMbICTbI
TOMEH XblngaMablKTaH 6acTaHpls.

o ECKEPIM: BneHpep OypbIiC HEMece TONbIK KyacTbipblsiMaca, NpoLeccop icke Kocbinimangbl.
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X¥MbICbI
o [lypbIC opi TUICTi TYpAE KypacTbIpbifiFaHbiHA KO3 XETKI3iHi3.
e AcnanTbl 3MeKTp XKeniciHe XanfaHbl3.
o PeTTeriwTiH KeMeriMeH KaxXeTTi XblfAaMAbIKTbl OPHATbIHbI3.
o NmnynbcTik pexum (1) Hemece «Typbo» pexumi (I) TyimeciH G6acbkin yctan TypbiHbI3. « Typbo» pexumi (Il) asbik-
TYNIKTi ®HOeYAiIH COHFbl CaTbIChbIHAA acnanTblH, KyaTTblbIFbIH OapbIHLLIA apTThIPy VLiH Narganadbinaab.
OHaeneTiH asbik EH ynkeH canmarbl / EH y3ak y3aikcis eHaey
Kenemi yakKbITbl (CeK)
Bapgam 100r 15
[ickeH XXyMbIpTKa 2001 10
AyHa}Tyra apHanfaH 20T 15
KenTipinreH HaH
CapbiMcak 150 r Kpicka-kbicka H6acy apkbinbl
CaH eTi 2001 15
JKaHfak 100r 15
banwmysgak 200r 20
My3s 4 Hemece 5 TekwWwe Kpicka-kbicka H6acy apkbinbl
YKeHin kamblp 0,4 n 15
Mnas 200r Kbicka-kbicka 6acy apkbinbl
AlKenkeH 30r 10
BypbiL 0,2 n 30
Lanot nuasbl 200r Kbicka-kbicka 6acy apKbinbl
AckaTbIKTap 0,2n 30
Crenk 150-200r 15
["pek XaHrafbl 100 r 15

ECKEPIM: NMpoueccopablH Y34IKCI3 XYMbIC icTey yakbiTbl 1 MUHYTTaH acnayfa Tuic, an icke Kocynap apanbifbiHOafbl

y3inic 4 MMHyTTaH Kem 6onmayfa Tuic (WwarblH ycaTKbiw 0,5 MUH / 3 MUH).

e BrneHaep xxyMbIC icTeN TypFaH Ke3ae Ke3 KeNreH Kepek-xapakTbl aFbiTbIM anyfa ThibIM canbiHaabl.

TA3AJIAY XXOHE KYTIM ¥CTAY

o KyMbICTbl agKTaraHHaH KeniH acnanTbl eLWipiHi3 A&, OHbl 9NEKTP XKeniCiHEH aXblpaTbIHbI3.

o [lepey (y3aK yakblT cynamacTtaH) Bapnblk anmanbl-canmansl bernwekTepai cabblHAbl Xblbl CYMEH XYbIHbI3 Aa,
KypFak Tasa CynriMeH cypTiHi3. Byn ywiH bigbic-ask XyaTblH MallMHaHbI KongaHbaHpI3.

e KantamaHbl )XymMcak AbIMKbIN1 MaTamMeH CYPTiHi3.

o KaTkbln Xeke, KbIpFbILL XKeHe KyLUTi Ta3apTKbllW Kypangapabl navganaHbaHbIa.

CAKTAY

e Cakran Kosip anablHAa acnanTblH, 3MNEKTP XeniCiHEH aXblpaTblfiFaHbIHa KO3 XeTKi3iHi3.

o TA3AJIAY XXOHE KYTIIN ¥CTAY 6enimingeri Tanantapabl OpblHOAHbI3.

e AcnanTbl KypFak Tasa XXepae CakTaHbI3.

mmm OHiMeri, KopanTafbl XoHe/HeMece KocCbiMLIa KyKaTTafbl OCblHAaAW 6enri  KonAaaHbIFaH SNEKTPIiiK XoHe
3MEeKTPOoHAbIK BybiMaap MeH GaTapenkanap kagimri TYPMbICTbIK KangblkTapMeH bipre wbiFapbiniMaybl Kepek gereHgi
oingipeai. Onapabl apHavbl kabbingay 6enimMuenepiHe eTKi3y KaxeT.

KangblkTapabl >kuHay >Xywenepi Typanbl KOCbIMLIA MarniMeTTep any YLWiH Xeprinikti 6ackapy opraHgapbiHa
xabapnacbIHpi3.

Kanabiktapabl OypbiCc kagere >xapaTy Oaranbl pecypcTapgbl CakTayfa >XaHe KangblKTapAbl AypbiC LWblFapmay
cangapblHaH afaMHbIH JeHcayblfbIHA XXeHEe KopLUaraH opTara KeneTiH Tepic aceprnepaiH, anabiH anyra kemekreceai.

=31 KASUTUSJUHEND

OHUTUSNOUANDED

e Enne teekannu kasutuselevdttu tutvuge tahelepanelikult kdesoleva juhendiga. Nii valdite vbéimalikke vigu ja ohte
seadme kasutamisel.

e Enne teekannu esimest vooluvérku lilitamist kontrollige, et seadme etiketil osutatud andmed vastaksid kohaliku
vooluvdrgu andmetele.

¢ Vale kasutamine voib pohjustada seadme riket, materiaalset kahju, ka teekannu kasutaja tervise kahjustamist.

e Seade on ette nahtud ainult kodukasutamiseks. Seade ei ole ette nahtud tdéostuslikuks ja arialaseks kasutamiseks,
samuti kasutamiseks:

— kaupluste, kontorite, ja muude t66ruumide personali kdéginurkades;

— talumajades;

— Kklientidel hotellides, motellides, pansionaatides ning muudes sellistes majutuskohtades.

o Arge kasutage seadet viljas.

o Eemaldage seade vooluvdrgust enne selle puhastamist ning ajaks, mil seda ei kasutata.

o Elektrildogi saamise ja suttimise valtimiseks arge asetage seadet vette ega teistesse vedelikesse.
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Seadet ei tohi kasutada isikud (kaasa arvatud lapsed), kelle fudsilised, tunnetuslikud voi vaimsed vdimed on
alanenud, voi kellel puuduvad sellekohased kogemused ja teadmised, kui nad ei ole kontrolli all voi kui neid ei ole
juhendanud isik, kes vastutab nende ohutuse eest.
Lapsed peavad olema kontrolli all, arge lubage lastel seadmega méangida.
Arge jatke tootavat seadet jarelvalveta.
Arge kasutage tarvikuid, mis ei kuulu komplekti.
Toitejuhtme vigastuse korral peab selle ohu valtimiseks asendama tootja, tema volitatud teeninduskeskus v6i muu
analoogiline kvalifitseeritud personal.
Arge tBmmake toitejuntmest, keerake seda krussi, ega imber korpuse.
On keelatud asetada kdogikombaini korpust vedelikesse, samuti ka pesta vees v6i ndudepesumasinas.
Arge puiidke antud seadet iseseisvalt remontida. Vea kdrvaldamiseks pdérduge lahima teeninduskeskuse poole.
TAHELEPANU: Loiketerad on darmiselt teravad ja ohtlikud. Kaituge nendega ettevaatlikult!
TAHELEPANU: Keelatud on seadet liigselt taita vdi kasutada seda tiihjalt. Arge lletage seadme lubatud pideva t66
aega.
Arge pange kuumi kdégikombain (> 70 °C) blenderi sisse.
Necentieties patstavigi labot ierici vai nomainit jebkadas detalas. lerices bojajuma gadijuma dodieties uz tuvako
Servisa centru.
Kui toode on olnud ménda aega dhutemperatuuril alla 0 °C, tuleb hoida seda enne sisseliilitamist vahemalt 2 tundi
toatemperatuuril.
Tootja jatab endale diguse teha ilma tdiendava teatamiseta toote konstruktsiooni ebaolulisi muudatusi, mis ei mdjuta
selle ohutust, t66voimet ega funktsioneerimist.
Tootmisaeg on naidatud tootel ja/vdi pakendil, samuti saatedokumentidel, formaadis XX.XXXX, kus esimesed kaks
numbrit XX tdhendavad tootmiskuud, jargmised neli numbrit XXXX aga tootmisaastat.

TOOKS ETTEVALMISTAMINE

Enne esimest kasutamist peske kdik lahtivbetavad osad sooja vee ja pesuvahendiga ning kuivatage hoolikalt.
Mootoriosa plihkige valjastpoolt puhtaks pehme, kergelt niiske lapiga.
On keelatud uputada mootoriosa mis tahes vedelikesse ning pesta seda veega.

SAUBLENDER

Blender sobib suureparaselt plireesuppide, mitmesuguste kastmete ja lastetoitude valmistamiseks, samuti erinevate
kokteilide segamiseks.

Paigaldage saublender mootoriosa kiilge. Otsaku kindlaks fikseerimiseks on tarvis p6orata seda vastupaeva.

Segu valjaloksumise valtimiseks pange blender enne sisseliilitamist toiduainete sisse.

TERA TOIDUAINETE PEENESTAMISEKS / MINIPEENESTI

Minipeenesti sobib ideaalselt maitserohelise ja kddgiviljade, juustu, enamiku pahklite ja kuivainete peenestamiseks.
Suured toiduained nagu liha, juust, sibul ja porgand tuleb enne vaikesteks tiikkideks I6igata. Pahklitelt eemaldada
koored, liha eemaldada luudest ja kbhredest.

Peenesti ei sobi jaakuubikute purustamiseks, samuti vaga kévade toiduainete nagu kohviubade, muskaatpahklite ja
viljaterade peenestamiseks.

Tahelepanu! Peenestamisnoa terad on vaga teravad! Hoidke seadet kinni ainult Glemisest plastosast!

Paigaldage peenestamisnuga mahuti kesktihvti. Asetage mahutisse toiduained.

Katke mahuti ajamiga.

Peenestamisel hoidke Ghe kdega mootoriosa, teisega mahutit, kuni toiduained on peenestatud.

Parast seadme kasutamist votke kdigepealt lahti mootoriosa. Siis eemaldage mahuti ajam.

Votke ettevaatlikult valja peenestamisnuga.

Alles parast seda vbtke mahutist peenestatud toiduained.

OTSIK VEDELATE TOIDUAINETE VAHUSTAMISEKS / SEGAMISEKS

Kasutage otsikut koore, munavalge véi erinevate magustoitude vahustamiseks. Mitte mingil juhul drge kasutage
seda tiheda taina segamiseks.

Paigaldage vahustamisotsik Gleminekuossa ja siis Uhendage see mootoriosaga.

Enne kasutamist likake otsik mahutis sligavale vahustatavate toiduainete sisse. Alustage t66d madala kiirusega.

MARKUS: Protsessor ei hakka todle, kui seade on valesti voi mittetiielikult kokku pandud.
KASUTAMINE

Veenduge, et seade on taielikult ja digesti kokku pandud.

Uhendage seade vooluvérku.

Regulaatoriga seadke vajalik Kiirus.

Vajutage impulssreziimi nuppu (1) voi turboreziimi nuppu (ll) ning hoidke seda all. Turboreziimi (ll) kasutatakse
seadme voimsuse maksimaalseks forsseerimiseks toiduvalmistamise I6ppstaadiumis.

. : Maksimaalne mass / Katkestamata to6tlemise
Toiduaine !
maht maksimaalne aeg (s)
Mandlid 100 g 15
Keedetud munad 200 g 10
Riivsai 209 15
Kyyslauk 150 g Kiired vajutused
Sink 200 g 15
Pahklid 100 g 15
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Jaatis 200 g 20
Jaa 4 vdi 5 kuubikut Kiired vajutused
Kerge tainas 0,41 15
Sibul 200 g Kiired vajutused
Petersell 3049 10
Pipar 0,21 30
Sibul-shalott 200 g Kiired vajutused
Maitseained 0,21 30
Steik 150-200g¢g 15
Kreeka pahkel 100 g 15

IM020

MARKUS: Protsessor ei tohi pidevalt tdétada tle 1 minuti, paus lilituste vahel peab olema vahemalt 4 minutit

(minipeenesti: 0,5 min / 3 min).

o Keelatud on vétta lahti mis tahes osa, kui blender td6tab.

PUHASTAMINE JA HOOLDUS

o Parast kasutamist lllitage seade valja ja eemaldage see vooluvdrgust.

e Peske kdik eemaldatavad osad kohe sooja seebiveega (mitte leotes kauaks), mille jarel kuivatage pehme kuiva
ratikuga. Arge kasutage selleks ndudepesumasinat.

e Puhastage valiskorpus pehme niiske lapiga.

¢ Arge kasutage kidrimisharja, abrasiivseid puhastusvahendeid ja organilisi lahuseid.

HOIDMINE

e Enne hoiule panekut veenduge, et seade on vooluvdrgust eemaldatud.

o Taitke PUHASTAMISE JA HOOLDUSE ndudmised.

o Hoidke seadet kuivas puhtas kohas.

= Antud siimbol tootel, pakendil ja/vdi saatedokumentatsioonis tahendab, et kasutatud elektrilisi ja elektroonilisi
tooteid ja patareisid ei tohi ara visata koos tavaliste olmejdatmetega. Need tuleb anda &ra spetsialiseeritud
vastuvdtupunktidesse.

Taiendava informatsiooni saamiseks olemasolevatest jaatmete kogumise slisteemidest pdorduge kohalike
vBimuorganite poole.

Oige utiliseerimine aitab hoida kokku hinnalisi ressursse ning ennetada véimalikku negatiivset méju inimeste
tervisele ja Umbritseva keskkonna olukorrale, mis véib tekkida jaatmete ebadige kaitlemise tulemusel.

LIETOSANAS INSTRUKCIJA

DROSIBAS NOTEIKUMI

e Pirms ierices ekspluatacijas uzmanigi izlasiet doto lietoSanas instrukciju, lai izvairitos no bojajumu radiSanas
lietoSanas laika.

e Pirms pirmreiz€jas ieslégS8anas parbaudiet, vai ierices tehniskie raksturojumi, kas noraditi uz uzlimes, atbilst
elektrotikla parametriem.

e Nepareiza ierices lietoSana var radit tas bojajumus, materialus zaudéjumus un lietotaja veselibas kaitéjumus.

e lerice paredzéta izmantoSanai tikai sadzives vajadzibam. lerice nav paredzéta rlpnieciskai vai komercialai
izmantoSanai, ka art izmantoSanai:

— veikalu personala virtuves zonas, birojos un citds razoSanas telpas;

— lauksaimnieku majas;

— klientiem viesnicas, motelos, pansionatos un lidzigas apmesanas vietas.

Neizmantot arpus telpam.

Vienmér atvienojiet ierici no elektrotikla pirms tiriSanas un ja Jus to nelietojat.

Lai izvairttos no elektrostravas trieciena un uzliesmo&anas, neievietojiet ierici ddent un citos 8kidrumos.

lerice nav paredzéta izmantoSanai personam (ieskaitot bérnus) ar pazeminatam fiziskdm, sensoriskam vai

intelektualam spé&jam, ka ari personam bez dzives pieredzes vai zinaSanam, ja vinas nekontrolé vai nav instrugjusi

ierices lietoSana persona, kura atbild par vinu droSibu

e Bérni ir jakontrolg, lai nepielautu spélésanos ar ierici

¢ Neizmantojiet piederumus, kas neietilpst ierices piegades komplekta.

Baro$anas vada bojajuma gadijum3, dro$ibas péc, td nomaina jauztic razotajam, servisa dienestam vai analogiskam

kvalificetam personalam

Sekojiet, lai elektrovads nepieskartos klat asam malam un karstadm virsmam.

Nevelciet, nepargrieziet un ne uz ka neuztiniet elektrovadu.

Aizliegts ievietot procesora korpusu jebkados Skidrumos un mazgat to ar ddeni vai trauku mazgajama masina.

UZMANIBU: Griez&jasmeni ir loti asi un bistami. Esiet ar tiem seviski piesardzigi!

UZMANIBU: Aizliegts parpildit ierici vai izmantot to bez produktiem. Neparsniedziet pielaujamo nepartrauktas

darbibas laiku.

Nelieciet procesora karstus produktus (> 70 °C).

¢ Necentieties patstavigi labot ierici vai nomainit jebkadas detalas. lerices bojajuma gadijuma dodieties uz tuvako
Servisa centru.
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e Ja izstradajums kadu laiku ir atradies temperatira zem 0°C, pirms ieslégSanas tas ir japatur istabas apstaklos ne
mazak ka 2 stundas.

o RaZotajs patur sev tiesibas bez papildu bridinajuma ieviest izstradajuma konstrukcija nelielas izmainas, kas batiski
neietekmé ta drosibu, darbspé&ju un funkcionalitati.

e IzgatavoSanas datums ir noradits uz izstradajuma un/vai iepakojuma, ka arT pavaddokumentos, formata XX.XXXX,
kur pirmie divi cipari XX ir izgatavoSanas ménesis, ndkamie €etri XXXX — izgatavoSanas gads.

SAGATAVOSANA DARBAM

e Pirms pirmreizéjas lietoSanas nomazgajiet visas nonemamas dalas ar siltu Gdeni un mazgasanas lidzekli un ripigi
nozavéjiet. Korpusu no arpuses noslaukiet ar mikstu, samitrinatu lupatinu.

o Aizliegts mérkt motora daju jebkuros Skidrumos un mazgat to ar adeni.

GREMDEJAMS BLENDERIS

e Blenderis ir ideali piemérots biezenzupu, dazadu mér€u un bérnu baribas pagatavoS$anai, dazadu kokteilu
sajauksanai.

o levietojiet gremd&jamo blenderi motora dala. Uzliktna drosai fiksacijai tas ir japagriez pretéji pulkstenraditaja
virzienam.

o Lai maisijums neiz$|aktos, pirms ieslégSanas iegremdéjiet blenderi sajaucamos produktos.

NAZIS PRODUKTU SASMALCINASANAI / MINI SMALCINATAJS

e Mini smalcinatajs ir ideali piemérots zalJumu un darzenu, siera, lielakas dalas riekstu veidu, zavétu auglu
sasmalcinasanai. Lieli produkti, tadi ka gala, siers, sipoli, burkani, ieprieks ir jasagriez. Rieksti jaatbrivo no Caulas,
gala jaatdala no kauliem un cipslam.

e Smalcinatajs nav piemérots ledus skaldiSanai, oti cietu produktu, tadu ka kafijas pupinas, muskatrieksts, graudaugi,

smalcinasanai.

Uzmanibu! SmalcinaSanas naza asmens ir |oti ass! Turiet tikai aiz aug$éjas plastmasas dajas!

Uzlieciet smalcinaSanas nazi uz trauka centralo stieni.

lelieciet trauka produktus. Traukam uzlieciet virsQ trauka pievadu.

Smalcinasanas procesa ar vienu roku turiet motora dalu, ar otru — smalcina$anas uzliktna trauku.

Péc izmantoSanas pirmam kartam atvienojiet motora daju. Talak atvienojiet trauka pievadu.

Piesardzigi iznemiet smalcinaSanas nazi.

* Tikai péc tam iznemiet no trauka sasmalcinatos produktus.

UZLIKTNIS SKIDRU PRODUKTU PUTOSANAI / SAJAUKSANAI

¢ |zmantojiet putoSanas uzliktni putukréjuma, olbaltumu, dazadu desertu putoSanai. Nekada gadijuma neizmantojiet
$o uzliktni cietas miklas miciSanai.

o levietojiet putoSanas uzliktni pareja, tad uzliktni ar pareju savienojiet ar motora daju.

e Pirms sakt darbu iegremdgjiet putoSanas uzliktni traukd ar puto$anai paredzétajiem produktiem. Saciet darbu,
izvéloties mazu atrumu.

e PIEZIME: Procesors neieslégsies, ja tas ir nepareizi vai nepilnigi salikts.

DARBIBA

¢ Parliecinieties, ka ierice ir pilnigi un pienacigi salikta.

Pievienojiet ierici elektrotiklam.

Ar regulatora palidzibu izvélieties vajadzigo atrumu.

Piespiediet un turiet impulsu rezima (1) pogu vai turbo rezima (Il) pogu. Turbo rezimu (ll) izmanto, lai maksimali

palielinatu ierices jaudu produktu apstrades beigu stadija.

Apstradajamais Maksimala Maksimalais nepartrauktas
produkts masa / apjoms apstrades laiks (sek)
Mandeles 100 g 15
Varitas olas 200 g 10
Rivmaize 209 15
KiploKi 150 g Isiem piespiedieniem
Skinkis 200 g 15
Rieksti 100 g 15
Saldéjums 200 g 20
Ledus 4 vai 5 kubiki Isiem piespiedieniem
Viegla mikla 0,41 15
Sipoli 200 g Isiem piespiedieniem
Pétersili 309 10
Pipari 0,21 30
Salotes sipoli 200 g Isiem piespiedieniem
Piedevas 0,21 30
Steiks 150-200g¢g 15
Valrieksti 100 g 15

PIEZIME: Procesora nepartrauktas darbibas laiks nedrikst parsniegt 1 min., bet partraukums starp ieslég$anam
nedrikst bat mazaks par 4 min. (mini smalcinatajs: 0,5 min. / 3 min.).

* _Aizliegts nonemt jebkadus piederumus blendera darbibas laika.

TIRISANA UN KOPSANA

e Péc darba pabeigSanas izslédziet ierici un atvienojiet to no elektrotikla.
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e Uzreiz (ilgi nemércéjot) nomazgajiet visas nonemamas dalas ar siltu ziepjadeni, péc tam noslaukiet ar sausu tiru
dvieli. Sim mérkim neizmantojiet trauku mazgajamo masinu.
o Korpusu noslaukiet ar mikstu mitru lupatinu.
¢ Neizmantojiet cietus sik|us, abrazivos un agresivos tiriSanas lidzek|us.
GLABASANA
e Pirms glabasanas parliecinieties, ka ierice ir atvienota no elektrotikla.
e Izpildiet sadajas TIRISANA UN KOPSANA prasibas.
e Glabajiet ierici sausa un tira vieta.

X

= Sis simbols uz izstradajuma, iepakojuma un/vai pavaddokumentiem nozimé, ka nolietotus elektro- vai
elektroniskos izstradajumus un baterijas nedrikst izmest kopa ar parastajiem sadzives atkritumiem. Tie ir janodod
specializétajos pienem$anas punktos.
Lai iegltu papildu informaciju par eso$ajam atkritumu savaksanas sistémam, vérsieties vietéja pasvaldiba.
Pareiza utilizacija palidzés saglabat vértigus resursus un noveérst iesp&jamo negativo ietekmi uz cilvéku veselibu un
apkartéjas vides stavokli, kas var rasties nepareizas rikoSanas ar atkritumiem rezultata.

VARTOTOJO INSTRUKCIJA

SAUGUMO PRIEMONES

¢ Prietaiso gedimams iSvengti prie$ pirmajj naudojima atidziai perskaitykite Sig instrukcija.

e Prie§ pirmagjj naudojima patikrinkite, ar ant lipduko nurodytos techninés gaminio charakteristikos atitinka elektros
tinklo parametrus.

¢ Neteisingai naudodamiesi gaminiu, JUs galite jj sugadinti, patirti nuostoliy arba pakenkti savo sveikatai.

¢ Prietaisas néra skirtas pramoninéms ir komercinéms reikméms, taip pat naudoti:

— parduotuviy, biury ir kity gamybiniy patalpy personalo virtuviy zonose;

— dkininky namuose;

— klientams ligoninése, moteliuose, pensionatuose ir kitose gyvenamosiose vietose.

¢ Naudoti tik patalpose.

o Prie$ valydami prietaisg arba jo nesinaudodami visada iSjunkite jj i$ elektros tinklo.

o Siekdami iSvengti gaisro ar elektros nutrenkimo nenardinkite prietaiso j vandenj bei kitus skyscius.

¢ Prietaisas néra skirtas naudoti fizine, jutimine ar protine negalig turintiems asmenims (jskaitant vaikus) ar patirties ir
Ziniy neturintiems asmenims, jei jy neprizidri ar jy dél eksploatavimo neinstruktuoja uz prietaiso saugg atsakingas
asmuo.

o Vaikus reikia prizidreéti, kad jie nezaisty prietaisu.

¢ Nenaudokite nejeinanciy j prietaiso komplektg reikmeny.

¢ Nenaudokite prietaiso, jei jo maitinimo laidas buvo paZeistas.

o Pazeistg maitinimo laidg, siekiant iSvengti pavojaus, turi pakeisti gamintojas, techninés prieziaros tarnyba ar

kvalifikuotas personalas.

Pasirtpinkite, kad maitinimo laidas neliesty astriy krasty ir karsty pavirsiy.

¢ Netraukite uz maitinimo laido, nepersukinékite ir nevyniokite jo.

Baige darbg prie$ iSimdami produktus ir antgalius iSjunkite prietaisg i$ elektros tinklo ir palaukite kol elektros variklis

visiSkai sustos.

JSPEJIMAS:Antgaliui nuimti paspauskite mygtukg antgaliams atjungti.

JSPEJIMAS: draudZiama perpilti jtaisg ar naudoti jj be sudétiniy daliy. Nevirsykite nuolatinés eksploatacijos trukmés.

Nedékite j virtuvés kombaing karsty ingredienty (> 70 °C).

Nebandykite savarankiSkai remontuoti prietaiso arba keisti jo detaliy. Atsiradus gedimams kreipkités j artimiausig

Serviso centra.

¢ Jeigu gaminys kai kurj laikg buvo laikomas Zemesnéje nei 0 °C temperatiroje, pries jjungdami prietaisg palaikykite jj
kambario temperatiroje ne maziau kaip 2 valandas.

e Gamintojas pasilieka teise be atskiro perspéjimo nezymiai keisti jrenginio konstrukcijg iSsaugant jo sauguma,
funkcionalumg bei esmines savybes.

e Pagaminimo data nurodyta ant gaminio ir (arba) pakuotés, taip pat pridedamoje dokumentacijoje XX.XXXX formatu,
kur pirmieji du simboliai ,XX* Zymi pagaminimo ménes;j, o toliau einantys keturi simboliai ,XXX* Zymi pagaminimo
metus.

PRIES PIRMAJ] NAUDOJIMA

e Prie§ pirmajj naudojimg iSplaukite visas nuimamas detales Siltu vandeniu su plovimo priemone ir kruop$ciai
iSdziovinkite. Korpusg su varikliu nusluostykite minkstu drégnu skuduréliu i$ iSorés.

¢ Draudziama nardinti korpusa j bet kokj skystj ir plauti jj vandeniu.

KOTINIS MAISYTUVAS

¢ MaiSytuvas idealiai tinka trintoms sriuboms, jvairiems padazams bei vaiky maistui pagaminti.

o |statykite kotinj maiSytuvg j korpusg su varikliu. Pasukite jj prie$ laikrodZio rodykle tokiu badu.

¢ Kad misinys neiSsipilty, pries jjungdami plaktuva jmerkite jj j sumaiSomus produktus.

PRODUKTY SMULKINIMO PEILIS / MINI-SMULKINTUVAS

e Mini-smulkintuvas idealiai tinka Zzoleléems bei darzovéms, siriui, daigeliui rieSuty raSiy, dziovintiems vaisiams
smulkinti. Didelius produkty gabaliukus (pav., mésg, sirj, morkas, svoginus) reikia i$ pradziy supjaustyti. RieSutus
reikia nulupti, i8 mésos iSimti kaulus bei sausgysles.
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Ir tik po to perkraukite susmulkintus produktus i$ smulkinimo indo.
SKYSTU PRODUKTU PLAKIMO / MAISYMO ANTGALIS
o Naudokite plaktuvg grietinélei, kiauSiniy baltymams, jvairiems desertams suplakti. DraudZiama naudoti §j antgalj
kietai teSlai maisyti.
o |statykite plakimo antgalj j tarpine, o tarpiné su plakimo antgaliu po to uzfiksuokite ant variklio.
e Prie$ jjungdami plaktuva, panardinkite jj j produktus, kitaip miSinys iSsilaistys. Produktus pradékite plakti zemu

greiciu.

PASTABA: Jei plaktuvas buvo surinktas neteisingai ar ne iki galo, jis nejsijungs.

VEIKIMAS

Jsitikinkite, jog maiSytuvas buvo surinktas taisyklingai ir iki galo.

IM020

Maisytuvas neskirtas malti ledg, smulkinti labai kietus produktus (pav., kavos pupeles, muskato rieSutus, séklas).
Démesio! Smulkinimo peilis yra labai astrus! Laikykite peilj tik uz virSutinés plastikinés dalies!
Pastatykite smulkinimo peilj ant centrinio indo kaiSc&io. |kraukite j indg produktus.

Uzdenkite indg jo pavara.
|dekite variklj j indo pavarg ir pasukite kol pasigirs spragteléjimas.
Prietaisui veikiant viena ranka laikykite variklj, o kita ranka laikykite smulkinimo inda.
Baigus naudotis prietaisu visy pirma nuimkite variklj. Po to nuimkite indo pavara.
Atsargiai iSimkite smulkinimo peil;.

e Jjunkite prietaisg j elektros tinklg.

¢ Reguliatoriumi nustatykite reikiamg greitj.

e Spauskite ir palaikykite impulsinio rezimo (I) ar ,turbo® rezimo (Il) mygtukg. ,Turbo“ rezimas (ll) naudojamas

maksimaliai padidinti prietaiso galig galutiniame maisto produkty apdorojimo etape.
Apdorojami produktai Maksimali masé/turis Ma&:;;?ﬂ;??gfg;aélg%mo

Migdolai 100 g 15
Virti kiauSiniai 200 g 10
Malti dzidveésiai 209 15
Cesnakai 150 g Trumpais paspaudimais
Kumpis 200 g 15
Riesutai 100 g 15
Ledai 200 g 20
Ledas 4 arba 5 kubeliai Trumpais paspaudimais
TirSta teSla 0,41 15
Svoginai 200 g Trumpais paspaudimais
Petrazolés 309 10
Pipirai 0,21 30
Askaloniniai cesnakai 200 g Trumpais paspaudimais
Prieskoniai 0,21 30
Kepsnys 150 - 200 g 15
Graikiniai rieSutai 100 g 15

PASTABA: variklio jkaitimui iSvengti nepertraukiamas maiSytuvo veikimo laikas neturi virSyti 1 minute, o pertrauka tarp

jjungimy turi bati ne trumpesné uz 4 minutes (mini-smulkintuvas: 0,5 min., / 3 min.).

¢ MaiSytuvui veikiant draudziama nuimti nuo jo bet kokias detales.

VALYMAS IR PRIEZIURA

o Baige darbg iSjunkite prietaisg ir iStraukite jo kiStuka i§ elektros lizdo.

e Tuojau pat (neuzmirkydami ilgam) iSplaukite visas nuimamas dalis Siltu vandeniu su plovimo priemone, o po to
nusluostykite jas sausu Svariu rank$luosciu. Nenaudokite tam indy plovimo masinos.

o Korpusg nusluostykite minkstu drégnu audiniu.

¢ Nenaudokite Siurks&iy kempiniy, Sveitimo ir agresyviy valymo priemoniy.

LAIKYMAS

o Prie$ padédami prietaisg j laikymo vietg jsitikinkite, kad jis yra i§jungtas i$ elektros tinklo.

o Atlikite visus "VALYMAS IR PRIEZIURA" skyriaus reikalavimus.

o Laikykite prietaisg sausoje Svarioje vietoje.

mmm Sis simbolis ant gaminio, pakuotéje ir (arba) lydingioje dokumentacijoje reigkia, kad naudojami elektriniai ir
elektroniniai gaminiai bei baterijos neturéty bati iSmetami (iSmestos) kartu su jprastinémis buitinémis atliekomis. Juos
(jas) reikéty atiduoti specializuotiems priémimo punktams.

Norint gauti papildomos informacijos apie galiojanCias atlieky surinkimo sistemas, kreipkités j vietines valdZios
institucijas.

Teisingai utilizuojant atliekas, sutaupysite vertingy iStekliy ir apsaugosite Zmoniy sveikatg ir aplinkg nuo neigiamo
poveikio, galin€io kilti netinkamai apdorojant atliekas.
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KEZELESI UTMUTATO

FONTOS BIZTONSAGI INTEZKEDESEK

o A készllék hasznalata el6tt, a készulék karosodasa elkeriilése érdekében figyelmesen olvassa el a Hasznalati
utasitast.

o A készlilék els6 hasznalata el6tt, ellenérizze egyeznek-e a cimkén megjeldlt miszaki adatok az elektromos halozat
adataival.

¢ A helytelen kezelés a készUllék karosodasahoz, anyagi karhoz, vagy a hasznalé egészségkarosodasahoz vezethet.

o A készulék kizardlag haztartasban hasznalhatd. A készilék nem alkalmas ipari és kereskedelmi hasznélatra illetve
nem hasznalhato:

— személyzet altal Uzletek, irodak konyhai helyiségében és egyéb ipari helyiségben;

— farmhazakban;

— szdllodak, motelek, panzidk, illetve egyéb hasonlod szallas vendégei altal.

Hazon kival nem hasznalhato.

Hasznalaton kivil és tisztitas kozben mindig fliggetlenitse az elektromos halézattoél.

Aramiités elkeriilése céljabdl ne eressze a késziiléket vizbe vagy mas folyadékba.

A készlléket ne hasznaljak elégtelen fizikai, érzéki vagy szellemi képességl személyek (beleértve a gyerekeket is),

illetve tapasztalattal vagy ismerettel nem rendelkezé személyek feliigyelet nélkdl, illetve, ha nem részesiltek

kioktatasban a késziilék hasznalatardl a biztonsagukért felelés személy altal.

A gyermekeket tartsa felligyelet alatt a készlilékkel valo jatszas elkerilése érdekében.

Fellgyelet nélkil ne hagyja a készliléket bekapcsolva.

Ne hasznaljon géphez nem tartozé tartozékot.

A villamos vezeték meghibasodasa esetén veszély elkerlilése érdekében annak cseréjét végezze a gyartd a

szervizkdzpont, illetve hasonléan szakképzett személyzet.

Figyeljen, hogy a vezeték ne érintkezzen éles, forré felllettel.

o Ne huzza, tekerje a vezetéket.

o Miutan elvégezte a munkat miel6tt kivenné az élelmiszert és a tartozékot, aramtalanitsa a késziléket és varja meg,
amig teljesen ledll a motor.

e FIGYELEM: Vegye le a feltétet, megnyomva a lekapcsolé gombot.

o FIGYELEM: A késziléket tultdlteni vagy Uresen hasznalni tilos! Ne haszndlja a készlléket folytonos mikodési
Uzemmodban a megengedettnél hosszabb ideig.

¢ Ne rakjon a konyhai szeletel6gép forré hozzavalét (> 70 °C).

¢ Ne prébalja egyedul javitani a készliléket, cserélni az alkatrészeket. Forduljon a kdzeli szervizbe.

e Amennyiben a készlléket valamennyi ideig 0 °C—nal taroltdk, bekapcsolasa elbtt legalabb 2 6ran belll tartsa
szobah&mérsékleten.

e A gyarténak jogaban all értesités nélkil masodrendli modositasokat végezni a készilék szerkezetében, melyek
alapvet6en nem befolyasoljak a késziilék biztonsagat, mikodéképességeét, funkcionalitasat.

o A gyartasi id§d XX.XXXX formatumban a terméken és/vagy a csomagolason talalhatd, valamint a kiséré iratokban,
ahol az els6 két «XX» szamjel a gyartasi hdnapra, a kdvetkezd «XXXX» szamijel pedig a gyartasi évre utal.

MUKODES ELOTTI ELOKESZULETEK

o Elsd hasznalat elétt mossa meg az dsszes levehetd tartozékot meleg, mosogatdszeres vizben és szaritsa meg 6ket.
A motorhaz kulsejét torolje meg puha, enyhén nedves térlékenddbvel.

¢ A motorhazat barmilyen folyadékba meriteni, vagy vizzel mosni tilos!

RUDMIXER

e A rudmixer kivaléan megfelel leves-purék, kilénbdzd szészok és martasok, valamint gyerekételek elkészitésére,
kaldnféle koktélok keverésére.

e Helyezze a radmixert a motorhazba. A ratét megbizhato rogzitése érdekében forditsa azt el az 6ramutato jarasaval
ellenkezd iranyba ugyl.

¢ Meritse a blendert az elkeverendé élelmiszerbe még miel6tt bekapcsolna a késziiléket, kiillonben a massza
kifroccsen a tartalybol.

APRITOKES / MINI-APRITO

e A mini-aprité kivaléan megfelel zéldségek és zdld fliszerek, sajtok, legtdbb didfajtak, aszalt gylimdlcsdk apritasara.
A nagyméretl élelmiszereket (hus, sajt, hagyma, sargarépa), apritas el6tt el6z6leg darabokra kell vagni. A diét
megpucolni héjatdl, a hust levalasztani a csontrdl és megtisztitani az intdl.

e Az aprit6 nem hasznalhatdé jégkocka darabolasara, nagyon kemény élelmiszerek (szemes kavé, szerecsendio,

gabonafélék) apritasara.

Figyelem! Az apritdkés pengéje nagyon éles! A késnek csakis a felsé mianyag részét fogja meg!

Helyezze az apritokést a csésze kdzponti rudjara. Helyezze az élelmiszert a csészébe.

Fedje le a csészét a hajtdbmivel.

Helyezze a motorhazat a csésze hajtomiijébe kattanasig.

Az aprités folyaman egy kézzel fogja a motorhazat, masik kézzel az aprit6 ratét csészéjét.

Hasznalat utan, elsésorban, valassza el a motorhazat. Tovabb4, valassza el a csésze hajtémivét.

Ovatosan vegye ki az aprit6 kést.

Csak ezek utan Uritse ki az aprité csészéjét a megapritott élelmiszertdl.
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HABVERO / KEVERO RATET FOLYEKONY ELELMISZEREK SZAMARA

e Hasznalja a habverét tejszinhab, tojasfehérje, kiildonb6z8 desszertek veréséhez. Semmi esetre sem hasznalja ezt a
ratétet kemény tészta bekavarasara.

o Helyezze a ratétet az dsszekapcsold elembe, tovabba, a ratétet az dsszekapcsold elemmel egyutt helyezze a
motorhazra.

o Milkodés elétt helyezze a habverét az élelmiszerrel megtoltott csészébe. Kezdje a miiveletet alacsony sebességen.

MEGJEGYZES: A processzor nem kapcsol be hibas vagy hianyos 6sszeszerelés esetén.

MUKODES

¢ Bizonyosodjon meg arrdl, hogy a készulék teljes mértékben és helyesen lett 6sszeszerelve.

o Aramositsa a késziiléket.

o A szabalyozé segitségével allitsa be a sziikséges sebességet.

e Nyomja meg és tartsa lenyomva a (l) pulzalé Gzemmdd gombot vagy a (ll) turbo Gzemmdd gombot. A (Il) turbo
Uzemmod a termékek maximalis teljesitményen torténé feldolgozasat biztositia a termékfeldolgozas végsé
szakaszan.

. . Maximalis tomeg / Folyton_os ,ft?ld.OIQ.OZéS
Feldolgozandé termék . maximalis ideje
trtartalom .
(masodperc)

Mandula 100 g 15

Fétt tojas 200 g 10

Zsemle panirozasra 20g 15

Fokhagyma 150 g Roévid nyomassal
Comb 200 g 15

Dio 100 g 15

Fagylalt 200 g 20

Jég 4 vagy 5 kocka Roévid nyomassal
Kénny tészta 0,41 15

Hagyma 200 g Révid nyomassal
Petrezselyem 3049 10

Paprika 0,21 30

Salot-hagyma 200r Roévid nyomassal
Flszerek 0,21 30

Szték 150-200¢g 15

Kbzbnséges did 100 g 15

MEGJEGYZES: A processzor sziinet nélkiili miikédési ideje ne haladja meg az 1 percet, a sziinetelési idé: legalabb 4

perc (mini-aprit6: 0,5 perc/3 perc).

o A rudmixer mikoddése kdzben barmilyen tartozékot levenni réla szigoruan tilos!

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

o Miutan elvégezte a munkat, kapcsolja ki és aramtalanitsa a késztiléket.

¢ Nyomban (nem aztatva) mossa meg a levehetd tartozékokat meleg, szappanos vizben, és térdlje meg szaraz, tiszta
torlékendbvel. Ne mossa a tartozékokat mosogatogépben.

o A készllékhazat tordlje meg puha nedves tériékendbvel.

¢ Ne hasznaljon surolészert, surol6 szivacsot és agressziv tisztitoszert.

TAROLAS

o Tarolas el6tt gy6z6djon meg, hogy a készulék aramtalanitva van.

o Kovesse a TISZTITAS ES KARBANTARTAS rész Iépéseit.

e Szaraz, hlivos helyen tarolja.

X

mmm 7 3 jel a terméken, csomagolason és/vagy kiséré dokumentumokon azt jelenti, hogy ezeket a hasznalt villamos
és elektronikus termékeket és elemeket tilos az altalanos haztartasi hulladékkal kidobni. E targyakat specialis
befogadé pontokban kell leadni.

A hulladékbefogado rendszerrel kapcsolatos kiegészitd informacidért forduljon a helyi illetékes hatésaghoz.

A megdfelel§ hulladékkezelés segit megdrizni az értékes erdforrdsokat és megelézheti az olyan esetleges negativ
hatasokat az emberi egészségre és a kornyezetre, amelyek a nem megfelelé6 hulladékkezelés kdvetkeztében
felmerilhetnek fel.

m MANUAL DE UTILIZARE

MASURILE DE SIGURANTA

o Cititi cu atentie aceste instructiuni Thainte de a utiliza aparatul pentru a evita defectiunile Tn timpul utiliz&rii.

e Tnainte de prima conectare, verificati daca caracteristicile tehnice indicate pe produs corespund parametrilor retelei
electrice.

e Manipularea necorespunzatoare poate duce la deteriorarea produsului, pagube materiale si poate cauza daune
sanatatii utilizatorului.

e A se utiliza doar in scopuri de utilizare casnica. Aparatul este destinat doar pentru utilizare in conditii casnice.
Aparatul nu este destinat pentru utilizare industriald si comerciald, precum si pentru utilizare in:

— zonele de bucatarie pentru personalul din magazine, oficii si alte incaperi de producere;
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ferme;

clientii din hoteluri, moteluri, pensiuni si alte spatii de locuit similare.

o A se utiliza doar in scopuri de utilizare casnica. Aparatul nu este destinat pentru uz comercial.

e Daca aparatul nu se utilizeaza, deconectati-l de fiecare data de la reteaua electrica.

e Nu introduceti aparatul si cablul de alimentare in apd sau alte lichide. Insd daca acest lucru s-a intamplat,
deconectati imediat aparatul de la sursa de alimentare si inainte de a-l utiliza Tn continuare, verificati capacitatea de
functionare si siguranta aparatului la specialisti calificati.

e Aparatul nu este destinat persoanelor (inclusiv copiilor) cu capacitati fizice, senzoriale si mintale reduse sau daca ele

nu poseda experientd de viatd sau cunostinte, daca ele nu sunt supravegheate sau instruite privitor la utilizarea

aparatului de persoana, responsabild de siguranta lor.

Supravegheati copiii pentru a nu le permite jocul cu aparatul.

La deconectarea aparatului de la sursa de energie electrica, trageti de stecher si nu apucati de cablu.

Nu lasati niciodata aparatul in functiune fara supraveghere.

Pentru a preveni situatiile periculoase, in cazul deteriorarii cablului de alimentare, este necesar ca acesta sa fie

inlocuit de producator, centrul de reparatii sau de personalul similar califica.

Asigurati-va ca cablul de alimentare nu se referea muchii ascutite si suprafete incinse.

e La deconectarea aparatului de la priz&, nu trageti de cablul de alimentare, trageti de fisd. Nu nepekpyunsanTe si nici
Ca nu HamaTbIBauTe.

e Dupa terminarea lucrului, Thainte de a extrage produsele si duzele, deconectati aparatul de la reteaua electrica si
asteptati pana cand motorul se opreste complet.

o ATENTIE: Lamele pentru taiere sunt foarte ascutite si pot fi periculoase. Manipulati-le cu mare precautie!

o ATENTIE: Este interzisa umplerea excesiva a aparatului sau folosirea acestuia fara alimente. Nu depasiti timpul
maxim admisibil de functionare neintrerupta.

¢ Nu amestecati in procesor ingredientele fierbinti (> 70 °C).

e Nu incercati sa reparati aparatul desinestatator sau sa inlocuiti careva piese. In cazul detectarii unor defectiuni,
adresati-va celui mai apropiat centru de deservire.

e Daca produsul a fost pastrat pentru o perioada de timp la temperaturi sub 0 °C, atunci Tnainte de conectare acesta
ar trebui sa se afle la temperatura camerei, timp de cel putin 2 ore.

e Producatorul isi rezerva dreptul de a introduce fara notificare prealabilda mici modificari in constructia produsului,
care nu influenteaza semnificativ siguranta, capacitatea de functionare si performanta acestuia.

o Data producerii este indicata pe produs si/sau ambalaj, precum si in documentatia Tnsotitoare, Th format XX.XXXX,
unde primele doua cifre "XX” reprezinta luna producerii, iar urmatoarele patru cifre "XXXX” reprezinta anul
producerii.

PREGATIREA PENTRU FUNCTIONARE

e Inainte de prima utilizare, spalati toate piesele detasabile cu apa calda si detergent si lasati-le s& se usuce bine.
Sterge-ti exteriorul partii motorului cu o carpa moale si putin umezita.

e Seinterzice introducerea partii motorului in lichide si spalarea acestuia cu apa.

BLENDER DE ALIMENTARE

e Blenderul este ideal pentru prepararea supelor - piure, diverselor tipuri de sosuri, precum si alimentelor pentru copii,
amestecarea diferitor tipuri de cocktail-uri.

¢ Introduceti duza in partea motorului pana cand se fixeaza printr-un clic.

¢ Pentru a evita varsarea amestecului, inainte de conectare introduceti blenderul in produsele amestecate.

MINI — DISPOZITIV DE MARUNTIRE

¢ Mini-dispozitivul este ideal pentru maruntirea verdeturilor si legumelor, cascavalului, majoritatea soiurilor de nuci,
fructe uscate. Produsele mari, cum ar fi carnea, cascavalul, ceapa, morcovul se recomanda a se taia in prealabil. Se
va inlatura coaja nucilor, se va scoate carnea de pe os si tendoane.

e Mini-dispozitivul de maruntire nu se recomanda pentru maruntirea ghetii, maruntirea produselor foarte solide, cum ar

fi boabele de cafea, nucsoarele, cerealele.

Atentie! Lama cutitului pentru maruntire este foarte ascutita! Tineti doar de partea superioara din plastic!

Fixati cutitul pentru tocat pe boltul central al vasului.Introduceti produsele in vas.

Acoperiti vasul cu mecanismul de actionare al vasului.

Introduceti partea motorului Th mecanismul de actionare a vasului pana la fixarea acestuia.

in procesul de maruntire cu 0 mana tineti partea motorului, cu cealalta tineti vasul.

Dupa utilizarea,detasati mai intai partea motorului. Apoi scoateti mecanismul de actionare a vasului.

Indepartati cu grija cutitul pentru tocat.

e Doar dupa aceasta scoateti produsele tocate din vasul pentru maruntire.

DUZA PENTRU AGITAREA / AMESTECAREA PRODUSELOR LICHIDE

e Utilizati o corola pentru pentru agitarea friscai, albusurilor de ou, diverselor deserturi. in nici un caz nu folositi duza
pentru amestecarea aluatului tare.

e Conectati corola cu adaptorul.

e Fixati duza pe partea motorului

e Tnainte de inceperea lucrului, introduceti corola in vas in produsele pentru agitare. Tncepet,i lucrul cu viteza redusa.

ATENTIE!: blender nu porneste cand incorecte sau incomplete de asamblare.

MODUL DE FUNCTIONARE

o Asigurati-va cd ansamblarea este realizatéd complet si in modul corespunzator.

o Conectati dispozitivul la reteaua electrica.

www.scarlett.ru 19 SC-HB42F47


http://www.scarlett.ru/

IM020
e Utilizati cursorul pentru a seta viteza dorita.
e Apasati si tineti apasat butonul modului cu impuls (I) sau a modului "turbo” (I1). Modul "turbo” (Il) este folosit pentru
sporirea maximald a puterii aparatului la etapa finala de prelucrare a produselor.

Timp maxim admisibil
Produsul prelucrat Masa / volumul maxim pentru functionarea

neintrerupta (sec)
Migdale 100 g 15
Ou fiert 200 g 10
Pesmeti 209 15

Usturoi 150 g Prin apasari scurte
Sunca 200 g 15
Nuci 100 g 15
Inghetata 200 g 20
Aluat moale 0,41 15

Ceapa 200 g Prin apasari scurte
Patrunjel 309 10
Piper 0,21 30

Ceapa - salota 200 g Prin apasari scurte
Condimente 0,21 30
Fripturd 150 -200g¢g 15

ATENTIE!: Timpul maxim admisibil de functionare neintreruptd a procesorului nu trebuie sa depaseasca 1 min., iar

pauza intre conectari nu va fi mai mica de 4 min.

¢ Se interzice dezasamblarea accesoriilor in timpul functionarii procesorului.

CURATAREA S| INTRETINEREA

e Dupa utilizare, opriti aparatul si deconectati-I de la reteaua electrica.

e Imediat (fara inmuiere pentru o durata lunga de timp), spalati toate partile detasabile cu apa calda si sapun, apoi
stergeti-le cu un prosop curat. Nu folositi pentru acestea masina de spalat vase.

o Stergeti partea motorului cu o carpa moale si putin umezita.

¢ Nu folositi bureti abrazivi, agenti de curatare abrazivi si agresivi.

PASTRAREA

« Tnainte de a fi depozitat, asigurati-va ca aparatul este deconectat de la reteaua electrica.

 Respectati cerintele de la punctul CURATAREA SI INTRETINEREA.

o Pa3strati aparatul intr-un loc curat si uscat.

=mm Simbolul dat pe produs, ambalaj si/sau documentele Tnsotitoare Inseamna ca aparatele electrice si electronice,
si bateriile uzate nu trebuie aruncate impreuna cu deseurile menajere. Acestea trebuie duse la punctele de colectare
specializate.

Adresati-va la autoritatile locale pentru a obtine informatii suplimentare referitor la sistemele existente de colectare a
deseurilor.

Reciclarea corecta va contribui la pastrarea resurselor valoroase si la prevenirea posibilelor efecte negative asupra
sanatatii oamenilor si a mediului Tnconjurator, care ar putea aparea in rezultatul reciclarii incorecte a deseurilor.

INSTRUKCJA OBSLUGI

SRODKI BEZPIECZENSTWA

e Zalecamy uwaznie przeczyta¢ niniejszg instrukcje przed uruchomieniem urzgdzenia, aby unikng¢ awarii podczas
uzytkowania.

e Przed pierwszym wigczeniem nalezy sprawdzi¢, czy dane techniczne podane na wyrobie sg zgodne z parametrami
pradu elektrycznego.

o Niewfasciwe postepowanie moze spowodowaé uszkodzenie wyrobu, wyrzgdzi¢ szkode materialng albo
spowodowaé zagrozenie zdrowia uzytkownika.

e Urzadzenie jest przeznaczone tylko do uzytku domowego. Urzgdzenie nie jest przeznaczone do uzywania w
przemysle i w handlu, a takze do wykorzystania:

— w pomieszczeniach kuchennych dla pracownikéw w sklepach, biurach i innych pomieszczeniach produkcyjnych;

— w domach rolnikéw;

— przez klientéw w hotelach, motelach, pensjonatach i innych podobnych miejscach zamieszkania.

¢ Nie uzywac na zewnatrz pomieszczen.

e Zawsze odigczaj zasilanie sieciowe przed montazem, rozbieraniem i czyszczeniem albo gdy urzadzenie nie jest
uzywane.

e Aby unikngé porazenia prgdem elektrycznym lub pozaru, nie wolno zanurza¢ czesci silnikowej w wode ani innej
cieczy oraz nie nalezy wstawiac jej pod strumien wody. Jedli tak sie stato, natychmiast odtgcz urzadzenie od Zrédta
zasilania i przed dalszym uzyciem zwrdc¢ sie w celu sprawdzenia, czy urzadzenie dziata sprawnie i bezpiecznie, do
wykwalifikowanych specjalistow.

¢ Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych mozliwosciach fizycznych,
zmystowych lub umystowych albo, w przypadku braku doswiadczenia lub wiedzy, jesli nie znajdujg sie one pod

www.scarlett.ru 20 SC-HB42F47


http://www.scarlett.ru/

IM020
nadzorem lub nie poinstruowane na temat korzystania z urzgdzenia przez osobe odpowiedzialng za ich
bezpieczenstwo.

Dzieci powinny by¢ nadzorowane, aby zapobiec grze z urzgdzeniem.

Nie zostawiaj wtgczonego urzgdzenia bez nadzoru.

Nie nalezy uzywaé akcesoriéw, ktére nie sg dotgczone do zestawu.

Jezeli przewdd zasilajgcy ulegnie uszkodzeniu, to powinien on by¢ wymieniony u wytworcy lub w specjalistycznym

zaktadzie naprawczym albo przez wykwalifikowang osobe.

Nalezy uwazac, aby przewdd zasilajgcy nie dotykat ostrych krawedzi i gorgcych powierzchni.

e Podczas oditgczenia urzadzenia od sieci elektrycznej nie ciggnij za przewdd zasilajacy, trzymaj za wtyczke. Nie
ciggnij i nie nawijaj przewodu sieciowego dookofa niczego.

e Po zakonczeniu pracy, przed wyjmowaniem produktow i koncéwek, nalezy odigczy¢ urzgdzenie od zasilania prgdem
elektrycznym i poczekac, az silnik catkowicie sie zatrzyma.

o UWAGA: Ostrza tngce sg bardzo ostre i niebezpieczne. Nalezy obchodzi¢ sie z nimi bardzo ostroznie!

e UWAGA: Zabronione jest przepetnianie urzadzenia, jak réwniez uzywanie go bez produktow. Nie nalezy
przekracza¢ dopuszczalnego czasu nieprzerwanej pracy.

¢ Nie nalezy umieszczac¢ w misie gorgcych sktadnikéw (> 70 °C).

¢ Nie nalezy samodzielnie naprawia¢ ani wymienia¢ zadnej czesci urzgdzenia. W przypadku wykrycia usterek nalezy
skontaktowac sie z najblizszym Punktem Serwisowym.

e Jedli urzadzenie przez jakis czas znajdowato sie w temperaturze ponizej 0°C, przed wigczeniem musi byc¢
przechowywane w temperaturze pokojowej nie krécej niz 2 godziny.

e Producent zastrzega sobie prawo, bez dodatkowego powiadomienia, do wprowadzania drobnych zmian w
konstrukcji wyrobu, ktére zupetnie nie wptywajg na jego bezpieczehstwo, sprawnosc¢ lub funkcjonalnosé.

o Data produkgji jest wskazana na wyrobie i/albo na opakowaniu, a takze w dokumentacji towyrzyszacej, w formacie
XX XXXX, gdzie pierwsze dwie liczby ,XX” to miesigc produkcji, nastepne cztery cyfry ,XXXX” to rok produkgciji.

PRZYGOTOWANIE DO PRACY

e Przed pierwszym uzyciem umyj wszystkie zdejmowane czesci cieptg wodg z detergentem i doktadnie osusz.
Przetrzyj zewnetrzng obudowe czesci silnikowej miekka, lekko zwilzong szmatka.

¢ Nie wolno zanurza¢ czesci silnikowej w zadnych ptynach i my¢ jg woda.

BLENDER RECZNY

e Blender idealnie nadaje sie do gotowania zup przecieranych, réznych soséw, a takze zywnosci dla niemowlat,
mieszania réznych koktajli.

o Ustaw mikser na oko czesé¢, do mocowania obrdci¢ w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara do oporu.

 Aby unikna¢ rozlewania mieszanki, przed witgczeniem zanurz blender w mieszanych produktach.

NOZ DO ROZDRABNIANIA PRODUKTOW / MINI ROZDRABNIACZ

e Mini rozdrabniacz jest idealny do rozdrabniania zi6ét i warzyw, sera, wiekszosci odmian orzechdéw, suszonych
owocow. Duze produkty, takie jak mieso, ser, cebula, marchew wstepnie nalezy pokroi¢. Obra¢ orzechy ze skorki,
mieso oddzieli¢ od kosci i Sciegien.

¢ Rozdrabniacz nie nadaje sie do kruszenia lodu, rozdrabniania bardzo twardych produktow, takich jak ziarna kawy,

gatka muszkatotowa, zbéz.

Uwaga! Ostrze noza do rozdrabniania jest bardzo ostre! Trzymaj tylko za gorng plastikowg czesc!

Zatéz ndz do rozdrabniania na srodkowy rdzen misy. Umies¢ w misce produkty.

Przykryj mise napedem misy.

W toku rozdrabniania jedng reka trzymaj czesc silnikowa, natomiast drugg — mise koncéwki do rozdrabniania.

Po uzyciu w pierwszej kolejnosci odtgcz cze$¢ silnikowg. Naciskajgc przyciski z dwéch stron czeéci silnikowe;.

Nastepnie odigcz naped misy.

Ostroznie wyjmij néz do rozdrabniania.

Dopiero wtedy wyjmij rozdrobnione produkty z misy do rozdrobnienia.

KONCOWKA DO UBIJANIA / MIESZANIA PRODUKTOW PLYNNYCH

o Uzywaj trzepaczki do ubijania $mietanki, biatka, réznych deserow. W zadnym przypadku nie nalezy stosowacé tej
koncéwki do mieszania sztywnego ciasta.

o W16z koncoéwke do ubijania do podstawy, ktdrg nastepnie natéz na czes¢ silnikowa.

e Przed rozpoczeciem pracy zanurz trzepaczke w misie z produktami do ubijania. Zacznij prace od niskiej predkosci.

e Aby odtgczy¢ blender reczny, naci$nij jednoczesnie przyciski po bokach czesci silnikowe;j.

NOTATKA: Robot nie wiaczy sie w przypadku nieprawidlowego lub niekomplethego montazu.

PRACA

¢ Upewnij si¢, ze montaz zostat wykonany w catosci i w nalezyty sposob.

Podtacz urzgdzenie do sieci elektrycznej.

Za pomocg pokretta ustaw zgdang predkosc.

Nacisnij i przytrzymaj przycisk trybu pracy pulsacyjnej (1) lub trybu "turbo" (II). Tryb "turbo" (Il) jest uzywany do

maksymalnego zwiekszenia mocy urzadzenia w koncowej fazie obrobki produktow.
Obrabiany Ny Maksymalny czas ciagtej
produkt Maksymalna/objetos¢ obrébki (s)
Migdaty 100 g 15
Jajka gotowane 200 g 10
Butka tarta 209 15
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Czosnek 150¢g Krétkie nacisniecia
Szynka 200 g 15
Orzechy 100 g 15
Lody 200 g 20
Lekkie ciasto 04l 15

Cebula 2009 Krétkie nacisniecia
Pietruszka 3049 10
Pieprz 0,21 30

Cebula szalotka 2009 Krétkie nacisniecia
Przyprawy 0,21 30
Stek 150-200g¢g 15

NOTATKA: Czas ciggtej pracy robota nie powinien przekracza¢ 1 min., a przerwa miedzy jednym a drugim wigczeniem

nie moze byc¢ krotsza niz 4 min. (mini rozdrabniacz: 0,5 min / 3 min).

¢ Nie wolno zdejmowac Zzadnych czesci podczas pracy robota.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

e Po zakonczeniu pracy wytgcz urzadzenie oraz odtgcz go od zrédta zasilania pragdem elektrycznym.

e Od razu (nie namaczajgc zbyt dlugo) umyj wszystkie zdejmowane czesci ciepta wodg z mydtem, potem wytrzyj
suchym, czystym recznikiem. Nie wolno do tego celu uzywaé zmywarki.

e Przetrzyj cze$¢ silnikowg miekka, lekko zwilzong szmatka.

¢ Nie nalezy uzywac szorstkich ggbek, sciernych ani agresywnych srodkéw czyszczgcych.

PRZECHOWYWANIE

e Przed przechowaniem upewnij sie, Ze urzadzenie jest odtgczone od sieci.

¢ Spelniaj wymagania okreslone w sekcji CZYSZCZENIE | KONSERWACJA.

e Przechowuj urzgdzenie w suchym i czystym miejscu.

X

=== Ten symbol umieszczony na wyrobie, opakowaniu i/lub dotgczonej dokumentacji oznacza, ze zuzytych
urzadzen elektrycznych i elektronicznych oraz baterii nie nalezy wyrzuca¢ wraz ze zwyklymi odpadami gospodarstwa
domowego. Nalezy je oddawac do specjalnych punktéw odbioru.

Aby uzyskac¢ wiecej informacji na temat istniejacych systemow zbierania odpaddéw, nalezy skontaktowaé sie z
wiadzami lokalnymi.

Prawidtowa utylizacja pomaga oszczedzaé cenne zasoby i zapobiec ewentualnym negatywnym wplywom na zdrowie
ludzi i stan srodowiska naturalnego, ktére mogg powstaé w wyniku niewtasciwego postepowania z odpadami.
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