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DEAR CUSTOMERS,

thank you for purchasing this Kaiser product.

We are convinced that you have made a right choice.
This product which satisfies the high quality demands
and corresponds to world comprehensive standards
realizes your cookeries, and his modern appearance
which has been developed by the best European
designers will decorate your kitchen splendidly.

We ask you to read the operating instructions before
usage thoroughly. The consideration of
recommendations  protects  you  from  possible
inconveniences which can appear as a result of the
wrong use of the oven, and allows you to reduce the
consumption of gas and electrical energy. If the use
corresponds to the present operating instructions, the
oven will bring you a lot of pleasure for a long time.

Our ovens correspond to the main demands of the
security, hygiene and environment protection, according
to the directives of the EU which is confirmed with
certificates DIN ISO 9001, ISO 1400, according to the
norms counting within the frames of the EU, they also
correspond to the Gosstandart of Russia, standards of
the CIS, which is confirmed with the corresponding
certificates.

With the thoughts of a constant improvement of the
quality of our ovens the changes in design and
equipment which lead only to positive changes of the
technical qualities are reserved by the manufacturer.

We wish you an effective use of our oven.

Yours faithfully

Caiser
OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

We Inform you that our devices which are the object of the present
operating instructions are precertain exclusively for the domestic
use.
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LIEBE KUNDIN, LIEBER KUNDE,

wir danken Ihnen fiir den Erwerb unserer Technik.

Wir sind tiberzeug, dass Sie eine richtige Wahl getroffen
haben. Dieses Produkt, das die hohen Forderungen zur
Qualitit befriedigt und weltumfassenden Standards
entspricht, verwirklicht Ihre Kochkiinste, und sein
modernes Aussehen, das von besten europdischen
Designer entwickelt worden ist, wird Ihre Kiiche
prdchtig schmiicken.

Wir bitten Sie die Bedienungsanleitung vor der Nutzung
aufmerksam zu lesen. Die Beachtung von Empfehlungen
schiitzt Sie von eventuellen Unannehmlichkeiten, die als
Folge der falschen Nutzung des Backofens auftreten
konnen, und ermaglicht IThnen den Verbrauch von Gas
und Elektroenergie zu reduzieren. Der Backofen bringt
lhnen viel Vergniigen auf lange Zeit, wenn der
Gebrauch der vorliegenden Bedienungsanleitung
entsprechen wird.

Unsere Backofen entsprechen den Hauptforderungen
der Sicherheit, der Hygiene und des Umweltschutzes,
laut den Direktiven der EU, was mit Zertifikaten DIN
1SO 9001, ISO 1400, entsprechend den im Rahmen der
EU geltenden Normen, bestdtigt ist, und genauso auch
den Anforderungen von Gosstandart in Russland und
Standards anderer GUS Ldnder, was durch die
ldentifikationszertifikate bestditigt ist.

Mit den Gedanken der stindigen Verbesserung der
Qualitiit unserer Backdfen sind Anderungen bei Design
und Einrichtung, die nur zu positiven Verdnderungen
der technischen Eigenschaften fiihren, vom Hersteller
vorbehalten.

Wir wiinschen Ihnen die effektive Nutzung unseres
Backofens.

Hochachtungsvoll

Caiser
OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

Wir Informieren Sie, dass unsere Gerdte, die der Gegenstand der
vorliegenden Bedienungsanleitung sind, sind ausschlief3lich fiir den
hduslichen Gebrauch vorbestimmt.
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YBANKAEMBIH ITOKYIIATEJIb,

bnazooapum Bac 3a npuobpemenue naueti mexnuxu.

Mu ysepenul, umo Boi cOenanu npasunvhulii 66160p.

Lanuwsiii npodykm, y0061emeopaoujull camvim blCOKUM
mpeboBaHUAM U OMBEUAIOWUL MUPOBLIM CIMAHOAPMAM,
nozeonum  Bam  necko  eonnomumv  6ce  Bawu
KVAUHAapHvle CHOCOOHOCMU, A €20 COBPEeMEHHbIU 6UO,
paspabomannbiil JYHUUMU egponeicKkumu
ousatinepamu, 6eIUKONIENHO ykpacum Bawiy KyxHio.

Ilpocum Bac enumamenvHo npowumams UHCHMPYKYUIO
no  00CIYICUBAHUIO U OKCHAyamayuu 00 nycKa
yempoticmea.  Cobnrodenue  cooepicawyuxcs 6  Hell
pexomenoayuil  3awumum Bac om  803M0O%CHbIX
HenpusimHocmetl. Hpu  HENpagUIbHOL  IKCHIyaAmayuu
0yx06020 wikaga, a makaice nosgoaum Bam ymenvuumeo
pacxod eaza u nekmpodnepeuu. Ecnu sxcnayamayus
0yX08020 wkagha 6ydem COOMBenmcmensams
Hacmosiel UHCMpPYKyuu, Haui 0yxoeou wkag O6ydem
padosamb Bac doneoe spemsi.

Hawu dyxoevie wikagpvl noanocmuio coomeemcmeyom
OCHOBHLIM Mpebo8aHuam 6e30nacHOCmu, 2UucueHsvl U
3auumul OKpyscaroujeli cpeobvl, CO2NACHO OUPEKMuU8am

Eeponetickozo Corosa, umo NnOOMBEPAHCOEHO
cepmugpuxamamu DIN ISO 9001, ISO 1400, &
coomeemcmeuu c HACMOAWUMU HOpMamu,
Oelicmeyrowumu  Ha  meppumopuu  Eeponeiickozo

coobuecmea, a maxdice NOIHOCHBbIO OMBEHaAOMm BCem
mpebosanusim I'occmandoapma Poccuu u cmanoapmos
opyeux cmpan CHI, umo  noomeepacoaemcs
cepmughuxamamu COomeemcmesus.

C mpicavio 0 OanvbHelluem NOSbIUEHUU MEeXHUYEeCKUX U
OKCHIYAMAYUOHHBIX XAPAKMEPUCUK HAWUX OYXOBbIX
wKagpos Ml ocmasisiem 3a cobol Npago HA GHECeHue
UBMEHEHUTL 8 OU3AUH U YCINPOUCMEO, GIUSIOUUX MOTbKO
NONONCUMETLHO HA NOMPEOUMENbCKUe Kauecmed U
ceoticmea npooykma.

HKenaem Bam s¢hgpexmusnozo nonv3osauus 0yxoebim
wkagom Haweti pupmul.

Yeaorcarowuii Bac

Caiser
OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

Hugopmupyem, umo nawiu npubopbvi, AeIAOUWUECs NPeoMemom
nacmoswel HMucmpykyuu, npeoHasHaueHvl UCKIOYUMENbHO Ol
domawinezo noNb308AHUA.
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Please read this instruction carefully before using
the appliance for the first time, to avoid the risk of
accidents and damage of the appliance.

The instruction contains important notes about
installation, safety, use and maintenance of the
appliance. The manufacturer cannot be held liable
for damage caused by non-compliance of this
instruction.

Keep this instruction in a safe place. Pass it on to
any future owner of the appliance.

SAFETY INSTRUCTIONS

TECHNICAL SAFETY

e Installation of this appliance must be
performed only by a licensed electrician.
The installer is responsible for connecting
the appliance to the mains power supply in
observance of the relevant safety
recommendations.

e Check the appliance for visible signs of
damage before using it. If the appliance
has been damaged in transport, do not
connect it. Never use a damaged
appliance! It could be dangerous!

o Repairs should be performed by a licensed
technician only. Improper repair may result
in considerable danger to you and others. If
your appliance needs repair, contact a
Service Centre or your dealer.

e |f the supply cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified persons in order
to avoid a hazard.

e Electrical leads and cables must not be
touching the appliance.

e The appliance should be connected to the
mains power supply by means of an
approved circuit breaker or fuse.

o Never use multiple plug adapters or
extension leads to connect appliance to the
mains electricity supply.

e The power supply of the appliance should
be turned off before repair or clean.

e This appliance must not be used in a non-
stationary location (for example on a ship).

powered down before replacing the lamp.

Attention! To avoid the possibility of
electric shock, the appliance should be




DE

Lesen Sie  bitte diese Gebrauchs- und
Montageanweisung aufmerksam durch, bevor Sie
das Gerét in Betrieb nehmen. Sie enthélt wichtige
Hinweise fir den Einbau, die Sicherheit, den
Gebrauch und die Wartung. Dadurch schiitzen Sie
sich und vermeiden Schidden am Geraét.

Der Hersteller kann keine Verantwortung fir die
Schaden  Ubernehmen,  die infolge  von
Nichtbeachtung dieser Sicherheitshinweise und
Warnungen verursacht werden.

Bewahren Sie die Gebrauchs- und
Montageanweisung auf, und geben Sie sie einem
eventuellen Nachbesitzer weiter.

SICHERHEITSHINWEISE

TECHNISCHE SICHERHEIT

e Das Gerat darf nur von einer qualifizierten
Fachkraft eingebaut werden, und von einer
Elektrofachkraft an das  Stromnetz
angeschlossen werden.

e Kontrollieren Sie das Gerat auf sichtbare
Schaden. Beschadigungen der Technik
kdénnen lhre Sicherheit gefahrden. Nehmen
Sie niemals ein beschadigtes Gerat in

Betrieb.

e Reparaturen dirfen nur von einem
anerkannten Elektriker durchgefuhrt
werden. Bei einer nicht fachgerechten

Reparatur bringen Sie sich oder andere in
Gefahr. Wenn lhr Gerat eine Reparatur
bendtigt, wenden Sie sich bitte an unseren

Service.

e Wenn das Netzkabel defekt ist, muss es
durch einen Servicefachmann ersetzt
werden.

e Elektrische Leitungen dirfen das Gerat
nicht berthren.
e Das Gerét sollte durch einen zugelassenen

RU

lNoxanyticma, eHUMameribHO rpoYymume OaHHYo
UHCMPYKUUKO 10 3Kcryamayuu U MOHMaxy
rneped ycmaHo8KoU U ucrosib308aHueM OaHHO20
ycmpodcmea. OHa codepxxum BAXHYHO
UHghopmauuro, Kacarouwyrocsi ycmaHOo8KuU,
be3onacHocmu, UCMob308aHUs U 0bCyXueaHUsI
OaHHoU mexHUKuU. Takum obpa3om Bbi 3awumume
cebsi om B803MOXHbIX mpasm U rnpedoxpaHume
€c80€ ycmpolicmeo 0m 803MOXXHbIX 108pPeX0eHUU.
lNpoussodumerb He Moxxem Hecmu
0meemcmeeHHOCMb 3a M08PEXOEHUS, Komopble
BO3HUKIU us-3a HecobnodeHust OaHHoU
UHCMPYKUUU.

lMoxanyticma, coxpaHume 3my UHCMPYKUUO U
rnepedalime eé, 8 cry4yae nepedadu ycmpotlcmea
Opyaomy nuyy.

TEXHUKA BE3OINACHOCTHU

TEXHUYECKAA BE3OIMNACHOCTb

e [logknioyeHne yCTpOWCTBa AOSMKHO ObITb
BbINOMNHEHO KBannuunpoBaHHbIM
cneunanncToM-areKTPUKOM.

e [lpoBepbTe YCTPOWCTBO Ha npegmet
BUONMbBIX NnoBpeXaeHnn. Takvne
noBpeXxaeHus MoryT npeacrtaBndaTb yrposy
Bawern  OesonacHoctn. Hukorma  He
noaknyanTe noBpeXxaéHHoe ycTponcTao!

e Pewmot yCTponcTBa OOIKeH
OCYLLECTBNATLCS TONbKO
KBanudnunpoBaHHbIM cneumanucTom.
HekBannuUMPOBaHHbLIN  PEMOHT  MOXET
npeacTaensaTe onacHocTe Bam n Bawemy
OKpy>XeHuto. Mpn HeoBX0OMMOCTN peMOHTa
obpaTnTech B Hally CEPBUCHYIO CryxOyio.

e VYbegoutecb, 4TO [IWIHYp MNUTaAHUA He
nospexaeH. Bo usbexaHunm onacTtHOCTU
noBpexaeHus, HeucnpaeHbI LUHYP
nuTaHus [OMKeH ObITb 3aMeHeH
NpPoOn3BOANTENEM, EI0 areHTOM Mo CEepPBUCY
UMM aHanorMyHbIM  KBannuumpoBaHHbIM
nepcoHanom.

Leistungsschalter angeschlossen werden. e JOrnekTpuyeckne npoBoga He  AOSKHb

o Verwenden Sie niemals mehrere KacaTbCsl yCTpOMCTBA.
Mehrfachsteckdosen oder e U3 coobpaxeHun ©OesonacHOCTU  He
Verlangerungskabel um das  Gerét NOAKMYanTe YCTPOUCTBO K TPOMHUKY WNn
anzuschlie3en. YOITVHUTENIO.

e Die Stromversorgung des Gerates soll vor e [luTaHve ycTpoucTBa  [OOIDKHO  ObIThb
der Reparatur oder Reinigung BbIKMIOYEHO nepen €ero pPeMOHTOM  Unn
ausgeschaltet werden. YUCTKOMW.

e Dieses Gerat darf nicht an nichtstationdren e [laHHOE YCTPOMCTBO HE MOXeT ObITb
Aufstellungsorten (z. B. Schiffen) betrieben YCTaHOBIIEHHO B HecTauMoHapHbIX
werden. NOABWXKHbIX MOMELUEeHNaX (Hanpumep, Ha

0oopTy cyaos).
Achtung! Um einen elektrischen Schlag zu BHumanue: OTKMIOYMTE YCTPOMCTBO OT

vermeiden soll das Gerdt vom Strom
genommen werden, bevor Sie eine Lampe
auswechseln

3NEKTPONUTaHUA nepen 3aMeHOW namnbl,
4yTOObI M36exaTb yaapa TOKOM.
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TERMS OF USE

This appliance is intended for use in
domestic households and it is not intended
for outdoor use.

Danger of burning. During use, the
appliance interior surface becomes hot
enough to cause burns. There is danger to
burn yourself on the heating elements,
appliance interior, cooked food, appliance
accessories or hot steam. Wear oven
gloves while placing food in the appliance
or removing it and while adjusting the
appliance shelves etc.

Never store the flammable materials in the
appliance.

Take care while putting cooking containers
into the appliance or removing them. Do
not spill the contents.

Take care by opening the appliance door
while cooking. Hot air and steam can
escape rapidly.

Take care while cooking dishes that contain
alcohol. The alcohol may evaporate due to
the high temperatures and its vapour can
catch fire if it comes into contact with a hot
part of the appliance.

Frozen foods such as pizzas should be
cooked on the wire grill. If the baking tray is
used, it may become deformed due to the
great variation in temperatures.

The appliance door must be closed during
cooking.

Do not place an aluminium foil or any trays
on the appliance bottom. The aluminium foil
blocks the heat, which may cause a
damage to the surfaces and cause the bad
cooking results.

Fruit juices can leave stains, which will
become indelible from the surfaces of the
appliance. Use the deep pan while cooking
of very moist cakes.

Do not put bakeware on the opened door of
the appliance.

If a cooking time is not entered, the
appliance will shut itself off after a while.

Plastic dishes which are not heat- and
steam resistant melt at high temperatures
and can damage the appliance.


https://help.instagram.com/478745558852511
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NUTZUNGSBEDINGUNGEN

Dieses Gerat wurde fiir die Zubereitung von
Lebensmitteln in den privaten Haushalten
hergestellt.

Verbrennungsgefahr. Das Gerat wird heil3
im Betrieb. Sie kdnnen sich an Heizkérpern,
Garraum, Gargut, Zubehér und heiBem
Dampf verbrennen. Ziehen Sie
Topfhandschuhe an beim Einschieben oder
Herausnehmen von heiBem Gargut sowie
bei Arbeiten im heiBen Garraum.

Stellen Sie niemals entflammbare
Materialien in das Gerat.
Achten Sie beim Einschieben und

Entnehmen von Garbehaltern darauf, dass
der Inhalt nicht Gberschwappt wird.

Achten Sie beim Offnen der Tar darauf,
dass die HeiBluft und der Dampf schnell
entweichen kénnen.

Wenn fur  die  Zubereitung von
Lebensmitteln alkoholische  Getranke
verwendet werden, beachten Sie, dass
Alkohol bei hohen Temperaturen verdampft.
Dieser Dampf kann sich an den hei3en
Heizkdrpern entziinden.

Tiefkihlkost wie Pizza soll auf dem Girill
gegart werden. Wenn daflr das Backblech
benutzt wird, kann es sich bei grofB3en
Temperaturunterschieden verformen.

Wahrend das Gerét in Betrieb ist, soll die
Tir geschlossen bleiben.

Legen Sie keine Aluminiumfolie und stellen
Sie keine Pfannen, Tépfe usw. direkt auf
den Garraumboden, da die Oberflache
beschadigt werden kann.

Fruchtsafte kénnen Flecken hinterlassen,
die sich von der Oberflache nicht mehr
beseitigen lassen. Wenn Sie sehr feuchte
Gerichte zubereiten, verwenden Sie daflr
die tiefen GefaBe.

Stellen Sie kein Geschirr auf die gedffnete
Tar des Gerates.

Wenn keine Kochzeit eingegeben wird,
schaltet sich das Gerat nach einer Weile
selbst aus.

Nicht gerattaugliches Kunststoffgeschirr
schmilzt bei hohen Temperaturen und kann
das Gerat beschadigen oder das Brennen
verursachen.

RU

NMPABUJIbHAA SKCIMNYATALUA

JaHHoe YCTPONCTBO
NCKINIOYUTENBHO ans
NCNONb30BaHWSI.
OnacHoctb noxapa! [pu akcnnyaTauum
YCTPOMCTBO HarpeBaeTtcs. Bbl  MoxeTte
obxeybcs npu NPUKOCHOBEHUU K
HarpeBaTeNbHOMY 3rfieMeHTy, CTOpOHaMm
BHYTPEHHEN  MOBEPXHOCTMW, HarpeTbIm
nogHocam wnu npwu BO3AEWCTBMM napa.
HapesanTte crneuunanbHblie nepyaTku,
usBnekasas wu pacnonorad Bawe 6niogo
BHYTPUW yCTPONCTBA.

He cTtaBbTe BOCnnameHsieMble mMatepuanbl
BO BHYTPEHHIOKO YacTb YCTPOMCTBA.

Bo Bpemsa rotoBkuM cTapamTecb akkypaTHO
pasmeLlaTtb 1 u3Bnekatb Baww 6ntoga, He

npegHasHa4yeHo
JoMallHero

pacnneckmBass WUX Ha  MNOBEPXHOCTb
YCTPOWCTBA.
lMomHuTe, yTO OTKpbITUE asepu,

paboTaloLero yCTpomcTBa, MOXeT NoBMeYvb
ObICTPOE McnapeHue ropsyero Bosgyxa U
napa.

Mpn  wncnonb3oBaHuM  ankorona  Ans
npurotoenexHns Bawwux 6nog noMHUTE, 4YTO
ankorofle  McrnapsieTca  npu  BbICOKUX
TemnepaTtypax. Ero napbl MoryT 3aropeTbcs
npu KOHTaKTe c HarpeBaTenbHbIM
3NIEMEHTOM.

3aMOpOXeHHble  MPOAYKTbl, Takue Kak
nauua, OOIPKHbI  FOTOBUTBCA Ha  Ha
pewéTtke. Mcnonb3oBaHne  NPOTUBHEN
MOXET MpMBECTU K KX Aedopmauun npu
f6onbLlKMX Nepenagax TemnepaTyp.

Korga ycTponcTtBo HaxoguTtcsi B paboyvem

COCTOSIHUKM, [Bepb [JOSbKHa OcTaBaTbCs
3aKpbITON.

He knagute aniomuHueByto ¢onbry n He
CTaBbTe KacTplonu, CKOBOpOAbl W T.M.
HEenoCpeACTBEHHO Ha AHO YCTPOWCTBA, Tak
Kak ero noBepXHOCTb MOXeT ObITb
noBpexaeHa.

®PpyKTOBbIE COKM MOryT OCTaBWUTb NATHA,
KOTOpble He cMoryT ObiTb YyaaneHbl C
noeepxHocTu. Ecnn Bbl rotoBuTe 6ntoga ¢
BO3MOXXHOCTbIO BbIKMNAHWS, WCMNONb3ynTe
rnybokyto nocyay.

He crtaBbTe nocyay Ha OTKPbITyIO ABEpPb
YCTPOMCTBA.

Ecnn Bpemsa npurotoBneHuss He ObINo
3a[aHO, YCTPOWCTBO BbIKIYNTCA 4Yepes
HEeKOTopoe BpeMs caMo no cebe.
MpymeHeHne HecrneuMannsnpoBaHHOM
nnacTMKOBOW nocyadbl nNpuBeAET K eé
nnaBneHnIo Npu BbICOKNX TemrnepaTypax, a
TaKke MOXeT MoBpeduTb YCTPOWUCTBO U
Bbl3BaTb BO3ropaHue.
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CHILD SAFETY

This appliance is not intended for use by
persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or
lack of experience and knowledge, unless
they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance
by a person slide for their safety.

Children should be supervised to ensure,
that they do not play with the appliance.

This appliance can be used by children
aged from 8 years and above and persons
with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and understand
the hazards involved.

kept away from it.

Attention! Appliance interior will become
hot during of use. Your children must be

It is not allowed to climb, stand, lean, sit, or
hang on any part of the appliance. This can
damage the appliance, and the device may
tip over, potentially causing severe injury.

Children and pets should not be left alone
or unattended in the area where the
appliance is in use. They should never be
allowed to play in its vicinity, whether or not
the appliance is in use.
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KINDERSICHERHEIT
e Die Kinder oder Personen, die wegen
geistigen, physischen und motorischen

Fahigkeiten oder wegen des Fehlens der
notwendigen Erfahrungen oder Kenntnisse
nicht in der Lage sind, das Gerat sicher zu
benutzen, dirfen das Gerat nicht ohne
Aufsicht oder Anweisungen durch eine
verantwortliche Person benutzen.

Die Kinder missen unter Aufsicht bleiben,
um sicherzustellen, dass sie mit dem Gerét
nicht spielen.

Die Kinder ab 8 Jahren oder Personen mit
begrenzten geistigen, physischen oder

motorischen Fahigkeiten oder Personen
ohne  notwendige  Erfahrungen  und
Kenntnisse kénnen das Gerat unter

Aufsicht oder mit Anweisungen durch eine
verantwortliche Person benutzen. Die
verantwortliche Person muss fir die
Betriebssicherheit und die Vermeidung

RU

BE30MACHOCTb OETEMN

HaHHbin npubop He npegHasHayeH Ans
NCNONb30BaHNS AETbMU WU NULAMK YbK
dusnyeckne, CEHCOPHbIE UNN MEHTanbHbIe
CrnocobHoCTH, nmbo OTCyTCTBUE
HeobxogMMOro omnblTa WM 3HAHWA  He
no3BonstT uM obecneunTtb 6GesonacHyro
aKkcnnyartaumto npubopa 6e3 npucmoTpa nnm
YKa3aHWn CO CTOPOHbl OTBETCTBEHHOIO
nvua,  Kotopoe  OOMKHO — obecneynTb
OCYLLEeCTBIEHME ©e3oBacHOM
aKcnnyaTaumm ¢ NX CTOPOHbI.

Oetn AOSDKHbI HaxoouTbCH noga
HabntogeHnem, u4Tobbl rapaHTUMpoBaTb,
Y10 OHU He urpatoT ¢ npnubopom.

OaHHbin  npubop npegHasHavyeH Ons
NUCcnonb3oBaHMa OeTbMu OT 8 neT unm
nnmyamu c OrpaHn4YeHHbIMU

dumsnyecknmu, CEHCOpPHbIMM nnm
MEeHTamnbHbIMKM  cnocobHocTAMM NGO
OTCYTCTBMEM HeobXxoauMmoro onbita W

3HaHW No4 NPUCMOTPOM UNN C yKasaHui
OTBETCTBEHHOIO NULA, KOTOPOE [OSMKHO
obecneunTb oOcyLlecTBrieHne Oe3onacHom

maglicher Gefahren sorgen. aKcnnyaTauMm C  UX  CTOPOHbI W
npegoTBpaLleHne BO3MOXHbIX
onacHocTen.

Aghtun ! Innere Geréteteil_e kdénnen BHumaHue: BHyTpeHHme yactTm  MoryT

wahrend der Verwendung hei3 werden. HarpeeaTbCs BO BPEMSl UCMOMb30BaHUS.

Kleine Kinder sollen vom Gerat fern ® | ManeHbkve peTM  mOMmKHbI  HaxoaMTbCS

gehalten werden. A A A
noganblue OT YCTPOWCTBA.

e CT04aTb, CWMAETb, NOAHMMATLCA UK

Stehen, sitzen, klettern oder lehnen auf
verschiedenen Teilen des Gerates ist
untersagt. Das kann das  Gerét
beschadigen und mdéglicherweise schwere
Verletzungen verursachen.

Kinder und Haustiere sollen in der Nahe
des angeschalteten Gerates nicht alleine
oder unbeaufsichtigt bleiben. Den Kindern
ist es nicht erlaubt, in der Nahe des Gerétes
zu spielen, unabhéngig davon, ob das
Gerét in Betrieb oder aufBer Betrieb ist.

onupaTbCA Ha pasHble YacTu YCTPOMCTBa
3anpewaeTca. JTO MOXeT MpuBECTU K
NMOBPEXOEHUI0 YCTPOMUCTBA a Takke CTaTb
NPUYMHON CEePbE3HbIX TPaBM.

[eTn n gomMallHue XMBOTHblE HE AOSMKHbI
octaBatbca 6e3 npucmoTpa psgoMm  C
BKJTIOYEHHBIM  YCTpPOMUCTBOM. [leTn He
OOSKHbI - urpatb B HEMOCPEACTBEHHOWN
6nM30CcTM OT YCTPOWCTBA, HE3aBUCMMO OT
TOro, aBnsieTcs n YCTPONCTBO
BKIMOYEHHBIM UMW BbIKITHOYEHHbIM.
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(e — INSTALLATION INSTRUCTIONS

re————— ELECTRICAL CONNECTION

Before connecting the oven to the mains power
supply, make sure that:

e the supply voltage corresponds to the
specifications on the data plate 1 on the
front of the oven,

e the mains supply has an efficient ground
1 connection complying with all applicable
laws and regulations.
Correct grounding is a legal requirement. If the
appliance is not pre-fitted with a power cable
e and/or plug, use only suitable cables and plugs
N capable of handling the power specified on the
\\»m\\\-jﬁﬁn‘ujﬂjﬁﬁ appliance's data plate 1 and capable of resisting

!
heat. The power cable should never reach a

temperature 50°C above ambient temperature at
any point along its length.

If the appliance is to be connected directly to
mains terminals, fit a switch with minimum
aperture of 3 mm between the contacts. Make sure

that the switch is of sufficient capacity for the

power specified on the appliance's data plate, and

compliant with applicable regulations. The switch
( ke must not break the yellow-green earth wire. The
socket or switch must be easily reachable with the
oven fully installed.

Cable types and diameters
230V HO5VV-F 3 x 1.0 mm?2

ejele
(I
2 ®r

\_ Y, ' Attention! The manufacturer declines all

responsibility for damage or injury if the
® | above instructions and normal safety
precautions are not respected
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FUR DEN INSTALLATEUR
STROMANSCHLUSS

Vor der Durchfihrung des Stromanschlusses muss
sichergestellt werden, dass:

e die Eigenschaften des Stromnetzes mit den
Werten auf dem angebrachten Typenschild
1, das bei gedffneter Backofentiir sichtbar
ist, Ubereinstimmen,

e das Stromnetz gemaB den geltenden
Bestimmungen und Rechtsvorschriften
geerdet ist.

Die Erdung ist eine notwendige Voraussetzung der
Nutzung des Gerates. Falls der Backofen mit
keinem Kabel und/oder Netzstecker ausgestattet
ist, muss geeignetes Material verwendet werden,
das den Werten auf dem Typenschild des Gerates
1 entspricht. Das Kabel darf an keiner Stelle
keinesfalls eine Temperatur von dber 50°C
erreichen.

Wenn ein direkter Netzanschluss gewtnscht wird,
muss ein allpoliger Schalter mit Kontakt6éffnung von
min. 3mm vorgesehen werden, der erlaubt das
Gerat vom Netz zu trennen, der den technischen
Daten der geltenden Vorschriften entsprechen
muss (das gelb-griine Erdungskabel darf nicht vom
genannten Schalter unterbrochen werden). Der
Stecker bzw. der allpolige Schalter missen bei
dem installierten Geréat problemlos zuganglich sein.

Kabeltyp und Durchmesser
230V HO5VV-F 3 x 1.0 mm?

Achtung! Der Hersteller ist nicht haftbar,
wenn bei der Installation des Geréates alle
oben angeflihrten Anweisungen nicht
befolgt werden.

RU

MHCTPYKUUA MO MOHTAXY
NOAKIMIOYEHUE K SJNIEKTPOCETH

Mepen nNOAKMHOYEHMEM [OYXOBKM K 3n.

Heobxoanmo ybeauTbcs, 4To:

ceTun,

e napameTpbl CET! COOTBETCTBYIOT AaHHbIM B
Tabnuuke 1 Ha pPOHTANBHOM CTEHKE
AYXOBKM, KOTOpasi BuOHA NpU OTKPbITUM
ABepLbI,

e J3J1. CeTb 3a3emMiieHa B COOTBETCTBUUN C

ﬂeVICTByPOLLlMMM npeanncaHnamMmun.

3azeMneHne saBnseTcs HeOGXO,EI,VIMbIM ycnoBunem
I'IpaBI/IJ'IbHOIZ KCnnyataunn. Ecnu OyXOBKa He

obopygoBaHa  kabenem  w/vnn  LITEKEPOM,
NpUMEHsINTE TONbKO martepuansl,
COOTBETCTBYKOLME  AaHHbIM,  YKa3aHHbIM B

3aBopckon Tabnndke 1. Kabenb HM B KOEM criyvae

He [OMMKeH HarpeBaTbCs Bbille TemnepaTypsbl
50°C.

B cnyyae nogcoeguHeHUs HeENOCPeaCcTBEHHO K .
ceTn, HeobxoOMMO WCMoNb3oBaTb creuuanbHbIn
aBTOMAaTMYECKMIA BbIKIOYaTENb C 3a30pOM Mexay
KOHTakTaMn He MeHee 3 MM, MO03BONAKLMN
OTCOEauHATbL Npubop OT CeTn, COOTBETCTBEHHO
TEXHUNYECKNM JaHHbIM OENCTBYIOLLMX
npeanncaHnmn (>kenTo-3eneHbIn kabenb
3a3eMreHnss He [OOMKEH MpepbiBaTbCs AaHHbIM
Bblkntovatenem). Lltekep wunu aBTOMaTU4eCKUN
BblKMOYaTeNb, Ha MpPaBUIbHO YCTaAHOBMEHHOM
npudope, OomkeH ObITb BCeraga nerko Aocsraem.

Twun Kabena u ceyeHue
230V HO5VV-F 3 x 1.0 mm?2

BHumaHue! W3arotoButenb He HeceT
HUKAKOW  OTBETCTBEHHOCTM, €CNMu  npwu
yCTaHoOBKe npubopa He cobnwogatTcs Bce
BbILLENPUBEOEHHbIE NPEANNCaHUs.

13



14

EN

GAS CONNECTION

The oven is designed to operate with both natural
gas (methane) and liquid gas (LPG), and can be
easily converted from one type to another following
the instructions given in the relative section of this
booklet (Conversion to a different type of gas).

At factory the appliance has been pre-installed
to natural gas.

and conversion to a different type of gas
@ | must be carried out by qualified technicians
and in conformance with the requirements.

' Attention! Connection to the gas supply

If the appliance is to operate with gas bottles
(LPG), a pressure regulator conforming to the
requirements.

On the pipe 1 is a nut 2, with a fixed service-
adapter 3, which is for gas service personal only.
The gas connection with this adapter is prohibited.
Before connecting the gas the service-adapter 3
has to be removed.

Rigid pipe connection

Connection to the mains gas supply may be made
via a metal pipe which is tightly connect to the pipe
1 or via a rigid stainless steel pipe, or via a flexible
steel-tipped hose 4 firmly attached to the fitting 5.

When connecting to LPG, use fitting 6 instead of
fitting 5

The fittings 5 and 6 with seal are supplied with the
appliance, and comply with standards.

The gas fitting 5 should be turned to the optimal
direction for installation and gas connection.

Important:

Use two wrenches to turn the fitting 5 to the
required position. When the fitting is in the desired
position, firmly tighten nut 2

Attention! CHECK upP LEAK
PROOFNESS of the connection to the gas
® | supply pipe or gas cylinder using soap
suds only.
Don’t use open flame — danger to life!
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GASANSCHLUSS

Der Backofen kann mit Erdgas (Methan) oder
Flissiggas betrieben und ganz einfach von einem
Gastyp auf den anderen umgestellt werden (siehe
Abschnitt ,Umstellen auf einen anderen Gastyp®).

Am Werk wurde das Gerat auf Erdgas
vorinstalliert.

Achtung! Der Anschluss an das Gasnetz

und Umstellung auf einen anderen Gastyp
@® | muss von einer Fachperson gemaB den
geltenden Vorschriften ausgefihrt werden.

Wird das Gerat mit Flissiggas aus einer
Gasflasche versorgt, muss der Druckregler geman
den geltenden Vorschriften benutzt werden.

Auf dem Rohr 1 befindet sich eine Mutter 2 mit
befestigtem Service-Adapter 3, der nur far
Fachpersonen des Kundendienstes bestimmt ist.
Der Anschluss mit dem Adapter ist verboten. Der
Service-Adapter 3 muss vor dem Anschluss ans
Gasnetz entfernt werden.

Anschluss an die Gasleitung

Der Anschluss zum Stadtgas kann mit Hilfe eines
steifen Metallrohres zum Rohr 1 hergestellt
werden, oder mit einem Sicherheits-Gasschlauch
mit Stahlspitze 4 mittels Gewindefittings 5
verbunden sein muss.

Beim Anschluss zur Flissiggas, benutzen Sie
Gewindefitting 6 statt Rohranschluss 5.

Die Gewindefittings 5 und 6 mit Dichtungen
werden zusammen mit dem Gerat als Zubehor
geliefert und entsprechen den Normen.

Das Gewindefitting 5 sollte fir die Installation und
Gasanschluss in die optimale Richtung gedreht
werden.

Wichtig:
Zum Installieren des Gewindefittings 5 benutzen
Sie bitte zwei Schliissel. Wenn der Rohranschluss
in die gewlnschte Richtung zeigt, die Mutter 2 fest
anziehen.

' Achtung! Nach dem AnschlieBen des
Geradtes an das Gasnetz (bzw. die
® | Gasflasche) mit Seifenwasser

KONTROLLIEREN, ob der Anschluss

DICHT ist bzw. Gas austritt. Auf keinen
Fall einen Feuerzeug, einen Zindholz oder
offene Flamme anderer Art benutzen.

RU

NOAKINMIOYEHUE K FTA3Y

[yxoBka moxeT pabotaTtb Ha NPUPOSHOM (MeTaH)
WNN  CKMWKEHHOM rase U O04YeHb MNpOCTO
nepekn4aTbCa C OQHOrO Tuna rasa Ha Opyrou
(cm. pasgen ,lNepekntoyeHne Ha gpyron Tun rasa‘).

Ha 3aBopge npubop HacTpoeH ans
NOAKMOYEHUA K NPMPOAHOMY ras3y.
MogkntoyeHne npubopa K

' BHumaHume!

rasoBoMmy ©OannoHy unu rasonposogy W
@® | nepeknoyeHne Ha Apyron Tvn rasa gOIMKHO
OCYLLECTBMATLCA  KBANUULMPOBAHHBIMU
creumanucTtamm B  COOTBETCTBUM C
OEeNCTBYOLWMMN NpeannucaHmamMm

Ecnn npuGop noTpebnseT CXMKEHHbIN ra3 u3
rasoBoro 6annoHa, perynstop OaBneHus OOSHKeH
MCMONb30BaTLCS B COOTBETCTBUU c
AEeNCTBYOLWUMI NpeanucaHusaImu.

Ha tpy6e 1 HaxoguTcsa ranka 2, ¢ 3aKpennéHHbIM
Ha Hen cepBuc-agantepoMm 3, npegHasHayeHbIM
TONMbKO AN CneumManucToB CEPBUCHOWM CIyXObl.
MogkniodeHne npuv NOMOLWM OaHHOro ajantepa
3anpeueHo. lNepen noakn4YeHMEM rasa cepBuC-
agantep 3 gormkeH ObiTb yaanéH.

MoaknoyeHume K MUCTOYHUKY rasa

MNopcoeanHeHune K MarncTpanbHoOMy rasy
OCYLLECTBMSAETCA C MNOMOLLb MeTanmy4eckon
TpyObl, KOTOPasi NNOTHO NOAKMYaeTca K Tpybe 1,
WM C MOMOLLbIO CMeUnanbHOro HepKaBerLLLEro
CTanbHOro LUMaHra co ctalnbHbiM HAKOHEYHUKOM 4
yepes nepexoaHuk 5.

Mpn nogknYeHMn K CXUXKEHHOMY rasy, BMECTO
nepexogHuka 5 ncnonb3oBaTbh NeEPeExXoaHuK 6.

MepexogHukn 5 w©n 6 € ynnoTHeHUsSMK
NocTaBNAKTCA B KOMMNMEKTe C MNpubopom Kak
NPUHAONEXHOCTN U COOTBETCTBYHOT HOpMaM.

MepexogHuk B pormkeH OblTb  MOBEPHYT B
onTUManbHOM HanpaBneHuUM ANs MOHTaxa W
NoaKno4YeHns rasa.

BaxHo:

[nsa yctaHoBKM nepexogHuka S ncnonb3osaTb ABa
Knwoya. BbICTaBUTb coeQUHEHWE B HYXHOM
HanpasneHnn 1 NITIOTHO 3aTAHYTb ranky 2.

' BHumanue! Nocne noakntoyeHus npudopa K

rasonpoBogy  wWnu  rasoBoMmy  6HanoHy
® | POKOHTPOJIMPOBATbL
FTEEPMETUYHOCTb coegnHeHWUIn ¢ NOMOLLIbIO
MbIIbHOW MEHBbI.

Hu B koem criy4ae He MpUMEHsITb OTKpbIToe
nnams.
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CONVERSION TO A DIFFERENT TYPE OF
GAS

Before converting the appliance for operation with
a different gas type, check which type of gas it is
currently set to operate with (adhesive label 1 on
appliance).

For the correct nozzle diameter, refer to the table
“Nozzle Table”.

' Attention! Connection to the gas supply
and converting to a different type of gas
® | must be carried out by qualified technicians
and in conformance with the requirements.
Depending on regional rules and
regulations, may be used different (from
mentioned) types of connections.

Conversion procedure:

e Disconnect the electrical power supply to
the appliance,
e Change the main oven nozzle:

e Remove the burner cover plate (see
«Removal of the burner cover plate»),

e Remove the screws securing the oven
burner 2 and with draw the burner from the
support together with the heat sensor and
the ignition spark plug,

e Remove the nozzle using a 7 mm box
wrench 3,

e Screw the new nozzle in fully (diameter in
hundredths of millimetre stamped on the
nozzle), taking care not to cross the thread,

e Loosen the screw 4 and adjust according
to table the opening size a for air supply by
rotation of the sleeve 5,

e Tighten the screw 4,
e Replace the burner reversing the
operations in step 2 above,

e Replace the cover plate.

NOZZLE TABLE
Rated Nozzle bore in mm
Bumer | 15ad kw

G20/20 G30/29 G30/50

Oven

burner 2,50 1,18 0,77 0,65

TABLE OPENING SIZE

Type of gas Natural gas Liquid gas
Size @, mm 3,0 5,0




DE

UMSTELLEN AUF EINEN ANDEREN
GASTYP

Vor dem Umstellen auf einen anderen Gastyp den
Gastyp feststellen, auf den das Gerat eingestellt ist
(siehe Typenschild des Gerétes 1).

Dusen».

RU

NEPEKIIOYEHUE HA PYTOWU TUM FA3A

Mepen nepeknioyveHMeM Ha [Jpyrod Tun rasa,
onpenenuTb Ha Kakow TUM rasa HacTpoeH npuGop
(cm. Ha 3aBoackon Tabnuuke 1).

Fur den Dusendurchmesser siehe «Tabelle der [aHHble OnameTpoB  (POPCYHOK YyKasaHbl B
«Tabnuue dhopCcyHOK».
Achtung! Der Anschluss an das Gasnetz BHumaHue! T[logknioveHne npubopa K

und Umstellung auf einen anderen Gastyp
muss von einer Fachperson gemaB den
geltenden Vorschriften ausgefihrt werden.
Je nach den regionalen Vorschriften und
Bestimmungen kdnnen die Arten von
Verbindungen verwendet werden, die vom
angegebenen abweichen.

rasoBomy OGannoHy wnuM rasonpoBogy W
NnepekntoYeHne Ha apyron Tun rasa OOIHKHO
OCYLLECTBMATbCA  KBANMUUMPOBaAHHBIMM
cneyuanictamm, B COOTBETCTBMM C
AENCTBYHOLLUMN NPeanucaHnsaImMm.

B 3aBMCMMOCTM OT pervoHasnbHbIX HOPM U
npaBun, MOryT UCMONb30BaTLCS OTMMYHbIE
OT YKa3aHHOTO TUMbl NMOAKIOYEHUS.

Vorgangsweise bei Umstellung auf einen anderen

Gastyp:

Das Gerat vom Stromnetz trennen,

Die Hauptdisen des Backofens wie folgt
auswechseln:

Die Brennerabdeckung herausziehen (siehe
»Herausziehen des Bodens«),

Die Schrauben 2, mit deren der
Backofenbrenner befestigt ist,
ausschrauben und den Backofenbrenner
zusammen mit dem Heizelement und der
elektrischen Ziindkerze herausnehmen,

Die Duse mit einem 7er-Steckschlissel 3
herausschrauben,

Die neue Duse aufschrauben (Durchmesser
ist in Hundertstelmillimeter auf der Dise
eingestanzt) und dabei darauf achten, dass
das Gewinde exakt sitzt,

Die Schraube 4 I6sen und die
OffnungsgréBe a fir die Luftzufuhr
entsprechend der Tabelle durch Drehen der
Buchse 5 justieren,

Die Schraube 4 festziehen,

Den Brenner wieder montieren (wie oben in
Punkt 2, jedoch in  umgekehrter
Reihenfolge)

Die Abdeckung wieder korrekt einsetzen.

Mopsaok AeNCTBUIM NpU NEPEKIOYEHUN Ha OpYyrom
TVN rasa:

MpuBop OTKNIOYNTL OT 3. CEeTH,

[MaBHble (OPCYHKM OYXOBKM 3aMEHUTb
cnegyowmm obpasom:
BblABMHYTb 3aLLMTHYIO KPbILWKY (CM. pa3gen
«/3BneyeHune gHua»)

BbiBEpHYTH BUHTHI 2, KOTOpbLIMU
3aKkpenrneHa ropenka AyxoBOro wkadga, u
BblHyTb €€ BMecTe C HarpeBawwum

3ANEMEHTOM N CBEYOW 3NEKTPONOLKUra,
BbiBEpHYTb (POPCYHKY KrtoyemM Ha 7 MM 3,

3aKkpyTnTb HOBYIO OPCYHKY (OnameTp
npowTamnoBaH Ha OpPCyHKe B COTbIX
AONsX MUNNUMeTpa), npu 3ToM 0bpaTtuTb
BHMMaHNE Ha COCTOsIHUE pe3blbl,

Ocnabute BUHT 4 Kn oOTperynupoBaTtb B
COOTBETCTBMMN C Tabnuuen pasmep OKHa a
AN nogayn Bo3gyxa NoBOPOTOM BTYMKu 5,

3aKkpyTUTb BUHT 4,

MoHTupoBaTb ropernky (Kak onMcaHo BbllLe
B MyHKTe 2, TOonbko B  obpaTHOM
nocrenosaTenbHOCTH),

[HWLLE NnpaBMbHO NOMECTUTL 0BpaTHO.

TABELLE DER DUSEN TABJIMUA »OPCYHOK
Nennlast Durchmesser der Diise in mm HoMuHanbH. OunameTp popCyHKN B MM
Brenner KW lopenka MOLLHOCTb KBT
G20/20 G30/29 G30/50 G20/20 G30/29 G30/50
Backofen- lopenka
Brenner 2,50 1,18 0.77 0.65 OYXOBKMU 2,50 1,18 0,77 0,65
TABELLE OFFNUNGSGROBE TABJIMUA PABMEP OKHA
Gastyp Erdgas Flussiggas Tun rasa MpupoaHbIn MNponaH-byTaH
GroBe a, mm 3,0 50 Pasmep a, Mm 3,0 5,0
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Burner and Nozzle Data Table
Brenner und Diisendatentabelle
Tabnuua gaHHbIX ropenok n opCcyHoOK

Appliance category Gerétekategorie KaTteropus yctponictea
Gas types Gasarten Tunbl rasa
Gas pressure (mbar) Gasdruck (mbar) JaBneHue rasa (mbap)

Heat input (Hs)

Spezifischer
Gasverbrauch (Hs)

YaenbHbIN pacxoA rasa
(Hs)

Injector size

Injector GroBe

Pasmep dopcyHOK

Appliance category:

Geratekategorie

Kateropus ycTtponcrtsea

Gas types

Gasarten

Tunbl rasa

Gas pressure (mbar)

Gasdruck (mbar)

JaBneHue rasa (mbap)

Heat input (Hs)

Spezifischer
Gasverbrauch (Hs)

YpaenbHbIn pacxoa rasa
(Hs)

Injector size

Injector GroBe

Pasmep dopcyHOK

Voltage/ frequency

Stannung/ Frequenz

HanpskeHue/ yactoTa

13+(281 I3B/P(30) I13B/P(37) I13B/P(50) 12H 12 I2E+ 124 I12LL
30/37)
112H3B/P v v
II2H3+ 4 v
MI2E+3+ v v
IT2ELL3B/P v v v
Model Heating elements
Modell Heizelemente
Mopenb HarpeBaTenbHble 3rEMEHThI
EG63... Top: 1.8kW electrothermal tube / Oben: 1,8 kW Elektroheiz-
Rohr / Bepxuuin: TOH 1.8kW
Bottom: gas burner / Unten: Gasbrenner
HwxxHui: razoBas ropenka
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Burner and Nozzle Data Table
Brenner und Diisendatentabelle
Tabnuua gaHHbIX ropenok n GopCcyHoK

2.5KW (182g/h)

2.5KW (182g/h)

2.5kW (182g/h)

13+(28-30/37) I13B/P(30) I3B/P(37) I13B/P(50)
oG30 oG31 oG30/G31 oG30/G31 0G30/G31
28-30 37 30 37 50
Burner/ Brenner/ Burner/ Brenner/ Burner/ Brenner/ Burner/ Brenner/
ropernka ropernka ropenka ropernka

2.5kW (182g/h)

0.77mm | 0.77m 0.77mm 0.71mm 0.65mm
I12H I2E 12E+ 12L 12LL
nG20 nG20 0G20 0G25 0G25 0G25
20 20 20 25 25 20
Burner/ Brenner/ Burner/ Brenner/ Burner/ Brenner/ Burner/ Brenner/ Burner/ Brenner/
ropernka ropernka ropernka ropenka ropernka
2.6 kW 2.6 KW 2.6 KW 2.6 KW 2.2kW
1.18mm 1.18mm 1.18mm 1.18mm 1.18mm

220 — 240 V/ 50 Hz

220 — 240 V/ 50 Hz

220 — 240 V/ 50 Hz

220 — 240 V/ 50 Hz

220 — 240 V/ 50 Hz

Total heating input

Insgesamt Heizungseingang
O6wasn noTpebnsiemas MOLLHOCTb Harpeea

G30(30,37,50)

G20(20)

G25(20)

2.5KW

2.6KW

2.2KW
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Adjustment of the minimum setting
following conversion to a different gas type

Conversion from natural gas to LPG

Ovens with stainless steel front:
= Turn the temperature control knob to the
minimum position,

= Then remove the knob. Insert a screwdriver
through the aperture to engage the bypass

screw 1,

= Turn the adjusting screw fully to the right,
then loose it by 1/8 turn.

Ovens with glass fronts:

= Turn the temperature control knob to the
minimum position,

= Remove the front by unscrewing the two
ring nuts,

» Insert a screwdriver through the hole in the
front wall of the oven and turn the screw 1
fully clockwise, then loosen it by 1/8 turn.

- N = Reinstall the front.

— ~N Conversion from LPG to natural gas

= Turn the oven temperature control knob to
the ,Maximum® position and allow the
appliance to warm up for about 10 minutes,

| === = A ——2 ) = Turn the temperature control knob to the
minimum position and then remove it

2 = Insert a screwdriver through the hole in the
front wall of the oven and turn the screw 1

fully clockwise. Then loosen it by 1 turn to a
obtain a low but stable flame,

Attention! After converting the appliance
to a different type of gas, remember to
change the data plate 2 to one with the
new data (gas type and pressure)

20
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Einstellen der minimalen Gaszufuhr bei der YcraHoBka MMHMManbLHOM Nogayu rasa npu

Umstellung auf einen anderen Gastyp

Umstellen vom Erdgas auf Flissiggas

Gerate mit Edelstahl-Bedienblende:

e Den Drehregler des Thermostats auf
Minimum stellen und dann abnehmen,

e Den Schraubendreher durch die Offnung in

die Schraube des Gas-Thermostats 1
einfUhren,

e Die Regulierschraube festziehen, dann die
um 1/8 Umdrehung lockern.

Geréite mit Glas-Bedienblende:

e Den Drehregler des Thermostats auf
Minimum stellen und dann abnehmen,

¢ Die Bedienblende abnehmen; dafiir die
beiden fixierenden Nutmuttern l6sen,

e Mit dem Schraubendreher die Schraube
des Gas-Thermostates 1 festziehen, dann
lockern es um 1/8 Umdrehung.

¢ Die Bedienblende wieder montieren.

Umstellen vom Flissiggas auf Erdgas

e Den Thermostat des Backofens in die
Stellung ,Maximum® drehen und das Gerat
etwa 10 Minuten lang erwarmen,

e Den Drehregler des Thermostats auf
Minimum stellen und dann abnehmen

e Mit dem Schraubendreher die Schraube
des Gas-Thermostates 1 festziehen. Dann
die Regulierschraube um eine Umdrehung
lockern, bis eine Kkleine, aber stabile
Flamme zu sehen ist.

Achtung! Nach der Umstellung auf einen
anderen Gastyp missen die Daten auf
dem Typenschild 2 korrigiert werden (neue
Werte fiir Gastyp und Gasdruck).

nepeKknoYeHUM Ha Apyron TUN rasa

MepeknioyeHne ¢ NPUPOOHOro rasa Ha
CXMXEHHbIN

Mpubopbl Cc nNaHenbiko ynpaBreHuss U3
Hep)aBeloLen cTanu:

e YCTaHOBUTb PYy4YKy Tepmoperynsitopa Ha
MWUHMMYM U NOCIe 3TOro ee CHATb,

e BcraBuTb OTBEPTKY 4Yepe3 OTBepCcTME B
PerynupoBOYHbIA BUHT TepMoperynatTopa
1,

e 3aTsdHYTb PErynMpoBOYHbLIA BUHT, 3aTeM
ocnabutb ero Ha 1/8 oboporTa.

Mpubopbl ¢ NaHenbio ynpaBneHUsa U3 cTekna:

e YCTaHOBUTb PYy4yKy Tepmoperynsitopa Ha
MWHUMYM U NOCIIe 3TOrO €€ CHSTb,

e [laHenb ynpaBneHUs CHATb; AN 3TOro
BbIKPYTUTb OUKCUPYIOLLINE rarku,

o OTBepTKOM
BUHT 1,
obopora.

3aTaHYTb  PErynMpoBOYHbIN
3aTeM ocnabutb ero Ha 1/8

L] MOHTI/IpOBaTb naHemnb ynpasleHUA.

MepeknioyeHne ¢ CXXUXKEHHOro rasa Ha
NPUPOAHLIN

o [loBepHyTb TepMoperynaTop [OyXOBKM B
NnonoXxeHuwe ,MakcMmanbHoOe“ U nporpeTb
npnbop B TedeHnn 10 MUHYT,

e YCTaHOBUTb PYy4YKy Tepmoperynstopa Ha
MUHMMYM U NOCIe 3TOro ee CHATb,

o OTBepTKON 3aTAHYTb  PEryrMpPoOBOYHbLIN
BUHT 1, 3aTeM ocnabutb ero Ha 1 obopor,

yToObl  YCTAHOBWUTb  ManeHbkoe,  HO
ctabunbHoe nnams,

' BHumaHue! [locne nepeknoveHnss Ha
® Apyron  Tun  rasa  JOSMKHbl  ObITb
obasaTenbHO UCMpaBfeHbl [aHHble Ha

3aBoackon Tabnuyke 2 (HOBble 3HaYeHus
Ons TMNa rasa v naBnexHust).
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INSTALLATION OF THE OVEN

The regulations covering the installation,
maintenance and operation of gas appliances for
domestic use are applicable regulations.

Positioning

The products of combustion from cooking
appliances must always be discharged into
suitable extractor hoods, which must be connected
to a chimney, flue or vented directly to outside the
building.

In situations where it is not possible to install an
extractor hood, an electric extractor fan installed in
a window or external wall may be used, provided
that all requirements of the ventilation regulations
are satisfied; the fan should switch on whenever
the appliance is in operation.

Ventilation of the room

It is essential that the room in which gas
appliances are installed is adequately ventilated to
ensure that all the appliances receive the required
quantity of fresh air for combustion.

To ensure an adequate air flow, it may be
necessary to create apertures in accordance with
the following requirements:

e With cross-sectional area of 6 cm? per kW
with a minimum cross-sectional area of
100 cm? (these apertures may also be
created by increasing the gap between the
bottom of doors and the floor),

e Situated at the bottom of an external wall,
preferably opposite the wall on which
combustion products are extracted,

e The positions of the apertures should
selected so as to avoid the possibility of
their being obstructed and, if made in
external walls, they must be protected with
grilles, metal meshes, etc. installed on the
outside face of the wall.

If an electric extractor fan for the removal of foul air
is installed in the room, the apertures provided for
air changes must allow a ventilation rate of at least
35 m3/h per kW of power installed.
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EINBAU DES BACKOFENS

Far die Installation, Wartung und Benutzung von
Gasgeraten des privaten Gebrauchs handeln Sie

entsprechend den geltenden Normen und
Vorschriften.
Standort
Die Verbrennungsprodukte von Kochgeraten

mussen in eine zu diesem Zweck vorgesehene
Abzugshaube abgeleitet werden, die an einen
Kamin oder einen Rauchkanal angeschlossen sein
soll, oder den Rauch direkt nach auB3en abfihrt.

Besteht keine Méglichkeit, eine Dunstabzugshaube
zu installieren, kann auch, sofern die
bellftungsrelevanten Normen eingehalten werden,
ein am Fenster oder einer AuBenwand installierter
Elektroventilator benutzt werden, der gleichzeitig
mit dem Gerat betrieben werden muss.

Raumbeliftung

Der Raum, in dem mit Gas funktionierende Gerate
installiert sind, muss mindestens mit so viel
Frischluft versorgt werden, wie zur Verbrennung
des von allen Geraten verbrauchten Gases
erforderlich ist.

Es missen also fur die Raumbeltftung Luftzufuhr-
Offnungen angebracht werden, die die folgenden
Voraussetzungen erfillen:

o Freier Gesamtquerschnitt soll 6 cm? pro kW
und mindestens 100 cm? betragen (diese
Offnungen kdénnen gegebenenfalls auch
durch Erweiterung des Schlitzes zwischen
Tir und FuBboden erhalten werden),

o Die Offnungen missen sich im unteren
Abschnitt einer AuBenwand befinden, die
vorzugsweise gegentber der Wand, an der
die Verbrennungsprodukte abgeflihrt
werden, liegt,

e Sie missen so platziert werden, dass sie
nicht verlegt werden kénnen, und wenn sie
sich in einer AuBenwand befinden, mussen
sie durch klar abgegrenzte Gitter,
Metallnetze o. &. Vorrichtungen an der
AuBenseite der Wand geschlitzt sein.

Sollte im Raum ein Elektroventilator zur Abflihrung
der abgearbeiteten Luft installiert sein, missen die
Offnungen  fir den  Luftaustausch  einen
Luftdurchsatz von mindestens 35 m3/h pro kW im
Raum installierter Leistung ermdglichen.

RU

YCTAHOBKA AYXOBOI'O LLKA®A

[na ycTaHOBKW, yxO4a W MONb30BaHWUS ras3oBbiM
npnéopom cnegymnte TpeboBaHNAM
COOTBETCTBYHOLLNX HOPM.

MecTo ycTaHOBKMU
npO/_'l,yKTbI CropaHuna OT KYyXOHHOro 6opynosaH|/|;|

AOIMKHbI OTBOAUTBLCSA ans aTon uenu
npeaycMOTPEHHON BbITSXKKOM, KOTOpasd [OOShKHa
ObITb noaxnoyeHa K abimoxoay unu

BEHTUNSALMOHHOMY KaHany, WM OTBOAUTbL AblM
HenocpeaCTBEHHO HapYXY.

MpyY HEBO3MOXHOCTWN YCTAHOBKWN BbITSDKKMA, MOXET
OblTb MCMONb30BaH 3MEKTPUYECKUIA BEHTUNSTOP,
BMOHTMPOBAHHBIA B OKHO WU HapyXHYL CTEHy C
cobniogeHnem TpeboBaHW HOPM K BEHTUNALUM
NOMELLEHMIN, KOTOPbIA AOMMKEH OblTb BKIOYEH BO

BPEMSI NMOMb30BaHNSA ra3oBbIM NPUGOPOM.
BeHTuUnAumMa nomelueHus

MomelleHne, B KOTOPOM YCTAHOBMEHbl ra3oBble
npubopbl, [OOMKHO  oGecneymBaTbCA  TaKUM
MUHMMarnbHbLIM KOJIMYECTBOM CBEXEro BO34yXa,
KOTOpoe HeobxoaAMMO Ansi CropaHus BCEro rasa Ha
BCEX ra3oBbIX Npubopax.

Ona BEeHTUNAUMM NOMELLEHUA [OOIMKHbI  ObITb
npeaoycMOTPEHbl  BEHTUNSALUMOHHbIE  OTBEpPCTUS,
oTBevalLme crneayoLwmm TpeboBaHUSM:

e (CBobogHOe MonHoe nornepevyHoe ceyeHune
JOIMKHO cocTaBnATb 6 CcM? Ha Kaxablh KBT
yCTaHaBnMBaeMom MOLLHOCTU, HO MUHUMYM
100 cm? (3K OTBEpPCTUSA npwu
HeobxoanumocTn MoryT ObiTb obecneyeHsl
3a CYET yBeNMYeHWs 3asopa Mexay
OBEpPbIO 1 MOMom),

e OTBEPCTMS OOMKHbI HAXOOUTLCS B HWKHEN
yacTu BHELUHEeN CTEHBI, KoTopasi
pacrnonoXxeHa NpenMyLLLEeCTBEHHO
HaNpPOTUB CTEeHbl, OT KOTOPOW OTBOASATCS
NPOAYKTbl CropaHus,

e OTBepcTusi OOMXKHbI ObiTb PACMONOXEHbI
Tak, YTobbl OHM He MOIMK ObiTb NEPEKPLITHI,
N, €CN OHN HaxXoOATCSA B HAPY>KHOW CTeHe,
OHM [OOSMKHbI OblTb 3abpaHbl 3alMUTHBIMA
pelieTkamn, MeTanM4yeckumm ceTamm unm
APYrMMN NpUCnocobneHmsaMu.

Ecnu B nomelleHnn yCTaHOBMEH 3NeKTpU4ecKkui
BEHTUNATOP AN OTBOA4A NPOAYKTOB CropaHusi, TO
oTBepcTnss Ansa obmeHa BO3gyxa  [OIMKHbI
obecneuntb NPOMYCKHY CMOCOBHOCTbL BO3AyXxa
MUHUMYM 35  M3*/yac Ha  kaxgbm  KBT
yCTaHaBIMBaeMOW MOLLHOCTMW.
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Flush fitting

The oven can be installed under a work top or in a
cooking column.
Figure shows the installation dimensions.

The installation space measurements are given in
mm.

Make sure that surrounding materials are heat
resistant. Align the oven centrally with respect to
the side walls of the units surrounding it and fix it in
place with the screws and bushings provided.

See the accompanying instructions for combining
the oven with multi-functional gas or gas-electric
cookers.

Attention! To install the appliance is not

recommended the use of the silicone or
P4 other sealants and other adhesives besides

the supplied mounting materials. If
additional fastening materials and
substances have been used, the removing
the device from the mounting niche in case
of necessary service is provided by and at
the expense of the owner. The manufacturer
and the customer services are not
responsible for damages of equipment and
furniture because of the disassembling.

Attention! You must set the time on the
clock before you can use the oven.

(See chapter Digital clock timer with
sensor).

If the time is not set, the oven will not work!

Attention! Installation and connection of the
appliance must be made by a qualified
expert only.

Attention! We Inform you that our devices
which are the object of the present operating
instructions are precertain exclusively for the
domestic use.
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Einbau des Backofens

Der Backofen kann unter einer Arbeitsplatte oder in
einen Schrank eingebaut werden.

Die EinbaumaBen missen den auf der Abbildung
dargestellten Massen entsprechen.

Die Einbaumafen sind in mm angegeben.

Das Mdbelmaterial muss hitzebestandig sein. Der
Backofen muss zu den Mébelwéanden zentriert, und
mit den mitgelieferten Schrauben und Buchsen
befestigt werden.

Fir die Kombination des Backofens mit den Gas-
oder Gas/Elektrokombikochfeldern siehe
beiliegende Anleitungen.

Achtung! Beim Einbau ist zu beachten: die

Verwendung von der Silikonfuge, anderen
® Dichtungsmittel oder Klebstoffe zusatzlich

zu den gelieferten Befestigungsmaterialien
wird nicht empfohlen. Bei der Verwendung
der zusatzlichen Befestigungsmaterialien
und Stoffen, falls die Servicedienstleitung
notwendig ist, wird das Herausnehmen des
Gerates aus der Montagenische auf eigenen
Kosten und aus eigener Kraft des Inhabers
des Gerates durchgefihrt. Der Hersteller
und das Kunden-Service Ubernehmen keine
Verantwortung fir die Schaden des Gerétes
und der Mébel bei der Demontage.

Achtung! Vor dem ersten Gebrauch des
Backofens muss die aktuelle Tageszeit
eingestellt werden. (siehe Kapitel
Elektronische Zeitschaltuhr mit Sensor).
Ohne eingestellte Uhr funktioniert der
Backofen nicht!

Achtung! Die Montage und Anschluss des
Gerates soll nur von einem qualifizierten
Fachpersonal durchgefiihrt werden.

Achtung! Wir Informieren Sie, dass unsere
Gerate, die der Gegenstand der
vorliegenden Bedienungsanleitung sind,
sind ausschlieBlich fir den hauslichen
Gebrauch vorbestimmt.

RU

YcTaHoBKa AyxoBoro wkada

HyxoBow wkad npegHasHa4vyeH Ans BCTPOMkM nnbo
nog paboyyto NOBEpPXHOCTb cTona, Nimbo B wkad.
Paswmepbl, KOTOpbIMK Heobxoanmo
pPYKOBOACTBOBATLCA MpU BCTPOMKE, YyKasaHbl Ha
PUCYHKe.

Pa3Mepr ana BCTpamBaHuA aHbl B MM.

Mebenb  gomkHa  OblTb  M3roTOBNEHaA U3
HarpeBoOCTOMKOro MaTtepuana. [lyxoBka [osbkHa
OblTb BbICTABNEHa MO LIEHTPY MO OTHOLUEHUIO K
cTeHkaM Mebenu W HafexHo 3akpensieHa npu
MOMOLLM NOCTaBMSAEMbIX B KOMMIEKTE KPeneXHbIX
maTepuvarsnos.

[na komMGWHauUMM OyXOBKM C ra3oBOW WNK raso-
3NEeKTPUYECKON  MOBEPXHOCTbID  UCMOMb3ynTe
AOKyMEHTaLuIo, npvnararoLlyrocs K
HarpeBaTenbHbIM NOBEPXHOCTAM.

BHumaHue! pu MOHTaxke yCTpoOUCTBa He
peKoOMeHAYeTCS MPUMEHEHNE CUSTMKOHOBbIX
@ | /1 NPpouMX repMeTukoB, a Takke [pyrax

Knedawmux BewectB MNOMUMO erl'lé)KHbIX
mMmaTtepunanos, BXoa4ALWNX B KOMMJIEKT
NOCTaBKW. I'Ip|/| MCcnonb3oBaHnn

[OMNONMHUTENbHbLIX KPENEXHbIX MaTepuarnos
M BeLLecTB, W3BMNeYeHWe YCTpoucTBa W3
MOHTa)XHOW HULIN B criy4ae HeobXxo4MmocCTy
CEePBUCHOIO OBCNY)XMBaHUS MPON3BOAMUTCS
cunamm W 3a CYET ero Bnagenbua.
MponsBoanTenb U CEpPBUCHbIE CNYXObl He
HecyT OTBETCTBEHHOCTU 3a MOBpPEXAeHWe
yCTpOWCTBa 1 MeGenv nNpu AeMOHTaxe.

BHumaHue! Mepen nepBebIM

NCNonb3oBaHMeEM AYyXOBOro wkada
@® | HeobOxoammo BbICTaBUTbL TeKyllee BPpeMsi Ha

yacax (cm. pasgen CeHcopHoe

3NEeKTPOHHOe nporpammMmupyroiee

YCTPOMCTBO).

B npoTuBHOM Cnyyae yCTpoOWCTBO He GyaeT

paboTaTb!

BHumaHme! MoHTaXX W nogknwoyeHue

yCTpOVICTBa OOJDKHbI NPOBOANTBLCA TOJ1bKO
KBaJ'II/I(bVILI,VIpOBaHHbIM cneumnanmncTom.

' BHumaHue! WHpopmmpyem, 4TO0 Hawm

npunbopkl, ABngoLmMecs npeamMeTom

® HacTodwen WIHCTpyKuMM, npeaHasHadeHbl

WCKMIOYUTENBHO ans JoMallHero
Norb3oBaHuA.
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SAFETY CONDITIONS

Please, keep watch over children as long as
the gas oven is in operation. Children are
unaware of operating rules. Hot gas hot
oven cavity, oven door can cause a skin-
burn.

If faults occur, further operation is not
allowed until the appliance has been
repaired by an authorized serviceman.

Don’t turn on the valve of the gas inlet or
gas cylinder before you make sure that the
gas burners are switched off.

Unauthorized persons are not allowed to
carry on amendments or repair the oven.

Don’t blow out the flame of the burner!

Users are not allowed to adjust the ovens to
different gas type on their own, move the
oven to another place or make changes in
the gas supply system. These operations
can be carried on only by an authorized
serviceman.

Don’t let children and persons who are not
informed about the operation instructions to
operate the oven.

The liquefied gas equipment is intended
only for domestic use. This equipment
should be checked every 2 vyears on
security.

This device is not intended for use by
children. The nozzles, adapters and other
small components and accessories can be
swallowed by children and can cause a risk
of strangulation. Do not allow children to
play with the device or close to it. During
operation, the surface is heated. Children
should not admit to it until it has cooled
down.
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SICHERHEITSBEDINGUNGEN

e Wahrend des Gasbackofenbetriebs auf
Kinder aufpassen, weil sie Uber keine

Kenntnisse hinsichtlich der
Backofenbedienung verfligen.
Insbesondere heiBe Backofenraum, Rost,
Turscheibe kénnen bei Kindern

Verbrennungen verursachen.

o Falls der Backofen beschadigt wird, darf er
erst wieder benutzt werden, nachdem die
Beschadigung von einem qualifizierten
Fachmann beseitigt ist.

e Den Gasabsperrhahn an der
Gasanschlussstelle bzw. an der Gasflasche
niemals 6ffnen ohne sichergestellt zu
haben, dass alle Gassperrventile des
Backofens zugedreht sind.

e Es ist streng verboten, den Backofen von
nicht speziell ausgebildeten Personen zu
modifizieren bzw. reparieren zu lassen.

e Gasbrennerflamme nie durch Blasen
I6schen.

e Eigenwillige Anpassung vom Backofen an
einen anderen Gastyp, Umstellen des
Backofens auf einen anderen Platz sowie
EinfGhrung von Anderungen in die
Gasversorgungsleitung  sind  verboten.
Diese Tétigkeiten dirfen ausschlieBlich von
einem autorisierten Installateur
durchgefihrt werden.

e Kleine Kindern und Personen, welche mit
der Gebrauchsanweisung des Backofens
nicht vertraut sind, den Gasbackofen nicht
bedienen lassen.

o Die Flussiggasanlagen sind nur fir den
privaten Haushalt bestimmt. Diese Anlagen
sollen alle 2 Jahre auf Sicherheit geprift
werden.

e Das Gerdt darf von den Kindern nicht
verwendet werden. Die Dusen, der Adapter
und weitere kleine Bestandteile und Zubehdr
des Gerats konnen von den Kindern
verschluckt werden, was die Gefahr einer
Strangulation hervorrufen kann. Das Kochfeld
bleibt beim Funktionieren immer warm.
Erlauben Sie den Kindern daher nicht, mit dem
Geréat oder in seiner Nahe zu spielen.

RU

ycnoBuA bE3ONACHOCTH

Moxanyncta, BO BpeMs MNOMb30BaHUS
OYXOBKOW cneaute 3a AeTbMU, TaK Kak AeTu
He 3HalT nNpuHUMNOB  OBCNYyXXMBaHWS
ayxoBku. opauve agyxosoun wWkad, rpwvnb,
CTEeKNOo ABepubl MOryT OblTb NPUYMHOWN
oxora y pebeHka.

B cnyyae  noBpexaeHuWss  OYXOBKW,
AanbHeiwasn aKcnnyaTauus paspelueHa
TOMbKO  MOCNe  MOMHOro  YCTpaHeHus
NoBpEXaeHWIA KBannULNPOBaHHbIM
cneunanvcTom.

He oTkpbiBailTe kpaH Ha BBOAE rasa Wnu
knanaH Ha rasobannoHe He yGeauBLUWCH
npeaBapuTENbHO B TOM, YTO BCE BEHTUMM
LlyXOBKW 3aKpblIThbl.

3anpellaeTtca coBepluaTe MOANMUKALMIO U
PEMOHT [1yXOBKM nmuamu, 6e3
NPOodeCccroHarnbHO NOAroTOBKU.

3anpelaeTcsa 3agyBaTb Nnamsi roperku.

3anpelLlaeTca caMOCTOATENbHO coBepLuaThb
HacTPOWKY [OyXOBKW Ha [JpYyron Tun rasa,
nepeHocuUTb AYXOBKY Ha Apyroe MecTto, a
Takke coBepllaTb WU3MEHEHUS B CUCTEME
nuTaHuMa. 3Tn  onepaumm  MoryT  ObiTb
COBEpLUEHbI TOMbKO KBanMdULUMPOBaHHbLIM
crneunanucTom.

He ponyckanTe k AyxoBKke MarblX geTen, a
TaKkKke nNUL, He  O3HAKOMMEHHbIX C
PYKOBOACTBOM MO 3KCNyaTaunm OyXOBKU.

YcTtpoictBa Ond paboTbl C  KUPKEHHbIM
rasoMm, npegHasHa4yeHbl TONMbKO  ANS
NCNONb30BaHWsi B AOMALUHUX YCINOBUSIX.
910 0obopynoBaHMe AOMKHO MPOBEPATHCA
no npasunam TexHWKM ©Ge3onacTHOCTU
Kaxgble 2 roaa.

[aHHbIn nNpubop He npegHasHayvyeH Ans
NCNonNb30BaHUA AeTbMMU. dopcyHkKu,
nepexogHvkn W npoyne Menkve paetanu
MOryT BbITb MPOrfoYeHbl 4ETbMU U Bbi3BaTb
onacHocTb yayweHus. He nossonauTe
AetaMm urpatb ¢ npubopoMm unuv psaoMm C
HUM. Bo Bpema paboTbl MNOBEPXHOCTb
HarpeBaeTcs. Oeten He cnegyet
noanyckaTtb K HEWN, NOKa OHa He OCTbIHET.
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In case of gas leak, it is not allowed:

to strike a match, smoke, switch on and off an
electric receiver (a door bell, a light switch) as well
as use other electrical or mechanical appliances
which can cause electric or chugging spark.

In this case, immediately shut off gas supply (turn
off the valve of the gas cylinder or the switch which
cuts off the connection to the gas supply), air the
room and contact an authorized person.

Don’'t attach any cables to the gas
appliance.

If the gas leaking out of a nontight junction
gets inflamed, immediately cut off the gas
supply by turning off the valve of the gas
cylinder or the switch which disconnects gas

supply).

In case of damage: air the room, disconnect
the appliance from the power supply and
repair the fault.

If the gas leaking out of the non-tight
junction of the gas cylinder gets inflamed,
wrap the cylinder with a wet blanket to
extinguish the flame and turn off the valve
(stopcock) of the gas cylinder. Further use
of the damaged gas cylinder is not allowed.

If you don’t use the gas ovens for a few
days, disconnect it from the gas supply by
turning off the stop valve. In case of a gas
cylinder, turn off the stopcock every time
after the use.

The gas supply should provide the oven with
the type of gas it has been adjusted to in plant.
Information about the gas type which the oven
has been adjusted to is registered on the data

plate.
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Im Falle eines Gasleckverdachtes ist folgendes
untersagt:

Streichhdlzer anziinden, Zigaretten rauchen,
Elektrogerate ein- und ausschalten (Klingel- und
Lichtschalter) sowie sonstige elektrische und
mechanische Geréate benutzen, die Elektro- und
Schlagfunkentstehung verursachen kdnnen.

In so einem Fall muss der Gasabsperrhahn der
Gasanschlussleitung bzw. der Gasflasche sofort
zugedreht und der Raum gellftet werden; danach
muss die  Schadensursache von  einem
autorisierten Fachmann beseitigt werden.

e Keine Erdungsleitungen dirfen an die
Gasanschlussleitung angeschlossen

werden.
e Falls sich das aus einer undichten
Gasinstallation entweichende Gas

entzindet, ist der Gaszulauf mittels des
Gasabsperrhahnes sofort abzusperren.

e In jeder Situation, wo eine technische
Stérung auftritt, ist der Herd von der
Stromversorgung unbedingt zu trennen, der
Raum zu bellften und die Stérung bei einer
autorisierten Reparaturstelle zu melden.

e Falls sich das aus einem undichten
Gasflaschenventil entweichende Gas
entziindet, ist die Gasflasche mit einer
feuchten Decke zu bedecken, um die
Flamme zu léschen und die Gasflasche
abzukuhlen; den Gasabsperrhahn
zudrehen. Gebrauch einer beschadigten
Gasflasche ist streng verboten.

e Falls der Backofen einige Tage nicht
genutzt werden soll, ist der
Hauptabsperrhahn der
Gasanschlussleitung zuzumachen. Wenn
der Gasherd von einer Gasflasche versorgt
wird, muss das Gasflaschenventil nach
jedem Gebrauch zugedreht werden.

Ihr Backofen soll an die Gasanschlussleitung
angeschlossen werden, welche mit der Gasart
versorgt ist, fir die Ilhr Gasbackofen
werksseitig ausgelegt ist. Die Information tber
die Gasart, an die lhr Gasbackofen werksseitig
angepasst worden ist, ist dem Typenschild zu
entnehmen.

RU

B cny4dyae noao3peHns yTedkn ra3a Hemnb3s:

3axuraTb CMUYKK, KypuUTb, BKIOYATb U BbIKOYaTb
9NEKTPONPUEMHUKN  (3BOHOK MMM BKNOYaTernb
OCBELLEeHNs), a Takke Monb3oBaTbCa APYrMMu
9NEKTPUYECKMMM U MEXAHUYECKMMWU  YCTPON-
CTBamMu, BbI3biBalOWUMN 0bBpas3oBaHWe 3NeKTpu-
YECKOW MUnn TON4YKooBpasHOM UCKPbI.

B Takom cnyyae cnegyeTt HemMeaneHHO NepekpbITh
nogadvy rasa (MepekpbiTb KnanaH Ha rasobannoHe
WNWU  KpaH, OTCeKawwumhn nogayy rasa) Wu
NPOBETPUTbL MOMELLEHNE, a 3aTeM Bbi3BaTb NMLO,
MMeroLllee npaBO Ha YCTpaHeHMe Takoro popja
MPUYUH.

e He cneayetr noacoeauHsTb K ra3oBOK
yCTaHOBKE HUKaKNX NpOBOAOB.
e B cny4yae BOCMNlaMeHeHMs rasa,

BbITEKaIOLWEro W3 HEMNOTHOM YCTaHOBKM,
crieyeT HeMerieHHO MepekpbiTb nogavy
rasa npu NOMOLLM 3aropHOro kramnaHa Ha

razobannoHe WM KpaHa, OTCeKaloLlLlero
nodady rasa.
e B KaXKaoM cnyJae, BbI3BaHHOM

TEXHUYECKMMUN HEeUCrnpaBHOCTAMU, cneayeT
06s13aTenbHO OTKIMOYUTL ANEKTponuMTaHue
AYXOBKW,  NpeaBapuUTeNbHO  NPOBETPUB
nomMelleHne W 3asBUTb O HepocTaTke
aBTOPM3NPOBAHHOMY CEPBMCHOMY LIEHTPY.

e B cnyyvae BOCMMaMeHeHUs rasa,
BblTEKAKOLEro M3 HEMmoTHOro KnanaHa Ha
rasobarnsoHe, cnenyert Ha  ©GannoH
HaKUHyTb MOKpPOEe Ofesno Aans  ero
oXnaxaeHusi, 3aBepHyTb  knanaH Ha
razobannoHe. 3anpeliaetcd  BTOPUYHO

3KCMyaTMpoBaTb NOBPEXAEHHbIV GansoH.

e B cnyyae nepepbiBa B MOMb30BaHWM
[AYXOBKOW, MNPOAOSHKAOLLErocsi HECKObKO
[HeW, crnieayeT NepekpbiTb CTOMOPHbIV KpaH
nogayn rasa, a npu  MOMb30BaHUM
razobannoHoM — Kaxgbli pa3 nocne
NCMONb30BaHUS.

AdyxoBka AoMmKHa ObITb nNoacoeguMHeHa K
TaKOMy e TWUny rasa, Ha KOTOpbIM OHa
HacTpoeHa 3aBogoMm. WHcopmauus o Tune
rasa, Ha KOTOpblM [AyXOBKa HacTpoeHa
3aBO4OM, HAXO4AUTCA Ha 3aBOACKOM Tabnu4kKe.
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BRIEF DESCRIPTION
LOCATION DRAWING

BUILT-IN OVENS

Grand CHEF

Empire

Arrangement of functional assemblies

1.

Rotating knob for grill temperature control,
for turning on the turnspit and oven inner
light

Rotating knob for gas oven temperature
control, for turning on the grill

Control panel

Oven door

Digital clock timer of the ovens Grand
CHEF

Electronic-analogue timer of the ovens
Empire
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KURZBESCHREIBUNG
GESAMTANSICHT

EINBAU-BACKOFEN

Grand CHEF

Empire

Anordnung von Funktionsbaugruppen

1.

Drehregler der Elektrogrilltemperatur,
Schalter von Rotisserie und
Innenbeleuchtung

Drehregler des Gasbackofen-Thermostats,
Schalter vom Gill

Bedienblende

Backofentir

Elektronische Zeitschaltuhr von Backdfen
Grand CHEF

Elektronische-analog Zeitschaltuhr von
Backdfen Empire

RU

KPATKOE OINWUCAHUE

BHELUHWA BUA

BCTPAUBAEMbBIE AYXOBbIE LUKA®bI
(HE3ABUCUMBIE)

Grand CHEF

Empire

MpumepHoe pasmelleHne PYHKLNOHANbHbIX

y3nos
1.

Pydka perynatopa TemnepaTypbl
3NEKTPUYECKOro rpuns, BKIOYEHUS
BepTena u BHyTPEHHEro OCBELLEHNS
Pydka Tepmoperynsatopa ra3oBon gyX0BKW,
BKITHOYEHUS rpUns

MaHenb ynpaeneHus

[Bepb ayxosoro wkada

ONeKTPOHHOE NporpamMmmupyoLLee
YCTPOWCTBO OyXOBbIX Wkados Grand
CHEF

OneKTPOHHO-aHanoroBoe
nporpaMmmMupytoLiee YyCTpoNCTBO AyXOBbIX
wkados Empire
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Mechanical clock timer of the ovens Empire
Mechanische Zeitschaltuhr von Backéfen Empire
MexaHunuyeckoe NporpamMmumpyHoLLLEE YCTPONCTBO
AyxoBbIx Wkacos Empire
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BRIEF DESCRIPTION
CONTROL PANEL

GAS OVEN WITH ELECTRIC GRILL

1. Rotating knob for grill temperature control,
for turning on the turnspit and oven inner
light

2. Rotating knob for gas oven temperature
control, for turning on the grill

3. Digital time switch clock/ analog minute
minder

4. Girill indicator light

5. Oven function indicator



DE RU

KURZBESCHREIBUNG KPATKOE OINUCAHUE
BEDIENBLENDE NMAHENb YMPABJEHUSA
GASBACKOFEN MIT ELEKTROGRILL FA3OBbIV IYXOBOM LUKA® C

ANEKTPUHECKUM TPUNEM

1. Drehregler der Elektrogrilltemperatur, 1. Pyuka peryndaropa temnepaTypbl
Schalter von Rotisserie und 3NEKTPUYECKOro rpuns, BKIOYEHMS
Innenbeleuchtung BepTena u BHYTPEHHEro OCBELLEHUS

2. Drehregler des Gasbackofen-Thermostats, 2. Pyuka Tepmoperynsitopa rasosowm
Schalter vom Giill AYXOBKM, BKIMOYEHUSI rpuns

3. Elektronische Zeitschaltuhr/ analog Wecker 3. OnekTpoHHOe aHanorosoe

nporpammupytoLee ycTponcTeo/
aHarnorosble Yacbl C MUHYTHUKOM

4. Girill-Kontrolllampe 4. KoHTpornbHasa namMmna areKTpu4ecKkoro
rpuns

5. Backofenfunktionsanzeige 5. [HOucnnen
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EQUIPMENT AND USAGE

PREPARATION

Clean the oven thoroughly with soapy water and

rinse well. To remove the lateral frames 1* from

smooth-walled ovens, proceed as shown in the
figure.

Operate the oven for about 30 minutes at
maximum temperature to burn off all traces of
grease which might otherwise create unpleasant
smells when cooking.

Self-cleaning catalytic panels*

Our smooth walled ovens can be fitted with self-
cleaning panels 2 to cover the inside walls.

These special panels are simply hooked on to the
walls before the side frames are fitted. They are
coated in special, micro-porous catalytic enamel
which oxidizes and gradually vaporizes splashes
of grease and oil at cooking temperatures above
200 °C.

The unique means necessary for cleaning of an
oven after katanutudeckom of clearing, it is a
brush and a scoop.

If the oven is not clean after cooking fatty foods,
operate the empty oven for 60 minutes (max.) at
maximum temperature.

Never wash or clean self-cleaning panels with
abrasive, acid, or alkaline products.

* _if available
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AUSSTATUNG UND BENUTZUNG

VORBEREITUNG

Vor dem ersten Gebrauch muss der Backofen
grindlich  mit Seifenwasser gesaubert und
anschlieBend mit klarem Wasser abgewaschen

werden. Die mitgelieferten Einhangegitter 1* auf
die Seitenwdnde einbauen und die Gitter und
Bleche aufstellen.

Den Backofen fir etwa 30 Minuten auf
Hochsttemperatur  aufheizen, auf diese Weise
werden alle fetthaltigen Bearbeitungsriickstande
eliminiert, die beim Backen unangenehme Gerliche
verursachen kdnnten.

Selbstreinigende katalytische Platten*

Auf den Wanden des Backofens sind Platten mit
spezieller Okologischen mikropordésen

selbstreinigenden Emaille 2 montiert.

Diese Spezialplatten bei den Backvorgangen tber
200 °C oxidieren alle OIl- und Fettspritzer, nach
und nach lassen sie verdampfen, und damit
werden sie eliminiert.

Die einzigen Mittel, die Sie zur S&uberung des
Backofens nach der katalytischen Reinigung
bendtigen, sind ein Besen und Schaufel.

Sollte der Backofen nach dem Backen sehr
fetthaltiger Speisen doch nicht sauber sein, l&sst
man ihn maximal 60 Minuten lang leer bei
Hochsttemperatur eingeschaltet (bis der Backofen
vollstédndig gereinigt ist).

Die selbst reinigenden Platten dirfen weder
gewaschen, noch mit scheuernden oder
saurehaltigen bzw. alkalischen Produkten gereinigt
werden.

* _ falls vorhanden

ayxoBku csbie 200

RU

OBOPYONOBAHUE U

NCNOJIb3OBAHUE
noaroToBKA
Mepend nepebiM  MOMb3OBAHWEM  TLIATENBHO

OYUCTUTb OYXOBKY MblJIbHbIM PaCTBOPOM 1 XOPOLLO
NPOMbITb OOCTaTO4YHbIM KOJ1In4eCTBOM BOObI.
HaBecuTb Ha OOKOBble CTEHKM, MOCTABNSAEMblE B

KOMMIEKTe NECTHUYKM 1%, 1 yCTaHOBUTb Ha HUX
peLleTKn 1 MPOTUBHMW.

B TeueHme npumepHo 30 MMHYT NpPOrpeTb AyXOBKY
npy MakcumarnbHOW TemnepaTtype, npu 3TOM
HeUTpanuaytTCcs BCE Xvpocogepxalune
BELLECTBA, UCMOMb3yeMble Npy NPON3BOACTBEHHOM
obpaboTke um3genud, KoOTopble MOryT CcTaTb
NMPUYMHON MNOSIBNEHUSI HENPUATHBLIX 3anaxoB Mpwu
nepBoOM NPUroToBNEHMN BntoA.

Camoouullalolmecst KatanuTmyeckme
nnacTuHbL*

Ha cTeHkax OyXOBKM yCTaHOBMEHbI NNAacTUHbI 2 CO
cneumanbHOM  3KOMOrMYEecKon  MUKPOMOPUCTOM
CaMOOYULLIAOLENCHA KaTannTUYeCcKon amarblo.

OTa amanb npu TemnepaType TUMNOBOW paboTbl
°C «kaTanusupyet BCe
HaxoOsLMeCcss Ha HeW >XMpHble BellecTBa W,
ncnapssi, yCTpaHsieT ux.

EonHcTBEHHbIE cpeacTBa, Heobxoaumble AN
ybopKN OyXOBKM MOCIE KaTanMTUYECKON OYUCTKM,
3TO — LWETKA N COBOK.

Ecnu nocne npurotoBneHns o4YeHb XUpHbIX 6rtog
Ha CTeHKax OyXOBKM BCe Xe OCTalTCA 3aMeTHble
cnedbl Macna v Xxupa, octaBbTe MyCTYH OYXOBKY
BKMIOYEHHOW NpU MakcMManbHOW Temnepartype B
TeyeHun 60 MMH. (NOKa OHa MOJSIHOCTBLH He
OYUCTUTCK).

Camoou.wmamu.mecg KaTanntnyeckme nnacTtuHbl
Henb3ss HWM MbITb, HW Tem 0Oonee 4YUCTUTb

abpasvBHbIMW MaTepuanaMmm W KUCMOTO - U
LLienoYyecoaepXallMMu CpeacTBamu.

* _ ecnu umeetcst
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OVEN TEMPERATURE CONTROL

The temperature control knob 1 serves to light the
burner: and to set the desired oven temperature
and is equipped with a safety valve.

The minimum position corresponds to an oven
temperature of app. 130 °C.

The maximum position corresponds to an oven
temperature of app. 250 °C.

To light the burner:
e Push in the temperature control knob 1

and turn it anticlockwise to the desired
temperature,

e Hold the knob pressed in for 5-10 seconds.
The burner will be ignited electrically, and the
safety valve temperature sensor will heat up
thereby allowing gas to continue to flow to the
burner. At the same time the convection system is

started for an ideal heat allocation.

e Do not operate the ignition for longer than
15 seconds.

If the burner fails to ignite:

e Torelease the handle 1,

e Leave the door open for at least one
minute then try again.

Attention! Before the very first use of the
oven you should hold the knob 1 pressed in
for 10 — 15 seconds.

Attention!: Don’t place the deep tray on the
lowest level to keep the fire stable.
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TEMPERATUREINSTELLUNG

Der Drehregler des Thermostats 1 dient zum
Anzinden des Brenners und Einstellen der

gewlnschten Backofentemperatur und ist mit
einem Sicherheitsventil ausgestattet.
Die Position »Minimum«  entspricht  einer
Backofentemperatur von ca. 130 °C.
Die Position »Maximum«  entspricht einer

Backofentemperatur von ca. 250 °C.

Zum Anziinden des Brenners:
e Den Drehregler des Thermostats 1 driicken

und gegen den Uhrzeigersinn auf die
gewuinschte Temperatur drehen,

e Den Drehregler etwa 5 bis 10 Sekunden
lang gedrlckt halten.

In dieser Zeit wird der Brenner elektrisch geziindet,
das Thermoelement wird aufgeheizt und macht so
die Versorgung des Brenners mit Gas mdglich.
Gleichzeitig wird das Konvektionssystem fiir eine
ideale Warmeverteilung gestartet.

e Die Zindung nicht langer als 15 Sekunden
betéatigen.

Wenn der Brenner beim ersten Mal nicht geziindet
wurde:

e Den Drehregler 1 loslassen,

e Aus Sicherheitsgriinden erst dann wieder
driicken, wenn die Backofentlr mindestens
1 Minute lang offengelassen worden ist,
damit das Gas entweichen kann.

Achtung! Vor dem ersten Gebrauch des
Backofens muss der Drehregler 1 etwa 10
bis 15 Sekunden lang gedrickt gehalten
werden.

Achtung! Um die Stabilitdt der Flamme zu
erhalten stellen Sie kein tiefes Backblech
auf die niedrigste Ebene.

RU
YCTAHOBKA TEMIEPATYPbI

Pyyka Tepmoperynstopa 1 cnyxuTt gns nogxura
ropenku u ycTaHOBKM TemnepaTypbl OYyXOBKU U
OCHallleHa 3alWUTHBIM BEHTUIEM.

MonoxeHune «MUHUMYM » COOTBETCTBYET
Temnepartype 130 °C.
MonoxeHue «MaKCUMyM» COOTBETCTBYET

Temnepartype 250 °C.

UTobbl 3axkeyb ropesnky Hago:
e HaxaTb pyyky 1 UM MOBEpHYTb NPOTUB
YyacoBou CTpesiku ao »enaemom
Temneparypsbl,

e [epxaTb PYy4yKy Haxatom B TeyeHun 5-10
CeKyHA.

B aT0 Bpems 3axuraetcst aneKTpUHECKUA NOLXW,
TEPMO3NEMEHT HakansieTca u  obecneuymBaet
cHabxeHne ropenkn rasom. OgHOBPEMEHHO
3anyckaeTtcsi cucTemMa KOHBEKUWMOHHOro obaysa
AN maeanbHOro pacnpegenexHus Tenna.

e [lomxur npuBoaANTL B AOENCTBME He Oonee
15 cekyHa.

Ecnu ropenka He 3axrnacb C NepBoro pasa,
HY)KHO:

e  OTnycTnTb pyuky 1,

e B uensx 6e3onacHoCTH, NMOBTOPHO HaxaTb
TOJIbKO MOCne NpoBEeTPUBAHMS OYXOBKU MpK
OTKPbITOM ABepLe B TEYEHUN 1 MUHYTLI.

' BHumaHue! Mepen nepBbIM

NCnonb3oBaHUEM AyXOBOro Lwkadpa

® | LeoBxogumo yaepxusaTb pydky 1 10 — 15
CeKVHA.

BHumaHue! [1ana coxpaHeHus
CTabunbHOCTM NNamMeHn He yCTaHBNMBanTe
rny6oKMN NPOTUBEHb Ha HUXXHUIN YPOBEHb.
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ELECTRIC GRILL

To operate the electric grill:

v
e Turn the knob 1 to the symbol |_| .

The heat intensity of the grill can be set from 50
°C to MAX using the relative control knob 2.

The maximum position corresponds to an oven
temperature of app. 250 °C.

When the grill is in operation, the grill indicator
light and the oven interior light 3 will be
illuminated.

At the same time the convection system is started
for an ideal heat allocation.

To operate the spit roaster motor (optional):

e Turn the knob 2 to the symbol .

e Then turn the knob to desired power
setting from 50 °C to MAX.

Attention! The grill will not operate when
the gas function of the oven is on.
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ELEKTROGRILL

Zum Einschalten des Elektrogrills muss:

vy
e Der Drehregler 1 auf |_| gestellt werden.

Die Erhitzungsleistung kann mit dem Drehregler 2
von 50 °C bis MAX eingestellt werden.

Die Position »Maximum« entspricht einer

Backofentemperatur von ca. 250 °C.

Wenn die Grillfunktion eingeschaltet ist, leuchtet
das Kontrolllampchen 3 und gleichzeitig auch die
Innenbeleuchtung des Backofens.

Gleichzeitig wird das Konvektionssystem gestartet
fur eine ideale Wéarmeverteilung gestartet.

Zum Einschalten
vorhanden) muss:

des BratspieBmotors (falls

e Der Drehregler 2 auf gestellt werden,

e Dann den Drehregler auf die gewlinschte
Leistungsstufe von 50 °C bis MAX stellen.

Achtung! Der Elektrogrill funktioniert nicht,
wenn die Gasfunktion des Backofens
eingeschaltet ist.

RU

ANEKTPUYECKUU MPUINb

[na BknoYeHns ANEKTPUYECKOro rpuna:

vy
e YCTaHOBUTb pyyKy 1 Ha cUMBON |_|

MHTEHCUBHOCTb HarpeBa perynumpyetcsa pydkon 2
o1 50 °C no MAX.

[MonoxeHune «MaKCUMyM»
Temnepartype 250 °C.

COOTBETCTBYET

Ecnu rpunb BkNtoYeH, 04HOBPEMEHHO 3aroparoTcs

KOHTpONbHas namnodka 3 M BHYTPEHHee
OCBeLLIeHNE OyXOBKMU.

OpOHOBpPEMEHHO 3anyckaeTcs cuctema
KOHBEKUMOHHOro obayea Ans naeanbHoro

pacnpegeneHus Tenna.

[na BknoYeHMs MoTopa BepTena (ecnu nveertcsl)
HY)KHO:

+—
e YCTaHOBUTb Py4Ky 2 Ha CUMBOJ .

e ocne aToro pydka perynatopa
yCTaHaBNMBAETCA B XeraeMbll pPexum oT
50 °C go MAX.

BHumaHue! Ecnn agyxoBka BKOYEeHa B
ra3oBOM  pexume, INeKTporpunb  He

dYHKUNOHNpPYET.
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DIGITAL CLOCK TIMER WITH SENSOR*
Touch control OF THE OVENS Grand
CHEF

Symbol 1 will start flashing when the unit is
switched on for the first time.

The symbols 12.00 appear on the display.

Setting the clock
To set the current day time:

e By pressing choice keys 2 or 3 (— or +)
you can set the time.

After a few seconds the controller sets the time
currently displayed and the symbol 1 goes out.

The set time can be also set afterwards. Therefor
you have to:

e Press the middle key 4 repeatedly till the
symbol 1 will start flashing.

e Set the time as described.

Important! If you change the time setting,
you reset the timer and cancel former set
programs.

* _if available
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ELEKTRONISCHE ZEITSCHALUHR MIT
SENSOR - BEDIENUNG* Touch control
VON BACKOFEN Grand CHEF

Wird die Uhr zum ersten Mal eingeschaltet, blinkt
das Symbol 1.

Auf dem Display erscheint 12.00.

Uhrzeiteinstellung
Zur Einstellung der aktuellen Uhrzeit:

e Mit den Wahltasten 2 oder 3 (— oder +)
die gewiinschte Uhrzeit einstellen.

Nach einigen Sekunden wird die aktuelle Uhrzeit
automatisch Ubernommen und das Symbol 1
erlischt.

Die eingestellte Uhrzeit kann auch anschlieBend
verandert werden. Dafir muss man:

e Die mittlere Taste 4 mehrmals solange
dricken bis das Symbol 1 anfangt zu
blinken.

e Die gewlnschte Uhrzeit
beschrieben einstellen.

wie oben

Wichtig! Bei der Anderung der eingestellten
Uhrzeit werden alle vorher gewahlten
Programme geldscht.

* _ falls vorhanden

RU

CEHCOPHOE 9JIEKTPOHHOE
NMPOrPAMMUPYIOLLIEE YCTPOUCTBO*
Touch control 1YXOBbIX LUKA®OB Grand
CHEF

Mpv nepBOM BKIOYEHUN YacoB MuraeT cumeon 1.

Ha pucnnee nosisutca 12.00.

YcTaHOBKa TeKyLlero BpemMeHu
YT06bl YCTAHOBUTL TEKYLLEE BPEMS:

e C nomowbto KHOMOK Bbibopa 2 nnn 3 (—

nnn + ) YCTaHOBUTE XXeraeMoe BpeM4.

Uepe3 HECKONbKO CEKyHO Ha gucnnee nosiBUTCs
WHOMKAUMA Tekywlero BpemMeHn u cumeon 1
roracHer.

YcTaHOBMNEHHOE BpeMA MOXHO W3MEHUTb. Ons
aTOro.:

e HaxunmanTte Ha CpegHIo KHOMKY 4 noka He
HayHEeT muraTtb cumeon 1.

e YcTaHoBUTe BpeM4, KaK OonncaHo BblLLE.

BaxHo! Mpn n3amMeHeHun yCTaHOBMNEHHOrO
BpemMeHn Tanmep Oygetr  yCTaHoBIEH
3aHOBO, a Bce BblbpaHHble pPEXUMbI
npuroToBneHnsa 6yayT OTMEHEHbI.

* _ecnu umeeTcs
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Electronical countdown timer

The countdown timer works independently of all
other timer functions, and can be used even when
the oven is switched off.

To switch on the countdown timer

e Press the middle key 1 repeatedly till the
symbol 2 will start flashing.

The symbols 0.00 appear on the display.

e Press the choice keys 3 or 4 (— or *+)to
set the duration and wait a few seconds.

After a few seconds the timer starts the
countdown, the display shows the countdown

time, the symbol countdown timer 2 appears.

By pressing the button 1 you can call up the
current time indication for 5 seconds.

After the end of the countdown the oven emits the
double sound signals with interval of 2 seconds

during two minutes. The symbol countdown

timer 2 will continue to flash after the end of
emitting the sound signals.

e Press any key to turn off the sound signals
and the symbol countdown timer 2.

The symbol countdown timer 2 goes out. The
display shows the current time.
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Elektronischer Kurzzeitwecker

Der Gebrauch vom elektronischen Kurzzeitwecker
ist von anderen Funktionen unabhangig und kann
auch bei ausgeschaltetem Backofen verwendet
werden.

Zum Einschalten des Kurzzeitweckers:

e Die mittlere Taste 1 mehrmals solange

dricken bis das Symbol 2 anfangt zu
blinken.

Auf dem Display erscheint 0.00.

e Mit den Wahltasten 3 oder 4 (— oder *)
die gewlinschte Zeit einstellen.

Nach wenigen Sekunden startet  das
Ruckwertszahlen, was auf dem Display angezeigt
wird, und erscheint das Symbol

Kurzzeitwecker 2. Durch Betatigen der Taste

1 kdnnen Sie die Anzeige der aktuellen Uhrzeit flir
5 Sekunden aufrufen.

Nach dem das Ruckwertszédhlen beendet ist,
ertbnen doppelte Signalténe mit dem Interval von
2 Sekunden zwei Minuten lang. Nachdem
Aufhéren des Signaltons blinkt das Symbol

Kurzzeitwecker 2 weiter.

e Um das Symbol Kurzzeitwecker 2 und
Signalton auszuschalten eine beliebige
Taste drlcken.

Das Symbol Kurzzeitwecker 2 erlischt. Auf
dem Display erscheint die aktuell Uhrzeit.

RU

OneKTPOHHbIN MUHYTHUK

ONEKTPOHHbI MUHYTHUK paboTaeT He3aBUCMMO OT
Opyrux yHKUun. M MOXHO Monb3oBaTbCA Jaxe
€CInn AyXoBOW LKadd BbIKMHOYEH.

YT06bI BKIMHOYNTD MUHYTHUK:

e HaxnmanTe Ha cpefHioro KHorky 1 noka He
Ha4YHET MuraTb cUmMBOS 2.

Ha gucnnee nossutca 0.00.

e C nomowplo KHOMok Bbibopa 3 unn 4 (—

nnn +) YCTaHOBUTE XXenaeMoe BpeM4.

Uepe3 HECKONbKO CeKyH HavHETCA O6paTHbIN
cyeT, oTobpaxaembli Ha pgucnnee, 3aropaeTcs
CMMBOS&T MMHYTHMKa 2. Haxatnem Ha KHonky 1
Bbl MoOxeTe BbI3BaTb MoOKasaHWe  TeKyLlero
BpeMeHu Ha 5 cekyHA.

Mo okoH4YaHUM oGpaTHOro cyeTa AyxoBka nogaet
OBOMHbIE 3BYKOBblE CUrHasnbl C MHTEpBanNoMm B 2
CeKyHObl B TedeHunm OBYX MuUHYT. CumBon

MMUHYTHMUKA 2 npoaosrkaet Muratb nocre
npekpaweHna nogayvn 3ByKOBbIX CUTHAI10B.

e [nsa npexkpawleHnA nogaynm  3BYKOBbIX
CurHanoB " Ana OTKIHYeHUA CuMMBOIa

MMHYTHMKA 2 HaxXmMuTe Nobyro KHONMKY.

CvmBon MMHYTHMKa 2 racHeT. Ha pgucnnee
oTobpaxaeTcs Tekyllee Bpems.
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Setting the cooking time

The process in the oven should switch off after a
wanted duration automatically (only for function
electric grill).

Before setting the duration you have to set the
oven operating function grill and the
temperature (see chapter “Electric grill”).

e Press the middle key 1 repeatedly till the
symbol 2 will start flashing.

The symbols 0.00 appear on the display.

e By using the choose keys 3 or 4 (— or ¥)
you set the wanted duration of the
preparation. After a few seconds the
countdown of the duration starts.

The display shows the countdown time, symbol 2
appears on the display to confirm the successful
setting and the current time appears again.

After the end of the countdown the oven emits the
triple sound signals with the interval of 2 seconds
during two minutes to inform you that all
processes in the oven are switched off. The
symbol 2 will continue to flash after the end of
emitting the sound signals.

e Turn the rotary handles of oven operating
functions and of temperature regulator in
the zero position.

o Press any key to turn off the timer and the
sound signals.

The symbol 2 goes out. The display shows the
current time.

' Attention! If you don't turn the rotary

handles in the zero position after the switch
® | off of the timer, the oven will continue to
operate.
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Einstellen der Betriebsdauer

Der Vorgang im Backofen soll nach einer
gewulnschten Dauer automatisch abgeschaltet
werden (nur fur Funktion Elektrogrill).

Bevor die Dauer der Gerichtszubereitung
eingegeben wird, missen Sie die
Backofenfunktion Grill und die Temperatur
der Zubereitung einstellen (siehe Kapitel
»Elektrogrill“).

e Die mittlere Taste 1 mehrmals solange
dricken bis das Symbol 2 anfangt zu
blinken.

Auf dem Display erscheint 0.00.

e Mit den Wahltasten 3 oder 4 (— oder *+)
stellen Sie die gewilnschte Dauer der

Gerichtzubereitung ein. Nach einigen
Sekunden beginnt die Ruckzahlung der
Zeitdauer.

Auf dem Display erscheint das Symbol 2, was die
erfolgreiche Einstellung bestétigt, und die aktuelle
Uhrzeit wird wieder angezeigt.

Nach dem das Ruickwertszdhlen beendet ist,
ertbnen doppelte Signalténe mit dem Interval von
2 Sekunden zwei Minuten lang, um Sie zu
informieren, dass alle Vorgange im Backofen

abgeschaltet sind. Nachdem Aufhéren des
Signaltons blinkt das Symbol 2 weiter.
e Bringen Sie die Drehknebel der

Backofenfunktion und des Thermostates in
die Nullstellung.

e Dricken Sei eine beliebige Taste um die
Signalténe und das blinkende Symbol 2
auszuschalten.

Das Symbol 2 erlischt. Auf dem Display erscheint
die aktuell Uhrzeit.

' Achtung! Wenn nach dem Ausschalten
des Kurzzeitweckers, werden Sie die
® | Drehknebel nicht in die Nullstellung
bringen, setzt der Backofen seinen Betrieb
fort.

RU

YctaHoBKa n POAOCIIXUTENIbHOCTU
NPUroToBJyieHNA

[lyxoBKa OOSmMKHA aBTOMATUYECKN OTKMIOYMTBCS MO
NUCTEYEHMN KEMNAEMOro MNPOMEXYyTKa BpPEMEHM
(Tonbko Ana OYHKUNN SNEKTPUYECKUIN TPUIb).

Mpexxge 4em  3agaTb  NPOAOIPKUTENBHOCTb
NpuroToBneHnsi, Bol 4OMKHbI YCTAHOBUTL PEeXUM
paboTbl AYXOBKM rpunb 1 Temneparypy
MNPUroToBJIeHMA. (CM. pasgen "dneKkTpnyecknmn
rpunb').

e HaxunmanTe Ha cpegHioto kHomnky 1 noka He
Ha4YHET MUraTb cuMBON 2.

Ha aucnnee nosisutcsa 0.00.

e C nomowbto KHOMOK Bblbopa 3 wnn 4 (—
unn +) yctaHoBWTE >Xeraemoe BpeMsi.
Uepes HeCKoMbKO CeKyHA HauyHeTCs oTcyeT
BPEMEHN NPUrOTOBMEHNS.

Ha gucnnee otobpaxaeTtcsa Bpems oOpaTHOro
oTcyeTa, MOSIBUTCA CMMBON 2, MOATBEPXOAOLLNIA
ycnewHoe nNporpaMMmnpoBaHmne, a Takke BEPHETCA
nokasaHue TeKyLLEero BpEMEHM.

Mo okoH4YaHUM obpaTHOro cyeTta AyxoBka nogaet
OBOMHbIE 3BYKOBblE CUrHasnbl C WMHTEpBasnioM B 2
CeKyHObl B TEYEHUUN ABYX MUHYT, UHCPOPMUPYS, YTO
BCe (yHKUMM paboTbl OYXOBKM  OTKIHOYEHDI.
CumBon 2 npogomkaeT  muratb  nocne
npekpaLleH1s nogayn 3ByKOBbIX CUrHamNoB.

e [lepeBefeTe BpallaloLLMeECs PYHKU pexmnma
paboTbl M Tepmoperynatopa AyXoBOro
LKadha B HyneBoe NosfoxeHue.

e HaxaB nwbyld  KHOMKY,  OTKMuUUTE
3BYKOBbIE CUrHamnbl U MUratoLLmi CMMBOI 2.

CumBon 2 racHeT. Ha pgucnnee otobpaxaetcs
TeKyLlee BpeMS.

' BHumaHmne! Ecnu  no  OTKMAKOYEHMIO

Tanmepa Bbl He nepesegeTe

® | gpawarouecs PY4KM B HyrneBsoe
nornoxexHve, AgyxoBon  wkad  Oyger
npogorkartb padorarhb.
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Setting the end of cooking time

The oven must switch off after the set end time
(only for function electric grill).

Before setting the end of cooking time you have to
set the oven operating function grill and the
temperature (see chapter “Electric grill”).

e Press the middle key 1 repeatedly till the
symbol 2 will start flashing.

The symbols 0.00 appear on the display.

e By using the choose keys 3 or 4 (— or +)
you set the wanted end of the preparation.
After a few seconds the program is
activated.

Important! You should set a time that
differs from the current day time.
®

The display shows the countdown time, symbol 2
appears on the display to confirm the successful
setting and the current time appears again.

After the set end time is reached a fourfold tone
with the interval of 2 seconds sounds and the
symbols flash to inform you that all processes in
the oven are switched off.

e Turn the rotary handles of oven operating
functions and of temperature regulator in
the zero position.

o Press any key to turn off the timer and the
sound signals.

The symbol 2 goes out. The display shows the
current time.

' Attention! If you don't turn the rotary

handles in the zero position after the switch
® | off of the timer, the oven will continue to
operate.
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Einstellen der Endzeit

Der Backofen muss in eingegebener Endzeit
ausgeschaltet werden (nur fur Funktion
Elektrogrill).

Bevor die Endzeit eingegeben wird, missen Sie
die Backofenfunktion Grill und die
Temperatur der Zubereitung einstellen (siehe
Kapitel ,,Elektrogrill“).

e Die mittlere Taste 1 mehrmals solange
dricken bis das Symbol 2 anfangt zu
blinken.

Auf dem Display erscheint 0.00.

o Mit den Wahltasten 3 oder 4 (— oder +)

die gewunschte Endzeit der
Gerichtszubereitung einstellen. Nach
wenigen Sekunden wird das Programm
aktiviert.

' Wichtig! Sie sollen die Zeit eingeben, die
sich von der aktuellen Uhrzeit unterscheidet!
®

Auf dem Display erscheint das Symbol 2 als
Bestatigung der erfolgreichen Programmierung
und die aktuelle Uhrzeit wird wieder angezeigt.

Wenn die programmierte Zeit erreicht ist, ertént ein
dreimaliger Signalton mit dem Intervall von 2
Sekunden und die Symbole fangen an zu blinken,

um Sie zZu informieren, dass alle
Backofenbetriebsfunktionen abgeschaltet sind.
e Bringen Sie die Drehknebel der

Backofenfunktion und des Thermostates in
die Nullstellung.

e Dricken Sei eine beliebige Taste um die
Signalténe und das blinkende Symbol 2
auszuschalten.

Das Symbol 2 erlischt. Auf dem Display erscheint
die aktuelle Uhrzeit.

' Achtung! Wenn nach dem Ausschalten
des Kurzzeitweckers, werden Sie die
® | Drehknebel nicht in die Nullstellung
bringen, setzt der Backofen seinen Betrieb
fort.

RU

YcTtaHOBKa BpeMeHU OKOHYaHUA
npuroToBneHus

[lyxoBKa [OMmMKHa aBTOMAaTU4ECKM OTKMOYUTBLCS B
3apaHee 3agaHHoe Bpemsl (TONMbKO Ans PYHKLMK
AMEKTPUYECKUIA TPUSb).

Mpexage 4Yem 3agaTb BpeMS OKOH4YaHUSA paboTbl,
Bbl  OOMKHbI  yCTaHOBUTL pexum pabortbl
AYXOBKM rpunb n Temneparypy
NPUroToBrieHnA. (CM. pasgen "dneKkTpuyeckum
rpunb").

e HaxnmanTe Ha cpeaHo KHOMKY 1 noka He
Ha4YyMHaeT MuraTb CUMBON 2.

Ha gucnnee nossutca 0.00.

e C nomowpto KHOMOK Bblibopa 3 unun 4 (—
unu ) yctaHoBMTE Xenaemoe BpPEMS.
Uepes HECKOMNbKO CeKyH Ha4yHeTCcs oTcyeT
BPEMEHUW NPUrOTOBMNEHUS.

' BaxHo! Bbl [gomkHbl 3agaTb  Bpems,
oTnuyatoLieecsa ot Tekyulero!

®

Ha aucnnee nosiBUTCS CUMBOI 2,

HOﬂTBep)KﬂaPOU.lMVI ycnewHoe nporpammMmmpoBaHune,
a TakKxe BepHéTCFI NnoKa3aHne TeKyllero spemMeHu.

Mo JoCTMXKEHMIO 3anNporpamMMMpPOBaHHOIO BPEMEHU
OyXOBKa nogaeT TPEXKpaTHbIA 3BYKOBOW CUrHas C
WHTEpBaNoM B 2 CeKyHObl U 3aMuUraloT CUMBOIbI,
MHAoOpMUPYS, YTO BCe (pyHKUMM paboTbl OyXOBKM
OTKITHOYEHDI.

e [lepeBeneTe BpallalOLLMECH PYYKN pexnma
paboTbl W Tepmoperynatopa [gyxoBOro
wkacha B HyrneBoe MnosfoXeHue.

e HaxaB nobyto KHOTKY, OTKNOYNTE
3BYKOBbIE CUrHasIbl U MUTaoLW M CMMBON 2.

CumBon 2 racHeT. Ha awncnnee otobpaxaetcs
TeKyLlee BpeMS.

' BHumaHmne! Ecnu  no  OTKMAKOYEHMIO

Tanmepa Bbl He nepesegeTe

® | spawatowmecs PY4KM B HyneBsoe
nornoxexHve, AgyxoBou  wkad  Oyger
npogorkartb pabdoTtathb.
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Setting cooking duration and end times

You can combine the cooking duration and end of
cooking time functions to set the start and end
times for cooking. In this way you can program
your electronic oven to cook while you are out
(only for function electric grill). A great help in the
kitchen!

Set first the duration 1 and then the end of cooking
time 2.

Example: You want to start cooking a dish 30
minutes before you get home so that it will be
ready for you arrival at 12:55.

Before you set the duration and the end of cooking
time, you have to set the oven operating
function grill 3 and the temperature (see
chapter “Electric grill”).

Set the cooking duration 4 (in our example — 30
minutes).

Therefor you have to program the wanted end of
cooking time (see chapter «Setting cooking
duration»).

The symbol 5 appears on the display, that
confirms a successful programming of the cooking
duration and the current day time appears again.
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Einstellen der Betriebsdauer und Endzeit

Sie kdnnen die beiden Funktionen "Betriebsdauer"
und ,Endzeit® kombinieren, wobei Sie eine
gewulnschte Zeit eingeben, um den Backofen ein-
und auszuschalten. So kénnen Sie lhren Backofen
fir die Zeit programmieren, wenn Sie nicht zu
Hause sind (nur fir Funktion Elektrogrill). Das ist
eine groB3e Hilfe in lhrer Kliche.

Zuerst gegeben Sie die Betriebsdauer 1 und
danach die Endzeit 2 ein.

Beispiel: Sie mdchten die Gerichtszubereitung 30
Minuten vor lhrer Rickkehr nach Hause beginnen,
so, dass zu lhrer Ankunft um 12:55 die Speise
fertig ist.

Bevor die Dauer der Gerichtszubereitung und die
Endzeit eingegeben werden, missen Sie die
Backofenfunktion Grill 3 und die
Temperatur der Zubereitung einstellen (siehe
Kapitel ,,Elektrogrill“).

Geben Sie die Betriebsdauer der
Gerichtzubereitung 4 ein (in unserem Beispiel — 30
Minuten).

Dafir muss die gewlnschte Betriebsdauer
programmiert werden (siehe Kapitel »Einstellen
der Betriebsdauer«)

Auf dem Display erscheint das Symbol 5, das
bestétigt eine erfolgreiche Programmierung der
Betriebsdauer und die aktuelle Tageszeit wird
wieder angezeigt.

RU

YcTtaHoBKa npoAoJIXXUTEeNNIbHOCTU U BPeMEeHU
OKOH4YaHuA npurotToBIieHuUA

Bbl mMoxeTe KOM6VIHVIpOBaTb (*)yHKU,I/IVI BpeEMEHU

NPUrOTOBNEHUS 7 BPEMEHU OKOHYaHUs
NPUroTOBNEHUS, 3adaBasi  Xernaemoe Bpems
BKIIOYEHUST U BbIKMIOYEHUS  OYXOBKW. Takum
obpasom, Bbl MOXeTe 3anporpammupoBaTb

npouecc npurotosneHus B Balwen ayxoBke Ha TO
Bpems, korga Bac HeT goma (Tonbko Ans oyHKUmMm
anekTpuyecknin rpunb). Hennoxasa nomouwb Ha
KyXHe.

3apjanTte cHavana BpeMmsa npurotosneHus 1 u
3aTeM BpeMSI OKOHYaHuS 2.

Hanpumep: Bbl xoTuTe HavaTb roToBUTh 6Nt0J0 3a
30 MuHYT OO0 BO3BpaWeHUa AOMOW, 4YToObl K
Bawemy npuxogy B 12:55 oHO 6610 roToBo.

Mpexge 4em  3agatb  NPOAOIMKUTENBHOCTb
NPUroTOBMNEHMA U BpeMs OKOHYaHust paboTbl, Bbl
AOIMKHbI YCTAHOBUTL peXXum paboTbl AyXOBKM
rpuns 3 1 TeMmnepartypy NpUroToBrneHus.
(cMm. pasgen "AnekTpuyeckum rpunb").

3aparite NPoAoIMKUTENBHOCTL NPUroToBreHus 4 (B
Hawem npumepe — 30 MUHYT).

Ona  aToro  3anporpamMmupymTe  Xenaemyto
NPOOOIMKNTENBHOCTb NPUrOTOBIEHMS. (CM. pa3gen
«YcTaHoOBKa NPOAOIMKUTENBLHOCTHU
NPUroTOBNEHUAY).

Ha  pgucnnee  nosBuTCS cumBon 5
NOATBEPXAAMLWMNIA yCnewHoe nporpaMMmnpoBaHmne
NPOAOIHKUTENBHOCTU MPUrOTOBIEHUS, a Takke
BEPHETCS NoKa3aHne TeKyLLLEro BpEMEHMN.

49



50

EN

Now set the wanted end time (see chapter
«Setting the end time»).

The end time (1) appears on the display, that
accords to the current day time plus duration (in
our example 12:45, that means plus 30 minutes).

e Set the wanted end time with the choice
key 2 (+).

A few seconds later this time will be registrated 3
(in our example — 12:55, that means we shifted
the end time 10 minutes).

The oven is in expectance state now.
The current day time is displayed 4 (in our
example 12:15).

In our example the oven should be turned on at
12:25 (5) with the functions “Grill +
Thermocirculation” and be turned off at 12:55
according to your setting.

Attention! If you don't turn the rotary

handles in the zero position after the switch
@ | off of the timer, the oven will continue to
operate.
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Programmieren Sie jetzt die gewilnschte Endzeit
(siehe Kapitel »Einstellen der Endzeit«).

Auf dem Display erscheint die Endzeit (1), die der
aktuellen Tageszeit plus Betriebsdauer entspricht
(in unserem Beispiel 12:45, das heif3t plus 30
Minuten).

e Mit der Wahltaste 2 ( + ) die gewiinschte
Endzeit einstellen.

Nach wenigen Sekunden wird diese Zeit registriert
3 (in unserem Beispiel - 12:55, das heift,
wir haben die Endzeit um 10 Minuten verschoben).

Der Backofen ist im Bereitschaftsmodus.
Die aktuelle Tageszeit wird angezeigt 4
unserem Beispiel 12:15).

(in

In unserem Beispiel soll der Backofen um 12:25
(5) bei den Funktionen ,Grill + Thermozirkulation®
eingeschaltet und um 12:55 ausgeschaltet werden,
geman lhrer Programmierung.

' Achtung! Wenn nach dem Ausschalten
des Kurzzeitweckers, werden Sie die
® | Drehknebel nicht in die Nullstellung
bringen, setzt der Backofen seinen Betrieb
fort.

RU

Tenepb 3anporpaMMupyniTe >Xenaemoe Bpemsi
OKOHYaHUs npouecca NpUroToBneHUst (CM. pasaen

«YcTaHoBKa BpeMeHM OKOHYaHuA
NPUroTOBIIEHUAY).
Ha pgucninee nosBMTCA  BpeMs  OKOHYaHWUSA

npurotoenexHus (1), paBHoOe TeKylleMy BpeMeHw,
Nnnioc BpemMs NpogosPKUTENBLHOCTU NMPUroTOBMEHUSA
(B Hawwem npumepe 12:45, 1.e. nntoc 30 MUH.).

e lcnonb3yss kHoMKy Bblbopa 2 ( * )
YyCTaHOBUTE Xenaemoe BpPeMsi OKOHYaHusA
NPUroTOBMNEHWS.

Uepes HeCKONbKO CeKkyHA, TahmMep 3apeructpupyet
370 3HayeHue 3 (B Hawwem npumepe - 12:55, T.e
Mbl COBUWHYMN BPEMSI OKOHYaHWSA MNPUrOTOBMEHNS
Ha 10 MyH.).

[yxoBka nepenger B
BbicBeTUTbCA  Tekyliee
npumepe - 12:15).

pexmm
Bpema 4

oXuaaHus.
(B Hallem

B Hawem npumepe oyxoBka OOIMKHA BKIIOYMTCSH B
12:25 (5)B pexwume "rpunb + 064yB" Ha 30 MUHYT n
Bbikntountcss B 12:55, cooTBETCTBEHHO 3aJaHHOM
Bamu nporpamme.

' BHumaHune! Ecnu  No  OTKIIOYEHUIO

Tanmepa Bl He nepesegete

@® | BpaLLaroLmecs PY4KM B Hynesoe
nonoxeHuve, OyxoBon  wkad  Oyger
npogomkatb pabdortarhb.
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ELECTRONIC-ANALOGUE TIMER OF THE
OVENS Empire

Ovens Empire are equipped with special
programming device responsible for following
functions:

e Child Lock
¢ Mechanical countdown timer

e Programming the cooking duration (for
electric grill).

When you switch on the grill first time, check the
display mode in the window on the dial of
programming device

If the symbol & is on the oven’s display, the grill
is locked against accidental activation (child lock).

To switch on the grill, turn the rotary button 1 of
programming device contraclockwise to position \'.!'J

In this case, the grill can be operated in manual or
automatic mode.

Child Lock

Your new oven has a child lock function that
prevents their interference and accidental
activation of the oven.

Activating the child lock

To lock

e turn the rotary button 1 of programming
device clockwise to position &

Deactivating the Child Lock Function
To unlock

e turn the rotary button 1 of programming
device contraclockwise to position {IIJ
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ELEKTRONISCHE-ANALOG
ZEITSCHALTUHR VON BACKOFEN Empire

Die Backéfen Empire sind mit einer
Programmieranlage ausgestattet, die folgende
Funktionen gewébhrleistet:

¢ Kindersicherung

e Mechanischer Kurzzeitwecker

e Einstellen der Kochdauer (far

Elektrogrill)

Beim ersten Einschalten des Elektrogrills

dberprifen Sie den Anzeigemodus auf dem
Zifferblatt der Programmieranlage.

Symbol K zeigt, dass der Elektrogrill vor dem
zufélligen Einschalten blockiert ist
(Kindersicherung).

Zum Einschalten des Elektrogrills drehen Sie den
Drehknopf des Schalters 1 der elektronische-
analog Zeitschaltuhr gegen den Uhrzeigersinn auf
Position \"_'l

In diesem Fall kann der Elektrogrill sowohl
automatisch als auch manuell betrieben werden.

Kindersicherung
Ihr neuer Backofen ist mit der
Kindersicherungsfunktion ausgestattet, die deren
Eingriff und zufélliges Einschalten des Backofens
verhindert.
Aktivieren der Kindersicherung
Zum Einschalten der Kindersicherung
e drehen Sie den Drehknopf des Schalters
1 der Programmieranlage im Uhrzeigersinn
auf Position &
Deaktivieren der Kindersicherung
Zum Ausschalten der Kindersicherung
e drehen Sie den Drehknopf des Schalters

1 der Programmieranlage gegen den
Uhrzeigersinn auf Position \[!'J

RU

ANEKTPOHHO-AHAIIOIOBOE
NMPOrPAMMUPYIOLLEEE YCTPOUCTBO

AYXOBbIX LULKA®OB Empire

[dyxoBble wkadbl Empire cHabXeHbl
cneumnanbHbIM NPorpaMMUpPYOLWNM  YCTPONCTBOM,
obecneynBaloLWmM criegyowmne pyHKUMm:

e bBnokupoBka oT geten
MexaHn4yeCKUm MUHYTHUK

o [lporpammupoBaHue
NPOAOIKUTENBbHOCTA  MPUrOTOBIIEHUSA
(ansa anekTpuyeckoro rpuns).

Mpy NepBOM BKIOYEHUM 3MEKTPUYECKOrO Fpuns
NnpoBepbTe UHAMKALUMIO pexuma paboTbl B OKOLLKE
Ha undgepbnarte NporpamMMupyoLLEro YCTPOMCTBA.

MNpwn nHankaumm cumeona & ANEeKTPUYECKni
rpynb 3abnOKNPOBaH OT Cy4arHOro BKITHOYEHMUS
(6nokmpoBka oT aeTen).

NS BKINOYEHUS 3MEeKTPUYECKOro rpuns NoBepHUTe
BpaLLaloLLytocs KHOMNKY nepekntoyartens 1

nporpamMmmpyoLero ycTponcTaea npoTne YacoBow
Cpenku B NosioxXeHne \'1']

B aTOM crnyyae anekTpuyeckuii rpunb MoXeT
paboTaTb Kak B py4HOM, TaK M B aBTOMATUYECKOM
pexumve.

BnoknpoBka oT geTemn

Bawa HoBad  OyxoBkKa nmeet  YHKUMIO
OMNOKMPOBKM OT OeTeln, koTopasi npedoTBpallaeT
MX BMeLlaTenbCTBO W CNyyYyanHoe BKIIOYEHUe
OYXOBKW.

AkTUBaUuAa PyHKUMN GFIOKUPOBKU OT AeTen

[insa BKNtoYeHNst 6roKNPOBKK

e [oBepHUTE BpaLLlaoLLytocs KHOMKY
nepeknioyatena 1 nporpamupyroLero
yCTpOMCTBA NO 4acoBOW CpeNnkn B

ronoxeHve &
HeakTnBauus pyHKUUM GNOKUPOBKU OT AeTen
Anga oTknioYeHns 6noKNPOBKU

e [OBepHMTE KHOMKY nepekniovatensa 1
NPOTUB YaCOBOW CPENKM B MONOXEHUE \'1']
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Setting the clock
To set the current day time:

e Push the rotary button 1 and turn it
counter contraclockwise.

Mechanical countdown timer

This function can be wused only in turn-off
operation modes of the oven.

Before you turn on the countdown timer assure
yourself that rotary handle of the electric
grill temperature regulator 2 and the
oven temperature regulator 3 are staying at
null position.

To activate the countdown timer:
e rotary button 1 to turn counterclockwise

and set the wish time between 0 and 180
minutes.

After the set duration is reached, the alarm will
sound

To turn off the signal:

e turn the rotary button 1 counterclockwise
to position ﬁ
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Tageszeiteinstellung
Zur Einstellung der aktuellen Uhrzeit:
e Den Drehknopf 1 driicken und im gegen
Uhrzeigersinn drehen.
Mechanischer Kurzzeitwecker
Diese Funktion kann verwendet werden, wenn alle

Funktionen auBer Betrieb sind.

Bevor den Kurzzeitwecker stellen, vergewissern
Sie sich, dass die Drehknebel des
Elektrogrilltemperaturreglers 2 und des
Gasbackofentemperaturreglers 3 an der
Nullposition gestellt wurden.

Zum Einschalten des Kurzzeitweckers:
e Den Drehknopf 1 gegen Uhrzeigersinn

drehen, und die Kochdauer 0 - 180
Minuten einzugeben.

Wenn die eingegebene Kochdauer erreicht ist,
ertdnt ein akustisches Signal
Zum Abstellen des Signaltons:

o den Drehknopf 1 bis zu Stellung X gegen
Uhrzeigersinn drehen.

RU

YcTaHOBKa TeKyLlero BpeMeHu
UTo6bl yCTAHOBUTL TEKyLLlEe BpEMS:

e HaXMUTe KHOMKy nepekntoyvatena 1 wu
NnoBepHUTE €€ NPOTMB YaCOBOW CTPENKK A0
yCTaHOBKU TpebyeMoro BpemeHu..

MexaHn4yeckuim MUHYTHUK

[aHHaa dyHKuMa MoxeT ObiTb MCnonb3oBaHa
TONMbKO MNPV BbIKMIOYEHHbIX peXxuMax paboTbl
OyX0BOro Lkadga.

Mpexae yem BKNHOYUTb MUHYTHUK yoeauTechb, YTO
PYYKN TepMoperynaropa 3NeKTpu4ecKkoro
rpvna 2 1 TepMoperynaropa rasoBoM
BAYXOBKM 3 HaxoOsTCsA B HYIIEBOM MOSOXEHUN.

UT06bI BKNIOYNTD MUHYTHUK:
e KHONMKy nepekntoyatenas 1 nOBepHyTb
NPOTMB 4aCOBOW CTPENikM W YCTaHOBUTb
Xenaemoe Bpems B npegenax ot 0 go 180

MUHYT.

Mo wucTeyeHMM 3agaHHOrO BPEMEHW MPO3BYYUT
aKyCTMYECKUIA cuUrHarn.

UToObI OTKITHOUNTDL CUTHATT:

e OBepHUTE KHOMKY nepeknioyatens 1
NPOTMB YaCOBOWN CTPESKN 0 NOSOXKEHUS )ﬁ
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Setting the cooking duration
The oven must switch off after the set duration.

Before setting the end of cooking time you have to
set the electric grill function and the
temperature (see chapter «Electric grill»).

e Turn the rotary button 1 counter
clockwise and set the duration of cooking
0 — 180 minutes.

After the set duration is reached, the alarm will
sound and the oven switches itself off.

e Set the oven operating function and
the temperature in the position 0.
To switch off the alarm tone:

e Turn the rotary button 1 counter
clockwise to position X

For undefined time of cooking, leave the rotary
button 1 in the manual position {lj.
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Einstellen der Kochdauer

Der Backofen muss Dauer

ausgeschaltet werden.

in eingegebener

Bevor die Dauer der Gerichtszubereitung
eingegeben wird, mussen Sie die
Elektrogrillfunktion und die Temperatur der
Zubereitung einstellen (siehe Kapitel
»Elektrogrill«).

e Den Drehknopf 1 gegen Uhrzeigersinn
drehen, und die Kochdauer 0 — 180
Minuten einzugeben.

Wenn die eingegebene Kochdauer erreicht ist,
ertdént ein akustisches Signal und der Backofen
wird ausgeschaltet.

o Stellen Sie die Backofenfunktion und
die Temperatur in die Position 0 ein.
Zum Abstellen des Signaltons:

o den Drehknopf 1 bis zu Stellung X gegen
Uhrzeigersinn drehen.

Far unbestimmte Garzeiten muss der Drehknopf 1
auf der Stellung Manuellbetrieb {"J bleiben.

RU

YcTaHoBKa BpeMeHU NpoAomKUTEeNIbHOCTH
NPUroToBrEeHUs

[lyxoBKa [OOMmMKHa aBTOMaTUYECKM OTKITHUYUTLCA
yepes 3agaHHoe Bpewmsl.

Mpexae 4Yem 3agaTb BpeMs OKOHYaHUSA paboThbl,
Bbl AOIMKHbI yCTaHOBUTb peXxxum
3NEeKTpUYeCcKoro rpuna 1 Ttemneparypy
NPUroToBJIEHMA. (CM. pa3gen «AnNeKTPUYecKum
rpunb»).

e [loBepHuTe KHOMKY nepeknioyatensa 1
NPOTUB 4YacoBOMW CTPenku, 4YTobbl 3agaTtb
Bpemsi OKOHYaHwusi npouecca
npurotoenexHus 0 — 180 MuHyT.

Mo AOCTMKEHMIO 3aMpPOrpaMMNPOBAHHOTO BPEMEHM
MPO3BYYMT aKyCTMYECKUA CWUrHam W  [yXoBKa
OTKIMIOYMTCA aBTOMaTUYECKM.

e YcTaHOBUTE peXum paboTbl AyXOBKM
N TemMmnepaTtypy npUroToBrieHus B
nonoxeHue 0.

YToObl OTKIHOUYUTL CUTHATN:

e [loBepHuTe KHOMKY nepeknioyatensa 1
NPOTMB YaCOBOWN CTPESKN [0 NOSOXKEHUS )ﬁ

B cnyyae HeHagoGHOCTM OrpaHUYeHUsi BpeMeHu

NPUroTOBMEHNS, nepeseguTe KHOMKY
nepekno4yatens 1 B py4yHON pexmm \'_!'J
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ROTISSERIE

Some ovens are completely equipped with stick
engine and rotisserie for spit roast. The rotisserie*
allows to roast food in the oven rotary. It serves
primarily for the roasting of shashliks, fowl, small
sausages and similar dishes.

PREPARING OF THE FOOD ON THE
ROTISSERIE

To do this you have to proceed the following:
e Spear the food on the handle of the spit 3
and fix it on it with the help of forks 4,

Screw on handle 5, when required,
Arrange the spit frame 9 in height "I" in
the oven,

e Shift the end piece of the spit 3 into the
drive coupling 8; besides, is to be noted
that the spit frame hook intervenes in the
groove of the spit clutch metal part,

Unscrew the handle 5,
Shift the metal tray 7 in the oven space by
the lowest height and abut the oven door.

To take out food of the oven use the handle 5
implicitly to avoid burns.

The spit is activated by turning the handle 10 to
the corresponding symbol 411 and further
clockwise. The spit operates by the upper electric
grill function as well as the bottom gas burner.

COOLING FAN

The cooling fan* is positioned on the upper part of
the oven and creates a circle of cooling air on the
inside of the furniture and through the door of the
oven.lt is turned on automatically when the
temperature of the outer shell of the oven exceeds
60°C.

By switching on the oven with the thermostat at
200°C the fan starts working after approx.10 min.

It is turned off when the temperature of the outer
shell of the oven descends under 60°C.

By switching off the oven with the thermostat at
200°C the fan stops working after approx. 30 min.

* - if available
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DREHESPIESS

Einige Backdfen sind komplett mit Stabmotor und
Drehspief3 fiir SpieBbraten ausgestattet.

Der SpieB* erlaubt es, Speisen im Backofen
rotierend zu résten. Er dient hauptsachlich zum
Résten von Schaschliks, Geflugel, Wirstchen u.&.
Speisen.

GRILLEN AM DREHESPIESS

Um dies zu tun ist wie folgt vorzugehen:

o die Speise auf den Stiel vom SpieB 3
aufspieBen und sie darauf mit Hilfe von
Gabeln 4 fixieren,
bei Bedarf den Handgriff 5 aufschrauben,
den SpieBrahmen 9 an der Hohe 11 im
Backofen einordnen,

e Das Endstick vom SpieB 3 in die
Antriebskupplung 8 hineinschieben; dabei
ist zZu beachten, dass der
SpieBrahmenhaken in die Rille des
SpieBgriffmetallteils eingreift,
den Handgriff 5 herausschrauben,
das Blechtablett 7 in den Backofenraum in
niedrigster Hbhe hineinschieben und die
Backofentdr anlehnen.

Beim Herausnehmen von Speisen benutzen Sie
unbedingt den Handgriff 5, um eine
Verbrennung zu vermeiden.

Der Drehspiel3 wird beim Drehen des Knopfes 10
bis zum entsprechenden Symbol 11 und
anschlieBend im Urzeigersinn, rechtsdrehend
angeschlossen. Der Drehspief3 funktioniert sowohl
bei der Grillfunktion, als auch beim Betrieb eines
unteren Gasbrenners.

KUHLVENTILATOR

Der Kuhlventilator® befindet sich auf der oberen

Seite des Backofens und dient zur Kihlung
sowohl des Einbaumdbels als auch der
Backofentlre. Der Ventilator schaltet sich
selbsttatig ein, wenn das auBere Gehause des
Backofens eine  Temperatur von 60°C
Uberschreitet.

Wird der Backofen z.B. auf 200°C eingestellt,
schaltet sich die Kihlung nach etwa 10 Min ein.
Der Ventilator schaltet sich selbsttatig aus,
wenn das auBere Gehause des Backofens eine
Temperatur von 60°C unterschreitet.

z.B. Wenn der Backofen nach Betrieb bei 200°C
ausgeschaltet ist, schaltet sich die Kihlung
nach etwa 30 Min. aus.

* _ falls vorhanden

RU
BEPTEJ

HekoTopble AOyxoBku o06OpyAOBaHbl BEpTENOM,
NPUMBOAMMbIM BO BpaLLEHUe 351. MOTOPOM,
Bnarogapsi BepTeny* BO3MOXHa BpaliaTenbHas
obxapka Oniog B AgyxoBke. CnyXuT rnaBHbIM
obpasom aOnst  oGXapkM OOMalLUHEA  MTUUbI,
LaLnbIKoB, konbacok n gpyrux 6noa.

NMPUrOTOBJIEHUE HA BEPTEJIE

[nga aToro HeobxogMMo crnegyoLuee:

e HaHum3aTb 6nO40 Ha NpyToK Beptena 3 u
3aKpenuTb ero Npy NOMoLLM BUOK 4,

e pu HeobGXOAMMOCTU HadeTb pyydky 5 Ha
BepTen,

e pamMKy 9 noctaBuTb B AyXOBKY Ha ypOBEHb
A,

e KOHeL npyTka BepTera 3 BCTaBbTe B
MydTy npmeBoga 8, obpalwias BHMMaHue Ha
To, 4TOObl BbleMKa paMku nonana B
KaHaBKy MeTannmMyeckon Yactu gepxarens
BepTena,
BbIBEPHUTE PY4KY B,
BCTaBbTE MNPOTUBEHbL 7 HA CaMblii HU3KWI
YPOBEHb [OYyXOBOro LwWkadga u npukponte

neepuy.

Mpn BbiIHMMaHMKM Gnoga BO M3bexaHue oxora
0b6s3aTenbHO UCNOMNb30BaTb PYYKy 5.

BepTen BknoyaeTca npu nosopote pydkn 10 go
cooTtBeTcTByolWero cumsona 11 wn pganee no
yacoBou cTpenke. Bepten pabortaeTr kak npu
BEPXHEM Trpune, Tak M NPU HWKHEN ras3oBOM
ropernke

OXJTAXOAIOLWMA BEHTUNATOP

Oxnaxgawwmn - BEeHTUNATOP®  HaxoauTca  Ha
BEPXHEN 4YacTM OYXOBKM W  CAYXWUT  AOns
OXNaxOeHust Kak BCTPOEHHon wmebenu, Tak W

camon OBepubl OYXOBKW. BeHTunsaTtop BknovaeTcs
aBTOMaTMYeCKn Mpu OOCTWKEHUM TemnepaTtypbl
BHELLUHEeN NoBepxHOCTM ayxoskn 60° C.

Hanpumep, npu yctaHoBke ayxosku Ha 200° C
BEHTUNATOP BKIOYMTCHA NpubnusmtensHo yepes 10
MUH. TlpyM MOHWXKEHUM TemnepaTypbl BHELLUHEN
MOBEPXHOCTM OyXOBKM Hwxke 60° C BeHTUNATop
aBTOMaTMYECKN OTKMYaeTca. Hanpumep, nocne
BbIKITIOY4EHNA OYXOBKW, YyCTaHoBrieHHon Ha 200°
C, BEHTMNATOP BbIKMOYUATCA NPUBNN3UTENBHO
yepes 30 MUH.

* _ ecnu umeetcst
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PRACTICAL ADVISES

Baking

It is advised to bake pastry and cakes on
the baking trays, which are provided as
oven equipment.

You also can bake on customary baking
trays, which are to be placed on the grate.
In this case baking trays out of black plate
are recommended. These trays have a
better heat conductivity, the baking time is
abbreviated and energy can be saved.

Some pastry is to be placed into a pre-
heated oven.

The oven is to be pre-heated carefully,
only for heavy pastry which have a big
mass and rise weakly. Pastry that rises
quickly can be placed into a weakly pre-
heated oven.

After turning off the oven you can check
the pastry quality with a wooden rod. (If
the pastry is baked well, the rod will be dry
and clean after sticking it in and pulling it
out.

After turning off the oven you should let
the pastry in it for 5 minutes.

Roasting and Stewing of meat
The following is advised:

Roasting and stewing of meat over 1 kg in
the oven. Smaller pieces are to be
prepared on the cooking zones.

For roasting meat on the grid is advised to
place a plate with water on the level under
the grid with the dish and refill water while
preparing

You should use jars with heat-resistant
handles.
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PRAKTISCHE EMPFEHLUNGEN

Backen

e Es wird empfohlen, die Gebacke und
Kuchen in den Backblechen zu backen, die

als Herdausrlstung mitgeliefert sind.
e Es kann auch in

werden, die dann auf dem

aufzustellen sind. In diesem Fall werden
schwarzem Blech
empfohlen. Solche Backformen besitzen

Kuchenformen aus

eine bessere Warmeleitfahigkeit,

Backzeit wird dadurch kirzer, die Energie

kann damit gespart werden.

e Manche Gebécke sind in
vorgewarmten Backofen anzuordnen.

e Der Backofen ist vorsichtig vorzuwarmen,
nur fir schwere Gebacke, die eine ziemlich
schwach
schnell
aufgehen, sind in einem nur schwach

Masse haben und
Die Gebacke, die

groBe
aufgehen.

vorgewarmten Backofen anzuordnen.

¢ Beim Backofenabschalten ist

Gebackqualitat mit einem Holzstédbchen zu
ausgebackenem
Gebéck soll das aus dem Gebé&ck nach
herausgezogene
Holzstabchen trocken und sauber sein).

Uberprifen. (bei gut

dem Einstechen

o Nach der Backofenabschaltung sollte das

Geback noch 5 Minuten drinbleiben.

Braten und Schmoren von Fleisch
Es wird folgendes empfohlen:

e Braten bzw. Schmoren von Uber 1 kg
Kleinere
Kochzonen

Fleischsticken im Backofen.
Fleischstlicke sind auf
zuzubereiten,

e Dbeim Braten von Fleisch auf dem Rost wird
empfohlen, auf der Ebene unter dem Rost
mit Gericht ein Blech mit etwas Wasser zu
stellen, wahrend der Zubereitung wird

Wasser nachgefinhlt,

e zum Braten sollten GeféaBe
temperaturbestandigen  Griffen
werden.

handelsiblichen
Kuchenformen und Backblechen gebacken

benutzt

RU

NMPAKTUYECKUE COBETDI

Bbine4yka KOHOQUTEPCKUX U3penumn

PekomeHayeTcs  BbiMeyka  TecTa  Ha
MPOTUBHSIX, COCTaBMSMOLWMX  3aBOACKOE
obopyaoBaHmne AyXOBKMU.

Bbineyka Bo3MOXHa Takke B oopmax U Ha

NMPOTUBHSX, KOTOpble cneayet
ycTaHaBnuBaTb Ha pelweTke. B aTom
crydyae pekomeHayeTcs  ynoTpeGneHwve

opM M3 4YepHOW XecTu wunum opm ¢
ranbBaHOMOKPbLITUEM  (30M0TOr0  LBETA).
O™ dopMbl nyduwe npoBoAAT Tensno wu
COKpaLLalT BPeMS BbINEYKU, IKOHOMS Npwu
9TOM 3MEKTPOIHEPIUIO.

HekoTopble 13  BbIiNeKaembiX U3Aenun
TpebyloT npeaBapuTENbHO  NPOrpeToro
OyX0BOro wkadga.

[NpeaoBapuTenbHbIN Harpes OYXOBKM

crieyeT MNPUMEHSITb  UCKIHOYMTENbHO B
cny4vae Tsxenoro Tecta 6onbloro o6beéma

" cnabonogHMmaroLLerocs. BbicTpo
nogHUMatoLeecs TecTo cnepyet
ycTaHaBnuMBaTb B crabo pasorpeTyto
[1yXOBKY.

Mocne OTKIIOYEHUS AYXOBKW,
pekoMeHayeTcst nposepka kayecTBa
BbIMEYEHHOrO  Tecta  npu nomoLu
AEepPEeBSHHOM nanoyku (B cnyyae
NpaBuUMbHOM  BbINEYKW, MOcCre Hakona

TecTa, nanoyka AommkHa ObITb Cyxon u
4ncTon).

BbineueHHoe nsgenue, cnegyet oCTaBUTb B
AYyXOBKe, Nocre ee OTKMIYeHUs, ele Ha
NPOTSKEHNE 5 MUHYT.

XapeHue n TyweHue msca
PekomeHayeTcsa criegytollee:

XapeHue ” TylweHue B [yxoBke Ontofg,
mMaccon npesblwatowen 1 kr. MeHblune
nopuuun cnegyeTt NoAroToBUTb Ha BApO4YHOM
NOBEPXHOCTH,

B Criydyae XapeHums Msca Ha peLleTke,
pekoMeHOYyeTCsa YCTaHOBKA MOA PeLLETKON C
onogom NPOTUBHS, coaepkallero
HebonbLlOe KONMMYEeCTBO BOAbl, KOTOPYHO
MOMOJTHAIOT BO BPEMS XXapeHbs,

ANA  KapeHus,  criegyeT  NPUMEHATb
€MKOCTU  (KacTptoninm) C  XXapOCTOMKUMM
py4kamu,
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Cooking in the oven

With this cooking method, you can operate the
oven in the normal way and follow the instructions
in recipe books.

The food to be cooked should preferably be placed
on the middle shelf of the oven.

Guideline values for cooking with the grill
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Zubereitung im Backofen

Bei dieser Zubereitungsart kann man den
Backofen wie Ublich benutzen und die Rezepte
aus den Kochbichern verwenden.

Die zu  zubereitenden  Gerichte  sollten
vorzugsweise auf der mittleren Ebene platziert

RU
MpuroTtoBneHue B AyxXoBOM WwKady

Ans Takoro crnocoGa NpUroTOBNEHUSI [OYXOBKY
MOXXHO MCMOMb30BaTb Kak OObIMHO U MPUMEHSITb
peLenTbl U3 NOBapeHHOW KHUTU.

MpurotoBnuBaemasas  nuwa  AorkHa  OblTb
pacnonioXxeHa MpPeMMYLLECTBEHHO Ha CpeaHem

werden.

YPOBHE.

MAIN COURSE SHELF | TEMPERATURE (°C) COOKING TIME (MIN) PREHEAT
GERICHT STUFE TEMPERATUR (°C) KOCHZEIT (MIN) VORHEIZEN
S)lielile} YPOBEHb | TEMMEPATYPA (°C) | BPEMS MPUrOTOBINEHWA (MVH) | MPELBAPUT. PASOTPEB
BISKUITEG (BIBSKUITROULADE)
GENOESE SPONGE (SWISS ROLL) 4 210 15-20 yes -Ja-pa
TECTO BUCKBUTHOE (BUCKBUTHbLIWN PYIET)
MURBETEIG (KEKSE)
SHORT PASTRY (BISCUITS) 5 200 10-12 yes -Ja-pa
TECTO NMECOYHOE (NMEYEHBE)
TEIG MIT KUNSTL. HEFE (FLADEN, BLECHKUCHEN)
DOUGH WITH RAISING AGENT (SCHIACCIATA) 4 200 25-30 yes -Ja-pa
TECTO C UCKYCTB. APOXXKAMU (NENELLKW, MUPOTN)
BISKUITTEIG, SANDKUCHEN (IN KLEINEN
PAPIERFORMEN)
SPONGE CAKE (SMALL PAPER PASTRY CASES) 4 190 20-25 yes-Ja-na
BUCKBUTHOE.TECTO NMECOYHOE (B MAJIEHBKNX
BYMAXHbBIX ®OPMAX )
HEFETEIG (MOHNSTRUDEL)
HEFETEIG (MOHNSTRUDEL) 4 180 40-50 yes -Ja-pga
TECTO OPOXKEBOE (MAKOBbIV PYJET)
BLATTERTEIG (GEFULLTE TASCHEN)
PUFF PASTRY (TARTLETS) } 4 190 20-30 yes -Ja-pga
TECTO CNOEHOE (NMUPOXKWN C HAYMHKOW)
SOUFFLE / SOUFFLE / CY®IE 4 180 35-40 yes -Ja-pga
SACHERTORTE / SACHERTORTE / BEHCKWIA TOPT 4 180 55-60 yes -Ja-pga
OBSTTORTE / FRUIT PIE / TOPT ®PYKTOBBGI/ 2 160 160-180 yes -Ja-pa
BEIGNETTEIG / CHOUX PASTRY / TECTO A1 BAE/b 5 200 35-40 yes -Ja-pa
RINDSBRATEN (CA. 1,5 KG)
ROAST BEEF (CA. 1,5 KG) 2 200 90-120 yes - Ja - aa
FOBAXbE XXAPKOE (MNP. 1,5 KIN)
SCHWEINEBRATEN (CA. 1,5 KG)
ROAST PORK (APPROX. 1.5 KG) 2 200 100-120 yes-Ja-na
CBWHOE »KAPKOE (TP 1,5 KT)
PIZZA | PIZZA / TTMULUA 2 190 20-25 yes -Ja-pa
FISCHAUFLAUF / BAKED FISH / PbIBA 4 180 50-60 yes -Ja-pa
GEMUSEAUFLAUF / BAKED VEGETABLES / OBOLL 4 170 30-40 yes -Ja-pa
GEFLUGEL / POULTRY / NTULA 4 190-200 60-70 yes -Ja-pa
Hinweise zum Grillen YKa3saHuA no ncnonb3oBaHUIO rpuns
MAIN COURSE SHELF POSITION COOKING TIME (MIN) PREHEAT
GERICHT STUFE POSITION ZUBEREITUNGSZEIT (MIN) VORHEIZEN
BNtOJO YPOBEHb nosnunA BPEMA MPUFOTOBNEHUA (MUH) | NMPEOBAPUT. PA3OIPEB
STEAKS / STEAK / BUSLUTEKC 5 10 10-15
CUTLET / KOTELETTEN / KOTNETA 5 10 15-25
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Note! The shown parameters concern roasting on
the grid. If you use closed jars the temperature is to
be set to 200°C.

After the run off of the predetermined halftime the
meat should be reversed.

It is more advantageous to roast bigger meat
shares.

Baste the meat with gravy while roasting.

It is advised to place a plate with water on the level
under the grid with the dish and refill water while
preparing. (Don’t sparkle the meat).

Parameters shown in this chapter concerning
baking and roasting are to be corrected
corresponding to own experiences.

The choice of the suitable oven equipment varies
depending on the selected main course. Thus, you
can use a wire shelf or backing tray and place
them at the optimal operating level within the oven.

Depending on model the ovens have 4 or 5
heights.
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Bemerkung! Die dargestellten  Parameter
betreffen das Braten auf dem Rost. Bei der
Verwendung von geschlossenen GefaBen ist die
Temperatur auf 200°C einzustellen.

Nach Ablauf der Halbzeit, die fir das Braten

vorbestimmt ist, sollte das Fleisch gewendet
werden.
Es ist sinnvoller gréBere Fleischportionen zu

braten.

Wahrend des Bratens das Fleisch mit der

BratensofB3e begieBen.

Es ist empfohlen ein Blech mit etwas Wasser auf
der Ebene unter dem Gitter mit Gericht
einzuschieben, und wéahrend des Bratens das
ausgedampfte Wasser erganzen (nicht das Fleisch
begie3en).

Die in diesem Kapitel dargestellien Parameter
betreffend des Gebédcks und des Bratens sind
aufgrund eigener Erfahrungen zu korrigieren.

Je nach den zubereitenden Gerichten, kdénnen
verschiedene Ausrlstungsteile des Backofens
genutzt werden, wie z.B. Rost und Backblech, die
in richtige Héhe im Backofenraum anzubringen
sind.

Je nach Modell verfligen die Backéfen Gber 4 bzw.
5 Héhen.

RU
MpumeyaHue! MpuBeaeHHble napameTpbl
KacalTcs XapeHus Ha peweTke. B cnyyae

NMPUMEHEHMS  3aKPbITbIX €MKOCTeN (KacTptonb),
TemnepaTypy criegyeT YCTaHOBUTb Ha YpOBHE
200°C.

Mo ncTeyeHnu NOMNOBUHbI BPEMEHN,
npeaHasHa4YeHHOro Ans  3aXapuBaHusi, MSICO
cnegyeT nepeBopaynBaTb Ha Apyron 6ok.

Bbonee BbIrogHbIM  SIBMSIETCS  3akapuBaHue
OonbLINX NopLMi MAca.

Bo BpeMsi XapeHus nonueaTtb MSICO
BbITOMMBLUMMCS COYCOM.

PekomeHaoyeTcs ycTaHOBKa Ha ypoOBHe MoA

peweTkoh C OnaoM NPOTUBHS, COAEPXKaLLero
HebonbLloe KONM4ecTBO BOAbI, KOTOpYHO
MOMOJIHAKT BO BPEMS XapeHbs (MACO BOAOW He
nonveaTb).

MapameTpbl, npuBeaéHHbIE B 3TOWM [Nase,
KacaroLmecs BbINeYKM 1 XKapeHus, peKoMeHayeTcs
KOpPPEeKTMpoBaTb, OCHOBbIBAsICb Ha COOGCTBEHHOM
onbiTe.

B 3aBucumocTn OT npurotaBnuBaemMbix ©Ontoa
MOXHO MOoNb3oBaTbCs 06OpPygOBaHMEM LYXOBKM,
Hanpumep PeLLETKON UNn NPOTUBHEM, NOMELLas UX
Ha COOTBETCTBYHOLMX paboymx ypoBHAX OYXOBOrO
Wwkada.

B 3aBucumocTv OT Mogenun OyxOBKU UMeKoT 4 unu
5 ypoBHel.
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CARE AND ATTENDANCE

IMPORTANT!!! As a safety precaution, before
care and attendance of the oven, always
disconnect the plug from the power socket or the
power cable from the oven.

Make sure that the appliance is cool before
cleaning. Do not clean the appliance while it is still
hot. Some cleaners produce noxious fumes when
they apply to a hot surface. Wet clothes or
sponges can cause burns from steam.

REPLACING THE OVEN LIGHT

The oven light 1 must have these precise features:

a) it must be able to resist high temperatures (up
to 300°C)

b) power supply: see V/Hz indicated on data plate.
c) power 25W.

d) E 14 connection.

' Attention! First of all disconnect the
® apparat from the power supply

¢ to prevent damage, place a tea cloth in the
oven

e unscrew the glass cover of the light

e unscrew the old light bulb and replace it
with the new one

e put back the glass cover and remove the

tea cloth
e connect the appliance to the main
electricity supply

Attention! Do not use steam cleaning
devices to clean this appliance. The steam
could reach electrical components and
cause a short circuit.
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PFLEGE UND WARTUNG

WICHTIG!!! Als Sicherheitsvorkehrung muss vor
jeder Pflege- und Wartungarbeit des Backofens
immer das Stromnetz abgeschaltet werden.

Vergewissern Sie sich, dass das Gerat vor dem
Beginn der Reinigung abgekuhlt ist.

Reinigen Sie das Gerat nicht, solange es noch
hei3 ist. Einige Reinigungsmittel produzieren
giftige Dampfe, wenn sie auf eine heif3e
Oberflache aufgetragen werden. Nasse
Schwamme oder  Tdcher  kdnnen die
Verbrennungen durch den Dampf verursachen.

AUSWECHSLUNG DER
BACKOFENBELEUCHTUNG
Die Backofenbeleuchtung 1
Merkmale aufweisen:

muss folgende

a) hochtemperaturbestéandig (bis zu 300° C)

b) Stromversorgung: siehe Anschlusswerte V/Hz
auf dem Typenschild.

c) Leistung 25 W

d) Sockel E 14.

' Achtung! Das Gerat zuallererst vom
< Stromnetz trennen.

e Zur Vermeidung von Schadensfallen, ist im
Backofen ein Geschirrtuch auszubreiten

e Lampenabdeckung aus Glas abschrauben
Alte Glihbirne abschrauben und mit einer
neuen auswechseln

e Lampenabdeckung wieder
und Geschirrtuch entfernen

anmontieren

e Das Gerat erneut an das Stromnetz
anschlieBen.
Achtunlg! Benutzen Sie niemals einen
Dampf-Reiniger zum  Reinigen des
® Gerates. Der Dampf eines Dampf-

Reinigers kann an spannungsflihrende
Teile gelangen und einen Kurzschluss

verursachen.

RU

OBCINYXXUBAHUE U YXO[

BAXHO!!! B kayectBe Mepbl NpeaoCTOPOXHOCTU
HeobGxooumo nepen obcnyXkvBaHWeEM U yXOOOM 3a
AYXOBKOW OTKIOYaTb €€ OT CEeTH.

Mepen uuctkon ybeantecb 4TO YCTPOWCTBO He
anaetcs ropsumMMm. pu HeobxogumocTn paunte
eMy OcCTbiTb. [lpu KOHTakTe C  ropsiven
MOBEPXHOCTLIO  YUCTALWME  cpeactBa  MOryT
BblAEeNATb S40BUThLIE BELLECTBA.

3AMEHA J1AMIbl OCBELUEHUA AYXOBKU

OcBeweHne pgyxoBkm 1  OOMKHO  MMETb
cneayowne napameTpbl:

a) TepmocTonkocTb (o 300° C)

b) OnekTtponutaHue: napameTpbl NOAKMOYEHUS

V/Hz ykasaHbl B 3aBOACKON Tabnunyke.
c) Motpebnsemasn mowHocTb 25 W.
d) Uokonb E 14.

' BHumaHue! T[lpexge BCero OTKMAYUTL
OYXOBKY OT CeTu.

o Bo nsbexaHne noBpexaeHui pasnoxuTe B
AYXOBKE KyXOHHOE MOfoTeHLe

e BbIKpyTUTE CTEKNSAHHLIN Nnad)oH
BblkpyTuTe cTapyto namnouky u BKpyTUTE
HOBYO

o Bkpymute Ha mecto nnadoH n ybepute
nonoTteHue

e [logknioumTe OyXOBKY K 3NIEKTPOCETMH.

BHumaHue: Hwukorga He wucnonbaymte
NapooYnCTUTENDb OJ1 OYUCTKN YCTPOWCTBA,
TaK KaKk €ero uncrnonb3oBaHWe MOXeT
Bbl3BaTb KOPOTKOE 3aMblKaHME.
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Oven

The inner walls of the oven are covered with easy
to be cleaned high quality enamel. The very
smooth  surface counteracts against the
appearance of the remaining soiling on the walls of
the oven very fast and can be also simply cleaned.
The anti-acid-containing quality of this enamel
permits a long-term qualitatively high exploitation
of Your oven

The oven is to be cleaned after every use.

| Attention! As a safety precaution, before
cleaning the oven, always disconnect the
® | plug from the power socket or the power
cable from the oven.

Clean the oven room only with tepid water and a
little bit of washing-up liquid. After washing the
oven is to be dried with a dry rag or to be dried
with an open door.

Do not use acid or alkaline substances to clean the
oven (lemon juice, vinegar, salt, tomatoes etc.). Do
not use chlorine based products, acids or abrasive
products to clean the painted surfaces of the oven.

Self-cleaning catalytic panels

Our smooth walled ovens can be fitted with self-
cleaning panels 1 to cover the inside walls.

These special panels are simply hooked on to the
walls before the side frames are fitted. They are
coated in special, micro-porous catalytic enamel
which oxidizes and gradually vaporizes splashes
of grease and oil at cooking temperatures above
200° C. If the oven is not clean after cooking fatty
foods, operate the empty oven for 60 minutes
(max.) at maximum temperature.

Never wash or clean self-cleaning panels with
abrasive, acid, or alkaline products.
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Backofen

Die inneren Wande des Backofens sind mit
hochwertiger einfach zu saubernden Emaille
bedeckt. Die sehr glatte Oberflache wirkt dem
Erscheinen der restlichen Verschmutzungen auf
den Wé&nden des Backofens sehr schnell entgegen
und kann auch einfach gereinigt werden. Die
antisdurehaltige Eigenschaft dieser Emaille erlaubt
eine langfristige qualitativ hohe Nutzung lhres
Backofens.
Der Backofen
reinigen.

ist nach jedem Gebrauch zu

RU

OyxoBo#u wkadcp

BHyTpeHHMe CTEHKMU
BbICOKOKa4Y€CTBEHHOW
amarnblo. OyeHb rnagkas NOBEPXHOCTb
NPOTUBOAENCTBYET  MOSABMEHWIO HA  CTeHKax
OYXOBKM  OCTaATOYHbIX 3arpsi3HEHMA U OYEeHb
ObICTPO M NPOCTO ouuwaeTcs. AHTUKUCIIOTHOE
CBOWCTBO 3TOM 3Manu MNOo3BONSIET AOSITOCPOYHO U
KayeCTBEHHO MCMnonb3oBaTh Bally oyxXoBKy.

OYXOBKU NOKPbITHI
nerkooyuLliatoLlencs

Unctute AYXOBKY MNMOcCne KaXxaoro Ncnosjib3oBaHUA.

Achtung! Als Sicherheitsvorkehrung muss
der Backofen vor jeder Reinigung immer von
® | Strom abgeschaltet werden.

BHumaHue! B KayecTBe Mepbl
nNpegoCTOPOXKHOCTM  Heobxoaumo  nepeq

@ | Kaxaomn YMCTKOW OYXOBKM OTKNOYaTh €e oT
ceTu.

Den Backofenraum nur mit lauwarmem Wasser mit
ein wenig Geschirrspulmittel waschen. Nach dem
Waschen ist der Backofenraum mit einem
trockenen Lappen nachzuwischen oder bei
geodffneter Tar trocknen zu lassen.

Zum Reinigen durfen auf keinen Fall sauren oder
alkalischen  Substanzen verwendet werden
(Zitronensaft, Essig, Salz, usw.). Chlorhaltige
Produkte (Bleichmittel usw.) sind ebenfalls
unbedingt zu vermeiden, dies gilt vor allem fir die
Reinigung der emaillierten Wande.

Selbstreinigende katalytische Platten

Unsere Backdfen mit glatten Wanden bieten die
Maoglichkeit, in der Muffel selbstreinigende Platten
1 zu montieren, mit denen die Wénde verkleidet
werden. Diese Spezialplatten, die vor den
seitlichen Rahmen an den Wé&nden eingehangt
werden, sind mit einem mikropordsen
katalytischen Speziallack bedeckt, der oxidiert, die
Ol- und Fettspritzer nach und nach verdampfen
lasst, und so bei den Backvorgangen Uber 200°C
eliminiert. Sollte der Ofen nach dem Backen sehr
fetthaltiger Speisen nicht sauber sein, lasst man

ihn  maximal 60 Minuten lang leer bei
Hochsttemperatur eingeschaltet. Die
selbstreinigenden Platten dirfen weder
gewaschen, noch mit scheuernden oder

saurehaltigen bzw. alkalischen Produkten gereinigt
werden.

[yxoBon wkac MouUTe UCMOMb3ys TOMbKO TEMnmyto
BOAy C HebonbLMM KONMMYECTBOM cCpeacTBa Ans
MbITbS nocyabl. locne MblTbs BbITPUTE AYXOBOM
WKad Hacyxo Mnu octaBbTe ABEpPLY OTKPbITOM ANis
NpOCbIXaHus.

He npumeHsnTe Ansi YMCTKM KUCIOTO- UNU
lienoyecogepXawmnx  BewectB  (YKCyc,  COK
NUMOHa, conb 1 T.4.). Hn B KOEM crnyyae He
npuMeHanTe Takxe Xnopocoaepxatiue
cpeacTtea (ot6enmBatowme un 1.4.). OcobeHHo 3To
HY)XHO MMETb B BUOY MPU YNCTKE SMarMpOBaHHbIX
NoBEPXHOCTEN OYXOBOK.

Camoouuuwjarowmecs
NfacTuHbI

KaTannTtn4yeckKkue

Ha cTeHkax OyXOBKM yCTaHOBMEHbI NNacTuHbl 1 co
cneunanbHONW  9KOMOrMYEeCKOM  MUKPOMOPUCTOM
camMmoouuLaLencs  KaTanMTMYeckon  amarnbio.
OTa amanb npu Temnepatype Tunoson paboTbl
AyxoBkn cBblwe 200° C kaTtanuanpyeT Bce
HaxodsLMecas Ha HeW >KUpHble BellecTBa W,
nucnapss, yctpaHsieT ux. EguHcTBeHHble cpencTea,
Heobxoaumble ana  ybopkum OyXOBKM  nocne
KaTanuTuyeckon OYUCTKM — 3TO LLEeTKa U COBOK.
Ecnn e nocne npuroToBreHMUs OYEeHb KUPHbIX
Onog Ha CTeHKax [OYXOBKM BCE Xe OcCTalTCs
3aMeTHbIMM cnegbl Macna W Kupa, OCTaBbTe
NyCTYH OYXOBKY BKITHOYEHHOW NPWU MaKCMManbHOW
TemnepaType 40 TeX Nop, Noka OHa MOSHOCTLIO HE
ounctutcd. Camoollnyarowmecs Katanutudeckue
NNacTMHbl HEemnb3s HU MblTb, HW Tem 6Gonee
YNCTUTb abpasMBHbLIMKM MaTepuanamm n KACMOTO-
N Wwernoyecogepxawmmm cpeactsamMmu.
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Telescope (if available)

The system Telescope 1 (one, two or three
levels depending on your model), which your oven
is equiped with, enables you to pull out all griddles
together or seperated from each other and even
while preparing a meal. The system Telescope is
installed on the upper 4 levels.

The given construction Z@aiser differs from similar
ones through the comfortable and practical access
to every griddle and allows you to take out and
check pastry without cooling down the whole oven
or food on the other griddles.

The tracks of every griddle resist a loading up to 15
kg in the completely pulled out state.

The track system is easily to be removem to clean
the oven. The construction is made of stainless
steel, which excludes the possibility of corrosion
formation.

Removing the oven door

To get a better access to the oven room and for the
cleaning the oven door can be removed easily. To
do so, proceed as follows:

e Open the door fully,
e Lift the two levers 2 shown in fig,

e Close the door as far as the first stop
(caused by the raised levers),

e Lift the door upwards and outwards to
remove it from its mountings 3.

To replace fit the door:

e Fit the hinges in their mountings and lower
the two levers.

Removal of the burner cover plate

The burner cover plate is secured at the front by
two tabs inserted, in two slots 4; to remove the
cover plate, raise the rear of the plate so that it
pivots at the front and withdraw the tabs form the
slots.
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Teleskop (falls vorhanden)

Das System Teleskop 1 (1fach-, 2fach- oder
3fach-Teleskop-Auszug, je nach Modell), mit dem
lhr Herd ausgestattet ist, erméglicht Ihnen, alle
Bleche sowohl zusammen als auch getrennt
voneinander und sogar wahrend der Zubereitung
eines Gerichtes herauszuschieben. Das System
Teleskop ist auf der4 oberen Ebenen angebracht
werden kann.

Die gegebene Konstruktion (Z@iser unterscheidet
sich von ahnlichen durch den bequemen und
praktischen Zugriff zu jedem Blech und erlaubt
lhnen, Geback auf jedem herauszunehmen und zu
kontrollieren, ohne den gesamten Ofen und die
Gerichte auf den anderen Blechen abzukuhlen.

Die Schienen jedes Bleches halten einer Belastung
von bis zu 15 kg stand im vollstdndig
herausgeschobenen Zustand.

Bei Reinigung des Backofens lasst sich das System
der Schienen leicht entfernen. Die Konstruktion ist
in rostfreiem Stahl ausgeflihrt, dass die Mdéglichkeit
von Korrosionsbildung ausschlief3t.

Ausbauen der Backofentir

Um einen besseren Zugang zum Backofenraum
und zur Reinigung zu schaffen kann die
Backofentir muahelos ausgebaut werden. Dazu
folgendermaBen vorgehen:

e Die Tur ganz 6ffnen,

e Die zwei auf Abb. dargestellten Hebel 2
anheben,

e Die Tir wieder bis zur ersten, von den zwei
zuvor angehobenen Hebeln bestimmten
Einrastung schlief3en,

e Die Tur halb 6ffnen, nach oben und nach
auBBen anheben und herausnehmen 3.

Um die Tir wieder einzubauen:

e Die Scharniere wieder einsetzen und dann
die zwei Hebel in SchlieBstellung bringen.

Herausziehen des Bodens

Der Boden (Abdeckung des Brenners) wird vorne
durch zwei Fligel gehalten, die in zwei
Langléchern 4 stecken; zum Herausziehen den
Boden hinten anheben, vorne niederdriicken und
aus den zwei Schlitzen herausziehen.

RU

Teneckon (ecnu nmeeTcs)

Cuctema Teneckon 1 (oguH, ABa Unn TpU YPOBHS
B 3aBMCMMOCTM OT Bawen mogenu), KOTOpbIM
OoCHawleHa Bawa pgyxoBka, no3sonser Bam
BblABUraTb BCE MPOTMBHM KaK COBMECTHO, TaK M Mo
OTAENbHOCTU [Jaxe BO BpeMs MNPUrOTOBIEHUS
onmon. Cuctema Teneckon MoOXeT ObITb
yCTaHOBIIEHa Ha 1060 U3 BEPXHNX 4 YPOBHEN.

[aHHas KOHCTpyKUusi (&ATser oTnuuaetcs OT
aHanorm4HbIX yOoOHbIM M MPaKTUYHbLIM OOCTYMNOM K
nobomy MPOTMBHIO M MNO3BOMSET [OCTaBaTb MU
KOHTPONMPOBaTb BbINEYKY Ha NOOOM M3 HUX, He
oxnaxaas BCHO AyXOBKY U HAaxXOAsLMECHA Ha ApYrux
NPOTUBHSAX Bntoaa.

HanpaBndwowme Kaxgoro MNpOTUMBHA — HaOEeXHO
YOEPXKMBAOT HarpyXeHHbln Becom pno 15 «kr.
NPOTUBEHb B NOSTHOCTbLIO BbIABUHYTOM COCTOSHUM.

rlpl/l O4YNCTKE [OYyXOBKM CUCTEMa HanpaBnAlWnx
Jlerko CHMMaeTCA. KOHCprKLI,I/IFl BbIlMOfiHEHa U3
Hep>|<aBe+ou_|,e17| cranu, 4yTO NCKIIoYaeT
BO3MOXHOCTb NOoABIIEHNA KOPPO3UN.

OdeMoHTax aoBepuUbl AyXOBKU

Ona nonyyvyeHus nydwero AocTyna K OyXOBOMY
Wwkady, a Takke Ana ero O4YMCTKKU, ABepua MoOXeT
OblTb OYEeHb nerko AemMoHTMpoBaHa. [nsa aToro
Heobxoanmo:

MonHOCTLIO OTKPLITL ABEPLY,

MpunogHATL OBa YKa3aHHbIX Ha PUCYHKE
dumkcaTtopa 2,

e [lpukpblTb AOBepuy 4O NEpBOro KacaHus
NOAHSATLIX (PUKCATOPOB,

MpuoTKpbIB ABEPLY, NOTSHYTb €€ BBEPX Ha
cebsa v ussneysb 3.

Utobbl BHOBb YCTaHOBUTb ABEpLUY:

e BcTaBuTb WapHUpPbI Ha MpexHee MecTo U
3allenkHyTb ouKcaTopbl.

MN3Bne4yeHne gHuwa

AHunwe (KpbIWKy ropenku) B3sTb cnepeau 3a Asa
BbiICTyna 4, KOTOpble pacrnonoXeHbl B ABYX
NpoaoNroBaTbliX OTBEPCTUAX.

OHuwe c3agu nNpunogHsiTe, cnepean HagaBwUTb U
BbITALLMTb U3 OBYX Na30B.
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Alternate inspection

Besides the current maintenance the user is duty
bound to the following actions:

e Alternate check and maintenance of oven
elements and assemblies,

e Let the oven be checked by the customer
service after expiration of the warranty
once in two years.

e Abolishment of noticed errors.

Note! All instaling and maintenance actions
mentioned on the top as well as reparations are to
be accomplished by a authorized installer.

Important! The user is responsible for the
irreproachable condition and professional use
of the unit. If the customer service is called
because of an operating mistake, the visit is
liable to pay costs in the warranty, too.

Damages, which are caused through not
following this instruction, are not approved.
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Periodische Besichtigung

AuBer den laufenden Wartungsarbeiten ist der
Benutzer zu folgenden Tétigkeiten verpflichtet:

e Periodische Uberpriifung und Wartung von
Herdelementen und Baugruppen,

¢ Nach Ablauf der Garantieperiode jede zwei

RU

Mepuopgnyeckmun ocmoTtp

Kpome onepaumin, CBA3aHHbIX C TEKYLLUM YXOO0M
3a NNuTONn, criegyer:

e [lpon3BoguTb nNepuoanyeECKNE NPOBEPKM
NCNPaBHOCTM OPraHoB YyrpaBneHus u
pabounx y3rnoB MAnTHI,

e [locne wucte4veHus CpOKa rapaHtum, no

Jahre den Herd vom Kundendienst KpanHen mMepe, oAWH pa3 B [ABa roga
durchsehen lassen. cnegyet MnOpyYuMTb CEPBUCHOMY LIEHTPY
npoBedeHNe  TEXHUYEeCKoro  OCMOoTpa
NAnTHI,
e Beseitigung von entdeckten Stérungen. e YCTpaHATb oGHapy>XeHHble
HeMcnpaBHOCTMW.
Anmerkung! Alle oben angeflhrten Einstell- und [Mpumeuyanune! Bce pemoHTbl M onepaumn no
Nachstelltatigkeiten, sowie Reparaturen muissen perynupoBke OOSDKHbI NpoOn3BOANTLCS
durch eine Kundendienststelle oder einen cepBUCHbIM  LEHTPOM  UAW  CNEUNAnnMCcToMm,
autorisierten Installateur durchgefiihrt werden. obnagarowmnm COOTBETCTBYHOLLEN
KBanudukaumen.
Wichtig! Der Benutzer st fir den BaxHo! MMonb3oBaTens  oOTBeyaeT  3a
einwandfreien Zustand des Geradts und die 6esynpeyHoe COCTOSHNE npmnbopa "
fachgerechte Benutzung verantwortlich. Wenn npaesunbHoe obcnyxumBaHne. Ecnn, no
der Kundendienst wegen eines Bedienfehlers npuyvHe  HenpaBWNbHOrO  OBCNyXXUBaHWS,
gerufen wird, ist der Besuch auch wahrend Bbi3biBaeTca cnyxba CepsucHoro LleHTpa,
der Garantiezeit kostenpflichtig. BbI30B nnaTtHbln,  Jaxe npu ewe
OEeNCTBYIOLLEN rapaHTum.
Schaden, die durch Nichtbeachtung dieser MMonomkw, KOTOpble Bbl3BaHbl
Bedienungsanleitung  verursacht  wurden, HecobnoaeHnem HacToswen NHCTpykuun, He
werden nicht anerkannt. NpPU3HaKTCS.
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RESPECT FOR THE ENVIRONMENT

The documentation provided with this oven has
been printed on chlorine free bleached paper or
recycled paper to show respect for the environment.

The packaging has also been designed to avoid
environmental impact. Packaging material is
ecological and can be re-used or recycled.

By recycling the packaging, you will help save raw
materials as well as reducing the bulk of domestic
and industrial waste.

Disposing of the packaging

Please dispose of the packaging that came with
your appliance in an environmentally friendly way.
Recycling in this way saves on resources and cuts
down on waste.

Disposing of old appliances

The symbol on the product or on its packaging
indicates that this product may not be treated as
household waste. Instead it shall be handed over to
the applicable collection point for the recycling of
electrical and electronic equipment.

By ensuring this product is disposed of correctly,
you will help prevent potential negative
consequences for the environment and human
health, which could otherwise be caused by
inappropriate waste handling of this product.

For more detailed information about recycling of this
product, please contact your local city office, your
household waste disposal service or the shop
where you purchased the product.
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UMWELTVERTRAGLICHKEIT

Als Beitrag zum Umweltschutz wurde die
Dokumentation dieses Gerats auf chlorfrei
gebleichtes oder Recycling-Papier gedruckt.

Bei der Verpackung wurde auf deren
Umweltvertraglichkeit Wert gelegt; sie kann
gesammelt oder recycelt werden, da es sich um
umweltschonendes Material handelt.

Durch Recycling der Verpackung wird zur
Reduzierung des Rohstoffverbrauchs und des
Volumens von Industrie- und Hausmill beigetragen.

Verpackungs-Entsorgung

Entsorgen Sie die Transportverpackung mdglichst
umweltgerecht.
Die Ruckflhre der Verpackungsmaterialien in den
Materialkreislauf spart Rohstoffe und verringert das
Mullaufkommen.

Altgeréate-Entsorgung

Das Symbol auf dem Produkt oder seiner
Verpackung weist darauf hin, dass dieses Produkt
nicht als normaler Haushaltsabfall zu behandeln ist,
sondern an einem Sammelpunkt fir das Recycling
von elektrischen und elektronischen Geraten
abgegeben werden muss.

Durch lhren Beitrag zum korrekten Entsorgen dieses
Produkts schitzen Sie die Umwelt und die
Gesundheit lhrer Mitmenschen.

Umwelt und Gesundheit werden durch falsches
Entsorgen gefahrdet.

Weitere Informationen Uber das Recycling dieses
Produkts erhalten Sie von lhrem Rathaus, Ihrer
Mullabfuhr oder dem Geschaft, in dem Sie das
Produkt gekauft haben.

RU

OXPAHA OKPYXAIOLLEW CPE[bI

B kadecTBe Bklaga B OXpaHy OKpyXatoLlen cpeabl,
BCA [OOKYMEHTauuss K 3TOMYy YCTPOMCTBY Obina
HaneyataHa Ha OTOEeneHHOW, He coaepXallen
Xropa WM Ha  MPUrogHoOM KO BTOPUYHOM
nepepaboTke Gymare.

M npu n3rotoBneHmMmn ynakoBku Gbin caenaH akueHT
Ha cobniogeHne HOpM MO OXpaHe OKpyXaroLen

cpegbl. OHa Takke MoOXeT OblTb BTOPUYHO
nepepaboTaHa, MNOCKOMbKY  W3roToBneHa  u3
6e3BpeaHbIX ans OKpyXatoLen cpeabl
maTepuanos.

Bo3moxxHOCTb nepepaboTkm yrnakoBOYHOro
mMaTepuana 3HaAYUTENbHO CHMXaeT Kak

noTpebneHne NpMpoaHO-CbIPbEBLIX PECYPCOB, Tak
n obpasoBaHMe MNPOMbLILNIEHHOMO U ObITOBOroO
Mycopa.

YTunusauuna ynaKoBKHU

YTunnanpynte ynakoBKy MO BO3MOXHOCTM Gonee
3KOMNOMNYHO.

BTtopnyHas  nepepabotka  martepuanoB  Ans
YyNakoBKM  3KOHOMUT  Cbipb€ W yMeHbllaeT
KONn4ecTBo Mycopa.

YTunusaumsa ctapbix npuéopoB

Takon CUMBON Ha MPOAYKTE WMAW €ero YynakoBKe
yKasblBaeT Ha TO, YTO 3TOT NPOAYKT, MO Npuxoay B
HEerogHoOCTb, HENMb3dA paccMaTpmBaTh Kak OObIYHbIN
AOMaLUHUN Mycop, €ero crnegyeT caaTb B MYHKT
cbopa aneKkTpU4ECcKnX N IANEKTPOHHbLIX YCTPOWCTB,
OIS X BTOPUYHOW NepepaboTKu.

Bawwum B3HOCOM B NPaBUIIbHYHO YTUM3aLUMIO 3TOMO
npoaykta Bbl 3alumuiaeTe oKpyxaloLlylo cpegy U
340poBbe Balumx 6nmnskux.
HenpasunbHas yTunmM3auus
OKpYyXatoLLen cpeae u 340poBbIo.
[anbHenwmne ceegeHns o BTOpPUYHOM NepepaboTke
3TOro npoaykta Bbl MoxeTe nonyynuTb B ropoackon
agMuHucTpauumn, cnyxbe BblBO3a Mycopa unu B
mMarasuHe, B KOTOPOM Bbl Kynunu aToT NpoayKT.

yrpoxaet
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GARANTIEBEDINGUNGEN FUR HAUSHALTSGERATE:

1.

9.

Die Garantie fir das einwandfreie Funktionieren des Gerats ist fiir die Dauer von 24 Monaten gliltig, gerechnet von dem
Tag des Kaufs (es ist jeweils die Rechnung und der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen). Bei
Nichtvorlage ist die Reparatur kostenpflichtig.

Die Herstellerfirma wird die Reparatur unentgeltlich durchfiihren, wenn die Werksdefekte innerhalb des
Garantiezeitraumes festgestellt werden (z.B. keine angemessene Konstruktion, Montage, defektes Material und
Fertigung).

Die entsprechende Garantie ist nur fur diejenige Produkte giiltig, die nicht zu kommerziellen, sondern ausschlief3lich zu
privaten Zwecken benutzt werden. Andernfalls wird die Garantie ungiiltig.

Die Reparatur wird unentgeltlich (insbesondere Arbeits,- Materialkosten und bei Bedarf wie auch unter Beriicksichtigung
der geltenden Gesetzgebung - die Transportkosten) von der zustandigen Kundendienstelle zu Hause bei dem
Verbraucher oder in einer Werkstatt durchgefiihrt, wenn die Kundendienststelle ein derartiges Vorgehen fir notwendig
betrachtet.

Alle Mangelanspriiche werden von der zustédndigen Kundendienststelle nur nach einer entsprechenden Qualitatspriifung
des Produktes und nach der Erstellung eines Gutachtens in Betracht gezogen.

Der Umtausch des Gerats wird im Laufe der Garantielaufzeit nur in dem Fall durchgefiihrt, wenn die Reparatur geman
Expertengutachten nicht moéglich ist oder das Gerdt nach der Durchfihrung von 3 Reparaturen weiterhin Defekte
aufweist.

Bei unnétiger oder unberechtigter Beanspruchung des Kundendienstes berechnen wir fir unsere Dienstleistung tbliche
Zeit- und Wege-Entgelt. Bevor Sie den Kundendienst anfordern kontrollieren Sie bitte, ob es sich nicht um einen
Bedienungsfehler oder eine Ursache handelt, die mit der Funktion des Gerétes nichts zu tun haben. Bitte nehmen Sie
vorerst Kontakt mit dem zustandigen Service-Center auf.

Die Installation des Geréts soll nur von den qualifizieren Fachpersonen durchgefiihrt werden. Der Kunde ist verpflichtet,
den entsprechenden Nachweis hierfur zu erbringen. Anderenfalls besteht kein Anspruch auf die Gewéahrung einer
Garantieleistung.

Der Umtausch des Geréts wird nur von dem Verkaufer durchgefiihrt.

10.Eine Haftung in Bezug auf entsprechende Garantie wird beschrankt, soweit nichts Anderes gesetzlich angeordnet und

in den obengenannten Garantieverpflichtungen angegeben ist.

GARANTIE GILT NICHT FUR:

1.

Erzeugnisse, deren Stérungen und Fehler verursacht wurden durch: Transportbeschadigungen; falsche Installation;
fahrlassige Wartung oder schlechte Pflege; Anschluss an eine falsche Stromspannung; Anwendung von nicht
empfohlenen Putz- und Waschmitteln; Missachtung der beiliegenden Gebrauchsanweisung oder wenn das Erzeugnis
von unbefugten Personen repariert, umgebaut, bzw. installiert wurde sowie wenn die Seriennummer nicht lesbar ist,
entfernt oder gedndert wurde.

Produkte, die mit nicht beseitigten Mangeln betrieben wurden oder von nicht von uns zugelassenen Servicediensten
gewartet wurden.

. Stérungen, die unabhdngig vom Hersteller verursacht wurden, so wie: Stromspannungsschwankungen,

Naturphdnomene und Naturkatastrophen, Feuerbrand, Haus- oder Wildtiere, Insekten usw.

Glas- und Keramikoberflachen sowie AuRRenelemente aus Plastik im Falle, wenn der Fehler durch Verschulden des
Benutzers aufgetretenist, nach der Unterzeichnung des Abnahmeprotokolls vom Verbraucher.

Kratzer, Risse und dhnliche &uRere mechanische Beschadigungen, die wahrend der Nutzung entstanden sind.

Solche Beschadigungen von Elementen, deren Wahrscheinlichkeit erheblich héherist nach Artihrer Nutzung oder welche
als Folge des NormalverschleiRes entstanden sind (inklusive Betriebsstoffe), solche wie: Lampen, Filter 0.8., die von
Hand bewegten Kunststoffteile.

Solche Arten von Arbeiten wie Regulierung, Reinigung und weitere Produktpflege, die in der Betriebsanleitung festgelegt
sind.

Sowie aus anderen Griinden, die durch Verschulden des Kaufers entstanden und nicht auf den Hersteller zurlickzufliihren
sind —die kénnen ausschlieBlich auf Kosten des Kaufers beseitigt werden.

Die ungeerdeten Gerate sind potenziell gefahrlich.
Der Hersteller libernimmt keine Haftung fiir Schaden, die durch nicht

bestimmungsgeméiRen Gebrauch, die fehlerhafte Installation, Betrieb, Verwendung oder
Wartung entstanden sind.
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WARRANTY CONDITIONS FOR HOME APPLIANCES

1. The warranty for a broken partis valid for the full period of 24 months from the day of purchase.

9.

. The manufacturer only covers the servicing in the event of a manufacturer fault, such as but not limited to: inappropriate

design, installation by technician, defective materials.

. This warranty applies only to products used for the following purposes: non-commercial, personal, family, residential, or

household. For anything outside of these purposes, the warranty is only valid for 4 months from the date of purchase of the
products.

Repairs that qualify under this warranty guarantee are completely free including the cost of labour, and materials,
transportation is determined by the relevant Kaiser servicing centre.

. Any questions or queries on the quality of the product will be assessed only after our servicing company checks the

product. Any conclusions will only be reached based on the outcome of a servicing report.

. The product will only be exchanged within the warranty period in the situation that the servicing expert concludes that the

product cannot be repaired or if the same product requires parts changed three times in total within the warranty period.

In case of unnecessary or unjustified demands for customer service, we charge for our service the usual time consumption
and transportation fees. Before you contact our customer service, please check whether it's a defect or error of a product or
or mistake of maintenance. Please take the time to communicate with the relevant Kaiser service center.

Installation of the device should only be carried out by qualified professional persons. The customer is required to provide
appropriate justification. Otherwise there is no entitlement to the grant of a guarantee.

Only the distributor selling the products has the right to exchange the defected product for a new one.

10.Liability under this warranty is limited to, unless otherwise specified by law is all referred to these above obligations.

WARRANTY NOT VALID WHEN:

1.

In the event of our products being damaged or experiencing some kind of fault from transport damage, due to incorrect
installation by other than trained Kaiser technician or taking improper care of the products, connecting to the wrong power
supply, the use of non-recommended cleaning agents and detergents. Any failure to comply with the instructions for
operational use or if the product has been repaired or modified or installed by the customer and changed or removed the
serial number will not qualify for the warranty conditions.

2. Products being serviced by an unauthorized servicing company will not be valid for warranty.

w

© N o o &

Product failures caused by reasons independent of the manufacturer, such as fluctuations in the power supply, external
events such as nature or natural disasters, fire, insects or domestic and wild animals will not comply with the warranty
conditions.

Ifthe glass or the ceramic glass on a productis broken or defected after installation, the customer will be held liable.
Any damage scratches, cracks, and external mechanical faults caused during the operation by the customer.

The damage of certain parts being caused by normal wear and tear such as (lamps, filters, etc.).

Other external factors causing damage such as adjusting the products and cleaning.

Any other damage caused by the fault of the user and which is not linked to faults caused by the manufacturer will not
comply with the warranty agreement.

The unearthed devices are potentially dangerous.

The manufacturer accepts no liability for damages which have caused by improper use, the
incorrectinstallation, operation, application or maintenance.
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CONDITIONS DE GARANTIE POUR LES APPAREILS ELECTROMENAGERS

1.

9.

La garantie pour le bon fonctionnement de I'appareil est valable pour une période de 24 mois a compter de la date d'achat
(la facture et la preuve d'achat avec la date d'achat et / ou de livraison doivent étre présentées). S'il n'est pas présent, la
réparation est susceptible de payer.

Le fabricant effectuera la réparation gratuitement siles défauts de I'usine sont détectés pendant la période de garantie (par
exemple, pas de conception raisonnable, I'assemblage, le matériel défectueux et la fabrication).

La garantie correspondante n'est valable que pour les produits qui ne sont pas utilisés a des fins commerciales mais
uniquement a des fins privées. Sinon, la garantie devient nulle.

La réparation doit étre effectuée gratuitement (notamment main-d'ceuvre, - frais de matériel et, si nécessaire et compte
tenu de la législation applicable - frais de transport) par le service aprés-vente compétent au consommateur ou dans un
atelier sile centre de service estime qu'une telle action est nécessaire.

. Toute réclamation pour vices doit étre examinée par le service aprés-vente compétent uniquement aprés un contréle de

qualité correspondant du produit et aprés la préparation d'un rapport.

Le remplacement de I'appareil ne sera effectué que pendant la période de garantie si, selon les rapports d'experts, la
réparation n'est pas possible ou sil'appareil continue a présenter des défauts aprés que 3 réparations ont été effectuées.

En cas d'utilisation inutile ou injustifiée du service client, nous facturons pour notre service les frais habituels de temps et
de distance. Avant de demander le service, vérifiez s'il ne s'agit pas d'une opération défectueuse ou d'une cause quin'a
rien a voiravec lafonction de I'appareil. Veuillez contacter le centre de service responsable pour le moment.

L'installation de I'appareil ne doit étre effectuée que par des spécialistes qualifiés. Le client est obligé de fournir une preuve
de cela. Sinon, il n'y a pas de droit a I'octroi d'une garantie.

L'échange de I'appareil est uniquement effectué par le vendeur.

10.La responsabilité a I'égard de cette garantie est limitée, sauf disposition contraire prévue par la loi et spécifiée dans les

obligations de garantie ci-dessus.

GARANTIE N'EST PAS VALIDE LORSQUE:

1.

Produits dont les défauts et les défauts ont été causés par: des dommages de transport; mauvaise installation; entretien
négligent ou mauvais soin; Connexion a une tension incorrecte Utilisation d'agents de nettoyage et de lavage non
recommandés; Ne pas tenir compte des instructions d'utilisation ci-jointes ou si le produit a été réparé, reconstruit ou
installé par des personnes non autorisées et sile numéro de série estillisible, retiré ou modifié.

2. Les produits quiontété utilisés avec des défauts non résolus ou qui ont été entretenus par des services non approuvés.

3. Perturbations causées par le fabricant, telles que: fluctuations de tension, phénomeénes naturels et catastrophes

naturelles, feu bactérien, animaux domestiques ou sauvages, insectes, etc.

. Surfaces en verre et en céramique, ainsi que des éléments extérieurs en plastique, dans le cas ou le défaut a été causé par

lafaute de I'utilisateur, aprés la signature du certificat d'acceptation parle consommateur.

Eraflures, fissures et dommages mécaniques externes similaires causés pendant I'utilisation.

6. Ces dommages aux éléments dont la probabilité est significativement plus élevée en fonction de la nature de leur

utilisation ou qui sont apparus en raison de I'usure normale (y compris les fournitures), tels que: lampes, filtres, etc., les
pieces en plastique mobiles a la main.

. Ces types de travaux tels que la réglementation, le nettoyage et la maintenance du produit plus loin spécifié dans les

instructions d'utilisation.

. Ainsi que pour d'autres raisons, qui sont causées par la faute de I'acheteur et ne sont pas dues au fabricant - qui peut étre

éliminé seulement au détriment de 'acheteur.

Les appareils non mis a jour sont potentiellement dangereux.
Le fabricant décline toute responsabilité pour les dommages causés par une utilisation

incorrecte, une installation, un fonctionnement, une application ou une maintenance
incorrects.
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YCNTOBUATAPAHTUN

1.

2,

9.

lapaHTus Ha ucnpaBHoe AeiicTBue npubopa Ha TeppuTopumn Poccun OeicTBUTENbHA Ha nepuon 12 MecsileB co AHS
MoKynkn npubopa (noaTeepkaeHa OTTUCKOM NeyaTu NMyHKTa PO3HUYHOM NPOAAXKU 1 MOAMNMCHIO NpoadasLa).
dupma-nsrotoButenb obecrneunBaeT 6e3BO3ME3OHbIN PEMOHT B crlydae OGHapyXeHusi B rapaHTWUiHbIA nepuop
3aBOACKMX AedheKToB (HECOOTBETCTBYIOLLAs KOHCTPYKLMS, MOHTaX, AePeKTHbIe MaTepuaribl U UCTIONTHEHWE).

. HdaHHas rapaHTua pacnpocTpaHAETCA TONbKO Ha n3aernna Ncrnojib3yrwmnecd B HEKOMMEPYECKUX, JTIMYHbIX, CeMeNHbIX NNu

OOMaLUHKX Lensx. B npoTuBHOM criyyae rapaHTusi He pacnpoCTpaHseTcs.

[apaHTWIAHBIA PEMOHT BbINOMHSAETCA GecnnaTtHo (BKMoYasi CTOMMOCTb paboT, matepmnanoB 1, Npy HeoBXoAMMOCTU U C
y4YeToM [OEeNCTBYHLLEro 3akoHOoAaTeNnbCTBa, NEPEeBO3KM) YMONTHOMOYEHHOW CEPBUCHOW KOMMAaHMEN Ha [OMYy Yy
noTpebuTens nnv B Mactepckom, No YCMOTPEHMIO CEPBUCHOM KOMMaHUN.

. Jllobble npeTeH3un MO KayecTBy U3OeNuUs paccMaTpuBaloTCsl TOMbKO MOCMe MPOBEepKU KavecTBa W3Aenus

YNOMHOMOYEHHOM CEPBUCHOWN KOMMNAHMEN 1 Npu HEOOXOAMMOCTM Bblgauum NocriegHen COOTBETCTBYHOLLENO 3aKNIOYEHUS.

O6meH npnbopa Ha cBOOOAHbIN OT AedhEKTOB B TEYEHNE rapaHTUNHOIO CPOKa OCYLLECTBSAETCS TONbKO B TOM Clyyae,
€CITn Ha OCHOBaHWUWM 3aKIMK4YeHNA 3KCcnepTa HeBO3MOXHO NPOU3BECTU PEMOHT UK eCnun nocrne 3-x pemMoHTOB I'Ipl/l60p
OCTaéTcsa HencnpasHbIM.

B cnyyae HeonpaBaaHHOro MCMOMb30BaHUSA YCNyr CepBUCHOrO obcnyxmBaHusa dupma nMmeeT npaBo TpebosaTb 3a
npefocTaBrieHHble YCNyrn BO3MELLEHNS pacxonoB (TpaHCNOoPTHbIE pacxoabl, 3aTpadyeHHoe Ha paboTy Bpewms). [Npexae
YeM Bbl obpallaetech B LEHTP CepBUCHOrO o6CnyXmnBaHUs Mbl pekoMmeHayeMm Bam npoBepuTb, cBA3aH nu AedekT ¢
OLLMBKON B 06CNY>XMBaAHWUMN U3OENUS UK C ero OYHKLUSAMMN.

Ha rapaHTuiHoe o6cCnyxmMBaHve NPUHMMAETCS TOBap NPW HanM4uuMu 3KCNfyaTauMOHHbIX OOKYMEHTOB, niom6
Npon3BOAMNTENS UMW UCTIONHUTENSA Ha ToBape, eCrv 3T0 NPeayCMOTPEHO 3KCNyaTalMOHHbIM JOKYMEHTOM, OTCYTCTBUSA
noBpeXAeHWn ToBapa, KOTOpble MOMNM Bbi3BaTb HEWCNPAaBHOCTb, NpuU ycrnoBun cobniogeHns TpeboBaHun
3KCMMyaTauMoOHHOrO AOKyMEHTa O MpaBuiax XpaHeHus, BBOAA B 3KCNyaTauuio M MCMONb30BaHUSA ToBapa Mo
HasHayeHuto. B cny4ae Bbixoga TOBapa U3 CTPOsS MO BUHE MOTPeduTens (HeBbIMONHEHWEe NpaBun JKCnnyatauuu),
OTCYTCTBUSA NPEAYCMOTPEHHbIX 3KCMyaTauMOHHbIMM AOKYMEHTaMu NNom6, rapaHTUAHOIO TarnoHa noTpedutens TepseT
npaBo Ha rapaHTUIHOE 06CnyXUBaHue.

O6bmeH an6opa Ha I/ICI'IpaBHbIIZ Nnpon3BOANT TONMbKO OpraHn3auund, npogasLLlaa ToBap.

10.0TBETCTBEHHOCTb MO HacTosILLEN rapaHTum orpaHn4ymBaeTCcAd, eclin MHoe He onpeneneHo 3akKkOHOM, yKa3aHHbIMU B

HacCTodleM JOKYMEHTe obsizaTenbcTBaAMM.

FAPAHTUA HE PACTTIPOCTPAHAETCA:

1.

o

Ha usgenusi, oTkasbl U HEUCMNPaABHOCTM KOTOPbIX Bbi3BaHbl TPAHCMOPTHLIMU MOBPEXOEHUAMW, HEernpaBUiTbHOM
YCTaHOBKOW, HEGPEXXHBIM 0BpaLLeHeM UK MITOXMM YXOAOM, NMOAKIIOYEHNEM K HEMPaBUbHOMY HaMpPSKEHUIO MUTAHUS,
NCMOMb30BaHNA HEPEKOMEHAOBAHHBLIX YACTALLMX M MOKLIMUX CPeACTB, HecobrnogeHnem npunaraemomn UHCTPYKLMUM No
aKCMnyaTauum WNM ecnu usgenue noaBepranocb  PEMOHTY, KOHCTPYKTUBHBLIM M3MEHEHUAM WM MOoAKMoYanoch
HeynoNHOMOYEHHbIMU NULLAMU, UMW €CINW yaaneH, HepastopynB UM U3MEHEH CEPUIAHbIN HOMEeP U3Oenus.

Ha nagenus, aKcnnyaTtnpoBaBsLUNECH C HEYCTPaHEHHbBIMU HegoCTaTKaMm UM NPOXOAUBLUNE TEXHUYECKOEe O6CJ'Iy)KI/IBaHI/16
B KOMMaHUAX, He ABNALLNXCA HaMMKN YNONTHOMOYEHHbIMU CEPBUCHBbIMU KOMNaHUAMMN.

Ha HEUCNPaBHOCTWU, KOTOpble Bbl3BaHbl He3aBUCALLMMU OT MNMpou3BoAUTENA NpUYNMHaMU, TakKMMU KakK: nepenagbl
HanpsaXXeHna nutaHnda, AsrneHna npupoabl n CTUXUIHblEe beacTBuS, noxap, AoMallHne n gukmne XXMBOTHble, HaCeKoMble U
T.M.

Ha cteknsHHble 1 KepamMmn4ieckme rnoBepxHOCTN, a TakKKe BHELIHMEe 3rnemMeHTbl U3 niactMacc B criy4vae, ecim ﬂ,e(beKT
HaCTynumn no BuHe nosib3oBarterid, nocre noanncaHng n0Tpe6|/|TeneM aKTa npuéMKn-caayu.

Ha LapanuHbl, TPEWWHbI 1 aHanorn4Hble MexaHn4eCckme BHELLHUE NoBpeXaeHnd, BOSHUKLLME B NpoLecce 3KcnsyaTtauuin.

Ha Ttakne noBpexneHunsa petanen, BEPOATHOCTb KOTOPbIX CYLLECTBEHHO BblLLE 0bbl4yHOM NO XapakTtepy Ux akcriyartaunm
MInn KOTopbie Npon3oLnn B pedyrnbrate eCTeCTBeHHOro n3Hoca, (BKJ'IIO‘-IaFI pacxogHble MaTepI/IaJ'IbI) TakKnxX Kak: namnmnbl,
(*)VIJ'IprbI NT.N., NnepemMellaemMble Bpy4HHYH nfiactMmaccoBble OeTallun.

Ha Takne Buabl pa60T KaK perynmpoBka, 4YMUCTKa “ I'IpO‘-IMVI yxo4 3a usgenuem, OFOBOpeHHbIIZ B MHCprKLI,VII/I no
SKCnnyatauun.

A Takxke no OpyruMm npmydnMHam, BO3HUKLLKMM NO BUHE NOKynaTtend U He Bbl3BaHHbIMM 3aBOOAOM-U3rOTOBUTENIEM — MOTYT
YCTPAHATLCA UCKITHOYNTENTBbHO 3a CYéT noKynartens.

He3asemneHHoe 06opyaoBaHue ABNAETCA NOTEHUNANIbHO ONAaCHbIM.
MponsBoauTenb He HeCeT OTBETCTBEHHOCTL 3a yLep6 340pOBbLI0 U COGCTBEHHOCTU ecnu

OHO BbI3BaHO HecoOnaeHneM HOPM YCTaHOBKM MU UCNONb30BaHWEM HEucrnpaBHOro
ob6opynoBaHus
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FAPAHTINHI YMOBM

1.

2,

9.

lapaHTia Ha crnpaBHy pobOTy MPUCTPOIO € AOiCHOK Ha nepiog 12 micauiB 3 AHSA npuadaHHa npunagy (niaTeepakeHa
BiOMTKOM NevaTKkun NyHKTY po3apiOHOT TopriBni Ti nignMcom npoaaBLs).

dipma-BMpoOHUK 3abe3nevye 6e3KOLITOBHUA PEMOHT B pasi BUSIBNIEHHS Y FapaHTiiHUIA nepiod 3aBOACLKOro AedekTy
(HeBignoBiAHA KOHCTPYKLis, MOHTaX, AedEKTHI MaTepiany Ta BUKOHaHHS).

Lis rapaHTia po3noBCOoKYETbCA MMLIe Ha BUPOOU, L0 BUKOPUCTOBYIOTLCS 3 HEKOMEPLIIMHOK, 0COBMCTO, CIMEHO Ta
no6byTOBOI METOH. Y iHLLOMY BUNAAKY rapaHTisl HE PO3MOBCHOIKYETLCS.

[apaHTiHUIA PEMOHT BUKOHYETbCA OE3KOLITOBHO (B TOMY YMChi BapTiCTb pobOT, MaTtepianiB Ta, 3a HeOOXigHOCTI Ta 3
ypaxyBaHHSM [il040ro 3aKkOHO4aBCTBA, NMEPEBE3EHHS) YNOBHOBaXEHOK CEPBICHOK KOMMaHIE Ha AOMY Y KOpMCTyBaya
aboy malicTepHi, 3a po3cyaoM CepBICHOT KOMMaHi.

Byab-Kki npeTeHsii Woao sKOCTi BMpPOOY po3rnsagatoTbCa nuvwe nicns MepeBipkn [KOCTi BUPOOY YNMOBHOBaXEHOH
CepBiICHOI KOMMaHieto Ta 3a HeOBXiAHOCTI BUAAYi OCTaHHBLOLO BiAMNOBIAHOIO BUCHOBKY.

O6miH BMpOOY Ha BiNbHWI Bif AedEKTIB NPOTSAroOM rapaHTIMHOIO Nepioay 3AINCHIETLCA NULLIE Y TOMY BUMNAAKY, SKLLO Ha
nigcTaBi BMCHOBKY eKcnepTa HEMOXNMBO 3AIMCHUTM peMOHT abo sKWwo nicns 3-X peMOHTIB npunaj 3anuaeTses
HecnpaBHUM.

. Y pasi HeBMnNpaBoaHOro BUKOPUCTAHHSA MOCMYr CepBiCHOrO o6CnyroByBaHHS hipMa Mae npaBO BMMaratu 3a HafaHi

MoCnyru BiaLKoA4YBaHHS BUTPAT (TPAHCNOPTHI BUTpaTK, BUTpadeHui Ha poboTy vac). [Nepuu Hixx Bu 3BepTaeTecs B LIEHTP
cepBiCcHOro 06CnyroByBaHHs MU pekoMeHayeMo Bam nepeBipuTu, Ym NoB'a3aHmin 4edekT 3 NOMUIIKOK B 06CyroByBaHHi
BMpoby abo 3 1oro oyHKL MK,

Ha rapaHTiiHe o6cnyroByBaHHsI MPUAMAETLCA TOBap 3a HAsIBHOCTI  eKcnryaTauiiHUX JOKYMEHTIB, niiomMb BMpobHMKa
abo BMKOHaBLSA Ha ToBapi, AKLLO Lie nepegdadeHo ekcnnyartauiiHum AOKYMEHTOM, BiACYTHOCTI NOLIKOAXeHb ToBapy, AKi
MO BUKINNKaTW HECTNPABHICTb, 3@ YMOBW AOTPMMaHHSA BUMOT eKCrryaTaLuinHoro AoKyMeHTa LWoAo npasun 36epiraHHs,
BBEAEHHS B eKCriyaTaLilo Ta BUKOPUCTaHHS TOBapy 3a nNpu3HadveHHsAM. Y pasi Buxody ToBapy 3riafy 3 BUHU CloXvBada
(HeBUKOHaHHA npaBun ekcnnyartauii), BiACYTHOCTI nepegbadeHux ekcnnyatauintHUMW LOKyMeHTaMu nnomo,
rapaHTiNHOro TanoHa cnoXuead BTpavae NpaBo Ha rapaHTiiHe 06CnyroByBaHHS.

O6MmiH Npunagy Ha cnpaBHUi 3aicHIoe nuwe OBMiH Npunagy Ha cnpaBHMI BUPOOBISE TiNbku opraHisauis, Wwo npogana
ToBap.

10.BignoBiganbHicTb 3a Ui€to rapaHTiElo 0BMEXYETbCS, SKLLO iHLIE HE BU3HAYEHE 3aKOHOM, BKa3aHMU B LibOMY AOKYMEHTI

3000B'A3aHHAMMU.

FAPAHTIA HE PO3MOBCIOAXYETbLCA:

1.

Ha BnpoGwu, BiAMOBU Ta HECMPABHOCTI SKMX BUKMMKAHI TPAHCMOPTHUMMW MOLUKOAXEHHSAMU, HEBIPHUM BCTAHOBIIEHHSM,
Heabanum NOBOMKEHHsIM abo noraHnm AormMAA0M, NiAKIHYEHHSAM 40 HENPaBUbHOI HAMPYTX XUBMEHHS, BUKOPUCTaHHS
HEe PEKOMEHOOBAHUX 4YMCTAYMX abo MuiouMx 3acobiB, HeOOTpMMaHHAM AodaHol iHCTPYKUIT 3 ekcnnyaTauii abo
HEBMOBHOBaXXeHUMM ocobamu ByB 34iICHEHNI PEMOHT BUPOOY abo BHECEHI KOHCTPYKTUBHI 3MiHW O MO0 KOHCTPYKLIT Un
NigKMIOYEHHST HEBMOBHOBAXEHMMM O0cobamK, a Takox SKLWOo OyB BuOaneHumn cepiiiHuii HoMmep BUpoOy, abo cepirHui
HOMep BUPOBY He pO36ipNNBMIA YN 3MIHEHWIA.

Ha Brpobu, o ekcnnyatyBanucs 3 HeyCyHeHUMU Hegornikamu abo Npoxoaunn TexHiYHe o6CnyroByBaHHS Y KOMMaHisX,
LLIO HE € HaLLMMM YNOBHOBaXXEHMMM CEPBiICHMMMW KOMMAHISIMMN.

Ha HecnpaBHOCTI, L0 BMKNMKaHI MpU4MHaMu, LLO He 3anexaTb Bid BUPOOHMKA, Taki SK: nepenagm Hanpyru XUBIMEHHS,
ABMLLA NPUPOAW Ta CTUXINHI Nnxa, pe3ynbTaT QisnbHOCTi JOMaLUHiX abo AMKNX TBAPWH, KOMax Ta T.M.

Ha cknsaHi Ta KepamiyHi NoBepxHi, a TakoX 30BHILUHI enemMeHTM 3 nnactmac B pasi aKkwo AedekT BUHUK 3 BUHU
KopucTyBaya, nicrs nignucaHHa HAM akTy Npuinomy-3aadi.

Ha nogpsanuHu, TpilmMHM Ta aHanorivyHi MexaHivHi 30BHILLHI MOLUKOMXXEHHS, LLIO BUHUKITM B pOLeci ekcnnyarauii.

Ha Taki noLwkogKeHHs aetanem, MMOBIPHICTb SKMX 3HAYHO BULLA 3a 3BUYaHY 3a XapakTepoM iXHbOi ekcnnyarauii abo ski
BUHVKMW B pe3ynbraTi NPUpOAHOro 3HOCY (B TOMY YMCHi BUTPATHI MaTepianu), Takux sK: namnu, instpu Ta T.0., a Takox
nnacTtMacoBi geTani, Wo nepeMillytoTbCs BPYUHY.

Ha Taki Bv pobOT sik peryntoBaHHsi, Y4CTKa Ta iHLIWIA Aornsazg 3a BUpoboM, Lo OroBopeHuii B IHCTPYKLUIT 3 ekcrinyaTallii.

A TakoX 3 iHLWNX NPUYMH, WO BUHWUKMW 3 BUHU MOKYNUS, a He BUPOBHMKa — Taki MpUYnHU MatoTb ByTK YCyHEHI nuiie 3a
paxyHOK MOKYMLS.

He3aszemneHe o6nagHaHHsA € NOTEHLiMHO HeGe3neYHUM.
BupoO6HuMK He Hece BigNOBiAaNbLHOCTI 3a WKOAY, 3anoAisiHy 340POB’H0 Ta BNACHOCTI, SIKLO

BOHMU CNPUYMHEHIi He4OTPUMAaHHSM HOPM YCTaHOBKM ab0 BMKOPMUCTAHHAM HecrnpaBHOro
obnaaHaHHA.




VERKAUFSVERMERK :: PURCHASE MARK :: MARQUE D'ACHAT :: OTMETKA O NMPOOAXE ::
BIAMITKA LLOAO NMPOOAXY

PRODUKT :: PRODUCT :: PRODUIT :: U3OEJUE :: BUPIB

Elektroherd ¢ Electric cooker ¢ Cuisiniere électrique |:| Khl- Gefriergerat « Fridge/ Freezer » Réfrigérateur/ |:|
OnekTpudeckasa nnuTa ¢ EnektpuyHa nnuta Congélateur « XonoannbHUK * XornoamrbHUK

Gasherd « Gas cooker ¢ Cuisiniere a gaz |:| Waschmaschine ¢« Washing machine « Machine a |:|
lazoBas nnuTa ¢ [a3oBa nuTa laver  CTupanbHast mawmHa ¢ lNpanbHa MalumHa
Einbaukochfeld ¢ Built-in hob ¢ Table de cuisson ° I:I Geschirrspller » Dishwasher ¢ Lave-vaisselle I:I
BcTpavnBaemasi noBepxHocTb * BbynoBaHa noBepxHs MocynomoedHasa malumHa ¢ [NocygommiiHa MalumHa
Einbaubackofen ¢ Built-in oven ¢ Four encastrable I:I Abzugshaube * Cooker hood * Hotte []
BctpanBaembin ayxoson Lwkad * B6ygosaHa ayxoBka KyXOHHbIN BO3ayxoouncTuTenb ¢ KyxOHHWI ouuLLyBaYy MoBITPst

]

Mikrowelle < Microwave ¢ Four micro onde D Klimaanlage ¢ Air conditioner ¢ Climatisation
MwukpoBornHoBas nevb * MikpoxBunsoBa nid KoHaunumoHep * KoHauvuioHep

Modell « Model * Modeéle ® MOAENb © MOLEIIb...........c.ocvoiiiiiieieeeeeeeeee ettt ettt ettt ettt et e ereeae s senns
Seriennummer ¢ Serial number « Numéro de série « 3aBoackom Ne » 3aBoaAcbKUM NO ..................ccooiiiiiiiiiiiie...
Verkéufer » Dealer « Marchand * HazBaHue MarasuHa * HazBa MarasmHy ................ccocoeveieieienieieieieeeie e
Telefon e Phone * Téléphone * TeneoH @ TeNMEMIOH..............ocoooiiiiiiecieececee ettt
Verkaufsdatum ¢ Date of purchase ¢ Date d'achat * [lata npogaxu * [lata MPOAAKY ...........ccoevveririererieerieirierenenns

INFORMATIONEN ZUR INSTALLATION :: INFORMATION ABOUT INSTALLATION
INFORMATIONS SUR L'INSTALLATION
CBEOEHWA OB YCTAHOBKE :: BIHOMOCTI LLOAO BCTAHOBIEHHA

Installiert - Installed - Installée
YCTAHOBIIEHO © BCTAHOBIICHO ........oooiiiiiiieeeeeee e et e e et e e ettt e et e e e e e e st e e e e e s et e e st eeeeeaaeeseaeeeas

Kaufer (Vor- und Nachname) « Purchaser (name, surname) « Acheteur (prénom et nom)
Bnapeneu (hamunus, ums, otyectso) ® BriaCHUK (NpisBULLE, iIM'S, MO-B0ATBKOBI) .......c.ccvievieriieieeieeieseesieeeeieeteereete e ereese e ssessenns

Anschrift, Telefon < Address, phone * Adresse, téléphone
Anpec, TENEMOH © ALPECA, TEITEMIOH ...........oouiiiiiiieiiiteeeieete ettt ettt et e e et e e te e s e s teesseessesbeesseebeessesseessesseesseeseessesssesseesseseas

Unterschrift des Kaufers < Purchaser's signature * Signature de I'acheteur
Moanncb BRagenbLa ® TTIAMMC BITACHMKA ...........occooieiie oo et e e et e et e e e e e s aeeeeeeeeeaeeeseaneas

Fachperson (Vor- und Nachname) « Expert (name, surname) * Spécialiste (prénom et nom)
MacTep (pamunusi, ums, otyectso) © MarMcTep (MPi3BULLE, IM'S, MO-BATBKOBI) ........ccvirviiiieereeierierteseereeseeseereeseereeseeseeseesessesessens

Installateur ¢ Installer ¢ Installateur
OPpr. YCTAHOBLUMK ® OPF. LLO BCTAHOBITHOE .........ocuoviiiiitititeteteeteeeeteeseeseeteeseeteeaeeseeseeseesesessessessessessessessesseseeteeseesestessesensens

Unterschrift der Fachperson ¢ Installer's signature « Signature de I'installateur
MoAnnCb MACTEPA ® TTIAMMC MAMCTPA ..........c.o ittt ettt ettt et et eae e e neeseeneeteeseeteete et e eteeseesensenes

Das Gerét ist in einer Originalverpackung verkauft und in meiner Anwesenheit gepruft. Die Bedienungsanleitung wurde mir
Ubergeben. Mit dem Inhalt der Bedienungsanleitung machte ich mir vertraut. Ich habe keine Anspriiche hinsichtlich des
allgemeinen Aussehens und der Aufstellung des Gerétes.

The product(s) is sold in their original packaging or tested in my presence. Operating Instructions are supplied and explained.
| am satisfied with the appearance and internal features of the product(s).

L'appareil est vendu dans une boite d'origine et vérifié en ma présence. Le manuel m'a été remis. Je me suis habitué au
contenu du manuel. Je n'ai aucune réclamation concernantl'apparence générale et l'installation de I'appareil.

W3nenuve npoaaHo B 3aBOACKOM yNaKoBKe U NPOBEPEHO B MOEM NPUCYTCTBUM, VIHCTPYKLUSA No aKcnnyaTaumm nonyyena. C
npaBunamm aKcniyaTaumum o3HakoMeH. MpeTeH3unin No BHELWHEMY BMOY U KOMMMEKTHOCTM He umMeto. NoagTeepkaato, YTo
npuobpen MMEHHO TO u3fenve, KOTOPOe MHE HYXXHO U KOTopoe s MMeNl HamepeHue npuobpecTu, ncxoas us3
npenocTaBsieMoro NpoAaBLOM acCopTUMEHTA.

Bupi6 npogaHo B 3aBOACHKi ynakoBUi abo mepeBipeHO B MOIM MPUCYTHOCTI, IHCTpyKUia 3 ekcnnyaTtauii oTpumaHa. 3
npasunammn ekcnnyartawii o3HanomMmneHun. MNpeTeHsiin No 30BHILLHBOMY BUMMAAY | KOMMMAEKTHOCTI He Mato. [igTBepaXyto, Lo
npvabas came ToM BMPIO, AKMIM MeHi NOTPIOHO i ike 1 MaB Hamip NpuabdaTtun, BUXoAsHYM 3 HaAaHoro NpogaBLEeM aCOPTUMEHTY.

Unterschrift des Kaufers « Purchaser's signature « Signature de I'acheteur
Moanuncb NOKYNATENA © TTIAMMC MOKYTILIS..........ccooiiiiiiiitiitietietiet ettt ettt ettt teeteeaeete et e esees e s e s e s e s essessensessesseneens



SPI-Kundendienst
ServicePoint International GmbH

Thunbuschstr. 8 D-42781 Haan

Tel.: +49 (0)2104-9640-0

Fax.: +49 (0)2104-9640-20

E-Mail: service@spi-kundendienst.de
Internet: www.spi-kundendienst.de

“ ESECO
Service Center — Haushaltsgerate

Wienerbergstr. 11/12 A, 1100 Wien, Austria
Tel.: +43 1 5967946

Fax.: +43 1 5967946.15

E-Mail: office@eseco.at

Internet: www.eseco.at

rr B
Societe Francaise de Garantie

Impasse Evariste Galois CS 30001
13106 Rousset Cedex France

Tel : +33 488 788 900

Fax: +33 488 785 901

E-Mail: sav@sfqg.fr

Internet: www.sfg.fr

m MpencraButensctBo ( Zaiser B Poccumn no cepBucHomy oﬁcnymusaumo n pabote c
norpeburenamm -

MouTtoBkIi agpec: 127238, . MockBa, AA 46

Ten.: 8(495)482-55-74, 8 (499)488-75-10, 8 (499) 488-76-10
E-Mail: service@kaiser.ru

Internet: http://kaiser.ru

m MpepcTaBHUUTBO ‘,gniser B YKpaiHi no cepBicHoOMy o6¢cnyroeyBaHHIO Ta poborti 3i
crnoXXusavyamm

Ten.: (044) 331-50-77, 331-50-78, 496-55-44
dakc: (044) 391-03-00

E-Mail: service@kaiser.ua

Internet: www.kaiser.ua




) (Nr. entspricht der Nummer des Gerats, siehe auf der Ruckseite dieser Bedienungsanleitung)
Die oben angegebenen Garantieverpflichtungen beeintréchtigen nicht die gesetzlichen Verbrauchérrechte

Wir gratulieren Ihnen zur Anschaffung der Haushaltsgeréte von ausgezeichneter Qualitat!

Bitte machen Sie sich mit der vorliegenden Garantiekarte vertraut und (berpriifen, ob sie richtig ausgefillt und mit dem
Stempel des Verkéufers versehen ist. Wenn der Stempel des Verk&ufers fehlt und das Verkaufsdatum nicht angegeben ist,
dann beginnt die Garantielaufzeit ab dem Datum der Herstellung des Geréts. Bitte (iberpriifen Sie aufmerksam das Aussehen
des Gerits, alle Médngelanspriiche beziiglich des Aussehens sind an den zustandigen Verkaufer beim Kauf der Ware zu
richten. Bitte bewahren Sie diese Garantiekarte und den Kaufbeleg auf. Bei Fragen (ber die unvollstédndige Aufstellung der
Einzelteile und den Umtausch des Geréts wenden Sie sich bitte an den Verkéufer.

Bei Fragen liber das Installieren und die Bedienung des Gerits wenden Sie sich nur an die autorisierten
Kundendienststellen. Ausfihrliche Informationen Uber die Kundendienstsellen, die fiir die Bedienung
und Reparatur der Geréte zustidndig sind, finden Sie in der Anlage.

Wir behalten uns das Recht vor, die Anderungen in der Konstruktion und in der Herstellungstechnologie der Geréte
vorzunehmen. Die Verpflichtungen zu Anderungen oder zu Verbesserungen der vorher hergestellten Geréate bestehen in
diesem Fall nicht.

(Nr. indicates the number of the unit, see the back cover of this manual)
This warranty does not limit statutory rights of consumers

Congratulations on the purchase of household appliances of excellent quality!

Please refer to the warranty card and make sure it has been properly filled in and had a shop stamp. In the absence of the
stamp and the date of purchase, warranty period commences from the date of manufacturing of the product. Carefully check
the appearance ofthe product, all claims about the product appearance must be notified to the seller at the time of purchasing.
Keep the warranty certificate and the receipt. Inthe event of the product components incomplete/ missing and or requirement
fortheir replacement, please contact your dealer.

For the installation, connection and all matters relating to the maintenance, contact authorized service
centres. Details of authorized service and repair service centres are attached in a separate list.

We reserve the right to make changes in design or manufacturing technology. Those changes do not entail obligation to
update orimprove the previously released products.

(Nr. Indique le numéro de I'appareil, voir la couverture arriere de ce manuel)
Cette garantie ne limite pas les droits statutaires des consommateurs
Félicitations pour I'achat d'appareils électroménagers d’excellente qualité!

S'ilvous plait se référer a la carte de garantie et assurez-vous qu'il a été correctement rempli et avait un timbre de magasin. En
I'absence du cachet et de la date d'achat, la période de garantie commence a partir de la date de fabrication du produit.
Vérifiez soigneusement I'apparence du produit, toutes les allégations concernant I'apparence du produit doivent étre notifiées
au vendeur au moment de I'achat. Conservez le cetrtificat de garantie et le recu. Dans le cas ou les composants du produit sont
incomplets/manquants et/ou nécessitent leur remplacement, veuillez contacter votre revendeur.

Pour l'installation, la connexion et tout ce qui concerne la maintenance, contactez un centre de service
agréé. Les détails des centres de service aprés-vente et de réparation agréés sont joints dans une liste
séparée.

Nous nous réservons le droit d'apporter des modifications a la conception ou a la technologie de fabrication. Ces
changements n'entrainent pas I'obligation de mettre a jour ou d'améliorer les produits précédemment publiés.




Ne. cooTBeTCTBYET HOMEPY annapara, CMOTPU Ha 3aAHe CTpaHuLe OBMOXKMN HAaCTOSALLEN MHCTPYKLMN).
aHHble rapaHTUliHble 00s3aTenbCTBa HE OrpaHNMYMBatOT onpederieHHble 3akoHOM MpaBa NoTpeduTenein

Mo3dpaensiem Bac ¢ npuobpemeHuem 66Imoeoli mexHUKU omsiu4Ho20 Kkayecmeal

lMoxanyldcma 03HakoMbmechb C HacmosiuuM e2apaHmuliHbiM ceudemenibcmeom U rfpocraedume, 4mobbl OHO Obirio
rpasusbHO 3arofiHeHo U umesio wmamn MaeasuHa. [lpu omcymemeuu wmamna u dambi npodaxu eapaHmuliHbIl CpOK
ucyucnsiemesi ¢ MOMeHma u32omosrieHusi u3denus. TujamesibHO rposepbme 8HewHUl ud u3desusi, ece npemeH3uu ro
8HewHeMy euldy npedbsensaime npodasyy npu npuHamuu mosapa. CoxpaHsltme 2apaHmuliHbIl MarnoH U YeK Ha
npodaHHoe u3denue. [lo eonpocamM HEronHo20 Komriiekma u3denus U e2o 3aMeHbl obpauwjalimecb 8 mop208Yio
op2aHu3ayuio.

[Ona ycTaHOBKMW, NOAKIMIOYEHUS1 U NO BCeM BOMPOCaM, CBA3aHHbIM C TEXHUYECKUM OOChyXuBaHUEM,
ob6pawaTtbCA TONIbLKO B aBTOPU3UMpPOBaHHble CepBUCHble UeHTpbl. NMoapobHaa uHcpopmauusa oo
YNOJIHOMOY€HHbIX Ha 06CNyXXUBaHUE N PEMOHT CEPBUCHbIX LIEHTPaX NpunaraeTcs oTaeNbHbIM CNIUCKOM.

Mbi coxpaHsiem 3a cobol npagso 8HOCUMb U3MEHEHUS 8 KOHCMPYKUUKO ujiu mexHOos/ioeUuo U320moesieHUusA.
Takoeble UsMeHeHUs He eriekym 0bs13ameribcme o U3MeHeHU Usu yny4dweHuro paHee 8bIrnyuweHHbIX usdenud.

(Ne Bignosigae Homep anaparta, AWB. Ha 3aHil CTOPiHLi 0OKNaAuHKKM L€l IHCTPYKLiT)
Lli rapaHTiiHi 3000B'si3aHHS HE OOMEXYHOTb BU3HAY€EHI 3aKOHOM MpaBa CroXuBaYiB

Bimaemo Bac 3 npudbaHHsIM nobymoeoi mexHiku eiOMiHHOT sikocmi!

Eydb-nacka, o3Haliommecs 3 YumM eapaHmitiHumM ceidoymeom ma ripocmexme, ujob 80HO 6yr1o rnpasuribHO 3arnosHeHe ma
Marso wmamn ma2asuHy. [1pu eidcymHocmi wmamry ma damu rnpodaxy, eapaHmitiHUl mepMiH eUsHa4aembCsi 3 MOMEHMY
8u20moereHHs1 8Upoby. PemernbHO nepesipme 308HIWHIl guanisid aupoby — yci npemeHsii ujo00 308HIULHBO20 8U2/1s10y
sucriosrnolime npodasyesi nid Yac nputomy mosapy. 3bepiealime 2apaHmiliHUl masnoH ma Yek Ha rnpudbaHud eupi6. LLjodo
rnumaHb Hero8HO20 KOMIIIIEKMY aUpoby ma (i02o 3aMiHu 38epmatimecsi 00 mopeaieesibHOI opaaHisauil.

Onsa BCTaHOBJMIEHHA Ta MiAKMIOYEHHS, @ TaKOX MO BCiM IHWWMM NMUTAHHAM, MOB’A3aHUM 3 TEXHIYHUM
o6cnyroByBaHHSAM, HeOOXiAHO 3BepTaTUCs TiNMIbKM B aBTOPU3OBaHi CepBiCHi LeHTpu. [eTtanbHa
iHdbopmauis Npo BNOBHOBaXeHMX Ha OOCNYyroByBaHHSi Ta PEMOHT CepBICHUX LEHTPIB AO0AAETbCS
OKPeMUM CIUCKOM.

Mu 3anuwaemo 3a cobow npaso Ha 8HECEHHS 3MIiH 00 KOHCcmpykuyii abo mexHosnoeil eupobHuymea.
Taki 3MiHU He msi2Hymb 3a cob0t0 30608 ’s3aHb U000 3MiHU abo MoKpauweHHs upobie, 8U20MOBTIEHUX paHille.










Die Herstellerfirma Ubernimmt keinerlei Verantwortung fir die eventuellen Irrtimer und Druckfehler und behélt sich das Recht vor ohne
Ankindigung im Design und bei der Einrichtung die notwendigen Anderungen, die keinen negativen Einfluss auf die Qualitdt und
Produkteigenschaften haben, vorzunehmen.

The manufacturer declines all responsibility for possible mistakes and typing errors and reserves the right to make in design and
construction of our own products those changes which do not touch negative influence upon the qualities and properties without a
preliminary notification.

Le fabricant décline toute responsabilité pour d'éventuelles erreurs et fautes de frappe et se réserve le droit de faire dans la conception et la
construction de nos propres produits ces changements qui ne modifient pas l'influence négative sur les qualités et propriétés sans
notification préalable.

drpMa-n3roToBUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTM 3@ BO3MOXHbIE OLLMOKM 1 OMeYaTkn 1 cCoXpaHsieT 3a coboit npaso 6e3 npeasapuTensHoro
YyBEAOMIEHUS] BHOCUTb B AM3aiiH U YCTPOWCTBO HeobXoOuMble M3MEHEHUS, HE OKasbiBaloLiMe HEraTMBHOMO BIIMSIHUA Ha KadecTsa M
CBOWCTBa TOBapa.

®ipma — BUpOBHWK He Hece BiANOBIAANbLHOCTI 3a MOXNMBI NOMUIKK | 36epirae 3a coboto npaso 6e3 nonepeaHLOro NoBiJOMIEHHSI BHOCUTU
B AU3aliH 1 npunaz HeoObxiaHi 3MiHW, siKi He HaaalTb HEraTUBHOTO BNMBY Ha SIKICTb Ta BNACTUBOCTI TOBapy



OLAN-Haushaltsgerite * Berlin - Germany
www.kaiser-olan.de

CeMi«



	TERMS OF USE
	LOCATION DRAWING
	GESAMTANSICHT
	CONTROL PANEL
	BEDIENBLENDE
	ПАНЕЛЬ УПРАВЛЕНИЯ

	PREPARATION
	Self-cleaning catalytic panels*

	VORBEREITUNG
	OVEN TEMPERATURE CONTROL
	Ручка терморегулятора 1 служит для установки температуры духовки и оснащена защитным вентилем.
	Zum Einschalten des Elektrogrills muss:
	 Der Drehregler 1 auf  /  gestellt werden.
	Die Erhitzungsleistung kann mit dem Drehregler 2 von 50 °С bis MAX eingestellt werden.
	Wenn die Grillfunktion eingeschaltet ist, leuchtet das Kontrolllämpchen 3 und gleichzeitig auch die Innenbeleuchtung des Backofens.
	Zum Einschalten des Bratspießmotors (falls vorhanden) muss:
	 Der Drehregler 2 auf  /  gestellt werden,
	 Dann den Drehregler auf die gewünschte Leistungsstufe von 50 °С bis MAX stellen.
	Для включения электрического гриля:
	 Уставить ручку 1 на символ  /..
	Интенсивность нагрева регулируется ручкой 2 от 50 °С до МАХ.
	Если гриль включен, одновременно загораются контрольная лампочка 3 и внутреннее освещение духовки.
	Для включения мотора вертела (если имеется) нужно:
	 Уставить ручку 2 на символ  / .
	 После этого ручка регулятора устанавливается в желаемый режим от 50 °С до МАХ.

	Electronical countdown timer
	Setting the end of cooking time
	If the symbol        is on the oven’s display, the grill is locked against accidental activation (child lock).
	In this case, the grill can be operated in manual or automatic mode.
	PRACTICAL ADVISES


	Baking
	Roasting and Stewing of meat
	Self-cleaning catalytic panels

	Telescope (if available)
	Removing the oven door
	Disposing of old appliances
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