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YBaxaeMmbli nokynarerb, EH[

Bnarogapum Bac 3a BbI6GoOp MHAYKLMOHHOW KEpaMUYECKOW BApPOYHON NaHenu.

Ona Ttoro 4ytobbl Bbl mMormn Haunydwum obpasom wucnonb3oBaTb npuobpeTteHHoe Bamu
YCTPOUCTBO, pekoMeHayeM Bam BHMMaATENbHO O3HAaKOMUTLCA C CcoAepXaHuem [aHHOW
WNHCTPYKLUUKN, COXPaHUTb ee n obpaluatbes K Hen B Byaywiem no Mepe BO3HMKHOBEHUS BOMPOCOB.
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BE3OIMNACHOCTb

NpeaBapuTenbHble Mepbl NPeaOCTOPOXHOCTHU

YaanuTte BeCb yNakoBOYHbIWM MaTepumann.

YcTaHoBKa W MOOKNIOYEHME OaHHOro obopyaoBaHUS OOJSTKHbI
NPOBOANTBLCS TONbKO KBanNUUUMpOBaHHbIMK crneymanncTtamu.
[Mpon3BoanTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTb 3a YyLepob,
NPUYMHEHHBLIM  BcneacTBne  owunbok nNpu  BCTpamMBaHWUK
obopyaoBaHNA UNU €ro NOAKNIYEHUN K ANTIEKTPUYECKON CETM.
[aHHoe obopyaoBaHMe MOXET UCNONb30BaTbCA TONLKO Oyayymn
YCTAHOBMNEHHbIM B OOMMKHbIM  obpa3om 06opyaoBaHHbLIN
KOMMSIEKT KyXOHHOM Mebenn ¢ nogxogswmmm padoummu
NOBEPXHOCTAMMU, CEPTUPULNPOBAHHBIMU O NCNONb30BaHUS C
OaHHbIM 00opyaoBaHMEM.

[aHHoe bbiTOBOE obopyaoBaHue npegHasHayeHo
NCKIMIOYNTENBHO ANS NPUroTOBNEHUS NULWK, Npu 3ToM ntoboe
MHOoe  ObITOBOE, KOMMEPYECcKoe WM  NPOMbILLNEHHOE
Mcnosfb3oBaHWe gaHHOro obopyaoBaHMA 3anpeLLeHo.

CHMMUTE BCe OTUKETKM U CaMOKIIEALLYICA MMEHKY CO
CTEeKrnokepamMmmny4eckom NoBEPXHOCTH.

He wn3aMeHanTe TexHM4eckne napamMeTpbl M HEe BHOCUTE
N3MEHEHME B KOHCTPYKLMNIO aHHOro o6opyaoBaHus.
3arnpellaeTca aBTOHOMHas aKcnfyaTtauus Bapo4YHOM NaHenu, a
Takke e€ ncnosfib3oBaHMe B kKavyecTBe paboyven NnoBepxXHOCTN.
[aHHoe ob6opyooBaHne [OOMKHO OblTb  MOAKMIOYEHO K
9IIEKTPNYECKON CETU N 3a3EMIIEHO B COOTBETCTBUM C MECTHBLIMMN
cTaHgapTamu.

He wcnonb3ynte yanuHUTENb ANS NOAKIOYEHUA AOaHHOro
obopyaoBaHNA K AN1IEKTPUYECKON CETN.

PasmelleHne gaHHoro obopynoBaHmMa Hag nocyaoMoevyHon nnm
CYLUUIIbHON MaLUMHOM 3anpeuiaeTcd, TaK Kak nap MOXeT
NoBPEeANTb ANTIEKTPOHHLIE KOMMNOHEHTLI aHHOro 0bopyaoBaHuWA.
[aHHoe obopyaooBaHWe He npegHasHa4yeHo ONs dKcnnyaTauum
NOCPELCTBOM BHELUHEro Tammepa Wnu oTAeSIbHOM CUCTEMbI
ONCTaHUMOHHOIO ynpaBneHus:.

NMPEOOCTEPEXEHMUE: [lpouecc  KynuHapuu  OOSMKeH
KOHTponunpoBaTbcA. HeobxoaMmMo MOCTOAHHO KOHTPONUPOBATb
npouecc KynuHapun.



JKkcnnyarauma obopyaoBaHus

e BbIKkntoyanTe KOHGOPKKU Nocne Ncnosib3oBaHns ob6opyaoBaHUS.

e byabTe BHMUMaTESNbHbI NPU UCMNOMBb30BaHUXM Macra WUnn Xxupa
Ona  NPUroToBMEHUST MUKW,  MOCKOSIbKY  OHM  JIErKo
BOCMNSTAMEHSIOTCA.

e byabTe OCTOPOXHbI, YTOOLI HE 0DXEeYbCS BO BPEMSI U NOCIEe
NCMNoJSib30BaHNA 06opyaoBaHUS.

e He aonyckanTe KOHTaKTa npoBOaOB Kakoro-nmoo
CTauMOHapHOro WNu nNepeasuxHoro obopydoBaHuMsa  CO
CTEKNOKepaMmnyeCcKkom noBepxXHOCTLIO UNKn ropsavyen Nnocyaoun.

e Pa3smelleHne UCTOYHUKOB MarHUTHOro nonsi (KpeauTHbIX Kapr,
OWCKET, KanbKynatopos) B6nn3m paboTtatowero obopynosaHus
3anpeLleHo.

e Pa3smelleHne Ha KoOHoOpKax MeTarindeckux npeameToB
(HOXEWN, BUIOK, NOXEK, KPbILWEK WM T.M.) 3anpeLweHo, Tak Kak OHU
MOTYT HarpeTbCs.

e /crnonb3ynte cneumanbHyl nocyay Ans  MHOYKUMOHHbIX
BapO4yHbIX  NaHenen. 3anpewaeTcs  pasMelleHMe  Ha
CTEKINoKepaMmn4eCckon MOBEPXHOCTU JHOBLIX MeTannyeckux
npeamMeToB, 3a WCKITHYEHUMEM TEPMOCTOMKUX KOHTENHEPOB.
Ecnn obopynoBaHuMe BKIIHOYEHO CIIMLLIKOM ObICTPO, UM Npu
HannyuM ocTaToYHOro Tenna, pAgpyrve martepuanbsl MOryT
pacnnaBuUTbCS UM BOCNITAaMEHUTLCS.

e Hukorga He HakpbiBanTte obopydoBaHWe TKaHblO UK
3aLLUUTHBLIM YEXINOM, MNOCKOSIbKY OHW MOrYT CUIbHO HarpeTbCs U
BOCMSTAMEHUTBLCS.

e [laHHOe obopygoBaHME MOXET WUCNOoNb3oBaTbCA OeTbMU
ctapwe 8 netr M nMuamm C OrpaHUYEeHHbIMU OU3NYECKUMMU,
CEHCOPHbIMW N YMCTBEHHBLIMW CMOCODHOCTAMKM, a TakkKe C
HEeOOCTaTOYHLIMU OMNbLITOM U 3HAHUSIMK, €CMIU OHWU MOSYyYUNU
NHCTPYKUMN No 6e30nacHOMY MCMoSib30BaHMIO 00opyaoBaHUA U
OCO3HaKT BO3MOXHbl€ ONaCHOCTH.

e He nossonante geTsim urpaTtb ¢ 006opyaoBaHNEM.

e Ounctka K1 yxog 3a obopygoBaHMEM  HE  OOJSTKHbI
ocyLLecTBNATLCA AeTbMU 6e3 npucmoTpa.



Mepbl N0 cOXpaHHOCTU 06opyAoOBaHUSA

[locynpa ¢ pOHuweM wn3  0OObIMHOrO MeTanna wnum ¢
NOBPEXAEHHbIM OHOM (K NpuMepy, He JSManMpoBaHHas
YyryHHasi nocyga) MOXEeT MNOBpPeauTb CTEeKoKepaMndecKkyto
NOBEPXHOCTb.

[lecok nnn gpyrve abpasveHble MaTepuansl MOryT NoBpeauTb
CTEKNOKepaMN4eCcKyto NOBEPXHOCTb.

He ponyckante nageHusi npeamMeToB, gaxe Hebonbluunx, Ha
CTEKNOKepaMn4eCcKyto NOBEPXHOCTb.

He ©Oente nocygo nNO KpasiM  CTEKNoKepamMnyeckom
NOBEPXHOCTW.

Yb6eoutecb, 4YTO BEHTUNSUMOHHAs cuctema obopyaoBaHUS
paboTaeT B COOTBETCTBMM C  MHCTPYKUMEW  3aBoja-
N3roToBUTENS.

He ctaBbTe © He ocTaBnanMte nNycTyw nocyay Ha
CTEKITIoKepaMn4yeCcKkon NoBEPXHOCTN.

Caxap, CUHTETMYECKME MaTepuansl UNu antoMUHUEBBIE JIUCTLI
He [OOJKHblI noaBepraTtbCs BO3OEWCTBUMIO Tensna OT ropsavnx
KOHJOOPOK, MOCKOSIbKY MPU OXNaXOeHUM OHW MOryT Bbl3BaTb
TPEWMHbl UNn Opyrne rmnoBpeXOEHUs CTEKITOKEpaMMUYECKON
nosepxHoctn. Cnegyetr  BblKMWYUTL  ObopydoBaHWE U
HeMedneHHO yaanuTb KX (ByabTe OCTOPOXHbI, 4YTOObl He
obxeubcq).

BHUMAHUE: onacHOCTb BOCMNIIaMEHEHUA. He pasMellanTe
npeamMeTbl Ha BapO4YHOM NOBEPXHOCTW.

Hukorga He cTaBbTe ropsiiMe KOHTEeMHEepbl Ha naHenb
ynpaBneHus.

Ecnn nog  BCTPOEHHbIM  0bOpyagoBaHMEM  pPacrnonoXeH
BbIABMKHOW SLLNK, YOeauTech, YTO 3a30p MeEXAy COAEPKXUMbIM
ALLMKA U HKHEN YacCTbio YCTPOUCTBA A4OCTAaTOYHO BESIMK (2 CM).
OTO Heobxoanmo anga obecneyeHnsa npaBUNbHON BEHTUNALMN.
Hwukorga He knaguTte nerkoBocrnfiaMeHArLWneca npeameTsl U
BewlecTBa (K NpumMepy, alapo30fin) B SLLUK, PaCNONOXEHHbIN
Nnog CTEKNoKepaMnyeckon BapOYHOW NaHenbl. AWMk ans
XpaHEHUs1 CTOSOBLIX NPMBOPOB AOSMKHbI BbITb cAenaHbl TONbLKO
N3 TEPMOCTOMKUX MaTepuarnos.



Mepbl B criy4yae HeMCnpaBHOCTU 0O0opyAOBaHuUS

e B cnyyae HeucnpaBHOCTM, BbIKIHOYUTE YCTPOMUCTBO W
OTKNIOYNTE 3NEKTPONUTAHMKE.

e Ecnun cTeknokepammyeckass NOBEPXHOCTb pa3buta unn Ha Heun
MMEKTCA  TPELUUHbl, OTKHYMUTE YCTPOMUCTBO OT CeTu
9rIeKTpONUTaHns n odbpaTtnTecb B CEPBUCHbBIN LIEHTP.

e PeMOHT pJaHHOro obopyooBaHUs [OOSMKEH NPOU3BOOMUTLCS
KBanudpumumpoBaHHbIMM  cneuymanuctamm. He  OTKpbiBante
KOpMyC YCTPOWUCTBA CaMOCTOATESILHO.

e BHUMAHUE: ecnn creknokepammnyeckad MNOBEPXHOCTb
pasbuta unm Ha Hen UMEeKTCH TPeLWUHbl, BO u3bexaHue
nopaxeHns aNeKTPUYECKNM TOKOM, BbIKITHOUMUTE YCTPOWUCTBO.

Opyrue mepbl NPeaoCTOPOXHOCTU

e Ybeaurtecb, YTO MNocyda pacrorioXXeHa Mo UeHTPY KOHJGOPKM.
[OHuwe nocyabl AOMKHO 3akpbiBaTb KakK MOXHO 60nbLuyto
NOBEPXHOCTb KOH(POPKM.

e Jlnuawm, NONb3YHLLKUMCA 9NEeKTPOKapaANOCTUMYNATOPOM,
crnenyet UMeTb B BMAOY, YTO MarHUTHOE Nofne MOXET BUATb Ha
ero paboty. PekomeHOyeTCs MOMy4UTb KOHCyNbTauuo Yy
npoaasLa unu Bpava.

e He wuvcnonb3ynte  KOHTEUHepbI n3  anoMUHUA Unn
CUHTETUYECKUX MaTepuanos, MOCKONbKY  OHU MOryT
pacnnaBUTbCS Ha rOPsSYMX KOHJOOpPKax.

e HUKOIOQA He nbliTanTecb NOTYWWUTb MNflams BOAOW, CHadana
BbIKIIOYNTE YCTPOMCTBO, a 3aTEM 3aKpPOWTE Mnams KpPbILIKOMN
NN NOXXapPHbLIM MOKPLIBAIOM.

UCMNOJIb3OBAHUE NOCYAbl HU3KOIO KAHECTBA
N MHAYKUMOHHbBLIX AOANTEPHbIX NNACTUH ONA
HEMAIHUTHbBIX KYXOHHbBIX NMNAT NPUBOAOUT K
A AHHYJIMPOBAHWUIO TAPAHTUN. A

B JAHHOM CITYYAE, U3TrOTOBUTEJIb HE HECET
KAKOWU-NMBEO OTBETCTBEHHOCTU 3A YLUEPB,
NMPUYNHEHHBLIN BAPOYHOW NMAHENN UWWNN
APYITOMY UMYLLEECTBY.




ONMNCAHUE OBOPYOOBAHUA

TexHn4yeckune XapaKTepnucTtukKkun

Twun

MVI592FL-BK/GR/WH

lMonHasa mMoLwHOCTb
MoTpebneHne aHeprum NoBepXHOCTbIO EChob **

MepeaHsasn neBas pacnonoxeHue KOHPOPOK
MuHMmanbHbI 0BHapyXMBaeMbli gnameTp
HomunHanbHas MowHoOCTL*

MoLHOCTb B pexunme BbICTPOro Harpeea*
KaTteropus ctangaptHoro obopyaoBaHus **
MotpebneHne aHeprum ECew **

3apHAA neBas pacnosioxeHue KOH¢popok
MuHuUManbHbIM 0BHapyXnBaemMbli AnameTp
HomMmuHanbHas MoLWHOCTL™

MowHOCTb B pexnme ObICTPOro Harpesa*
KaTeropus ctangaptHoro obopynoBaHua **
MoTtpebneHne aHeprum ECcw **

3apHAaA npaBas pacnonoXxeHne KOHOpPoK
MuHUManbHbIN 0BHapyXnuBaembl AnameTp
HomunHanbHas MowHoCTL*

MowHOCTb B pexxume ObICTpOro Harpesa*
KaTteropus ctangaptHoro obopyaoBaHus **
MoTtpebneHne aHeprum ECcw **

MepenHas npaBas pacnosioxeHne KOHPOPOK
MuHuManbHbIN 06HapyXnBaemMbii AnameTp
HomMmuHanbHas MoLWHOCTL™

MowHOCTb B pexunme ObICTPOro Harpesa*
KaTteropus ctangaptHoro obopyaoBaHus **
MoTtpebneHne saHeprum ECcw **

7400 BT
172.8 B1u/kr

195x195 mm
@ 100 mm
1400 Bt
1850 Bt

C

172.7 B1u/kr

195x195

@ 100 mm
1400 BTt
1850 Bt

C

172.7 By/kr

195x195
@ 100 mm
1400 Bt
1850 Bt

B

164 BTuy/kr

195x195

@ 100 mm
1400 BTt
1850 Bt

A

181.6 BTy/kr

* YkasaHHasd MOLLHOCTb MOXET U3MEHSTBLCSA B 3aBUCUMOCTN OT pa3mepoB 1 MmaTepuana nocynbl.

** paccymTaHo corrnacHo metoguke namepeHuii (EN 60350-2).




NaHenb ynpaBneHus

Tanmep

MowHocTb
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Onuusa "coxpaHaTb

KOHTpPONbHbLIN
MHAOMKaTOpP
(BkN./BbIKN.)
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KHonka LLkana-non3yHok ("cnanaep”) KHonka KHonka
"Bkn./Bbikn." YCTaHOBKW MOLLHOCTU U TauMepa "Booster" | |"MNay3a/Bo3sspat"

IKCIMNNYATAUNA OBOPYOOBAHUA

Oucnnen

Oucnnen

©

cCruorrmx»|c =20

::

BeHTunauua

Hasna4yeHne

Hynb

YpoBEHb MOLLHOCTU
Hannyune nocyabl
YckopeHue Harpesa
CoobueHmne o6 owmnbke
OcTtarto4yHoe Tenno
"Booster"
Bnokuposka
CoxpaHeHune Tenna
Maysa

®yHkuuna "Moct"

PyHKUMNA
BkrntoyeHne koHgopKu.

3apaHve ypoBHsi HarpeBa KOHOPKMW.
Mocyna oTCcyTCTBYET UMM HEe NOAXOAWT.
ABTOMaTU4YeCKOE NMPUIrOTOBIIEHNE MULLN.
HewncnpaBHOCTb 3NEKTPOHHOW annapaTypbl.

KoHdopka ropsyas.

Pexunm ycuneHHoro Harpesa.

BnokupoBka naHenu ynpasneHus.
AsTOMaTM4eCckoe nogaepxaHue temnepatypbl 70°C.
[Mepexon B pexum nayssbl.

Pexum "MocTt".

CucTtema oxnaxpaeHus paboTtaeT NocTossHHO. BeHTUNATOp 3anyckaeTcsa nNpu BKIHOYEHUM

BapOYHOW NaHenu n ysenuumMBaeT CKOPOCTb NPU MHTEHCUBHOW paboTe BapoYHOW NaHenu.
BeHTUNATOP oXnaxaeHus CHMXaeT CKOPOCTb M aBTOMATUYECKU OCTaHaBNMBaeTCsa Npu
[OCTaTOYHOM OXMaXKOEHUMN SNEKTPUYECKUX Liene.




3AINYCK U KOHTPOJIb O6OPYOJOBAHUA

MNMepen nepBbIM BKIOYEHUEM

TwartenbHO 0YMCTUTE BAPOYHYIO NaHenb cHavana BrnaxHom TKaHbio, a 3aTeM cyxon. He
NCMonb3ynTe pacTBOPUTENN, NOCKOSbKY OHW MOTYT Bbl3BaTb OKpaLUMBaHWE CTEKNAHHOWN
NOBEPXHOCTU B CUHUI LIBET.

MpuHUMN NHAYKUUK

KaTylwka MHOYKTUBHOCTM pacnosioXeHa nog Kaxaon KoHopKkon. MNpu BkNYeHUU oHa co3gaet
nepeMeHHOE 3fEKTPOMArHMTHOE nose, KOTopoe Bbl3biIBAET NHOYKTUBHbLIE TOKU B
dreppOMarHUTHOM JHULLE KYXOHHOW nocyabl. Pe3ynbTaToM ABNAeTCa Harpes nocyabl Ha
KOHJoopKe.

TpeboBaHus k nocyae:

e PekomeHayeTcsi cnonb3oBaTb Nocyay M3 oeppoMarHMTHbIX MaTepmanos (MpoBepbTe
HamMarHu4ymMBaHue ¢ NOMOLLbI HEBONbLLLIOrO MarH1Ta): YyryHHasa u ctanbHas nocyaa,
aManupoBaHHas nocyaa, Nocyna U3 Hep)kaBewLen ctanm ¢ peppoMarHUTHbIM AHOM. ..

¢ He gonyckaeTca ncnonb3oBaTb NOCyay U3: Meau, YACTON HeEPXXaBeKLLEN cTanu,
antoMnHUSA, CTEKNa, AepeBa, KepaMnKn, KaAMEHHOW KepaMUKW,. ..

MHayKunoHHasi 30Ha HarpeBa aBToMaTUYeCcKn agantupyeTcsa nog pasmep nocyasl. [Nocyna
CMNMLIKOM Marnoro avameTpa He HarpesaeTcs. [luaMeTp NHOYKUMOHHOW 30Hbl UISMEHSETCH B
3aBUCUMOCTU OT AnameTpa nocyabl.

Ecnu nocyga He nooxoavT Ans MHAYKUMOHHOW BapOYHOW NaHernu, Ha aucnnee otobpaxaercs
cuvBon [ U .

CeHcopHasa naHesnb

BapoyHas naHenb OcHalleHa 3NEeKTPOHHOW MaHenbl YnpaBfieHUss ¢ CEHCOPHbIMU KHOMKaMM.
CooTBeTCTBYyIOLLAA KOMaHAa akTUBUPYETCS MpPU HaXaTUM Ha CEHCOPHYH KHOMKY nanbuem.
CpabaTtbiBaHWe KHOMKN MOATBEPXKAAETCS KOHTPOSbHbIM WMHAMKATOPOM, CMMBOJSIOM MU LMdppoi
Ha gucnnee u/unu 3ByKOBbIM CUTHAIOM.

B 6onblwuHCTBE crniy4dyaeB Tpe6yeTcs| Ha)xaTue TOJNIbKO OQAHOW KHOMKMW 3a pas3.
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LLkana-non3yHok ("cnanpgep") yctTaHOBKM MOLLHOCTU U TaumMepa

[ns Bblbopa MOLLHOCTM C MOMOLLBIO criangepa, NocTaBbTe Ha Hero nanew. Ecnu KocHyTbecsa
nanbuemM MecTta, COOTBETCTBYIOLLEro OnpedeniéHHOMY YPOBHIO MOLLHOCTW, OaHHbIM YPOBEHb
3aJaéTca cpaay.

LWWkana-non3ayHok ("cnanaep")
YCTaHOBKM MOLLHOCTU U TaMmepa

Mpsimon BbIOOP

3anyck

CHa4vana Heobxo4MMO BKIKOYUTL BapOYHYIO NaHernb, 3aTeM — KOHGOPKY:
e BknwuvyeHue/BbIKNO4YEeHUE YCTPOUCTBA:

OencrtBue MNaHenb ynpaBneHus Oucnnen

BkntoyeHue HaxmuTe kronky [D] [ 0] muraet

BbikntoyeHne Haxmute kronky [D] HeT cumBona unn [ H |

e BknroyeHue/BbikNOYeHUE KOHDOPKU:

OencrtBue MaHenb ynpaBneHusi Oucnnen

Bbi6op koHGOpPKK Haxmute [ 0 ] ons Beibopa [0] (roput
KoHTpOrnbHbIN
NHOMKaTOP)

YcTaHoBKa MepenBuHbTE cnangep [0]-19]

(HacTpowka MOLLHOCTH) BMpaBoO UM BNEBO

BblkntoyeHne MepenBuHbTe cnangep Ha [0 ] [O]Junn [ H]

nnu Haxmute [ 0 ] [O]Junn [H]

Ecnn B TeyeHue 20 cekyHO He MNpPOU3BOOAMTCHA HUKAKUMX OENUCTBUM, IIIEKTPOHHbIE CUCTEMBbI
obopynoBaHusi NEPEBOAAT €0 B PEXMUM OXMAAHUS.
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OGHapyxeHue nocyabl

DyHKUMA oBHapyKeHust nocyabl CyXuT gna obecneyvyeHnst 6esonacHon paboTbl. MHOYKLMOHHBIN
HarpeB He paboTaerT:

e Ecnn Ha kOHGOpKe HET nocyabl, NN ecnv nocyaa He nNpegHasHayveHa Ans MHAYKLMOHHbIX
nnuT. B gaHHOM cny4yae MOLHOCTb HE MOXeT BbITb YBENUYEHa UMM YMEHbLLEHA, M Ha
avncnnee otobpaxaeTca cumeon [ U . OToT cumBon yaanaeTtcs ¢ gucnres nocne Toro,
Kak nocyaa nocrtaBfneHa Ha KOH(OPKY.

e Ecnn nocypa cHsATa ¢ KOHGOPKM — HarpeB npekpawaeTcsa. Ha gucnnee otobpaxkaeTcs
cumBon [ U ]. Cumeon [ U ] yaanseTca ¢ gucnnes, ecnv nocyay noctaBuTb 06paTHO Ha
KOHOpPKY. HarpeB npogormkaeTca ¢ paHee 3agaHHbIM YPOBHEM MOLLHOCTW.

[Mocne npuroToBneHnsa NULLM oba3aTenibHO OTKMNOYaNTE HarpeBaTesibHbIA AfIEMEHT: HE OCTaBnsnUTe
dyHKUMIO 0BHapyxeHns [ U ] NOCTOSAHHO BKIOYEHHOMN.

MHaukKauma ocTtaToOYHOro HarpeBa

lMocne oTKNtoYEeHNA KOH(OPKM NN MOSHOMO OTKNKYEHUS BApPOYHOWN NaHesiM KOHOPKM OCTatoTCS
ropsauMmu, 1 Ha aucnnee otobpaxaetca cumsosn [ H .

Mocne yganenusa cumeona [ H ] ¢ gucnnes KoHopkn nmetoT 6esonacHyto TemnepaTypy M K HUM
MOXHO npuKacaTbCs.

Ecnun Ha gncnnee otobpaxkaeTcsa CMMBOST OCTAaTOMHOM TEMNMOTLI, HE NPUKacanTechb K KOHopkam

N He KNaguTe Ha HUX TepMOYYBCTBUTENbHbIE NpeaMeThl. OnacHOCTbL BO3ropaHusi U noxapa.

PyHKumna "Booster"

dyHKuma "Booster” [P] nepeBoguT BbIOpaHHYO KOHPOPKY B PEXUM YCUNEHHOIO Harpeea.

Mpn BKMAOYEHUM ITOW (PYHKUUKM, KOH(POPKM B TedeHne 5 MUHYT paboTalT Ha CBEPXBbICOKOW
MOLLHOCTH.

YkasaHHast (byHKLMSA MCNonb3yeTcs, K npumepy, Ans 6eicTporo Harpesa 6onbLloro o6xéma Boabl
nNpwv NPUroTOBIIEHWN NanLuUwn.

e BknrwodeHue/BbiknovyeHue yHkuum "Booster":

OencrtBue MNaHenb ynpaBneHus Oucnnen
Bbi6op kOHGOpPKK Haxmute [ 0 ] ons Beibopa [0] (roput
KoHTpOsbHbIN
NHOMKaTOP)
"Booster" BkIn. HaxmuTe kHorky [P] [P]
"Booster" BbIKIT. lMepenBuHbTE cnangep [PTI-10]
unu Haxmure [P] [9]

e YnpaBneHue MOLHOCTbLIO:

O6opynoBaHne umeeT obLwmM Npegen MowHoCcTU. Ecnv Ha ogHOM 13 KOHOPOK aKkTUBMPOBaHa
dyHKuna "Booster", 4toBbl He MpPeBbICUTb YKa3aHHbIA nNpefer, 9MeKTPOHHbleE CUCTEMbI
obopyaoBaHMa aBTOMATUYECKM YMEHbLUAKT MOLUHOCTb Ha Apyron KoHdopke. P TeveHue
HECKOMbKUX CEeKyHA Ha aucnnee muraet cumeon [ 9 ], nocne yero otobpaxaeTcss MakCcMMarsbHO
AonycTMMasi MOLLIHOCTb:

BbibpaHHas koHdopka Opyrasa koHdopka: (npumep: ypoBEeHb MOLLHOCTH 9)
Otobpaxaetca [ P ] [9]-[6]wvnn[8] (B 3aBMCUMOCTM OT TUNA KOHGOPKN)
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Tanmep

Tanmep MOXeT MCNONb30BaTbCs OAHOBPEMEHHO CO BCEMWU KOHOPKaMu, npu 3TOM BpeEMS
paboTbl (0T 0 4O 99 MUHYT) MOXeT ObITb 3aaHO OTAESbHO ANSA KaX40on KOHMOPKM.

e YcTaHOBKa M U3BMEHEHUEe BPEMEHU NPUrOTOBJIEHUA NULLN:

Mpumep: 16 MUHYT, YPOBEHb MOLLHOCTU 7:

OenctBue MaHenb ynpaBneHus Oucnnen

Bbi6op koHGOpKM Haxmute [ 0 ] ansa Beibopa [0] (roput
KOHTpOnbHbIN
NHOMKaTOP)

YcTaHoBKa MOLLHOCTH MepenBuHbTE cnangep Ha [ 7 ] [7]

Bxoa B MeHIo Tanmepa Haxwmute [ CL ] Ha gucnnee [00]

YcTaHoBKa MUHYT lMNepenBuHbTE crnangep Ha [ 6 ] [ O roput ][ 6 muraert ]

MoaTtBepxaeHne (MUHYThI) Haxmute [ 06 | Ha gucnnee [ O muraet ][ 6 ropuT ]

YcTaHOBKa OeCATKOB MUHYT MepenBuHbTe cnangep Ha [ 1] [ 1 myuraeTt ][ 6 ropuT ]

MoarteepxaeHue

(BecaTkn MUHYT) Haxmute [ 16 ] Ha ancnnee [16]

Takum 06p830M, 3aaHHOe BpeMA noareepxXgeHo, nocrie 4ero Ha4YnHaeTCcd nNpuroToBJieHne nNULLn.
e OcTaHOBKa OTCY€Ta BPEMEHU NPUrOTOBIIEHUSA NULLN:

Mpumep: 16 MUHYT, YPOBEHb MOLLHOCTU 7:

OencrtBue MaHenb ynpaBneHus Oucnnen

Bbi6op koHGOpPKK Haxmute [ 7 ] ons Bbibopa [0] (roput
KOHTpOsbHbIN
nHauKaTop)

Bxoa B MeHo Tanmepa Haxmute [ 16 ] [16]

C6poc MUHYT MepenBuHbTe cnangep Ha [0 ] [ 1 roput ][0 muraet ]

MoaTteepxaeHue (copoc muHyT) Haxmute [ 10 ] Ha gncnnee [ 1 muraeTt ][ O ropuT ]

C6poc oecaTkoB MUHYT MepeaBuHbTe cnangep Ha [ 0] [ 0 muraeTt ][ O ropuT ]

MoareepxaeHve

(cBbpoc OecATKOB MUHYT) Haxmute [ 00 ] Ha gncnnee [00]

e ABTOMaTM4YECKOE OTKIIYEeHME MO 3aBEpPLUEHUU OTCYETA BPEMEHU MPUroTOBIIEHUSA

NULLN:
[Mocne Toro, Kak 3agjaHHOe BpeMSI NPUroTOBMEHUS MULLW 3aKaHYMBAETCs, Ha gucnnee MuratT
cumBosibl [ 00 ], 1 3BOHUT 3BOHOK.

[ns BbIKNIOYEHUS 3BOHKA U NpekpaLleHns MUraHnsa ocTaTtoqHo HaxaTb kHonky [ 00 ].
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e Taumep obpaTHOro oTc4yéTa:

Mpumep: 29 MUHYT:

OenctBue MNaHenb ynpasneHus Oucnnen

BkntoveHue Haxmute [O] Ha ancnnee [[OpAT KOHTPOSIbHbIE
NHONKaTOpPbl KOHOPKK

Bxoa B MeHIo Tanmepa Haxmute [ CL | Ha gucnnee [00]

YcTaHoBKa MUHYT MepenBuHbTE cnangep Ha [ 9 ] [0 roput][9 muraert ]

MoaTtBepxaeHne (MUHYTHI) Haxmute [ 09 ] Ha gucnnee [ 0 muraeTt ][ 9 ropuT ]

YcTaHoBKa [eCATKOB MUHYT MepenBuHbTE cnangep Ha [ 2 ] [ 2 muraeTt ][ 9 ropuT ]

MoareepxaeHve

(BecATKN MUHYT) HaxwmuTe [ 29 | Ha gncnnee [29]

Yepes HECKONbKO CEKYHA KOHTPOSIbHbIN MHOMKATOP NpekpallaeT MuraTb.

[Mocne Toro, kak 3agaHHOE BpPeMS MPUrOTOBNEHUS MULLIN 3aKaHYMBAETCS, HaA AMUCNIIEEe MUratT
cumBosibl [ 00 ], 1 3BOHUT 3BOHOK.

[ns BbIKMOYEHMS 3BOHKA M MpeKpalleHUs MuraHust OocTaTtovHO HaxaTb kHonky [ 00 ].
O6opynoBaHue BblkO4YaeTcs.

ABTOMaTM4eckoe npurotToBJieHue nnuiun

Bce koHopku o6opyaoBaHbl YCTPOMCTBOM aBTOMATUYECKOrO BKIKOYEHUA W OTKITHOYEHMS.
KoHdopka BKkMo4aeTcs, B TedeHne onpeaenéHHoro BpeMeHn pabotaet Ha MOSIHOM MOLLHOCTH,
nocre 4Yero aBToMaTUYeCKN CHUXXaeT MOLHOCTb A0 3apaHee 3alaHHOro YPOBHS.

e BknrodeHue:

OencrtBue MaHenb ynpaBneHus Oucnnen

Bbi6op koOHGOPKK Haxmute [ 0 ] ona Beibopa [0] (roput
KOHTpOsbHbIN
NHOMKaTOP)

YcTaHoBKa nosiHom MowHocTn  epeaBuHbTe cnangep Ha [ 9 ] [0]-19]

ABTONPUroTOBIIEHNE NULLMU Haxmute [ 9 ] Ha cnangepe MwuratoT cumBonsl [ 9 ]
nlA]

Bbi6op ypoBHA MOLLHOCTH MepenBuHbTE cnangep Ha [ 7 ] [9]1-[8]1-1[7]

(k npumepy, “ 7 %) MuratoT cumBonbl [ 7 ]
niA]

e Bbixoa U3 pexnma aBTOMaTU4ECKOro NpUroToBAEHUSA NULLN:

OencrtBue MNaHenb ynpaBneHus Oucnnen

Bbi6op kOHGOpPKK Haxmute [ 7 ] B MEHIO KOH(POPKK MwuratoT cumBonsl [ 7 ]
niA]

Bbi6op ypoBHA MOLLHOCTH MepenBuHbTE Cnangep

Ha HY)KHOE 3HayeHune [1]1-19]
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dPyHKuua "lMaysa”

[aHHast yHKUMS MOMHOCTBIO MPUOCTaHaBNMBaEeT MPUrOTOBIEHME MWW U MO3BOMNSET
nepesanycTnTb 06opyaoBaHMe C NPEXHUMU HACTPONKaMMU.

e AxtTuBauus/neakTnBauma dpyHkuum "lNay3a":

DencrtBue MaHenb ynpaBneHus Oucnnen

AkTnBauma yHkumm "Maysa" Haxmute n gepxmte KHOMKy B MeHo KOHopKM
"May3a/Bo3Bpat" 2 cekyHAabl otobpaxaetca [ Il ]

HeaktnBauusa dpyHkumm "lMaysa" HaxmuTte n gepxurte KHOMKyY KOHTpOsbHbIN
"MNays3a/BosBpat" 2 cekyHabl UHAMKaTop
Haxxmute gpyryto KHOMKy unm pexuma naysbl MuraeT
nepeasuHbLTE criangep KoHTpOsbHbIN

WHAMKATOP pexuma
naysbl He roput

PyHKkuma "BosBpat”

Mocne oTknoyeHns obopyaosanus ( kHonka O ), BO3MOXHO BEPHYTLCS K NPEXHUM HACTPOMKaM:
e PEXMMOB Ha BCEX KOH(POPKax (YpOBHEN MOLLHOCTU)
e 3ajaHHbIM HacTpomkaM (MUHYTbI, CEKYHAbI) TAaNMEPOB AJ18 KaXO0WN KOH(OpPKK
* pexwuma Harpesa

Bbi3oB pyHKUMKM "Bo3BpaTt” ocyLLecTBnsieTcs crneayrowmm obpasom:

e Haxmute kHonky [D]

e HaxmuTe 1 yaepxusaiite HaxaTol kHonky [I1] B TeueHne 6 cekyHp,
Mpounsong€t Bo3BpaT K NPeXXHMM HacTpOMKaM.

PyHkuma "Moct"

[aHHaa yHKuna nossondeT Mcnosnb3oBaTb 2 HGOKOBbIX KOHGOPKM Kak ogHy. Mcrnonb3oBaHue
dOYHKUMM

OencrtBue MNaHenb ynpaBneHus Oucnnen
BkntoyeHue yctponcTsea Haxmute krnonky [D] Ha ancnnee [O]Junn[H]

(BbIBOOMTCA
Ha 4 gucnnes)

AkTnBauma pyHkuum "Moct" Haxxmute Ha 3Ha4ku OaByX B 30He AByXx BblOpaHHbIX
neBbIX UK NpaBbIX KOH(OPOK KOHJOOPOK
oTobpaxaeTcs
cuvBon [[11;
Ha octanbHbIX [ O ].
MoBblWEHNE MOLLHOCTH MepenBuHbTE cnangep Ha [1-9]vwm [ U]

[ 1= 9] vnun Haxmute
[coxpaHATb Tenno] Ha gucnnee

HeaktuBaumnsa gpyHkumm "Moct" Haxmnte Ha 3Haykm 2 KOH(POPOK Ha 2 gucnnes
KOH(OPOK
KOTopble coegeHeHbl MOCTOM BbiBOAMTCA [ O ]
mn [ H]
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PYHKLUMA coOXpaHeHUsA Tenna

[aHHaa dyHKUMS NO3BONSIET OCYLWECTBUTb HarpeB U nogaepxueaTtb Temnepatypy B 70°C B
aBTOMATU4ECKOM pexnme, brnarogapsa Yemy XUOKOCTb He nepenvBaeTcs vYepes Kpawm nocyapl, a
Takke npegoTBpaLLaeTcs ObicTpoe nogropaHue.

e AxkTuUBauusa dyHKLUMU coOXpaHeHusa Tenna:

OenctBue MNaHenb ynpasneHus Oucnnen
Bbi6op kOHGOPKK Haxmute kHonky [ O ] Ha gucnnee [0]-[9]vnm[H]
AKTuUBaumA
CoXpaHeHus Tenna HaxxmuTte [coxpaHATb Tenno]
Ha cnangepe [U]
[eaktnBauyms
CoXpaHeHus Tenna HaxxmuTte [coxpaHATb Tenno]
Ha cnangepe [U]
lMepenBuHbTE cnangep [0]-[9]vnmn[H]

[aHHaa yHKUMSA MOXET BbITb HE3aBMCUMO aKTUBMPOBaAHA Ha BCEX KOH(OPKaX.

Korga nocyga cHUMaeTcsi € KOHQOPKU, PEXMM COXpaHEeHUsi Tenrna OCTa€TCs BKITOYEHHBLIM B
TeyeHme npnbnumantensHo 10 MUHYT.

MakcumarnbHasa NpPoLOMKUTENBHOCTb PeXuMa CoXpaHeHna Tenna — 2 yaca.

EHOKVIpOBKa naHesnu ynpaBJrieHus

Bo un3bexaHne n3aMeHeHUs HacTPOeK KOH(OPOK, B OCOOEHHOCTN BO BPEMSA OYMUCTKU, NMaHenb
ynpaBneHnst MoxXeT 6biTb 3a6rokrpoBaHa (3a nckmnoyeHnem kHonku "Brn./Boikn." [ O ]).

e BnokupoBka:

OencrtBue MaHenb ynpaBneHusi Oucnnen
BkntoveHune Haxmute krHonky [D] [Olvnmn [H]
BriokmpoBka ycTponcTea OpHoBpemMeHHO HaxmuTte [Pl n [ 0] 6e3 n3ameHeHumn
Ha gucnnee nepegHen NnpaBon KOH(OPKK
CHoBa HaxxmuTe [ 0 ] Ha ancnnee [L]
e Pa36nokupoBKa:
OencrtBue MaHenb ynpaBneHusi Oucnnen
BkntoveHune HaxmuTe krHonky [D] [L]

Yepes 5 cekyHA nocre BKNHOYEHUA:
Pa3bnoknpoBka ycTponcTea OpHoBpemeHHo Haxmute [P 1n[L] [O]Junm[H]
Ha gucnnee nepegHemn
npaBou KOH(OPKU
HaxmuTte kHonky [P] NHpopmaums He
BbIBOOMUTCS
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COBETbI MO NPUITOTOBJNEHUIO MNMULLNA

KauyecTBO nocyabl

[donycTumble maTepuansbl: cTarnb, 3ManuMpoBaHHas ctanb, YyryH, eppomMarHuTHas
HepxaBetloLlas ctasb, artoMUHUIA C PeppPOMarHUTHBIM LHOM.

Heponyctumble maTtepuansbl: antoMUHUA N HepXXaBetoLwwas ctanb 6e3 peppomMarHUTHOro aHa,
Meab, NnaTyHb, CTEKMNO, Kepamuka, dapdop.

MpurogHoCTb Nocyabl ANS MHOYKUMOHHBIX NAUT YKa3blBA€TCHA U3rOTOBUTENEM.

[ns npoBepkn COBMECTUMOCTU NOCyabl:

e Hanente HeMHOro BoAbl B NOCyAy, NOCTaBbTe €€ Ha MHOYKLUMOHHYIO KOHJDOPKY 1 3agaunTe
YypOBEeHb MOLLHOCTU KOHpopku [ 9 . Boga aormkHa HarpeTbCsl B TEYEHNE HECKOSBbKUX
CEeKyHA.

e MarHut gosmkeH npununaTthe K HY nocyabl.

HekoTopasa nocyga MoXeT usgaBsatb LUYM, eCriiv ee NOMEeCTUTb Ha UHOYKLMOHHY KOH(OPKY.
OTOT WYM He ABNSeTCS NPU3HAKOM HEUCNPABHOCTM BapOYHOW MaHenu u He BNusSeT Ha npouecc
NPUrOTOBIIEHUS MULLM.

Pasmepbl nocyabl

KOHd)OpKVI Bapquon naHenu, o onpep,eneHHoﬂ cTeneHn, aBTomMmaTtn4eckmn noactpamBaroTcAa noa
anameTp nocyabl. TeM He meHee, MUHUMaTTbHbIN AanamMeTp nocyabl AO0J1)KEeH COOTBETCTBOBATb

OnameTpy COOTBETCTBYIOLLEN KOH(OPKU.
[ns obecneyeHns makcnmanbHO adhdEKTUBHON paboThl BapOYHOW NaHenu nocyay cnegyet

nomMeLaTb B LEHTP KOH(OPKM.
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NMpumepbl HACTPONKU MOLLHOCTU KOH(OPOK

(NprBeaEeHbl OPUEHTUPOBOYHbIE 3HAYEHNS)

1-2 PasmopaxuBaHue Coycbl, Mmacno, wokonag, xene
Mogorpes PaHee npurotosneHHble 6nt0ga
2-3 Bapka Ha megneHHOM orHe Puc, nyguHr, caxapHbi cuporn
PasmopaxunBaHue CyLieHble oBoLK, pbiba, 3aMOPOXKEHHbIE
NPOAYKThI
3-4 Map Osowu, pbiba, Msco
4-5 Bopa lMpurotoBneHHasa Ha napy KapToLLKa,
Cynbl, NacTa, CBEXWe 0BOLUU
6-7 CpefHsa npoxapka Msco, neyeHb, anua, konbdaca, rynsu,
Bapka Ha megneHHOM orHe pyrbka, noTpoxa
7-8 Bapka KapTtoulka, onagbu, Bacnu
9 XKapka, kvnsyeHue sogbl Crelikn, oMneThl, XXapeHble 6ntoga, Boga
P >Kapka >KapeHbin kapTodenb, CTENKK
KungyeHue Boapl KunsyeHne 60mbLIOro KonmyecTsa BOAb!

yXxXog U O4YUCTKA

OTknoYeHne obopyaoBaHUA nepes O4YNCTKOU
He BbINONHANTE YNCTKY BAPOYHOW NaHENN, €CNM CTEKIO CMMLLKOM ropsiyee — OnacHOCTb OXOrOB.

Yaanute He3HauMTernbHble creapbl rPsi3n TKaHb, CMOYEHHON YNCTSLLIMM CPEACTBOM,
PaCTBOPEHHBIM B HEDOSLLLIOM KONMMYECTBE BOAbI. 3aTEM TLLATENBLHO MPOMOITE NOBEPXHOCTb
XOro4HOM BOAOM U BbICyLLUTE.

He ponyckaeTcs Mcnonb3oBaHne arpeccuBHbIX M abpasmBHBIX YMCTSLLMX CPeaCTB U1
yncTALLEero obopyaoBaHMs, KOTOPOE MOXET Bbi3BaTb MOBPEXAEHNSI CTEKINOKEPAMUKM.

He ncnonbayite 0bopyaoBaHue, paboTtaroLLee ¢ napoM 1inv ¢ BoAOM nog AaBrieHEM.

He ncnonb3yiite npeameThl, KOTOpbIe MOMyT rnouapanaTtb CTEKINIOKEPaMUKY.

YBegutecs, 4To nocyda yncras u cyxad. Crnegute 3a TeM, YToObl HA BApOYHOM NaHeNM n
nocyae, He 6b11o nbinu. Nocyaa ¢ HEPOBHBLIM HOM MOXET MOBPEAUTL MOBEPXHOCTL BAPOYHOMN
naHenu.

HemeaneHHo ygansinte ¢ BapOYHOM NaHenu crieabl caxapa, BapeHbs U Ap. NoAoOHbIX BELLECTB.
OTO NO3BONUT 06ECNEUYNTL COXPAHHOCTb NMOBEPXHOCTM BAPOYHOWN MaHenu.

YCTPAHEHWE HEUCNPABHOCTEM

BapouyHas naHenb Unu KoHdopka He BKINOYaeTCcA:

Bapo4Hasa naHenb HenpaBuNbHO MNOAKIIOYEHA K CETU SNEKTPONUTaHUS.
lMeperopen npegoxpaHuTens.

BkrntoyeHa yHKUMSA 61IOKMPOBKM.

Hanu4dne >xxupa nnu Bogbl Ha CEHCOPHbIX KHOMKaX.

KHOMKKM 3aKkpbITbl KAKUMU-NMBO NpeameTamu.

Ha gucnnee naHenu ynpasneHusi oro6paxaercsa cumBon [ U | :

HeT nocyabl Ha KOHMOpKe.
Mocyna HecoBmMecTMMa C UHAYKLUMOHHOW KOH(DOPKON.
Cnuwkom manbsin guameTp gHa nocyasbl.
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Mocne OoTKNK4YEeHUA BApOYHOWN NaHesNM CUcTeMa BEHTUNALUM NpoaoskaeT paborarthb:

° HeVICI'IpaBHOCTVI HEeT, BEHTUNATOP NpoAaoJnKaeT oxXxnaxaatb 3N1eKTPOHHbI€ KOMMOHEHTbI.
° BeHTI/IJ'IFITOp oxnaxaeHma oCTaHOBUTCA aBTOMaTU4YECKN.

OpgHa unu Bce KOHMOPKU OTKIHOYEHbI:

CpaboTana cuctema 3aLlUmThl.

KoHopka anutensHoe BpemMsi OCTaBasiocb BKMHOYEHHON.

3aKpbiTa 0gHa UM HECKOJTbKO CEHCOPHbIX KHOMOK.

Mocyna nycrta, unu ee gHO neperpeTo.

BapoyHas naHernb umeeT PyHKLMIO aBTOMATUYECKOrO CHUXKEHUSI MOLLIHOCTU U
aBTOMaTUYEeCKOro OTKIKYEHUS Npu neperpese

Ha aucnnee naHenu ynpasrieHUusa oToopaxaerca cumBon [ L ]:

CwMm. pasgen o 6noknMpoBKe NaHenu ynpasneHus.
Ha auncnnee naHenu ynpaBneHus otobpaxaerca cumBon [ Er03 ] :

e KHonku ynpasneHna 3aKpbITbl Kaknm-nnobo npegmMmeToMm Wuin XunakoCTblo. Cumson
nepecrtaHeT 0T06pa)KaTbCﬂ nocrie O4YNCTKN KIiaBULL.

Ha oucnnee naHenu ynpasneHus otoopaxaercsa cumBon [E2 Junu [ EH ] :

BapouyHas naHenb neperpeta, A0KANTECH €€ OCTbIBaHMS M 3aTEM BKINIOYUTE ee CHOBaA.
Ha oucnnee naHenu ynpasneHus otoopaxaercsa cumBon [ E3 ] :

e [locyna He npurogHa onst MHAYKUMOHHOW NaHenNu, 3aMeHuTe nocyay.
Ha oucnnee naHenu ynpasrneHus otoopaxaercsa cumBon [ E5 ] :

e HeucnpasHa ceTb anekTponuTaHus. lNpoBepbTe HaANPsSXKEHNE CETU ANEKTPONUTAHUA.
Ha aucnnee naHenu ynpasneHusa otobopaxaerca cumeon [ E6 ] :

e HewuncnpaBHa ceTb anekTponuTaHus. [lpoBepbTe YaCTOTY CETU SNEKTPONUTAHUS.
Ha apucnnee naHenu ynpasneHus otoopaxaercsa cumBon [ E8 ] :

e 3acopeH BO3ayXONpUeMHUK BapOYHOWN NaHenn, 04MCcTuTe ero.
Ha opucnnee naHenu ynpasneHus otoopaxaercsa cumson [ U400 1] :

° Bapquaﬂ naHesrb He NoAKJIio4YeHa K CeTU 3NEeKTPponnTaHus. MogknounTte BapO4HYHO
naHenb.

Ecnu ogMH 13 CUMBONOB NpoAoskaeT oTobpaxaTbCsA Ha gucnrnee, obpatutecb B
CEPBUCHYIO CNyX0y.

OXPAHA OKPYXAIOLLEW CPEQbI

e YNakoBO4YHblE MaTepurarbl ABAATCA 9KONOMMYECKM YNCTLIMU U NognexaTt BTOPUYHOM
nepepaboTke.

e ONEeKTPOHHbIE KOMMNOHEHTbI COCTOAT M3 NepepabaTbiBaeMblX MaTePUasnoBs, a Takke
HEKOTOPbIX MaTepumarnoB, KOTOpble NPeACTaBMAT ONACHOCTb 415 OKpY>KatoLlen cpeabl,
HO HeobxoauMbl A4Ns npaBunbHOM 1 6e3onacHon paboTbl 060pyaOBaHUS.

e He BbIbpacbiBaniTe obopynoBaHne BMeCTE C ObITOBLIM
MYCOpPOM.

e YTunusnpymte obopyaoBaHme B MECTHOM LIEHTPE
cbopa 0TX040B, UMEIOLLIEM pa3peLLeHme Ha
yTUNmn3aumo 6bITOBON TEXHUKN.
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MHCTPYKLUWUU NO YCTAHOBKE

YcTaHoBKa J0mKHa NPOBOANTLCS KBaNUULUMPOBaHHLIMK cCneumanmcTamMu.
YCcTaHOBLUMK AOMKEH cobnoaaTh AEACTBYOWME B CTPaHe aKchnyaTaumm npasumia u ctaHaapThbl.

Kak npuknenTb ynioTHeHue:

MocTaBnsieMoe B KOMMIIEKTE C BAPOYHOW MaHENblo YNIOTHEHWE CNYXWUT ANs NpeaoTBpalleHust
nonagaHns XXUAKOCTU B LIKad.
YnnoTHeHMe Heo6XoAMMO akKypaTHO 3aKpenuTb B COOTBETCTBUM CO CreayHLLMM YEPTEKOM.

MpuknenTe ynnoTHEHNE Ha PacCTOAHUN
ABa (2) MunnmmeTpa OT BHELLHEro
TOopLa CTEKNoKepamMuKn, yaanve
3aLWmTHbIN crion (3).

BcTtpanBaHue — ycTaHOBKa:

Pa3 Mepbl Bblpe3a.:

Mopenb Fab6apuTbl (Bbipe3)
MVI592FL-BK/GR/WH 560 x 490 mm

PaccTosiHne oT BapoO4YHOM NaHesnum Ao CTeH Unu TopLUoB JOJIKHO COCTaBMNATbL 50 mm.
BapoyHble noBepxHOCTM MMEKT knacc 3awmtbl «Y». B ngeane, BapouvHyto nNaHesnb
Heob6XxoaMMO yCTaHaBnMBaTh Tak, YTOObl OCTaBanocb 4OCTATOMHO NPOCTPaHCTBa C Nobon
CTOPOHbI OT naHenu. TeMm He MeHee, NpU 3TOM, Apyrasi KyXoHHas annapatypa wunu
pas3genuTenu He AO0MKHbI YCTaHAaBNMBaTbLCA Bbille BApOYHOMW NaHenum.

HeTtann mebenn nnun gepxatenu, B KOTOpble AOSMKHA BCTpanBaTbCs BapOyHas NaHesnb, a
Takke Topubl Mebenn, NaMMHUPOBAHHbIE MOKPLITUS M MOHTAXHbIAN KNen AOSKHbl BbiTb
paccunTaHbl Ha TemnepaTypsbl cebiwe 100 °C.

BokoBble kpenexHble AeTann AOMKHbI ObITb TEPMOCTOMKUMM.

He ycTaHaBnvMBanTe BapO4Hyl MaHenb Hag OyXOBbIM LWKAOM WM NOCYLOMOEYHOW
MaLLWHOW C NPUHYOUTESNTbHON BEHTUNALMEN.

[na obecnevyeHnss XOpoLLen BEHTUMNALNN SNEKTPUYECKNX YCTPONCTB NOA HMXHUM TOPLIOM
BapOYHOM NaHen Heob6xoaMmMo NpeaycMoTpeTb cBO6OAHOE NPOCTPAHCTBO B 20 MM.
Ecnu non BapoyHOM naHenbi pasMeweH BbIABMXHOM WKWK, He Krhnagute B Hero
BOCMNIIaMeHsieMble NpeaMeThbl (HanpUMep: Cnpeun) unm HETEPMOCTONKNE NpeaMeThl.
MaTepuanbl, U3 KOTOPbIX WU3rOTOBMEHa CTOMELWHULa, MOryT pasbyxaTb OT KOHTakTa C
Bogon. [ns 3awmTbl TOPLOB, HAHECUTE HA HUX COOTBETCTBYHOLLUEE MOKPbITUE UMK
cneumanbHbln - YyNNOTHUTENbHBIM  MaTepuan. Ocoboe BHUMaHuMe cnegyeT yaoenutb
NPUKNENBaHUIO YNIIOTHEHUS!, MOCTaBNAEeMOro C BapO4YHOW MaHesNbkd B KOMMSEKTE,
cTapadcb NpeaoTBpaTUTb MonagaHue XUOKOCTU BHYTPb mebenu. [pu npuknemBaHum K
POBHOW CTONELUHNLE 3TO YNIOTHEHNE 06ecneymBaeT repMeTUYHOCTb.

PaccTosHue mexay BapO4HOM MaHenbk U BbITSXKKOMW, YCTaHaBMMBaeMOW HaL BapO4YHOW
naHesnblo, JOMKHO COOTBETCTBOBATL YKa3aHUAM U3rOTOBUTENS BbITSXKKU. [1pn OTCYyTCTBUM
yKazaHM MUHUMaribHOE PacCTOsIHUE QOSMKHO COCTaBnATb 760 MM.

[Mocne yCTaHOBKM LUHYP SMNEKTPONUTAHMUS HE OOMKEH KOHTakTUpoBaTb C KakMMu-nmbo
MeTannMyeckumn aetansimu, B TOM YMcne ¢ AeTansiMu BblABUXHbIX SLLINKOB.
BHUMAHMUWE: Vicnonb3yinte TONbKO Te KOXYyXW BApOYHOW MOBEPXHOCTU, KOTOpble CO34aHbl
npou3BoauTENEM [AHHOMO YCTPOWCTBA, WM YyKa3aHbl MPOU3BOAUTENEM B WMHCTPYKUUWM MO
aKCMyaTaumm, Kak Noaxoasiime, unm uaylime B KOMMeKTe ¢ YCTPOMCTBOM. Mcnonb3oBaHue
HenoaxoasLLMX KOXXyXOB MOXET NPUBECTU K NMOBPEXAEHUSAM.
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ANEKTPUYECKOE NOAKNKYEHUE

YctaHoBka aTtoro o6opyaoBaHus U ero NoaKMioYeHMe K CeTU 3NEKTPONUTaHUA LOSKHbI
NPOBOAUTLCA TOMBbKO KBaNMMUUUPOBAHHLIMU 3IIEKTPUKaMKU, B CTPOrOM COOTBETCTBUMN C
AENCTBYIOLMMN HOPMaTMBHBbIMKU TpeboBaHMAMM.

3awmTa OT NPUKOCHOBEHMS K [eTansM, HaxoO4daWUMCH nof HanpsbkeHuem, LOrkHa
yCTaHaBnMBaTbCA Nocrne BCTpanBaHnsa obopyaoBaHus.

[laHHble O nNapameTpax MOAKMIYEHNA K CeTU 3NEeKTPONUTaHUS HaHeceHbl Ha spriblkax,
HaXOAALLMXCS Ha KOpyce BapO4YHOM NaHenNn psgom ¢ pacnpeaenuTtenbHon KOpoOKOon.
MMopgknoyeHne K CceTu 3JNEeKTPOnUTaHus AOSMKHO NpOBOAUTLCA C  UCMOSIb30BaHUEM
3a3eMJSIEHHOM BUITKM UIIM Yepe3 MHOrOMOSCHbIM aBTOMAaT NMUTaAHUA C 3a30pOM MeXay
KOHTakTamu He MeHee 3 MM.

QnekTpuyeckas  uUenb  OO/DKHA  M30MMpoBaTbCA  OT  CEeTUM  3NIEeKTPOnuTaHus
COOTBETCTBYHOLNMM yCTpOnCTBamu, Hanpumep: aBTOMaTamMu nUTaHus,
npegoxpaHnTENs MM UM KOHTaKTopamu.

Ecnn nocne yctaHOBKM BUIKa He HaxXOAWUTCA B 30He [OCTyna, B Mpouecce YCTaHOBKM
OOMMKHbI OblTb MPedycMOTPeHbl CpeacTBa OTKMYEHUS MNUTaHUS, B COOTBETCTBUM C
AENCTBYIOLWNMU NpaBuiaMn yCTaHOBKM.

Kabenb oanektponutaHna OOSMKEH NpOoKNagbiBaTbCs TakMm obpas3oM, 4YTOObI OH He
npuKacancs K ropsymm getansmMm BapodYHOW NaHenu unv nnmThbl.

OcTopOoXKHO!

[aHHoe obopyaoBaHMe NpegHa3HayYeHo A9 NOAKHYEHUS TOMbKO K CETU
anektponutaHna 230 B ~ 50/60 Iy,

Bcerga nogcoeanHanTe NpoBoOA 3a3eMIIeHNs.

MoakntoyeHne NpoBoANTE B COOTBETCTBUM CO CXEMOMN.

PacnpegenutenbHasa kopobka HaxoamMTcsa Nog 3agHen KpbILIKOW KOopryca BapO4YHOM
naHenun. Ytobbl OTKPbITb KPLILLKY, BOCMOMb3YyNTECH CpeaHen OTBepTKON. BcTaBbTe
OTBEPTKY B NPOPE3b, M OTKPONTE KPbILLKY.

OnektponuTtanve | lMogkntoyeHune | lnameTp kabens Kabenb [MpegoxpaHunTenb

230B~ 50/60 My | | P23+ 3x25mMM2  |HO5V2V2-F 25 A*
HenTparnb

400 B~ 50/60 My | 2 .Pasel* 4x15mm?> |HO5V2V2-F 16 A *
HenTparnb

* paccyMTaHo C y4eToM hakTopa OQHOBPEMEHHOCTU, B COOTBETCTBUM CO cTaHaapTom EN 60 335-2-6

MopknioyeHWe BapoOYHOM NaHenu

KoHdurypaumga nogknoveHus:

[ns pasnuyHbIX TMNOB NOAKITHOYEHMST UCNOSb3YMATE NaTYHHbIA MOCT, UMEKLLMACSA B KOPOOKe
pPSOOM C KnemmMamu

OpHodhasHag cetb 230 B ~ 1 chasa + HenTpasb

YcTtaHoBuTte MocT mexay knemmamu L1 n L2, n mexay knemmamut N1 1 N2.
MoacoeauHuTe NpoBoA 3a3eMreHns K knemme «earthy, HenTtpane K knemme N1 nnu N2, n gasy
L Kk ogHon n3 knemm L1 nnn L2.

OeyxdasHaga cetb 400 B ~ 2 dhasbl + HeuTpanb

YcTtaHoBuTte mocT mexay knemmamu N1 n N2.
MoacoeauHuTe npoBoA 3a3emreHns K knemme «earthy, Hentpanbe N k knemme N1 unn N2, dpasy
L1 k knemme L1, a ¢pasy L2 k knemme L2.

M3rotoBuTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a Nobble noBpexgeHusd, BbiaBaHHbIE

HenpaBuiibHbIM NOAKINMKYeHNneM, Ui KOoTopbieé MOryt BO3HUKHYTb BCcrnieacrteue
HenpaBUIIbHOIo 3a3emMiieHnsA U oTCyTCTBUA 3a3eMrieHuA oGopyp,oaaHml.
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Thank you for having chosen our induction hob.
In order to make the best use of your appliance, we would advise you to read carefully the
following notes and to keep them for a later consulting.
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SAFETY

Precautions before using

Unpack all the materials.

The installation and connecting of the appliance have to be done
by approved specialists. The manufacturer can not be responsible
for damage caused by building-in or connecting errors.

To be used, the appliance must be well-equipped and installed in a
kitchen unit and an adapted and approved work surface.

This domestic appliance is exclusively for the cooking of food, to
the exclusion of any other domestic, commercial or industrial use.
Remove all labels and self-adhesives from the ceramic glass.

Do not change or alter the appliance.

The cooking plate can not be used as freestanding or as working
surface.

The appliance must be grounded and connected conforming to
local standards.

Do not use any extension cable to connect it.

The appliance can not be used above a dishwasher or a tumble-
dryer: steam may damage the electronic appliances.

The appliance is not intended to be operated by means of external
timer or separate remote control system.

CAUTION : The cooking process has to be supervised. A short
term cooking process has to be supervised continuously.

Using the appliance

Switch the heating zones off after using.

Keep an eye on the cooking using grease or oils: that may quickly
ignite.

Be careful not to burn yourself while or after using the appliance.
Make sure no cable of any fixed or moving appliance contacts with
the glass or the hot saucepan.

Magnetically objects (credit cards, floppy disks, calculators) should
not be placed near to the engaged appliance.

Do not place any metallic object except heating containers. In case
of untimely engaging or residual heat, this one may heat, melt or
even burn.
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Never cover the appliance with a cloth or a protection sheet. This is
supposed to become very hot and catch fire.

This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of the appliance in
a safe way and understand the hazards involved.

Children shall not play with the appliance.

Cleaning and user maintenance shall not be made by children
without supervision.

Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids should not
be placed on the hob surface since they can get hot.

Precautions not to damage the appliance

Raw pan bottoms or damaged saucepans (not enamelled cast iron
pots,) may damage the ceramic glass.

Sand or other abrasive materials may damage ceramic glass.
Avoid dropping objects, even little ones, on the vitroceramic.

Do not hit the edges of the glass with saucepans.

Make sure that the ventilation of the appliance works according to
the manufacturer’s instructions.

Do not put or leave empty saucepans on the vitroceramic hobs.
Sugar, synthetic materials or aluminium sheets must not contact
with the heating zones. These may cause breaks or other
alterations of the vitroceramic glass by cooling: switch on the
appliance and take them immediately out of the hot heating zone
(be careful: do not burn yourself).

WARNING: Danger of fire: do not store items on the cooking
surface.

Never place any hot container over the control panel.

If a drawer is situated under the embedded appliance, make sure
the space between the content of the drawer and the inferior part of
the appliance is large enough (2 cm). This is essential to guaranty
a correct ventilation.

Never put any inflammable object (ex. sprays) into the drawer
situated under the vitroceramic hob. The eventual cutlery drawers
must be resistant to heat.
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Precautions in case of appliance failure

e If a defect is noticed, switch on the appliance and turn off the
electrical supplying.

¢ If the ceramic glass is cracked or fissured, you must unplug the
appliance and contact the after sales service.

e Repairing has to be done by specialists. Do not open the appliance
by yourself.

e WARNING: If the surface is cracked, switch off the appliance to
avoid the possibility of electric shock.

Other protections

e Note sure that the container pan is always centred on the cooking
zone. The bottom of the pan must have to cover as much as
possible the cooking zone.

e For the users of pacemaker, the magnetic field could influence its
operating. We recommend getting information to the retailer or of
the doctor.

e Do not to use aluminium or synthetic material containers: they
could melt on still hot cooking zones.

e NEVER try to extinguish a fire with water, but switch off the
appliance and then cover flame e.g. with a lid or a fire blanket.

THE USE OF EITHER POOR QUALITY POT OR ANY
A INDUCTION ADAPTOR PLATE FOR NON-MAGNETIC /v\
COOKWARE RESULTS IN A WARRANTY BREACH.
IN THIS CASE, THE MANUFACTURER CANNOT BE
HELD RESPONSIBLE FOR ANY DAMAGE CAUSED TO
THE HOB AND/OR ITS ENVIRONMENT.
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DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

Technical characteristics

Type MVI592FL-BK/GR/WH
Total power 7400W
Energy consumption for the hob EChov** | 171.8 Wh/kg
Front left heating zone 195x195 mm
Minimum detection @ 100 mm
Nominal power* 1400 W
Booster power* 1850 W
Standardised cookware category** C

Energy consumption ECcw** 170.7 Wh/kg
Rear left heating zone 195x195 mm
Minimum detection @ 100 mm
Nominal power* 1400 W
Booster power* 1850 W
Standardised cookware category** B

Energy consumption ECcw** 164 Wh/kg
Rear right heating zone 195x195 mm
Minimum detection @ 100 mm
Nominal power* 1400 W
Booster power* 1850 W
Standardised cookware category** C

Energy consumption ECcw** 170.7 Wh/kg
Front right heating zone 195x195 mm
Minimum detection @ 100 mm
Nominal power* 1400 W
Booster power* 1850 W
Standardised cookware category** A

Energy consumption ECcw** 181.6 Wh/kg

* The given power may change according to the dimensions and material of the pan
** calculated according to the method of measuring performance (EN 60350-2).
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Control panel

Power display
\8

Keep warm key

Control light
on/off

\

® «<—  Control light timer
Timer display ’/.—'8 8 o

Control light

8 / cooking zone
[ ]

Control light
8 Pause/Recall

l

) - - - - - - - - - - ®
@ — (e 4 P | |
On/Off key Power selection zone “SLIDER” and Booster Pause/Recall
timer setting zone key key

USE OF THE APPLIANCE

Display

Display Designation

0 Zero

1...9 Power level

U Pan detection
A Heat accelerator
E Error message
H Residual heat
P Booster

L Locking

U Keep warm

1 Pause
Ventilation

Eunction

The heating zone is activated.
Selection of the cooking level.
No pan or inadequate pan.
Automatic cooking.

Electronic failure.

The heating zone is hot.

The boosted power is activated.
Control panel locking.

Maintain automatically of 70°C.
The hob is in pause.

The cooling system operates continuously. He starts when turning on the hob and speeds up
when the hob is used intensively. The cooling fan reduces its speed and stops automatically

when the electronic circuit is cooled enough.
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STARTING-UP AND APPLIANCE MANAGEMENT

Before the first use

Clean your hob with a damp cloth, and then dry the surface thoroughly. Do not use detergent
which risks causing blue-tinted colour on the glass surface.

Induction principle

An induction coil is located under each heating zone. When it is engaged, it produces a variable
electromagnetic field which produces inductive currents in the ferromagnetic bottom plate of the
pan. The result is a heating-up of the pan located on the heating zone.

Of course the pan has to be adapted:

e All ferromagnetic pans are recommended (please verify it thanks a little magnet): cast iron
and steel pans, enamelled pans, stainless-steel pans with ferromagnetic bottoms...
e Are excluded: cupper, pure stainless-steel, aluminium, glass, wood, ceramic, stoneware,...

The induction heating zone adapts automatically the size of the pan. With a too small diameter
the pan doesn’t work. This diameter is varying in function of the heating zone diameter.
If the pan is not adapted to the induction hob the display will show [ U ].

Sensitive touch

Your ceramic hob is equipped with electronic controls with sensitive touch keys. When your finger
presses the key, the corresponding command is activated. This activation is validated by a
control light, a letter or a number in the display and/or a “beep” sound.

In the case of a general use press only one key at the same time.

Power selection zone “SLIDER” and timer setting zone

To select the power with the slider, slide your finger on the “SLIDER” zone. You can already have
a direct access if you put your finger directly on the chosen level.

Power selection zone “SLIDER” and
timer setting zone

“SLIDER* Direct access
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Starting-up

e Start up / switch off the hob:

Action Control panel Display

To start press key [ © ] 4 x [ 0] are blinking

To stop press key [ D ] nothing or [ H ]

e Start up / switch off a heating zone:

Action Control panel Display

Zone selection press display [ O ] selected [ 0] and control light on

To set slide on the “SLIDER* [0]to[9]

(adjust the power) to the right or to the left

To stop slide to [ 0 ] on “SLIDER® [O]or[H]
orpresson[0] [O]or[H]

If no action is made within 20 second the electronics returns in waiting position.

Pan detection

The pan detection ensures a perfect safety. The induction doesn’t work:

e |If there is no pan on the heating zone or if this pan is not adapted to the induction. In this
case it is impossible to increase the power and the display shows [ U ]. This symbol
disappears when a pan is put on the heating zone.

e |If the pan is removed from the heating zone the operation is stopped. The display shows
[ U]. The symbol [ U ] disappears when the pan is put back to the heating zone. The
cooking continues with the power level set before.

After use, switch the heat element off: don’t let the pan detection [ U ] active.

Residual heat indication

After the switch off of a heating zone or the complete stop of the hob, the heating zones are still
hot and indicates [ H ] on the display.

The symbol [ H ] disappears when the heating zones may be touched without danger.

As far as the residual heat indicators are on light, don’t touch the heating zones and don’t put any
heat sensitive object on them. There are risks of burn and fire.

Booster function

The booster function [ P ] grants a boost of power to the selected heating zone.

If this function is activated the heating zones work during 10 minutes with an ultra high power.
The booster is foreseen for example to heat up rapidly big quantities of water, like nuddles
cooking.

e Start up / Stop the booster function:

Action Control panel Display Zone

Zone selection press key [ 0 ] from the zone [ 0] and control light on

Start up the booster press key [ P ] [P]

Stop the booster slide on the “SLIDER" [P]to[O]
orpresson|[P] [9]
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Timer

The timer is able to be used simultaneous with all 3 heating zones and this with different time
settings (from 0 to 99 minutes) for each heating zone.

e Setting and modification of the cooking time :

Example for 16 minutes at power 7 :

Action

Zone selection

Select the power level
Select « Timer »

Set the units

Valid the units

Set the tens

Valid the tens

Control panel

press display [ O ] selected
slide on the “SLIDER“to [ 7 ]
press display [ CL ]

slide on the “SLIDER“to [ 6]
press display [ 06 ]

slide on the “SLIDER“to [ 1]
press display [ 16 ]

The time is confirmed and the cooking starts.
e To stop the cooking time:

Example for 13 minutes at power 7 :

Action

Zone selection
Select « Timer »
Deactivate the units
Valid the units
Deactivate the tens
Valid the tens

Control panel

press display [ 7 ] selected
press key [ 13 ]

slide on the “SLIDER*to [ 0]
press display [ 10 ]

slide on the “SLIDER*to [ 0]
press display [ 00 ]

e Automatic stop at the end of the cooking time:

Display

[ 0] and control light on
[7]

[00]

[ O fixed ] [ 6 blinking ]

[ 0 blinking ] [ 6 fixed ]

[ 1 blinking ][ 6 fixed ]
[16]

Display

[ 7 ] and control light on
[13]

[ 1 fixed ] [ O blinking ]

[ 1 blinking ][ O fixed ]

[ O blinking ] [ O fixed ]
[00]

As soon as the selected cooking time is finished the timer displays blinking [ 00 ] and a sound rings.

To stop the sound and the blinking it is enough to press the key [ 00 ].
e Egq timer function :

Example for 29 minutes :

Action

Activate the hob
Select« Timer »
Set the units
Valid the units
Set the tens
Valid the tens

Control panel

press display [ © ]
press display [ CL ]
slide on the “SLIDER“to [ 9]
press display [ 09 ]
slide on the “SLIDER"to [ 2]
press display [ 29 ]

After a few seconds the control light stops with blinking.
As soon as the selected cooking time is finished the timer displays blinking [ 00 ] and a sound rings.
To stop the sound and the blinking it is enough to press the display [ 00 ]. The hob switches off.
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Display

zone control lights are on
[00]

[ O fixed ] [ 9 blinking ]

[ 0 blinking ] [ 9 fixed ]

[ 2 blinking ] [ 9 fixed ]
[29]



Automatic cooking

All the cooking zones are equipped with an automatic “go and stop” cooking device. The cooking
zone starts at full power during a certain time, then reduces automatically its power on the pre-

selected level.

e Start-up:
Action Control panel Display
Zone selection press display [ O ] selected [ 0] and control light on

Full power setting
Automatic cooking
Power level selection
(for example “ 7 %)

e Switching off the automatic cooking :

slide on the “SLIDER"to [ 9]

slide on the “SLIDER* to [ 7 ] [9]passto[8][7]

Action Control panel Display
Zone selection press [ 7] from the zone [ 7] blinking
with [ A]

Power level selection
Pause function

This function brakes all the hob’s cooking activity and allows restarting with the same settings.
e Startup/stop the pause function :

slide on the “SLIDER® [1]to[9]

Action Control panel Display

Engage pause press [II] displays [ Il ] in the
during 2s heating zone displays

Stop the pause press[Il] pause control light is

during 2s blinking
press an other touch or
slide on the “SLIDER*

Recall Function

After switching off the hob [ © ], it is possible to recall the last settings.
e cooking stages of all cooking zones (power)
¢ minutes and seconds of programmed cooking zone-related timers
e Heat up function
The recall procedure is following:
e Pressthe key [ © ]

e Then press the key [ 1l ] within 6 seconds
The precedent settings are activated.

“Keep warm” Function

This function allows to reach and maintain automatically a temperature of 70°C.
This will avoid liquids overflowing and fast burning at the bottom of the pan.

e To0 engage, to start the function « Keep warm » :

Action Control panel Display

Zone selection Press display [ O ] selected [O]Jto[9]or[H]
To engage Press on key keep warm [U]

To stop Press on display [ U ] selected [U]

Slide on the “SLIDER*
This function can be started independently on all the heating zones.
When the pan leaves the cooking zone of the "Keep warm" function remains active during
approximately 10 minutes.
The maximum duration of keeping warm is 2 hours.

[O]Jto[9]or[H]
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pass from[0]to[9]
re-press on display “SLIDER*“[ 9] [ 9]is blinking with [ A ]

[ 7]is blinking with [ A ]

pause control light is off



Control panel locking

To avoid modifying a setting of cooking zones , in particular during of cleaning the control panel
can be locked (with exception to the On/Off key [ © ])

e Locking:

Action
Start
displays
Hob locking

e Unlocking :
Action
Start

In the 5 seconds after start :

Unlocking the hob
displays

Control panel
press on key [ © ]

press simultaneously [P ]and [ O]
from the front right zone display
re-press on display [ O ]

Control panel

press on key [ © ]

press simultaneously [ P] and

[ L] from the front right zone display
press on key [ P]
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[O]or[H]onthe
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Display
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COOKING ADVICES

Pan quality

Adapted materials : steel, enamelled steel, cast iron, ferromagnetic stainless-steel,
aluminium with ferromagnetic bottom.
Not adapted materials : aluminium and stainless-steel without ferromagnetic bottom,
cupper, brass, glass, ceramic, porcelain.
The manufacturers specify if their products are compatible induction.
To check if pans are compatibles :
e Put a little water in a pan placed on an induction heating zone set at level [ 9 ].This water
must heat in a few seconds.
e A magnet stucks on the bottom of the pan.
Certain pans can make noise when they are placed on an induction cooking zone. This noise
doesn’t mean any failure on the appliance and doesn’t influence the cooking operating.

Pan dimension
The cooking zones are, until a certain limit, automatically adapted to the diameter of the pan.

However the bottom of this pan must have a minimum of diameter according to the

corresponding cooking zone.
To obtain the best efficiency of your hob, please place the pan well in the centre of the cooking

zZone.

33



Examples of cooking power setting

(the values below are indicative)

lto2 Melting Sauces, butter, chocolate, gelatine
Reheating Dishes prepared beforehand
2t03 Simmering Rice, pudding, sugar syrup
Defrosting Dried vegetables, fish, frozen products
3to4 Steam Vegetables, fish, meat
4t05 Water Steamed potatoes, soups, pasta,
fresh vegetables
6to7 Medium cooking Meat, lever, eggs, sausages
Simmering Goulash, roulade, tripe
7108 Cooking Potatoes, fritters, wafers
9 Frying, roosting Steaks, omelettes, fried dishes
Boiling water Water
P Frying, roosting scallops, steaks
Boiling water Boiling significant quantities of water

MAINTENANCE AND CLEANING

Switch-off the appliance before cleaning.
Do not clean the hob if the glass is too hot because they are risk of burn.

e Remove light marks with a damp cloth with washing up liquid diluted in a little water. Then rinse

with cold water and dry the surface thoroughly.

e Highly corrosive or abrasive detergents and cleaning equipment likely to cause scratches must be

absolutely avoided.
e Do not ever use any steam-driven or pressure appliance.
e Do not use any object that may scratch the ceramic glass.

e Ensure that the pan is dry and clean. Ensure that there are no grains of dust on your ceramic hob

or on the pan. Sliding rough saucepans will scratch the surface.

e Spillages of sugar, jam, jelly, etc. must be removed immediately. You will thus prevent the surface

being damaged.

WHAT TO DO IN CASE OF A PROBLEM

The hob or the cooking zone doesn’t start-up :

The hob is badly connected on the electrical network.
The protection fuse cut-off.

The locking function is activated.

The sensitive keys are covered with grease or water.
An object is put on a key.

The control panel displays [U ] :

e There is no pan on the cooking zone.
e The pan is not compatible with induction.
e The bottom diameter of the pan is too small.

Continuous ventilation after cutting off the hob :

e This is not a failure, the fan continuous to protect the electronic device.
e The fan cooling stops automatically.
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One or all cooking zone cut-off :

The safety system functioned.

You forgot to cut-off the cooking zone for a long time.

One or more sensitive keys are covered.

The pan is empty and its bottom overheated.

The hob also has an automatic reduction of power level and breaking Automatic
overheating

The control panel displays [ L ]:

e Refer to the chapter control panel locking page.

The control panel displays [ Er03 ] :

e An object or liquid covers the control keys. The symbol disappear as soon as the key is
released or cleaned.

The control panel displays [ E2 ] or [ EH ] :

e The hob is overheated, let it cool and then turn it on again.
The control panel displays [ E3 ] :

e The pan is not adapted, change the pan.
The control panel displays [ E5 ] :

o Defective network. Control the voltage of the electrical network.
The control panel displays [E6] :

o Defective network. Control the frequency of the electrical network.
The control panel displays [ E8 ] :

e The air inlet of the ventilator is obstructed, release it.
The control panel displays [ U400 1] :

e The hob is not connected to the network. Check the connection and reconnect the hob.

If one of the symbols above persists, call the SAV.

ENVIRONMENT PRESERVATION

e The materials of packing are ecological and recyclable.
e The electronic appliances are composed of recyclable, and sometimes harmful materials
for the environment, but necessary to the good running and the safety of the appliance.

e Don't throw your appliance with the household refuses
e Get in touch with the waste collection centre of your
commune that is adapted to the recycling of
the household appliances.
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INSTALLATION INSTRUCTIONS

The installation comes under the exclusive responsibility of specialists.
The installer is held to respect the legislation and the standards enforce in his home country.

How to stick the gasket:

The gasket supplied with the hob avoids all infiltration of liquids in the cabinet.
His installation has to be done carefully, in conformity of the following drawing.

—

Stick the gasket (2) two millimeters
from the external edge of the glass,
after removing the protection sheet (3).

Fitting - installing:

The cut out sizes are:

Reference Cut-size
MVI592FL-BK/GR/WH 560 x 490 mm

Ensure that there is a distance of 50 mm between the hob and the wall or sides.

The hobs are classified as “Y” class for heat protection. Ideally the hob should be installed
with plenty of space on either side. There may be a wall at the rear and tall units or a wall
at one side. On the other side, however, no unit or divider must stand higher than
the hob.

The piece of furniture or the support in which the hob is to be fitted, as well as the edges of
furniture, the laminate coatings and the glue used to fix them, must be able to resist
temperatures of up to 100 °C.

The mural rods of edge must be heat-resisting.

Not to install the hob to the top of a not ventilated oven or a dishwasher.

To guarantee under the bottom of the hob casing a space of 20 mm to ensure a good air
circulation of the electronic device.

If a drawer is placed under the work, avoid to put into this drawer flammable objects

(for example: sprays) or not heat-resistant objects.

Materials which are often used to make worktops expand on contact with water. To protect
the cut out edge, apply a coat of varnish or special sealant. Particular care must be given
to applying the adhesive joint supplied with the hob to prevent any leakage into the
supporting furniture. This gasket guaranties a correct seal when used in conjunction with
smooth work top surfaces.

The safety gap between the hob and the cooker hood placed above must respect the
indications of the hood manufacturer. In case of absence of instructions respect a distance
minimum of 760 mm.

The connection cord should be subjected, after building, with no mechanical constraint,
such for example of the fact of the drawer.

WARNING: Use only hob guards designed by the manufacturer of the cooking appliance
or indicated by the manufacturer of the appliance in the instructions for use as suitable or
hob guards incorporated in the appliance. The use of inappropriate guards can cause
accidents.
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ELECTRICAL CONNECTION

e The installation of this appliance and the connection to the electrical network should be
entrusted only to an electrician perfectly to the fact of the normative regulations and which
respects them scrupulously.

e Protection against the parts under tension must be ensured after the building-in.

e The data of connection necessary are on the stickers place on the hob casing near the
connection box.

e The connection to the main must be made using an earthed plug or via an omnipolar
circuit breaking device with a contact opening of at least 3 mm.

e The electrical circuit must be separated from the network by adapted devices, for example:
circuit breakers, fuses or contactors.

e If the appliance is not fitted with an accessible plug, disconnecting means must be
incorporated in the fixed installation, in accordance with the installation regulations.

e The inlet hose must be positioned so that it does not touch any of the hot parts of the hob

or even.
Caution!
e This appliance has only to be connected to a network 230 V~ 50/60 Hz.
e Connect always the earth wire.
e Respect the connection diagram.
e The connection box is located underneath at the back of the hob casing. To open the
cover use a medium screwdriver. Place it in the slits and open the cover.
Mains Connection | Cable diameter Cable Protgchon
calibre
HO5VV-F
~ 2 *
230V~ 50/60Hz | 1 Phase + N 3x2,5mm HO5RR - F 25 A
HO5VV-F
~ 2 *
400V~ 50/60Hz | 2 Phases + N 4x1.5mm HO5RR - F 16 A

* calculated with the simultaneous factor following the standard EN 60 335-2-6

Connection of the hob

Setting up the configurations:
For the various kinds of connection, use the brass bridges which are in the box next the terminal

Monophase 230V~1P+N

Put a bridge between terminal L1 and L2 and between terminal N1 and N2.
Attach the earth to the terminate “earth”, the neutral N to one of the terminals N1 or N2, the
Phase L to one of the terminals L1 or L2.

Biphase 400V~2P+N

Put a bridge between terminal N1 and N2.
Attach the earth to the terminate “earth”, the neutral N to terminal N1 or N2, the Phase L1 to the
terminals L1 and the Phase L2 to the terminal L2.

Caution! Be careful that the cables are correctly engaged and tightened.

We cannot be held responsible for any incident resulting from incorrect connection or
which could arise from the use of an appliance which has not been earthed or has been
equipped with a faulty earth connection.
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Cheére cliente, cher client,

Nous vous remercions de la confiance que vous nous avez accordée en choisissant notre table
de cuisson vitrocéramique a induction.

Afin de bien connaitre cet appareil, nous vous recommandons de lire attentivement cette notice
d’utilisation dans son intégralité et de la conserver pour une consultation ultérieure.
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SECURITE

Précautions avant utilisation en cuisson

Retirez toutes les parties de 'emballage.

L’installation et le branchement électrique de l'appareil sont a
confier a des spécialistes agrées. Le fabricant ne saurait étre
tenu responsable des dommages résultant d'une erreur
d’encastrement ou de raccordement.

L’appareil ne doit étre utilisé que s’il est monté et installé dans
un meuble et un plan de travail homologué et adapté.

Son utilisation est uniquement destinée a l'usage domestique
habituel (préparation des aliments), a I'exclusion de toute autre
utilisation domestique, commerciale ou industrielle.

Enlevez toutes les étiquettes et autocollants du verre
vitrocéramique.

Ne pas transformer ou modifier 'appareil.

La table de cuisson ne doit pas servir de support ou de plan de
travail.

La sécurité n'est assurée que si I'appareil est raccordé a une
terre de protection conforme aux prescriptions en vigueur.

Pour le raccordement au réseau électrique n’utilisez pas de
rallonge.

L’appareil ne doit pas étre utilisé au-dessus d’un lave-vaisselle
ou d’un séche-linge : les vapeurs d’eau dégagées pourraient
détériorer I'électronique.

Ne faites pas fonctionner l'appareil avec un minuteur externe ou
un systeme de commande a distance.

ATTENTION : Un processus de cuisson doit étre supervisé. Un
processus de cuisson court, doit étre surveillé en permanence.

Utilisation de 'appareil

Coupez toujours les foyers apres utilisation.

Surveillez constamment les cuissons qui utilisent des graisses
et des huiles, car elles sont susceptibles de s’enflammer
rapidement.

Prenez garde aux risques de brdlures pendant et apres
I'utilisation de I'appareil.
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Assurez-vous qu’aucun cable électrique d’appareil fixe ou
mobile ne vienne en contact avec la vitre ou la casserole
chaude.

Les objets magnétisables (cartes de crédits, disquettes
informatiques, calculatrices) ne doivent pas se trouver a
proximité immeédiate de I'appareil en fonction.

Ne placez aucun objet métallique autre que les récipients de
chauffe. En cas d’enclenchement intempestif ou de chaleur
résiduelle, celui-ci risquerait selon le matériau de chauffer, de
fondre ou de commencer a brdler.

Ne jamais couvrir I'appareil d’'un chiffon ou d’une feuille de
protection. Il pourrait devenir tres chaud et prendre feu.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans et
plus et des personnes dont les capacités physiques,
sensorielles ou mentales sont réduites ou dont les expériences
et les connaissances sont inadaptées, uniguement si elles sont
surveillées, formées a l'utilisation de I'appareil en conditions de
sécurité et informées des risques susceptibles de se présenter.
Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.

Le nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre confiés a des
enfants sans surveillance d’adultes.

Les objets métalliques tels que des couteaux, des fourchettes,
des cuilleres et des couvercles ne devraient pas étre placés la
surface vitrée puisqu'ils peuvent devenir chauds.

Précautions pour ne pas détériorer I’appareil

Les casseroles a semelles brutes (fonte non émaillée,...) ou
abimées peuvent endommager la vitrocéramique.

La présence de sable ou d’autres matériaux abrasifs peut
endommager la vitrocéramique.

Evitez de faire chuter des objets, mémes petits, sur la
vitrocéramique.

Ne heurtez pas les bords de la vitre avec les casseroles.
S’assurer que la ventilation de I'appareil se fasse suivant les
instructions du constructeur.

Ne posez pas ou ne pas laisser de casseroles vides sur la table
de cuisson.
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e Eviter que le sucre, les matieres synthétiques ou une feuille
d’aluminium ne touchent les zones chaudes. Ces substances
peuvent au refroidissement provoquer des cassures ou d’autres
modifications de la surface vitrocéramique: Etendre 'appareil et
enlevez-les immeédiatement de la zone de cuisson encore
chaude (attention : risque de brdlures).

e MISE EN GARDE: Risque d'incendie : ne pas entreposer
d’objets sur la surface de cuisson.

e Ne placez jamais de récipients chauds au dessus de la zone de
commande.

e Si un tiroir est situé sous lI'appareil encastré, assurer un écart
suffisant (2 cm) entre le contenu de ce tiroir et la partie
inférieure de I'appareil afin d’'assurer une bonne ventilation.

e Ne déposez pas d'objets inflammables (ex. sprays) dans le
tiroir placé sous la table de cuisson. Les éventuels casiers a
couverts doivent étre en matériau résistant a la chaleur.

Précautions en cas de défaillance de I'appareil

e Si un défaut est constaté, il faut déclencher I'appareil et couper
I'alimentation électrique.

e En cas de félure ou de fissure de la vitrocéramique il faut
impérativement débrancher I'appareil du réseau électrique et
prévenir le service apres-vente.

e Les réparations doivent étre entreprises exclusivement par un
personnel spécialisé. N'ouvrez en aucun cas l'appareil vous-
méme.

e ATTENTION : Si la surface vitrée est fissurée, coupez
I'alimentation de 'appareil pour éviter une éventuelle décharge
électrique.
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Autres protections

e Assurez-vous que le récipient de cuisson soit toujours centre
sur la zone de cuisson. Le fond de la casserole doit autant que
possible couvrir la zone de cuisson.

e Pour les utilisateurs portant un regulateur de rythme cardiaque,
le champ magnétique pourrait influencer son fonctionnement.
Nous recommandons de se renseigner aupres du revendeur ou
du médecin.

e N'utilisez pas de récipients en matiére synthétigue ou en
aluminium : ils pourraient fondre sur des foyers encore chauds.

e NE JAMAIS essayer d’éteindre un incendie avec de I'eau, mais
arréter 'appareil puis couvrir les flammes par exemple avec un
couvercle ou une couverture anti-feu.

L’UTILISATION DE CASSEROLES NON ADAPTEES,
/\| OU D’ACCESSOIRES AMOVIBLES INTERMEDIAIRES | /N\
POUR FAIRE CHAUFFER DES CASSEROLES NON
INDUCTIVES ENTRAINE UNE RUPTURE DE LA
GARANTIE.
LE FABRICANT NE SAURAIT ETRE TENU POUR
RESPONSABLE DES DETERIORATIONS DE LA TABLE
OU DE SON ENVIRONNEMENT.
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DESCRIPTION DE L’APPAREIL

Caractéristiques techniques

Type MVI592FL-BK/GR/WH
Puissance Totale 7400 W
Consommation d’énergie de la table de cuisson EChob** | 172.8 Wh/kg
Foyer avant gauche 195x195 mm
Détection minimum @ 100 mm
Puissance nominale* 1400 W
Puissance du booster* 1850 W-
Catégorie de la casserole standard** C
Consommation d’énergie ECcw** 172.7 Wh/kg
Foyer arriére gauche 195x195 mm
Détection minimum @ 100 mm
Puissance nominale* 1400 W
Puissance du booster* 1850 W
Catégorie de la casserole standard** C
Consommation d’énergie ECcw** 172.7 Wh/kg
Foyer arriere droit 195x195 mm
Détection minimum @ 100 mm
Puissance nominale* 1400 W
Puissance du booster* 1850 W
Catégorie de la casserole standard** B
Consommation d’énergie ECcw** 164 Wh/kg
Foyer avant droit 195x195 mm
Détection minimum @ 100 mm
Puissance nominale* 1400 W
Puissance du booster* 1850 W
Catégorie de la casserole standard** A
Consommation d’énergie ECcw** 181.6 Wh/kg

* La puissance peut varier en fonction des dimensions et des matériaux des casseroles.
** calculé selon la méthode de mesure de I'aptitude a la fonction (EN 60350-2).
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Bandeau de commande :

Affichage de la

Affichage du niveau
de puissance B

chaud

Touche maintien au

Voyant de mise
en marche

\

0,
!

=)

foyer pour minuterie

® «—{Voyants de sélection du
minuterie —>8 B
° Y

Voyant de sélection
. — de foyer

B Pause/Rappel

Voyant

— AT RROTT R TR T - P

SN~—

R —

l

|l
AN

Touche
Marche/Arrét

Zone de sélection de puissance Touche
« SLIDER » et de réglage de la minuterie Booster

Touche
Pause/Rappel

UTILISATION DE L’APPAREIL

Affichage

=
=
(@]
0
Q

ichage

©

CroIm>»c~9

::

Ventilation

Désignation

Zéro

Niveau de puissance
Détection de casserole
Accélérateur de chauffe
Message d’erreur
Chaleur résiduelle
Booster

Verrouillage
Maintien Chaud
Pause

Bridge

Fonction

La zone de chauffe est activée.
Choix du niveau de cuisson.
Récipient manquant ou inapproprié.
Cuisson automatique.

Défaut de circuit électronique.

La zone de cuisson est chaude.

La puissance turbo est activée.

La table est sécurisée.

La cuisson est maintenue a 70°C.
La table est en pause.

2 zones de cuisson sont combinées.

Le ventilateur de refroidissement a un fonctionnement permanent. Il se met en route des
I'allumage de la table de cuisson. La ventilation enclenche sa seconde vitesse lorsque I'appareil
est utilisé intensivement. Elle s’arréte automatiquement lorsque la table de cuisson est éteinte.
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MISE EN ROUTE ET GESTION DE L’APPAREIL

Avant la premiére utilisation

Nettoyez votre appareil avec un chiffon humide, puis séchez-le. N'utilisez pas de détergent qui
risquerait de provoquer une coloration bleutée sur les surfaces vitrées.

Principe de I'induction

Une bobine d’induction se trouve sous chaque foyer de cuisson. Lorsque celle-ci est enclenchée,
elle produit un champ électromagnétique variable qui, & son tour produit des courants induits
dans le fond ferromagnétique du récipient. Il en résulte un échauffement du récipient placé sur la
zone de chauffe.

Bien entendu le récipient doit &tre adapté :

e Sont recommandés tous les récipients métalligues ferromagnétiques (a Vvérifier
éventuellement avec un petit aimant) tels que : cocotte en fonte, poéle en fer nair,
casseroles métalliques émaillées, en inox a semelle ferromagnétique...

e Sont exclus les récipients en cuivre, inox, aluminium, verre, bois, céramique, gres, terre
cuite, inox non ferromagnétique...

La zone de cuisson a induction prend automatiquement en compte la taille du récipient utilisé.
Avec un diametre trop petit, le récipient ne fonctionne pas. Ce diametre varie en fonction du
diamétre de la zone de cuisson.

Lorsque le récipient n’est pas adapté a la table de cuisson le symbole ( U ) reste affiché.

Touches sensitives

Votre appareil est équipé de touches sensitives permettant de commander les différentes
fonctions. Un effleurage de la touche active leur fonctionnement. Cette activation est validée par
un voyant, un affichage et/ou par un signal sonore.

Dans le cas d’une utilisation générale n’appuyez que sur une seule touche a la fois.

Zone de sélection de puissance “ SLIDER “ et de réglage de la minuterie

Pour la sélection de la puissance par le slider faire glisser votre doigt sur la zone “SLIDER*.
Vous bénéficiez également d’'un accés direct en posant votre doigt directement sur le niveau
souhaité.

Zone de sélection de puissance
“SLIDER" et de réglage de la minuterie

“SLIDER*

Acces direct
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Mise en route

Vous devez d’abord enclencher la table de cuisson, puis la zone de chauffe :
e Enclencher /arréter |la table de cuisson :

Action Bandeau de commande Afficheur
Enclencher appuyer sur [ D ] 4 x [ 0] clignotent
Arréter appuyer sur [ D ] aucunou[H]
e Reéglage de la zone de chauffe :
Action Bandeau de commande Afficheur
Sélectionner la zone appuyer sur [ 0 ] de la zone [ 0] et voyant de zone
allumé

Régler glisser sur le “SLIDER* [0]a[9]
(Ajuster la puissance) vers la droite ou la gauche
Arréter glisser jusqu’a [ 0] sur le “SLIDER" [O]Jou[H]

ou appuyer sur [0 ] [O]Jou[H]

Si aucun réglage n’est fait dans un délai de 20 secondes I'électronique revient en position
d’attente.

Détection de récipient

La détection de récipient assure une sécurité parfaite. L'induction ne fonctionne pas :

e Lorsqu’il n'y a pas de récipient sur la zone de cuisson ou lorsque ce récipient est inadapté
a I'induction. Dans ce cas il est impossible d’'augmenter la puissance et dans l'afficheur le
symbole [ U | apparait. Le [ U ] disparait lorsqu’'une casserole est posée sur le foyer de
cuisson.

e Sien cours de cuisson le récipient est enlevé de la zone de cuisson, le fonctionnement est
interrompu. Dans l'afficheur le symbole [ U ] apparait. Le [ U ] disparait lorsque le récipient
est remis sur le foyer de cuisson. La cuisson reprend au niveau de puissance sélectionnée
au préalable.

Aprés utilisation, éteignez la zone de chauffe. Ne laissez pas la détection de casserole [ U ]
active.

Indicateur de chaleur résiduelle

Apres l'arrét des zones de cuisson ou l'arrét complet de la table, les zones de cuissons sont
encore chaudes et sont signalées par le symbole [ H ].

Le symbole [ H ] s’éteint lorsque les zones de cuisson peuvent étre touchées sans danger.

Tant que les témoins de chaleur résiduelle sont allumés, ne touchez pas les zones de cuisson et
ne posez aucun objet sensible a la chaleur. Risque de brilure et d’incendie!
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Fonction booster

La fonction booster [ P ] octroie un renforcement de puissance a la zone de cuisson
sélectionnée.

Si cette fonction est activée, ces zones de cuisson fonctionnent pendant 10 minutes avec une
puissance nettement plus élevée.

Le booster est congu par exemple pour faire chauffer rapidement de grandes quantités d’eau,
comme pour la cuisson des pates.

e Enclencher / arréter la fonction booster :

Action Bandeau de commande Afficheur
Sélectionner la zone appuyer sur [ 0 ] de la zone [ O] et voyant de zone
allumé
Enclencher le booster appuyer sur[ P ] [P]
Stopper le booster glisser sur le “SLIDER" [P]a[O0]
ou appuyer sur [ P ] [9]

e Gestion de la puissance maximale :

L’ensemble de la table de cuisson est doté d’'une puissance maximale. Lorsque la fonction
booster est activée, et pour ne pas excéder cette puissance maximale, la commande
électronique réduit automatiquement le niveau de cuisson d’'une autre zone de chauffe.

Durant quelques secondes, I'afficheur de cette zone de cuisson en clignotant [ 9 ] puis affiche le
niveau de cuisson maximum possible :

Zone de cuisson sélectionnée Autre zone de cuisson ( exemple : puissance niveau 9 )
[ P ] est affiché [9]passea[6]ou[8]suivant le type de foyer

Fonction minuterie

La minuterie peut étre affectée simultanément aux 3 foyers de cuisson et ceci avec des réglages
de temps de minuterie différents (de 0 a 99 minutes) pour chacune des zones.

e Réglage ou modification de la durée de cuisson :
Exemple pour 16 minutes a puissance 7 :

Action Bandeau de commande Afficheur

Sélectionner la zone appuyer sur [ 0 ] de la zone [ 0] et voyant de zone
allumé

Sélectionner la puissance glisser sur le “SLIDER" jusqu’a [ 7 ] [7]

Sélectionner « Minuterie » appuyer sur [ CL ] [00]

Réglage des unités glisser sur le “SLIDER" jusqu’a [ 6] [ O fixe ] [ 6 clignotant ]

Valider les unités appuyer sur [ 06 ] [ O clignotant ] [ 6 fixe ]

Réglage des dizaines glisser sur le “SLIDER" jusqu’a [ 1] [ 1 clignotant ] [ 6 fixe ]

Valider les dizaines appuyer sur [ 16 ] [16]

La durée est sélectionnée et le décompte démarre.
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e Arréter la fonction minuterie cuisson :

Exemple pour 13 minutes restantes a puissance 7 :

Action Bandeau de commande Afficheur

Sélectionner la zone appuyer sur [ 7 ] de la zone [ 7] et voyant de zone
allumeé

Sélectionner « Minuterie » appuyer sur [ 13 ] [13]

Désactiver les unités glisser sur le “SLIDER “jusqu’a [0 ] [ 1fixe ][O clignotant ]

Valider les unités appuyer sur [ 10 ] [ 1 clignotant ][ O fixe ]

Désactiver les dizaines glisser sur le “SLIDER “jusqu’a [0 ] [ 00 clignotant ][ O fixe ]

Valider les dizaines appuyer sur [ 00 ] [00]

e Arrét automatique en fin de cuisson :

Dés que le temps de cuisson sélectionné est écoulé la minuterie affiche en clignotant [ 00 ] et un
signal sonore retentit.

Pour stopper le son et le clignotement, il suffit d’appuyer sur la touche [ 00 ].

e Minuterie utilisée hors cuisson :

Exemple pour 29 minutes :

Action Bandeau de commande Afficheur

Activer la table de cuisson appuyer sur [ D ] voyants de zone allumes
Sélectionner « Minuterie » appuyer sur [ CL ] [00]

Réglage des unités glisser sur le “SLIDER" jusqu’a[ 9] [ O fixe ] [ 9 clignotant ]
Valider les unités appuyer sur [ 09 ] [ O clignotant ] [ 9 fixe ]
Réglage des dizaines glisser sur le “SLIDER" jusqu’a[ 2] [ 2 clignotant ] [ 9 fixe ]
Valider les dizaines appuyer sur [ 29 ] [29]

La durée est sélectionnée et le décompte démarre.

Des que le temps de cuisson sélectionné est écoulé la minuterie affiche en clignotant [ 00 ] et un
signal sonore retentit.

Pour stopper le son et le clignotement, il suffit d’appuyer sur la touche [ 00 ]. La table s’éteint.

Programmation d’automatisme de cuisson

Toutes les zones de cuisson sont équipées d’un dispositif de cuisson automatique. La zone de
cuisson se met en marche a pleine puissance pendant un certain temps, puis réduit
automatiquement sa puissance sur le niveau présélectionné.

e Mise en route de automatisme :

Action Bandeau de commande Afficheur
Sélectionner la zone appuyer sur [ 0 ] de la zone [ 0] et voyant de zone
allumé

Activer la pleine puissance glisser sur le “SLIDER® passede[0]a[9]
jusqu'al[9]

Activer 'automatisme ré appuyer sur [ 9] du “SLIDER® [ 9] clignote avec [ A]

Sélectionner niveau glisser sur le “SLIDER* [9]passea[8][7]

(par exemple « 7 ») jusqual[7] [ 7] clignote avec [ A]

e Arrét de 'automatisme :

Action Bandeau de commande Afficheur

Sélectionner la zone appuyer sur [ 7 ] de la zone [ 7] clignote
avec[A]

Sélectionner niveau glisser sur le “SLIDER* [1]1a[9]
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Fonction Pause

Cette fonction permet d’'interrompre ou de réactiver la cuisson avec les mémes réglages de
puissances.

e Enclencher, déclencher la fonction :

Action Bandeau de commande Afficheur
Activer la pause appuyer sur la touche [ 11 ]
pendant 2s [ 1] sur les afficheurs
Stopper la pause appuyer sur la touche [ 1] le voyant “Pause/Rappel“
pendant 2s clignote
appuyer sur une autre touche le voyant “Pause/Rappel”
ou glisser sur le “SLIDER* est éteint

Fonction rappel

Aprés avoir éteint la table ( © ), il est possible de rappeler les derniers réglages sélectionnés :
e Etat de cuisson de toutes les zones de cuisson (puissance).
e Minutes et secondes des zones de cuisson programmées par les minuteries.
e Fonction “cuisson automatique”.

La procédure de rappel est la suivante :

e Appuyer sur latouche [ @ ].

e Ensuite appuyer sur la touche [ 11 ] en moins de 6 secondes.
Les réglages précédents sont a nouveau actifs.

Fonction Bridge

Cette fonction permet de combiner les 2 zones de gauche avec les mémes fonctionnalités qu’une
seule zone.

Action Bandeau de commande Afficheur

Mis en route Appuyer sur [ © ] [0]Jou[H]

Activer le bridge Appuyer sur les 2 zones de gauche [ 0] sur la zone avant et
[ 1] surla zone arriere.

Augmenter le bridge Glisser sur le “SLIDER [La9]ou[U]

[1a9]ou[maintien au chaud ]

Arréter le bridge Appuyer sur les 2 zones de gauche [O]Jou[H]surles 2

zones
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Fonction « Maintien au chaud »

Cette fonction de maintien au chaud permet d’atteindre et de maintenir automatiquement une
température de 70°C.
Ceci évitera aux liquides de déborder et aux mets d’attacher au fond de la casserole.

e Activer, désactiver la fonction « Maintien au chaud » :

Action Bandeau de commande Afficheur
Sélectionner la zone Appuyer sur [ 0 ] de la zone [0]a[9]ou[H]
Activer le maintien au chaud Appuyer sur

[ maintien au chaud ] du “SLIDER" [U]
Arréter le maintien au chaud Appuyer sur

[ maintien au chaud ] de la zone [U]

glisser sur le “SLIDER* [0]a[9]ou[H]

Cette fonction peut étre mise en route indépendamment sur tous les foyers.

Lorsque la casserole quitte la zone de cuisson la fonction « Maintien au chaud » reste active
pendant environ 10 minutes.

La durée maximale de maintien au chaud est de 2 heures.

Verrouillage du bandeau de commande

Pour éviter de modifier une sélection de la table de cuisson, notamment dans le cadre du
nettoyage de la vitre, le bandeau de commande (a I'exception de la touche marche/arrét [ © ])
peut étre verrouillé.

e Verrouillage :

Action Bandeau de commande Afficheur
Mise en route appuyer sur [ D ] [O]Jou[H]surles
afficheurs
Verrouiller la table appuyer ensemble sur[ P ] et pas de changement
[ 0] de la zone avant droite
ré appuyer sur [ 0] [ L] sur les afficheurs
e Déverrouillage :
Action Bandeau de commande Afficheur
Mise en route appuyer sur [ D ] [ L] sur les afficheurs

Dans les 5 secondes aprés la mise en route :

Déverrouiller la table appuyer ensemble sur[ P ] et [ 0] sur les afficheurs
[ L ] de la zone avant droite
appuyer sur[ P ] les afficheurs

sont éteints
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CONSEILS DE CUISSON

Qualité des casseroles

Matériaux adaptés : acier, acier émaillé, fonte, aluminium ou inox a fond ferromagnétique,
Matériaux non adaptés : aluminium et inox a fond non ferromagnétique, cuivre, laiton, verre,
céramique, porcelaine
Les fabricants spécifient si leurs produits sont compatibles induction.
Pour vérifier si des casseroles sont compatibles :
e Placez un peu d’eau dans une casserole placée sur une zone de cuisson induction réglée
au niveau [ 9 ]. Cette eau doit chauffer en quelques secondes.
e Placez un aimant sur le fond externe de la casserole, il doit rester collé.
Certaines casseroles peuvent faire du bruit lorsqu’elles sont placées sur une zone de cuisson a
induction. Ces bruits ne traduisent en aucun cas un défaut de I'appareil et n’influent nullement
sur son fonctionnement.

Dimension des casseroles

Les zones de cuisson s’adaptent automatiquement a la dimension du fond de la casserole
jusqu’a une certaine limite. Le fond de cette casserole doit cependant avoir un diamétre minimum
en fonction du diametre de la zone de cuisson correspondante.

Afin d’obtenir le rendement maximum de votre table de cuisson, veuillez placer la casserole bien
au centre de la zone de cuisson.
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Exemples de réglage des puissances de cuisson

(Les valeurs ci-dessous sont indicatives)

R Faire fondre Sauces, beurre, chocolat, gélatine
laz2 . R
Réchauffer Plats pré-cuisinés
R Gonfler Riz, pudding et plats cuisinés
2a3 . s . . ) .
Décongélation Légumes, poisson, produits congelés
3a4 Vapeur Légumes, poissons, viande
435 Eau Pommes de te'rre al eau, soupes, pates
Légumes frais
R o Viandes, foie, ceufs, saucisses
6av7 Cuire a feu doux .
Goulasch, roulades, tripes
R Cuire Pommes de terre, beignets, galettes
7a8 .
Frire
Frire, Steaks, omelettes
Porter a ébullition eau
Frire, Porter a ébullition | Porter a ébullition des quantités importantes d’eau

ENTRETIEN ET NETTOYAGE

Pour nettoyer il faut mettre I’appareil hors fonctionnement.

Laissez refroidir ’appareil, car risques de brilures.

Nettoyez les restes de cuisson avec de I'eau additionnée de produit vaisselle ou un
produit du commerce conseillé pour la vitrocéramique.

N’utilisez en aucun cas d’appareils « a vapeur » ou « a pression ».

Ne pas utiliser d’objets qui risqueraient de rayer la vitrocéramique (tel que tampon abrasifs
ou pointe de couteau...).

N’utilisez pas de produits de nettoyage abrasifs qui pourraient endommager I'appareil.
Séchez I'appareil avec un chiffon propre.

Enlevez immédiatement le sucre et les mets contenant du sucre.

QUE FAIRE EN CAS DE PROBLEME

La table de cuisson ou les zones de cuisson ne s’enclenchent pas :

La table est mal connectée au réseau électrique

Le fusible de protection a sauté

Vérifiez si le verrouillage n’est pas activé

Les touches sensitives sont couvertes d’eau ou de graisse
Un objet est posé sur les touches sensitives

Le symbole [ U ] s’affiche :

Il N’y a pas de casserole sur la zone de cuisson
Le récipient utilisé n’est pas compatible avec I'induction
Le diametre du fond de casserole est trop petit par rapport a la zone de cuisson

Le symbole [ E ] s’affiche :

D’ébranchez et rebranchez la table de cuisson
Appelez le Service Aprés-ventes
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L’une des zones ou I’ensemble du plan de cuisson se déclenche :

Le déclenchement de sécurité a fonctionné

Celui-ci s’actionne dans le cas ou vous avez oublié de couper une des zones de chauffe

Il s’enclenche également lorsque une ou plusieurs touches sensitives sont couvertes

Une des casseroles est vide et son fond a surchauffé

La table dispose également d’un dispositif de réduction automatique de niveau de
puissance et de coupure automatique en cas de surchauffe

La soufflerie de ventilation continue de tourner aprés l'arrét de la table :

e Ce n’est pas un défaut, le ventilateur continue de protéger I'électronique de I'appareil
e La soufflerie s’arréte automatiquement

Le symbole [ L ] s’affiche :

e Se référer au chapitre verrouillage du bandeau de commande.
Le symbole [ ~ ] .ou [ Er03 ] s’affiche :

e Un objet ou un liquide recouvre les touches de la commande. Le symbole disparait une
fois les touches libérées ou nettoyées.

Le symbole [ E2 Jou [ E H ]s’affiche :
e Latable est en surchauffe, laissez-la refroidir puis rallumez-la.
Le symbole [ E3 ] s’affiche :

e La casserole n'est pas adaptée, changez de casserole.
Le symbole [ E6 ] s’affiche :

e Réseau électriqgue défectueux. Contrélez la fréquence et la tension du réseau électrique.
Le symbole [ E8 ] s’affiche :

e L’entrée d’air du ventilateur est obstruée, libérez-la.
Le symbole [ U400 ] s’affiche :
e La table est mal connectée au réseau. Vérifiez le branchement et rebranchez la table.

Si un des symboles ci-dessus persiste, appelez le SAV.

PROTECTION DE L’ENVIRONNEMENT

e Les matériaux d’emballage sont écologiques et recyclables

e Les appareils électroniques sont composés de matériaux recyclables et parfois de
matériaux nocifs pour I'environnement, mais nécessaires au bon fonctionnement et a la
sécurité de I'appareil.

¢ Ne jetez en aucun cas votre appareil avec les déchets
ménagers

o Faites appel au service d’enlevement ou aux sites de
dépbt mis en place par votre commune et adaptés au
recyclage des appareils électroménagers

53



INSTRUCTIONS D’INSTALLATION

Le montage releve de la compétence exclusive de spécialistes.
L’utilisateur est tenu de respecter la Iégislation et les normes en vigueur dans son pays de
résidence.

Mise en place du joint d’étanchéité

Le joint adhésif fourni avec I'appareil permet d’éviter toute infiltration dans le meuble.
Sa mise en place doit étre effectuée avec un grand soin suivant le croquis ci-dessous.

£mg
Coller le joint (2) sur le rebord de la
table a 2mm du bord externe, apres
avoir oté la feuille de protection (3).
Encastrement :

Découpe du plan de travail :

Type Dimension de découpe
MVI592FL-BK/GR/WH 560 x 490 mm

La distance entre la table de cuisson et le mur doit étre au minimum de 50mm.

La table de cuisson est un appareil qui appartient a la classe de protection « Y ». Lors de
son encastrement, une paroi d’armoire haute ou un mur peut se trouver sur I'un des cétés
et sur la face arriere. Mais de l'autre c6té, aucun meuble ni aucun appareil ne doit
étre plus haut que le plan de cuisson

Les placages et revétements des plans de travail doivent étre réalisés en matériaux
résistant a la chaleur (100°C)

Les baguettes de bord murales doivent étre thermo résistantes

Les matériaux des plans de travail peuvent gonfler au contact de 'humidité. Pour protéger
le chant de la découpe, appliquer un vernis ou une colle spéciale.

N’installer pas la table au-dessus d’un four non ventilé ou d’'un lave-vaisselle

Garantir entre le fond du caisson de I'appareil un espace de 20 mm pour assurer une
bonne circulation de I'air de refroidissement de I'électronique

Si un tiroir se trouve sous le plan de cuisson, éviter d’y ranger des objets inflammables
(par exemple : spray) et des objets non résistants a la chaleur

L’écart de sécurité entre la table de cuisson et la hotte aspirante placée au-dessus d’elle
doit respecter les indications du fabricant de hottes. En cas d’absence d’instructions
respecter une distance minimum de 760mm

MISE EN GARDE: Utiliser uniquement les dispositifs de protection de table de cuisson
congus par le fabricant de I'appareil de cuisson ou indiqués par le fabricant de I'appareil
dans les instructions d’utilisation comme adaptés ou les dispositifs de protection de table
de cuisson intégrés a I'appareil. L'utilisation de dispositifs de protection non appropriés
peut entrainer des accidents.
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CONNEXION ELECTRIQUE

L’installation de cet appareil et son branchement au réseau électrique ne doit étre confiés
gu’a un électricien parfaitement au fait des prescriptions normatives.

La protection contre les pieces sous tension doit étre assurée aprés le montage.

Les données de raccordement nécessaires se trouvent sur la plaque signalétique et la
plaque de branchement placées sous I'appareil.

Cet appareil doit étre séparé du secteur par un dispositif de sectionnement omnipdles.
Lorsque celui-ci est ouvert (déclenché), un écartement de 3mm doit étre assuré.

Le circuit électrique doit étre séparé du réseau par des dispositifs appropriés, par exemple
les disjoncteurs, les fusibles, les disjoncteurs différentiels et les contacteurs.

Si I'appareil n’est pas muni d’une fiche accessible, des moyens de déconnection doivent
étre incorporé a l'installation fixe conformément aux réglementations de I'installation.

Le cable d’alimentation doit étre placé de sorte a ce qu’il ne touche pas de parties
chaudes de la table de cuisson.

Attention !
e Cet appareil n’est congu que pour une alimentation en 230 V~ 50/60 Hz
e Raccordez toujours le fil de terre de protection.
e Respectez le schéma de raccordement.
e Le boitier de raccordement se situe sous la plaque de cuisson. Pour ouvrir le capot,

servez-vous d’un tournevis moyen. Placez le dans les 2 fentes situées a I'avant des 2
fleches.

Réseau Raccordement | Diametre cable Cable Calibre de protection
230V~ 50/60Hz | 1 Phase + N 3 x 2.5 mm2 HO5V2Vv2-F 25A*
400V~ 50/60Hz | 2 Phases + N 4x1.5mm2 | HO5V2V2-F 16 A*

* calculé avec le coefficient de simultanéité suivant standard EN 60 335-2-6

Branchement de la table:

Pour vous adapter au réseau électrique (230V~1P+N ou 400V~2P+N), veuillez utiliser les
pontets en laiton situés dans le boitier de branchement.

Monophasé

230V~1P+N :

Mettre un pontet entre les plots N1 et N2 et entre L1 et L2.
Visser le fil vert/jaune au plot prévu pour la mise a la terre.
Visser le neutre N au plot N1 ou N2.

Visser la phase L aux plots L1 ou L2.

Biphasé

400V~2P+N :

Mettre un pontet entre les plots N1 et N2

Visser le fil vert/jaune au plot prévu pour la mise a la terre.
Visser le neutre N au plot N1 ou N2.

Visser la phase L1 sur le plot L1 et la phase L2 sur le plot L2.

Attention !

Veillez a bien engager les fils et a bien serrer les vis.

Notre responsabilité ne saurait étre engagée pour tout incident résultant d’'un mauvais
branchement, ou qui pourrait survenir a 'usage d’un appareil non relié a la terre ou équipé
d’une terre défectueuse.

55













MAPKA: ...
MOLOENb: ........c.ceene...
CEPUA: ...
Darta npogaxu ..............

NevaTtb Togryrou.leﬁ opraHusaumm
FTAPAHTUNHBIE OBA3ATEJIBCTBA

MapaHTua Ha nsgenue — 24 mecsiua ¢ gatbl NPo4axmu
MapaHTus He pacnpoCcTpaHsAeTCs Ha U3genus, MMetoLLMe MexaHnyeckme noBpexaeHus, nmoo

NOBPEXAEHNS, BO3HUKLLME B pe3ynbTaTe HenpaBUibHOM aKCnnyaTauum.
apaHTMA He pacnpoCTPaHAETCS Ha CTEKoO.

B cnyyae HencnpaBHOCTM NO BMHE NPOU3BOAMTENS UMK NPU BbIXOAE M3 CTPOSi B TEYEHWE rapaHTUMHOMO
Cpoka un3genve peMoHTupyeTcst B TedyeHme 1 mecsiua.

[arta cgaynm B peMOHT:

[laTta okoH4aHus
peMOHTa:

Onuch npon3BeaeHHbIX
paboT, 3aMeH getanen..

MNognuck n nevatb

PEMOHTHOM MacTEepPCKOW:

[laTa coaym B peMOHT:

JlaTa okoH4YaHus
peMoHTa:

Onuch nponsBegeHHbIX
paboT, 3amMeH

MNognuck n nevatb
PEMOHTHOM
MaCTepPCKOW:

[ata cgaym B peMOHT:

JlaTa okoH4YaHus
peMOHTA:

Onuncb nponsBeneHHbIX
paboT, 3ameH

Nognuck n nevyatb
PEMOHTHOM
MacTepCKon:

FapaHTUMHaA KapTa




["apaHTNA He gencTBuTenbHa B pesynbTaTe:

MEeXaHU4YeCKUX NoBpeXxaeHun, 3arpsasHeHnin, nepenenok, KOHCTPYKTOPCKUX U3MEHEHUN,
HenpaBUIIbHON YCTaHOBKM 060pyA0BaHUSA, HENPaBUITbHOW 3KCNyaTauun obopyaoBaHms,
OENCTBUI, CBA3AHHbLIX C HEMPaBUITbHBbIM COAEPXXaHMEM N YNCTKOM 0BOPYAOBaHUS, aBapun,
CTUXUIHBLIX 6e4CTBUN, XUMUYECKOTO BO3LENCTBUSA, aTMOCHEPHbIX ABMeHM (obecLBeuYnBaHns un
T.M.), HENPaBUIBHOIO XPaHEeHUs, PEMOHTOB He rapaHTUMHbIMU MacTepckumMmn. Bece rapaHTuinHble
TpeboBaHusa ByayT OTBEPrHyThl. TakK Xe, rapaHTUsa He NPUHMMaEeTCsl BO BHUMaHWe TpeboBaHUN
BCINEACTBUE HEMpaBuUIlbHbIX pacyeToB, KOTOPbIE BO3HUKNN BO BpeMsi noabopa TEXHUYECKNX
napamMeTpoB MoKynaTenem.

OdmumanbHbIn canTt npousBoautens B Poccun www.maunfeld.ru Info@maunfeld.ru
OdwmumnanbHbIN canT gucTpubbroTopa B Pecnyonuke Benapycb www.maunfeld.by
OdmumanbHbIM canTt guctpmbbiloTopa B KazaxctaHe www.maunfeld.kz

MponsBoanTens ocTaBnsieT 3a COOON NpaBo BHOCUTbL N3MEHEHUS B KOHCTPYKLMIO 6e3
yBeAOMeHUs nokynartens!

Cnuncok cepBUCHBIX LLEHTPOB HaxoanTcAa Ha cante www.maunfeld.ru
B pasgene «[llokynatenam»

25730/0



