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DESCRIPTION Q

A 1 Bouchon central F  Poussoir
2 Couvercle G Bouton Marche / Arrét
3 Bol en plastique Tritan H Ecran
B* 1 Joint I Indicateur de verrouillage du bol mixeur
2 Lames Powelix J Indicateur de verrouillage de la gourde
3 Bague de verrouillage nomade
C* 1 Joint K Ecran de contrdle
2 Lames Powelix life avec revétement en L Bouton de réglage
titane M Bouton de mélange
3 Bague de verrouillage N Bouton de nettoyage
D Bloc moteur

m
*

1 Bouchon de la gourde nomade

2 Gourde nomade

3 Joint

4 Lames Powelix life avec revétement en
titane

5 Bague de verrouillage

ATTENTION :

Les consignes de sécurité font partie de l'appareil. Lisez ces consignes attentivement avant
d’utiliser votre nouvel appareil pour la premiére fois. Conservez-les dans un endroit accessible
pour pouvoir les consulter ultérieurement. L'appareil ne peut fonctionner que si le bol ou la
gourde est correctement positionné sur le bloc moteur (D) et que le couvercle est verrouillé sur
le bol.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION DE VOTRE APPAREIL

Avant d'utiliser votre appareil pour la premiére fois, rincez les piéces entrant en contact avec les
aliments (bol, gourdes, couvercles et bouchon central) & l'eau chaude savonneuse.

ATTENTION : N'immergez pas l'appareil dans l'eau (ni le bloc moteur ni la base du bol). Ne
placez jamais le bloc moteur (D) sous l'eau du robinet. Nettoyez l'appareil avec un chiffon
humide et séchez-le soigneusement. Les lames sont extrémement coupantes.

Vérifiez que tous les éléments d'emballage ont été retirés avant d'utiliser l'appareil.

ASSEMBLAGE ET INSTALLATION DU BOL

Humidifiez le joint (B1, C1) (méme s'il est déja monté sur le bloc des lames (B2, C2)). Veillez
a installer correctement le joint (B1, C1) sur le bloc des lames (B2, C2) dans le sens correct.

Vérifiez que le joint est en place sur le bloc des lames. Placez les lames (B2 ou C2) sur la bague
de verrouillage (B3 ou C3) (schéma 1). Retournez le bol et montez la bague de verrouillage avec
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les lames sur la base du bol (schéma 2). Verrouillez-le en tournant l'encoche dans le sens des
aiguilles d'une montre (schéma 2). Assurez-vous que la bague de verrouillage est correctement
verrouillée : la fleche du bol doit étre alignée avec la fléche de la bague de verrouillage.

Versez les ingrédients dans le bol assemblé sans dépasser le niveau maximal indiqué :

*1.75 L pour les préparations épaisses

* 1.5 L pour les préparations liquides

Avertissement : Ne versez pas de liquides bouillants (supérieurs a 80 °C / 176 °F) dans
le bol.

Verrouillez le couvercle sur le bol en le tournant dans le sens des aiguilles d'une montre (schéma
5). Assurez-vous que le couvercle est correctement verrouillé : le point sur le couvercle doit étre
aligné avec le point de la poignée. Verrouillez le bouchon central en position sur le couvercle
en le tournant dans le sens des aiguilles d'une montre. Si le couvercle n'est pas correctement
verrouillé, votre appareil ne démarrera pas ; Positionnez le bol correctement sur le bloc moteur :
le point sur le bol doit é&tre aligné avec le verrou du bloc moteur. Le logo du bol apparaitra sur
['écran et un bip sonore retentira.

ASSEMBLAGE ET INSTALLATION DE LA GOURDE NOMADE

Humidifiez le joint (E3) (méme s'il est déja monté sur le bloc des lames (E4)). Veillez a installer
correctement le joint sur le bloc des lames (E4) dans le sens correct (schéma 9).

Vérifiez que le joint est en place sur le bloc des lames.

Versez les ingrédients dans la gourde sans dépasser le niveau maximal indiqué :

* 400 ml pour les préparations épaisses

* 600 ml pour les préparations liquides

Avertissement : Ne versez pas de liquides bouillants (supérieurs a 80 °C / 176 °F) dans
la gourde.

Placez le bloc des lames (E4) sur le dessus de la gourde, placez la bague de verrouillage (E5) et
verrouillez-la en faisant pivoter l'encoche dans le sens des aiguilles d'une montre (schéma 8).
Assurez-vous que le bloc des lames est correctement verrouillé : la fleche de la bague de
verrouillage doit étre alignée avec celle de la gourde.

Retournez la gourde et positionnez-la correctement sur le bloc moteur. Verrouillez-la en la
tournant dans le sens des aiguilles d'une montre. Le logo de la gourde apparaitra sur 'écran et

un bip sonore retentira..=.



UTILISATION DE VOTRE APPAREIL

Posez l'appareil sur une surface plane, stable et résistante a la chaleur, éloigné des sources de
chaleur et des éclaboussures d'eau.

Branchez votre appareil et sélectionnez votre programme ou vos réglages manuels (durée et vitesse)
et appuyez sur le bouton marche / arrét : avec le bol (A), vous pouvez modifier la vitesse de mélange
de 1 a9 en appuyant sur les boutons de réglage +/- (L) . « H » est la vitesse maximale. Vous pouvez
également configurer la durée de fonctionnement en appuyant sur les boutons de réglage +/- (L)
entre 5 secondes et 3 minutes. Avec la gourde nomade (E), vous pouvez gérer la vitesse de mélange
de 1 a7 en appuyant sur les boutons de réglage +/- (L). Vous pouvez également configurer la durée
de fonctionnement en appuyant sur les boutons de réglage +/- (L) entre 5 secondes et 90 secondes.
Attendez que le mixeur s'arréte automatiquement. Pour arréter le mixeur avant la fin automatique
du programme, appuyez longuement sur le bouton Marche / Arrét.

Ne secouez pas le bloc moteur ou le bol pendant l'utilisation du mixeur.

Lorsque vous utilisez le poussoir ou le bouchon central, tenez le bol par sa poignée pour éviter
qu‘il ne tombe.

Lorsque vous utilisez le mixeur, n‘utilisez aucun autre accessoire que le poussoir pour éviter
d’endommager le bol.

Moins de 3 minutes de mélange suffisent pour mixer les liquides dans la plupart des recettes.

Pour ajouter des ingrédients pendant le mélange, retirez le bouchon central du couvercle et
ajoutez les ingrédients par le trou d'insertion. Prenez garde au risque d'éclaboussures.

ATTENTION : Aprés avoir utilisé le mixeur durant un cycle avec la durée de fonctionnement
maximale, laissez-le reposer 1 minute avant de le réutiliser.

Aprés avoir utilisé le mixeur durant deux cycles au maximum, éteignez-le et laissez-le refroidir a
température ambiante (environ 2 h).

L'appareil est pourvu une protection contre la surcharge. Cela permet d'éviter que le moteur ne
soit endommagé par une surcharge.

Si l'appareil s'éteint pendant l'utilisation, procédez comme suit :
Débranchez l'appareil et laissez-le refroidir pendant 15 a 20 minutes environ.

Rebranchez l'appareil dans l'alimentation électrique et reprenez le mélange.

Aprés environ 3 minutes sans utilisation, votre appareil se met en mode de veille. Pour remettre
votre appareil en marche, appuyez sur le bouton Marche / Arrét (G).

PUISSANT HACHOIR POUR DES PETITES QUANTITES

Accessoires utilisés : hachoir assemblé

Coupe en quelques secondes avec la fonction d'impulsion : cacahuétes, amandes, etc.

Modeéle 1600 w : quantité / temps maximum : 140 g de cacahuétes / 8 secondes ou 150 g
d’amandes / 8 secondes
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Programmes disponibles avec le bol (A)

Programmes Description Exemple de recette Durée
automathues

Smoothle

Utilisez ce programme
pour préparer des
smoothies : mélange
de fruits / légumes
frais avec du lait ou du
yaourt

200 g de carottes + 100
g de céleri-rave + 100 g
de bananes + 500 g de jus
d’orange

Durée par défaut
: 60 secondes
Réglable de 30
secondes a 80
secondes

&

Utilisez ce programme
pour faire de la créme

Sorbet : 450 g de framboises
surgelées + 240 g de lait +

Durée par défaut
: 1min10s

des gaufres, des
gateaux, des pancakes,
des clafoutis, des
brownies... Vous ne
pouvez pas faire de la
pate lourde comme du
pain, de la brioche, de
la pizza...

de yaourt + 210 g de sucre
brun en poudre + 7,5 g de
sucre vanillé + 3 ceufs + 125
g d'huile de tournesol + 85
g de farine de mais + 65 g
de poudre d'amande + 140
g de farine + 11 g de levure
chimique. Versez le mélange
dans un moule et faites cuire
au four pendant 50 minutes
4180 °C.

Sorbet glacée : mélangez des | 75 g de sucre brun en poudre
fruits surgelés avec de Le poussoir doit étre utilisé
la créme fraiche ou du pour aider & mélanger.
yaourt
\{9 Utilisez ce programme 8 glacons au maximum Durée par défaut
L pour écraser des : 40 secondes
[E2ERE) glacons et faire de la Réglable de 10
glace pilée secondes a 50
secondes
s Utilisez ce programme Gateau au yaourt : Ajoutez | Durée par défaut
pour faire de la les ingrédients dans cet :1min15s
Dessert pate légére pour ordre dans le bol : 120 g Réglable de 30

secondes a 2
minutes

Utilisez ce programme
pour nettoyer votre
mixeur

200 ml d'eau + 1 goutte de
liquide vaisselle

30 secondes




Programmes disponibles avec la gourde nomade (E)

Programmes Description Exemple de recette
automathues

Utilisez ce programme 100 g de carottes + 50 | Durée par défaut
pour préparer des g de bananes + 50 g de | : 45 secondes
S"‘°°‘h'e smoothies : mélange de céleri-rave + 250 g de Réglable de 30
fruits / légumes frais avec | jus d'orange secondes a 60
du lait ou du yaourt secondes
e Utilisez ce programme 4 glagons au maximum | Durée par défaut
® pour écraser des glacons : 40 secondes
feelutal et faire de la glace pilée Réglable de 10
secondes a 50
secondes
Utilisez ce programme 200 ml d’'eau 30 secondes
@ pour nettoyer votre mixeur

Le bouton dimpulsion peut toujours étre utilisé lorsque aucun programme n'est en cours
d'exécution.

ATTENTION : Les aliments durs peuvent marquer lintérieur du bol, mais cela n'affecte pas
l'efficacité de l'appareil. Les aliments congelés doivent étre plus petits qu'une noix.

N'ajoutez pas de liquide chaud d'une température supérieure a 80 °C, car il peut étre éjecté hors
de l'appareil a chaude de la formation soudaine de vapeur.

APRES L'UTILISATION DE VOTRE APPAREIL

Débranchez l'appareil.

Videz la préparation hors du bol, car il n'est pas congu pour conserver des aliments au réfrigérateur
ou au congélateur.

Utilisez un chiffon humide pour nettoyer le bloc moteur. Séchez-le soigneusement.

N'immergez jamais le bloc moteur dans l'eau.

Pour faciliter le nettoyage, lavez les piéces amovibles avec de l'eau et quelques gouttes de liquide
vaisselle immédiatement aprés lutilisation.

Le couvercle (A2), la gourde nomade (E2), le bouchon de la gourde nomade (E1) et le bouchon
central (A1) peuvent é&tre nettoyés au lave-vaissellemais le bol (A3), le bloc de lames Powelix
(B ou E3) ), les lames Powelix life avec revétement en titane (C) ne doivent pas étre
lavés au lave-vaisselle. N'immergez pas les lames (B, C ou E3) complétement et pendant
longtemps.

Pour faciliter le nettoyage, vous pouvez utiliser le « programme de nettoyage » :

Versez 200 ml d'eau. Vous pouvez ajouter 1 goutte de liquide vaisselle uniqguement dans le bol
(A). L'appareil fonctionne a différentes vitesses alternantes pendant environ 30 secondes.

®



QUE FAIRE SI VOTRE APPAREIL NE FONCTIONNE PAS ?

Problémes

Causes

Solutions

L'appareil ne

La fiche n’est pas
branchée.

Branchez l'appareil dans une prise
fournissant une tension identique a celle
spécifiée sur la plaque signalétique de
l'appareil.

Le bol du mixeur n'est pas
correctement positionné
sur le bloc moteur.

Vérifiez que le bol du mixeur est
correctement positionné sur le bloc moteur

correctement positionné.

fonctionne tel qu'expliqué dans les instructions.
pas. i
\ _L1nterrgpteur Suivez les instructions pour démarrer votre
d'alimentation est en appareil
position d'arrét (OFF). pparett.
En cas de R , .
. Débranchez l'appareil, attendez quelques
dysfonctionnement . R
. . minutes, puis rebranchez-le.
logiciel.
L'appareil
s'éteint Suivez les instructions de la section
Surcharge
pendant Surcharge.
l'utilisation.
Fappareil n'est pas posé Placez l'appareil sur une surface plane.
Vibrations sur une surface plane.
excessives. Le volume d'ingrédients Réduisez la quantité d'ingrédients dans
est trop important. L'appareil.
. Le volume d'ingrédients Réduisez la quantité d'ingrédients dans
Fuite au est trop important. L'appareil.
niveau du
couvercle Le couvercle n'est pas Placez correctement le couvercle sur le bol

du mixeur.




Problémes

Causes

Solutions

Fuite par la
base du bol du

Les lames ne sont pas
correctement positionnées.

Montez la bague de verrouillage (B3, C3)
(schéma 2) et verrouillez-la en faisant
pivoter l'encoche dans le sens des aiguilles
d’une montre (schéma 2).
Assurez-vous que la bague de verrouillage

mixeur. 1z X
est correctement verrouillée : le point sur le
bol doit étre aligné avec le verrou (schéma

9).
Les aliments sont trop gros Réduisez la quantité ou la taille des
Les lames ou trop durs. ingrédients mixés.
ont du mal a Le liquide mélangé est
tourner.

trop chaud ou le joint
silicone est tordu.

Remplacez le joint par un joint neuf.

Fuite par la
base de la
gourde nomade

Les lames ne sont pas
correctement positionnées.

Placez le bloc des lames sur le dessus de la
gourde et verrouillez-la en faisant pivoter
l'encoche dans le sens des aiguilles d'une

montre (schéma 9).




DESCRIPCION

A 1 Tapén central F  Aplastador
2 Tapa G Boton Iniciar/Detener
3 Jarra de plastico de Tritdn H Pantalla
B* 1 Junta I Indicador de bloqueo de la jarra de
2 Conjunto de la cuchilla Powelix licuadora
3 Anillo de bloqueo J Indicador de bloqueo de la botella para
C* 1Junta llevar

2 Conjunto de la cuchilla Powelix Life con K Pantalla de control
revestimiento de titanio L Botdn Ajuste

3 Anillo de bloqueo M Botén Batir

Unidad del motor N Botén Limpiar

1 Tapa de la botella para llevar

2 Botella para llevar

3 Junta

4 Conjunto de la cuchilla Powelix Life con
revestimiento de titanio

5 Anillo de bloqueo

PRECAUCION:

Las precauciones de seguridad forman parte del aparato. Léalas detenidamente antes de usar su
nuevo aparato por primera vez. Guardelas en un lugar donde pueda encontrarlas y consultarlas en
el futuro. El aparato solo se pondré en funcionamiento si la jarra, o la botella, esté correctamente
colocada en la unidad del motor (D) y la tapa esta fijada en la jarra.

ANTES DE USAR EL APARATO POR PRIMERA VEZ

Antes de usar el aparato por primera vez, enjuague las piezas que entran en contacto con los
alimentos (jarra, botella, tapas y tapon central) con agua jabonosa.

m o
*

PRECAUCION: No sumerja el aparato en el agua (ni la unidad del motor ni la base de la
jarra). No ponga nunca la unidad del motor (D) bajo el grifo. Limpielo con un paiio hiimedo
y séquelo bien. Las cuchillas estan muy afiladas.

Antes de utilizar el aparato, asegirese de haber retirado todo el embalaje.

MONTAJE Y FIJACION DE LA JARRA

Humedezca la junta (B1, C1) (incluso si ya esta fijada en el conjunto de la cuchilla [B2, C2]).
Tenga cuidado para volver a colocar correctamente la junta (B1, C1) en el conjunto de la cuchilla
(B2, C2) con la parte correcta hacia arriba.

Compruebe que la junta esta colocada en su posicion en el conjunto de la cuchilla. Coloque la



cuchilla (B2 o C2) en el anillo de blogueo (B3 o C3) (Fig. 1). Gire la jarra de forma que quede
la parte superior orientada hacia abajo y fije el anillo de blogueo con la cuchilla en la base de
la jarra (Fig. 2). Bloguéelo girdndolo hasta la muesca de bloqgueo en el sentido de las agujas del
reloj (Fig. 2). Asegtirese de que el anillo de bloqueo esta bloqueado correctamente: la flecha de
la jarra debera estar alineada con la flecha del anillo de blogueo.

Anada los ingredientes a la jarra ya montada sin exceder el nivel maximo indicado:

* 1,75 L para mezclas densas

* 1,5 L para preparaciones liquidas

Advertencia: No eche liquidos hirviendo (a temperaturas superiores a 80 °C/176 °F) en
la jarra.

Bloquee la tapa en la jarra girandola en el sentido de las agujas de las reloj (Fig. 5). Asegirese de
que la tapa esté blogueada correctamente: el punto de la tapa debera estar alineado con el punto
del asa. Bloquee el tapdn central en su posicion en la tapa y bloquéela girdndola en el sentido
de las agujas del reloj. Si la tapa no esta correctamente bloqueada, su aparato no se pondra
en funcionamiento. Coloque la jarra correctamente en la unidad del motor: el punto de la jarra
debera estar alineado con el bloqueo de la unidad del motor. El logotipo de la jarra aparecera en
la pantalla y escuchara un pitido.

MONTAJE Y FIJACION DE LA BOTELLA PARA LLEVAR

Humedezca la junta (E3) (incluso si ya esta fijada en el conjunto de la cuchilla [E4]). Tenga
cuidado para volver a colocar correctamente la junta en el conjunto de la cuchilla (E4) con la
parte correcta hacia arriba (Fig. 9).

Compruebe que la junta esta colocada en su posicion en el conjunto de la cuchilla.

Afiada los ingredientes a la botella sin exceder el nivel maximo indicado:

* 400 ml para mezclas densas

* 600 ml para preparaciones liquidas

Advertencia: No eche liquidos hirviendo (a temperaturas superiores a los 80 °C/176 °F)
en la botella.

Coloque el conjunto de la cuchilla (E4) en la parte superior de la botella, fije el anillo de bloqueo
(E5) y bloquéelo girandolo hasta la muesca de bloqueo en el sentido de las agujas del reloj (Fig.
8).

Asegirese de que el conjunto de la cuchilla esta bloqueado correctamente: la flecha del anillo de
bloqueo debera estar alineada con la flecha de la botella.

Gire la botella de forma que quede la parte superior orientada hacia abajo y coléquela
correctamente en la unidad del motor. Bloquéela girdndola en el sentido de las agujas del reloj.

El logotipo de la botella aparecera en la pantalla y escuchara un pitido e=.



COMO USAR SU APARATO

Coloque el aparato sobre una superficie plana, estable y resistente al calor, alejado de fuentes de
calor y de salpicaduras de agua.

Enchufe el aparato y seleccione el programa o los ajustes manuales (tiempo y velocidad) y
pulse el boton Iniciar/Detener: con la jarra (A), puede cambiar la velocidad de batido de 1 a 9
pulsando los botones de ajuste +/- (L). «H» es la velocidad maxima. También puede ajustar el
tiempo de funcionamiento pulsando los botones de ajuste +/- (L) entre 5 segundos y 3 minutos.
Con la botella para llevar (E), puede ajustar la velocidad de batido de 1 a 7 pulsando los botones
de ajuste +/- (L). También puede ajustar el tiempo de funcionamiento pulsando los botones de
ajuste +/- (L) entre 5y 90 segundos.

Espere a que la licuadora se detenga automaticamente. Si desea detener la licuadora antes de la
detencion automatica del programa, pulse el boton Iniciar/Detener.

No agite la unidad del motor ni la jarra cuando esté utilizando la licuadora.

Cuando utilice el empujador o el tapdn central, sujete la jarra por el asa para evitar que se caiga.
Cuando la licuadora esté en funcionamiento, no utilice ningdn otro accesorio que no sea el
empujador para evitar dafar la jarra.

Batir durante menos de 3 minutos es suficiente para batir liquidos en la mayoria de las recetas.

Para agregar ingredientes mientras esta batiendo, quite el tapdn central de la tapa y afiada los
ingredientes por el orificio de llenado. Tenga en cuenta que se pueden producir salpicaduras.

PRECAUCION: Después de que se complete un ciclo en la licuadora con el tiempo méaximo de
procesado, deje reposar la licuadora durante 1 minuto antes de ponerla en funcionamiento de
nuevo.

Después de utilizar la licuadora durante un maximo de tres ciclos, detenga el aparato y deje que
se enfrie a temperatura ambiente (tardara unas 2 horas).

Este aparato esta equipado con una proteccién contra sobrecalentamientos. Dicha proteccion
evita que el motor sufra dafios debido a un sobrecalentamiento.

Si el aparato se apaga mientras esta en funcionamiento, proceda del siguiente modo:
Desenchiifelo y deje que se enfrie durante aproximadamente 15-20 minutos.

Vuelva a conectar el aparato a la toma de corriente y continte batiendo.

Después de aproximadamente 3 minutos sin utilizarlo, el aparato entrara en el modo de espera.
Para encender el aparato, pulse el boton Iniciar/Detener (G).

PICAR EN TROZOS GRANDES PEQUENAS CANTIDADES

ACCESORIOS UTILIZADOS: PICADORA MONTADA

PIQUE EN UNOS POCOS SEGUNDOS MEDIANTE PULSOS: CACAHUETES, ALMENDRAS, ETC.

MODELO DE 1600 W: CANTIDAD/TIEMPO MAX.: 140 G DE CACAHUETES/8 SEG. 0 150 G DE
ALMENDRAS/8 SEG.



Programas disponibles con la jarra (A)

Programas Descripcién Ejemplo de receta Tiempo
automaticos @

Smoothle

Utilice este programa
para preparar
smoothies: batiendo
frutas o verduras
frescas con leche o

yogur.

200 g de zanahorias + 100
g de apio nabo + 100 g de
plétanos + 500 g de zumo de
naranja

Tiempo
predeterminado:
60 seg.

Se puede ajustar
de 30 a 80
segundos

o

Sorbet

Utilice este programa
para preparar
helados: batiendo
frutas congeladas con
yogur o nata fresca.

Sorbete: 450 g de frambuesas
congeladas + 240 g de leche
+ 75 g de azdcar glas Debe
utilizarse el aplastador para

ayudar a la fluidez.

Tiempo
predeterminado:
1 min. 10 seg.

52ty

Ice crush

Utilice este programa

para picar los cubitos

de hielo para preparar
hielo picado.

8 cubitos de hielo como
maximo

Tiempo
predeterminado:
40 seg.

Se puede ajustar
de 10 a 50
segundos

Dessert

Utilice este programa
para preparar algunas
masas ligeras como
masas de gofres,
bizcochos, tortitas,
clafoutis, brownies...
No puede preparar
masas pesadas
como masas de pan,
brioche, pizza...

Bizcocho de yogur: Aiada los
ingredientes en la jarra en
el siguiente orden: 120 g de
yogur + 210 g de azdcar glas
+ 7,5 g de azcar avainillado
+ 3 huevos + 125 g de aceite
de girasol + 85 g de harina
de maiz + 65 g de almendras
en polvo + 140 g de harina
+ 11 g de levadura en polvo.
Eche la mezcla en un molde
y hornee durante 50 min. a
180 °C.

Tiempo
predeterminado:
1 min. 15 seg.
Se puede ajustar
de 30 segundos a
2 minutos

Utilice este programa
para limpiar su
licuadora

200 ml de agua + 1 gota de
liquido lavavajillas

30 segundos




Programas disponibles con la botella para llevar (E)

Programas Descripcién Ejemplo de receta Tiempo
automaticos

Utilice este programa 100 g de zanahorias + Tiempo
para preparar smoothies: 50 g de platanos + 50 predeterminado:
S"‘°°‘h'e batiendo frutas o verduras | g de apio nabo + 250 g | 45 seg.
frescas con leche o yogur. | de zumo de naranja Se puede ajustar
de 30 a 60
segundos
&/, Utilice este programa para | 4 cubitos de hielo Tiempo
® picar los cubitos de hielo como méaximo predeterminado:
feelutal para preparar hielo picado. 40 seg.
Se puede ajustar
de 10 a 50
segundos
Utilice este programa para | 200 ml de agua 30 segundos
limpiar su licuadora

El boton Impulso también se puede utilizar cuando no esta funcionando ningln programa.

PRECAUCION: Los alimentos duros pueden dejar marcas en el interior de la jarra, pero eso no
afecta al rendimiento del aparato. Los alimentos congelados deberan ser mas pequefios que una
nuez.

No afada liquidos calientes con temperaturas superiores a los 80 °C, ya que podrian salir
expulsados del aparato debido a una repentina acumulacion del vapor.

DESPUES DE USAR EL APARATO

Desenchufe el aparato.

Vacie el contenido. La jarra no esta concebida para guardar alimentos en el frigorifico ni en el
congelador.

Para limpiar la unidad del motor, utilice un pafio himedo. Séquela bien.

No sumerja nunca la unidad del motor en el agua.

Para una limpieza sencilla, lave las piezas extraibles con agua y unas gotas de liquido lavavajillas
inmediatamente después del uso.

La tapa (A2), la botella para llevar (E2), la tapa de la botella para llevar (E1) y el tapon central
(A1) son aptos para el lavavajillas; pero la jarra (A3), el conjunto de la cuchilla Powelix (B o
E3), el conjunto de la cuchilla Powelix Life con revestimiento de titanio (C) no se pueden
lavar en el lavavajillas. No sumerja las cuchillas (B, C o E3) completamente ni durante
demasiado tiempo.

Para una limpieza sencilla en ambas jarras, puede utilizar el programa «Limpiar»:

Eche 200 ml de agua. Puede afiadir 1 gota de liquido lavavajillas solo en la jarra (A). El aparato
funcionara alternando varias velocidades durante aproximadamente 30 segundos.



¢QUE HACER ST EL APARATO NO FUNCIONA?

Problemas

Causas

Soluciones

El aparato no

El enchufe no estéd
conectado.

Conecte el aparato a una toma de
corriente del mismo voltaje que el
indicado en la placa de especificaciones
del aparato.

La jarra de licuadora
no esta colocada
correctamente en la unidad

Compruebe que la jarra de licuadora esté
correctamente colocada en la unidad
del motor tal y como se indica en las

EL volumen de los
ingredientes es excesivo.

funciona. del motor. instrucciones.
El interruptor de . . .
. . < Siga las instrucciones para poner en
alimentacion estéd en la X .
. funcionamiento el aparato.
posicion de apagado.
Si se produce un error de Desenchufe el aparato, espere unos
software. minutos y enchufelo de nuevo.
El aparato
se detiene Siga las instrucciones del apartado
. ] Sobrecarga.
mientras esta en Sobrecarga.
funcionamiento.
El producto no esta ..
P Coloque el aparato sobre una superficie
colocado sobre una lana
Vibraciones superficie plana. plana.
excesivas.

Reduzca la cantidad de los ingredientes
que vaya a procesar.

Fuga en la tapa.

El volumen de los
ingredientes es excesivo.

Reduzca la cantidad de los ingredientes
que vaya a procesar.

La tapa no esté colocada
correctamente.

Coloque la tapa correctamente sobre la
jarra de licuadora.

Fuga en la parte
inferior de la jarra
de licuadora.

La cuchilla no esta
colocada correctamente.

Fije el anillo de bloqueo (B3, C3) (Fig.
2) y bloquéelo girandolo hasta la muesca
de bloqueo en el sentido de las agujas
del reloj (Fig. 2).

Aseglrese de que el anillo de bloqueo
esta bloqueado correctamente: el punto
de la jarra debera estar alineado con el
bloqueo (Fig. 9).




Problemas

Causas

Soluciones

La cuchilla no gira
facilmente.

Los trozos de alimentos
son demasiado grandes o
demasiado duros.

Reduzca el tamafio o la cantidad de los
ingredientes que vaya a procesar.

El liquido que ha batido
esta demasiado caliente y
la junta de silicona se ha

deformado.

Sustituya la junta por una nueva.

Fuga en la parte
inferior de la
botella para
llevar.

La cuchilla no esta
colocada correctamente.

Coloque el conjunto de la cuchilla en la
parte superior de la botella y bloquéelo
girandolo hasta la muesca de bloqueo en
el sentido de las agujas del reloj (Fig. 9).




DESCRICAO

A 1. Tampa intermédia F Calcadeira
2. Tampa G Botdo de ligar/desligar
3. Jarro de plastico Tritan H Ecra
B* 1. Vedante I Indicador de bloqueio do jarro da ﬁ
2. Unidade das laminas Powelix liquidificadora
3. Anel de fixagdo Indicador de bloqueio da garrafa de viagem
C* 1. Vedante Visor de controlo
2. Unidade das laminas Powelix com Botdo de defini¢des

revestimento em titanio
3. Anel de fixacao
D Unidade do motor
E* 1. Tampa da garrafa de viagem
2. Garrafa de viagem
3. Vedante
4. Unidade das laminas Powelix com
revestimento em titanio
5. Anel de fixacao

As precaugdes de seguranca fazem parte do aparelho. Leia-as com atengdo antes de usar o
seu novo aparelho pela primeira vez. Guarde-as num local onde as possa encontrar e consultar
posteriormente. 0 aparelho s6 comega a funcionar se o jarro ou a garrafa estiver posicionado/a
corretamente na unidade do motor (D) e a tampa estiver fixada no jarro.

ANTES DE USAR O SEU APARELHO PELA PRIMEIRA VEZ

Antes de usar o seu aparelho pela primeira vez, lave as pegas que entram em contacto com a
comida (jarro, garrafa, tampas e tampa intermédia) com agua e detergente.

Botdo de liquidificar
Botdo de limpeza
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CUIDADO: Nao coloque o aparelho dentro de dgua (nem a unidade do motor nem a base
do jarro). Nunca coloque a unidade do motor (D) debaixo de agua corrente. Limpe com
um pano ligeiramente embebido em agua e seque cuidadosamente. As laminas estdo
extremamente afiadas.

Certifique-se de que todo o material de empacotamento foi retirado antes de utilizar o aparelho.

MONTAGEM E ENCAIXE DO JARRO

Embeba o vedante (B1, C1) (mesmo que ja esteja colocado na unidade da lamina (B2, C2)). Tenha
o cuidado de colocar corretamente o vedante (B1, C1) de volta na unidade das ldminas (B2, C2)
do modo correto para cima.

Verifique se o vedante estd no respetivo lugar na unidade das ldminas. Coloque as ldminas (B2 ou

(s



C2) no anel de fixagdo (B3 ou C3) (Imagem 1). Vire o jarro para baixo e coloque o anel de fixagcdo
com as ldminas na base do jarro (Imagem 2). Fixe rodando para fixar o entalhe no sentido dos
ponteiros do relégio (Imagem 2). Certifique-se de que o anel de fixagdo fica fixado corretamente:
A seta no jarro tem de ficar alinhada com a seta no anel de fixacdo.

Introduza os ingredientes no jarro montado, sem exceder o nivel maximo indicado:

* 1,75 L para misturas espessas

* 1,5 L para preparagdes liquidas

Aviso: Nao deite liquidos a ferver (acima dos 80 °C) no jarro.

Fixe a tampa no jarro rodando no sentido dos ponteiros do relégio (Imagem 5). Certifique-se
de que a tampa fica fixada corretamente: 0 ponto na tampa devera ficar alinhado com o ponto
na pega. Fixe a tampa intermédia na respetiva posicdo na tampa, e fixe, rodando no sentido
dos ponteiros do relégio. Se a tampa ndo for fixada corretamente, o seu aparelho ndo comega
a funcionar. Posicione o jarro corretamente na unidade do motor: O ponto no jarro devera ficar
alinhado com o cadeado na unidade do motor. Um logétipo do jarro aparece no ecré e é emitido
um som.

MONTAGEM E ENCAIXE DA GARRAFA DE VIAGEM

Embeba o vedante (E3) (mesmo que ja esteja colocado na unidade das ldminas (E4)). Tenha o
cuidado de colocar corretamente o vedante de volta na unidade das ldminas (E4) do modo correto
para cima (Imagem 9).

Verifique se o vedante esta no respetivo lugar na unidade das laminas.

Introduza os ingredientes na garrafa montada, sem exceder o nivel maximo indicado:

* 400 ml para misturas espessas

* 600 ml para preparagdes liquidas

Aviso: Nao deite liquidos a ferver (acima dos 80 °C) na garrafa.

Coloque a unidade das laminas (E4) no topo da garrafa, encaixe o anel de fixacdo (E5) e fixe
rodando para fixar o entalhe no sentido dos ponteiros do reldgio (Imagem 8).

Certifique-se de que a unidade das laminas fica fixada corretamente: A seta no anel de fixacdo
tem de ficar alinhada com a seta na garrafa.

Vire a garrafa para baixo e coloque-a corretamente na unidade do motor. Fixe rodando no sentido

dos ponteiros do reldgio. Um logdtipo da garrafa aparece no ecra e é emitido um som £=.



USAR O SEU APARELHO

Coloque o aparelho numa superficie plana, estavel e resistente ao calor, afastada de fontes de
calor ou salpicos de dgua.

Ligue o seu aparelho e selecione o seu programa ou efetue as configuragdes manualmente (tempo ﬁ
e velocidade) e prima o botdo de ligar/desligar: Com o jarro (A), pode alterar a velocidade de
liquidificacdo de 1 a 9 premindo os botdes de definicdo +/- (L). "H" é a velocidade maxima.
Pode também definir o tempo de funcionamento premindo os botdes de defini¢do +/- (L) entre 5
segundos e 3 minutos. Com a garrafa de viagem (E), pode gerir a velocidade de liquidificacao de
1 a7 premindo os botdes de definicdo +/- (L). Também pode definir o tempo de funcionamento
premindo os botdes de defini¢do +/- (L) entre 5 segundos e 90 segundos.

Espere que a liquidificadora pare automaticamente. Se quiser parar a liquidificadora antes do final
automatico do programa, prima o botdo de ligar/desligar.

N&o abane a unidade do motor nem o jarro quando a liquidificadora estiver a funcionar.

Quando usar o dispositivo de pressdo ou a tampa intermédia, segure o jarro pela pega para evitar
que caia.

Quando a liquidificadora estiver a ser utilizada, ndo use outros acessorios para além do dispositivo
de pressao, para evitar danificar o jarro.

Menos de 3 minutos de mistura sdo suficientes para liquidificar os liquidos de grande parte das
receitas.

Para adicionar ingredientes durante a liquidificacdo, retire a tampa intermédia da tampa e
adicione os ingredientes através do orificio de alimentacdo. Tenha cuidado com os possiveis
salpicos.

CUIDADO: Apos efetuar um ciclo na liquidificadora durante o tempo maximo de processamento,
deixe a liquidificadora descansar durante 1 minutos antes de voltar a utiliza-la.

Apbs utilizar a liquidificadora durante um méximo de trés ciclos, pare o aparelho e deixe-o
arrefecer a temperatura ambiente (leva cerca de 2 horas).

0 aparelho vem equipado com uma protegdo contra sobrecargas. Isto evita que o motor fique
danificado devido a uma sobrecarga.

Se o aparelho se desligar durante o funcionamento, proceda do seguinte modo:
Desligue o aparelho e retire a ficha da tomada durante cerca de 15 a 20 minutos.

Volte a ligar o aparelho a alimentagéo e continue a liquidificagao.

Passados cerca de 3 minutos sem ser utilizado, o seu aparelho entra no modo inativo. Para ligar
o seu aparelho, prima o botdo de ligar/desligar (G).

PICAR PEQUENAS QUANTIDADES

Acessorios usados: picadora montada
Pique em poucos segundos por impulso: amendoins, améndoas, etc.
Modelo 1600w: quantidade / tempo méaximo: 140g amendoins / 8s ou 150g améndoas / 8s
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Programas disponiveis com o jarro (A)

Programas Descricao Exemplo de receita Tempo
automaticos

Smoothle

Use este programa para
preparar smoothies:
Liquidificar frutos
frescos/vegetais com
leite ou iogurte

200g de cenouras + 100g de
aipo + 100g de bananas +
5009 de sumo de laranja

Tempo
predefinido: 60
seg.
Ajustavel dos 30
segundos aos 80

clafoutis, brownies...
N&o pode preparar
massa espessa para pao,
brioche, pizza...

jogurte + 210g de aglcar +
7,5g de aglcar de baunilha
+ 3 ovos + 125g dleo de
girassol + 85g de farinha
de milho + 659 de améndoa
em pd + 140g de farinha
+ 11g de fermento em po.
Coloque a mistura num
molde e leve ao forno
durante 50 minutos a
180 °C.

segundos
(y Use este programa para Sorvete: 450g de Tempo
k } fazer gelado: Liquidificar framboesas congeladas + predefinido:
Sorbet frutos congelados com 240g de leite + 759 aglcar 1min10s
natas frescas ou iogurte Tem de usar a calcadeira
para ajudar com o fluxo.
NG Use este programa para Méx. 8 cubos de gelo Tempo
picar gelo fino predefinido: 40
Ice crush seq.
Ajustavel dos 10
segundos aos 50
segundos
~93 Use este programa para Bolo de iogurte: Adicione Tempo
fazer waffles com massa os ingredientes por esta predefinido:
Dessert leve, bolos, panquecas, ordem no jarro. 120g de 1min15s

Ajustavel dos 30
segundos aos 2
minutos

Use este programa
para lavar a sua
liquidificadora

200 ml de agua + 1 gota
de detergente liquido para
a loica.

30 segundos




Programas disponiveis com a garrafa de viagem (E)

Programas Descricao Exemplo de receita Tempo
automaticos

Use este programa para 100g de cenouras + Tempo
preparar smoothies: 50g de banana + 50g predefinido: 45
S"‘°°‘h'e Liquidificar frutos frescos/ | de aipo + 250g de seg.
vegetais com leite ou sumo de laranja Ajustavel dos 30
jogurte segundos aos 60
segundos
&/, Use este programa para Max. 4 cubos de gelo Tempo
® picar gelo fino predefinido: 40
Ice crush seg.
Ajustavel dos 10
segundos aos 50
segundos
Use este programa para 200 ml de agua 30 segundos
@ lavar a sua liquidificadora

0 botdo de impulso ainda pode ser usado quando néo estiver a usar qualquer programa.

CUIDADO: As comidas duras podem marcar o interior do jarro, mas isto ndo afeta a eficiéncia do
aparelho. As comidas congeladas tém de ser mais pequenas do que uma noz.

Nao adicione liquido quente acima dos 80 °C, pois este pode ser ejetado do aparelho devido a
um amontoar repentino de vapor.

APQS USAR 0 SEU APARELHO

Retire a ficha da tomada.

Esvazie a preparac¢do. 0 jarro ndo foi criado para guardar comida no frigorifico ou congelador.
Para limpar a unidade do motor use um pano ligeiramente embebido em agua. Seque-a
cuidadosamente.

Nunca coloque a unidade do motor dentro de &gua.

Para uma limpeza facil, lave as pecas amoviveis com agua e com um pouco de detergente liquido
imediatamente apds a utilizacao.

A tampa (A2), garrafa de viagem (E2), tampa da garrafa de viagem (E1) e tampa intermédia (A1)
podem ser lavadas na maquina de lavar loica, mas o jarro (A3), unidade das laminas Powelix
(B ou E3) e unidade das laminas Powelix com revestimento de titanio (C) ndo podem ser
lavadas na maquina de lavar loica. Nao coloque as laminas (B, C ou E3) completamente
dentro de agua durante um longo periodo de tempo.

Para uma limpeza facil do jarro e garrafa, pode usar o "Programa de Limpeza":

Verta 200 ml de &gua. Pode adicionar 1 gota de detergente liquido para a loica apenas no jarro
(A). 0 aparelho funciona com vérias velocidades alternadas durante cerca de 30 segundos.

@



0 QUE FAZER SE 0 SEU APARELHO NAO FUNCIONAR?

Problemas

Causas

Solucoes

0 aparelho ndo

A ficha ndo esta ligada na
tomada.

Ligue o aparelho a uma tomada com a
mesma voltagem indicada na placa das
especificacdes do aparelho.

0 jarro da liquidificadora
nao esta posicionado
corretamente na unidade

Certifique-se de que o jarro da
liquidificadora esta devidamente
posicionado na unidade do motor,

0 volume dos ingredientes
é demasiado elevado.

funciona. do motor. conforme explicado nas instrucoes.
0 interruptor esta na Siga as instrugdes para ligar o seu
posicdo de desligado. aparelho.
No caso de problemas com Retire a ficha da tomada, espere alguns
o software. minutos e volte a liga-la.
0 aparelho
parou durante a Sobrecarga Siga as instrucdes na seccdo Sobrecarga.
utilizagdo.
0 produto ndo se encontra . .
- Coloque o aparelho numa superficie plana.
Vibracdo numa superficie plana.
excessiva.

Reduza a quantidade de ingredientes
processados.

Fugas da tampa.

0 volume dos ingredientes
é demasiado elevado.

Reduza a quantidade de ingredientes
processados.

A tampa nao esta
posicionada corretamente.

Coloque corretamente a tampa no jarro da
liquidificadora.

Fuga da base
do jarro da
liquidificadora.

As laminas ndo estdo
posicionadas corretamente.

Coloque o anel de fixagdo (B3, C3) e fixe,
rodando para fixar o entalhe no sentido
dos ponteiros do relégio (Imagem 2).
Certifique-se de que o anel de fixagdo fica
fixado corretamente: O ponto no jarro
tem de ficar alinhado com o cadeado
(Imagem 9).




Problemas

Causas

Solugdes

As laminas
ndo rodam
facilmente.

0Os pedagos de comida sao
muito grandes ou muito
duros.

Reduza o tamanho e quantidade de
ingredientes processados.

0 liquido esta muito
quente e distorceu a junta
de silicone.

Substitua a junta por uma nova.

Fuga a partir do
fundo da garrafa.

As laminas ndo estao

posicionadas corretamente.

Coloque a unidade das laminas no topo da
garrafa e fixe rodando para fixar o entalhe
no sentido dos ponteiros do reldgio
(Imagem 9).
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DESCRIZIONE

A 1 Tappo intermedio Pressino
2 Coperchio Pulsante di avvio/arresto
3 Caraffa in plastica Tritan Display

B* 1 Guarnizione
2 Unita lame Powelix
3 Anello di bloccaggio
C* 1 Guarnizione
2 Unita lame Powelix con rivestimento in
titanio
3 Anello di bloccaggio
Unita motore
1 Coperchio della borraccia
2 Borraccia
3 Guarnizione
4 Unita lame Powelix con rivestimento in
titanio
5 Anello di bloccaggio

ATTENZIONE!

Le precauzioni di sicurezza fanno parte dell'apparecchio. Leggerle attentamente prima di usare
l'apparecchio per la prima volta. Conservarle a portata di mano per poterle consultare in futuro.
L'apparecchio funziona esclusivamente se la caraffa o la borraccia & posizionata correttamente
sull'unita motore (D) e se il coperchio é bloccato sulla caraffa.

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

Prima di usare l'apparecchio per la prima volta, lavare le parti che entrano a contatto con gli
alimenti (caraffa, borraccia, coperchi e tappo intermedio) con acqua e detersivo.

Indicatore di bloccaggio della caraffa
Indicatore di bloccaggio della borraccia
Pannello di controllo

Pulsante di regolazione

Pulsante di miscelazione

Pulsante di pulizia

ZzxzrxuHIT oMM

m o
*

ATTENZIONE! Non immergere l'apparecchio nell'acqua (né l'unita motore né la base della
caraffa). Non lavare l'unita motore (D) sotto l'acqua corrente. Pulirla con un panno umido
e asciugarla accuratamente. Le lame sono estremamente affilate.

Accertarsi di aver rimosso tutti i materiali di imballaggio prima di usare l'apparecchio.

ASSEMBLAGGIO E INSTALLAZIONE DELLA CARAFFA

Inumidire la guarnizione (B1, C1) (anche se é gia assemblata sull'unita lame (B2, C2)). Assicurarsi
di riposizionare la guarnizione (B1, C1) sull'unita lame (B2, C2) orientandola correttamente.

Verificare che la guarnizione sia posizionata sullunita lame. Posizionare le lame (B2 o C2)
sull'anello di bloccaggio (B3 o C3) (Fig. 1). Capovolgere la caraffa e installare l'anello di
bloccaggio con le lame sulla base della caraffa (Fig. 2). Bloccarlo ruotandolo in senso orario verso



la tacca di bloccaggio (Fig. 2). Assicurarsi che l'anello di bloccaggio sia bloccato correttamente:
la freccia sulla caraffa deve essere allineata con la freccia sull'anello di bloccaggio.

Aggiungere gli ingredienti nella caraffa assemblata senza superare il livello massimo indicato:

* 1,75 L per miscele dense

* 1,5 L per preparazioni liquide

Avvertenza! Non versare liquidi bollenti (oltre 80°C/176°F) nella caraffa.

Posizionare il coperchio sulla caraffa e ruotarlo in senso orario per bloccarlo (Fig. 5). Assicurarsi
che il coperchio sia bloccato correttamente: la freccia sul coperchio deve essere allineato con
la freccia sull'impugnatura. Posizionare il tappo intermedio nel coperchio e bloccarlo ruotandolo
in senso orario. Se il coperchio non & bloccato correttamente, l'apparecchio non si avviera.
Posizionare correttamente la caraffa sull'unita motore: la freccia sulla caraffa deve essere
allineato con il simbolo di bloccaggio sull'unita motore. Verra emesso un segnale acustico, e sul
display apparira il simbolo della caraffa @

ASSEMBLAGGIO E INSTALLAZIONE DELLA BORRACCIA

Inumidire la guarnizione (E3) (anche se é gia assemblata sull'unita lame (E4)). Assicurarsi di
riposizionare la guarnizione sull'unita lame (E4) orientandola correttamente (Fig. 9).

Verificare che la guarnizione sia posizionata sull'unita lame.

Aggiungere gli ingredienti nella borraccia senza superare il livello massimo indicato:

* 400 ml per miscele dense

* 600 ml per preparazioni liquide

Avvertenza! Non versare liquidi bollenti (oltre 80°C/176°F) nella borraccia.

Posizionare l'unita lame (E4) sulla parte superiore della borraccia, installare l'anello di bloccaggio
(E5) e bloccarlo ruotandolo in senso orario verso la tacca di bloccaggio (Fig. 8).

Assicurarsi che l'unita lame sia bloccata correttamente: la freccia sull'anello di bloccaggio deve
essere allineata con la freccia sulla borraccia.

Capovolgere la borraccia e posizionarla direttamente sull'unita motore. Bloccarla ruotandolo
in senso orario. Verra emesso un segnale acustico, e sul display apparira il simbolo della

borraccia £=.

UTILIZZO DELL'APPARECCHIO

Posizionare l'apparecchio su una superficie piana, stabile e resistente al calore, lontano da fonti
di calore e schizzi d'acqua.

Collegare l'apparecchio alla presa di corrente, selezionare un programma o impostare manualmente
tempo e velocitd, quindi premere il pulsante di avvio/arresto: con la caraffa (A) & possibile
modificare la velocitd di miscelazione da 1 a 9 premendo i pulsanti +/- (L). "H" & la velocita
massima. E possibile impostare la durata di funzionamento da 5 secondi a 3 minuti premendo i
pulsanti +/- (L). Con la borraccia (E) & possibile modificare la velocita di miscelazione da 1 a7
premendo i pulsanti +/- (L). E possibile impostare la durata di funzionamento da 5 secondi a 90
secondi premendo i pulsanti +/- (L).

a



Attendere che l'apparecchio si arresti automaticamente. Se si desidera arrestare l'apparecchio
prima della fine del programma, tenere premuto il pulsante di avvio/arresto.

Non scuotere L'unita motore o la caraffa quando l'apparecchio & in funzione.

Durante l'uso del pressino o del tappo intermedio, tenere la caraffa tramite limpugnatura per
evitare che cada.

Quando l'apparecchio € in funzione, non usare accessori diversi dal pressino per evitare di
danneggiare la caraffa.

Per la maggior parte delle ricette sono sufficienti meno di 3 minuti per mescolare ingredienti
liquidi.

Per aggiungere altri ingredienti mentre l'apparecchio & in funzione, rimuovere il tappo intermedio
dal coperchio e inserire gli ingredienti attraverso l'apertura. Fare attenzione al rischio di schizzi.

ATTENZIONE! Dopo aver messo in funzione l'apparecchio per la durata massima consentita,
lasciarlo riposare per 1 minuto prima di usarlo nuovamente.

Dopo tre cicli di funzionamento, arrestare l'apparecchio e lasciarlo raffreddare a temperatura
ambiente (sono necessarie circa 2 ore).

L'apparecchio é dotato di una protezione contro il surriscaldamento, per evitare che il motore
subisca danni.

Se l'apparecchio si spegne durante il funzionamento, procedere come descritto di seguito.
Scollegare l'apparecchio dalla presa di corrente e lasciarlo raffreddare per 15-20 minuti circa.

Ricollegare l'apparecchio alla presa di corrente e riprendere la miscelazione.

Dopo circa 3 minuti di inutilizzo, 'apparecchio entrera in standby. Per riattivare l'apparecchio,
premere il pulsante di avvio/arresto (G).

TRITARE GROSSOLANAMENTE PICCOLE QUANTITA

Accessori utilizzati: tritatutto assemblato

Tritare in pochi secondi a impulsi: arachidi, mandorle, ecc.

Modello 1600 w: quantita / durata max: 140 g di arachidi/8 secondi o 150 g di mandorle/
8 secondi



Programmi disponibili con la caraffa (A)

Programmi Descrizione Esempio di ricetta Durata
automatici

Smoothle

Programma per frappé:
miscelare frutta/verdura
fresca con latte o yogurt.

200 g di carote + 100 g di
sedano + 100 g di banane
+ 500 g di succo d'arancia.

Durata
predefinita: 60
secondi
Regolabile da
30 secondi a 80

a impasti pesanti come
pane, brioche, pizza, ecc.

zucchero di canna + 7,5 g
di zucchero vanigliato +
3 uova + 125 g di olio di

girasole + 85 g di farina di

mais + 65 g di mandorle in

polvere + 140 g di farina +
11 g di lievito. Trasferire
la miscela in una tortiera
e cuocere per 50 minuti

a 180°C.

secondi.
(ﬂ Programma per gelato: Sorbetto: 450 g di lamponi Durata
k ) miscelare frutta surgelata | + 240 g di latte + 75 g di predefinita:
Sorbet con panna fresca o yogurt. | zucchero di canna. Usare 1 minuto 10
il pressino per facilitare secondi.
l'inserimento.
N Programma per tritare 8 cubetti di ghiaccio max. Durata
cubetti di ghiaccio. predefinita: 40
Ice crush secondi
Regolabile da
10 secondi a 50
secondi.
=5 Programma per impasti Torta allo yogurt: versare Durata
leggeri come waffle, gli ingredienti nel predefinita:
Dessert torta, pancake, clafoutis, seguente ordine. 120 1 minuto 15
brownie, ecc. Non adatto g di yogurt + 210 g di secondi

Regolabile da
30 secondi a 2
minuti.

Programma di pulizia.

200 g d'acqua + 1 goccia
di detersivo per piatti.

30 secondi

a



Programmi disponibili con la borraccia (E)

Programmi Descrizione Esempio di ricetta
automatici

Programma per frappé: 100 g di carote + 50 Durata
miscelare frutta/verdura g di banane + 50 g predefinita: 45
S"‘°°‘h'e fresca con latte o yogurt. | di sedano + 250 g di secondi
succo d'arancia. Regolabile da
30 secondi a 60
secondi.
&/, Programma per tritare 4 cubetti di ghiaccio Durata
® cubetti di ghiaccio. max. predefinita: 40
Ice crush secondi

Regolabile da
10 secondi a 50
secondi.

@ Programma di pulizia. 200 ml di acqua 30 secondi

I pulsante Pulse & attivo anche quando non € in corso alcun programma.

ATTENZIONE! Gli alimenti duri possono rigare l'interno della caraffa, senza influire sull'efficienza
dell'apparecchio. Gli alimenti surgelati devono essere pill piccoli di una noce.

Non aggiungere liquidi di temperatura superiore a 80°C perché possono venire espulsi
dall'apparecchio a causa di un improvviso accumulo di vapore.

DOPO L'USO DELL'APPARECCHIO

Scollegare 'apparecchio dalla presa di corrente.

Rimuovere la preparazione; la caraffa non & adatta per conservare gli alimenti in frigorifero o
in freezer.

Per pulire l'unita motore, usare un panno umido. Asciugarla con cura.

Non immergere l'unita motore in acqua.

Per facilitare la pulizia, lavare le parti removibili con acqua e qualche goccia di detersivo per
piatti immediatamente dopo l'uso.

I coperchio (A2), la borraccia (E2), il coperchio della borraccia (E1) e il tappo intermedio (A1)
possono essere lavati in lavastoviglie; la caraffa (A3), l'unita lame Powelix (B o E3), l'unita
lame Powelix con rivestimento in titanio (C) non possono essere lavate in lavastoviglie.
Non immergere le lame (B, C o E3) completamente e a lungo.

Per facilitare la pulizia della caraffa e della borraccia é possibile usare il programma di pulizia;
procedere come descritto di sequito.

Versare 200 ml d'acqua. Aggiungere 1 goccia di detersivo per piatti solo nella caraffa (A).
L'apparecchio funzionera a velocita alternate per circa 30 secondi.



RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Problemi

Cause

Soluzioni

L'apparecchio non
funziona.

La spina non é collegata
alla presa di corrente.

Collegare l'apparecchio a una rete
elettrica con tensione identica a quella
indicata sulla targa dell'apparecchio.

La caraffa non &
posizionata correttamente
sull'unita motore.

Controllare che la caraffa sia posizionata
correttamente sull'unita motore come
indicato nelle istruzioni.

L'interruttore & in
posizione di spegnimento.

Sequire le istruzioni per l'accensione
dell'apparecchio.

Errore del software.

Scollegare l'apparecchio dalla rete
elettrica, attendere qualche minuto e
ricollegarlo.

L'apparecchio si
arresta mentre &
in funzione.

Sovraccarico.

Sequire le istruzioni alla sezione
Sovraccarico.

Vibrazioni
eccessive.

L'apparecchio non &
posizionato su una
superficie piana.

Posizionare l'apparecchio su una
superficie piana.

Quantita di ingredienti
eccessiva.

Ridurre la quantita di ingredienti.

Perdite dal
coperchio.

Quantita di ingredienti
eccessiva.

Ridurre la quantita di ingredienti.

Il coperchio non &
posizionato correttamente.

Posizionare il coperchio correttamente
sulla caraffa.

Perdite dal fondo
della caraffa.

Le lame non sono
posizionate correttamente.

Installare L'anello di bloccaggio (B3,
C3) (Fig. 2) e bloccarlo ruotandolo in
senso orario verso la tacca di bloccaggio
(Fig. 2).

Assicurarsi che l'anello di bloccaggio
sia bloccato correttamente: la freccia
sulla caraffa deve essere allineata con il
simbolo di bloccaggio (Fig. 9).




Problemi

Cause

Soluzioni

Le lame non
ruotano
facilmente.

Gli alimenti sono troppo
duri o a pezzi troppo
grandi.

Ridurre la quantita o la dimensione degli
ingredienti.

Il liquido miscelato &
troppo caldo e ha distorto
la guarnizione in silicone.

Sostituire la guarnizione con una nuova.

Perdite dal fondo
della borraccia.

Le lame non sono

posizionate correttamente.

Posizionare l'unita lame sulla parte
superiore della borraccia e bloccarla
ruotandola in senso orario verso la tacca
di bloccaggio (Fig. 9).
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A 1 Meoaio nwpa ‘Epporo
2 Kamakt Koupmi évap&nc/Siakommg
3 Aoxeio mhaoTikoU Tritan 0006vn
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1 AaktOMOG oTeyavomoinong

2 Movada Aemidwv Powelix

3 AakTUNIOG KAEISWHATOG ao@aleiag

C* 1 AaktONIOG OTEYavomoinong

2 Movdda Aemibwv Powelix life pe
eMioTpwoN TITaviou

3 AakTUNIOG KAEISWHATOG ao@aleiag

Motép

1 Kamdiki @1aAng yia kad'odév

2 ®18An yia kab odo6v

3 AakTUNIOG OTEYavOmoinong

4 Movada Aemidwv Powelix life pe
eMioTpwon Titaviou

5 AakTUNIOG KAEISWHATOG ao@aleiag

Ol TIPOPUAAEEIC aoPaAEiag amoTENOUV TUAHA TNG OUOKEUNG. AlOPACTE TPOCEKTIKA TIG
TIPOPUAGEEIC aopaleiag, TpIv XpNOIUOTIOIOETE TPWTN Popd TN cuokeur. DUNGETE TG o€ Béon
omou Ba pmMopeite va TG BPIOKETE EUKOAA KAl VA OVATPEXETE O AUTEG ApyoTEPA. H ouoKeun
Eekivd povo av to Soxeio f N PLain éxel TomoBeTnOei owoTd oTo POTEP (D) Kal TO KATTAKL £XEL
ao@ahioel oTo Soxeio.

MPIN ANMO THN NPQTH XPHXH THXZ XYXKEYHZX

MNP XPNOILOTOIRCETE TIPWTN POPA TN CUCKEVH, EEMUVETE Ta e€aPTANATA TIOU €pXOVTal OF
EMAQN HE TA TPOPIUA (5OXEIO, PLANN, KATIAKIA KAl HECAIO TIWHA) ME oamouvada.

‘EvSe1€n aopahiong Soxeiou umiévtep
‘EvSe1€n aopahiong @iaing yia kab’odov
0006vn eAéyxou

Kouumi puBuiong

Kouuni avapeigng

Kouumi kaBapiopou

zzrx-—ITO™M
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MPOXOXH: Mn BuBilete Tn cuckevn o vepo (0UTE To poTéP OUTE TN Bdon Tou Soxeiov).
Mnv tomoBeteite moté To potép (D) KATW amd TpexoUpevo vepd. KaBapiote To pe éva
UYpO Mavi KOl GTEYVWOTE TO TTPOGEKTIKA. Ot AemiSeg gival TOAD arypnpEg.

BePaiwBeite 611 £xeTe aPaIpéoel OAa Ta UMKA CUOKELAGIAG TTPIV XPNOIUOTIOINCETE T CUOKEUN.

2YNAPMOAOTHZH KAI TIPOZAPMOIH TOY AOXEIOY

Yypavete tov SaktUMo oteyavomoinong (B1, C1) (akopa kat €av €xel Adn TomoBetnOei
otn povada Aemidwv (B2, C2)). Mpooéfte wote va TOmMOOETAOETE OWOTA TOov SAKTUAIO
oteyavonoinong (B1, C1) maAt emdvw otn povada Aemidwv (B2, C2) pe katevBuvon mpog ta
endvw.

@



BePaiwBeite 6Tt 0 SaKTUAOG OTeyavormoinong éxel TomoBeTnOei owotd otn povdda Twv
Aemidwv. TomoBetote TIg Aemideg (B2 1) C2) emdvw otov SaktuAlo acpaleiag (B3 i C3) (Eik.
1). Nupiote avamoda To Soxeio kal TOMOBETAHOTE Tov SAKTUMO acpaleiag pe Tig Aemideg oTn
Baon tou Soxeiou (Eik. 2). AGPANIOTE TO TIEPIOTPEPOVTAG WOTE VA KAEISWOEL N EYKOTTH OTNV
Se€l60tpoen katevBuvon (Ek. 2). E€aopaliote 6Tt 0 SAKTUNOG acpaleiag éxel ao@alioel
owoTA: 10 BéNog emdvw oTo Soxeio MpEmel va gubuypappiletal pue 1o BéNog otov SakTuAo
ac@aleiac.

Eloaydyete Ta UNIKA péoa 0To ouvappoloynuévo Soxeio, Xwpig va Eemepvate tnv €vdelén
UEYLOTNG OTABUNG:

*1,75 NTpa ylo maxuppeuoTa Peiypata

*1,5 Nitpo yla uypd peiypata

Mpozidomoinon: Mn Balete vypa mou Bpalouv (mavw amdé 80 °C/ 176 °F) péoa oto Soxeio

Ao@aliote To Kamdkl oto Soxeio Kal KAeWbwote otn Sefldotpopn katevbuvon (EK. 5).
E€aopaNiote OTI TO KAMAKL €XEl AOPANIOEL OWOTA: TO ONUEIO EMAVW OTO KATTAKL TIPETIEL VAl
eubuypappietal pe To onueio emdvw otn Aafr. Ac@alioTe To pecaio mwua otn B€on Tou
EMAVW OTO KATAKL KAl ACQPANIOTE TO TTEPIOTPEPOVTAG TO O Se§lOaTPOPN KatewBuvon. Edv to
Kamakt 5ev ao@alioel owoTd, n cuokeur oag Sev Ba ekkivnOei. TomoBeTroTe To Soxeio owoTd
EMAVW OTO POTEP: TO ONpeio eMdvw oto Soxeio mpémel va euBuypappileTal Ue TNV AoPANEIQ
OTO HOTEP. Oa @cpawo—rsi £va Aoydtumo Tou Soxeiou otnv 086vn Kat Ba akouoTe( éva pakpy

NXNTIKO orpa.

ZYNAPMOAOIHZH KAI MPOZAPMOTIH THX ®IAAHZTIA

KAO'OAON

Yypdvete tov SaktUMo oteyavomoinong (E3) (akdua kat av €xel 1dn TomoBeTnOei ot povada
Aemidwv (E4)). Mpooéte wote va TomoBetrioete owoTd (Eik. 9) Tov SakTuAo oteyavomoinong
TAAL EMAvw oTn povada Aemidwv (E4).

BeBaiwbeite 611 0 SakTUAOG oTeyavomoinong €xel TomoBetnOei owotd otn povdda Twv
Aemmidwv.

MNpooBéoTe Ta UMKA 0TN QLAAN XWPig va EEMePAcETE T PéyloTn oTtddun:

*400ml yia maxVppeLoTa PEiypaTa

*600ml yia vypda mapackevdopata

Mposidomoinon: Mn Balete uypa mou Bpalouv (mavw amé 80 °C/ 176 °F) péoa otn @iain.

TomoBetrioTe T povdda Aemidwv (E4) 0To Avw HEPOG TNEG PIANNG, TPOCAPUOOTE ToV SAKTUAIO
KAeldwuatog aopaleiag (E5) kat ac@alioTe meplotpéovtag Se§100TPOPa yia va aoPalioet n
eykomm (Eik. 8).

E€aopaliote 0TI n povada Aemibwv éxel ao@alioel cwoTd: To BENOG 0TOV SAKTUNO KAEISWHATOG
acpaleiag mpémel va euBuypappiletar pe To BENOG EMAVW 0TN PLAAN.

lupiote TN @IAAN avamoda Kal TOmoBETAOTE TNV CWOTA EMAVW OTO HOTEP. ACPaioTe Tnv
neploTpépovtag SeflooTpoga. Oa ﬂqmwo‘rsl’ éva Aoydtumo ¢ @Iaing otnv 08dévn kai Ba

AKOUOTE( éva pakpL NXNTIKO Orjpa ==,



XPHZH THZ ZYZKEYHZ ZAX

TomoBetioTe TN OUCKeLr Ot Wa emimedn, otaBepr), avOeKkTIKy OTn BgpudTNTA EMPAVELQ,
pakpla and mnyég OepuoOTNTAG 1) CNUEI OTIOU UMOPE( Vol TTIETAYTEL vEPO

JUVOEOTE TN CUOKEUTN 0aG Kal EMAEETE To TPOYPAUA 0ag 1) TIG XELPOKIVNTESG PUBUICELC (Wpa Kat
TaxUTNTa) Kat MECTE TO KoUK évapénc/oTapatiipatod: ue To Soxeio (A) umopeite va aldaete
NV TaxUTNTa avapel§ng amd 1o 1 éwg 1o 9 MATWVTAG Ta KOUPTIE pUBUIoNG +/- (L). To «H» givat
n H€yLoTn TaxuTnTa. Mmopeite emiong va pubUicETE TNV WpPa AEITOUPYIAG TTATWVTAG TA KOUUTTIA
pLBHIONG +/- (L) peTady 5 Seutepolémtwy Kat 3 Aemtwv. Me tn @1aAn yia kab odév (E) umopeite
va puBuioeTe TNV TaXUTNTA AVAPEIENG armd To T éwg TO 7 TATWVTAG TA KOUUMA pUBUIoNG +/-
(L). Mropeite emiong va pubpioete TNV Wpa AelToupyiag mATWVTAC Ta Koupmd puBuiong +/- (L)
peTagy 5 SeutepoAémTwV Kat 90 SEUTEPONEMTWV.

MePIPEVETE VA OTAPATHOEL AUTOUATA TO UTTAEVTEP. AV OENETE VO OTAUATAOETE TO UITAEVTEP TIPIV
armo TNV autdpaTn AN Tou TPOYPAMHATOG, TATHOTE TO TTARKTPO évap&nc/oTaPATARATOC.
Mnv tpavtdlete To HOTEP 1) TO SOXEID OTAV XPNOIUOTIOLEITE TO UITAEVTE.

‘OTav XxpnolpomoLEiTe To E€APTNHA WONONG 1} TO HeCAio WA, KPATATE To Soxeio amd Tn Aapn
TOU WOTE VA UNV TIECEL KATW.

‘OTaV XPNOIUOTIOLEITE TO UTTAEVTEP, N XPNOILOTIOLEITE SIAPOPETIKG ageooudp and To e€aptnua
wOnong, mpog amoguyn {nuidg oto doxeio.

ApkoUV Ayotepa amd 3 AemTd yia TNV AVARELEN UYPWYV, YIa TIG TIEPIOOOTEPESG OUVTAYEG.

lMa va mpooBEceTe CUOTATIKA KATA TNV AVAUELEN, AQAIPECTE TO HECAIO TIWHA ATTO TO KATTAKL KAl
TPOCHEOTE TA CUOTATIKA HEOW TOU avoiypaTog Tpo@odoaiag. Mpooé€Te yiati unmdpxel kivduvog
Va TIETAYTEL TO TTEPIEXOUEVO.

MPOXOXH: Metd v oAoKAjpwon £vOg KUKAOU OTO UMAEVTEP IO TOV UEYIOTO XPOVO EMECEQYAOIag,
APrOTE TO UMAEVTEP EKTOG AETOUPYIaG yia T AETTTA TIPIV VA TO XPNOIUOTIOIOETE {ava.

AQOU XPNOIUOTIOIOETE TO UMAEVTEP TO TIOAU YIa TPEIG KUKAOUG, S1akOYTE TN AglToupyia g
OUOKEUG Kal AP OTE TNV VA KPUWOEeL o€ Beppokpacia Swuatiou (xpeidlovtal mepimou 2 WPeg).
H ouokeun S1abétel mpootacia unepPopTwonc. Etol amotpénetatl n mpdkAnon @Bopd¢ oto
HOTEP AOYW UTIEPPOPTWONG.

Av ofj0€L n CUOKEUN KATdA TN AEIToupyia, TPAyUATOMOIOTE Td €ERAG:
amoouVSEDTE Kal a@rOTE TN VA KPUWOEL yla TIEPITIOU 15-20 AemTa.

Juvdéote Eava tn ouokeur) otnv TPila Kat CUVEXIOTE TNV avApeldn.

Metd amo mep. 3 AemTd KTAG XPrONG, N CUCKEUN 0ag Oa eKKIVAOEL Lia AetToupyia avapovic. MNa
Va EVEPYOTIOIOETE TN CUOKEUT 0ag, TATHOTE TO Koupi évapénc/otapatripatog (G)

XONAPH KOIMNH MIKPQN MOZOTHTQN

XPHZIMOMOIOYMENA AZEXOYAP: YNAPMOAOITHMENOZXZ KOOTHX
KOWTE ZE AITA AEYTEPOAENTA ME MAAMIKH AEITOYPTIA: OIZTIKIA, AMYTAAAA K.AT.
MONTEAO 1600W: MOXOTHTA / MET. XPONOX: 140 I'P. OIZTIKIA/8 AEYT.'H 150 'P. AMYTAAAA/8 AEYT.



AwaBéoipa mpoypdppata pe o doxeio (A)

Autépata Nepypapn Mapadeypa
mpoypappata ouvtayng

XpNOIMOTOINOTE AUTO TO 200 yp. kapota + 100 | MpoemAeypévog
TPOYPAMMUA VIO VA KAVETE yp. oeAvopila + 100 Xpovog: 60 deut.
S"‘°°‘h'e smoothie: avapetEn YP. Umavaveg + 500 yp. | PUBuion amé 30
PPECKWV PPOUTWV/ XUHOG TOpTOKAN SevtepdAenta
AOXQVIKWV HE YAAA 1y £wg 80
ylaoupTt SeutepdAenta
E / Xpnotpomonote autd Yopuné: 450 yp. MpoemAeypévog
\ ) TO MPOYPAMHA YIa Va moywyéva opéoupa + | Xxpovog: 1 Aemto
Sorbet TIOPOOKEVACETE TAYWTO: 240 yp. ydha + 75 yp. 10 Seut.
avdapei§n epéokwv Caxapn axvn. Mpémel
PPOUTWV UE PPETKIA va xpnotpomotnOei
KpéUa YANaKTOG 1y T0 €uBolo yla Tnv
ylaoupTt umoBoriénon tng porg
ezl Xpnotpomoote autéd To oAU 8 maydkia MpoemAeypévog
J.& TO MPAYPAUMA Yia va Xpovog: 40 Seut.
[ Gt Opuppartioete mayakia PUBuIoN amo 10
Seutepdenta
£€wg 50
Seutepdenta
an XpNOIHOTOINOTE AUTO Kéik ylaoupTiov: Mpoemeyuévog
@ TO TTPOYPAMHA YIa Va MpooBéote Ta XPOVOG: 1 Aemto
Dessert TIOPOCKEVAOETE ENAPPLA OUOTATIKA PE AUTH 15 Seut.
Q0N omwg yia BagAeg, ™ oglpd oto Soxeio. PUBuION amo 30
KEIK, TNyaviTe, KhagouTi, | 120 yp. ylaoUpti+ 210 Seutepdenta
UITPAOLVIG... yp. {axapn axvn + 7,7 £€wg 2 Nemta
Aev umopeite va yp. {axapn Bavia
TIOPOOKEVACETE Bapld + 3 auya + 125 yp.
Q0N OTWG Yo YW, nAéAaio + 85 yp.
ymplog, mitoa... KAAQUITOKANELUPO + 65
yp. okdVN apuySadlwy
+ 140 yp. aAelpL + 11
YP. MTTEIKIV TTAOUVTEP.
TomoBetrioTe TO peiyua
o€ KaAoUTL Kat YrioTE
yia 50 Aemtd oToug
180°C
XpNOIUOTIONOTE AUTO 200 mlvepd + 1 30
@ TO MPOYPAMMA YIa Va oTayova uypo MATWV. SeutepdAenta
kaBapioete T unMAévtep
oag




A0B£oIua TTPOYPAMUATA HE TN GLAAN Yia KaB 08dv (E)

Autépata Nepypapn Mapadeypa
mpoypappata ouvtayng

XpnOIUoToIRoTE AuTd TO 100 yp. kapdTa + 50 MpoemAeypévog
TIPOYPAMUA YIa VA KAVETE | Yp. umavaveg + 50 yp. XpOvog: 45 Seut.
S"‘°°‘h'e smoothie: avapelen oehvopa + 250 yp. PUBWION amd 30
PPECKWY PPOUTWV/ XUMOG TTOPTOKAAL SevtepdAenta
AOXQVIKWV PE YAAa ry €wg 60
ylaoupTt SeutepdAenta
Xzt Xpnoipomoljote autd To oAU 4 maydkia MpoemAeypévog
J.& TO MPAypaApMA yia va XPOvoc: 40 Seut.
eelcish BPUUHATICETE TTayAKIal PUBWION amd 10
SeutepdAenta
€w¢ 50
Seutepdenta
Xpnotpomolote autd 200ml vepo 30
@ To MPdypapua yia va Seutepdenta
kaBapioete T0 unMAévtep
oag

To koupmi mTaAoU HIopEi va XpnotHomoInOei akopa Kal 6Tav Sev AEITOUPYEL KATIOIO TIPOYPAUUA.

MPOZOXH: Ot OKANPEG TPOPEG XOPACTOULV TO ECWTEPIKO TOU Soxeiou aANA autd Sev emnpeddel
TNV AMOTEAECUATIKOTNTA TNG CUOKEUNG. Ta TaywUéva @aynTda TIPEMEL va gival MIKPOTEPA aTTO
£va kapudL.

Mnv mpooBétete (e0Td UYPO o€ Bepuokpacia davw Twv 80 °C, yiati pmopei va ektivayOei £é§w
and Tn cUOKEUN AOyw alpvidlag CUCOWPEUONG ATHOU.

META TH XPHZH THZ ZYZKEYHZ

Amoouvd£oTe Tn cuokeun and tnv mpia.

Ade1doTe To mMapaokevaopa, To doxeio Sev mpoopileTal yla amoBrKeuon TPOYiUwy oTo Yuyeio
i otV Katapuén.

Ma va kaBapioete TN povada Tou HOTEP XPNOIHOTIONOTE éva BPeYUEVO TTavi. TTEYVWOTE TV
TIPOCEKTIKA.

Moté va pn BubBilete T povada Tou HOTEP OTO VEPO.

lMa €UKoAo KaBAPIOUA, PNV TTOPOAEITIETE va TAEVETE T ATOCTIWUEVA HEPN OE VEPO Kal Aiyo
UypPO 0amolVI APECWE META TN XProN.

To kamakt (A2), n @1AaAN yla kad'0ddv (E2), To Kamaki TNG GLAANG yia kab odov (E1) kat To pecaio
miwpa (A1) miévovtat oto muvTrplo mdatwy, aAAd to doxeio (A3), n povada Aemidwv P li
(B | E3), n povada Aemidwv Powelix life pe emiotpwon tiraviov (C) dev mAévovral oto
mAuvTiplo matwv. Mn BuBilete Tic Aemideg (B, C 1} E3) evreAwg Kat yia moAv wpa.

lMa gvkoho kaBdaplopa Kat ota SVo Soxeia, UMoPEiTe va XpnotomoloeTe To mpdypappa «Clean
program» (mpdypappa kabapiopov).

@



BdAte 200ml vepd. Mmopeite va mpoobéceTe 1 oTayova uypd amoppUMAVTIKO MATWVY Pdvo 0To
Soxeio (A). H cuokeun Aettoupyei oe S1APOPEG EVAANACTOUEVEG TaXUTNTEG TTEP. Yia 30 SeuT.

TINA KANETE AN H ZYZKEYH ZAX AEN AEITOYPTEI

MNpofAjpata

Artieg

Nooeig

H ouokeun| 8¢
Aertoupyei.

H mpiCa dev givat
ouvoedepévn.

STuvd£0Te Tn OUOKELN O€ pia mpila pe
v iS1a Tdon mou unodelkvueTal oTa
TEXVIKA XOPAKTNPIOTIKA TNG CUCKEUNG.

H kavdta tou pmévtep
Sev éxel TomoBeTnOei
OWOoTd MAvw oTn povada
TOU HOTEP.

EAéy&te OT1 n Kavdta Tou pmévtep gival
owoTtda tomoBetnuévn otn povada tou
HOTEP, OMWG TTEPLYPAPETAL OTIG OONYiEC.

O SlakémTNG 1IoYVoG
Bpioketal otn Béon OFF.

Tnpeite TIG 0dnyieg yla TNV ekKivnon g
OUOKEUNG 00G.

Y& mepimTwon aotoxiag
Aoylopikou.

BydAte T cuokeun} amé tnv mpida,
TEPIPEVETE Aiya AemTd kat BaAte avd
otnv mpida.

AloKOTINKE N
Aertoupyia Tng
OUOKEUNG KaTtd TN
XpPron me.

Yneppdptwon

AkoAouBNoTE TIG 08nyieg oTnV evoTnTa
Yneppodptwon.

YnepBoAikég
Sovnoelg.

To mpoiov Sev givat
TOomoBeTNpEVO o€ emimedn
EMEPAVELQ.

TomoBeTHOTE TN GUOKEUN O€ WA
emimedn emeavela.

H moodtnTta Twv UNKWV
givat umepBONIKA PeYAAN.

MEIWOTE TNV TOCOTNTA TWV UNKWV TTPOG
ene€epyaoia.

Alappon anéd to
KOTTAKL.

H moodtnta Twv UNIKWV
gival umePPONIKA PEYAAN.

MEIWOTE TNV TOCOTNTA TWV UKWV TTPOG
ene€epyaoia.

To kamndki Sev gival owotd
TomoBeTnNUévo

TomoBEeTHOTE CWOTA TO KATIAKL TNV
KAVATA TOU PMAEVTEP.

Awappon amd tn
Bdon tng kavatag
TOU PTMAEVTED.

Ot Aemidecg Sev gival cwotd
TOTOOETNMEVEG

TomoBetrioTe ToV SAKTUMO KAEISWHATOG
(B3, CE) (Eik. 2) kat ac@alioTe
TEPIOTPEPOVTAG TOV SEEIO0TPOPA WOTE
va ao@alioel n eykor (Eik. 2).
BeBaiwBeite 6Tt 0 SakTUAIOG
KAEIBWUATOG €XEl AOPANIOEL OWOTA:
To onpeio oto Soxeio mpémel va
gubuypappileTal pe TNV ac@aiion
(Eik. 9)




MpofAjpata

Artigg

Noozig

Ot Aemideg Sev

MoV peydha fi moAD
OKANPA KopudTia
@ayntou.

MewoTe to péyebog i TNV moooTNTA
TWV UNIKWV.

VUP{COU}’ e To uypo GTO PMAéVTEP
€ukoNia. €ival TONY KauTd Kat AVTIKATOOTAOTE TO TAPEUBUCHA ME va
TIAPAPOPPWOE TO Kavoupylo.
mapépupuopa oIAkévng.
Awpporyamd tn | Othemideg Sev eivat owoTd TomoBetrioTe TN povada Aemidwv oto
Bdon tng eLaAng TOMOBETNHEVEG Aavw PEPOG TNG PIAANG Kal ao@aioTe
yia kab'0d6v neplotpépovtag de€ldoTpopa yia va

acpahioel n eykom (Ek. 9).




BESCHRIJVING

A 1 Middelste dop Stamper
2 Deksel Start/Stop knop
3 Plastic Tritan kan Scherm

@
*

1 Afdichtingsring Mengkan vergrendelingsindicator
2 Powelix messeneenheid Fles om mee te nemen vergrendelingsindi-
3 Sluitring cator

o= Tom

C* 1 Afdichtingsring K Bedieningsweergave
2 Powelix life messeneenheid met titanium L Instelknop
coating M Mengen knop
3 Sluitring N Reinigen knop
D Motoreenheid

E* 1 Deksel voor fles om mee te nemen
2 Fles om mee te nemen
3 Afdichtingsring
4 Powelix life messeneenheid met titanium
coating
5 Sluitring

De veiligheidsmaatregelen maken deel uit van het apparaat. Lees ze zorgvuldig door voordat u uw
nieuw apparaat in gebruik neemt. Bewaar ze op een veilige plaats voor latere raadpleging. Het
apparaat werkt alleen wanneer de kan of de fles juist op de motoreenheid (D) is aangebracht en
het deksel op de kan is vastgemaakt.

VOOR INGEBRUIKNAME VAN UW APPARAAT

Voordat u uw apparaat voor de eerste keer gebruikt, spoel de onderdelen die met voedsel in
aanraking komen (kan, fles, deksels en middelste dop) in een warm sopje.

VOORZICHTIG: Dompel het apparaat niet in water (noch de motoreenheid, noch het voetstuk
van de kan). Was de motoreenheid (D) nooit onder stromend water. Reinig het met een
vochtige doek en veeg vervolgens voorzichtig droog. De messen zijn vlijmscherp.

Zorg dat alle verpakkingsmateriaal is verwijderd voordat u het apparaat gebruikt.

DE KAN IN ELKAAR ZETTEN EN PLAATSEN

Bevochtig de afdichtingsring (B1, C1) (zelfs wanneer het reeds op de messeneenheid (B2, C2)
is vastgemaakt). Breng de afdichtingsring (B1, C1) opnieuw in de juiste richting aan op de
messeneenheid (B2, C2).

Controleer of de afdichtingsring correct op de messeneenheid zit. Plaats de messen (B2 of C2)



op de sluitring (B3 of C3) (Afb 1). Draai de kan ondersteboven en breng de sluitring met de
messeneenheid aan op de onderkant van de kan (Afb 2). Zet het vast door het met de klok mee
te draaien (Afb 2). Zorg dat de sluitring juist is vastgemaakt: de pijl op de kan moet zich op één
lijn met de pijl op de sluitring bevinden.

Doe de ingrediénten in de in elkaar gezette kan zonder het aangegeven maximum niveau te
overschrijden:

* 1,75 L voor dikke mengsels

* 1,5 L voor vloeibare bereidingen

Waarschuwing: Giet geen kokende vloeistoffen (met een hogere temperatuur dan
80°C/176°F) in de kan.

Breng het deksel aan op de kan en draai het met de klok mee vast (Afb 5). Zorg dat het deksel
juist is vastgemaakt: de stip op het deksel moet zich op één lijn met de stip op het handvat
bevinden. Breng de middelste dop op de juiste positie op het deksel aan en draai het met de
klok mee vast. Als het deksel niet juist is vastgemaakt, wordt uw apparaat niet ingeschakeld.
Breng de kan juist aan op de motoreenheid: de stip op de kan moet zich op één lijn met de
vergrendeling op de motoreenheid bevinden. Een fleslogo verschijnt op het scherm en u hoort
een geluidssignaal.

DE FLES OM MEE TE NEMEN IN ELKAAR ZETTEN EN PLAATSEN

Bevochtig de afdichtingsring (E3) (zelfs wanneer het reeds op de messeneenheid (E4) is
vastgemaakt). Breng de afdichtingsring opnieuw in de juiste richting aan op de messeneenheid
(E4) (Afb 9).

Controleer of de afdichtingsring correct op de messeneenheid zit.

Doe de ingrediénten in de fles zonder het aangegeven maximum niveau te overschrijden:

* 400ml voor dikke mengsels

* 600ml voor vloeibare bereidingen

Waarschuwing: Giet geen kokende vloeistoffen (met een hogere temperatuur dan
80°C/176°F) in de fles.

Breng de messeneenheid (E4) aan op de bovenkant van de sluitring (E5) en zet het vast door het
met de klok mee te draaien (Afb 8).

Zorg dat de messeneenheid juist is vastgemaakt: de pijl op de sluitring moet zich op één lijn met
de pijl op de fles bevinden.

Draai de fles ondersteboven en breng het juist aan op de motoreenheid. Zet het vast door het met

de klok mee te draaien. Een fleslogo verschijnt op het scherm en u hoort een geluidssignaal &=

@



UW APPARAAT GEBRUIKEN

Plaats het apparaat op een vlak, stabiel en warmtebestendig oppervlak, uit de buurt van
warmtebronnen of gespetter.

Steek de stekker van het apparaat in een stopcontact, selecteer uw programma of stel het
apparaat handmatig in (tijd en snelheid) en druk op de start/stop knop: met de kan (A)
aangebracht kunt u een mengsnelheid tussen 1 en 9 instellen door op de instellen +/- knoppen
(L) te drukken. “H” is de maximum snelheid. U kunt tevens een werkingstijd tussen 5 seconden
en 3 minuten instellen door op de instellen +/- knoppen (L) te drukken. Met de fles om mee te
nemen (E) aangebracht kunt u een mengsnelheid tussen 1 en 7 instellen door op de instellen
+/- knoppen (L) te drukken. U kunt tevens een werkingstijd tussen 5 seconden en 90 seconden
instellen door op de instellen +/- knoppen (L) te drukken.

Wacht totdat de blender automatisch stopt. Als u de blender voor het automatisch einde van het
programma wilt stoppen, druk op de start / stop knop.

Schud de motoreenheid of de kan niet wanneer de blender in werking is.

Wanneer u de stamper of de middelste dop gebruikt, houd de kan vast bij het handvat om
kantelen te vermijden.

Wanneer de blender wordt gebruikt, gebruik alleen de stamper, en geen andere accessoires, om
de kan niet te beschadigen

De meeste recepten worden in minder dan 3 minuten tot een vloeistof gemengd.

Om ingrediénten tijdens het mengen toe te voegen, verwijder de middelste dop van het deksel en
voeg de ingrediénten via het gat toe. Let op voor gespetter.

OPGELET: Nadat u het apparaat gedurende de maximale bereidingstijd hebt gebruikt, wacht 1
minuut voordat u de blender opnieuw gebruikt.

Nadat u de blender drie keer na elkaar hebt gebruikt, schakel het apparaat uit en laat het tot
kamertemperatuur afkoelen (duurt circa 2 uur).

Het apparaat is uitgerust met een beveiliging tegen overbelasting. Dit vermijdt dat de motor
tijdens een overbelasting wordt beschadigd.

Als het apparaat tijdens de werking wordt uitgeschakeld, doe het volgende:
Haal de stekker uit het stopcontact en laat het gedurende 15-20 minuten afkoelen.

Steek de stekker opnieuw in het stopcontact en schakel de blender in.

Uw apparaat gaat na een inactiviteit van circa 3 minuten automatisch in stand-by. Om uw
apparaat opnieuw in te schakelen, druk op de Start/ Stop knop (G)

GROF HAKKEN VAN KLEINE HOEVEELHEDEN

Gebruikte accessoires: in elkaar gezette hakmolen
Hak enkele seconden op de pulsfunctie: pindanoten, amandelen, etc.
Model 1600w: hoeveelheid / max tijd: 140g pindanoten/8s of 150g amandelen/8s



Beschikbare programma’s met de kan (A)

Automatische Beschrijving Voorbeeld van een Tijd
programma’s recept

Smoothle

Gebruik dit programma om
smoothies te bereiden:
mengen van vers fruit/

groente met melk of
yoghurt

200g wortelen +
100g knolselderie +
100g banaan + 5009

sinaasappelsap

Standaard tijd:
60 sec
Instelbaar
tussen 30 en 80
seconden

&

Gebruik dit programma
om roomijs te bereiden:

Sorbet: 4509 ingevroren
frambozen + 240g melk

Standaard tijd:
1min10s

Sorbet mengen van ingevroren + 75¢ kristalsuiker.
fruit met verse room of Stamper dient te worden
yoghurt gebruikt voor een betere
stroming
\{9 Gebruik dit programma max 8 ijsblokjes Standaard tijd:
BIE voor het vergruizen van 40 sec
[EERE) ijsblokjes Instelbaar
tussen 10 en 50
seconden

Dessert

Gebruik dit programma
voor het bereiden van
licht beslag zoals beslag
voor wafels, cake,
pannenkoeken, clafoutis,
brownies,... Het is niet
geschikt voor het bereiden
van zwaar deeg, zoals
deeg voor brood, broodjes,
pizza,...

Yoghurtcake: Voeg de
ingrediénten in deze
volgorde aan de kan
toe. 120g yoghurt +
210g kristalsuiker + 7,59
vanillesuiker + 3 eieren
+ 1259 zonnebloemolie
+ 85g maishloem + 65g
amandelpoeder + 140g
bloem + 11g bakpoeder.
Doe het mengsel in een
vorm en bak 50 min op
180°C.

Standaard tijd:
1min15s
Instelbaar
tussen 30
seconden en 2
minuten

Gebruik dit programma
voor het reinigen van uw
blender.

200ml water + 1 druppel
afwasmiddel.

30 seconden




Beschikbare programma’s met de fles om mee te nemen (E)

Automatische Beschrijving Voorbeeld van een Tijd
programma’s recept

Gebruik dit programma om | 100g wortelen + Standaard tijd:
smoothies te bereiden: 50g banaan + 509 45 sec
S"‘°°‘h'e mengen van vers fruit/ knolselderie + 250g Instelbaar
groente met melk of sinaasappelsap. tussen 30 en 60
yoghurt seconden
& Gebruik dit programma max 4 ijsblokjes Standaard tijd:
® voor het vergruizen van 40 sec
feelutal ijsblokjes Instelbaar
tussen 10 en 50
seconden
Gebruik dit programma 200ml water 30 seconden
@ voor het reinigen van uw
blender.

De pulsknop kan worden gebruikt wanneer er geen programma actief is.

VOORZICHTIG: Harde ingrediénten kunnen vlekken op de binnenkant van de kan achterlaten, dit
geeft geen impact op de werking van het apparaat. Bevroren levensmiddelen moeten kleiner dan
een walnoot zijn.

Voeg geen vloeistof warmer dan 80°C toe, de vloeistof kan uit het apparaat worden gespoten
door een plotselinge toename van stoom.

NA GEBRUIK VAN UW APPARAAT

Haal de stekker uit het stopcontact.

Maak de kan leeg, deze is niet bestemd voor het bewaren van voedsel in de koelkast of diepvries.
Maak de motoreenheid schoon met een vochtige doek. Veeg het voorzichtig droog.

Dompel de motoreenheid nooit in water.

Voor een eenvoudige reiniging, was de afneembare onderdelen na gebruik onmiddellijk in water
met een beetje afwasmiddel.

Het deksel (A2), de fles om mee te nemen (E2), het deksel voor de fles (E1) en de middelste dop
(A1) kunnen in de vaatwasmachine worden gewassen, de kan (A3), de Powelix messeneenheid
(B of E3), de Powelix life messeneenheid titanium coating (C) zijn echter niet
vaatwasmachinebestendig. Dompel de messen (B, C of E3) niet volledig en langdurig onder.
Voor een eenvoudige reiniging van beide kannen, gebruik het “Reinigingsprogramma”:

Voeg 200ml water toe. U kunt 1 druppel afwasmiddel aan de kan (A) toevoegen. Het apparaat
werkt ongeveer 30 seconden op verschillende snelheden.



WAT TE DOEN ALS UW APPARAAT NIET WERKT?

Problemen

Oorzaken

Oplossingen

Het apparaat
werkt niet

De stekker zit niet in het
stopcontact.

Steek de stekker in een stopcontact met
dezelfde spanning als aangegeven op het
typeplaatje van het apparaat.

De mengkan is niet correct
op de motoreenheid
geplaatst.

Controleer of de mengkan op de
juiste manier op de motoreenheid
is vastgemaakt, zoals vermeld in de
gebruiksaanwijzing.

De aan/uit-schakelaar staat
op de positie OFF (uit).

Zie de gebruiksaanwijzing om uw
apparaat te starten.

Fout in de software.

Trek de stekker uit het stopcontact,
wacht enkele minuten en steek opnieuw
in.

Het apparaat
stopt tijdens het
gebruik

Overbelasting

Volg de aanwijzingen die in de sectie
Overbelasting zijn vermeld.

Overmatige
trilling

Het apparaat is niet op een
vlak oppervlak geplaatst.

Plaats het apparaat op een vlak
oppervlak.

Er bevinden zich te veel
ingrediénten in het
apparaat.

Verminder de hoeveelheid te mengen
ingrediénten.

Het deksel lekt

Er bevinden zich te veel
ingrediénten in het
apparaat.

Verminder de hoeveelheid te mengen
ingrediénten.

De deksel is niet juist
geplaatst

Plaats het deksel correct op de mengkan.

Lek aan de
onderkant van de
mengkan.

Het deksel is niet juist
geplaatst

Plaats de sluitring (B3, C3) (Afb 2) en
zet het vast door het met de klok mee te
draaien (Afb 2).

Zorg dat de sluitring juist is
vastgemaakt: de pijl op de kan moet
zich op één lijn met de vergrendeling
bevinden (Afb 9).




Problemen

Oorzaken

Oplossingen

De messen draaien
niet rond zoals

De stukjes voedsel zijn te
groot of te hard.

Verklein de stukjes of verminder de
hoeveelheid te mengen ingrediénten.

De te mengen vloeistof

het hoort. is te heet en de silicone Vervang de pakking door een nieuwe.
pakking is vervormd.
Lek aan de Het deksel is niet juist Breng de messeneenheid aan op de

onderkant van de
fles om mee te
nemen

geplaatst

bovenkant van fles en zet het vast door
het met de klok mee te draaien (Afb 9).




BESCHREIBUNG

A 1 Verschlusskappe Stampfer
2 Deckel Start/Stop-Taste
3 Kunststoffflasche (Tritan) Display

B* 1 Dichtung
2 Powelix Messereinheit

Verriegelungsanzeige fiir den Mixbehalter
Verriegelungsanzeige fiir To-Go-Flasche

ZzxzrxuHIT oMM

3 Verriegelungsring Kontrollanzeige
C* 1 Dichtung Einstell-Taste
2 Powelix  Life  Messereinheit  mit Mix-Taste
Titanbeschichtung Reinigungs-Taste
3 Verriegelungsring
D Motorblock
E* 1 Deckel fiir die To-Go-Flasche

2 To-Go-Flasche

3 Dichtung
4 Powelix  Life  Messereinheit — mit
Titanbeschichtung

5 Verriegelungsring

Lesen Sie bitte die Sicherheitshinweise Lesen Sie sie sorgfiltig, bevor Sie Ihr neues Gerdt zum
ersten Mal benutzen. Bewahren Sie die Sicherheitshinweise zum Nachlesen griffbereit auf. Das
Gerdt beginnt nur dann zu laufen, wenn der Behilter oder die Flasche korrekt auf dem Motorblock
(D) positioniert ist und der Deckel mit dem Behdlter fest verschlossen ist.

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH IHRES GERATS

Bevor Sie Ihr Gerat zum ersten Mal benutzen, sollten Sie die Teile, die mit Lebensmitteln in
Beriihrung kommen (Behdlter, Flasche, Deckel und Verschlusskappe), mit Seifenwasser ausspiilen.

ACHTUNG: Tauchen Sie das Gerdt nicht in Wasser (weder den Motorblock noch die
Behdlterbasis). Halten Sie den Motorblock (D) nie unter laufendes Wasser. Wischen Sie
ihn mit einem feuchten Tuch sauber und trocknen Sie ihn anschlieBend griindlich ab. Die
Messer sind extrem scharf.

Stellen Sie sicher, dass s@mtliches Verpackungsmaterial entfernt wurde, bevor Sie das Gerdt in
Betrieb nehmen.

ZUSAMMENBAU UND BEFESTIGUNG DES BEHALTERS

Feuchten Sie die Dichtung (B1, C1) an (selbst wenn sie bereits auf die Messereinheit (B2, C2)
gesetzt ist). Achten Sie darauf, die Dichtung (B1, C1) korrekt und richtig herum wieder auf die
Messereinheit (B2, C2) zu setzen.

@



Priifen Sie, ob die Dichtung auf die Messereinheit gesetzt ist. Setzen Sie die Messer (B2 oder C2)
auf den Verriegelungsring (B3 oder C3) (Abb. 1). Drehen Sie den Behdlter um und befestigen Sie
den Verriegelungsring mit den Messern am Boden des Behdlters (Abb. 2). Drehen Sie den Ring
zum Verriegeln im Uhrzeigersinn, bis er einrastet (Abb. 2). Priifen Sie, ob der Verriegelungsring
korrekt verriegelt ist: Der Pfeil am Behalter muss auf den Pfeil am Verriegelungsring ausgerichtet
sein.

Geben Sie die Zutaten in den Mixbehalter und tberfiillen Sie diesen nicht:

* 1,75 L fiir dicke Mischungen

*1,5 | fiir flussige Zubereitungen

Warnung: GieRen Sie keine kochenden Fliissigkeiten (iiber 80°C/176°F) in den Behdlter.

Setzen Sie den Deckel auf den Behilter und drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn fest (Abb. 5).
Priifen Sie, ob der Deckel korrekt befestigt ist: Der Punkt am Deckel muss auf den Punkt am
Griff ausgerichtet sein. Setzen Sie die Verschlusskappe in den Deckel ein und drehen Sie sie im
Uhrzeigersinn fest. Wenn der Deckel nicht korrekt verriegelt ist, wird Ihr Gerdt nicht starten.
Setzen Sie den Behalter korrekt auf den Motorblock: Der Punkt am Behilter muss auf das Schloss
am Motorblock ausgerichtet sein. Auf dem Display wird ein Behalter-Symbol angezeigt und ein
Signalton ertdnt. @

ZUSAMMENBAU UND BEFESTIGUNG DER TO-GO-FLASCHE

Feuchten Sie die Dichtung (E3) an (selbst wenn sie bereits auf die Messereinheit (E4) gesetzt
ist). Achten Sie darauf, die Dichtung korrekt und richtig herum wieder auf die Messereinheit (E4)
zu setzen (Abb. 9).

Priifen Sie, ob die Dichtung auf die Messereinheit gesetzt ist.

Geben Sie die Zutaten in die Flasche und tiberfiillen Sie diese nicht:

* 400 ml fiir dicke Mischungen

* 600 ml fiir flissige Zubereitungen

Warnung: GieRen Sie keine kochenden Fliissigkeiten (iiber 80°C/176°F) in die Flasche.

Setzen Sie die Messereinheit (E4) auf die Flasche, setzen Sie den Verriegelungsring (E5) auf und
drehen Sie ihn zum Verriegeln im Uhrzeigersinn, bis er einrastet (Abb. 8).

Priifen Sie, ob die Messereinheit korrekt verriegelt ist: Der Pfeil am Verriegelungsring muss auf
den Pfeil an der Flasche ausgerichtet sein.

Drehen Sie die Flasche um und setzen Sie sie korrekt auf den Motorblock. Verriegeln Sie die
Flasche, indem Sie sie im Uhrzeigersinn drehen. Auf dem Display wird ein Flaschen-Symbol

angezeigt und ein Signalton ertont.

BENUTZUNG IHRES GERATS

Stellen Sie das Gerat auf eine flache, stabile, hitzebestandige Fliche, die vor Wasserspritzern und
Hitzequellen geschiitzt ist.



Verbinden Sie Ihr Gerat mit der Steckdose und wahlen Sie das gewiinschte Programm oder die
manuellen Einstellungen (Dauer und Geschwindigkeit). Driicken Sie die Start/Stop-Taste: Mit
dem Behdlter (A) kdonnen Sie die Mixgeschwindigkeit von 1 bis 9 einstellen, indem Sie +/-
Einstell-Tasten (L) driicken. ,H” entspricht der maximalen Geschwindigkeit. Sie kdnnen auch
die Betriebsdauer durch Driicken der +/- Einstell-Tasten (L) zwischen 5 Sekunden und 3 Minuten
einstellen. Mit der To-Go-Flasche (E) kdnnen Sie die Mixgeschwindigkeit von 1 bis 7 regulieren,
indem Sie die +/- Einstell-Tasten (L) driicken. Sie kdnnen auch die Betriebsdauer durch Driicken
der +/- Einstell-Tasten (L) zwischen 5 Sekunden und 90 Sekunden einstellen.

Warten Sie, bis der Mixer sich automatisch ausgeschaltet hat. Wenn Sie den Mixer vor dem
automatischen Abschalten stoppen mdchten, driicken Sie die Start/Stop-Taste.

Schiitteln Sie den Motorblock oder den Behilter nicht, wenn das Gerat in Betrieb ist.

Wenn Sie den Stopfer oder die Verschlusskappe benutzen, halten Sie den Behilter an seinem Griff
fest, damit er nicht umfallen kann.

Wenn der Mixer in Betrieb ist, verwenden Sie kein anderes Zubehor als den Stopfer, um den
Behalter nicht zu beschéddigen.

Fir die Zubereitung der meisten Zutaten ist ein Mixvorgang von weniger als 3 Minuten
ausreichend.

Zum Hinzufiigen von Zutaten wéhrend eines Mixvorgangs nehmen Sie die Verschlusskappe vom
Deckel und geben die Zutaten durch die Offnung im Deckel hinzu. Dabei besteht die Gefahr, dass
aus der Offnung Zutaten herausspritzen.

ACHTUNG: Der Mixer sollte nach einem kompletten Mixvorgang 1 Minute lang nicht betrieben
werden.

Nach drei Mixvorgangen sollte das Gerdt erst wieder betrieben werden, wenn es wieder
Raumtemperatur erreicht hat (dies kann bis zu 2 Stunden dauern).

Das Gert ist mit einem Uberlastungsschutz ausgestattet. Dies verhindert, dass der Motor durch
Uberlastung beschidigt wird.

Wenn das Gerat sich wahrend des Betriebs abschaltet, gehen Sie wie folgt vor:
Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose und lassen Sie das Gerdt ca.15-20 Minuten abkiihlen.

Stecken Sie den Netzstecker wieder in die Steckdose und setzen Sie den Mixvorgang fort.

Wenn das Gerdt ca. 3 Minuten inaktiv ist, schaltet es in den Stand-by-Modus. Um Ihr Gerdt
einzuschalten, driicken Sie die Start/Stop-Taste (G).

GROBES HACKEN KLEINER MENGEN

Verwendetes zubehor: eingesetztes hackmesser
Zerkleinern sie in sekundenschnelle mithilfe der pulse-funktion: erdniisse, mandeln usw.
Modell 1.600 W: menge/max. Dauer: 140 g erdniisse/8 sek oder 150 g mandeln/8 sek



Programme fiir den Mixbehalter (A)

Automatische Beschreibung Beispielrezept
Programme

Smoothle

Programm fiir die
Zubereitung von
Smoothies: Mixen von
frischem Obst/Gemiise mit
Milch oder Joghurt

200 g Karotten + 100 g
Sellerie + 100 g Bananen
+ 500 g Orangensaft

Standarddauer:
60 Sek.
Anpassbar von
30 Sekunden bis
80 Sekunden

Kuchen, Pfannkuchen,
Clafoutis, Brownie ... Es
konnen keine festen Teige
zubereitet werden, wie
zum Beispiel Brot, Brioche,
Pizza ...

120 g Joghurt + 210 g
Streuzucker + 7,5 g
Vanillezucker + 3 Eier +
125 g Sonnenblumendl
+ 85 g Maisstdrke + 65 g
Mandelpulver + 140 g
Mehl + 11 g Backpulver
Masse in eine Form
geben und 50 min bei
180°C backen.

(y Programm fiir die Sorbet: 450 g gefrorene Standarddauer:
k } Zubereitung von Himbeeren + 240 g 1min10s
Sorbet Eiscreme zu: Mixen von Milch + 75 g Streuzucker
tiefgekiihlten Friichten Der Stampfer muss
mit frischer Sahne oder verwendet werden, um
Joghurt ein reibungsloses Laufen
zu unterstiitzen
\{& Programm fiir das max. 8 Eiswiirfel Standarddauer:
ZerstolRen von Eiswiirfeln 40 Sek.
(R GHIED zu Eisschnee: Anpassbar von
10 Sekunden bis
50 Sekunden
~93 Programm fiir die Joghurtkuchen: Zutaten Standarddauer:
Zubereitung leichter Teige, in dieser Reihenfolge 1min15s
Dessert wie zum Beispiel Waffeln, in den Behalter geben: Anpassbar von

30 Sekunden bis
2 Minuten

Programm zum Reinigen
Ihres Standmixers

200 ml Wasser + 1
Tropfen Spiilmittel

30 Sekunden




Programme fiir die To-Go-Flasche (E)

Automatische Beschreibung Beispielrezept
Programme

Programm fiir die 100 g Karotten + 50 g Standarddauer:
Zubereitung von Bananen + 50 g Sellerie | 45 Sek.
S"‘°°‘h'e Smoothies: Mixen von + 250 g Orangensaft Anpassbar von
frischem Obst/Gemiise mit 30 Sekunden bis
Milch oder Joghurt 60 Sekunden
A Programm fiir das max. 4 Eiswiirfel Standarddauer:
® ZerstoRen von Eiswiirfeln 40 Sek.
feelutal zu Eisschnee: Anpassbar von

10 Sekunden bis
50 Sekunden

Programm zum Reinigen 200 ml Wasser 30 Sekunden
Thres Standmixers

Die Pulse-Taste kann auch noch benutzt werden, wenn kein Programm lduft.

ACHTUNG: Feste Lebensmittel kénnen das Innere des Behdlters zerkratzen. Dies hat jedoch
keinen Einfluss auf die Funktionsweise des Gerdts. Gefrorene Lebensmittel diirfen maximal die
GrolRe einer Walnuss haben.

Geben Sie keine heillen Fliissigkeiten mit einer Temperatur tiber 80°C hinzu, da diese durch
plotzliches Verdampfen herausspritzen kénnen.

NACH BENUTZUNG IHRES GERATS

Ziehen Sie den Netzstecker.

Fiillen Sie die Zutaten um, da der Behilter nicht fiir die Aufbewahrung von Lebensmitteln im
Kiihlschrank oder Gefrierfach gedacht ist.

Wischen Sie den Motorblock mit einem feuchten Tuch sauber. Trocknen Sie ihn sorgfltig ab.
Tauchen Sie den Motorblock niemals in Wasser.

Wenn Sie die abnehmbaren Teile sofort nach Gebrauch mit einigen Tropfen Spiilmittel in Wasser
abwaschen, lassen sie sich einfacher reinigen.

Deckel (A2), To-Go-Flasche (E2), Deckel der To-Go-Flasche (E1) und Verschlusskappe (A1)
konnen in der Geschirrspiilmaschine gereinigt werden, wohingegen Behilter (A3), Powelix
Messereinheit (B oder E3), Powelix Life Messereinheit mit Titanbeschichtung (C) nicht
geschirrspiilmaschinenfest sind. Tauchen Sie die Messer (B, C oder E3) nicht vollstindig
und fiir langere Zeit in Wasser.

Beide Behilter lassen sich mithilfe des ,Reinigen-Programms” einfach und bequem reinigen:
Geben Sie 200 ml Wasser in den Behdlter. Sie kdnnen 1 Tropfen Geschirrspiilmittel (nur in den
Mixbehdlter (A)) geben. Das Gerdt arbeitet mit verschiedenen wechselnden Geschwindigkeiten
fiir ca. 30 Sek.



WAS KONNEN SIE TUN, WENN IHR GERAT NICHT

FUNKTIONIERT?
Problem Mégliche Ursachen Losungen
Der Netzstecker ist nicht Stecken Sie d.en Netzsteicker in eine
laut Typenschild des Gerdts geeignete
angeschlossen.
Steckdose.
Der Mixbehilter sitzt Vergewissern Sie sich, dass der
nicht korrekt auf der Mixbehilter richtig auf der Motoreinheit
Das Gerit Motoreinheit. sitzt, wie in den Anleitungen angegeben.

funktioniert nicht.

Der Betriebsschalter ist auf
OFF gestellt.

Folgen Sie in den Anleitungen, wie Sie
Ihr Gerdt starten.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose, warten Sie einige Minuten

Softwarefehler. und stecken Sie den Netzstecker wieder
ein.
Das Gerét schaltet o Folgen Sie den Anweisungen im
wahrend des Uberlastung g g

Gebrauchs ab.

Abschnitt Uberlastung.

Starke Vibrationen

Das Gerat steht nicht auf
einer ebenen Flache.

Stellen Sie das Gerat auf eine ebene
Flache.

Zu viele Zutaten eingefiillt.

Reduzieren Sie die Menge der zu
verarbeitenden Zutaten.

Der Deckel ist
nicht dicht.

Zu viele Zutaten eingefiillt.

Reduzieren Sie die Menge der zu
verarbeitenden Zutaten.

Der Deckel sitzt nicht
korrekt.

Setzen Sie den Deckel korrekt auf den
Mixbehalter.

Undichtigkeit an
der Unterseite des
Mixbehilters

Die Messer sitzen nicht
korrekt.

Setzen Sie den Verriegelungsring (B3,
C3) (Abb. 2) auf und drehen Sie ihn
zum Verriegeln im Uhrzeigersinn, bis er
einrastet (Abb. 2).

Priifen Sie, ob der Verriegelungsring
korrekt verriegelt ist: Der Punkt
am Behilter muss auf das Schloss
ausgerichtet sein (Abb. 9).




Problem

Mégliche Ursachen

Lésungen

Die Messer
rotieren
schwerfallig

Die Zutaten im Mixbehdlter
sind zu grob portioniert
oder zu fest.

Reduzieren Sie die GroRe oder Menge der
zu verarbeitenden Zutaten.

Die zubereitete Fliissigkeit
ist zu hei und hat die
Silikondichtung beschadigt.

Ersetzen Sie die beschéddigte
Silikondichtung gegen eine neue
Dichtung.

Undichtigkeit am
Boden der To-Go-
Flasche

Die Messer sitzen nicht
korrekt.

Setzen Sie die Messereinheit auf
die Flasche und drehen Sie sie zum
Verriegeln im Uhrzeigersinn, bis sie

einrastet (Abb. 9).




DESCRIPTION

A 1 Middle cap F Tamper
2 Lid G Start/Stop button
3 Plastic Tritan Jar H Screen
B* 1 Seal I Blender jar lock indicator
2 Powelix blades unit J  On the go bottle lock indicator
3 Locking ring K Control display
C* 1 Seal L Setting button
2 Powelix life blades unit with titanium M Blend button
coating N Clean button
3 Locking ring
D Motor unit
E* 1 On the go bottle lid
2 On the go bottle
3 Seal
4 Powelix life blades unit with titanium
coating

5 Locking ring

The safety precautions are part of the appliance. Read them carefully before using your new
appliance for the first time. Keep them in a place where you can find and refer to them later on.
The appliance will only start if the jar or the bottle is correctly positioned on the motor unit (D)
and the lid locked on the jar.

BEFORE USING YOUR APPLIANCE FOR THE FIRST TIME

Before using your appliance for the first time, rinse the parts that come into contact with food
(jar, bottle, lids and middle cap) with soapy water.

CAUTION: Do not immerse the appliance in water (neither the motor unit nor the jar base).
Never put the motor unit (D) under running water. Clean it with a damp cloth and dry it
carefully. The blades are extremely sharp.

Make sure all the packaging has been removed before operating the appliance.

ASSEMBLING AND FITTING THE JAR

Moisten the seal (B1, C1) (even if already fitted on the blade unit (B2, C2)). Be careful to
correctly fit the seal (B1, C1) back onto the blades unit (B2, C2) the correct way up.

Check the seal is in place on the blades unit. Place the blades (B2 or C2) on the locking ring (B3
or C3) (Fig 1). Turn the jar upside down and fit the locking ring with blades on the base of the jar



(Fig 2). Lock it by rotating to lock notch in the clockwise direction (Fig. 2). Make sure the locking
ring is locked correctly : the arrow on the jar must be aligned with the arrow on the locking ring.
Add the ingredients into the assembled jar without exceeding the maximum level indicated:

* 1.75 L for thick mixtures

* 1.5 L for liquid preparations

Warning : Do not pour boiling liquids (over 80°C/176°F) into the jar

Lock the lid on the jar and lock in the clockwise direction (Fig 5). Make sure the lid is locked
correctly : the point on the lid should be aligned with point on the handle. Lock the middle cap in
position on the lid and lock it by rotating it in the clockwise direction. If the lid is not correctly
locked, your appliance will not start; Position the jar correctly on the motor unit : the point on
the jar should aligned with the lock on the motor unit. A jar logo will appear on the screen and

a bip signal will sound.

ASSEMBLING AND FITTING THE ON THE GO BOTTLE

Moisten the seal (E3) (even if already fitted on the blades unit (E4)). Be careful to correctly fit

the seal back onto the blades unit (E4) the correct way up (Fig 9). @
Check the seal is in place on the blades unit.

Add the ingredients into the bottle without exceeding the maximum level indicated:

* 400ml for thick mixtures

* 600ml for liquid preparations

Warning : Do not pour boiling liquids (over 80°C/176°F) into the bottle.

Place the blades unit (E4) on the top of the bottle, fit the locking ring (E5), and lock it by
rotating to lock notch in the clockwise direction (Fig. 8).

Make sure the blades unit is locked correctly : the arrow on the locking ring should be aligned
with the arrow on the bottle.

Turn the bottle upside down and position it correctly on the motor unit. Lock it by rotating it in

the clockwise direction. A bottle logo will appear on the screen and a bip signal will sound &=,

USING YOUR APPLIANCE

Put the appliance on a flat, stable, heat-resistant surface away from heat sources or water
splashes

Plug your appliance and select your program or manual settings (time and speed) and press the
start/ stop button : with the Jar (A) you can change the blending speed from 1 to 9 by pressing
the setting +/- buttons (L). « H »is the maximum speed. You can also set up the working time by
pressing the setting +/- buttons (L) between 5 seconds and 3 minutes. With the On The Go bottle
(E) you can manage the blending speed from 1 to 7 by pressing the setting +/- buttons (L). You
can also set up the working time by pressing the setting +/- buttons (L) beteen 5 seconds and
90 seconds.



Wait for the blender to stop automatically. If you want to stop the blender before the automatic
end of the program, press on the start / stop button.

Do not shake the motor unit or the jar when the blender is in use.

When you use the pusher or the middle cap, hold the jar by its handle to avoid it falling.

When the blender is in use, do not use any other accessory than the pusher to avoid damaging
the jar.

Less than 3 minutes of mixing are enough to blend liquids for most of the recipes

For adding ingredients while blending, remove the middle cap from the lid and add the ingredients
through the feeder hole. Beware of the risk of spatter.

CAUTION: After running one cycle in the blender for the maximum processing time, let the
blender rest for 1 minute before operating it again.

After using the blender for a maximum of three cycles, stop the appliance and leave to cool to
ambient temperature (takes about 2 hours).

The appliance is equipped with overload protection. This prevents the motor from being damaged
by overloading.

If the appliance switches off during operation, proceed as follows :
unplug and leave to cool down for approx.15-20 minutes.

Reconnect the appliance to the power supply and resume blending.

After approx 3 minutes without use, your appliance will start a stand by mode. To switch on you
appliance, press the Start/ Stop button (G)

ROUGH CHOPPING SMALL QUANTITIES

Accessories used : assembled chopper
Chop in a few seconds by pulsing: peanuts, almonds etc.
Model 1600w : quantity / max time: 140g peanuts/8s or 1509 almonds/8s



Programs available with the Jar (A)

Smoothie

Use this program to make
smoothie: blending fresh
fruits/ vegetables with
milk or yogurt

200g of carrots + 100g
of celeriac + 100g of
bananas + 5009 of
orange juice

Default time :
60 sec
Adjustable from
30 seconds to 80
seconds

@

Use this program to make
ice cream: blending frozen

Sorbet: 4509 frozen
raspberries + 2409 milk

Default time :
1min10s

Sorbet fruits with fresh cream or + 75¢ custar sugar.
yogurt Tamper must be use to
help the flow
\{9 Use this program to crush 8 ices cubes max Default time :
BIE ice cubes into ice snow 40 sec
Ice crush

Adjustable from
10 seconds to 50
seconds

Dessert

Use this program to make
some light dough like
waffle, cake, pancake,
clafoutis, brownie...

You can not make heavy

dough like bread, brioche,

pizza...

Yoghourt cake : Add
ingredients in this
order on the jar. 120g
yoghurt + 210g custar
sugar + 7.5g vanilla
sugar + 3 eggs +
125g sunflower oil +
85g Corn flour + 659
almonds powder + 1409
flour + 11g baking
powder. Put the mix
in a mold and bake for
50min to 180°C

Default time :
1min15s
Adjustable from
30 seconds to
2 minutes

Use this program to clean
your blender

200ml of water + 1
drop of washing-up
liquid.

30 seconds




Programs available with the On The Go bottle (E)

Use this program to make
smoothie: blending fresh
fruits/ vegetables with
milk or yogurt

Smoothie

100g of carrots + 509
of banana + 50g of
celeriac + 250g of
orange juice.

Default time :

45 sec
Adjustable from
30 seconds to 60
seconds

% Use this program to crush | 4 ices cubes max Default time :
L ice cubes into ice snow 40 sec
Ice crush

Adjustable from
10 seconds to 50
seconds

Use this program to clean | 200ml of water 30 seconds

your blender

The pulse button can still be used when no program is running.

CAUTION: Hard food may mark the inside of the jar but this does not affect the efficiency of the
appliance. Frozen food must be smaller than a walnut.

Do not add hot liquid above 80°C as it can be ejected out of the appliance due to a sudden
build up of steam.

AFTER USING YOUR APPLIANCE

Unplug the appliance.

Empty the preparation, the jar is not meant for storing food in the refrigerator or freezer.

To clean the motor unit, use a damp cloth. Dry it carefully.

Never immerse the motor unit in water.

For easy cleaning, wash the removable parts in water with few drops of washing-up liquid,
immediately after use.

The lid (A2), on the go bottle (E2), on the go bottle lid (E1), and middle cap (A1) can be cleaned
in the dishwasher, but the jar (A3), Powelix blades unit (B or E3), Powelix life blades unit
with titanium coating (C) don’t go in the dishwasher. Don’t immerse the blades (B, C or E3)
completely and for a long time.

For easy cleaning in both jars, you can use the “Clean program” :

Put 200ml of water. You can add 1 drop of washing-up liquid only in the Jar (A) The appliance
works at various alternating speeds for approx. 30 sec.



WHAT TO DO IF YOUR APPLIANCE DOES NOT WORK ?

Problems

Causes

Solutions

Appliance does
not work

The plug is not connected.

Connect the appliance to a socket with
the same voltage as indicated on the
rating plate of the appliance.

The blender jug is not
positioned correctly on the
motor unit.

Check that the blender jug is positioned
properly on the motor unit as explained
in the instructions.

The power switch is on OFF
position.

Follow the instructions for starting your
appliance.

In case of software bug.

Unplug the appliance, wait few minutes
and plug in again.

The appliance

Follow the instructions in section

Volume of ingredients is
too high.

stopped while Overload e
in use
The product is not placed Place the appliance on a flat surface.
Excessive on a flat surface.
vibrations

Reduce the quantity of ingredients
processed.

Leak from the lid

Volume of ingredients is
too high.

Reduce the quantity of ingredients
processed.

The lid is not correctly
positioned

Place the lid correctly on the blender
jug.

Leak from the
bottom of the
blender jug

The blades are not
correctly positionned

Fit the locking ring (B3, C3) (Fig. 2) and
lock it by rotating to lock notch in the
clockwise direction (Fig. 2).

Make sure the locking ring is locked
correctly : the point on the jar must be
aligned with the lock (Fig 9)

The blades do not
turn easily

Pieces of food too large or
too hard.

Reduce the size or quantity of
ingredients processed.

The blended liquid is too
hot and distorted the
silicone gasket.

Replace the gasket with a new one.

Leak from the
bottom of the 0TG
bottle

The blades are not
correctly positionned

Place the blades unit on the top of the
bottle and lock it by rotating to lock
notch in the clockwise direction (Fig. 9).
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A 1 MipHa vawka Temnep
2 Kpuwika KHonka «Myck/Cron»
3 MNnacTtkosa yawa Tritan Owncnnein

B* 1 YwinbHioBau IHAVKaTOp 6nOKyBaHHSA Yalli 6neHgepa
2 bnok nes Powelix IHgMKaTop  6NIOKYBaHHA  [OPOMXHbLOI
3 CronopHe Kinbue NAALWKN
C* 1 YuwinbHioBay [lncnnein KepyBaHHA
2bnok ne3 Powelix i3 TuTaHoBUM KHonka HanawTyBaHHA
noKpUTTAM KHonka nycky 6neHaepa
3 CronopHe Kinbue KHonKa oumiyeHHs
MoTopHuin 6ok
1 KpuLwiKka BOPOXKHbOT NAALIKM
2 [lopoXHA NnAwwKa
3 YwinbHioBay
4bnok nes Powelix i3 TuTaHOBUM
noKpUTTAM
5 CtonopHe Kinbue

3ACTEPEXEHHA.

[oTtpumyiiteca 3axofiB i3 6e3nekn nip yac BUKOPUCTaHHA Mpunagy. YBaxxHO npouutante
X nepeA neplM BUKOPUCTAHHAM CBOrO HOBOro npunapy. 36epiraiite iHCTpyKUii ana ix
nofanbLIOro BUKOPUCTaHHA. Mpunaa npauloe, Tinbkv AKWO Yawa abo nnAwkKa npaBuibHO
BCTaHOB/NEeHa Ha MoTopHoMy 6noui (E) i KpuluKa 3abnokoBaHa Ha valui.

MEPEA NEPWUAM BUKOPUCTAHHAM NPUJIAQY

Mepepn nepwmm BUKOPUCTAHHAM Npunagy NpoMUInTe AeTani, ki KOHTaKTYIOTb i3 NpoAyKTamm
XapuyBaHHA (4alwa, NIALWKa, KPULWIKA | MiPHUIA KOBMAYOK) MUNbHOIO BOAO0.

-—Tom

zz— =

m o

3ACTEPEXKEHHS. He 3aHyploiiTe npunag y Boay (MoTopHuil 610K a6o niacTaBKy ana
vawi). Hikonu He niacTaBnaiTe motopHmii 6nok (D) mig npotouHy Boay. MpoTpiTb
BOJIOrol0 CePBETKOIO I peTeNibHO BUCYLWIiTb. Jle3a HaA3BMYalHO rocTpi.

Mepen BUKOPUCTaHHAM npunagy nepeKoHamnTeca, Wo BK BUAaNuAu BCi naKyBaani maTepianu.

CKNNIAQAHHA TA BCTAHOBJIEHHA YALUI

3mouiTb yuinbHeHHA (B1, C1) (HaBiTb AKWO MOro BXe BCTaHOBNEHO Ha 6noui nes (B2, C2)).
AKypaTHO NpaBWSIbHO BCTAHOBITL YLWinbHeHHA (B1, C1) Ha 6nok nes (B2, C2) y npasunbHOMy
HanpAMKy.

MepesipTe, uM yuinbHIOBaY YCTaHOBNEHW Ha 610k nes. YctaHoBiTb nesa (B2 abo C2)
Ha cTonopHe Kinbue (B3 a6o C3) (puc 1). MoBepHiTb Yawy [Oropv AHOM i BCTaHOBITb



CTOMOpPHe KinbLie 3 ne3amn Ha NiACTaBKy valwi (puc 2). 3adikcyiiTe, NOBEPHYBLUM A0 BUIMKU
3a FOAVHHMKOBOI CTpiNKoto (puc. 2). MNepeKkoHanTechb, WO CTONOPHe Kinbue 3adikcoBaHe
NPaBUIbHO: CTPINKM Ha Yalli Ta Ha CTOMOPHOMY KinbLii MatoTb 36iraTuca.

Moknagitb NpoayKTu B 3i6paHy valuy. He nepeBuLLyiiTe MakCManbHWUiA piBeHb:

*1,75 n pgna ryctux cymiwen

*1,5n ana piguH

MonepepxeHHA. He HannBaiTe B Yawy Kunnavi piguHn (6inbwe 80 °C).

3adikcyiTe KpWlKY Ha ualli, MOBEPHYBIUM 3a TFOAVWHHWKOBOW CTpinKolo (puc. 5).
MepeKkoHaiiTeca, Wo KpulKa 3adpikcoBaHa NPaBMIbHO: TOUYKA Ha KpULLi MaE 6yTu CymilleHa
3 TOYKOIO Ha pyuli. 3adikcyinTe KOBMAYOK Ha KpWLLL, MOBEPHYBLUN MOrO 3a rOAVHHUKOBOIO
CTPINKO0. AKWO KPULLKY He 3aKPUTO HAaNEXHUM YMHOM, NpUnajg He 3anyCTUTbCA; NPaBUIbHO
po3TalyiTe vawy Ha MOTOPHOMY 6nOLi: TOYKa Ha Yawi mae 36iraTuca 3 ¢ikcaTopoMm Ha
MOTOPHOMY 6110Li. Ha eKpaHi 3'ABUTbCA NOroTUM Yalli Ta NPO3BYYNTb 3BYKOBUIA CUrHaN.

CKNAJAHHA TA BCTAHOBJIEHHA AOPOXHbOI NNALWKU

3MouiTb ywwinbHeHHA (E3) (HaBiTb AKLLO Oro BXXe BCTaHOBNEHO Ha bnoui ne3 (E4)). AkypaTHo
NpaBUIbHO BCTAHOBITb YLLiNbHEHHA Ha 610k Ne3 (E4) y npaBunbHOMY HanpsamKy (puc. 9).
MepeBipTe, UM yWinbHIOBaY yCTaHOBNEHWI Ha 6NOK ne3.

[lopanTe iHrpepieHTV B NAALLKY, He NepeBULLYIoUN BKa3aHN MaKCUManbHWUN piBeHb:

* 400 mn AnAa ryctmx cymiwen

* 600 mn ana pianH

MonepepxeHHA. He HannBaTe B NAAWKY KMnnavi pignHn (6inbwe 80 °C).

MomicTiTb 6n0K ne3 (E4) 3Bepxy Ha NNALIKY, YCTaHOBITb cTonopHe Kinbue (E5) i 3abnokyiite
10ro, NOBEPHYBLUY A0 BUIMKIN B HANPAMKY 3a FOAUHHVKOBOIO CTPIiNKoio (puc. 8).
MepekoHaiiTecs, Wo 610K 1e3 NPaBUNbHO 3aMKHEHWIA: CTPINKa Ha CTONOPHOMY KiflbLi Ma€ 6yTn
CyMmiLLieHa 3i CTPINKOI Ha naALL,.

MepeBepHiTb NAALWKY [OrOpW AHOM | NPaBUNbHO poO3TallyiiTe i Ha MOTOPHOMY 6noui.
3adikcyiTe ii, NOBepHYBLUN 3a FOANHHNKOBOIO CTPINKOI0. Ha eKpaHi 3'ABUTbLCA NOroTvn NAALWKN

i NPO3BYUNTb 3BYKOBUIA CUrHaN £=.

BUKOPUCTAHHA NPUNARY

YcTaHOBITb Mpunaj Ha *apomilHy, PiBHY 1 CTiKy NMOBepXHO nopani Bif Axepen Tenna Ta
6pr30K BOAW.

Nigkntouitb Npvnag i Bu6epiTb nporpamy abo pyyHi HaCTPOIKM (4ac i WBMAKICTD) i HATUCHITL
KHonKy «[yck/Cron»: KON BU BUKOPUCTOBYETe valy (A), BU MOXeTe 3MIHWUTW LIBUAKICTb
3MillyBaHHA Bif 1 A0 9, HaTUCKalouM KHOMKM HanawTyBaHHA +/- (L), «H» — ue makcumanbHa
WBMAKICTb. B TakoX MOXXeTe BCTAaHOBMTU 4Yac pobOTM, HAaTMUCKaloum KHomku +/- (L), Big 5
ceKkyHZ [0 3 XBUNWH. Konu BM BUKOPUCTOBYETE AOPOXHIO NAALWKY (E), BU MoxeTe BU6patn
WBMUAKICTb 3MillyBaHHA BiA 1 A0 7, HaTUCKalouM KHOMKM +/- (L). Bu moxeTe BCTaHOBWTM Yac
po6oTu Bia 5 f0 90 CeKyHA, HaTUCKaoUM KHOMKKM +/- (L).




[loyekaiiTecb aBTOMaTUYHOI 3yNUHKN Gnenfepa. AKWO BW 6axaeTe 3ynuHWUTU GneHpep [0
3aKiHYEHHA aBTOMaTUYHOT NPOrpamu, HaTUCHITb KHOMKy «Myck/Cron».

He TpyciTb MOTOpHMIA 610K abo yaly nif yac pobotu 6neHaepa.

Mif yac KopUCTyBaHHA WTOBXaueM abo MIPHOIO YaLLKO TpUMaiiTe yally 3a pyuyKy, Wob BoHa
He Brana.

o6 He pONYCTUTW MOLIKOAXKEHHA Yalli, He BUKOPWUCTOBYITE »KOAHI iHWIi akcecyapu, oKpim
LUTOBXaya, ANA NPOLUTOBXYBAaHHA NPOAYKTIB.

MeHLwe 3 XBUAUH Po60TU NpKUNaay AOCTaTHLO, WO 3MiLIATV PIANHM ANA GiNbLIOCTI peuenTis.
o6 paopatm npopykT Nif Yac 3MilyBaHHSA, 3HIMITb MipHY YallKy 3 KPUWKKW 1 JopaiiTe
NpoAyKTY Yepes 3aBaHTaxyBasibHW OTBip. OcTepiraiiTech puU3nKy po36bpr3KyBaHHA.

3ACTEPEXEHHA. Micna KOXHOro TpvBanoro UMKy 3millyBaHHA B 6GneHpepi 3pobitb 1
XBUSIMHY NepPepBY, NepLL HiX BUKOPUCTOBYBATU NpuUnag Aani.

Micna TpmBanoro BUKOpUCTaHHA 6ieHaepa (MakcMmMym NPOTATOM TPbOX LIMKIIIB) 3yMNUHITb 10ro
11 flaliTe OXONOHYTU A0 TeMMePaTypu HaBKOMLIHBOTO cepeoBuMLLa (MPUBAN3HO 2 roAnHN).
Llen npunap mMa€ 3axmcT Bif nNepeBaHTaXeHHA. BiH 3anobirae nowkogKeHHI0 moTopa B pasi
nepeBaHTaXXeHHA.

AKLWO Npunag BUMMKAETbCA Nif Yyac poboTu, Cnifl BUKOHATY Taki Ail:
BUNMITb BUSIKY 3 PO3ETKU 11 lanTe Npunagy oOXoNOoHY TV NPoTArom 15-20 XBUANH.

3HOBY NiAKNIOYITL NPWUNaA A0 AXKepena XUBMIEHHA Ta NOYHITL NPOLeC 3MillyBaHHA.

MpnbnusHo yepes 3 XBUNMHM NPOCTO NPKNaA Nepenae B peXxum odikyBaHHA. LLIo6 yBiMKHY TV
npunag, HaTUCHITb KHoMKy «Myck/Cron» (G)

rPYBE NOAPIBHEHHA HEBEJINKUX KIJIbKOCTEN

AKcecyapw, L0 BUKOPUCTOBYIOTbCA: MOAPiOHI0BaY y 360pi
Moppi6HIoNTe NPOTAroM KiflbkoX CEKYHA B iMMYNbCHOMY PeXUMMi: apaxic, MUraanb ToLLo.
Mogenb 1600 BT: KinbkicTb / Mmakc. Yac: 140 r apaxicy/8s abo 150 r muraanto/8s



Mporpamu, AOCTYNHI ANA BUKOPUCTaHHA 3 yalueto (A)

ABTOMaTUYHI Mpuknap peuenta
nporpamu

BukopucToByiite 200 r mopksu + 100 1 Yac3a
Lo nporpamy, cenepu + 100 r 6aHaHiB + | 3aMOBUyBaHHAM:
S"‘°°‘h'e o6 npurotysatu 500 r anenbCMHOBOrO COKY 60 ¢
CMy3i: 3milywnTe Perynioetbca Big
cBixXi GppyKTU/OBOUYI 30 0 80 cekyHp,
3 MOJIOKOM a60
noryptom
E / BukopucToByiite CopbeTt: 4501 Yac3a
\ ) Lo nporpamy ana 3aMOPOXKeHOT MannHn 3aMOBYYBaHHAM:
Sorbet MPpUroTyBaHHA + 240 r monoka + 1x810c
MOpO3MBa: 3MilLanTe 75 1 uyKpoBaHoi
3aMOpPOXeHi PPyKTU nyapu. HeobxigHo
3i CBXKVMMU BEpLIKaMN | BUKOPUCTOBYBATU Temnep
abo ioryptom [NA ONOMOT .
izl Bukopucrtosyiite Makcumym 8 kybukis Yac 3a
Lito nporpamy, o6 noopy 3aMOBYYBaHHAM:
[BRGHIEL noppibHNTY KyorKin 40c
nbopy Perynioetbcs Bif
10 po 50 cekyHn
Z3 BuikopuctoByiite VlorypToBwii TopT: gopaiite Yac3a
Lo nporpamy, o6 iHrpefieHTV B Yawy B 3aMOBUYBaHHAM:
Dessert npuroTysaTu nerke Takomy nopaaky. 120 r 1x815c¢
TiCTO, HanpvKnag norypty + 210 r uykpoBoi | PerynioeTbca Bif
onA sadens, nyapw + 7,5 r BaHiNbHOro 30 cekyHp fio 2
NNPOris, MIVHLIB, uyKkpy + 3 anuya + 1251 XBUWIUH
KnadyTi, TICTEYOK... COHALWHNKOBOI onii + 851
He nigxoants ana KyKypyA3AHOro 60pollHa
NpUroTyBaHHA + 65 I NOPOLLKY MUraasnio
rycroro TicTa, + 140 6opowHa + 111
Hanpuvknag xni6a, NeKapCbKOro NopoLLKy
6yNOYOK, NiLiK... MomicTiTb cymiw y popmy i1
BMNiKanTe npoTArom 50 xB
npu 180°C.
BuikopuctoByiite 200 mn Bogm + 1 Kpanna 30 cekyHp

U0 nporpamy ans
oumnieHHn 6neHpepa

piavHM Ana MUTTA nocyay.




Mporpamm, AOCTYMHi AN BAKOPUCTAHHA 3 [OPOXHBOI NAALWKO (E)

ABTOMaTUYHI Mpuknag peuenta
nporpamu

Bukopucrosynte 100 r mopKBM + Yac3a
Lo nporpamy, wo6 50 r 6aHaHa + 50 3aMOBUYBaHHAM:
S"‘°°‘h'e npuUroTyBaTn cMysi: r cenepu + 250 1 45¢
3MiLyiiTe cBiXi GpyKTH/ anenbCMHOBOrO COKY. Perynioetbcs Big
0BOYIi 3 MOSIOKOM a6bo 30 8o 60 ceKkyHp
noryptom
2% Bukopuctosyite Makcumym 4 Ky6rku Yac3a
J.§ Lo nporpamy, o6 nbopy 3aMOBUYBaHHAM:
eelcish noapi6HUTY KYyOMKK 40 c
nbopy Perynioetbca Big
10 o 50 cekyHp
BukopucTosyiTe Lo 200 mn Bogmn 30 cekyHp
nporpamy Ans OUnLieHHA
6neHpepa

KHonkoto iMI'IyJ'IbCHOFO peXxnmMmy MoXxHa KOPUCTyBaTUCA, 30KpemMa, 3a BiﬂCyTHOCTi nporpamu.

3ACTEPEXXEHHSA. Teepai npoayKT MOXyTb MoApAnaTé BHYTPIWHIO YacTVHY Yalli, ane ue
He BMAMBA€E Ha ePpeKTUBHICTb PobOTH Mpunagy. 3aMOPOXKeHi NPOAYKTU MaloTb ByTy MeHLe
BOJIOCbKOTO ropixa.

He cnig popaBatw rapauy piguHy, TemnepaTypa akoi Buwe 80 °C, OCKiNbKM BOHa Moxe
BUMIECHYTUCH 3 MPUNagy Yepes panToBe HAaKOMMUYEHHA napw.

nicna BUKOPUCTAHHA NMPUNALRY

BigkniouiTb Npunag Big Mepexi >KMBneHHs.

Bvknagitb cymilw, vawa He npu3HayeHa ANA 36epiraHHA MPOAYKTIB Y XONOAWNbHUKY abo
MOPO3WbHIl Kamepi.

Bornoroto cepBeTKOIO NPOTPiTb MOTOPHWMIN 610K, PeTenbHO BACYLLITb.

Hikonu He 3aHyptoiiTe MOTOPHWIA 6510K y BOAY.

[lnAa NpocToro oumnileHHA NOMWUIATE 3HIMHI YaCTUHW Yy BOAI 3 AOAABAHHAM KilbKOX KpaniavH
PiAVHM ANA MUTTA NOCYAY Biapasy NicnA BUKOPUCTAHHA.

Kpuwiky (A2), popoxHio nnawky (E2), KpMwKy AopoxHboi naAwkmu (E1) i mipHy vawwky (A1)
MOXXHa MUTW B MOCYAOMUIAHI mMaluviHi, ane yawa (A3), 6nok ne3 Powelix (B a6o E3)), 6nok
nes Powelix i3 TuTaHoBUM nokputtam (C) He NiAXOAATb ANA MUTTA B NOCYAOMUIIHIN
maluvHi. He 3aHypiolite nesa (B, C a6o E3) noBHicTio i HapgoBro.

[InA Nerkoro oumnLeHHA 060X Yall MOXHa BUKOPUCTOBYBATU MPOrpamMy OUMLLEHHSA:

[Lopaiite 200 mn Bogwn. Bu moxeTe goaatn 1 Kpannio 3acoby Ana MUTTA NOCYAY TiNIbKM B YaLly
(A). Mpunaa npauioe Ha pisHMX obopoTax NnpoTarom npu6a. 30 c.

()



O POBUTM, AKLLO MPUNAJ HE NPALIO

NpPoAYKTiB.

HecnpaBHocTi MpuunHa Cnoco6m ycyHeHHs
. MNigknioyiTe NpUnag Ao PO3eTKM 3 TaKOI0
Bunka He nigknioyeHa ao A punaa o p . .
Mepexi X Hanpyroto, Lo BKa3aHa Ha $ipmoBin
! Tabnuyyi npunagy.
Yawa 6neHpepa .
MepeBipTe NpaBUNbHE NONOXEHHA
HenpaswibHO - .
Yalwi 6neHpepa Ha MOTOpHOMY 6noui
Mpunaa He BCTaHOB/NEHa Ha ; K X
punaa . BiANOBIAHO A0 IHCTPYKLT.
npauoe MOTOpPHOMY 6510Li.
BuMuKau ycTaHOBNEHO B JloTpumyiiTech iHCTPYKUIi ANA 3anycKy
nonoxeHHs BUMK. npunagy.
Y pasi nomunkn Bigkniouitb npunag Big mepexi,
nporpamHoro noyekawnre KinbKa XBUNWH i 3HOBY
3abe3neyeHHs. BCTaBTe BUJIKY B PO3ETKY.
Mpwunag
BUMKHYBCA OTPUMYINTECH IHCTPYKUI Y po3aini
AKHY MepeBaHTa)KeHHA Rorpumy PyKUiny posA
nig yac «[epeBaHTaxeHHA».
BUKOPWCTaHHA
Mpwvnapg yctaHoBNEHNN He . .
. . YcTaHOBITb Npuaj Ha PiBHY NOBEPXHIO.
HaamipHa Ha piBHiii NOBEPXHI.
Bi6paLyin 3aHaATo BENVKMil 06'eM

3MeHLUTe KiNbKiCTb iHrpeaieHTiB.

MpoTikaHHA 3
KPULLKW

3aHaATo BeNnKMi 06'em
NpoAyKTiB.

3MeHLUTe KiNbKiCTb iHrpeaieHTiB.

Kpvwka BcTaHOBNEHA
HenpasuibHO

MpaBUNbHO BCTAHOBITb KPULLKY Ha yaLui
6neHpepa.

MNporTikae gHO
yawi bneHgepa

Jle3a BcTaHOBNEHO
HenpasuibHO

YcTaHOBITb CTOMOPHE KiNbLe
(B3, C3) (pwc. 2) Ta 3adikcyiTe
110ro, NOBEPHYBLUN O BUIMKN 3a
rOAMHHNKOBOIO CTPINKoto (puc. 2).
MNepeKoHarTech, WO CTONOPHE KinbLie
3adikcoBaHe NPaBUbHO: KparkKa Ha
yaLwi mae 6yTu cymilieHa 3 pikcatopom
(punc.9)




HecnpasHocri Mpuunna Cnoco6m ycyHeHHsA
LmaTouku npoaykTie . P
pony 3MmeHLUTe po3mip abo KinbKicTb
3aHafaTo BenuKi abo )
: NpOAYKTIB.
Jlesa He TBEPAl.
obepraioTbea 3miwysaHa pignHa
nerko

3aHaATO rapaua, i Yepes uye
NOLKOAXKEHO CUNTIKOHOBY
NPOoKNagKy.

3aMiHiTb NPOKNaaKy Ha HOBY.

MNporTikae gHO
[OPOXHBLOT
NNAWKNA

Jle3a BcTaHOBNEHO
HenpasubHO

MomicTiTb 6n10K Ne3 3Bepxy Ha NAALKY

Ta 3a6510KyITe 10ro, NOBEPHYBLUM 1O

BUIMKW B HaNpPAMKY 3a rOfUHHUKOBOIO
cTpinkoto (puc. 9).




WCAHUE

A 1 Konnavok F Tonkatenb
2 Kpbiwka G KHonka Crapt/Cron
3 MnacTNKOBbIN TPUTAHOBDIN KYBLUWH H SkpaH
B* 1 YnnotHutenb | WHpuvkatop  GNOKMPOBKU  KyBLIMHA
2 bnok ne3suii Powelix 6neHpepa
3 CronopHoe KosnbLo J Wnpmkatop dukcayum noxopHom
C* 1 YnnotHutenb 6y TbINKM
2bnok nessuii Powelix ¢ TWTaHOBbIM K Aucnneit ynpaBneHuna
MNOKpbITVEM L KHonka HacTporiku
3 CronopHoe KosnbLo M KHonka cmeluvBaHmnA
D bBnok geuratensa N KHomKa oumnctku

E* 1 KpbllwKa noxoaHow 6y TbiNKM
2 NoxopHas ByTbinKa
3 YnnotHutenb
4bnok nessuit Powelix ¢ TuTaHOBBIM
noKpbITUEM
5 CtonopHoe KosnbLo

OCTOPOXHO!

CobniopeHne npaBui TEXHNKU 6e30MacHOCTU ABNAETCA 0bA3aTebHbIM npn ncnonb3oBaHun
yCTpOVICTBa. BHMMaTenbHO 03HaKOMbTECh C NPaBuUnaMm TEXHUKN 6e30nacHoOCTH nepep nepebim
ncnonb3oBaHMEM HOBOTo yCTpOVICTBa. XpaHute ux B AOCTYNHOM MecCTe AnA NCNoNb30BaHMA
B 6y,uyLueM. YCTPONCTBO BKNIOYMTCA, TONbKO Koraa KYBWWH nnun 6yTbIJ‘IKa npasuibHO
YCTaHOBJIEHDbI HA 6nok asuratens (D) n Ha KyBLIVHE 3aKpbiTa KpblLKa.

NEPEA NEPBbIM NCMOJIb3OBAHUEM YCTPOMCTBA @

MNepep nepBbiM NCNOb30BaHNEM yCTpOIzCTBa np0M0|7|Te B Mbl/IbHOV BOAEe BCE YacTy, KOTOpble
HenocpeacTBeHHO KOHTaKTUPYIOT C nuwen (KyBLIJI/IH, 6yTbIJ‘IKa, KpbIWKN 1 KOJINAYoK).

OCTOPOXHO! He norpyxaiitTe B Boay 6nok aBuratena u 6asy ana KyswuvHa. He
nomewjaiite 6nok asuratena (D) nop npoTouHyio BoAy. [NA OYMCTKM WUCMONb3yliTe
B/IaXKHYI0 TKaHb, a 3aTeM TLaTeNbHO NPOTpuUTe Hacyxo. HoXu oueHb ocTpble.

MNepep ncnonb3oBaHnem yCTpOI?ICTBa y6e;|v|Ter, YTO BCe ynakoBOYHbIe MaTepuasibl yaaneHbl.

CBOPKA N YCTAHOBKA KYBLUMHA

CmounTe ynnotHutenb (B1, C1) (Baxe ecnm OH yxe ycTaHOBNeH Ha 6noke nessui (B2, C2)).
ByabTe BHUMaTENbHbI, YTOObI NPABUILHO Pa3MecTUTb ynnoTHUTeNb (B1, C1) Ha BepxHel YacTn
6noka nessuii (B2, C2).

Y6enutech, YTO yNIOTHUTENb NPABUILHO PAcroNOXeH B 6yoke ne3Buin. PasmecTute nessmsa

(3



(B2 nnu C2) Ha ctonopHom Konbie (B3 unu C3) (Puc. 1). MepeBepHUTe KyBLIWH 1 pa3mecTuTte
CTOMOPHOE KOMbLIO C N1e3BUAMM B OCHOBaHWM KyBLWMWHA (Pyc. 2). 3akpenuTe ero, NoBepHyB No
YacoBoOW cTpenke Ao BbicTyna (Puc. 2). Y6eautecb, YUTo CTOMOPHOE KOJbLO 3adUKCUPOBAHO
NpaBUIbHO: CTPENKa Ha KyBLUMHE AO/KHA COBMajaTh CO CTPEKOW Ha CTOMOPHOM KosbLie.
MomecTuTe WHrpeAneHTbl BHYTPb COOGPAHHOrO KyBLUMHA, He MpeBbllas YyKa3aHHbIN
MaKCMManbHbI yPOBEHb:

*1,75 n anAa ryctbix cmecei

*1,5 n Xnakux cmecen

BHumaHue! He HanuBaiiTe B KyBLIMH KMNALWYIO XUAKOCTb (C TemnepaTypoli Bbiwe
80°C/176°F).

3aKpenuTe KpbllWKY Ha KyBLIMHE U 3aKpoiiTe ee no 4acoBoii cTpenke (Puc. 5). Y6eaumTecs,
YTO KPbILIKaA 3aKpblTa MPaBUIbHO: TOUKA Ha KPbILKE AOMKHA COBMaAaTh C TOUKOMN Ha pyuyKe.
MomecTuTe KONMa4yoK B COOTBETCTBYIOL|EE MECTO Ha KpblWKe ¥ MOBEPHUTE MO 4acoBOW
cTpenke ao ¢ukcaumun. Ecnm KpbllwKa 3akpbiTa HENPaBUIbHO, YCTPONCTBO HE HauyHeT paboTy.
MpaBUNbHO pasmecTuTe KpbILWKY Ha 6110Ke ABUraTens: TouKa Ha KyBLUMHE AOMIKHA COBMajaTb
¢ ¢ukcatopom Ha 6noke ABuratens. Ha skpaHe MOABWUTCA 3HAYOK KyBLUMHA, U Pa3pacTca
3BYKOBOW CUrHarn.

CBOPKA N YCTAHOBKA OAHOW BYTbIJIKU

Cmouute ynnotHuTenb (E3) (Aake ecnm oH yxe ycTaHoBneH Ha 6noke nessuin (E4)). Byabre
BHUMaTeSbHbI, YTOObI NPaBUILHO Pa3MeCTUTb YNNOTHUTENb Ha BEPXHel YacTu 6noka nessuit
(E4) (Pnc.9).

Y6eautech, 4To YNNOTHNTENb NPaBUIbHO PAacMoJIOXKeH B 6/10Ke ne3Buit.

MomecTuTe WMHrpeaueHTbl BHYTPb OyTbiNKW, He MpeBbianA YyKa3aHHbI MaKCUMaNbHbI
ypOBeHb:

* 400 mn AnA rycTbix cmecen

* 600 MN KUAKNX CMecei

BHumaHune! He HanmBaiite B GyTbiIKYy KMNALLYIO XUAKOCTb (C TemnepaTypoii Bbilue
80°C/176°F).

PaszmecTuTe 6510k ne3suii (E4) B BepxHelt yacTy By Tbinkuy, ycTaHOBUTE CTONOPHOE KonbLo (E5) n
3aKpenuTe ero, NOBEPHYB Mo YaCoBOW CTPeNKe 0 BbicTyna (Puc. 8).

Y6eauTech, 4To 610K NE3BWIi 3aKpeneH NPaBuIbHO: CTPesKa Ha CTOMOPHOM KOfbLie AOMKHa
coBnajatb CO CTPENKOM Ha GyTbinke.

MepeBepHuUTe BGyTbINKY 1 NPaBWIbHO pa3mecTuTe ee Ha 6Gnoke ABuratens. 3akpenure ee,
NOBEPHYB M0 YacoBOW CTpeKe. Ha 3KkpaHe NoABUTCA NOroTUN Gy ThINKM, U Pa3AacTcs 3ByKOBOMN

curHan .



MCNOJIb3OBAHUE YCTPOUCTBA

YcTaHoBWTE YCTPOMCTBO Ha POBHYIO, YCTONUMBYI0, TEPMOCTONKYIO MOBEPXHOCTb MOAasNbLUe OT
VCTOYHMKOB TeMna 1 6pbi3r Bogbl.

MoakntounTe yCTPOCTBO U BbIGEPUTE NPOrPaMMy 1IN PYUHble HACTPOWKM (BPEMSA 1 CKOPOCT),
HaxkmuTe KHorMKy CtapT/CTon: € KyBLUMHOM (A) MOXHO BbIGpaTb CKOPOCTb CMeLUMBaHMUA oT 1 4o
9, NCMONb3yA KHOMKM HACTPOMKM «+/-» (L). «<H» — 3TO MakcMmasnbHas ckopocTb. Bpems paboTbl
MOXHO 33/1aTb HaXKaTUeM Ha KHOMKM «+/-» (L) B auanasoHe ot 5 cekyHf A0 3 MyHYT. C noxoaHomn
6yTbinKol (E) MOXXHO BbI6paTh CKOPOCTb CMeLMBaHUA OT 1 0 7, UCMOb3yA KHOMKM HAaCTPOKK
«+/-» (L). Bpems paboTbl MOXKHO 33[1aTb HaXaTnem Ha KHOMKM «+/-» (L) B guanasoHe ot 5 go 90
CeKyHA.

[lloxpuTech, Koraa 6neHfep aBTOMAaTWYECKM BbIKMOUUTCA. ECM HeobXOAMMO BbIKNIOUNTD
6neHaep A0 OKOHYaHUA aBTOMATMYECKON MPOrpammbl, HaXMWUTE U yAepXKMBaTe KHOMKY
Crapt/Cron.

He TpAcuTe 610K ABUraTens n KyBLUMH, KOrAa 6neHaep paboTaer.

Mpu ncnonb3oBaHMM ToNKaTENA UKW KONMayKa yaepKMBanTe KyBLUVH 3a PyUKy BO n3bexaHue
nafeHus.

He nonb3yiitech ApYyrMMM MpUCNOCOBNEHUAMM MOMUMO TonKaTens BO BpemA paboTbl
6neHaepa BO n3bexaHne ero NoBpexaeHus.

[ina cmeLlwBaHnA XuaKocTen ans 60nblIMHCTBA peLenToB 4OCTAaTOYHO MeHee 3 MUHYT.

YT06bl A06ABUTb MHIPEAMEHTbI B MpoLecce CMeWBaHUA, CHUMWTE KOMMAYOK C KPbILIKM
1 [06aBbTe MHIPEAMEHTbl Yepe3 3arpy3ouHoe otBepcTve. OcTeperaiitech GpbI3r ropAavmnx
NpPOAYKTOB.

OCTOPOXHO! lNocne OKOHYaHWA OAHOrO MOJIHOrO LMKNa paboTbl GneHpepa farite emy
OCTbITb B TeYeHUe 1 MUHYTbl Nepes NOBTOPHbIM UCMOJIb30BaHUEM. @
Mocne ncnonb3oBaHWA 6neHgepa B TeUeHMe TPeX MOJHbIX LIYKOB BbIKNIOUMTE YCTPONCTBO 1

fainTe eMy OCTbITb 10 KOMHATHOI TemnepaTypbl (OKONO 2 4acoB).

YCTPONCTBO OCHalweHo yHKUMen 3awutbl OT neperpy3ku. OHa MNO3BONAET 3alUTUTb
[BUraTenb OT NOBPEXAEHWA, BbI3BaHHbIX Meperpy3kamu.

Ecnu ycTpoicTBO OTKNIOUMNOCH BO BPEMSA UCMONb30BaHNA, ClIeAyTe UHCTPYKLIMAM HUXe.
OTKIloUNTe YCTPOWCTBO OT SNEKTPOCETU 1 JaiiTe OCTbITb B TeUeHre Npu6:. 15-20 MUHYT.

CHoBa nogknounTe yCTpOVICTBO K3anekTpocetn n I'IpOﬂOH)KaVITe ncnonb3oBaHue.

Mpunbn. yepes 3 MUHYTbl 6e30eNCTBMA YCTPOWCTBO MEpeipeT B pexum oxupaHus. Ons
BKJTIOUYEHNA YCTPONCTBa HaxmunTe Ha kHonky Crapt/Cron (G)

KPYNHAA HAPE3KA HEBOJIbLLNX NMAPTUN

Mcnonb3yemble NPUHAANEXHOCTU: N3MeNbUKTENb B cbope
MrHoBeHHOe 13MesNibueHre B peXrme MynbcaLlyun: apaxuc, MuHaans n T. .
Mopenb 1600 BT: KonmuecTBo / Makc. Bpems: 140 r apaxmca / 8 cek. inu 150 r mungana / 8 cek.

@)



JocTynHble Nporpammbl Ans KysLuvHa (A)

ABTOMaTH4ecKne Mpumep peuenta Bpemsa
nporpammbi
Wcnonb3yiite oty 200 r mopkosu + 100 1 Bpemsa no
nporpammy ans cenbaepen + 100 yMOnyaHmio:
Smoothie NPUTOTOBNEHNA CMy3M: 6aHaHOB + 500 T 60 cex.
CMeLUnBaHMe CBEXNX anenbCYHOBOTO COKa MoxHo
dpyKTOB / OBOLLEI VN3MEHUTb
C MOJIOKOM 1NN ot 30 go 80
noryptom CeKyHA
(y Wcnonb3yite 31y Copb6er: 450 r Bpems no
\ ) nporpammy ans 3aMOPOXKEHHOM MaMHbl | YMOMYaHUIO:
Sorbet NpUroToBieHNA + 240 monoka + 75 1 MUH.
MOPOXEHOro: I caxapHoW nyApbl. 10 cek.
cMeluviBaHne [ns obneryeHus
3aMOPOXKEHHbIX nNpoxoXaeHns
dPYKTOB CO CBEXMMU NpoAyKTOB HEO6XOAVMO
CIVBKaMU unn MCrnonb3oBaTh To/KaTesb
noryptom
& Wcnonb3yite sty He 6onee 8 KybukoB nbfa Bpemsa no
J.& nporpammy ans YMONUaHmio:
(EERED n3MenbyYeHnsA Kyonkos 40 cek.
Nbfa A0 COCTOAHMA MoxHo
cHera M3MEHATb
ot 10 go 50
CeKyHA




ABTOMaTMyYecKne OnuncaHue Mpumep peuenta
nporpammbi
Wcnonb3yite aty MorypToBbiit keKc: Bpemsa no
ﬁﬁ nporpammy ans [lo6aBbTe MHrPeAVEHTbl | YMONYaHWio:
Dessert npuroToBneHna B KYBLUWH B YKa3aHHOW 1 MuH. 15
MKNOKOro TecTa, nocnefoBaTeNbHOCTH. Ccek.
Hanpumep ana sadenb, 120 r rorypTa + 210 MoxHo
KeKCOB, 6NMHYMKOB, T caxapHoW nyapbl V3MeHATb OT
KnadyTu, 6payHu n + 7,5 I BaHWIbHOTO 30 cekyHpa po
T. . He ponyckaetca caxapa+3anga+125r1 2 MUHYT
npuroToBfieHne NOJICONHEYHOro Macna
NAOTHOrO TecTa Ana + 85 r KyKypy3sHoW
xne6a, bynouek, MYKU + 65 T MonoToro
nmuubl. .. MuHAanAa + 140 r mykun
+ 11 r paspbixnutens.
MomecTute cmech B
dopmy 1 BbinekaiiTe B
TeyeHue 50 MUHYT Npu
180°C
Wcnonb3yiiTe oty 200 mn BoAbl 1 1 Kanna 30 cekyHA
nporpammy Ansa YNCTKu XKNOKOCTU ANA MbITbA
6nenpepa nocyabl.
JlocTynHble nporpamMmbl AnA NOXOAHOM 6y TbinKu (E)
ABTOMaTNYECKNE Mpumep peuenta Bpemsa
nporpammbl
Wcnonb3yiite oty 100 r mopkoBU + Bpems no
nporpammy ans 50 r 6aHaHOB + 50 | ymonuaHwio:
Smoothie NPUrOTOBNEHNA CMy3u: | T cenbpiepen + 250 | 45 cek.
CMeLUMBaHne CBEXNX T anenbCMHOBOIO MoxHo
dpyKTOB / OBOLLEV C coKa. n3MeHATb oT 30
MOJSIOKOM USIN NOrypTOM [0 60 cekyHA
Wcnonb3yite 31y He 6onee 4 Bpems no
nporpammy ans KyOuKOB NibJja YMONYaHmio:
[ et V3MeNbYEHNA KyBUKOB 40 cek.
nbJa 10 COCTOSHUSA MoxHo
cHera n3MeHATb oT 10
[0 50 cekyH
Wcnonb3yite sty 200 mn Bogbl 30 cekyHA
nporpammy A YNCTKN
6neHgepa

KHOMKY MMMy IbCHOO pexvimMa MOXHO MCMosb30BaTh Aaxe 6e3 paboTatoLer Nporpammei.




OCTOPOXHO! Teepfan nuLia MOXeT OCTaBNATb CeAbl Ha BHYTPEHHUX CTEHKaX KyBLIWHA, HO
3TO HUKaK He BNWAET Ha MPOW3BOAUTENBHOCTb YCTPOWCTBA. 3aMOPOXKEHHbIE NHIPEANEHTbI
[IOMKHbI ObITb PasfeneHbl Ha KYCKn pasmepom He 6oree rpeLikoro opexa.

He 3anuBaiiTe B KyBLIMH XWAKOCTU C Temnepatypon Bbiwe 80°C, Tak Kak OHW MoOryT
BbIMNECHYTbCA 13 YCTPONCTBA M3-3a BHE3AMHOrO BblAeNeHNA napa.

OCJIE UCNOJIb3OBAHUA YCTPONCTBA

OTKNoUKTE YCTPOWMCTBO OT INEKTPOCETH.

OnopoXHWTe KyBLUMH — OH He MpefHa3HayeH ANA XPaHEeHWUA NULLK B XONOAWIbHUKE UK
MOPO3U/bHUKE.

[inA ouncTkn 6noka ABuraTens UCMoONb3yiTe BNAXHYI TKaHb. AKKYpaTHO BbiTpuTe 610K
Hacyxo.

He norpy»arite MOTOPHbI 610K B BOAY.

[inAa obneryeHUa OUNCTKN MPOMOWTE CbEMHble YacT B BOAE C HeGONbLIMM KONMYECTBOM
MOIOLLero cpeAcTBa cpasy Nocsie UCMosb30BaHNA.

KpbilwKy (A2), noxoaHyto 6yTbinky (E2), KpbIKY AOPOXHOM 6yTbinku (E1) 1 Konnavyok (A1)
MOXHO MbITb B MOCyfOMOeuHol MalwHe. KyBwmH (A3), 6nok nessuii Powelix (B unn
E3), 6nok nessuii Powelix ¢ TutaHOBbIM nokpbiTMem (C) He AonyckaeTcA MbiTb B
nocyaomoeyHoi mawmHe. He norpyxaiite nessus (B, C unn E3) B XKnakocTb NoIHOCTbIO
W Ha AnnTenbHOe Bpemsa.

[inA yao6cTBa OUMCTKM 060MX KYBLUIMHOB MOXHO VCMOJIb30BaTh CNeLManbHy0 Nporpammy:
Hanerite 200 mn BoAbl. MOXHO A06aBWTbL 1 Kanmo XUAKOCTU ANA MbITbA NOCYAbl TONbKO B
KyBLUMH (A). YCTPONCTBO byfieT paboTaTb Ha pasHbiX CKOPOCTAX NpM6. B TeyeHyie 30 cek.



BENATb, ECJZIN Y

TPONCTBO HE PABOTAET

Mpo6nema MpuunHa PeweHne
VETDONCTBO He MopkniounTe yCTPONCTBO K po3eTke
nonmeoueHo X JNEKTPOCETY, HanpAXeHne KOTopoi
SNeKTROCETH COOTBETCTBYET yKa3zaHHOMY Ha
P ! nacnopTHoI Tabnnmuke yCTpPOnCTBa.
KyBiumh 6nexgepa Y6enutech, 4To KyBLUVH 6neHaepa
1 KpbILLKa Pacronox)eHbl Ha 61oke
M HenpaBWIbHO YCTaHOBNEH
YCTponcTBO He Hz 6roKe AByVIraTenﬂ [BUraTens Hagnexatwmm obpasom, Kak
pabortaert. .

YKa3aHO B MUHCTPYKUMAX.

Bbikntoyatenb HaxoanTca

CM. MHCTPYKLMWM NO 3anycKy
B nonoxeHun BblKJI.

yCTpONCTBa.
OTKniounTe YCTPONCTBO OT
OwwnbKa NporpaMmHoro
3N1EKTPOCETY, NOAOKANTE HECKONBKO
obecneyeHus.
MWHYT 1 MOAK/IOUUTE CHOBA.
Yctponctso
OCTaHOBMNOCb CnepyiiTe MHCTPYKLMAM B pasaene
Meperpy3ka. a4 pyKu pasi
BO Bpema «Meperpy3ska».
NCNonb30BaHuA.
YCTPONCTBO YCTaHOBIEHO .
. YcTaHoBWTE YCTPOWCTBO Ha POBHYHO
Ha HEpoBHON NoBePXHOCTb
YpesmepHble NoBEPXHOCTH. P )
Bubpayuu.
Cnvwkom 60nbLIoii 06bem
YMeHbLUMTE KONNYECTBO VHIPEANEHTOB.
VNHrpeneHToB.
Cnvwkom 60nbLoit 06bem
YMeHbLUNTE KONNYECTBO VHIPEANEHTOB.
VNHIPEANEHTOB.
Kpblwka
KpblwKa HenpasunbHO
npoTekaert. P P YCTaHOBUTE KPbILLKY Ha KyBLUWH
yCTaHoBmNeHa Ha
. 6neHaepa Hagnexalum obpasom.
YCTPOWCTBO.
YctaHoBUTe cTONopHOe Konbuo (B3, C3)
(Pwc. 2) n 3aduKcnpyiiTe ero, NOBEpHyB
0 BbICTYMNa MO YacoBOW CTpesKe
OcHoBaHue A y p
YBLLIAHA Hoxu pacnonoxeHbl (Punc. 2).
Y HenpaswbHO. Y6epunTech, 4To CTONOPHOE KONbLIO
npoTeKaet.

3adrKCMPOBAHO NPABUbHO: TOUKA
Ha KyBLUVIHE AO/MKHA COBMaaaTh C
dukcatopom (Puc. 9).




MNpo6nema

MpuunHa

PeweHne

Mnoxo
BpaLyaioTca
HOXW.

Cnnwkom 60nbLIoiA MK
TBEpPAbIN KyCOK NULL.

YmeHbluuTe pa3smep unn KonmyecTso
NHIrpeaneHToB.

CmelunBaemas XXnaKocTb
CIIMLIKOM ropsvas, uto
npveeno K gepopmaumu

CUIMKOHOBOW NPOKNaAKN.

3ameHuTe NPOKAAKY Ha HOBYIO.

OcHoBaHuve
noxoaHowm
6y TbINKM
npoTekaer.

Hoxw pacnonoxeHbl
HenpasWbHO.

Pa3mecTnTe 610K Ne3Buii B BepXHemn
yacTu ByTbIKM U 3aKpenuTe ero,
MoBepPHYB MO YaCOBOI CTPesKe 0
BbicTyna (Puc. 9).




CUNATTAMACHI

A 1 OpTaHfbl Kaknakwa F ©arepty
2 Kaknak G Icke kocy/TokTaTy TyMMeCi
3 MnacTwuk Tritan KyMbipachbl H OkpaH
|

B* 1 Teirbi3narbill BrneHaep KymbIpacbiHbiH  KynbinTay
2 Powelix nbiwakrap 6norb! MHOMKaTopbI
3 Kynbintay cakuHachl blHFanbl GeTenkeHiH KynbinTay
C* 1 Tbifbl3aarbll MHAMKaTopbI
2 TutaH xabblHbl 6ap Powelix life Backapy aucnneni
nblwakrap énorol MapameTpnep Tyimeci
3 Kynbintay cakuHachl ApanacTblpy Tyimeci
D Motop 6norbi Tasanay Tynmeci
E* 1 blHrainbl 6eTenke kaknarbl
2 blHraiinbl 6eTtenke
3 ToiFbl3parbiLl
4 TutaH xabblHbl 6ap Powelix life
nblwakTap Gnorbl
5 Kynbintay cakuHachbl

CAKTbIKECKEPTY:

Kayinciagik wapanapbl KypbirFblHbIH 6ip 6eniri 6onbin Tabbinagbl. >KaHa KypbiriFbiHbl GipiHLLi
peT naiiganaHy anabiHAa onapabl MyKUSIT OKbIN WbFbIHBI3. Onapabl keniHipek TabyFa sxoHe
Kapayra 6onaTbIH xepae cakTaHbi3. Kypbinfbl Kymblpa Hemece 6eTenke motop 6rorbiHaa (D)
[ypbIC OpHANACTbIPbINFaH XaHe KyMblpaZa Kaknak KyneintanfaH 6onca faHa icke Kocbinaapl.

K¥PbINFbIHbI BIPIHLUI PET MANOANAHY ANAbIHAOA

KypbinfbiHbl GipiHWI peT nampanaHy angblHoa Tamakka TUeTiH Geniktepai (kymblpa, @

o
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beTenke, KaKknakTap XoHe opTaHfbl kaknakia) cabblHAbl CYMEH LuanbiHbI3.

CAKTbIK ECKEPTY: KypbinfbiHbl cyfa 6aTbipmMaHbI3 (MOTOp GrorbiH Aa, KyMbipa
Heri3iH ge). Motop 6norbiH (D) aFbin XaTkaH CyAblH acTbiHA ellKallaH KOMMaHbI3.
OHbl AbIMKbIN WYy6epekneH Tasanan, MyKUAT KenTipiHi3. MbiwakKrap eTe oTKip.

KypbInfFblHbl Nanganady angHbiga bykin opaybilw anblHFaHbIH TEKCEPIiHI3.

K¥MbIPAHbI )KWHAY XKOHE OPHATY

ToiFbizgarbiwTel (B1, C1) binFangaHabipbiHbi3 (TiNTi Nblwak 6rnorbiHaa opHaTbinFaH
6onca ga (B2, C2)). Teirbidparbiwthl (B1, C1) nbiwakrap 6norbiHa (B2, C2) aypbIc XafbiH
)KOFapbl kapaTbin NbilakKTap 6rnoreiHa AypbIC OPHATLIHBI3.

Mblwakrap 6norbiHAa ThiFbI3AafFbIlLl OPHbIHAA €KeHiH TekcepiHis. [MbiwakTapgbl (B2



Hemece C2) kynbintay cakuHacbiHa (B3 Hemece C3) koWiblHpI3 (1-cyp.). KyMbipaHbl
XKOFapFbl XafblH TOMEH KapaTbin GYpbIHbI3 XaHe KynbinTay cakMHachl MEH MbllakTapabl
KyMbIpaFa KoWbIHbI3 (2-cyp.). OHbl KynbinTay ovblfblHa caFaT TiNni 6aFbITbIMEH aiHanabIpy
apKbinbl KynbinTaHbl3 (2-cyp.). Kynbintay cakuHacbl AypbiC KynblnTanfaHblH TEKCEPIHI3:
KyMbIpaaafbl HYKTE KyrbinTay CakMHacblHAafbl KOpCeTKIMEH TypanaHybl Kepek.
VHrpeameHTTepai XKuHanfFaH Kymblpara kepceTinreH Makcumangbl AeHreaeH acbipman
canblHblI3:

* Koto kocnanap ywiH 1,75 n

* CymbIk kocnanap ywid 1,5 n

Eckepty: Kymbipara KavWHan xaTkaH cyuMblKTbiKkTapabl (80°C/176°F maHiHeH
acaTblH) KyMMaHbI3

Kymblpaga KaknakTbl KynbiNTaHbi3 aHe caraT Tini GaFbiTeiHAa KynbinTaHbi3 (5-cyp.).
Kaknak aypbiC KynbinTanfaHblH TEKCEPIHi3: kaknakTaFbl HYKTEHi TyTkafdafbl HYKTEeMeH
Typanay kepek. OpTaHfbl kaknakLuaHbl kKaknakTa OpHbIHAA KyJbINTaHbI3 XoHe OHbl caraT
Tini GaFbITbiHAA aliHanAbIpy apKblrbl KyIbiNTaHbl3. Kaknak Aypbic KynbintanvaraH 6onca,
KYPbIFbIHBI3 iCke KOCbINMManabl; KyMblpaHbl MOTOP GrorbiHAa AypbiC OPHANAaCTbIPbIHbI3:
KyMblpagafbl HYKTeHi MOTop GnorbiHAarbl KynbinneH Typanay kepek. JkpaHda Kymbipa
noroTuni kepiHeAi xxeHe AbIObICTLIK CUrHan ecTineai. @

XXWUHAY XOHE bIHFANNbIBOTENKENE OPHATY

ToiFbi3garbiwTel (E3) binFanaaHabipbiHbI3 (TINTi Nbiwak 6noreiHaa opHatbinFaH 6onca
na (E4)). TeiFbizgarbiwTel Nbiwaktap 6norbiHa (E4) Oypbic XafbliH KOFapbl kKapatbin
nbiwakrap 6rnorbiHa AypbiC OPHaTbIHbI3 (9-Cyp.).

MblwakTap 6rnorbiHAa ThiFbI3AaFbIL OPHbIHAA EKEHIH TEKCEPIHI3.

WHrpeamenTTepai 6eTenkere kepceTinreH Mmakcumanabl AeHrenaeH acbipman canbiHpl3:
* Koto kocnanap ywid 400 mn

* Cymblk kocnanap yLwiH 600 mn

Eckepty: Bertenkere KavHan XaTkaH cyWbiKTbikTapabl (80°C/176°F maHiHeH
acaTblH) KyWMaHbI3

Mbiwakrap 6norbiH (E4) GeTenkeHiH YCTiHE KOWbIHbI3, KynbinTtay cakuHacbiH (E5)
OpHAaTbIHBI3 XXSHE OHbl KyIbINTay OMbIFbIHAA caFaT Tini 6aFbiTbiHAa aiHangblpy apKbinbl
KynbinTaHbI3 (8-cyp.).

Mbiwakrap Gnorbl AypbIC KyMbiNTanfaHbiH TEKCEPiHi3: KyMbinTay CakuMHACbiHAAfbI
KepceTkiHi beTenkeaeri kepceTkiMeH Typanay Kepek.

BeTerkeHi ofapfbl XafblH TOMEH kapaTbin GypblHbI3 XaHe MoTop 6rorbiHAa Aypbic
opHanacTblpbiHbi3. OHbl cafaT Tini OafblTbiHA@ aniHangblpy apKbifbl KymbiNTaHpl3.

OkpaHaa 6eTenke noroTuni kepiHeai xeHe AblObICTbIK CUrHan ecTinegic=.
Turn the bottle upside down and position it correctly on the motor unit. Lock it by rotating
it in the clockwise direction. A bottle logo will appear on the screen and a bip signal will

sound &=.



K¥PbINFbIHbINAWOANAHY

KypbInfFbiHbl  Teric, KO3fanMamnTbiH, >KbiMyFa Te3iMAi, Xbiny Ke3depiHeH Hemece cy
LalbipaHapINapbiHaH aynak KoblHbI3

KypbinfFblHbl po3eTkara KOCbIHbI3 XoHe OargapnamaHbl Hemece KONMeH OpHaTbinaTbiH
napameTpnepai TaHAaHbI3 (yakblT XaHe Xblnaamablk) XaHe icke Kocy/TokTaTy TYMMeCiH
6acbiHbI3: KymbIpa (A) apkbinbl +/- opHaTy TyimMenepiH (L) 6acy apkpbinbl apanactbipy
XblngamabifblH 1-9 apacbkliHaa esrepTyre 6onagpl. «H» — mMakcumangpl XbingaMmabik.
CoHpan-ak +/- opHaTy TyimenepiH (L) 5 cekyHA aHe 3 MUHYT apanbifbiHga bacy
apKblbl XKYMbIC YakbITbiH OpHaTyFa 6onaapl. blHraiinbl 6eTtenke apkbinbl (E) +/- opHaty
TymenepiH (L) 6acy apkbinbl apanactbipy XbingaMmablfbiH 1 - 7 apaceiHga 6ackapyra
6onapapl. CoHpant-ak +/- opHaTy TyimenepiH (L) 5 cekyHa xaHe 90 cekyHA apanbifblHAA
6acy apkblirbl )KyMbIC yaKblTblIH OpHaTyFa 6onaabl.

BrnenpaepaiH aBTomaTTel Typae TOKTayblH KyTiHi3. Bbaraapnama aBtomarTtel Typae
asiKkTanmaw Typbin 6nenaepai TOKTaTKbIHbI3 Kence, icke KoCy/ToKTaTy TyMeciH 6acbiHbI3.
Brenaep napanaHbinbin xaTkaHaa, MoTop 6rorbliH HeMece KyMblpaHbl LiankaMaHp!3.
WTepriwTi Hemece opTaHfbl KaknmakwaHbl naWganaHbin xaTkaHda, kKynamaybl yiliH
KYMblIpaHbl TYTKaCblHaH yCTaHbI3.

Brenaep nanpanaHbinein xatca, KyMblpaHbl 3akbiMAan anmay YLWiH utepriwTeH 6acka
ewbip akceccyapabl naiaanaHbaHbI3.

PeuenTtTepaiH kenwliniri ywiH CyMbIKTbIKTapAbl apanacTbipy YWiH 3 MUHYTTaH asbipak
YaKbIT XXeTKIiNiKTi.

ApanacTblpy Kke3iHAe WHIPEANeHTTepAi KOCy YLWiH OpTaHfbl KaknakliaHbl KaknakTaH
anbIHpI3 XXoHe MHrpeaneHTTepdi cany Teciri apkplbl KOCbIHbI3. Lalubipay kayni 6ap.

CAKTbIK ECKEPTY: bneHgepae 6ip umkngbl Makcumanapel engey yakbiTbl 601bl icke
KOoCyAaH KeliH kanTagaH nanganaHy angbiHaa bnesaepai 1 MuHyT 6oiibl AemMangbipbiHpI3.
Brnenaeppai eH kebi yw uukn Govibl NanganaHyaaH KeniH KypbinfbiHbl TOKTaTbIHbI3 XoHe
KopLuaraH opTa TemnepaTypacbiHa AeliH cankblHAayFak anablpbiHpI3 (LLamMaMeH 2 carat
anagb!).

KypbInfFbl apThlK KYKTEMEAEH KopfaFbluneH >ababiktanFaH. Byn moTtopablH apTblk
XyKTemeaeH 3akbiMaanyblH 6onasipmanabl.

KypbInfbl )XyMbIC icTen aTkaHaa ellce, Keneci apekeTTepAi opblHAaHbI3:
poseTkafaH aXblpaTblHbI3 )XoHe WwamameH 15-20 MUHYTka cankblHAayFa KanablpbiHbI3.

K¥prﬂFbIHbI Kyat Ke3iHe KaﬁTa KOCbIHbI3 XXoHe apanacTblpybl XXanfacTblPbIHbI3.

LamameH 3 MuHYyT 6oMbl nNanpanaHbaca, KypbliFbl KYTY peXuMiHae icke Kocbinagbl.
KypbinfbiHbI icke Kocy yLiH Icke kocy/TokTaTy TyiMeciH (G) 6acbiHbI3

KymbipameH (A) Gipre korxeTimai 6arnapnamanap

@



A3 MOJILLEPOI KATTbI ¥HTAKTAY

KonpaHbinatblH Kepek-KapakTap: XvHarFaH ycakTarbILL
[Hipin apkbinbl GipHeLle cekyHATa ycaKkTaHpl3: XepxaHrak, 6agam >xxeHe T.b. ¥HTakTaHpI3
1600 Bt ynrici: mMenwepi / Makcumanabl yakeiTel: 140 T xepxaHrak/8 cek Hemece 150 r

6apam/8cek

KymbipameH (A) 6ipre korxeTimai 6arnapnamanap

ABTOMaTThI
6arpapnamanap

Smoothie

Cunatramachbl

Byn 6argapnamaHsbl
CMy3u xacay YLUiH
nanaanaHbiHbI3:
GanfblH xemicTepai/
KeKeHicTepai cyTneH
Hemece WorypTneH bipre
apanactbipy

PeuenTTiH Mbicanbl

200 r cebiz + 100 1
Gangbipkek + 100 r
6aHaH + 500 r
anenbCyH LbIPbIHbI

YakbIiT

Openki yakpIT:
60 cek
30 cekyHATaH
80 cekyHAOka
newniH peTTeyre
6Gonaabl

&

Sorbet

Byn 6argapnamatbl
6anmyanak xacay
YLUiH nanganaHbiHpI3:
KaTbIpbINFaH XeMictepai
6anfblH KpeMMeH
Hemece NorypTrneH
apanacTbipy

LLisp6art: 450
I KaTbIpbliFaH
TaHKkypan + 240 r
cyT + 75 r nicipinreH
Kpem. ©3repTy arblHFa
KOMEKTeCY YLUiH
nanganaHy Kkepek

openki yakpiT:
1mMuH 10 C

Ice crush

Byn GaraapnamaHbl
My3 TekLuenepiH My3
KapblHa Xapy YLUiH
naiganaHbiHbI3

EH ke6i 8 my3
TeKLeCi

Openki yakpIT:
40 cek
10 cekyHATaH
50 cekyHaka
[eniH petTeyre
6onaabl




ABTOMATThI CunaTramacsi PeuenTTiH Mbicansi YakbIT
GaFAapnamanap

Byn 6argapnamaHsl VorypTTbik Ofenki yakpIT:
Badnu, TOPT, NaHKenex, TopT: Kymbipara 1mmH 15 ¢
Dessert knadpytn, 6payHu... HaH, VHIpeaneHTTepai 30 cekyHaTaH
6puoLLb, NMLLA CUSIKTbI MbIHa peTneH 2 MUHYTKa
ayblp Kamblpabl Xacay KOCbIHbI3. 120 r iorypT | OewiH peTTeyre
MYMKIH eMec... + 210 r nicipinreH kpem 6onagpl
+ 7,5 1 BAHWMNb KaHTbI
+ 3 XymbIpTKa + 125
I KyHOarbIC Malibl +
85 rxyrepy yHbl +
65 r 6apam yHTafbl +
140 r yH + 11 1 nicipy
yHTarbl. KocnaHbl
Karnbinka canbiHbl3
*oHe 180°C-ta 50
MUH. BoVibI NICIpiHi3
Byn 6argapnamaHsl 200 mncy + 30 cekyHA
6neHaepai Tazanay yWiH | Kyy CYMbIKTbIFbIHbIH,
nanganaHblHbI3 1 TaMLbICbI.
blHrannel 6eTtenkemen (E) Gipre kormkeTtimai 6argapnamanap
ABTOMaTTHI Cunarramacbl PeuenTTiH Mbicanbl YakbIT
6arpapnamanap
Byn 6araapnamaHbl 100 r cebi3 + 50 Opaenki yakbIT:
CMy3K xacay YLUiH r 6aHaH + 50 r 45 cek.
Smoothie nanaanaHblHbI3; Ganabipkek + 250 r 30 cekyHaTaH
GanfblH xemictepai/ anenbCuH LWbIPbIHbI. 60 cekyHaka
KOKeHicTepAi cyTneH [eniH peTTeyre
Hemece noryptneH Bipre 6onaapl
apanactblpy
\{9 Byn 6arpapnamaHbl EH kebi 4 my3 Opfenki yakbIT:
ik My3 TeKLlenepiH My3 TeKLeci 40 cek
leelciish KapbiHa apy YLUiH 10 cekyHaTaH
naviganaHblHbI3 50 cekyHAka
[eniH petTeyre
6onagbl
Byn 6araapnamMaHbl 200 mn cy 30 cekyHa

6rneHaepai Tasanay yLwiH
nanganaHbiHbI3




Barnapnama opblHAanbin xartnaca, UMnynbc TYWMECIH ani Ae nanganaHyra 6onagbl.

CAKTbIK ECKEPTY: KatTbl Tamak KyMblpaHbIH iliHAE AaK kanablpybl MyMKiH, Bipak Gyn
KypbIFbIHBIH, TUiMAiniriHe acep eTneinai. KaTbipbinFaH Tamak XaHfFakTaH Kiwipek 6onybl
Kepek.

80°C-TaH ofapbl bICTbIK CYMbIKTBIKTbI KOCMaHbI3, BATKEHI 0N ByablH KEHET XWHanyblHa
6annaHbICTbl KypbInfblAaH LWbIFYbl MYMKiH.

K¥PbINFbIHbINAUOANAHYOAHKEWIH

KypbInfblHbl pO3eTkaaaH axbipaTblHpI3.

KyMmblpaHbl  AaiibiHaanfaH HepcedeH 6ocaTbiHbi3, 0N TOHA3bITKbILTA Hemece
My3[aTKbIlLTa TaMak cakTayFa apHanmaraH.

MoTop 6rorbiH Tasanay yLiH AbIMKbIN Wy6epekTi naiaanaHbiHbl3. OHbl MyKUSIT KENTipiHi3.
MoTop 6norbiH cyFa elukallaH 6aTbipMaHbI3.

OHaii Tasanay yuwiH naipganaHynaH keiiH 6GipaeH anbiHGanbl Geniktepai kyy
CYWbIKTbIFbIHBIH, GipHeLle TaMLubIChl 6ap cyAa XyblHbI3.

KaknakTbl (A2), biHFaiinbl 6eTenkeHi (E2), biHFannbl 6eTenke kaknarbiH (E1) xoHe opTaHfbl
kaknakwaHbl (A1) bliAbIC Xyy MaluMHacbiHoa Tasanayra 6Gonagpl, 6ipak KymblpaHbl
(A3), Powelix nbiwakrap 6norbiH (B Hemece E3), TuTaH kabbiHbl 6ap Powelix life
nbiwakTrap 6norbiH (C) biAbIC XyYy MalWWHacbIHAA XyyFa 6onmanabl. Mbiwakrapabl
(B, C HeMece E3) TonbifbIMeH XaHe y3aK yaKbIiTka 6aTbipMaHbI3.

KymblpanapabiH ekeyiHoe fOe OHal Tasanmay YwWwiH «Tasanay» GargaprnamachiH
nanganadyra 6onagpi:

200 M1 cy KyiiblHbI3. XKyy CyMbIKTbIFbIHBIH 1 TaMLLbICLIH TEK KyMblpaFa (A) KocyFa 6onaabl
Kypbinfbl wamameH 30 cek. 6oiibl apTypni e3repMeni )bingamabikTapaa XXyMbiC icTenai.



K¥PbINFbIHbI3XK¥MbICICTEMECEHEICTEY KEPEK?

Macenenep

CebenTtep

Wewimaep

KypbInfbl KyMbiC
ictemengi

Awa KocblnmaraH.

KypbInfFbiHbl KypbIFbIHbIH, 3aybITThIK
TakTauwackiHaa kepceTinreHMeH
KepHeyi bipaein ysLbiKka KOCbIHbI3.

BneHaep kymblipacsl
MoTop 6rnorbiHAa Aypbic
opHanacTbIpblfiMaraH.

Bnenaep KyMblpackl Hyckaynapaa

TYCiHAipinreHgen motop 6norbiHaa

THICTi TYpAe OpHanacTbIpbinfaHbIH
TEKCepiHi3.

KyaT kockpiwbl SLWIPYII
KyviHge.

KypbInfFbiHbI iCke KOcy Typanbl
Hyckaynappbl OpblHAaHbI3.

Baraapnamanblk kypan
KaTeci xarganbiHaa.

KypbInfFblHbl po3eTkagaH
axXblpaTbliHpI3, BipHelle MUHYT 6okl
KYTiHi3 aHe po3eTkara KanTagaH
KOCbIHbI3.

Kypbinfbl
nanganaxy
KesiHae ToKTaapl

ApPTbIK XyKTEMe

«ApTBIK XyKTEME» BenimiHaeri
HyCkaynapabl OpblHAAHBI3.

OHim Teric 6eTke

KypbinfbiHbl Teric 6eTke KOMbIHbI3.

CYMbIKTbIK aFabl

KOMbINMaraH.
ApTbIK gipinaep
WHrpeaneHTTepain OHaeneTiH MHrpeaMeHTTepaiH
MenLepi TbiM Ken. MernLIepiH a3anTbiHbI3.
WHrpegneHTTepain ©HaeneTiH UHrpeaneHTTepAiH,
KaknakTbik MerLuepi TbiM Ker. MerLuepiH a3aiTbIHbI3.
CYMbIKTBIK afajkl Kaknak aypbic BrneHaep kymMblpacbiHaa KaknakTbi
opHaTbInMaraH OYPbIC KOMbIHBI3.
Kynbintay cakuHacblH (B3, C3) (2-
BrieHacp cyp.) OpHaTbIN, KyrbinTay OfibifbiHa
carar Tini 6arbiTeiHAa aHanabIpy
KYMbIPaCbIHbIH,
TOMeHi Mblwakrap gypbIic apKbInbl KynbinTaHsl3 (2-cyp.).
KAFbIHAH opHanacTbIpbliiMaraH KynbinTay cakmHacbl aypbic

KynbINTanfaHblH TEKCEPIHI3:
KyTblAaFbl HYKTE KymbinneH
TypanaHybl kepek (9-cyp.).




MblwakTap oHaw

Tamak Geniktepi Tbim
YNKeH Hemece TbiM
KaTTbl.

©HaeneTiH UHrpeaneHTTepAIH,
eremiH Hemece MenLiepiH
a3anTbIHbI3.

ApanacTbipbinFaH

Bypeinmaiael CYMbIKTLIK ThIM
Tbifbl3AaFbIWThl )XaHACbIMEH
bICTbIK )XOHE CUINWKOH
aybICTbIPbIHBI3.
ThIFbI3AAFbILTHI
nedopmauuanagpl.
OTG MoblwakTap aypbic MbiwakTap 6norbiH GeTenkeHiH
GeTenkeciHiK opHanacTblpbiniMarFaH YCTiHE KOMbIHBI3 )X8HE OHbI KynbinTay
TYGiHeH OWbIFbIHAA caFaT Tini 6arbITbiHAA

CYMbIKTbIK afFabl

aiiHanabIpy apKbirbl KyNbINTaHbI3
(9-cyp.).










