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Consigliamo di leggere attentamente questo manuale, che riporfa tutte le indicazioni per mantenere inalterate le qualita estetiche
e funzionali dell'apparecchio acquistato.
Per ulteriori informazioni sul prodotio: www.smeg.com

We advise you fo read this manual carefully, as it contains all the instructions for managing the appliance’s aesthetic and functional
qualities.
For further information on the product: www.smeg.com

Nous conseillons de lire attentivement ce manuel, qui comprend toutes les indications pour maintenir inaltérées les qualités esthétiques
et fonctionnelles de I'appareil acheté.
Pour obtenir des informations supplémentaires sur le produit : www.smeg.com

Wir empfehlen, diese Bedienungsanleitung, die sémiliche Anweisungen enthdli, um das Aussehen und die Funkfionsféhigkeit des
Gerdits zu erhalien, sorgféltig zu lesen.
Fir weitere Informationen Gber das Produkt wird auf www.smeg.com verwiesen

We adviseren om deze handleiding aandachtig door te lezen. Ze bevat aanwijzingen die nodig zijn om de esthetische en functionele
eigenschappen van het gekochte apparaat intact fe houden.
Bezoek voor meer informatie over het product: www.smeg.com

Aconsejamos leer atentamente este manual que contienen todas las indicaciones para mantener indlierada la calidad estética y
funcional del aparato adquirido.
Més informacién sobre el producto en: www.smeg.com

Aconselhamos que leia atentamente este manual, que refere fodas as indicagdes para manter inalteradas as qualidades estéficas
e funcionais do aparelho comprado.
Para mais informagdes sobre o produto: www.smeg.com

Vi rekommenderar att ni noga léser denna handbok som anger alla de nédvéndiga anvisningama fér att bibehélla den inképta
apparatens utseende och funktioner.
Fér mer information om produkien: www.smeg.com

Mbl pekoMeHyeM BaM BHUMATENbHO NMPOYUTaTh AaHHOE PyKOBOLCTBO, B KOTOPOM NPUBOAATCH BCE YKa3aHus, HeobxoauMble
ANA nogaep>XxaHna HeM3MeHHbIMIN 3CTETUHECKNX N (byHKLlVlOHaJ'IbeIX CBOWICTB I'IpMOf)peTeHHOI'O |'IDl/|60pa.
[lononHUTENbHYHO MH(DOpMaLLMI-O 06 13aennn MOXXHO NONYYNTb Ha CatTe: WWw.Smeg.com

Vianbefaler, at du naje leeser denne vejledning, som indeholder alle anvisninger fil at holde det kabte apparat i perfekt funkfionsmaessig
og aesfefisk stand.
For yderligere informationer om produktet: www.smeg.com

Zalecamy uwazne przeczytanie niniejszej instrukcji, ktora zawiera wszystkie wskazania dla utrzymania jakosci estetyki i
funkcjonalnosci zakupionego urzadzenia.
Dalsze informacje dotyczace produktu znajdujg sie na stronie: www.smeg.com

Lue tama kéytteopas huolellisesti. Ohjeita noudattamalla taataan laitteen oikeaoppinen yllépito ja sen ominaisuuksien séilyvyys.
Tuotteeseen liittyvat lisétiedot [dytyvéit osoitteesia www.smeg.com

Vi anbefaler at du leser denne brukerveiledningen grundig, da den inneholder alle indikasjoner for & bevare de esfefiske og
funksjonenelle kvalitetene til produktet du har kjent.
For ytterligere informasjon om produkiet: www.smeg.com

g Cand s el sl dlaml pailiasll e Blasdl g S Olastad] graz sy o iy oSl 1 521 s
www.smeg.com &)l slzy el oe Glogkmall o 3al)
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Informazioni importanti per l'utente / Important information for the user
Informations importantes pour l'utilisateur / Wichtige Informationen fiir den Benutzer
Belangrijke informatie voor de gebruiker / Informacién importante para el usuario
Informagées importantes para o utilizador / Viktig information fér anvéndaren
BaxHas uidopmauus ans nonb3oearens / Vigtig information til brugeren
Wazne informacje dla uzytkownika / Térkeita tietoja kayttajalle
Viktig informasjon for brukere / susil isto clogins

A Avvertenze / Instructions / Avertissements / Hinweise / Waarschuwingen / Advertencias / Adverténcias /
Varningar / Mepbi npegoctopoxHocti / Advarsler / Ostrzezenia / Varoitukset / Advarsler / ciyiss
Informazioni generali su questo manuale d'uso, di sicurezza e per lo smaltimento finale / General information on this user manual, on
safety and final disposal / Informations générales sur ce manuel d'utilisation, sur la sécurité et sur |'élimination définitive de |'appareil
/ Allgemeine Informationen zu dieser Gebrauchsanleitung, zur Sicherheit und die endgiltige Entsorgung / Algemene informatie over
deze handleiding, veiligheidsinstructies en uiteindelijke verwerking / Informacién general del manual relativa al uso, la seguridad y la
eliminacién final / Informagées gerais sobre este manual do utilizador, seguranca e para a eliminagdo final / Allmén information om
denna bruksanvising, om sdkerhet och fér slutligt bortskaffande / 061as nHdopmaLms o faHHOM PYKOBOACTBE MO SKCMyaTaLmy,
6e30MacHOCTU 1 OKoHYaTesbHOM yTamaaumnn / Generelle oplysninger om denne betienings- og sikkerhedsvejledning samt endelig
bortskaffelse / Ogolne informacje dotyczace uzytkowania, bezpieczenstwa i utylizacji / Kéyttéohjetia, turvallisuutia ja kéytdsté
poistoa koskevat yleistiedot / Generell informasjon om denne brukerveiledningen, sikkerhet og endelig kassering av produkiet /' cileglzs
las U Slesdl o palsll 245 aalasical dadlug Sladl 190 slaskial L3 ¢ dole

= Descrizione / Description / Description / Beschreibung / Beschrijving / Descripcion / Descricéio / Beskrivning /
sl Onucanve / Beskrivelse / Opis / Kuvaus / Beksrivelse / wog
Descrizione dell'apparecchio / Appliance description / Description de I'appareil / Beschreibung des Gerdts / Omschrijving van het
apparaat / Descripcion del aparato / Descricdo do aparelho / Beskrivning av apparaten / Onvicatvie npuéopa / Beskrivelse af
apparatet / Opis urzadzenia / Laitieen kuvaus / Beskrivelse av apparatet /' slal Gog

Uso / Use / Utilisation / Gebrauch / Gebruik / Uso / Utilizacdo / Anvéandning / Ucnonbsoeatue / Anvendelse /
Uzytkowanie / Kaytté / Bruk / Jsz.yi

Informazioni sull'uso dell'apparecchio / Information on using your appliance / Informations sur |'utilisation de |'appareil / Informationen
zum Gebrauch des Gerdts / Informatie over het gebruik van het apparaat / Informacion sobre el uso del aparato / Informagdes sobre
a utilizagdo do aparelho / Information om anvéndning av apparaten / Hdopmatms 06 ncnonsaosaxnm npucopa / Oplysninger
om brug af apparatet / Informacje dotyczace uzytkowania urzadzenia / laitteistoa koskevat kéytiohjeet / Informasjon om bruken
av apparatel / jladl skl e cleslse

ﬂ Pulizia e manutenzione / Cleaning and care / Nettoyage et entretien / Reinigung und Wartung /
Reiniging en onderhoud / Limpieza y mantenimiento / Limpeza e manutencéo / Rengéring och underhall /
YucTka u TexHuyeckoe obenyxusanne / Rengoring og vedligeholdelse / Czyszczenie i konserwacja /
Puhdistus ja hoito / Rengjering og vedlikehold / sua s i
Informazioni per la corretta pulizia e manutenzione dell'apparecchio / Information for proper cleaning and maintenance of the
appliance/ Informations pour un netioyage ef un entrefien corrects de I'appareil / Informationen zur ordnungsgeméBen Reinigung und
Warlung des Geréits / Informatie voor de juiste wijze van reiniging en onderhoud van het apparaat / Informacién sobre la limpieza
y el mantenimiento correctos del aparato / Informages para a limpeza e manutengéo corretas do aparelho / Information fér korrekt
rengéring och underhdll av apparaten / MHdopmaLyst no KOppeKTHO ouMCTKe 1 TexobenyxmBaHuio npucopa / Oplysninger om
korrekt rengering og vedligeholdelse af apparatet / Informacije dotyczace prawidtowego czyszczenia i konserwaci urzadzenia /
Laitteiston oikeaa puhdistusta ja huolioa koskevat tiedot /' Informasjon for korrekt rengjering og vedlikehold av apparatet /' i cloglns
eove JSiy jlgdl diluog

A Avvertenza di sicurezza / Safety instructions / Consignes de sécurité / Sicherheitshinweise /

Veiligheidswaarschuwingen / Advertencia de seguridad / Adverténcias de seguranca / Sakerhetsvarning /
Mpeaynpexpenue o 6esonacHoctn / Sikkerhedsanvisninger / Ostrzezenie dotyczace bezpieczenstwa /
Turvallisuuteen liittyvét varoitukset / Sikkerhetsadvarsler / st yiss

m Informazione / Information / Information / Information / Informatie / Informacion / Informacéo /
Information / Undopmauus / Information / Informacja / Tietoa / Informasjon / cugise

Suggerimento / Advice / Conseil / Empfehlungen / Aanbeveling / Sugerencia / Sugestdes / Rad /
= Pekomenpauus / Forslag / Porada / Neuvo / Forslag / o156

Il costruttore si riserva di apportare senza preawviso futte le modifiche che riterrar utili al miglioramento dei propri
prodotti. Le illustrazioni e le descrizioni confenute in questo manuale non sono quindi impegnative ed hanno solo
valore indicativo.

The manufacturer reserves the right to make any changes deemed useful for the improvement of its products without
priornotice. The illustrations and descriptions contained in this manual are therefore not binding and are merely indicative.

le fabricant se réserve la faculté d'apporter, sans préavis, toutes les modifications qu'il jugera utiles pour
I"amélioration de ses produits. Les illustrations et les descriptions figurant dans ce manuel ne sont pas contraignantes et
n’ont qu'une valeur indicative.

Der Hersteller behdlt sich vor, ohne vorherige Benachrichtigung alle Anderungen vorzunehmen, die er zur
Verbesserung seiner Produkte fir nutzlich erachtet. Die in diesem Handbuch enthaltenen lllustrationen und
Beschreibungen sind daher unverbindlich und dienen nur zur Veranschaulichung.

De fabrikant behoudt zich het recht voor zonder waarschuwing alle wijzigingen aan te brengen die hij nodig acht om
zijn producten te verbeteren. De afbeeldingen en de beschrijvingen die aanwezig zijn in deze handleiding zijn nief
bindend, en hebben enkel een aanduidende waarde.

El fabricante se reserva el derecho a aportar sin aviso previo todas las modificaciones que considere Utiles para la
mejora de sus propios productos. Las ilustraciones y las descripciones contenidas en este manual no comprometen,
por fanto, al fabricante y tienen un valor meramente indicativo.

O fabricante reserva-se o direito de efetuar, sem aviso prévio, qualquer modificacdo que vise o melhoramento dos
respetivos produtos. As ilustracées e descricées contidas neste manual, ndo séo, por isso, vinculativas e possuem
apenas valor indicativo.

Tillverkaren forbehaller sig rétten att genomféra alla de éndringar som anses noédvéndiga fér att férbatra de egna
produkterna utan att meddela detta i férvag. De illustrationer och beskrivningar som finns i denna bruksanvisning &r
végledande och dérmed infe bindande.

HpOVI3BO£I,MT€J'Ib ocTasngeT 3a cobon npaso BHOCKUTH bes npenynpexneHna BCe M3MEHEHMs, KOTOPLIE NOCHNTAET
none3HbIMK Ons ynyduweHna cobCTBEeHHOM npoayKummn. PMCyHKM M OMUCAHKA, cofepxalimecs B LJOHHOM PyKOBOﬂ,CTBe
no skcnnyarauum, He MMeoT 0693aTeNbCTB Y MMEIOT O3HAKOMUTENbHBIA XApPAKTEP.

Producenten forbeholder sig retten fil at forefage eventuelle sendringer, der anses for at veere en forbedring af det
oprindelige produkt, uden forudgaende varsel. lllustrationer og beskrivelser i denne betieningsvejledning er derfor ikke
bindende og kun vejledende.

Producent zastrzega sobie prawo do nanoszenia, bez uprzedniego powiadomienia, wszelkich zmian, kiére uzna za
przydatne w celu ulepszania swoich produkiéw. Rysunki i opisy zawarte w niniejszej instrukcji nie sq zobowigzujqce i
maijq charakfer poglgdowy.

Valmistaja pidéttad itsellasn oikeuden tehdd ohjeisiin mielestécn tarpeellisia muutoksia ilman ennakkoilmoitusta. Tassé
oppaassa olevat kuvat ja piirrokset eivét nain ollen ole sitovia, vaan ne annetaan vain viitteellisessd mielessé.

Produsenten forbeholder seg reft fil endringer p& sine produkter grunnet tekniske fremskritt, uten forutg&ende varsel.
lllustrasjonene og beskrivelsene i denne bruksanvisningen er derfor ikke bindende og skal kun betraktes som
retningsgivende.
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Gentile Cliente,

La ringraziamo vivamente per aver acquistato lo Shattitore eleftrico della Linea
Smeg.

Scegliendo un nostro prodotto, Lei ha optato per soluzioni in cui la ricerca
esfefica e una progettazione tecnica innovativa offrono oggetti unici che
diventano elementi d'arredo.

Un eletirodomestico Smeg, infatti, si coordina sempre perfettamente con altri
prodotti in gamma e, nel confempo, pud costituire un oggetto di design per
la cucina.

Augurandole di apprezzare appieno le funzionalita del Suo eletirodomestico,
le porgiomo i nostri piv cordiali saluti.

SMEG S.p.A.

Modello HMFOT
Shattitore Elettrico
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SICUREZZA

Avvertenze fondamentali per la

sicurezza.

Sequire tutte le istruzioni di sicurezza per poter

ulilizzare I'apparecchio in sicurezza:

e Non foccare la spina con le mani bagnate.

o Assicurarsi che la presa di corrente ufilizzata
sia sempre accessibile, per pofer staccare la
spina all'occorrenza.

« Non firare mai il cavo perché potrebbe dan-
neggiarsi.

e |n caso di guasti all'apparecchio, non fentare
di ripararlo,

Spegnere |'apparecchio, staccare la spina
dalla presa e rivolgersi all'Assistenza Tecnica.

e In caso di damni alla spina o al cavo df
alimentazione, farli sostituire esclusivamente
dallAssistenza Tecnica, in modo da prevenire
ogni rischio.

e Non immergere |'apparecchio nell'acqua.

o Attenzione: prima della pulizia scollegare la
spina.

e Non fare penzolare il cavo di alimentozione
dall'orlo del favolo o altro piano, né farlo
toccare con superici calde.

e Conservare il materiale dell' imballaggio
[sacchefti di plasfica) fuori dalla portata dei
bambini.

e Cli apparecchi possono essere ufilizzai da
persone con ridofte capacitd fisiche, senso-
riali o mentali o mancanza di esperienza e
conoscenza se sono softoposti a supervisione
o istruzione sull'uso dell'apparecchio in modo
sicuro e se comprendono i pericoli riguardanti
'uso dell'apparecchio.

e | bambini devono essere sorvegliati per assi-
curarsi che non giochino con ‘apparecchio.

IT-2

Avvertenze

o Non sistemare |'apparecchio sopra o in pros-
simitay di forell eleffrici o a gas, o in un fomo
fiscaldafo.

o Verificare che dll infermo dell'apparecchio non
ci siano oggetti estranei.

o Con miscele dense, per evitare surriscaldamen-
fi, non utilizzare confinuamente la miscelazione
con i ganci impastatori per pit di 4 minufi. lo-
sciare raffreddare 'apparecchio per 10 minui
prima di iniziare un'ulteriore lavorazione.

* Spegnere |'apparecchio e scollegarlo dall'e-
limeniazione prima di foccare le pari che si
muovono durante ['uso,

e Non osfruire le fessure di venfilozione o di
smaltimento calore.

o Immergere le fruste nel recipiente con gli ali
menti prima di awiare ‘apparecchio.

Collegamento dell’apparecchio

Assicurarsi che la fensione e la frequenza della

rete eleftrica corrispondano a quelle indicate nella

targa dafi sul fondo dell‘apparecchio.

In caso di incompatibilitd tra la presa e la spina

dell'apparecchio, confattare il servizio di assistenr

za fecnica per la loro sosfituzione.

* Questo apparecchio non deve essere uflizzato
da bambini. Tenere |'apparecchio e il suo cavo
fuori dalla portata dei bambini.

o | bambini non devono giocare con |'apparecchio.

o Scollegare sempre 'apparecchiatura dalla
refe eleffrica se lasciota incustodita e prima
del montaggio, smontaggio o pulizia.

o Spegnere |'apparecchio e scollegarlo
dall'climentazione prima di cambiare gli
accessori o awicinarsi alle parti in movimento
durante 'uso.



Avvertenze

Uso conforme alla destinazione
® Non ufilizzare | apparecchio per altii scopi che
non siano quelli per il quale & stato concepito.
Lo sbattitore & desfinato esclusivamente per
miscelare, impastare, monfare a neve uova
0 panna.
® |'opparecchio & destinato a essere ufilizzato
in applicazioni domestiche e similari, quali
- nella zona cucina per il personale in negozi,
negli uffici e in aliii ambienti lavorafivi;
- nei bed and breakfost e agiturismi;
- da clienti in alberghi, motel e ambienti
residenziali.
o Alri utilizzi, come in ristoranti, bar e caffefterie,
SONO IMpropri.

Responsabilita del costruttore

Il costrutiore declina ogni responsabilita per danni

subifi da persone e cose causati da:

e uso dell'apparecchio diverso da quello previ-
sto;

e mancanza di lettura del manuale d'uso;

e manomissione anche di una singola parte
dell'apparecchio;

e ufilizzo di ricambi non original;

o inosservanza delle awvertenze di sicurezza.

| Conservare accuratamente queste

= | istruzioni. Qualora |'apparecchio
venga ceduto od altre persone, consegnare
loro anche queste istruzioni per ['uso.

® Quesle istruzioni possono essere scaricate dal
sito Web Smeg “www.smeg.com”.

SMALTIMENTO

Cli apparecchi eleftrici non devono essere smalifi

assieme ai rifiufi domestici.

Cli apparecchi che recano questo simbolo s
sono soggefti alla Direttiva evropea 2012/19/
UE. Tutti gli apparecchi eletrici ed eletironici
dismessi devono essere smaliiti separatamente
dai rifiuti domestici, conferendoli agli apposii
centri previsti dallo Stato. Smaliendo correftamente
'apparecchio dismesso, si eviteranno danni
all'ambiente e rischi per la salute delle persone.
Per ulterior informazioni sullo smaliimento dell'ap-
parecchio dismesso rivolgersi all Amministrazione
comundle, all'Ufficio smalfimento o dl negozio
dove & siato acquistato |'apparecchio.

‘m



Descrizione / Montaggio / Comandi

DESCRIZIONE APPARECCHIO
(Fig.A)

Sedi accessori

Impugnatura

leva espulsione accessori

Display velocita e timer

Pulsante di accensione e spegnimento
Pulsanti regolazione velocita

Fruste optimus

Ganci impastatori

Fruste a filo

10 Soccheto porta accessori

11 Piedini

12 Targhetta identificazione

13 Fascetta avwolgicavo

VOONOCURARWN=—

TARGHETTA DI
IDENTIFICAZIONE (12)

lo targhetta di identificazione riporta i dati
tecnici, il numero di matricola e la marcatura.
lo targhetta di identificazione non deve mai
essere rimossa.

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

® Disimballare con cura I'apparecchio e
rimuovere tutti i materiali di imballaggio e
eventuali efichette ed adesivi.

* Pulire la base motore con un panno umido.
Lavare tutti i componenti ed asciugare
accuratamente (vedi par. “Pulizia e Manu-
fenzione”).

Prima dell'utilizzo verificare che
futti i componenti siano integri.

MONTAGGIO COMPONENTI

(Fig. B)

* le fruste e i ganci impastafori vanno inserifi
nel senso correffo e non sono intercambia-
bili.

® Inserire la frusta o il gancio impastatore con
il collare circolare (A) nella sede di forma

IT-4

circolare (A).

® Inserire la frusta o il gancio impastatore
con il collare ottagonale (B) nella sede
di forma ottagonale (B) .

A Non utilizzare insieme due acces-
sori di tipo diverso.

DESCRIZIONE COMANDI
E ACCESSORI

l'apparecchio & dotato di 3 pulsanti e di un
display di visualizzazione tempo e velocita.

Display (4)
(4al (4b)

K
l ' Avanzamento timer
' ' in minuti
L
a6
Velocitar selezionata o
Avanzamento timer
in secondi

Pulsanti

(5)

Pulsante ON - OFF

O | @

(6) Diminuzione Aumento velocits/
velocita Funzione Turbo
(mantenere premuto)

Fruste optimus (7)

e Utilizzare questi accessori per impasti semi-
duri, creme di media consistenza, impasti a
base di cioccolato, impasti di frolla, impasti
per forte e biscotti, efc.

e Utilizzare sempre enframbe le fruste.



Uso

Ganci impastatori (8)

e Utilizzare questi accessori per impasti densi,
come ad esempio pasfa per pane, pizza,
pasta all'vovo, efc.

e Utilizzare sempre enframbi i ganci.

Fruste a filo (9)

e Utilizzare questi accessori per creme con
poca consistenza, salse, maionese, monfare
panna, montare albumi, liquidi, uova, etc.

e Utilizzare sempre entrambe le fruste.

A Assicurarsi che il recipiente utiliz-

zato sia sufficientemente ampio e
alto, olfre che posizionato su una
superficie sfabile.

USO (Fig. A)
® Inserire la spina nella presa, il display (4)
& spento.

e Premendo il pulsante , si attiva la Mo-
dalita Stand-by: il display (4a) mostra O e
il display (4b) mostra 00, futti lampeggianti.

Dopo 30 secondi di non utilizzo
1 il display si spegne.

¢ Dalla Modalita Stand-by premere i pul-
santi @ / per awviare il motore e

aumentare o diminuire la velocitd, il display
(4b) inizia il confeggio da 01 secondi @
59 secondi mentre il display (4a) mostra la
velocitd selezionata.

* Dopo 1 minuto dilavorazione il display (4b)
si azzera e il primo segmento della linea di
avanzamento minuti inizia a lampeggiare
indicando che & passafo 1 minuto.
l'indicazione si ripropone al secondo minu-
fo e si ripete fino a 4 minuti e 59 secondi.
Dopo questo tempo:

* |l mofore si ferma aufomaticamente.

e |l display (4a) mostra O.

e |l display (4b) mostra 4m59s lampeg-
giante.

e Con il motore in funzione premendo il

pulsante si torna alla Modalita
Stand-by.

e Premendo una seconda volta il pulsante
lo shattitore si spegne.

i Sistema Avvio Graduale
(Smooth Start)

All'awio dell'apparecchio la ve-
locita aumenta progressivamente
fino al raggiungimento della ve-
locite impostata. In quesfo modo
si evitano danni all'apparecchio,
agli utensili e la fuoriuscita degi
ingredienti dal contfenitore uti-
lizzato.

Funzione Turbo

* Mantenendo premuto il pulsante per
1 secondo si attiva la Funzione TURBO:
sul display [4a) appare il numero 9 mentre
sul display (4b) continua I'avanzamento dei
secondi. Il mofore raggiungerd la velocitd
massima consentita.

¢ Uno volfa rilasciato il pulsante la ve-
locita del motore rallenta tornando a quella
precedentemente mostrata sul display (4al.
Sul display (4b) continua I'avanzamento dei
secondi.

e Con il motore in funzione premendo il

pulsante si torna alla Modalita

Stand-by.

IT-5
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CONSIGLI

e Attivare 'apparecchio ad una velocitd
bassa finché gli ingredienti non risullano
mischiati per poi aumentare la velocita @
seconda dell'operazione da effettuare.

le condizioni climatiche, le differenze di
temperatura stagionali, la temperatura
ambiente e la consistenza degli ingredienti
possono influire sul tempo di preparazione
necessario e sui risultati.

Per migliori risultati con gli impasti densi,
lavorarli accompagnandoli con movimenti
rotatori e verificare che gli ingredienti liquidi
siano almeno 50% rispetto all'impasto
fotale.

& Posizionare il recipiente da utiliz-
zare su di una superficie piana e
ben stabile.

Durante le lavorazioni o quando
non in uso, & possibile posiziona-
re |'apparecchio sugli appositi
piedini (11) (Fig.C).

| )

Con miscele dense, come ad
esempio |'impasto, non usare lo
sbattitore per piv di 4 minuti.
Attendere 10 minuti di raffreddo-
mento prima di eseguire una se-
conda lavorazione. Spegnere
'apparecchio non appena si o
fiene la giusta consistenza.

l'apparecchio & dotato di un di-
spositivo di profezione che ne in-
ferrompe il funzionamento in caso
di sovraccarico. In caso di attivar
zione sul display apparird il sim-
bolo = = lampeggiante; spegne-
re 'apparecchio, disinserire la
spina dalla presa eletirica, atten-
dere almeno 10 minuti e poi ricol
legare I'alimentazione alla presa.

IN

Suggerimenti e consigli

VELOCITA CONSIGLIATE

i

Siricorda che questi consigli sono
a semplice titolo di guida e che
la velocita da selezionare puo
dipendere dalle dimensioni del
recipiente, dagli ingredienti da
lavorare e dalle preferenze per-
sonali.

Velocita | Funzione Accessorio
Bassa Mescolare
1-3 Amalgamare
ingredienti [0)
Bassa Impastare
1-3 Lavorare impasti
lievitati (pane,
pizzal
Media Miscelare
4-6 Mescolare
pastelle liquide.
Amalgamare
composti con
uova, burro
come le miscele
per forfe
Alta Montare
7-9 | Montare pastelle

leggere o
panna montata,
montare a
neve albume o
montare salse

ol o

Per mescolare e impastare pasta
lievitata utilizzare solo i ganci
impastatori.




Pulizia e manutenzione

PULIZIA E MANUTENZIONE
(Fig. C)

Prima di effettuare |'operazione
di pulizia, disinserire SEMPRE la
spina dalla presa di corrente e
lasciare raffreddare I'apparec-
chio. Non immergere mai la base
motore (1) in acqua o alfri liquidi.

Il manuale di istruzioni contiene appropriate
istruzioni per la pulizia, manutenzione e
operazioni raccomandate dal produtiore al
cliente. Qualsiasi altro infervento deve essere
eseguito da un rappresentante di un servizio

autorizzato.

e Tirare verso |'alfo la leva di espulsione

accessori (3) e rimuovere g|i aACCessori.

* le fruste e i ganci impastatori sono lavabili

in lavastoviglie.

e Asciugare ogni parte dell'apparecchio

dopo averlo pulito.

* |a base motore pud essere pulita uilizzando
prima un panno umido e successivamente
uno asciutto. Evitare |'impiego di detersivi

o materiali abrasivi.




Problema

Cosa fare se.....

Possibili cause

Soluzione

Il motore lavora a
velocita ridotta rispetto a
quella impostata.

l'impasto presente nella
ciotola & troppo denso.

Rimuoverne una parte per
alleggerirlo.

Il motore non parte.

La spina non ¢ stata
inserita.

Inserire la spina.

Il prodotto non & stato

Attivare il prodotto premendo

aftivato. il pulsante ON /OFF.
Il motore & danneggiato.  Rivolgersi al centro
assistenza.

le fruste smettono di
ruotare e sul display
appare il simbolo = =
lampeggiante.

Il prodotto & dotato di un
dispositivo di protezione
che inferrompe il
funzionamento del motore
in caso di sovraccarico.

Per resettarlo, spegnere
'apparecchio, scollegare
il prodotto e lasciarlo
raffreddare per almeno
10 minuti. Poi ricollegare
'alimentazione alla presa.

Gli accessori non si
inseriscono nella loro
sede.

la sede di inserimento
dell’accessorio non &
quella correfta.

Rispettare la forma
dell'accessorio
accoppiandolo con la
propria sede.

4

Nel caso il problema non sia stato risolto o per alire tipologie di guasti, contattare
=_ | il servizio assistenza di zona.

L'apparecchio & conforme alle Direttive Europee 2014,/35/CE, 2014,/30/CE e 2009/125/CE.

La conformitd con la clausola 11 della diretfiva EN60335 & stata verificata eseguendo le seguenti preparazioni:
A. Fruste a filo: 5 albumi. Tempo di funzionamento breve: 2 minuti e 20 secondi. Velocita: 9;
B. Fruste optimus: 500 ml di panna. Tempo di funzionamento breve: 4 minuti. Velocita: 9;
C. Ganci impastatori: 900g di farina + 648g di acqua. Tempo di funzionamento breve: 5 minuti. Velocita: 9.
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Dear Customer,

Thank you very much for purchasing the Smeg Line Hand Mixer.

By choosing our product, you have opted for a solution in which aesthefics
and innovative technical design offer unique objects, which become part of
the furnishings.

In fact, a Smeg household appliance always coordinates perfectly with other
products in the range and, af the same time, can become a design object
for the kitchen.

We hope you fully appreciate the functionalities of your appliance.

Best regards.

SMEG S.p.A.

Model HMFOT

Hand mixer

EN -
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SAFETY

Essential safety recommendations.

Follow all safety instructions in order fo be able

to use the appliance safely:

e Do not fouch the plug with wet hands.

o Make sure that the power outlet used is always
freely accessible, so that it can be unplugged
when necessary.

e Never pull the cable, it could be damaged.

o If the applionce should break down, do not
attempt to repair if.

Switch the appliance off, remove the plug from
the power outlet and confact the Technical
Aftersales centre.

e If the plug or power supply cable are dam-
aged, have them replaced exclusively by the
Technical Afersales cenfre, so as fo prevent
all risks.

o Do not immerse the appliance in water

o Aftention: disconnect the plug before cleaning.

e Do not allow the power supply cable fo dangle
over the edge of the fable or other surface or
fo fouch hot surfaces.

o Keep the packaging material (plasfic bags) out
of the reach of children.

e Appliances can be used by persons with re-
duced physical, sensory or mental capabilities
or lack of experience and knowledge if they
are closely supervised or insfructed concerning
use of the appliance in @ safe way and if they
understand the hazards involved.

e Children should be supervised fo ensure that
they do not play with the appliance.

« Do not place the appliance on or in proximity
of electric or gas cookers, or in @ heated oven.

e \erify that there are no foreign objects inside
the appliance.

EN -2

Recommendations

o With dense mixiures, fo prevent overheating,
do not use mixing with dough hooks confinu-
ously for more than 4 minutes. leave fo cool for
10 minutes before starfing a new operation.

o Switch off the appliance and disconnect from
supply before approaching parts that move
when in use.

* Do not block the ventilation or heat dissipation
slofs.

o Immerse the whips in the bowl with the food
before starfing the appliance.

Connect the appliance

Make sure that the mains voltage and the frequen-

cy correspond with those indicated on the dofa

plate on the bottom of the appliance.

In the event of incompafibility between the outlet

and the plug on the appliance, contact the Tech-

nical Aftersales service for replacement.

o This appliance shall not be used by children.
Keep the appliance and ifs cord out of the
reach of children.

o Children must not play with the appliance.

e Always disconnect the appliance from the
supply if it is left unattended and before
assembling, disassembling or cleaning.

e Switch off the appliance and disconnect
from supply before changing accessories o
approaching parts that move when in use.



Recommendations A

Use compliant with destination
® Do not use the appliance for anything other
than ifs infended use. The Hand Mixer is
designed for mixing, kneading, whisking eggs
or cream.
® The appliance is infended for household and
similar use, such as:
- in the kifchen area for the sfaff of shops,
offices and other work environments;
- in bed and breakfast and agritourism
accommodation;
- by guests af hotels and motels, and in
residential environments.
® Other uses, in restaurants, bars and cafes for
example, are improper.

Manufacturer’s liability

The manufacturer declines all liability for damage

undergone by persons and objects due fo:

e use of the appliance different from that envi-
sioned:

e user manual has not been read:

tampering of individual parts of the appliance;

use of non-original spare pars;

failure fo comply with safety recommendations.

& | Keep these instructions carefully.

= Whenever the appliance is trans
ferred 1o other persons, they must also be
given these user instructions,

o These instructions can also be downloaded from
Smeq website “www.smeg.com”.
g g

DISPOSAL
Flectrical appliances must not be disposed of with
household woste.

The appliances that have this symbol e are
subject fo the European Directive 2012/19/EU.
All discarded electric and electronic appliances
must be disposed of separately from household
waste, by faking them fo relevant centres en-
visioned by the Couniry. By disposing of the
discarded appliance correctly, damage fo the
environment and risks fo health will be avoided.
For further information regarding disposal of the
discarded appliance, contact the Municipal Ad
ministration, the Disposal dept. or the shop where
the appliance was purchased.

EN-3



Description / Assembly / Commands

DESCRIPTION OF THE
APPLIANCE (Fig.A)

Accessory slots

Handle

Accessory release frigger
Speed and timer display
Start/ Stop button

Speed adjustment buttons
Optimus beaters

Dough hooks

Wire beaters

10 Accessory bag

11 Feet

12 Identification plate

13 Cable winding clamp

VOONOCURARWN=—

IDENTIFICATION PLATE (12)

The identification plafe states the technical
data, the serial number and marking. The
identification plate must never be removed.

BEFORE COMMISSIONING

* Unpack the appliance carefully and remove
all packaging materials and any labels and
stickers.

e Clean the motor base using a damp cloth.
Wash all components and dry thoroughly
[see paragraph “Cleaning and Mainte-
nance”).

/ Before use, check that all compo-
= | nenfs are infegral.

ASSEMBLY OF COMPONENTS

(Flg B)
e Beaters and dough hooks must be inserted
into the correct side, and are not infer
changeable.

® Insert beater/dough hook with a round
ring [A) info the round slot (A).

® Insert beater/dough hook with octagonal
ring (B) info the octagonal slof (B).

EN-4

Do not use two accessories of
different type together.

DESCRIPTION OF CONTROLS

AND ACCESSORIES
The appliance is equipped with 3 buttons and

a time and speed display.
Display (4)
(4a) (4b)

Running timer in
minufes

88

Running timer in
seconds

Selected speed

Buttons

(5)

ON - OFF Key

O | @

(6] | Decrease speed | Increase speed/
Turbo function
(keep pressed)

Optimus beaters (7)

e Use this accessory for semihard doughs,
medium-consistency creams, chocolate
based doughs, pasiry doughs, cakes and
biscuits doughs, efc.

e Always use both beaters.



Use 2

Dough hooks (8)

e Use this accessory for thick doughs,
such as  bread’s and pizza's dough,
egg pasta, efc.

* Always use both dough hooks.

Wire beaters (9)

e Use this accessory for creams with litle
consistency, sauces, mayonnaise, fo beaf
cream, eggs, liquids, egg whites, efc.

e Always use both beafers.

Make sure that the bowl used is
sufficiently large and high, as well
as positioned on a stable surface.

USE (Fig. A)
® Insert the plug info the power outlet, display

(4) off.

® Press the button fo activate the Stand-
by mode: the display (4a) shows O and the
display (4b) shows 00, all of them flashing.

o | After 30 seconds of non-use, the
1 display turns off.

* From Stand-by mode press the buttons

/ to start the motor and
increase or decrease the speed, display
(4b) will count up from O1 seconds to 59
seconds while the display (4a) shows the
selected speed.

e After 1 minute of operation the display
(4b) return to O and the first segment of the
minutes running line light up to indicate that
1 minute is passed. The same for second
minute and so up to 4 minufes and 59
seconds. After this time:

® The motor automatically stops.
* Display (4a) shows O.
e Display (4b] shows 4m59s blinking.

® When motor is running, press button

fo return in Stand-by mode.

-

® Pressing the button a second fime

turns the mixer off. ~
i Smooth Start system L

At the start of the appliance,
speed increases progressively
until the set speed is reached.
This prevents the appliance and
the tools from damaging and the
ingredients from escaping from
the confainer used.

Turbo function

* Keeping pressed button @ for 1 second
will be activated TURBO function:
display (4a) will show 9 number, display
(4b) will continue the seconds count up. The
motor speed will be the maximum allowed.

* After releasing the button @ the motor
speed come back to original sef one shown
on display (4a). The display (4b) continues
the seconds count up.

* When motor is running, press button

fo refurn in Stand-by mode.

EN-5



=3

Hints and tips

ADVICES

e Activate the appliance at a low speed untfil
the ingredients are mixed and then increase
the speed according fo the operation fo be

performed.

e Climatic conditions, seasonal temperature
differences, temperature and consistency of
the ingredients could affect the preparation

fime necessary as well as the results.

® For the best results with thick dough, work
it with rotational movements and check that
the liquid ingredients are at least 50% of

the tofal dough.

A\

ol o

IN
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Place the container to be used for
the processing on a sftable and
flat surface.

During processing or when not in
use, it is possible fo position the
appliance on the specific feet

(11 [Fig.C).

With dense mixtures, such as the
dough, do not use the mixer for
more than 4 minutes. Wait 10
minutes for cooling before per-
forming a second process. Switch
it off as soon as you've got the
right consistency.

To protfect your handmixer it is
fitted with a protection device
which will stop the handmixer
operating if overloaded. If activat-
ed, the flashing symbol = = will
appear on the display; swifch off,
unplug, wait 10 minutes and then
plug back info the power supply.

RECOMMENDED SPEEDS

i

Speed

Please note that these are recom-
mendations only and the speed
you select may depend upon the
bowl size, quantities, the ingredi-
ents you are mixing and personal
preference.

Function Accessory

Low

Combine

Combining
ingredients

Knead

Kneading
leavened
doughs (bread,

pizza)

Medium

4-6

Mixing

Mixing and
beating liquid
batters.
Mixing
compounds
with eggs,
butter such as

;
l
;

cake mixes

High

Whipping and
Whisking
light or dense
batters.
Whipping
cream, egg
whites or
sauce.

ol o

To mix leavened dough, use only
the dough hooks.




Cleaning and maintenance

CLEANING AND
MAINTENANCE (Fig. C)

A Before carrying out any cleaning
operation, ALWAYS disconnect
the plug from the power outlet and
allow the appliance to cool

down. Never immerse the motor
base (1) in water or other liquids.

The instruction manual contains appropriate
instructions for cleaning and maintenance
operations and operations recommended
to the customer by the producer. Any
other infervention must be performed by a
representafive of an authorised service centre.

® Pull the accessory release trigger (3) up-
wards and remove the accessories.

® Beafers, dough hooks, wire beaters acces-
sories are dishwasher safe.

* Dry all parts of the appliance after cleaning.

® The motor base can be cleaned by first
using a damp cloth and then a dry one. Do
not use detergents or abrasive materials.

EN-7
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The motor works atf @
lower speed than the set
one.

What To Do If.....

The dough in the bowl is
foo thick.

Remove part of it fo lighten it.

The motor will not start.

The plug has not been
inserted.

Insert the plug.

The product has not been
activated.

Activate the product by

pressing the ON/OFF
butfon.

The motor is damaged.

Contact the service centre.

The whisks stop rofating
and the flashing symbol
= = appears on the

display.

The product is equipped
with a protection device
that interrupts the operation
of the motor in case of
overload.

To reset it, turn off the
appliance, unplug the
product and let it cool for
at least 10 minutes. Then
reconnect the power supply
fo the socket.

The accessories do not
fit into their seat.

The place of insertion of
the accessory is not the
correct one.

Respect the shape of the
accessory by coupling it with
its seat.

4

= | service.

If the problem cannot be solved or for other types of faults, contact the local aftersales

The appliance complies with European directives 2014,/35/EC, 2014,/30/EC and 2009/125/EC.

The conformity according to EN60335 clause 11 was verified by using the following preparations:
A. Wire beaters: 5 egg whites. Short Operation Time: 2 mins and 20 seconds. Speed: 9;
B. Optimus beaters: 500 ml cream. Short Operation Time: 4 mins. Speed: 9;
C. Dough hooks: 900g flour + 6489 water. Short Operation Time: 5 mins. Speed:9.
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Cher Client,

Nous vous remercions vivement pour |'achat du Batteur de la Ligne Smeg.
En choisissant un de nos produits, vous avez opté pour une solution dont la
recherche esthétique et I'innovante conception technique permettent d'obtenir
des objets uniques, capables de devenir des éléments d'ameublement.

En effet, un appareil électroménager Smeg se coordonne toujours parfaitement
avec les autres produits de la gamme et peut, dans le méme temps, constituer
un objet de design pour la cuisine.

Nous vous souhaitons d'apprécier pleinement les fonctions offertes par votre
appareil.

Bien cordialement.

FR

SMEG S.p.A.

Mode
Batteur

e HMFO1

FR -1
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SECURITE

Mises en garde fondamentales pour

la sécurite.

Suivre les consignes de sécurité pour pouvoir

uliliser I'appareil en toute sécurité -

e Ne pas foucher la fiche avec les mains moui

lées.

S'assurer que la prise de courant ufilisée soit

toujours accessible, pour pouvoir débrancher

la fiche si nécessaire.

e Ne jamais firer le cdble puisqu'il pourrait
s'endommager.

o Encasde panne de 'apparel, ne pas essayer
de le réparer.

Fieindre |'appareil, débrancher la fiche de la
prise et s'adresser 0 [‘assistance fechniue.

e En cas de dommages & la fiche ou au cdble
d'alimentation, les faire remplacer uniquement
par ['assistance fechnique afin de prévenir fout
risque.

e Ne pas plonger 'appareil dans equ.

o Aitenfion : avant de procéder au nefioyage,
débrancher la fiche.

e Ne pas faire pendre le cable d'alimentation
depuis le bord de la fable ou d'vn autre plan
nile faire entrer en contact avec des surfaces
chaudes.

o Conserver le matériou d'emballage [sachets
en plastique) hors de la portée des enfants.

o Cetappareil peut éfre utilisé par des personnes
aux capacités physiques, sensorielles ou men-
tales réduites ou en |'absence d'expérience ef
de connaissance si elles ont & soumises
une supervision ou & des consignes relatives @
|'viiisation de I'appareil de maniére sécurisée
et pour comprendre les risques impligués.

e es enfants doivent &fre surveillés afin de s'as-
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Mises en garde

surer qu'ils ne jouent pas avec |'appareil.

e Ne pas ranger |'appareil audessus ou @
proximité d'une cuisiniére ou du gaz, ou d'un
four chauffé.

o Vérifier qu'aucun obijet élranger ne se frouve
& l'intérieur de ['appareil.

o Avec les mélanges denses, pour évier des
surchauffes, ne pas uiliser confinuellement le
mélange avec les crochets péfrisseurs pendant
plus de 4 minutes. Laisser refroidir I'appareil
‘pendant 10 minutes avant de ['utliser & nouvea.

o Lieindre ['appareil ef le débrancher avant de fou
cher les pigces qui bougent durant ['utilisation.

e Ne pas obstruer les fissures de ventilation ou
d'évacuation de lo chaleur

o Plonger les fouets dans le récipient avec les
aliments avant de meftre en marche |'appareil.

Branchement de I'appareil

S'assurer que la tension et la fréquence du éseau

électrique correspondent a celles indiguées sur lo

plaque de données au fond de I'appareil.

En cas d'incompatibilité entre la prise ef la fiche

de 'appareil, contacter le service d'assistance

technique pour procéder & leur remplacement.

o Cet appareil ne doit pas éire utilisé par les
enfonts. Tenir ['appareil ef son cble hors de
la portée des enfants.

o les enfants ne doivent pas jover avec cef appor
el

o Débrancher toujours |'appareil du réseau
électrique s'il est laissé sans surveillance
et avant le monfage, le démontage ou le
neffoyage.

o Fieindre 'appareil et le débrancher avant de
changer les accessoires ou de s'approcher des
piéces en mouvement durant ['ufilisction.



Mises en garde

Utilisation conforme

® Ne pas utiliser [ appareil pour des buts autres
que ceux pour lesquels il a été congu. Le batteur
est desfiné exclusivement pour malaxer, péfri,
monter en neige des ceufs ou de la créme.

® ['appareil est desfing & &ire utilisé dans
des applications domestiques et similaires,
comme :

- par les employés dans I'espace cuisine
des magasins, dans les bureaux ef autres
environnements de fravail ;

- dans les chambres d'hétes et les gites
furQux ;

- par les clients dans les hatels, les mofels et
les locaux résidentiels.

o D'autres uiisations, comme dans les restaurants,
les bars ef cafétérias, sont inappropriées.

Responsabilité du constructeur

Le constructeur décline toute responsabilité pour
les dommages subis par des personnes et des
choses causés por :

o |'utilisation de I'appareil différente de celle
prévue ;

la nonecture du manuel d'utilisation

la modification méme d'une seule piéce de
'appareil ;

|'viilisafion des piéces détachées non origi-
nales :

le non-espect des mises en garde de sécurité.

4

Conserver soigneusement ces ins
fructions. Si I'appareil devait étre
cédé o d'autres personnes, leur remettre
également ces instructions d'ufilisation.

® Ces consignes peuvent étre téléchargées du
site VWeb Smeg « www.smeg.com ».

MISE AU REBUT

les appareils électriques ne doivent pas étre

éliminés avec les déchets domesfiques.

Les appoareils qui comprennent ce symbole
sont sujets  la Directive européenne 2012/19/
UE. Tous les appareils électriques et électroniques
usés doivent éfre éliminés séparément des déchets
domestiques, en les remettant dans les centres
appropriés prévus par 'Etat. En éliminant correc
tement |'appareil hors d'usage, les dommages a
'environnement ef les risques pour la santé des
personnes sont évités. Pour obtenir plus d'informar
fions sur |'élimination de 'appareil hors d'usage,
s'adresser & |'administration municipale, au
bureau d'élimination ef au magasin ol |'appareil
a éié acheié.

FR -3
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Description / Montage / Commandes

DESCRIPTION DE L’APPAREIL
(Fig.A)

logements des accessoires
Manche

levier d'expulsion des accessoires
Afficheur de vitesse et minuterie
Bouton d'allumage et d'extinction
Boutons de régulation de la vitesse
Fouets optimus

Crochets pétrisseurs

Fouets  fil

10 Sochet porte-accessoires

11 Pieds

12 Plaque d'identification

13 Collier enrouleur de cable

PLAQUE
D’IDENTIFICATION (12)

la plaque d'identification indique les caracté-
ristiques techniques, le numéro de série et le
marquage. La plaque d'identification ne doit
jamais étfre refirée.

AVANT LA PREMIERE
UTILISATION

e Déballer soigneusement I'appareil et retirer
fous les matérioux d’emballage, ainsi que
les étiquettes ef les autocollants.

® Neffoyer la base moteur avec un chiffon
humide.
laver tous les composants et les sécher
soigneusement (cf § « Neffoyage et Entre-
fien »).

VOONOCCUHARWN=—

/ Avant utilisation, vérifier que tous
= les composants sont infacts.

ASSEMBLAGE DES

COMPOSANTS

(Fig. B)

® |es fouets ef les crochets pétrisseurs doivent
étre introduits dans le bon sens et ne sont
pas interchangeables.
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* Infroduire le fouet ou le crochet pétrisseur
avec le collier circulaire (A) dans le
logement circulaire (A).

* Infroduire le fouet ou le crochet pétrisseur
avec le collier octogonal (B] dans le
logement octogonal (B).

A Ne pas utiliser ensemble deux
accessoires de type différent.

DESCRIPTION DES
COMMANDES ET ACCESSOIRES

l'appareil est muni de 3 boutons et d'un affi-
cheur de visualisation du temps et de la vitesse.

Afficheur (4)

(4a) (4b)

l-| Avancement

|—| minuterie en minutes

- (| 8

‘ e o
Vitesse sélectionnée
Avancement
minuterie en
secondes

Boutons

(5)

Bouton ON- OFF.

- )

(6] | Diminution vitesse IAugmentot|.on
vitesse/Fonction

Turbo

(fenir pressé)

Fouets optimus (7)

e Utiliser cet accessoire pour une pate
demidure, des crémes d'une consistance
moyenne, une pate & base de chocolat,



Utilisation 3

une pate brisée, une pate pour les tartes ef
les biscuits, efc.
e Utiliser toujours les deux fouets.

Crochets pétrisseurs (8)

e Utiliser cet accessoire pour les pétes denses,
comme par exemple, lo péte & pain, lo
pizza, la pate aux ceufs, efc.

e Utiliser toujours les deux croches.

Fouets a fil (9)

e Utiliser cet accessoire pour des crémes peu
consistantes, des sauces, des mayonnaises,
monter la créme, monter des blancs d'ceufs,
des liquides, des ceufs, efc.

e Utiliser toujours les deux foues.

S'assurer que le récipient utilisé
est suffisamment grand et haut ef
qu'il est placé sur une surface
stable.

UTILISATION (Fig. A)

® Introduire la fiche dans la prise, |'afficheur
(4) est éteint.

® En appuyant sur le bouton ’ le mode
Veille s’active : I'afficheur [4a] montre O et

'afficheur (4b) montre OO, tous clignofants.

i L'écran s'éteint aprés 30 secondes

d'inutilisation.

* En Mode Veille appuyer sur les boufons
/ pour mefire en marche le
mofeur et augmenter ou diminuer la vitesse,
I'écran (4b) commence le comptage de O1
secondes & 59 secondes tandis que |'affi-
cheur [4a) montre la vitesse sélectionnée.
e Aprés 1 minute de travail I'afficheur (4b) se
remet & zéro ef le premier segment de la
ligne d'avancement en minutes commence
& clignoter en indiquant qu'1 minute s'est
écoulée.

Uindication réapparait ¢ la seconde mi-
nute et se répéte jusqu'a 4 minutes et 59
secondes. Aprés quoi :

® |e moteur s'arréte automatiquement.

o ['afficheur (4a) montre O.

o |'afficheur (4b) montre 4m59s en

clignotant.
* Avec le mofeur_en marche en appuyant

sur le bouton on refourne au Mode
Veille.

* En appuyant une seconde fois sur le boufon

le batteur s'éteint.
[ ]

i Fonction démarrage
graduel (Smooth Start)
Au moment du démarrage de
I'appareil la vitesse augmente
progressivement jusqu'a afteindre
la vitesse programmée. De cette
facon, on évite les dommages &
I'appareil, aux accessoires ef la
sorfie des ingrédients du bol ufilisé.

Fonction Turbo

* En mainfenant appuyé le bouton
pendant 1 seconde on active la Fonction
TURBO :
sur I'afficheur (4a) le numéro 9 s'affiche,
tandis que I'avancement des secondes conti-
nue sur I'afficheur (4b). le moteur atteindra
lo vitesse maximale consentie.

* Une fois que I'on relGche le bouton @ lo
vitesse du moteur ralentit en revenant & celle
qui éfait montrée auparavant sur |'afficheur
[4a). l'avancement des secondes continue

sur l'afficheur (4b).

* Avec le moteur en marche en appuyant sur

le bouton on revient au Mode Veille.

FR-5

FR



=3
CONSEILS

e Activer |'appareil & basse vitesse tant que
les ingrédients ne seront pas mélangés ef
augmenter ensuite la vitesse selon |'opéra-

fion que I'on devra accomplir.

e les conditions climatiques, les variations
saisonniéres de température, la fempérature
ambiante et la consistance des ingrédients
peuvent affecter le temps de préparation

nécessaire et les résulfats.

e Pour de meilleurs résultats avec des pates
denses, les travailler en les accompagnant
par des mouvements rofafoires et vérifier
que la quantité des ingrédients liquides est
d'au moins de 50% par rapport & toute la

pate

& Placer le récipient a utiliser sur une
surface plate ef bien stable.

Durant les prérorotions ou quand

il nest pas utilisé, on peut plocer

|oppore|| sur les pieds prévus @

cet effet (11] (Fig.C).

ol o

Avec les mélanges denses,
comme par exemple, la péte, ne
pas utiliser le batteur pendant plus
de 4 minutes. Laisser refroidir
pendant 10 minutes avant d'ef-
fectuer une seconde préparation.
Freindre I'appareil dés que l'on
obtient la bonne consistance.

'électroménager est équipé d'un
systéme de sécurifé qui empéche
le fonctionnement en cas de sur-
charge. En cas d'activation le
symbole == clignotant appa-
raitra sur |'officheur ; éteindre
'appareil, débrancher I'alimenta-
fion, attendre 10 minutes ef re-
brancher ensuite |'alimentation &
la prise.

IN
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Préconisations et conseils

VITESSES CONSEILLEES

e | Ne pas oublier que ces conseils
1 | sontdonnés & simple titre de guide
ef que la vitesse & sélectionner peut
dépendre des dimensions du réci-
pient, des ingrédients & fravailler
et des préférences personnelles.

Vitesse | Fonction Accessoire

Basse Malaxer

1-3 Amalgamer les
ingrédients

(pain, pizzal

Moyenne Malaxer
4-6 | Malaxer la pate
& frire liquide.
Amalgamer des
composés avec
des ceufs, du
beurre comme
les mélanges
pour les tarfes

Basse Pétrir
1-3 Travailler des
pafes levées

Elevée Monter
7-9 Monter la pate
& frire légére
ou la créme
fouettée, monter
les blancs en
neige ou monter
les sauces

Pour malaxer et pétrir la pate le-
vée, utiliser uniquement les cro-
chets pétrisseurs.

ol o




Nettoyage et entretien ﬂ

NETTOYAGE ET ENTRETIEN
(Fig. C)

Avant d'effectuer foute opération
de neffoyage, TOUJOURS dé-
brancher la fiche de la prise
secteur et laisser refroidir 'appa-
reil. Ne jamais immerger la base
moteur (1) dans de I'eau ou
d'autres liquides.

Le manuel d'instructions contient les instructions
appropriées relatives au neftoyage, & |'entre-
fien et aux opérations recommandées par le
fabricant au client. Toute aufre infervention
doit &fre effectuée par un service d'assistance
agréé.

e Tirer vers le haut le levier d'expulsion des
accessoires (3) et refirer ces derniers.

® les fouets ef les crochets péfrisseurs sont
lavables dans le lavevaisselle.

e Sécher chaque partie de I'appareil aprés
I'avoir nefoyé.

* Le bloc moteur peut étre nettoyé en utilisant
tout d'abord un chiffon humide, puis un
chiffon sec. Eviter d'ufiliser des détergents
ou des matériaux abrasifs.

FR-7

FR



Que faire si...

Probléme Causes possibles Solution
Lle moteur travaille & la pate qui se trouve dans  En retirer une partie pour
une vitesse réduite par  le bol est frop dense. I'alleger.
rapport a la vitesse
réglée.
la fiche n'a pas été Brancher la fiche.
infroduite correctement.
. le produit n'a pas été Activer le produit en
le moteur ne démarre -
activé. appuyant sur le bouton ON/
pas. OFF.

le moteur est endommagé.  Contacter le centre
d'assistance.

le produit est équipé Pour le réinitialiser, éteindre
les fouets cessent de d'un systéme de sécurité 'appareil, le débrancher
fourner et le symbole qui inferrompt le et le laisser refroidir
= = s'affiche en fonctionnement du moteur  pendant au moins 10
clignotant sur I'afficheur.  en cas de surcharge. minutes. Rebrancher ensuite

'alimentation & la prise.

les accessoires ne le logement d'infroduction  Respecter la forme de
rentrent pas dans leur  de 'accessoire n'est pas  |'accessoire en |'accouplant
logement. le juste. avec son logement.

/ Si le probléme n'a pas été résolu ou pour d'autres types de défauts, contacter le
= | service d'assistance de votre zone.

Lappareil est conforme aux Directives Européennes 2014/35/CE, 2014,/30/CE et 2009/125/CE.

La conformité avec la clause 11 de la directive ENGO335 a été vérifiée en effectuant les préparations suivantes :
A. Fouets a fil - 5 blancs d'ceuf. Temps de fonctionnement bref : 2 minutes et 20 secondes. Vitesse : 9 ;
B. Fouets optimus : 500 ml de créme fraiche. Temps de fonctionnement bref : 4 minutes. Vitesse : 9 ;
C. Crochets pétrisseurs : 900g de farine + 648g d'eau. Temps de fonctionnement bref : 5 minutes. Vitesse : 9.
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Sehr geehrter Kunde,

Wir bedanken uns fir lhren Kauf des Handrihrgerdts der Baureihe Smeg.
Durch die Wahl unseres Produkts haben Sie sich fir lésungen entschieden,
die fur eine ansprechende optische Gestaltung, vereint mit innovativer Technik,
stehen und somit zu einmaligen Einrichtungselementen werden.

So lassen sich Smeg Haushaltsgerdte sfets ideal mit anderen Produkfen der Serie
kombinieren und stellen dariiber hinaus DesignerObiekte fir die Kiiche dar.
Wir wiinschen lhnen viel Freude mit Ihrem Haushaltsgerat und verbleiben
mit freundlichen Grifen

i

SMEG S.p.A.

Modell HMFO1
Handrihrgerdit

DE -1
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SICHERHEIT

Wesentliche Sicherheitshinweise.

Fiir einen sicheren Befrieb des Gerdis, samtliche
Sicherheitsanweisungen befolgen:

Den Stecker nicht mit nassen Handen berthren.
Sicherstellen, dass die Steckdose jederzeit
zugdnglich ist, um bei Bedarf den Stecker
ziehen zu konnen.

Nicht am Kabel ziehen, es drohen
Beschadigungen.

Nicht versuchen, etwaige Defekte zu
reparieren.

Das Gerdt ausschalten, den Nefzstecker aus
der Steckdose ziehen und an den technischen
Kundendienst wenden.

Beschadigte Netzstecker oder
Versorgungskabel ausschlieBlich vom
technischen Kundendienst ersetzen lassen,
um etwaigen Risiken vorzubeugen.

Das Gerdt nicht in Wasser fauchen.
Achiung: vor der Reinigung den Netzstecker
ziehen.

Das Versorqungskabel nicht tber den Tischrand
oder andere Flachen héingen lassen und nicht
mit heifien Oberfléchen in Berihrung bringen.
Das Verpackungsmaterial (Plastikbeutel]
auberhalb der Reichweite von Kindemn
aufbewahren.

Dieses Gerat kann von Personen mit
eingeschranklen kérperlichen, sinnlichen oder
geistigen Fahigkeiten oder mit mangelnder
Erfahrung und Kenninis benutzt werden, wenn
diese beaufsichtigt werden oder im sicheren
Gebrauch des Gerdts unterrichiet und die mit
dem Gebrauch des Gerdts verbundene Gefahr
versianden haben.

Kinder missen beaufsichtigt werden, um
sicherzugehen, dass sie nicht mit dem Gerat

DE-2

Hinweise

spielen.

Das Cerdit nicht auf oder in die Néhe von
Elekiro- oder GasKochplatten oder in einen
aufgeheizien Backofen stellen.

Sicherstellen, dass sich in dem Gerdt keine
Fremdkorper befinden.

Im Fall von zéhflissigen Mischungen, das
ununterbrochene Verrihren mit den Knethaken
nicht lénger als 4 Minuten vornehmen, um
Uberhitzungen zu vermeiden. Das Gerdt 10
Minuten abkiihlen lassen, bevor eine weitere
Bearbeitung begonnen wird.

e Das Gerdt ausschalien und vom Netz frennen,

bevor die sich beim Betrieb bewegenden Teile
berihrt werden.

e Die Liftungsschlitze nicht verdecken.
e Die Rihrbesen in den Behdlter mit den

lebensmitieln einfauchen, bevor das Gerét
eingeschaltet wird.

Gerdteanschluss

Sicherstellen, dass die Netzspannung und
Frequenz mit den Angaben auf dem Typenschild
am Boden des Gerdits (bereinstimmen.

Falls der Netzstecker und die Steckdose nicht
kompatibel sind, vom fechnischen Kundendienst
auswechseln lassen.

e Dieses Gerdt darf nicht von Kindern benutzt

werden. Das Gerdt und das Netzkabel aufler
Reichweite von Kindern halten.

e Kinder durfen nicht mit dem Gerdi spielen.
o Wenn das Gertit unbeaufsichiigt ist und vor

der Montage, dem Ausbau oder der Reinigung

vom Netz frennen.

e Das Gerdit abschalien oder vom Netz trennen,

bevor man Zubehdr austauscht oder sich den
Teilen in Bewegung beim Befrieb ndhert.



Hinweise

Sach- und zweckgemdafer Gebrauch
o Das Gerdt nicht fir andere Zwecke als denen,
fir die es entworfen wurde, verwenden.
Das Hondrthrgerdt ist ausschlieflich fir das
Verrihren, Verkneten und das Schlagen von
FiweiB oder Sahne bestimmt.
® Das Cerdt ist fir die Nutzung im Haushalt
vergleichbaren Umgebungen besfimmt, wie:
- Im Kichenbereich fir Beschdftigte
in Geschdften, Biros und sonstigem
Arbeitsumgebungen;
- In Bed-and-Breakfast-Einrichtungen und
UrlaubsBauernhofen;
-Von Kunden in Hotels, Motels und
Wohnanlagen.
® Andere Nutzungen, wie in Restaurants, Bars
und Cafés, sind missbrcuchlich,

Herstellerhaftung

Der Hersteller dbernimmt keine Haftung fir

Personen- und Sachschaden, die verursacht

wurden durch:

e Eine vom vorgesehenen Gebrauch
abweichende Gerdtenutzung;

o Nichtlesen der Gebrauchsanleitung;

e Manipulationen des Gerdits, auch einzelner
Teile:

o \erwendung nicht originaler Ersaizteile;

e Missachtung der Sicherheitshinweise.

4

Diese Gebrauchsanweisung sorgfdl
fig aufbewahren. Bei Weitergabe
an andere Personen muss diese Gebrauchs-
anweisung mit ausgehandigt werden.

® Diese Gebrauchsanweisung knnen von der
Webseite , www.smeg.com” herunter geladen
werden.

ENTSORGUNG
Flektrogerdite diirfen nicht mit dem gewdhnlichen
Hausmill enfsorgt werden.

Mit diesem Symbol s gekennzeichnete
Certite unterliegen der europdischen Richilinie
2012/19/EU. Alle Elektro- und Elektronik-
Aligerdte missen getrennt vom Hausmill
entsorgt werden und den entsprechenden,
vom Staat vorgeschriebenen Enfsorgungs-
Fachzentren zugefihrt werden. Durch die
korrekte Entsorgung des Aligerdts werden
Umwelischaden und Gesundheitsrisiken fur
Menschen vermieden. Weitere Informationen iber
die Entsorgung des Altgerdits erhalten Sie bei der
Gemeindeverwaltung, dem Ablallwirtschaftsamt
oder bei Ihrem Gergiehandler

DE-3
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Beschreibung / Montage / Bedienungen

BESCHREIBUNG DES GERATS

(Abb. A)
Aufnahme des Zubehérs

Griff

Auswurfhebel der Rihrwerkzeuge
Geschwindigkeitsanzeige und Timer
Ein- und Ausschaltaste

Tosten Geschwindigkeitsregelung
OptimusQuirle

Knethaken

Rihrbesen

10 Zubehorbeutel

11 Standfifle

12 Typenschild

13 Schelle Kabelaufwicklung

VOONOCURARWN=—

TYPENSCHILD (12)

Auf dem Typenschild sind technische Daten,
Seriennummer und Kennzeichnung vermerkt.
Das Typenschild darf niemals entfernt werden.

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

® Packen Sie das Gerdt vorsichtig aus und
entfernen Sie alles Verpackungsmaterial

sowie etwaige Etikeften und Aufkleber.

¢ Das Motorteil mit einem feuchten Tuch

reinigen.

Alle Zubehorteile spilen und sorgfdltig
frocknen (siehe Abs. ,Reinigung und

Wartung”).
/ Vor dem Gebrauch sicherstellen,

=— | dass alle Teile unversehrt sind.

MONTAGE DER BESTANDTEILE
(Abb. B)

® Die Besen und die Knethaken missen
ordnungsgemdP eingesetzt werden und

sind nicht austauschbar.

o Den Besen oder den Knethaken mit dem

kreisférmigen \\ellenbund (A) in die

kreisférmige Aufnohme (A) stecken.
DE-4

® Den Besen oder den Knethaken mit dem
achteckigen Wellenbund (B) in die
achteckige Aufnahme (B) stecken.

A Keine Zubehorteile unterschied|i-
chen Typs gleichzeitig verwenden.

BESCHREIBUNG DER
BEDIENELEMENTE UND DER
ZUBEHORTEILE

Das Gerdt ist mit 3 Tasten und einem Display fir
die Anzeige der Zeit und der Geschwindigkeit

versehen.

Display (4)
(4a) (4b)
'—' Fortschritt des Timers
|-' in Minuten
Gewdhlte B B
Geschwindigkeit _ _
Fortschritt des Timers
in Sekunden

Tasten

(5)

ON- OFF-Taste

- @

Erhéhung der
Geschwindigkeit
/ Turbo-Funktion
(gedriickt halten)

(6] | Verringerung der
Geschwindigkeit

Optimus-Quirle (7)

e Diese Zubehorteile fir halb festen
Teig, Cremes von mittlerer Festigkeit,
Schokoladenteig, Mirbeteig, Teig fir
Tortenbdden und Kekse usw. verwenden.

¢ Stefs beide Besen verwenden.



Gebrauch 3

Knethaken (8)

® Diese Zubehérteile fur festen Teig, wie zum
Beispiel Brot, Pizza-, Eiernudelteig usw.
verwenden.

Stets beide Haken verwenden.

Ruhrbesen (9)

* Diese Zubehérteile fur dinnflissige Cremes,
Saucen, Mayonnaise, Schlagsahne,
Eischnee, Flissigkeiten, Eier usw.
verwenden.

Stefs beide Besen verwenden.

A Sicherstellen, dass der verwendete

Behdlter groP und hoch genug ist
und dariiber hinaus auf einer
stabilen Fléiche steht.

GEBRAUCH (Abb. A)

o Den Stecker in die Steckdose einfihren: das
Display (4] ist ausgeschaltet.

Drickt man die Taste . wird der
Standby-Modus ckiiviert: Das Display (4a)
zeigt O und das Display (4b) 00 an, beide
blinkend.

2 | Nach 30 Sekunden Untatigkeit
1 schaltet sich das Display aus.

Im_Standby-Modus, die Tasten @ /
(—? driicken, um den Motor zu sfarten
und die Geschwindigkeit zu erhéhen oder
zu verringern; das Display (4b] beginnt
die Zahlung von O1 Sekunden bis 59
Sekunden, wahrend das Display (4a) die
gewahlte Geschwindigkeit anzeigt.

Nach 1 Minute Betrieb kehrt das Display
(4b) auf Null zuriick und der erste Abschnit
des Minutenfortschrittbalkens beginnt zu
blinken, um anzuzeigen, dass 1 Minute
verstrichen ist.

Die Anzeige wiederholt sich nach der
zweiten Minute und féhrt bis 4 Minuten und

59 Sekunden fort. Ist diese Zeit verstrichen:
o Halt der Motor automatisch an.
* Das Display (4a) zeigt O an.
* Das Display (4b) zeigt 4m 59s
blinkend an.

e Drickt man bei laufendem Motor die Taste

, kehrt man in den Standby-Modus

zuruck.

¢ Driickt man die Toste ein zweites Mal,

wird das Gerat ausgeschalet.

x| Sanftanlauf-Vorrichtung
1 (Smooth Start)

Beim Start des Gerdts erhoht
sich die Geschwindigkeit
stufenweise, bis die eingestellte
Geschwindigkeit erreicht wird.
Auf diese Weise werden Schéden
am Gerat und den Werkzeugen
und das Austreten der Zutaten
aus dem verwendeten Behdlter
vermieden.

Turbo-Funktion
e Wird die Taste @ for 1

Sekunde
gedrickt gehalten, wird die TURBO-
Funktion eingeschalfet:

Aut dem Display (4a) erscheint die Zahl
9, wahrend auf dem Display (4b) der
Fortschritt der Sekunden angezeigt wird.
Der Motor erreicht die maximal zuldssige

Geschwindigkeit.

Sobald die Taste losgelassen wird,
kehrt die Geschwindigkeit des Motors auf
die zuvor auf dem Display (4a) angezeigte
Geschwindigkeit zuriick. Auf dem Display
(4b) wird weiterhin der Fortschritt der
Sekunden angezeigt.

Drijckt man bei laufendem Motor die Tasfe

, kehrt man in den Standby-Modus

zurick.

DE-5
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RATSCHLAGE

e Das Gerat mit einer niedrigen
Geschwindigkeit befatigen, solange wie
die Zutaten noch nicht vermischt sind, um
anschlieBend die Geschwindigkeit je nach
der gewinschten Bearbeitung zu erhéhen.
Das Klima, die jahreszeitlichen
Temperaturunterschiede, die
Umgebungstemperatur und die
Beschaffenheit der Zutaten kénnen Einfluss
auf die erforderliche Zubereitungszeit und
das Ergebnis haben.

Um bessere Ergebnisse mit festen
Teigen zu erhalten, die Bearbeitung
mit Drehbewegungen begleiten und
kontrollieren, dass die flissigen Zutaten
mindestens 50% des gesamten Teigs
ausmachen.

& Den zu verwendenden Behdlter
auf eine ebene und sehr stabile

Flciche stellen.

Empfehlungen

Wahrend der Bearbeitung oder
wenn es nicht gebraucht wird,
kann das Gerat auf die

entsprechenden Standfifle (11)
(Abb. C) gestellt werden.

ol o

Im Fall von festen Mischungen, wie
zum Beispiel Teig, das Gerdt nicht
langer als 4 Minuten benutzen.
Das Gerét 10 Minuten abkihlen
lassen, bevor ein zweiter
Arbeitsgang begonnen wird. Das
Gerdt abstellen, sobald die
richtige Festigkeit erhalten wird.

IN

und Ratschldage

/ Das Gerat ist mit einer
= | Schutzvorrichtungen versehen, die
dessen Betrieb im Fall von
Uberlast unterbricht. Im Fall deren
Einschreitens erscheint auf dem
Display das blinkende Symbol
— —: das Gerdt ausschalten,
den Stecker aus der Steckdose
ziehen, mindestens 10 Minuten
warten und anschlieBend die
Stromversorgung wieder
herstellen.

EMPFOHLENE
GESCHWINDIGKEITEN

e | Es wird daran erinnert, dass diese
1 Ratschlage einen simplen
leitfaden darstellen und dass die
auszuwdhlende Geschwindigkeit
von den Abmessungen des
Behdlters, den zu verarbeitenden
Zutaten und den personlichen
Vorlieben abhéngen kann.

Geschwindigkeit | Funktion ~ Zubehér
Niedrig Mischen
1-3 Zufaten
vermengen
Niedrig Kneten
1-3 Aufgegangenen
Teig bearbeiten
(Brot, Pizzal




Reinigung und Wartung

Durchschnitlich | Vermischen

Flissigen Teig
vermengen.
Mischungen
mit Eiern,
Butter
vermengen,
wie
Tortenboden

4-6

Hoch Schlagen

Leichten
flissigen Teig
oder Sahne,

Eischnee
oder Saucen

schlagen

7-9

e | Um aufgegangenen Teig zu ver-
1 mengen oder zu kneten, nur die
Knethaken verwenden.

REINIGUNG UND WARTUNG
(Abb. C)

& Vor jedem Reinigungseingriff,
STETS den Netzstecker aus der
Steckdose ziehen und das Gerdit
abkihlen lassen. Das Motorteil (1)

niemals in Wasser oder andere
Flussigkeiten tauchen.

Die Bedienungsanleitung enthdlt geeignete
Anweisungen und MaBnahmen fir die
Reinigung, die Instandhaltung und vom
Hersteller dem Benutzer empfohlene Schritte.
Jeglicher andere Eingriff ist von einem
Vertrefer eines zugelassenen Kundendienstes
vorzunehmen.

o Den Auswurfhebel der Zubehérteile (3) nach
oben ziehen und das Zubehér entfernen.

® Die Besen und die Knethaken kénnen in der
Spilmaschine gespilt werden.

® Jedes Teil des Gerdts nach der Reinigung
trocknen.

e Das Motorteil kann zundchst mit einem
feuchten und anschliefend mit einem
trockenen Tuch gereinigt werden. Den
Einsatz von Spilmitteln oder Schevermitteln
vermeiden.

DE-7
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Der Motor lcuft bei
einer niedrigeren
als der eingestellten
Geschwindigkeit.

Was tun, wenn...

Der in der Schissel
befindliche Teig ist zu z&h.

Einen Teil davon enffernen,
um ihn leichter zu machen.

Die Motor startet nicht.

Die Stecker wurde nicht
eingesteckt.

Stecker einstecken.

Das Gerat wurde nicht
eingeschaltet.

Um das Gerat in Gang zu
setzen, die ON/OFF-Taste
driicken.

Der Motor ist defekt.

Sich an das

Kundendienstcenter wenden.

Die Besen drehen sich
nicht mehr und auf dem
Display erscheint das

blinkende Symbol ==

Das Gerdat ist mit einer
Schutzvorrichtungen
versehen, die den Betrieb
des Motors im Fall von
Uberlast unterbricht.

Um es zurickzusetzen,

das Gerdt vom Netz
trennen und mindestens 10
Minuten abkihlen lassen.

Anschliefend den Stecker

erneut einstecken.

Die Zubehorteile
lassen sich nicht in die
Aufnahme einfihren.

Die Aufnahme ist nicht die
richtige fir das Zubehérteil.

Die Form des VWellenbunds
des Zubehors beachten
und mit seiner Aufnahme
verbinden.

4

Falls das Problem weiterhin besteht oder bei anderen auftrefenden Stérungen, wenden
= | Sie sich an den néchsten Kundendienst.

Das Ceréit entspricht den Europdischen Richtlinien 2014/35/EG, 2014/30/EG und 2009/125/EG.
Die Entsprechung mit der Klausel 11 der Richtlinie EN60335 wurde durch Ausfihrung der folgenden Zubereitungen

iberprift:

A. Rihrbesen: 5 EiweiB. Kurze Befriebsdauer: 2 Minuten und 20 Sekunden. Geschwindigkeit: 9;
B.Optimus-Quirle: 500 ml Sohne. Kurze Betriebsdauer: 4 Minuten. Geschwindigkeit: 9;
C. Knethaken: 900 g Mehl + 648 g Wasser. Kurze Betriebsdauer: 5 Minuten. Geschwindigkeit: 9.
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Beste klant,

Wij danken u zeer voor de aankoop van de Mixer van de Smeg Lijn.

Door voor een van onze producten fe kiezen, heeft u gekozen voor een oplossing
waarbij esthetiek en innovatief technisch design worden gecombineerd die
resulteren in unieke voorwerpen die onderdeel van uw inferieur zullen worden.
Een huishoudelijk apparaat van Smeg kan altijd perfect worden gecombineerd
met andere producten uit het assortiment; tegelijkertijd is het een designvoorwerp
voor de keuken.

We hopen dat u volop de funcfies van uw huishoudelijke apparaat zult
waarderen.

Met vriendelijke groet,

ﬂ

SMEG S.p.A.

Model HMFO1
Mixer

NL- 1



A

VEILIGHEID

Belangrijke veiligheidsaanwijzingen.

Vol alle veiligheidsinsiructies om het apparaat

in veiligheid te kunnen gebruiken:

o Pak de stekker niet vast mef natte handen.

o Confroleer of het gebruikle stopcontact aliijd
bereikbaar is zodat de stekker, wanneer no-
dig, kan worden verwijderd.

e Trek nooit aan de voedingskabel om te voor
komen dat deze beschadigd raak.

o Probeer het apparaat nief fe repareren als het
defecten vertoont.

Schake! het apparaat uit, rek de stekker uit
het stopcontact en wendt u fot de technische
assistentie.

e laat de beschadigde stekker of voedingske-
bel uitsluitend door de technische assistentie
vervangen om elk gevaar fe vermijden.

e Dompel hef apparaat nief onder in water

o Opgelet: frek de stekker uit het stopcontact
alvorens het apparaat fe reinigen

e laat de voedingskabel niet hangen over de
rand van de fafel of een ander blad en vermiid
de oanraking met warme opperviakken,

e Houd het verpakkingsmateriadl (plostic zakies|
buiten bereik van kinderen.

e De apparaten mogen gebruikt worden door
personen met beperkte lichamelijke, zintuiglijke
of geestelijke capaciteiten, of zonder ervaring
en kennis, als ze onder foezicht staan of
instructies kiijgen over hef veilige gebruik van
het apparaat en als ze de gevaren begrijpen
die mef hef gebruik van het apparaat verband
houden.

e Kinderen moefen onder foezicht staan om er
zeker van fe zijn dat ze niet met het apparaat
spelen.

o Placts het apparaat nief op of in de buurt van
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Waarschuwingen

een elektrische kookplaat of een gasfornuis of
in een hete oven.

e Confroleer of in het apparaat geen vieemde
voorwerpen aanwezig zijn.

o Om bij dikke mengsels oververhitting te voor-
komen, mag hef mengen metf de deeghaken
niet langer dan 4 minuten confinu ploatsvinden.
Laat het apparaat 10 minuten afkoelen alvo-
rens een nieuwe bewerking fe beginnen.

o Schakel hef apparaat uit en sluit het af van de
nelvoeding alvorens delen aan te raken die
fijdens het gebruik kunnen bewegen.

» Verstop niet de openingen die voor de ventilatie
of voor de alvoer van warmte dienen.

o Dompel de gardes in het recipiént met de le-
vensmiddelen alvorens het apparaat fe starfen.

Aansluiting van het apparaat
Confroleer of de nefspanning en requentie
overeensiemmen mef de gegevens van hef fype
plactie dat aan de onderkant von het apporaat
is aangebracht.

Neem contact op met de fechnische assistentie om

de stekker van het apparaat fe laten vervangen dls

dit niet op het stopcontact kan worden aangeslofen.

o Dit apparaat mag niet door kinderen gebruikt
worden. Houd het apparaat en het snoer ervan
buiten hef bereik van kinderen.

e Kinderen mogen nief met het apparaat spelen.

o Sluithet apparaat alfjd of van het elekticiteitsnef
als het onbeheerd achtergelaten wordt en
voorafgaand aan de moniage, de demoniage
of de reiniging.

e Schakel het apparaat uit en sluit hef af van
de netvoeding alvorens de accessoires fe
verwisselen of de onderdelen te naderen die
fijdens het gebruik bewegen.



Waarschuwingen

Voorzien gebruik
® Gebruik het apparaat niet voor andere
doeleinden dan die waarvoor het ontworpen
is. De mixer is uitsluitend bestemd voor het
mengen, hef kneden, hef stijf kloppen van
eieren of van slagroom.
® Hef apparaot is bestemd voor huishoudelik
gebruik en soortgelijke toepassingen, zoals:
- in de keuken voor werknemers van winkels,
in kanforen en in andere werkomgevingen;
-in bed and breakfasts en op
vakanfieboerderijen;
- door klanten in hotels, motels en residentiéle
omgevingen.
® Elk ander gebruik, zoals in restaurants, bars
of andere horecagelegenheden is verboden.

Aansprakelijkheid van de fabrikant

De fabrikant kan niet aansprakelijk worden gesteld

voor schade aan personen en voorwerpen fen

gevolge van:

e een ander gebruik van hef apparaat dan is
voorzien:

o het niet doorlezen van de gebruiksaanwijzing;

e hef forceren van ook slechts één deel van het
dpparaat;

o hetgebruik van nietoriginele reserveonderdelen;

e de nietinachineming van de veiligheidswaar-
schuwingen.

4

Bewaar deze gebruiksaanwizing
zorgvuldig. Overhandig tevens
deze gebruiksaanwijzing dls het apparaat
wordt doorverkocht.

® Deze instructies kunnen gedownload worden
van de website van Smeg “www.smeg.com”.

VERWLIDERING

Elekirische apparaten mogen niet samen mef het
huisvuil worden verwijderd.

Apparaten met het symbool mmm zijn onder
worpen aan de Europese richilijin 2012/19/
EU. Alle afgedankie elekirische en elekironische
apparaten moefen gescheiden van het huisvull
worden verwijderd door ze bij specifieke en door
de staat aangewezen afvalverwerkingsbedrijven
in te leveren. Een correcte verwijdering van hef
afgedankie apparoat vermijdt dat schade wordt
veroorzoakt aan het milieu en de gezondheid van
mensen. Win informatie in bij uw gemeente, hef
alvalverwijderingsbedif of de winkel waar u het
apparaat heeft gekocht voor meer informatie over
de verwijdering van het algedankie apparaa.

NL-3
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Beschrijving / Montage / Bediening

BESCHRIJVING VAN HET
APPARAAT (Fig.A)

1 Zittingen accessoires

2 Handgreep

3 Hendel vitstoting accessoires
4 Display snelheid en timer

5 Knop inschakeling en uitschakeling
6 Knoppen snelheidsregeling
7 Optimus gardes

8 Deeghaken

9 Draadgardes

10 Zakje met accessoires

11 Pooties

12 Typeplaatie

13 Snoerbandje

TYPEPLAATJE (12)

Het typeplaatie bevat de technische gegevens,
het serienummer en de markering. Het type-
plaatie mag nooit worden verwijderd.

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

® Pak het apparaat uit en verwijder al het
verpakkingsmateriaal en eventuele labels
of stickers.

® Maak de voef met mofor met een vochtige
doek schoon.

* Was de onderdelen en maak ze goed
droog (zie par. “Reiniging en Onderhoud”).

Confroleer of alle onderdelen in-
fact zijn alvorens ze te gebruiken.

MONTAGE VAN DE
COMPONENTEN (Afb. B)

e De gardes en de deeghaken moetfen in de
correcte richting naar binnen gesfoken wor-
den en zijn niet onderling verwisselbaar.
e Steek de garde of de deeghack met de
cirkelvormige kiaag (A in de cirkel-
vormige zitting (A).
e Steek de garde of de deeghack met de
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achthoekige kraag (B in de achthoe-
kige zitting (B).

A Gebruik nief op hetzelfde moment
accessoires van verschillend type.

BESCHRIJVING BEDIENINGEN
EN ACCESSOIRES

Het apparaat is vitgerust met 3 knoppen en
met een display voor de weergave van tiid
en snelheid.

Display (4)
(4al) (4b)
l—l Voortgang fimer in
l-l minufen
Gese\ecfgerde 8 8
snelheid
Voortgang fimer in
seconden
Knoppen
(5)
Knop ON - OFF
. Verhogin
6 ging
ol \/ermlrlfle_!ng snelheid/
sneinel Turbofunctie
(ingedrukt houden)

Optimus gardes (7)

* Cebruik deze accessoires voor halthard
deeg, room met een gemiddelde consis-
fentie, mengsels op basis van chocolade,
kruimeldeeg, beslag voor taarten en koek-
jes, enz.

* Cebruik altiid beide gardes.



Gebruik 2

Deeghaken (8)

* Cebruik deze accessoires voor dik deeg,
zoals deeg voor brood, pizza, eierdeeg,
enz.

* Cebruik altiid beide haken.

Draadgardes (9)
® Cebruik deze gardes voor room met wei-
nig consistentie, sauzen, mayonaise, het
kloppen van s|ogroom, eiwit, vioeistoffen,
eieren, enz.

e Cebruik altiid beide gardes.

& Controleer of het gebruikte recipi-

ent voldoende breed en hoog is
en bovendien op een stevig op-
perviak staat.

GEBRUIK (Afb. A)

e Steek de stekker in het stopcontact, display
(4) is uit.

* Door op de knop te drukken, wordt
r

de Stand-by werkwijze geactiveerd:
display (4a) toont O en display [4b) toont
00, alle knipperen.

Na 30 seconden onbruik gaat
1 het display uit.

de knoppen @ / om de motor

te starten en de snelheid fe verhogen of te
verlagen, display (4b) begintvan O1 secon-
de fot 59 seconden te tellen terwiil display
(4a) de geselecteerde snelheid toont.

e Na 1 minuut bewerking wordt display (4b)
op nul gezet en het eerste segment van de
lijn die het verstrijken van de minuten aan-
geeft begint te knipperen om aan te geven
dat T minuut verstreken is.

De aanduiding wordt op de tweede minuut
gezet en wordt herhaald tot 4 minuten en
59 seconden. Na deze tijd:

* De motor sfopt automatisch.

* Druk vanuit de qund-féwerkwi[ze op

e Display (4a] toont O.
e Display [4b) toont knipperend 4m59s.

* Door met in werking zijnde motor op de

knop fe drukken, wordt terug gekeerd
naar de Stand-by werkque

® Door een tweede keer op de knop .

fe drukken, gaat de mixer uit.

3 | Geleidelijk Startsysteem
1 (Smooth Start)

Bij het starfen van het apparaat
neemt de snelheid geleidelijk
foe fot de ingestelde snelheid
bereiki wordt. Op deze wijze
wordt schade aan het apparaat
en de accessoires vermeden en
voorkomen dat de ingrediénten
uit de gebruikte houder raken.

Turbofunctie
* Door de knop gedurende 1 secon-

de ingedrukt Te@den, wordt de TUR-
BO-functie geactiveerd:

op display (4a) verschijnt het nummer 9
terwijl op display (4b] de voortgang van
de seconden verder gaat. De motor zal de
foegestane maximumsnelheid bereiken.

® |s de knop eenmaal losgelaten, dan
neemt de snelheid van de motor af en keert
terug naar de snelheid die eerder op display
(4a) getoond werd. Op display (4b) gaat
de voortgang van de seconden verder.

* Door met in werking zijnde motor op de

knop fe drukken, wordt terug gekeerd
naar de Stand-by werkwijze.

NL-5
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TIPS

e Activeer het apparaat op een lage snelheid
fot de ingrediénten gemengd zijn om de
snelheid daama te verhogen, al naarge-
lang de uit te voeren handeling.

De weersomstandigheden, de seizoens:
gebonden temperatuurverschillen, de om-
gevingstemperatuur en de consistentie van
de ingrediénten kunnen van invloed zijn op
de benodigde voorbereidingstijd en op de
resultaten.

Om betere resultaten te verkrijgen met dik
deeg, bewerkt u dit met draciende bewe-
gingen en controleert u of de vloeibare
ingrediénten minstens 50% van het gehele
beslag vitmaken.

A Placts de te gebruiken recipiént
op een vlak en stevig oppervlak.
e | Tijdens de bewerkingen, of wan-
1 | neer et apparaat nief in gebruik
is, is het mogelijk het op de be-
freffende pooties (11) (Afb. C) te

plaatsen.

J Voor dikke mengsels, zoals bif-
= | voorbeeld deeg, moet de mixer
niet langer dan 4 minuten ge-
bruiki worden. Wacht 10 minu-
ten voor het afkoelen, alvorens
een tweede bewerking uit te
voeren. Schakel het apparaat uit
zodra de juisfe consistentie ver-
kregen is.

Suggesties en tips

/ Het apparaat is uitgerust met een

= | beveiliging die de werking onder-
breekt in geval van overbelasting.
In geval van activering verschijnt
het symbool = = knipperend op
het display; schakel het apparaat
uit, frek de stekker uit het stopcon-
tact, wacht minstens 10 minuten
en steek de stekker weer in het
sfopcontact.

AANBEVOLEN SNELHEDEN

o | Er wordt aan herinnerd dat deze
1 fips slechts richtlijnen zijn en dat de
fe selecteren snelheid afhankelijk
kan zijn van de afmefingen van de
recipiént, de te bewerken ingredr-
enfen en de eigen voorkeur.

Snelheid | Functie Accessoire

laag Roeren

De ingrediénten
mengen

Kneden

1-3 Gerezen deeg
bewerken
[brood, pizzal

Medium Mengen
Vloeibaar
beslag mengen.
De mengsels
met ei, boter
mengen als voor
faartmengsels
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Reiniging en onderhoud

Hoog Kloppen

7-9 Licht beslag
of geklopte
slagroom
mengen, eiwif
sfijf kloppen
of sauzen
opkloppen

e | Om gerezen deeg te mengen en fe
1 kneden alleen de deeghaken gebrui-

ken.

REINIGING EN ONDERHOUD
(Afb. C)

& Trek ALTID de stekker uit het stopcon-

fact en laat het apparaat afkoelen,
alvorens de reiniging fe verrichten.
Dompel de voet met motor (1) nooit
onder in water of andere vioeistoffen.

De handleiding bevat specifieke instructies
voor de reiniging, het onderhoud en hande-
lingen die de fabrikant de klant aanbeveelt.
Elke andere handeling moet door een erkend

servicecentrum worden verricht.

e Trek de hendel voor de uitstoting van de
accessoires (3) omhoog en verwijder de

aACCessoires.

* De gardes en de deeghaken kunnen in de

vaatwasmachine gewassen worden.

* Droog ieder deel van het apparaat af na

het gereinigd fe hebben.

* De voet mef mofor kan eerst mef een vochti-
ge doek en vervolgens met een droge doek
worden gereinigd. Maak geen gebruik van

schoonmaak- of schuurmiddelen.

NL-7
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De motor werkt bij lage
snelheid in vergelijking
met de ingestelde
snelheid.

Het deeg in de kom is te
dik.

Wat te doen als.....

Verwijder een deel ervan om
het lichter te maken.

De motor start niet.

De stekker is nief in het
stopcontact gestoken.

Steek de stekker in het
stopcontact.

Het product is niet
geactiveerd.

Activeer het product door
op de knop ON/OFF te
drukken.

De motor is beschadigd.

Wendt u tot het

assistentiecentrum.

De gardes houden
op met draaien en op
het display verschijnt
het symbool = =
knipperend.

Het product is uitgerust
met een beveiliging die
de werking van de motor
onderbreekt in geval van
overbelasfing.

Om het te resetten, het
apparaat uitschakelen, het
product afsluiten en minstens
10 minuten laten afkoelen.
Sluit het vervolgens weer aan
op het stopcontact.

De accessoires kunnen
niet in de zittingen
gestoken worden.

De zitting van het
accessoire is niet de
correcte.

Neem de vorm van het
accessoire in acht en steek
het in de overeenkomstige
zitting.

/ Neem contact op met het dichtstbijzijnde servicecentrum als het probleem niet kan
=_ | worden verholpen of andere defecten zijn opgetreden.

Het apparaat is conform de Europese Richtlijnen 2014,/35/EG, 2014/30/EG en 2009/125/EC.

De conformiteit met clausule 11 van richtlijn EN60335 is geverifieerd door uitvoering van de volgende voorbereidingen:
A. Draadgardes: eiwit van 5 eieren. Korte werktiid: 2 minuten en 20 seconden. Snelheid: 9;
B. Optimus gardes: 500 ml slagroom. Korte werkiijd: 4 minuten. Snelheid: 9;
C. Deeghaken: 900g meel + 648g water. Korte werkfjid: 5 minuten. Snelheid: 9.
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Estimado Cliente:

Lle agradecemos por haber comprado la Batidora de Varilla de la Linea Smeg.
Eligiendo nuestro producto, Ud. ha optado por soluciones en las que la
busqueda de la estética y el disefio técnico innovador ofrecen objefos nicos
que se convierfen en elementos decorativos.

Un electrodoméstico Smeg se combina siempre a la perfeccién con ofros
productos de la gama y puede convertirse en un objefo de disefio para la
cocina.

Esperando que aproveche al maximo las funciones de su electrodoméstico,
reciba nuestros mas cordiales saludos.

SMEG S.p.A.

ES

Modelo HMFO1
Batidora

ES-1
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SEGURIDAD

Advertencias fundamentales sobre la

seguridad.

Cumplir con las instrucciones de seguridad

relativas dl uso del aparato en condiciones de

sequiidad:

e No focar el enchufe con las manos mojados.

e Asegurarse que la foma de corriente empleada
siempre sea accesible para poder desconectar
el enchufe cuando sea necesario.

e No firar nunca del cable porque podria de-
narse.

o En caso de averfas del aparato, no infentar
repararlo.

Apagar el aparato, desconectar el enchufe
de la foma y contactar la Asistencia Técnica.

o En caso de averia del enchufe o del cable
de alimentacion, solicitar solo a la Asistencia
Técnica que redlice el cambio para evitor
cualquier riesgo.

e No sumergir el aparato en el agua.

e Cuidado: anfes de lavarlo desconectar el
enchufe.

e No dejor colgando el cable de alimentacion
del borde de o mesa o de ofra superficie, ni
dejar que toque superficies calientes.

e Conservar el material de embalaje (bolsas de
plésfico) fuera del alcance de los nifios.

e los aparatos pueden ser utilizados por perso-
nas con capacidad fisica, sensorial o mental
reducidas o bien sin experiencia, siempre
que sean supervisadas o instruidas sobre el
uso sequro del mismo y que comprendan los
peligros relativos al empleo del aparato.

e Vigilar alos nifios para asegurarse de que no
jueguen con el aparato.

e No colocar el aparato ariba o cerca de
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Advertencias

hornallas eléctricas o a gas o de un homo
caliente.

o Confrolar que denfro del aparato no haya
objetos extrarios.

¢ Cuando se elaboran mezclas densas, y para
evifar el calentamiento, no mezcle con los
garfios amasadores durante mds de 4 minutos
sequidos. Dejar enfriar el aparato durante 10
minutos antes de ufilizarlo en ofra elaboracion.

e Apagar el aparato y desconectarlo de la
alimentacion antes de tocar las piezas que se
mueven durante el uso.

o No fapar las fisuras de ventilacion o de elimi-
nacién del calor.

o Sumergir las varillas batidoras en el recipiente
con los ingredientes antes de poner en marcha
el aparato.

Conexion del aparato

Asegurarse que la corriente y la frecuencia de la

red eléctrica sean las mismas que las indicadas

en la placa de datos del aparafo.

En caso de incompatibilidad entre la foma y el

enchufe del aparafo, confactar el servicio de

asistencia técnica para reemplazara.

e los nifios no deben ufilizar el aparato. Man-
tenga el aparato y su cable fuera del alcance
de los nifios.

e Los nifios no dsben jugar con el aparato.

o Desconectar siempre el aparato de la red
eléctrica si no permanece vigilado o anfes del
montaje, del desmontaje o de la limpieza.

* Apagar el aparato y desconectarlo de la
alimentacion antes de cambiar los accesorios
o de acercarse a las partes en movimiento
durante el uso.



Advertencias

Uso conforme con el destino previsto
® No uilizar el aparafo para ningln ofro fin que
no sea el previsio durante su fabricacion. la
batidora debe desfinarse exclusivamente o
mezclar, amasar o montar nata o claras de
huevo a nieve.
e El aparato esté disefiado para ser vfilizado en
aplicaciones domésficas y similares, como:
- en lo zona cocina de fiendas, oficinas y ofros
lugares de frabajo por parte del persondl;
- en bed and breaklast y casas rurales;
- en hoteles, mofeles y residencias por parte
de los clientes;
® Ofros usos, como, por ejemplo, en restaurantes,
bares y cafeferias, se consideran indebidos.

Responsabilidad del fabricante

El fabricante declina cualguier responsabilidad

por dafios sufridos por personas y cosas cau-

sados por:

e Uso del aparato diferente de aquel previsio;

e Falta de lectura del manual de uso;

e El forzamiento de una o mds partes del apa-
rato;

o Uso de repuestos no originales;

e Incumplimiento de las advertencias de seguri

dad.
4

Conservar estas instrucciones ade
cuadamente. Si el aparato se cede
a ofras personas, enfregarles fambién esfas
insfrucciones de uso.

® Fsios instrucciones pueden descargarse de lo
pdgina Web de Smeg “www.smeg.com’.

ELIMINACION

Los aparatos eléctricos no deben eliminarse junto

con los residuos domésticos.

Los aparatos que llevan el simbolo e esiin
sujetos @ lo Directiva Europea 2012/19/UE.
Todos los aparatos eléctricos y electronicos fuera
de uso deben eliminarse por separado de los
residuos domésticos, enfregandolos a los centros
previstos por el Estado. Eliminando correctamente
el aparato se evitarén dafios al medioombiente
y riesgos para la salud de las personas. Mas
informacion sobre la eliminacion del aparato
puede solicitarse al Municipio, a la Oficina
encargada del desguace o a lo fienda donde
comprd el aparato.

ES-3
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DESCRIPCION DEL APARATO
(Fig.A)

Orificios de encastre de accesorios
Empufiadura

Palanca expulsion accesorios
Pantalla velocidad y temporizador
Botén de encendido y apagado
Botén regulacion de la velocidad
Varillas optimus

Garfios amasadores

Varillas de alambre

10 Bolsa porfa accesorios

11 Patas

12 Placa de identificacion

13 Abrazadera enrolla cable

VOONOCURARWN=—

PLACA DE IDENTIFICACION
(12)

lo placa de identificacién contiene los dafos
técnicos, el nimero de serie y el marcado. la
placa de identificacion nunca debe quitarse.

ANTES DEL PRIMER USO

® Desembalar con cuidado el aparato y
quitar todo el material de embalaje y las
eliquetas adhesivas.

® limpiar la base del motor con un pario
humedo.
Lavar fodos los componentes y secar con
cuidado (véase par. “limpieza y Manteni-
miento”).

)| Antes del uso comprobar que
= | todos los componentes estén en
buen estado.

MONTAJE DE LOS
COMPONENTES (Fig. B)

* las varillas y los garfios amasadores deben
insertarse en el senfido correcto y no son
infercambiables.

® Insertar la varilla o el garfio amasador con

ES-4

Descripcion / Montaje / Mandos

el collar cireular (A) en el asiento con
forma circular (A).

* Insertar la varilla o el garfio amasador con
el collar octagonal (B) en el asiento con
forma octagonal (B).

No emplear junfos dos accesorios
diferentes.

DESCRIPCION DE LOS MAN-
DOS Y DE LOS ACCESORIOS

El aparato posee 3 botones y una pantalla que
muestran el tiempo y la velocidad.

Pantalla (4)

(4al) (4b)
|-' Avance temporizador
'-' en minutos
|
Velocidad elegida o d
Avance temporizador
en segundos

Botones

(5)

Botén Encendido/Apagado

- S

(6) Disminucion de A“me”To de
) la velocidad/
la velocidad

Funcién Turbo
(mantener pulsado)

Varillas optimus (7)

e Utilizar estos accesorios para masas semi-
duras, cremas de consistencia mediana,
masas a base de chocolate, masa frola,
masas para tortas y bizcochos, efc.

e Emplear siempre las dos varillas.



Uso

Garfios amasadores (8)

Utilizar estos accesorios para masas den-
sas, como por ejemplo masa para pan,
pizza, pasta de huevo, efc.

Siempre emplear los dos garfios.

Varillas de alambre (9)

Utilizar esfos accesorios para cremas con
poca consistencia, salsas, mayonesas,
para montfar claras de huevo, liquidos,
huevos, efc.

Emplear siempre las dos varillos.

& Asegurarse que el recipiente em-

pleado fenga la altura y el ancho
adecuados, y colocarlo sobre una
superficie esfable.

USO (Fig. A)

e Conectar el enchufe en la toma, la pantalla
(4) estd apagada.

Pulsar el botén se activa el Modo
Stand-by: la pantalla (4a) muestra O y la
pantalla [4b) muestra 00, todos intermiten-
tes.

1 Después de 30 segundos sin

utilizar, la pantalla se apaga.

Estando en el Modo Stand-by presionar
los botones @ / para encender el

motor y aumentar o disminuir la velocidad,
la pantalla (4b) comienza a contar desde
01 segundos hasta 59 segundos mientras
que la pantalla (4a) muestra la velocidad
elegida.

Después de 1 minuto en elaboracién, la
pantalla (4b) se ajusta a cero y el primer
segmento de la linea de avance en minutos
comienza a parpadear indicando que ha
pasado 1 minuto.

la indicacién vuelve a aparecer en el se-
gundo minuto y se repite hasta los 4 minutos
y 59 segundos. Pasado este periodo de

fiempo:
¢ El motor se detfiene automdticamente.
* la pantalla (4a) muestra O.
* la panfalla (4b) muestra 4m59s inter-
mitente.

e Con el mojagen funcionamiento, pulsando
el boton @ se vuelve ol Modo Stand-

b

y.
* Pulsando por segunda vez el botén

lo batidora se apaga.

s | Sistema Encendido Gra-
1 dual (Smooth Start)

* Manteniendo pulsado el botén

Cuando se enciende el aparato,
la velocidad aumenta de forma
progresiva hasta alcanzar la
velocidad fijada. De este modo
se evita dafiar el aparato y los
utensilios y que los ingredientes
se desborden del confenedor
utilizado.

Funcién Turbo

duran-
fe 1 segundo se activa la Funcién TURBO:
En lo pantalla (4a) aparece el nimero 9
y en la panfalla (4b) siguen pasando los
segundos. El mofor alcanzard la velocidad
méxima permitida.

Una vez que se suelta el botén @ la
velocidad del motor disminuye volviendo a
la que aparecia antes en la pantalla (4a).
En la pantalla (4b) siguen aumentando los
segundos.

Con el motor en funcionamiento, pulsando

el botén se vuelve al Modo Stand-

by.

ES-5
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=2 Sugerencias y consejos

RECOMENDACIONES

e Activar el aparato a velocidad baja hasta
que los ingredientes se mezclen y luego
aumentar la velocidad, en funcién de la
operacién a realizar.

® |as condiciones climdticas, las diferencias
de temperatura estacionales, la tempera-
tura del ambiente y la consistencia de los
ingredientes pueden influir en el tiempo
necesario para realizar una preparacion
y en el resullado obtenido.

e En las masas densas, para mejorar los
resullados, elaborarlas acompandndolas
con movimientos rotativos y controlar que
los ingredientes liquidos representen por lo
menos el 50% del total de la masa.

Colocar el recipiente a utilizar sobre
una superficie plana y bien estable.

Cuando se utiliza el aparato o
cuando no se usa, es posible
colocar el aparato apoyado so-

bre las patas (11) (Fig.CJ.

ol o

Con mezclas densas, como por
ejemplo masas, no emplear la
batidora més de 4 minutos segui-
dos. Esperar 10 minufos a que
se enfrfe antes de confinuar con
la siguiente elaboracién. Apagar
el aparato apenas se consigue
la consistencia adecuada.

El aparato estd dotado de un dis-
positivo de proteccion que infe-
rumpe el funcionamiento en caso
de sobrecarga. Cuando se activa,
aparece en la pantalla el simbolo
= = intermitente; apagar el apo-
rado, desconectar el enchufe de
la toma eléctrica, esperar por lo
menos 10 minutos y volver a co-
nectar la alimentacién a la foma.

IN
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VELOCIDADES ACONSEJADAS

e | Se recuerda que estas recomen-
1 | daciones son simplemente indi-
cativas y que la velocidad a
elegir depende del tamafio del
recipiente, de los ingredientes a
elaborar y de las preferencias

personales.
Velocidades| Funcién Accesorios
Baja Mezclar
1-3 Amalgamar los
ingredientes [0)
Baja Amasar
1-3 Trabaijar las

(pan, pizza)

masas leudadas a

Media Mezclar
4-6 Mezclar masas
liquidas.
Mezclar
compuesfos que
confengan huevo
y mantequilla,
como las

mezclas para
fortas

Alta Montar

7-9 Montar las
masas livianas,
o la nafa,
montar las claras
a nieve o montar
salsas

Para mezclary amasar las masas
leudadas utilizar solamente los
garfios amasadores.

ol o




Limpieza y mantenimiento

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO
(Fig. C)

Antes de realizar la operacién de
limpieza, desconectar SIEMPRE el
enchufe de la toma de corriente
y dejar enfriar el aparato. No
sumergir la base del motor (1) en
agua u ofros liquidos.

El manual de instrucciones contiene las ins-
frucciones especificas para la limpieza, el
mantenimiento y las operaciones recomendar-
das por el fabricante destinadas al cliente.
Cualquier ofra intervencion debe realizarla

un representante de un servicio autorizado.

* llevar hacia arriba la palanca de expulsion

accesorios (3) y quitarlos.

* Las varillas batidoras y los garfios amasa-

dores se pueden lavar en lavavaijillas.

* Secar cada parte del aparato después de

limpiarlo.

* La base del motor puede limpiarse primero
con un pafio himedo y luego con uno seco.
Evitar el uso de detergentes o de materiales

abrasivos.

ES-7
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Problema

Qué hacer si...

Posibles causas

Solucion

El motor trabaja a una
velocidad inferior a la
elegida.

la masa en el recipiente es
demasiado densa.

Quitar una parte para
aligerar la elaboracién.

El motor no se pone en
marcha.

No estd conectado el
enchufe.

Conectar el enchufe.

No se ha encendido el
aparato.

Encender el aparato
pulsando el botén ON/OFF,

El motor estd averiado.

Dirfjase a un centro de
asistencia.

Las varillas batidoras
dejon de girary en
la pantallo aparece
el simbolo ==
infermitente.

El aparato posee un
dispositivo de profeccién
que inferrumpe el
funcionamiento del motor
en caso de sobrecarga.

Para reiniciarlo, apagar y
desconectar el aparato y
dejarlo enfriar por lo menos
10 minutos. Luego volver a
conectar la alimentacién a
la tfoma.

Llos accesorios no
se encastran en su
posicion.

No se estd insertando el
accesorio en el orificio
correcto.

Cuando se infroduce el
accesorio, la forma de éste
debe coincidir con la de su
asiento.

4

Si el problema no se resuelve o surge ofro tipo de averia, contactar con el servicio
= | de asistencia de la zona.

El aparato es conforme con las Directivas Europeas 2014,/35/CE, 2014/30/CE y 2009/125/CE.

La conformidad con la cléusula 11 de la directiva EN 60335 se verificé realizando las siguientes preparaciones:
A. Varillas de alambre: 5 claras. Tiempo de funcionamiento breve: 2 minutos con 20 segundos. Velocidad: 9.
B. Varillas optimus: 500 ml de nata. Tiempo de funcionamiento breve: 4 minutos. Velocidad: 9.

C. Garfios amasadores: 900 g de harina + 648 g de agua. Tiempo de funcionamiento breve: 5 minufos.

Velocidad: 9.
ES-8



Estimado Cliente,

Agradecemosihe vivamente por ter adquirido a Batedeira da Linha Smeg.
Ao escolher um produto nosso, optou por solugdes em que a pesquisa estética
e uma concecdo técnica inovadora oferecem objetos Unicos que se tornam
elementos de decoracdo.

Um aparelho Gpme, na verdade, combina-se sempre perfeitamente com
outros produtos da gama e, simultaneamente, pode constituir um objeto de
design para a cozinha.

Desejamos-he que aprecie plenamente as funcionalidades do seu aparelho,
Com os nossos melhores cumprimentos.

SMEG S.p.A.

PT

Modelo HMFO1

Batedeira

PT-1



A

SEGURANCA

Adverténcias fundamentais para a
seguranca.

Sequir fodas as instrugdes de seguranca para
usar o aparelho com seguranga:

Nao focar na ficha com as mdos mohadas.
Cerilicarse de que a tomada utilizada estd
sempre acessivel para que a ficha possa ser
removida, se necessdrio.

Jamais puxar o cabo para ndo o danificar.
Caso a mdquina fenha falhas, ndo fentar
reparrlas.

Desligar @ méguina, firar a ficha da fomada
e procurar a Assisténcia Técnica.

Em caso de danos a ficha ou ao cabo de alf
mentagdo, a substituicdio dos mesmos deverd
ser feita apenas pela Assisténcia Técnica, de
modo que seja evitado qualquer tipo de risco.
Nao submergir o aparelho em dgua.
Atengdo: antes de limpar, refirar a ficha da
tomada.

Nao deixar o cabo de alimentagdo suspenso
na borda da mesa ou de outra supeficie, nem
permilir que enfre em confacto com superficies
quentes.

Conservar o material da embalagem [sacos
de plésfico) fora do alcance das criangas.
Os aparehos podem ser uilizados por pes-
soas com capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas ou com falia de experiéncia
e conhecimento se forem supervisionadas ou
instruidas na utilizagdo segura do aparelho e
se compreenderem os perigos relacionados
com a sua utilizacdo.

As criangas devem ser supervisionadas de
modo que ndo possam brincar com o aparelho.
Nao colocar o apareho acima ou pero de

PT-2

Adverténcias

fornos elétricos ou a gds, ou num forno aque-
cido.

o Verificar que no inferior do apareho ndo
existam objefos esfranhos.

¢ Com misturas densas, para evitar os sobrea-
quecimentos, ndo usar confinuamente a mistura
com os ganchos de amassamento por mais de
4 minufos. Deixar o aparelho arrefecer durante
10 minutos anfes de iniciar o processamento
adicional.

e Desligar o aparelho e desconectérlo da ali
meniagdo antes de focar nas partes moveis
durante 0 uso.

e Ndo obstruir as fissuras de ventilagdo ou de
eliminagdo de calor.

o Mergulhar as varas no recipiente com alimen-
tos antes de ligar o apareho.

Ligacdo da maquina

Certificarse de que a fensdo e a frequéncia da

rede elétrica cormespondem ds indicages da

placa de dados situada no fundo do aparelho.

Em caso de incompatibilidade entre a tomada

e a ficha do apareho, contactar o servigo de

assisténcia tcnica para a sua substituigdo.

o Este aparelho ndo deve ser utilizado por
criangas. Manter o aparelho e o seu cabo
fora do alcance das criancas.

o As criangas ndo devem brincar com o aparelho.

o Desconectar sempre o equipamento da rede
elétrica se deixado sem supervisco e antes da
montagem, desmontagem ou limpeza.

* Desligar o aparelho e desconecté-lo da
alimentacdo antes de frocar os acessérios
ou aproximarse das pegas moveis durante
a ufilizagdo.



Adverténcias

Utilizacdo em conformidade com o uso
previsto
® Nao usar o apareho para outras finalidades
que ndo aquelas para as quais foi projetado.
A batedeira destina-se exclusivamente a
misturar, amassar, bater ovos ou natas em
neve.
® O apareho destinase a ser utilizado em
aplicagdes domésficas e semelhantes, como:
- na zona de cozinha pelos pessoal em
lojas, escritérios & em outros ambientes de
trabalho;
- nos bed and breakfast e agroturismos;
- por clienfes em hotéis, motéis e ambientes
residenciais.
e Qutras uti\izagées, como em restaurantes,
bares e cafés, sdo improprias.

Responsabilidade do fabricante

O fabricante declina qualquer responsabilidade
por danos sofridos por pessoas e coisas causa-
dos por:

o ulilizagdo do aparelho diferente daquela
prevista;

falta de leitura do manual do ufilizador:
adulleragdo também de uma dnica parte do
apareho;

uso de pecas sobresselentes ndo originais;

* inobservancia das adverténcios de seguranca.

4

Guardar cuidadosamente esfas
instrugdes. Caso a mquina seja
cedida a outras pessoas, a mesma deverd
ser acompanhada por esfas insfrugdes para
0 UsO.

® Fsios instrugdes podem ser descarregados do
sifio Web Smeg “waww.smeg.com’”.

ELIMINACAO

Os aparelhos eléfricos ndo devem ser eliminados
com o lixo domésfico.
Os disposifivos idenfificados com esfe simbo-

o wm estdo sujeitos o Direfiva Europeia
2012/19/UE. Todos os equipamentos eléfricos
e eleironicos obsolefos devem ser eliminados
separadamente dos residuos domésficos, enre-
gandoos aos respefivos centros previstos pelo
Estado. Eliminando corretamente o equipamento
obsoleto, € possivel evitar danos ao ambiente
e riscos para soide das pessoas,. Para mais
informagdes sobre a eliminagdo do equipamento,
por favor, confactar a administragdo municipal,
o Departamento de eliminagdo ou a loja onde o
aparelho foi adquirido.

PT-3
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Descricdo / Montagem / Comandos

DESCRICAO APARELHO (Fig.A)
Sedes acessorios

Pega

Alavanca de expulsdo acessorios

Ecr@ velocidade e temporizador
Botdo de acendimento e desligamento
Botdes de regulacdo velocidade
Varas optimus

Ganchos de amassamento

Varas de arame

10 Saco acessorios

11 Pés

12 Placa de identificacdo

13 Bracadeira de enrolamento do cabo

VOONOCUHARWND—

PLACA DE IDENTIFICACAO (12)

A placa de identificagdo apresenta os dados
técnicos, o nimero de série e a marcagdo.
A placa de identificagdo ndo deve nunca ser
removida.

ANTES DO PRIMEIRO USO

® Desembalar com cuidado o aparelho e
remover fodos os materiais de embalagem
e eventuais réfulos e adesivos.

e limpar a base do motor com um pano
hamido.
Lavar todos os componentes e secar cuido-
dosamente [ver par. “limpeza e Manuten-
cao").

Antes da utilizagdo verificar que
fodos os componentes estejam
infegros.

MONTAGEM DE
COMPONENTES (Fig. B)

¢ As varas e ganchos de amassamento de-
vem ser inseridos no sentido correto e ndio
sdo infercambidveis.

® Inserir a vara ou o gancho de amassamento
com o colar cireular (A) na sede de forma

circular (A).
PT-4

* Inserir a vara ou o gancho de amassamento
octogonal (B) na sede de forma octo-
gonal (B) .

A Né&o usar dois fipos diferentes de
acessorios juntos.

DESCRICAO DOS COMANDOS
E ACESSORIOS

O aparelho esté equipado com 3 botdes e
um ecrd de exibicdo do fempo e velocidade.

Ecra (4)
(4a) (4b)
'—' Avanco temporizador
|-' em minutos
Velocidade B B
selecionada

Avango temporizador
em segundos

Botoes

(5)

Botdo ON - OFF

- @

(6) Diminuicdo da zﬁumdenéo
velocidade velocidade,/

Funcdo turbo
[manter pressionado)

Varas optimus (7)

e Utilizar esfes acessérios para massas semi-
duras, cremes de consisténcia média, mas-
sas & base de chocolate, massas podre,
massas para bolos e biscoifos, efc.

e Utilizar sempre as duas varas.



Utilizacao 2

Ganchos para amassamento (8)

Usar esses acessorios para massas densas,
como massa de pdo, pizza, massa de ovo,
efc.

Usar sempre ambos os ganchos.

Varas de arame (9)

Usar estes acessérios para cremes de baixa
consisténcia, molhos, maionese, montar
natas, claras a castelo, liquidos, ovos, efc.
Utilizar sempre as duas varas.

& Certificar-se que o recipiente ufili-

zado é grande e alfo o suficiente,
bem como posicionado numa
superficie estavel.

USO (Fig. A)

® |nserir a ficha na fomada, o visor (4) estd
desligado.

Pressionar o botdo ativase o Modo
Stand-by: o ecra (4a] mostra O e o ecra
(4b) mostra 00, todos intermitentes.

1 Apds 30 segundos de ndo utili-

zagdo, o ecrd desligasse.

No Modo Stand-by pressionar os botdes

/ para ligar o mofor e aumen-
tar ou diminuir a velocidade, o ecra (4b)
comega a confar de O1 segundos a 59
segundos enquanto o ecra (4a) mostra a
velocidade selecionada.

Apds 1 minuto de processamento, o ecra
(4b) & reiniciado e o primeiro segmento da
linha de avango minutos comega a piscar,
indicando que passou 1 minuto.
A indicagao repete-se no segundo minuto e
repefe-se por até 4 minutos e 59 segundos.
Apds este tfempo:

¢ O motor para automaticamente.

e O ecrd (4a) mostra O.

e O ecrd (4b) mostra 4m59s intermiten-

te.

* Manfer pressionado o botdo

-

e Com o motor em funcionamento, pressionar

o botdo

Stand-by

para retornar ao Modo

® Pressionar uma segunda vez o botdo

para desligar a batedeira.

2 | Sistema de arranque
1 gradual (Smooth Start)
Quando o aparelho é ligado,
a velocidade aumenta
gradualmente até que a
velocidade configurada seja
atingida. Desta forma, evitam-se
danos ao aparelho, ferramentas
e vazamento de ingredientes do
recipiente usado.

Funcao Turbo

por 1
segundo ativa-se a Funcdo TURBO:

no ecrd (4a) aparece o nimero 9 enquanto
no ecra (4b) continua o avango dos segun-
dos. O mofor atingird a velocidade méxima
permifida.

Quando o botdo é solto, a velo-
cidade do motor diminui, retornando &
velocidade mostrada anferiormente no visor
[4a). No visor [4b) confinua o avanco em
segundos.

Com o motor em funcionamento, pressionar

o botdo para retornar ao Modo
Stand-by.

'—



'3 Dicas e truques

CONSELHOS

e Ativar o aparelho a uma velocidade baixa
até que os ingredientes sejam misturados
e, em seguida, aumentar a velocidade,
dependendo da operacdo a ser realizada.

* As condicdes mefeoroldgicas, as diferencas
de femperatura sazonal, a temperatura
ambiente e a consisténcia dos ingredien-
tes podem afetar o tempo de preparacdo
necessario e os resullados.

® Para melhores resultados com massas den-
sas, processérlas com movimentos rofativos
e verificar se os ingredientes liquidos sGo
pelo menos 50% da massa fotal.

A Colocar o recipiente a ser usado
numa superficie plana e estavel.
Durante o processamento ou
quando ndo esfiver em uso, é
possivel posicionar o aparelho

nos pés apropriados (11)
(Fig. C).

ol o

Com misturas densas, como por
exemplo a massa, ndo usar a
batedeira por mais de 4 minutos.
Aguardar 10 minutos de arrefe-
cimento antes de realizar um se-
gundo processamento. Desligar
o aparelho assim que a consis-
féncia correta for obfida.

IN

/ O aparelho estd equipado com
= | um dispositivo de protecdo que
inferrompe o seu funcionamento
em caso de sobrecarga. Em caso
de ativacdo, no ecrd aparecerd
o simbolo = =intermitente;
desligar o aparelho, desconectar
a ficha da tomada elétrica, espe-
rar pelo menos 10 minutos e, em
seguida, reconectar a alimento-
¢do & tomada.

PT-6

VELOCIDADES
RECOMENDADAS

* | Recordase que esfes conselhos
1 sGo apenas para fins informativos
e que a velocidade a ser selecio-
nada pode depender do tamae-
nho do recipiente, dos ingredien-
fes a serem processados e das
preferéncias pessoais.

Velocidade | Fung¢éio Acessorio

Baixa Misturar

1-3 Amalgamar os
ingredientes

sas levedadas
[pGo, pizzal

Média Misturar

4-6 Misturar massas
liquidas. Mistu-
rar compostos

com ovos,
manfeiga como
as misturas para
bolos

Baixa Amassar
1-3 Trabalhar mas- l

Alta Montar

/-9 Montar massas
ligeiras ou
natas montadas,
montar claras
a castelo ou
molhos

Para misturar e amassar a massa
levedada utilizar apenas os
ganchos de amassamento.

ol o




Limpeza e manutencao

LIMPEZA E MANUTENCI\O
(Fig. C)

Anfes de efetuar a operagdo de
limpeza, desinserir sempre a ficha
da tomada elétrica e deixar o
aparelho arrefecer. Nunca mergu-
lhar a base do motor (1) em 4gua
ou noutros liquidos.

O manual de instrucdes contém instrucdes
apropriadas para a limpeza, manufengdo e
operagdes recomendadas pelo fabricante ao
cliente. Qualquer outra infervencdo deve ser
realizada por um representante de um servigo

autorizado.

* Puxar para cima a alavanca de expulsGo
dos acessérios (3) e retirar os acessorios.

* As varas e os ganchos de amassamento
sGo lavéveis na maquina de lavar louga.

* Secar todas as partes do aparelho depois

de limpé&lo.

* A base do motor pode ser limpa primeiro
com um pano himido e depois com um
pano seco. Evitar o uso de detergentes ou

materiais abrasivos.

PT



Problema

O que fazer se...

Causas possiveis

Solucdo

O motor funciona

a uma velocidade
mais baixa do que a
configurada.

A massa presente na tigela
é muito densa.

Remover uma parte para
alivigda.

O motor ndo arranca.

A ficha néo foi inserida.

Inserir a ficha.

O produto néo foi ativado.

Ativar o produto
pressionando o botdo ON/
OFF.

O motor estd danificado.

Dirigirse o centro de
assisténcia.

As batedeiras param de
girar e no ecrd aparece
o simbolo ==
infermitente.

O produto estd equipado
com um dispositivo de
prote¢Go que inferrompe
o funcionamento do motor
em caso de sobrecarga.

Para reiniciédo, desligar o
aparelho, desconectar o
produto e deixélo arrefecer
durante pelo menos 10
minutos. Em seguida,
reconectar a alimentacdo &
fomada.

Os acessdrios ndo
inserem-se na sua sede.

O local de insercdo do
acessorio ndo é correfo.

Respeitar a forma do
acessorio acoplando-o & sua
sede.

4

Se o problema ndo ficou resolvido ou para oufros fipos de avaria, contactar o
= | servico de assisténcia da drea.

O aparelho esta em conformidade com as Diretivas Europeias 2014/35/CE, 2014,/30/CE e 2009/125/CE.

A conformidade com a cléusula 11 da diretiva EN60335 foi verificada através da realizagdo das seguintes pre-

paragoes:

A. Varas de arame: 5 claras. Tempo de funcionamento breve: 2 minutos, 20 segundos Velocidade: 9;
B. Fruste optimus: 500 ml de natas. Tempo de funcionamento breve: 4 minutos. Velocidade: 9;
C. Ganchos de amassamento: 900g de farinha + 648g de dgua. Tempo de funcionamento breve: 5 minutos.

Velocidade: 9.
PT-8



Basta kund,

Tack fér aft ha inhandlat en mixer i SMEG-serien.

Genom att vélia vér produkt har du bestémt dig fér en lésning dér estetisk
forskning och en innovativ feknisk konstrukfion ger unika objekt som férvandlas
fill inredningsféremal.

En hushéllsapparat av market Smeg passar alltid in perfekt med andra liknande
produkter och kan p& samma gdang bidra till kokets design.

Vi hoppas att du kommer att uppskatta glassmaskinens funktioner.

Vanliga halsningar,

SMEG S.p.A.

Modell HMFO1

Mixer

SV -

-
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SAKERHET

Viktiga sdkerhetsvarningar

Félj alla sckerhetsanvisningar fr aft kunna anvéin-

da apparaten sakert:

o Ror inte vid sfickkoniaklen med véta hander.
e Se fill aft det eluttag som anvénds allid &r
&tkomligt for att vid behov dra uf kontakien.

e Draaldrig i sladden eftersom den kan skadas.
e Vid fel p& apparaten ska i infe forsoka aft

reparera den.
Stiing av apparaten, dra ut konfakien ur elu-
taget och vand er fill teknisk support.

o Viid skador pa sfickkontakien eller pa ndtslad:
den, fér de endast bytas ut av teknisk support
for att forhindra alla slags risker.

o Sank infe ner apparaten i vatien.

e Observeral Koppla ur kontakten fére rengé-
ring.

e lat inte ndfsladden hanga och dingla frén
bordskanten eller frén annan yia, 16t den inte
heller r6ra vid varma ytor,

e Forvara férpackningsmaterialet (plastpdsar]
utom r&ckhdl fér bam.

e Apparaterna kan anviindas av personer med
nedsatt fysisk, sensorisk eller mental férmaga
eller brist p& erfarenhet och kunskap om de
fér tillsyn eller utbildning i hur apparaten ska
anvéndas sakert och om de forsidr riskema vid
anvandning av apparaten.

e Barn ska héllas under fillsyn for att se fill att de
inte leker med apparaten.

o Stallinte apparaten ovanpd eller i narheten av
elekiriska spisplatior eller gasbrannare, eller |
en varm ugn.

e Konfrollera att def inte finns néigra frimmande
foremal inuti apparaten.

o Anvénd infe mixem konfinuerligt med degkro-

SV-2

Varningar

kama fér blandning av fiocka blandningar i
mer dn 4 minufer for aft undvika dverhetining.
&t apparaten svalna i 10 minuter innan du
safter igang med en ny bearbetning.

« Stcing av apparaten eller koppla frén néférsdi-
ningen innan du 16r vid delama som ar i relse
under anvéndning.

o Téick inte dver dppningama fér ventilation eller
vimeavledning.

o Sénk ner visparna i behdllaren med livsmedlen
innan du sdtter igdng mixen.

Ansluta apparaten

Se il att nétspanningen och frekvensen motsvarar

def som anges p& mdrkskylten p& apparatens

undersida.

Vid inkompatibilitet mellan utiaget och apparatens

kontakt ska ni kontakia teknisk support fér aft byta

ut dem.

e Denna apparat fér infe anviindas av bam. Hall
bdde apparaten och sladden uiom rackhéll for
barn.

o Barn fér infe leka med apparaten,

e Koppla allid ur apparaten frén ndiférsdriningen
om den Iimnas utan fillsyn och fére montering,
isartagning eller rengéring.

o Sitng av apparaten och koppla bort den
frén nditforsoriningen innan du byter fillbehor
eller narmar dig de rorliga delarna under
anvandningen.



Varningar

Avsedd anvindning
e Anvand infe apparaten f6r andra dndamal
an de den dr avsedd fér. Mixem dr endast
avsedd fér blandning, knadning, vispning av
dgg eller griidde.
® Enhefen ar avsedd aff anvandas for i
hushéllsopparater och liknande, sésom:
- i koket for personal i affdrer, pa konfor och
i andra arbefsuirymmen,
-pd rum och frukost-boenden och
lanigérdsboenden,
-av kunder p& hotell, motell och i
bostadsomréden,
® Andra fyper av anvéindning som pd resiauranger,
barer och kafeterior, ér olamplig

Tillverkarens ansvar

Tilverkaren fréinsciger sig allransvar fér skador pd
personer och egendom som orsakats av:

e annan anvindning dn den som forutsetts,

o forsummelse aft [Gsa bruksanvisiningen,

e manipulering av ndgon del av apparaten,

e anvindning av ickeoriginalreservdelar,

o forsummelse aft iaktta sakerhetsvarningar.

4

Spara dessa insfruktioner. Om ap-
paraten Gverlds fill andra personer
ska aven bruksanvisningen Gverlamnas fill
dem.

® Dessa anvisningar kan laddas ner fréin Smeg:s
webbsida “www.smeg.com”.

BORTSKAFFNING
Flapparatema fér infe bortskaffas fillsammans
med hushallsaviall

De apparater som éi férsedda med denna symbol
lyder under EUdirekiivet 2012/19/EU.

Allo elektriska och elekroniska apparater som
kasseras ska bortskaffos separat fran hushdllsovial
och limnas in til sarskilda statliga avialsstationer.
Genom att bortskaffa apparaten korrekt gér det ot
undvika miligskador och risk for personers halsa.
For mer information om bortskaffonde av den
kasserade apparaten ska ni vanda er fill kommun-
kontoref, det lokala kontoret fér aviallshantering
eller till den bufik dar apparaten inhandlodes.

(Vp]



BESKRIVNING AV APPARATEN
(Fig.A)

Tillbehorsaten

Handiag

Ejectknapp fér fillbehor
Hastighetsdisplay och tidrela
P&- och avknapp
Hastighetsreglage
Optimus-vispar

Degkrokar

Elvispar

10 Tillbehrspése

11 Stodfotter

12 Markskylt

13 Kabelbygel

VOONOCURARWN=—

MARKSKYLT (12)

P& markskylten anges tekniska data, serie-

nummer och mérkning. Markskylten f&r aldrig
fas bort.

FORE FORSTA ANVANDNING

e Packa upp apparaten férsikligt och avidags-

na allt férpackningsmaterial och eventuella
efiketter och vidhaftande efiketter.

® Rengdr motorbasen med en fukfig trasa.
Tvatta alla komponenterna och torka dem

forra [se avsniffet "Rengdring och under-

hall”).

/ Kontrollera fére anvéndning aft
= | dlla delama ar hela.

MONTERING AV
KOMPONENTER (Fig. B)

e Vispama och degkrokama ska sattas in i
raft rikining och ar infe utbytbara.

e Satt in vispen eller degkroken med den
runda (A) ringen i def runda sditef (A).

e Sattin vispen eller degkroken med den @t-
takantiga (B) ringen i det @ttakantiga
satet (B).

SV-4

Beskrivning/Montering/Reglage

AAnvdnd infe tv& olika typer av
fillbehor tillsammans.

BESKRIVNING AV REGLAGE
OCH TILLBEHOR

Mixern &r utrustod med 3 knappar och en
display som visar tid och hasfighet.

Display (4)
(4a) (4b)

|-' Tidrelgets forlopp i
l-' minuter
- an
Vald hastighet oo
Tidrelgets forlopp i
sekunder
Tryckknappar

(5)

ON - OFFknapp

- ®

o Okning av
(0] N\lhnskmng av hastighet/Turbo-
astighet .
funktion

(Hall den infrycki)

Optimus-vispar (7)

e Anvénd dessa filloehér for att halvharda
degar, medeltiocka krémer, chokladbland-
ningar, mordegar, smetar for t&rtor och
kakor osv.

* Anvénd allfid bada visparna.



Anvdndning 2

Degkrokar (8)

* Anvénd dessa tillbehér fér fiocka degar, till
exempel degar fér bréd, pizza, dggpasta
osv.

e Anvénd alltid bada degkrokarna.

Elvispar (9)
® Anvand dessa fillbehsr for tunna krémer,
sGser, majonnds, vispning av dggvitor,
vatskor, agg osv.

e Anvénd alltid bada vispama.

& Sakerstall att behdllaren som an-

vands ar tilliackligt stor och hog
och att den stér pd ett stabilt un-
derlag.

ANVANDNING (Fig. A)

e Satt i kontakten i uttaget, displayen (4] ar
avsfangd.

e Tryck p& knappen for att akfivera

standby-lédget: displayen (4a) visar O och
displayen (4b) visar 00, bada blinkar.

i Efter 30 sekunders inaktivitet

slacks displayen.

* Frén standby-ldget irycker du pd knappar

/ for att starta motorn och
oka eller minska hastigheten, displayen (4b)
bérjar rékningen frén 01 sekunder fill 59
sekunder medan displayen (4a) visar den
valda hastighefen.

e FEfter 1 minuts bearbeting nollstélls display-
en (4b) och det férsta segmentet fér minuter
bérjar att blinka fér att indikera aft 1 minut
forflutit.

Indikationen visas igen efter den andra
minuten och upprepas upp till 4 minuter
och 59 sekunder. Efter denna tid:
e Stannar motorn automatiskt.
* Displayen (4a] visar O.
e Displayen (4b) visar 4 min. 59 sek.
som blinkar.

-

* Med motorn i driff frycker du p& knappen

for att atergd till standby-laget.

e Tryck en andra géng pé knappen for

aff sfnga av mixern.

i System med gradvis start

(Smooth Start)

Vid start av apparaten kas has-
figheten gradvis till dess aft den
instéllda hastigheten uppnés. P&
s& satt undviker du skador pd
mixern, redskapen och aff ingre-
dienser lécker ut fran behéllaren
som anvands.

Turbo-funktion
* Hall knappen @ infryckt i 1 sekund fér

att aktivera TURBO-funktionen:

pa displayen (4a) visas siffran 9 medan
sekunderna fortséitter aft g& p& displayen
(4b). Motorn kommer att uppné den maxi-

malt fill&tna hastigheten.
Nér knappen é—) val har slappts sakiar

motorn ned och &tergar till den hastighet
som fidigare visats p& displayen (4a). P&
displayen (4b) fortsdtter sekundema aft gé.

* Med motorn i driff frycker du p& knappen

for att atergd till standby-léaget.

SV-5
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-3 Rekommendationer och rad

RAD

e Akfivera apparaten pd en lag hastighet till
dess att ingredienserna har blandats och
oka sedan hastigheten beroende p& den
bearbetning du ska utféra.

e Klimatférhallandena, skillander i temperatur
beroende pd drstider, omgivningstempera-
tur och ingredienseras fasthet kan inverka
p& den fillredningstid som &r nodvandig
och dess resultat.

e For batire resultat med tjocka degar ska de
knddas med roferande rérelser och kontroll-
era aff de flytande ingredienserna @r minst

50 % i férhéllande till hela degen.

A Placera behallaren som ska an-
vandas pd ett plant och stabilt

underlag.

Under beorbetnmgorno eller nar
den anvénds gdr det aft p|ocero
mixern pd stodfétterna (11)
Fig.C).

ol o

Med tiocka blandningar, fill ex-
empel degen, ska inte mixern
anvéndas i mer dn 4 minuter.
Vénta i 10 minuter sa att den kyls
av innan du ufér en andra bear-
befning. Sténg av apparaten s&
snart som ratt konsistens har
uppnétts.

Apparaten ér utrustad med en
skyddsanordning som avbryter
funkfionen vid éverbelastning. Vid
akfivering visas den blinkande
symbolen == p& displayen.
Sténg av apparaten, dra ut kon-
fakfen ur ndtuttaget, vanta i minst
10 minuter och satt sedan in
konfakfen i uttaget igen.

IN
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REKOMMENDERADE
HASTIGHETER

e | Kom ihag att dessa rekommenda-
1 | tioner endost &r vagledande och
aft den hastighet som ska véljas
kan vara beroende av storleken
pd behdllaren, ingrediensema att
bearbeta och personliga prefe-
renser.

Hastig-

h Funktion Tillbehor
et

lag Blanda

1-3 Blanda

ingredienser

pizzal

Medel Blanda

4-6 Blanda smetar.
Blanda
blandningar
med dgg, smor
som smetar for
tdrtor

lag Knada
1-3 Knada jésta
degar (bréd,

Hog Vispa

7-9 Vispa tunna
smetar eller
gradde, vispa
aggvitor eller
saiser

For att blanda och knada jast deg
ska endast degkrokarna anvan-

das.

ol o




Rengoring och underhall

RENGORING OCH UNDERHALL
(Fig. C)

A Innan rengdring ska kontakten
AUTID dras ut ur nétuttaget och
apparaten ska kylas av. Sank

aldrig ner motorbasen (1) i vatten
eller andra vatskor.

Bruksanvisningen innehaller lampliga anvis-
ningar fér rengéring, underhéll och arbets-
moment som rekommenderats fér kunden
av tillverkaren. Alla andra typer av ingrepp
kan ufféras av representant frén en behérig
servicefjanst.

* Dra ejectspaken uppét for frigérande av
tillbehdren (3) och ta bort tillbehdren.

* Vispama och degkrokarna kan diskas i
diskmaskin.

* Torka varje del av apparaten forr efter aft
ha rengjort den.

* Motorbasen kan rengéras férst med en
fuktig frasa och sedan med en forr frasa.
Undvik att anvanda abrasiva rengérings-
medel eller material.

SV-7
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Vad man ska goéra om...

Problem

Mojliga orsaker

Atgérd

Motorn arbetar pé
reducerad hastighet i
forhallande fill den som
stallts in.

Degen i skélen ar for fiock.

Ta bort en del fér aft géra
den lattare.

Motorn startar inte.

Kontakten har infe satts in.

Sétt in kontakten.

Produkten har inte
akfiverats.

Aktivera produkten genom
aft frycka p& ON/OFF-
knappen.

Motorn &r skadad.

Vand dig till servicecentret.

Visparna slutar aft snurra
och p& displayen visas
den blinkande symbolen

Apparaten ar utrustad med
en skyddsanordning som
avbryter motorns funkfion
vid dverbelastning.

Sténg av apparaten, koppla
frén den och l&t den kylas
av i minst 10 minuter fér aff
&terstalla den. Satt sedan in
kontakten igen i natuttaget.

Tillbehdren gar inte in i
sina saten.

Tilloehorets sate ar infe det
korrekta.

laktta tillbehdrets form fér att
satta in det i rétt séite.

4

= | support ndra er.

Om problemet infe &tgardats eller vid andra typer av fel ska ni kontakia feknisk

Apparaten uppfyller kraven i EU-direkiiven 2014,/35/EG, 2014,/30/EG och 2009/125/EG.

Overenssidmmelse med punkt 11 i direkfivet EN6O335 har verifierats genom aft utféra féljande férberedelser:
A. ENispar: 5 aggvitor Kort funktionstid: 2 minuter och 20 sekunder. Hasfighet: 9;
B. Optimus~vispar: 500 ml grédde. Kort funktionstid: 4 minuter. Hastighet: 9;
C. Degkrokar: 900 g mjsl + 648 g vatten. Kort funkiionstid: 5 minuter. Hasfighet: 9.

SV-8



Yeaxaemsiit nokynarens!

Bnaronapum Bac 3a nokynky mukcepa nmHu Smeg.

Bubpae Haw npubop, By otaanu npeanouterHne ofgHOMY U3 YHUKANbHLIX UBAENNH,
coueTaowmx B cebe COBPEMEHHbIM AU3ANH C MHHOBALMOHHBIMU TEXHUYECKMMM
PELUEHUAMM 1 YKPALWIOWMX Balw uHTepbep.

Kaxabiit 6bToBon npubop Smeg He TOJbKO BENMKONENHO COYETAETCs CO BCEMM
OCTANBHBIMW YCTPOMCTBAMM M3 ACCOPTUMEHTA, HO 1 CTAHOBMTCS CTUIbHBIM SNIEMEHTOM
omaaiiHa Baweit kyxHu.

Kenaem Bam B nonHom mepe oueHUTs GyHKUMOHASBHLIE BO3MOXHOCTM Batwero Hosoro
snekTponpubopa.

C yBaxeHuem.

Komnanms SMEG S.p.A.

Mogens HMFO1
Mukcep

RU- 1T

RU



A

TEXHWKA BE3OMACHOCTH

OcHoBHble NpaBuna TexHUKY 6esonacHocTy,
Crienyet cobniofaTs BCe MPEANUCAHHLIE MEPH
NPEAOCTOPOXHOCTH A obecnedems GesonacHoi
3KCTNYaTaLyY NpUbOpa:

He np1KaCaTbES K 3NEKTPHYECKON BUTKE MOKPHIMA
DYKMM.

YHOCTOBEPUTLCS, UTO K MCMONb3yEMOi 3NEKTPH-
4ECKO/ PO3ETKE MMeETCs CBOBORHSIH AOCTYN AN
OTCOEIMHEHNA BINKM B CTly40€ HEODXOMMOCTH.
30npeLuaeTcs THyTb 30 LWHYP BO U3DEXaHHE €ro
MOBPEXAEHNS.

B cnyuae HevenpasHocTv nprbopa 3anpeiuaeTcs
PEMOHTMPOBATb €70 COMOCTOSTENBHO.

Crienyer BbKNIOYMTS NPUOOP, BEHYTS BATKY 13
PO3ETKM ¥t 0DPATUTLCS B CEPBHUCHYIO CyXDY.
Ecnu Bunka uam WwHyp nUTaHMS NOBPEXAEHS, WX
30MEHY CELyeT BHIMOHSATS TONSKO B CEPBMCHBIX
LEHTPAX BO M3beXaHHe MobOoro prcka.

He norpyxars npubop & sogy.

Brmarwe! [Nepen sinonHetem ounctkn Heob-
XOMMO BbIHYTb BUTIKY 13 PO3ETKA.

He gomyckars, 4ToBb! WHyp MUTAHAS CBIACAN C Kpas
CTONA UM APYTOM OBEPXHOCTH, O TOKKE YTOBS OH
KQCQNCS OPSYMX MPEAMETOB.

Ynaxosoursie maTepuans (nonvsTunenosse na-
KETHI] CNeyeT XPHNTH B HEAOCTYMHOM AN fETelt
MecTe.

Mcnonb3osate npubopos paspeLiaeTcs Moim
C OTPAHUYEHHBIMU DUINYECKMMA, CEHCOPHBIMM
WU YMCTBEHHBIMY CTOCOBHOCTSMI 1 oM Oe3
OMbiT OBPALEHHS € INEKTOMYECKUMM PHOOPaMY,
€CTIM OHY HOXOEATCS MO MPUCMOTPOM WM MPOLLIH
VHCTPYKTOX 110 3KCTYGTaLYM NPVHOPA B YCROBUSX
0E30NACHOCTY 1 OCBEROMAEHHI O PUCKAX, BO3HN-
KQIOLLYX MDY €70 UCTION3OBAHMM.

He no3sonsts AeTam UrpaTs C M3nenvem.

RU-2

Mepbl npepocTopoXxHOCTH

He pasmeLLaTs nprbOp Haf 3EKTPHHECKAMI U
rO30BLIMM MATAMA WM PSTOM C HUMM, O TOKXe
BHYTPY HOMPETOM NEUvt U [yXOBKA.

[MposepsTs, 4TobL BHYTPH NPUOOPA He BbiNO
MOCTOPOHHMX PEMETOB.

He ponyckats HenpepsisHoit pabots npubopa
Boree 4 MUHYT pY CMELMBOHMM NNOTHbIX CMECE
C MCTIONB30BOHMEM KDIOKOB AN 3ameca TecTa. [lat
ocTsiTs Mprbopy He metee 10 miaHyT, npexae yem
MPOBONXAUTb AQNbHENLIYI0 0DPABOTKY MHPEaMEH-
TOB.

CnepyeT BCerno BKIOHATb NPUOOP 1 OTCOBAMHATS
€10 OT CETV MUTAHWS, NPEXIE YEM MPUKACATBCS K
[BVXYLLV/MCS BO BPEMS PODOTH AETANAM.

He 3aropaxuearts oTBepCTHA M NPOPE3M, NPERHA-
3HOYEHHbIE 19 BEHTUNSLYV 1 OTBOQ TENNQ.
[orpy3uT BEHUMKI B EMKOCTb C UHTDEMMEHTMM,
npexe Yem 3anycTuTs Npubop.

Nopxniouenune npubopa

YBeauTocs, 4T HaNPSIXEHME 8 CETU COOTBETCTBYET
YKG3QHHOMY HO 30BOACKON TABIMYKE HA HIXHEN
CTopoHe nprbopa.

Ecom poserka v Buka npubopa HECoBMECTUMS, Crie-
[IyeT 00PATUTECS B CEPBUCHYIO CIIYXOY 15 X 3AMEHS.

He nonyckats geTeit k Monb30BAHMIO NPUOOPOM.
XpaHuTs MpuOOp 1 WUHYP MUTOHYS B HEAOCTYNHOM
N9 AETEN MecTe.

[leTt He BomxHs UrpaTs ¢ PUBOPOM.

He octasnsms 63 npucMoTpa NoACosavHeHHoE
B ceb uagenve. Cregyer otcoemuTs npubop or
CETU TIUTCHYS TIEPER BHNOTHEHMEM N0BLIX Onlepa-
Wit o cOOPKe, BEMOHTAXY WM OYHCTKE.
[pexae Yem npUCTyIUTL K CMEHe OKCECCYapOB
WV MOUOAM3NTLCH K ABVXYLIMCA AETANAM, ChegyeT
BHIKIOUMTS IPUOOD U OTCOBMUHMTS €70 OT CeTH
MATAHMS.



Mepbl NpefocTOPOXXHOCTH

Wcnonb3osanue no HasHayexuio
* 3anpewjoeTcs UConb30BaATL MPUOOP B Lens,

He MpeayCMoTpeHHsix uarotosuTenem. Mukcep

NPEAHA3HAYEH UCKMOYMTENBHO A3 CMELINBAHNA

VHTDEAVIEHTOB, 30MECA TECTA U B3OMBAHMA B KDET-

KYIO TIEHY SIULL WK CTIMBOK.

* [Tpnbop npegHasHayeH s 0bsYHOMO BHTOBOTO

M GHOMIOTUYHOTO UCTIONb30BAHMS, HAMPUMEP:

- B KYXOHHbIX MOMELWEHNAX 4N COTPYAHNKOB
MArasuHoB v OGUCOB U B APYTMX Paboumx
nomeLLEHMsX;

- B MAHM-TOCTMHULOX W QrpOTYPUCTAYECKHX
CTPYKTYPQX;

- AN UCNONb3OBAHMA NOCTOANBLAMMU TOCTUHAL,
MOTENeN 1 KyPOPTHBIX KOMIIEKCOB.

* [lpyrvie BUAN MCNONb3OBOHMA, TAKME KAK B
pecToparax, 6apax 1 kade, He AOMYCKAIOTCS.

OTBeTcTBEHHOCTb NPOU3BOANTENS
WaroTosurens cHumaet ¢ cebs nobyio oTBeTCTaeH-
HOCTb 30 YiepO MOBAM U MMYLLECTBY, HAHECEHHIA
B peaynsrare;
* MCTIONG30BAHMA NPUBOPQ ANA LENe, OTTMUGIOLYX-
C OT NPEAYCMOTPEHHBIX;
* HEOBHAKOMTIEHHS C PYKOBOLICTBOM 1O SKCMYQTaLMY,
* HOPYLIEHNS LIENOCTHOCTU KOKO#-TMBO YaCTH Npy-
6opa;
® /CNONb30OBAHNA HeOerVIHOﬂbeIX 30NACHbIX L{OCTGIZ;
* HecobIofeHVs PaBW TeXHMKY BE30NACHOCTAL.
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Crenyer 6ePeXHO XPAHUTS LAHHOE
pykosoacTso. [epegaya npubopa
APYriAM NON30BATENSM AOMKHA OCY-
LLECTBNATLCH BMECTE C MHCTPYKLMEN MO

SKCnayaTaumnm.

* HacTosiwme UHCTPYKUMU MOXHO CKAYQTb HA
BE6-COiTE KOMNAHMM SMeg: Www.smeg.com.

YTUNIN3ALUMNA

JnekTpudeckue npubops HEMb3s YTUAM3NPOBATS
BMECTE C ObITOBLIMY OTXOLOMM.

MprBOpsI C 3TM CHMBOTOM S MOANGACIOT NIOA
neiicrane [npexruas EC 2012/19/EU. Bee swen-
LUMe 13 yNOTPEBAEHHS SNEKTPMYECKIE Y SNEKTPOHHHIE
YCTPOICTBA AONXHBI YTUIN3MPOBATLCS OTAENBHO OT
6b\TOBb\X OTXOLOB M NEPEAABATLCA B COOTBeTCTBy-
owne LEHTPY NepepaboTky, NPEyCMOTPEHHbE
rocyaapCTBOM. [1paBUIHOS YTUAM3ALMS BEILUEALETD
13 ynoTpebneHns npubopa HeOOXOMMMA ANs NPERoT-
BPALLEHWA YLLIEPOA OKPYXCIOLLEY CPELE U PUCKOB AN
sgoposss nioaeit. [lns nonyyeris Gonee nogpobHol
MHOOPMALMM O YTUIM3ALYM BHIIEALETO U3 ynOTpE-
Grenus npubopa creayet obpaTUTLCS B MECTHYIO
QAMMHVCTDALYIO, B OTAEN 110 YTHAM3ALMY OTXOLOB MK
B MOrQ3vH, e Obin npuobpertex npubop.

RU-3
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OnucaHue/ C6opka / Komauabl ynpaeneHus

OMUCAHUE NMPUBOPA (Puc.A)

1 [Hespna akceccyapos

2 Pykostka

3 Poluaxok oTcoemmHeHus aKkceccyapos
4  [lycnneit ing 0TOBPAXEHNS CKOPOCTH M TAMMEPA
5 Knonka skiioyerms v BbIKNIOYEHMS

6  KHonku perynnpoBams ckopocTy

7  Benuuku oplimus

8 Kpioku anst sameca Tecta

9  [TpoBOOUHbIE BEHUMKM

10 ®ymsp ang akceccyapos

11 Hoxku

12 [acnoprhas Tabnndka

13 XomyT ans wrypa
NACMOPTHAS

TABJIMYKA (12)

Ha nacnoprHol Tabnuuke yKa3aHsl TEXHUYECKUE
[IGHHbIE, 30BOACKOM HOMEP 1 MAPKMPOBKA. 3anpe-
LWaEeTCs YAANITb NOCMOPTHYIO TABAUYKY.

MEPEA NEPBbLIM
NCnNoJib3OBAHUEM

* AxkypaTHo cHaTh ¢ Npuopa yNakoeky 1 yaa-
fUTb BCE YNAKOBOYHbIE MATEPMAN M OCTATKM
STUKETOK M HOKNEEK.

* [poTepeTs KOPNYC MOTOPQ BAGKHOM TKAHBIO.
MMPOMBIT M TWATENBHO BHCYWMTL BCE KOM-
noHeHTH (cm. nap. «MucTka u TexHuyeckoe
0BCnyXu1BaHMe»).

/ [Nepen vicnonsaosaHem npoBepuTs

—— | LUEJIOCTHOCTb BCEX KOMMOHEHTOB.

CBOPKA KOMINOHEHTOB
(Puc. B)

* T1apHsIe BEHUMKM 1 KPIOKM N1 3OMECA TeCTa He
ABNAIOTCS B3AMMO3AMEHASMBIMA 1 OMXHY ObiTh
BCTABAEHH B COOTBETCTRYIOLIEE THE3MO.

* BCTaBmTb BEHUMK MM KPIOKM 1N 3aMECa TeCTa
C konblesoli ckoBom (A) B rHesno kpymoii
dbopmsi (A).

* Bcrasuth BeHUMK nn KpIoKuM Ana 3ameca Tecta

RU-4

C BoCbMMyronbHolt cko6oi (B) & rHesno socs-
muyronsHoi popmst (B).

A 3or|peu40eTc9 MCNoJib30BATL OAHOBPE-
MEHHO 1BG GKCECCydpd PA3HOro T1na.

OMUCAHUE YCTPOMCTB YIMPAB-
JIEHNS U AKCECCYAPOB

[Mpubop ocHaleH 3 KHOMKOMM M AnCTneem Ans
OTOBPAXEHHS BDEMEHH 1 CKOPOCTH.

Oucnneii (4)
(4a) (4b)

OrobpaxeHue
BPEMEHM B MUHYTAX

88

Orobpaxerue

3aAaHHas CKOpPOCTb

BPEMEHM B CEKYHOAX

KHonku

(5)

Kronka ON - OFF (BKJT - BbIKIT)

- @

Yeenuuerue
(6) YmeHbluerve
ckopocti/
Dyrkupa Turbo
(ynepxweaTs HaxaTol)

CKOpPOCTH

BeHuumkm optimus (7)

* DTU aKceccyapsl NPEaHa3HaYeHs ans paboty
C NOMYryCTbIM TECTOM, KPEMAMU CPEAHEN KOH-
CUCTEHUMM, LUOKONAOHBIM M MECOYHBIM TECTOM,
TECTOM [J19 TOPTOB U NEYeHba M T. M.

* CrepyeT Bcerna UCnons3oeats 0b6a BeHUMKA
OHOBPEMEHHO.
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Kpioku gns sameca tecra (8)

* 371 akceccyapl NpeaHasHadeHs 4ng pabots
C MNOTHLIM TECTOM, KAK Honpvw\ep, TEeCTO On4d
XJ'|96O M nnuubl, AM4HOE TECTO MU T. M.

. CﬂenyeT BCeroad MCcnonb3oBATb 060 KpK)KCI
O,D,HOBpeMeHHOA

MpoeonouHbie BeHuunkH (9)

* 37U akceccyapbl NPeaHa3HaYeHb ans paboTh ¢
KNOKMMKM KDEMAMM, COYCAMM, ANa NpuUrotosne-
HWS MOVOHE3a, AN5 B3OMBAHMS CAMBOK, HENKOB,
XUOKOCTEN, AUL U T. .

° CﬂeuyeT BCerga MCnonb3oBATh O6O BEHYMKA
OAHOBPEMEHHO.

[na pabors Heobxommmo nosobpars
[OCTATOYHO MPOCTOPHYIO U BBICOKYIO
EMKOCTb 1 PA3MECTUTS €€ HA YCTOM-
YMBYIO MOBEPXHOCTb.

NCNOJIb3OBAHME (Puc. A)

* BcrasuTs Bunky B posetky. Hucnneii (4) swiknio-
YeH.

* [Tpu HOXATUM KHOMKM
pexum oxupanus (Stand-by): Ha pucnnee
(4a) otobpaxaetca muratoumit urankartop «O»,

aKTMBMPYETCH

a Ha aucnnee (4b) otobpaxaetca muraiowmit
nhavkatop «00».

1 Cnycta 30 cekyHa npoctos B
Hepabouem pexume gucrnie

BHIKTIOYCETCS.
* B pexume oxmpanmns (Stand-by) Haxars

KHOMKM / AnS 3aMycKa MoTopa
M YMEHBLUGHMS WM YBENWYEHMS CKOPOCTH: Ha
pucnnee (4b) Haunnaetcs otcuet ot 01 go
59 cexyna, a Ha aucnnee (4a) otoBpaxaetcs

300AHHAA CKOPOCTb.

Cnycra 1 muryTy pabotsl ancnneit (4b) obrynsa-
€TCH V1 NePBbIi CETMEHT IMHIN MUHYT HQYMHAET
MMIQTb, YKA3bIBASA, 4TO Npowna | muHyTa.

MHavkaTop BKNIOYGeTCs NPy AOCTHXEHNM BTO-
POV MUHYTbI W NOBTOPSIETCA 4O AOCTVXEHMA 4

muHyT 59 cekyHp, o uctedenun atoro otpeska
BPEMEHM:
* MoTOp GBTOMATMYECKM BHIKNIOYAETCS.
* Hamvennee (4a) otobpaxaetcs uhamnka-
T0p «O>.
* Ha arcnnee (4b) otobpaxaetca muraio-
Wi MHOMKaTop «4m59c».

¢ Haxatnem kHonku npwn BKIMOYEHHOM

MOTOPE OCYLIECTBASETCA NEPEXOL B PEXMM
oxuganms (Stand-by).

* [py NOBTOPHOM HOXATHM KHOMKM mmKeep

BbIKOYAETCA.

3 | Yerpoiicteo nnaeHoro nycka
1 (Smooth Start)

Mpu 3anycke npubopa ckopocTb
HapawmnBaeTCqd NOCTENEeHHO OO

LOCTVXEHUS 3a[GHHOM CKOPOCTU.
[Npy 1CNob30BAHWM STOM CHCTEMSI
npeaynpexnaeTcs BO3HUKHOBEHE
HEMCMPABHOCTEN NPUBOPA U UH-
CTPYMEHTOB, O TAKXE BbIXOJ MHIPe-
[VEHTOB 13 MCTIONb3YEMOM EMKOCTU.

®ynkuusa Turbo

* [py yAEpXMBAHWM HOXATON KHOMKM @ B

TedeHue | cekyHObl aKTUBMPYETCS PYHKLUS
TURBO:
Ha aucnnee (4a) otobpaxaetcs undpa 9, a
Ha aucnnee (4b) npononxaetcs otcyeT cekyHa.,
MoTop ROCTUrHET MOKCUMONBHO AOMYCTUMON
CKOPOCTA.

* OmnycTiie KHOMKY @ , CKOPOCTb MOTOPQ CHU-
XAETCA A0 AOCTVKEHMA PaHEE OTODPAXAEMOM
ckopoct Ha aucnnee (4a). Ha aucnnee (4b)
NPONOMXAETCH OTCUET CEKYH,

* Haxatnem KHomku

npwn BKIMOYEHHOM
MOTOPE OCYLIECTBASETCA NEPEXOL B PEXMM
oxuganms (Stand-by).

RU-5
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PEKOMEHOALUMU

* Bkniouate npubop Ha HU3KOM CKOPOCTH W
paboTats 4O MOMHOTO CMEWMBAHMS UHIPEdM-
€HTOB, 30TEM MOXHO YBENMYMBATE CKOPOCTb B
30BUCUMMOCTY OT BEINOMHAEMOM ONepaLnm.

[MorogHble ycnosus, nepenamsl Ce30HHbIX Tem-
nepaTyp, TeMNepaTypa OKPYXaioWel cpel
M KOHCUCTEHLMS PABOUNX UHTPEANEHTOB MOTYT
MOBAVATL HO HEOBXOAMMOE BPEM: NPUTOTOBNE-
HUS U NOMYYaEMbI PE3YNLTAT.

* [lns nony4eHms onTMMAsHOTO PeaynsTaTa npu
paboTe ¢ NAOTHLHM TECTOM CRefyeT Conpo-
BOXAATb PABOTY NpMOOPA BPALLATENbHbIMM
[BUXEHUSIMU PYKM U YOEANTLCA, UTO XMaKUE
WHrpeaneHTs cocTasnsioT He menee 50% ot
obuero obvema Tecrta.

Pabouyio emkocTs HEOOXOAMMO
PA3MECTUTL HO POBHOW YCTONYMBOW
NOBEPXHOCTU.

[Mpu pabote unu npu npocToe npw-
60pa B HepaboYEM PEXMME MOKHO
YCTQHOBWTL €10 HA CMEeUWanbHble

Hoxku (11) (Puc.C).

ol o

3anpeLLaeTcs MCNonb3oBATb MVYKCEP
6onee 4 MuHyT Npu pabore ¢ NoT-
HbIMW CMECSMM, HAMPUMED TECTOM.
Pekomerayetca caenate nepepis
ANS OCTBIBAHMA TPMGOPA B TeYeHUe
10 MrHYT, Npexae Yem NPOJOIKNTL
paborty. Beikmiouuts npubop, kak
TOMBKO AOCTUMAETCS KENAEMAS KOH-
CUCTEHLIMA CMECH.

RU-6

CoBeTbl U pekoMeHaauuM

/ [MprBop OCHALLEH 3ALUUTHBIM YCTPON-
— [ cTBOM, KOTOpPOE OTKMIOYAET €70 B

cnyyae neperpysku. B ciyyoe aku-
BALMM STOTO YCTPOMCTBA, HA AMCTee
OTOBPAXAETCH MATQIOLLMIN MHAWKATOP
= = Bukniounts npubop, BbiHyTH
BUMIKY W3 PO3ETKM, MOJOXAATH He
menee 10 MyHyT 1 3aTeM CHOBA NOA-
COEaUHUTL MPUBOP K CETH MATAHYS.

PEKOMEHAYEMbIE CKOPOCTU

Crepyet uMeTb B Biay, YTO npuBe-

[
1 AEHHbBIE HMXE COBETH HOCAT PEKO-

MeHAATENbHbIN XaPaKTep 1 YTO 3a-
AABOEMAS CKOPOCTb MOXET 30BU-
CeTb OT PA3MEPOB EMKOCTU, OT TUNQ
PABOYMX MHIPEAUEHTOB U OT IUYHLIX
NPEANOYTEHNNA.

Ckopoctb | PyHKuUUua Axceccyap

Huskas [NepemelurBats

1-3 [NepemelursaTs

MHIPeaMeHTl
[0 OfHOPOAHOM

cmecn

Huskas 3amewmsars

1-3 Mecuts

[POXXEBOE TECTO
(nns xneba, ans

nmuus)

Cpeansis Cmelumnsats
4-6 Cwmeluvisats
XUIKOE TecTo
Cwmeluvsats
AMYHBIE, MACASHBIE
cMecH Anst TOPTOB
[0 OfJHOPOMHOM

MACChI




Ouucrka u TexHuueckoe obcnyxmsaHme

Bricokas Bsbueats
7-9 Bs6busars 8
Kpenkyio nexy
CAvBKM Mnn Genku,
Nerkue Knapsl Ui
coycsl

Lnst cmelvBarms 1 3ameca opox-
XEBOIO TECTA CIEYET MCTONb30BATH
TOMBKO KPIOKM ANA 3aMeca TecTa.

|0

OYUCTKA N TEXHUYECKOE
OBCJTY)XXUBAHME (Puc. C)

[Nepen BbINOMHEHEM OYUCTKM HEOD-
xomymo BCETTIA seHMMATb BUAKY 13
3MEKTPUYECKOM PO3ETKM U AABATH
NpUGOPY OCTHIT. 3anpeLaeTcs no-
rpyxars kopnyc motopa (1) 8 Boay
WM [PYTVE XMAKOCTH.

PykoBoACTBO MO 3KCMNYOTALUMM COAEPXMT COOT-
BETCTBYIOLIME MHCTPYKLUMM U PEKOMEHAALMN 13TO-
TOBUTENS MO BHINOMHEHMIO ONepaLmii No ouncTke
W TexHudeckomy obcyxusanmio. Jliobeie gpyrve
onepaum AOMKHb BLIMOMHATE YNONHOMOYEHHLIE
CNEeUManUCTsl CEPBUCHON CyXObl.

* [oTaHyTb BBEPX PHIYAKOK OTCOEOMHEHMS OK-
ceccyapos (3) u chummuTe Hacaaky.

* BeHunki 1 KpIOKM ANA 3amMeca Tecta MOXHO
MBITb B TOCYLOMOEYHOM MALMHE.

* [ocne ouncTKM BBITEpeTh HACYXO BCE 4aCTM
npnbopa.

* Kopnyc MOTOpa MOXHO O4MAT CHAYANQ
BIOXHOM, G 3aTem Cyxoil TkaHbio. M3berats
MCNOMb3OBAHME MOIOLMX CPEACTB MW abpa-
3MBHBIX MOTEPUAIOB.

RU



Motop pabotaet Ha
CKOPOCTM HIXE 3CACHHOMN.

Yro penarb, ecnum...

TecTo B MUCKE CIMLLIKOM
ryctoe.

Y6pats yacts Tecta ans
CHUXEHMS HArpy3Ku.

Motop He 3anyckaeTtcs.

Bunka He BcTaBnEeHa B
PO3ETKY.

BcrasuTs BUnKy B po3eTKY.

Mpunbop He BKOYEH.

Bkniouunts nprbop HaxaTvem
kHonkn ON/OFF (BKJ1./
BbIKJT.).

Mortop noepexaeH.

OBpatnTbCs B CEPBUCHbIN
LEeHTP.

BeHrunku nepectatot
BPALLATLCS M HO aucnnee
OTODPAXAETCH MUTQIOLLMIMA
= = MHAMKATOP.

Mpubop OCHALLEH 3AWMTHBIM
YCTPOWMCTBOM, KOTOPOE
OTKAIOHAET MOTOP B Cryyae
neperpysku.

[na cbpoca ycrporictea
BHIKIIOYMTL NprBOp,
OTCOEAUHWTL €ro OT CeTH
MUTAHWS U BATb MY OCTHITH
He meree 10 munyT. 3atem
NOACOEANHNTS NPUOOP K CeTH
MUTAHMS.

Akceccyapbl He BXOOST B
CBOM rHesqa.

HenpasuneHoe rHesgo
akceccyapa.

BcrasuTs akceccyap B rHesno
cooTBeTCTByIOLEN HOPMbI.

Ecnn HemcnpaBHOCTL He YCTPOHEHA WM MMEIOTCS HEUCNPABHOCTM APYTOrO TUNA, CledyeT
= [ oBpatutbes B ceparcHyio cnyxBy No MECTY HOXOXAEHHS.

Srot npnbop cootseTcTayeT Tpebosanam Esponeiickix aupextus 2014,/35/EC, 2014/30/EC v 2009,/125/EC.

[Mposepka cootsetctams Tpebosatvam n. 11 crangapta EN60335 shinonHeHa npy nposeeHmit Ceayiowmx MCrbTaHuii:
A. Mposonousie Berumku: 5 Genkos. Kopotkoe spems pabotsi: 2 muHyTs 20 cekyra. Ckopocts: 9;
B. Berumkn optimus: 500 mn cnusok. Kopotkoe spems paborsi: 4 muyTsl. Ckopocrs: 9;
C. Kpioku anst sameca Tecta: Q00 r myku + 648 1 sogsl. Kopotkoe spemst pabotsi: 5 muyT. Ckopocts: 9.

npoaiocep

CormnacHo AaTe UroTOBNEHNS, YKA3AHHON Ha
nacnopTHoM Tabanyke.

[lata narotoeneHus NpeacTasneHa nepsbIMm nsTbIO
3Hakamu cepuiitoro Homepa (SN, ykasanHoro 8
naeHTUdHKaLponHon Tabnnuke. [lata npeactasneHa
8 GOPMATE TMMAL, O UMEHHO:

-1, ron (1 3Hak);

- m, mecsit (2 sHakal);

- 1, feHb (2 3Haka).

Mprmep

SN 4030500011

[ara uzrotosnenus: 40305, 1o ects 5 mapra 2014 .
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CMET CnA
Bua Jleonapao aa Bunan 4, Tyactanna, 42016,
Wranua

MECTO NPOU3BOACTBA
Dowan Canwyit Xonwwnrr Enextpuk nHAAcTpua ko,
n1a 36, Dxvranr poya, Muaactpu anctpur,
Ixunkben, Kenran teputopu, Powan, fyanaor,
Kurai



Keere kunde

Tak for dit keb af handmikseren fra Smeg.

Ved af veelge et af vores produkfer har du valgt en lasning, hvor raffineret
aestetik og innovativt teknisk design tilsammen tilbyder unikke genstande, der
ogsd er indretningselementer.

Et husholdningsapparat fra SMEG indgér altid perfekt i kombination med andre
produkter i omgivelserne og er samtfidig et designobiekt i kakkenet.

Vi haber, at du vil f& fuld gleede aof alle dit SMEG-apparats funktioner.

Med venlig hilsen

SMEG S.p.A.

i

Model HMFOT

Handmikser

DA -1



A Advarsler

SIKKERHED

Generelle sikkerhedsadvarsler.

Falg alle sikkerhedsinstruktioner for af bruge

apparatet sikkert:

o Rar ikke ved sfikke med véde heender.

e Saig for, at stikkontakten, som anvendes, dlfid
er let filgeengelig, s strikforbindelsen kan
afbrydes hvis nedvendigf.

e Treek oldrig i ledningen. ledningen kan fage
skade.

o Forsag aldrig af reparere apparatef, hvis det
qar i stykker.

Sluk for apparatet, trask sfikket ud af stikkon-
taklen, og ret henvendelse fil den tekniske
assistance.

o | filfelde of beskadigelse of siikket eller net
ledningen mé de kun udskiftes af den tekniske
assistance for at forhindre enhver risiko.

o Seenk ikke apparatet i vand.

o Forsigtig: Afbryd sfikket inden rengering.

e lad ikke ledningen dingle fra kanten of bordet
eller en anden overflade, eller lad den ikke
komme i bergring med varme overflader.

e Opbevar emballagematerialet (plastikposer]
utilgeengeligt for ber.

o Enhedeme kan bruges af personer med ned-
saffe fysiske, sensoriske eller mentale evner
eller manglende erfaring og viden, hvis de er
under opsyn eller har modiaget insfruktion |
sikker brug af apparatet, og de forstér fareme
ved at bruge den.

e Barn skal veere under opsyn for af sikre, af de
ikke leger med apparatet.

e Anbring aldiig apparatet eller i naetheden of
et teendt el- eller gaskomfur eller en varm own.

e Konfrollér, af der ikke er fremmedlegemer inde
i apparatef.

DA -2

Undgd at overophede apparatet, hvis du rerer
i tykke blandinger. Rer ikke uafbrudt i blandin-
ger med dekroge i mere end 4 minufter. Lad
apparatet afkale i 10 minutter, fer du igen
begynder at rare.

o Sluk for apparatet, og afbryd det fra stramiorsy

ningen, fer du rerer ved de dele, der beveeger
sig under brug.

Undgd af blokere ventilations- eller varmeaf
ledningsdbningeme.

Seet piskerisene ned i skdlen med ingredien-
seme, fer apparatet starter

Tilslutning of apparatet

Serg for, at stremforsyningens spaending og fre-
kvens svarer fil dem, der er angivet pd typeskiliet
pd bunden af apparatef.

| filfeelde of inkompatibilitet mellem sfikkoniakien
og stikket pd apparatet, skal du kontakle den
tekniske assistance for udskiffning.

Defte apparat mé ikke bruges of barm. Hold
apparatet og defs ledning uden for bams
raekkevidde.

Barn md ikke lege med apparatet.

Afbryd dlfid apparatet fra stremforsyningen,
hvis det efterlades uden opsyn, fer piskerisene
saeftes i eller fages ud, og fer du ger apparafet
rent.

Sluk for apparatef, og afbryd det fra
siremforsyningen, inden du skifter filbeher eller
neermer dig dele, der bevaeger sig under brug.



Advarsler

Tilsigtet brug
® Brug ikke apparatet fil andre formal end dem,
det er beregnef fil. Mikseren er udelukkende
beregnet fil blanding, alining og piskning of
zq eller flade.
® Apparatet er beregnet til brug i husholdninger
og lignende miliger som f.eks.:
- i kekkenomréder for personale i bufikker,
kontorer og andre arbejdsmiliger
- i Bed & Breakfast og ferieboliger pa
bondegdrde
- hofeller, moteller og opholdsrum fil rédighed
for gaester.
® Anden brug som f.eks. i restauranter, p& barer
eller cafetericer er ikke i overenssiemmelse med
den filsigtede brug.

Producentens ansvar

Fabrikanten fraskriver sig ethvert ansvar for skader
0d personer eller ejendom, som skyldes:

e brug of apparatet fil andre formdl end de
filsigtede;

manglende leesning of brugervejledningen;
manipulering med apparatets enkelie dele;
anvendelse of kke-originale reservedele;
manglende overholdelse af sikkerhedsinstrukii-
onerne.

4

Opbevar omhyggeligt denne brugs-
anvisning. Hvis apparatef videresael
ges fil andre personer, skal denne brugsan-
visning felge med apparatet.

® Disse insfruktioner kan downloades fra Smegs
websted "www.smeg.com”.

BORTSKAFFELSE
Elekiriske apparater mé ikke borfskaffes med def

almindelige husholdningsaffald. ﬁ

Se apparatere er meerket med symbole! -
, er deres bortskaffelse underlagt det europaeiske
direktiv 2012/19/EU. Alle brugte elekiriske og
elekironiske apparater skal bortskaffes separat fra
husholdningsaffald og afleveres fil de indsamlings-
steder, der er udpeget of myndighedeme. Korrekt
bortskatfelse af def nedlagte apparat vil forhindre
skade pd miliget og risici for menneskers sundhed.
For yderligere oplysninger om bortskaffelse af
def brugte apparat bedes du refte henvendelse
fil kommunen, bortskaffelsesstedet eller den butik,
hvor apparatet blev kebt.

DA -3
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Beskrivelse / Montering / Kommandoer

BESKRIVELSE AF APPARATET
(Fig. A)

Rum fil tilbehar

Handgreb

Knap fil udstedning af tilbeher
Visning af hastighed og fimer
Taend/sluk-kontakt

Knapper il hastighedsregulering
Optimus-piskere

Dejkroge

Trédpiskere

10 Pose fil tilbeher

11 Stetiefadder

12 Typeskilt

13 Kabelband

VOONOCURARWN=—

TYPESKILT (12)

Identifikationsskiltet baerer tekniske data, serie-
nummeref og maerkningen. Identifikationsskiltef

mé& aldrig fiernes.

INDEN FORSTE BRUG

* Pak forsigtigt apparatet ud, og fiern alt
emballagemateriale og eventuelle efikefter

eller klistermaerker.
® Gar motorhuset rent med en fugtig klud.

Vask alle komponenter forsigtigt og ter
grundigt (se afsnittef. "Rengering og vedli-

geholdelse”).
/ Fer brug skal det kontrolleres, at

— | alle komponenter er intakte.

MONTERING AF
KOMPONENTERNE (Fig. B)

e Piskerisene og dejkrogene skal szettes pd

deres rigtige plads og kan ikke byttes om.

e Szt piskeriset eller dejkrogen med den

runde kiave (A) i det runde leje (A).

e St piskeriset eller dejkrogen med den ot-
tekantede kiave (B) i det ottekantede

leje (B).
DA -4

A Brug alfid kun tilbehgret i par. Brug
ikke to forskellige typer filbeher

sammen.

BESKRIVELSE AF

BETJENINGSELEMENTERNE

Apparatet er forsynet med fre trykknapper og
en tids- og hastighedsvisning.

Display (4)

(4a) (4b)

K
'—' Tid i minutter

i
Valgt hastighed B 8

Tid i sekunder

Trykknapper

(5)

Trykknap strem TIL - FRA

Hoj hastighed/
Turbofunktion

(skal holdes trykket)

o) Llav hastighed

Optimus-piskeris (7)

* Brug dette filbehar fil deje og cremer af

middeltyk konsistens, chokoladebaserede
deje, merdej, dej il kager og smakager
osv.

* Brug alfid begge piskeris.



Anvendelse 2

Dejkroge (8)

® Brug dette tilbeher til tykke deje som f.eks.
geerdeie il bred, pizza eller segpasta.

* Brug dlfid begge dejkroge.

Tradpiskere (9)

® Brug dette filbeher til cremer med let kon-
sistens som f.eks. sovse, mayonnaise, il ot
piske flade, seggehvider, vaesker eller aeg.

* Brug dlfid begge piskeris.

Serg for, at den anvendte skél er
filstraekkelig stor og hej. Skélen
skal placeres pé en stabil overflo-
de.

BRUG (fig. A)

e Saef stikket i stikkontakten. Displayet (4) er
slukket.

e Etiryk pa knappen aktiverer Stand-
bytilstand: Displayef (4a) viser O, og
displayet (4b) viser 00, alle blinkende.

s | Efter 30 sekunder uden brug
1 slukker displayet.

perne / for af sfarte motoren
og ege eller seenke hastigheden. Displayet
(4b) begynder af teelle ned fra O1 sekund
fil 59 sekunder, mens displayet (4a) viser
den valgte hastighed.

e FEfter 1 minufs funktion nulstilles displayet
(4b), og det ferste segment pd linjen, som
viser fremskridfet i minutter, begynder at
blinke for at angive, af et minut er géet.
Indikationen gentages ved det andet minut
og videre op til 4 minutter og 59 sekunder.
Efter dette tidsrum:

* Motoren stopper automatisk.

e Displayet (4a) viser O.

 Displayet (4b) viser 4m59s, som
blinker.

| sfandléfélsfqnden skal du trykke p& knap-

* Tryk p& knoppen , mens motoren er
i funktion, for at ga filbage fil standbytil-
stand.

* Tryk igen pa knappen for at slukke

for handpiskeren.

3 | Soft start-system

1 (Smooth Start)

Nér du teender for apparatet,
oges hastigheden gradvist, il
den indstillede hastighed er n&et.
Dette forhindrer, at apparatet eller
redskabeme fager skade, og ind-
holdet sprajter ikke ud af skalen.

Turbofunktion

* Hold knappen @ nede i 1 sekund for
at aktivere funktionen TURBO:
Displayet (4a] viser cifret 9, mens displayet
(4b) fortsaetter med at tzelle sekunderne. Mo-
toren kerer med den maksimalt indstillede

hasfighed.

e Nar du slipper knappen , bremser
motoren og vender tilbage fil den hasfighed,
som forinden blev vist p& displayet (4a). P&
displayet [4b) fortszetter sekunderne med af
feelle.

* Tryk p& knappen , mens moforen er
i funktion, for at ga filbage fil standbytil-
stand.

DA -5
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'=2 Tips og gode rad

T|PS
e Start apparatet ved lav hastighed, indtil

ingredienserne er blandet. @g derefter
hastigheden afhaengigt af dejen, som skal
rores.

e Klimatiske forhold, saesonbestemte tempe-
raturforskelle, omgivende femperatur og
ingrediensernes konsistens kan pdvirke
fiden, som er nedvendig for at opn& den
anskede konsistens, og resultaet.

® De bedste resultater med tykke deje opnas
ved at rere dem med roterende bevaegelser
og serge for, at de flydende ingredienser

udger mindst 50 % of dejen.

A Placer rereskalen, der skal bruges,
pd en plan og stabil overflade.

s | Mens du rerer dejen, eller hvis

1 Fporotet ikke er i brug, kan de

ceres pd de specielle stette-

Eadder( 1) (fig. C).

Brug ikke mikseren i mere end 4
minutter, ndr du rerer deje med
megef tyk konsistens. LOJ mikse-
ren afkele i 10 minutter, fer du
rorer égen Sluk for apparatet, s&
snart du har opndet den enskede
konsistens.

Apparatet er udstyret med en sik-
ring, som afbryder funktionen i
filfeelde of overbelastning. Huvis
sikringen afbryder apparatet, sa
blinker symbolet = = . Sluk appor
ratet, traek stikket ud af stikkontak-
fen. Vent i mindst 10 minutter, og
filslut s& stikket igen.

IN
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ANBEFALEDE HASTIGHEDER

e | Husk, at disse tips kun er vejle-
1 | dende. Hastigheden skal vaelges
afheengigt af skélens sterrelse,
ingredienserne, der skal reres, og
personlig smag.

Hastig- Funktion Redskab
hed

Lav Blande

1-3 Blande ingredi-

enser

Lav Klte

1-3 Til geerdeije
[bred, pizza)

Middel Rere

4-6 Blanding of

flydende de|e Til

blanding af deje
med aeg og

smer som f.eks.
kagedeje

Hoi Piske

7-9 Til piskning
of letre deje
eller fladeskum,
aggehvider eller
sovse

Geerdeje m& kun blandes og
altes med dejkrogene.

ol o




Rengering og vedligeholdelse ﬂ

RENGOGRING OG
VEDLIGEHOLDELSE

(Fig. C)

A Fer rengering udferes, skal stikket
altid fieres fra stikkontakten, og
apparatet skal kele of. Szenk al-

drig motorbasen (1) i vand eller
andre vaesker.

Brugsanvisningen indeholder instrukfioner for
rengering, vedligeholdelse og brug, som pro-
ducenten anbefaler kunden at udfere. Ethvert
andet indgreb skal udferes af en autoriseret
servicerepraesentant.

e Traek redskabernes udstedningshé&ndtag (3)
op, og fiern redskaberne.

e Piskerisene og dejkrogene kan vaskes i
opvaskemaskinen.

* Toralle dele of apparatet, efter def er blevet
gjort rent.

* Motorhuset kan geres rent ved ferst at bruge
en fugtig klud og derefter en ter. Undgé at
bruge vaskemidler eller slibemidler.

DA -7

i



Hvad ger jeg, hvis ...

Problem

Mulige arsager

Losning

Motoren kerer med
nedsat hastighed i
forhold til den indstillede
hastighed.

Dejen i rereskdlen er for

fyk.

Fiern en del of dejen for af
lefte raringen.

Stikket er ikke sat i
stikkontakten.

Saet stikket i stikkontakten.

Motoren starfer ikke.

Produktet er ikke teendt.

Taend for produktet ved at
irykke p& knappen ON/
OFF.

Motoren er beskadiget.

Kontakt servicecenteret.

Piskerisene stopper, og
p& displayet blinker
symbolet ==

Produkfet er udstyret med
en sikring, som afbryder
funktionen i filfzelde of

overbelastning aof motoren.

Denne sikring nulsilles ved at
slukke for apparatet, traekke
stikket ud af stikkontakten, og
lade det afkele i mindst 10
minutter. Saet derefter stikket
filboge i stikkontakten.

Redskaberne kan ikke

saettes .

Redskaberne plads er
blevet byttet om.

Serg for, at redskabets
form passer il formen pé&
apparatet, hvor de saettes

ind.

4

= | lokale servicecenter.

Hvis problemet fortszetter, eller i filfeelde af andre defekter, bedes du kontakte dit

Appoaratet er i overensstemmelse med de europaeiske direktiver 2014,/35/EF, 2014,/30/EF og 2009/125/EF.

Overensstemmelsen med pkt. 11 standarden EN 60335 er blevet verificeret under falgende betingelser:
A. Trédpiskere: 5 aeggehvider. Kort funktionsfid: 2 minutter og 20 sekunder. Hastighed: 9.
B. Optimus-piskere: 500 ml piskeflede. Kort funktionstid: 4 minutter. Hastighed: 9.
C. Dejkroge: 900 g mel + 648 g vand. Kort funktionstid: 5 minutter. Hastighed: 9.
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Szanowny Kliencie,

Dzigkujemy za zakup Miksera Recznego z Linii Smeg.

Zakupuijgc nasz produkt zdecydowat/a sie Pan/i na wybér unikalnego przedmioty,
kiory dzieki swej wyigtkowe] estetyce i innowacyinej technologi, staje sie czescig
wyposazenia wnetrza.

Artykut gospodarstwa domowego Smeg zawsze idealnie koordynuje sie z innymi
produktami z gamy, stajqc sie jednoczesnie designerskim elementem w kuchni.
Zyczymy Pani/u owocnego korzystania z zakupionego artykutu gospodarstwa
domowego,

z wyrazami szacunku.

SMEG S.p.A.

Model HMFO1
Mikser

PL-

PL
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BEZPIECZENSTWO

Podstawowe ostrzezenia dotyczqgce
bezpieczenstwa.

W celu zapewnienia bezpiecznego uzytkowania
zastosowat sie do wszysikich ostizezer dotyczacych
bezpieczefistwa

« Nie dotyka¢ wyczki mokrymi rekami.

« Upewnic sie, ze uzywane gniazdko zasilajqce jest
zawsze dostepne, by moc wyciggngé wiyczke z
gniazdka.

Nie ciggnaé nigdy za kabel, gdyz mégloy ulec
uszkodzeniu.

W razie usterki, nie probowaé samodzielnie na-
prawia¢ urzqdzenia.

Wylqezy¢ urzadzenie, odigezyé wiyczke z gniazd-
ka i zwréci¢ sie do Serwisu Technicznego.
W przypadku uszkodzenia wiyczki lub kabla
zasilajacego, moze je wymienié wylqcznie Serwis
Techniczny, by unikna¢ wszekiego ryzyka.

Nie zanurza¢ urzqdzenia w wodzie.

Uwaga: przed czyszczeniem odigczyé wiyczke z
gniazdka.

Nie pozostawia¢ kabla zwisajgcego z krawedzi
stofu lub innej plaszczyzny, ani nie dotyka¢ nim
gorqeych powierzchni.

Przechowywaé opakowanie (plastykowe worecz-
ki) poza zasiegiem dzieci.

Urzqdzenia mogq by¢ uzywane przez osoby o
ograniczonych zdohosciach fizycznych, czucio-
wych lub umystowych, lub pozbawione doswiad-
czenia i niezbednej wiedzy, pod warunkiem, ze
sq one nadzorowane lub zostaly przeszkolone na
femat bezpiecznego uzytkowania urzqdzenia oraz
zrozumialy ryzyko zwigzane z jego uzytkowaniem.
» Nalezy pilnowac dzieci, aby nie bawily sie urzg-

dzeniem.
« Nie ustowiac urzgdzenia nad lub w poblizu ku-
PL-2

Ostrzezenia

chenek elekirycznych lub gazowych, czy tez przy

nagrzanym piekarniku.

Sprawdzi¢ czy we wnetrzu urzqdzenia nie ma

obcych przedmiotow.

* W celu uniknigcia przegrzania w przypadku

gestych mas, nie stosowac funkeji miksowania z

uzyciem hakow w sposob ciagly przez diuzej niz 4

minuty. Przed ponownym uaktywnieniem poczekaé

przynajmniej 10 minut na ochtodzenie urzqdzenia.

Przed dotknigciem elementow, kidre podczas

uzytkowania sq ruchome, wylgczy¢ urzgdzenie |

odfqczy¢ zasilanie.

« Nie zatykac szczelin wentylacyjnych lub odprowa-
dzajqeych cieplo.

» Przed uruchomieniem urzqdzenia zanurzy¢ miesza-
dfa w misce ze skiadnikami.

Podtgczenie urzgdzenia

Upewni¢ sie, ze napiecie i czestolliwosé sieci elek-
frycznej odpowiadajg fym wskazanym na fabliczce
znamionowej na dnie urzqdzenia.

W przypadku niezgodnosci miedzy gniozdkiem a
whyczkg urzadzenia, prosimy o konfakt a Serwisem
Technicznym w celu wymiany whyczki.

» Urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci
Przechowywac urzqdzenie i kabel w migjscu nie-
dostepnym dla dzieci.

* Nie pozwoli¢ dzieciom na zabawe urzadzeniem.

« W przypadku pozostawienia urzadzenia bez
nadzoru, przed montazem, demontazem lub
czyszezeniem nalezy je zawsze odigezy¢ od sieci
elekirycznej.

* Przed przysigpieniem do wymiany akcesoriow
lub zblizeniem sie do czesci, kidre poruszajg
sie podczas dziatania, wylgezy¢ urzadzenie |
odlqczy¢ je od zasilania.



Ostrzezenia

Uzycie zgodne z przeznaczeniem
* Nie uzywac urzqdzenia do celéw innych niz
fen, do kiérego zostafo przeznaczone. Mikser
jest przeznaczony wylgcznie do miksowania,
zagniatania oraz ubijania na sztywno jajek lub
Smiefany.
* Urzqdzenie jest przeznaczone do uzytku
domowego oraz podobnych zastosowan, jok np.:
- w kuchniach dla personelu sklepéw, biur iinnych
miejsc pracy;
- w pensjonatach typu B&B i gospodarstwach
agroturystycznych;
- przez klientéw hoteli, moteli i innych strukfur
turystycznych.
* Inne zastosowanie, jok w restauracjach, barach i
kawiarmiach jest niewlasciwe.

Odpowiedzialnos¢ producenta
Producent zizeka sie wszelkiej odpowiedzialosci za
wypadki 0s6b lub uszkodzenia rzeczy spowodowane
przez:
* uzytkowanie urzqdzenia rézniqee sie od przewi-
dzianego;
* niezopoznanie sie z instrukcjg obsfug;
« modyfkacje, réwniez pojedynczej czesci urzg-
dzenia;
« stosowanie nieoryginalnych czesci zamiennych;
* nieprzesiizeganie oslzezen dotyczacych bezpie-
czefistwa.

4

Przechowywa¢ starannie niniejszq in-
strukcje obsfugi. Jesli urzadzenie zosta-
ie przekazane innym osobom, nalezy do niego
dolqczy¢ rowniez instrukcje obstugi.

* Niniejszq instrukcje mozna pobra¢ na stronie
infernetowej Smeg , www.smeg.com'”.

UTYLIZACJA

Urzqdzenia elekiryczne nie mogq byé utylizowane
wraz z odpadami domowymi.

Urzqdzenia posiadaigee nastepuigey symbol s
sq objete przepisami Dyrekiywy Europeiskie] 2012,/ 19/
UE. Wszelkie zuzyte urzqdzenia elekiryczne i elek-
froniczne nie mogq by¢ utylizowane jako odpady
domowe, lecz muszq zosta¢ oddane do odpowiednich
punkiéw zbierania, przewidzianych przez wiadze.
Prawidtowa ulylizacja zuzytego urzqdzenia przyczy-
nia sie do ochrony érodowiska i unikniecia ryzyka dla
zdrowia. Dalszych informacji dotyczqeych ulylizaci
urzqdzenia moze udzieli¢ adminisiracja komunalna,
bivro gospodarki odpadami komunalnymi lub sklep,
w kiéry zostalo zakupione urzqdzenie.

i



OPIS URZADZENIA
(Rys.A)

1 Gniazda do mocowania kofcowek
2 Uchwyt

3 Dzwignia odczepiania koncéwek
4 \Wyswietlacz predkosci e zegar
5 Przycisk wigczania i wylgczania
6  Przyciski regulaci predkosci

7 Trzepaczki optimus

8 Hdki

9 Rozgi

10 Woreczek na korcowki

11 Nozki

12 Tabliczka znamionowa
13 Opaska do zwijania kabla

TABLICZKA

ZNAMIONOWA (12)

Tabliczka znamionowa podaje dane techniczne,
numer seryjny i znakowanie. Tabliczka znamiono-
wa nie moze zosta¢ usunieta.

PRZED ROZPOCZECIEM
UZYTKOWANIA

* Rozpakowa¢ osfroznie urzgdzenie i $ciggngé
wszystkie etykiety i naklejki.

* Wyczysci¢ podstawe silnika uzywajge wilgotnej
szmatki.
Dokfadnie wymy¢ i wysuszy¢ wszystkie kompo-
nenty (zobacz par. ,Czyszczenie i Konserwa-
cja").

7

Przed rozpoczeciem uzytkowania

sprawdzi¢, czy wszystkie komponen-
ty sq w dobrym stanie.

MONTAZ KOMPONENTOW

(Rys. B)

* Trzepaczki, 16zgi i haki muszq by¢ wiozone w
prawidlowym kierunku i nie sq zamienne.

* Wiozy¢ trzepaczke, rézge lub hak z okrgglym
pierscieniem [A) do okraglego gniazda (A).

* Wiozy¢ trzepaczke, rézge lub hak z oémio-
PL-4

Opis / Montaz / Polecenia

katnym pierécieniem (A] do oémiokgtnego

gniazda (A).
A Nie uzywaé réwnocze$nie dwaéch
koncowek réznego typu.

OPIS ELEMENTOW STERUJACYCH
ORAZ AKCESORIOW

Urzqdzenie posiada 3 przyciski oraz wyswietlacz
do wizualizacji czasu i predkosci.

Wyswietlacz (4)
(4a) (4b)

Przyrost zegara w
minutach

88

Przyrost zegara w

Wybrana predkos¢

sekundach

Przyciski

(5)

Przycisk ON - OFF

- @

(6] Zmniejszanie ZW‘@,@ZO”‘G .
redkosci predkosci/Funkcja
P Turbo

(przytrzymywag)

Trzepaczki optimus (7)

* Stosowad te korcowki do pét gestych ciast,
kremow o $redniej gestodci, ciast na bazie cze-
kolady, kruchego ciasta, ciast na torty i biszkopty
itp.

* Zawsze uzywaé obydwu frzepaczek.



Uzytkowanie 2

Haki (8)

* Stosowac fe koncowki do gestych ciast fakich,
jak na przyktad ciasto na chleb, pizze, makaron
jajeczny itp.

* Zawsze uzywad obydwu hakdw.

Rézgi (9)

* Stosowad te koncowki do przygotowywania
plynnych kreméw, soséw, majonezu, ubijania
piany, biatek, ptyndw, jajek ifp.

* Zawsze uzywad obydwu rézg.

A Upewnic sie, ze sfosowana miska jest

wystarczajgco duza i wysoka, jak
réwniez ustawiona na stabilnej pozycii.

UZYTKOWANIE (Rys. A)

* Wiozyé wiyczke do gniazdka zasilajgcego,
wyswietlacz (4) jest wylgczony.

Po weciénieciu przycisku , uaktywni sie Tryb
Stand-by: na wyswietlaczu (4a) pojawi sie
migajgce O a na wyséwietlaczu (4b) migajgce

00.

Po 30 sekundach nieuzytkowania,
1 wyswietlacz wylgczy sie.

* W Trybie Stand-by wcisngé przyciski @
/ , aby wigczy¢ silnik i zwiekszy¢ lub

zmniejszy¢ predkos¢; wyswietlacz (4b) roz-
pocznie odliczanie od 01 sekundy do 59 sekund
naftomiast wyéwietlacz (4a) bedzie wskazywat
wybrang predkosé.

* Po 1 minucie pracy, wyswietlacz (4b) wyzeruje
sie i pierwszy segment linii postepu minut zacznie
miga¢ wskazujqc, ze uptynefa 1 minuta.

Takie wskazanie pojawi sie po uptywie drugiej
minuty i bedzie sie powtarza¢, az do uptywu 4
minut i 59 sekund. Po uptywie takiego czasu:
* Silnik zatrzyma sig automatycznie.
* Wyswietlacz (4a) wskazuje O.
* Wyswietlacz (4b) wskazuje migajqgce
4m59s.

* Jezeli podczas dziofania silnika, zostanie wci-

$niety przycisk nastqpi powrdt do Trybu
Stand-by.

* Po drugim wciénigciu przycisku mikser

wylgczy sie.

3 | System tagodnego Rozruchu
1 (Smooth Start)
W momencie uruchomienia

urzqdzenia, predko$¢ wzrasta
sfopniowo az do osiggniecia
ustawionej wartosci. Pozwala
fo unikng¢ uszkodzenia sprzetu
i narzedzi oraz zapobiega
wydostawaniu sie skiadnikow na
zewnqtrz miski.

Funkcja Turbo

* Przytrzymanie przycisku przez 1 sekunde
powoduje aktywacje Funkcji TURBO:
na wyswietlaczu (4a) pojawia sie cyfra 9
nafomiast na wyswietlaczu (4b) trwa przyrost
sekund. Silnik osigga maksymalng dopuszczalng
predkosé.

* Po puszczeniu przycisku @ predkos¢ silnika
zwalnia, wracajge do predkosci wskazanej
wezedniej na wyswietlaczu (4a). Na wyswie-
flaczu (4b) trwa przyrost sekund.

¢ Jezeli podczas dziofania silnika, zostanie wci-
$niety przycisk nastqpi powrdt do Trybu

Stand-by.

—
o
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PORADY

* Wigczy¢ urzqdzenie z malg predkoscig, do-
poki sktadniki nie wymieszajq sie, nastepnie
zwiekszy¢ predkosé w zaleznosci od rodzaju
miksowania.

Warunki klimatyczne, sezonowe réznice tem-
peratury, temperatura ofoczenia i konsystencija
skfadnikéw mogq wplywaé na czas niezbedny
do przygotowania oraz rezultat koricowy.

Dla uzyskania lepszych rezultatéw w przypadku
gestego ciasta, nalezy wykonywa¢ okrggle
ruchy i sprawdzi¢, czy ilos¢ ptynnych skfadnikéw
wynosi co najmniej 50% catoéci.

A Ustawi¢ miske na plaskie] i stabilnej
powierzchni.

® | Podczas dziafania lub jezeli urzg-
1 dzenie nie jest uzywane mozna je
ustawi¢ na odpowiednich nézkach

(11) (Rys. C).

W przypadku gestych mieszanek,
jak na przykfad ciasto, nie uzywaé
miksera przez dfuzej niz 4 minuty.
Przed przystgpieniem do kolejnego
miksowania poczeka¢ 10 minut na
ochfodzenie urzqdzenia. Wytqczy¢
urzqdzenie jok tylko uzyska sie od-
powiedniqg konsysftencje masy.

Produkt jest wyposazony w urzqdze-

IN

nie bezpieczenstwa, kidre przerywa
jego dziafanie w przypadku przecig-
zenia. W przypadku akiywacji, na
wyswietlaczu pojawi sie migajgcy
symbol = = wylqczy¢ urzqdzenie,
wyjac wiyczke z gniazdka elekirycz-
nego, poczeka¢ okofo 10 minut a
nastepnie ponownie podiqczy¢ zasi-
lanie.

Wskazowki i porady

ZALECANE PREDKOSCI

® | Nalezy pamieta¢, ze porady majg
1 charakter wytgcznie przykladowy
oraz, ze predkos¢ moze byé zalezna

od rozmiaru miski, skiadnikéw oraz
wiasnych upodobar.

Predkos¢ | Funkcja Koncéwka
Niska Mieszanie
1-3 Mieszanie
skiadnikéw @
Niska Zagniatanie
1-3 Przygotowywanie
ciast
wyrasfajqeych E
(chleb, pizza)
Srednia Miksowanie
4-6 Miksowanie
plynnych mas.
Mieszanie mas z
jajkami i mastem
takich, jak ciasta
na forty
Wysoka Ubijanie
7-9 Ubijanie lekkich
mas lub bitej
$mietany, ubijanie
na szfywno biatek
lub sosow

Do mieszania i zagniatania ciast
wyrastajgeych uzywaé wylgeznie
hakow.
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Czyszczenie i konserwacja

CZYSZCZENIE | KONSERWACIJA
(Rys. C)

A Przed wykonaniem czyszczenia, na-
lezy ZAWSZE wyciqgngé wiyczke z
gniazdka i pozostawi¢ urzqdzenie do
ochfodzenia. Nie zanurza¢ nigdy

podstawy silnika (1) w wodzie lub w
innych cieczach.

Instrukcja obstugi zawiera wszystkie wskazania do-
tyczqce prawidlowego czyszczenia, konserwacii i
czynnosci zalecanych przez producenta, kiére musi
przeprowadzi¢ Klient. Jakakolwiek inna inferwencia
musi zosta¢ wykonana przez autoryzowany Serwis
Techniczny.

* Pociggng¢ do géry dzwignie odczepiania
korncowek (3) i wyjad je.

* Trzepaczki i haki mozna my¢ w zmywarce.

* Wytrze¢ kazdqg czeéé¢ urzqdzenia po umyciu.

* Podstawe silnika wyczysci¢ wilgotng szmatkg,
a nastepnie wytrze¢ jq suchg. Unikaé uzywania
$rodkéw czyszczqeych lub materiatéw ciernych.

PL



Co nalezy zrobic jesli...

Silnik pracuje z predkosciq  Ciasto znajdujgce sie w misce  Wyjaé czes¢ ciasta w celu
ograniczong w sfosunku jest zbyt geste. odcigzenia.
do ustawionej predkosci.

Wihyczka jest nieprawidfowo  Wiozy¢ whyczke do gniazdka.

wiozona.

Sk ni hamia s Produkt nie zostat wigczony.  Wigczy¢, weiskajqe przycisk
ilnik nie uruchamia sie. ON/OFF.
Silnik jest uszkodzony. Skontakiowaé sie z centrum
serwisowym.

Produkt jest wyposazony w W celu wyresetowania,
Trzepaczki przestaiq sie urzqdzenie zabezpieczajgce, nalezy wylqczy¢ urzadzenie,
obraca¢ i na wyswietlaczu  kidre przerywa dziatanie odtqczy¢ produkt i pozostawi¢
pojawia sie migajgey silnika w przypadku na przynajmniej 10 minut
symbol = =. przecigzenia. do ochtodzenia. Nastepnie

podiqczy¢ zasilanie.

Nieprawidfowe gniazdo do  Sprawdzi¢ ksztaft koncowki,
danej koncowki. aby wlozy¢ do odpowiedniego
gniazda.

Koncéwki nie wehodzg do
gniazd.

/ W przypadku, gdyby problem nie zostat rozwigzany lub dla innych typologii usterek prosimy
= | o kontakt z serwisem technicznym.

Urzqdzenie jest zgodne z Dyrektywami Europejskimi 2014,/35/WE, 2014,/30/WE i 2009/ 125 /WE.

Zgodnos¢ z klauzulg 11 Rozporzqdzenia EN60335 zostala sprawdzona poprzez przeprowadzanie nastepujqeych préb:
A. Rézgi: 5 biatek. Krétki czas dziatania: 2 minuty 20 sekund. Predkos¢: 9;
B. Trzepaczki optimus: 500 ml émietany. Krétki czas dziatania: 4 minuty. Predkosé: 9;
C. Haki: 900 g maki + 648 g wody. Krétki czas dziatania: 5 minuty. Predkosé: 9.
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Arvoisa Asiakas,

Kiitamme sinua Smeg-uotelinjaan kuuluvan sahkévatkaimen hankinnan
johdosta.

Valitsemalla tuotteemme valitset ratkaisun, jossa muotoilu yhdistettyna
innovatiiviseen fekniseen suunnitteluun saa aikaan yksildllisia esineitd, jotka
muuttuvat sisustuselementeiksi.

Smegkodinkone sopii aina taydellisesti yhteen muiden valikoimaan kuuluvien
tuotteiden kanssa toimien samanaikaisesti design-tuotteena keittidssa.
Toivomme, ettd voit nauttia taysin siemauksin kodinkoneesi toiminnoista.
Sydamellisin terveisin.

SMEG S.p.A.

Malli HMFO1
Sahksdvatkain

FI-1
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A

TURVALLISUUS

Tarkeitda turvaohijeita.

Noudata kaikkia turvaohieita laitteen turval

lista kayhoa varten:

o Alg koske laitteeseen fai pistokkeeseen,
jos kafesi ovat mardt.

o Varmista, eftd kdyteﬂyyn pistorasiaan
pAdstaan aina pistokkeen irroftamiseksi
farvittaessa.

o Alg koskaan vedd johdosta, sill se voi
vahingoittua.

o Jos laitteessa esiintyy vikoja, dala yrita
korjata niitd.

Sammuta laite, irrofa pisioke pistorasiasta
ja kadanny teknisen huollon pucleen.

* Jos pistokkeessa fai virtajohdossa esiintyy
vahinkoja, vaihdata se uuteen feknisessa
huoltokeskuksessa siten, ettc kaikki riski-
tekijdt voitaisiin estda.

o Alg koskaan upota laitefta veteen.

* Varoitus: ennen puhdistusta, kytke pistoke
irfi.

« Alg anna johdon heilua pdydan reunalia
tai muulta tasolta 6lka anna sen kosket-
taa kuumia pinfoja.

o Sailyia pakkausmateriaalit (muovipussit)
lasten ulottumattomissa.

* laitteita voivat kéytaa henkilét, joilla on
fyysisia, henkisia tai alyllisia rajoitteita,
tai joilla ei ole kokemusta ja tiefoa sen
kaiytostd, jos heitd valvotaan tai ohjataan
laitteen turvalliseen kayttoon ja jos he
ymmartavat siité koituvat vaarat.

¢ lapsia tulee valvoa, jofta voidaan var-
mistaa efteivat he leiki laitteella.

¢ Alé sijoita laitetta sahké- tai kaasuliesien
pddlle tai lammitettyyn vuniin.

FI -2

Varoitukset

o Tarkista, eftei koneen sisélla ole vieraita
esineitd.

o Ylikuumenemisen estamiseksi, kun ky-
seessd ovat paksut seokset, ala sekoita
taikinakoukuilla keskeytyméttomasti yli
4 minuuttia. Anna laiteen jGahtya 10
minuuttia ennen kuin uusi valmistus aloi-
fetaan.

* Sammuta laife ja kytke se iri virransydios-
& ennen kuin liikkuviin osiin kosketaan
kdyton aikana.

o Alg tuki tuuletus- tai lamménpoistoaukko-
a.

» Upota vispildt astiaan jossa on ruokarai-

neet ennen laitieen kaynnistamistd.

Laitteen liittdminen

Varmista, eftd sahkdverkon jénnite ja faajuus

vastaavat laitteen pohjaan kiinnitetyssa

arvokilvessa annettuja tigfoja.

Jos pistorasian ja laitteen pistokkeen valillg

esiintyy epdyhdenmukaisuutta, ofa yhteys

tekniseen huoltopalveluun niiden vaihta-
miseksi.

o 161 laitetta ei saa kayttaa lasten toimes-
ta. Pidg laite ja sihen kuuluva virtajohto
pois lasten ulottuvilta.

o lapset eivat saa leikkia laitieella.

o Kytke laite aina irti sahkoverkosta jos
sitd ei valvota ja ennen sen asentamista,
purkamista fai puhdistusta.

+ Sammuta laite ja kytke se irti sahkovirrasta
ennen lisdvarusteiden vaihtoa fai ennen
kuin ahestyt likkuvia osia kayton aikana.



Varoitukset A
Oikea kéytto HAVITTAMINEN

o Alg kéyta laitetta muuhun kuin sille
suunniteltuun kéytoon. Sahkdvatkain on
tarkoitettu yksinomaan sekoittamiseen,
vaivaamiseen, kananmunien vaahdotta-
miseen fai kerman vispaamiseen.

® [aite on farkoitettu kofitalous- tai vastaaviin
kytiihin, kuten:

- kauppojen tyontekijdille tarkoitetun keitticn
alueella, toimistoissa ja muissa fydfiloissa

- aamiaismajoituspaikoissa (B&B)

- hotelleissa, motelleissa ja vuokichuoneistoissa
asiakkaiden foimesta

® Muut ko, kuten ravintolat, baarit ja kahvilat
ovat vaGrinkaytoa.

Valmistajan vastuu

Valmistaja ei ota vastuuta henkild- tai omar-

suusvahingoista, jotka aiheutuvat:

o kayttotarkoitukseen nahden poikkeavasta
kaytosta:

¢ kayttéoppaan lukematia Gitdmisestd;

* jonkin laitteen osan muutiamisesta;

o ei akuperdisten varaosien kaytosta;

* turvaohjeiden noudatiamatia jGitdmises-
fa.

4

Sailytd ohjeita huolellisesti. Anna
tama kayttéopas myds muille
henkilgille, mikéli luovutat laitieen heiddn
kayttoonsa.

¢ Ohjeet voidoan ladata lisgksi Smeg-
sivusfolta osoifteesta: www.smeg.com.

Sahkélaitteita ei saa havitiad yhdessa kofi-
falousjatteiden kanssa.
Laitteet joihin on kiinnitetty 1ama symboli

X

=== Oval eurooppalaisen direkfiivin
2012/19/EU dlaisia. Kaikki kaytosta
poistetut sahké- ja elekironiset laitieet tulee
havittad ertkseen kofitalousjGteistd toimitior
malla ne valtion jGriestamiin kierrdtyspister-
siin. Havittamalla oikein kaytosta poisteftu
laite véltetaan ymparisiolle ja kayttdjien
terveydelle aiheutuvia vaaroja. Laitteen
hévitimiseen kuuluvia fiefoja varten kadnny
kunnantoimiston, jGtteenhuoltotoimiston fai
liikkeen puoleen, josta laite hankitiin.



LAITTEEN KUVAUS
(Kuva A)

Lisavarusteiden paikat

Kahva

LisGvarusteiden poistovipu
Nopeuden ja ajastimen néytto
Kaynnistys- ja sammutuspainike
Nopeuden sadtépainikkeet
Optimus-vispildt

Taikinakoukut

Lankavispilét

10 LisGvarustepussi

11 Jalat

12 Tyyppikilpi
13 Johtokiinnike

VOONOCURARWN=—

TYYPPIKILPI (12)

Laitteen tyyppikilpi sisaliad tekniset tiedot,
sarjanumeron ja merkinnan. Tyyppikilped ei
saa koskaan irrottaa.

ENNEN ENSIMMAISTA
KAYTTOA

* Pura laite huolella pois pakkauksesta ja pois-
ta kaikki pakkausmateriaalit jo mahdolliset
tarrat seka efiketit.

e Puhdista moottoriosa kostealla liinalla.
Pese ja kuivaa kaikki komponentit huolella
(ks. kappale "Puhdistus ja hoito"].

Ennen kéyttoa tarkista, eftd kaikki
osat ovat ehjia.

OSIEN ASENTAMINEN
(Kuva B)

e Vispilat ja taikinakoukut on asetfettava
oikeaan suuntaan eikd niita voi vaihtaa
keskencan.

* Aseta vispilg fai faikinakoukku pyoredn
renkaan kanssa (A) pyoreddn (A) asen-
nuspaikkaan.

* Asefa vispild fai taikinakoukku kahdek-

FI -4

Kuvaus / Asennus / Ohjaukset

sankulmaisen renkaan kanssa (B)
kahdeksankulmaiseen (B) asennus-

paikkaan.
AAC‘ kiytd yhdessa kahta
erityyppistd lisavarustetta.
OHJAUSTEN JA

LISAVARUSTEIDEN KUVAUS

Laitteessa on 3 painiketta ja ajan ja nopeuden
naytoon kuuluva naytts.
Naytto (4)
(4a) (4b)

(D,
l ' Ajastimen efeneminen
) . .
' ' minuuteissa
"
Valittu nopeus o d

A]osﬂmen eteneminen
sekunneissa

Painikkeet

(5)

ON - OFF-painike

- )

(6) Nopeuden Nopeuden

. o lisééminen/
vahentdminen e
Turbo-toiminto

(pidé paineftunal

Optimus-vispilat (7)

e Kayta néitd lisévarusteita puolikovien
faikinoiden, suklaapohjaisten taikinoiden,
murotaikinoiden, kakku-ja piparitaikinoiden
ine. valmistukseen

* Kaytd aina molempia vispilditd.



Kaytto =2

Taikinakoukut (8)

e Kayta naita lisavarusteita kiinteiden taiki-
noiden, kuten esimerkiksi leipé-, pizzar,
tuorepastataikinan jne. valmistukseen.

* Kaytd aina molempia koukkuja.

Lankawspllat (9)
* Kayta naita lisavarusteita kevyiden kerma-
valmisteiden, kastikkeiden, majoneesin
valmistukseen, kerman vispaamiseen,
valkuaisten, nesteiden, kananmunien jne.
vaahdottamiseen

* Kaytd aina molempia vispilitd.

& Varmista, etta kaytetty astia on
riittévan laaja ja korkea ja ettd se

on sijoifettu vakaalle pinnalle.

KAYTTO (Kuva A)

e Laita pistoke pistorasiaan, naytté (4) on
sammutettu.

* Painikefta painamalla aktivoituu toi-
mintatapa Stand-by: naytto (4a) néyttaa
O ja naytt (4b) nayttaa 00, kaikki vilkkuvat.

Jos laitetta ei kayteta 30 sekuntiin,
1 nayttod sammuu.

¢ Toimintatavassa Stand-by paina painik-

keita @ / moottorin kaynnistami-
seksi ja nopeuden liscamiseksi tai vahen-
tamiseksi. Nayttd (4b) alkaa laskennan

1 sekunnista 59 sekuntiin kun nayto (4a)
nayttaa valitua nopeutta.

* Minuutin kestavan kayton jalkeen néyto
(4b) nollaantuu ja ensimmainen minuuttien
etenemissegmentti alkaa vilkkua osoittaen,
elté minuutti on kulunut.
lImoitus esiintyy uudelleen toisen minuutin
alkaessa ja toistuu 4 minuuttiin ja 59 se-
kuntiin asti. Taman ajan kuluttua:

* Moottori pysahtyy automaattisesti.
o Naytto (4a) nayttaa O.

e Naytto (4b) nayttad 4m59s, joka
vilkkuu.
* Moottori kaynnissa, painamalla painiketta
polataan Stand-by -tilaan.
e Painamalla painiketta foiseen ker-
faan, sdhkdvispilé sammuu.

2 | Jarjestelman pehmea
1 kéynnistys (Smooth Start)
Kun laife kaynnistetaén, nopeus
lisaéntyy asteittain kunnes asetettu
nopeus saavutetaan. Tall& tavoin
véltetaan laitteelle ja keittoastioil-
le syntyvét vahingot ja aineiden
valmista kaytetysta asfiasta.

Turbo-toiminto

e Pitamalla painettuna painiketta @ 1
sekunnin ajan akfivoituu TURBO-toiminto:
naytolle [4a) ilmestyy numero 9 kun taas
sekunnit lisaantyvat naytolla (4b). Moottori
saavuttaa sallitun maksiminopeuden.

e Kun poinike vapautetaan, moottorin
nopeus hidastuu jo palautuu naytslla (4a)
naytetylle nopeudelle. Naytolla (4b) jatkuu
sekuntien lisé&ntyminen.

* Moottori kaynnissa, painamalla painiketta

polataan Stand-by -tilaan.

FI-5
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'3 Ohjeet ja neuvot

NEUVOJA

e Akfivoi laite alhaiselle nopeudelle, kunnes
ruoka-aineet ovat sekoittuneet ja lisa sitten
nopeutta suoritettava foimenpiteen mukaan.

e Sadolosuhteet, vuodenajoista riippuvat
lampatilaerot ja ympdriston lampatila sekd
ruoka-aineiden sakeus voivat vaikuttaa
tarvittavaan valmistusaikaan ja tuloksiin.

e Parhaiden tuloksien saamiseksi kun kyseessa
ovat kiintedt taikinat, tyostd niitd yhdessa
pyorivien liikkeiden kanssa ja tarkista, eftd
nesteitd on vahintaan 50 % kokonaismad-
rGisestd taikinasta.

A Aseta kaytetiava astia fasaiselle ja
vakaalle pinnalle.

o | Kayton aikana tai kun laitetta ei
1 kaytefd, se voidaan asemoida
asianmukaisille jaloille (11)

(kuva C).

/ Paksujen seosfen ollessa kyseessa,

£7 | kuten esimerkiksi taikina, &la
kayta sahkovispilaa yli 4
minuuttia.  Odota, ettd laite
Loohty\/ O minuutin ajon ennen
uin sitd kaytetdan uutta tydstdd
varten. Sammuta laite heti kun
oikea sakeus saavutefaan.

Laite on varustettu suojalaitteella,
joka keskeyttad toiminnan
ylikuormituksen syntyessa. Jos se
kytkeytyy padlle, ilmestyy vilkkuva
symboli == sammuta laite,
kytke pistoke irti pistorasiasta,
odofa vahintaan 10 minuuttia jo
kytke pistoke sitten takaisin
pistorasiaan.

IN
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SUOSITUT NOPEUDET

e | Muistutamme, eftd ndmda neuvot
1 annetaan vain ohjeellisessa
mielessd ja efté valitava nopeus
voi riippua astian koosta,
tyostettavista aineosista ja
henkilokohtaisista mieltymyksistd.

Nopeus Toiminto Lisdavaruste

Alhainen Sekoita

1-3 Sekoita

ainesosat

Alhainen Vaivaa

1-3 Sekoita
taikinat
(leipa, pizza)

Keskimadrdinen Seosta

Sekoita
4-6 nestemdiset
taikinat.
Sekoita
seoksef joissa
kananmunaa
ja voita kuten
kakkutaikinat

Korkea Vispaa

Vispaa
kevyet
taikinat
tai kerma,
vatkaa
valkuaiset
koviksi fai
sekoita
kastikkeet

7-9

Taikinan sekoittamiseksi ja
vaivaamiseksi, kaytd vain
faikinakoukkuja.

o




Puhdistus ja hoito ﬂ

PUHDISTUS JA HOITO
(Kuva C)

A Ennen puhdistustoimenpiteen
suorittamista, irota pistoke AINA
pistorasiasta ja anna laitteen
jaghtya. Ala koskaan upota

moottoriosaa (1) vefeen tai muihin
nesteisiin.

Kayttdohje sisaliaa asianmukaiset ohjeet val-
mistajan asiakkaalle suosittelemista puhdistuk-
sista, hoidoista ja toimenpiteista. Miké tahansa
muut toimenpide tulee suorittaa valtuutetun
huoltopalvelun edustajan toimesta.

* \Vedd lisavarusteiden poistovivusta (3) jo ofa
lisGvarusteen pois.

e Vispilat ja taikinakoukut voidaan pestd
asfianpesukoneessa.

* Kuivaa kaikki laitteen osat niiden puhdista-
misen jalkeen.

* Moottoriosa voidaan puhdistaa kayttamal-
la kosteaa ja sitten kuivaa linaa. Valtd
hankaavien pesuaineiden tai materiaalien
kayttoa.

FI-7
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Ongelma

Mita tehdaq, jos...

Mahdolliset syyt

Ratkaisu

Moottori toimii
rajoitetulla nopeudella
suhteessa asetettuun
nchden.

Kulhossa oleva taikina on
liian fiivistd.

Poista siitd osa tehddksesi
siita kevyemman.

Moottori ei kéynnisty.

Pistoketta ei ole asetettu.

Asefa pisfoke pistorasiaan.

Tuotetta ei ole kaynnistetty.

Kdynnisfd tuote poinomo”o

ON/OFF-painiketta.

Moottori on vahingoittunut.

K&anny huoltokeskuksen
puoleen.

Vispilat lakkaavat
pydrimasta ja naytolle
ilmestyy vilkkuva ==
symboli.

Tuote on varustettu
suojalaitteella, joka
keskeyttaa moottorin
foiminnan ylikuormituksen
syntyessa.

Sen nollaamiseksi,

sammuta laite, kytke laite

irti sahkoéverkosta ja anna
sen jGahtyd vahintaan 10
minuuttia. Kytke pistoke sitten
takaisin pistorasiaan.

Lisdvarusteet eivat mene
paikoilleen.

Lisdvarusteen asetuspaikka
ei ole oikea.

Noudata lisGvarusteen
muotoa aseftamalla se sille
kuuluvaan paikkaan.

J Jos ongelma ei ole ratkennut fai jos kyseessa on muunlainen vika, ofa yhteys alueel-
= | la toimivaan huoltokeskukseen.

Laite on direkiivien 2014/35/EY, 2014,/30/EY ja 2009/125/EY mukainen.

Yhdenmukaisuus direkfiivin EN6O335 pykdlén 11 kanssa on suoritetiu noudatiamalla seuraavat valmistukset:
A. Lankavispilat: 5 valkuaista. Lyhyt toimintoaika: 2 minuuttia ja 20 sekuntia. Nopeus: 9
B. Optimus-vispilat: 500 ml kermaa. Lyhyt toiminto-aika: 4 minuuttia. Nopeus: 9
C. Taikinakoukut: 900 g jouhoja + 648 g veftd. Lyhyt foiminta-aika: 5 minuutiia. Nopeus: 9.

Fl-8



Kjeere kunde,

Takk for at du har valgt en visp i Smeg-serien.

Ved & velge et av vare produkter har du valgt en lasning der den gjennomtenkte
estetikken og en nyskapende teknisk planlasning har skapt unike produkter som
blir innredningselementer.

Et husholdningsapparat fra Smeg koordineres nemlig alltid perfekt med andre
produkter i denne samme serien og kan samtidig utgjere et designelement pd
kigkkenet.

Vi héper at du vil sette pris pa alle funksjonene til husholdningsapparatet ditt.
Med vennlig hilsen

SMEG S.p.A.

Modell HMFOT
Visp

NO -



A

SIKKERHET

Grunnleggende sikkerhetsadvarsler.

Falg alle sikkerhetsinstruksjonene for & bruke

apparatet pd en trygg méte:

* To aldri pa stikkontakien med véte hender.

o Forsikie deg om at stikkontakten alltid er
filgiengelig, slik at det er mulig & trekke ut
stgpselet.

o Trekk aldri i selve kabelen, da den kan
adelegges.

* Ved feil pd apparatet mé du ikke forsake
& reparere def.
SI& av apparatet, trekk stepselet ut av kon-
takten og fa kontakt med teknisk assistanse.

¢ Ved skader pd stepselet eller stramkabelen
m& disse utelukkende skiftes ut av den
tekniske assistansen, slik at du forebygger
all risiko.

* legg aldri apparatet i vann.

o Obs: trekk ut stapselet fer rengjering.

o Ikke la stramkabelen henge over kanten pa
bordet eller annen arbeidsflate, og ikke la
den komme i kontakt med varme overflater.

o Hold alt emballasjematerialet [plastposer]
borte fra barns rekkevidde.

» Apparatene kan brukes av personer med
reduserte fysiske, sansemessige eller men-
tale evner, eller med manglende erfaring
og kunnskap, s& fremt de overvakes eller
instrueres i bruken a apparatet pd en sikker
méte og de forstdr farene som er forbundet
med bruken av apparate.

o Pass pd bama sa de ikke leker med ap-
paratef.

o |kke plasser apparatet over eller i naerheten
av elekiriske ovner eller gassovner, eller
inne i en varm ovn.

NO -2

Advarsler

o Konfroller at def ikke er fremmedlegemer
inne I apparatet.

* Med tykke blandinger md du for & unngd
overoppvarming ikke bruke eltekrokene i
mer enn 4 minutter kontinuerlig. La appa-
ratef kigles ned i 10 minutter far du sefter
i gang videre bearbeiding.

* Sl& av apparatet og koble det fra stramfor-
syningen fer du far pd deler som beveges
under bruk.

o Ikke teft igjen &pningen for ventilasion eller
varmeutlep.

o Seftvispene ned i beholderen med deigen
fior du sefter i gang apparate.

Tilkobling av apparatet

Forsikre deg om at spenningen og frekvensen

fil sramneftet korresponderer med dem som er

angift p& merkeplaten nederst pd apparatet.

Huis sfikkontakien og stepselet pa apparatet

ikke er kompatible ma du kontakfe tekniske

assistanse for & f& dem skiffet ut.

+ Defte apparatet ma ikke brukes av bam.
Hold apparatet og kabelen utenfor barns
rekkevidde.

¢ Bam md ikke leke med apparatet.

« Koble allid apparatet fra siremnettet hvis
du forlater def, og dlltid far montering,
demontering eller rengjering.

« Sl& av apparatet og koble fra
stramforsyningen far du bytter filbeher eller
neermer deg delene som er i bevegelse ndr
maskinen er i bruk.



Advarsler

Bruk i samsvar med formalet
o lkke bruk apparatet fil andre formél enn det
det er laget for. Vispen er utelukkende laget
for & blande, vispe, piske egg eller flate.
o Apparatet er laget for & brukes i hiemmenmilio
og lignende, slik som:
- P& kjokken som brukes av personalef |
butikker, konforer eller andre arbeidsmiliger
- p& bed and breakfast og gérdsturisme
- av gjester ved hoteller, mofeller og lignende.
* Annen bruk, som pd restauranter, barer og
kafeer, er upassende.

Produsentens ansvar

Produsenten fraskriver seg alf ansvar for skor

der pd personer og gjenstander som skyldes:

* bruk av apparatet fil andre formédl enn det
er laget for,

« manglende lesning av bruksanvisningen,

o fukling ogsd med en enkelt del av appor
ratet,

o bruk av ikke originale reservedeler,

* manglende overholdelse av sikkerhetsad-
varslene.

4

Ta godtvare pd disse instruksjonene.
Hvis apparatet overlates fil andre
mé du alltid ogsé gi dem denne bruksanvis-
ningen.

o Disse insfruksjonene kan lastes ned fra
neftsidene fil Smeg "www.smeg.com”.

KASSERING

Elektriske apparater mé ikke kasseres sammen
med husholdningsaviallet.
Apparatet som er merket med dette sym-

hid

bolet mmmm er underlagt Europadirekiivet
2012/19/UE. Alle elektriske og elektroniske
apparater som ikke kan brukes lenger ma
kasseres separat fra husholdningsaviallet, og
leveres inn fil godkjente aviallshéndteringsstor
sjoner. Ved & kassere brukie apparater pé
korrekt mate unngdr vi skader pd miljeet og
risiko for menneskelig helse. For ytterligere
informasjon om kassering av apparatet, fa
kontakt med lokale myndigheter eller butikken
der apparatet er kjgpt.

NO -3
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Beskrivelse / Montering / Kontroller

BESKRIVELSE AV APPARATET
(Fig. A)

Ploss for filbeher

Handtak

Spak for utlzsning av tilbehar
Display for hasfighet og fimer
Av/ péast

Taster for hastighetsregulering
Optimus-visper

Eltekroker

Trédvisp

10 Tilbeharspose

11 Fotter

12 Identifikasjonsplate

13 Kabelklemme

VOONOCURARWN=—

IDENTIFIKASJONS-
PLATE (12)

dentifikasjonsplaten inneholder tekniske data,
serienummeret og merket. Identifikasjonsplaten
mé& aldri fiemes.

FOR FORSTE GANGS BRUK

® Pakk forsikiig ut hele apparatet og fiemn alt
emballasiematerialer og eventuelle etiketter
eller klistremerker.

® Rengjer motorbasen med en fuktig klut.
Vask alle komponentene grundig og terk
dem godt (se avsn. “Rengjering og vedli-

kehold").

/ Fer bruk ma du kontrollere at alle
= | delene er hele og uskadet.

MONTERING AV
KOMPONENTENE (Fig. B)

e Vispene og eliekrokene ma seftes inn i riklig
refning og kan ikke byttes om.

e Seft vispen eller eltekroken inn med den
runde kroken (A) p& den runde plossen
(A).

e Seft vispen eller eltekroken inn med den
attekantede kroken (A) p& den atte-

NO -4

kantede plassen (A.
A lkke bruk to filbeher av forskjellig
type samtidig.

BESKRIVELSE AV STYRINGER

OG TILBEH@R

Apparatet er utstyrt med 3 taster og et display
for visning av tid og hasfighet.

Display (4)
(4al (4b)

l-' Timerframdrift i
'-' minutter
- 00
Valgt hastighet o d
Timerframdrift i
sekunder
Taster
(5)
ON/OFF+ast

®

Hastighetsak-
ning/Turbofunk-
sjon

(Holdes inn)

S

(6] | Hastighetsreduk-

sjon

Optimus-visper (7)

* Bruk detfe tilbeharet for halvtunge deiger, rer
rer med middels tykkelse, sjokolodebaserte
deiger, mardeig, kake- og kjeksdeiger, etc.

e Bruk alltid begge vispene.



Bruk =2

Eltekroker (8)

® Bruk defte tilbeheret for tyngre deiger, slik
som deig til bred, pizza, pasta med egg,
efc.

* Bruk alltid begge krokene.

Tradvisp (9)

® Bruk defte tilbeharet til kremer og lettere
rgrer, sauser, majones, piske krem, piske
eggehvite, vaesker, egg efc.

* Bruk alltid begge vispene.

& Pass pa at beholderen du bruker

er tilstrekkelig bred og hay, og
dessuten plassere den p& en solid
overflate.

BRUK (Fig. A)

e Seff stgpselet inn i stikkontakten, displayet
(4) er slukket.

e Ved & trykke pd tasten akfiveres
standbymodusen: Displayef (4a) viser O
og displayet (4b) viser 00, begge blinken-

e.

s | Etter 30 sekunder uten bruk sluk-
1 kes displayet.

* Fra standbymodus trykker du pd tastene

/ for & starte motoren og eke
eller redusere hastigheten. Displayet (4b)
begynner & felle fra O1 sekunder fil 59
sekunder mens displayet (4a) viser den
valgte hastigheten.

e FEtter 1 minutts bearbeiding nullstilles display-
et [4b) og def farste segmentet pd linjen
for minuttframdrift begynner & blinke for &
indikere ot det har gatt 1 minutt.
Indikasjonen vises igjen det andre minut
fet og gjentas opptil 4 minutter og 59
sekunder. Etter denne tiden:

* Motoren stanser automatisk.
e Displayet (4a) viser O.
e Displayet (4b) viser 4m59s blinkende.

-

* Med motoren i funksjon trykker du p& fasten

for & gé tilbake til standby-modu-

sen.

* \ed 4 frykke en gang péd fasten slés

vispen av.

1 System for gradvis opp-
start

(Smooth Start)

Ved oppsfart av apparatet eker
hastigheten progressivt fram il
det nér den innstilte hasfigheten.
P& denne maten unngds skader
p& apparatet, redskapene og at
ingrediensene spruter ut over den
beholderen som brukes.

Turbofunksjon
o N@&r du holder tasten @ inne i 1 sekund

aktiveres Funksjonen TURBO:

pa displayet (4a) vises nummeret 9 mens
framdrifen av sekundene fortsetter p& dis-
playet (4b). Motoren oppnér maksimal tillatt
hastighet.

e Etter & ha sluppet tasten q—; reduseres

motorhastigheten og gar tilbake il den
som fidligere ble vist p& displayet (4al.
P& displayet (4b) fortsetter framdriften av
sekundene.

* Med motoren i funksjon frykker du p& fasten

for & gé tilbake til standby-modu-
sen.
z
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RAD

Sett i gang apparatet ved lav hastighet fil in-
grediensene er godt blandet og ok deretter
hastigheten avhengig av den operasjonen
som skal gjennomfares.

Miligbetingelser, temperaturforandringer,
romtemperatur og konsistensen pd ingredi-
ensene vil kunne virke inn pé tilberednings-
fiden og p& resultatene.

For bedre resultatet med tunge deiger ber
de bearbeides ledsaget av roterende beve-
gelser, og du mé kontrollere af de flytende
ingrediensene ufgjer minst 50 % av den
fotale deigen.

Plasser beholderen som skal bru-
kes p& en flat og stabil overflate.

Under bearbeiding eller nér

ol o

produktet ikke er i bruk kan du

plassere apparatet pd fattene

sine (11) (Fig. C).

Med tykkere blandinger, som for

eksempel deig, ber du ikke bruke
vispen i mer enn 4 minutter. Vent
i 10 minutter il den kjgles ned fer
du fortsefter. SI& av apparatef nér
du oppndr ensket konsistens.

Apparatet er utstyrt med en beskyt-
telsesinnretning som avbryter
funksjonen i tilfelle av overbelast-
ning. Ved akiivering vises symbolet
= = blinkende p& displayet. Sla
av apparatet, trekk ut stikkontakien
og vent i minst 10 minutter fer du
kobler fil stikkontakfen igjen.

IN

Forslag og rad

ANBEFALTE HASTIGHETER

i

Hastig-

het

Vi minner om at disse rédene kun
er veiledende, og at hasfighefen
som velges kan avhenge av
sterrelsen p& beholderen, ingre-
diensene som skal bearbeides og
av personlige preferanser.

Funksjon Tilbehor

Llav

Bland

Blande ingredi-
enser

0

Elie

Bearbeide hevet

deig (bred,
pizzal

Middels

4-6

Blande

Blande flytende
rgrer. Blande
rerer med egg,
smor, slik som
kakergre.

Hoy
7-9

Vispe

Vispe lefte rarer
eller pisket krem,
piske eggehvite
hvitt eller lage
sauser

ol o

For & blande og elfe hevet deig
bruker du kun eltekrokene.




Rengjoring og vedlikehold
RENGJQRING OG VEDLIKEHOLD

(Fig. C)

A Far du forefar rengjering ma du
AUTID trekke stapselet ut fra stik-
kontakten og la apparatet avkje-

les. legg aldri motorbasen (1) i
vann eller andre vaesker.

Instruksjonsveiledningen inneholder riklige
instruksjoner for rengjering, vedlikehold og
andre operasjoner som produsenten anbefaler
kunden. Alle andre inngrep mé utferes av en

representant fra ef auforisert verksted.

e Trekk spaken for lasning av filbeher (3)

oppover og fiem filbeheret.

* Vispene og eltekrokene kan vaskes i opp-

vaskmaskin.

* Tork alle delene av apparatet efter rengjer

rng.

* Motorbasen kan rengjeres med en fukfig
Klut og deretter med en terr. Unngd bruk

av vaskemidler eller slipende materialer.

NO -7
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Hva skal jeg gjore hvis...

Problem Mulige arsaker

Losningen

Motoren fungerer ved Deigen i bollen er for tung.

redusert hastighet i
forhold til den innstilte.

Fiern litt av deigen for &
gjere den lettere.

Stopselet er ikke satt i.

Sett inn stepselet.

Produktet er ikke akfivert.
Motoren starter ikke.

Aktiver produktet ved & trykke
p& tasten ON/OFF,

Motoren er skadet.

Ta kontakt med et
serviceverksted.

Produktet er utstyrt med en
beskyttelsesinnreting som
avbryter motorfunksjonen i
filfelle av overbelastning.

Vispene slutter & rotere
og pa displayet blinker
symbolet ==

For & nullstille apparatet
m& du koble fra produktet
og la det avkjgles i

minst 10 minutter. Koble
deretter strgmledningen til
stikkontakfen.

Innsettingsplassene fil
tilbeheret er ikke den
korrekte.

Tilbehgret settes ikke inn
p& plassene sine.

Respekter formen pd
tilbeharet og seft det pd riktig
plass.

— | vicesenter.

/ Hvis problemet ikke er lest, eller for andre typer feil, ta kontakt med naermeste ser-

Appoaratet er i samsvar med Europadirekiivet 2014,/35/CE, 2014,/30/CE og 2009/125/CE.

Samsvar med klausul 11 i direktivet EN0335 er kontrollert ved & gjennomfere felgende tilberedinger:
A. Trédvisp: 5 eggehviter. Kort funksjonstid: 2 minutter og 20 sekunder. Hasfighet: 9,
B. Optimus-visper: 500 ml flgte. Kort funksjonstid: 4 minutter. Hasfighet: 9,
C. Eltekroker: 900g mel + 648g vann. Kort funksjonstid: 5 minutter. Hasfighet: 9.

NO -8
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