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INSTRUKCJA UZYTKOWANIA HASZNALATI UTASITAS
Maszynka do mielenia miesa Husdarald
USER MANUAL E INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE
Meat mincer Masind de tocat carne

E BENUTZERHANDBUCH WHCTPYKLMA MO 3KCMTYATALMN
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Miynek na maso Mecomenauka
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Mlyncek na méso M'acopybka
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DZIEKUJEMY ZA WYBOR FIRMY ZELMER. MAMY NADZIEJE, ZE PRODUKT ZAPEWNI
SATYSFAKCJE | PRZYJEMNOSC.

OPIS

Jednostka gtéwna
Przetacznik

Przycisk blokady
Komora mielenia
Slimak podajgcy z zamontowanym sprzegtem
No6z

Sitko o oczkach 5 mm
Sitko o oczkach 6,8 mm
. Pierscien

10. Podajnik zywnosci

11. Popychacz zywnosci
12. Akcesoria do kietbas

©CEONIOARON=

INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Jezeli przewdd zasilajgcey jest uszkodzony, musi zostac

wymieniony przez producenta, jego punkt serwisowy lub
osobe o podobnych kwalifikacjach, aby unikngc

zagrozenia.

Przestrzegaj czasu dziatania akcesoriow podanego w

poszczegodlnych rozdziatach instrukcji obstugi.

W celu czyszczenia postepowacC zgodnie z rozdziatem

dotyczgcym konserwaciji i czyszczenia niniejszej instrukcji

obstugi. Ostrzezenie: nieprawidtowe uzytkowanie grozi

obrazeniami ciata!

Nalezy zachowacC ostroznos¢ podczas obstugi ostrych

ostrzy thgcych i podczas czyszczenia.

Nalezy zawsze odtgczaC urzgdzenie od zasilania, jesli

pozostaje ono bez nadzoru, lub przed montazem,

demontazem bgdz czyszczeniem.

Wylgcz urzadzenie i odigcz je od zasilania przed zmiang

akcesoriéw lub zblizaniem sie do czesci, ktére moga

poruszac sie podczas uzytkowania.

Dzieci nie mogg korzystac z tego urzgdzenia. Urzgdzenie

oraz jego przewod nalezy przechowywac poza zasiegiem

dzieci.
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Urzadzenie moze by¢ uzywane przez osoby o obnizonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych i umystowych
oraz bez doswiadczenia i wiedzy, jesli sg nadzorowane
lub poinstruowane w zakresie uzytkowania urzgdzenia w
bezpieczny sposéb oraz jesli zrozumiaty zwigzane z tym
zagrozenia. Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzgdzeniem.

WAZNE OSTRZEZENIA

Urzgdzenie zostato zaprojektowane do uzytku domowego i pod zadnym pozorem nie powinno by¢
wykorzystywane do uzytku komercyjnego lub przemystowego. Kazde nieprawidtowe uzycie lub niewtasci-
wa obstuga produktu spowoduje uniewaznienie gwarancji.

Przed podtaczeniem produktu do sieci nalezy sprawdzi¢, czy napigcie sieciowe jest takie samo, jak
wskazane na etykiecie produktu.

Podczas uzytkowania przewdd zasilania nie moze byc¢ splgtany ani okrecony wokét produktu.

Nie uzywaj urzgdzenia ani nie podigczaj i odtgczaj od sieci mokrymi dtorimi i/lub stopami.

Nie ciggnij za przewdd zasilania w celu odtgczenia od sieci i nie uzywaj go do przenoszenia. W przypadku
awarii lub uszkodzenia i kontaktu nalezy natychmiast odtgczy¢ produkt od sieci.

Urzadzenie zostato zaprojektowane do uzytku domowego i pod zadnym pozorem nie powinno by¢
wykorzystywane do uzytku komercyjnego lub przemystowego. Kazde nieprawidtowe uzycie lub niewtasci-
wa obstuga produktu spowoduje uniewaznienie gwarancji.

Przed podtaczeniem produktu do sieci nalezy sprawdzi¢, czy napigcie sieciowe jest takie samo, jak
wskazane na etykiecie produktu.

Nie przetwarzaj twardej zywnosci, takiej jak kosci, orzechy (np. suszone i twarde ziarna soi) lub innej
zywnosci z twardymi widknami.

Podczas obstugi nalezy korzysta¢ z popychacza, nie nalezy popycha¢ zywnosci rekoma.

Przed wyciskaniem soku za kazdym razem nalezy sprawdzic filtr. W przypadku peknigé¢ lub uszkodzenia
nie korzysta¢ z wyciskarki i skontaktowac¢ sie z najblizszym sprzedawcg lub producentem.

W przypadku awarii lub uszkodzenia nalezy natychmiast odtgczy¢ produkt od sieci i skontaktowac sig z
oficjalnym dziatem serwisowym wsparcia technicznego. Nie otwiera¢ urzadzenia, aby zapobiec ryzyku
powstania niebezpieczenstwa. Tylko wykwalifikowany personel techniczny z oficjalnego dziatu serwisowe-
go wsparcia technicznego marki moze przeprowadza¢ na urzadzeniu naprawy i inne procedury.

Firma Eurogama Sp. z o.0. zrzeka si¢ wszelkiej odpowiedzialnosci za szkody, ktére moga wystgpic¢ u
ludzi, zwierzat lub w przedmiotach z powodu nieprzestrzegania niniejszych ostrzezen.

INSTRUKCJA OBSLUGI

Maszynka do mielenia migsa

Ciagte uzytkowanie nie powinno przekracza¢ 5 minut; wstrzymaj uzytkowanie po uptywie 5 minut i
uruchom ponownie maszyne po schtodzeniu.

Sposob instalacji maszynki do mielenia miesa
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Krok 1: w6z $limak w tgcznik maszynki do mielenia migsa (jak przedstawiono na rysunku) (Rys. 1).

Krok 2: zamontuj ostrze na wale $rubowym (jak przedstawiono na rysunku) ostrzem na zewnatrz
(nieprawidtowe umieszczenie spowoduje usterke) (Rys. 2).

Krok 3: zamocuj sitko do ostrza (w zaleznosci od potrzeby wybierz odpowiednie sitko) i zablokuj (jak
przedstawiono na rysunku) (Rys. 3).

Krok 4: jedng reka wcisnij srodek sitka, a drugg przykreci¢ nasadke ze stopu aluminium (jak
przedstawiono na rysunku) (Rys. 4).

Krok 5: przytrzymaj i przechyl tgcznik maszynki do mielenia migsa o mniej wigcej 45 stopni w kierunku
przycisku przetgczania wbudowanego w wyjsciowe koto zebate, w celu zamocowania przykre¢ do korpusu
w kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek zegara (jak przedstawiono na rysunku), a przycisk blokady
automatycznie zamocuje tacznik (Rys. 5).

Krok 6: wtéz i zamocuj podajnik na tgczniku i ustaw zmontowang wiasciwie maszynke na stabilnej
powierzchni (Rys. 6).

Przystgpienie do pracy:

Potnij mieso na dtugie paski o wymiarach ok. 20 mm x 20 mm x 60 mm (zalecane jest mieso bez kosci i
Sciegien) i utdz je na podajniku.

Po wigczeniu przetgcznika zasilania kolejno wktadaj przygotowane mieso do wlotu podajnika tgcznika.
W przypadku gdy zywnos¢ nie zostanie automatycznie wciggnieta do slimaka, powoli wciskaj zywnos$¢ za
pomocg popychacza. (Dozwolone jest stosowanie jedynie oryginalnego popychacza).

Po uzyciu wyjmij wtyczke z gniazdka.

Uwaga: w przypadku gdy zywnos$¢ zablokuje slimak podczas pracy, natychmiast wytgcz zasilanie.

Wytwarzanie kietbas

Sposob instalacji:

Krok 1: wtéz élimak do tacznika (jak przedstawiono na rysunku) (Rys. 7).

Krok 2: zamontuj akcesorium do kietbasy (jak przedstawiono na rysunku) (Rys. 8).

Krok 3: wtéz rure do kietbas do tacznika (jak przedstawiono na rysunku) (Rys. 9).

Krok 4: przykreci¢ nasadke ze stopu aluminium (jak przedstawiono na rysunku) (Rys. 10).

Krok 5: przytrzymaj i przechyl tgcznik maszynki do mielenia migsa o mniej wigcej 45 stopni w kierunku
przycisku przetgczania wbudowanego w wyjsciowe koto zebate, w celu zamocowania przykre¢ do korpusu
w kierunku przeciwnym do ruchu wskazoéwek zegara (jak przedstawiono na rysunku), a przycisk blokady
automatycznie zamocuje facznik (Rys. 11).

Krok 6: wtdz i zamocuj podajnik w taczniku teowym (Rys. 12).

Przystgpienie do pracy:

Ustaw zmontowane witasciwie urzgdzenie na stabilnej powierzchni, wigcz wigcznik zasilania, zamocu;j
czysty tacznik oraz podajnik, po upewnieniu sie, ze urzgdzenie pracuje prawidtowo, wtdéz zywnos¢

do podajnika i uzyj popychacza. Po zakonczeniu uzytkowania maszynki wyjmij wtyczke z gniazda
zasilajgcego.

Zakres zastosowania: rozne rodzaje miesa bez kosci i $ciggien, migso i mieszanka przypraw.

KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

Przed czyszczeniem zawsze nalezy wytaczyé urzadzenie i wyjaé wtyczke z gniazdka.
Nie zanurzaj urzadzenia i kabla zasilania w wodzie ani innych ptynach i nie myj ich w zmywarce.
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Podpowiedz: sugeruje sie, aby czysci¢ urzadzenie natychmiast po uzyciu.

Aby rozmontowac urzadzenie, nalezy obraca¢ urzgdzenie w

kierunku odwrotnym niz podczas instalacji.

Po zdemontowaniu wszystkich elementéw naci$nij przycisk blokady 1 jedng reka, a drugg odkreé tacznik
zgodnie z kierunkiem strzatki przedstawionym na rysunku.

Podczas demontazu nalezy zachowac ostroznos¢, aby nie skaleczyé palcow.

Do czyszczenia wyciskarki nie uzywac srodkéw sciernych, skrobakéw, acetonu i alkoholu.

Poniewaz niektére czesci sg stosunkowo ostre, nalezy czysci¢ je szczoteczkg, aby nie skaleczy¢ palcéw.
Nie zanurzaj silnika w wodzie ani nie ptucz go pod biezgcg wodg. Temperatura wody uzywanej do czyszc-
zenia nie powinna przekracza¢ 60°C.

Tylko plastikowe akcesoria nadajg sie do mycia w zmywarce.

Zabrania sie mycia metalowych akcesoriow w zmywarce, poniewaz agresywne $rodki czyszczace
stosowane w tych urzgdzeniach powodujg ciemnienie czgsci metalowych i ich uszkodzenie.

Nalezy je ptuka¢ pod biezacg wodg i natychmiast osuszac.

Tabela z przepisami
Ciggte uzytkowanie nie powinno przekracza¢ 5 minut; wstrzymac¢ uzytkowanie po uptywie 5 minut i
uruchomi¢ ponownie maszyne po schtodzeniu.

Nasadka Wsad llosé Czas pracy

Funkcja mielenia Wotowina 2,5kg 5 minut

UTYLIZACJA PRODUKTU
To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywa Europejskg 2012/19/UE oraz polskg
ﬁ Ustawa z dnia 11 wrze$nia 2015 r. ,O zuzytym sprzecie elektrycznym i elektronicznym” (Dz.U.
z dn. 23.10.2015 poz. 11688) symbolem przekreslonego kontenera na odpady. Takie
B znakowanie informuje, ze sprzet ten, po okresie jego uzytkowania nie moze by¢ umieszczany
tacznie z innymi odpadami pochodzgcymi z gospodarstwa domowego. Uzytkownik jest zobowigzany do
oddania go prowadzgcym zbieranie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego. Prowadzacy
zbieranie, w tym lokalne punkty zbiorki, sklepy oraz gminne jednostki, tworzg odpowiedni system umozli-
wiajgcy oddanie tego sprzetu. Wiasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem elektrycznym i elektroniczn-
ym przyczynia sie do unikniecia szkodliwych dla zdrowia ludzi i srodowiska naturalnego konsekwencji,
wynikajgcych z obecnosci sktadnikéw niebezpiecznych oraz niewtasciwego sktadowania i przetwarzania
takiego sprzetu.
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WE WOULD LIKE TO THANK YOU FOR CHOOSING ZELMER. WE WISH THE PRODUCT PERFORMS
TO YOUR SATISFACTION AND PLEASURE.

DESCRIPTION

Main unit

Switch

Lock button

Mincing chamber

Feed screw with assembled coupling
Blade

Mesh sieve with 5mm holes
Mesh sieve with 6.8mm holes
Ring collar

. Food tray

11. Food pusher

12. Sausage accessory

COPNDOAWN

SAFETY INSTRUCTIONS

If the supply cord is damaged it must be replaced by the

manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

Respect the operating times of the accessories indicated

in their specific sections of the manual.

Proceed according to maintenance and cleaning section

of this manual for cleaning. Warning: potential injury

from misuse!

Care shall be taken when handling the sharp cutting

blades and during cleaning.

Always disconnect the appliance from the supply if it is

left unattended and before assembling, disassembling or

cleaning.

Switch off the appliance and disconnect from supply

before changing accessories or approaching parts that

move in use.

This appliance shall not be used by children. Keep the

appliance and its cord out of reach of children.

Appliances can be used by persons with reduced

physical, sensory or mental capabilities or lack of

experience and knowledge if they have been given
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supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and if they understand the
hazards involved. Children shall not play with the
appliance.

IMPORTANT WARNINGS

This appliance is designed for home use and should never be used for commercial or industrial use under
any circumstances. Any incorrect use or improper handling of the product shall render the warranty null
and void.

Prior to plugging in the product, check that your mains voltage is the same as the one indicated on the
product label.

The mains connection cable must not be tangled or wrapped around the product during use.

Do not use the device, or connect and disconnect to the supply mains with the hands and/or feet wet.

Do not pull on the connection cord in order to unplug it or use it as a handle Unplug the product immediate-
ly from the mains in the event of any breakdown or damage and contact

This appliance is designed for home use and should never be used for commercial or industrial use under
any circumstances. Any incorrect use or improper handling of the product shall render the warranty null
and void.

Prior to plugging in the product, check that your mains voltage is the same as the one indicated on the
product label.

Do not pull on the connection cord in order to unplug it or use it as a handle.

Do not process tough foods, such as bones, nuts (such as dry and hard soybeans) or other food with tough
fiber.

Please utilize the feeder push during operation, instead of pushing food by hands.

Check the filter before squeezing juicer per time. Do not use the juicer any more in case of any cracks or
damage, and get in touch with the nearest dealer and manufacturer.

Unplug the product immediately from the mains in the event of any breakdown or damage and contact an
official technical support service. In order to prevent any risk of danger, do not open the device. Only
qualified technical personnel from the brand’s Official technical support service may carry out repairs or
procedures on the device.

B&B Trends S.L. disclaims all liability for damages that may occur to people, animals or objects, for the
non-observance of these warnings.

INSTRUCTIONS FOR USE
Meat Grinder

The continuous operation should not exceed 5 minutes; suspend the operation in the event of exceeding
5 minutes and restart the machine after cooling down.
Installation method for meat grinder.

Step 1: put the screw into the tee-junction of minced meat (as shown in the picture) (Fig.1)

Step 2: assemble the blade on the screw shaft (as shown in the picture) with blade outward (failure will be
caused by incorrect placement). (Fig.2)
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Step 3: attach the mesh sieve to the blade (select mesh sieve as needed), and lock the half slot of mesh
sieve to the adjusting pin of tee-junction (as shown in the picture). (Fig.3)

Step 4: press on the center of the mesh sieve with one hand and screw the aluminum alloy cap with the
other hand (as shown in the picture). (Fig.4)

Step 5: hold and tilt the tee-junction of minced meat toward the switching push button at about 45 degrees
embedded in the output gear, anticlockwise screw in the body (as shown in the picture) for fastening, and
the lock button will automatically fix the tee-junction. (Fig.5)

Step 6: put and fix the material plate into the tee-junction, and fix the assembled appliance on a stable
surface. (Fig.6)

Operational Approach:

Cut the meat into long strip of about 20mmx20mmx60mm (meat without bone or tendons is recommen-
ded) and put it into the material plate,

Turn on the power switch, and put the prepared meat into feed port of tee-junction in turn after confirming
the normal operation of the appliance.

In case the food failed to be automatically drawn into the meat screw, slowly press the food with feeder
push. (Feeder push is allowed only).

Please disconnect the power plug after use.

Note: in case food locked in the screw out of work during the operation, immediately turn off the power.

Making Sausages
Installation method:
Step 1: put the screw of minced meat into the tee-junction (as shown in the picture). (Fig.7)
Step 2: assemble sausage filter (as shown in the picture). (Fig.8)
Step 3: put the sausage tube into the tee-junction (as shown in the picture). (Fig.9)
Step 4: screw up the aluminum alloy cap (as shown in the picture). (Fig.10)
Step 5: hold and tilt the tee-junction of minced meat toward the switching push button at about 45 degrees
embedded in the output gear, anticlockwise screw in the body (as shown in the picture) for fastening, and
the lock button will automatically fix the tee-junction. (Fig.11)
Step 6: put and fix the material plate into tee-junction. (Fig.12)

Operational approach:

Fix the assembled appliance on the stable surface, turn on the power switch, embed the clean-washed
casing into the discharge port (for fastening) after confirming the normal operation of the appliance, put the
marinated food into the material plate, and push it into feed port by feeder push.

Please disconnect the power plug after use.

Scope of application: a variety of meat without bone or tendon, meat and seasoning mixture.

MAINTENANCE AND CLEANING

Before cleaning, always turn off the appliance and unplug it from the power supply.

Do not immerse the appliance and power cord in water or other liquids or wash them in the dishwasher.
Prompt: it is suggested that clean the appliance immediately after use, which is

easy for cleaning.

In the event of disassembling the appliance, rotate the appliance on the

opposite direction of installation direction.

When disassembling all tee-junctions, press on the lock button 1 with one hand and screw off the tee-junc-
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tion with the other hand as the direction of the arrow shown in the right picture.

Please be careful for the disassembly of the appliance, so as not to scratch your fingers.

Do not use abrasives, scrubbers, acetone and alcohol to clean juicer.

Since some parts are relatively sharp, clean them with a brush, so as not to scratch fingers;

Neither immerse the motor in water, nor rinse it under the water tap. Water temperature for cleaning should
not exceed 60 ° C.

Only plastic parts are suitable for dishwashing machine.

It is forbidden to wash metal accessories in the dishwasher, as the aggressive cleaning agents used in
these devices may discolor the metal parts and damage them.

Those parts should be rinsed under running water and dried immediately.

Table of recipes
The continuous operation should not exceed 5 minutes; suspend the operation in the event of exceeding
5 minutes and restart the machine after cooling down.

Accessory Load Quantity Time of operation

Mincer function Beef 2.5kg 5 minutes

PRODUCT DISPOSAL
This product complies with European Directive 2012/19/EU on electrical and electronic devices,
E known as WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment), provides the legal framework
applicable in the European Union for the disposal and reuse of waste electronic and electrical
BN cyices. Do not dispose of this product in the bin, instead going to the electrical and electronic
waste collection centre closest to your home.
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VIELEN DANK, DASS SIE SICH FUR ZELMER ENTSCHIEDEN HABEN. WIR WUNSCHEN IHNEN
VIEL FREUDE UND ZUFRIEDENHEIT MIT IHREM GERAT.

BESCHREIBUNG

Haupteinheit

Schalter

Verriegelungsknopf
Zerkleinerungskammer
Forderschnecke mit montierter Kupplung
Messer

Maschensieb mit 5-mm-Lochung
Maschensieb mit 6,8-mm-Lochung
. Ringband

10. Zutatenschale

11. Zutatenschieber

12. Wurstzubehor

©CoNOORWON =

SICHERHEITSHINWEISE

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom

Hersteller, seinem  Servicevertreter oder ahnlich
qualifizierten Personen ersetzt werden, um eine

Gefahrdung zu vermeiden.

Beachten Sie die Betriebszeiten des Zubehors, die in den

entsprechenden Abschnitten des Handbuchs angegeben

sind.

Gehen Sie bei der Reinigung entsprechend dem

Wartungs- und Reinigungsabschnitt dieses Handbuchs

vor. Warnung: Maogliche Verletzung durch Missbrauch!

Bei der Handhabung und Reinigung der scharfen

Schneidklingen ist Vorsicht geboten.

Trennen Sie das Gerat immer von der Stromversorgung,

wenn es unbeaufsichtigt bleibt und bevor Sie es

zusammenbauen, zerlegen oder reinigen.

Schalten Sie das Gerat aus und trennen Sie es von der

Stromversorgung, bevor Sie Zubehorteile austauschen

oder sich an Teile, die sich im Gebrauch bewegen,

herantasten.

Dieses Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden.

Bewahren Sie das Gerat und sein Kabel auf’erhalb der
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Reichweite von Kindern auf.

Gerate konnen von Personen mit eingeschrankten
physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten
oder mit mangelnder Erfahrung und Kenntnissen benutzt
werden, wenn sie in sicherer Weise beaufsichtigt oder
unterwiesen wurden und wenn sie die damit verbundenen
Gefahren verstehen. Kinder durfen nicht mit dem Gerat
spielen.

WICHTIGE WARNHINWEISE

Dieses Gerat ist flir den Hausgebrauch konzipiert und sollte unter keinen Umsténden fiir den kommerzie-
llen oder industriellen Gebrauch verwendet werden. Jede unsachgemafRe Verwendung oder Handhabung
des Geréats flhrt zum Erléschen der Garantie.

Uberpriifen Sie vor dem AnschlieRen des Geréts, ob die Netzspannung mit den Werten auf dem Gerétes-
child Gbereinstimmt.

Das Netzkabel darf wahrend des Gebrauchs nicht zusammengerollt oder um das Gerat gewickelt sein.
Das Gerat nicht mit nassen Handen verwenden oder an das Versorgungsnetz anschliefen oder trennen.
Ziehen Sie nicht am Anschlusskabel, um den Stecker zu ziehen oder es als Griff zu benutzen Ziehen Sie
bei einer Panne oder Beschadigung sofort den Netzstecker aus der Steckdose

Dieses Gerat ist fur den Hausgebrauch konzipiert und sollte unter keinen Umstéanden fir den kommerzie-
llen oder industriellen Gebrauch verwendet werden. Jede unsachgeméfe Verwendung oder Handhabung
des Gerats fiihrt zum Erléschen der Garantie.

Uberpriifen Sie vor dem AnschlieRen des Geréts, ob die Netzspannung mit den Werten auf dem Gerétes-
child Ubereinstimmt.

Ziehen Sie nicht an der Verbindungsschnur, um den Stecker zu ziehen oder sie als Griff zu benutzen.
Verarbeiten Sie keine zahen Lebensmittel, wie Knochen, Nisse (wie trockene und harte Sojabohnen) oder
andere Lebensmittel mit zahen Ballaststoffen.

Bitte nutzen Sie wahrend des Betriebs den Zubringerschieber, anstatt das Essen mit den Handen zu
schieben.

Uberpriifen Sie den Filter vor dem Auspressen des Entsafters pro Vorgang. Den Entsafter nicht mehr
verwenden, wenn er Risse oder Schaden aufweist, und setzten Sie sich mit dem nachsten Handler und
Hersteller in Verbindung.

Ziehen Sie im Falle einer Panne oder Beschadigung sofort den Netzstecker und wenden Sie sich an einen
offiziellen technischen Kundendienst. Um jegliches Gefahrenrisiko zu vermeiden, darf die Maschine nicht
geoffnet werden. Nur qualifiziertes technisches Personal des offiziellen technischen Kundendienstes der
Marke darf Reparaturen oder Eingriffe an dem Gerat vornehmen.

B&B Trends S.L.. Gbernimmt keine Haftung fir Schaden, die an Menschen, Tieren oder Gegenstéanden
entstehen konnen, wenn diese Warnhinweise nicht beachtet werden.
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GEBRAUCHSANWEISUNGEN

Fleischwolf

Betreiben Sie das Gerat nicht langer als 5 Minuten an einem Stiick. Unterbrechen Sie dann den Betrieb,
bis es ausreichend abgekuhlt ist.

Installation des Fleischwolfs.

Schritt 1: Stecken Sie die Schnecke in die T-Verbindung fiir das Hackfleisch (wie im Bild gezeigt) (Abb. 1)
Schritt 2: Montieren Sie die Klinge auf dem Schneckenschaft (wie im Bild gezeigt) mit der Klinge nach
aulen (eine falsche Platzierung fuhrt zu Fehlfunktionen). (Abb. 2)

Schritt 3: Befestigen Sie das Maschensieb an der Klinge (wahlen Sie das Sieb je nach Bedarf), und
verriegeln Sie den Halbschlitz des Maschensiebs mit dem Einstellstift der T-Verbindung (wie in der
Abbildung gezeigt). (Abb. 3)

Schritt 4: Driicken Sie mit einer Hand auf die Mitte des Maschensiebs und schrauben Sie mit der anderen
Hand die Aluminiumkappe auf (wie auf dem Bild gezeigt). (Abb. 4)

Schritt 5: Halten und kippen Sie die T-Verbindung flir das Hackfleisch ca. 45 Grad in Richtung des im
Getriebeausgang eingebetteten Schaltdruckknopfes, schrauben Sie das Gehause zur Befestigung gegen
den Uhrzeigersinn (wie im Bild gezeigt) ein, woraufhin der Verriegelungsknopf die T-Verbindung automa-
tisch fixiert. (Abb. 5)

Schritt 6: Legen Sie die Materialplatte in die T-Verbindung und fixieren Sie das zusammengesetzte Gerat
auf einer stabilen Oberflache. (Abb. 6)

Verwendung:

Schneiden Sie das Fleisch in lange Streifen von etwa 20 x 20 x 60 mm (Fleisch ohne Knochen oder
Sehnen wird empfohlen) und legen Sie es in die Zutatenplatte,

Schalten Sie den Netzschalter ein und legen Sie das zubereitete Fleisch nach dem Betatigen des normal-
en Betriebs des Gerats der Reihe nach in den Einfilltrichter der T-Verbindung.

Falls das zu verarbeitende Lebensmittel nicht automatisch in die Fleischschnecke eingezogen wird,
driicken Sie es langsam mit dem Zutatenschieber hinein. (Verwenden Sie dazu nur den mitgelieferten
Zutatenschieber).

Bitte ziehen Sie nach dem Gebrauch den Netzstecker.

Hinweis: Falls die Schnecke wahrend des Betriebs durch Zutaten blockiert wird, schalten Sie SOFORT
den Strom aus.

Wurstherstellung

Installation:

Schritt 1: Setzen Sie die Hackfleischschnecke in die T-Verbindung (wie im Bild gezeigt) (Abb. 7)

Schritt 2: Bauen Sie den Wurstfilter zusammen (wie im Bild gezeigt). (Abb. 8)

Schritt 3: Stecken Sie den Wurstschlauch in die T-Verbindung (wie auf dem Bild). (Abb. 9)

Schritt 4: Schrauben Sie die Alukappe auf (wie in der Abbildung gezeigt). (Abb. 10)

Schritt 5: Halten und kippen Sie die T-Verbindung fur das Hackfleisch ca. 45 Grad in Richtung des im
Getriebeausgang eingebetteten Schaltdruckknopfes, schrauben Sie das Gehause zur Befestigung gegen
den Uhrzeigersinn (wie im Bild gezeigt) ein, woraufhin der Verriegelungsknopf die T-Verbindung automa-
tisch fixiert. (Abb. 11)

Schritt 6: Setzen und fixieren Sie die Zutatenplatte in die T-Verbindung. (Abb. 12)
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Verwendung:

Befestigen Sie das zusammengebaute Gerat auf der stabilen Oberflache, schalten Sie den Netzschalter
ein und betten Sie das sauber gewaschene Gehéause in die Auslasséffnung (zur Befestigung) ein.
Nachdem Sie den normalen Betrieb des Gerates betéatigt haben, legen Sie die marinierten Zutaten auf die
Zutatenplatte und schieben Sie sie mit dem Zutatenschieber in den Einlass.

Bitte ziehen Sie nach dem Gebrauch den Netzstecker.

Anwendungsbereich: verschiedene Fleischsorten ohne Knochen und Sehnen, Fleisch- und Gewlirzmis-
chung.

WARTUNG UND REINIGUNG

Schalten Sie das Gerat vor dem Reinigen immer aus und ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

Tauchen Sie das Geréat und das Netzkabel nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten ein und reinigen Sie
es nicht in der Geschirrspiilmaschine.

Hinweis: Es wird empfohlen, das Gerat sofort nach dem Gebrauch zu reinigen, da dies

weniger Arbeit bedeutet.

Im Falle einer Demontage des Gerats drehen Sie das Geréat in die

entgegengesetzte Richtung der Installationsrichtung.

Bei der Demontage aller T-Verbindungen driicken Sie mit einer Hand auf den Verriegelungsknopf 1 und
schrauben die T-Verbindung mit der anderen Hand in Pfeilrichtung (siehe rechtes Bild) ab.

Achten Sie bei der Demontage des Gerates sehr darauf, lhre Finger nicht zu verletzen.

Verwenden Sie zum Reinigen keine Scheuermittel, Scheuerschwamme, Aceton oder Alkohol.

Da einige Teile relativ scharf sind, reinigen Sie sie mit einer Birste, um die Finger nicht zu verletzen;
Tauchen Sie den Motor weder in Wasser ein, noch spilen Sie ihn unter flieRendem Wasser ab. Das
Reinigungswasser sollte nicht heil3er als 60 ° C sein.

Nur Kunststoffteile sind fiir die Geschirrspilmaschine geeignet. Metallzubehér darf nicht in der Geschirrs-
pllmaschine gespiilt werden, da die in diesen Geraten verwendeten aggressiven Splimittel Metallteile
verdunkeln und beschéadigen.

Diese sind unter flieRendem Wasser zu spulen und sofort abzutrocknen.

Rezepte
Betreiben Sie das Gerat nicht langer als 5 Minuten an einem Stiick. Unterbrechen Sie dann den Betrieb,
bis es ausreichend abgekuhlt ist.

Zubehor Befiillung Menge Betriebszeit

Fleischwolf-Funktion Rindfleisch 2,5kg 5 Minuten

GERATEENTSORGUNG
Dieses Gerat entspricht der Europaischen Richtlinie 2012/19/EU Uber elektrische und elektro-
K nische Gerate, bekannt als WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment), die den in der
Europaischen Union geltenden gesetzlichen Rahmen fiir die Entsorgung und Wiederverwen
—_— dung von elektronischen und elektrischen Altgeraten darstellt. Entsorgen Sie dieses Produkt
nicht in der Milltonne, sondern entsorgen Sie es bei der nachstgelegenen Sammelstelle fiir elektrischen
und elektronischen Abfall.

15 @E
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DEKUJEME VAM, ZE JSTE S| ZAKOUPILI VYROBEK ZNACKY ZELMER. PREJEME VAM MNOHO
SPOKOJENOSTI S VASiIM NOVYM VYROBKEM.

POPIS

Hlavni jednotka
Vypina¢

Blokovaci tlacitko
Mleci komora

Snek s namontovanou spojkou
Cepel

Sitko s otvory 5 mm
Sitko s otvory 6,8 mm
. Objimka

10. Miska

11. Péchovadlo

12. Uzenarsky nastavec

©CoOoNoOOR®N=

BEZPECNOSTNi POKYNY

Jestlize je napajeci kabel poskozen, musi byt z

bezpeénostnich ddvodi vyménén u vyrobce nebo v
autorizovaném servisu, popfipadeé jinou proskolenou

osobou.

Dodrzujte provozni doby pfisluSenstvi uvedené v

prislusnych Castech tohoto navodu.

PFi &isténi postupujte podle &asti ,Udrzba a &isténi* tohoto

navodu. Varovani: mozné zranéni v dusledku

nespravneho pouziti!

Pfi manipulaci s ostrymi nozi a Cisténi pfistroje dbejte

zvySené opatrnosti.

Vzdy odpojte spotfebi¢ od napajeni, pokud ho nechavate

bez dozoru a pfed montazi, demontazi nebo Cisténim.

Pfed vyménou pfisluSenstvi nebo pfi pfiblizovani se k

dilim, které se v provozu pohybuiji, vypnéte spotiebi¢ a

odpojte jej od napajeni.

Tento spotfebi€ nesmi pouzivat déti. Uchovavejte

spotrebi€ a jeho pfivodni kabel mimo dosah déti.

Spotfebi€ mohou pouzivat osoby se snizenymi fyzickymi,

smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi, nebo osoby s

nedostateCnymi zkuSenostmi a znalostmi, pokud maji nad

@ 6 @
® EEEE T




\///
N

2

&

@

-

AF-MANUAL_MEAT GRINDER ZELMER ZMM101ll.pdf 17 18/3/21 16:48

(074

sebou dohled nebo po pouceni o bezpeCném pouzivani
spotfebiCe a pokud si jsou vedomy prislusnych rizik. Déti
si se spotfebiCem nesmi hrat.

DULEZITA UPOZORNENI

Tento spotfebi¢ je uréen pro domaci pouziti a za zadnych okolnosti by nemél byt nikdy pouzivan pro
komeréni nebo pramyslové pouZiti. Nespravné pouzivani nebo nespravné zachazeni s vyrobkem bude mit
za nasledek neplatnost zaruky.

PFed pfipojenim vyrobku k sitové zasuvce se ujistéte, Ze napéti uvedené na Stitku vyrobku odpovida
napéti ve vasi zasuvce.

Béhem pouzivani nesmi byt napajeci kabel zamotany nebo ovinuty kolem vyrobku.

Nepouzivejte spotfebi¢ ani jej nepfipojujte a neodpojujte od sitové zasuvky, pokud mate mokré ruce nebo
nohy.

Netahejte za napajeci kabel, abyste jej mohli odpojit nebo pouzit jako drzadlo. V pfipadé poruchy nebo
poskozeni okamzité odpojte spotrebi€ od elektrické sité a kontaktujte

Tento spotiebic je ur€en pro domaci pouziti a za Zadnych okolnosti by nemél byt nikdy pouzivan pro
komeréni nebo primyslové pouziti. Nespravné pouzivani nebo nespravné zachazeni s vyrobkem bude mit
za nasledek neplatnost zaruky.

Pred pfipojenim vyrobku k sitové zasuvce se ujistéte, Ze napéti uvedené na Stitku vyrobku odpovida
napéti ve vasi zasuvce.

Netahejte za napajeci kabel, abyste jej mohli odpojit nebo pouzit jako drzadlo.

Nezpracovavejte tvrdé potraviny, jako jsou kosti, ofechy (napfiklad suché a tvrdé sojové boby) nebo jiné
potraviny obsahujici duzinu s tvrdym vldknem.

Béhem provozu pouzivejte pro vkladani potravin namisto rukou péchovadlo.

Pred kazdym stlacenim odstaviiovace vzdy zkontrolujte filtr. Od$tavovac jiz nepouzivejte v pfipadé trhlin
nebo poskozeni a kontaktujte nejbliz§iho prodejce a vyrobce.

V pfipadé poruchy nebo poSkozeni okamzité odpojte spotfebi¢ ze sité a kontaktujte oficialni technicky
servis. Abyste predesli jakémukoli nebezpeci, pfistroj neotevirejte. Opravy nebo jiné procedury smi na
zafizeni provadét pouze kvalifikovany technicky personal oficialniho servisu technické podpory vyrobce.

B&B Trends S.L. se ziika veskeré odpovédnosti za Skody, které mohou vzniknout lidem, zvifatim nebo
predmétliim v disledku nedodrzZeni téchto varovani.

POKYNY K POUZITI

Mlynek na maso

Doba nepfetrzitého provozu nesmi pfesahnout 5 minut; v pfipadé pfekroeni 5 minut pferuste provoz a po
vychladnuti pFistroj znovu zapnéte.

Montaz mlynku na maso.

Krok 1: do spojky na mleté maso vlozZte Snek (jak je znazornéno na obrazku) (obr. 1)

Krok 2: na hiidel $Sneku namontujte nz (jak je zndzornéno na obrazku) s ¢epeli smérem ven (nespravné
umisténi zplUsobi poruchu). (Obr. 2)
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Krok 3: sitko pfipevnéte k nozi (sitko vyberte podle potfeby) a poloviéni otvor sitka zajistéte k nastavovacimu

koliku spojky (jak je znazornéno na obrazku). (Obr. 3)

Krok 4: jednou rukou stisknéte stfed sitka a druhou rukou zasroubuijte hlinikové vicko (jak je znazornéno na

obrazku). (Obr. 4)

Krok 5: pfidrzte a naklorite spojku na mleté maso smérem k prepinacimu tlacitku asi o 45 stuprit vyrytych do

vystupniho kola, télo zaSroubujte proti sméru hodinovych rucicek (jak je znazornéno na obrazku) a upevrio-

vaci tlacitko spojku automaticky zajisti. (Obr. 5)

Krok 6: vloZte a upevnéte plnici misu do spojky a sestaveny spotiebic pfipevnéte na stabilni povrch. (Obr. 6)

Provoz:

Maso nakrajejte na dlouhé prouzky o rozmérech asi 20 mm x 20 mm x 60 mm (doporucuje se maso bez
kosti a Slach) a vloZte je do plnici misy.

Spotiebi¢ zapnéte pomoci vypinace a poté, co jste se ujistili, Ze normalné funguje, pfipravené maso viozte
do plniciho otvoru spojky.

V pfipadé, Ze se potraviny nepodafilo automaticky vtahnout do $neku, pomalu zatlaéte na péchovadlo. (Je
povoleno pouze pouziti péchovadia).

Po pouziti spotfebi¢ odpojte od sitové zasuvky.

Poznamka: v pfipadé, Ze se potraviny béhem provozu zaseknou v mlynku, okamzité spotrebi¢ vypnéte.

Vyroba uzenin

Montaz:

Krok 1: do spojky na mleté maso vlozte Snek (jak je znazornéno na obrazku). (Obr. 7)

Krok 2: sestavte filtr na uzeniny (jak je znazornéno na obrazku). (Obr. 8)

Krok 3: do spojky vloZte trubici na uzeniny (jak je znazornéno na obrazku). (Obr. 9)

Krok 4: zaSroubujte hlinikové vi¢ko (jak je znazornéno na obrazku). (Obr. 10)

Krok 5: pfidrzte a naklorite spojku na mleté maso smérem k prepinacimu tlacéitku asi o 45 stuprit vyrytych
do vystupniho kola, télo zaSroubujte proti sméru hodinovych rucicek (jak je znazornéno na obrazku) a
upevriovaci tlaitko spojku automaticky zajisti. (Obr. 11)

Krok 6: vlozte a upevnéte plnici misu do spojky. (Obr. 12)

Provoz:

Sestaveny spotfebic pfipevnéte na stabilni povrch, zapnéte hlavni vypina¢, do vypoustéciho otvoru (pro
upevnéni) vlozte Cisté omyté pouzdro, a poté, co jste se ujistili, Ze spotfebi¢ normalné funguje, vlozte
marinované potraviny do plnici misy a pomoci péchovadla je zatlacte do plniciho otvoru.

Po pouziti spotrebi¢ odpojte od sitové zasuvky.

Vhodné potraviny: rizné druhy masa bez kosti nebo $lach, maso a smés koreni.

UDRZBA A CISTENI

Pred ¢isténim vzdy spotfebi¢ vypnéte a odpojte jej z el. sité.

Neponofujte spotfebi¢ a napajeci kabel do vody nebo jinych tekutin a nemyjte je v my€ce na nadobi.

Tip: doporucuje se spotrebic¢ vycistit ihned po pouziti, coz

cisténi velmi usnadnuje.

Chcete-li spotfebi¢ demontovat, otocte spotfebic¢em v

opacném sméru jeho montaze.

Jakoukoliv spojku demontujete tak, Ze jednou rukou stisknete blokovaci tlacitko 1 a druhou rukou odSrou-
bujte spojku podle sméru Sipky na obrazku vpravo.
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PFi demontazi spotrebice budte opatrni, abyste si neporezali prsty.

K ¢isténi odstaviiovace nepouzivejte abraziva, Skrabky, aceton nebo alkohol.

ProtoZe jsou nékteré dily relativné ostré, vycistéte je kartacem, aby nedoslo k porezani prstu;
Motor nikdy neponofujte do vody ani jej neoplachujte pod tekouci vodou. Teplota vody pro Cisténi by

neméla pfesahnout 60 °C.

Pro myti v my¢kach nadobi jsou vhodné pouze plastové dily. Je zakazano myt kovoveé pfisluSenstvi v
my¢ce nadobi, protoZze agresivni Cistici prostfedky pouzivané v téchto zafizenich zplsobuji ztmavnuti

kovovych dilt a jejich poskozeni.
Je tfeba je oplachnout pod tekouci vodou a okamzité ususit.

Tabulka receptu

Doba nepfretrzitého provozu nesmi pfesahnout 5 minut; v pfipadé prekroceni 5 minut preruste provoz a po
vychladnuti pfistroj znovu zapnéte.

Typ nastavce Ingredience Mnozstvi Doba zpracovani
Mlynek Hovézi maso 2,5 kg 5 minut
LIKVIDACE VYROBKU

elektronickych zafizenich (OEEZ) a poskytuje pravni ramec platny v Evropské unii pro likvidaci

a opétovné pouziti odpadnich elektronickych a elektrickych zafizeni. Nevyhazuijte tento

ﬁ Tento vyrobek je v souladu s evropskou smérnici 2012/19/EU o odpadnich elektrickych a
|

vyrobek do koSe, ale odneste jej do sbérného stfediska pro elektricky a
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DAKUJEME, ZE STE S| VYBRALI ZELMER. NECH VAM TENTO VYROBOK SLUZI K VASEJ
SPOKOJNOSTI A RADOSTI.

\

.

AF-MANUAL_MEAT GRINDER ZELMER ZMM101ll.pdf 20 18/3/21 16:48 @

POPIS

Hlavna jednotka

Spinac

Poistné tlacidlo

Mlecia komora

Podavaci $nek so zmontovanou spojkou
Cepel

Sitko s okami 5 mm
Sitko s okami 6,8 mm

. Natrubok

10. Téacka na potraviny

11. Posuvac potravin

12. PrisluSenstvo na klobasy

©CoOoNOORWON =

BEZPECNOSTNE POKYNY

Ak je napajaci kabel poskodeny, musi ho vymenit

vyrobca, jeho servisny zastupca alebo podobne
kvalifikované osoby, aby sa prediSlo nebezpecéenstvu.

Dodrziavajte Cas prevadzky prislusenstva uvedeny v ich

prislusnych oddieloch prirucky.

Pri Cisteni postupujte podfa oddielu tejto prirucky o

udrzbe a Cisteni. Varovanie: potencialny uraz pri

nespravnom pouziti!

Pri manipulacii s ostrymi Cepefami na rezanie a pocCas

Cistenia budte opatrny.

Spotrebi¢ vzdy odpojte od napajania, ak ho nechavate

bez dohladu, ako aj pred montazou, demontazou alebo

Cistenim.

Pred vymenou prisluSenstva alebo pri pristupe k

Castiam, ktoré sa pri pouzivani pohybuju, spotrebic

vypnite a odpojte napajanie.

Tento spotrebi€ nesmu pouzivat deti. Spotrebic aj jeho

kabel drzte mimo dosahu deti.

SpotrebiCe mbézu pouzivat osoby so znizenymi

fyzickymi, zmyslovymi alebo psychickymi

spoésobilostami alebo nedostatkom skusenosti, ak tak
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robia pod dohlfadom alebo boli pouc¢ené o bezpeénom
pouzivani spotrebi€a a ak chapu suvisiace rizika. Deti sa
s tymto spotrebiCom nesmu hrat.

DOLEZITE VAROVANIA

Tento spotrebi¢ je navrhnuty na domace pouzitie a nikdy sa za Ziadnych okolnosti nesmie pouzivat na
komeréné alebo priemyselné pouZitie. Akékolvek nespravne pouzitie alebo nevhodna manipulacia s
vyrobkom zrusia zaruku.

Pred zapojenim vyrobku skontrolujte, ¢i sa napatie napajania zhoduje s napatim uvedenym na etikete
vyrobku.

Kabel napdjania zo siete nesmie byt po¢as pouZzivania zamotany alebo obmotany okolo vyrobku.
Spotrebi¢ nepouzivajte ani nezapajajte a neodpajajte zdroj napajania mokrymi rukami a/alebo nohami.
Pri odpajani netahajte za napajaci kabel ani ho nepouzivajte ako ra¢ku. Vyrobok okamzite odpojte zo siete
v pripade poruchy alebo poskodenia a kontaktujte

Tento spotrebi¢ je navrhnuty na domace pouzitie a nikdy sa za zZiadnych okolnosti nesmie pouzivat na
komeréné alebo priemyselné pouzitie. Akékolvek nespravne pouZitie alebo nevhodna manipuléacia s
vyrobkom zrusia zaruku.

Pred zapojenim vyrobku skontrolujte, ¢i sa napatie napdjania zhoduje s napatim uvedenym na etikete
vyrobku.

Pri odpajani netahajte za napajaci kabel ani ho nepouzivajte ako rucku.

Nespracuvaijte tvrdé potraviny, ako su kosti, orechy (napr. suché a tvrdé sojové bdby) alebo iné potraviny
s tuhou vlakninou.

Pocas prevadzky vyuzivajte posuva¢ podavaca namiesto tlacenia potravin rukami.

Priebezne pred odStavovanim kontrolujte filter odStavovaca. V pripade prasknuti alebo po$kodenia
Okamzite vyrobok odpojte zo siete napajania v pripade poruchy alebo poskodenia a obratte sa na
oficialnu sluzbu technickej podpory. Spotrebi¢ neotvarajte, aby sa prediSlo riziku nebezpecenstva. Na
spotrebi¢i mdze vykonavat opravy alebo postupy len kvalifikovany technicky personal oficialnej sluzby
technickej podpory znacky.

B&B Trends S.L.. sa zrieka vSetkej zodpovednosti za poskodenia, ktoré vzniknu u oséb, zvierat alebo
predmetov z dévodu nedodrzania tychto varovani.

POKYNY NA POUZITIE

Miynéek na maso

Nepretrzita prevadzka nesmie presiahnut 5 minut. Prevadzku pozastavte, ak dosiahne 5 minut a spotrebi¢
opat zac¢nite pouzivat po jeho ochladnuti.

Spodsob instalacie mlynceka na méaso

Krok 1: Snek zakrutte do té&kovej spojky mlynéeka na méso (podla zobrazenia na obrazku) (Obr. 1)
Krok 2: Na vreteno $neka namontujte néz (podla zobrazenia na obrazku) s ¢epelou do von (nespravnym
umiestnenim sa sposobi porucha). (Obr. 2)

Krok 3: Ku krizovému nozu pripojte sitko (sitko si vyberte podla potreby) a poloviénu drazku sitka zapustite
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do nastavovacieho kolika té¢kovej spojky (podla zobrazenia na obrazku). (Obr. 3)

Krok 4: Jednou rukou zatlacte na stred sitka a druhou rukou zakrutte uzaver z hlinikovej zliatiny (podla
zobrazenia na obrazku). (Obr. 4)

Krok 5: Téckovu spojku mlynéeka na méso drzte a naklofite smerom k spinaciemu tladidlu o asi 45
stupriov zasadenu do vystupného mechanizmu, teleso na upevnenie poto¢te proti smeru hodinovych
ruciciek (podla zobrazenia na obrazku) a poistné tlacidlo automaticky upevni téckovu spojku. (Obr. 5)
Krok 6: Plniacu misu vloZte a upevnite na téckovu spojku a zmontovany spotrebi¢ pripevnite na stabilny
povrch. (Obr. 6)

Prevadzkovy pristup:

Maso narezte na dlhé pasiky s velkostou asi 20 mm x 20 mm x 60 mm (odport¢a sa méso bez kosti alebo
Sliach) a vkladajte ich do plniacej misy.

Zapnite spinac a pripravené maso postupne vkladajte do podavacieho otvoru téckovej spojky po tom, ak
sa potvrdi beZna prevadzka spotrebica.

Ak sa potravina nevtahuje do Sneku mlynéeka automaticky, pomaly ho vtlacte pomocou posuvaca
podavaca. (Povoleny je len postuvac podavaca).

Po pouziti odpojte zastr¢ku z napajania.

Poznamka: Ak potravina zablokuje $nek do nefunkénosti pocas prevadzky, okamzite vypnite napajanie.

Robenie klobas
Spdsob instalacie:

Krok 1: Snek mlyn&eka na maso zakrutte do tégkovej spojky (podia zobrazenia na obrazku). (Obr. 7)
Krok 2: Namontuijte filter na klobasy (podla zobrazenia na obrazku). (Obr. 8)
Krok 3: Nadstavec na klobasy zalozZte na téckovu spojku (podla zobrazenia na obrazku). (Obr. 9)
Krok 4: Zakrutte uzaver z hlinikovej zliatiny (podla zobrazenia na obrazku). (Obr. 10)
Krok 5: Téckovu spojku mlynéeka na maso drzte a naklofite smerom k spinaciemu tlacidlu o asi 45
stupriov zasadenu do vystupného mechanizmu, teleso na upevnenie potoéte proti smeru hodinovych
ruciciek (podla zobrazenia na obrazku) a poistné tlacidlo automaticky upevni té€kovu spojku. (Obr. 11)
Krok 6: Plniacu misu polozte a upevnite na té€kovu spojku. (Obr. 12)

Prevadzkovy pristup:

Zmontovany spotrebi¢ upevnite na stabilny povrch, zapnite spina¢, ¢erstvo umyté puzdro zapustite do
vystupného otvoru (na upevnenie) po potvrdeni normalnej prevadzky spotrebica, do plniacej misy vloZte
marinované potraviny a zatlacte ich do podavacieho otvoru pomocou podavaca.

Po pouziti odpojte zastr¢ku z napajania.

Rozsah pouzitia: rézne druhy mésa bez kosti alebo $liach, méso a koreniaca zmes.

UDRZBA A CISTENIE

Pred Cistenim spotrebi¢ vzdy vypnite a odpojte ho od zdroja napajania.

Spotrebi¢ a napdjaci kabel neponarajte do vody ani do inych kvapalin ani ich neumyvajte v umyvacke
riadu.

Vyzva: Odporuca sa spotrebic Cistit hned po pouziti, ked je

Cistenie jednoduché.

V pripade rozmontovania spotrebi¢a oto¢te spotrebi¢

opacnym smerom ako pri instalacii.

Pri rozoberani vSetkych té€kovych spojok zatlacte poistné tlacidlo 1 jednou rukou a druhou rukou odkrutte
téckovu spojku v smere Sipky zobrazenej na pravom obrazku.

® 2 ®
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Pri rozoberani spotrebi¢a budte opatrny, aby ste si nedorezali prsty.

Na cistenie odStavovaca nepouZivajte abraziva, drétenky, acetén a alkohol.

KedZe niektoré Casti su relativne ostré, Cistite ich kefkou, aby ste si neporezali prsty.

Zaroven motor neponarajte do vody ani ho neoplachujte pod tecicou vodou. Teplota vody na Cistenie
nesmie prekrocit 60 °C.

V umyvacke riadu sa mézu Cistit' iba plastové Casti. Kovové prisluSenstvo sa nesmie umyvat v umyvacke,
pretoZe agresivne Cistiace prostriedky pouzivané v umyvackach spésobia zatmavenie kovovych Casti a
ich poskodenie.

Mali by sa vymyvat beZznou vodou a okamzite osuSovat.

Tabulka receptov
Nepretrzita prevadzka nesmie presiahnut 5 minut. Prevadzku pozastavte, ak dosiahne 5 minut a spotrebi¢
opat zac¢nite pouzivat po jeho ochladnuti.

Prislusenstvo Davka Mnozstvo Cas prevadzky

Funkcia mletia Hovédzie 2,5kg 5 minut

LIKVIDACIA VYROBKU
Tento vyrobok je v stlade s eurépskou smernicou 2012/19/EU o odpade z elektrickych a
ﬁ elektronickych zariadeni, znamou aj ako smernica OEEZ (odpad z elektrickych a elektronic
kych zariadeni), ktorou sa stanovuje pravny ramec Eurépskej Unie uplatnitelny na likvidaciu a
EE  (opitovné vyuzivanie odpadu z elektrickych a elektronickych zariadeni. Tento vyrobok nedavaj-
te do kosa, namiesto toho ho odneste na najblizsi zberny dvor elektrického a elektronického odpadu k
vasmu domovu.
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KOSZONJUK, HOGY A ZELMERT VALASZTOTTA! REMELJUK, ELEGEDETT LESZ A
TERMEKUNKKEL.

LEIRAS

F6 egység

Kapcsolo

Roégzitégomb

Daralé haz

Adagoldcsiga 6sszeszerelt csatlakozassal
Penge

Vagorostély 5 mm-es lyukakkal
Vagorostély 6,8 mm-es lyukakkal
. Rogzité gytrt

10. Adagol¢ talca

11. Hasnyomo

12. Kolbasztoltd

CENOUA NS

BIZTONSAGI UTMUTATO

Ha a halozati kabel sérllt, a cserét a potencialis

veszélyek elkerulésének érdekében csak a gyarto, egy
felhatalmazott szerviz vagy hasonldéan képzett személy

végezheti.

Tartsa be a kiegészitbk mikodtetési idejét, amely a

hasznalati utasitas vonatkozo részében szerepel.

A tisztitast a hasznalati utasitas ,Karbantartas és

tisztitas” része szerint végezze. Figyelem: a nem

megfeleld hasznalat balesetet okozhat!

Legyen évatos, amikor megfogja az éles vagokéseket,

illetve amikor a berendezést tisztitja!

Mindig huzza ki a készuléket a konnektorbdl, ha

felugyelet nélkdl hagyna, illetve  Osszerakas,

szeétszerelés, valamint tisztitas el6tt.

Allitsa le a berendezést és hlzza ki a konnektorbdl,

mielbtt kiegészitbét cserélne, vagy megkozelitené a

hasznalat kozben mozgo6 alkatrészeket.

A berendezést gyermekek nem hasznalhatjak! A

berendezés és a tapkabel gyermekektdl tavol tartando!

A Dberendezést korlatozott fizikai, érzékelési vagy

mentalis képességgel rendelkez6 vagy tapasztalattal
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nem rendelkez6 személyek is hasznalhatjak,
amennyiben a hasznalat megfelel6 felugyelet vagy a
berendezés biztonsagos hasznalatara vonatkozo
utasitasok mellett torténik, és megértik annak veszélyeit.
Gyermekek nem jatszhatnak a berendezéssel!

FONTOS FIGYELMEZTETESEK

Ezt a berendezést otthoni hasznalatra tervezték, kereskedelmi vagy ipari hasznalata minden koriilmények
kozott tilos! A termék helytelen hasznalata vagy nem megfelel6 kezelése érvényteleniti a termék garancidjat.
Miel6tt csatlakoztatna a halézathoz a terméket, ellenérizze, hogy a halézati feszlltség megegyezik a
terméken feltintetett értékkel.

A halézati csatlakozokabelt nem szabad hasznalat kdzben 6sszegubancolni vagy a termék koré csavarni.
Ne hasznalja a terméket, ne csatlakoztassa vagy huzza ki a halozati tapkabelt a csatlakozérdl, ha nedves a
keze vagy a laba!

Ne haszndlja kapaszkodoként a csatlakozokabelt és ne rantsa meg, amikor le szeretné valasztani a
késziléket a halozatrol! Azonnal vélassza le a halézatrél a terméket, amennyiben barmilyen lzemzavar
vagy kar torténik és lépjen kapcsolatba a hivatalos szervizzel!

Ezt a berendezést otthoni hasznalatra tervezték, kereskedelmi vagy ipari hasznalata minden koridlmények
kozott tilos! A termék helytelen hasznalata vagy nem megfelel6 kezelése érvényteleniti a termék garanciajat.
Miel6tt csatlakoztatnd a halézathoz a terméket, ellendrizze, hogy a halézati fesziltség megegyezik a
terméken feltiintetett értékkel.

Ne hasznalja fogantyiként a csatlakozdkabelt és ne rantsa meg, amikor le szeretné valasztani a halozatrol!
Ne dolgozzon fel kemény élelmiszereket, pl. csontot, kemény magvakat (kemény és szaraz szdjabab) vagy
mas, kemény rostot tartalmazo éleimiszert.

Kérjik, az étel kézzel torténd betolasa helyett hasznalja a husnyomot!

Minden alkalommal ellenérizze a sz(ir6t, miel6tt gylimolcslevet facsarna. Ha a gyimdlcscentrifuga felliletén
repedések vagy masféle sérilés talalhatd, ne hasznalja a késziléket és keresse fel a legkdzelebbi viszonte-
ladot vagy gyartot!

Azonnal huzza ki a termék tapkabelét az aljzatbdl, ha barmilyen izemzavar vagy karosodas torténik, és
Iépjen kapcsolatba a hivatalos szervizzel! A balesetek megelézése érdekében ne nyissa fel az eszkozt!
Kizarélag a marka hivatalos miszaki szervizszolgalatanak képzett miszaki szakemberei végezhetnek
javitast vagy mas eljarast a késziléken.

Az B&B Trends S.L. elharit mindennemdi felel6sséget az olyan (emberekben, allatokban vagy targyakban
bekovetkezett) karokért, amelyek ezen figyelmeztetések figyelmen kiviil hagyasabdl adédnak.

HASZNALATI UTASITAS

Husdaralé

A folytonos miikddtetés nem haladhatja meg a 5 percet; allitsa le a munkafolyamatot, amennyiben eléri a
5 percet és folytassa, miutan a gép lehdilt.

A husdaralo felszerelésének maodja.
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1. 1épés: Helyezze az adagoldcsigat az adagolécsd alsé részén taldlhatd daralofejbe (amint a képen
lathatd) (1. abra)

2. lépés: szerelje a vagokést az adagoldcsigara (amint a képen lathatd) ugy, hogy a kés kifele alljon (a
helytelen beszerelés hibahoz vezet). (2. abra)

3. [épés: szerelje fel a vagorostélyt a vagokésre (az alkalmazasnak megfeleléen valasszon a vagorostél-
yok kozll) és rogzitse a vagorostélyt a daralofej hornyaiban (amint a képen lathatd). (3. abra)

4. |épés: az egyik kezével nyomja hatra a vagorostély kdzepét, a masik kezével pedig csavarja ra az
aluminium 6tvézetbdl készult zarégyrit (amint a képen lathato). (4. abra)

5. 1épés: fogja meg és dontse lefelé a hisdarald T alaku egybeépitett adagoldcsd és daralofej egységét a
kapcsolégomb iranyaba nagyjabdl 45°-ban, illessze bele a meghajtasba és csavarja be az éramutatd
jarasaval ellentétes iranyban (amint a képen lathatd). Ekkor a rogzitégomb automatikusan rogziti az
adagolocsd/daralofej egységet. (5. abra)

6. lépés: rogzitse az adagol6 talcat a T alakiu adagolécsd egységre, és az Gsszeszerelt berendezést
régzitse egy stabil fellleten. (6. &bra)

Muikodtetés:

Vagja a hust nagyjabol 20 x20 x60 mm-es csikokra (ajanlott a csontoktdl és inaktél megszabaditott hus
hasznalata) és helyezze az adagol¢ télcara,

Kapcsolja be a berendezést és miutdn megbizonyosodott réla, hogy a berendezés megfeleléen mikddik,
helyezze be az el6készitett hust az adagolécsébe.

Ha a hus nem ér le automatikusan az adagoldcsigaig, lassan tolja lefelé a hiusnyoméval. (A mlvelethez
kizarélag a husnyomo alkalmazhatd!)

A berendezést hasznalat utan huzza ki a konnektorbol.

Megjegyzés: Ha a hus az adagoldcsigaban miikddés kézben megakad, azonnal kapcsolja ki a gépet.

Kolbaszkészités

Felszerelési méd:

1. 1épés: helyezze a daralt hus adagoldcsigat a T szerelvénybe (amint a képen lathatd) (7. abra)

2. |épés: szerelje 0ssze a kolbasz elététet (amint a képen lathatd). (8. abra)

3. lépés: helyezze a kolbasztolté csovet a daralofejbe (amint a képen lathato). (9. abra)

4. |épés: csavarja fel az aluminium 6tvozetbdl késziilt zarédkupakot (amint a képen lathato). 10. abra

5. l1épés: fogja meg és dontse lefelé a husdarald T alaku egybeépitett adagolocsd és daralofej egységét a
kapcsolégomb iranyaba nagyjabdl 45°-ban, illessze bele a meghajtasba és csavarja be az éramutato
jarasaval ellentétes iranyban (amint a képen lathatd). Ekkor a régzitégomb automatikusan rogziti az
adagolocsé/daralofej egységet. 11. abra

6. 1épés: helyezze fel és rogzitse az adagolo talcat az adagoldcsére (a T szerelvény felsé része). 12. abra

Muikodtetés:

Rogzitse az 6sszeszerelt berendezést stabil fellletre, kapcsolja be, illessze a tisztara mosott edényt a
kimeneti nyilashoz (régzités céljabol), és miutan megbizonyosodott réla, hogy a berendezés megfelel6en
miikédik, helyezze a bepacolt élelmiszert az adagol6 talcara és tolja be az adagolocsébe a husnyomo
segitségével.

A berendezést hasznalat utan huzza ki a konnektorbol.

Alkalmazasi kor: kiilonféle hisok csont és inak nélkul, hus- és fliszerkeverékek.
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KARBANTARTAS ES TISZTITAS

Tisztitas el6tt mindig kapcsolja ki a berendezést és huzza ki a konnektorbol!

Ne meritse a berendezést és tapkabelét vizbe vagy mas folyadékba, ne tisztitsa mosogatogépben!

Tipp: Ajanlott a berendezést régtén hasznalat utan elmosni, mivel

igy kdnnyebb a tisztitas.

A berendezés szétszereléséhez forgassa el a berendezést az

Osszeszereléssel ellentétes iranyban.

Amikor a T szerelvényeket leszereli, nyomja meg az 1-es rogzitégombot az egyik kezével és csavarja le a
T szerelvényt a masik kezével, a jobboldali képen lathato nyil irdanyaban.

Kérjuk, legyen 6vatos a szétszereléskor, hogy ne sértse meg az ujjait!

Ne hasznaljon maré hatasu szereket, dorzsolét, acetont vagy alkoholt a gylimdlcscentrifuga tisztitdsahoz.

Mivel néhany alkatrész éles, ezeket kefével tisztitsa meg, nehogy megsértse az ujjait!

A motort ne meritse vizbe és ne mossa le a vizcsap alatt! A tisztitashoz hasznalt viz hémérséklete nem
haladhatja meg a 60°C-t!

Kizarélag a milanyag részek moshaték mosogatégépben. Tilos a fémbél késziilt tartozékokat mosogato-
gépben mosni. A mosogatdégépekhez hasznalhatd agressziv tisztité- és mosogatdszerek az alkatrészek
elszinezédését/sotétedését és karosodasat okozhatjak.

A tartozékokat folyoviz alatt oblitse és azonnal szaritsa meg.

Receptek
A folytonos miikddtetés nem haladhatja meg a 5 percet; dllitsa le a munkafolyamatot, amennyiben eléri a
5 percet és folytassa, miutan a gép lehdilt.

Nasadka Wsad llos¢ Czas pracy

Funkcja mielenia Wotowina 2,5 kg 5 minut

A TERMEK ARTALMATLANITASA
Ez a termék megfelel az elektromos és elektronikus eszk6zokrél sz6ld 2012/19/EU, kézismer-
E ten WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment, azaz Elektromos és elektronikus
berendezések hulladékairdl szold) irdnyelvnek, amely elektromos és elektronikus eszkdzok
BN iav0litasara és Ujrafelhasznalasara vonatkozéan az Eurépai Unidban alkalmazandé jogsza-
balyi kereteket szabja meg. Ne dobja a terméket hulladékgy(ijtébe! Keresse fel az Onhoz legkdzelebb esé
elektromos és elektronikus berendezéseket feldolgozé hulladékgyjté kdzpontot!
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DORIM SA VA MULTUMIM PENTRU CA ATl ALES ZELMER. SPERAM CA ACEST PRODUS SA
FUNCTIONEZE CONFORM DORINTELOR DUMNEAVOASTRA.

DESCRIERE

Unitatea principala

Comutator

Buton de blocare

Cuva pentru tocare

Melc de alimentare cu imbinare asamblata
Lama

Sita perforata cu orificii de 5 mm
Sita perforata cu orificii de 6,8 mm
. Inel filetat

10. Tavita alimente

11. Tmpingator alimente

12. Accesoriu pentru carnati

CENOUA BN

INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

Pentru a evita accidentele, in cazul in care cablul de
alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de catre
producator, de catre reprezentantul de service sau alta
persoana autorizata.

Respectati timpii de operare ai accesoriilor indicati la
sectiunile respective in manual.

Pentru curatare urmati indicatile din sectiunea de
curatare si mentenanta a acestui manual. Avertizare:
utilizarea necorespunzatoare poate duce la vatamare!
Atentie sporita la manevrarea lamelor cu tais ascutit si in
timpul curatarii.

Deconectati intotdeauna aparatul de la priza atunci cand
ramane nesupravegheat, precum si inainte de asamblare,
dezasamblare sau curatare.

Opriti dispozitivul si deconectati-l de la priza Tnainte de a
schimba accesoriile sau inainte sa manevrati piesele care
se misca in timpul utilizarii.

Este interzisa utilizarea dispozitivului de catre copii.
Pastrati dispozitivul si cablul sau de alimentare la loc
inaccesibil copiilor.

RN G
NG




\///
N

2

&

@ AF-MANUAL_MEAT GRINDER ZELMER ZMM101ll.pdf 29 18/3/21 16:48

Dispozitivele pot fi utilizate de catre persoane cu capacitati
fizice, senzoriale sau mentale reduse sau lipsite de
experienta si cunostinte daca li s-a oferit supraveghere
sau instruire privind utilizarea dispozitivului intr-un mod
sigur si daca inteleg pericolele implicate. Nu lasatii copiii
sa se joace cu aparatul.

AVERTISMENTE IMPORTANTE

Acest dispozitiv este destinat uzului casnic si nu trebuie utilizat niciodata in scop comercial sau industrial.
Orice utilizare incorecta sau manevrare necorespunzatoare a produsului anuleaza garantia.

Tnainte de a conecta produsul la priza de alimentare, verificati daca tensiunea de retea este aceeasi cu cea
indicata pe eticheta produsului.

in timpul utilizarii, cablul electric nu trebuie sa fie incurcat sau infasurat in jurul produsului.

Nu utilizati si nu conectati/deconectati dispozitivul de la sursa de alimentare cu mainile si/sau picioarele
ude.

Nu trageti de cablul de conectare pentru a-l deconecta sau pentru a-l folosi ca maner. Deconectati imediat
produsul de la reteaua electrica in caz de defectiune sau deteriorare si contact

Acest dispozitiv este destinat uzului casnic si nu trebuie utilizat niciodata in scop comercial sau industrial.
Orice utilizare incorecta sau manevrare necorespunzatoare a produsului anuleaza garantia.

Tnainte de a conecta produsul la priza de alimentare, verificati daca tensiunea de retea este aceeasi cu cea
indicata pe eticheta produsului.

Nu trageti de cablul de conectare pentru a- deconecta sau pentru a-I folosi ca maner.

Nu procesati alimente dure cum ar fi oase, fructe cu coaja tare (de exemplu boabe de soia uscate si tari)
sau alte alimente cu fibre tari.

Va rugam utilizati impingéatorul de alimente in timpul manevrarii si nu impingeti alimentele cu mainile.
Verificati filtrul de fiecare data inainte sa utilizati storcatorul de fructe. Nu mai utilizati storcatorul in caz de
crapaturi sau deteriorari si contactati cel mai apropiat furnizor sau producator.

Scoateti imediat produsul din priza in caz de defectiune sau deteriorare si contactati un serviciu autorizat
de asistenta tehnica. Pentru a preveni orice risc de pericol, nu deschideti dispozitivul. Numai personalul
tehnic calificat de la service-ul autorizat de asistenta tehnica a marcii poate efectua reparatii sau proceduri
pe dispozitiv.

B&B Trends S.L. nu isi asuma raspunderea pentru vatamari sau deteriorari care pot fi produse oamenilor,
animalelor sau obiectelor, ca urmare a nerespectarii acestor avertismente.

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

Tocator de carne

Functionarea continua nu trebuie s& depaseasca 5 minute; opriti functionarea in caz de depasire a celor 5
minute si reporniti masina dupa ce se raceste.

Metode de instalare pentru tocatorul de carne.

Pasul 1: puneti melcul in teul pentru carne tocata (asa cum se vede in imagine) (Fig. 1)
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Pasul 2: asamblati lama transversala pe axul surubului (asa cum se vede in imagine) cu lama spre exterior
(plasarea incorecta va duce la defectiuni). (Fig. 2)

Pasul 3: atasati sita perforata la lama (selectati sita perforata in functie de necesitati) si blocati jumatatea
fantei pentru sita pe stiftul de ajustare al teului (asa cum se vede in imagine). (Fig. 3)

Pasul 4: apasati pe centrul sitei cu 0 mana si insurubati capacul din aliaj de aluminiu cu cealaltd mana (asa
cum se vede in imagine). (Fig. 4)

Pasul 5: tineti si inclinati teul pentru carne tocata la aproximativ 45 de grade catre butonul de comutare
fncorporat in angrenajul de iesire, insurubati in sens invers acelor de ceasornic in corpul principal (asa
cum se vede n imagine) pentru fixare, iar butonul de blocare va fixa automat teul. (Fig. 5)

Pasul 6: asezati si fixati recipientul in teu si fixati dispozitivul asamblat pe o suprafata stabila. (Fig. 6)

Mod de operare:

Taiati carnea in fasii lungi de aproximativ 20 mm x 20 mm x 60 mm (se recomanda carne fara os sau
tendoane) si puneti-o n recipient.

Porniti butonul de alimentare si puneti carnea astfel pregatita in gura de alimentare a teului, dupa ce v-ati
asigurat de functionarea normala a dispozitivului.

Tn cazul in care alimentele nu au fost trase automat in melcul pentru carne, apasati incet alimentele cu
impingatorul. (Este permisa doar utilizarea impingatorului de alimente).

Va rugam sa scoateti aparatul din prizaé dupa utilizare.

Nota: in cazul in care alimentele sunt blocate in melc in timpul operatiei, scoateti imediat din priza.

Prepararea carnatilor

Metoda de instalare:

Pasul 1: puneti melcul pentru carne tocata in teu (asa cum se vede in imagine). (Fig. 7)

Pasul 2: asamblati filtrul pentru carnati (asa cum se vede in imagine). (Fig. 8)

Pasul 3: puneti tubul pentru carnati in teu (asa cum se vede in imagine). (Fig. 9)

Pasul 4: insurubati capacul din aliaj de aluminiu (asa cum se vede in imagine). (Fig. 10)

Pasul 5: tineti si inclinati teul pentru carne tocata la aproximativ 45 de grade catre butonul de comutare
fncorporat in angrenajul de iesire, insurubati in sens invers acelor de ceasornic in corpul principal (asa
cum se vede in imagine) pentru fixare, iar butonul de blocare va fixa automat teul. (Fig. 11)

Pasul 6: asezati si fixati recipientul in teu. (Fig. 12)

Mod de operare:

Fixati dispozitivul asamblat pe o suprafata stabila, porniti butonul de alimentare, incorporati carcasa
spalata si uscata in gura de descarcare (pentru fixare) dupa ce v-ati asigurat de functionarea normala a
aparatului, puneti preparatul de carne marinat in recipient si impingeti-I prin gura de alimentare.

Va rugam sa scoateti aparatul din priza dupa utilizare.

Scopul utilizarii: sortimente de carne fara oase sau tendoane si amestec de condimente.

INTRETINERE S| CURATARE

Tnainte de curétare, opriti intotdeauna aparatul si scoateti-l din priz&.

Nu scufundati aparatul si cablul de alimentare in apa sau alte lichide si nu le spalati in masina de spalat
vase.

Sugestie: este recomandat sa curatati dispozitivul imediat dupa utilizare, intrucat este

mai usor de curatat.

Tn cazul in care doriti sa dezasamblati dispozitivul, rotiti accesoriile
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in directie inversa fata de directia de instalare.

Atunci cand dezasamblati toate teurile, apasati pe butonul de blocare 1 cu 0 mana si desurubati melcul cu
cealaltd mana in directia mentionata in imaginea din dreapta.

Va rugam sa aveti grija la dezasamblarea dispozitivului ca sa nu va zgariati degetele.

Nu utilizati substante abrazive, perii aspre, acetona sau alcool pentru a curata storcatorul.

Tntrucat unele accesorii sunt relativ ascutite, curatati-le cu ajutorul unei perii, astfel incat s& nu va zgariati
degetele;

Nu scufundati motorul in apa si nici nu-I clatiti sub jet de apa. Temperatura apei de curatare nu ar trebui sa
depaseasca 60 °C.

Doar accesoriile din plastic pot fi spalate in masina de spélat vase. Este interzisa spalarea accesoriilor
metalice In masina de spalat vase, deoarece agentii de curatare agresivi utilizati in aceste dispozitive
cauzeaza innegrirea partilor metalice si le deterioreaza.

Trebuie clatite sub jet de apa si uscate imediat.

Index retete
Functionarea continua nu trebuie sa depaseasca 5 minute; opriti functionarea in caz de depasire a celor 5
minute si reporniti masina dupa ce se raceste.

Accesoriu incarcatura Cantitate Timp de functionare

Functia de tocare Carne de vita 2,5kg 5 minute

ELIMINAREA PRODUSULUI

Acest produs este in conformitate cu Directiva Europeana 2012/19 / UE privind dispozitivele
electrice si electronice, cunoscutad sub denumirea DEEE (deseuri de echipamente electrice si
electronice), ce ofera cadrul legal aplicabil in Uniunea Europeand pentru eliminarea si
B cutilizarea deseurilor de dispozitive electronice si electrice. Nu aruncati acest produs la gunoi,
ci duceti-l la cel mai apropiat centru de colectare a deseurilor electrice si electronice.
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Mbl PAObI, YTO Bbl BbIBPAJIIU ZELMER. HAOEEMCA, HALLA NPOAYKLUUA ONMPABOAET BCE
BALUX OXXKUOAHUA!

ONMUCAHUE

OcHoBHon arperat
Bbikntoyatens

KHonka 6rokupoBku

Kamepa nepemanbiBaHus
LLIHek ¢ mydToW B cbope

Hox

PelueTtka c oTBepcTusiMmn 5 Mm
PeweTtka c otBepcTusimu 6,8 mm
. YNNOoTHUTENbHOE KOMnbLO

10. 3arpy304Hblit NOTOK

11. 3arpy3o4Hsblii Tonkatenb

12. Hacapgka ans konbac

©COoNoOORhWN=

NMPABUNA TEXHUKU BE3OINACHOCTHU

Ecnn wHyp nutaHus noBpexaeH, TO, BO u3bexaHune

onacHom cuTyaumm, ero  OOJSTKHbI 3aMEHUTb
npon3BoauTENb, €ro CEepPBUCHbIA areHT unn nuua,

MMEIOLLINE aHaNOrM4yHyo KBanudukaumto.

Cobnogante Bpemsi paboTbl HacagoK, YyKasaHHOe B

COOTBETCTBYHOLLMX pasfenax pykoBoacTBa.

[Mpn BLINOSTHEHUN YUCTKM CnegynTe WHCTPYKUMSM B

pasgene «TexHudeckoe obCnyXMBaHME W YUCTKa»

HacTosILLero PyKOBOACTBA. [MpenocTtepexeHue:

HenpasunbHoe obpalleHne MoXeT NpMBECTU K TpaBMe!

CobnoganTte 0CTOPOXHOCTL Npu 0bpaLleHnn ¢ OCTpbIMU

HOXXaMW N BO BPEMS YNCTKM.

Bcerga oTknioyanTe yCTPOUCTBO OT CETU NMUTaHUSA, ecnu

ocTaBnsieTe ero 6e3 npucmMoTpa, a Takke nepea cbopkon,

pa3bdopKoOn UM YUNCTKON.

BbiknoyanTe yCcTpOMCTBO M OTKMOYanWTEe ero OT CceTu

nepeg 3aMeHOW HacadoK unu  nepeg  Tem,  Kak

NpnbIM3NTLCA K geTanam, KoTopble OBUXYTCS BO BpeMs

paboTbl YCTPOWCTBA.

He nosBonante pgeTtaM nonb3oBaTbCA YCTPOWUCTBOM.

XpaHuTe YCTPOMCTBO U LUHYP MUTaHUS B HEOOCTYMHbIX
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ans geten mecrtax.

YcTponctsom MoryT NoNb30BaTbLCA nogu C
OrPaHUYEHHbIMN  (PU3BNYECKMMU,  CEHCOPHLIMU  UIU
YMCTBEHHbLIMU CNoCcOBHOCTAMM nnm 6es
COOTBETCTBYHLLMX OMbITa U 3HAHWUN, €CITU OHU HaXoOATCH
nog MPUCMOTPOM WM MOSYYUSIA  UHCTPYKUMK MO
6esonacHOMy MNOMb30BaHUIO YCTPOWUCTBOM M OCO3HAtoT
ONacHOCTU, KOTOpble MOryT BO3HUKHYTbL B Clnyyae
HenpaBuIibHOro oObpalleHns ¢ HuM. He nossonsanTe
AeTAM urpaTtb C YCTPOMCTBOM.

BAXHbIE 3AMEYAHUA

OTO yCTPOMCTBO NpefHa3HayveHo AN AOMaLLHEro UCMonb30BaHNUs Y HU NpK Kaknux 06CTosTenbCcTBax He
OOMKHO MPUMEHSTbCS B KOMMEPYECKMX UMW NPOM3BOACTBEHHbIX Lensx. Jlioboe HenpasunbHoe
MCMONb30BaHWe WU HeHaanexallee obpalleHne C YyCTPOWNCTBOM BrieyeT 3a coboW aHHynMpoBaHue
rapaHTUiiHbIX 0653aTenbCTB.

Mepen TemM Kak MNOAKMIOYMTb YCTPOWUCTBO K ceTu, ybeauTechb, YTO HanpsikeHWe B Ballel ceTu
COOTBETCTBYET HaNPsKEeHWI0, ykazaHHOMY Ha Bupke yCTpoicTBa.

CnepauTte 3a TeM, 4TOObI BO BpeMsi paboTbl yCTpoicTBa kabenb nuTaHus He Obin crnyTaH unvM HamoTaH Ha
YCTPOWCTBO.

He nonb3yiTeck yCTPOMCTBOM, @ Takxe He NoAKYanTe 1 He OTKIYanTe ero BnaxHbIM1 pykamv n/unm
Horamu.

Mpy OTKMOYEHUM LUHYpa MUTaAHUS OT CEeTW BCerja OEepXUTeCchb 3a BWMKY, @ He 3a LHyp. B cnyvae
KaKoW-niMbo MOSIOMKU UMW NOBPEXAEHUSI HEMEOSIEHHO OTKIMHYUTE YCTPOMUCTBO OT CeTU U obpaTuTech B
ohuumanbHyto cnyx6y TEXHUYECKOW NOAAEPXKKU.

OTO yCTPOMCTBO NpefHa3HayeHo AN AOMaLLHero UCMonb30BaHNUs Y HU NpY Kaknx 0b6CcTosTenbCcTBax He
OOMKHO MPUMEHSATbCS B KOMMEPYECKMX UMW NPOM3BOACTBEHHbIX Lensx. Jlioboe HenpasunbHoe
MCMONb30BaHWe WU HeHaanexalee obpalleHne C YyCTPOWNCTBOM BrieyeT 3a CoboWi aHHynvMpoBaHue
rapaHTWiiHbIX 06513aTENbCTB.

Mepen Tem Kak MNOAKMIOYMTbL YCTPOWUCTBO K ceTu, ybeauTechb, YTO HanpsikeHWe B Ballel ceTu
COOTBETCTBYET HaNPsKEHWI0, ykazaHHOMY Ha Bupke yCTpoicTBa.

Mpwv OTKNIOYEHUN LUHYPa NUTaHWS OT CETY BCEraa AepXUTECh 3a BUMKY, a He 3a LLUHYp.

He nepepabartbiBarite TBEpAble NPOAYKThI, TAKUE Kak KOCTU, OpeEXu (HanpumMep, Cyxue u TBepable CoeBble
606bI1) MK Apyrve NPoayKTbl C XECTKMMU BOSIOKHAMM.

Bo Bpems paboTbl ycTponcTea npu nopaye NpoAyKToB MOMb3yWTech cneumanbHbIM TonkaTenem, a He
pykamu.

Kaxxabivi pa3 nepep 0TXMMOM coka npoBepsinTe unbTp. He Nonb3ynTecb COKOBLIKMMAIKOW, €CIN Ha HeW
obHapyXeHbl Kakve-nmbo TpelwmHbl unu nospexaeHuns. Obpatutech K Onuxanwemy aunepy wnu
NpoV3BOAUTENIO.

B cnyvae kakon-nnbo NOMOMKM UMW NOBPEXOEHWUS HEMEASIEHHO OTKMIYUTE YCTPOMCTBO OT CeTu u
obpatutecb B oduumanbHylo Ccnyx0y TexHuyeckon noadepxku. He oTkpbiBawiTe YCTPOWCTBO BO
n3bexaHne onacHbix cuTyauuin. TONbKO KBaNMUMMULIMPOBAHHBLIN TEXHUYECKUIA NepcoHan oduumanbHomn
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Cnyx0bl TEXHUYECKON NOAAEPXKKN NMPOU3BOAUTENS MMEET NPaBo BLINOMHATL PEMOHT U 06CNyXuUBaHWE
ycTpovicTBa.

KomnaHusi B&B Trends S.L. cHumaeT ¢ cebs BCSIKY0 OTBETCTBEHHOCTb 3a yLep6, KOTOpbIN MOXeT ObiTb
HaHeCeH MoAsiM, XKMBOTHBIM MU UMYLLECTBY NPY HECOBMIOAEHNN HACTOSILLMX NPEAOCTEPEXEHUN.

MHCTPYKUMUU NO UCNOJIb3OBAHUIO
Msacopy6ka

Bpemsi HenpepblBHOM paboTbl HE JOMKHO NpeBbIWaTh 5 MUHYT; ecnu paboTa 3aHnMaeT 6onee 5 MUHYT,
NpYOCTaHOBKTE ee U 3anycTUTe MallMHy NOBTOPHO MOCIE TOro, Kak OHa OCTbIHET.
Cnoco6 cbopku msicopybku.

Lar 1: BcTaBbTe LWUHEK B TPOMHUK AN dapLua (kak nokasaHo Ha pucyHke) (Puc. 1)

Lar 2: HageHbTe HOX Ha Ban LIHeka (Kak MokasaHO Ha PUCYHKe) Ne3BueM Hapyxy (B crnyyae
HenpaBWIbHON yCTaHOBKK Msicopybka paboTaTe He 6yaeT). (Puc. 2)

LWar 3: npucoegnHute peluetky K HOXy (BblbepuTe pelueTky B 3aBUCMMOCTM OT HeobXoaAMMOCTM) U
COBMECTUTE NOMYKPYrNbI Na3 peLleTkn ¢ yCTaHOBOYHbIM LUTUATOM TPOMHIKA (Kak MoKasaHo Ha PUCYHKe).
(Puc. 3)

Lar 4: ogHoO pyKon HaXXMWUTE Ha LIEHTP peLLeTKN, a APYrov HaKpyTUTe KPbILLKY 13 antoMUHWMEBOrO crnasa
(kak nokasaHo Ha pucyHke). (Puc. 4)

Lar 5: BosbMuTE TPOMHUK AN dhaplua 1 noasBeauTe ero nof yrinom npumepHo 45 rpagycoB K KHOMKe
nepeKroyeHns, BCTPOEHHOW B BbIXOAHYIO LUECTEPHIO, 3aKpenuTe, NoBEpHYB BWHT B KOpryce MpoTUB
4acoBOW CTPEnkM (Kak NnokasaHO Ha PUCYHKE), U KHOMKa OIIOKMPOBKM aBTOMAaTUYeCKu 3adukcupyet
TpouHuk. (Puc. 5)

Lar 6: BcTaBbTe 1 3aKpenuTe 3arpy304HbIii TOTOK B TPOMHWK U 3adMKeupyinTe cobpaHHoe YCTPOCTBO Ha
yCTOW4MBO noBepxHocTu. (Puc. 6)

[Mopsiaok BbINOMHeHUs paboThbi:

HapexbTe MSCO ANMUHHBIMU NOMTMKamMu pa3mepom npumepHo 20 x 20 x 60 MM (pekomeHayeTcst
1cnosnb3oBaTh MACO 6€3 KOCTEN W XWUM) U MOMECTUTE ero B 3arpy304HbIi MOTOK.

BkrniounTe BbikntovaTens NUTaHus u, ybeamBLUNCE B HOPManbHOW paboTe ycTpoicTBa, nogaBante Msco
o oyepeam B 3arpy3o4HOe OTBEPCTHE.

Ecnu WwHek nepectaeT aBTOMaTU4eCky 3axBaTbiBaTb MSICO, MEAJIEHHO MPUAABUTE MSCO TOrKaTeriem.
(Mcnonb3yiiTe TONBbKO 3arpy304HbIN ToNKaTenb.)

Mo 3aBepLUeHUN paboTbl OTCOEANHUTE LUHYP MUTAHUSI OT CETH.

an/IMe‘-IaHI/IeZ B cny4ae 3acTpeBaHuUA NpoAyKTa B LUHEKe BO Bpems pa60‘rb| HeMeaneHHO OTKM4YnuTe
nnuTaHue.

MpuroroBneHune Konbac

Cnocob c6opku:

Lar 1: BcTaBbTe WHek ANa daplua B TPONHUK (Kak nokasaHo Ha pucyHke). (Puc. 7)

Lar 2: cobepute punbTp Ans konbac (kak nokasaHo Ha pucyHke). (Puc. 8)

Lar 3: BcTaBbTe TybyC ANns Konbac B TPOWHMK (Kak NokasaHo Ha pucyHke). (Puc. 9)

LUar 4: HaBUHTUTE KPbILLKY 13 antoMUHUEBOrO cnnaBsa (kak nokasaHo Ha pucyHke). (Puc. 10)

Lar 5: Bo3bMUTE TPOMHMK ANs chaplia v NoABeAMTE ero NnoA Yriom npumepHo 45 rpagycoB K KHOMKe
NepeKrioyYeHns, BCTPOEHHOW B BbIXOAHYIO LIECTEPHIO, 3aKpenuTe, NMoBEpHYB BUHT B KOpryce MpoTuB
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4acoBOW CTPENKM (Kak MoKas3aHO Ha PUCYHKE), W KHOMKa OrOKMPOBKM aBTOMAaTUYecKu 3adukcupyet
TponHuk. (Puc. 11)

LLar 6: BCTaBbTe 3arpy304Hblii IOTOK B TPOMHUK 1 3adukeupyiite. (Puc. 12)

Mopsigok BbinonHeHys paboTbi:

3adukenpyiiTe cobpaHHOe YCTPOMNCTBO Ha YCTOWYMBOW NOBEPXHOCTM, BKMIOYMTE BbIKIOYATEND NUTAHKS,
NOACOEAVHNTE YUCTYI0 eMKOCTb K BbIYCKHOMY OTBEpPCTMIO (Ansi 3akpenneHusi) u, ybeamslunchb B
HopMmasbHOM paboTe YCTPOWCTBA, KMaguTe 3amMapUHOBaHHbLIN MNPOAYKT B 3arpy304HbIA NOTOK U
npoTankMBanTe ero B 3arpy304Hoe 0TBepCTME, UCMOMb3ys 3arpy304HbIN TonKaTesb.

Mo 3aBepLueHnn paboTbl OTCOEANHUTE LUHYP MUTAHUS OT CETH.

O6nacTb NpYMeHeHNs: pasnnyHblie BuAbl Msica 6e3 KOCTel M Xur, CMecu Msica 1 Npunpas.

TEXHUYECKOE OBCINYXXUBAHUE N YNCTKA

Mepep yncTkoOW BCeraa BbIKMOYanTe yCTPOWCTBO M OTKINIOYANTE ero oT ceTu.

He norpyxaiTe yCTPOWCTBO W LUHYpP MUTaHWUS B BOAY WV APYryw XWAKOCTb U He MOWTe WX B
NOCyAOMOEYHOW MaLlUnHe.

CogeT: [Ina obneryeHns YNCTKN PEKOMEHAYETCS YNCTUTL YCTPONCTBO Cpasy e Mocne UCNofb30BaHus.
Mpu pa3bopke packpyumBaiTe yCTPOUCTBO B NMOPSIAKE, MPOTUBOMOMOXHOM COOpKe.

Mpu pasbopke Bcex TPOWHWMKOB OAHOW PYKOW HaXXMWUTE Ha KHOMKy GnokupoBku 1, a Opyrown pykown
OTBUHTUTE TPOMHUK B HaNpPaBneHunmn, NokasaHHOM CTPEnKoW Ha pUCyHKe cnpasa.

Mpwu pa36opke ycTpoiicTBa GyabTe OCTOPOXKHbI, YTOObI HE NoLapanaTthb nanbLbl.

[INs YACTKM COKOBBIKMMAIKM He Ucnonb3yiiTe abpasviBHble MaTepuarnsl, CKpebkM, aLueToH unu cnupT.
MockonbKy HeKoTopble AeTanu AOBOMbHO OCTPble, OYMLLANTE UX LLIETKON, YTOBbI He nouapanaTe nanbLbl.
He norpyxavite gBuratens B BOAY U HE NPOMbIBATE €ro NoA CTpyen BoAbl U3 KpaHa. TemnepaTtypa BoAbl
ONS YNCTKM He AomkHa npeBbiwaTk 60 °C.

[Ins MOVikv B NOCYAOMOEYHOW MaLLUHbI NOAXOASAT TOMbKO NNacTUKOBbIE AeTanu 1 akceccyapbl.
3anpellaeTcss MbiTb MeTannMyeckue AeTann U akceccyapbl B MOCYOMOEYHOW MaluuHe, TakK Kak
arpeccuBHble YWCTSLLME CpeAcTBa, WCMomnb3yemble B 3TUMX YCTPOICTBax, MoryT obecuBetutb
MeTannuyeckme getanu u noBpeanTb nx.

3Tu YacTu, nocne Ucnonb3oBaHWs, cnegyeT NPOMbITb MO NPOTOYHOW BOAOW U BbICYLINTb.

Tabnuua peuentoB
Bpems HenpepbIBHOW paboTbl HE AOMKHO NpeBbIWaTbh 5 MUHYT; ecnv paboTa 3aHnMaeT 6onee 5 MUHYT,
NPUOCTaHOBUTE €€ 1 3anycTuTe MallMHy NOBTOPHO NOCHE TOro, Kak OHa OCTbIHET.

Mpucnoco6neHue 3arpyxaemMble NPOAYKTbI KonuyectBo Bpems pa6oThi

Mscopy©ka Msico 2,5 kr 5 MuHyT

YTUNU3AUUA U3OENUA

3710 n3penve oteevaet TpebosaHusam Oupektnebl EC 2012/19/EU 06 yTunusaumm

3NEKTPUYECKOrO U 3neKTpoHHoro obopynosaHus (WEEE) ¢ cobniogeHnem

HOpMaTMBHO-NPaBoBO 6as3bl, NPUHATOW B EBponeiickom coto3e, Mo yTunusawum u NnoBTOPHOMY
B cronb30BaHNI0 OTXO/0B ANEKTPUUECKOrO 1 3MEKTPOHHOro 06opyaoBaHus. He BuibpackiBaiiTe
9TO mM3genve BmecTe C ObIToBbIMM oTxodamu. OTHecuTe ero B Gnvkanwmii ueHTp cbopa OTXo[oB
3MEKTPUYECKOrO U 3NEKTPOHHOrO 06OPYAOBaHMUS.
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BNAFOAAPUM BU, YE UBBEPAXTE ZELMER. HAOABAME CE TO3U NMPOAYKT OA BU E NONE3EH
N YOOBEH 3A PABOTA.

ONMUCAHUE

OcHoBeH Moayn

MpeBknouBaTen

ByToH 3a 3aknioyvsaHe

Kamepa 3a meneHe

Mopasaly BUHT CbC crnobeHa Bpb3ka
OcTpueTo

MpexecTo cuto ¢ 5 mm oTBOpPU
MpexecTo cuto ¢ 6.8 mm oTBOpYU
. [pbcTeHoBuaHa aka

10. TaBa 3a xpaHa

11. Tnackad 3a xpaHa

12. Ypep 3a konbacu

©COoNoOORWN=

MHCTPYKUUU 3A BE3OIACHOCT

Ako 3axpaHBawuAT kaben e noBpedeH, Ton TpsibBa Oa
Obaoe 3amMeHeH OT NPOW3BOAUTENS, HEroBUS CEpPBU3EH
npeacrasuTeN UNn nuua ¢ nogodHa keanudukaums, 3a aa
ce n3berHe onacHocT.

Cnasgante BpeMeTO Ha paboTa Ha MpPUCTaBKUTE,
NMOCOMEHO B TEXHUTEe cneunududHn pasgenn  Ha
PBKOBOACTBOTO.

Mpoueaoupante cnopen pasgena 3a nogdpbXka WU
noYyncTtBaHe Ha ToBa PBLKOBOACTBO MpU MOYMCTBAHE.
MpenynpexaeHne: MNoTeHUManHoO  HapaHsiBaHe  npu
HenpasuHa ynotpebal

TpsibBa oa ce BHMMaBa npu paboTa C OCTpUTE peXeLn
OCTpMETa 1 N0 BPEME Ha NOYNCTBAHE.

BuHarn wmsknouBanTe ypeda OT 3axpaHBAHETO, ako e
ocTaBeH 0e3 Hag3op 1 Npean crrnobsisaHe, pasrnobsiBaHe
UV NOYMCTBAHE.

M3knousanTe ypena ot NpeBKoYBaTens 1 3axpaHBaHETo,
npeay aa CMeHaATe NPUCTaBKM Uy aa NpubnmKknuTe YacTw,
KOWTO Ce ABWXKaT rno Bpeme Ha yrnoTpeba.

To3n ypen He Tpsbea aa 6bae n3nonseaH oT geua. lNasete
ypeaa v HeroBusi Kaben n3BbH gocera Ha geua.
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Ypeaute moxe Oa ce v3nonssaT OT Nvua C HamarneHu
h13NYECKM, CEH30PHN UM YMCTBEHWN CMOCOBHOCTM UMK C
nvrnca Ha onuT 1 3HaHWUS, aKo UM € OCUTYPeH Haa3op Unu
MHCTPYKUMM OTHOCHO MW3MOM3BaHETO Ha ypeda no
6esonaceH HauyMH M ako pasdbupaT CBbp3aHUTE C THAX
ornacHocTu. He nosBonsBanTe Ha geua ga cu urpasT c

ypena.

BAXHU NPEOYNPEXOAEHUA

To3n ypen e npedHasHadeH 3a AomallHa ynotpeba u He TpsibBa [a ce M3nonaea 3a Tbproecka wunu
npomuiuneHa ynotpeba npu Hukaksu obcTosTencTBa. Beska HenpaBunHa ynotpeba unv HenpaBuHO
6opaBeHe C ypefa Lie Hanpasu rapaHumsaTa My HeBanuaHa.

Mpean Oa BknMouMTe ypeaa, NpoBepeTe Aanu MPexXoBOTO HAamMpexeHne e CbLOTO KaTo NOCOYEHOTO Ha
eTvkeTa Ha ypeaa.

KabenbT 3a cBbp3BaHe KbM MpexaTta He TpsibBa Aa ce 3annuTta Wi yBmBa OKOMO ypeaa rno Bpeme Ha
ynotpeba.

He usnonseaiite yCTPONCTBOTO M HE rO BKIOYBAWTE M U3KIMIOYBANTE OT 3axpaHBallaTa Mpexa C MOKpU
pbLe nunu kpaka.

He pgbpnavite 3axpaHBawwusi kaben, 3a Aa ro usk4MTe UM 3a Aa ro usnonssaTe KaTo ApbXkka.
M3kntoveTe ypena BegHara oT enekTpuyeckata mpexa B criyyai Ha cuynBaHe unu nospeaa n KOHTaKT
To3n ypeqn e npedHasHadeH 3a AomallHa ynotpeba n He TpsbBa [a ce M3nonasa 3a Tbproecka wunu
npomuLunieHa ynotpeba npu Hukaksm obcTosiTencTea. Besika HenpasunHa ynotpeba unv HenpasuHO
6opaBeHe C ypefa Lie Hanpasu rapaHumsaTa My HeBanuaHa.

Mpean fa BknouMTe ypeaa, NpoBepeTe Aanu MPeXOBOTO HAamNpeXeHUe € CbLLOTO KaTo MNOCOYEHOTO Ha
eTvkeTa Ha ypeaa.

He obpnavite 3axpaHBalyus kaben, 3a ga ro nskn4mMTe Unu 3a Aa ro u3nonaearte KaTo ApbXKKa.

He obpaboTBaiiTe TBbpPAN XpaHu, KaTo Kokanu, Saku (HanpuMep cyxa 1 TBbpAa Cosl) Unu Apyra xpaHa ¢
TBBLPAW BRakHa.

M3nonaeaiTe Tnackada no BpeMe Ha paboTa, BMecTo Aa byTaTte xpaHaTa C pbLe.

MpoBepeTe dwmnTbpa npeau BCAKO W3NON3BaHE Ha COKOM3CTUCKBaykata. He u3nonssaite
COKOM3CTUCKBAYKaTa B Criyda Ha MyKHaTUHW UK MoBpeau U ce CBbpXeTe C Hal-6nuskusa Tbprosew, u
npousBoauTen.

M3knioveTe ypeaa HesabaBHO OT enekTpuyeckata mpexa B Cfly4all Ha nospefa W ce CBbpxeTe C
oduumnanHa cnyxba 3a TexHudecka noaapwxka. 3a Aa npeaoTBpaTUTe pUCK OT ONACHOCT, HE OTBapsnTe
ycTpoicTBoTo. CamMo KBanuduumpaH TEXHWYECKU nepcoHan oT odwmumanHarta cnyxba 3a TexHudecka
noaapbXxka 3a CbOTBETHATa TbProBCKa Mapka MOXe [a W3BbpLlUBa PEMOHT WnuM npouedypu no
YCTPOWCTBOTO.

B&B Trends S.L.. He HOCV OTFOBOPHOCT 3a LLETU, KOUTO MOXE Aa Bb3HUKHAT OT XOopa, XMBOTHW UMK
npeaMeTN Npu HeCNasBaHETO Ha Te3n NpeaynpexaeHus.
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MHCTPYKLUWUU 3A YINOTPEBA

Mecomenauka

HenpekbcHaTaTa paboTa He TpsibBa Aa HagBuWwaBa 5 MUHYTU; cnpeTe paboTaTa B cryyYaln Ha noBeye oT
5 MUHYTU U peCTapTMpaﬁTe MallnHaTa cnej oxnaxaaHe.

MeToa Ha crnobsiBaHe Ha MecomMernadkara.

CTbnka 1: nocTaBeTe BUHTA B TPOMHMKA 3@ MISHHO MeCO (KaKTO € noka3aHo Ha kapTuHkata) (dur. 1)
Ctbnka 2: crnobeTe oCTpUETO Ha BUHTOBUSA Ban (KakTo € Moka3aHO Ha KapTWHKaTa) C OCTPUETO HaBbH
(HenpaBUNHOTO NOCTaBsHE MOXe Aa AoBeae Ao nospeaa). (Pur.2)

Crtbnka 3: npuKpenete MpEexXecToTo CUTO KbM OCTpUeTO (n3bepeTe MpexecTo CUTO cropes
Heo6Xxo0AMMOTO) 1 dUKcMpanTe MOMIOBMH CrloTa Ha MPEXEeCTOTO CUTO KbM perynupawms wudT Ha
TPOWHMKA (KaKTO € nokasaHo Ha kapTuHkata). (dur. 3)

Ctbnka 4: HaTUCHETE BBbPXY Cpefata Ha MpexXecToTo CUTO C edHaTa pbka M 3aBWiiTe Kanaykata oT
anymvHVeBa CnrnaB C Apyrarta pbka (KakTo e mokasaHo Ha kapTuHkata). (dur. 4)

CTbrka 5: 3agpbXKTe U HaKNoHeTe TPOMHMKA Ha MecoMenaykaTa KbM npesknoyBaLLmsa 6yToH Ha okono 45
rpagyca, BrpafeH B u3xogHata npeaaBka, 3aBUMHTETe BMHTA 0OpaTHO Ha 4acoBHWMKOBaTa CTpenka B
TSANOTO (KaKTO € NoKa3aHo Ha kKapTuHKaTa), 3a Aa 3aTerHeTe, u GyTOHBLT 3a 3akMoyYBaHe aBTOMaTUYHO Lle
dukeupa TporHuka. (dur. 5)

Crbrka 6: noctaBeTe 1 bUKCHMpanTe YMHUATA 3a Matepuany B TPOMHUKa 1 oukcupante crnobenns ypen
BbpXY cTabunHa noBbpXHOCT. (Pur. 6)

MeTop Ha paborTa:

HapexeTe MecoTo Ha Abnrn neMuUmM ¢ pasmepu okosno 20 mmx20 mmx60 mm (npenopbyBa ce Mmeco 6e3
KOKanv unm Cyxoxunusi) 1 ro noctaBeTe B YMHUATA 3a MaTepuany,

BkntoyeTe 3axpaHBallua NpeBKnoYBaTeN U NocTaBeTe NoAroTBEHOTO MECO B OTBOpa 3a noaaBaHe Ha
TPOWHWKA, Creq kaTo NOTBbpAMTE HopManHaTa paboTta Ha ypeaa.

B cnyvyain ye xpaHaTa He ycnee fJa ce W3TernuM aBTOMaTWYHO BbB BMHTA 3a Meco, 6aBHO HaTucHETe
XpaHaTa ¢ noaaBalumsi Tnackad. (PaspelleHo e camMo M3MNon3BaHeTo Ha nodasalLus Trnackaud.)

Monsi, nskniodeTe 3axpaHsaluus kaben cnep ynotpeba.

3abenexka: B crnyyawn, 4Ye XpaHaTta 3anernHe 3a BMHTa NO Bpeme Ha paboTa, He3zabaBHO u3knoyeTe
3axpaHBaHeTO.

MpuroTBsiHe Ha Konb6acu

MeTopq 3a MOHTax:

CTbrka 1: nocTaBeTe BMHTA 3@ MENEHe Ha Meco B TPOWHWMKa (KaKTo e nokasaHo Ha KapTuHkaTa). (dur. 7)
Ctbnka 2: crnobeTe dmnTbpa 3a konbacu (kakTo e nokasaHo Ha kapTuHkaTa). (Pur. 8)

Crtbnka 3: noctaBeTe TpbbaTa 3a Konbacy B TPOMHMKA (KaKTO € nokasaHo Ha kapTuHkata) (Pur. 9)
Crtbnka 4: 3aBuUiiTe anymmnHmeBaTa kanadka (kakTo e nokasaHo Ha kapTuHkata) (Pur. 10)

CTbnka 5: 3aApbXKTe U HaKNoHeTe TPOMHMKA Ha MecomMenaykaTa KbM NpeBkoyBaLLms 6yToH Ha okono 45
rpagyca, BrpajeH B u3xogHaTa npedaBka, 3aBMHTETe BMHTA 0BpaTHO Ha YacoBHMKOBaTa CTpernka B
TANOTO (KAaKTO € MoKa3aHo Ha KapTuHKaTa), 3a Aa 3aTerHeTe, U GyTOHBLT 3a 3akrioyBaHe aBTOMaTUYHO Lie
dukempa TponHuka. (Pur. 11)

CTtbnka 6: noctaBeTe U UKCUpaTe YNHUSITA 3a MaTepuanu B TpoHuka. (dur. 12)

MeToz Ha paborTa:
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dukeupaiite crnobenuss yper BbpXy cTabunHata MOBBPXHOCT, BKIOYETe MpeBknoYBaTens 3a
3axpaHBaHe, NocTaBeTe NOYUCTEHMS KOPMYC B U3XOAHMSI OTBOP (3a 3akpenBaHe) crief NoTBbpxaaBaHe Ha
HopmMarnHata paboTa Ha ypefia, NnocTaBeTe MapuMHOBaHaTa XpaHa B Y/HMSATA 3a MaTepuan 1 s HaTUCHeTe
B nofaBalLus OTBOp C U3ByTBaHe Ha Tnackava.

Mons, nsknioyeTe 3axpaHBalums kaben cneq ynortpeba.

O6xBaT Ha npunoxeHue: pasHoobpasve OT Meco 6e3 Kokanmu WM CyXOXWNusi, Meco U cCMecu 3a
noanpasku.

noaaPBXKA U MOYNCTBAHE

Mpeam nouncTBaHe BMHAr U3kIoYBanTe ypeaa oT NPeBKIIoYBaTeNs U OT 3axXpaHBaHETO.

He notansiTe ypeaa u 3axpaHBalums kaben BbB BOAA WU APYrY TEYHOCTU U HE TV MUIATE B CbAOMUSANHA.

CbBeT: npenopbyBa ce NoYncTBaHe Ha ypeaa BegHara crnef ynotpeba, koeto npasu

MOYUCTBAHETO MO-NECHO.

B cnyyait Ha pasrnobsiBaHe Ha ypefa, 3aBbpTeTe ypeaa B

B obpaTHaTa nocoka Ha nocokaTta Ha criobsisaHe.

Korato pasrnobsiBate BCUYKM TPOMHULM, HATUCHETE ByTOHa 3a 3aknoyBaHe 1 ¢ eaHaTa pbka U oTBUIATE
TPOWHMKa C ApyraTa pbka Mo nocoka Ha cTpenkaTa, nokasaHa Ha AsicHaTa KapTUHKa.

Mpu pasrnobsiBaHe Ha ypeaa BHYMaBanTe Aa He HapaHUTe NPbCTUTE CU.

He unsnonaeaiite abpa3vsu, TeneHn rb6u, aLeToH 1 arikoxon 3a NoYMCTBAHE Ha COKOM3CTUCKBaYKaTa.
TbIA KaTO HSIKOM YacTU ca CPaBHUTENHO OCTPU, MOYUCTETE M1 C YeTKa, 3a Aa He HapaHUTe NpbLCTUTE Cu;
He noTtansinTte moTopa BbB BOAA, HUTO rO W3NnakBawTe noj MuBka. TemnepaTtypata Ha Bogata 3a
noyncTBaHe He TpsibBa Aa Hagsuwasa 60°C.

Camo nnacTMacoBuMTE YacTu ca NoAXOAsLLM 3a NMOYNCTBaHE B CbAOMUSITNIHA MaLLUMHa. 3aGpaHeHo e MueHe
Ha MeTanHuTe NPMHAANEXHOCTU B MUSIYHA MalUMHa, TbIA kKaTo ynoTpebsiBaHUTe B Te3n ypeau arpecuBHU
MUELLM CPeCTBa NPUUMHABAT TbMHEEHe Ha MeTanHUTe YacTu 1 NoBpeaa Ha Takuea.

Te TpabBa Aa ce n3nnaksaT nof Tevalla Boja U BeHara ja ce uscyluaeart.

Tabnuua c peuenTu
HenpekbcHaTtaTta paboTa He TpsibBa Aa HadBWLWaBa 5 MUHYTU; cnipeTe paboTaTa B criyyai Ha noBeye oT
5 MWUHYTU N peCTapTMpaﬂTe MallnHaTa crnej oxnaxgaHe.

MpucraBka HatoBapBaHe KonuyectBO Bpeme Ha peictBue

DYHKUMSA 32 MIIHO MECO Tenewko meco 2,5kg 5 MUHYTU

N3XBBPIAHE HA NMPOAOYKTA

To3u npogyKT e B cboTBeTCTBUE ¢ AunpekTua 2012/19/EC Ha EBponelickusi napnaMmeHT

OTHOCHO ENEKTPUYECKUTE 1 ENEKTPOHHN YCTPOCTBA, n3BecTHa kato OEEO (otnagbum ot

eneKTPMYEeCcKO 1 eNeKTPOHHO 0bopyABaHe), KOATO OCUTypsiBa NpaBHaTa pamka, Npunoxuma B
HEE Esponelickua Cblo3 3a U3XBBPIISIHE U MOBTOPHAa ynoTpe6a Ha oTnagbyHu eneKkTPOHHU 1
eneKkTpuyecku yctpoictaa. He n3xebprnsinTe To3v NpoaykT ¢ butosata cCMeT, BMECTO TOBa ro OTHeceTe 40
Har-61IM3Kknst LeHTBP 3a CbOMpaHe Ha eneKkTPUYECKN 1 eneKTPOHHN OTNagbLM.
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MU PALI, LLO BU BUBPAINU ZELMER! CNOAIBAEMOCHA, HALLA NPOAOYKLUIA BUNPABOANA BCI
BALLI OYIKYBAHHA!

onuc

OcHoBHuWI arperat

Bumukay

KHonka 6rokyBaHHs

Kamepa nepementoBaHHs
LLIHek 3 mydoTOtO B 3ibpaHoOMy CcTaHi
Jleso

PewiTka 3 otBOpamu 5 Mm
PewiTka 3 otBOpamu 6,8 Mm

. YuwinbHoBanbHe Kinbue

10. 3aBaHTaxyBanbHWUI NOTOK
11. 3aBaHTaxyBasnbHUIN LUTOBXaY
12. Hacapgka ans kos6ac

©CRENOO A WN =

NMPABUJIA TEXHIKU BE3IMNEKW

AKWO LWHYP XKMBMAEHHA NOLUKOAKEHUI, TO, OO YHUKHYTH

Hebe3neyHol cuTyadii, Moro MatTb 3aMiHUTU BUPOBHMUK,
MOro cepBiCHUW areHT abo ocobu, AKi MatOTb aHanoriYHy

KBanigoikaLito.

HoTpumynTtecs 4yacy poboTM HacagoKk, 3a3HaA4yeHoro y

BiANOBIAHMX pO34inax Lboro nocidHuka.

[ig Yac YnweHHS JOTPUMYNTECH IHCTPYKLIN, BUKNaOaEeHUX

y po3gini « TexHiyHe 0BCnyroByBaHHA N YAULLLEHHST» LIbOro

nocibHuka. 3acTepexeHHsi: HenpaBunbHe BUKOPUCTaHHSA

MOXe NpU3BeCTU 4O TpaBMyBaHHS!

byobte obepexHi nig 4ac NOBOOKEHHA 3 rOCTpUMMU

HOXaMu 1 Nig, Yac YULLEHHS.

3aBXxau Big eaHynTe Npunag Big MepeXi XXMBMEHHSA, SKLLO

3anuwaete unoro 6e3 Harnsgy, a TakoxX nepen

CKnagaHHAM, po30MpaHHsM abo YMLLIEHHSIM.

Bumunkante npucTpin i BIig’€QHYNTE MOro Big Mepexi

nepepn 3amMmiHOK Hacagok abo nepll HiXX HabnuauTuca go

aeTanen, siki pyxarTbca nig Yyac poboTn NPUCTPOLO.

He possonamte AiTaM  KOpPUCTYBaTUCH MNMPUCTPOEM.

36epirante NPUCTPIN i LLUHYP XXMBMEHHS B HELOCTYMNHUX

ana aiten micusix.
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MpnCTPOEM MOXYTb KOPUCTYBaATUCS NIOAM 3 OOMEXEHUMU
di3NYHNMKN, CEHCOPHMMKU abo PO3YyMOBMMK 34iIOHOCTAMM
abo 6e3 BignoBigHMX A0CBIAY Ta 3HaHb, SKLWO BOHU
nepebyBatoTb Mig Harnsgom abo oTpumanu iHCTPYKUi
woao  Ges3nevyHoro  KOpPUCTYBaHHS  MPUCTPOEM  Ta
YCBiJOMINIOIOTL HEBe3nekn, SKi MOXYTb BUHUKHYTU B paa3i
HenpaBWUIIbHOTO MOBOKEHHA 3 HUM. He possonante
AOiTAM rpaTncs 3 NPUCTPOEM.

BAXIINBI 3AYBAXEHHA

Llelt npucTpin npuaHaveHun nuwe Anst AOMaLlHbOro BUKOPUCTaHHS 1 3a KOAHUX 06CTaBUH HE NMOBMHEH
3aCTOCOBYBaTUCS KOMepLinHOW abo BUPOOHWMYO MeTow. Byab-ake HenpaswnbHe BUKOPUCTAHHSA
npucTpoto abo HeHanexHe NOBOPKEHHS 3 HUM TArHe 3a coBOK0 aHyMBaHHA rapaHTiiHUX 3060B'A3aHb.
MepLu HiX Nig’egHaT NPUCTPIN A0 Mepexi, NepeBsipTe, Yn Hanpyra y BaLliii Mepexi BiAnoBiAae 3HaYeHHIo,
3a3Ha4yeHoMy Ha 6upLi NpucTpoto.

CrexTe 3a TUM, Wwob6 nig yac poboTn NpucTpoto kabenb XMBNeHHs He ByB 3annyTaHnM abo HaMoTaHUM Ha
npucTpin.

Hikonu He BMKOPUCTOBYITE Liei NPUCTPIN, a TakoX He Nig'eaHynTe N He Bif'eqHyWTe NpUCTpI BOMOrMMU
pykamu Ta/abo Horamu.

Mig Yac Big'eAHaHHS LWHYpa XMBMEHHS Big Mepexi TArHiTb 3a LWTekep, a He 3a LWHyp. Y pasi byab-akux
HecnpaBHOCTi abo MOLUKOAXKEHHS HeravHo Bid'eqHanTe NPUCTPIN Big Mepexi Ta 3BEpPHITLCA B OQiLifiHy
cnyx0y TexXHI4YHOT NiATPUMKN.

Llelt npucTpin npuaHayeHun nuwe Ans AOMaLUHbOro BUKOPUCTaHHS 1 3a KOAHUX 06CTaBUH HE MOBMHEH
3acTOCOBYBaTUCS KOMepLiiHOO abo BUPOGHM4YOK MeTow. bByab-sike HenpaBwunbHe BUKOPUCTAHHS
npucTpoto abo HeHanexHe NOBOPKEHHS 3 HUM TArHe 3a CoBOK0 aHyMBaHHSA rapaHTiiHUX 3060B'A3aHb.
MepLu HiX Nig’egHaTV NPUCTPIV A0 Mepexi, NepeBipTe, UM Hanpyra y BaLliii MepeXi BiAnoBigae 3Ha4YeHH!o,
3a3Ha4yeHoMy Ha 6upLi NpucTpoto.

Mig yac Big'eQHaHHA WHYpa XUBIEHHS Bif Mepexi TArHiTb 3a LTeKep, a He 3a LUHYp.

He nepepobnsiite TBepai NpoayKTH, SK-OT KICTKM, ropixu (Hanpuknag, cyxi Ta Teepai coesi 606u) abo iHLwi
NPOAYKTU 3 KOPCTKMMMN BONOKHaMMU.

Mig yac po6oTn NpUCTpoto, Nodakoym NPOAYKTU, KOPUCTYWTECS CneLianbHUM LUTOBXayYeM, a He pykaMu.
LLlopa3y nepen BU4aBntoBaHHSIM COKy nepeBipsinTe inbTp. He KopuUCTyTeCsi COKOBMXMMATKOLO, SIKLLO Ha
Hilt BUsiBNeHo Byab-siki TPiLLmMHM abo NOLLKOMKEHHS. 3BepHITbCA A0 Hanbnwkyoro gunepa abo BUpPobHYMKa.
Y pasi 6yap-AKMx HecrnpaBHOCTI abo MOLUKOMXEHHSI HeranHo Bid'eAHaWTe NPUCTPIN Bia Mepexi Ta
3BEpHITbCA B OdilinHy cnyx6y TexHiuHOi nigTpumkn. He BigkpuBante npucTpii, wob6 3anobirtu
BUHUKHEHHIO Hebe3neyHnx cuTyauin. Tinbku KBanidikoBaHWUIM TEXHIYHWI nepcoHan odiuiiHOT cnyxou
TEXHIYHOI NiATPUMKN BUPOBHUKA Mae NpaBO BMKOHYBATWU PEMOHT i TEXHIYHE 06CNyroByBaHHSI MPUCTPOLO.

Komnariss B&B Trends S.L. 3Himae i3 cebe Gyab-siky BignoBiganbHICTb 3a WKoAy, SKOI Moxe 6yTu
3aBAaHo Noasm, TBapuHaMm abo MariHy B pasi irHopyBaHHS LiMX 3aCTEPEXEHb.
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IHCTPYKUIT LLOOO BUKOPUCTAHHA
M'acopy6bka

Yac GesnepepBHOi poboTV He Mae nepesumLLyBaTU 5 XBUMUH; SKWO poboTa 3ariMae noHasd 5 XBUMWH,
NPU3YNUHITB ii Ta 3anyCTiTb MaLLMHY NOBTOPHO MiCAA TOro, K BOHA OXOSIOHE.
Cnocib 36npaHHa M'scopy6ku.

Kpok 1: ycTaBTe LWHEK y TPiiHWK ANnst haplLuy (SK nokasaHo Ha pUCYHKy). (Puc. 1)

Kpok 2: HafiHbTe HiXX Ha Ban LUHeKa (sIk mokasaHo Ha PUCYHKY) Ne3om Ha3oBHi (y pasi HenpaBuIlbHOro
BCTaHOBMNEHH:A M'sicopybka npautoBaTtu He 6yae.) (Puc. 2)

Kpok 3: nig’eaHarite pellitky Ao Hoxa (B1GepiTh peLliTKy 3anexHo Big noTpebu) i BcTaBTe HaniBKpyrnuii
nas peLuiTku, Lo Mae BCTAHOBIOBaHMWIA LUTUMT TPiliHMKa (SK NOKa3aHo Ha pUCyHky). (Puc. 3)

Kpok 4: ofjHi€t0 pyKOK HATUCHITb Ha LEHTP PELUiTKK1, a APYrol PYKOK HaKpyTiTh KPULLKY 3 antoMiHiEBOro
cnna.y (Sik MokasaHo Ha pUcyHKy). (Puc. 4)

Kpok 5: Bi3bMiTb TpilHWK Ans cdhaplly 1 nigsegite Moro nig KyTom npubnuaHo 45 rpagyciB A0 KHOMKK
nepemvikaHHsi, BOyAOBaHOI Yy BWXiAHY LUECTEPHIO, 3akpiniTb, MOBEPHYBLUM TBUHT Yy KOPMyCi MpoTu
rOAVMHHWKOBOT CTPINKK (SIK MOKa3aHO Ha PUCYHKY), i KHOMKa BroKyBaHHs aBTOMaTUYHO 3adikCye TPIHUK.
(Puc. 5)

Kpok 6: ycTaBTe 1 3aKpiniTb 3aBaHTaxyBarlbHUIN NOTOK Y TPINHKK i 3adikcyiiTe 3ibpaHuii npucTpinn Ha
CTilkin noBepxHi. (Puc. 6)

MocnigoBHicTb poboTu:

Hapixxte M'sco poBrumm ckmbodkamy posmipom npubnmaHo 20 x 20 x 60 mMm (pekomeHaoBaHO
BUKOPWCTOBYBATU M'sico 6e3 KiCTOK i >kun) i NOMICTiTb 10ro B 3aBaHTaXXyBaslbHUI NTOTOK.

YBIMKHITb BUMMKa4 XVMBMEHHS i, NepeKkoHaBLIMCh Y HOpMarnbHili poboTi NpUcTpoto, nodasaite M'Aco
nocnigoBHO B 3aBaHTaXyBaslbHWUIN OTBIp.

AKWO LWHEeK NpUNUHAE aBTOMATUYHO 3axOnmBaTW M'ACO, MOBIMIbBHO MPUTUCHITE M'ACO LUTOBXayeM.
(B1KOpUCTOBYITE TiNbKW 3aBaHTa)yBalnbHWIA LLUTOBXaY.)

Micns po6oTu Big'eaHaliTe LWHYP XMUBNEHHS Bif Mepexi.

MpumiTka: Y pasi 3acTpsiraHHs NPOAYKTY B LUHEKY Nig Yac poboTn HeraHO BUMKHITb XMUBIEHHS.

MpurotyBaHHA KoBOac

Cnocib 36upaHHs:

Kpok 1: ycTaBTe LWHeK Ans dapLuy B TPIHMK (K NOka3aHo Ha pUCYHKy). (Puc. 7)

Kpok 2: 36epiTb tinbTp Ans KoB6ac (sik nokasaHo Ha pucyHky). (Puc. 8)

Kpok 3: ycTtaBTe Tybyc Ans koB6ac y TPifHMK (K NoKa3aHo Ha pucyHKy). (Puc. 9)

Kpok 4: HarBUHTITb KPULLIKY 3 antoMiHIEBOro cnna.y (sik moka3aHo Ha pucyHky). (Puc. 10)

Kpok 5: Bi3bMiTb TpilHWK ANns daplly 1 nigsegite Moro nig KyTom npubnusHo 45 rpagyciB A0 KHOMKK
nepemukaHHsi, BOyOOBaHOI Yy BUXiOHY LUECTEPHIO, 3aKpiniTb, MOBEPHYBLUM TBUHT Yy KOPMyci npoTu
rOAVHHMKOBOIT CTPINKM (SIK MOKa3aHO Ha PUCYHKY), i kHoMka 6r10KyBaHHA aBTOMAaTUYHO 3adikCye TPIMHUK.
(Pnc. 11)

Kpok 6: ycTaBTe 3aBaHTaxyBanbHWI NOTOK y TPIMHKMK i 3adpikcyiTe. (Puc. 12)

MocnigoBHicTb poboTu:

3adikcynTe 3ibpaHnii NPUCTPIN Ha CTIVKI NOBEPXHI, YBIMKHITE BUMMKAY XMBMEHHS, Nif’eqHaNTe YncTy
€MHICTb 1O BMMYCKHOrO OTBOPY (ANt 3aKpinneHHs) i, nepekoHaBLIMCb Y HOpMallbHili poboTi MpUCTpoLo,
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KNapiTe 3amapuHOBaHWI NPOAYKT y 3aBaHTaXyBanbHWUIA NOTOK i MPOLUTOBXYWTE MOro B 3aBaHTaXyBarbHWI
OTBip, BUKOPUCTOBYHOUMN 3aBaHTaXXyBarbHUIA LUTOBXaY.

Micnsa poboTu Big'egHaTe LHYP XUBMNEHHS BiA Mepexi.

Cdpepa 3acTocyBaHHs: pi3Hi BUAK M'sica 6e3 KiCTOK i xun, cymilli m'saca Ta npunpas.

TEXHIYHE OBCNYITOBYBAHHA N YULLIEHHSA

[Mepen YvLLeHHAM 3aBXav BUMUKaWTe NPUCTPIN i BiA'€AHYNTE MOro Bi Mepexi.

He 3aHyptoiiTe NpUCTPIN i LUHYP XUBMEHHS Yy BOAY YW iHLWWY PiAVHY N HE MUIATE X Y NOCYAOMUIHIN MaLUVH.
Mopapa: [ina cnpoLleHHs YULLEeHHSA PEKOMEHA0BAHO YACTUTU NPUCTPIN Bigpasy X nicnsa

BUKOPUCTaHHS.

Mig Yac po3BupaHHsa po3KpyyyTe NPUCTPIN Y

NocnifAoBHOCTI, NPOTUMEXHIM A0 NOCMIAOBHOCTI 36UpaHHS.

Mig 4yac pos3bupaHHA BCiX TPIMHWKIB OAHIEl PYKOK HATUCHITL Ha KHOMKy OnokyBaHHA 1, a Apyroto
BIOKPYTITb TPINHUK Y HANPAMKY, NOKa3aHOMY CTPINKOK Ha PUCYHKY cripasa.

Mig yac po3bupanHst npucTpoto ByapTe obepexHi, LWob He noapsAnaTy nanbLi.

[Ns YnLLEHHS COKOBUXMMAIKN HE BUKOPUCTOBYITE abpa3nBHi MaTepianu, ckpebku, aueToH abo cnmpT.
Ockinbkv gesiki AeTtani A0BOIi roCcTpi, oumLLyiTe iX LWiTKOM, Wob He noapsinati nanbLi.

He 3aHypioiTe ABUryH y BOAY W He MpOMMBaNTe MOro nif kpaHoM. TemnepaTtypa BoAW ONS1 YALLEHHS He
noBvHHa nepesuLlyBaTh 60 °C.

[ns MuTTS B NOCYAOMUIAHIN MaLUMHK NiAXOAATb TiNbKW NIacTUKOBI AeTani i akcecyapu.

3abopoHsaeTbCs MUTU MeTanesi AeTani i akcecyapy B NOCYAOMUIAHIA MaLLWHI, TaK ik arpecuBHi MUIOY
3acobu, WO BUKOPUCTOBYIOTBCA B LMX MPUCTPOSX, MOXYTb MPU3BECTU A0 MOTYCKHIHHS MeTaneBux
feTanen Ta X NOLIKOOXKEHHS.

Lli yacTuHwW, nicnsi BUKOPUCTaHHS, Crif NPOMUTU Nif, MPOTOYHOK BOAOHO | BUCYLLUTH.

Tabnuusa peuenTiB
Yac 6esnepepBHOi poboTM He Mae nepeBULLYBaTU 5 XBUMWH; SKWO poboTa 3aimMae noHag 5 XBUMVWH,
NPpU3YNUHITL ii Ta 3anycTiTb MaLLMHY NOBTOPHO MiCsi TOrO, SIk BOHA OXOJSIOHE.

Mpunappsa 3aBaHTaXyBaHi NPOAYKTU KinbkicTb Yac po6oTtu

M'sicopy6ka M'sico 2,5 kr 5 XBUIUH

YTUNISYBAHHA BUPOBIB

Llen Bupi6 Bignosinae Bumoram Oupektnen €C 2012/19/EU npo yTunidyBaHHSA €NekTpu4Horo 1
enekTpoHHoro obnaaHanHsa (WEEE) 3 goTpuMaHHsM HOpMaTUBHO-NPaBoBoOi 6a3u, NPpUNHATOT
B €BpONENCHKOMY COH3i, LLIOAO0 YTUMI3yBaHHS i MOBTOPHOMO BUKOPUCTaHHS BiAXOAIB

B cexTpUUHOTO i eNeKTPOHHOTo oBnagHaHHs. He BukuaaiiTe Lelt BUpIG pasom 3 NobyToBUMM

Biaxodamu. BigHeciTb MOro B Hanbrnvmx4uin LeHTp 36MpaHHs BiAXOAIB €MNeKTPUYHOro N enekTPOHHOro
obnagHaHHs.
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PROCEDURA SERWISOWA

1. Okres gwarancji wynosi: 24 miesigce od daty sprzedazy dla klientéw indywidualnych i 12 miesigcy
od daty sprzedazy dla przedsiebiorcow.

2. W przypadku stwierdzenia usterki, klient moze ztozy¢ reklamacje w miejscu zakupu. Jezeli nie jest
to mozliwe, prosimy o kontakt telefoniczny z Autoryzowanym Serwisem pod nr tel. 22 824 44 93 |ub za
posrednictwem adresu e-mail: serwis@zelmer.pl

3. Warunkiem przyjecia sprzetu do serwisu jest:
- wazny dowod zakupu (paragon/ faktura VAT),

4. Usterki ujawnione w okresie gwarancji mogg by¢ usuwane tylko przez Autoryzowany Serwis w
mozliwie jak najkrotszym terminie od 14 do 21 dni roboczych.

5. Wysytka produktu do serwisu odbywa sie za posrednictwem firmy kurierskiej okreslonej przez
Autoryzowany Serwis na koszt firmy Eurogama Sp. z 0.0., po wczes$niejszym zgtoszeniu usterki do
serwisu centralnego i uzyskaniu numeru zgtoszenia serwisowego - nr RMA.

6. Produkt zwracany do serwisu musi posiada¢ petng dokumentacje, tzn. opis usterki, skan dowodu
zakupu, doktadny adres zwrotny oraz nr tel. kontaktowego.

7. Reklamowane produkty muszg spetia¢ ogdlnie przyjete normy higieny, w przeciwnym razie
Autoryzowany Serwis ma prawo odmowy naprawy urzadzenia.

8. Paczki przestane bez wczesniejszego zgtoszenia i nadanego nr RMA nie bedg przyjmowane i
zostang odestane na koszt nadawcy.

9. Produkt powinien by¢ odestany w oryginalnym opakowaniu i odpowiednio zabezpieczony do
transportu.

10. Po otrzymaniu produktu i weryfikacji zasadno$ci zgtoszenia przez Autoryzowany Serwis, produkt
podlega naprawie lub wymianie na nowg sztuke.

11. W przypadku koniecznosci wymiany produktu na nowy, Klient Koncowy uzyskuje nowg sztuke
od Sprzedawcy lub Dystrybutora, a w przypadku braku mozliwos$ci wymiany sprzetu zwrot pieniedzy
od Sprzedawcy. Dalsze rozliczenie powyzszych operacji odbywa sie drogg ksiegowag pomiedzy
firmg Eurogama Sp. z 0.0. a Dystrybutorem za pomocg odpowiednich dokumentéw korygujacych. W
celu uzyskania dodatkowych informacji dotyczgcych dokumentéw korygujgcych prosimy o kontakt
telefoniczny z Dziatem Ksiggowym firmy Eurogama pod nr tel. 22 824 44 93 lub za posrednictwem
adresu e-mail: renata.piasek@zelmer.pl

12. Uszkodzenia mechaniczne towaru traktowane sg jako uszkodzenia powstate z winy uzytkownika i
nie podlegajg naprawom gwarancyjnym.

13. W przypadku braku oryginalnego opakowania Firma Eurogama nie odpowiada za szkody powstate
w transporcie.

14. W przypadku uszkodzenia sprzetu w transporcie wymagany jest poprawnie spisany protokoét
szkody z przedstawicielem firmy spedycyjnej.
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15. Po uptywie okresu gwarancji Autoryzowany Serwis moze dokona¢ odptatnej naprawy
gwarancyjnej. Koszt naprawy jest ustalany indywidualnie w zalezno$ci od mozliwosci i skomplikowania
naprawy. W celu sprawdzenia mozliwosci oraz kosztéw naprawy prosimy o kontakt telefoniczny z
Autoryzowanym Serwisem pod nr tel. 22 824 44 93 |ub za posrednictwem adresu e-mail: serwis@
zelmer.pl

16. Autoryzowany Serwis prowadzi sprzedaz akcesoriéw oraz czgs$ci zamiennych w zalezno$ci

od dostepnosci. W przypadku potrzeby zakupu prosimy o kontakt telefoniczny z Autoryzowanym
Serwisem pod nr tel. 22 824 44 93 |ub za posrednictwem adresu e-mail: serwis@zelmer.pl w celu
sprawdzenia dostgpnosci oraz kosztéw.

17. W przypadku dodatkowych pytan dotyczacych napraw prosimy o kontakt telefoniczny z
Autoryzowanym Serwisem pod nr tel. 22 824 44 93 |ub za posrednictwem adresu e-mail: serwis@
zelmer.pl

18. Gwarancja niniejsza nie wylgcza, nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupujgcego z tytutu
niezgodnosci rzeczy sprzedanej z umowa - wynikajacych z ustawy z dnia 30 maja 2014 r. o prawach
konsumenta oraz ustawy z dnia 23 kwietnia 1964 r. — Kodeks cywilny, w tym z tytutu rekojmi za wady
fizyczne rzeczy sprzedanej. Wykonanie uprawnien z gwarancji nie wptywa na odpowiedzialno$¢
sprzedawcy z tytutu rekojmi. W razie wykonywania przez Kupujgcego uprawnien z gwarancji

bieg terminu do wykonania uprawnien z tytutu rekojmi ulega zawieszeniu z dniem zawiadomienia
sprzedawcy o wadzie. Termin ten biegnie dalej od dnia odmowy przez Gwaranta wykonania
obowigzkéw wynikajgcych z gwarancji albo bezskutecznego uptywu czasu na ich wykonanie.

""'. IROGAMA—
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EN / WARRANTY REPORT

B&B TRENDS, S.L. guarantees compliance of this product for the use for which it is intended for a

period of two years. In the case of breakdown during the term of this warranty, users are entitled to repair
or else the replacement of the product at no charge if the former is unavailable, unless one of these
options proves impossible to fulfill or is disproportionate. In this case, you can then opt for a reduction in
price or cancellation of the sale, which must be dealt with directly with the sales vendor. This also covers
replacement of spare parts provided that the product has been used according to the recommendations
specified in this manual for both cases, and has not been tampered with by any third party that is not
authorised by B&B TRENDS, S.L. The warranty will not cover any parts subject to wear and tear.

This warranty does not affect your rights as a consumer in accordance with the provisions in Directive
1999/44/EC for member states of the European Union.

USE OF WARRANTY

Customers must contact a B&B TRENDS, S.L. authorised Technical Service for repair of the product.
Since any tampering of the same by anyone not authorised by B&B TRENDS, S.L., or the careless or
improper use of the same shall render this warranty null and void. The warranty must be fully completed
and delivered along with the receipt or delivery docket for the effective exercise of rights under this
warranty.

This warranty should be retained by the user as well as the invoice, receipt or the delivery docket to
facilitate the exercise of these rights. For technical service and after-sales care outside the Polish
territory, please submit your query to the point of sale where you purchased the item or check for further
aftersales information at www.zelmer.com

DE / GARANTIE-ERKLARUNG

B&B TRENDS, S.L. garantiert die Konformitat dieses Produkts fiir den Verwendungszweck, fir den es
bestimmt ist, flir einen Zeitraum von zwei Jahren. Im Falle eines Ausfalls wahrend der Laufzeit dieser
Garantie sind die Benutzer dazu berechtigt, das Produkt kostenlos zu reparieren oder zu ersetzen, wenn
die erste Option nicht moglich ist, es sei denn, eine dieser Optionen erweist sich als nicht erflllbar oder
ist unverhaltnismafig. In diesem Fall kdnnen Sie eine Preissenkung oder Stornierung des Verkaufs
wabhlen, was direkt mit dem Verkaufer zu klaren ist. Dies gilt auch fir den Austausch von Ersatzteilen,
sofern das Produkt im Falle beider Optionen gemaf den in dieser Anleitung enthaltenen Empfehlungen
verwendet und nicht von einem Dritten manipuliert wurde, der nicht der B&B TRENDS, S.L. zugelassen
ist. Die Garantie deckt keine Verschleifdteile ab. Diese Garantie betrifft nicht Ihre Rechte als Verbraucher
gemal den Bestimmungen der Richtlinie 1999/44/EG fiir die Mitgliedstaaten der Européaischen Union.

INANSPRUCHNAHME DER GARANTIE

Kunden missen sich bezlglich der Reparatur des Produkts an einen von B&B TRENDS, S.L.
zugelassenen technischen Kundendienst wenden.

Jede Manipulation durch Dritte, die nicht von B&B TRENDS, S.L. zugelassen ist, oder die unvorsichtige
oder unsachgemafe Verwendung des Produkts flihrt zum Erléschen dieser Garantie. Die Garantie muss
vollstandig ausgefullt und zusammen mit dem Kaufbeleg oder Lieferschein zurlickgesendet werden, um
die im Rahmen dieser Garantie geltenden Rechte ausliben zu kénnen.

Diese Garantie sollte vom Benutzer zusammen mit der Rechnung, dem Kaufbeleg oder dem
Lieferschein aufbewahrt werden, um die Ausiibung dieser Rechte zu erleichtern. Bei einem technischen
Service und Kundendienst auRerhalb des polnischen Hoheitsgebiets richten Sie Ihre Anfrage bitte an die
Verkaufsstelle, bei der Sie das Produkt erworben haben, oder informieren Sie sich unter www.zelmer.
com uber weitere Kundendienstinformationen.
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CZ / ZARUCNI ZPRAVA

Spole¢nost B&B TRENDS, S.L. poskytuje na tento produkt dvouletou zaruéni Ihiitu v pfipadé jeho
pouziti v souladu s uréenim. Dojde-li béhem zaruéni Ihaty k poruse, jsou uzivatelé opravnéni nechat si
produkt bezplatné opravit, pfipadné vymeénit, neni-li oprava mozna, s vyjimkou pfipadd, kdy nékterou z
téchto moznosti nelze provést nebo kdy je jeji provedeni nepfimérené. V takovém pripadé se mizete
rozhodnout pro slevu z kupni ceny nebo zruSeni prodeje, které musi byt feSeno pfimo s prodejcem. To
zahrnuje i vyménu nahradnich dilt za pfedpokladu, Ze byl produkt pouzivan v souladu s doporu¢enimi
uvedenymi v této pfirucce a Ze s nim nemanipulovala zadna treti strana, ktera neni autorizovana
spole¢nosti B&B TRENDS, S.L. Zaruka se nevztahuje na zadné soucasti podléhajici opotfebeni. Tato
zaruka nema vliv na va$e spotrebitelska prava v souladu s ustanovenimi smérnice 1999/44/ES platné
pro Clenské staty Evropské unie.

POUZITi ZARUKY

Pro opravu produktu museji zakaznici kontaktovat technicky servis autorizovany spole¢nosti B&B
TRENDS, S.L.

Pokud s produktem manipulovala osoba bez autorizace spole¢nosti B&B TRENDS, S.L. nebo byl
produkt pouzivan neopatrné ¢i nespravné, ztraci tato zaruka platnost. Pro uc¢inné uplatnéni vasich prav
plynoucich z této zaruky je tfeba zaruku kompletné vyplnit a pfilozit k ni uctenku nebo

dodaci list.

Pro snazsi uplatnéni téchto prav doporucujeme, aby si uzivatel ponechal tuto zaruku a spolu s ni i
fakturu, uctenku nebo dodaci list. Pro technickou podporu a poprodejni pé¢i mimo Uzemi Polska zas$lete
dotaz na prodejni misto, kde jste si vyrobek zakoupili, nebo si projdéte dalsi informace o poprodejnich
sluzbach na adrese www.zelmer.com

SK / ZARUKA

Spolognost B&B TRENDS, S.L. rugi, Ze tento vyrobok spifia po dobu dvoch rokov poZiadavky tykajice
sa pouzitia, na ktoré je uréeny. V pripade poruchy poc¢as doby platnosti tejto zaruky maju pouzivatelia
pravo na bezplatnt opravu pripadne vymenu produktu, ak oprava nie je k dispozicii, okrem pripadu, ze
sa jedna z tychto moznosti neda splnit alebo je neprimerana. V tomto pripade si moézete zvolit znizenie
ceny alebo zruSenie predaja, ¢o je potrebné riesit priamo s predajcom. Vztahuje sa to aj na vymenu
nahradnych dielov za predpokladu, Ze sa vyrobok pouzival v sulade s odporuc¢aniami uvedenymi v
tejto prirucke pre obidva pripady a Ze dorf nezasahovala Ziadna tretia strana, ktora nema povolenie od
spolo¢nosti B&B TRENDS, S.L. Zaruka sa nevztahuje na diely podliehajuce opotrebeniu. Tato zaruka
nema vplyv na vase prava spotrebitela v zmysle ustanoveni smernice 1999/44/ES, ktora plati pre
Clenské Staty Eurépskej Unie.

UPLATNENIE ZARUKY

V pripade Ziadosti o opravu vyrobku musia zékaznici kontaktovat autorizovany technicky servis
spolo¢nosti B&B TRENDS, S.L.

VsSetky neopravnené zasahy osobami, ktoré nemaju povolenie zo strany spolo¢nosti B&B TRENDS, S.L.
, pripadne neopatrné alebo nespravne pouzitie vyrobku rusia platnost tejto zaruky. Na ucinné uplatnenie
prav vyplyvajucich z tejto zaruky musi byt zéruka Uplne vyplnena a doru¢ena s prijmovym dokladom
alebo dokladom o dodani.

Pouzivatel by si mal tuto zaruku ako aj faktaru, prijmovy doklad alebo dodaci list ponechat, aby sa
uplatnenie tychto prav ulahéilo. V pripade technického servisu a popredajnej starostlivosti mimo
polského Uzemia poslite svoju Ziadost' predajcovi, u ktorého ste si vyrobok kupili, alebo si pozrite dalSie
informacie o popredajnych sluzbach na adrese www.zelmer.com
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HU / GARANCIA

Az B&B TRENDS, S.L. két évre garantalja a termék rendeltetésszerli hasznalatat. Ha a termék a
garancia id6tartama alatt meghibasodik, a terméket dijmentesen megjavitjuk, vagy ha a javitas nem
lehetséges, dijmentesen kicseréljik azt, kivéve, ha e lehetdségek valamelyike nem lehetséges vagy
aranytalan koltséggel jarna. Ebben az esetben a felhasznald kérheti a termék aranak leszallitasat,
vagy elallhat a vasarlastol. Ezekben az esetekben kozvetlenil az értékesitést végz6 kereskedéhoz kell
fordulni. A garancia a potalkatrészeket is fedezi, amennyiben a terméket a jelen kézikonyvben leirtak
betartéasaval hasznalték, és az B&B TRENDS, S.L. véllalaton kivil mas nem végzett rajta semmilyen
miveletet. A garancia a normal elhasznalddas és kopas altal érintett alkatrészekre nem vonatkozik. Ha
On az Eurépai Unié valamelyik tagallamanak a polgara, ez a garancia nem korlatozza az On 1999/44/
EK iranyelv el6irasnak megfelel6 fogyasztoi jogait.

A GARANCIA ERVENYESITESE

Ha a terméket javitani kell, vegye fel a kapcsolatot az B&B TRENDS, S.L. hivatalos szervizével.
Atermék a B&B TRENDS, S.L. altal felhatalmazottaktdl eltérd felek altali illetéktelen médositasa/
javitasa, valamint a termék gondatlan vagy nem rendeltetésszer(i hasznalata esetén a garancia érvényét
veszti. A felhasznal6 abban az esetben élhet a garancialis jogaival, ha a garancialevelet hianytalanul
kitoltotték,

és a nyugtaval vagy a szallitasi dokumentumokkal egyitt atadtak.

A garancialis jogok gyakorlasahoz a felhasznalé kételes bemutatni a garancialevelet és a szamlat,
nyugtat vagy szallitasi dokumentumot. Lengyelorszagon kivil a miiszaki szerviz és a vevészolgalati
szolgaltatasok igénybevétele érdekében forduljon ahhoz az lzlethez, ahol a terméket vasarolta, vagy
olvassa el a vevészolgalati informacidkat a www.zelmer.com oldalon

RO / RAPORT DE GARANTIE

B&B TRENDS, S.L. garanteaza conformitatea acestui produs cu scopul pentru care a fost conceput,
pentru o perioadé de doi ani. In cazul defectarii pe perioada acestei garantii, utilizatorii au dreptul s&
repare sau sa fnlocuiasca produsul gratuit, daca prima varianta nu este disponibila, cu exceptia cazului
n care una dintre aceste optiuni se dovedeste a fi imposibil de indeplinit sau nu este disproportionata.
Tn acest caz, puteti opta pentru o reducere de pret sau anularea vanzérii, care trebuie trataté direct cu
furnizorul de vanzari. Aceasta garantie acopera si inlocuirea pieselor de schimb, cu conditia ca produsul
sa fi fost folosit conform recomandarilor specificate in acest manual, pentru ambele cazuri, si sa nu fi
fost modificat de o terta parte care nu este autorizatd de B&B TRENDS, S.L. Garantia nu va acoperi
nici o piesa supusa uzurii. Aceasta garantie nu afecteaza drepturile dvs. in calitate de consumator, in
conformitate cu prevederile Directivei 1999/44/CE pentru statele membre ale Uniunii Europene.

UTILIZAREA GARANTIEI

Clientii trebuie sa contacteze un serviciu tehnic autorizat de B&B TRENDS, S.L. in vederea repararii
produsului.

Astfel orice modificare a produsului efectuata de orice persoana neautorizata de B&B TRENDS, S.L. sau
utilizarea neglijenta sau necorespunzatoare a acestuia va anula aceasta garantie. Garantia trebuie sa
fie completata integral si livratd Tmpreuna cu borderoul de primire sau expediere, in vederea exercitarii
efective a drepturilor in baza acestei garantii.

Aceasta garantie trebuie pastrata de catre utilizator alaturi de factura, borderoul de primire sau
expediere, pentru a facilita exercitarea acestor drepturi. Pentru serviciul tehnic si serviciul de post-
vanzare in afara teritoriului Poloniei, trimiteti intrebarile dvs. la punctul de vanzare de la care ati
achizitionat articolul sau consultati informatii de post-vanzare suplimentare la www.zelmer.com
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RU / TFAPAHTUAHOE OBCNY>XWBAHUE

Komnanusi B&B TRENDS, S.L. npegocTtaBnsieT rapaHTuio Ha AaHHOe MU3aenne CpokoM 2 roaa ¢ MOMeHTa
npuoBpeTeHNs HOBOTO M3AeNUs notTpebutenem, ecnu nsaenve Byaet NPUMEHSATLCS NO HA3HAYEHWHO.

B cnyyae nonomku Bo Bpemsi rapaHTUMHOMO Cpoka Nonb3oBaTeny MMeKT NpaBo Ha bGecnnaTHbIn

PEMOHT UM 3aMeHyY U3OEeNUs, eCn PEMOHT ByeT HEBO3MOXEH. OTa rapaHTus Takxe BKIYaeT

3aMeHy 3anyacTeil, ecrv usgenue aKCnyaTupoBanoch CornacHo pekoMeHaaUmsiM, YkasaHHbIM B 9TOM
pyKoBOACTBE, U He GbINIO OTPEMOHTUPOBAHO CTOPOHHVUMM CreLmanucTamm, He YrofIHOMOYEHHbIMU
komnaHuelt B&B TRENDS, S.L. . FapaHTusa He pacnpocTpaHseTcsi Ha 3anyacTu, NoABEPKEHHbIE
3KCMyaTauMoHHOMY U3HOCY. DTa rapaHTUs He BNUSIET Ha NpaBa NoTpebuTens CornacHo ycrnoBusm
Oupektuebl 1999/44/EC onsa ctpaH — uneHoB EBponerickoro cotosa.

NMPUMEHEHUE TAPAHTUA

KnneHTbl 0683aHbl CBA3aTbCS C CEPBUCHBIM LIEHTPOM, YNOMIHOMOYEHHbIM koMmnaHue B&B TRENDS,
S.L. Ha npoBeaeHne peMoHTa U3aenun.

TTiobble MaHMnynsaumMmn ¢ nsgenvem cneuuanucTamu, He yroriHoMoYeHHbIMKU komnaruen B&B TRENDS,
S.L., HeBpexHOe U1 HeLeneBoe NCNONb30BaHWE U3AENUS NPUBEAYT K aHHYNMPOBaHMIO rapaHTUm.
lapaHTuiiHoe obcnyxvnBaHWe NPefoCcTaBnAeTcs Npy YyCroBuKn NpeaocTaBneHuns notpebutenem
[OKYMEHTa O MOKYrKe — KaCCOBOrO Yeka.

[Monb3oBaTenb 06s13aH XpaHUTb KAacCOBbIM Yek, YTOObI 06MerynTb NPOLECC BbIMOMTHEHUS rapaHTUNHBIX
paboT. [ins nony4yeHne TEXHNYECKOro 06CNyX1BaHWS U NOCNENPOAAXKHOIO 06CNyXMBaHNUA 3a Npeaenamm
MonbLlun cnepyeT nepeaaTb 3anpoc B TOUKY Npofaxu, rae 6bina BbiNonHeHa Nokynka Tosapa, unm
YTOYHWUTB MHPOPMAaLMIO MO NOCNENPOAAXHOMY 0BCMyXMBaHMIO Ha canTe www.zelmer.com

Cpok cny6bl n3genus 2 roga ¢ Aatbl NPoAaXu B yCNOBUSX AKCMyaTaumm U XpaHeHUs npu
Temnepatype ot 0°C go 40°C.

BG / TAPAHUUOHEH OTYET

B&B TRENDS, S.L. rapaHTupa, Ye T031 NpoAyKT CbOTBETCTBA Ha ynoTtpebaTta, 3a KosTo e
npegHa3HaveH, 3a CpoK OT ABe roauHu. B cnyyaii Ha oTkas npes rapaHLUMOHHKS CPpok noTpebutenute
MMaT NpaBo 4@ PEMOHTMPAT NpoAyKTa UM eBEHTYanHo Aia ro 3aMeHaT 6e3nnaTHo, ako He MoXxe

[a ce peMOHTMPa, OCBEH ako €AMH OT Te3N BapuaHTW Ce OKaxe HEBL3MOXEH 3a U3MbIIHEHWE 1N

e HemnpornopuyMoHarneH. B TakbB criyyaii MoxeTe fja usbepete HamansiBaHe Ha LieHaTa Unu oTMsiHa
Ha npoaaxbata, KoeTo ce yroBapsi AMPEKTHO C Npofdasava. MapaHuusTa Nokpuea 1 cMsiHaTa Ha
pe3epBHUTE YacTu, HO NMPU YCMOBKE Y€ NMPOAYKTHT € U3MOoMN3BaH Cbobpa3HO NPENopbKUTE, MOCOYEHU B
TOBa PHKOBOACTBO 3a ABaTa Cryyasl, KakTo U ako He e npeanpuemaH onuT 3a Hameca OT TPeTo Nuue,
KOETO He e yMbrHOMOLLEHO 3a Ta3u uen oT B&B TRENDS, S.L. . MapaHuusTa He NoKprBa HUKaKBU
amopTu3npaHn Yactu. Tasu rapaHums He 3acsra BawwuTe npasa kato noTpebuten B CbOTBETCTBUE C
pasnopenb6ata B [upektuea 1999/44/EO 3a AbpxaBuTe UneHku Ha EBponeickusi cboa.

M3NON3BAHE HA TAPAHLUUATA

KnuneHtuTe TpsibBa ga ce cBbpXKAT C OTOpU3upaH TexHudeckn cepema Ha B&B TRENDS, S.L. 3a pemoHT
Ha npogykTa.

Bcsika Hameca B npoaykTta oT HeynbnHomoleHo ot B&B TRENDS, S.L. nuue nnu HebpexHa unu
HenpaswnHa ynotpeba Ha CbLLOTO NuLe aHynMpa HacTosLarta rapaHums. MapaHumaTta Tpabea ga ce
NOMbIHM U3LSNO 1 fla Ce BPbYM 3aefHo C kacoBaTa benexka unv npmeMHo-npefaBaTeriH1s NpoTOKONT,
3a la MOXe [AeNCTBUTENHO Aa ce yNpaxHsBaT npasara o Tasun rapaHums.

[apaHuusaTa cnegBa aa octaHe y notpebuTens 3aegHo ¢ dpakTypaTa, kacoBaTta benexka unm
npuemHo-nNpeaaBaTenHusa NPOTOKON C Lien yNnecHsaBaHe ynpaxHaBaHEToO Ha Te3n npasa. 3a TEXHNYECKO
obcnyxsaHe n cneanpofax6eH cepBr3 M3BBLH MOMCKa TEPUTOPUS 3asiBKaTa ce nofjasa B TbProBCKUS
06eKT, KbETO € 3aKyneHa ctokaTa, Unun Moxe Aa NpoBepuTe 3a AOMbMHUTENHa cneanpoaaxberHa
MHpopmauusa Ha www.zelmer.com
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UA / TAPAHTIMHE OBCJTYITOBYBAHHSA

KomnaHis B&B TRENDS, S.L. rapaHTye, L0 Lieli BUpi6 NpocnyXnTb NPOTAroM ABOX POKIB, SKLLIO
BMKOPUCTOBYBaTMMETLCS 3a NpU3Ha4YeHHAM. [apaHTisi Ha 4aHui BUPIG CTaHOBUTbL 2 POKM 3 MOMEHTY
npuabaHHsA HoBOro BMPoOY CnoxusadeMm. Y pasi NonoMKu nif 4ac rapaHTinHOro TepMiHy KOpUCTyBavi
MatoTb NMpaBo Ha GE3KOLUTOBHMI peMOHT abo 3amiHy BUpoOY, SIKLLO peMOHT Byae HEMOXIMBUIA, 3a
BMHATKOM BUMAZAKIB, KON OAMH 3 L BapiaHTiB Oyae HEMOXIIMBO BUKOHATK abo BiH Oyae HecyMipHUM.

Y uboMmy BMNaaKy nNokyneLb Mae NpaBo BUOPATU 3HWXKEHHS LiHW abo ckacyBaHHSA MOKYMKK, LLO Cnif
obrosoptoBaTy 6e3nocepeaHbO 3 NpofasLeM. Lis rapaHTis Takox BKMoYae 3aMiHy 3an4acTyuH, SKLLO B
obox Bunagkax Bupi6 ekcrnyaTyBaBCs BiANOBIAHO 4O pekoMeHAaLi, 3a3HauyeHuX Yy LbOMY KEPIBHULTBI, i
1oro He Byno BiPeMOHTOBAHO CTOPOHHIMU haxiBLSIMU, He yNOBHOBaXKeHMMM Komnarieto B&B TRENDS,
S.L. . MapaHTia He NoOWMPIOETLCS Ha 3anYyacTuHW, SKi NigAaTbCs ekcniyaTauinHoMy 3Hocy. Lis rapaHTis
He BMMBaE Ha Npasa Crnoxweada 3rigHo 3 ymosamu [Avipektusn 1999/44/EC ons kpaiH — YneHis
€ponelicbkoro Coto3y.

3ACTOCYBAHHS FAPAHTII

KnieHTn 3060B’A3aHi 3B’A3aTUCS 3 CEPBICHUM LIEHTPOM, ynoBHOBaXeHUM komnaHieto B&B TRENDS, S.L.
Ha NpoBeeHHs PEMOHTY BUMPOBIB.

Byab-siki Mmaninynsauii 3 Bupobom daxiBusmu, He yrioBHoBaxkeHMU komnaHieto B&B TRENDS,

S.L., Hegbane abo HelinboBe BUKOPUCTaHHS BUpoBy Npu3BeayTb 4O BTpATU rapaHTii. FapaHTiiHe
obcnyroByBaHHsi oiLiiHO BBE3EHOrO B YkpaiHy BUpoDYy HaJaeTbCs 3a yMOBY Haf@aHHS CoXnuBayem
[OKyMeHTa npo npuabaHHs. B YkpaiHi Takum JokyMeHTOM Moxe ByTu kacoBuid, dhickanbHuUi, ToBapHUi
yek, BuaaTkoBa HaknagHa abo iHWMA BCTAHOBIEHUIA 3aKOHOAABCTBOM hiCKkanbHWUI AOKYMEHT, SKUIA
nigTeepxaye Aaty npuabaHHs 3a3HavyeHoro Bupooy.

KopucTyBay 3060B’3aHuMi1 36epiraTi 4OKYMEHT nNpo npuadaHHs BUpoOy, LWo6 nonerwmTy npoec
BVKOHAHHS! rapaHTiiHWX poObiT. [1Ns OTPMMaHHS TEXHIYHOTO ¥ MICNANPOAaXHOro 06CMyroByBaHHS B
YkpaiHi, cnig nepegatu 3anuT y TOUKy npogaxy, Ae 6yno BUKOHaHO Nokynky ToBapy, abo yTOUYHUTK
iHdbopmaLito 3 micnsinpogaxHoro o6cnyroByBaHHsA Ha caTi www.zelmer.com
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Mscopy6ka / M'sacopy6ka

Series: ZMM. MOD: ZMM1011

220-240V~ 50/60Hz NOM 400W MAX 1000W

Made in China / CaenaHo B Kutae / 3pobneHo B Kutai

B&B TRENDS, S.L.

C. Cataluia, 24 - P.I.Ca N'Oller

08130 Santa Perpétua de Mogoda

(Barcelona) - Spain 02/2021

www.zelmer.com




