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Sehr geehrter Kunde,

Bitte lesen Sie dieses Handbuch, bevor Sie das Produkt verwenden.

Grundig dankt Ihnen, dass Sie sich flr das Produkt entschieden haben. Wir stellen Ihnen dieses
Produkt vor, das mit hoher Qualitat und Technologie hergestellt wurde, um Ihnen die beste
Effizienz zu bieten. Lesen Sie dazu dieses Handbuch und alle anderen mitgelieferten
Dokumentationen sorgfaltig durch, bevor Sie das Produkt verwenden, und bewahren Sie sie als
Referenz auf. Wenn Sie das Produkt an eine andere Person weitergeben, geben Sie das
Handbuch mit. Befolgen Sie die Anweisungen unter Berlicksichtigung aller im
Benutzerhandbuch angegebenen Informationen und Warnungen.

Beachten Sie alle Informationen und Warnungen im Benutzerhandbuch. Auf diese Weise
schiitzen Sie sich und lhr Produkt vor den Gefahren, die auftreten kénnen.

Bewahren Sie das Benutzerhandbuch auf. Wenn Sie das Produkt an eine andere Person
weitergeben, geben Sie das Handbuch mit.

Das Benutzerhandbuch enthélt die folgenden Symbole:

AGefahr, die zum Tod oder zu Verletzungen fiihren kann.
HINWEIS Gefahr, die zu materiellen Schaden am Produkt oder seiner Umgebung fihren kann.

&Gefahr, die durch Kontakt mit heien Oberflachen zu Verbrennungen fihren kann.
ﬂ Wichtige Informationen oder nitzliche Anwendungstipps.

@ Bitte lesen Sie das Benutzerhandbuch.

Arcelik A.S.
Karaagae caddesi No:2-6
34445 Sitliice/Istanbul /TURKEY

c € Made in TURKEY



INHALTSVERZEICHNIS

!! Hinweise zu lhrer Sicherheit 4

VerwendungSzwecK.........cccccoovieviviieiieieininn, 4

Besondere Sicherheitshinweise rund um
Kinder, gebrechliche Menschen und

Haustiere ..o, 5
Sicherheitshinweise zu Elektrogeréten...... 6
Sicherheit beim Transport..........c.c.cccccoo..... 8
Sicherheitshinweise zur Installation........... 8
Sicher bedienen ... 8
Warnhinweise zu hohen Temperaturen..... 9
ZUBENOT ..., 10
Sicherheit beim Kochen..............cccccevenan. 10
Sicherheitshinweise zum Reinigen und

PFlegeN ..o, 11
E Hinweise zum Umweltschutz 12
Richtig entSorgen .....cccoocovvvevivvieiieiieie, 12
Informationen zur Entsorgung................... 12
Verpackungsmaterialien entsorgen.......... 13
Tipps zum Energiesparen............cccc.o...... 13
E! lhr neues Gerat 14
Ihr neues Gerat ........c.coccovvvieiirieieiiee, 14
Bedienfeld und Bedienung...........cc.cccoo..... 15
Ofen-Steuerung ..., 15
Ofenfunktionen ..., 16
ZUBENOT ..., 17
Verwendung von Produktzubehor............. 18
Technische Spezifikationen....................... 20

!! Erster Einsatz 21

Erstmaliges Einstellen.............cccocoeveeennn. 21
Erste ReiNiQUNG .....ovvveiieieeeeea, 21

Bedienung des Backofens 23

Allgemeine Informationen zum Ofen........ 23
So nutzen Sie die Bedienelemente............ 23
Einstellungen ..., 26
B Aligemeine Hinweise zum
Backen 28
Allgemeine (Warn-) Hinweise zum Backen,
Braten und Grillen..........ccoccoecniiin, 28
Backwaren und andere Ofengerichte........ 28
Fleisch, Fisch und Gefliigel
Grillen ..o,
TeStSPEISEN......voiveeeeeeeeeeeeeeee
Reinigung und Wartun 34
Allgemeine Hinweise zur Reinigung.......... 34
Reinigung des Zubehors
Bedienfeld reinigen.............ccccceennnn
Reinigung der Innenseite des Ofens
(Garraum) ..o, 36
Einfache Dampfreinigung..........cc.ccccooeevee.. 36
Reinigung der Ofentlr...........cc.cccoovvveiennnn. 37
Entfernen der Innenscheiben der Tr .......38
Ofenbeleuchtung reinigen............cccccevvene. 39

!'! Probleml6sungen 41

3/DE



[l Hinweise zu Ihrer Sicherheit

- In diesem Abschnitt finden
Sie Sicherheitshinweise, die
dafir sorgen sollen, dass es
nicht zu Sachschaden oder
Verletzungen kommt,

- Vergessen Sie nicht, die
gesamte Dokumentation
also Bedienungsanleitung,
Aufkleber und sonstige
Dokumente und Teile
mitzugeben, falls Sie das
Gerat an jemand anderen
weitergeben.

- Unser Unternehmen haftet
nicht fur jegliche Schaden,
die durch Ignorieren dieser
Hinweise eintreten.

- Ubrigens erloschen
samtliche Garantien und
Gewahrleistungen, wenn Sie
sich nicht an diese Hinweise
halten.

. Al assen Sie
Reparaturarbeiten immer nur
vom Hersteller, seinem
autorisierten Kundendienst
oder einer vom Importeur
empfohlenen Fachkraft
ausfihren.

- A Verwenden Sie nur
Originalersatzteile und
Originalzubehor.

- AVersuchen Sie nicht,
jegliche Teile des Gerates
selbst zu reparieren oder
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auszutauschen, wenn dies
nicht klar und deutlich in der
Bedienungsanleitung
empfohlen und beschrieben
wird.

- AVerzichten Sie auf

eigenmachtige technische
Veranderungen des Gerates.

AVerwendungszweck
- Dieses Produkt ist flr den

Heimgebrauch bestimmt. Es
ist nicht fur die kommerzielle
Nutzung geeignet.

- Verwenden Sie das Produkt

nicht in Garten, Balkonen
oder anderen
Aullenbereichen. Dieses
Produkt ist nur flr den
Einsatz in Haushalten und
personalklichen in
Geschaften, Biros und
anderen Arbeitsumgebungen
vorgesehen.

- WARNUNG: Dieses Produkt

sollte nur flr Kochzwecke
verwendet werden. Es sollte
nicht fUr andere Zwecke
verwendet werden, wie z.B.
zum Heizen des Raumes.

- Der Ofen kann zum Auftauen,

Backen, Braten und Grillen
von Lebensmitteln
verwendet werden.



- Dieses Produkt sollte nicht
zum Heizen, Vorwarmen von
Tellern, Aufhangen von
Handtiichern oder Kleidung
zum Trocknen am Griff
verwendet werden.

ABesondere
Sicherheitshinweise rund um
Kinder, gebrechliche
Menschen und Haustiere

- Das Gerat darf nur dann von
Kindern ab 8 Jahren und von
Menschen, die unter
korperlichen oder geistigen
Einschrankungen leiden,
bedient werden, wenn diese
zuvor grindlich Gber die
maoglichen Gefahren des
Gerates und einen sicheren
Umgang damit aufgeklart
wurden. Dies gilt natirlich
auch fir samtliche sonstigen
Leute, die sich mit solchen
Geraten noch nicht
auskennen.

- Lassen Sie Kinder nicht mit
dem Gerat spielen.
Reinigungs- und leichte
Wartungstatigkeiten dirfen
nur dann von Kindern
erledigt werden, wenn sie
dabei stets unter Aufsicht
stehen.

. Das Gerat sollte nicht von
Menschen bedient werden,

die unter korperlichen oder
geistigen Einschrankungen
leiden, sofern diese nicht
stets beaufsichtigt werden
und grindlich mit der
Bedienung des Gerates
vertraut gemacht wurden.
Dies gilt natUrlich auch fir
Kinder.

. Kinder sollten stets

beaufsichtigt werden, damit
sie nicht mit dem Gerat
spielen.

- Elektrogerate konnen immer

eine Gefahr fir Kinder und
Haustiere darstellen. Kinder
und Haustiere dirfen nicht
mit dem Gerat spielen, nicht
darauf klettern, nicht in das
Gerat steigen.

. Stellen Sie keine

Gegenstande auf dem Gerat
ab, die Kinder zu erreichen
versuchen konnten.

- WARNUNG: Vergessen Sie

nicht, dass Teile des Gerates
im Betrieb heil® bis sehr heil
werden. Halten Sie Kinder
vom Gerat fern.

- Bewahren Sie das

Verpackungsmaterial so auf,
dass Kinder nicht
herankommen. Es besteht
ernsthafte Verletzungs- und
Erstickungsgefahr.

. Stellen Sie niemals schwere

Gegenstande auf der
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gedffneten Backofentir ab,
lassen Sie Kinder nicht
darauf sitzen. Der Backofen
kann umkippen, die
Tdrscharniere konnen
beschadigt werden.

- (Wenn Ihr Produkt einen
Stecker hat) Schneiden Sie
den Netzstecker ab, sorgen
Sie daflir, dass das Gerat
keinesfalls in Betrieb
genommen werden kann,
wenn Sie das Gerat
entsorgen. Und vergessen
Sie dabei nicht, dass Kinder
oft aulRerst erfinderisch sein
konnen!

ASicherheitshinweise Zu

Elektrogeraten

- Schlieflen Sie das Gerat an
eine
Schutzkontaktsteckdose an.
Achten Sie darauf, dass die
Sicherung des Stromkreises
zu den Angaben auf dem
Typenschild des Gerates
passt. Lassen Sie die Erdung
von einem qualifizierten
Elektriker erledigen.
Benutzen Sie das Gerat nicht
ohne ordnungsgemale
Erdung gemal nationalen
Richtlinien.

- Netzstecker oder elektrischer
Anschluss des Gerates
sollten stets gut erreichbar
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sein und bleiben allerdings
nicht von Flammen oder
anderer Hitze. Falls
Netzstecker oder elektrischer
Anschluss nicht an stets
erreichbarer Stelle moglich
sind, sollte ein allpoliger
Trennschalter (Sicherungen,
Schalter etc.) in die Zuleitung
integriert werden, der den
elektrotechnischen Vorgaben
entspricht und natirlich gut
erreichbar sein sollte,

- Das Gerat darf bei

Installation, Reparatur und
beim Umstellen/Verrtcken
nicht mit der
Stromversorgung verbunden
sein.

- SchlieRen Sie das Gerat an

eine Steckdose an, deren
Spannung und Netzfrequenz
den Angaben auf dem
Typenschild des Gerates
entspricht.

- (Wenn Ihr Produkt kein

Netzkabel hat) Verwenden
Sie ausschliellich
Anschlusskabel eines Typs,
der im Abschnitt
,Technische

Daten" angegeben ist.

. Klemmen Sie das Netzkabel

nicht unter oder hinter das
Gerat. Stellen Sie keine
schweren Gegenstande auf
dem Netzkabel ab. Netzkabel



dirfen nicht geknickt oder
gequetscht werden und sie
dirfen keine heilRen Stellen
berthren.

- Vergessen Sie nicht, dass
sich die Rickwand des
Ofens im Betrieb ebenfalls
erhitzt. Netzkabel diirfen
daher nicht die Rickwand
berthren; die Isolierung kann
schmelzen, Kurzschlisse
oder Stromschlage sind in

diesem Fall vorprogrammiert.

- Achten Sie darauf, dass
Versorgungskabel nicht in
der Ofentlir eingeklemmt
werden, verlegen Sie Kabel
nicht dber heille Stellen. Falls
die Isolierung schmilzt, kann
es schnell zu Kurzschlissen,
damit auch zu Branden
kommen.

- Verwenden Sie nur
Originalkabel. Verwenden Sie
keine gekdrzten,
beschadigten oder
Verlangerungskabel.

- Falls das Netzkabel
beschadigt wird, muss es
vom Hersteller, dem
autorisierten Kundendienst
oder einer vom Importeur
angegebenen Fachkraft
instandgesetzt werden,
damit es nicht zu
Gefahrdungen kommt.

- WARNUNG: Trennen Sie das

Gerat vollstandig von der
Stromversorgung, bevor Sie
die Ofenlampe wechseln.
Andernfalls besteht
Stromschlaggefahr. Ziehen
Sie den Netzstecker oder
schalten Sie die zugeharige
Sicherung ab.

(Wenn Ihr Produkt einen
Stecker hat)

. Schlielen Sie das Gerat nicht
an defekte oder marode
Steckdosen an. Dazu zahlen
Steckdosen, die nicht mehr
fest in der Wand sitzen, bei
denen Kabel oder
Beschadigungen zu sehen
sind, auch verschmutzte,
verolte Steckdosen sowie
Steckdosen, die in Kontakt
mit Wasser oder anderen
Flissigkeiten kommen
konnen  zum Beispiel durch
Wasser, das von der
Arbeitsplatte tropft.

. Berlhren Sie den

Netzstecker niemals mit
feuchten oder gar nassen
Handen! Widerstehen Sie der
Versuchung, den
Netzstecker am Kabel aus
der Steckdose zu ziehen:
Fassen Sie immer den
Stecker selbst. Andernfalls
kann es schnell passieren,
dass Sie die ganze
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Steckdose aus der Wand
reiRen oder es zum
Kabelbruch kommit.

- Achten Sie darauf, dass der
Netzstecker immer
vollstandig in die Steckdose
eingesteckt ist. Andernfalls
konnen Funken
Uberschlagen, es besteht
Brandgefahr.

ASicherheit beim

Transport

- Trennen Sie das Gerat
vollstandig von der
Stromversorgung, auch
wenn es nur Uber sehr kurze
Strecken transportiert, also
nur umgesetzt wird.

- Das Gerat ist schwer, Sie
brauchen also mindestens
einen zusatzlichen Helfer.

- Missbrauchen Sie die TUr
und den Turgriff nicht zum
Tragen oder Umsetzen des
Gerates.

- Legen Sie keine Fremdkaorper
auf dem Gerat ab, tragen Sie
das Gerat aufrecht.

- Hllen Sie das Gerat vor dem
Transportieren mit
Luftpolsterfolie (die mit den
kleinen Blasen) oder
kraftigem Karton ein,
anschlieRend mit Klebeband
fixieren. Fixieren Sie auch
entnehmbare oder
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bewegliche Teile des Gerates
grofRzligig mit Klebeband,
damit nichts beschadigt wird.
- Prifen Sie das Gerat nach
dem Transport akribisch auf
Transportschaden.

ASicherheitshinweise zur
Installation

. Prifen Sie das Gerat auf

Beschadigungen, bevor es
an die Installation geht. Falls
Sie Beschadigungen
feststellen sollten,
installieren Sie das Gerat
nicht.

. Stellen Sie das Gerat nicht in

der Nahe von Warmequellen
(z. B. Heizungen, Heizofen
und dergleichen) auf.

- Halten Sie samtliche

Belliftungsoffnungen am
Gerat frel.

- Verzichten Sie auf eine

Aufstellung hinter Dekoturen,
da Uberhitzung droht.

ASicher bedienen

. Denken Sie daran, das Gerat

nach dem Einsatz wieder
abzuschalten.

- Falls Sie das Gerat langere

Zeit nicht nutzen, ziehen Sie
den Netzstecker oder
schalten die Sicherung ab.

- Benutzen Sie das Gerat nicht,

falls Sie Fehlfunktionen oder



Beschadigungen feststellen.
Falls etwas nicht stimmen
sollte, trennen Sie die
Stromversorgung/Gaszufuhr
des Gerates und wenden
sich an den autorisierten
Kundendienst.

. Benutzen Sie das Gerat nicht
ohne Turglasscheibe,
natlrlich auch dann nicht,
falls die Scheibe beschadigt
ist.

- Steigen Sie niemals auf das
Gerat.

- Nutzen Sie das Gerat nicht,
wenn Sie nicht ganz bei der
Sache sind  zum Beispiel,
wenn Sie stark wirkende
Medizin genommen oder Sie
unter Alkohol- oder
Drogeneinfluss stehen.

- Brennbare Gegenstande
Garraum konnen Feuer
fangen. Bewahren Sie
niemals brennbare
Gegenstande im Ofen auf.

- Der Backofengriff mag dazu
verfiihren, ist aber dennoch
keinesfalls ein
Handtuchtrockner. Hangen
Sie keine HandtUlcher,
Handschuhe oder ahnliche
Dinge daruber.

- Die Scharniere an der Tdr
bewegen und schlieen sich,
wenn Sie die TUr offnen oder
schlielen. Fassen Sie die TUr

beim Offnen oder SchlieRen
nicht am Teil mit den
Scharnieren.

AWarnhinweise zu hohen

Temperaturen
- WARNUNG: Das Gerat

erwarmt sich natdrlich im
Betrieb, auch erreichbare
Teile erhitzen sich stark.
Beriihren Sie keine heilen
Teile, vor allem nicht die
Heizelemente. Kinder unter 8
Jahren sollten nur unter
Aufsicht eines Erwachsenen
in die Nahe des
eingeschalteten Gerates
gelassen werden.

. Stellen Sie keine brennbaren

oder gar explosiven
Gegenstande in der Nahe
des Gerates ab auch an
den Seiten des Gerates kann
es im Betrieb heil werden.

. Halten Sie beim Offnen der

Ofentlr Abstand, da heil3er
Dampf aus der TUr austritt.
Der Dampf kann Hande,
Gesicht und Augen
verbrihen.

- Das Gerat erhitzt sich

natlrlich im Betrieb.
Beriihren Sie keine heilen
Stellen, fassen Sie vor allem
nicht an die Wande des
Garraums, die Heizelemente
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und alles, was sich ebenfalls
stark erhitzt.

. Ziehen Sie am besten
Ofenhandschuhe Uber, wenn
Sie Speisen in den heil3en
Ofen geben oder
herausnehmen.

AZubehor

- Achten Sie darauf, dass
Grillrost und Bleche richtig in
den Einschiben sitzen. Mehr
dazu finden Sie im Abschnitt
,Zubehor verwenden".

- Zubehor im Garraum kann
das Glas der Ofentlr beim
Schlielfen beschadigen,
wenn es nicht richtig sitzt.
Schieben Sie Zubehorteile
immer komplett in den
Garraum.

ASicherheit beim Kochen

- Geben Sie besonders beim
Kochen mit Alkohol Acht.
Alkohol verdampft schon bei
relativ geringen
Temperaturen, kann sich
beim Kontakt mit heiRen
Stellen entzinden und, damit
nattrlich Brande
verursachen.

- Speisereste, Ol, Fett und
andere brennbare Dinge im
Garraum und in
unmittelbarer Nahe konnen
Feuer fangen. Entfernen Sie
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solche Verunreinigungen vor
der nachsten Nutzung.

- Lebensmittelvergiftungsgefa

hr: Lassen Sie Speisen nicht
langer als etwa eine Stunde
vor und nach der
Zubereitung im Ofen.
Manche Lebensmittel
verderben sehr schnell und
eine Lebensmittelvergiftung
kann die Folge sein.

- Erhitzen Sie Speisen nicht in

geschlossenen Dosen,
Konserven oder
Glasbehaltern. Die Speisen
dehnen sich beim Erhitzen
aus, konnen den Behalter
sprengen teilweise mit
einiger Wucht!

- Legen Sie Kochgeschirr oder

Ofenzubehor (Rost, Blech
etc.) mit Backpapier aus,
geben Sie die Speisen dazuy,
stellen Sie dann alles in den
bereits vorgeheizten Ofen.
Entfernen Sie
Uberschissiges Backpapier,
das Uber den Rost, das Blech
oder den Behalter hinausragt,
damit das Backpapier nicht
an die Heizelemente gerat.
Verwenden Sie Backpapier
niemals bei
Ofentemperaturen, fir die
das Papier nicht mehr
geeignet ist. Legen Sie den



Ofenboden niemals mit
Backpapier aus!

- Stellen Sie Bleche, Teller,
Behalter und dergleichen
nicht direkt auf den
Ofenboden, bedecken Sie
den Ofenboden nicht mit
Alufolie. Andernfalls kann
sich ein Hitzestau bilden, der
den Ofenboden und die Teile
darunter beschadigen kann.
- Halten Sie die Ofentir beim
Grillen geschlossen. Man
kommt leicht an heil3e
Stellen. Verbrennungsgefahr!
- Speisen, die sich nicht zum
Grillen eignen, konnen sich
entziinden und Brande
verursachen. Grillen Sie nur
Speisen, denen die kraftigen
Grilltemperaturen nichts
ausmachen. Achten Sie auch
auf einen gewissen Abstand
der Speisen zur Riickwand
des Ofens. Dort entsteht die
grofte Hitze, daher kénnen
stark fetthaltige Speisen
Feuer fangen.

ASicherheitshinweise zum
Reinigen und Pflegen
- Warten Sie, bis das Produkt

abgeklhlt ist, bevor Sie das
Produkt reinigen. HeilRe
Oberflachen verursachen
Verbrennungen!

- Waschen Sie das Gerat nicht

mit Wasser ab, bespriihen
Sie das Gerat nicht mit
Wasser! Stromschlaggefahr!

- Reinigen Sie das Gerat nicht

mit Dampfreinigern  der
hohe Feuchtigkeitsanteil im
Dampf kann zu
Stromschlagen fihren.

- Verzichten Sie beim Reinigen

der Backofentlr und der
Tlrscheibe auf scharfe
Scheuermittel, Metallschaber,
Stahlwolle sowie Bleichmittel.
Solche Dinge konnen die
Glasflachen zerkratzen und
anderweitig beschadigen.

. Halten Sie das Bedienfeld

immer sauber und trocken.
Eine feuchte und schmutzige
Oberflache kann Probleme
beim Betrieb der Funktionen
verursachen.
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A Hinweise zum Umweltschutz

Richtig entsorgen
Informationen zur Entsorgung

lhre Pflichten als Endnutzer

Dieses Elektro- bzw.
Elektronikgerat ist mit einer
durchgestrichenen
Abfalltonne auf Rédern
gekennzeichnet.
Das Gerat darf deshalb nur getrennt vom
unsortierten Siedlungsabfall gesammelt
und zuriickgenommen werden. Es darf
somit nicht in den Hausmiill gegeben
werden. Das Gerat kann z.B. bei einer
kommunalen Sammelstelle oder ggf. bei
einem Vertreiber (siehe unten zu deren
Ricknahmepflichten in Deutschland)
abgegeben werden.

Das gilt auch fir alle Bauteile,
Unterbaugruppen und
Verbrauchsmaterialien des zu entsorgenden
Altgerats. Bevor das Altgerét entsorgt
werden darf, missen alle Altbatterien und
Altakkumulatoren vom Altgeréat getrennt
werden, die nicht vom Altgerat umschlossen
sind. Das gleiche gilt fiir Lampen, die
zerstérungsfrei aus dem Altgerat
entnommen werden kdnnen. Der Endnutzer
ist zudem selbst daflir verantwortlich,
personenbezogene Daten auf dem Altgerét
zu l6schen.

Hinweise zum Recycling

Helfen Sie mit, alle
N Materialien zu recyceln, die
c mit diesem Symbol
‘J gekennzeichnet sind.

Entsorgen Sie solche Materialien,
insbesondere Verpackungen, nicht im
Hausmdill, sondern Uber die bereitgestellten
Recyclingbehélter oder die entsprechenden
ortlichen Sammelsysteme. Recyceln Sie

zum Umwelt - und Gesundheitsschutz
elektrische und elektronische Geréte.
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Riicknahmepflichten der Vertreiber

Wer auf mindestens 400 m? Verkaufsflache
Elektro- und Elektronikgerate vertreibt oder
diese gewerblich an Endnutzer abgibt, ist
verpflichtet, bei Abgabe eines neuen Gerates,
ein Altgerat des Endnutzers der gleichen
Gerateart, das im Wesentlichen die gleichen
Funktionen wie das neue Geréat erflllt, am
Ort der Abgabe oder in unmittelbarer Nahe,
unentgeltlich zurlickzunehmen. Das gilt
auch flr Vertreiber von Lebensmitteln mit
einer Gesamtverkaufsflache von
mindestens 800 m?, die mehrmals im
Kalenderjahr oder dauerhaft Elektro- und
Elektronikgerate anbieten und auf dem
Markt bereitstellen. Solche Vertreiber
missen zudem auf Verlangen des
Endnutzers Altgerate, die in keiner duReren
Abmessung groRer als 25 cm sind, (kleine
Elektrogerate) im Einzelhandelsgeschaft
oder in unmittelbarer Nahe hierzu
unentgeltlich zurlickzunehmen; die
Ricknahme darf in diesem Fall nicht an den
Kauf eines Elektro- oder Elektronikgerates
verknipft, kann aber auf drei Altgeréte pro
Gerateart beschrankt werden. Ort der
Abgabe ist auch der private Haushalt, wenn
das neue Elektro- oder Elektronikgerat
dorthin geliefert wird; in diesem Fall ist die
Abholung des Altgerétes fiir den Endnutzer
kostenlos. Die vorstehenden Pflichten gelten
auch flr den Vertrieb unter Verwendung von
Fernkommunikationsmitteln, wenn die
Vertreiber Lager- und Versandflachen fir
Elektro- und Elektronikgerate bzw.
Gesamtlager und Versandflachen fir
Lebensmittel beinhalten, die den oben
genannten Verkaufsflachen entsprechen.
Die unentgeltliche Abholung von Elektro-
und Elektronikgeraten ist dann aber auf
WarmedUbertrager (z.B. Kiihlschrank),
Bildschirme, Monitore und Gerate, die
Bildschirme mit einer Oberflache von mehr
als 100 cm? enthalten und Geréte
beschrankt, bei denen mindestens eine der
duReren Abmessungen mehr als 50 cm
betréagt. Fir alle Gbrigen Elektro- und



Elektronikgerate muss der Vertreiber
geeignete Rickgabemdglichkeiten in
zumutbarer Entfernung zum jeweiligen
Endnutzer gewahrleisten; das gilt auch fr
kleine Elektrogerate (s.0.), die der Endnutzer
zurlickgeben mdachte, ohne ein neues Gerat
zu erwerben.

Einhaltung von RoHS-Vorgaben:

Das von lhnen erworbene Produkt erfiillt die
Vorgaben der EU-RoHS Direktive
(2011/65/EU). Es enthalt keine in der
Direktive angegebenen gefahrlichen und
unzulassigen Materialien.

Verpackungsmaterlallen entsorgen
Die Verpackung des Gerates besteht aus
wiederverwertbaren Materialien.
Entsorgen Sie diese vorschriftsgeman
und entsprechend sortiert. Entsorgen Sie
solche Materialien nicht mit dem
normalen Hausmdll.

Tipps zum Energiesparen
Informationen zur Energieeffizienz nach EU
66/2014 finden Sie auf dem beigelegten
Datenblatt. Die folgenden Vorschlage sollen
Ihnen helfen, Ihr Gerat besonders
wirtschaftlich und energiesparend zu
benutzen

+ Tauen Sie gefrorene Speisen vor dem

Garen auf.

+ Benutzen Sie im Ofen moglichst dunkles
oder emailliertes Kochgeschirr, das Hitze
besonders gut leitet.

+ Schalten Sie das Gerat5 10 Minuten vor
dem Garzeitende ab: Die Resthitze reicht
gewohnlich bis zum Abschluss. So
kdnnen Sie bis zu 20 % Energie sparen, die
wirklich nicht nétig ist.

+ Heizen Sie den Ofen vor, wenn dies im
Rezept oder in der Anleitung angegeben

ist. Verzichten Sie auf haufiges Offnen der
Ofentdr.

+ Offnen Sie die Ofentiir nicht, wenn Sie die

,Oko-HeiRluft"-Funktion verwenden.
Wenn Sie die Tlr geschlossen halten, wird
die Innentemperatur beim Einsatz der
,Oko-Heilluft"-Funktion in einem optimal
zum Energiesparen geeigneten Bereich
gehalten. Diese Temperatur kann etwas
von der Displayanzeige abweichen.

+ Versuchen Sie, maglichst mehrere

Gerichte auf einmal im Ofen zuzubereiten.
Dazu stellen Sie beispielsweise gleich
zwei Behélter auf den Rost. Obendrein:
Wenn Sie zwei Gerichte gleich
nacheinander garen, sparen Sie natdrlich
auch Energie, da der Ofen seine Warme
nicht verliert.
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El Ihr neues Geriit

lhr neues Gerat

Bedienfeld 10 Belliftungsoffnungen
Lampex *  Das hangt vom Modell ab. Moglicherweise
Drahtregalex ist Ihr Produkt nicht mit einer Lampe

ausgestattet, oder der Typ und die Position

Luftermotor (hinter Stahiplatte) der Lampe konnen von der Abbildung

O 0 ~N o o~ N —

Durch abweichen.

Handhab.ung = Das hangt vom Modell ab. Ihr Produkt kann
Bodenheizung (untere Stahiplatte) ohne Drahtregale sein. In der Abbildung sind
Regal-Positionen Drahtregale als Beispiele dargestellt.
Oberheizung
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Bedienfeld und Bedienung

In diesem Abschnitt erfahren Sie, welche Funktionen das Bedienfeld lhres Gerétes bietet und
wie Sie diese bedienen. Abbildungen und einige Funktionen konnen je nach Produktmodell

etwas unterschiedlich ausfallen.
Ofen-Steuerung

1 Funktionsauswahl-Knopf

2 Zeitschaltuhr

3 Temperatur knopf

Wenn Ihr Produkt Uber Drehknebel gesteuert
wird, kdnnen diese in der Blende versenkt
sein und kommen durch Driicken heraus.
Flr Einstellungen, die mit den Knopfen
vorgenommen werden sollen, driicken Sie
zuerst den entsprechenden Knopf und
ziehen Sie ihn dann heraus. Nachdem Sie
lhre Einstellung vorgenommen haben,
drlicken Sie ihn wieder hinein.

Funktionsauswahl-Knopf
Mit dem Funktionswahl- Knopf kdnnen Sie

die Betriebsfunktionen des Ofens auswahlen.

Drehen Sie von der Aus- (oberen) Position
aus nach links/rechts, um auszuwahlen.

Temperatur knopf

Mit dem Temperatur-Knopf kénnen Sie die
Temperatur wahlen, mit der Sie kochen
maochten. Drehen Sie zur Auswahl von der

Aus- (oberen) Position aus im Uhrzeigersinn.

Temperatur-Indikator

Den Verlauf der Innentemperatur des Ofens
kdnnen Sie anhand des Temperatursymbols
auf dem Display ablesen. Das Temperatur
Symbol erscheint auf dem Display, wenn der
Garvorgang beginnt, und das
Temperatursymbol verschwindet, wenn
eingestellte Temperatur erreicht ist. Wenn
die Temperatur im Inneren des Ofens unter

s sHHBHY 2

e & & & o E

220° 200° 180"

3

die eingestellte Temperatur fallt, erscheint
wieder das Temperatur symbol.

R

Zeitschaltuhr
OSoooo e o
JRU o Y A I O I B R
L0 0 o 6 & 5
I
1 2 3 4 5 6

1 Alarm-Taste

2 Taste zur Zeiteinstellung

3 Taste Verringern

4 Erhohen-Taste

5 Taste Einstellungen

6 Taste fUr Tastensperre

Anzeige-Symbole

© : Kochzeit-Symbol

& : Symbol fUr die Endzeit des

- Kochens*

jal : Alarm-Symbol

¢ . Helligkeits-Symbol

& : Schliissel Schloss-Symbol

0 . Temperatur-Symbol

LG} : Volumen-Symbol

: Turschloss-Symbol*

* Sie variiert je nach Produktmodell.
Maoglicherweise ist es auf Ihrem Produkt
nicht verfligbar.
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Ofenfunktionen
Die Funktionstabelle zeigt Ihnen die unterschiedlichen Funktionen Ihres Ofens, zusétzlich
Minimal- und Maximaltemperatur zur jeweiligen Funktion. Die Reihenfolge der hier gezeigten
Funktionen muss nicht zwingend mit der Reihenfolge an Ihrem Gerét ibereinstimmen.

AN

Backofenlampe

Die Heizelemente des Ofens bleiben
abgeschaltet. Lediglich die
Ofenbeleuchtung schaltet sich ein.

Auftauen

Der Ofen wird nicht beheizt. Lediglich der
Lifter an der Riickwand schaltet sich ein.
Gefrorene Speisen werden schonend bei
Zimmertemperatur aufgetaut, heilRe
Speisen abgekiihlt. Die Zeit, die benétigt
wird, um ein ganzes Stlick Fleisch
aufzutauen, ist langer als das Essen mit
Getreide.

Ober-
/Unterhitze

Die Speisen werden gleichzeitig von oben
und unten gegart (Oberhitze/Unterhitze).
Fir Kuchen und Auflaufe in Backformen,
auch fir andere Kuchen und Geback.
Beim Garen wird nur ein einziges Blech
verwendet.

Unterhitze mit
Umluft

Die Hitze des unteren Heizelementes
wird durch den Lifter schnell und
gleichméRig im Ofen verteilt. Beim Garen
wird nur ein einziges Blech verwendet.
Diese Funktion empfiehlt sich auch bei
der Dampfreinigung.

HeiBluft

Die Hitze des Ringheizkorpers wird durch
den Lifter schnell und gleichmaRig im
Ofen verteilt. Empfehlenswert fiirs Garen
mit mehreren Blechen in
unterschiedlichen Einschiiben zugleich.

Oko-HeiRluft

Wenn Sie etwas Energie sparen mdchten,
kénnen Sie diese Funktion statt "Heiluft"
bei 160 220 °C verwenden. Allerdings
dauert die Zubereitung etwas langer.

Pizza-Funktion

Unteres Heizelement und Heibluft
werden aktiv. Besonders fir Pizza
geeignet.

Oberes Heizelement, unteres
Heizelement und Heilluft werden aktiv.

,3D"-Funktion Die Speisen werden schnell und
gleichmalig gegart. Beim Garen wird nur
ein einziges Blech verwendet.

Das grofle Grillelement an der Ofendecke

GoRflachengrill wird aktiv. Zum Grillen groRerer

Portionen.

* [hr Gerat arbeitet mit der ausgewahlten Temperatur.
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Zubehor

Es gibt eine anVielzahl unterschiedlichem Zubehér fiir Ihr Gerét. In diesem Abschnitt
erfahren Sie etwas Uber dieses Zubehdr und wie man es richtig benutzt. Je nach
Geratemodell wird unterschiedliches Zubehdr angeboten. Eventuell ist nicht samtliches in
dieser Anleitung beschriebene Zubehér fiir Ihr Gerat erhaltlich.

HINWEIS : Das Zubehdr in Ihrem Produkt kénnen durch den Einfluss der Temperatur verformt
werden. Dies hat keine Auswirkung auf die Funktion. Die Verformung verschwindet, wenn das
Zubehor abkihlt.

Barriere Beschichtetes Standard Tablett

Flr Geback, Gefrorenes und zum Braten oder
Backen grolier Teile. Am beschichteten
Backblech backen Speisereste nicht so stark
an wie an herkdmmlichen Blechen.

Geback-Tablett
FUr Geback wie Kekse oder Platzchen.,

Modelle mit Drahtfachbéden:

Draht-Grill
Zum Braten/Backen unterschiedlicher Speisen
im passenden Einschub.
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Verwendung von Produktzubehor

Seitengitter

Die Seitengitter haben flinf Einschubebenen.
Sie knnen die Nummer der Einschubebene
auch an den Zahlen auf dem Frontrahmen
des Ofens sehen.

Modelle mit Drahtfachboden

Modelle ohne Drahtregale

Platzierung des Grillrost in den
Einschiiben

Modelle mit Drahtfachbdden:

Es ist wichtig, dass der Rost korrekt in den
Einschlben platziert ist. Der Rost sollte mit
dem offenen Teil des Rostes nach vorne in
die gewlinschte Ebene geschoben werden.
Flr eine gute Backleistung sollte der Rost so
platziert werden, dass er an der Sperre am
anschlagt. Die Sperre sollte nicht
Ubersprungen werden und der Rost darf
nicht an der Riickwand des Ofens aufliegen.

18/DE

Modelle ohne Drahtregale:

Es ist wichtig, dass der Rost korrekt in den
Einschlben platziert ist. Der Rost hat eine
Richtung, wenn es auf das Regal gestellt
wird. Der Rost sollte mit dem offenen Teil
des Roster nach vorne in die gewiinschte
Ebene geschoben werden.

Platzierung des Backblechs in den
Einschiiben

Modelle mit Drahtfachbdden:

Es ist wichtig, dass die Backbleche korrekt
in den Einschiben platziert werden.

Das Backblech sollte so im Einschub
platziert werden, dass die Form, die zum
Halten gestaltet wurde, nach vorne zeigt.
Flr eine gute Backleistung sollte das
Backblech so platziert werden, dass es an
der Sperre anschlagt. Die Sperre sollte nicht
Ubersprungen werden und das Backblech
darf nicht an der Riickwand des Ofens
aufliegen.

Modelle ohne Drahtregale:

Es ist wichtig, dass die Backbleche korrekt
in den Einschiben platziert werden. Das
Backblech hat eine Richtung, wenn es auf
das Regal gestellt wird. Das Backblech
sollte so im Einschub platziert werden, dass
die Form, die zum Halten gestaltet wurde,
nach vorne zeigt.



Rost Sperrfunktion

Es besteht eine Sperrfunktion, um ein
Herauskippen des Rostes aus dem
Einschub zu verhindern. Mit dieser Funktion
konnen Sie |hr Essen einfach und sicher
entnehmen. Wenn Sie den Rost
herausnehmen, kdnnen Sie ihn nach vorne
ziehen, so dass er an der Sperre anschlagt.
Sie mUssen die Sperre Uberspringen, um ihn
vollstandig zu entnehmen.

Modelle mit Drahtfachbdden

Backblech Sperrfunktion - Modelle mit
Drahtfachboden

Es besteht eine Sperrfunktion, um ein
Herauskippen des Backblechs aus dem
Einschub zu verhindern. Wenn Sie das
Backblech herausziehen, Uberspringen Sie
die hintere Sperre des Backblechs und

ziehen Sie es zu sich, so dass es in die
vordere Sperre einrastet. Um es vollstandig
zU entnehmen, missen Sie die vordere
Sperre Uberspringen.

Richtige Platzierung des Rostes und
des Backblechs auf den
Teleskopschienen Modelle mit
Drahtfachboden und
Teleskopschienen

Dank der Teleskopschienen kénnen
Grillroste oder Backbleche einfach
eingesetzt und entnommen werden. Bei der
Verwendung der Grillroste oder Backbleche
mit der Teleskopschiene sollte darauf
geachtet werden, dass die Stifte an der
Vorder- und Riickseite der
Teleskopschienen wie auf der Abbildung
gezeigt, an den Kanten des Rostes und des
Backblechs anliegen.
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Technische Spezifikationen

Produkt-Aulenabmessungen

(Hohe/Breite/Tiefe) 595 mm/594 mm/567 mm
Einbaumafe des Ofens (Hohe/Breite/Tiefe) 590 oder 600 mm/560 mm/min. 550 mm
Spannung / Frequenz 220-240V~, 50 Hz

Ver\l/vende’.[.er Kabeltyp und —qgersohmtt/ min. HOSVV-EG 3 x 1,5 mm?

geeignet fir die Verwendung im Produkt

Gesamte Leistungsaufnahme 3.3kW

Ofen typ Multifunktionsofen

* Grundlagen: Die Angaben zur Energieetikettierung von elektrischen Ofen werden gemaf der
Norm EN 60350-1 / IEC 60350-1 gemacht. Diese Werte werden unter Standardlast bei Ober-
/Unterhitze oder im Umluftbetrieb (falls vorhanden) ermittelt.
Die Energieeffizienzklasse wird gemaR der folgenden Priorisierung bestimmt, je nachdem, ob
die relevanten Funktionen auf dem Produkt vorhanden sind oder nicht: 1-Oko-HeiRluft, 2-
HeiRluft 3- Grill + Umluft, 4-Ober-/Unterhitze.

ﬂ Technische Spezifikationen konnen ohne vorherige Ankiindigung geédndert werden,
um die Qualitat des Produkts zu verbessern.

ﬂ Die Abbildungen in diesem Handbuch sind schematisch und entsprechen
moglicherweise nicht genau Ihrem Produkt.

Die auf den Produktetiketten oder in der Begleitdokumentation angegebenen Werte

ﬂ werden unter Laborbedingungen in Ubereinstimmung mit den einschlagigen
Normen ermittelt. Je nach Betriebs- und Umgebungsbedingungen des Produkts
kdnnen diese Werte variieren.
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Bl Erster Einsatz

Machen Sie sich am besten mit den
folgenden Abschnitten vertraut, bevor Sie Ihr
neues Gerat zum ersten Mal verwenden.

Erstmaliges Einstellen

Stellen Sie immer die Tageszeit ein,

bevor Sie lhren Ofen benutzen. Wenn
Sie ihn nicht einstellen, konnen Sie in
einigen Ofen modellen nicht kochen.

1. Wenn der Ofen zum ersten Mal an den
Strom angeschlossen wird, blinken das
Stundenfeld fur "12:00" und das Symbol
© auf der Anzeige.

2. Stellen Sie die Tageszeit durch Berlihren

von ®/O ein.
1200

o o o

Minutenfeld zu aktivieren.

O 17
| 2L

Q(@@@%}&i

4. Stellen Sie die Minute des Tages durch
Beriihren von ®/Cein.

O |oCco.
]y
L 9 O @%} (&
5. Bestatigen Sie die Einstellur;:%durch
Beriihren der Taste  oder

» Die Tageszeit wird eingestellt und das
Symbol € verschwindet auf dem Bildschirm.

Wenn das erste Mal nicht eingestellt
ist, blinken die Symbole "12:00" und
O weiterhin und Ihr Ofen startet
nicht. Damit thr Ofen funktioniert,
missen Sie die Tageszeit bestatigen,
indem Sie die Tageszeit einstellen
oder die Taste (O beriihren, wenn sie
auf "12:00" steht. Sie konnen die
Einstellung der Tageszeit spater
andern, wie im Abschnitt
"Einstellungen” beschrieben.

Bei einem Stromausfall werden die
aktuellen Zeiteinstellungen geldscht.
Sie muss neu justiert werden.

Erste Reinigung

1. Entfernen Sie das gesamte
Verpackungsmaterial.

2.Nehmen Sie das mitgelieferte Zubehor
aus dem Ofen.

3. Lassen Sie das Gerat 30 Minuten lang
arbeiten, schalten Sie es danach wieder
ab. Auf diese Weise werden Riickstdnde
und Schutzbeschichtungen abgebrannt
und somit beseitigt. Dabei kann es etwas
riechen.

4. Stellen Sie die hdchste Temperatur ein,
iberzeugen Sie sich davon, dass
samtliche Heizelemente Ihres Gerates
richtig arbeiten. Schauen Sie sich den
Abschnitt ,Ofenfunktionen an. Im
folgenden Abschnitt erfahren Sie, wie Sie
Ihren neuen Ofen bedienen.

5. Warten Sie ab, bis der Ofen abgekihlt ist.

6. Wischen Sie die AuRenflachen des
Gerates mit einem feuchten Tuch oder
Schwamm ab, trocknen Sie mit einem
trockenen Tuch nach.

Vor Einsatz des Zubehors:

Reinigen Sie die Zubehorteile (im Garraum
geliefert) mit Wasser, etwas
Geschirrspilmittel und einem weichen
Schwamm.
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HINWEIS Einige Detergenzien oder

22/DE

Reinigungsmittel konnen die
Oberflache beschadigen.
Verwenden Sie bei der Reinigung
keine scheuernden
Reinigungsmittel,
Reinigungspulver,
Reinigungscremes oder scharfe
Gegenstande.

HINWEIS

Bei der ersten Anwendung kann
es (iber mehrere Stunden zu
Rauch- und Geruchsentwicklung
kommen. Dies ist normal, und
Sie brauchen nur eine gute
Belliftung, um es zu entfernen.
Vermeiden Sie das direkte
Einatmen von Rauch und
Geriichen, die sich bilden.



[ Bedienung des Backofens

Allgemeine Informationen zum
Ofen

Kiihlgeblidse (Es ist moglicherweise
nicht in lhrem Produkt enthalten.)

Ihr Gerat ist mit einem Kiihlgeblase
ausgestattet. Das Kiihlgeblase schaltet sich
bei Bedarf von selbst ein, kiihlt dabei das
Gerat und die M&bel in unmittelbarer Nahe.
Das Geblase schaltet sich automatisch ab,
sobald seine Arbeit erledigt ist. Uber der Tiir
stromt heif3e Luft aus dem Ofen. Decken Sie
diese Belliftungsoffnungen mit nichts ab.
Andernfalls kann sich der Ofen Uberhitzen.
Das Kihlgeblase lauft, wahrend der Ofen
arbeitet, kann nach dem Abschalten noch
etwa 20 30 Minuten lang nachlaufen.
Wenn Sie den Ofen mit Timer
programmieren, schaltet sich das
Kiihlgeblase zum Ablauf der Garzeit

zusammen mit allen anderen Funktionen ab.

Das Kihlgeblase lasst sich nicht manuell
ein- und ausschalten. Er schaltet sich bei
Bedarf automatisch ein und aus. Dies ist
kein Fehler, dies ist so gewallt.
Ofenbeleuchtung

Die Ofenbeleuchtung schaltet sich an,
sobald Sie den Ofen verwenden. Bei
manchen Modellen leuchtet die Beleuchtung
wahrend des gesamten Garens, bei anderen
Modellen schaltet sie sich nach einer
bestimmten Zeit ab.

Wenn die Ofenlampe kontinuierlich leuchten
soll, wahlen Sie die "Backofenlampe -
Bedienfunktion" mit dem
Funktionsauswahlknopf.

So nutzen Sie die Bedienelemente
Allgemeine Warnhinweise zu den
Bedienelementen

Die maximal einstellbare Zeit bis zum
Garzeitende betréagt 5 Stunden 59
Minuten.

Bei Stromausfallen wird die aktuelle
Betriebsart aufgehoben. Sie missen
den Backofen also wieder neu
einstellen.

Wiahrend Sie Einstellungen
vornehmen, blinken die
entsprechenden Symbole auf dem
Display. Es sollte eine kurze Zeit
gewartet werden, bis die
Einstellungen gespeichert sind.

Wenn eine Kocheinstellung
vorgenommen wurde, kann die
Tageszeit nicht eingestellt werden.

Wenn die Garzeit bei Garbeginn
eingestellt wird, wird die verbleibende
Zeit auf dem Bildschirm angezeigt.

In Fallen, in denen eine Garzeit oder
Garendezeit eingestellt ist, kdnnen
Sie durch langes Berlihren der Taste
(O automatisch abbrechen.

SOoopome o
oW O 1 0 I Y
TYTYTR
1 3 4 5 6

2

Alarm-Taste

Taste zur Zeiteinstellung

Taste Verringern

Erhohen-Taste

Taste Einstellungen

Taste flir Tastensperre
nzeige-Symbole
. Kochzeit-Symbol
: Symbol fUr die Endzeit des
Kochens*

>OCTAWN =

ce
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. Alarm-Symbol

- Helligkeits-Symbol

: Schlussel Schloss-Symbol

. Temperatur-Symbol
:Volumen-Symbol

. TUrschloss-Symbol*

* Sie variiert je nach Produktmodell.
Maoglicherweise ist es auf Ihrem Produkt

nicht verfligbar.

Einschalten des Ofens

Wenn Sie mit dem Funktionswahl knopf eine
Betriebsfunktion auswahlen, die Sie kochen
mdchten, und mit dem Temperaturknopf
eine bestimmte Temperatur einstellen,
beginnt der Ofen zu arbeiten.

Ausschalten des Ofens

Sie kénnen den Ofen ausschalten, indem Sie
den Funktionsauswahl Knopf und den
Temperaturknopf in die Aus-Position (nach
oben) drehen.

Manuelles Garen zur Auswahl der
Temperatur und der Betriebsfunktion
des Ofens

Sie kénnen die flr Ihr Gericht gewlinschte
Temperatur und Heizart selbst einstellen
und den Vorgang ohne Einstellung einer
Garzeit manuell kontrollieren.

Ein Beispiel:

Ble=Pe@d

dle Betriebsfunktion, die Sie kochen
wollen.

2. Stellen Sie die Temperatur, mit der Sie
kochen mdéchten, mit dem
Temperaturknopf ein.

» Ihr Ofen wird sofort mit der gewahlten

Funktion und Temperatur in Betrieb

genommen und 8 erscheint auf dem

Bildschirm. Wenn die Temperatur im

Inneren des Ofens die eingestellte
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Temperatur erreicht hat, verschwindet das
Symbol 8 . Der Ofen schaltet sich nicht
automatisch ab, da manuell gegart wird,
ohne die Garzeit einzustellen. Sie missen
das Kochen selbst kontrollieren und
ausschalten. Wenn der Garvorgang
abgeschlossen ist, schalten Sie den Ofen
aus, indem Sie den Funktionswahlknopf und
den Temperaturknopf in die Stellung Aus
(oben) drehen.
Kochen durch Einstellen der Garzeit;
Sie kénnen den Ofen am Ende der Zeit
automatisch ausschalten lassen, indem Sie
die Temperatur und die Betriebsfunktion
speziell fir Ihr Lebensmittel wahlen und die
Garzeit am Timer einstellen.
1. Wahlen Sie die Betriebsfunktion fir das
Kochen.
2. Beriihren Sie €9 bis das Symbol €9 fiir die
Garzeit auf dem Display erscheint.

0000
L RNO © % &

Nach der Einstellung der
Betriebsfunktion und der Temperatur
konnen Sie durch direktes Berlhren
der Taste ® die Garzeit fir 30
Minuten einstellen und mit den
Tasten @/ die Zeit andern.

3. Stellen Sie die Garzeit mit den Tasten @
/O ein.

Q@G)(@{é%@

Die Garzeit erhoht sich in den ersten
15 Minuten um 1 Minute, nach 15
Minuten um 5 Minuten.

4. Stellen Sie Ihr Essen in den Ofen und
stellen Sie die Temperatur mit dem
Temperaturknopf ein.




» Ihr Ofen wird sofort mit der gewahlten
Funktion und Temperatur in Betrieb
genommen. Die eingestellte Garzeit beginnt
riickwarts zu zahlen und B erscheint auf
dem Display. Wenn die Temperatur im
Inneren des Ofens die eingestellte
Temperatur erreicht hat, verschwindet das
Symbol §
5.Nachdem die eingestellte Garzeit
abgelaufen ist, auf dem Bildschirm, "End"
erscheint, das Symbol ® blinkt und der
Timer gibt einen Signalton ab
6. Die Warnung ertont zwei Minuten lang.
Driicken Sie eine beliebige Taste, um die
Warnung zu stoppen. Die Warnung stoppt
und die Tageszeit erscheint auf dem
Bildschirm.
So stellen Sie die Endzeit des
Kochvorgangs auf einen spateren
Zeitpunkt ein;(Sie variiert je nach
Produktmodell. M6glicherweise ist es
auf lhrem Produkt nicht verfiigbar.)
Durch die Auswahl der fiir Ihre Mahlzeit
spezifischen Temperatur und
Betriebsfunktion kdnnen Sie die Garzeit und
die Garendezeit auf einen spateren
Zeitpunkt einstellen, so dass der Ofen
automatisch gestartet und ausgeschaltet
werden kann.
1. Wahlen Sie die Betriebsfunktion fur das
Kochen.
2. Beriihren Sie {9 bis das Symbol € fiir die
Garzeit auf dem Display erscheint.

QC@@@@@

Nach der Einstellung der
Betriebsfunktion und der Temperatur
konnen Sie durch direktes Berlhren
der Taste ® die Garzeit fir 30
Minuten einstellen und mit den
Tasten ®/@ die Zeit andern.

3. Stellen Sie die Garzeit mit den Tasten @
/O ein.

O M4
LT
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Die Garzeit erhoht sich in den ersten
15 Minuten um 1 Minute, nach 15
Minuten um 5 Minuten.

» Nachdem die Garzeit eingestellt wurde,

wird das Symbol ® standig auf dem

Bildschirm angezeigt.

4. Beriihren Sie €9 bis das Symbol © auf
dem Display fiir die Endzeit des Garens
erscheint.

cHNTE
N s
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5. Stellen Sie die Endzeit des Kochvorgangs
mit den Tasten @/O ein.

Q@@%@@

» Nachdem die Garzeit eingestellt wurde,
erscheinen auf dem Display standig das
Symbol & und das Symbol £ mit dem
Zeitperioden symbol. Sobald das Kochen
beginnt, verschwindet das Symbol < .

6. Stellen Sie Ihr Essen in den Ofen und
stellen Sie die Temperatur mit dem
Temperaturknopf ein.

» Die Garzeit berechnet die Zeit fiir den

Garbeginn, indem sie die Garzeit von der

von lhnen eingestellten Garendzeit

subtrahiert. Wenn der Garstartzeitpunkt
kommt, wird die gewahlte Funktion aktiviert
und der Ofen heizt auf die eingestellte

Temperatur auf. Die eingestellte Garzeit

beginnt riickwérts zu zahlen und 8 erscheint

auf dem Display. Wenn die Temperatur im

Inneren des Ofens die eingestellte
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Temperatur erreicht hat, verschwindet das

Symbol § .

7.Nachdem die eingestellte Garzeit
abgelaufen ist, auf dem Bildschirm, "End"
erscheint, das Symbol ® blinkt und der
Timer gibt einen Signalton ab

8. Die Warnung ertdnt zwei Minuten lang.
Driicken Sie eine beliebige Taste, um die
Warnung zu stoppen. Die Warnung stoppt
und die Tageszeit erscheint auf dem
Bildschirm.

Wenn am Ende der akustischen
Warnung eine beliebige Taste
gedrlickt wird, beginnt der Ofen
wieder zu arbeiten. Um zu
verhindern, dass der Ofen am Ende
der Warnung wieder in Betrieb
genommen wird, bringen Sie den
Temperaturknopf und den
Funktionsknopf in die "0" Position

(aus) und schalten Sie den Ofen aus.

Einstellungen

Aktivieren der Tasten sperre

Sie kénnen verhindern, dass in die

Steuereinheit eingegriffen wird, indem Sie

die Tastensperrfunktion aktivieren.

1. Beriihren Sie (31 bis das symbol @ auf der
Anzeige erscheint.

_I
a0 © 6 © ©

» Das symbol (3 erscheint und der
Countdown 3-2-1 beginnt auf der Anzeige.
Wenn der Countdown abgelaufen ist, wird
die Tasten sperre aktiviert. Wenn bei
eingestellter Tasten sperre eine beliebige
Taste beriihrt wird, ertdnt ein akustisches
Signal und das symbol & blinkt.

Wenn Sie aufhdren, die Taste @ zu
beriihren, bevor der Countdown
endet, wird die Tasten sperre nicht
aktiviert. tippen, bevor der
Countdown endet, wird die Tasten
sperre nicht aktiviert.

26/DE

Die Timer-Tasten kdnnen nicht
verwendet werden, wenn die Tasten
sperre eingeschaltet ist. Die Tasten
sperre wird bei einem Stromausfall
nicht aufgehoben.

Deaktivieren der Tasten sperre

1. Beriihren Sie ), bis das Symbol & auf der
Anzeige verschwindet.

» Das symbol @ verschwindet und die Tasten

sperre wird auf dem Display deaktiviert.

Einstellung des Alarms

Sie kénnen den Timer des Produkts auch fiir

alle Warnungen oder Erinnerungen auf3er zum

Kochen verwenden.

Der Wecker hat keinen Einfluss auf die

Betriebsfunktionen des Ofen. Wird flr

Warnzwecke verwendet. Beispielsweise

konnen Sie den Wecker verwenden, wenn Sie

das Essen zu einer bestimmten Zeit im Ofen

wenden wollen. Sobald die von Ihnen

eingestellte Zeit abgelaufen ist, gibt Ihnen die

Uhr ein akustisches Warnsignal.

Die Alarmfunktion kann auf maximal 23
Stunden und 59 Minuten eingestellt
werden.

1. Beriihren Sie £ bis das symbol L auf der
Anzeige erscheint.

o WD

@@@@@@

/O ein.

1
Ial L

Q@@@@é@]

» Nach der Einstellung der Alarmzeit bleibt das
symbol L weiterhin beleuchtet und die
Alarmzeit startet den Countdown der Anzeige.
Wenn die Weckzeit und die Garzeit gleichzeitig
eingestellt sind, wird die kiirzere Zeit auf dem
Display angezeigt.




3. Nachdem die Weckzeit abgelaufen ist,
beginnt das symboll;l zu blinken und gibt
Ihnen ein akustisches Warnsignal.

Ausschalten des Weckers

1. Am Ende der Alarmperiode ertont der
Warnton fiir zwei Minuten. Berlihren Sie eine

beliebige Taste, um den Warnton zu stoppen.

» Der Warnton stoppt und die Tageszeit

erscheint auf dem Display.

Wenn Sie den Alarm abbrechen

mochten;

1. Beriihren Sie £\ bis das symbol L) auf der
Anzeige erscheint, um die Weckzeit
zuriickzusetzen. Beriihren Sie die Taste ©,
bis "00:00" angezeigt wird.

2. L3 kénnen Sie den Alarm auch durch langes
Driicken der Taste abbrechen.

Andern des Lautstirkepegels

1. Beriihren Sie die Taste %%, bis das Symbol O
auf der Anzeige erscheint.

-

-
-
Q@@@@&i

2. Stellen Sie die gewlinschte Ebene mit den
Tasten @/ ein. (b-01-b-02-b-03)

Lo
R

0 © O o @

3. Bertihren Sie die Taste & zur Bestatigung,
oder die Einstellung wird kurz aktiviert,
ohne eine Taste zu berthren.

Einstellung der Bildschirmhelligkeit

1. Beriihren Sie die Taste %%, bis das Symbol a
auf der Anzeige erscheint.

d-01 °

Q@@@@@

2. Stellen Sie die gewiinschte Helligkeit mit den
Tasten @/O ein. (d-01-d-02-d-03)

d-04 °

ﬁ@@%@@

» Beriihren Sie die Taste %65 zur Bestatigung,

oder die Einstellung wird kurz aktiviert, ohne

gine Taste zu berlhren.

Andern der Tageszeit

An Ihrem Ofen; zum Andern der zuvor

eingestellten Tageszeit,

1. Beriihren Sie ¢ bis das symbol ® auf der
Anzeige erscheint.

2. Stellen Sie die Tageszeit durch Beriihren von

@/ ein.
° 1200

o O % o

3. Beriihren Sie die Taste & oder % um das
Minutenfeld zu aktivieren.

2 Q0 @ & &

4. Stellen Sie die Minute des Tages durch
Bertihren von ®/Cein.

e - H o
,:\ | |'l I l

Q@@@%}@

5. Bestétigen Sie die Einstellung durch
Beriihren der Taste € oder g}

» Die Tageszeit wird eingestellt und das

Symbol (9 verschwindet auf dem Bildschirm.
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[ Aligemeine Hinweise zum Backen

In diesem Abschnitt werden Tipps zum
Zubereiten und Garen lhres Essens
beschrieben.

Darlber hinaus finden Sie einige bewahrte
Zubereitungsempfehlungen mitsamt den
besten Einstellungen fur diese Speisen.
Zuséatzlich geben wir auch an, welches
Zubehor sich am besten eignet.

Allgemeine (Warn-) Hinweise zum
Backen Braten und Grillen

Beim Offnen der Ofentlr kann beim Garen

und auch noch eine Weile spéter heilter
Dampf entweichen. Der Dampf kann
Hande, Gesicht und Augen verbriihen.
Halten Sie beim Offnen der Ofentir also
etwas Abstand.

+ Beim Garen kann sich Feuchtigkeit an den

Innen- und AulRenfldchen des Ofens

niederschlagen. Dies ist vollig normal, und

kein Fehler.

+ Gartemperaturen und Garzeiten
unterschiedlicher Speisen andern sich je
nach Rezept und Menge. Deswegen
geben wir solche Werte mit einem
gewissen Spielraum an.

+ Vergessen Sie nicht, nicht bendtigtes
Zubehdr aus dem Ofen zu nehmen, bevor
Sie mit dem Garen beginnen. Unnétiges

Zubehdr im Ofen kann bewirken, dass Ihre

Speisen nicht richtig gelingen.
+ Wenn Sie gerne nach ganz eigenen

Rezepten kochen, kdnnen Sie sich grob an

den Tabellenangaben fiir dhnliche
Speisen orientieren.

+ Das mitgelieferte Zubehor wurde speziell
fur Ihr Gerat gefertigt und sorgt
gewohnlich fir eine besonders gute
Garleistung. Beachten Sie grundsatzlich
sé@mtliche Informationen und Warnungen
des Herstellers, wenn Sie Zubehdr oder

Kochgeschirr anderer Anbieter verwenden.

+ Schneiden Sie Backpapier immer auf die
jeweilige GroRe des Kochgeschirrs zu.
Uberstehendes Backpapier kann sich
entzlinden. Verwenden Sie Backpapier
niemals bei einer Betriebstemperatur,
welche die flr das Backpapier
angegebenen Werte Ubersteigt.

+ Verwenden Sie stets den empfohlenen
Einschub fir Ihre Speisen, damit alles wie
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erwartet gelingt. Wechseln Sie den
Einschub nicht beim Garen.

Backwaren und andere Ofengerichte

Allgemeine Hinweise
+ Wir empfehlen das Originalzubehor zu

nutzen, damit Ihr Gerat immer seine beste
Leistung erbringt. Achten Sie bei
hinzugekauftem Kochgeschirr darauf,
dass es moglichst dunkel,
antihaftbeschichtet und natrlich
hochgradig hitzebestéandig ist.

+ Sofern Vorheizen in der

Zubereitungstabelle empfohlen wird,
sollten Sie sich daran halten.

+ Wenn Sie Kochgeschirr auf den Rost

stellen, stellen Sie dieses moglichst in die
Mitte, nicht in die Ndhe der Rlckwand.

+ Samtliche Zutaten sollten frisch sein und

moglichst Zimmertemperatur haben.

+ Die Garzeiten der Speisen hangen von der

jeweiligen Menge, aber auch von der
GroRe des Kochgeschirrs ab.

+ Metall-, Keramik- und Glasformen

verlangern die Garzeit und die Unterseite
von Geback braunt nicht gleichmagig.

+ Durch den Gebrauch von Backpapier kann

es vorkommen, dass der Boden des
Gargutes nach Ende der Garzeit noch
nicht ausreichend gebrauntist. In diesem
Fall verlangern Sie die Backzeit um bis zu
10 Minuten.

+ Die Angaben in der Zubereitungstabelle

wurden bei Versuchen in unserem Labor
ermittelt. Daher sind Abweichungen von
den Angaben bei der Zubereitung bei
lhnen zu Hause maglich.

+ Wahlen Sie den in der Zubereitungstabelle

empfohlenen Einschub fir die Speisen.
Dabei betrachten wir den untersten
Einschub des Ofens als Einschub
Nummer 1.

TIppS zum Kuchenbacken

Falls Kuchen zu trocken wird, erhchen Sie
die Temperatur um 10 °C und backen
etwas kirzer.

+ Wenn Kuchen beim Anschneiden innen

noch feucht ist, verwenden Sie etwas
weniger FlUssigkeit oder vermindern die
Temperatur um 10 °C.



+ Falls die Oberseite des Kuchens verbrennt,
wahlen Sie einen niedrigeren Einschub,
vermindern die Temperatur ein wenig und
gleichen dies mit einer etwas langeren
Backzeit aus.

+ Wenn Kuchen gut gelingen, aber aulten
klebrig bleiben, verwenden Sie weniger
Flissigkeit, vermindern die Temperatur,
aber verlangern die Backzeit dafir ein
wenig.

Tipps fiir die Zubereitung von Geback

+ Falls Geback zu trocken wird, vermindern
Sie die Temperatur um 10 °C und backen
etwas kirzer. Bestreichen Sie den Teig
mit einer Mischung aus Milch, Ol, Ei und
etwas Joghurt.

Kochtisch fiir Geback und Backofen
Vorschlage fiir das Garen mit einem einzelnen Blech

+ Falls Geback sehr lange zum Backen

braucht, achten Sie darauf, das Blech
nicht mit Geback zu Uberladen.

Falls Geback an der Oberseite gebraunt
wird, der Boden aber nicht richtig
durchgebacken wird, achten Sie darauf,
den Boden nicht oder nur wenig mit
Flissigkeit zu bestreichen. Achten Sie zur
gleichmaRigen Braunung darauf, die
Flissigkeit oder Glasur maglichst
gleichmaRig aufzutragen.

Halten Sie sich bei der Auswahl des
richtigen Einschubs und der passenden
Temperatur an die Empfehlungen in der
Zubereitungstabelle. Falls der Boden nicht
richtig gebraunt werden sollte,
entscheiden Sie sich beim nachsten Mal
flr einen Einschub weiter unten.

Kuchenim Ober-
Tablett Standard-Tablett JUnterhitze 3 180 30..40
Kuchen in Kuohenfor'm auf Heirluft 5 180 30 40
Form Drahtgrillx*
Ober-
Standard-Tablett JUnterhitze 3 160 25..35
Modelle mit
Kleine Kuchen Drahtfachbéden:
Standard-Tablett* HeiBluft 3 150 25..35
Modelle ohne
Drahtregale: 2
Runde Kuchenform, 26
cm Durchmesser mit Ober-
Klemme auf /Unterhitze 2 160 30..40
L Drahtgrill +*
Biskuitkuchen Runde Kuchenform, 26
cm Durchmesser mit HeiRluft 2 160 30..40
Klemme auf
Drahtgrill +*
. Ober-
kekse Geback-Tablett JUnterhitze 3 170 25..35
Geback-Tablett* HeiRluft 3 170 20 ... 30
Ober-
Teiggebick Standard-Tablett JUnterhitze 2 200 35..45
Standard-Tablett* HeiRluft 2 180 35..45
Reichhaltiges ~ Standard-Tablettx Ober- 2 200 20..30
Gebiick /Unterhitze
Standard-Tablett* HeiRluft 3 180 20 .. 30
Ober-
Ganzes Brot Standard-Tablett JUnterhitze 3 200 30..40
Standard-Tablett* HeiRluft 3 200 30 .. 40
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Rechteckige Gussform

Ober-
Lasagna aus GIaS/MQtaII auf JUnterhitze 200 30..40
Drahtgrill +*
Runde schwarze
Metallform, 20 cm Ober-
Durchmesser auf /Unterhitze 180 80..70
Drahtgrill +*
Apfelkuchen Runde schwarze
Metallform, 20 cm HeiRluft 170 50..70
Durchmesser auf
Drahtgrill +*
Ober-
' Standard-Tablett JUnterhitze 200 ... 220 10..20
Pizza Pizza-
Standard-Tablett* : 250 8..15
Funktion

Vorwarmen wird flr alle Lebensmittel empfohlen.
* Dieses Zubehor ist moglicherweise nicht im Lieferumfang Ihres Produkts enthalten.
*+ Dieses Zubehor ist nicht im Lieferumfang Ihres Produkts enthalten. Es handelt sich um im Handel

erhaltliches Zubehor.

Vorschlage fiir das Kochen mit zwei Blechen

Modelle mit Modelle mit
... Drahtfachbdden:
Drahtfachbéden:
Kleine Kuch 2 Standard-Tablett* Heirluft 150 25..40
EINEIUCNEN 4~ Gebick-Tablettx ey Modelle ohne
- Modelle ohne _
Drahtregale: 140 Drahtregale:
) 30 .. 45
2 Standard-Tablett* .
kekse 4~ Gebick-Tabletts HeiBluft 170 25..35
. . 1 Standard-Tablett* .
Teiggeback 4~ Gebick-Tabletts HeiBluft 180 35..45
Reichhaltiges 2 Standard-Tablett* Heirluft 180 20 .30

Gebdck 4 Geb&ck-Tablettx

Vorwarmen wird flr alle Lebensmittel empfohlen.
* Dieses Zubehor ist moglicherweise nicht im Lieferumfang Ihres Produkts enthalten.
*+ Dieses Zubehor ist nicht im Lieferumfang Ihres Produkts enthalten. Es handelt sich um im Handel

erhaltliches Zubehor.

Kochtisch fiir Oko-HeiBluft - Betriebsfunktion

+ Andern Sie die Kochtemperatur nicht, nachdem der Garvorgang in der Oko-HeiRluft -

Betriebsfunktion beginnt.

+ Offnen Sie die Tir nicht wahrend des Garens in der Oko-HeiRluft - Betriebsfunktion.
Wenn die TUr nicht gedffnet wird, wird die Innentemperatur optimiert, um Energie zu

sparen und kann von der Anzeige abweichen.

+ Nicht im Modus Oko-HeiRluft vorheizen.

Vorschlage fiir das Garen mit einem einzelnen Blech

Kleine Kuchen Standard-Tablett* 160 25..35
kekse Standard-Tablett* 180 25..35
Teiggeback Standard-Tablett* 200 45 .55
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Reichhaltiges

- Standard-Tablett* 3 200 35..45
Geback
* Dieses Zubehor ist moglicherweise nicht im Lieferumfang Ihres Produkts enthalten.
Fleisch, Fisch und Gefliigel + Lassen Sie Fleisch nach Ablauf der

Garzeit noch etwa 10 Minuten lang im
Ofen. So verteilt sich der Fleischsaft
besser im Fleisch, 1auft auch beim
spateren Schneiden nicht in Strémen aus.

+ Fisch gelingt auf einem hitzebestandigen
Teller auf den mittleren bis unteren
Einschiiben am besten.

+ Garen Sie die in der Gartabelle
empfohlenen Lebensmittel mit einem
einzelnen Blech.

Wichtiges zum Rosten

+ Wirzen Sie Gefllgel und groRere
Fleischportionen zuvor mit etwas
Zitronensaft und Pfeffer.

+ Fleisch mit Knochen braucht etwa 15
30 Minuten langer zum Garen als Fleisch
ohne Knochen.

+ Setzen Sie pro Zentimeter Fleischdicke
etwa4 5 Minuten Garzeit an.

Kochtisch fiir Fleisch, Fisch und Gefliigel

Steak (ganz) / Standard-Tablettx Ober- 3 250/1r§ar:"21ann 60 ... 80
Braten (1 kg) /Unterhitze '
180 ... 190
15 min
La”j”;%a:ge)“ 5 Standard-Tabletts /Ur?tg‘;:i'tze 3 250/max, dann 110120
) 170
Draht-Grill* Ober- 16 min
Stellen Sie ein Tablett auf Unterhi 2 250/max, dann 60 ... 80
ein unteres Regal /Unterhitze 190
Gebratenes Draht-Grillx
Huhn (1.8-2 k) Stellen Sie ein Tablett auf HeiBluft 2 200 ... 220 60 ...80
’ 9 ein unteres Regal
Draht-Grill* 3D 15 min
Stellen Sie ein Tablett auf " 2 250/max, dann 60 ... 80
: Funktion
ein unteres Regal 190
25 min
Standard-Tabletts /Ur?tgfr:i_tze 1 250/max, dann 150 ... 210
Truthahn (5.5 180 ... 190
ka) 3D 25 min
Standard-Tablett* thnktion 1 250/max, dann 150...270
180 ... 190
Draht-Grill* Ober-
Stellen Sie ein Tablett auf . 3 200 20..30
) ein unteres Regal /Unterhitze
Fisch -
Draht-Grill« 3D
Stellen Sie ein Tablett auf "~ 3 200 20..30
Funktion

ein unteres Regal
Vorwarmen wird flr alle Lebensmittel empfohlen.
* Dieses Zubehor ist moglicherweise nicht im Lieferumfang Ihres Produkts enthalten.
*+ Dieses Zubehor ist nicht im Lieferumfang Ihres Produkts enthalten. Es handelt sich um im Handel
erhéltliches Zubehor.

Grillen bleiben dabei schon saftig. Insbesondere
Rotes Fleisch, Fisch und Gefliigel werden flache Stlicke, Fleischspiefe, Wirstchen
beim Grillen schnell lecker gebraunt, sowie saftiges Gemise (wie Tomaten,

bekommen eine knackige Kruste und
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Zwiebeln und dergleichen) eignen sich
besonders gut zum Grillen.

Allgemeine Vorsichtshinweise

+ Speisen, die sich nicht zum Grillen eignen,
kdnnen sich entziinden und Brande
verursachen. Grillen Sie nur Speisen,
denen die hohen Grilltemperaturen nichts
ausmachen. Achten Sie auch auf einen
gewissen Abstand der Speisen zur
Rickwand des Ofens. Dort entsteht die
grolite Hitze, daher kdnnen stark
fetthaltige Speisen Feuer fangen.

+ Halten Sie die Ofentiir beim Grillen
geschlossen. Grillen Sie niemals mit
geoffneter Ofentiir. Man kommt leicht an
heile Stellen, Verbrennungsgefahr!

Wichtiges zum Grillen
+ Bereiten Sie die Speisen so vor, dass

Dicke und Gewicht mdglichst dhnlich sind.

Grilltisch

+ Legen Sie das Grillgut auf den Rost oder
den Rost mit Blech darunter, verteilen Sie
die Speisen mdglichst gleichmafig, ohne
dabei den Rost zu Uberladen.

+ Die in der Tabelle angegebenen Garzeiten
kdnnen anhand der Menge und Dicke des
Grillgutes etwas variieren.

+ Schieben Sie den Rost oder den Rost mit
Blech darunter in den passenden
Einschub. Wenn Sie den Rost benutzen,
schieben Sie das Backblech zum
Auffangen von Fett und anderen
Flissigkeiten in den unteren Einschub.
Das Blech sollte dabei natlrlich zur GréRe
des Rostes passen, nicht kleiner sein.
Eventuell wird ein solches Blech nicht
mitgeliefert. Geben Sie ein wenig Wasser
in das Blech, damit es sich spéter leichter
reinigen lasst.

ISC! rant-Gri

Hahnchen-Stlicke Draht-Grill 250
Fleischilo (Rindfleisch) - 12 Draht-Gril 4 250 20..30
Stlicke

Lammbkotelett Draht-Grill 4-5 250 20..25

Steak - (in Scheiben Draht-Grill 4-5 250 25..30
geschnitten)

Kalbskotelett Draht-Grill 4-5 250 25..30

Gemiisegratin Draht-Grill 4-5 220 20..30

Toastbrot Draht-Grill 4 250 1.4

Es wird empfohlen, fir alle gegrillten Speisen 5 Minuten vorzuwarmen.
Wenden Sie Lebensmittelstlicke nach 1/2 der gesamten Grillzeit.

Testspeisen

+ Die Speisen in dieser Zubereitungstabelle
wurden gemaf der Norm EN 60350-1 zur

Kochtisch fiir Testnahrungsmittel

Gerateprtfung durch Prifinstitute
zubereitet.

Vorschlage fiir das Garen mit einem einzelnen Blech

Ober-

Standard-Tablett* JUnterhitze 3 140 20..30
. . Modelle mit
,\é%rgeegigig)k Drahtfachbéden:
Standard-Tablett* HeiBluft 3 140 15..25
Modelle ohne
Drahtregale: 2
Kleine Kuchen Standard-Tablett* Ober'— 3 160 25..35
/Unterhitze

32/DE



Modelle mit
Drahtfachbéden:
Standard-Tablett* HeiBluft 3 150 25..35

Modelle ohne
Drahtregale: 2

Runde Kuchenform, 26 cm

Durchmesser mit Klemme Ober'— 2 160 30..40
) /Unterhitze
Biskuitkuchen auf Drahtgrill +*
Runde Kuchenform, 26 cm
Durchmesser mit Klemme HeiBluft 2 160 30..40
auf Drahtgrill **
Runde schwarze
Metallform, 20 cm Ober-
Durchmesser auf /Unterhitze 2 180 50..70
Drahtgrill +*
Apfelkuchen Runde schwarze
Metallform, 20 em HeiRluft 2 170 50..70

Durchmesser auf
Drahtgrill +*

Vorwarmen wird flr alle Lebensmittel empfohlen.

* Dieses Zubehor ist moglicherweise nicht im Lieferumfang Ihres Produkts enthalten.

*+ Dieses Zubehor ist nicht im Lieferumfang Ihres Produkts enthalten. Es handelt sich um im Handel
erhéltliches Zubehor.

Vorschlage fiir das Kochen mit zwei Blechen

Murbegeback  2-Standard-Tablett*

(sURer Keks) 4-Geback-Tablett* HeiBluft 2-4 140 15..26
. Modelle mit
Modelle mit L .
Drahtfachbéden: Drahtfachbéden:

. 2-Standard-Tablett* .
Kleine Kuchen "~ - o\ Tablettr HeiBluft 2-4 150
Modelle ohne

Drahtregale: 140

25..40
Modelle ohne
Drahtregale: 30 ...
45

Vorwarmen wird flr alle Lebensmittel empfohlen.

* Dieses Zubehor ist moglicherweise nicht im Lieferumfang Ihres Produkts enthalten.

*+ Dieses Zubehor ist nicht im Lieferumfang Ihres Produkts enthalten. Es handelt sich um im Handel
erhéltliches Zubehor.

Grillen

Toastbrot Draht-Grill 4 250 1.4
Fleischklof (Rindfleisch) Draht-Grill 4 250 20...30
- 12 Stlicke

Wenden Sie das Grillgut nach 1/2 der gesamten Grillzeit.
Es wird empfohlen, fir alle gegrillten Speisen 5 Minuten vorzuwarmen.
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Reinigung und Wartung

Allgemeine Hinweise zur
Reinigung

AAIIgemelne Vorsichtshinweise
Lassen Sie das Gerat vor dem Reinigen
immer grindlich abkihlen.
Verbrennungsgefahr durch heifle Flachen!

+ Tragen Sie die Reinigungsmittel nicht
direkt auf die heiRen Oberflachen auf. Dies
kann zu dauerhaften Flecken fUhren.

+ Das Gerat muss nach jedem Vorgang

grindlich gereinigt und getrocknet werden.

Deshalb miissen Speisereste leicht zu
reinigen sein und ein Verbrennen dieser
Riickstande zu verhindern sein, wenn das
Gerat spater wieder verwendet wird.
Deshalb verlangert sich die Lebensdauer
des Gerats und haufig auftretende
Probleme werden verringert.

+ Verwenden Sie zur Reinigung keine
Dampf Reinigungsmittel.

+ Einige Detergenzien oder
Reinigungsmittel kénnen die Oberflache
beschadigen. Verwenden Sie bei der
Reinigung keine scheuernden
Reinigungsmittel, Reinigungspulver,
Reinigungscremes, Entkalker oder scharfe
Gegenstande.

+ Nach jedem Gebrauch ist kein spezielles
Reinigungsmittel zum Reinigen
erforderlich. Reinigen Sie das Gerat mit
Spilmittel, warmem Wasser und einem
weichen Tuch oder Schwamm.
AnschlieRend trocknen Sie alles mit einem
Mikrofasertuch gut ab.

+ Achten Sie darauf, dass nach dem
Reinigen keine Flissigkeit im Ofeninneren
zurlickbleibt, entfernen Sie Speisereste
am besten gleich beim Kochen.

+ Waschen Sie keine Bestandteile Ihres
Gerates in der Spllmaschine.

Inox und Edelstahlteile
+ Verwenden Sie keine sdure- oder
chlorhaltigen Reinigungsmittel, um
Oberflachen und Griffe aus Edelstahl oder
Inox zu reinigen.

+ Oberflachen aus Edelstahl oder Inox
konnen mit der Zeit ihre Farbe andern.
Das ist normal. Reinigen Sie nach jedem
Betrieb mit einem Reinigungsmittel, das
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flir Oberflachen aus Edelstahl oder Inox
geeignetist.

+ Reinigen Sie sie mit einem weichen

Seifentuch und einem fllssigen (nicht
kratzenden) Reinigungsmittel, das fir
Inox-Oberflachen geeignet ist, und
wischen Sie sie in eine Richtung ab.

+ Entfernen Sie Kalk-, Ol-, Starke-, Milch-

und Proteinflecken auf den Inox-
Edelstahl- und Glasoberflachen,
umgehend ohne zu warten. Bestimmte
Flecken konnen bei langerer Einwirkzeit
Rost verursachen.

Oberflichen
+ Reinigen Sie die Emailoberflachen nach

jedem Gebrauch mit Spilmittel, warmem
Wasser und einem weichen Tuch oder
Schwamm und trocknen Sie sie mit einem
trockenen Tuch ab

« Wenn lhr Gerat mit der ,Einfache

Dampfreinigung"-Funktion ausgestattet
ist, kdnnen Sie leichte Verschmutzungen
besonders bequem beseitigen. (Schauen
Sie sich dazu den Abschnitt ,Einfache
Dampfreinigung" an.)

+ Bei anhaltenden Flecken kénnen der auf

der Website Ihrer Produktmarke
empfohlene Ofen- und Grillreiniger und
ein nicht kratzendes Scheuerschwamm
verwendet werden. Verwenden Sie keine
minderwertigen Reinigungsmittel.

+ Zum Reinigen muss das Gerat komplett

abgekihlt sein. Beim Reinigen heiRer Teile
besteht Brandgefahr, zusatzlich kénnen
die Emailleoberflachen Schaden nehmen.

Katalytlsche Oberflachen

Die Wande des Ofeninnenraums sind mit
Emaille oder einer speziellen katalytischen
Schicht versehen. Dies ist je nach Modell
unterschiedlich.

+ Katalytische Wande erkennen Sie an einer

matten, leicht porésen Oberflache.
Katalytische Wande sollten nicht gereinigt
werden.

+ Die katalytischen Flachen nehmen dank

ihrer pordsen Oberflache im Laufe der Zeit
Fett auf. Wenn diese zu glanzen beginnen,
ist die Oberflache mit Fett gesattigt. Wir
empfehlen, diese Teile auszutauschen.



Glasflachen

+ Verzichten Sie beim Reinigen der
Glasflachen auf Metallschaber und
Scheuermittel. Solche Hilfsmittel kdnnen
das Glas zerkratzen oder blind machen.
+ Reinigen Sie das Gerat mit Spulmittel,
warmem Wasser und einem
Mikrofasertuch speziell fir
Glasoberflachen und trocknen Sie es mit
einem trockenen Mikrofasertuch.

+ Falls nach dem Reinigen Riickstande
verbleiben sollten, wischen Sie diese mit
kaltem Wasser ab, anschlieRend trocknen
Sie mit einem sauberen trockenen
Mikrofasertuch nach.
Reinigungsmittelriickstande kénnen das
Glas beim nachsten Einsatz beschadigen.
+ Versuchen Sie unter keinen Umstanden,
angetrocknete Reste am Glas mit
Wellenschliffmessern, Stahlwolle,
Metallschabern oder dhnlichen
Werkzeugen zu reinigen.

+ Kalkflecken (gewdhnlich gelblich bis
braunlich, manchmal auch rétlich) am
Glas beseitigen Sie am besten mit
handelstblichem Kalkentferner oder
kalklésenden Hausmitteln.

+ Wenn die Oberflache stark verschmutzt

ist, tragen Sie das Reinigungsmittel mit
einem Schwamm auf den Fleck auf und

warten Sie lange, bis er richtig funktioniert.

AnschlieBend reinigen Sie die Glasflache
mit einem feuchten Tuch.

+ Verfarbungen und Flecken auf den
Glasflachen treten im Laufe der Zeit
unweigerlich auf, dies ist vollig normal.

Kunststoff- und lackierte Teile

+ Reinigen Sie Kunststoff- und lackierte
Teile mit Spllmittel, warmem Wasser und
einem weichen Tuch oder Schwamm.
AnschlieRend trocknen Sie alles mit einem
trockenen Tuch gut ab.

+ Verzichten Sie auf Metallschaber und

Scheuermittel. Andernfalls kénnen die
Oberflachen Schaden nehmen.

+ Stellen Sie sicher, dass die Verbindungen
der Komponenten des Gerats nicht so
feucht und mit Reinigungsmittel belassen
werden. Andernfalls kann es zu Korrosion
an diesen Verbindungen kommen.

Reinigung des Zubehors

Sofern in der Gebrauchsanweisung nicht
anders angegeben, darf das Produktzubehor
nichtin der Splilmaschine gereinigt werden.

Reinigung des Zubehors mit

Barrlerebeschlchtung
+ Vor der ersten Verwendung der
barrierebeschichteten Ofenschale gehen
Sie einmal wie folgt vor: Setzen Sie die
barrierebeschichtete Schale in den Ofen
ein und schalten Sie den Ofen bei 200°C
fUr 40 Minuten ein.

+ Verwenden Sie keine scheuernden
Reinigungsmittel, um das Zubehdr mit
Barrierebeschichtung zu reinigen.
Verwenden Sie vorzugsweise cremige
Oberflachenreiniger mit einem weichen
Tuch oder Schwamm.

+ Nach harten Back Bedingungen (zB.
Funktionen mit Grill, Grill+LUfter) das mit
einer Barriere beschichtete Zubehor 10
Minuten lang in lauwarmem Wasser
einweichen. Dann mit einem weichen
Tuch oder Schwamm reinigen.

Bedienfeld reinigen
+ Wischen Sie die Panele und die Knopfe
mit einem feuchten, weichen Tuch ab und
trocknen Sie sie mit einem trockenen
Tuch. Entfernen Sie nicht die Knépfe und
darunterliegenden Dichtungen, um das
Reinigen zu erleichtern. Das Bedienfeld
und die Kndpfe kdnnen beschadigt
werden.

+ Verwenden Sie beim Reinigen der Inox-
Bedienfelder mit Knopfregler keine Inox-
Reinigungsmittel um die Kndpfe. Die
Anzeigen um die Knopfe kénnen geldscht
werden.

+ Reinigen Sie die Sensorflachen mit einem
weichen, leicht feuchten Tuch, trocknen
Sie danach mit einem trockenen Tuch gut
nach. Wenn Ihr Gerat mit einer
Kindersicherung ausgestattet ist, stellen
Sie diese vor dem Reinigen des
Bedienfeldes ein. Andernfalls kann es zum
ungewollten Auslosen verschiedener
Funktionen kommen.
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Reinigung der Innenseite des

Ofens (Garraum)

Befolgen Sie die im Abschnitt "Allgemeine
Hinweise zur Reinigung” beschriebenen
Reinigungsschritte entsprechend den
Oberflachentypen in Threm Ofen.

Reinigung der Seitenwande des Ofens
Die Seitenwande im Garraum sind mit
Emaille oder katalytischen Wanden
verkleidet. Dies variiert je nach Modell. Wenn
eine katalytische Wand vorhanden ist,
finden Sie Informationen im Abschnitt
"Katalytische Wande".

Wenn Ihr Produkt mit Seitengittern
ausgestattet ist, entfernen Sie diese bevor
Sie die Seitenwéande reinigen. Fihren Sie
dann die Reinigung, wie im Abschnitt
"Allgemeine Hinweise zur Reinigung”
beschrieben, entsprechend der Art der
Seitenwande durch.

Entfernen der Seitengitter :

1.Nehmen Sie das Vorderteil des Gestells
heraus, indem Sie es von der Seitenwand
wegziehen.

2. Ziehen Sie das Gestell komplett nach

vorne heraus.

: Einbau geh
Reihenfolge vor.

Einfache Dampfreinigung

Sie variiert je nach Produktmodell.
Mdoglicherweise ist es auf lhrem Produkt
nicht verfiigbar.

Diese Funktion gewahrleistet eine einfache
Reinigung, da Schmutz (der durch langes
Warten eingetrocknet ist) mit dem im
Inneren des Backofens entstehenden

g
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Dampf und den an den Innenflachen des

Backofens kondensierenden Wassertropfen

aufgeweicht wird.

1. Entfernen Sie samtliches Zubehor aus
dem Garraum.

2. GieRen Sie 500 ml Wasser in das Blech
und platzieren Sie es im 2. Einschub des

3. Stellen Sie den Backofen auf einfache
Dampfreinigung ein, lassen Sie ihn bei
100 °C 15 Minuten laufen.

Offnen Sie sofort die Tir und wischen Sie

die Innenflachen des Ofens mit einem

feuchten Schwamm oder Tuch ab. Beim

Offnen der Tir entweicht Dampf. Dies kann

zu Verbrennungen fiihren. Seien Sie

vorsichtig beim Offnen der Ofentir.

Verwenden Sie zum Entfernen von

hartnackigem Schmutz am besten warmes

Wasser mit etwas herkdmmlichem Reiniger,

ein weiches Tuch oder einen Schwamm und

ein Tuch zum Trockenreiben.

Wahrend des einfachen
Dampfreinigungsmodus verdunstet
Wasser, das sich im Pool am Boden
des Ofens befindet, um leicht
gebildete Rickstande / Schmutz im
Ofenraum zu erweichen, und
kondensiert im Ofenraum und im
inneren Glas der Ofentiir. Daher kann
Wasser tropfen wenn die Ofentir
gedffnet ist. Wischen Sie das
Kondenswasser ab, sobald die
Ofentur gedffnet wird.

Sie variiert je nach Produktmodell.
Maoglicherweise ist es auf Ihrem Produkt
nicht verfiigbar. Durch die so erzeugte



Kondensation im Ofen kann sich Wasser
oder Feuchtigkeit im Auffangkanal unter
dem Ofen ansammeln. Reinigen Sie diesen
Poolkanal nach Gebrauch mit einem
feuchten Tuch und trocknen Sie ihn
anschlielend ab.

Iielnlgung der Ofentiir

Verwenden Sie zur Reinigung der
Ofentiir und des Glases keine
scharfen Scheuermittel,
Metallschaber, Drahtwolle oder
Bleichmittel.

Das Innenglas der Ofentlr ist mit
einem leicht zu reinigenden Material
abgedeckt. Verwenden Sie keine
scheuernden Reinigungsmittel,
Hartmetallschaber, Drahtwolle oder
Bleichmittel wie

Sie kénnen die Ofentlr und das Tirglas
entfernen, um sie zu reinigen. Das Entfernen
der Tiren und Glasscheiben wird in den
Abschnitten "Entfernen der Ofentlr” und
"Entfernen der Innenscheiben der TUr"
erklart. Reinigen Sie die TUrinnenscheiben
nach dem Entfernen mit einem
Geschirrspilmittel, warmem Wasser und
einem weichen Tuch oder Schwamm und
trocknen Sie sie mit einem trockenen Tuch
ab. Wischen Sie das Glas mit Essig ab und
spllen Sie es dann gegen Kalkreste ab, die
auf dem Ofenglas auftreten kénnen.

Entfernen der Ofentiir

1. Offnen Sie die Ofentdir.

2. Offnen Sie die Clips im Scharniergehduse
der Vordertir rechts und links, indem Sie
wie in der Abbildung gezeigt nach unten
driicken.

Der Scharniertyp (A), (B), (C) variiert je nach

Produktmodell. Die folgenden Abbildungen

zeigen, wie alle Scharniertypen gedffnet
werden.

(A) Typ Scharnierist in normalen TUrtypen
erhaltlich.

(B) Scharniere sind in weich schlieRenden
TUrtypen erhaltlich.

Das Scharnier vom Typ (C) ist als Tur mit

[ Offnen / SchlieRen erhéltlich.

e

Scharnier verschluss- geschlossene
Position
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Scharnier verschluss - offene Position
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4. Ziehen Sie die halb gedffnete Tir nach
oben, um sie aus dem rechten und linken
Scharnier und zu entfernen.

Der Einbau der Tir erfolgt in
umgekehrter Reihenfolge. Achten Sie
beim Einbau der Tir darauf, dass die
Clips am Scharniergehause wieder
geschlossen werden.

Entfernen der Innenscheiben der
Tur

Das Innenglas der Ofentlr des Produkts
kann zum Reinigen entfernt werden.

1. Offnen Sie die Ofentdr.

2. Ziehen Sie das oben auf die Vordertiir
montierte Kunststoffteil zu sich, indem Sie
auf die Druckpunkte auf beiden Seiten des
Teils drlicken und entfernen Sie das
Kunststoffteil.

3. Entfernen Sie, wie in der Abbildung
gezeigt, das innerste Glas (1), indem Sie
es leicht in Richtung 'A" anheben und in
Richtung 'B' herausziehen.



1 Innerste Glasscheibe

2+ Innere Glasscheibe (Es ist moglicherweise

nicht in Threm Produkt enthalten.)

4.Wenn Ihr Produkt Uber ein inneres Glas (2)
verfligt, wiederholen Sie den gleichen
Vorgang, um das innere Glas (2) zu
entfernen.

5. Der erste Schritt zum Zusammensetzen
der TUr besteht darin, das innere Glas (2)
wieder anzubringen. Platzieren Sie die
abgeschragte Ecke des Glases so, dass
sie mit der abgeschragten Ecke der
Kunststofffassung tbereinstimmt. (Wenn
Ihr Produkt Uber ein inneres Glas verflgt).
Das innere Glas (2) muss in die
Kunststofffassung nahe dem innersten
Glas (1) installiert werden.

6. Beim Installieren des innersten Glases (1)
muss darauf geachtet werden, dass die
bedruckte Seite des Glases zum inneren
Glas zeigt. Es ist wichtig, dass die untere
Ecke des innersten Glases (1) so
angeordnet sind, dass sie den unteren
Kunststofffassungen entsprechen.

7. Driicken Sie das Kunststoffteil gegen den
Rahmen bis es mit einem Klickgerausch
einrastet.

Ofenbeleuchtung reinigen

Wenn die Glasabdeckung der
Ofenbeleuchtung mit der Zeit verschmutzt,
beseitigen Sie die Verschmutzung mit
einem weichen Tuch oder Schwamm,
warmem Wasser und etwas Spuilmittel.
AnschlieRend reiben Sie das Glas mit einem
trockenen Tuch griindlich trocken. Falls die
Ofenbeleuchtung einmal ausfallen sollte,
konnen Sie das Leuchtmittel anhand der

nachstehenden Schritte selbst auswechseln.

Ofenbeleuchtung austauschen

A Allgemeine Vorsichtshinweise

+ Bevor Sie die Ofenbeleuchtung
auswechseln, sorgen Sie daflr, dass das
Gerat vollstandig von der
Stromversorgung und komplett abgekihlt
ist. Ansonsten drohen Verbrennungs- und
Stromschlaggefahr. Verbrennungsgefahr
durch heile flachen.

+ In diesem Backofen wird eine Gliihlampe
mit einer Leistung von weniger als 40 W,
einer Hohe von weniger als 60 mm, einem
Durchmesser von weniger als 30 mm
oder eine Halogenlampe mit Fassungstyp
G9, einer Leistung von weniger als 60 W
verwendet. Die Lampen sind fUr den
Betrieb bei Temperaturen iber 300 °C
geeignet. Backofenlampen sind bei
autorisierten Servicepartnern oder
Technikern mit Lizenz erhéltlich.

+ Die Lage der Beleuchtung muss nicht
zwingend mit der Lage in der Abbildung
Ubereinstimmen.

+ Das in Ihrem Gerat verwendete
Leuchtmittel eignet sich nicht zur
regularen Zimmerbeleuchtung. Der Zweck
dieser Lampe besteht einzig und allein
darin, dass Sie beim Garen sehen konnen,
was im Inneren des Ofens geschieht.

+ Die mit Ihrem Gerat verwendeten
Leuchtmittel missen hohe, Temperaturen
ber 50 °C aushalten kénnen.

Wenn |lhr Ofen mit einer runden

Beleuchtung ausgestattet ist:

1. Trennen Sie das Gerét vollstandig von der
Stromversorgung.

2.Losen Sie die Glasabdeckung durch
Drehen gegen den Uhrzeigersinn.

3. Wenn lhre Ofenbeleuchtung dem Typ Ain
der nachstehenden Abbildung entspricht,
drehen Sie das Leuchtmittel wie in der
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Abbildung gezeigt heraus, setzen Sie dann
ein neues Leuchtmittel ein. Wenn Ihr
Gerat Typ B verwendet, ziehen Sie das

3. Heben Sie die Glasabdeckung des

Leuchtmittels mit einem Schraubendreher
an.

Leuchtmittel wie in der Abbildung gezeigt
heraus, danach setzen Sie das neue
Leuchtmittel ein.

4. Wenn lhre Ofenbeleuchtung dem Typ Ain
der nachstehenden Abbildung entspricht,
drehen Sie das Leuchtmittel wie in der

B Abbildung gezeigt heraus, setzen Sie dann

ein neues Leuchtmittel ein. Wenn Ihr

Gerat Typ B verwendet, ziehen Sie das

Leuchtmittel wie in der Abbildung gezeigt

heraus, danach setzen Sie das neue

Leuchtmittel ein.

4.Bringen Sie die Glasabdeckung wieder an.

Wenn lhr Ofen mit einer viereckigen

Beleuchtung ausgestattet ist:

1. Trennen Sie das Gerét vollstandig von der
Stromversorgung.

2.Nehmen Sie die Seitengitter wie in der
Anleitung beschrieben heraus.

5.Bringen Sie die Glasabdeckung wieder an.
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B Problemlsungen

Falls sich ein Problem nicht mit den folgenden Hinweisen |6sen lassen sollte, wenden Sie sich
bitte an den autorisierten Kundendienst oder an den Handler, bei dem Sie das Gerat gekauft
haben. Versuchen Sie niemals, ein defektes Gerét selbst zu reparieren.

+ Wahrend des Betriebs ist ein Dampfaustritt normal. >>> Dies ist kein Fehler.

+ Der beim Kochen entstehenden Dampf kann sich niederschlagen und Wassertropfchen
bilden, wenn er mit den kélteren Flachen des Gerétes in Berlhrung kommt. >>> Dies ist

kein Fehler

+ Wenn sich die Temperatur von Metallteilen andert, dehnen sich diese aus oder ziehen
sich zusammen dabei entstehen Gerdusche. >>> Dies ist kein Fehler.

g g g : g
Sicherungskasten. Bei Bedarf austauschen oder zurlicksetzen.

+ Das Geratist nicht richtig an die (geerdete) Steckdose angeschlossen. >>> Uberpriifen
Sie die Steckerverbindung.

+ Die Tasten/Knopfe am Bedienfeld funktionieren nicht. >>> Wenn Ihr Produkt mit einer
Tastensperre ausgestattet ist, ist moglicherweise die Tastensperre, Die Tastensperre st
eventuell aktiv. Bitte abschalten.

+ Das Leuchtmittel ist defekt. >>> Tauschen Sie das Leuchtmittel aus.

+ Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >>> Uberprtifen Sie die Stromversorgung.
Kontrollieren Sie die Sicherungen im Sicherungskasten. Sicherungen bei Bedarf
austauschen oder zurticksetzen.

+ Passende Garfunktion und/oder Temperatur nicht eingestellt. >>> Stellen Sie den Ofen
auf die richtige Garfunktion und/oder Temperatur ein.

+ Bei Modellen mit Timer ist der Timer eventuell nicht richtig eingestellt. >>> Stellen Sie die
richtige Zeit ein. -

+ Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >>> Uberprtifen Sie die Stromversorgung.
Kontrollieren Sie die Sicherungen im Sicherungskasten. Sicherungen bei Bedarf
austauschen oder zurticksetzen.

+ Es gab einen Stromausfall. >>> Stellen Sie die aktuelle Uhrzeit ein, schalten Sie das Gerat
aus und anschlieBend wieder ein.
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YBaxaemMbin nokynaTtenb,

Mepep ncnonb3oBaHMEM YCTPOWUCTBA, NOXarnyncra, BHUMaTeNlbHO Npo4YuTanTe,
[aHHOe PYKOBOACTBO MO 3KCnnyaTauuu.

Grundig Cnacunbo 3a Bbibop Hallero npoaykta. Mbl XoTuM, 4TOGbI Balle yCTPOWCTBO,
N3roTOBIEHHOE C BbICOKMM Ka4eCTBOM W TEXHOMOrnen, NPUHOCKIO Bam
MaKcumarnbHyo 3chEKTUBHOCTb. [N 3TOro BHUMATeNbHO NPOYTUTE AaHHOe
PYKOBOACTBO U BCe ApYrine AOKyMeHTauumn nepea UCronb3oBaHWeM yCTPONCTBa, U
nonb3yrhTecb MU B KaYeCTBe CrpaBoYHOro matepuana. Ecnu Bbl nepegagute
YCTPOWCTBO ApYroMy nuuy, He 3abyabTe BpPy4uTb U pykoBoAcTBo. Cneayvite
WHCTPYKLUMSIM, MPUHMMas BO BHMMaHWe BCIO MHOpMaLMIo 1 NpeaynpexaeHuns,
N3MOXEHHbIE B PYKOBOACTBE NONb3oBaTens.

Ob6pallalite BHMMaHWe Ha BCIO MHpOopMaLUMio 1 NpeaynpexaeHusi B pyKoBOACTBE
nonb3oBaTens. Taknum obpas3om, Bbl 3anTuTe cebsi u cBOe YCTPONCTBO OT
NOTEHLUMArnbHbIX PUCKOB.

XpaHuTe pykoBOACTBO Mnorb3oBaTens. Ecnv Bbl nepegaavTe yCTporicTBO APYroMy
nvuy, He 3abyabTe BPYYUTb U PYKOBOACTBO.

PykoBoOCTBO Nonb3oBaTens COAepXWT crieaytoLime CUMBOSbI:

AOnaCHOCTb, crnocobHasi NPMBECTM K CMEPTU UNN TpaBMe.
NMPUMEYAHME OnacHocTb, cnocobHas npuBecTn K MaTepuanbHoMy yiepby
YCTPOWCTBa UMNN OKpYyXatoLLen cpeabl.

&OHGCHOCTb, crnocobHas NPpUBECTU K OXXOram 13-3a KOHTaKTa C ropavdmmm
NOBEPXHOCTAMMW.

ﬂ BaxHas MH(bOpMaLlMFl M none3Hble CoBeTbl MO NCMOJIb30BAHUIO.

@ I'IphoMTe PYKOBOACTBO MOJ1b30OBaTeENA.
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H MHcTpykuum no TexHuke 6esonacHocTu

- [laHHbIN pasgen coaepXxuT
WMHCTPYKLUN MO TEXHWKE
6Ge3onacHoCTK, KoTopble
NOMOryT NpeaoTBpaTUTb
nobble pUCKK NONyYeHUs
TpaBM UNn MaTepuanbHOro
yepba.

- B cnyyae, ecnu ycTponcTeo
nepexoauT K Apyromy nuuy
NN UCnonb3yeTca n3
BTOPbIX PYK, TO BMECTe C
YCTPOMCTBOM JOMKHbI
NOCTaBNATLCA PYKOBOACTBO
No 3KCnnyaTauun, 3TUKETKM
YyCTPOWCTBA, Apyrue
COOTBETCTBYIOLLME
AOKYMEHTbI 1 akceccyapbl.

- Hawa komnaHus He BbyaeT
HeCTn OTBETCTBEHHOCTU 3a
nobon yuepb, KoTopbin
MOXeT BO3HUKHYTb B
pesynbTaTe HecobnaeHns
AaHHbBIX UHCTPYKLNA.

+ HecobniogeHve gaHHbIX
WHCTPYKLUA aHHYnMpyeT
nobyo rapaHTuio.

- APaboTbl N0 MOHTaXy U
PEMOHTY OOITKHbI
BbIMOMHATLCS
npousBoauTenem,
YMNOSTHOMOYEHHbIM
CEpPBUCOM UMW NULIOM,
yKa3aHHbIM UMNOPTEPOM.
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- AlcnonbayiiTe

OpWUrMHarnbHble 3an4acTy u
akceccyapbl.

- AHe nbiTanTtecb

PEMOHTUPOBATbL UK
3aMeHATb Kakne-nmbo YacTu
yCTpPONCTBA, ecnun 06 3Tom
He pa3bsCHEHO B
PYKOBOACTBE MO
akcnnyatauun.

. A He BbinonHante

TeXHU4eckne moaundgukaumm
YyCTPOWCTBA.

A Llenb ncnonb3oBaHus

- [laHHOe yCcTponcTBO

npegHasHadeH ans
AOMaLLUHEro UCNosb30BaHUS.
MpoaykT He NnpurogeH ans
NCMNOMb30BaHNs B
KOMMEPYECKMX M UHBIX
Lensix.

+ He ncnonesynte ycTpomncTeo

B cajax, Ha bankoHax unm B
APYrMx MecTax Ha OTKPbITOM
BO3JyXxe. YCTPONCTBO
npegHasHa4YeHo ans
NCMNONb30BaHNA B
AOMALLHUX YCMOBUSX N Ha
KyxHe Ang nepcoHana B
MarasuHax, opucax u
Apyrmx paboumnx
NOMELLIEHUSAX.



- MPEOQYNPEXOEHUE:
[laHHOe yCcTponcTBO
cnegyeT UCNonb3oBaTb
TONbKO ANS NPUroTOBMEHNUS
nuww. MNpoaykT He cnegyet
ncnonb3oBaTb AN Takux
uernen, kak oborpes
NOMeELLEHMS.

- [lyxoBka MoxeT
ncnonb3oBaTbCH ANg
pasMopaxunBaHus,
BblNEKaHWs, XXapku n
NPUroTOBMNEHNS Ha rpune.

- [laHHO€e yCTpOMCTBO He
cnegyeT Ucnonb3oBaTth AN
oborpesa, nogorpesa
Tapenok, ANns CyLUKu
NnoABeLUEHHbIX NoroTeHel,
UnNu ogexael.

A Be3onacHocTb geten,

YS13BUMbIX NIOAEN U

AOMALLHUX XXMBOTHbIX

+ [laHHBbIM YCTPONCTBOM MOTYT
nonb30BaTbCs AETU B
BO3pacTe OT 8 neT u cTtaplue,
a Takxe nuua c
orpaHvyYeHHbIMU
dU3NYECKUMIN, CEHCOPHBLIMU
NN YMCTBEHHbIMM
CNocoBHOCTAMY Unu
HeJoCTaTKOM onbiTa U
3HaHWK, NP yCII0BUK
Haganexatllero Hagsopa u
NoNyYeHUs1 UHCTPYKLNIA NO
6esonacHomy

NCNOSIb30BaHUIO
YyCTPOWCTBA.
[eTn He JOMXHbI Urpathb C
ycTponcTeoMm. [leTam
3anpeLleHo ovuaTth 1
obcnyXmnBaTb YCTPONCTBO,
3a VCKITIOYeHneM aeTen nog
HaJ30pOM B3POCIbIX.
[laHHOe yCTpOMCTBO He
npegHasHaveH ans
NoNb30BaHWS NOAbMU C
OrpaHN4YeHHbIMK
bU3nN4eCcKMMmn, CEHCOPHBbIMU
NN YMCTBEHHbIMM
cnocoBHocTAMM (BKOYas
AeTen), eCnm OHU He
HaxogsaTca noa
HabnaeHneM nnu He
nony4yatT HeoBXo0ANMbIX
NHCTPYKLNN.
He paspewanTte getam
urpaTb C yCTPONUCTBOM.
SnekTponpunbopsbl
npeacTaBnsoT ONACHOCTb
ans gpeten. [letm mn
AOMALLUHNE XXMBOTHbIE He
AOJSDKHbI UrpaTb, B3bupartbcs
WM BXOAUTb B YCTPOMNCTBO.
He nomeluante Ha
YCTPOWCTBO NpeaMeThl,
KOTopble MOryT 4OCTaTb
aeTun.
NMPEOYNPEXAOEHUE: Bo
BpeMS aKChnyaTaumm,
AOCTYMHbIE NOBEPXHOCTM
YCTPOWCTBA ropsyme.
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[epxuTte geten noganblue
OT YCTPOWCTBA.

- XpaHuTe ynakoBOYHbIE
Martepwuarbl B He4OCTYMHOM
Ans geTen mecre.
CyliecTByeT puck

Nony4YeHnss TpaBm W yoyLbs.

- Ecnn gBepb OTKpbITa, He
Knagute Ha Hee TaxXenble
npeameTbl U He NO3BonsnTe
AeTsaM caguTbCs Ha Hee.
OTO MOXET NPMBECTU K
OMNPOKMAbIBAHUIO OYXOBKM
NN NOBPEXAEHUIO OBEPHbIX
netenb.

- (Ecnu y Bawero npoagykTa
ecTb Burka) B uensax
6esonacHocTu geTen
oTCOeaMHUTE LUTEeNCerbHY0
BUIKY M BbIKNOYUTE
YCTPOWCTBO nepeq ero
yTunusaumen.

ASJ'|e|<Tpo6esoHaCHOCTb

- [NoaknounTe YCTPONCTBO K
3a3eMIIeHHOWN po3eTkKe,
3aLULLIEeHHON
npegoxpaHuTenem, KOTopbIin
COOTBETCTBYET TOKY,
yKazaHHOMY Ha 3TUKETKeE.
3asemneHve 4OMKHO
BbIMOMHATLCS
KBannuumnpoBaHHbIM
arnekTpukom. He
NCnosib3ymnTe yCTPOMUCTBO
6e3 3a3zemneHus B
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COOTBETCTBMM C MECTHbIMW /
HaUMOHanNbHbIMK
npasunamMu.

LUtencenbHas Burka unu
3NeKTprYecKoe coeauHeHne
YCTPOWCTBA A0JTKHbI
Haxo4uTbCH B Nerko
AOCTYNHOM MecTe (rae Ha
Hero He byaet
BO34eNCTBOBATb Mnams
neyu). Ecnu ato
HEBO3MOXHO, JOJTKEH ObITb
MexaHu3Mm (npegoxpaHuTenb,
BbIKIOYaTENb,
BbIKItOYaTenb 1 T. 4.) Ha
3NEeKTPUYECKON YyCTaHOBKE, K
KOTOPOW NOAKITHOYEHO
YCTPOMCTBO, B COOTBETCTBUU
C 3NEKTPUYECKUMMU
npasunamu, un
OTCOEANHSIOLLNN BCe
nontca oT ceTu.
YCTPOWCTBO Hermnb34A
NOoAKMYaTh K po3eTke BO
BpEeMS YCTaHOBKW, PEMOHTA
N TPaHCMOPTUPOBKM.
[MogknounTe yCTPONCTBO K
po3eTKe, COOTBETCTBYIOLLEN
3HaAYEHUAM HaNpPSXeHUs U1
YacToTbl, YKa3aHHbIM Ha
STUKETKeE.

(Ecnu y Bawero npoaykta
HeT LWHypa NUTaHus)
Mcnonb3ynte TorbKO
coeavHUTEnNbHbIV Kabensb,
yKasaHHbIV B pasgene



«TexHnyeckne
XapaKkTEPUCTUKNY.

He coaBnueanTe WHyp
nUTaHUS NoA4 w 3a
ycTponcTBoM. He knagute
TshKkenble NpeameTbl Ha
WHyp nutaHusa. WHyp
NUTaHNSA He AOSIKEH ObITb
COrHyT, pasdaBfieH U
conpukacartbcs ¢ fnodbIiM
NCTOYHWKOM Tenna.

Bo Bpemsi paboTbl yXOBKM
ee 3aHsAs NOBEPXHOCTb
TaKxke HarpesaeTcs. LLHypbl
NUTaHNSA HEe OOSTKHbI
KacaTbCH 3agHen
NMOBEPXHOCTU, COeANHEHMS
Takum obpasom mMoryT
noBpeaAnTbCA.

He cxumanTe
anekTpuyeckune kabenu B
ABepLe OYXOBKU U He
nponyckanTe Ux No ropsiymm
noBepxHocTaMm. B
NPOTUBHOM crlyvae, 3To
MOXEeT NPMBECTU K
KOPOTKOMY 3aMblKaHUWIO
AYXOBKMW 1 Mnoxapy B
pesynbTaTe pacnnaBfneHus
kabens.

Mcnonb3ynte TorbKO
opuUrnHanbHbIn kabenb. He
ncnonb3ynte obpesaHHble
Unn noBpeXxaeHHble Kabenwn
N YONUHUTENMN.

- Ecnu wHyp nutaHus

NnoBpeXaeH, B Luensx
npegoTBpaLLeHns
BO3HWKHOBEHWNS ONACHOCTH
ero Heob6xoaMMO 3aMeHUTb,
obpaTmBLINCL K brpme-
N3roTOBUTEM0 YCTPOMCTBA,
CEPBUCHOMY areHTy unu
nuuy, ykasaHHbIM
KOMMaHunen.
NMPEOYNPEXOEHUE:
UTtobbl M3bexaTtb pucka
nopaXxeHus1 ANEKTPUYECKNM
TOKOM, Nepe 3amMeHon
namnbl OyXOBKM
oba3aTenbHO OTCOeANHUTE
YCTPOWCTBO OT 3M1EKTPOCETW.
OTKnOUMTE YCTPONCTBO
nnbo oTcoeanHuTe
npegoxpaHutens 13 6noka
npegoxpaHuTenen.

(Ecnu y Bawero npoaykta
eCTb BuWriKa)
- He nogkntovyante

YCTPOWCTBO K PO3€ETKE,
KoTopas pasbonTaHa,
BbICKOYMMa 13 pasbema,
CrnomaHa, 3arpsi3HeHa,
MacnaHUCTas, Npu HanMyum
puycKa KOHTaKTa ¢ BogoMm (K
npumepy, Boga, kKotopas
MOXET BblTeKaTb 13
cyeTyuKa).
Hwukorga He npukacanTech K
BUIKE MOKPbIMUK pykamu!
[Mpwn oTKNOYEHUN, He
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AEpXnTe LWHYp, BCerga
AEPXKNTE BUIKY.

- Ybeautech, 4YTO LUTENCENb
YCTPOMCTBA HAZEXHO
MOAKMIOYEH K PO3eTKe BO
ns3bexxaHme NCKpeHus.

AE>e30nam-|ocn> npu
TPaHCNOPTUPOBKE

« OTKNOYMTE YCTPOMCTBO OT
ceTn nepeg
TPaHCNOPTUPOBKOMN.
YCTPOWCTBO TSXKeNoe,
nepeBO3nTb ero criegyeT Kak
MWHMMYM C OBYMS JIIOABMM.
He vcnonb3ynTe asepb 1/
UNn pyyky ans
TPaHCNOPTUPOBKM UIN
nepemMeLleHns yCTponCTBa.
He knagute Ha oyxoBKy
apyrve npegmeTbl U He
nepeHocuTe ee B
BEPTUKANBbHOM MOSNOXEHMWM.
Ecnu Heobxoaumo
TPaHCNOPTUPOBATb
yCTpPONCTBO, 0BepHUTE ero
YNaKOBOYHbIM MaTepuanom
C Ny3bIPbKOBOW MNIIEHKOWN UIK
NAOTHBIM KAPTOHOM U
BMMOTHYIO 3aKrenTe ero
neHton. HagexHo
3aKpenute NpoaykT C
MOMOLLbIO NIEHTbI, YTOObI
npegoTspaTuTb
noBpexaeHne CbeMHbIX Unu
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ABWXYLLIMXCA YacTen
YyCTPOWCTBA.

- BusdyanbHo yb6egutech, 4To

OTCYTCTBYIOT NOBPEXAEHWS,
KOTOPbl€ MOTIN BO3HUKHYTb
BO BpeMsi TPAHCMOPTUPOBKM.

AMepbl 6e3onacHoOCTU BO
BPEMSI MOHTaXa
- Nepepn ycTtaHoBKOM

YCTPOMCTBA NpPOBEpPbTE €ro
Ha Hanu4ne NOBpPEXAEHUN.
B cnyvae Hanuuuns
NnoBpeXaeHnn, He
yCcTaHaBnusanTe
YCTPOWCTBO.

He yctaHaBnveauTte
yCTPONCTBO BGAM3U
NCTOYHWUKOB Tenna
(pagunaTtopbl, Ne4n U T. 4.).

- depxuTe BCE

BEHTUITALMOHHBIE KaHanbl
OTKPbITbIMU BOKPYT
YyCTPOWCTBA.

Bo n3bexaHne neperpesa
YCTPOWCTBO He cnegyet
yCTaHaBnuBaTb 3a
AeKopaTUBHbLIMY ABEPLAMM.

A besonacHocTb
NCNosib30BaHUsA
- Bcerga nposepsuTte

YCTPONCTBO Ha TO, YTOObI
OHO ObIJ10 BbIKIHOYEHO
nocne Kaxmaoro
NCNONb30BaHUA.



- Ecnu Bbl He ucnonb3yeTe
YCTPOWCTBO B TeYeHue
ASINTENBHOTO BPEMEHM,
OTKIHOUUTE ero nmbo
oTcoeauHuTe
npegoxpaHutens 13 6noka
npegoxpaHuTenemn.

He ncnonb3yinTte yCTPOUCTBO,
€CNnn OHO HencnpasHO NMbo
noBpexaeHo. B npoTuBHOM
cnyyae, oTcoeuHUTe
anekTpuyeckue / ra3oBble
COeANHEHNS YyCTPOWCTBA U
NO3BOHUTE B
aBTOPM30BaHHbIN CEPBUC.
He ncnonb3yinTte yCTPONCTBO
CO CHATbIM U pasbutbim
CTEKITOM nepeaHen asepu.
He 3abupantechb Ha
YCTPONCTBO ANSA TOro, 4Toobl
A0CTWYb Yero-nmbo nnm no
Kakon-nnbo Opyrovt npuyuHe.
He ncnonb3yinTte yCTPONCTBO
B CUTyaLMsiX, B KOTOPbIX
Balle CO3HaHWe NoMYTHEHO,
Takux kak ynotpebneHuve
HaAPKOTMKOB 1 / nnu
ankoronsi.
JlerkoBocnnameHsioLwmnecs
npeaMeThbl, XpaHdawmecs B
30He NPUroToBNEHUS, MOTYT
3aropeTtbcs. Hukorga He
XpaHute
nerkosocnnamMmeHsawLwmecs
npegmeTbl B 30He
NPUroTOBMEHUS.

- Py4yka oyxoBKuM He sABndeTcs
nonoteHuecywutenem. lNpu
NCMonb30BaHUM YCTPOMUCTBA
He BellanTe NonoTeHLua,
nepyaTtku nMbo aHNOrMYHbIEe
npegmeTbl U3 AaHHOro
TEKCTUNS.

- lWapHupbl aBepubl
YCTPOMCTBA NepemMeLLalTcs
W 3aTArMBaroTCs npu
OTKPbITUM U 3aKPbITUN
asepubl. OTkpbIBas /
3aKpbiBasi ABEPb, He
AepXuTechb 3a neTnu.

AI'Ipe,cl,ynpe>|<,£|,eH1/|s=| o]

TemnepaTtype

- MIPEAYNPEXOEHUE: Bo
Bpems paboTbl yCTpONCTBa
OTKPbITbIE YacTu ropsiyme.
He npukacaunTtechb K
YCTPOWCTBY U
HarpeBaTenbHbIM
anemMmeHTtam. [letn B
Bo3pacTe Ao 8 neTt He
AOSDKHBbI NpubAmkaTbCa K
yCcTponcTBy 6€3 KOHTpons
B3pPOCIbIX.

- He pasmewiante
nerkoBsocnnameHsoLwnecs /
B3pbIBOOMNACHbIE
MaTepvanbl psSaom ¢
YCTPOMCTBOM, TaK Kak Kpas
BO BpeMs paboTbl ropsayme.

- [lockornbky nap Moxet
BbIXOOMWTb, OEPXUTECH
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noganbLue, korga
OTKpblBaeTe ABepuy
AyxoBku. [Nap moxeT
obxeub pyKy, M1uo n / unu
rrnasa.

+ YCTPOMCTBO MOXET ObITb
ropsi4yMm BO BpeMS
ncnosnb3oBaHus. He
TporanTe ropsiyme OTCeKM,
BHYTPEHHWE 4YacTu OYXOBKM,
HarpeBaTerbHblE 3NIEMEHTbI
nT.n.

« [1py nomeLLeHnn NPoayKTOB
NUTaHUS B rOPSIYYIO0 OYXOBKY
N n3BrieyeHn, Bceraga
HaZeBanTe TePMOCTOMKNE
nepyaTku Ona OyXOBKMW.

A Mcnonb3oBaHue

akceccyaposB

- BaxxHo, 4TOObI pewleTyaTbIn
rpunb 1 NOTOK BbINK
npaBuIibHO pa3MeLLeHbl Ha
nonkax. MogpoGHyto
WHOpMaUMIO CMOTpUTE B
pasgene «Mcnonb3oBaHne
aKkceccyapoB».

« [Npwv 3aKkpbITUKN OBEpPLbI
YyCTPOMCTBA akceccyapbl
MOryT NoBpeanTb CTEKMO
Asepubl. Becerga gsuramte
akceccyapbl K KOHLY 30Hbl
NPUroTOBMEHUS.
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AI5>e30na|CHOCTb BO BpeMs
NPUroTOBMEHNS

ByabTe OCTOPOXHbLI Mpu
pobaBneHun ankorons K ege.
Ankoronbe ncnapsieTcsa npu
BbICOKMX TemnepaTypax u
MOXEeT 3aropeTbCs nNpu
BO34EeNCTBUM C ropsaYnMmU
NMOBEPXHOCTAMU, NpUBEas K
noxapy.

[MveBble oTxo4bl, Macno u
T. 4. B 30HE NPUroTOBNEHMS
MOryT 3aropeTtbcs. [epen
NpUroToBfEHNEM yaanuTe
KPYMNHYHO rpsisb.

OnacHoCTb NULLIEBOrO
oTpaBsneHusa: He xpaHute
nvLLy B oyxoBke Bornee yaca
A0 1 nocre nNpuroToBEHNS.
B npoTvBHOM cnyyae aTo
MOXET Bbl3BaTb NULLEBOE
oTpaBfieHue u gpyrue
Heqayrw.

He pasorpeBainTe 3akpblTble
KOHCEPBHbIE N CTEKNSAHHbIE
6aHku. NoBbiLeHHoe
AaBNEeHne MOXeT NPUBECTH
K B3pbIBY HaHKu.
MomecTuTe
XNPOHENPOHMLLaEMYIO
6ymary B nocyay vnv Ha
akceccyap AyxOBKM (JTOTOK,
peleTyaTbIn rpunb U T. 4.)
BMeECTE C NpoAyKTaMn u
NMoMecTUTE B pasorpeTyto



AYXOBKY. Yaanute nuLiHue
KYCKW XXUpOHEeNPOHULaeMomn
Bymaru, BucsaLen Ha
akceccyape unu
KOHTenHepe, 4YToObI
nsbexatb pucka
NPUKOCHOBEHUS K
HarpeBaTenbHbIM
afieMeHTaM OyXOBKMW.
Hwukorga He ncnonbsymnre
XNPOHENPOHMLLaEMYIO
Gymary npu Temnepartype
neyu Bblle MaKCcMManbHOM
TemnepaTypbl
NCNOJSIb30BaHNSA, yKa3zaHHON
Ha XXMPOHeNpPoHMLLaeMOomn
Gymare, KOTOPYHO Bbl
ncrnionb3yete. Hukorga He
KNnaauTe >XMPOCTOMKYHO
BGymary Ha OCHoBaHue
AYXOBKMW.

He cTaBbTe NOTKK, Taperkn
UM antoMuHMEBYHO Oonbry
NPSIMO Ha OHO AYXOBKMW.
HakonneHHoe Tenno MoxeT
noBpeanTb OCHOBaHME
AYXOBKMW.

3akponTte ABepLy AyXOBKU
BO BpeMs rpuns. [opsuve
NMOBEPXHOCTM MOTYT BbI3BaTb
oxoru!

Muwa, He npurogHasa ans
rpunsi, HeceT ONacHOCTb
BO3HWKHOBEHUS noxapa.
[l0TOBbTE Ha rpune TosbKo
efa, nogxoasaLlyo ons

WHTEHCMBHOIO OFHA Ha
rpune. Kpome TOro, He
pasmeLyanTe ey CrULLIKOM
Janeko B 3aHen 4YacTu
rpuns. ATo camas ropsiyas
30Ha, M XUpHas nuwa
MOXET 3aropeTbCs.

A besonacHocTb npu
BbIMOMHEHNN TEXHNUYECKOTO
OBCNYXMBAHUS U YNCTKM

[MopoxauTe, noka
YCTPOWCTBO OCTbIHET [0
Ha4arna o4mcTku. [opsume
NMOBEPXHOCTM MOTYT BbI3BaTb
oxoru!
He mownTte ycTponcTBo
nyTemM pacnblfieHnsa nnu
HanvMBaHWS Ha Hero BoAbl!
CyLiecTByeT OnacHOCTb
nopaXxeHus1 ANEKTPUYECKNM
TokoMm!
He uncTtute ycTponcteo
NapooYUCTUTENAMU, TaK Kak
9TO MOXET NPMBECTU K
NMOpaXXeHUo INEKTPUYECKNM
TOKOM.
He ncnonb3yinre xecTkune
abpasunBHble YnCTALME
cpeAcTBa, MeTannmyeckue
cKkpebKn, NPOBOMOYHYIO
MoYanky unm
oTbGenueatLme cpeacrea
AJS1 O4YUCTKM CTekna
nepegHen gBepu AyxXoBKK /
(vnn, ecnun nmeeTcs) ctekna
11/RU



BEpPXHEWN OBEpPU OYyXOBKM. - Bcerga cogepxute naHenb

Bce a1 maTepwmanel moryT yrnpaBreHns YNCTOM U CYXOWN.
NPMBECTU K LapanuHam u BnaxHas v rpasHas

MOJIOMKE CTEKMSAHHbIX NMOBEPXHOCTb CrocobHa
NMOBEPXHOCTEWN. cosgasaTb npobriemMbl Npu

NCNOJSIb30BaHUN PYHKU M.
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Pl PykoBoacTBO no okpyxatoLueit cpeae

PernameHT yTunusauumm

0oTX040B

CootBeTcTBMe OupektuBe EC 06
YTUNM3auUn 3NeKTPUYecKoro n
3NeKTPOHHOro obopynoBaHua
(WEEE) v yTunusauus BbllepLwero
13 ynotpebneHus obopyanoBaHus

[aHHoe nsnenve
—

COOTBeTCTBYET [IMpekTnBe
EC 06 ytunusaumu
3M1EKTPUYECKOTO 1
3MEKTPOHHOrO
obopynoBaHusi
(2012/19/EU). OanHoe
nsgenve umeet
MapKMPOBKY, YKa3blBatoLLyO
Ha yTUnMsaumio ero kak
3M1EKTPUYECKOTO 1
3MEKTPOHHOrO
obopynosaHusa (WEEE).

OT0 nsgenue NnponsBeaeHo 13
BbICOKOKaYeCTBEHHbIX AeTarnen u
mMaTepuanoB, KOTOpble noanexar
MOBTOPHOMY MCMOMNb30BAHUIO U
nepepaboTke. [MoaTomy He
BblbpacbiBanTe usgenume ¢ 06bIYHbIMU
ObITOBLIMW OTXO4aMU nocne
3aBepLUeHnst ero akcnnyaTtaumu. Ero
crnenyeT caaTb B COOTBETCTBYHOLLMNA
LEHTP NO yTUNu3auum arneKkTpuyeckoro
N 3neKTpoHHOro obopynosanud. O
MECTOHAXOXOEHWUN TaKnMX LIeHTPOB Bbl
MOXXeTe y3HaTb B MECTHbIX opraHax
BracTu.

Hagnexaluas ytunusaums
MCnonb3oBaHHOro 0bopyaoBaHUS
nomMoraeT NpeaoTBPaTUTb BO3MOXHbIE
HeraTuBHble NOCneAcTBUS Ans
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