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6.	 Нажмите на кнопку «Поддержание тепла/Отмена», чтобы 
выключить программу, и откройте крышку.

Программа «Холодец»
Режим для приготовления холодца и заливных блюд.
1.	 Поместите подготовленные ингредиенты в чашу.
2.	 Закройте крышку. Подключите прибор к сети.
3.	 Нажмите на кнопку «Меню», установите программу «Холо-

дец».
4.	 Нажмите на кнопку «Старт», начнется процесс приготовле-

ния.
5.	 По завершении прозвучит звуковой сигнал и появятся сим-

волы «bb».
6.	 Нажмите на кнопку «Поддержание тепла/Отмена», чтобы 

выключить программу, и откройте крышку.
Программа «Омлет»
Режим для приготовления омлета.
1.	 Поместите замороженные продукты в чашу мультиварки.
2.	 Закройте крышку. Подключите прибор к сети.
3.	 Нажмите на кнопку «Меню», установите программу «Омлет».
4.	 Нажмите на кнопку «Старт», начнется процесс разморозки.
5.	 По завершении прозвучит звуковой сигнал и появятся сим-

волы «bb».
6.	 Нажмите на кнопку «Поддержание тепла/Отмена», чтобы 

выключить программу, и откройте крышку.

ТАБЛИЦА ПРОГРАММ ПРИГОТОВЛЕНИЯ

 Программа Температуры приго-
товления (°С)

Время приготов-
ления по умол-
чанию (ч:мм)

Рис 110 0:45

Плов 110 0:55

Фритюр 115-135 0:30

Быстрая варка 110 0:30

Рагу Доводит до кипения и 
поддерживает 95° 4:00



Мясо/Курица 110-115 0:50

Суп Доводит до кипения 
и поддерживает 95°

1:00

Бефстроганов 110-115 0:30

Выпечка 110-115 0:40

Пирог 115-120 0:45

Пицца/Мясной пирог 110-120 0:40

Стерилизация 100 0:10

Теплое молоко 60-65 0:10

Каша Доводит до кипения 
и поддерживает 95°

1:00

Гречневая каша 110 1:00

На пару Доводит до кипения 
и поддерживает 95°

1:00

Овсяные хлопья 103-108 0:20

Тушение Доводит до кипения 
и поддерживает 95°

1:00

Жарка 145-150 0:25

Запекание 103-130 0:50

Барбекю 140-145 0:50

Жаркое 110 2:00

Овощи 103-108 0:30

Фасоль 110-115 1:00

Пельмени Доводит до кипения 
и поддерживает 95°

1:00

Соус/Паста 103-108 0:30

Разогрев 100 0:25

Йогурт 40-45 8:00



Варенье 103-108 4:00

Холодец 60-75 0:25

Омлет 100 0:25

ЧИСТКА И УХОД
Перед очисткой прибора всегда отключайте его от сети и подо-
ждите, пока он остынет. Проводите очистку после каждого ис-
пользования.
•	 Протирайте корпус слегка влажной тканью. Не погружайте 

корпус и шнур питания в воду или другие жидкости.
•	 Промойте все съемные части теплой мыльной водой, после 

чего насухо протрите. Запрещается использовать стальные 
губки, металлические щетки или средства для отбеливания. 

•	 Не рекомендуется мыть в посудомоечной машине. 
•	 Храните прибор в темном прохладном месте, недоступном 

для детей месте. При хранении прибора следите, чтобы шнур 
питания не спутывался и не заламывался. Не оборачивайте 
шнур питания вокруг прибора.

Очистка клапана выпуска пара
Очистку клапана выхода пара необходимо производить каж-
дый раз после использования прибора. 
1.	 Аккуратно снимите клапан выхода пара, при этом не прикла-

дывайте значительного усилия.
2.	 Разберите клапан и тщательно промойте его под проточной 

водой, после чего тщательно просушите, соберите в обрат-
ной последовательности и установите на место.

УСТРАНЕНИЕ НЕИСПРАВНОСТЕЙ

Проблема Решение

Прибор не включается

Убедитесь, что прибор подключен к 
сети. Проверьте предохранитель в 
электрической розетке вашего дома.

Убедитесь, что напряжение, указан-
ное на приборе, соответствует напря-
жению источника питания.



Блюдо готовится слиш-
ком долго

Убедитесь, что прибор подключен 
к сети и напряжение, указанное на 
приборе, соответствует напряжению 
источника питания.

Нагревательный элемент загрязнен. 
Отключите прибор от сети, дайте ему 
остыть. Очистите нагревательный 
элемент.

Между чашей и нагревательным эле-
ментом попал посторонний предмет. 
Удалите его.

Еда пригорела или не-
правильно приготовле-
на

Не соблюдено соотношение крупы и 
жидкости. Подберите соответствую-
щее количество жидкости и крупы.

Прибор издает необыч-
ный шума, запах, дым 
и др.

Немедленно выключите прибор и от-
ключите его от сети. Проверьте, не 
попали ли посторонние предметы 
между чашей и нагревательным эле-
ментом. 
Если проблема не обнаружена, необ-
ходимо обратиться в авторизован-
ный сервисный центр

ВНИМАНИЕ!
Никогда не ремонтируйте прибор самостоятельно. Всегда обра-
щайтесь в авторизованный сервисный центр или специализи-
рованную мастерскую.

БЕЗОПАСНАЯ УТИЛИЗАЦИЯ
В целях защиты окружающей среды после окончания 
срока службы прибора не выбрасывайте его вместе с 
обычными бытовыми отходами. Передайте прибор в 
специализированные пункты для дальнейшей утилиза-
ции.

Для получения дополнительной информации об утилизации 
данного продукта обратитесь в местную службу утилизации



















































3.	 «Мәзір» түймесін басып, «Омлет» бағдарламасын орна-
тыңыз.

4.	 «Бастау» түймесін басыңыз, жібіту процесі басталады.
5.	 Аяқтағаннан кейін дыбыстық сигнал шығады және «bb»таң-

балары пайда болады.
6.	 Бағдарламаны өшіру үшін «жылуды сақтау/болдырмау» түй-

месін басып, қақпақты ашыңыз.

ПІСІРУ БАҒДАРЛАМАЛАРЫНЫҢ КЕСТЕСІ

Бағдарлама Пісіру температурасы 
(°C)

Әдепкі пісіру 
уақыты (с:мм)

Рис - Күріш 110 0:45

Плов - Палау 110 0:55

Фритюр - Қуыру 115-135 0:30

Быстрая варка - 
Жылдам қайнату 110 0:30

Рагу - Рагу Қайнау деңгейіне дейін 
жеткізіп, 95°C ұстайды 4:00

Мясо/Курица - Ет/
Тауық 110-115 0:50

Суп - Сорпа
Қайнау деңгейіне 

дейін жеткізіп, 95°C 
ұстайды

1:00

Бефстроганов - Сиыр 
Еті 110-115 0:30

Выпечка - Пісіру 110-115 0:40

Пирог - Бәліш 115-120 0:45

Пицца/Мясной пирог 
- Пицца/Ет бәліші 110-120 0:40

Стерилизация - За-
рарсыздандыру 100 0:10



Теплое молоко - Жылы 
сүт 60-65 0:10

Каша - Ботқа
Қайнау деңгейіне 

дейін жеткізіп, 95°C 
ұстайды

1:00

Гречневая каша - Қа-
рақұмық ботқасы 110 1:00

На пару - Бумен 
пісіру

Қайнау деңгейіне дейін 
жеткізіп, 95°C ұстайды 1:00

Овсяные хлопья - 
Сұлы майы 103-108 0:20

Тушение - Сөндіру Қайнау деңгейіне дейін 
жеткізіп, 95°C ұстайды 1:00

Жарка - Қуыру 145-150 0:25

Запекание - Қайнату 103-130 0:50

Барбекю - Барбекю 140-145 0:50

Жаркое - Ет қуыру 110 2:00

Овощи - Көкөністер 103-108 0:30

Фасоль - Бұршақ 110-115 1:00

Пельмени - Тұшпара Қайнау деңгейіне дейін 
жеткізіп, 95°C ұстайды 1:00

Соус/Паста - Тұз-
дық/Макарон 103-108 0:30

Разогрев - Қайта 
жылыту 100 0:25

Йогурт - Йогурт 40-45 8:00

Варенье - Тосап 103-108 4:00

Холодец - Желе 60-75 0:25

Омлет - Омлет 100 0:25



ТАЗАЛАУ ЖӘНЕ КҮТІМ
Құрылғыны тазаламас бұрын оны электр желісінен ажыратып, 
толық салқындағанын күтіңіз. Құрылғыны әр пайдаланғаннан 
кейін тазалаңыз.
•	 Құрылғының корпусын сәл ылғалды шүберекпен сүртіңіз. 

Құрылғының корпусын және қуат сымын суға немесе басқа 
сұйықтықтарға батырмаңыз.

•	 Барлық алынбалы бөліктерді жылы сабынды сумен жуыңыз, 
содан кейін толық кептіріңіз. Металл губкаларды, металл 
щеткаларды немесе ағартқыш құралдарды қолдануға бол-
майды.

•	 Құрылғыны ыдыс жуғыш машинада жуу ұсынылмайды.
•	 Құрылғыны қараңғы, салқын және балалардың қолы жет-

пейтін жерде сақтаңыз. Сақтау кезінде қуат сымының 
шатаспауын және бүктелмеуін қадағалаңыз. Қуат сымын 
құрылғының айналасына орамаңыз.

БУ ШЫҒАРУ КЛАПАНЫН ТАЗАЛАУ
Бу шығару клапанын әр қолданғаннан кейін тазалау қажет.
1.	 Бу шығару клапанын абайлап шешіңіз, артық күш қолдан-

баңыз.
2.	 Клапанды бөлшектеп, оны ағынды суда мұқият жуыңыз, со-

дан кейін толық кептіріңіз. Клапанды кері ретпен жинап, ор-
нына орнатыңыз.

АҚАУЛАРДЫ ЖОЮ
Мәселе Шешім

Құрылғы қосылмайды

Құрылғының дұрыс қосылғанын тек-
серіңіз. Үйіңіздегі электр розеткасы-
ның сақтандырғышын тексеріңіз.

Құрылғыда көрсетілген кернеу-
дің қуат көзіне сәйкес келетінін 
анықтаңыз.

Тағамды дайындау 
тым ұзаққа созылады

Құрылғының дұрыс қосылғанын 
және кернеудің құрылғы талаптары-
на сәйкес келетінін тексеріңіз.



Қыздыру элементі ластанған болуы 
мүмкін. Құрылғыны электр желісінен 
ажыратыңыз, оның салқындауын 
күтіңіз, содан кейін қыздыру эле-
ментін тазалаңыз.

Ыдыс пен қыздыру элементінің ара-
сында бөгде зат жоқтығын тексеріңіз, 
егер болса, оны алып тастаңыз.

Тағам күйіп кетті неме-
се дұрыс дайындалма-
ды

Дәнді дақылдар мен сұйықтықтың 
дұрыс қатынасы сақталмаған болуы 
мүмкін. Сұйықтық пен дәнді дақыл-
дың дұрыс мөлшерін таңдаңыз.

Құрылғы ерекше шу, 
иіс немесе түтін шыға-
рады

Құрылғыны дереу өшіріңіз және 
электр желісінен ажыратыңыз. Ыдыс 
пен қыздыру элементінің арасында 
бөгде зат жоқтығын тексеріңіз. Мәсе-
ле шешілмесе, уәкілетті сервис орта-
лығына хабарласыңыз.

НАЗАР АУДАРЫҢЫЗ!
Құрылғыны өз бетіңізше жөндеуге болмайды.
Кез келген ақаулық орын алса, уәкілетті сервис орталығына 
хабарласыңыз.

ҚАУІПСІЗ УТИЛИЗАЦИЯ
Қоршаған ортаны қорғау мақсатында құрылғының қы-
змет ету мерзімі аяқталғаннан кейін оны тұрмыстық 
қалдықтармен бірге тастамаңыз.
Құрылғыны арнайы утилизация пунктіне тапсырыңыз.

Қосымша ақпарат алу үшін жергілікті утилизация қызметіне не-
месе сатып алынған дүкенге хабарласыңыз.

ТАСЫМАЛДАУ ЖӘНЕ САҚТАУ
•	 Құрылғыны таза, жабық, құрғақ жерде 5-40°C температура 

диапазонында және 70%-дан жоғары емес салыстырмалы 
ылғалдылықта сақтаңыз.

•	 Құрылғыны барлық көлік түрімен тасымалдауға болады, 
















