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SANDWICH MAKER BR2202

Use the sandwich maker for cooking hot
sandwiches with various fillings, baking waffles, as
a griddle plate or an open cooking unit.

DESCRIPTION

1. Power-on indicator «power»

2. Heating plates lock

3. Ready indicator «ready»

4. Handle

5. Lower frying plate locks

6. Upper frying plate locks 0

7. Frying plates for making sandwiches ¥

8. Frying plates for making waffles P

9. Grill plates T2 34 _
9. ,.—‘—vﬁ/’L
V7%

e
ATTENTION! = 7

For additional protection it is reasonable to install a
residual current device (RCD) with nominal operation
current not exceeding 30 mA, to install RCD, contact
a specialist.
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SAFETY MEASURES AND OPERATION
RECOMMENDATIONS

Read the operation manual carefully before using
the sandwich maker; after reading, keep it for future
reference.

« Use the unit for its intended purpose only, as it is
stated in this manual.

* Mishandling the unit can lead to its breakage and
cause harm to the user or damage to the user’s
property, which is not covered by warranty.

« Make sure that the operating voltage of the unit
indicated on the label corresponds to your home
mains voltage.

« Connect the power plug to the socket with reliable
grounding contact. In case of short circuit the
grounding reduces the risk of electric shock.

« Contact an electrical technician, if you are not
sure that your sockets are installed properly and
grounded.

» Do not connect the unit to external timers or remote
control mains sockets.

« To avoid fire, do not use adapters for plugging the
win.

« Install and use the sandwich maker on a flat, dry,
steady and heat-resistant surface with free access to
the mains socket.

» Use the unit in a well-ventilated room, for normal air

circulation the free space around the sandwich maker
should be at least 10-15 cm on each side.

During the sandwich maker operation do not allow
the unit body to come in contact with curtains,

wall coverings, clothing, kitchen towels or other
flammable materials.

Do not use the unit outdoors.

It is recommended not to use the unit during lightning
storms.

Protect the sandwich maker from impacts, falling,
vibrations and other mechanical stress.

Never leave the unit connected to the mains
unattended.

Do not use the unit near heating appliances, heat
sources or open flame.

Do not use the sandwich maker in places where
aerosols are used or sprayed, and in proximity to
inflammable liquids.

Do not use the sandwich maker in proximity to the
kitchen sink, in bathrooms, near swimming pools or
other containers filled with water.

If the sandwich maker is dropped into water, unplug
it immediately, and only then you can take the

unit out of water. The unit body heats up strongly
during operation, be careful and do not touch its hot
surfaces.

Do not let the power cord touch hot surfaces and
sharp edges of furniture.

Do not move the sandwich maker when it is hot; wait



until it cools down completely.

Do not switch the sandwich maker on without
products.

Do not use the for sandwich maker cooking frozen
food, defrost frozen food before cooking.

Beware of steam output from the gaps between the
operating surfaces, do not touch and do not place
open parts of your body near the gaps between the
frying plates.

Take sandwiches, waffles or meat products out right
after cooking; keeping products in the operating unit
for a long time can cause their ignition.

Never use metal objects to take the cooked food
out, as they can damage the non-stick coating of the
frying plates; use the kitchen tools intended for non-
stick surfaces.

Unplug the unit after usage or before cleaning. When
unplugging the sandwich maker, hold the power plug
and carefully remove it from the mains socket, do not
pull the power cord, as this can lead to its damage
and cause a short circuit.

Do not touch the unit body, the power cord and the
power plug with wet hands.

For child safety reasons do not leave polyethylene
bags used as packaging unattended.

ATTENTION! Do not allow children to play with
polyethylene bags or packaging film. Danger of
suffocation!
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The unit is not intended for usage by children.

Do not leave children unattended to prevent using
the unit as a toy.

Do not allow children to touch the operating surface,
the unit body, the power cord or the power plug
during operation of the unit.

Be especially careful if children or disabled persons
are near the operating unit.

During the unit operation and breaks between
operation cycles, place the unit out of reach of
children.

The unit is not intended for usage by physically or
mentally disabled persons (including children) or by
persons lacking experience or knowledge if they are
not under supervision of a person who is responsible
for their safety or if they are not instructed by this
person on the usage of the unit.

From time to time check the power cord integrity.

If the power cord is damaged, it should be replaced
by the manufacturer, a maintenance service or
similar qualified personnel to avoid danger.

Do not repair the unit by yourself. Do not
disassemble the unit by yourself, if any malfunction
is detected, and after the unit was dropped, unplug it
and apply to the authorized service center.

To avoid damages, transport the unit in the original
package.

Keep the unit in a dry cool place out of reach of
children and disabled persons.
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THE UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USE
ONLY, DO NOT USE THE UNIT FOR COMMERCIAL
OR LABORATORY PURPOSES.

BEFORE THE FIRST USE

After unit transportation or storage at negative
temperature, unpack it and wait for 3 hours before
using.

* Unpack the unit and remove all the packaging
materials.

» Keep the original package.

» Read the safety measures and operating
recommendations.

* Check the delivery set.

« Examine the unit for damages, in case of damage do
not plug it into the mains.

» Make sure that specified specifications of power
supply voltage of the unit correspond to the
specifications of your mains. When the unit is used in
the mains with 60 Hz frequency, it does not need any
additional settings.

+ Clean the unit body surface and the frying plates (5)
with a soft, slightly damp cloth, and then wipe it dry.

« Install and use the unit on a flat, dry, steady and
heat-resistant surface with free access to the mains
socket.

< Use the unit in a well-ventilated room, for normal air

circulation the free space around the sandwich maker

should be at least 10-15 cm on each side.

» Take the handle (1), lift the lock (2) and open the
sandwich maker.

» Simultaneously press the locks (5) and remove the
lower frying plate, then remove the upper flying plate
in the similar manner by pressing the locks (6).

* Wash all the frying plates (7, 8, 9) with warm water
and neutral detergent, rinse them and wipe dry.

* Install the required frying plates (7, 8 or 9), to do
this insert the bottom part of the plate first and then
press on the upper part of the plate until the lock (2)
clicking. Make sure that the frying plates (7, 8 or 9)
are fixed properly.

» Before the first use smear some vegetable oil over
the frying plates (7, 8, 9).

» Close the sandwich maker and insert the power cord
plug into the mains socket, the indicators (1) «pover»
will light up.

* When the indicator (3) «ready» lights up, unplug
the sandwich maker and wait until it cools down
completely.

» Take the handle (4), press the lock (2) button and
open the sandwich maker. Remove the remaining oil
from the frying plates (7, 8, 9) with a paper towel or
a clean cloth.

Notes:

- when you switch the unit on for the first time, some
smoke or foreign odor may appear. It is normal



and not covered by warranty.

- the foreign odor can change the taste of the
first cooked products that you made, so it is not
recommended to eat them.

MAKING SANDWICHES
Sandwich making recommendations.

Use medium slices of white or wholerye bread.

The bread slices should match the size of the
operating surface of the sandwich maker.

It is recommended to grease the slices of bread with
vegetable oil, lightly brush the slice of bread with
butter for a crisp crust. You can use vegetable oil with
various spices or aromatic herbs.

Check the amount of filling, if there is a lot of filling,

it may leak out during cooking. Use cooked meat or
fish or tinned fish for the filling. You can add some
mayonnaise or tomato sauce to make the filling
juicier.

Use only preliminary cooked meat or fish, because
the sandwich maker does not cook the filling but only
heats it up.

For sweet sandwiches, you can use jam, marmalade
or confiture for the filling.

It is not recommended to use cucumbers or lettuce
for the filling, as the cucumber slices or lettuce
wither when making sandwiches, limit the amount of
vegetables with a lot of moisture, such as tomatoes
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or fresh mushrooms, when moisture is released, a
slice of bread can turn mushy.

* Install the sandwich maker correctly.

* Install the frying plates for making sandwiches (7).

 Insert the power cord plug into the mains socket, the
indicators (1) «power» will light up.

Notes:

- the indicator (1) «power» will be glowing all the
time while the unit is plugged in;

- the indicator (3) «ready» will periodically switch
on and off during the sandwich maker operation
indicating the thermostat operation.

* When the indicator (3) «ready» lights up, take the
handle (4), press on the lock (2), open the sandwich
maker and put a slice of bread on the lower frying
plate (7). Put the filling on the bread, cover with the
second slice and carefully close the sandwich maker,
press together the handles (4), the lock (2) will click.

+ The cooking time of sandwiches is 6-8 minutes, the
readiness of the sandwiches depends on your taste,
you can choose the cooking time as you like.

+ After making sandwiches unplug the unit, lift the lock
(2) and open the sandwich maker.

» Take out the ready sandwiches with a plastic or
wooden spatula. Do not use sharp metal objects to
avoid damaging the non-stick coating of the heating
surfaces (7).
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ATTENTION!

Beware of steam output from the gaps between

the operating surfaces (7), do not touch and do

not place open parts of your body near the gaps
between the frying plates. Do not touch the unit
body during its operation, to open the sandwich
maker take the handle (1).

« After you finish making sandwiches unplug the unit
and leave it open to cool down.
» Keep the unit closed if you are not using it.

MAKING WAFFLES

* Make the batter.

« Install the waffle maker correctly.

« Install the frying plates for making waffles (8).

* Insert the power cord plug into the mains socket, the
indicators (1) will light up.

Notes:

- the indicator (1) «power» will be glowing all the
time while the unit is plugged in;

- the indicator (3) «ready» will periodically switch
on and off during the waffle maker operation
indicating the thermostat operation.

» When the indicator (3) «ready» goes out, take the
handle (1), press the button (2), open the waffle
maker, pour a small amount of dough into each half
of the frying plate (8).

» Press the frying plates (8) together until the lock
clicking.

» Bake waffles for 3-5 minutes (the baking
time depends on the dough recipe, select it
experimentally).

» After making the waffles open the waffle maker: -
take the handle (4), press the button (2) and remove
the waffles with a wooden or plastic spatula. Do not
use metal objects, such as knives, forks etc., to avoid
damaging the coating of the frying plates (8).

» To continue baking waffles, immediately pour the next
portion of dough on the frying plates (8).

ATTENTION!

Beware of steam output from the gaps between
the operating surfaces (8), do not touch and do
not place open parts of your body near the gaps
between the frying plates. Do not touch the unit
body during its operation, to open the waffle
maker take the handle (4).

+ After you finish making waffles unplug the unit and
leave it open to cool down.

* When the waffle maker has completely cooled down,
wipe the frying plates (8) with a damp cloth, and then
wipe dry.

Exemplary recipes of waffle dough

Sweet waffles



- 2 cups of flour

- 2eggs

- 0.5 cup of sugar

- 0.5 cup of sour cream

- salt and baking soda, on the tip of a teaspoon

- milk
Whip the eggs with sugar and salt. Mix the flour with
baking soda, add the sour cream. Mix all ingredients
adding milk to the consistency of sour cream.

Cream waffles

- 200 g of flour

- 250 ml of cold milk

- 6 egg yolks

- 200 g of melted butter

- 1-2 sachets of vanilla sugar

- 2 teaspoons of baking powder

- salt on the tip of a teaspoon

- 12 well-whipped egg whites
Whip the yolks with cold milk. Slowly add flour and
baking powder, then add butter, vanilla sugar and salt,
and then add whipped egg whites.

Belgian waffles

- 250 g of flour

- 250 ml of milk

- 100 g of melted butter

- 1-3 sachets of vanilla sugar

- 3 eggs, separate the yolks from the egg whites

EN

- salt on the tip of a teaspoon
Mix the flour with vanilla sugar. Add some milk and
mix thoroughly. Add the yolks and remaining milk. Mix
thoroughly to homogeneous dough. Add butter and
carefully mix in the whipped whites.

You can decorate the ready waffles with powdered
sugar.

FOOD COOKING WITH THE GRILL

ATTENTION! Beware of steam output from the gaps
between the operating surfaces (9), do not touch and
do not place open parts of your body near the gaps

between the frying plates (4).

- Do not use the grill for cooking frozen food.

- Do not cook meat with large bones.

- Frying time depends on the products used.

- Install the grill plates (9) before you start cooking.

- Do not open the grill after switching it on, the frying

plates (9) heat up faster and more even in the
closed position.

- Before eating make sure that the food is cooked
through.

- Take the products out of the press grill right after
cooking; keeping products in the operating grill for
a long time can cause their ignition.

- Never use metal objects to take the cooked food
out, as they can damage the non-stick coating of
the frying plates (9); use the kitchen tools intended



1o| EN

for non-stick surfaces.
Prepare the necessary products.
Insert the power plug into the mains socket, the grill
will switch on and the indicator (1) will light up.
Wait until the pans (9) are hot, and the indicator (3)
lights up.

Notes:

- the indicator (1) «power» will be glowing all the
time while the unit is plugged in;

- the indicator (3) «ready» will periodically switch
on and off during the sandwich maker operation
indicating the thermostat operation.

Take the handle (4), press on the lock (2) and open

the sandwich maker.

Carefully put the products on the lower frying plate,

avoid burns by possible splashes of juice or fat

dripping from the products.

Take the handle (4) and lower the upper frying plate

on the products.

After you finish cooking, take the handle (4) and lift

the upper frying plate.

Put the prepared products into an appropriate dish;

use wooden or heat-resistant plastic kitchen tools to

remove the products.

To switch the sandwich maker off, unplug it.

Using a sandwich maker as a frying surface.

You can use the sandwich maker as an open frying
surface.

Before inserting the plug of the power cord into the
socket, open the sandwich maker by holding the
handle (4), pressing the lock (2) and fully open the
sandwich maker.

Plug the power cord into an electrical outlet and the
«powerxindicator (1) will light up.

Wait for the work surfaces to heat up (9), and the
«ready»indicator (3) will light up.

Carefully place the products on the work surfaces
(9), beware of burns caused by possible splashes of
fat or juice released by the products.

Transfer the cooked food to a suitable dish, using
wooden or heat-resistant plastic kitchen accessories.
To turn off the sandwich maker, unplug the power
cord from the electrical outlet.

CLEANING AND CARE

Before cleaning unplug the unit and leave it open to
cool down.

Clean the frying plates (7, 8 or 9) from the remaining
dough, wipe the frying plates (7, 8 or 9) with a damp
cloth. Oil the burnt dough and leave for 5 minutes,
then clean it with a damp cloth.

Regularly remove and wash all the frying plates (7,
8 or 9) with warm water and neutral detergent, rinse
them and wipe dry.

Wipe the sandwich maker body with a slightly damp
cloth, and then wipe it dry.



« Do not use metal brushes, abrasives, or solvents to
clean the sandwich maker, as they may damage the
frying plates (5) or the outer surface of the sandwich
maker body.

Attention! To avoid electric shock do not immerse
the sandwich maker, the power cord or the plug
into water or other liquids.

STORAGE

+ Clean the sandwich maker before taking it away for
long storage.

» Keep the unit closed if you are not using it.

» Keep the unit in a dry cool place out of reach of
children and disabled persons.

DELIVERY SET

Sandwich maker: 1 pc.

Frying plates for making sandwiches: - 2 pc.

Frying plates for making waffles: - 2 pc.

Grill plates: - 2 pc.

Instruction: 1 pc.

TECHNICAL SPECIFICATIONS

« Power supply: 220-240 V, ~ 50/60 Hz
« Rated input power: 750 W
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RECYCLING

To prevent possible damage to the
environment or harm to the health of people
by uncontrolled waste disposal, after
expiration of the service life of the unit or
I the batteries (if included), do not discard
them with usual household waste, take the unit and the
batteries to specialized stations for further recycling.

The waste generated during the disposal of products
is subject to mandatory collection and consequent
disposal in the prescribed manner.

For further information about recycling of this product
apply to a local municipal administration, a household
waste disposal service or to the shop where you
purchased this product.

The manufacturer reserves the right to change the
design, structure and specifications not affecting
general operation principles of the unit, without prior
notice.

The unit operating life is 3 years
The manufacturing date is specified in the serial number.

In case of any malfunctions, it is necessary to apply
promptly to the authorized service center.
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SANDWICHGERAT BR2202

Verwenden Sie das Sandwichgerat zum Zubereiten
von heiBen Sandwiches mit verschiedenen

Fiillungen, Waffelbacken sowie als Kontaktgrill oder

offene Bratplatte.

BESCHREIBUNG

1. Betriebskontrolleuchte ,power”
2. Arbeitsflachenverriegelung
3. Bereitschaftsanzeige ,ready”
4.  Griff
5. Verriegelungen der unteren Arbeitsflache
6. Verriegelungen der oberen Arbeitsflache
7. Sandwichplatten
8. Waffelplatten
9. Girillplatten
ACHTUNG!

Als zusatzlicher Schutz ist es zweckmaRig, den
Fl-Schalter mit Nennstrom maximal bis 30 mA im
Stromversorgungskreis aufzustellen; wenden Sie sich
dafiir an einen Spezialisten.
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SICHERHEITSHINWEISE UND
GEBRAUCHSANLEITUNG

Bevor Sie das Sandwichgerit benutzen, lesen Sie
zuerst die Bedienungsanleitung aufmerksam durch
und bewahren Sie sie zum spateren Gebrauch auf.

* Benutzen Sie das Gerat nur bestimmungsmagig und
laut dieser Bedienungsanleitung.

* Missbrauch des Gerats kann zu seiner Stérung
fihren, den Benutzer oder sein Eigentum
beschadigen und ist kein Garantiefall.

» Vergewissern Sie sich, dass die auf dem
Bezeichnungszettel angegebene Betriebsspannung
und die Netzspannung Ubereinstimmen.

» Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose
mit einem zuverlassigen Erdungskontakt.Bei
einem Kurzschluss verringert die Erdung das
Stromschlagrisiko.

* Wenden Sie sich an einen Elektriker, wenn Sie sich
nicht sicher sind, ob lhre Steckdosen richtig installiert
und geerdet sind.

* Verwenden Sie keine Adapterstecker beim
AnschlieRen des Sandwichgerat ans Stromnetz, um
das Brandrisiko zu vermeiden.

« SchlieRen Sie das Gerat an keine externen
Schaltuhren oder elektrischen Steckdosen mit
Fernbedienung an.

« Stellen und benutzen Sie den Sandwichgerat
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auf einer ebenen, trockenen, standfesten und
hitzebestandigen Oberflache mit immer freiem
Zugang zur Steckdose auf.

Verwenden Sie das Gerat in einem gut bellfteten
Raum, fiir eine normale Luftzirkulation soll der
Freiraum um das Sandwichgerat auf jeder Seite
mindestens 10-15 cm betragen.

Wenn Sie das Sandwichgerat betreiben, soll

das Gerategehause mit keinen Vorhangen,
Wandbeschichtungen, Kleidung, Kiichentiichern oder
anderen leichtentziindbaren Materialien in Berhrung
kommen.

Es ist nicht gestattet, das Gerat drauRen zu
benutzen.

Es ist nicht empfohlen, das Gerat bei Gewitter zu
benutzen.

Schitzen Sie den Sandwichgerat vor StéRen,
Stlirzen, Vibrationen und anderen mechanischen
Einwirkungen.

Lassen Sie das ans Stromnetz angeschlossene
Gerat nie unbeaufsichtigt.

Benutzen Sie das Gerat in direkter Nahe von
Heizgeraten, Warmequellen oder offenem Feuer
nicht.

Es ist verboten, den Sandwichgerat an den Orten,
wo Sprays verwendet werden, sowie in der Nahe von
leichtentziindbaren Flissigkeiten, zu benutzen.
Benutzen Sie den Sandwichgerat in der Nahe

von Spiilbecken, in Badezimmern und neben den
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Wasserbecken oder anderen mit Wasser geflillten
Behaltern nicht.

Falls der Sandwichgerat ins Wasser gefallen ist,
ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose
sofort heraus, erst danach holen Sie das Gerat aus
dem Wasser heraus. Wenden Sie sich an einen
Kundendienst, um das Gerat priifen oder reparieren
zu lassen.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel heil3e
Oberflachen und scharfe Mébelkanten nicht berihrt.
Stellen Sie das heille Sandwichgerat nicht um,
warten Sie ab, bis es vollstandig abkuhlt.

Schalten Sie das Sandwichgerat ohne
Nahrungsmittel nicht ein.

Wahrend des Betriebs erhitzt sich das
Gerategehause stark, Seien Sie vorsichtig und
bertihren Sie keine heilen Oberflachen.

Huten Sie sich vor dem Dampfaustritt aus dem
Zwischenraum der Arbeitsflachen, halten Sie

Ihre Hande und andere offene Kérperteile vom
Zwischenraum der Arbeitsflachen fern.

Nehmen Sie Sandwiches, Waffeln oder
Fleischprodukte nach der Zubereitung sofort heraus;
wenn Produkte im eingeschalteten Gerat lang
bleiben, kdnnen sie sich entziinden.

Es ist verboten, die zubereiteten Lebensmittel mit
Metallgegenstanden, die die Antihaftbeschichtung
der Arbeitsflachen beschadigen kénnen,
herauszunehmen; verwenden Sie das

Kuchenzubehdr fur die Antihaftoberflachen.

» Trennen Sie das Gerat nach dem Gebrauch oder vor
der Reinigung vom Stromnetz unbedingt ab. Wenn
Sie den Sandwichgerat vom Stromnetz abtrennen,
halten Sie den Netzstecker fest und ziehen Sie ihn
aus der Steckdose vorsichtig heraus; ziehen Sie das
Netzkabel nicht, da es zu seiner Beschadigung und
einem Kurzschluss flihren kann.

» Berlhren Sie das Gerategehause, das Netzkabel
und den Netzstecker mit nassen Handen nicht.

» Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie
Plastiktiten, die als Verpackung verwendet werden,
nie ohne Aufsicht.

ACHTUNG!
Lassen Sie Kinder mit Plastiktuten oder

Verpackungsfolien nicht spielen. Erstickungsgefahr!

+ Das Gerét ist nicht fir Kinder bestimmt.

+ Beaufsichtigen Sie Kinder, damit sie das Gerat als
Spielzeug nicht benutzen.

+ Lassen Sie Kinder die Arbeitsflache, das
Gerategehause, das Netzkabel oder den Netzstecker
wahrend des Geratebetriebs nicht beriihren.

+ Besondere VorsichtsmaRnahmen sind in den
Fallen angesagt, wenn sich Kinder oder behinderte
Personen wahrend des Geratebetriebs in der Nahe
aufhalten.

+ Wahrend des Betriebs und der Pausen zwischen



den Betriebszyklen stellen Sie das Gerat an einen fur
Kinder unzuganglichen Ort auf.

« Dieses Gerat ist fir Personen (darunter Kinder)
mit Kérper-, Nerven- und Geistesstérungen
oder Personen ohne ausreichende Erfahrung
und Kenntnisse nicht geeignet, wenn sie sich
unter Aufsicht der Person, die fiir ihre Sicherheit
verantwortlich ist, nicht befinden oder entsprechende
Anweisungen uber die Nutzung des Gerats nicht
bekommen haben.

« Prufen Sie die Unversehrtheit des Netzkabels von
Zeit zu Zeit.

« Wenn das Netzkabel beschadigt ist, soll es vom
Hersteller, vom Kundendienst oder von ahnlich
qualifiziertem Personal ersetzt werden, um Gefahren
zu vermeiden.

« Esist nicht gestattet, das Gerat selbstandig
zu reparieren. Es ist nicht gestattet, das Gerat
selbsténdig auseinanderzunehmen; bei der
Feststellung jeglicher Beschadigungen, sowie im
Sturzfall, trennen Sie es vom Stromnetz ab und
wenden Sie sich an einen Kundendienst.

* Um Beschadigungen zu vermeiden, transportieren
Sie das Gerat nur in der Fabrikverpackung.

« Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen,
kiihlen und fiir Kinder und behinderte Personen
unzuganglichen Ort auf.

DAS GERAT IST NUR FUR DEN GEBRAUCH IM
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HAUSHALT GEEIGNET, ES IST VERBOTEN, DAS
GERAT ZU HANDELS- ODER LABORZWECKEN ZU
BENUTZEN.

VOR DER ERSTEN NUTZUNG

Packen Sie das Gerat aus und warten Sie 3 Stunden,
bevor Sie es bei einer negativen Temperatur
transportieren oder bewahren.

+ Packen Sie das Gerat aus und entfernen Sie alle
Verpackungsmaterialien.

» Bewahren Sie die Originalverpackung auf.

+ Lesen Sie die Sicherheitsmafinahmen und
Bedienungsempfehlungen durch.

+ Prifen Sie die Komplettheit.

+ Prifen Sie das Gerat auf Beschadigungen; wenn
es beschadigt ist, schlieRen Sie es ans Stromnetz
nicht an.

» Vergewissern Sie sich, dass die angegebenen
Parameter der Geréateversorgungsspannung und die
Stromnetzparameter Ubereinstimmen. Beim 60-Hz-
Stromnetz-Geréatebetrieb sind keine zusatzlichen
MaRnahmen erforderlich.

» Wischen Sie das Gerategehause und die
Arbeitsflachen mit einem leicht angefeuchteten Tuch
ab, danach wischen Sie sie trocknen.

+ Stellen und benutzen Sie das Gerat auf
einer ebenen, trockenen, standfesten und
hitzebestandigen Oberflache mit immer freiem
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Zugang zu einer Steckdose.

Verwenden Sie das Gerat in einem gut bellfteten
Raum, fiir eine normale Luftzirkulation soll der
Freiraum ums Sandwichgerat mindestens 10-15 cm
auf jeder Seite betragen.

Fassen Sie den Giriff (4), driicken Sie die
Verriegelung (2) und 6ffnen Sie das Sandwich-Gerat.
Driicken Sie die Verriegelungen (5) gleichzeitig und
entfernen Sie die untere Arbeitsflache, entfernen

Sie ebenfalls die obere Arbeitsflache, indem Sie die
Verriegelungen (6) driicken.

Waschen Sie alle Arbeitsflachen (7, 8, 9) mit
Warmwasser und einem neutralen Reinigungsmittel,
spulen und trocken Sie sie ab.

Stellen Sie erforderliche Arbeitsflachen (7, 8 oder 9)
auf, setzen Sie zuerst den Unterteil der Arbeitsflache
ein, dann driicken Sie den Oberteil der Arbeitsflache,
bis die Verriegelung (2) einrastet; vergewissern Sie
sich, dass die Arbeitsflachen (7, 8 oder 9) sicher
befestigt sind.

Vor dem ersten Geratenutzung ist es empfohlen, die
Arbeitsflachen (7, 8 oder 9) mit etwas Pflanzendl
einzuschmieren.

Machen Sie das Sandwichgerat zu und stecken Sie
den Netzstecker in die Steckdose ein, dabei leuchten
die Anzeigen (1) «power».

Wenn die Anzeige (3) «ready» leuchtet, ziehen Sie
den Netzstecker aus der Steckdose heraus und
warten Sie ab, bis das Sandwichgerat vollstandig

abkiihlt.

» Fassen Sie den Griff (4) an, driicken Sie die
Verriegelungstaste, machen Sie das Sandwichgerat
auf, entfernen Sie das Restpflanzendl von den
Arbeitsflachen (7, 8 oder 9) mit einem Papiertuch
oder einem sauberen Stoff.

Anmerkungen:

- wenn Sie das Gerat zum ersten Mal einschalten,
ist eine geringe Menge Rauch und Fremdgeruch
zulassig, es ist normal und ist kein Garantiefall.

- ein Fremdgeruch kann den Geschmack der ersten
zubereiteten Produkte verandern, daher werden
die ersten zubereiteten Produkte zu keinem
Verzehr empfohlen.

SANDWICHZUBEREITUNG

SANDWICHZUBEREITUNGSEMPFEHLUNGEN

» Verwenden Sie mitteldicke Brotscheiben aus Weizen-
oder Roggenmehl.

+ Die Brotscheiben mussen der Arbeitsflache des
Sandwichgerats nach der GroRe entsprechen.

+ Es ist empfohlen, die Brotscheiben mit Pflanzendl
zu schmieren und mit Butter fiir eine Knusperkruste
leicht zu bestreichen. Sie kdnnen Pflanzendl mit
verschiedenen Gewirzen, Aromakrautern oder
anderen Spezereien verwenden.

+ Achten Sie auf die Fiillungsmenge, bei Uberschul



kann die Fillung wahrend der Sandwichzubereitung
ausflieBen. Verwenden Sie fertiges Fleisch, Fisch
und Fischkonserven als Fillung. Fir eine saftige
Fillung kénnen Sie eine kleine Menge Mayonnaise
oder Tomatensofe hinzufligen.

Verwenden Sie nur vorgegartes Fleisch oder Fisch
- das Sandwichgerat bereitet die Fiillung nicht zu,
sondern erwarmt sie nur.

Fir siiRe Sandwiches verwenden Sie Marmelade,
Jam oder Konfitiire als Fiillung.

Es ist nicht empfohlen, Gurken- oder Salatfiillung
zu verwenden, Gurkenscheiben oder Salatblatter
verdorren bei der Sandwichzubereitung, begrenzen
Sie die Menge viel feuchtes Gemise, wie z. B.
Tomaten oder frischen Pilzen, beim Ausfeuchten
kann eine Brotscheibe einfach aufweichen.

Stellen Sie das Sandwichgerat richtig auf.

Stellen Sie die Sandwichplatten (7) auf.

Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose ein,
dabei leuchten die Anzeigen (1) «power».

Anmerkungen:

- die Leuchte (1) «power» leuchtet konstant, solang

der Netzstecker in der Steckdose bleibt;

- wahrend des Sandwichgeratbetriebs schaltet sich

die Anzeige (3) «ready» regelmafig ein und aus
und signalisiert den Thermostatbetrieb.
Wenn die «ready»-Anzeige (3) leuchtet, fassen Sie

den Griff (4) an, dricken Sie die Verriegelung (2) an,
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machen Sie das Sandwichgerat auf, legen Sie eine
Brotscheibe auf die untere Arbeitsflache (7), legen
Sie die Fullung darauf, bedecken Sie sie mit der
zweiten Brotscheibe, machen Sie das Sandwichgerat
vorsichtig zu, dricken Sie die Griffe (4) zusammen,
dabei rastet die Verriegelung (2) ein.

Die Sandwichzubereitungszeit betragt 6 bis 8
Minuten; die Sandwichgarfertigkeit hangt von lhrem
Geschmack ab, Sie kdnnen die Garzeit nach lhren
Wiinschen wahlen.

Nach der Sandwichzubereitung ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose heraus, heben

Sie die Verriegelung (2) an und machen Sie das
Sandwichgerat auf.

Nehmen Sie die fertigen Sandwiches mit einem
Plastik- oder Holzspatel heraus. Es ist verboten,
scharfe Metallgegenstande zu verwenden, um die
Antihaftbeschichtung der Arbeitsflachen (7) nicht zu
beschadigen.

ACHTUNG! Hiiten Sie sich vor dem Dampfaustritt
aus dem Zwischenraum der Arbeitsflichen

(7), halten Sie Ihre Hinde und andere offene
Korperteile vom Arbeitsflichenzwischenraum fern.
Beriihren Sie das Geridtegehduse wahrend des
Betriebs nicht, fassen Sie den Griff (4) an, um das
Sandwichgerat aufzumachen.

Nach der Sandwichzubereitung ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose heraus und lassen
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Sie das Gerat offen abkihlen.
Wenn Sie das Gerat nicht verwenden, lagern Sie es
geschlossen.

WAFFELZUBEREITUNG

Bereiten Sie den Teig vor.

Stellen Sie das Waffeleisen richtig auf.

Stellen Sie die Waffelplatten (8) auf.

Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose ein,
dabei leuchten die Anzeigen (1) «power».

Anmerkungen:

- die Leuchte (1) «power» leuchtet konstant, solang
der Netzstecker in der Steckdose bleibt;

- wahrend des Waffeleisenbetriebs schaltet sich die
Anzeige (3) «ready» regelmaRig ein und aus und
signalisiert den Thermostatbetrieb.

Wenn die Anzeige (3) erlischt, fassen Sie den Griff

(1) an, driicken Sie die Taste (2), machen Sie das

Waffeleisen auf und gieRen Sie eine kleine Menge

Teig in jede Halfte der Arbeitsflache (8).

Driicken Sie die Arbeitsflachen (8) zusammen, bis

die Verriegelung einrastet.

Backen Sie Waffeln 3-5 Minuten (die Waffelbackzeit

héangt vom Teigrezept ab und wird versuchsweise

gewahlt).

Machen Sie das Waffeleisen nach der

Waffelzubereitung auf: - fassen Sie den Giriff (4) an,

driicken Sie die Taste (2) und nehmen Sie Waffeln

mit einem - Kunststoff- oder Holzschaufel heraus.
Verwenden Sie keine Metallgegensténde, Messer,
Gabel usw., um die Beschichtung der Arbeitsflachen
(8) nicht zu beschadigen.

Um das Waffelbacken fortzusetzen, gielen Sie die
nachste Teigportion auf die Arbeitsflachen sofort (7)
auf.

ACHTUNG! Hiiten Sie sich vor dem Dampfaustritt
aus dem Zwischenraum der Arbeitsflichen

(8), halten Sie lhre Hidnde und andere offene
Korperteile vom Arbeitsflaichenzwischenraum fern.
Beriihren Sie das Geridtegehduse wahrend des
Betriebs nicht, fassen Sie den Griff (4) an, um das
Waffeleisen aufzumachen.

Nach dem Waffelbacken ziehen Sie den Netzstecker
aus der Steckdose heraus und lassen Sie das Geréat
offen abkihlen.

Wenn das Waffeleisen vollstandig abkuhlt, wischen
Sie die Arbeitsflachen (8) mit einem feuchten Tuch,
danach trocken Sie sie ab.

Beispiele der Waffelteigrezepte

SiiBe Waffeln

- 2 Becher Mehl

- 2 Eier

- 0,5 Becher Zucker

- 0,5 Becher saure Sahne




- Salz und Speisesoda, auf der Spitze eines
Teeloffels

- Milch
Schlagen Sie Eier mit Zucker und Salz. Mischen Sie
Mehl mit Soda und fliigen Sie saure Sahne hinzu.
Mischen Sie alle Zutaten, figen Sie Milch hinzu und
bringen Sie die Mischung auf die Konsistenz von dicker
Sahne.

Milchbutterwaffeln

- 200 g Mehl

- 250 ml kalte Milch

- 6 Eigelb

- 200 g flissige Butter

- 1-2 Péackchen Vanillezucker

- 2 Teeloffel Backpulver

- Salz auf der Spitze eines Teeloffels

12 gut geschlagene Eiweil}

Schlagen Sie Eigelb mit kalter Milch. Schutten Sie
Mehl und Backpulver langsam ein, fligen Sie Butter,
Vanillezucker und Salz hinzu und dann geben Sie
geschlagenes Eiweil} zu.

Belgische Waffeln

- 250 g Mehl

- 250 ml Milch

- 100 g flissige Butter

- 1-3 Péackchen Vanillezucker

- 3 Eier, Eigelb von Eiweil} trennen
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- Salz auf der Spitze eines Teeloffels
Mischen Sie Mehl mit Vanillezucker. Fiigen Sie eine
kleine Menge Milch hinzu und rihren Sie griindlich.
Figen Sie Eigelb und Restmilch hinzu. Rihren Sie bis
zu einem gleichmaRigen Teig. Fugen Sie flissige Butter
hinzu und mischen Sie geschlagenes Eiweil} vorsichtig
bei.
Zubereitete Waffeln kénnen mit Puderzucker dekoriert
werden.

GRILLEN

ACHTUNG! Hiten Sie sich vor dem Dampfaustritt
aus dem Arbeitsflachenzwischenraum, halten Sie
Ilhre Hande und andere offene Korperteile vom
Arbeitsflachenzwischenraum fern (4).

- Benutzen Sie den Grill zum Garen von gefrorenen
Lebensmitteln nicht.

- Grillen Sie keine Fleischstlicke an groRRen
Knochen.

- Die Grillenzeit héangt von den benutzten
Lebensmitteln ab.

- Stellen Sie die Grillplatten (9) vor der Zubereitung
auf.

- Machen Sie den Grill nach dem Einschalten nicht
auf, im geschlossenen Zustand erwarmen sich die
Arbeitsflachen (9) schneller und gleichmaRiger.

- Vergewissern Sie sich vor dem Essen, dass die




Lebensmittel durchgegrillt sind.

- Nach der Zubereitung nehmen Sie die
Lebensmittel aus dem Girill sofort heraus, ihr
langeres Bleiben im eingeschalteten Grill kann zu
ihrer Entzlindung flihren.

- Es ist verboten, gegrillte Lebensmittel mit den
Metallgegenstanden, die die Antihaftbeschichtung
der Arbeitsflachen (9) beschadigen kénnen,
herauszunehmen; verwenden Sie das
Kichenzubehdr fur antihaftbeschichtete
Oberflachen

» Bereiten Sie die erforderlichen Lebensmittel vor.
» Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose

ein, dabei schaltet sich der Grill ein, und die

Kontrolleuchte (2) leuchtet.

* Warten Sie, bis die Arbeitsflachen (9) erhitzt sind, die

«ready» - Anzeige (3) leuchtet»

Anmerkungen:

- die ,power“-Kontrollleuchte (1) leuchtet konstant,
solang der Netzstecker in eine Steckdose
eingesteckt ist;

- wahrend des Sandwichgeratebetriebs schaltet sich
die ,ready“-Anzeige (3) periodisch ein und aus und
signalisiert den Thermostatbetrieb.

» Fassen Sie den Giriff (3) an und machen Sie den Grill
auf.

» Legen Sie die Lebensmittel auf die untere
Arbeitsflache vorsichtig aus, hiiten Sie sich vor

den Verbrennungen durch mégliche Saft- oder
Fettspritzer.

» Halten Sie den Griff (3) und lassen Sie die obere
Arbeitsflache auf die Lebensmittel herunter.

» Nachdem die Lebensmittel fertig gegrillt sind,
fassen Sie den Giriff (3) an und heben Sie die obere
Arbeitsflache auf.

» Legen Sie die zubereiteten Lebensmittel
mit hitzebestandigem Holz- oder
Kunststoffklichenzubehdr in ein geeignetes Geschirr
um.

» Um den Grill auszuschalten ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose heraus.

Verwendung eines Sandwiches als hitzeflache.

» Sie kénnen die Sandwichplatte als offene Bratflache
verwenden.

» Bevor Sie den Netzstecker in die Steckdose stecken,
offnen Sie die Sandwichplatte, greifen Sie dazu den
Griff (4), driicken Sie die Verriegelung (2) und 6ffnen
Sie die Sandwichplatte vollstandig.

» Stecken Sie den Stecker des Netzkabels in eine
Steckdose, und die Power-Anzeige (1) leuchtet auf.
Warten Sie, bis die Arbeitsflachen (9) erhitzt sind, die
«ready» - Anzeige (3) leuchtet.

Legen Sie die Produkte vorsichtig auf die
Arbeitsflachen (9) und achten Sie auf Verbrennungen
durch eventuelle Spritzer Fett oder Saft, die durch die
Produkte freigesetzt werden.



« Ubertragen Sie die gekochten Lebensmittel mit Holz-
oder hitzebestandigem Kunststoff-Kiichenzubehdr in
ein geeignetes Geschirr.

« Um das Sandwich-Gerat auszuschalten, ziehen Sie
den Netzstecker aus der Steckdose.

REINIGUNG UND PFLEGE

« Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose vor
der Reinigung heraus und lassen Sie das Gerat offen
abkihlen.

« Reinigen Sie die Arbeitsflachen (7, 8 oder 9)
vom Restteig und wischen Sie die Arbeitsflachen
(7, 8 oder 9) mit einem feuchten Tuch ab. Den
verbrannten Teig schmieren Sie mit etwas Pflanzendl
ein und entfernen Sie ihn nach 5 Minuten mit einem
feuchten Tuch.

« Entfernen und waschen Sie die Arbeitsflachen
(7, 8 oder 9) regelmafig mit einem neutralen
Reinigungsmittel, spilen und dann trocknen Sie sie
ab.

« Wischen Sie das Sandwichgeratgehause mit einem
leicht angefeuchteten Tuch, danach wischen Sie es
trocken.

* Verwenden Sie zum Reinigen des Sandwichgerats
keine Metallwaschlappen, Scheuer- oder
Loésungsmittel, da diese die Arbeitsflachen (7, 8 oder
9) oder die AuRenflache des Sandwichgeratgehduses
beschadigen kénnen.

DE |21

Achtung! Tauchen Sie das Sandwichgerat, das
Netzkabel und den Netzstecker in Wasser oder
jegliche andere Fliissigkeiten nicht ein, um einen
Stromschlag zu vermeiden.

AUFBEWAHRUNG

+ Bevor Sie das Sandwichgerat zur Aufbewahrung
wegnehmen, reinigen Sie das Gerat.

+ Wenn Sie das Gerat nicht verwenden, lagern Sie es
geschlossen.

« Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen,
kiihlen und fiir Kinder und behinderte Personen
unzugéanglichen Ort auf.

LIEFERUMFANG
Sandwichgerat: 1 Stk.
Sandwichplatten: — 2 Stk.
Waffelplatten: — 2 Stk.
Grillplatten: — 2 Stk.
Bedienungsanleitung: 1 Stk.

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN

+ Stromversorgung: 220-240 V, ~ 50/60 Hz
+ Nennleistungsaufnahme: 450 W

ENTSORGUNG
Um mdgliches Schaden fir die Umwelt oder
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die menschliche Gesundheit durch

unkontrollierte Abfallentsorgung zu

vermeiden, entsorgen Sie das Gerat

und die Batterien (falls mitgeliefert)

N ch Beendigung ihrer Nutzungsdauer

zusammen mit gewohnlichen Haushaltsabféllen nicht,
sondern geben Sie das Gerat und die Batterien in die
Spezialpunkte fiir weitere Verwertung tber.

Die bei der Entsorgung der Erzeugnisse entstehenden
Abfalle sind unbedingt zu sammeln und weiter
ordnungsmaRig zu verwerten.

Mehrere Informationen zur Entsorgung dieses Produkts
erhalten Sie bei Ihrer lokalen Stadtverwaltung, einem
Abfallentsorgungsdienst oder beim Geschaft, wo Sie
dieses Produkt gekauft haben.

Der Hersteller behalt sich das Recht vor, das

Design, die Konstruktion und die das gemeine
Geratebetriebsprinzip nicht beeinflussenden
technischen Eigenschaften ohne Vorbenachrichtigung
zu verandern.

Die Geratenutzungsdauer betragt 3 Jahre

Das Herstellungsdatum ist in der Fabrikationsnummer
angegeben.

Bei Storungsfeststellung wenden Sie sich baldigst an
einen autorisierten Kundendienst.
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COHABUYHULIA BR2202

Wcnonb3yiTe caHABUYHULY ANSA NPUrOTOBIIEHUs
ropsiunx 6yTep6poAoB C pas3nMYHbIMU HaYMHKaMM,
BbIne4ykn Badesib, KOHTAKTHOrO rpPUnsi UMK OTKPbI-
TOW XKapO4HOW NOBEPXHOCTU.

OMUCAHMUE

MHavKaTop BKIIOYEHNS B CETb «power»
Pukcatop paboymx NoBepxHOCTEN

MHagwukaTop rotoBHoCTM «ready»

Pyuka

PukcaTopbl HKHEN paboyern MoBEPXHOCTU
PukcaTopbl BepxHeln paboyeri NoBEpXHOCTH
PaGouvie NoBEpXHOCTU At NPUrOTOBIIEHNS COH- P P
asuyeit i 2 34
Paboure noBepxHOCTU Ans Bbineykn Badernb 9

Pabouyre noBepxHOCTU «rpunb» —

e —
)
BHUMAHME! “’

= II-' I

[Ana ONONHUTENbHOM 3aLnThl B LIENV MUTaHKA
LenecoobpasHo yCTaHOBUTbL YCTPOWCTBO 3aLLMTHOIO
oTkntodeHust (Y30) ¢ HoMUHanNbHBIM TOKOM cpaba-
TbiBaHWs, He npesbiwatowmm 30 MA, Ans ycTaHOBKU
Y30 obpatutech k cneumanmcTy.

Noohrwd =

=

© ®
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MEPbI BE3OMNACHOCTHU N PEKOMEHIOA-
LN NO IKCMNYATALUU

Mepen ucnonb3oBaHWeM CIHABUYHULLI BHUMATENb-
HO O3HaKOMbLTECh C PYyKOBOACTBOM MO 3KCnsyara-
LMK, Nocre NPoYTEHUsI COXPaHUTE ero Ans UCMOoSb-
30BaHus B Gyaylem.

Vcnonb3ayiiTe yCTPOMCTBO TOMBKO MO €ro NnpsiMomy
Ha3HaYeHWI0, KaK N3MOXEHO B aHHOW UHCTPYKLIMW.
HenpaBunbHoe obpalleHre ¢ yCTPOMCTBOM MOXET
NPUBECTU K €ro NOMOMKe, NPUYMHEHNIO Bpeaa
nonb30BaTesto UM ero UMYLLECTBY U He ABNSeTCS
rapaHTUNHbLIM Cryvaem.

Y6epuTech, 4To paboyee HanpsikeHne yCTPOMCTBa,
yKa3aHHOe Ha 3TUKeTKe, COOTBETCTBYET HanpsKeHUto
arnekTpoceTu.

Bunky WwHypa nuTaHus BCTaBNANTE B 3MEKTPUYECKYHO
PO3ETKY, MMEIOLLYI0 HAAEXHbI KOHTaKT 3a3eMneHus.
[Mpy KOPOTKOM 3aMbIKaHWUK, 3a3eMIIEHNE CHUXaeT
PUCK NOpaXeHWs1 ANEeKTPUYECKUM TOKOM.
Ob6patnTech k cneLmanucTy-aneKkTpuKy, ecnm Bbl

He yBepeHbl B TOM, YTO BallUu PO3ETKW NPaBUbHO
YCTaHOBMEHbI 1 3a3eMIEHbI.

Bo n3bexaHvie prcka BO3HWKHOBEHWS noxapa
3anpeLLaeTcsi UCMonb30BaTb «NEePEXOAHMKMY Npu
NOAKIIOYEHNN YCTPOWCTBA K AMEKTPUYECKON PO3eTKe.
3anpeLyaeTcs nogknoYaTe YCTPONCTBO K BHELLHUM
Tanmepam Unm K aNeKTPUYECKUM po3eTkaM C AUCTaH-
LIMOHHBIM yrpaBreHneM.

YcTaHaBnvBawTe 1 UCNonb3ynTe yCTPOUCTBO Ha
POBHOW, CyXOW, yCTOWYMBOW, TEPMOCTOWMKOMN NOBEPX-
HOCT Tak, YToBbl JOCTYN K CETEBOW po3eTke BCeraa
BbIn cBOBOAHLIM.

Vcnonb3ayiiTe yCTPOMCTBO B XOPOLLO NPOBETPUBA-
€MOM MOMELLEHWN, ANSi HOPMAIbHOW LMPKYNSiLMK
BO37yxa CBOGOAHOE NPOCTPAHCTBO BOKPYT COHABUY-
HULbI AOMKHO BbITh He MeHee 10-15 cMm ¢ Kaxaon
CTOPOHbI.

Bo Bpems paboTbl COHABUYHULBI HE AOMNYyCKait-

Te KOHTaKTa Kopryca yCTPOWCTBa CO LITopamu,
HaCTEHHbIMU MOKPbITUSIMU, OAEXAO0M, KyXOHHBIMU
nonoTeHLaMn Unu Apyrumm nerkoBoCnnameHsoLLy-
MUCst MaTepuanamu.

3anpeLyaercsa MCNonb3oBaTh YCTPONCTBO BHE
NOMELLEHNN.

He pekomeHayeTcsa ncnonb3oBaTh YCTPOWUCTBO BO
BpeMmsi rpo3b.

Ob6eperaiTe CIHABUYHULY OT yAapoB, NaaeHuit,
BMOPaLMI M MHBIX MEXaHWUYECKUX BO3OENCTBUN.

He ocTtaBnsifte ycTpoiiCcTBO, BKIOYEHHOE B CETh, 6€3
npvicmoTpa.

He ncnonbayiiTe yCTPOWCTBO B HENOCPEACTBEHHON
6nM30CTK OT HarpeBaTernbHbIX NPMBOPOB, UCTOYHMKOB
Tenna uim oTKPbITOro NiaMeHu.

3anpeLyaeTcsi UCMoSb30BaTbCIHABUYHULY B MECTaXx,
A€ UCMOSb3YOTCSA UMK PacrbIATCA aspo3osnu,

a Takke BONM3KN OT nerkoBocnaMeHsoLLmXcs
KNOKOCTEN.



He vcnonb3yite caHABUYHULY BBIIM3M OT KyXOHHOMN
pakoBMHbI, B BaHHbIX KOMHaTax, okono 6acceinHos
NNV Apyrux EMKOCTEN, HanonMHeHHbIX BOAOW.

Ecnwv ycTpoiicTBO ynano B BoAY, HEMeASIEHHO BblHbTE
BUMKY LLIHYpa NUTaHWs N3 anNeKTpu4eckoi poseTku, 1
TOJbKO MOCHE 3TOr0 MOXHO AO0CTaTb YCTPOMCTBO U3
BoAbl. O6paTUTeCh B CEPBUCHBIN LIEHTP Ansi ocMoTpa
1N PEMOHTa yCTPONCTBa.

He pgonyckaiTte, 4Tobbl LUHYP NUTaHKS Kacarncsi ropsi-
4YNX MOBEPXHOCTEN U OCTPbIX KPOMOK Mebenu.

He nepemellanTte ropsyyto CaHABUYHULY, OXKANTECH
MOSTHOTO €€ OCTbIBaHWSA.

3anpeLuaercs BkntoYaTb YCTPONCTBO, €CNN B C3H-
[ABWYHWMLIE HET NPOAYKTOB.

Bo Bpems paGoTbl KOPNyc yCTPOWCTBa CUINBbHO Harpe-
BaeTcs, cobnoaaiite 0OCTOPOXHOCTb U He JoTparu-
BalTeCb [0 roOpsYNX NOBEPXHOCTEN.

OcTeperanTech BbIxoAa napa n3 3a3opoB Mexay
pabo4nMu NOBEPXHOCTSIMM, HE NMOAHOCUTE PYKU U He
pacnonaraiite apyrue oTKpbITble y4acTku Tena 6nms-
KO K 3a3opam Mexzay paboummmn noBepXHOCTAMM.
BbiHMMaiTe caHABNYM, BAddnM U MACHbIE NPOAYK-
Thl Cpasy nocrne NpUroToBNEHWs!, NPy ANUTENbHOM
HaXOXAEHWUWN NPOAYKTOB BO BKIKOYEHHOM YCTPOWCTBE
MOXET NMPOVN3ONTU UX BO3ropaHue.

BanpelyaeTcs n3BnekaTb NPUroTOBMNEHHbIE NPOAYKTbI
MeTannmMyeckuMm npegmeTamm, Kotopble MoryT
noBpeanTb aHTUNPUrapHoe NMoKpbITUe paboynx
NOBEPXHOCTEN, NCNONb3yNTe KyXOHHbIE akceccyapsl,
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npefHasHa4YeHHble 41151 aHTUNpUrapHbIX NOBEPXHO-
cTen.

OTKntoYanTe yCTPONCTBO OT 3MEKTPOCETH NOCne nc-
nonb30BaHWA UNu nepes YNCTKoON. Mpu oTkNYeHnn
COHABWYHULIBI OT 3NIEKTPUYECKON CETU AepXKUTECH

3a BUNKY LLUHYpa NMUTaHUs U akkypaTHO BbiHbTE €€

13 3NeKTPUYECKON PO3ETKM, HE TAHWUTE 3a LLUHYP
COHABUYHULIBI OT 3NIEKTPUYECKON CETU AepXUTECH

3a BUNKY LLUHYpa NMUTaHUs U akkypaTHO BbiHbTE €€

13 3NeKTPUYECKON PO3ETKM, HE TAHWUTE 3a LUHYP
NUTaHNsi — 3TO MOXET NPUBECTU K €ro NOBPEXAEHUI0
1 BbI3BaTb KOPOTKOE 3aMblkaHue.

He npukacanTtecb k kopnycy yCTPONCTBA, K LUHYPY
NUTaHNS N K BUNKE LUHYpa NUTaHUS MOKPbIMU
pykamu.

M3 coobpaxeHunin GeonacHOCTM AeTeit He ocTaB-
NSNTE NONMATUIIEHOBbBIE MaKeTbl, UCMONb3yeMble B
KayecTBe ynakoBku, 6e3 HaA3opa.

BHUMAHME! He paspeliaite getam urpatb ¢ nonu-
3TUNEHOBLIMW NakeTaMy U yNakoBOYHOW NIEHKOM.
OnacHocTb yaylwbs!

YCTPONCTBO He NpefHa3HavYeHo Ans MCMonb30BaHUst
[eTbMU.

OcyLecTBnsnTe HaA30p 3a AeTbMU, YTOBbI HE
[0MYyCTUTb UCNOSb30BaHUS YCTPOWCTBA B KavyecTBe
UrPYLLKK.

He paspeluaiite getsim npukacatbes k paboyen
NOBEPXHOCTW, K KOPMYCYy YCTPOMCTBA, K LUHYpY nuTa-
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HUSI N K BUNKE LUHYpa NUTaHWsi BO Bpemsi paboTbl
yCTpONCTBA.

Bynbte 0co6eHHO BHUMATENbHbI, €Cnvi N06NM30CcTH
oT paboTatoLLero ycTponcTBa HaxoaaTcs AeTv unm
nmua ¢ orpaHNYeHHbIMU BO3MOXHOCTSIMU.

Bo Bpems paboTbl 1 B NepepbiBax Mexay paboummm
LUMknamm pasmMellanTe yCTpoMCTBO B MecTax, Hefo-
CTYMNHbIX ANs AeTEN.

Mpubop He NpefHasHa4eH AN UCMONb30BaHWS M-
Lamu (Bknovast AeTen) ¢ NOHWKEHHbIMU (U3NYECKn-
MU, NCUXMYECKNMUN UM YMCTBEHHBIMU CMOCOBHOCTS-
MW, UMK NPU OTCYTCTBUM Y HUX OMbITa UMW 3HaHWIA,
€CIMI OHN He HaXoAsATCS Nof KOHTPONEM UIn He
NPOUHCTPYKTUPOBAHbI MULIOM, OTBETCTBEHHbBIM 3a UX
6e3onacHocTb, 06 ncnonb3oBaHun npubopa.
Meproanyeckn npoBepsanTe LENOCTHOCTb LWHYpa
nuTaHus.

Mpu noBpexaeHUn LHypa NUTaHUs ero 3ameHy,

BO U3bexaHne onacHoCTU, AOMKHbI MPOU3BOAUTL
M3roTOBUTENb, CepBUCHan cryx6a unu noaobHbIi
KBanMUUMpPOBaHHbIN NepcoHan.

3anpelyaeTcs camMoCTOSITENBbHO PEMOHTMPOBATL
yCTpOWCTBO. He pa3bupaiite ycTpoiicTBO camo-
CTOSITENbBHO, NMPY BO3HUKHOBEHUM Mi0BbIX HEUC-
npaBHOCTEN, a Takke nocne nageHust ycTponcTea
OTKIIOYMTE ero OT 3N1eKTpoceTn 1 obpatuTech B
aBTOPWU30BaHHbIV CEPBUCHBIV LIEHTP.

Bo n3bexaHvie NoBpexaeHnin nepeBo3nTe YCTPon-
CTBO B 3aBOJCKOM YNaKOBKe.

* XpaHuTe yCTPOWCTBO B CyXOM MPOXnagHOM MecTe,
HEOCTYNHOM ANsA AeTel U NMoAeN C orpaHnYeHHbIMU
BO3MOXHOCTSIMU.

YCTPOWCTBO MPEAHA3HAYEHO TOJbKO ANA
BbITOBOIO UCMOJIb3OBAHUA. 3ANPELLAETCA
MCMONb30BATb YCTPOWCTBO B KOMMEPYE-
CKUX U NABOPATOPHbIX LIENAX.

NEPEQ NEPBbIM UCTOJIb3OBAHUEM

Mocne TPaHCMOPTUPOBKM UIN XPaHEHUS YCTPOWA-
CcTBa Npu oTpuuiaTenbHOW TeMnepaType, pacnakym-
Te ero v nogoxAauTe 3 yaca nepea UCMONb30BaHNEM.

» PacnakyiiTte yCTpoiCTBO 1 yaanuTte Bce yrnakoBoY-
Hble MaTepwuarnsl.

CoxpaHuTe 3aBOACKYH YNaKOBKY.

+ OsHakombTECH C MEpaMu 6e30MacHOCTN U PEKOMEH-
[auvsiMu No akcnnyataumm.

+ [poBepbTe kKOMMNeKTauumto.

+  OcMOTpUTE YCTPOWMCTBO Ha Hanu4me NoBpeXOEeHW,
NpW HanNU4uM NOBPEXAEHUI He BKIlOYalTe ero B
ANEKTPUYECKYIO CETb.

* Ybeautecb, UTO yKadaHHble NapameTpbl HaNPsHKeHUs
nUTaHUst yCTPOMCTBA COOTBETCTBYIOT NapameTpam
anekTpuyeckon cetu. MNpu ncnonb3oBaHUM YCTPO-
CTBa B aNeKTpMyeckon cetu Yactoton 60 My, HUKakmx
[OMNONMHUTENbHBIX AENCTBUIA He TpebyeTcs.

+ [poTpuTe NoBEpXHOCTL KOpMyca yCTPOWCTBa crierka



BIaXKHOW TKaHbIO, MOCIIe YEro BbITPUTE HACYXO.
YcraHaBnvBanTe 1 UCnonb3ynTe YCTPOWCTBO Ha
POBHOW, CyXOW, YCTONYMBOW, TEPMOCTOMKON MOBEPX-
HOCTW Tak, YToObl JOCTYN K CETEBON po3eTke BCeraa
6bIn CBOGOAHBIM.

Vicnonb3yiiTe yCTPOMCTBO B XOPOLLIO NPOBETPUBA-
€MOM MoMeLLeHWN, ANt HOPMarbHOW LIMPKYNALMn
BO3Ayxa cBOGOAHOE NPOCTPAHCTBO BOKPYT COHABWY-
HULbI JOMKHO BbITb He MeHee 10-15 cM ¢ Kaxaon
CTOPOHbI.

Bosbmutech 3a pyuky (4), HaxmuTe Ha dukcatop (2)
N packponTe COHABUYHULLY.

OpHoBpeMeHHO HaxmMuTe Ha dmkcaTopsl (5) U CHU-
MUTE HUXHIO pabouyto NOBEPXHOCTb, aHanornyHo
CHMMUTE BEepXHIol0 paboyyto MOBEPXHOCTb, HaxaB Ha
cdukcaropel (6).

Mpomoiite Bce paboune nosepxHocTu (7, 8, 9)
TENNoW BOJOW C UCMONb30BaHNEM HEWTPanbHOro
MOIOLLIEro CPEACTBa, OMOMOCHUTE, 3aTEM BbITPUTE
Hacyxo.

YcTaHoBUTE HeobXxoauMble paboune NoBEPXHOCTU
(7, 8 unn 9), AnsA 3TOro BCTaBbTE CHaYana HUXHIOK
YacTb paboyelt NOBEPXHOCTU, MOCHE 3TOr0 HaXMUTe
Ha BEPXHIO0 YacTb paboyelt NoBepxHOCTU A0 cpa-
6aTbiBaHus oukcaTopa (2), ybeamtecb B HaOEXHOMN
ukcaumm paboumx nosepxHocTein (7, 8 unm 9).
[Mepen nepBbIM NCMOMNb30BAHNEM YCTPONCTBA PeKO-
MeHayeTca cMa3aTb pabouve nosepxHocTu (7, 8 unu
9) He6oMbLUNM KONMYECTBOM PacTUTENBLHOMO Macna.

RU

* 3aKkpoWTe CIHABMYHULLY 1 BCTaBbTE BUNKY LUHYpa
NUTaHNs B 9NIEKTPUYECKYI0 PO3ETKY, NpK 3TOM 3aro-
psTcst uHgukarop (1) «power».

» Korpa 3aroputcst uigukatop (3) «ready», BblHbTE
BUIKY LLHYpa NUTaHWsi N3 3NeKTPUYeCcKoi po3eTku v
[OXONTECH MOMTHOMO OCTbIBAHUS COHABUYHULIBI.

* BosbmuTech 3a pyyky (4), HaxMuTe Ha dumkcaTop (2)
pacKpomnTe ceHABUYHMLY ByMaxkHON candeTkoi nunm
YNCTOM TKaHbIO, yAanuTe ocTaTkm pacTUTENbHOro
Macna c¢ paboumx nosepxHocTei (7, 8 unum 9).

MpumeyaHus:

- Mpu NepBOM BKITIOYEHUN YCTPONCTBA AOMycKkaeTcs
nosiBreHne HeBobLLIOTO KonMYecTsa AbiMa 1
MOCTOPOHHETO 3anaxa, 3T0 HopMarlbHOe sIBfieHne
1 He SIBMSIeTCS rapaHTUMHBIM CIly4aem;

- MOCTOPOHHWIA 3anax MOXET U3MEHUTb BKYC
nepBbIX MPUTOTOBMEHHbIX MPOAYKTOB, NO3TOMY
nepBbIE MPUrOTOBNEHHbBIE MPOAYKTHI HE PEKOMEH-
LyeTcs ynoTpebnst B NULLY.

MPUrOTOBNEHUE COHOBUYEN
PekomeHaaLmy nNo NpUroToBrneHU0 CIHABUYEN.

* Wcnonb3yinte noMTukn xneba cpegHer ToNWMHbI U3
NLEHNYHOW NN PXXAHOW MYKU.

+ JlomTtukm xneba [OMKHBI COOTBETCTBOBATbL pasmepy
paboyeit NOBEPXHOCTU CIHABUYHULLbI.

+ PekomeHayeTcs cMa3blBaTb NTOMTUKM xneba pactu-
TenbHbIM MacnoMm, crierka cMaxbTe NOMTUK xreba
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MacrioM AN NonyyYeHns XpycTaien Kopoukm. MoxHo
1crnonb3oBaTb pacTUTEnbHOE Macrno ¢ AobaBneHnem
B HErO PasnuyHbIX NPSIHOCTEN, apoMaTUYeCcKnX Tpas
UV gpyrux cneuun.

CrnegunTe 3a KONMUYECTBOM HAYMHKM, ECNIN HAYNH-

Kn ByAeT MHOrO, TO OHa MOXET BbITeYb BO BpPEMSI
NpUroToBrneHns caHasuyen. Micnonbayinte kavectse
HaUMHKWN rOTOBOE MSICO, pbiBy, pbiGHbIE KOHCEPBHI.
[lns npuaaHUs HauMHKe COMHOCTM, Bbl MOXETe
006aBnTb HeBONbLIOE KONMYECTBO MaoHesa uUnm
TOMaTHOro coyca.

Vicnonb3yiiTe TONbKO 3apaHee NPUroToBlEHHOE MACO
1nu peiby - COHABUYHULLA HE TOTOBUT HAYMHKY, @
TOMbKO NOAOrpeBaeT eé.

[ns npuroToBneHnst CNagkMx COHABNYEN NCNOosb-
3yiiTe B KAYeCTBE HAYMHKV BapeHbe, IKeM Unm
KOHpUTIOP.

He pekomeHayeTCst CMoNb30BaTh HA4YMHKY U3 Oryp-
LIoB U1 canara, NMoMTUKW orypua WUim NUcTbst cana-
Ta BSIHYT NPU NPUrOTOBNEHUN CIHABUYEN, OrpaHnym-
BaliTe KONMMYECTBO OBOLLIEN C BOMbLUNM KONMYECTBOM
Briaru, Hanpvumep, NOMUAOPOB MU CBEXUX rpMboB,
npuv BblAENeHNN BRarn NIoMTrk xrneba MoXeT npocTo
packWUCHYTb.

MpaBWIIbHO YCTAHOBUTE COHABUYHNLLY.

YcTaHosuTe paboyne NoBepxXHOCTU Al NPUroToBMne-
HWSA caHaBuyen (7).

BcTaBbTe BUMKY LUHYpa MUTaHUS B dnekTpuye-

CKYI0 PO3€ETKY, Mpy 3TOM 3aroputcsa nHamkatop (1)
«powery.

Mpumeyanus:

- umHaukaTop (1) «power» ByaeT CBETUTLCS BCE
BpPeMsi, Noka BUMKa LUHypa NUTaHUsA BCTaBreHa B
3reKTPUYECKYI0 PO3ETKY;

- umHaukaTop (3) «ready» BO BpeMsi paboTbl CaH-
ABUYHWLbI ByaeT neproanyecku BKNoYaTbes 1
BbIKMIOYaTbCS, CUrHANM3npys o pabote Tepmo-
cTaTa.

+ Korpaa 3aroputcst Hgukatop (3) «ready», BO3b-
MUTECH 3a YUKy (4), HaxXMKUTe Ha dukcaTop (2),
packpounTe CaHABUYHULLY, MOMOXNTE Ha HUXKHIOK
pabouyto NoBepxHOCTb (7) NOMTUK xneba, Ha Hero
MOMNOXWTE HAYMHKY, HAKPOTE BTOPLIM JTIOMTUKOM
xneba, OCTOPOXHO 3aKPONTE CIHABUYHULLY, COXMUTE
pydku (4) BMecTe, npu aTom cpaboTtaet dukcaTop
(2).

* Bpems npurotoBnenua caHaBMYen oT 6 40 8 MUHYT,
rOTOBHOCTb COHABWYEN 3aBUCUT OT BaLLero BKyca, Bbl
MoXeTe BblbpaTb BPEMsi MPUrOTOBIIEHUS NO BaLLemy
YCMOTPEHMWIO.

+ [locne nNpuroToBneHus CaHABNYEN, BbIHBTE BUMKY
LUHYpa NMUTaHUSA U3 NIEKTPUYECKON PO3ETKMN, HAXMU-
Te Ha dmkcaTop (2) 1 packpoiTe CaHOABUYHWLLY.

* BblHMMaliTe roToBbIE COHABMYM C MOMOLLbIO NACTH-
KOBOW Unu AepessiHHOW nonatku. 3anpeLyaeTcs uc-
nonb3oBaTh OCTPble MeTannmMyeckne NpeameThl, BO
nsbexxaHne NoBpeXAEHNS aHTUMNPUrapHOTO MOKPbITUS
pabounx nosepxHocTew (7).



BHUMAHMUE! OcTteperantechb Bbixoaa napa u3
3a30poB Mexay pabounmu noBepxHocTsiMU (7),
He noHoCUTe PYKMU U He pacnonaranTe apyrue
OTKpPbITbIe Y4acTKu Tena 6rnu3ko Kk 3asopam Mexay
pa6oummu noBepxHocTAMM (7). He npukacantecb
K Kopnycy ycTponcTBa BO BpeMs ero paboTbl, Ans
PacKpbITUS CIHABUYHULbI, AEPXUTECH 3a PYUKY (4).

Mo OKOHYaHWN NPUrOTOBNEHUS CIHABWYEN BbIHETE
BUWJIKY LLIHYpa MUTaHWSA U3 3MeKTPUYECKON PO3ETKN 1
[faliTe yCTPOWCTBY OCTbITb, OCTaB/B €ro OTKPbITbIM.
Korga caHABMYHMLA NOMHOCTBIO OCTbLIHET, NPOTPUTE
paboune noBepxHOCTY (7) BNaxHoW candeTkon,
nocrie 4Yero BbITPUTE HACyXxo.

NMPUTOTOBJIEHUE BA®EIb

MpuroTtoBbTe TECTO.

MpaBWIbHO YCTAHOBUTE CEHABUYHULLY.
YcTaHosuTe paboyne NoBepXHOCTW ANS BbINEYKM
Badernb (8).

BcTaBbTe BUMKY LUHYpa MUTaHUSA B anekTpuye-
CKyt0 PO3€eTKy, NPy 3TOM 3aropuTcs uHavkartop (1)
«powery.

Mpumeyanus:

- uHaukaTop (1) «power» ByaeT CBETUTLCS BCE
Bpemsi, noka BuIka LUHypa NMTaHus BCTaBneHa B
AMNEKTPUYECKYIO PO3ETKY;

- uHpawukaTtop (3) «ready» Bo Bpemsi paboTbl Badernb-
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HULb! ByAeT nepuoanyeckn BKMOYATLCS U BbIKIHO-
YaTbCsl, CUrHanM3upysi o pabote TepmocTara.
Korga 3aroputcst nngukarop (3), Bo3bMUTECH 3a
pyuKky (1), HaxxmuTe Ha dpukcaTop (2), packpomnTe ceH-
[ABWYHULY, HaneviTe HebornbLLOe KONMYeCcTBO TecTa B
HDKHIOK paboyyto MOBEpPXHOCTb (8).
CoxmuTe paboune noBepxHocTu (8) oo cpabaTbiBa-
Husa dukcaropa (2).
BbinekanTte Bacdnu B TedeHve 3-5 MUHYT (Bpems Bbl-
neykn Bacbenb 3aBUCUT OT peLienTa NPUroToBIEHHOTO
TecTa v NnoabypaeTcs OnbITHbIM MYTEM).
[Mocne npurotoBneHne Badenb packponTe Ba-
denbH1LYy: - BO3bMUTECH 3a PYYKy (4), HaXMWTe Ha
dukcaTop (2), BbiHbTE Badhrn € NOMOLLBIO NnacTmac-
COBOW UNW AepeBsiHHOW nonatku. He nonbayinTech
MeTanIMyeckumm npeameTamu, HoXoM, BUMKON
1 np., 4T06bl HE NOBPEAUTL NOKPLITUE paboumx
nosepxHoctew (8).
[ns npogomkeHns Bbineykn Badens cpasy HanenTe
o4epesHyto NopLMIo TECTa Ha pabouune NoBepXHOCTH (8).

BHUMAHMUE! OcTteperaitecb BbixoAa napa us3
3a30poB MexAay pabounmmn noBepxHocTsimMu (8),

He NoJHoOCUTe PYKU U He pacrnonaraite apyrue
OTKpPbITbIE Y4acTKM Tena 6rnm3ko K 3a3opam mexay
paGouynmmu noBepxHocTAMU. He npukacanTech k
Kopnycy yCTpoicTBa BO BpeMsl ero paboThl, Ans
packpbITUsA BadenbHULbI, AEPKUTECH 3a PYUKY

(4).




3o| RU

+ [Mo okoHYaHUM BbINEYkN Badherib BbIHBTE BUIIKY
LLUHypa NUTaHUS U3 3NEKTPUYECKON PO3ETKN 1 AanTe
YCTPOWCTBY OCTbITb, OCTABUB €r0 OTKPbITbIM.

+ Korga ceHaBMYHMLA MOMHOCTBIO OCTBIHET, NPOTPUTE
paboune noBepxHoCTH (8) BNaxHoi candeTkon,
nocne 4Yero BbITPUTE HACYXO.

NPUMEPHBIE PELIENTbI TECTA ANA BbINEYKU
BA®EIb

Cnapkue Badnu

- 2 cTakaHa Myku

- 2sqanua

- 0,5 crakaHa caxapa

- 0,5 ctakaHa cmeTaHbl

- COnNb M NULLIEBAsA coaa, Ha KOHYMKE YalHON NOXKN

- MOMOKO
B36eiiTe siina ¢ caxapom u conblo. MNepemeluaiTe
MyKy C cofoi 1 fobaBsTe cMeTaHy. MNepemeluaiite Bce
WHrpeaueHTbl, AO06aBnss MOMoKo, oBeanTe CMEeCh [0
KOHCUCTEHLMMN TYCTON CMETaHb.

CnueoyHble Bachnm

- 200 r myku

- 250 Mn xonogHoro moroka

- 6xenTkoB

- 200 r »xuagkoro macna

- 1-2 nakeTuka BaHUIIbHOIO caxapa

- 2 YaWHblIX JTOXKM NeKapcKoro nopoLuka

- COfb HAa KOHYMKE YaNHOW NOXKU

- 12 xopoLuo B3GUTLIX Genkos
B36eiTe XenTKku C XONoAHbIM MonokoM. MeaneHHo
BCbINbTE MYKY U NEKAPCKUIA NOPOLLIOK, AobaBkTe Macno,
BaHWMbHBbIV caxap 1 conb, Nocne aToro JobasbTe
B36UTbIE GErku.

Benbruickue Bacnum

- 250 r mykun

- 250 mn monoka

- 100 r xuagkoro macna

- 1-3 nakeTvka BaHUIbHOrO caxapa

- 3 aiua, oTAeNnUTb XXenTkn oT 6enkos

- COMb HAa KOHYMKE YaHOW NOXKM
CwmeluaiiTe MyKy C BaHWNbHbIM caxapoMm. [lobaBkTe
HebombLLOe KONMYEeCTBO MOMOKa U TLaTenbHO nepe-
MewanTe. [JobaBbTe XenTKM U OCTaBLUEECS MOFOKO.
MepemelunBanTe Ao o6pasoBaHMs OAHOPOAHOrO TecTa.
[o6aBbTe XuaKoe Macrno 1 OCTOPOXHO BMeLLanTe
B30UTbIE GEnKM.

MpuroToBneHHble Badhrin MOXHO YKpacuTb caxapHomn
nyapon.

NPUTOTOBNEHUE NPOOYKTOB NPUNb

BHUMAHME! Octeperaiitech Bbixoga napa u3
3a30poB Mexay pabounmmn nosepxHocTsmu (9),
He NnofHOCUTE pyKV W He pacrionarante apyrve
OTKPbITbIE y4acTkn Tena 6nusko k 3asopam Mexay pa-




604rMmM noBepxHOCTAMU. He npukacaiTeck k koprycy
YCTpOViCTBa BO BpeMsi ero paboTbl, Af1s packpbITUS
BadhenbHULbI, AEPXUTECH 3a PYYKy (4).

- He vcnonb3yite caHABUYHWLY ANS NPUroTOBNE-
HUWSI 3aMOPOXEHHbIX NPOAYKTOB.

- He roToBbTe Kyckn Msica Ha KpynHbIX KOCTSIX.

- [OnuTenbHOCTb MPUrOTOBMEHUS 3aBUCUT OT UC-
nonb3yembiX NPOAYKTOB.

- Tepen Hayanom NpUroToBneHusl, ycTaHoBUTE
paboune NoBepXHOCTH «rpusb» (9).

- Tocne BKMoYeHUs He packpbiBaiiTe CEHABUYHMLLY,
B 3aKpbITOM MOMOXeHUN paboune nosepxHocTy (9)
HarpeBatoTcsi GbiCTpee 1 paBHOMepHee.

- TMepen ynotpebneHnem npoaykToB B NuLLy yoeaun-
TECb, YTO OHW MOMHOCTbLIO NPOXKapeHbI.

- BbiHMMaNTe NpoAyKThbl M3 CEHABUYHULBI Cpa3y
nocre npuroToBreHus, Npu AUTeNbHOM HaX0oX-
[eHUM NPOLYKTOB BO BKMOYEHHOM YCTPOMCTBE
MOXET NPOV30NTN UX BO3ropaHue.

- BanpeLuaetcs n3BnekaTb NPUrOTOBIIEHHbIE MPO-
OYKTbl METanIMyeckuMmn npeametamu, Kotopble
MOTyT NOBPeAUTb aHTUNPUrapHoe MoKpbITUe pa-
604mnx noBepxHocTel (9), MCNonNb3ynTe KyXOHHbIE
akceccyapbl, NpeaHa3HaYeHHble Ans aHTunpurap-
HbIX MOBEPXHOCTENA.

MoaroTtoBbTe HEOGXOAMMbIE NMPOAYKTbI.

BcTaBbTe BUMKY LUHYpa NUTaHUs B dnekTpuye-

CKYI0 pO3€eTKy, Npw 3TOM 3aroputcs uHaukarop (1)
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«power.

» [oxautecb HarpeBa pabounx noBepxHocTte (9),
3aropuTcs nHamkatop (3) «ready».

Mpumeyanus:

- umHaukaTop (1) «power» ByaeT CBETUTLCS BCE
BpEeMsi, Noka BUIIKa LUHypa NUTaHWs BCTaBneHa B
3NIEKTPUYECKYIO PO3ETKY;

- umHaukaTop (3) «ready» BO BpeMs paboTbl CaH-
[BUYHULLI ByAeT NEPUOANYECKN BKIKOYATLCS U
BbIKIIOYATLCS, CUTHANU3NPYst 0 paboTe Tepmo-
crara.

+ BosbmuTech 3a pyuyky (4) HaxmuTe Ha cmkcaTop (2)
1 PacKpOWTE COHABUYHWLLY.

+  OCTOPOXHO MOMNOXWUTE MPOAYKTbI HA HUXKHIOK
pabouyto NOBEPXHOCTb, OCTEPEraTECh OKOroB BO3-
MOXHbIMU GpbI3ramu kupa unu coka, Bblaensiembix
npoayKkTamu.

+ [epxuTech 3a pyyky (4), onycTuTe BepxHiow pabo-
4yto NOBEPXHOCTb (9) Ha NPOAYKTHI.

+ [locne npuUroToBEHWs NPOAYKTOB BO3bMUTECH 3a
PYyuKy (4) U noOHUMUTE BEPXHIOO pabouyto noBepx-
HoCTb (9).

+ [lepenoxwvTe NpUroTOBIEHHbIE NPOAYKTbI B MOAXO-
AsiLLYIO0 MOCyAy, UCTOSb3ysi AepPeBsiHHbIE UMW TEPMO-
CTOMKME NnacTMaccoBble KyXOHHble akceccyapbi.

+ [ANsi BLIKMIOYEHUS CIHABUYHWLbI BbIHBTE BUIIKY LUHY-
pa NUTaHWS U3 ANEKTPUYECKON PO3ETKN.

Wcnonb3oBaHWe CIHABUYHULILI B KQ4eCTBe XKapoy-

HOV MOBEPXHOCTH.
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Bbl MOXeTe Ucnonb3oBaTb COHABUYHHULY B Ka4yecTBe
OTKPbITOW KapOYHOW NOBEPXHOCTY.

Mepen Tem, Kak BCTaBUTb BUIIKY LUHYypa NUTaHNS

B PO3€ETKY, packpoiiTe CIHABUYHULLY, AN 3TOro
BO3bMUWTECH 3a PYyuKy (4), HaxxmuTe Ha dukcatop (2)
1 MOMHOCTBIO PACKPOWTE CIHABUYHULLY.

BcTaBbTe BUMKY LUHYpa MUTaHUs B dnekTpuye-

CKYI0 PO3€ETKY, Mpy 3TOM 3aroputcsa nHamkatop (1)
«powery).

Hoxautech HarpeBa pabounx noBepxHocTel (9),
3aroputcsa nHamkatop (3) «ready».

OCTOPOXHO MONOXUTE NPOAYKTLI Ha paboyne no-
BEPXHOCTU (9), ocTeperanTecb OXXOroB BO3MOXHbIMU
6pbl3ramut >kupa Unm coka, BbiaensieMblX NpoayKTamu.
MepenoxuTe NPUroToBReHHbIE NPOAYKTbI B NOAXO-
[SLLYIO MOCYAY, UCTONb3ys AepeBsiHHbIE UMW TepMO-
CTOViKMe NnacTMaccoBble KyXOHHblE akceccyapsbl.
[INsi BbIKMIOYEHUS! COHABUYHULIBI, BbIHETE BUIKY
LUHYpa MUTaHUS U3 NIEKTPUYECKON PO3ETKU.

YUCTKA N yxoq

[Mepen YMCTKON BbIHBETE BUMNKY LUHYpa NMTaHUS 13
3MEeKTPUYECKON PO3eTKU, AalTe YCTPOUCTBY OCTbITb,
OCTaBVB €ro OTKPbITbIM.

QOuuctute paboyme nosepxHocTu (7, 8 unu 9),
npoTpuTe paboyne nosepxHocTu (7, 8 nnu 9)
BNaXXHOW TKaHblo. [pMropesLLMe ocTaTkv NPOAYKTOB
CMaxbTe HeGOoMNbLUVMM KONMYECTBOM PacTUTENbHOTO
macna, octaBbTe Ha 5 MUHYT, nocne atoro ybepute

VX BNaXXHON candeTKow.

+ PerynapHo cHumainTe u npomMbiBaiiTe paboune no-
BepxHocTu (7, 8 unu 9) TEénnon Bogon ¢ UCnonb3oBa-
HMEM HeWTpasibHOro MOILLEro CpeaCcTBa, ONoNoCHU-
Te, 3aTEM BbITPUTE HaCyXo.

» Kopnyc caHABUYHWLI NPOTPUTE Crerka BRaXxHON
TKaHb0, MOCe 3TOro BbITPUTE HACYXO.

+ BanpelyaeTcs UCNONb3oBaThb AN YACTKU CIH-
ABWYHULBI MeTannuyeckme Movanku, abpasueHble
YUCTSLLME BELLECTBA UNW pacTBOPUTENW, Tak Kak OHU
MOryT noBpeauTtb paboune noBepxHocTu (7, 8 unu 9)
WIMN BHELLIHIOK NMOBEPXHOCTb KOPMyca COHABUYHULbI.

BHumanue! Bo nsbexaHue yaapa anekTpuyeckum
TOKOM 3anpeLiaeTcsi NorpyXxaTb COHABUYHULLY,
LWHYP NUTaHWUA U BUNKY LUHYpa NUTaHUA B Boay
unu no6bble Apyrue XuUaKocTu.

XPAHEHUE

* [lepen Tem kak ybpaTb CIHABUYHULLYY HA XpaHeHwue,
npoBeauTe YNCTKY YCTPOIACTBA.

* Ecnu ycTponcTBO HE UCMONb3YETCs, AEPXKUTE ero
3aKpbITbIM.

* XpaHuTe yCTPOWCTBO B CyXOM MPOXIafHOM MecTe,
HefOoCTYNHOM Ans AeTel W niofei ¢ orpaHNyeHHbIMK
BO3MOXHOCTSAMM.



KOMMNNEKT NOCTABKU

CoaHaBuyHMua - 1 Wr.

Pabouvie NnoBepxHOCTH ANt NPUrOTOBIIEHNS COHABNYEIA:
-2WT

Pabouyne noBepxHOCTW Anst BbiNeyku Badoens: - 2 WT.
Paboure noBepxHOCTU «rpunb»: - 2 LT.

WHcTpykums: - 1 wT.

TEXHUWYECKUE XAPAKTEPUCTUKK

« OnekTtponuTaHue: 220-240 B, ~ 50/60 Iy,
* HomuHanbHas notpebnsemas moLlHocTb: 450 BT

YTUNU3AUNA

Y106bI NPEaOTBPaTUTL BO3MOXHbIV Bpes,
OKpY>XaloLLe cpefie Unu 300poBbio Noaen
OT HEKOHTPONMPYEMON YTUNN3ALMN OTXOAO0B,
rocre OKOHYaHWs cpoka cryx6bl ycTponicTBa
B 'V ONEMEHTOB NUTaHNst (ecnu BxogaT B
KOMMNIEKT) He BbiGpackIBaliTe nx BMecTe ¢
06bIYHbIMK BbITOBBIMU OTXOA4aMK, Nepeaaiite npubop
W 3reMeHTbl MUTaHWS B CNELManM3MpoBaHHble NMyHKTbI
ANS fanbHenwen yTunusaumn.

OTxoppl, 0bpasytomecs Npu yTunmsaumm nsnenvn,
noanexar obssarensHomy c6opy ¢ nocneayoLen
yTunmaaumen B ycTaHOBIIEHHOM MOpsiAKe.

[nsi nony4YeHns AONONHUTENbHOM MHpopMaLmMmn 06
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yTUAM3aumMm AaHHOTO NpoadykTa o6paTtuTech B MECTHbIN
MYHULMNANUTET, Cryx0y yTUnmaaumm 6bITOBbIX OTXOA0B
UK B Marasux, rae Bbl nprobpeny aaHHbIn NpoayKT.

MpoussoamTens coxpaHsieT 3a coboi Npaso 1ame-
HATb AN3aNH, KOHCTPYKUMIO W TEXHUYECKME XapaKTe-
PUCTUKM, He BRMsOLME Ha OBLLMe NPUHLUMUMBI PaBoTbl
yCTpoiicTBa, 6€3 NpeaBapuTenbHOMO YBEOAOMIIEHMS.

Cpok cnyx6bl ycTpoicTBa — 3 roaa
[aTa npon3BoACTBa yka3aHa B CEpUNHOM HOMepe.

B cnyyae obHapyxeHust kakux-nmbo HemcnpaBHOCTEN
CpOYHO HeobxoarMo oBpaTUTLCSt B aBTOPUSNPOBAHHBIN
CEPBUCHbBIN LIEHTP.




C3OHABMM NICIPrill BR2202

CaHABMM nicipriwTi ap Typni canmacbl 6ap bICTbIK
6yTep6poaTap, Bacdnu nicipmeciH, Tyricneni rpunes
Hemece albIK KybIpy 6eTiH Xacay ywiH naigana-
HbIHbI3.

CUNATTAMACDI

YKenire Kocy nHavkaTopbl «power»

XKymbic 6eTTepiH GekiTkiw

[anbiHablk nHavkaTopbl «ready»

TyTka

TemeHri xxymbic 6eTiHiH 6ekiTneci

YKorapfbl XyMbIC BeTiHIH GekiTneci

CaHaBuYTEpPai 93ipneyre apHarnfaH )XyMbic 6eTTepi N P
Bacbnu nicipyre apHarnfaH xyMbic 6eTTepi 1 2 34
XKymbic 6eTTepi «rpunb»
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HA3AP AYOAPbIHbI3!

KocbimMLa KopFaHbIC YLUiH KyaTTaHablpy TisberiHnae
HOMUHanNAbIK icke Kocbiny Torbl 30 MA acnanTbiH
KopraHbIC ceHaipy kypanbiH (KCK) opHaTkaH aypeic,
KCK-Hbl OpHaTy YLUiH MamMaHFa >YriHiHi3.




KAYINCI3AIK LWWAPATAPBI XXOHE MAAOA-
NAHY BOUbIHLWA H¥CKAYNbIKTAP

CeHABMY nicipriwTi nanaanaHy anAbiHAa KongaHy
XOHiHAeri HYCKaynbIKTbl MYKUAT OKbIN WbIFbIHbI3,
OKbIFaHHaHKeWiH 6onaluakra navganaHy YwiH
cakTan KOMbIHbI3.

» Kypanapl ocbl HyckaynblkTa 6asHaanfaHaam oHbIH
Tikenewn makcaTbl GoiiblHLLA FaHa naaanaHbiHbI3.

* Kypanap! aypbic konaaHbay oHblH By3binybiHa, xaHe
navpanaHyLbiFa Hemece OHbIH MYTKIHE 3USIH Ken-
Tipyre aKkenyi MyMKiH xaHe Keningik >xargarbl 6onbin
TabbinMangbl.

« 3artTaHbaga KepceTinreH KypbinfFbiHbIH XYMbIC
KepHeyi, aNeKTp XeniciHiH kepHeyiHe Calikec eKkeHiHe
KO3 XKETKI3iHi3.

» KyaTTaHabipy 6aybIHbIH allacblH xepre KOCyAblH,
ceHimai 6annaHbichbl 6ap anekTp po3eTkacblHa
canblHpI3. Kbicka TyibIKTany kesiHae, xepre Kocybl
3MEeKTP TOFbl COKKbICHI KayniH TeMeHAeTeA;.

« Erep po3eTkaHblH AypbIC OpHATbISIFAHbIHA XXOHEe Xep-
re KocyblHa ceHiMai 6onmacaHbl3, aNeKTp MamaHbliHa
XKYTIHIHI3.

* OpT WhIfy KayiniH 6onasipmay YLUiH, COHABKY Micip-
TiLUTi 3NeKTp po3eTkacbiHa Kocap anabiHAa «xarnra-
CThIpFbILUTAPAbI» NalifanaHyfa TelibIM canblHaabl.

« Kypanapl cbipTKbl TaiMepriepre Hemece AUCTaHLu-
OHAbIK BackapaTblH aNeKTprik po3eTkanapFa Kocyra
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ThbibIM canblHaabl.

CaHaBuWY MicipriLuTi xeni po3eTkackiHa Kipy apkaluaH
60c GonaTtbiHAal eTin Teric, Kyprak, OPHbIKTbI, TEPMO
Te3imai 6eTke OpHATBLIHBI3 XXoHe NanaanaHbiHbI3.
Kypangbl )akcbl xxenaeTineTiH yn-xanga nanganaxy
Kepek, ayaHblH KanbinTbl aiHanbIMbl YLWiH COHABWUY
niciprilTiH MaHplHAAFbl €PKiH KEHICTIK 8p aFblHaH
kem fereHge 10-15 cm Gonybl kepek.

CaHaBWY NICipriLL XyMbIC iCTEN TypFaH yakbITTa
KypangblH nepaemeH, kabblpranblk )abblHOapMeH,
KMIMMEH, ac yi opamarnbiMeH, Hemece 6acka aa oHan
TyTaHaTblH MaTepuangapmeH 6ainaHbicybiHa on
6GepmMeHia.

KypbInfbiHbI yii-XKaaaH TeiC Xepae nanganaHyra
ThbibIM CanblHaabl.

Hawsarai kesiHae KypbinfbiHbl NaganaHy yYCbiHbIm-
mangbl.

CaHaBuWY NiCiprilTi COKKbIAAH, KynayaaH, gipinaeH
*aHe b6acka 4a MexaHuKanblk 9CepriepaeH CakTaHbl3.
Kenire KocbInFaH KypbiriFblHbl, KApaycbl3 Kanablp-
MaHpI3.

KypbInfFbiHbI XbINy Ke34epiHiH, XbiNbITy acnanta-
PbIHbIH HEMEeCe aLlblK OTTbIH TIKENeW XaHblHAa
naganaHbaHbi3.

CaHaBuny niciprilwTi aaposonbaap nanganaHbinarbiH
Hemece LaLlblpanTbIH Xeprepae, coHaan-ak Tes
TyTaHaTbIH CyMbIKTbIKTapFa XakKblH Xeprnepae nanaa-
naHyfa TbifbIM canblHaabl.
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CoaHaBWY NiciprilTi ac yi pakoBMHAChIHA XaKblH,
XyblHaTbIH 6enmene, 6accenHaep Hemece Gacka aa
Cy TONTbIPbINFaH CbibIMAbINbIKTAPFa KaKblH XXepae
naviganaH6aHbI3.

[pynb cyFa Kynan KeTkeH xarganga, aepey xeni
6aybiHbIH allacblH 3M1EKTP PO3eTKACbiHAH CypbIHbI3,
cofaH KeWiH FaHa KypbInfbiHbl CyAaH anbin LWblFyFa
6onagpbl. KypbinFblHbl TEKCEPTY HEMECE XOHAETY
YLUiH CepBUC opTanblfbliHa XYTiHIHI3

KyaTTaHabipy 6aybiHbIH bICTbIK 6eTTepre xaHe
»uhasablH eTKip XuekTepiHe TUIIH 6onapipMaHbI3.
blcTbIK C3HABWY NICIPriLUTi XbIMKbITNAHbI3, OHbIH,
TOMbIK CankblHAAYbIH KYTiHi3.

Erep caHABWY nicipriiTe eHiMaep xok 6onca, oHaa
Kypanabl KocyFa ThliibiM carblHagbl.

YKyMbIC icTey KesiHae KypbInfbl KOPNyChbl KaTTbl
Kbl3aabl, abarnblk CakTaHbl3 XaHe bICTbIK 6eTTepre
KOMbIHbI3Ab! TUTi36eH;3.

CoanaBuyTepai, Badnu Hemece eT eHiMaepiH asipnen
6onFaHHaH KeWiiH BipaeH WbiFapblHbI3, eHiMaep icke
KOChIJIFaH KypblirFblaa y3aK kanFaH xarganaa onap-
OblH XaHYybl MYMKiH.

HaiibiHaanfaH eHiMaepai )KyMblc 6eTTEpiHIH Kytore
Kapchbl abblHbIH 3aKbiMAaybl YLLiH MeTann 3aTTap-
MeH arnyfa TbibIM canbliHagbl, Kytore kapchbl 6eTke
apHanfaH ac yiu akceccyaprapblH naiganaHblHbI3.
KypbinfFbiHbl Nanganaxbin 6onFaHHaH keniH Hemece
Tasanay angbiHaa MiHAETTi Typae ceHAipiHi3. Con-
OBWY MICIPriLLTi aNeKTp XeniciHeH axblpaTkaH keaae

Tek xeni 6ayblHbIH alacbiHaH YCTaHbI3 )KOHE OHbI
3MNEKTP po3eTkacbiHaH abaiinan LWblFapbiHbI3, Xeni
6ayblHaH TapTnaHel3 — By OHbIH 3aKbIMAAHYbIHA
aKenin, KbiCka TyMblKTanyblH TyAbIpybl MYMKIH.
Kypbinfbl KOPYCbIH, xeni 6ayblH xaHe xeni 6aybIHbIH
alacbiH Cy KONMEH yCTaMaHbI3.

BananapablH kayincisgiri ywid kantama peTiHae
naiifanaHbinaTbiH NONUITUNEH NakeTTePAi kaaarana-
YCbI3 KanablpMaHbi3.

Hasap aypapblHbI3! Bananapra nonuatuneH naket-
TepiMeH Hemece kanTama ynaipiMeH onHayra pykcat
eTnexi3. TyHwWbIFy Kayni!

Kypbinfbl 6ananapablH nanganaHybiHa apHanmaraH.
KypbInFbiHbI OMbIHLLBIK peTiHAe naiaanaHyblH 6on-
Ablpmay yuwiH, 6ananapapl kagaranaHpl3.

KypbInfbl )XymbiC icTen TypraHaa 6ananap >ymbic
6eTiHe, KypbINFbl KOpNycbiHa, xeni 6aybiHa Hemece
xeni 6aybiHbIH allacklHa XakblHAayblHa pykcaTt
6epMeHia.

Erep yMmbIC icTen TypfaH KypbifFbiHbIH MaHbiHAA
6ananap Hemece MyMKIHAIKTepI LWeKTeyni agamaap
6onca, oHaa epekile MyKUST 60sbIHpI3.

XKyMbiC icTey yakbITbIHAA XoHE XyMbIC LMKNAepi
apacblHAafbl y3inictepae KypbinfolHbl 6ananapabiH
KOMbl XXETNENTIH XKepae OpHanacTbIpbIHbI3.

Acnan geHe, Xylke Hemece caHa MyMKiHAiKTepi
TemeHAeTinreH TynFanapaelH (6ananapael koca)
nanpanaHyblHa apHanvaraH, CoHaan-ak erep



onappablH Taxipubeci Hemece 6inimi 6onmaca, erep
onap 6akpinaH6aca Hemece onapablH Kayinciaairi
YLiH xayan 6epeTiH Ty/iFaMeH acnanTbl nanganaHy
Typarnbl HyckaynbikTap 6epinmece.

* XKeni 6ayblHbIH ByTiHAIrH Me3riniMeH Tekcepin
OTbIPbIHbI3.

» KyaTtaHgbipy 6aybl 3akbiMOaHFaHaa kayin Tyasipmay
YLUiH OHbl AaliblHAAYLLbI, CEPBUCTIK KbIBMET HEMECe
6anamanbl 6inikTi MamaH aybICTbIpybl TUIC.

e KypbInfblHbl ©3AiriHi3AeH XeHAeyre TbiibIM canblHa-
Obl. KypbinfbiHbl ©3 6eTiHi36eH BerekTemMeHi3, kes-
KernreH akayrnbiktap nanga 6onfaH kesge, coHaan-ak
KYPbINFbl KynaFaHHaH KeiiH OHbl 3NeKTpP XeniciHeH
aXblpaTbIHbI3 XXoHe aBTOpraHFaH CepBUCTIK opTa-
NbIKKa >YTiHiHi3.

*  KypbinfbiHbl 3aKkbiMaamay YLUiH, OHbl TEK 3aybIT
KanTamacblHaa TacbiMangaHbl3.

»  KypbinfbiHbl CarkbIH XaHe Kyprak xepae, 6bananap-
[OblH XXaHe MYMKIHAIM WekTeyni agamaapAbiH, Komnbl
XKETNENTIH Xepae cakTaHbl3.

K¥PAJ TEK T¥PMbICTbIK MANOANAHYFA AP-

HANFAH, K¥PANObl KOMMEPLUANbIK HEMECE

3EPTXAHAIbIK MAKCATTAPOA MAUOATNAHYFA

ThibIM CANbIHAOBI.

ATNFALL PET NTANOANY ANObIHOA

Kypanpgbl kepi TeMnepaTtypaaa TacbimangaraHHaH
HeMece cakTafaHHaH KeliH OHbl kKanTamajaH LWbiFa-
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PbIHbI3 )XoHe nanganaHy anabiHaa 3 cafFaT KyTiHi3.

Kypanapl kantamaaaH WbifapblHbl3 xaHe 6aprbik
KanTama matepuanaapbiH XONbIHbI3.

3aybIT kanTamacblH CakTaHbI3.

Kayinciagik wapanapbl MeH nanganaHy Hyckayna-
PbIMEH TaHbICbIHbI3.

XKuHakTanblMblH TEKCEPIHI3.

Kypanabl 3akbiMaaHyblHa KaTbICTbl 6alikaHbl3
3aKkbiMAaHybl 6onFaH xarganga oHbl xenire
KocnaHpI3.

KypanablH kepceTinreH KyaTTaHabIpy kepHeyi napa-
MeTpriepi anekTp XeniciHiH NnapameTpnepiHe cakec
KeneTiHiHe ke3 XeTkKi3iHi3. KypbinfbiHbl 60 L xuinik-
Teri aneKkTp xenicinae nanganaxfanaa, ewkaHaan
KOCbIMLLA 9peKeT KaxeT emec.

KypanablH KopnycblH aHe XyMbIC 6eTTepiH (5)

can AblMKbIN MaTaMeH CypTin, apTbiHaH KypFaTbin
CYPTiHi3.

KypbInfbiHbI Xeni po3eTkacbiHa KOMKETIMAINIK apka-
waH 6oc 6onatblHAaw eTin Teric, KypFak, OPHbIKTbI,
TepmoTesimai 6eTke opHaTbIHbI3 XaHe nangana-
HbIHbI3.

KypbInfbiHbI XakCbl XXeNAeTINeTiH Yn-xanaa nan-
[AanaHblHbI3, ayaHblH KanbinTbl @aiiHanbIMbl YLLUiH
C3HABMY MiCiprilLTiH MaHblHAaFbl 60C KeHicTik ap
XarblHaH kem aereHae 10-15 cm 6onybl kepek.
TyTkagaH (4) ycTaHbI3, 6ekiTKiLTi (2) keTepiHKIipeHi3
YOHe COHABWY NiCipriTi allblHbI3.

Bip yakbiTTa 6ekitnenepai (5) 6acbiHbI3 XaHe TOMeHTi
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XKyMbIC GETIH WeLwin anblHbI3, con cusikTbl Beitnenep-
re (6) 6acbin, )orapfbl )KyMbIC BETIH LeLLin anbiHbI3.
Bapnblk xymbic 6eTTepiH (7, 8, 9) Xbinbl cyMeH Gelt-
Taparn xyy KypanblH nanganaHbin xybin xi6epiHis,
LanbIHbI3, COAAH KeWiH KypFaTbin CYypTiHi3.

KaxeTTi )ymblc 6eTTepiH (7, 8 Hemece 9) opHa-
TbIHbI3, O YLiH anAbIMEH XXyMbIC GETiHIH TOMeHTi
GeniriH canbiHbI3, CofaH keliH Gekitne (2) icke
KOCbIJFaHFa AeWiH )XyMbIC BETIHIH xoFapfbl 6eniriH
6acbiHbI3, XXyMbIC 6eTTepiHiH (7, 8 Hemece 9) ceHimai
BeKiTiNreHiHe Ke3 XeTKi3iHi3.

Kypanapl anfaw peT nanganaHy anablHaa XXymbicC
6eTTepiH (7, 8 Hemece 9) asgaraH eciMaik MabIMEH
Mannayra keHec Gepinegi.

CaHABWY MicipriTi xaybin, KyaTTagblpy 6aybiHbIH
anbIpblH 3ANEKTPMiK po3eTkara canblHbI3, OCbl Ke3ae
nHavkatopnap (1) «power» xaHagpl.

WHaukatop (3) «ready» xaHfaHaa KyaTtaHabipy 6a-
YbIHbIH allacblH 3NEKTP PO3ETKACLIHAH LUbIFapbIHbI3
XKOHe CIHABWY NiICiprilUTiH TOMbIK CybIFaHbIH KYTiHi3.
TyTkaHbl (4) ycTan, GekiTKiWTiH (2) TyiMeciH
6acbiHbI3, CIHABMY MICIPriLLTi kaFa3 MannbIkNeH
Hemece Ta3a MaTaMeH CYPTiHi3, ecimaik MarbiHbIH
KanablKTapblH XyMblc 6eTiHeH (7, 8 Hemece 9) cypTin
TacTaHbI3.

EckepTtne:

- Kypangbl anfaw peT KockaH kesfe asaaraH TyTiH
MeH 6eTeH uic nanga 6onybl MyMkiH, Byn kaneinTbl

KyObINbIC KoHe Keninaik >xafaavibl 6onbin Tabbin-
Manabl;

- BeTeH uic GipiHLui nicipinreH eHiMaepAiH AoMiH
e3repTyi MYMKiH, COHAbIKTaH GipiHLUi nicipinreH
eHiMAepAi xxemereH aypbic.

COHOBUYTEPAI 93IPNEY

Bupai Hemece kapa 6vaan yHblHaH opTalla KanblH-
[OblKTaFbl HAH KeCEeKTePiH KONMaaHbIHbI3.

HaH kecekTepi CaHABMY NiCipriluTiH XKYMbIC GETIHIH
MerLuepiHe Calikec Kenyi Kepek.

HaH kecekTepiH eciMaik MaibiMeH Malinay yCblHbina-
[Obl, KbITbIPraK KbIPTbICIH Xacay YLUiH HaH KeceKkTepiH
MalrMeH asgan mavinaHbi3. Typni AamaeyiwTepai,
XOLW nicTeHAipriw wentepai Hemece backa aa
namMpeyilTepai Kocklin, ecimaik MarbiH nanganaHyra
6onagbl.

Canma MenwepiH 6akblnaHpi3, erep canmachl ken
6onca, oHAa on CaHABWY XXacay KesiHAe afbin KeTyi
MYMKiH. [1aibiH eT, 6anblk, KOHCEpBiNeHreH 6anbiKTbl
canma petiHae nanganaHbiHpl3. CanbiHAbIHbI
WbIPbIHABI €TY YLUiH, Ci3 6ipa3 Menwepae maioHes
Hemece ToMmaT Ty3bIfblH KOCa anachbl3.

Tek angbliH-ana AanblHaanfaH et Hemece 6anbiKTbl
KOnAaHbIHbI3 - CAHABUY Miciprill canbIHAbIHbI Nicip-
MeWifli, OHbl TeK Kbl3Ablpaabl.

TaTTi COHABMY XXacay YLiH canMa peTiHae KaiHaTtna,
pKeM Hemece KOHUTIOpAi nanaanaHbiHbI3.
CaHaBuWY Xacay KesiHae Kusip Hemece canatTaH



)acanfaH canmaHbl naiaanaHy ycbiHbinMaiabl, KUsp
KecekTepi Hemece canart xarnblpakTapbl Cobin Kana-
[bl, Kbi3aHaK HemMece ac caHblpaykynakrap CUsikTbl
bIfFanbl KOmn KeKeHIiCTep MenLWEepiH LWeKTEeHi3, binfan
LWbIFApbINFaHAa, HaH TiniMi Kan alubin KeTyi MyMKiH.
CoaHABWY NicipriwTi AypbiCTan OpHaTbIHbI3.
CanaBuYTepAi a3iprneyre apHarfaH XymbIC 6eTTepiH
(7) opHaTbIHbI3.

KyaTTaHabipy 6aybIHbIH aiblpbiH 3NeKTprik po3eTkara
canbliHpI3, OCbl ke3ae nHaukatopnap (1) «power»
XaHagbl.

Eckeptne:

- KyaTTaHablpy 6aybiHbIH alibipbl aNeKTPnik po3eT-
Kafa canblHbIN TypFaH yakbiTTa nHavkatop (1)
«power» TypakTbl XaHbIn Typaabl;

- COHABWY NICIprill )XyMbIC iCTEreH yakbITTa nHauka-
Top (3) «ready» xyineni Typae eLwin, xaHaapl, on
TEPMOCTaTTbIH XyMbICbl Typansl 6enri 6epesi.

WHaukatop ( 3) «ready» xaHraH ke3fe, TyTkaaaH (4)

yCTaHbI3, GekiTKiLTI (2) 6acbIHbI3, COHABUY NiciprilTi

allbIHbI3, TOMEHTi XyMbIC 6eTiHe (7) HaH TinimiH
canblHpI3, YCTiHEe cariMacblH CarblHbI3, eKiHLi HaH

TiniMiMeH abblHbI3, CAHABWY MIiCIPrilLTi yKbINTanN Xa-

BbIHbI3, TyTKanapabl (4) KOCbIN KbICbIHBI3, OCbl peTTe

GekiTkilw (2) icke Kocblnagbl.

CanaBuyTepAi AaibiHaay yakbiTel 6-4aH 8 Mu-

HYTKa AeWiH, COHABNYTEPAIH AaNblHAbIFbLI Ci3aiH

TanfamblHpI3Fa 6anaHbICTbI, Ci3 NiCipy yakbITbIH 63
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KanayblHbI3 GoMbIHLLA TaHAaN anachbl3.

» CoaHaBuuTepai faviblHAaFraHHaH KewiH KyaTTaHabIpy
6ayblHbl allaCbIH 3MEKTP PO3eTKaCbIHAH CybIpbIn
anblHpI3, BeKITKILWTI (2) KeTepiHkipen, caHaBWY nicip-
LTI alWbIHbI3.

+ [aiblH 6onFaH COHABUYTEPAI NNACTUK HEMece aFalll
KanakLwameH WbiFapblHbI3. XKymbiC GeTTepiHiH Kytore
Kapcbl xabblHbIHA (7) 3aKbIM KENTiPMEY YLUIH YLUIKIp
MeTann 3atTapgbl naganaHyfa TblibIM canblHabl.

HA3AP AYOAPbIHbI3!

Xymbic 6eTTepi (7) apacbiHAaFbl caHbinaynapaaH
OyAbIH WhIFybIHaH CaKTaHbIHbI3, XXYMbIC 6eT-
Tepi apacbiHAarbl caHblnaynapfa KonbiHbI3abl
TakamaHbI3 XaHe AileHeHiH 6acka awwblk 6enikrepiH
XakbIH ycTamaHbI3. Kypan xyMmbic icten TypfaH
Ke3fae OHbIH KOPNyCbIH ycTayFa 6Gonmanabl, CaH-
ABWY MicCipriwTi awy ywiH TyTKkaaaH (4) ycTaHbI3.

+ CoaHpgsuyuTtepai nicipin 6onFaHHaH KemiH KyaTTaHabIpy
6ayblHbIH allacblH ANEKTP po3eTKacklHaH LWbiFa-
PbIHbI3, KYPbINFbIHBI ALLUbIK KAnApIPbIM, OHbl CYbITbIN
anblHbI3..

+ CaHABMY niciprill TONbIK CyblFaHHAH KeMiH XYMbIC
6eTTepiH (5) ObIMKbIN ManbIKNEH CypTin, apTbiHaH
KypFaTbIn CypTin anblHpI3.

BA®NU NICIPY
*  Kamblpapbl AanbiHAaHbI3.
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* Badnu nicipriwTi gypbicTan opHaTbIHbI3.

» Badpnu nicipyre apHanFaH xymbic 6eTTepai (8)
OpHaTbIHbI3.

* KyaTTaHabipy 6ayblHbIH aiblpbiH 3MeKTpIik po3eTkara
canbliHpI3, OCbl ke3ae nHaukaropnap (3, 4) xaHagbl.

EckepTtne:

- KyaTTaHablpy 6aybiHbIH alibipbl aNeKTPnik po3eT-
Kafa canblHbIN TypFaH yakbITTa nHavkatop (3)
TYPaKTbl aHbIn Typaabl;

- Bad v MicipriL XYMbIC iCTEreH yakblTTa MHAnKa-
Top (4) >yveni Typae eLwin, xaHaabl, 0N TepMo-
CTaTTbIH XyMbICbl Typansl 6enri 6epepi.

* WHaukaTop (4) elukeHHeH KeWiH TyTkadaH (1) ycTtan,
TyWMeHi (2) 6acbiHbI3, Bachnu NicipriTi alublHbI3,
KamblpAblH a3faraH kenemiH xymbic 6eTiHiH (5) apbip
XKapTbICbIHA KyMbIHbI3.

* XXymbic 6eTTepiH (5) GekiTKil KocbinFaHFa AeniH
KbICbIHbI3.

* Badpnmai 3-5 MuHyT nicipiHi3 (Badpnu nicipyaiH yakbl-
Tbl AaiiblHAaNfFaH kamblpAdblH peuenTiHe 6annaHbICTb
6onappl xaHe Taxipubeni Typae TaHaanaabl).

« Badnu nicipreH ke3ge Badnu nicipriliTi awbIHbI3: —
TyTkagaH (1) yctan, TyimeHi (2) 6acbiHbI3, Badnuai
nnactmaccarnblk HeMece afall KypeKLeHiH keme-
riMeH LublFapbiHbI3. XXyMbic 6eTTepiHiH, (5) abblHbIH
3akplMaan anmMay yLwiH metann 6ybiMaapasl,
NbILWaKTbl, anblpabl )keHe 6ackanapabl nanganaHyfra
6onmanabl.

» Badbnu nicipyai )anfacTblpy YLUiH KaMbIpAbIH KE3eKTi
GeniriH xyMbic 6eTTepiHe (5) KyMbIHbI3.

HA3AP AYOAPbIHbI3!

Xymbic 6eTTepi (5) apacbiHaaFbl caHbinaynap-
AaH 6yAbIH WbIFYbIHAH CaKTaHbIHbI3, XXYMbIC
OeTTepi apacbiHAarbl caHbinaynapfa KonbliHbI3Abl
TakamaHbI3 XaHe AeHeHiH 6acka awwbIk 6enikrepiH
XaKbIH ycTaMaHbI3. Kypan Xymbic icten TypfaH
Ke3Zie OHbIH KOPNYCbIH ycTayFa 6onmanabl, Bad-
nv nicipriwTi awy ywiH TyTKagaH (1) ycrtaHbI3.

» Badnu nicipin 6onfaHHaH KeWiiH KyaTTaHabIpy 6aybl-
HbIH abIpbiH 3N1EKTPIiK PO3eTKaAaH LUblFapbiHbI3,
Kypangbl alblK KanabIpbir, OHbl CybITbIMN anbiHbI3.

+ Badnu nicipril TonbIK CyblFaHHAH KEMNiH KyMbIC
6eTTepiH (5) AbIMKBIN MaNIbIKNEH CYPTiM, apTbiHaH
KypFaTbin CypTin anblHpI3.

Badonu nicipyre apHanfaH kKaMblpAbIH Wamarbl
peuenTtTepi

TotTi Bachnu

- 2 cTaKkaH yH

- 2 XymbIpTKa

- 0,5 crakaH kaHT

- 0,5 crakaH Kanmak

- LAl KacbIKTbIH yLLIbIMEH Ty3, ac cogachbl
- oyt



KaHT neH Ty3abl, )XyMbIpTKaHbI LWaNKaHbI3. ¥H MeH
codaHbl apanacTblpbin, kalmMak KocblHbI3. CyTTi Koca
OTbIpbIN, Gaprblk MHIPEANEHTTEPAI apanacTblpbiHbI3,

KOCraHbl KO KaiMaKTblH KOHCUCTEHLMSACKIHA XKETKI3iHi3.

KanmakraH xxacanfaH Bacnu

- 200ryH

- 250 mn cybIK CyT

- 6 XXyMbIpTKaHbIH CapbICbl

- 200 r cyiblk mawi

- 1-2 KanwblK BaHUIb KaHTbI

- 2 waw Kacblk HaybalixaHa yHTarbl

- LWaW KacbIKTbIH YLIbIHAAFbI TY3

- 12 aKchbl LWaikanfaH akybl3
KyMbIPTKaHbIH CapbICbIH CyblK CYTNEH LUaiKaHpI3.
AKbIpbIHAAN YH MeH HaybaiixaHa yHTafFbIH cebiHi3, maii,
BaHUIb KaHTbl MEH Ty3Abl KOCbIHbI3, COAAH KEeMiH wan-
KanfaH akybl3fbl KOCbIHbI3.

Benbruansik Bachnu

- 250 ryH

- 250 mn eyt

- 100 r cyvblk man

- 1-3 KanuwblK BaHUIb KaHTbI

- 3)XyMbIpTKa, capbiCbl MEH aKybi3abl Beny kepek

- WaW KacbIKTbIH yLIbIHAAFbI TY3
¥HTbl BAHWUNbAI KAHTNEH apanacTbipbiHbl3. A3garaH cyT
KOCBbIM, XaKcblnan apanactblpblHbi3. >KyMbIpTKaHbIH,
capbICbl MEH KkarnfaH CyTTi KOCbIHbI3. BipTekTi kKamblp
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6onFaHra AeniH apanacTbipblHbi3. Cyiiblk Manabl
KOCbIHbI3 )XoHe akblpblHAAM LuankanFaH akybl3abl apa-
NacTbIpbIHbI3.

MickeH BacbnuAi KaHT yHTaFbIMeH caHpeyre Gonaabl.

rPUNbOE OHIMOEPAI OAALIHOAY
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HA3AP AYOAPbIHbI3!

Kymbic 6eTTepi apacbiHAarbl CaHbinaynapaaH oyapiH,
LWbIFYbIHAH CaKTaHbIHbI3, )XyMbIC BeTTepi apacbliHAarb!
CaHblnaynapra KomnbiHbI3[bl TaKaMaHpI3 KoHe AeHEHIH,
6acka aLublk 6enikTepiH xakblH ycTamaHbI3 (4).

- Tpunbai myspatbinFaH eHiMaepai a3ipney yiiH
KongaHbaHbI3.

- Ipi cynekTepi 6ap eTTepai a3ipnemeHis.

- Ogsipriey y3akTbifbl NanganaHbINaTbiH eHimaepre
GannaHbICTbl 6onaapl.

- Micipyai 6actamac 6ypbIH, XXyMbIC 6eTTepiH
«rpunb» (9) opHaTbIN anbiHbI3.

- Osipney angblHaa, TabblHAbIK (1) OpHbIHA OpHa-
ThINIFaHbIHA KO3 XKETKI3iHi3.

- punb KoCbINFaHHaH KeWiH OHbl allnaHpl3, Xabblk
Xaraanga xxymbic 6eTTepi (4) xblngam xxeHe
Gipkenki Kbizaabl.

- ©OHiMaepai Tamakka TyTbIHY anabliHAa, onapabiH
TONbIK KyblpblnfaHblHa k&3 XeTKi3iHi3.

- ©Himaepai asipnen 6onFaHHaH kewiH GipaeH
LUbIFAPbIHbI3, BHIMAEP iCKe KOCbINFaH rpunbae
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y3aK KanfaH xargaviaa onapabiH XaHybl MYMKIH.
- [aibliHaanfaH eHiMaepai xxymbiCc 6eTTepiHiH
(4) Kkytore Kapchl xabblHbIH 3aKbIMAaybl MYMKiH
MeTann 3aTTapMeH LublFapyFa ThilibiM carnbiHagbl,
Kytore kapchl xxabblHAapFa apHarfaH ac yi akcec-
cyapnapeblH naiaanaHbiHpI3.
KaxeTTi eHimaepai AabliHAaHbI3.
KyaTTaHabipy 6aybIHbIH aiblpbiH 31eKTprik po3eTkara
canblHpbl3, OCbl KE3Ae rPUnb KOChINaapl XXoHe UHANKa-
Top (1) «power» xxaHaabl.

* JKyMbIc GeTTepiHIH (4) KbI3ybIH KYTiHi3, MHAUKATOP (2)

CceHefi.

EckepTtnenep:

- KyaTTanAblpy 6ayblHbIH allackl anNeKkTp po3eTka-
CblHa casblHbIN TYpFaH yakblTTa nHaukatop (1)
«power» YHeMi aHbin Typaabl;

- COHABMM MiCiprilWTiH MHAMKaTopbl (3) «ready» xy-
MbIC Ke3iHAe, Mep3iM CalblH KOCbIfbIN XaHe COHin
oTbIpajpl, 01 TEPMOCTAT XYMbIC iCTEN TypFaHbl-
HbIH Genrici.

TyTkagaH (4) yctaHbi3, 6ekiTkiTi (2) 6acbIiHbI3 XaHe

COHABWY NICIPriLUTi alWbIHbI3.

Abainan eHiMaepai TOMeHT i )XyMbIC 6eTiHe canblHbI3,

eHiMAepAeH LWbIFaTbiH ConAiH Hemece Manapbly

LaLblpaybl MyMKiHAIrHEH Kyiik anyaaH cak 6o-

TbIHbI3.

TyTkagaH (3) ycTaHbI3, XoFapFbl XXyMbIC 6ETIH OHIM-

aepre TYCIpiHi3.

OHimaep AasipnaHfFaH CoH, TyTkadaH (4) yctaHbi3
)KOHE JKOFapFbl )XYMbIC GETIH KeTepiHi3.
[aribiHaanfaH eHimMaepAai araw Hemece ac ynnik Tep-
MOTe3iMAI NnacTMacca akceccyapnapblH KongaHbin,
bIHFaMMbI blAbICKA CarnblHbI3.

Mpunbaj ewipy yLwiH po3eTkagaH KyaTTaHablpy 6aybi-
HbIH aLLachlH CYbIPbIHbI3.

CaHaBWY NICIPrilTi COHAIPY YLUiIH KyaTTaHabIpy
6ayblHbIH aLlacklH 3MeKTp Po3eTKacklHaH CybIpbIn
anbiHbI3.

CaHABUYTI KybIpy 6eTi peTiHae nanaanaHy.

Ci3 caHaBMYTI alwLbIK Kyblpy 6eTi peTiHae naganaHa
anachbi3.

KyaTTaHaplpy 6ayblHbIH allacbiH po3eTkara canmac
GypbIH, COHABUY NICIPrilUTi aLlbiHbI3, ON YLWUiH TYTKaHbI
(4) yctan, 6ekiTkiTi (2) 6acbIHpI3 XoHe CaHABUY
nNicipriLuTi TONbIFbIMEH aLLbiHbI3.\

KyaTTaHapblpy 6ayblHbIH allacbiH 3NeKTp po3eT-

Kafa canblHbl3, OCbl peTTe uHankaTop (1) «power»
XaHagpl.

OHiMAaepai xyMbic 6eTTepiHe abaiinan canbiHbI3

(9), Tamak LWblFapaTbiH MandblH HEMeCe LUbIPbIH-
HbIH bIKTUMan LallbipayblMeH KyRin kanyaaH cak
BOonbIHbI3.

Arfall Hemece bICTbIkKka Te3imMAi nnacTukanblk ac

YV akceccyapnapblH KonfgaHa oTbIpbin, nicipinreH
TaraMaapAbl Konannbl biabICka canblHbI3.

CaHABWYTI ewwipy yLwiH KyaT CbiMbIHbIH, LLAHBILIKbICHIH



OIEKTP PO3eTKaCbIHAH arblHbI3.

TA3ATIAY XXOHE KYTIM

TasanayablH angbiHga KyatTaHablpy 6aybiHbIH aii-
bIPbIH AMEKTPMiK PO3eTKaAaH LWbiFapblHbI3, Kypanabl
aLlbIK KanabIpbin, OHbl CYbITbIN anbliHbI3.

YKymbic 6eTTepiH (7, 8 Hemece 9) kaMbIpAbIH Kan-
AblKTapblHaH TasanaHpl3, Xymbic 6eTTepiH (7, 8 He-
Mece 9) AbIMKbIN MaTaMeH CypTiHi3. KaMbipapblH Kynin
KeTKEH KanablKTapblH a3garaH eciMaik ManbiMeH
CYPTiHi3, 5 MUHYTKa KanabIpbin, apTeiHaH onapAbl
ObIMKbIN MalnbIKNeH cypTin anblHpl3.

Kymbic 6eTTepiH (7, 8 Hemece 9) mesriniMeH weLwin
anbIn oTbIPbIHBI3 )KOHEe XbiNbl CyMeH GerTapan xyy
KypanblH nanaanaHbin Xybin OTbIPbIHbI3, LANbIHbI3,
cofaH KeWiH KypfFaTbin CypTiHi3.

CaHABWY NiCiprilTiH KOPNYCbIH Can AbIMKbLI MaTa-
MEH CYPTiHi3, COlaH COH KypFaTbIn CYPTiHi3.

CanABWY MiciprilTi Tasanay yLwiH MeTann bicKbllLTap-
Obl, abpasunBTik TasananTblH Kypanaaoabl HeMece
epiTKilTepAi Tasanayfa TbibIM canbliHadbl, onap
C3HABWY MICiprilTiH XyMbIC 6eTTepiH (5) Hemece
CbIPTKbl 6€TTepiH 3aKbiMAaybl MYMKIH.

Hasap ayaapbiHbi3!

AneKTpnik TOK cofyFa xon 6epmey ywiH acdnm
nicipriwTi, KyaTTaHAbIPY 6aybIH XaHe KyaTTaHAbI-
py 6aybiHAbIH aibIpbIH CyFa HeMece Ke3-KenreH
6acka cyibIKTbIKTapFa canyfa TbiibIM canbiHaabl.
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CAKTAY

CaHABWY MiCiprilTi y3akK yakbIT cakTayFa KosipabiH
angbiHaa, Kypanabl TasanaHbi3.

Erep Kypbinfbl nanganaHbinmaca, oHbl xabblK Kyiiae
YCTaHbI3.

Kypanabl cankblH xaHe Kyprak xepae, 6ananapablH
XOHe MYMKIHAIr WwekTeyni agamaapablH KOSbl XeT-
NenTiH XXepae cakTaHb3.

XETKI3IIM XKUbIHTbIFbI
CaHaBwy nicipriw: 1 gaxa.

CaHaBuuTepai a3ipneyre apHanfaH ymbic 6eTTepi: - 2 AH.

Badpnu nicipyre apHanfaH xymbic 6eTTepi: - 2 AH.

YKyMbic 6eTTepi «rpunby»: - 2 aH.

Hyckaynblk: 1 gaHa.

TEXHUKATIbIK CUNATTAMATNAPDI

OnekTp KyaTTaHabipybl: 220-240 B, ~ 50/60 'y,
HomuHanablk TyTbIHY KyaTTbinbifbl: 450 BT

KOOErE ACbIPY

KangbikrapapbiH, 6akbinaHban kagere acbl-
pyblHaH KopLuaraH opTara Hemece afamaap-
[blH [eHcaynblfbiHa 3UsiH KeNTipmey YLUiH,
KypanablH Hemece KyaTTaHAbIpy anemMeHT-
TepiHiH (erep XvHakTanbIMfa Kipce) KblameT
eTy Mep3imi asKTanfaHHaH KeniH onapapl
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afeTTeri TYPMbICThIK KanablkTapMeH Gipre TactamaHpl3,
acnanTbl XXeHe KyaTTaHAblpy 3NeMeHTTepiH ogaH api
Ke4ere acblpy yLiH apHaibl NyHKTTEpre XibepiHia.

ByibiMpaapabl kegere acbipy kesiHge nanga 6onatbiH

kanabliktap 6enrineHreH TapTin GoMbIHLLIA Keneci nai-
[afa acblpbinaTblH TOPTINNEH MIHAETTI TYPAE XuHayFa
xartagpl.

BepinreH eHiMAi kepere acblpy Typasnbl KOCbiMLIA
aknapatTbl any YyLiH XeprinikTi MyHuuunanureTke,
TYPMbICTbIK kanablkTapabl Nakaara acbipy Kbl3MeTiHe
Hemece OCbl eHIMAI caTbIn anfaH AYKEHre XYriHiHi3.

OHAipyLi angblH-ana eckepTycia, KypangbiH An-
3alHbIH, KOHCTPYKLIMSICHI MEH OHBbIH, Xanrbl XXyMbIC
yCTaHbIMAAapblHa 8cep eTNenTiH TeXHUKanbIK cunatTa-
ManapblH 63-repTy KyKbifbiH ©3iHe kanablpabi.

KypanpgbiH KbI3MeT eTy Mep3iMi — 3 Xbin
OHaipinreH KyHi cepuanblk HOMIpAe KepPCETINreH.

Kanpaw na 6ip akaynbiktap TabbinFaH xaraanaa agepey
aBTOPMaHAbIPbINFaH CEPBUCTIK OpTanblKKa XYriHy Kepek.
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