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de Bestimmungsgemaler Gebrauch

Bestimmungsgemaler Gebrauch

Dieses Gerat ist nur fur den privaten Haushalt und das

hausliche Umfeld bestimmt. Gerat nur fur haushaltsibliche
Verarbeitungsmengen und -zeiten benutzen. Zulassige
Hochstmengen (siehe ,Rezepte*) nicht Uberschreiten.

Das Gerét ist geeignet zum Zerkleinern bzw. Vermischen

von Lebensmitteln. Das Gerét ist nicht fur die Zubereitung

von Kartoffelpuree (oder Plrees von Lebensmitteln &hnlicher
Konsistenz) geeignet. Dazu den ProPuree Stampferaufsatz
verwenden. Das Gerat darf nicht zur Verarbeitung von anderen
Substanzen bzw. Gegenstéanden benutzt werden. Bei Verwendung
der vom Hersteller zugelassenen, weiteren Zubehorteile sind
zusatzliche Anwendungen mdglich. Das Gerat nur mit zugelassenen
Originalteilen und -zubehér benutzen. Niemals die Zubehdrteile fur
andere Gerate verwenden.

Das Geréat nur in Innenraumen bei Raumtemperatur und bis zu
2000 m uber Meereshohe verwenden.

Wichtige Sicherheitshinweise

Die Gebrauchsanleitung sorgfaltig durchlesen, danach handeln

und aufbewahren! Bei Weitergabe des Gerates diese Anleitung
beilegen. Das Nichtbeachten der Anweisungen fur die richtige
Anwendung des Gerates schliel3t eine Haftung des Herstellers

fur daraus resultierende Schéden aus. Dieses Gerat kann von
Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezuglich des sicheren
Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstanden haben. Kinder sind vom Geréat
und der Anschlussleitung fernzuhalten und dirfen das Geréat nicht
bedienen. Kinder durfen nicht mit dem Geréat spielen. Reinigung und
Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder vorgenommen werden.

A Stromschlaggefahr und Brandgefahr!

m Gerat nur gemal Angaben auf dem Typenschild anschliel3en
und betreiben. Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine
Beschadigungen aufweisen. Reparaturen am Gerat, wie z.B.
eine beschadigte Netzanschlussleitung auswechseln, dirfen
nur durch unseren Kundendienst ausgefuhrt werden, um
Gefahrdungen zu vermeiden.

m Gerat niemals an Zeitschaltuhren oder fernbedienbaren
Steckdosen anschlieBen. Das Gerat wahrend des Betriebs stets
beaufsichtigen!



Wichtige Sicherheitshinweise de

Gerat nicht auf oder in die Nahe heil3er Oberflachen, wie

z.B. Herdplatten, stellen. Das Netzkabel nicht mit heil3en Teilen
in Beruihrung bringen oder tber scharfe Kanten ziehen.

Das Grundgerat niemals in Flissigkeiten tauchen oder unter
flieRendes Wasser halten und nicht im Geschirrspuler reinigen.
Keinen Dampfreiniger benutzen. Das Gerat nicht mit feuchten
H&nden benutzen.

Wenn Ihr Gerat in Wasser oder eine andere Flissigkeit fallt, ist
es nicht erlaubt, das Gerat weiter zu benutzen.

Mixfu maximal bis zur Markierung maxw] in das Mixgut
eintauchen, sonst besteht Stromschlaggefahr!

Das Gerat muss nach jedem Gebrauch, bei nicht vorhandener
Aufsicht, vor dem Zusammenbau, Auseinandernehmen oder
Reinigen und im Fehlerfall stets vom Netz getrennt werden.

A Verletzungsgefahr!

Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und vom
Netz getrennt werden.

Nach dem Ausschalten lauft der Antrieb kurze Zeit nach.
Vollstéandigen Stillstand des Antriebs abwarten.

Niemals in das MixfuBmesser greifen. Das Mixful3messer niemals
mit bloRen H&nden reinigen.

A Verbrihungsgefahr

Vorsicht bei der Verarbeitung von heil3em Mixgut. Heil3es Mixgut
kann bei der Verarbeitung spritzen.

A Erstickungsgefahr!
Kinder nicht mit Verpackungsmaterial spielen lassen.

A Achtung!

Es wird empfohlen, das Gerat niemals langer eingeschaltet zu
lassen, wie fur die Verarbeitung der Lebensmittel notwendig.
Nicht im Leerlauf betreiben.

Der Mixbecher ist nicht fur die Verwendung in der Mikrowelle
geeignet.

Mixful3 niemals auf heiRe Oberflachen stellen oder in sehr heil3em
Mixgut benutzen. Kochendes Mixgut vor der Verarbeitung auf 80°C
oder weniger abkihlen lassen. Bei Verwendung des Stabmixers im
Kochtopf den Topf vorher von der Kochstelle nehmen.

A\ Wichtig!

Das Geréat nach jeder Verwendung oder nach langerem
Nichtgebrauch unbedingt grindlich reinigen. =» ,Pflege und tagliche
Reinigung” siehe Seite 8



de Inhalt

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres
neuen Gerates aus dem Hause Bosch.
Weitere Informationen zu unseren
Produkten finden Sie auf unserer
Internetseite.
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Auf einen Blick

= Bild
1 Grundgerat
a Geschwindigkeitseinstellung
b Markierung ¥
¢ Einschalt-Taste
d Turbo-Taste @
e Entriegelungstasten
f Netzkabel
2 Edelstahl Mixful
a Markierung maxp|
b MixfuBR-Messer
3 Mixbecher
a Skala
b Deckel

Zubehor (separate Gebrauchsanleitungen)
4 Universalzerkleinerer L*

5 Universalzerkleinerer XL*

6 Schneebesen*

7 Stampferaufsatz ,ProPuree"*

* je nach Modell

Vor dem ersten Gebrauch

Bevor das neue Geréat benutzt werden
kann, muss dieses vollstandig entpackt,
gereinigt und geprdift werden.

Achtung!

Ein beschéadigtes Gerat nie in Betrieb

nehmen!

m  Grundgerat und alle Zubehorteile
aus der Verpackung nehmen und
vorhandenes Verpackungsmaterial
entfernen.

m Alle Teile auf Vollstandigkeit und
sichtbare Schaden prifen. =» Bild

m Vor dem ersten Gebrauch alle Teile
grindlich reinigen und trocknen.
=> Pflege und tégliche Reinigung”
siehe Seite 8

Symbole und Markierungen

I Anweisungen der

Gebrauchsanleitung
befolgen.
max»|

Markierung am Mixful3:
Mixful maximal bis zur
Markierung max»| in das
Mixgut eintauchen, sonst
besteht Stromschlaggefahr!

Teile und Bedienelemente

Geschwindigkeitseinstellung

Zur stufenlosen Einstellung der Drehzahl.
Den Drehwahler zwischen e (niedrigste
Drehzahl) und 12 (h6chste Drehzahl)
einstellen. Die eingestellte Geschwindigkeit
an der Markierung ¥ ablesen.

Einschalt-Taste O

Zur Verwendung des Gerates mit der
voreingestellten Drehzahl. Das Geréat lauft,
solange die Taste gedruckt wird.

Turbo-Taste (@

Zur Verwendung des Gerates mit maximaler
Drehzahl. Das Gerét lauft, solange die
Taste gedruckt wird.



Hinweis: Die Geschwindigkeitseinstellung
hat keinen Einflu3 bei Verwendung der
Turbo-Taste @.

Achtung!
Einschalt-Taste O und Turbo-Taste @ nie
gleichzeitig dricken.

Geschwindigkeits-Empfehlungen

-8 Zum Mixen von Fliissigkeiten, heiRem
Mixgut und zum Untermischen

Zum Mixen und Purieren von
Friichten oder gekochtem Gemiise

@ Zur Herstellung von Mayonnaise
Zur Verwendung von:
Universalzerkleinerer (L / XL),
Stampferaufsatz, Schneebesen

8-12

Entriegelungstasten

Zum Abnehmen des Mixfuf3es oder weite-
ren Zubehors beide Entriegelungstasten
gleichzeitig dricken.

Edelstahl Mixful3

Der Mixful? ist geeignet zum Zerkleinern
und Vermischen von Mayonnaise, Saucen,
Mix-Getranken, Baby-Nahrung, gekochten
Friichten und gekochtem Gemuse sowie
zum Pdlrieren von Suppen.

Zubehor

Wenn ein Zubehor nicht im Lieferumfang
enthalten ist, kann dieses Uber den
Kundendienst bestellt werden:

Universalzerkleinerer L 12027759
Universalzerkleinerer XL 12027760
Schneebesen 12027761

Stampferaufsatz ,ProPuree* 12027762

Bedienung

/\ Verbruhungsgefahr!

Vorsicht bei der Verarbeitung von heilem
Mixgut. HeiBes Mixgut kann bei der
Verarbeitung spritzen. Kochendes Mixgut
vor der Verarbeitung auf 80°C oder weniger
abkuhlen lassen.

Bedienung de

A Verletzungsgefahr!

Nach dem Ausschalten des Gerétes den
Stillstand des MixfulRmessers abwarten.
Niemals in das MixfuBmesser greifen.

Achtung!

— Der Mixfuld muss fest mit dem
Grundgerat verbunden sein. Der Mixfuf3
darf nicht wackeln oder herunterfallen.
Feste Lebensmittel, wie Apfel, Kartoffeln
oder Fleisch vor der Verarbeitung unbe-
dingt zerkleinern und weich kochen. Zum
Zerkleinern / Hacken von rohen Lebens-
mitteln (Zwiebeln, Knoblauch, Kréuter, ...)
den Universalzerkleinerer benutzen.

Der Boden des verwendeten Gefalles
darf keine Erhebungen oder Abséatze
aufweisen.

= Bildfolge @

1. Die vorbereiteten Lebensmittel in den

Mixbecher oder ein anderes geeignetes

Gefal flllen oder im Kochtopf

verarbeiten.

Das Netzkabel vollstéandig abwickeln.

Das Grundgerét festhalten, den Mixful3

auf das Grundgerat stecken und

driicken, bis er horbar einrastet.

4. Gewinschte Drehzahl mit dem
Geschwindigkeitsregler einstellen.
Netzstecker einstecken.

5. Das Gefal3 mit einer Hand festhalten
und den Mixful3 eintauchen.

A\ Sstromschlaggefahr!

Mixful? maximal bis zur Markierung max»|

in das Mixgut eintauchen, sonst besteht

Stromschlaggefahr!

6. Zur Verarbeitung mit der voreingestellten
Drehzahl die Einschalt-Taste @ driicken.

7. Zur Verarbeitung mit der hdchsten
Drehzahl die Turbo-Taste @ driicken.

Achtung!

Einschalt-Taste O und Turbo-Taste @ nie

gleichzeitig driicken.

8. Das Gerét ist eingeschaltet, so lange die
Taste gedriickt wird. Mit dem Mixful? die
Lebensmittel verarbeiten.

w P



de Pflege und tagliche Reinigung

9. Wenn die gewiinschte Konsistenz
erreicht ist, die Taste loslassen.
Stillstand des Antriebs abwarten.
Netzstecker ausstecken.

10. Beide Entriegelungstasten gedriickt
halten und den MixfuRR abnehmen.

11. Alle Teile sofort nach Gebrauch reinigen.

=> Pflege und tagliche Reinigung*
siehe Seite 8

Hinweise:

— Um Spritzer zu vermeiden, das
MixfuBmesser vollstandig in das Mixgut
eintauchen und erst dann das Geréat
einschalten.

— Beiflussigen Lebensmitteln den Mixfuf3
eintauchen und leicht schrag halten,
um eine bessere Durchmengung zu
erreichen und ein ,Festsaugen® am
Boden des GefalRes zu vermeiden.

Pflege und tagliche
Reinigung
Das Gerat und die verwendeten Werkzeuge

mussen nach jedem Gebrauch griindlich
gereinigt werden.

A Stromschlaggefahr!

— Vor dem Reinigen den Netzstecker
ausstecken.

— Das Grundgerat nie in Flussigkeiten
tauchen und nicht in der Spulmaschine
reinigen.

— Keinen Dampfreiniger benutzen.

Achtung!

— Keine alkohol- oder spiritushaltigen
Reinigungsmittel verwenden.

— Keine scharfen, spitzen oder
metallischen Gegensténde benutzen.

— Keine scheuernden Tucher oder
Reinigungsmittel verwenden.

— Kunststoffteile in der Spulmaschine
nicht einklemmen, da bleibende
Verformungen mdglich sind!

Hinweise:

— Um die Reinigung zu erleichtern, nach
der Benutzung den Mixfuf3 in ein Gefal
mit klarem Wasser halten und mehrmals
kurz die Turbo-Taste @ driicken.

— Bei der Verarbeitung von z.B. Rotkohl
oder Karotten kdnnen Verfarbungen an
den Kunststoffteilen entstehen. Diese
kénnen mit einigen Tropfen Speisedl
entfernt werden.

Im Bild [@ finden Sie eine Ubersicht, wie die

Einzelteile zu reinigen sind.

m Das Grundgerat und die Zubehorteile
voneinander trennen.

m Das Grundgerat mit einem weichen,
feuchten Tuch abwischen und
abtrocknen.

m Die Zubehdrteile mit Spullauge und
einem weichen Tuch oder Schwamm
reinigen oder in den Geschirrspuler
geben.

= Mixful’ im Geschirrspller in aufrechter
Position (MixfuBmesser nach oben)
oder mit einer Burste unter flieBendem
Wasser reinigen.

= Mixful3 in aufrechter Position
(MixfuRmesser nach oben) trocknen
lassen, damit eingedrungenes Wasser
herauslaufen kann.

Rezepte

Mayonnaise

— 1 Ei (Eigelb und Eiweil3)

— 1EL Senf

— 1 EL Zitronensaft oder Essig

— 200-250 ml Ol

— Salz und Pfeffer nach Belieben

Zutaten mussen gleiche Temperatur haben!

m Alle Zutaten in einen Becher geben.

m  Mixful’ auf den Boden des Bechers
aufsetzen und mixen, bis die Mischung
emulgiert.

m Den eingeschalteten Mixer langsam
bis zum oberen Rand der Mischung
anheben und wieder senken, bis die
Mayonnaise fertig ist.



Tipp: Sie kdnnen nach diesem Rezept auch
Mayonnaise nur mit Eigelb herstellen. Dann
aber nur die halbe Menge Ol verwenden.

Gemusesuppe

— 300 g Kartoffeln

— 200 g Mdhren

— 1 kleines Stiick Sellerie

— 2 Tomaten

— 1 Zwiebel

— 50 g Butter

— 2| Wasser

— Salz und Pfeffer nach Belieben

m Tomaten hauten und entkernen.

m  Geputztes und geschéaltes Gemdse in
Stiicke schneiden und in heil3er Butter
dinsten.

Wasser zugeben und salzen.

20-25 Minuten kochen lassen.

Topf vom Herd nehmen.

Die Suppe im Topf bis zur gewiinschten
Konsistenz mixen.

m Mit Salz und Pfeffer abschmecken.

Crépes-Teig

— 250 ml Milch

- 1Ei

— 100 g Mehl

— 25 g zerlassene, abgekuhlte Butter

m Alle Zutaten in der angegebenen
Reihenfolge in einen Becher geben.

m Zu einem glatten Teig mixen.

Milchmixgetranke
— 1 Glas Milch
— 6 groRRe Erdbeeren, oder
10 Himbeeren, oder
1 Banane (in Scheiben geschnitten)
m Alle Zutaten in einen Becher geben.
m  Bis zur gewiinschten Konsistenz mixen.
m Nach Belieben Zucker zugeben.

Tipp: Geben Sie eine Kugel Eis dazu oder
nehmen Sie sehr kalte Milch.

Hilfe bei Stérungen de

Netzstecker ausstecken.

Gerat ca. 1 Stunde abkihlen lassen, um
die Uberlastsicherung zu deaktivieren.
Netzstecker einstecken. Gerat wieder

Hilfe bei Stbérungen
Stdrung
Gerat schaltet wahrend der Benutzung ab.

Abhilfe
Die Uberlastsicherung wurde aktiviert.

einschalten.
Wichtig: Sollte sich eine Stérung nicht

beseitigen lassen, wenden Sie sich bitte an
den Kundendienst.

Entsorgung
Entsorgen Sie die Verpackung

K umweltgerecht. Dieses Gerat ist

mmm  entsprechend der europdischen
Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro-
und Elektronikaltgerate (waste
electrical and electronic equip-
ment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fir
eine EU-weit glltige Ricknahme
und Verwertung der Altgeréate vor.
Uber aktuelle Entsorgungswege
bitte beim Fachhandler informieren.

Garantiebedingungen

Fur dieses Gerat gelten die von unserer
jeweils zustandigen Landesvertretung
herausgegebenen Garantiebedingungen
des Landes, in dem das Gerat gekauft
wurde. Sie kénnen die Garantiebedin-
gungen jederzeit Uber lhren Fachhandler,
bei dem Sie das Gerat gekauft haben,
oder direkt bei unserer Landesvertretung
anfordern. Die Garantiebedingungen fir
Deutschland und die Adressen finden
Sie auf den letzten vier Seiten dieses
Heftes. Dartber hinaus sind die Garantie-
bedingungen auch im Internet unter der
benannten Webadresse hinterlegt.

Fur die Inanspruchnahme von Garantie-
leistungen ist in jedem Fall die Vorlage des
Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.



en Intended use

Intended use

This appliance is intended for domestic use only. Use the appliance
only for processing normal amounts of food and for normal amounts
of time for domestic use. Do not exceed permitted maximum
guantities (see “Recipes”). The appliance is only suitable for cutting
or mixing/blending food. The appliance is not suitable for preparing
mashed potatoes (or purées of foods with a similar consistency).
The ProPuree masher attachment should be used for this purpose.
The appliance must not be used for processing other substances
or objects. Additional applications are possible if the accessories
approved by the manufacturer are used. Only use the appliance
with approved genuine parts and accessories. Never use the
accessory parts for other appliances.

Only use the appliance indoors at room temperature and up to
2000 m above sea level.

Important safety information

Read and follow the operating instructions carefully and keep for
later reference! Enclose these instructions when you give this
appliance to someone else. If the instructions for correct use of
the appliance are not observed, the manufacturer’s liability for any
resulting damage will be excluded.

This appliance can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge
if they have been given supervision or instruction concerning use
of the appliance in a safe way and if they understand the hazards
involved. Keep children away from the appliance and connecting
cable and do not allow them to use the appliance. Cleaning and
user maintenance must not be performed by children.

A Danger of electric shock and fire!

m Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate. Use only if power cord and
appliance show no signs of damage. To avoid potential hazards,
repairs such as replacing a damaged cable must only be carried
out by our customer service personnel.

m Never connect the appliance to timer switches or remote-
controllable sockets. Never leave the appliance unattended while
it is switched on!

m Do not place the appliance on or near hot surfaces, e.g. hobs.
The power cord must not come into contact with hot parts or be
pulled across sharp edges.

10



Important safety information en

m Never immerse the base unit in liquids or hold under running
water and do not clean in the dishwasher. Do not steam-clean the
appliance. Do not use the appliance with damp hands.

m If your appliance falls in water or some other liquid, then it is not
allowed to use the appliance anymore.

m Only immerse the blender foot into the food as far as the marking
max»| or there will be a risk of electric shock!

m After each use, whenever the appliance is unsupervised, prior to
assembly, prior to disassembly, prior to cleaning and in the event
of an error, the appliance must always be disconnected from
the mains.

A\ Risk of injury!

m Before replacing accessories or additional parts which move
during operation, the appliance must be switched off and
disconnected from the power supply.

m After switching off, the drive continues running for a short time.
Wait until the drive has come to a standstill.

m Never grip the blade in the blender foot. Never clean the blade
in the blender foot with bare hands.

A\ Risk of scalding!
Take care when processing hot food. Hot food may splash during
processing.

/\ Risk of suffocation!
Do not allow children to play with packaging material.

A\ Attention!

m We recommend that the appliance is never switched on for longer
than is necessary to process the ingredients. Do not operate
at no-load.

m The blender jug is not suitable for use in the microwave.

m Never place blender foot on hot surfaces or use in very hot
food. Leave boiling food to cool down to at least 80°C before
processing. Before using the hand blender in a cooking pot, take
the pot off the hotplate.

A\ Important!

It is essential to clean the appliance thoroughly after each use or

after it has not been used for an extended period. =» “Care and

daily cleaning” see page 14
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en Contents

Congratulations on the purchase of
your new Bosch appliance. You can find
further information about our products
on our website.
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= Fig.

1 Baseunit
a Speed setting
b Marking ¥
¢ On button ®
d Turbo button @
e Release buttons
f Power cord
2 Stainless steel blender foot
a Marking max»|
b Blender blade
3 Blender jug
a Scale
b Lid
Accessories (separate instruction manuals)
4 Universal cutter L*
5 Universal cutter XL*
6 Whisk*
7 “ProPuree” masher attachment*

* Depending on the model
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Before using the appliance
for the first time

Before the new appliance can be used,
it must be fully unpacked, cleaned and
checked.

Caution!

Never operate a damaged appliance!

m  Remove the base unit and all
accessories from the packaging and
dispose of all packing materials.

m Check that all the parts are present and
examine them for obvious damage.
= Fig. [}

m Thoroughly clean and dry all parts
before using for the first time.
=» “Care and daily cleaning” see
page 14

Symbols and markings
operating instructions.
max >| foot into the food as far as the

Marking on blender foot:
marking max»] or there will

E[ﬂ Follow the instructions in the
Only immerse the blender
be a risk of electric shock!

Parts and operating controls

Speed setting

For continuous speed adjustment. Set the
rotary selector between e (lowest speed)
and 12 (highest speed). Read off the
selected speed on the marking V.

On button @

For using the appliance at the preselected
speed. The appliance will continue to run as
long as the button is pressed.

Turbo button @

For using the appliance at the maximum
speed. The appliance will continue to run as
long as the button is pressed.

Note: The speed setting has no influence
on use of the Turbo button @.



Caution!
Never press the On button (O and the
Turbo button @ at the same time.

Recommended speeds

-8 For mixing liquids and hot food and
for mixing in
For mixing and pureeing fruit or
cooked vegetables
@ For making mayonnaise
Use with: universal cutter (L / XL),
masher attachment, whisk

8-12

Release buttons

To remove the blender foot or other
accessories, press both release buttons
simultaneously.

Stainless steel blender foot

The blender foot is suitable for cutting

and mixing mayonnaise, sauces, blended
drinks, baby food, cooked fruit and cooked
vegetables, and for pureeing soups.

Accessories

If an accessory is not included with the
hand blender, it can be ordered from
customer service:

Accessories Order no.

Universal cutter L 12027759
Universal cutter XL 12027760
Whisk 12027761

“ProPuree” masher attachment 12027762

Operation

A\ Risk of scalding!

Take care when processing hot food. Hot
food may splash during processing. Leave
boiling food to cool down to 80°C or less
before processing.

A\ Risk of injury!

After switching off the appliance, wait for the
blade in the blender foot to come to a stand-
still. Never grip the blade in the blender foot.

Operation en

Caution!

— The blender foot must be securely
connected to the base unit. The blender
foot must not wobble or fall off.

— Solid foods such as apples, potatoes
and meat always must be cut up and
cooked until soft before processing. Use
the universal cutter for cutting/chopping
raw food (onions, garlic, herbs, etc.).

— The bottom of the receptacle you use
must not have any bumps or steps in it.

=> Image sequence [&

Place the prepared food in the blender

jug or another suitable receptacle or

process in the pan used for cooking.

Completely unwind the power cord.

Hold the base unit securely, fit the

blender foot onto the base unit and

press until it clicks into position.

4. Set the desired speed with the speed
control dial. Plug the mains plug into the
mains.

5. Hold the receptacle with one hand and
immerse the blender foot.

/\ Risk of electric shock!

Only immerse the blender foot into the food

as far as the marking max»]| or there will be

a risk of electric shock!

6. To start processing with the preselected
speed, press the On button .

7. To start processing with the highest
speed, press the Turbo button .

Caution!

Never press the On button (D and the

Turbo button @ at the same time.

8. The appliance remains switched on as
long as the button is pressed. Process
the food with the blender foot.

9. Release the button when the desired
consistency is reached. Wait until
the drive comes to a standstill.
Disconnect the mains plug.

10. Hold down both release buttons and
remove the blender foot.

11. Clean all parts immediately after use.
=» “Care and daily cleaning” see
page 14

=

wn
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en Care and daily cleaning

Notes:

— To prevent splashing, fully immerse the
blender blade in the ingredients before
switching on the appliance.

— With liquid foodstuffs, immerse the
blender foot and hold it at a slight angle
for better blending results and to prevent
the ingredients from sticking to the
bottom of the receptacle.

Care and daily cleaning

The appliance and the tools used must be
thoroughly cleaned after each use.

A\ Risk of electric shock!

— Unplug the appliance before cleaning it.
— Never immerse the base unit in liquids
and do not clean in the dishwasher.

— Do not steam-clean the appliance.

Caution!

— Do not use any cleaning agents
containing alcohol or spirits.

— Do not use any sharp, pointed or metal
objects.

— Do not use abrasive cloths or cleaning
agents.

— Do not wedge plastic parts in the
dishwasher as they could become
permanently deformed.

Please note:

— To make it easier to clean the blender
foot, after use place it in a receptacle
containing clean water and briefly press
the Turbo button @ several times.

— When processing food such as red
cabbage or carrots, plastic parts may
become discoloured. This can be
removed with a few drops of cooking oil.

In Fig. @ you will find a summary of how to

clean the individual parts.

m Disconnect the base unit and the
accessory parts from one another.

m  Wipe the outside of the base unit with a
soft, damp cloth and dry off.

m Clean the accessory parts with a
detergent solution and a soft cloth or
sponge or place them in the dishwasher.
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m Clean the blender foot in the dishwasher
in an upright position (blender blade
pointing up) or clean with a brush under
running water.

m Dry the blender foot in an upright
position (blender blade face up) so that
any trapped water can run out.

Recipes

Mayonnaise

— 1egg (egg yolk and egg white)

— 1 tbs. mustard

— 1tbs. lemon juice or vinegar

— 200-250 ml oil

— Salt and pepper to taste

Ingredients must be at the same

temperature!

m Put all ingredients in a jug.

m Place the blender foot on the base
of the jug and blend until the mixture
emulsifies.

m Slowly raise the switched on blender
as far as the upper edge of the mixture
and lower again until the mayonnaise
is ready.

Tip: According to this recipe you can also
make mayonnaise with egg yolk only.
However, use only half the amount of oil.

Vegetable soup

300 g potatoes

200 g carrots
— 1 small stick of celery
— 2tomatoes
— 1 onion
— 50 g butter
— 2| water
— Salt and pepper to taste
m  Skin and seed the tomatoes.
Chop up cleaned and washed
vegetables and sauté in hot butter.
Add water and salt.
Allow to boil for 20-25 minutes.
Take the pot off the cooker.
Blend the soup in the pot to the desired
consistency.
Season with salt and pepper.



Crépes dough

— 250 ml milk

- legg

— 100 g flour

— 25 g melted, cooled butter

m Put all ingredients in a jug in the
indicated sequence.

m Blend to a smooth dough.

Blended milk drinks
— 1 glass of milk
— 6 large strawberries or
10 raspberries or
1 banana (sliced)
m Put all ingredients in a jug.
m Blend to the desired consistency.
m Sugar according to taste.

Tip: Add a scoop of ice cream or use very
cold milk.

Troubleshooting

Problem
Appliance switches off during use.

Remedy

The overload protection device has been

activated.

m Disconnect the mains plug.

m Leave the appliance to cool down for
approx. 1 hour in order to deactivate
the overload protection device.

m Plug the mains plug into the mains.
Switch the appliance on again.

Important: If a fault cannot be eliminated,
please contact customer service.

Troubleshooting en

Disposal
Dispose of packaging in an environ-

Ef mentally-friendly manner. This

mmm  gppliance is labelled in accordance
with European Directive 2012/19/EU
concerning used electrical and
electronic appliances (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
The guideline determines the frame-
work for the return and recycling
of used appliances as applicable
throughout the EU. Please ask your
specialist retailer about current
disposal facilities.

Guarantee

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold. Details regarding
these conditions can be obtained from

the dealer from whom the appliance was
purchased. The bill of sale or receipt must
be produced when making any claim under
the terms of this guarantee.

Changes reserved.
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fr Utilisation conforme

Utilisation conforme

Cet appareil est destiné exclusivement a une utilisation domestique
et non professionnelle. Utiliser cet appareil uniquement pour des
guantités de préparations culinaires courantes et pour des durées
de service normales. Ne pas dépasser les quantités maximales
admissibles (voir «Recettes»)! L'appareil convient pour broyer

et / ou mélanger des produits alimentaires. L'appareil n'est pas
adapté pour la préparation de purée de pommes de terre (ou de
purées d'aliments de consistance similaire). Pour cela, utiliser
I'accessoire presse-purée ProPuree. L'appareil ne doit pas servir

a transformer d’autres substances ou objets. D’autres applications
sont possibles a condition d’utiliser d’autres accessoires
homologués par le fabricant. Utiliser I'appareil uniquement avec des
pieces et accessoires d’origine homologués. Ne jamais utiliser les
accessoires destinés a d’autres appareils.

N'utilisez I'appareil que dans des piéces intérieures a température
ambiante et jusqu’a 2000 m au-dessus du niveau de la mer.

Consignes de sécurité importantes

Veuillez lire attentivement cette notice d’utilisation. Respectez les
instructions gqu’elle contient et rangez-la soigneusement! Veuillez
joindre ce mode d’emploi si vous passez I'appareil a quelgu’un
d’autre. Le non-respect des instructions permettant d’utiliser
correctement I'appareil dégage le fabricant de toute responsabilité
envers les dommages qui pourraient en résulter.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou des personnes
inexpérimentées, a condition qu’elles soient surveillées ou
gu’elles aient été informées de I'utilisation de I'appareil et qu’elles
comprennent les risques inhérents a son usage. Il faut tenir les
enfants a I'écart de I'appareil et du cordon de branchement et ne
pas leur permettre d'utiliser I'appareil. Le nettoyage et I'entretien
incombant a I'utilisateur ne doivent pas étre effectués par

des enfants.

A Risque de chocs électriques et d’incendie!

m Ne brancher et n'utiliser 'appareil que conformément aux
indications figurant sur la plaque signalétique. N'utiliser la
machine que lorsque le cordon électrique et I'appareil ne
présentent aucun dommage. Les réparations sur I'appareil telles
gue le remplacement d’'un cordon endommagé ne doivent étre
effectuées que par notre SAV afin d’éliminer tout danger.
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Consignes de sécurité importantes fr

Ne jamais raccorder I'appareil a des minuteries ou a des prises
pouvant étre commandées a distance. Surveiller toujours
I'appareil pendant son fonctionnement!

Ne jamais poser I'appareil sur des surfaces chaudes (tables de
cuisson par ex.) ou a proximité de celles-ci.

Ne jamais plonger I'appareil de base dans des liquides, ne jamais
le tenir sous I'eau du robinet et ne pas le laver au lave-vaisselle.
Ne jamais utiliser de nettoyeur a vapeur. Ne pas utiliser I'appareil
avec les mains humides.

Il est interdit de continuer d’utiliser I'appareil si celui-ci tombe
dans I'eau ou un autre liquide.

Ne pas plonger le pied mixeur au dela du repere maxw»| dans les
aliments a mixer, sous risque d’électrocution !

L'appareil doit toujours étre débranché du secteur, aprés chaque
utilisation, lorsqu’il n’est pas sous surveillance, lorsqu’il doit étre
monté ou démonte, avant de le nettoyer et en cas de panne.

A\ Risque de blessure!

L'appareil doit toujours étre débranché du secteur, aprés chaque
utilisation, lorsqu’il nest pas sous surveillance, lorsqu’il doit étre
monté ou démonté, avant de le nettoyer et en cas de panne.
Aprées extinction de I'appareil, son moteur continue de tourner
brievement. Attendre I'arrét complet de I'entrainement.

Ne jamais toucher la lame du mixeur plongeant. Ne jamais
nettoyer a mains nues la lame du pied mixeur.

A\ Risque de brilures!

Attention lors du mixage d’aliments chauds. Les aliments chauds
peuvent gicler pendant le mixage.

A Risque d’étouffement!

Ne pas laisser les enfants jouer avec les emballages.

A Attention!

Ne jamais laisser I'appareil allumé plus longtemps que
nécessaire au traitement des produits alimentaires. Ne pas faire
tourner I'appareil a vide.

Le bol mixeur ne va pas au four micro-ondes.

Ne jamais poser le pied mixeur sur des surfaces tres chaudes,
ne jamais l'utiliser dans des aliments a mélanger tres chauds.
Laisser refroidir a 80°C ou moins les aliments bouillis avant

de les mixer. Avant d'utiliser le mixeur plongeant dans une
casserole, retirer préalablement cette derniere du foyer de
cuisson.

17



fr Consignes de sécurité importantes

/\ Important!

Nettoyer soigneusement I'appareil apres chaque utilisation ou
aprés une longue durée sans utilisation. =» «Entretien et nettoyage

quotidiens » voir page 20

Vous venez d’acheter ce nouvel appareil
Bosch et nous vous en félicitons cordia-
lement. Sur notre site web, vous trouve-
rez plus informations sur nos produits.
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Vue d’ensemble

=> Figure IN
1 Appareil de base
a Réglage de la vitesse
b Repere ¥
¢ Touche d’allumage ©
d Touche Turbo @
e Touches de déverrouillage
f Cordon d’alimentation
2 Pied mixeur en acier inoxydable
a Repére maxp]
b Lame du pied mixeur
3 Bol mixeur
a Echelle
b Couvercle

Accessoires

(notices d'utilisation spécifiques)

4 Broyeur universel L*

5 Broyeur universel XL*

6 Fouet*

7 Accessoire presse-purée «ProPuree »*

* selon le modeéle
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Avant la premiére utilisation

Avant de pouvaoir utiliser le nouvel appareil,
le déballer completement, le nettoyer et le
controler.

Attention!

Ne jamais mettre en service un appareil

endommagé!

m Sortir 'appareil de base ainsi que tous
les accessoires de I'emballage et retirer
les éventuels restes d’emballage.

m  Contrdler I'intégrité des piéces et vérifier
gu’elles ne présentent pas de dommage
visible. =»> Figure I

m Avant de les utiliser pour la premiére
fois, nettoyer et sécher soigneusement
toutes les pieces. =» «Entretien et
nettoyage quotidiens» voir page 20

Symboles et reperes

Symbole |Signification
I:]:il Respecter les instructions

figurant dans la notice
d’utilisation.

Repere sur le pied mixeur :
Ne pas plonger le pied
mixeur au dela du repére
max»| dans les aliments
a mixer, sous risque
d’électrocution !

max»|

Pieces et éléments de
commande

Réglage de la vitesse

Pour le réglage progressif de la vitesse de
rotation. Régler le sélecteur rotatif entre o
(vitesse de rotation inférieure) et 12 (vitesse
de rotation supérieure). La vitesse réglée
est lisible sur le repére V.



Touche d’allumage ©
Pour l'utilisation de I'appareil a la vitesse de
rotation préréglée. L'appareil fonctionne tant
que la touche est actionnée.

Touche Turbo @

Pour I'utilisation de I'appareil a la vitesse
de rotation maximale. L'appareil fonctionne
tant que la touche est actionnée.
Remarque: le réglage de la vitesse n'a
aucune influence sur I'utilisation de la
touche Turbo @.

Attention!
Ne jamais utiliser simultanément la touche
d'allumage @ et la touche Turbo @.

Recommandations concernant la
vitesse

-8 Pour le mixage de liquides et

d’ingrédients chauds ainsi que pour

le mélange des ingrédients

Pour le mixage de fruits et

légumes cuits

@ Pour la préparation de mayonnaise
Pour I'utilisation des broyeurs
universels (L / XL), de I'accessoire
presse-purée et des fouets

8-12

Touches de déverrouillage

Pour retirer le pied mixeur ou les autres
accessoires, appuyer simultanément sur les
deux touches de déverrouillage.

Pied mixeur en acier inoxydable
Le pied mixeur est adapté pour broyer

et mixer de la mayonnaise, des sauces,
des préparations pour boissons, de
I'alimentation pour bébés, des fruits et
Iégumes cuits ainsi que pour de la soupe.

Accessoires

Si un accessoire n'a pas été livré d'origine,
il peut étre commandé aupres du service
apres-vente.

Accessoires N° de réf.

Broyeur universel L 12027759
Broyeur universel XL 12027760
Fouet 12027761
Accessoire presse-purée 12027762
«ProPuree »

Utilisation fr

Utilisation

A\ Risque de bralures!

Attention lors du mixage d’aliments chauds.
Les aliments chauds peuvent gicler
pendant le mixage. Laisser refroidir a 80 °C
ou moins les aliments bouillis avant de

les mixer.

/\ Risque de blessures!

Une fois I'appareil éteint, attendre 'arrét de
la lame du pied mixeur. Ne jamais toucher
la lame du pied mixeur.

Attention!

— Le pied mixeur doit tout d’abord étre
solidement attaché a I'appareil de base.
Le pied mixeur ne doit pas vaciller ou
tomber.

— Couper en petits morceaux les aliments
durs tels que les pommes, les pommes
de terre ou la viande et les cuire a I'eau
avant de les mixer. Utiliser le broyeur
universel pour couper/hacher des
aliments crus (oignons, ail, herbes, ...).

— Le fond du récipient utilisé ne doit
comporter ni protubérance ni de creux.

=> Suite de la figure @

Verser les ingrédients préparés dans le

bol mixeur ou dans un autre récipient

adapté ou les traiter directement dans
une casserole.

2. Dérouler entiérement le cordon
d’alimentation.

3. Tenir fermement I'appareil de base,
insérer le pied mixeur dans I'appareil de
base et I'appuyer dessus jusqu’a ce qu'il
s’enclenche de maniére audible.

4. Régler 'appareil sur la vitesse de
rotation voulue avec le régulateur de
vitesse. Brancher la fiche dans la prise
de courant.

5. Maintenir fermement le récipient d’'une
main et plonger le pied mixeur.

A Risque d’électrocution!
Ne pas plonger le pied mixeur au dela du
repére maxp»| dans les aliments a mixer,
sous risque d’électrocution !

=
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fr Entretien et nettoyage quotidiens

6. Appuyer sur la touche d’allumage O
pour traiter les aliments a la vitesse de
rotation voulue.

7. Appuyer sur la touche Turbo @ pour
traiter les aliments a la vitesse de
rotation maximale.

Attention!

Ne jamais utiliser simultanément la touche

d’allumage @ et la touche Turbo @.

8. L'appareil reste allumé tant que la
touche d’allumage est maintenue
enfoncée. Traiter les aliments avec le
pied mixeur.

9. Lorsque la consistance souhaitée est
atteinte, relacher la touche. Attendre
que I'entrainement se soit immobilisé.
Débrancher la fiche de la prise de
courant.

10. Maintenir les deux touches de
déverrouillage appuyées et retirer le
pied mixeur.

11. Nettoyer immédiatement toutes les
pieces apres utilisation. =% « Entretien et
nettoyage quotidiens » voir page 20

Remarques:

— Pour éviter les éclaboussures, plonger
complétement la lame du pied mixeur
dans les aliments a mixer et allumer
I'appareil apres seulement.

— Dans le cas des aliments liquides,
plonger le pied mixeur et le tenir Iége-
rement incliné pour obtenir un meilleur
mélange et éviter que le mixeur ne
se «colle par aspiration» au fond du
récipient.

Entretien et nettoyage
quotidiens

L'appareil et les ustensiles utilisés doivent
étre soigneusement nettoyés apres chaque
utilisation.

/\ Risque d’électrocution!

— Avant le nettoyage, débrancher la fiche
male de la prise de courant.

— Ne jamais plonger I'appareil de base
dans des liquides et ne pas le laver au
lave-vaisselle.

— Ne jamais utiliser de nettoyeur a vapeur.
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Attention!

— Ne pas utiliser de produit nettoyant conte-
nant de 'alcool ou de I'alcool a brdler.

— Ne pas utiliser d’objets acérés, pointus
ou métalliques.

— Ne pas utiliser de chiffons abrasifs ou
de produits nettoyants.

— Ne pas coincer les piéces en plastique
dans le lave-vaisselle, car elles
risqueraient de se déformer de facon
irréversible pendant le lavage!

Remarques:

— Pour faciliter le nettoyage, tenir le pied
mixeur dans un récipient contenant de
I'eau claire et appuyer brievement sur la
touche Turbo @.

— Dans le cas du mixage de chou rouge
ou de carottes par exemple, les aliments
peuvent laisser des traces sur les
parties en plastique. Celles-ci peuvent
étre éliminées avec quelques gouttes
d’huile alimentaire.

La figure [ montre en bref comment laver

les différentes pieces.

m Séparer I'appareil de base des
accessoires.

m Essuyer et sécher I'appareil de base
avec un chiffon doux humidifié.

m Nettoyer les accessoires avec un produit
de nettoyage et un chiffon doux ou une
éponge ou les laver au lave-vaisselle.

m Pour le nettoyer, placer le pied mixeur
en position verticale (pied mixeur vers le
haut) dans le lave-vaisselle ou le laver
avec une brosse sous 'eau courante.

m Laisser sécher le pied mixeur en
position verticale (lame du mixeur
dirigée vers le haut) pour que I'eau qui
s’est infiltrée puisse en sortir.

Recettes

Mayonnaise

— 1 ceuf (jaune et blanc)

— 1c.s.de moutarde

— 1c. s. dejus de citron ou de vinaigre
— 200-250 ml d’huile

— Saler et poivrer a votre goQt



Les ingrédients doivent étre a la méme

température!

m Mettre tous les ingrédients dans un bol.

m Placer le pied mixeur au fond du bol et
mixer jusqu’a I'’émulsion du mélange.

m  Soulever lentement le pied mixeur
allumé jusqu’a la surface du mélange
et le redescendre jusqu’a ce que la
mayonnaise soit terminée.

Astuce: Vous pouvez aussi préparer une
mayonnaise en suivant cette recette mais
avec un jaune d’ceuf uniquement. Utilisez
alors seulement la moitié de la quantité
d’huile indiquée.

Soupe de légumes

— 300 g de pommes de terre

— 200 g de carottes

— 1 petit morceau de céleri

— 2 tomates

— 1 oignon

— 50 g de beurre

— 2ldeau

— Saler et poivrer a votre goQt

m Peler les tomates et les épépiner.

m  Couper en morceaux les légumes
nettoyés et épluchés et les cuire

a I'étuvée dans du beurre chaud.
Ajouter I'eau et saler.

Laisser cuire 20-25 minutes.

Retirer du feu.

Mixer la soupe dans le bol jusqu’a
obtenir la consistance voulue.

m Saler et poivrer.

Pate a crépes

— 250 ml de lait

— 1 oceuf

— 100 g de farine

— 25 g de beurre fondu refroidi

m Ajouter dans la terrine tous les
ingrédients dans l'ordre indiqué.

m  Mixer jusqu’a obtenir une pate lisse.

Boissons a base de lait
— 1verre de lait
— 6 grandes fraises ou
10 framboises ou
1 banane (coupée en tranches)
m Mettre tous les ingrédients dans un bol.

Dérangements et solutions fr

= Mixer jusqu’a obtenir la consistance
voulue.
m Sucrer a votre godt.

Astuce: Ajoutez une boule de glace ou
prenez du lait tres froid.

Dérangements et solutions

Dérangement
L'appareil s'éteint pendant son utilisation.

Solution

La protection anti-surcharge s’est

déclenchée pendant I'utilisation.

m Débrancher la fiche de la prise de
courant.

m Laisser I'appareil refroidir pendant
env. 1 heure, temps nécessaire a
la protection anti-surcharge
pour se désactiver.

m Brancher la fiche dans la prise de
courant. Rallumer I'appareil.

Important: si un dérangement ne peut pas
étre éliminé, merci de vous adresser a notre
service apres-vente.

Mise au rebut

Eliminez I'emballage en respectant

ﬁ 'environnement. Cet appareil est

mmm  marqué selon la directive européenne

@ 2012/19/UE relative aux appareils

§" électriques et électroniques usagés

(waste electrical and electronic equip-
ment — WEEE). La directive définit
le cadre pour une reprise et une
récupération des appareils usagés
applicables dans les pays de la CE.
S’informer auprées du revendeur sur la
procédure actuelle de recyclage.
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fr Garantie

Garantie

Les conditions de garantie applicables
sont celles publiées par notre distributeur
dans le pays ou a été effectué I'achat. Le
revendeur chez qui vous vous étes procuré
I'appareil fournira les modalités de garantie
sur simple demande de votre part. En cas
de recours en garantie, veuillez toujours
vous munir de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.
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Uso corretto it

Uso corretto

Questo apparecchio & pensato esclusivamente per I'utilizzo in abi-
tazioni private e in ambito domestico. Utilizzare I'apparecchio solo
per quantita e tempi di preparazione usuali nell’attivita domestica.
Non superare le quantita massime ammesse (vedere “Ricette”).
L'apparecchio é idoneo per sminuzzare o miscelare alimenti.
L'apparecchio non € adatto per la preparazione di pure di patate

(o pure di alimenti con simile consistenza). A tale scopo utilizzare lo
schiacciapatate ProPuree. L'apparecchio non deve essere utilizzato
per lavorare altri oggetti o sostanze. Altri impieghi sono possibili se
si utilizzano ulteriori accessori autorizzati dal produttore. Usare I'ap-
parecchio solo con gli accessori e i ricambi originali approvati. Non
utilizzare mai le parti degli accessori con altri apparecchi.

Usare I'apparecchio solo in ambienti interni a temperatura ambien-
tale e ad un’altitudine massima di 2000 m.

Importanti avvertenze di sicurezza

Leggere con attenzione interamente, osservare e conservare le
istruzioni per l'uso! Se I'apparecchio viene ceduto, allegare anche le
presenti istruzioni. L'inosservanza delle istruzioni per l'uso corretto
dell'apparecchio esclude una responsabilita del costruttore per i
danni da essa derivanti.

Questo apparecchio puo essere usato da persone con ridotte
facolta psichiche, sensoriali 0 mentali o con conoscenze e/o
esperienza insufficienti, purché siano sotto il controllo di persone
adulte o siano stati istruiti sull’'uso sicuro dell’'apparecchio e abbiano
compreso i pericoli connessi all’'uso dello stesso. | bambini devono
essere tenuti lontani dall'apparecchio e dal cavo di collegamento e
non devono utilizzare I'apparecchio. La pulizia e la manutenzione a
cura dell’'utente non devono essere eseguite da bambini.

/\ Rischio di scossa elettrica e di incendio!

m Collegare e usare I'apparecchio solo rispettando i dati
della targhetta d’identificazione. Utilizzare solo se il cavo e
I'apparecchio non presentano danni. Al fine di evitare rischi, le
riparazioni sull’apparecchio, come ad es. la sostituzione di un
cavo danneggiato, sono consentite solo al nostro servizio clienti.

m Non collegare mai I'apparecchio a timer 0 a prese telecomandate.
Sorvegliare sempre I'apparecchio durante il funzionamento!

m Non disporre I'apparecchio sopra oppure in prossimita di superfici
molto calde, come per es. fornelli. Non pulire con il vapore. Non
usare I'apparecchio con le mani bagnate.
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it Importanti avvertenze di sicurezza

Non immergere mai I'apparecchio base in liquidi, non metterlo mai

sotto I'acqua corrente e non lavarlo in lavastoviglie. Non pulire con

il vapore. Non usare I'apparecchio con le mani bagnate.

m Se I'apparecchio cade nell’acqua o in un altro liquido, é vietato
continuare a utilizzarlo.

m Immergere il piede frullatore nell’alimento al massimo fino alla
marcatura max |, altrimenti vi & il pericolo di scossa elettrica!

m L’apparecchio va sempre scollegato dalla rete elettrica dopo

ogni utilizzo, se lasciato incostudito, prima del montaggio, dello

smontaggio, della pulizia e in caso di guasto.

/\ Pericolo di lesioni!

m L’apparecchio va sempre scollegato dalla corrente elettrica dopo
ogni utilizzo, se lasciato incustodito, prima del montaggio, dello
smontaggio, della pulizia e in caso di guasti.

m Dopo avere spento I'apparecchio, I'ingranaggio continua breve-
mente a girare. Attendere I'arresto completo dell'ingranaggio.

m Non inserire mai le mani nel bicchiere frullatore. Non pulire mai a
mani nude la lama del piede frullatore.

/\ Pericolo di ustioni!

Fare attenzione durante la lavorazione di alimenti da frullare
bollenti. Gli alimenti da frullare bollenti possono schizzare durante la
lavorazione.

/\ Pericolo di soffocamento!
Non lasciare che i bambini giochino con il materiale di imballaggio.

/\ Attenzione!

m Si consiglia di non lasciare mai I'apparecchio acceso piu a lungo
di quanto e necessario per la lavorazione dell'alimento. Non fare
girare a vuoto I'apparecchio.

m |l bicchiere frullatore non e idoneo per I'uso nel forno a
microonde.

m Non deporre mai il piede frullatore su superfici molto calde, né
utilizzarlo in alimenti da frullare bollenti. Prima di lavorare alimenti
da frullare bollenti, farli raffreddare ad almeno 80 °C. Se si usa il
frullatore ad immersione in una pentola, togliere prima la pentola
dal fuoco.

/\ Importante!

Lavare sempre a fondo I'apparecchio dopo ogni utilizzo o dopo

un lungo periodo di inattivita. =% “Pulizia e cura quotidiana” ved.

pagina 27
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Congratulazioni per I'acquisto di questo
nuovo apparecchio di produzione
Bosch. Trovate ulteriori informazioni sui
nostri prodotti nel nostro sito Internet.
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Panoramica

= Figura

1 Corpo motore
a Regolazione della velocita
b Marcatura ¥
¢ Tasto di accensione )
d Tasto Turbo @
e Tasti di sblocco
f Cavo di alimentazione
2 Piede frullatore in acciaio inox
a Marcatura max»|
b Lama piede frullatore
3 Bicchiere frullatore
a Scala graduata
b Coperchio

Accessori

(vedere le istruzioni per I'uso separate)
4 Mini tritatutto L*

5 Mini tritatutto XL*

6 Frusta per montare*

7 Schiacciapatate “ProPuree”*

* a seconda del modello

Prima del primo utilizzo

Prima di utilizzare I'apparecchio per la
prima volta, va completamente rimosso dal
suo imballo, pulito e controllato.

Attenzione!

Non mettere mai in funzione un

apparecchio danneggiato!

m Estrarre dalla confezione il corpo motore
e tutti gli accessori e rimuovere I'imballo.

m Controllare che vi siano tutti i
componenti e che non presentino danni
visibili. = Figura I}

m Prima del primo utilizzo lavare
accuratamente tutte le parti e
asciugarle. =» “Pulizia e cura
quotidiana” ved. pagina 27

Simboli e marcature
E[ﬂ Seguire le indicazioni del

libretto d’istruzioni.
max ]

Marcatura sul piede frullatore:
Immergere il piede frullatore
nell'alimento al massimo

fino alla marcatura maxp]|,
altrimenti vi & il pericolo di
scossa elettrica!

Parti ed elementi di comando

Regolazione della velocita

Per la regolazione continua della velocita.
Regolare la velocita tra e (velocita piu
bassa) e 12 (velocitd massima). Leggere la
velocita impostata sulla marcatura V.

Tasto di accensione @

Per utilizzare I'apparecchio alla velocita
preimpostata. L'apparecchio rimane in
funzione finché si preme il tasto.

Tasto Turbo @

Per utilizzare I'apparecchio alla massima
velocita. L'apparecchio rimane in funzione
finché si preme il tasto.

Nota: I'impostazione della velocita €
irrilevante quando si preme il tasto Turbo @.
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it Utilizzo

Attenzione!
Non premere mai contemporaneamente il
tasto di accensione @ e il tasto Turbo @.

Consigli sulla velocita

-8 Per frullare liquidi, composti caldi e
per incorporare
8-12 Per frullare e passare frutta o
verdura cotta
@ Per fare la maionese
Per utilizzare: mini tritatutto (L / XL),
schiacciapatate, frusta per montare

Tasti di sblocco

Per rimuovere il piede frullatore o altri
accessori premere contemporaneamente
i due pulsanti di sblocco.

Piede frullatore in acciaio inox

Il piede frullatore & adatto per tritare e
miscelare maionese, salse, frullati, alimenti
per neonati, frutta e verdura cotta, nonché
per frullare minestroni.

Accessori

Un accessorio non compreso nella fornitura
puod essere acquistato presso il servizio
assistenza clienti:

Accessori Codice ord.

Mini tritatutto L 12027759
Mini tritatutto XL 12027760
Frusta per montare 12027761

Schiacciapatate “ProPuree” 12027762

Utilizzo

/\ Pericolo di scottature!

Fare attenzione durante la lavorazione di
alimenti bollenti. Gli alimenti da frullare
bollenti possono schizzare durante la
lavorazione. Prima di lavorare alimenti
bollenti, farli raffreddare ad almeno 80°C.

A\ Pericolo di lesioni!

Dopo avere spento I'apparecchio, attendere
che la lama del piede frullatore si sia
fermata. Non toccare mai la lama del piede
frullatore.

26

Attenzione!

— |l piede frullatore deve essere connesso
saldamente al corpo motore. Il piede
frullatore non deve traballare né cadere.

— Prima della lavorazione tagliare in
pezzi e ammorbidire tramite cottura
gli alimenti solidi, come mele, patate o
carne. Per sminuzzare/tritare alimenti
crudi (cipolle, aglio, erbe aromatiche...)
usare il mini tritatutto.

— Il fondo del contenitore usato non deve
presentare sporgenze o gradini.

=> Sequenza immagini [&

Versare gli alimenti preparati nel

bicchiere frullatore o in un altro

contenitore adatto o lavorarli nella
pentola.

2. Svolgere completamente il cavo di
alimentazione.

3. Tenendolo fermo, inserire il piede
frullatore sul corpo motore e premere
fino a sentire uno scatto.

4. Regolare la velocita desiderata con il
regolatore di velocita. Inserire la spina
nella presa di alimentazione.

5. Tenere fermo il contenitore con una
mano e immergere il piede frullatore.

A\ Pericolo di scossa elettrical
Immergere il piede frullatore nell’alimento
al massimo fino alla marcatura maxp|,
altrimenti vi & il pericolo di scossa elettrica!
6. Per lavorare alla velocita preimpostata
premere il tasto di accensione @.

7. Per lavorare alla massima velocita
premere il tasto Turbo @.

Attenzione!

Non premere mai contemporaneamente il

tasto di accensione D e il tasto Turbo @.

8. L’apparecchio ¢ in funzione finché si
mantiene premuto il tasto. Lavorare gli
alimenti con il piede frullatore.

9. Una volta raggiunta la consistenza
desiderata, rilasciare il tasto. Attendere
che l'ingranaggio sia fermo. Staccare la
spina di alimentazione.

10. Tenendo premuti i due tasti di sblocco,
togliere il piede frullatore.
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11. Pulire tutte le parti subito dopo l'uso.
=» “Pulizia e cura quotidiana” ved.
pagina 27

Note:

— Per evitare schizzi, immergere
completamente la lama del piede
frullatore nell’alimento da frullare e
soltanto dopo attivare I'apparecchio.

— In caso di alimenti liquidi, immergere il
piede frullatore tenendolo leggermente
inclinato per ottenere un migliore
mescolamento ed evitare I'effetto
risucchio sul fondo del recipiente.

Pulizia e cura quotidiana

L'apparecchio e tutti gli utensili utilizzati

devono essere puliti accuratamente dopo

ogni utilizzo.

A\ Pericolo di scossa elettrical

— Prima della pulizia estrarre la spina di
alimentazione.

— Non immergere mai il corpo motore in
liquidi né lavarlo in lavastoviglie.

— Non pulire con il vapore.

Attenzione!

— Non impiegare detergenti a base di
alcol.

— Non utilizzare oggetti taglienti, appuntiti
o metallici.

— Non usare panni o detergenti abrasivi.

— Non incastrare le parti di plastica nella
lavastoviglie, poiché questo potrebbe
causare deformazioni permanenti!

Note:

— Per facilitare la pulizia, dopo avere
usato il piede frullatore, immergerlo
in un recipiente con acqua pulita e
premere brevemente e ripetutamente il
tasto Turbo @.

— Durante la lavorazione ad esempio
di cavolo rosso o carote, sulle parti
di plastica possono formarsi macchie
colorate. Queste possono essere
eliminate con alcune gocce di olio da
cucina.

Pulizia e cura quotidiana it

La Figura [® mostra una panoramica per il

lavaggio delle singole parti.

m Separare il corpo motore e gli accessori.

m Pulire il corpo motore con un panno
umido e asciugarlo.

m Pulire gli accessori con detersivo e
un panno o una spugna o metterli in
lavastoviglie.

m Mettere il piede frullatore in lavastoviglie
in posizione eretta (con la lama verso
I'alto) oppure lavarlo con una spazzola
sotto acqua corrente.

m Fare asciugare il piede frullatore in
posizione verticale (lama del piede
frullatore rivolta in alto), in modo che
I'acqua penetrata possa uscire.

Ricette

Maionese

1 uovo (tuorlo e albume)

1 cucchiaio di senape

1 cucchiaio succo di limone o aceto

200-250 ml olio

— Sale e pepe a piacere

Gli ingredienti devono essere alla stessa

temperatura!

m Introdurre tutti gli ingredienti in un
bicchiere.

m Poggiare il piede frullatore sul fondo del
bicchiere e frullare fino ad emulsionare
la miscela.

m Sollevare lentamente il frullatore
fino alla superficie della miscela ed
immergerlo di nuovo piu volte, finché la
maionese non é pronta.

Consiglio: Secondo questa ricetta si puo
produrre anche maionese solo con rosso
d’uovo. In tal caso dimezzare tuttavia la
guantita di olio.
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it Rimedi in caso di guasti

Minestrone

— 300 g di patate

— 200 g carote

— 1 gambo di sedano

— 2 pomodori

— 1cipolla

— 50 g diburro

— 2ldiacqua

— Sale e pepe a piacere

m Spellare i pomodori ed eliminare i semi.

m Tagliare in pezzi le verdure spellate e
pulite e stufarle in burro caldo.
Aggiungere l'acqua e salare.

Fare cuocere per 20-25 minuti.
Togliere la pentola dal fornello.
Frullare il minestrone nella pentola fino
al raggiungimento della consistenza
desiderata.

m Insaporire con sale e pepe.

Pastella per crespelle

— 250 ml latte

— luovo

— 100 g farina

— 25 g burro sciolto raffreddato

m Inserire in un bicchiere tutti gli
ingredienti nella successione indicata.

m Frullare fino ad ottenere un impasto
liscio.

Frullati misti al latte
— 1 bicchiere latte
— 6 fragole grandi, oppure
10 lamponi, oppure
1 banana (tagliata a fette)
m Introdurre tutti gli ingredienti in un
bicchiere.
m Frullare fino ad ottenere la consistenza
desiderata.
m Aggiungere zucchero a piacere.
Consiglio: per un frappé al latte
aggiungere un cubetto di ghiaccio oppure
aggiungere latte molto freddo.

28

Rimedi in caso di guasti

Guasto

L'apparecchio si spegne durante l'uso.

Rimedio

La sicurezza di sovraccarico si é attivata.

m Staccare la spina di alimentazione.

m Per disattivare la sicurezza di
sovraccarico, lasciare raffreddare
I'apparecchio per ca. 1 ora.

m Inserire la spina nella presa di
alimentazione. Accendere di nuovo
I'apparecchio.

Importante: se non fosse possibile

eliminare un guasto, rivolgersi al servizio

assistenza clienti.

Smaltimento

Si prega di smaltire le confezioni nel

E rispetto dell'ambiente. Questo

mmm gpparecchio dispone di contrassegno
ai sensi della direttiva europea
2012/19/UE in materia di apparecchi
elettrici ed elettronici (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Questa direttiva definisce le
norme per la raccolta e il riciclaggio
degli apparecchi dismessi valide su
tutto il territorio dell’lUnione Europea.
Informarsi presso il rivenditore
specializzato sulle attuali disposizioni
per la rottamazione.

Garanzia

Per questo apparecchio sono valide le
condizioni di garanzia pubblicate dal nostro
rappresentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale é stato
acquistato I'apparecchio, € sempre ben
disposto a fornire a richiesta informazioni

a proposito. Per I'esercizio del diritto di
garanzia € comungque necessario presen-
tare il documento di acquisto.

Con riserva di modifica.



Reglementaire toepassing nl

Reglementaire toepassing

Dit apparaat is alleen bestemd voor huishoudelijk gebruik en

de huiselijke omgeving. Gebruik het apparaat uitsluitend voor
verwerkingshoeveelheden en -tijden die gebruikelijk zijn in het
huishouden. Toegestane maximumhoeveelheden (zie “Recepten”)
niet overschrijden. Het apparaat is alleen geschikt voor het
fijnmaken en mengen van levensmiddelen. Het apparaat is niet
geschikt voor de bereiding van aardappelpuree (of gepureerde
levensmiddelen met een vergelijkbare consistentie). Hiervoor

het ProPuree stamperopzetstuk gebruiken. Het apparaat mag

niet worden gebruikt om andere substanties of voorwerpen te
verwerken. Bij gebruik van door de fabrikant goedgekeurde andere
accessoires zijn aanvullende toepassingen mogelijk. Het apparaat
uitsluitend met goedgekeurde originele onderdelen en accessoires
gebruiken. De toebehoren nooit voor andere apparaten gebruiken.
Gebruik het apparaat alleen binnenshuis bij kamertemperatuur en
tot 2000 m boven de zeespiegel.

Belangrijke veiligheidsinstructies

Lees de gebruiksaanwijzing zorgvuldig door, houd u eraan en
bewaar hem goed. Als u dit apparaat aan iemand anders geetft,
lever dan ook deze gebruiksaanwijzing mee. Bij niet-naleving van
de aanwijzingen voor het juiste gebruik van het apparaat is de
fabrikant niet aansprakelijk voor daaruit resulterende schade.

Dit apparaat mag door personen met verminderde lichamelijke,
zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en/of
kennis worden gebruikt indien dit onder toezicht gebeurt of indien
zij over het veilige gebruik van het apparaat zijn geinstrueerd en de
hieruit voortvloeiende gevaren hebben begrepen. Kinderen moeten
van het apparaat en aansluitsnoer worden weggehouden en mogen
het apparaat niet bedienen. Reiniging en gebruikersonderhoud
mogen niet door kinderen worden uitgevoerd.

/\ Gevaar voor elektrische schokken en brand!

m Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de
gegevens op het typeplaatje. Gebruik het apparaat uitsluitend
indien het aansluitsnoer en het apparaat geen beschadigingen
vertonen. Om gevaarlijke situaties te vermijden mogen reparaties
aan het apparaat, zoals vervanging van een beschadigd
aansluitsnoer, alleen door onze servicedienst worden uitgevoerd.

m Het apparaat nooit aansluiten op een tijdschakelaar of op een op
afstand bedienbaar stopcontact. Tijdens het gebruik altijd toezicht
houden op het apparaat!
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nl Belangrijke veiligheidsinstructies

m Het apparaat niet neerzetten op of in de buurt van hete
oppervlakken, zoals fornuisplaten.

m Het basisapparaat nooit in vioeistoffen dompelen of onder stromend
water houden en niet in de afwasmachine reinigen. Gebruik geen
stoomreiniger. Het apparaat niet met vochtige handen gebruiken.

m Als uw apparaat in water of een andere vloeistof valt, is het niet
toegestaan het apparaat verder te gebruiken.

m Mixervoet maximaal tot aan de markering max»] in het mixgoed
onderdompelen, anders bestaat er gevaar voor elektrische
schokken!

m Het apparaat moet na ieder gebruik, als er geen toezicht
aanwezig is, voor de montage, demontage of reiniging en bij
storingen altijd van het net worden gescheiden.

/\ Gevaar voor letsel!

m Het apparaat moet na ieder gebruik, als er geen toezicht
aanwezig is, voor de montage, demontage of reiniging en bij
storingen altijd van het net worden gescheiden.

m Na het uitschakelen loopt de aandrijving nog even na. Wacht tot
de aandrijving geheel stilstaat.

m Nooit in het mixervoetmes grijpen. Het mixervoetmes nooit met
blote handen reinigen.

/\ Gevaar voor brandwonden!
Voorzichtig te werk gaan bij verwerking van heet mixgoed.
Heet mixgoed kan opspatten tijdens de verwerking.

A Verstikkingsgevaar!
Laat kinderen niet met verpakkingsmateriaal spelen.

A Let op!

m Wij adviseren u het apparaat niet langer ingeschakeld te laten
dan nodig is voor het verwerken van het levensmiddel. Niet
onbelast laten lopen.

m De mixkom is niet geschikt voor gebruik in de magnetron.

m De mixervoet niet op hete oppervlakken plaatsen en niet in zeer
heet mixgoed gebruiken. Kokend mixgoed voor verwerking met
de mixer tot minimaal 80 °C laten afkoelen. Bij gebruik van de
staafmixer in een pan, de pan eerst van het fornuis nemen.

/\ Belangrijk!

Na elk gebruik of als u het apparaat langere tijd niet hebt gebruikt,

dient u het altijd grondig te reinigen. =» “Onderhoud en dagelijkse

reiniging” zie pagina 33
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Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop
van uw nieuwe Bosch-apparaat. Meer
informatie over onze producten vindt u
op onze internetsite.
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In één oogopslag
= Afb. Y
1 Basisapparaat
a Snelheidsinstelling
b Markering ¥
¢ Inschakeltoets O
d Turbotoets @
e Ontgrendeltoetsen
f Aansluitsnoer
2 Roestvrij stalen mixervoet
a Markering max»]
b Mixervoetmes
3 Mengheker
a Schaalverdeling
b Deksel
Toebehoren (aparte gebruiksaanwijzingen)
4 Universele fijnsnijder L*
5 Universele fijnsnijder XL*
6 Garde*
7 Stamperopzetstuk “ProPuree”*

* afhankelijk van het model

Inhoud nl

Voor het eerste gebruik

Voordat het nieuwe apparaat kan worden
gebruikt, moet dit volledig uitgepakt,
gereinigd en gecontroleerd worden.

Attentie!

Een beschadigd apparaat nooit in bedrijf

nemen!

m Het basisapparaat en alle toebehoren
uit de verpakking nemen en het aanwe-
zige verpakkingsmateriaal verwijderen.

m Alle onderdelen op volledigheid en
zichtbare beschadigingen controleren.
= AfDb.

m Voor het eerste gebruik alle delen
grondig reinigen en drogen.
=» “Onderhoud en dagelijkse reiniging”
zie pagina 33

Symbolen en markeringen
Ui] Volg de aanwijzingen in de

gebruiksaanwijzing op.
Markering aan de mixervoet
Mixervoet maximaal tot aan
de markering max»] in het
max >I mixgoed onderdompelen,
anders bestaat er gevaar
voor elektrische schokken!

Onderdelen en
bedieningselementen

Snelheidsinstelling

Voor het traploos instellen van het toerental.
De draaiknop tussen e (laagste toerental)
en 12 (hoogste toerental) instellen. De
ingestelde snelheid aan de markering ¥
aflezen.

Inschakeltoets (O

Voor het gebruik van het apparaat met het
vooringestelde toerental. Het apparaat loopt
zolang de toets wordt ingedrukt.
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nl Bediening

Turbotoets @

Voor het gebruik van het apparaat met
maximaal toerental. Het apparaat loopt
zolang de toets wordt ingedrukt.
Aanwijzing: de snelheidsinstelling heeft
geen invloed bij het gebruik van de turbo-
toets @.

Attentie!
Inschakeltoets @ en turbotoets @ nooit
tegelijk indrukken.

Snelheidsadviezen

e-8 Voor het mixen van vloeistoffen,
hete vloeistoffen en voor het
doormengen
Voor het mixen en pureren van
vruchten en of gekookte groente
@ Voor het maken van mayonaise
Voor het gebruik van:
universele fijnsnijder (L / XL),
stamperopzetstuk, garde

8-12

Ontgrendeltoetsen

Om de mixervoet of bijkomend toebehoren
eraf te halen: de twee ontgrendelingstoet-
sen tegelijkertijd indrukken.

Roestvrij stalen mixervoet

De mixervoet is geschikt voor het verkleinen
en het mengen van mayonaise, sauzen,
mixdranken, babyvoeding, gekookt fruit en
gekookte groente, evenals voor het pureren
van soepen.

Toebehoren
Een accessoire dat niet is meegeleverd,
kan bij de klantenservice worden besteld:

Universele fijnsnijder L 12027759
Universele fijnsnijder XL 12027760
Garde 12027761

Stamperopzetstuk “ProPuree” 12027762

Bediening

A\ Risico van brandwonden!

Voorzichtig te werk gaan bij verwerking van
heet voedsel. Heet voedsel kan opspatten
tijdens de verwerking. Kokend voedsel voor
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verwerking met de mixer tot minimaal 80°C
laten afkoelen.

A\ Gevaar voor letsel!

Direct na uitschakeling van het apparaat
wachten totdat het mixervoetmes stilstaat.
Nooit in het mixervoetmes grijpen.

Attentie!

— De mixervoet moet stevig met het
basisapparaat verbonden zijn. De
mixervoet mag niet wiebelen of omlaag
vallen.

— Harde levensmiddelen, zoals appels,
aardappels of vlees, voor verwerking
altijd verkleinen en zacht koken. Voor
het fijnsnijden/hakken van rauwe
levensmiddelen (uien, knoflook,
kruiden, ...) de universele fijnsnijder
gebruiken.

— De bodem van de gebruikte kom mag
geen oneffenheden hebben.

=> Afbeeldingenreeks [&

1. De voorbereide levensmiddelen in de
mixkom of in een andere kom doen of in
de kookpan verwerken.

2. Het aansluitsnoer volledig afwikkelen.

3. Het basisapparaat vasthouden, de
mixervoet op het basisapparaat steken
en drukken tot deze hoorbaar vastklikt.

4. Gewenst toerental met de
snelheidsregelaar instellen. Stekker in
het stopcontact steken.

5. Met de ene hand de kom vasthouden en
de mixervoet onderdompelen.

/\ Gevaar voor elektrische schok!
Mixervoet maximaal tot aan de markering
max»]| in het mixgoed onderdompelen,
anders bestaat er gevaar voor elektrische
schokken!

6. Voor het verwerken met het vooringe-
stelde toerental de inschakeltoets (O
indrukken.

7. Voor het verwerken met het hoogste
toerental de turbotoets (@ indrukken.

Attentie!

Inschakeltoets (D en turbotoets @ nooit

tegelijk indrukken.



8. Het apparaat is ingeschakeld zolang de
toets wordt ingedrukt. De levensmidde-
len met de mixervoet verwerken.

9. Als de gewenste consistentie is bereikt,
de toets loslaten. Wachten tot de
aandrijving stilstaat. Stekker uit het
stopcontact nemen.

10. Beide ontgrendelingstoetsen ingedrukt
houden en de mixervoet eraf halen.

11. Alle onderdelen bij voorkeur direct na
gebruik reinigen. =» “Onderhoud en
dagelijkse reiniging” zie pagina 33

Opmerkingen:

— Het mixervoetmes volledig in het
mixgoed onderdompelen om spatten
te voorkomen en pas dan het apparaat
inschakelen.

— Bij vloeibare levensmiddelen de
mixervoet onderdompelen en enigszins
scheef houden om een betere menging
te verkrijgen en te voorkomen dat de
voet zich aan de bodem van de kom
‘vastzuigt'.

Onderhoud en dagelijkse

reiniging

Het apparaat en de gebruikte hulpstukken

moeten na elk gebruik grondig worden

gereinigd.

A\ Gevaar voor elektrische schok!

— Voor het reinigen de stekker uit het
stopcontact halen.

— Het basisapparaat niet in vlioeistof
dompelen en niet reinigen in de
vaatwasmachine.

— Gebruik geen stoomreiniger.

Attentie!

— Gebruik geen reinigingsmiddelen die
alcohol of spiritus bevatten.

— Gebruik geen scherpe, puntige of
metalen voorwerpen.

— Gebruik geen schurende doeken of
schurende reinigingsmiddelen.

— Kunststof onderdelen niet vastklemmen
in de vaatwasser, omdat ze dan
onherstelbaar vervormd kunnen raken!

Onderhoud en dagelijkse reiniging nl

Aanwijzingen:

— Om de reiniging te vergemakkelijken,
kunt u de mixervoet na gebruik in een
kom met schoon water houden en enkele
malen kort op de turbotoets @ drukken.

— Bij de verwerking van bijv. rode kool
of wortel kunnen verkleuringen bij de
kunststof onderdelen optreden. Deze
kunnen met enkele druppels spijsolie
worden verwijderd.

Op afbeelding [@ vindt u een overzicht hoe

de onderdelen gereinigd dienen te worden.

m Scheid het basisapparaat en de
accessoires van elkaar.

m Veeg het basisapparaat schoon met een
zachte, vochtige doek en droog het af.

m Reinig de accessoires met zeepsop en
een zachte doek of spons of doe deze in
de vaatwasmachine.

m Mengvoet in de vaatwasser in rechte
positie (mengvoetmes naar boven) of
met een borstel onder stromend water
reinigen.

m De mixervoet rechtop (met het mixer-
voetmes omhoog) laten drogen, zodat
het water eruit kan lopen.

Recepten

Mayonaise

1 ei (eidooier en eiwit)

1 el mosterd

1 el citroensap of azijn

— 200-250 ml olie

— zout en peper naar wens

De ingrediénten moeten dezelfde

temperatuur hebben!

m Alle ingrediénten in een kom doen.

m De mixervoet op de bodem van de
kom houden en mixen tot het mengsel
emulgeert.

m De ingeschakelde mixer langzaam
omhoog bewegen tot boven aan het
mengsel en daarna weer omlaag
bewegen tot de mayonaise klaar is.

Tip: u kunt volgens dit recept ook

mayonaise met alleen eierdooiers maken.

Gebruik dan echter de halve hoeveelheid

olie.
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nl Hulp bij storingen

Groentesoep

— 300 g aardappels

— 200 g wortels

— 1 klein stuk selderij

— 2 tomaten

— 1ui

— 50 g boter

— 2l water

— zout en peper naar wens

m Tomaten pellen en ontpitten.

m Schoongemaakte en geschilde groente
in stukken snijden en in hete boter
fruiten.

Water en zout toevoegen.

20-25 minuten laten koken.

Pan van het fornuis nemen.

De soep in de pan tot de gewenste
consistentie mixen.

m  Op smaak brengen met peper en zout.

Crépedeeg

— 250 ml melk

— 1lei

— 100 g bloem

— 25 g gesmolten en afgekoelde boter

m Alle ingrediénten in de aangegeven
volgorde in een kom doen.

m Tot een glad deeg mixen.

Melkmixdranken
— 1 glas melk
— 6 grote aardbeien,

10 frambozen of

1 banaan (in plakjes gesneden)
m Alle ingrediénten in een kom doen.
m Tot de gewenste consistentie mixen.
m Naar wens suiker toevoegen.

Tip: voeg een bolletje ijs toe of gebruik zeer
koude melk.

Hulp bij storingen

Storing

Het apparaat schakelt uit tijdens het
gebruik.

Oplossing

De overbelastingsbeveiliging werd
geactiveerd.

m Stekker uit het stopcontact nemen.

34

m Apparaat ca. 1 uur laten afkoelen
om de overbelastingsbeveiliging te
deactiveren.

m Stekker in het stopcontact steken.
Apparaat weer inschakelen.

Belangrijk: neem contact op met de
service als de storing niet kan worden
verholpen.

Afval

Gooi verpakkingsmateriaal op een
Ef milieuvriendelijke manier weg. Dit
mmm gpparaat is gekenmerkt in overeen-
stemming met de Europese richtlijn
2012/19/EU betreffende afgedankte
elektrische en elektronische appara-
tuur (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). De richtlijn
geeft het kader aan voor de in de EU
geldige terugneming en verwerking
van oude apparaten. Raadpleeg uw
gespecialiseerde handelaar voor

de geldende voorschriften inzake
afvalverwijdering.

Garantie

Voor dit apparaat gelden de garantievoor-
waarden die worden uitgegeven door de
vertegenwoordiging van ons bedrijf in het
land van aankoop. De leverancier, bij wie u
het apparaat heeft gekocht, geeft u hierover
graag meer informatie. Om aanspraak te
maken op de garantie heeft u altijd uw
aankoopbewijs nodig.

Wijzigingen voorbehouden.



Tilteenkt anvendelse da

Tilteenkt anvendelse

Dette apparat er kun beregnet til anvendelse i private husholdninger
og i hjemmet. Brug kun apparatet til forarbejdningsmaengder

og -tider, som er almindelige i husholdningen. Overskrid ikke
tilladte maks. maengder (se "Opskrifter”). Apparatet er kun egnet

til at smahakke og blande fadevarer. Apparatet er ikke egnet til
tilberedelse af kartoffelmos (eller mos af fadevarer med lignende
konsistens). Brug ProPuree-stamperpasatsen til det. Apparatet

ma ikke bruges til at forarbejde andre genstande eller substanser.
Bruges andre af producenten tilladte tilbehgrsdele, er andre
anvendelser ogsa mulige. Brug kun apparatet med tilladte originale
dele og tilbehgr. Brug aldrig tilbehgrsdelene til andre apparater.
Maskinen ma kun anvendes indendgrs ved stuetemperatur og
maks. 2000 m over havets overflade.

Vigtige sikkerhedshenvisninger

Lees brugsanvisningen grundigt, fglg den, og opbevar den pa et
sikkert sted! Ved overdragelse af apparatet skal denne vejledning
vedleegges. Producenten fraskriver sig ansvaret for skader, der
skyldes en manglende overholdelse af instrukserne vedr. korrekt brug
af apparatet. Dette apparat kan benyttes af personer med reducerede
fysiske, sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring og/
eller viden, hvis de er under opsigt eller er blevet instrueret i sikker
brug af apparatet og har forstaet de farer og risici, der kan veere
forbundet med brugen af apparatet. Barn ma ikke komme i kontakt
med apparatet og den elektriske ledning og ma ikke betjene appara-
tet. Renggring og brugervedligeholdelse ma ikke foretages af barn.

/\ Fare for elektriske stad og brandfare!

m Apparatet ma kun tilsluttes og bruges iht. angivelserne pa
typeskiltet. Brug kun apparatet, nar netledningen og apparatet er
ubeskadigede. Reparationer pa apparatet, f.eks. udskiftning af en
beskadiget netledning, ma kun foretages af vores kundeservice
for at undga tilskadekomst.

m Tilslut aldrig apparatet til kontakture eller stikdaser, der kan
fiernbetjenes. Apparatet skal altid vaere under opsyn, nar det
anvendes!

m Apparatet ma ikke stilles pa eller i neerheden af varme overflader,
f.eks. komfur.

m Dyp aldrig motorenheden i vaeske, hold den aldrig ind under
rindende vand, og renggar den ikke i opvaskemaskinen. Anvend
ikke nogen damprenser. Brug ikke apparatet med fugtige haender.

m Hvis apparatet kommer under vand eller en anden vaeske, er det
ikke leengere tilladt at anvende apparatet.
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da

Vigtige sikkerhedshenvisninger

Blenderfoden ma maksimalt dyppes ned i fadevarerne indtil
markeringen max»|, da der ellers er fare for elektrisk stad!
Apparatet skal efter hver brug, nar det ikke er under opsyn, altid
afbrydes fra stremnettet, far det samles, adskilles eller renggres
og i tilfeelde af fejl.

/\ Fare for tilskadekomst!

Apparatet skal efter hver brug, nar det ikke er under opsyn, altid
afbrydes fra streamnettet, fgr det samles, adskilles eller renggres
og i tilfeelde af fejl.

Drevet kagrer stadig lidt kort efter, at apparatet er slukket.

Vent, til drevet star helt stille.

Grib aldrig ind i blenderfodkniven. Renggr aldrig blenderfodkniven
med de bare fingre.

A\ Fare for skoldning!

Forsigtig ved forarbejdning af varme fgdevarer. Varme fgdevarer
kan sprgjte ved forarbejdningen.

A Kveelningsfare!

Lad ikke bgrn lege med emballagen.

A Bemeerk!

Det anbefales, at apparatet kun er teendt, sa leenge fadevarerne
forarbejdes. Brug ikke apparatet i tomgang.

Blenderbaegeret er ikke egnet til brug i mikrobglgeovnen.

Stil aldrig blenderfoden pa varme overflader eller ned i meget
varme fgdevarer. Lad kogende fadevarer afkgle til mindst 80 °C
for forarbejdning. Skal blenderen bruges i en varm gryde, skal
gryden fjernes fra kogepladen, fgr blenderen tages i brug.

A Vigtigt!

Renggar altid apparatet grundigt efter hver brug eller efter laengere
tid, hvor det ikke har veeret i brug. =% "Pleje og daglig rengaring” se
side 39
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Tillykke med kgbet af dit nye apparat
fra firmaet Bosch. Flere informationer
om vores produkter findes pa vores
internetside.

Indhold da
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Overblik

=> Billede

1 Motorenhed
a Hastighedsindstilling
b Markering ¥
¢ Teend-tast ©
d Turbo-tast @
e Sikkerhedstaster
f Netkabel
2 Blenderfod i rustfrit stal
a Markering maxp|
b Blenderfod-kniv
3 Blenderbaeger
a Skala
b Lag
Tilbehgr (separate brugsanvisninger)
4 Minihakker L*
5 Minihakker XL*
6 Piskeris*
7 Stamperpasats ,ProPuree**

* afhaengigt af modellen

Far farste brug

Far det nye apparat kan bruges, skal det
pakkes helt ud, renggares og kontrolleres.

OBS!

Et beskadiget apparat ma aldrig tages i

brug!

m Tag motorenheden og alle
tilbehgrsdele ud af emballagen, og fijern
emballagematerialet.

m Kontrollér, om alle dele er fuldsteendige
og uden synlige skader. = Billede

m Renggr og tar alle dele grundigt af far
den farste brug. = "Pleje og daglig
renggring” se side 39

Symboler og markeringer
[@ Falg instrukserne i

brugsanvisningen.

Markering pa blenderfoden:

Blenderfoden ma maksimalt

dyppes ned i fgdevarerne
max>| indtil markeringen maxp|, da
der ellers er fare for elektrisk
stad!

Dele og betjeningselementer

Hastighedsindstilling

Til trinlgs indstilling af hastigheden. Indstil
drejeknappen mellem e (laveste hastighed)
og 12 (hgjeste hastighed). Aflees den
indstillede hastighed ved markeringen V.

Teend-tast ©

Til anvendelse af apparatet med en
forudindstillet hastighed. Apparatet karer, sa
leenge der trykkes pa tasten.

Turbo-tast @

Til anvendelse af apparatet med maksimal
hastighed. Apparatet karer, sa leenge der
trykkes pa tasten.

Henvisning: Hastighedsindstillingen pavir-
ker ikke anvendelsen af turbo-tasten @.
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da Betjening

OBS!
Tryk aldrig samtidigt pa teend-tasten (D og
turbo-tasten @.

Hastighedsanbefalinger

-8 Til blanding af veesker, varme
f@devarer og blanding
Til blanding og purering af frugter
eller kogte gr@ntsager
@  Til fremstilling af mayonnaise

Til anvendelse af: Minihakker

(L / XL), stamperpasats, piskeris

Sikkerhedstaster

Tryk samtidigt p& begge sikkerhedstaster
for at tage blenderfoden eller andet
tilbehgr af.

Blenderfod i rustfrit stal
Blenderfoden egner sig til at hakke og
blande mayonnaise, saucer, blandede
drikkevarer, babymad, kogte frugter og
kogte grgntsager samt til at purere supper.

Tilbehar
Falger et tilbehar ikke med leveringen, kan
det bestilles via kundeservice:

8-12

Minihakker L 12027759
Minihakker XL 12027760
Piskeris 12027761
Stamperpasats ,ProPuree* 12027762

Betjening

/\ Fare for skoldning!

Forsigtig ved forarbejdning af varme
fodevarer. Varme fgdevarer kan sprgijte ved
forarbejdningen. Lad kogende fadevarer
afkgle til mindst 80 °C fgr forarbejdning.

/\ Fare for at komme til skade!

Vent, indtil blenderfodkniven star helt stille

efter slukning af apparatet. Grib aldrig ind i

blenderfodkniven.

OBS!

— Blenderfoden skal vaere fast forbundet
med motorenheden. Blenderfoden mé&
ikke vippe eller falde ned.
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— Faste fadevarer som aebler, kartofler
eller kad skal skeeres i sma stykker
og koges blgde far forarbejdning. Til
finhakning/hakning af ra fedevarer
(Izg, hvidlgg, krydderurter, ...) bruges
minihakkeren.

— Bunden i den anvendte beholder ma
hverken have forhgjninger eller trin.

=> Billedreekke [

Heeld de tilberedte fgdevarer i

blenderbaegeret eller en anden egnet

beholder, eller forarbejd dem i gryden.

2. Treek hele ledningen ud.

3. Hold fast i motorenheden, seet
blenderfoden p& motorenheden, og klik
den hgrbart pa plads.

4. Indstil den gnskede hastighed med
hastighedsregulatoren. Seet netstikket i.

5. Hold beholderen fast med en hand, og
kom blenderfoden ned i fgdevarerne.

A\ Fare for elektrisk stgd!

Blenderfoden ma maksimalt dyppes ned i

fadevarerne indtil markeringen max»|, da

der ellers er fare for elektrisk stgd!

6. Tryk pa teend-tasten (D for at forarbejde
fadevarerne med den forudindstillede
hastighed.

7. Tryk pa turbo-tasten @ for at forarbejde
med den hgjeste hastighed.

OBS!

Tryk aldrig samtidigt pa teend-tasten @ og

turbo-tasten .

8. Apparatet er teendt, s leenge tasten
holdes inde. Forarbejd fedevarerne med
blenderfoden.

9. Slip tasten, nar fadevarerne har den
gnskede konsistens. Vent, indtil drevet
star stille. Traek netstikket ud.

10. Hold begge sikkerhedsknapper trykket,
og tag blenderfoden af.

11. Renggr straks alle dele efter brug.
=> "Pleje og daglig renggring” se
side 39

Henvisninger:

— Blenderfodkniven skal veere helt daekket
af fgdevarerne for at undga spraijt, og
farst derefter m& apparatet tzendes.

=



— Ved flydende fgdevarer holdes
blenderfoden lidt pa skra for at opna en
bedre sammenblanding og for at undga
"fastsugning” til beholderens bund.

Pleje og daglig renggring
Apparatet og de anvendte redskaber skal
renggres grundigt efter hver brug.

/\ Fare for elektrisk stgd!

— Treek netstikket ud far rengaring.

— Dyp aldrig motorenheden i vaeske, og
renggr den aldrig i opvaskemaskinen.

— Anvend ikke nogen damprenser.

OBS!

— Brug ikke renggringsmidler, der
indeholder alkohol eller sprit.

— Brug ikke skarpe, spidse eller metalliske
genstande.

— Der ma ikke anvendes skurrende klude
eller renggringsmidler.

— Forsgg ikke at klemme plastikdele fast
i opvaskemaskinen, da de kan blive
varigt deformeret!

Henvisninger:

— Hold blenderfoden ned i en beholder
med rent vand, og tryk flere gange
kort p& turbo-tasten @ for at gare
renggringen lettere.

— Ved forarbejdning af f.eks. rgdkal eller
gulergdder kan der opst& misfarvninger
pa plastdelene. Det kan fijernes med
nogle draber madolie.

Pa billede [ ses en oversigt over, hvordan

enkeltdelene skal rengares.

m Adskil motorenheden og tilbehgrsdelene
fra hinanden.

m Tgr motorenheden af med en blgd og
fugtig klud, og ter den.

m Tilbehgrsdelene renggres med
seebevand og en blgd klud eller svamp
eller renggres i opvaskemaskinen.

m Rengar blenderfoden opret i opvaske-
maskinen (blenderfodens kniv opad)
eller med en bgrste under rindende
vand.

m Blenderfoden skal sta ret op (med
blenderfodkniven opad) under tgrringen,
sa evt. vand i foden kan lgbe ud.

Pleje og daglig renggring da

Opskrifter

Mayonnaise

— 1 &g (eeggeblomme og aeggehvide)

— 1 spsk. sennep

— 1 spsk. citronsaft eller eddike

— 200-250 ml olie

— Salt og peber efter behag

Ingredienserne skal have samme

temperatur!

m Kom alle ingredienserne i et baeger.

m Stil blenderfoden pé& bunden af baegeret,
og rgr ingredienserne sammen, til
blandingen begynder at samle sig.

m Loft den taendte blender langsomt op
til den gverste kant af blandingen, og
seenk den igen, til mayonnaisen er
feerdig.

Tip: Denne opskrift kan ogsa benyttes
til at fremstille mayonnaise kun med
aeggeblommer. Brug sa kun den halve
meengde olie.

Grﬂntsagssuppe
300 g kartofler
— 200 g gulergdder
— 1lille stykke selleri
— 2 tomater
- 1llgg
— 50 g smer
- 2lvand
— Salt og peber efter behag
Fjern skind og kerner fra tomaterne.
Skeer rengjorte og skreellede grantsager
i sma stykker, og svits dem i varm smar.
Tilseet vand og salt.
Lad det koge i 20-25 minutter.
Tag gryden af kogezonen.
Bland suppen i gryden til den gnskede
konsistens.
= Smag til med salt og peber.

Pandekagedq
250 ml meelk

- leeg

— 100 g mel

— 25 g smeltet, afkglet smar

m Kom alle ingredienserne i et baeger
i den anfarte reekkefglge.

m Bland dem sammen til en glat dej.
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da Hjeelp i tilfeelde af fejl

Meelkedrik med smag
— 1 glas meelk
— 6 store jordbeer eller
10 hindbeer eller
1 banan (skaret i skiver)
m  Kom alle ingredienserne i et baeger.
m Bland dem til den gnskede konsistens.
m Tilseet sukker efter behag.

Tip: Tilsaet en kugle is, eller brug meget
koldt maelk.

Hjeelp i tilfeelde af fejl

Fejl

Apparatet slukker under brug.

Afhjeaelpning

Overbelastningssikringen blev aktiveret.

m  Treek netstikket ud.

m Lad apparatet afkgle i ca. 1 time for at
deaktivere overbelastningssikringen.

m Seet netstikket i. Taend for apparatet
igen.

Vigtigt: Kan en fejl ikke afhjeelpes, sa

kontakt kundeservice.

Bortskaffelse

Emballagen skal bortskaffes pa
miljgvenlig vis. Dette apparat er klas-

mmm  sificeret iht. det europaeiske direktiv
2012/19/EU om affald af elektrisk- og
elektronisk udstyr (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Dette direktiv angiver rammerne for
indlevering og recycling af kasserede
apparater geeldende for hele EU. Du
kan fa neermere informationer om
aktuelle muligheder for bortskaffelse
i faghandlen.
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Reklamationsret

Pa dette apparat yder Bosch 2 ars rekla-
mationsret. Kgbsnota skal altid vedlsegges
ved indsendelse til reparation, hvis denne
gnskes udfgrt indenfor retten til reklamation.
Medfglger kgbsnota ikke, vil reparationen
altid blive udfgrt mod beregning.

Indsendelse til reparation

Skulle Deres Bosch apparat ga i stykker,
kan det indsendes til vort servicevaerksted:
BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 4,

2750 Ballerup, tIf. 44 89 88 10.

Ret til eendringer forbeholdes.



Korrekt bruk no

Korrekt bruk

Dette apparatet er bare ment for bruk i private husholdninger. Appa-
ratet ma kun brukes til & bearbeide vanlige husholdningsmengder
0g 0gsa innen vanlige bearbeidelsestider. Tillatte starste mengder
(se "Oppskrifter”) ma ikke overskrides. Apparatet er kun egnet for
kutting hhv. blanding av matvarer. Apparatet er ikke egnet til tilbe-
redning av potetmos (eller mosing av andre matvarer med liknende
konsistens), Bruk ProPuree-stuerpasatsen til dette. Apparatet ma
ikke brukes til bearbeidelse av andre gjenstander eller substanser.
Ved bruk av andre tilbehgrsdeler som er godkjent av produsenten,
er det ogsa mulig med annen bruk i tillegg. Apparatet skal kun
brukes med godkjente originaldeler og -tilbehgr. Tilbehgrsdelene ma
aldri brukes for andre apparater.

Apparatet skal bare brukes ved romtemperatur innendgrs og opp til
2000 m hgyde over havet.

Viktige sikkerhetsanvisninger

Les ngye igjennom bruksanvisningen og rett deg etter den. Den
ma oppbevares omhyggelig! Legg ved disse anvisningene nar
du gir dette apparatet til andre. Dersom det ikke blir tatt hensyn
til henvisningene for riktig bruk av apparatet, er produsenten ikke
ansvarlig for skader som oppstar pa grunn av dette.

Dette apparatet kan brukes av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og/
eller kunnskap dersom de er under oppsyn eller har fatt
oppleering i sikker bruk av apparatet og er informert om farene
ved bruk av apparatet. Barn ma holdes borte fra apparatet og
tilkoplingsledningen. De ma ikke fa lov & betjene apparatet.
Rengjaring og brukervedlikehold ma ikke utfares av barn.

/\ Fare for elektrisk stot og brann!

m Apparatet ma kun tilkobles og brukes i henhold til angivelsene
pa typeskiltet. Den ma ikke benyttes dersom nettkabelen eller
maskinen er skadet pa noen som helst mate. For & unnga
farlige situasjoner ma apparatet ikke repareres av andre enn
produsentens kundeservice. Dette gjelder f.eks. ved utskifting av
en skadet stramkabel.

m Dette apparatet ma aldri kobles til tidsur eller stikkontakter med
fiernkontroll. Hold alltid tilsyn med apparatet nar det er i bruk!

m Apparatet ma ikke settes pa eller i neerheter av varme overflater,
f.eks. komfyren.

m Basisapparatet ma aldri dyppes ned i vaesker eller holdes under
rennende vann og ikke rengjgres i oppvaskmaskin. Ikke bruk
damprenser. Apparatet ma ikke brukes med fuktige hender.
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no Viktige sikkerhetsanvisninger

m Det er ikke tillatt & fortsette bruken av apparatet hvis det faller
ned i vann eller annen vaeske.

m Mikserfoten ma maks. senkes ned til markering maxw] i
materialet som skal mikses, ellers er det fare for elektrisk stat!

m Apparatet ma alltid kobles fra nettet etter bruk, nar det ikke
er under tilsyn, fgr det settes sammen, tas fra hverandre eller
rengjgres og ved feil.

/\ Fare for skade!

m Apparatet ma alltid kobles fra nettet etter bruk, nar det ikke
er under tilsyn, fgr det settes sammen, tas fra hverandre eller
rengjgres og ved feil.

m Etter at apparatet er slatt av, fortsetter drevet a ga en kort tid.
Det ma ventes til drevet star helt stille.

m Grip aldri inn i kniven pa miksefoten. Rengjgr aldri kniven pa
miksefoten med bare hender.

A\ Fare for skolding!
Veer forsiktig nar du arbeider med varme ingredienser som skal
mikses. Varme ingredienser kan sprute ut under miksingen.

A Kvelningsfare!
La aldri sma barn leke med innpakningsmaterialet.

A Obs!

Det anbefales ikke a la maskinen vaere innkoblet lenger enn
det som er ngdvendig for bearbeidingen av matvarene. Ma ikke
brukes pa tomgang.

m Miksebegeret er ikke egnet for bruk i mikrobglgeovn.

m Miksefoten ma aldri settes pa varme overflater eller brukes for
miksing av sveert varme ingredienser. Kokende ingredienser
ma kjgles ned til 80°C eller mindre far de bearbeides. Nar
stavmikseren skal brukes i en gryte, ma gryten alltid tas bort fra
kokeplaten pa forhand.

A Viktig!

Det er tvingende ngdvendig & rengjgre apparatet grundig etter
hver bruk eller nar det ikke har vaert i bruk i en lengre periode.
=» "Stell og daglig rengjgring” se side 45
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Gratulerer med ditt nye Bosch-produkt.
Mer informasjon om vare produkter
finner du pa var internettside.
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En oversikt

=> Bilde
1 Basisapparat
a Hastighetsinnstilling
b Markering ¥
¢ Innkoplingstast O
d Turbotast @
e Frigjgringstaster
f Strgmkabel
2 Mikserfot av rustfritt stal
a Markering max»|
b Mikserfotkniv
3 Miksebeger
a Skala
b Lokk

Tilbehgr (separate bruksanvisninger)
4 Universalkutter L*

5 Universalkutter XL*

6 Visp*

7 Stuerpasats ,ProPuree**

* avhengig av modell

Innhold no

For farste gangs bruk

Far det ny apparatet kan tas i bruk, ma
det pakkes fullstendig ut, rengjgres og
kontrolleres.

Obs!

Du ma aldri ta i bruk et apparat som har

skader!

m Ta basisapparatet og alle
tilbehgrsdelene ut av emballasjen og
fijern eksisterende forpakningsmateriell.

m  Kontroller at alle delene er fullstendige
og ikke har synlige skader. =» Bilde

m  Rengjgr og tark alle deler grundig
far farste bruk. =» "Stell og daglig
rengjgring” se side 45

Symboler og markeringer
[:Ii] Falg instruksjonene i

bruksanvisningen.

Markering pa mikserfot
Mikserfoten ma maks. senkes
ned til markering maxp i

max ’I materialet som skal mikses,
ellers er det fare for elektrisk
stat!
Deler og

betjeningselementer

Hastighetsinnstilling

For trinnlgs innstilling av turtall. Still inn
turtelleren mellom e (laveste turtall) og 12
(hayeste turtall). Avles innstilt hastighet pa
markering V.

Innkoplingstast O

For & bruke apparatet med forhandsinnstilt
turtall. Apparatet arbeider sa lenge tasten
trykkes.

Turbotast @

For & bruke apparatet med maksimalt
turtall. Apparatet arbeider sa lenge tasten
trykkes.

Henvisning: Hastighetsinnstillingen har
ingen innvirkning ved bruk av turbotast @.
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no Betjening

Obs!
Innkoplingstast O og turbotast @ ma aldri
trykkes samtidig.

Anbefalte hastigheter

-8 Til blanding av veesker, varmt
materiale og til & rere inn
8-12 Til miksing og mosing av frukt eller
kokte grgnnsaker
@  Til produksjon av majones
For bruk av: Universalkutter
(L/ XL), stuerpasats, visp

Frigjgringstaster

For avtaking av mikserfoten og annet tilbe-
har ma begge frigjgringsknappene trykkes
samtidig.

Mikserfot av rustfritt stal
Mikserfoten er egnet til opphakking og
miksing av majones, sauser, drinker,
babykost, kokt frukt og kokte gr@gnnsaker
samt til & purere supper.

Tilbehgr

Dersom et tilbehar ikke harer med til
leveringsomfanget, kan dette bestilles via
kundeservice.

Universalkutter L 12027759
Universalkutter XL 12027760
Visp 12027761
Stuerpasats ,ProPuree* 12027762

Betjening

A\ Fare for skolding!

Veer forsiktig nar du arbeider med varme
ingredienser som skal mikses. Varme
ingredienser kan sprute ut under miksingen.
Kokende ingredienser ma kjgles ned til
80°C eller mindre far de bearbeides.

A\ Fare for skade!

Vent til kniven pa mikserfoten har stanset
rett etter at apparatet er slatt av. Grip aldri
inn i kniven pa mikserfoten.
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Obs!

— Mikserfoten ma veere koblet forsvarlig
til basisapparatet. Mikserfoten ma ikke
veere lgs eller falle ned.

— Faste matvarer som epler, poteter eller
kigtt ma kuttes opp og kokes myke far
de bearbeides. For kutting/hakking av ra
matvarer (lgk, hvitlgk, urter, ...) brukes
universalkutteren.

— Bunnen pa beholderen som anvendes
ma ikke ha bulker eller avsatser.

=> Bildesekvens [&

Fyll de forberedte matvarene i

miksebegeret eller et annet egnet

apparat, eller bearbeid dem i

kasserollen.

2. Vikle ut stramkabelen helt.

3. Hold basisapparatet fast, stikk
mikserfoten inn pa basisapparatet og
trykk til den gar harbart i 1as.

4. Still inn gnsket turtall med
hastighetsregulatoren. Sett i stgpselet.

5. Hold beholderen fast med en hand og
senk mikserfoten ned i den.

A\ Fare for elektrisk stgt!

Mikserfoten ma maks. senkes ned til

markering max»] i materialet som skal

mikses, ellers er det fare for elektrisk stat!

6. Trykk p& innkoplingstast D for &
arbeide med forhandsinnstilt turtall.

7. Trykk p& turbotast @ for & arbeide med
hgyeste turtall.

Obs!

Innkoplingstast (D og turbotast @ mé aldri

trykkes samtidig.

8. Apparatet er slatt pa sa lenge tasten
er trykket. Bearbeid matvarene med
mikserfoten.

9. Slipp tasten nar gnsket konsistens er
nadd. Vent til drevet star stille. Trekk ut
stgpselet.

10. Hold begge frigjgringstastene inne og ta
av mikserfoten.

11. Rengjgr alle delene straks etter bruk.
=> "Stell og daglig rengjaring” se
side 45
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Merknader:

Senk mikserfoten helt ned i
ingrediensene som mikses og start fgrst
deretter apparatet for & unnga sprut.
Nar du arbeider med flytende matvarer,
ma du senke ned mikserfoten og holde
den litt pa& skra for & oppna bedre
miksing og unnga at ingrediensene
"suger” seg fast til bunnen av
beholderen.

Stell og daglig rengjaring no

Rengjgar tilbehgrsdelene med sapevann
og en myk klut eller svamp, eller rengjar
dem i oppvaskmaskinen.

Rengjar mikserfoten stdende i oppvask-
maskinen (mikserfotens kniv vendt opp),
eller rengjgr den med en bgrste under
rennende vann.

La mikserfoten tarke i loddrett posisjon
(kniven pa mikserfoten oppover), slik at
vann som er trengt inn kan renne ut.

Stell og daglig rengjgring
Apparatet og alt verktgy som brukes, ma
rengjgres grundig etter hver bruk.

/\ Fare for elektrisk stat!

Far rengjgring ma stapselet trekkes ut.
Basisapparatet ma aldri dyppes ned

i veeske og ma heller ikke rengjgres i
oppvaskmaskin.

Ikke bruk damprenser.

Obs!

Ikke bruk rengjgringsmidler som
inneholder alkohol eller sprit.

Ikke bruk skarpe, spisse gjenstander
eller metallgjenstander.

Ikke bruk skurekluter eller skurende
rengjaringsmidler.

Plastdelene ma ikke klemmes fast

i maskinen, for da kan de bli varig
deformert!

Merknader:

For & lette rengjaringen kan du etter
bruk holde mikserfoten i en beholder
med rent vann og trykke gjentatte
ganger kort pa turbotast @.

Nar du arbeider med f.eks. rgdkal eller
gulrot, kan det oppsta misfarginger av
plastdelene. Disse kan fiernes med
noen dréper matolje.

Oppskrifter

Majones

1 egg (eggeplomme og eggehvite)
1 ss sennep

1 ss sitronsaft eller eddik

200-250 ml olje

Smak til med salt og pepper

Ingrediensene ma ha samme temperatur!

Alle ingrediensene fylles i et beger.
Miksefoten settes pa bunnen av
begeret. Miks til blandingen emulgerer.
Laft mikseren sakte opp til randen mens
den gar, og senk den igjen til majonesen
er ferdig.

Tips: Du kan ogsa lage majones bare av
eggeplomme etter denne oppskriften. Bruk i
sa fall bare halvparten av oljemengden.

Grgnnsaksuppe

300 g poteter

200 g gulrot

1 lite stykke selleri

2 tomater

1 lgk

50 g smgar

2 | vann

Smak til med salt og pepper
FI& tomatene og ta ut kjernene.
Skjeer de rensede og skrelte

Pa bilde [ finner du en oversikt over

hvordan de enkelte delene blir rengjort.

m Ta fra hverandre basisapparatet og
tilbehgrsdelene.

m Tork basisapparatet rent med en myk,
fuktig klut og gni det deretter tart.

gronnsakene i stykker og damp dem
i varmt smar.

Hell p& vann og salt.

La det koke i 20-25 minutter.

Ta gryten av komfyren.

Miks suppen til gnsket konsistens

i gryten.

Smak til med salt og pepper.
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no Hjelp ved fell

Deig for Crépes

(tynne pannekaker)

— 250 ml melk

- legg

— 100 g mel

— 25 g smeltet, avkjglt smar

m Alle ingrediensene fylles i et beger i
angitt rekkefalge.

m  Mikses til en glatt deig.

Melkedrink
— 1 glass melk
— 6 store jordbeer, eller
10 bringebeer, eller
1 banan (skaret i skiver)
m Alle ingrediensene fylles i et beger.
m  Miks til gnsket konsistens.
m Tilsett sukker etter smak og behag.

Tips: Bland i en kule med is, eller bruk helt
kald melk.

Hjelp ved feil

Feil

Apparatet slar seg av under bruk.

Utbedring

Overlastvernet er aktivert.

m  Trekk ut stapselet.

m Apparatet ma avkjgles i ca. 1 time for &
deaktivere overlastvernet.

m Setti stgpselet. SI& apparatet pa igjen.

Viktig: Dersom en feil ikke lar seg utbedre
pa dette viset, ma du henvende deg til
kundeservice.

Avfallshandtering

Vennligst kast innpakningsmaterialet
pa en miljg- og forskriftsmessig

=mm mate. Dette apparatet er klassifisert
i henhold til det europeiske direk-
tivet 2012/19/EU om avhending av
elektrisk- og elektronisk utstyr (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Direktivet angir rammene
for innlevering og gjenvinning av
innbytteprodukter. Faghandelen
kan gi opplysninger om aktuelle
avfallsmottak.
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Garanti

For dette apparatet gjelder de garantibe-
tingelser som er oppgitt av var representant
i de respektive land. Detaljer om disse
garantibetingelsene far du ved & henvende
deg til elektrohandelen der du har kjgpt
apparatet. Ved krav i forbindelse med
garantiytelser, er det i alle fall nadvendig &
legge fram kvittering for kjgpet av apparatet.

Det tas forbehold om endringer.



Andamélsenlig anvandning SV

Andamalsenlig anvandning

Enheten ar bara avsedd for normalt hemmabruk. Anvand apparaten
endast for att bearbeta sadana mangder som ar normala i ett
hushall. Detsamma galler bearbetningstiderna. Overskrid inte
storsta tillatna mangder (se "Recept”). Apparaten lampar sig for
finférdelning resp. blandning av matvaror. Apparaten ar inte avsedd
for tillredning av potatismos (eller moser av matvaror med liknande
konsistens). Anvand stottillsatsen ProPuree till detta. Apparaten

far inte anvandas for att bearbeta andra foremal eller amnen.

| kombination med andra tillbehdrsdelar som stods av tillverkaren
ar fler anvandningsomraden mojliga. Apparaten far bara anvandas
med godkanda originaldelar och originaltilbehér. Anvand aldrig
tillbehdrsdelarna till andra apparater.

Apparaten far endast anvandas inomhus vid rumstemperatur och ej
Over 2000 m Gver havsytan.

Viktiga sékerhetsanvisningar

Las igenom bruksanvisningen noggrant, folj den och forvara den
noga! Bifoga de har instruktionerna om du ger maskinen till nAgon
annan. Om du inte foljer instruktionerna for ratt anvandning av
apparaten patar sig sig tillverkaren inte nagot ansvar for eventuella
skador som detta kan orsaka.

Denna apparat kan anvandas av personer med reducerade fysiska,
sensoriska eller mentala formagor och brist pa erfarenhet och/eller
kunskap, om de star under éverinseende eller om de instruerats i
anvandningen av maskinen och informerats om riskerna. Barn far
inte komma i narheten av apparaten och anslutningsledningen och
far inte mandvrera apparaten. Rengoring och anvandarunderhall far
inte utforas av barn.

A\ Risk for stromstét och brand!

m Apparaten far bara anslutas och anvandas enligt uppgifterna
pa typskylten. Anvand endast om natkabel och maskin ar helt
felfri. Reparationer pa maskinen, som t. ex. att byta ut en skadad
kabel, far endast utféras av var kundservice fér att undvika faror.

= Anslut aldrig apparaten till en timer eller till ett eluttag som styrs
med fjarrkontroll. Hall alltid apparaten under uppsikt under driften.

m Stall inte apparaten pa eller i narheten av heta ytor, t.ex.
kokplattor.

m Sank aldrig ned motordelen i vatska, hall den aldrig under
rinnande vatten och maskindiska den inte. Anvand aldrig
angrengoring. Ta inte i apparaten med vata hander.

m Om apparaten skulle falla ned i vatten eller nagon annan vatska
far du inte fanvanda den mera.
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SV Viktiga sakerhetsanvisningar

m Sank inte ned mixerfoten langre i mixgodset an till markeringen
max»|. Risk for elektrisk stot!

m Dra alltid ut natkabeln ur uttaget efter varje anvandning, nar du
inte har apparaten under uppsikt, fore hopsattning, isartagning
eller rengoring och om ett fel skulle uppkomma.

/\ Risk for personskador!

m Dra alltid ut natkabeln ur uttaget efter varje anvandning, nar du
inte har apparaten under uppsikt, fore hopséattning, isartagning
eller rengoring och om ett fel skulle uppkomma.

m Efter avstangning fortsatter drivuttaget att rotera en kort stund.
Vénta tills drivningen star helt stilla.

m ROr aldrig mixerfotskniven. Rengor aldrig mixerfotskniven med
bara hander.

A\ Risk for brannskador
m Var forsiktig nar du bearbetar varma matvaror! Varma matvaror
kan stanka omkring vid bearbetningen.

A Kvavningsrisk!
m Barn far inte leka med forpackningsmaterial.

/\ Observeral!

m Vi rekommenderar dig att inte lata apparaten vara |gang langre
tid &n vad som behovs for att bearbeta matvarorna. Lat inte
apparaten ga pa tomgéang.

m Mixerbagaren ar inte avsedd att anvandas i mlkrovagsugn

m Stall aldrig mixerfoten pa varma ytor och anvand den inte till
mycket varma matvaror. Lat kokande matvaror svalna till 80°C
eller lagre fore bearbetningen. Om du ska anvanda stavmixern
i en kastrull maste du forst ta bort kastrullen fran spisplattan.

A Viktigt!

Du maste rengdra apparaten noggrant efter varje anvandning och
om den inte har anvants under en langre tid. =» "Skotsel och daglig
rengoring” se sidan 51
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Vi gratulerar dig till ditt kp av en ny
apparat fran Bosch. Mer information om
vara produkter finns pa var Internet-sida.

Innehall
Andamaélsenlig anvandning ...................... 47
Viktiga sakerhetsanvisningar-.................... 47
OVEISIKL ... 49
Fore forsta anvandningen...............cceee.... 49
Symboler och markeringar .............ccccc.e... 49
Delar och mandverorgan
ANVANANING. ...eveieiiiiiiieee e
Skotsel och daglig rengoring ..........ccooueee 51
RECEPL ... 51
RAd Vid fel...ciiiiieieieee e 52
Avfallshantering ..........ccccoevivieieiniiieneeene 52
Konsumentbestammelser............c..cocvee.. 52
Oversikt
= Figur
1 Motordel

a Hastighetsinstallning

b Markering ¥

¢ Startknapp ©

d Turboknapp @

e Frigéringsknappar

f Natkabel

2 Rostfri mixerfot
a Markering maxp]
b Mixerfotkniv
3 Mixerbéagare
a Gradering
b Lock

Tillbehor (separata bruksanvisningar)
4 Minihackare L*

5 Minihackare XL*

6 Visp*

7 Stottillsats "ProPuree”*

* beroende pa modell

Innehall SV

Fore forsta anvandningen

Innan du anvander den nya apparaten

maste du packa upp den helt och rengéra

och kontrollera den.

Varning!

Anvéand aldrig apparaten om den &r skadad!

m Ta ut motordelen och alla tillbehdren
ur forpackningen och omhanderta
foérpackningsmaterialet.

m Kontrollera att alla delar ar kompletta
och oskadade. =» Bild

m Rengor och torka alla delar noggrant
fore den forsta anvandningen.
=» "Skotsel och daglig reng6ring” se
sidan 51

Symboler och markeringar
Bﬂ Folj instruktionerna i

bruksanvisningen.

Markering pa mixerfoten:

Sank inte ned mixerfoten
max >| i mixgodset langre &n till
markeringen max»|. Risk for
elektrisk stot!

Delar och manéverorgan

Hastighetsinstallning

For steglos installining av varvtalet. Stall
vridraglaget i Iage fran e (lagsta varvtal)
till 12 (hoégsta varvtal). Avlas den instéllda
hastigheten vid markeringen V.

Startknapp ®©

For att anvanda apparaten med det
forinstéllda varvtalet. Apparaten ar igang
s& lange knappen halls intryckt.

Turboknapp @

For att anvanda apparaten med maximalt
varvtal. Apparaten &r igdng sa lange
knappen halls intryckt.

Anm.: Hastighetsinstallningen har ingen
inverkan nar turboknappen @ anvénds.
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SV Anvandning

Varning!
Tryck aldrig samtidigt pa startknappen @
och turboknappen @.

Hastighetsrekommendationer

-8 FOr att blanda och mixa kalla och
heta vatskor
For att blanda och puréa frukt eller
kokta grénsaker
@ For att tillaga majonnas

For att anvéanda minihackare

(L / XL), stottillsats, visp

8-12

Frigoéringsknappar
Tryck samtidigt p& bada frigdringsknapparna
for att ta av mixerfoten eller andra tillbehor.

Rostfri mixerfot

Mixerfoten lampar sig for finférdelning och
blandning av majonnés, sas, blandade
drycker, barnmat, kokt frukt, kokta
grénsaker och puréer till soppor.

Tillbehor
Om ett tillbehor inte ingar i leveransen kan
det bestéllas via kundtjansten

Tillbehor Bestallningsnr.

Minihackare L 12027759
Minihackare XL 12027760
Visp 12027761
Stottillsats "ProPuree” 12027762

Anvandning

A\ Risk for skallning!

Var forsiktig nar du bearbetar varma
matvaror. De kan sténka omkring under
mixningen. Lat kokande vatskor svalna till
80 °C eller lagre fore bearbetningen.

/\ Risk for personskador!

Efter att du har stangt av apparaten maste

du vanta tills mixerfotskniven star stilla.

Ror aldrig mixerfotskniven.

Varning!

— Mixerfoten maste vara stadigt fastsatt
pa motordelen. Mixerfoten far inte kunna
vicka eller vélta.
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— Fore bearbetningen maste du dela fasta
matvaror, t.ex. applen, potatis och kétt,
i mindre bitar och koka dem mjuka. Fére
bearbetningen maste du ovillkorligen
dela fasta matvaror, t.ex. applen, potatis
och kott, i bitar och koka dem mjuka.
Anvand minihackaren for att finfor-
dela / hacka réda matvaror (lok, vitlok,
oOrter etc.).

— Bottnen i det karl som anvands far inte
ha nagra upphdjningar eller avsatser.

=> Bildserie &

1. Lé&gg de forberedda matvarorna i
mixerbagaren eller i ett annat lampligt
karl eller bearbeta dem i kastrullen.

2. Rulla ut natkabeln helt och hallet.

3. Hall fast motordelen, satt mixerfoten pa
motordelen och tryck tills du hor att den
snépper fast.

4. Stéll in dnskat varvtal med
hastighetsreglaget. Satt in
stickkontakten.

5. Hall i apparaten med ena handen och
stick ned mixerfoten.

A\ Risk for elektrisk stot!

Sank inte ned mixerfoten i mixgodset langre

an till markeringen max»|. Risk for elektrisk

stot!

6. Tryck p& startknappen © for att
bearbeta med det forinstallda varvtalet.

7. Tryck p& turboknappen @ for att
bearbeta med maximalt varvtal.

Varning!

Tryck aldrig samtidigt pa startknappen ©

och turboknappen @.

8. Apparaten ar igang sa lange du haller
knappen intryckt. Bearbeta matvarorna
med mixerfoten.

9. Slapp knappen nar 6nskad konsistens
har uppnatts. Vanta tills drivningen star
stilla. Ta ut stickkontakten.

10. Hall bada frigéringsknapparna intryckta
och ta av mixerfoten.

11. Rengdr alla delar omedelbart efter
anvandningen. =» "Skotsel och daglig
rengdring” se sidan 51



Anmarkningar:

— Undvik stdnk genom att sticka ned
mixerfotskniven helt i matvarorna innan
du startar apparaten.

— Om matvarorna ar flytande bor du sticka
ned mixerfoten nagot i vinkel for att fa
en béattre genomblandning och undvika
att mixerfoten "sugs fast” mot karlets
botten.

Skotsel och daglig
rengoring

Rengdr apparaten och de anvanda
verktygen noggrant efter varje anvandning.

A\ Risk for elektrisk stot!

— Ta ut stickkontakten fore rengéringen.

— Sank aldrig ned motordelen i vatska och
maskindiska den inte.

— Anvand aldrig angrengoring.

Varning!

— Anvand inga alkoholhaltiga
rengdringsmedel.

— Anvand inga vassa, spetsiga eller
metalliska foremal.

— Anvénd inga slipande trasor eller
rengdringsmedel.

— Klam inte fast plastdelar i diskmaskinen!
De kan bli deformerade.

Anmarkningar:

— Underlatta reng6ringen genom att efter
anvandningen satta ned mixerfoten i
ett karl med rent vatten och trycka flera
ganger kortvarigt pa turboknappen @.

— Vid bearbetning av t.ex. rodkal
eller mordtter kan plastdelarna bl
missfargade. Det gar att ta bort med
nagra droppar matolja.

Bild [ visar en dversikt 6ver hur delarna

ska rengoras.

m Lossa motordelen och tilloehoren fran
varandra.

m Torka av motordelen med en mjuk fuktig
trasa och 13t den torka.

m Rengor tillbehdren i diskvatten och
med en mjuk trasa eller svamp eller
maskindiska dem.

Skotsel och daglig rengdring SV

= Rengoér mixerfoten i diskmaskin i uppratt
lage (mixerfotkniven uppat) eller med en
borste under rinnande vatten.

m LAt mixerfoten torka i upprétt lage
(mixerfotkniven uppat) sa att det vatten
som har trangt in kan rinna av.

Recept

Majonnas

1 &gg (gula och vita)

— 1 msk senap

— 1 msk citronsatft eller attika

— 200-250 ml olja

— salt och peppar efter behag

Ingredienserna maste ha samma

temperatur!

m L&gg alla ingredienserna i en bagare.

m Satt mixerfoten pa bagarens botten och
mixa tills blandningen emulgerar.

m Hall mixern igdng, lyft den sakta upp
till blandningens yta och sénk ned den
igen. Upprepa detta tills majonnésen
ar fardig.

Tips: Du kan gdra majonnas efter samma

recept med enbart &ggula. Anvand da bara

halva méangden olja.

Gronsakssoppa

— 300 g potatis

— 200 g mordotter

— 1 liten bit selleri

— 2 tomater

— 116k

— 50 g smor

— 2 lvatten

— salt och peppar efter behag

m Skala tomaterna och karna ur dem.
Putsa och skala gronsakerna, skar dem
i bitar och fras dem i det smalta smoret.
Tillsatt vattnet och salta.

Lat koka i 20-25 minuter.

Ta av kastrullen fran spisen.

Mixa soppan i kastrullen till 6nskad
konsistens.

Smaka av med salt och peppar.
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SV Rad vid fel

Crépessmet

— 250 ml mjolk

- lagg

— 100 g mjol

— 25 g smalt, svalnat smor

m L&gg alla ingredienserna i namnd
ordningsfoljd i en bagare.

= Mixa dem till en jAmn smet.

Mjolkdrinkar
— 1 glas mjolk
— 6 stora jordgubbar, eller
10 hallon, eller
1 banan (skivad)
m L&gg alla ingredienserna i en béagare.
m  Mixa till dnskad konsistens.
m Sockra efter behag.

Tips: Lagg i en kula glass eller anvand
mycket kall mjolk.

Rad vid fel

Fel

Apparaten sténgs av under anvandningen.

Atgard

Overlastskyddet har aktiverats.

m Ta ut stickkontakten.

m L&t apparaten svalna cirka 1 timme s&
att dverlastskyddet avaktiveras.

m  Sétt in stickkontakten. Starta om
apparaten.

Viktigt: Om felet inte gar att tgarda maste
du vénda dig till kundtjansten.

Avfallshantering

Kassera forpackningen pa ett

E miljovanligt satt. Denna enhet &r

mmm  markt i enlighet med der europeiska
direktivet 2012/19/EU om avfall som
utgors av eller innehaller elektro-
niska produkter (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Direktivet anger ramarna for inom
EU giltigt atertagande och korrekt
atervinning av uttjanta enheter.
Kontakta din fackhandel om du vill
ha ytterligare information.
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Maarayksenmukainen kaytto fi

Maarayksenmukainen kaytto

Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi yksityisessa kotitaloudessa
ja kodinomaisessa ymparistossa. Kayta laitetta vain kotitalouksissa
tavallisten maarien kasittelyyn ja keskeytyksetta ainoastaan
ohjeissa ilmoitetun ajan. Ala ylita maksimimaaria (katso "Reseptit”).
Laite soveltuu elintarvikkeiden hienontamiseen ja sekoittamiseen.
Laite ei sovellu perunasoseen valmistukseen (tai koostumukseltaan
samankaltaisten elintarvikkeiden soseuttamiseen). Kayta

tdhan ProPuree-soseutinta. Laitetta ei saa kayttdd muiden
tarvikkeiden / aineiden kasittelyyn. Muiden valmistajan
hyvaksymien lisavarusteiden kanssa voit kayttaa sita myos muihin
kayttotarkoituksiin. Kayta laitteessa ainoastaan hyvaksyttyja
valmistajan alkuperaisia osia ja varusteita. Ala koskaan kayta muille
laitteille tarkoitettuja varusteita.

Kayta laitetta vain sisatiloissa huoneenlammadssé ja enint.

2000 metrin korkeudessa merenpinnan ylapuolella.

Tarkeita turvallisuusohjeita

Lue kayttoohje tarkkaan, noudata siind olevia ohjeita ja sailyta se
huolellisesti! Kun annat laitteen toiselle henkilolle, anna mukana myds
tama kayttoohje. Jos laitteen kayttdohjeet laiminlyddaan, valmistaja ei
ole vastuussa ohjeidenvastaisesta kaytosta aiheutuvista vahingoista.
Fyysisilta, sensorisilta tai henkisiltd valmiuksiltaan rajoitteiset

taikka kokemattomat ja/tai taitamattomat henkilot voivat kayttaa
tata laitetta, jos heidéan turvallisuudestaan vastaava henkild valvoo
heita tai on perehdyttanyt heidat laitteen turvalliseen kaytt6on ja
kaytdsta aiheutuviin vaaroihin. Lapset on pidettava loitolla laitteesta
ja virtajohdosta eivatka he saa kayttaa laitetta. Lapset eivat saa
suorittaa puhdistusta ja itse tehtavaa huoltoa.

A\ Sahkoisku ja palovaara!

m Kytke laite ja kayta sita ainoastaan tyyppikilvessa mainittujen
tietojen mukaisessa sahkoverkossa. Kayta laitetta vain, kun
johdossa ja laitteessa ei ole mitaan vikaa. Laitteen saa korjata
(esim. viallisen johdon vaihtaminen) vain valtuuttamamme
asiakaspalvelu, jotta valtytaan mahdollisilta vaaratilanteilta.

m Ala kytke laitetta ajastimeen tai kauko-ohjattavaan pistorasiaan.
Valvo laitetta aina kayton aikana!

m Ala aseta laitetta kuumien pintojen, esim. keittolevyjen, paalle tai
l&heisyyteen.

m Ala upota peruslaitetta veteen tai muihin nesteisiin alaka pese
sité juoksevan veden alla tai astianpesukoneessa. Ala kayta
hoyrypuhdistinta. Ala kayta laitetta marin kasin.
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fi Tarkeité turvallisuusohjeita

m Jos laite putoaa veteen tai muuhun nesteeseen, sité ei saa enaa
kayttaa.

m Upota sekoitusvarsi sekoitettaviin aineksiin enintddn merkintaan
max»| saakka, muuten on vaarana séhkaoisku!

m Laite on irrotettava verkkovirrasta aina, kun sen kaytto
lopetetaan, sitéa ei voida valvoa, ennen sen kokoamista,
purkamista tai puhdistusta seka hairidtilanteissa.

A\ Loukkaantumisvaara!

m Laite on irrotettava verkkovirrasta aina, kun sen kaytto
lopetetaan, sitéa ei voida valvoa, ennen sen kokoamista,
purkamista tai puhdistusta seka hairidtilanteissa.

m Kone kay vield jonkin aikaa pysayttamisen jalkeen. Odota, etta
kone pysahtyy kokonaan.

m Ala missaan tapauksessa koske sauvasekoittimen teraan.

Ala koskaan puhdista teraa paljain kasin.

/A Polttamisvaaral!
Varo sekoittaessasi kuumia aineksia. Kuumat ainekset voivat
roiskua sekoittamisen aikana.

A Tukehtumisvaara!
Ala anna lasten leikkia pakkausmateriaalilla.

/\ Huomio!

m Ala jata laitetta kayntiin pidemmaéksi aikaa kuin mita tarvitset
elintarvikkeiden kasittelyyn. Ala kayta laitetta tyhjakaynnilla.

m Kulho ei sovellu mikroaaltouunikayttoon.

m Ala koskaan aseta sekoitusjalkaa kuumille pinnoille tai kayta sita
hyvin kuumien ainesten sekoittamiseen. Anna kiehuvien ainesten
jaédhtya ennen sekoittamista 80°C:seen tai sen alapuolelle. Nosta
kattila liedelta, ennen kuin kaytat sauvasekoitinta kattilassa.

A\ Tarkeaa!

Laite on ehdottomasti puhdistettava huolellisesti jokaisen kayton

jalkeen tai kun sité ei ole kaytetty pitkdén aikaan. =% "Hoito ja

paivittainen puhdistus” katso sivu 57
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Onneksi olkoon, valintasi on Bosch.
Lisatietoja tuotteistamme [6ydat
internet-sivuiltamme.
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Sisaltd fi

Yhdella silmayksella

= Kuva Y
1 Peruslaite
a Nopeuden valitsin
b Merkinta ¥
¢ Kaynnistyskytkin O
d Turbopainike @
e Avaamispainikkeet
f Liitantajohto
2 Ruostumattomasta teraksesta
valmistettu sekoitusvarsi
a Merkinta max»|
b Sekoitusvarren tera
3 Kulho
a Asteikko
b Kansi

Varusteet (erilliset kayttdohjeet)
4  Minileikkuri L*

5 Minileikkuri XL*

6 Pallovispila*

7 Soseutin "ProPuree”*

* mallista riippuen

Ennen ensimmaista kayttoa

Uusi laite on otettava pakkauksesta, puh-
distettava ja tarkastettava ennen kayttoa.

Huomio!

Viallista laitetta ei saa koskaan kayttaa!

m Ota peruslaite ja kaikki varusteet pakka-
uksesta ja poista pakkausmateriaali.

m Tarkista, etta kaikki osat ovat mukana
eik& niissa ole nékyvia vaurioita.
= Kuva

m Puhdista ja kuivaa osat huolellisesti
ennen ensimmaista kayttokertaa.
=> "Hoito ja paivittdinen puhdistus”
katso sivu 57

Symbolit ja merkinnat
Bﬂ Noudata kayttoohjeita.

Sekoitusvarren merkinta:
Upota sekoitusvarsi
sekoitettaviin aineksiin
enintaan merkintaan maxp|
saakka, muuten on vaarana
sahkdisku!

max p]

Laitteen osat

Nopeuden valitsin

Kierrosnopeuden portaatonta saatda varten.
Saada kiertovalitsin asentojen e (alhaisin
kayttdnopeus) ja 12 (suurin kayttbnopeus)
valille. Lue saatamasi nopeus merkin ¥
kohdalta.

Kaynnistyskytkin ©

Laitteen kayttoon valmiiksi valitulla kier-
rosnopeudella. Laite kay niin kauan kuin
painiketta painetaan.

Turbopainike @

Laitteen kayttddn maksimikierrosnopeu-
della. Laite kay niin kauan kuin painiketta
painetaan.

Huomautus: Nopeuden valitsimen
saadolla ei ole vaikutusta, kun kaytetaan
turbopainiketta @.
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fi Kaytto

Huomio!
Ala koskaan paina kaynnistyskytkinta @ ja
turbopainiketta @ samanaikaisesti.

Nopeussuositukset

-8 Nesteiden ja kuumien ainesten
sekoittamiseen ja kevyeen
sekoittamiseen
Marjojen ja hedelmien tai
keitettyjen vihannesten
sekoittamiseen ja soseuttamiseen
@ Majoneesin valmistukseen
Seuraavien varusteiden kaytt6on:
minileikkuri (L / XL), soseutin,
pallovispila

8-12

Avaamispainikkeet

Irrota sekoitusjalka tai muu varuste
painamalla yhta aikaa molempia
avaamispainikkeita.

Ruostumattomasta teréksesta

valmistettu sekoitusvarsi
Sekoitusvarsi soveltuu majoneesin, kastik-
keiden, juomien, vauvanruoan, keitettyjen
hedelmien tai marjojen ja keitettyjen vihan-
neksien hienontamiseen ja sekoittamiseen
seka keittojen soseuttamiseen.

Varusteet

Jos jokin lisévaruste ei kuulu laitteen
vakiovarusteisiin, voit tilata sen
huoltopalvelusta.

Varusteet Tilausnumero

Minileikkuri L 12027759
Minileikkuri XL 12027760
Pallovispila 12027761
Soseutin "ProPuree” 12027762

Kaytto

A Palovammojen vaara!

Varo sekoittaessasi kuumia aineksia.
Kuumat ainekset voivat roiskua sekoittami-
sen aikana. Anna kiehuvien ainesten jadhtya
ennen sekoittamista vahintadan 80 °C:seen.
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A\ Loukkaantumisvaara!

Laitteen poiskytkemisen jalkeen odota,
kunnes sauvasekoittimen teré pyséahtyy.
Ala missaan tapauksessa koske
sauvasekoittimen teraan.

Huomio!

— Sekoitusvarren on oltava tukevasti kiinni
peruslaitteessa. Sekoitusvarsi ei saa
heilua tai pudota.

— Kiinteat elintarvikkeet kuten omenat,
perunat tai liha on ehdottomasti
pilkottava ja keitettdva pehmeéksi
ennen sekoittamista. Kéyta raakojen
elintarvikkeiden (sipulin, valkosipulin,
yrttien, ...) pilkkomiseen ja hienontami-
seen minileikkuria.

— Astian pohjan tulee olla tasainen.

= Kuvasarja [F

1. Laite valmistelemasi elintarvikkeet
kulhoon tai muuhun sopivaan astiaan tai
kasittele ne kattilassa.

2. Kelaa litdntajohto kokonaan auki.

3. Pida peruslaitteesta kiinni, kiinnita
sekoitusvarsi peruslaitteeseen ja paina,
kunnes se lukittuu kuuluvasti.

4. Saada haluamasi kierrosnopeus
valitsimella. Liita pistoke pistorasiaan.

5. Pida kulhosta kiinni yhdella kadella
ja upota sekoitusvarsi sekoitettaviin
aineksiin.

A\ Sahkéiskun vaaral

Upota sekoitusvarsi sekoitettaviin aineksiin

enintadn merkintdan max»| saakka,

muuten on vaarana séhkdisku!

6. Voit kasitelld aineksia valmiiksi
valitulla kierrosnopeudella painamalla
kaynnistyskytkinta .

7. Voit kasitella aineksia maksimikierrosno-
peudella painamalla turbopainiketta @.

Huomio!

Ala koskaan paina kaynnistyskytkinta @ ja

turbopainiketta @ samanaikaisesti.

8. Laite on toiminnassa niin kauan
kuin painike on painettuna. Kasittele
elintarvikkeet sekoitusvarrella.



9. Kun seoksen koostumus on sopiva,
paéastéa painike irti. Odota, kunnes
kayttdakseli pysahtyy. Irrota pistoke
pistorasiasta.

10. Paina molempia avaamispainikkeita ja
irrota sekoitusvarsi.

11. Puhdista kaikki osat heti kayton jalkeen.
=> "Hoito ja paivittdinen puhdistus”
katso sivu 57

Huomautuksia:

— Roiskumisen valttamiseksi upota tera
kokonaan sekoitettaviin aineksiin ennen
kuin kytket laitteen péaalle.

— Nestemaisia elintarvikkeita sekoittaes-
sasi upota sekoitusvarsi nesteeseen ja
pida sitd hieman viistossa, jotta ainekset
sekoittuvat paremmin eika terd imeydy
kiinni astian pohjaan.

Hoito ja paivittainen
puhdistus

Laite ja kaytetyt varusteet on puhdistettava
huolellisesti aina kayton jalkeen.

A\ Sahkoiskun vaara!

— Irrota verkkopistoke pistorasiasta ennen
puhdistamista.

— Ala koskaan upota peruslaitetta veteen
tai muihin nesteisiin tai pese sité
astianpesukoneessa.

— Ala kayta hoyrypuhdistinta.

Huomio!

— Ala kayta alkoholi- tai spriipitoista
puhdistusainetta.

— Ala kéyta teravareunaisia tai -karkisia tai
metalliesineita.

— Ala kéayta hankaavia liinoja tai
puhdistusaineita.

— Varo, ettd muoviosat eivat jaa
puristuksiin astianpesukoneessa, niiden
muoto saattaa muuttua pysyvasti!

Huomautuksia:

— Puhdistuksen helpottamiseksi voit
kayton jalkeen upottaa sekoitusvarren
puhdasta vetta sisaltdvaan astiaan ja
painaa turbopainiketta @ muutaman
kerran lyhyesti.

Hoito ja paivittdinen puhdistus fi

— Jos sekoitat esimerkiksi punakaalia
tai porkkanoita, muoviosiin voi tulla
varjaantymia. Ne voidaan poistaa
muutamalla tipalla ruokaéljya.

Kuvasta [ naet, miten eri osat tulee

puhdistaa.

m Erota peruslaite ja lisdvarusteet
toisistaan.

m Pyyhi peruslaite pehmeélld, kostealla
linalla ja kuivaa se.

m Puhdista lisdvarusteet astianpesuaine-
liuoksella ja pehmealla liinalla tai sienell&
tai puhdista ne astianpesukoneessa.

m Puhdista sekoitusvarsi pystyasennossa
astianpesukoneessa (sekoitusvarren
teré ylospain) tai harjalla juoksevan
veden alla.

m Anna sekoitusvarren kuivua
pystyasennossa (teré ylospain), jotta
sisdanpaassyt vesi valuu ulos.

Reseptit

Majoneesi

— 1 kananmuna (keltuainen ja valkuainen)

1 rkl sinappia

— 1 rkl etikkaa tai sitruunanmehua

— 200-250 ml dljya

— Suolaa ja pippuria maun mukaan

Ainesten pitaa olla huoneenlampaisia!

m Mittaa kaikki ainekset kulhoon.

m Aseta sekoitusvarsi kulhon pohjalle ja
sekoita, kunnes seos emulgoituu.

m Nosta kaynnistetty sauvasekoitin hitaasti
seoksen ylareunaan ja laske taas alas,
kunnes majoneesi on valmista.

Vinkki: Talla ruokaohjeella voit valmistaa
myds majoneesin, jossa kaytetaan vain
keltuaista. Mittaa talléin 6ljya kulhoon vain
puolet ohjeessa annetusta maarasta.
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fi Toimenpiteitd kayttohairididen varalle

Kasviskeitto

— 300 g perunoita

— 200 g porkkanoita

— pieni pala selleria

— 2 tomaattia

— 1sipuli

— 50 g voita

— 2lvettd

— Suolaa ja pippuria maun mukaan

m Kalttaa tomaatit ja poista siemenet.

m Pilko puhdistetut ja kuoritut vihannekset
ja hauduta niita voissa.

Lisda vesi ja suola.

Anna kiehua 20-25 minuuttia.

Nosta kattila liedelté.

Sekoita keittoa kattilassa, kunnes sen
koostumus on haluamasi.

m Mausta suolalla ja pippurilla.

Crépes-taikina

— 250 ml maitoa

— 1 kananmuna

— 100 g jauhoja

— 25 g sulatettua, jaahtynytta voita

m  Mittaa kaikki ainekset kulhoon
ilmoitetussa jarjestyksessa.

m Sekoita ne siledksi taikinaksi.

Maitojuomat
— lasi maitoa
— 6 suurta mansikkaa tai
10 vadelmaa tai
1 banaani (viipaleina)
m Mittaa kaikki ainekset kulhoon.
m Sekoita, kunnes koostumus on
haluamasi.
m Lis&a sokeria maun mukaan.
Vinkki: Lisaé joukkoon jaateloa tai kayta
hyvin kylm&a maitoa.
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Toimenpiteita
kayttohairididen varalle
Hairio

Kone kytkeytyy kéyton aikana pois paalta.

Toimenpide

Ylikuormitussuoja on aktivoitunut.

m Irrota pistoke pistorasiasta.

m Anna laitteen jaéhtya noin 1 tunnin
ajan, jotta ylikuormitussuoja palautuu
normaalitilaan.

m LiitA pistoke pistorasiaan. Kytke laite
taas paalle.

Tarke&é: Jos hairio ei poistu annettujen

ohjeiden avulla, kdanny valtuutetun

huoltopalvelun puoleen.

Jatehuolto
Havita pakkaus ymparistoystaval-

ﬂ lisesti. Taman laitteen merkint&a

mmm  perustuu kaytettyja sahko- ja
elektroniikkalaitteita (waste electrical
and electronic equipment — WEEE)
koskevaan direktiiviin 2012/19/EU.
Tama direktiivi maarittaa kaytettyjen
laitteiden palautus- ja kierratys-saan-
nokset koko EU:n alueella. Tietoja
oikeasta jatehuollosta saa myyjalta
tai kunnalliselta jateneuvojalta.

Takuu

Télle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
myoéntamat takuuehdot. Taydelliset takuue-
hdot saat myyntiliikkeeltd, josta olet ostanut
laitteen. Takuutapauksessa on naytettava
ostokuitti.

Oikeus muutoksiin pidatetaan.



Uso conforme a lo prescrito es

Uso conforme a lo prescrito

Este aparato ha sido disefiado exclusivamente para uso
doméstico. No sobrepasar las cantidades a elaborar y los tiempos
de funcionamiento habituales para uso domeéstico. No superar

las cantidades maximas admisibles (véase «Recetas»). Este
aparato solo es adecuado para triturar o mezclar alimentos. No es
adecuado para preparar puré de patatas (o purés de alimentos

de consistencia similar). Para ello, utilizar la varilla para puré
«ProPuree». El aparato no debera usarse para procesar otros tipos
de alimentos o productos. Siempre que se empleen los accesorios
especificos homologados por el fabricante, el aparato podra usarse
para otras aplicaciones adicionales. Utilizar el aparato solo con
piezas y accesorios originales autorizados. No utilizar nunca los
accesorios para otros aparatos.

Utilice la maquina sélo dentro de casay a temperatura ambiente y no
utilizarlo por encima de los 2000 m sobre el nivel del mar.

Indicaciones de seguridad importantes

Lea detenidamente las instrucciones de uso del aparato y guardelas
para una posible consulta posterior. No olvide adjuntar estas
instrucciones si entrega el aparato a otra persona. El fabricante no
asume ninguna responsabilidad por posibles dafos resultantes del
incumplimiento de las instrucciones relativas al uso correcto del
aparato.

Este aparato puede ser manejado por personas con facultades
fisicas, sensoriales 0 mentales disminuidas o bien con falta de
experiencia y/o de conocimientos, si lo hacen bajo supervision o han
sido instruidas acerca del uso seguro del aparato y han comprendido
los peligros resultantes de ello. Los nifios deben mantenerse alejados
del aparato y del cable de alimentacion, y ademas no deben manejar
el aparato. La limpieza y el mantenimiento a cargo del usuario no
deben ser realizados por nifos.

A iPeligro de electrocucion y de incendio!

m Conectar y usar el aparato Unicamente de acuerdo con las
indicaciones especificadas en la placa de caracteristicas del
modelo. Utilizar exclusivamente cuando el cable de alimentacion
y el aparato no presenten dafios. Las reparaciones en el aparato,
como por ejemplo, el cambio de un cable de alimentacion
dafiado, deben ser realizadas s6lo por nuestro servicio al cliente
para evitar peligros.

m No conectar nunca el aparato a temporizadores ni enchufes
teledirigidos. Vigilar siempre el aparato durante la operacion.
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Indicaciones de seguridad importantes

No coloque el aparato sobre o cerca de superficies calientes,
como p. e]. placas eléctricas.

No sumergir nunca la unidad motriz en liquidos. No lavarla
debajo del grifo de agua ni tampoco en el lavavajillas.

iNo utilizar limpiadoras de vapor! No usar el aparato con las
manos humedas.

Esta prohibido continuar utilizando el aparato si se cae dentro del
agua o de otro liquido.

iSumergir el pie de la batidora en los alimentos como maximo
hasta la marca max»|, de lo contrario existe peligro de descarga
eléctrica!

El aparato debe desconectarse siempre de la red eléctrica
después de cada uso, cuando se vaya a dejar sin vigilancia,
antes del montaje, desmontaje o limpieza y en caso de averia.

A iPeligro de lesiones!

El aparato debe desconectarse siempre de la red eléctrica
después de cada uso, cuando se vaya a dejar sin vigilancia,
antes del montaje, desmontaje o limpieza y en caso de averia.
Tras desconectar el aparato, el accionamiento del mismo
continlia girando durante unos instantes. Esperar a que el
accionamiento se detenga completamente.

No tocar nunca la cuchilla. No limpiar nunca la cuchilla con las
manos sin proteccion.

/\ iPeligro de quemaduras!

Tenga cuidado al trabajar con alimentos calientes. Los alimentos
calientes podrian salpicar.

A iPeligro de asfixia!

No deje que los nifios jueguen con el embalaje.

A jAtencion!
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Se aconseja dejar el aparato conectado sélo el tiempo
absolutamente indispensable para elaborar los alimentos.

No usar el aparato en seco, sin alimentos.

El vaso de la batidora no es adecuado para usarlo en el horno
microondas.

No colocar nunca el pie de la batidora sobre superficies calientes
ni procesar con él tampoco alimentos muy calientes. Los
alimentos que estén hirviendo deberan dejarse enfriar hasta una
temperatura minima de 80°C antes de procesarlos. En caso de
usar la batidora en el interior de una cacerola, retirar ésta primero
de la zona de coccion.



A\ iimportante!

Indicaciones de seguridad importantes es

Es imprescindible limpiar en profundidad el aparato después de
cada uso y después de que no se haya utilizado durante un tiempo
prolongado. =» «Cuidado y limpieza diaria» véase la pagina 63

Enhorabuena por la compra de su nuevo
aparato de la casa Bosch. En nuestra
pagina web encontrard mas informacion
sobre nuestros productos.
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Antes de usar el aparato
por primeravez

Antes de utilizar el aparato por primera vez,
desembalarlo completamente, limpiarlo
y comprobarlo.

jAtencion!

iNo poner nunca en funcionamiento un

aparato dafiado!

m Extraer la base motriz y todos los
accesorios del embalaje y retirar el
material de embalaje.

m  Comprobar que estén todas las
piezas y que no haya dafos visibles.
= Figura I

m Limpiar y secar bien todas las piezas
antes del primer uso. =» «Cuidado y
limpieza diaria» véase la pagina 63

Descripcion del aparato

=> Figura IN
1 Base motriz

a Ajuste de la velocidad

b Marca ¥

¢ Tecla de conexién O

d Tecla Turbo @

e Teclas de desbloqueo

f Cable de conexion a la red
2 Pie de batidora de acero inoxidable

a Marca max»|

b Cuchilla del pie de batidora
3 Vaso de la batidora

a Escala

b Tapa

Accesorios

(manual de instrucciones separado)
4 Picador universal L*

5 Picador universal XL*

6 Varilla montaclaras*

7 Varilla para puré «ProPuree»*

* Segln modelo

Simbolos y marcas
DE] iObsérvense estrictamente

las instrucciones de uso!
max ]

Marca en el pie de la batidora
Sumergir el pie de la batidora
en los alimentos como
maximo hasta la marca
max»]|, de lo contrario existe
peligro de descarga eléctrica.

Componentes y elementos
de mando

Ajuste de la velocidad

Para la regulacion continua del nimero
de revoluciones. Ajustar el selector

de revoluciones entre e (nUmero de
revoluciones mas bajo) y 12 (nimero de
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es Manejo

revoluciones mas alto). Leer la velocidad
ajustada en la marca V.

Tecla de conexion @O

Para el uso del aparato con el nUmero de
revoluciones predeterminado. El aparato
esta en marcha mientras la tecla esté
pulsada.

Tecla Turbo @

Para el uso del aparato con el nUmero de
revoluciones maximo. El aparato esta en
marcha mientras la tecla esté pulsada.
Nota: El ajuste de la velocidad no tiene

ninguna influencia cuando se utiliza la tecla

Turbo @.

jAtencion!

No pulsar nunca al mismo tiempo la tecla
de conexion @ y la tecla Turbo @.

Velocidades recomendadas

-8 Para batir liquidos, alimentos
calientes y para mezclar
Para batir y hacer purés de frutas
u otras verduras cocidas
@ Para elaborar mayonesa
Para el uso de: picador universal
(L / XL), varilla para puré, varilla
montaclaras

8-12

Teclas de desbloqueo
Para retirar el pie de la batidora u otro

accesorio, pulsar simultdneamente ambas

teclas de desbloqueo.

Pie de batidora de acero
inoxidable

El pie de la batidora es adecuado para
triturar y mezclar mayonesa, salsas,
batidos, alimentos para bebés, frutas

y verduras cocidas, asi como para hacer
purés.

Accesorios

Si su aparato no incluye alguno de los
accesorios descritos, puede solicitarlos
al servicio de asistencia técnica:
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Picador universal L 12027759
Picador universal XL 12027760
Varilla montaclaras 12027761
Varilla para puré 12027762
«ProPuree»

Manejo

A iPeligro de quemaduras!

Tenga cuidado al trabajar con alimentos
calientes. Los alimentos calientes

podrian salpicar. Los alimentos que estén
hirviendo deberan dejarse enfriar hasta
una temperatura minima de 80 °C antes de
procesarlos.

/A iPeligro de lesiones!

Una vez desconectado el aparato, esperar
a que la cuchilla del pie de la batidora se
detenga. No tocar nunca la cuchilla.

jAtencion!

=

El pie de la batidora debe estar bien
unido a la base motriz. No debe
tambalearse ni caerse.

Antes de procesar alimentos solidos
como manzanas, patatas o carne,
trocearlos y cocerlos hasta que

estén blandos. Para triturar/picar
alimentos crudos (cebolla, ajo, hierbas
aromaticas,...), utilizar el picador
universal.

El fondo del recipiente debera ser
plano, no presentando elevaciones ni
escalones.

Secuencia de imagenes [

Poner los alimentos que se van a
procesar en el vaso para mezclar, en
otro recipiente adecuado o en una
cacerola.

Desenrollar completamente el cable de
conexioén del aparato.

Sujetar la base motriz, introducir el

pie de la batidora en la base motriz

y presionar hasta que encastre de forma
audible.



4. Ajustar el nimero de revoluciones
deseado con el regulador de la
velocidad. Introducir el cable de
conexion en la toma de corriente.

5. Sujetar el recipiente con una mano y
sumergir el pie de la batidora en los
alimentos.

A iPeligro de descarga eléctrica!
Sumergir el pie de la batidora en los
alimentos como maximo hasta la marca
max»|, de lo contrario existe peligro de
descarga eléctrica.

6. Para trabajar con el nimero de
revoluciones predeterminado, pulsar la
tecla de conexion Q.

7. Para trabajar con el nimero de
revoluciones maximo, pulsar la tecla
turbo @.

jAtencion!

No pulsar nunca al mismo tiempo la tecla

de conexion @ y la tecla Turbo @.

8. El aparato esta conectado mientras
la tecla esté pulsada. Procesar los
alimentos con el pie de la batidora.

9. Soltar la tecla cuando se haya
conseguido la consistencia deseada.
Aguardar que el accionamiento se
detenga. Extraer el enchufe de la toma
de corriente.

10. Mantener pulsadas ambas teclas
de desbloqueo y retirar el pie de la
batidora.

11. Limpiar todas las piezas directamente
después de su uso. =» «Cuidado y
limpieza diaria» véase la pagina 63

Notas:

— Para evitar salpicaduras, introducir el
pie de la batidora completamente en
la mezcla y solo entonces conectar el
aparato.

— En caso de alimentos liquidos, sumergir
el pie de la batidora y mantenerlo
ligeramente inclinado para conseguir
una mejor mezcla y evitar que se quede
adherido a la base del recipiente.

Cuidado y limpieza diaria es

Cuidado y limpieza diaria
Limpiar bien el aparato y los accesorios
utilizados después de cada uso.

A iPeligro de descarga eléctrical

— Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente antes de limpiar el aparato.

— No sumergir nunca la base motriz en
liquidos ni lavarla en el lavavajillas.

— No utilizar limpiadoras de vapor.

jAtencion!

— No utilizar productos de limpieza que
contengan alcohol.

— No utilizar objetos afilados, con punta o
metélicos.

— No utilizar pafios ni productos de
limpieza abrasivos.

— Al colocar las piezas de plastico en
el lavavajillas, prestar atenciéon a no
aprisionarlas, de lo contrario podrian
deformarse irreversiblemente.

Notas:

— Para facilitar la limpieza después de
usar el pie de la batidora, sumergirlo
en un recipiente con agua limpia y
pulsar varias veces brevemente la tecla
Turbo @.

— Al procesar alimentos como, por
ejemplo, col lombarda o zanahorias,
las piezas de plastico pueden tefiirse
con una capa de color rojizo. Esta capa
de se puede eliminar aplicando varias
gotas de aceite de cocina.

En la figura [@ encontrard un resumen de

cémo limpiar cada pieza.

m Separar la base motriz y los accesorios.

m Limpiar y secar la base motriz con un
pafio suave y himedo.

m Limpiar los accesorios con agua con
un poco de jabdén y un pafio o esponja
suave, o introducirlos en el lavavajillas.

m Limpiar el pie de la batidora en
el lavavajillas en posicion vertical
(la cuchilla de la batidora hacia arriba)
0 con agua y un cepillo bajo el grifo.
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m Dejar secar el pie de la batidora en
posicion vertical (cuchilla hacia arriba),
de modo que el agua que pudiera haber
penetrado pueda salir con facilidad.

Recetas

Mayonesa

— 1 huevo (yemayy clara)

— 1 cucharada sopera de mostaza

— 1 cucharada sopera de zumo de limén
0 vinagre

— 200-250 ml de aceite

— Saly pimienta al gusto

jiTodos los ingredientes deberan tener la

misma temperatura!

m Introducir todos los ingredientes en un
recipiente.

m Introducir el pie de la batidora en el
recipiente hasta tocar el fondo del
mismo y mezclar los ingredientes hasta
conseguir una emulsion.

m Elevar la batidora en funcionamiento
lentamente hasta el borde superior de la
mezcla y desplazarla nuevamente hacia
abajo, hasta que la mayonesa esté lista.

Sugerencia: Con esta receta la mayonesa
también se puede preparar s6lo con yema
de huevo, empleando en tal caso la mitad
del aceite de la receta normal.

Sopa de verdura

— 300 g de patatas

— 200 gramos de zanahorias

— 1trozo pequefio de apio

— 2tomates

— 1 cebolla

— 50 g de mantequilla

— 2 litros de agua

— Saly pimienta al gusto

m Pelar los tomates y quitarles las pepitas.
m Cortar en trozos la verdura previamente
lavada y pelada y rehogarla en
mantequilla caliente.

Agregar el agua y poner sal a gusto.
Dejar que hierva durante 20-25 minutos.
Retirar la cacerola del fuego.

Mezclar la sopa en la cacerola hasta
gue tenga la consistencia deseada.

m Salpimentar al gusto.

Masa para crépes

— 250 ml de leche

— 1 huevo

— 100 g de harina

— 25 gramos de mantequilla derretida
y enfriada

m Introducir todos los ingredientes en un
recipiente en el orden indicado.

m Mezclar hasta conseguir una masa
uniforme.

Batidos

— 1vaso de leche

— 6 fresas grandes, o
10 frambuesas, 0
1 platano (cortado en rodajas)

m Introducir todos los ingredientes en un
recipiente.

m  Mezclar hasta conseguir la consistencia
deseada.

m Afadir azlcar al gusto.

Consejo: agregue una bola de helado
o emplee leche muy fria.

Localizacion de averias

Averia
El aparato se desconecta durante la marcha.

Solucién

La proteccion contra sobrecarga se ha

activado.

m Extraer el enchufe de la toma de
corriente.

m Dejar enfriar el aparato durante aprox.

1 una hora, a fin de desactivar el seguro
contra sobrecarga.

m Introducir el cable de conexion en la
toma de corriente. Volver a conectar el
aparato.

Importante: En caso de no poder subsanar

una averia con estos consejos, avisar al
servicio de asistencia técnica.



Eliminacion es

Eliminacion
Elimine el embalaje respetando el
medio ambiente. Este aparato esta

=== marcado con el simbolo de cum-
plimiento con la Directiva Europea
2012/19/UE relativa a los aparatos
eléctricos y electronicos usados
(Residuos de aparatos eléctricos
y electronicos RAEE). La directiva
proporciona el marco general valido
en todo el ambito de la Union Euro-
pea para la retirada y la reutilizacién
de los residuos de los aparatos eléc-
tricos y electronicos. Informese sobre
las vias de eliminacion actuales en su
distribuidor.

Garantia

Bosch se compromete a reparar o reponer
de forma gratuita durante un periodo de

24 meses, a partir de la fecha de compra por
el usuario final, las piezas cuyo defecto o
falta de funcionamiento obedezca a causas
de fabricacion, asi como la mano de obra
necesaria para su reparacion, siempre y
cuando el aparato sea llevado por el usuario
al taller del Servicio Técnico Autorizado por
Bosch.

En el caso de que el usuario solicitara la
visita del Técnico Autorizado a su domicilio
para la reparacion del aparato, estara
obligado el usuario a pagar los gastos del
desplazamiento.

Esta garantia no incluye: lamparas, cristales,
plasticos, ni piezas estéticas, reclamadas
después del primer uso, ni averias produ-
cidas por causas ajenas a la fabricacién o
por uso no doméstico. Igualmente no estan
amparadas por esta garantia las averias o
falta de funcionamiento producidas por cau-
sas no imputables al aparato (manejo inade-
cuado del mismo, limpiezas, voltajes e insta-
lacién incorrecta) o falta de seguimiento de
las instrucciones de funcionamiento y mante-
nimiento que para cada aparato se incluyen
en el folleto de instrucciones.

Para la efectividad de esta garantia es
imprescindible acreditar por parte del usua-
rio y ante el Servicio Autorizado de Bosch, la
fecha de adquisicion mediante la correspon-
diente FACTURA DE COMPRA que el usua-
rio acompafiara con el aparato cuando ante la
eventualidad de una averia lo tenga que lle-
var al Taller Autorizado.

La intervencion en el aparato por perso-

nal ajeno al Servicio Técnico Autorizado

por Bosch, significa la pérdida de garantia.
GUARDE POR TANTO LA FACTURA DE
COMPRA.

Todos nuestros técnicos van provistos del
correspondiente carnet avalado por ANFEL
(Asociacion Nacional de Fabricantes de Elec-
trodomésticos) que le acredita como Servicio
Autorizado de Bosch.

Reservado el derecho a cambios y
modificaciones sin previo aviso.
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pt Utilizag&o correcta

Utilizagao correcta

Este aparelho destina-se exclusivamente a uso privado e doméstico.
Utilizar o aparelho somente para as quantidades e tempos de
utilizacdo normais no uso doméstico. Nao ultrapassar as quantidades
méaximas permitidas (ver “Receitas”). O aparelho é adequado

para triturar ou misturar alimentos. N&o pode ser utilizado para
processar puré de batata, nem purés de outros alimentos com
consisténcia semelhante. Para o efeito, utilizar o acessorio calcador
“ProPuree”. O aparelho ndo pode ser utilizado para processar
outros tipos de objetos ou substancias. Sao possiveis aplicacdes
adicionais mediante utilizacédo de outros acessorios homologados
pelo fabricante. Este aparelho s6 pode ser utilizado com pecas e
acessorios originais autorizados. Nunca utilizar os acessorios para
outros aparelhos.

Utilize o aparelho apenas em espacos interiores a temperatura
ambiente e até 2000 m acima do nivel do mar.

IndicacOes de seguranca importantes

Leia atentamente o manual de instru¢des, proceda em conformidade
e guarde-o! Entregar estas instrugdes de servico sempre que o
aparelho for cedido a terceiros. A ndo observancia das indicagoes
sobre a utilizagao correta do aparelho exclui uma responsabilidade
do fabricante por danos dai resultantes.

Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais limitadas ou com falta de experiéncia
e/ou conhecimentos, desde que supervisionadas ou informadas
sobre como trabalhar com o aparelho de forma segura e instruidas
sobre 0s perigos inerentes. O aparelho e o cabo eléctrico devem ser
mantidos fora do alcance de criangas. As criangas ndo podem efetuar
a limpeza e manutencgé&o do aparelho.

A Perigo de choque eléctrico e de incéndio!

m Ligar e utilizar o aparelho apenas em conformidade com as
indicacBes da chapa de caracteristicas. Utilizar o aparelho apenas
se o cabo eléctrico e o aparelho ndo apresentarem danos. Para
evitar situaces de perigo, as reparacdes no aparelho, por ex.,
substituicdo de um cabo eléctrico danificado, apenas podem ser
realizadas pelo nosso servico de assisténcia técnica.

m Nunca ligar o aparelho a relégios temporizadores ou a tomadas
telecomandadas. Manter o aparelho sob observacao durante o
seu funcionamento!
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IndicacBes de seguranga importantes pt

m N&o colocar o aparelho sobre ou na proximidade de superficies
guentes, como por exemplo placas de fogdo. Nao permitir que o
cabo de alimentacao toque em pecas quentes nem o puxar sobre
arestas vivas.

m Nunca mergulhar o aparelho base em liquidos, néo coloca-lo
sob agua corrente nem lava-lo na maquina de lavar loiga. Nunca
utilizar aparelhos de limpeza a vapor. Nao utilizar o aparelho com
as maos humidas ou molhadas.

m Se 0 seu aparelho cair em agua ou noutro liquido, ndo é permitido
continuar a utilizar o aparelho.

m Mergulhar o pé triturador no maximo até a marcacdo max»| nos
alimentos, caso contrario ha perigo de choque elétrico!

m Desligue o aparelho da corrente apos cada utilizacdo, sempre que
fique sem vigilancia, antes de se montar, desmontar ou limpar, e
em caso de anomalia.

/\ Perigo de ferimentos!

m Desligar o aparelho da corrente apés cada utilizacdo, sempre que
fique sem vigilancia, antes de se montar, desmontar ou limpar, e
em caso de anomalia.

m Depois de desligado, o acionamento ainda gira por breves instan-
tes Aguardar que o acionamento esteja completamente parado.

m Nunca tocar na lamina do pé triturador. Nunca limpar a lamina do
pé triturador com as maos sem qualquer proteccéo.

A\ Perigo de queimaduras! _
Cuidado ao processar alimentos quentes. Os alimentos quentes
podem salpicar durante o processamento.

/\ Risco de sufoco!

N&o permitir a criancas brincar com o material de embalagem.

A Atencao!

m Recomenda-se que o aparelho nunca fique ligado mais tempo do
gue o necessario para a preparacao dos alimentos. Nao utilizar
em vazio.

m O copo misturador ndo € adequado para utilizacdo no microondas.

m Nunca colocar o pé triturador sobre superficies quentes nem
utiliza-lo em alimentos muito quentes. Antes de processar, deixar
arrefecer os alimentos a ferver para pelo menos 80°C. Para utilizar
a varinha dentro da panela, retirar primeiro a panela do bico do
fogéo.

A\ Importante!

E impreterivel limpar cuidadosamente o aparelho apés

cada utilizacdo ou apos um longo periodo de nao utilizacao.

=» “Conservacgao e limpeza diaria” ver pagina 70
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Panoramica do aparelho

= Fig. [\
1 Aparelho base
a Regulacéo da velocidade
b Marcacdo ¥
¢ Tecla de ligacdo O
d Tecla Turbo @
e Teclas de destravamento
f Cabo elétrico
2 Pétriturador em aco inoxidavel
a Marcacéo maxp|
b Lamina do pé triturador
3 Copo misturador
a Escala
b Tampa

Acessorios

(manuais de utilizacdo em separado)
4 Picador universal L*

5 Picador universal XL*

6 Batedor*

7 Acessorio calcador “ProPuree”*

* conforme o modelo
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Antes da primeira utilizagéao

Antes de poder utilizar o novo aparelho,
tem de o desembalar por completo, limpar
e testar.

Atencéao!

Nunca cologue um aparelho danificado em

funcionamento!

m Retire 0 aparelho base da embalagem
junto com todos os acessorios e remova
0 material de embalagem existente.

m Verificar se foram fornecidas todas as
pegas e se estas ndo apresentam danos
visiveis. =» Fig.

m Antes da primeira utilizacéo, limpe
bem e seque todas as pecas.
=» “Conservacéo e limpeza diaria” ver
pagina 70

Simbolos e marcacodes
Ui] Seguir as indicacées das

instrucdes de servico.
max»|

Marcacao no pé triturador:
Mergulhar o pé triturador

no maximo até a marcagao
max»| nos alimentos, caso
contrario ha perigo de choque
elétrico!

Componentes e comandos

Regulacéo da velocidade

Para uma regulacéo continua da rotacao.
Regular o seletor de rotagbes entre e
(rotac&o minima) e 12 (rotagdo maxima).
Ler a velocidade definida na marca V.

Tecla de ligacdo

Para utilizar o aparelho com a rotagédo
previamente definida. O aparelho trabalha
enquanto a tecla for pressionada.

Tecla Turbo @

Para utilizar o aparelho com a rotagéo
maxima. O aparelho trabalha enquanto
a tecla for pressionada.



Nota: a regulacdo da velocidade n&o tem
qualquer influéncia na utilizagéo da tecla
Turbo @.

Atencao!

Nunca premir simultaneamente a tecla de
ligagdo (D e a tecla Turbo @.

Recomendacdes relativas a velocidade

e-8 Para misturar liquidos, alimentos
quentes e para incorporar
8-12 Para misturar e fazer purés de fruta
ou de legumes cozidos
@ Para fazer maionese
Para a utilizac&o de: picador universal
(L / XL), acessorio calcador, batedor

Teclas de destravamento

Para retirar o pé triturador ou outros acesso-
rios, premir simultaneamente as duas teclas
de destravamento.

Pé triturador em ago inoxidavel

O pé triturador destina-se a triturar e
misturar maionese, molhos, batidos, comida
para bebés, fruta cozida e legumes cozidos,
bem como a fazer purés para sopa.

Acessorios

Se um acessorio ndo estiver incluido no
fornecimento, é possivel encomenda-lo
através do Servigo de Assisténcia Técnica:

Acessorios

Picador universal L 12027759
Picador universal XL 12027760
Batedor 12027761
Acessorio calcador “ProPuree” 12027762

Utilizacéo

/\ Perigo de queimaduras!

Cuidado ao processar alimentos quentes.
Os alimentos quentes podem salpicar
durante o processamento. Antes de
processar, deixar arrefecer os alimentos
a ferver para pelo menos 80°C.

Utilizacéo pt

/\ Perigo de ferimentos!

Depois de desligar o aparelho, aguardar

que a lamina do pé triturador fique

completamente imobilizada. Nunca tocar na

lamina do pé triturador.

Atencao!
O pé triturador tem de estar bem fixado
ao aparelho base. O pé triturador ndo
deve abanar nem cair.

— Antes de processar alimentos s6lidos,
como magcas, batatas ou carne,
é impreterivel pica-los e cozinha-los até
ficarem moles. Para picar alimentos crus
(cebolas, alhos, ervas arométicas, etc.),
utilizar o picador universal.

— O fundo do recipiente utilizado ndo pode
apresentar saliéncias nem irregularidades.

=> Sequéncia de imagens [[

Colocar os alimentos preparados no

copo misturador ou noutro recipiente

adequado ou preparar na panela.

2. Desenrolar completamente o cabo
elétrico.

3. Segurar bem o aparelho base, encaixar
0 pé triturador no aparelho base
e pressionar até que este encaixe de
forma audivel.

4. Regular a rotagao pretendida com
o regulador de velocidade. Ligar a ficha
a tomada.

5. Segurar o aparelho com uma méo
e inserir 0 pé triturador.

A Perigo de choque elétrico!

Mergulhar o pé triturador no maximo até

a marcacgdo max»| nos alimentos, caso

contrario ha perigo de choque elétrico!

6. Para o processamento com a rotagao
predefinida, premir a tecla de ligagdo .

7. Para o processamento com a rotagao
maxima, premir a tecla Turbo @.

Atencéo!

Nunca premir simultaneamente a tecla de

ligacdo e atecla Turbo @.

8. O aparelho permanece ligado enquanto
a tecla for pressionada. Processar
alimentos com o pé triturador.

=
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pt Conservacao e limpeza diaria

9. Quando a consisténcia desejada tiver
sido alcancada, soltar a tecla. Aguardar
até o acionamento ficar completamente
imobilizado. Retirar a ficha da tomada.

10. Manter ambas as teclas de
destravamento pressionadas e retirar
0 pé triturador.

11. Limpar todas as pecas imediatamente
apos a sua utilizagdo. =» “Conservagao
e limpeza diaria” ver pagina 70

Notas:

— Para evitar salpicos, introduzir o pé
triturador completamente na mistura de
alimentos e s6 depois ligar o aparelho.

— No caso de alimentos liquidos, introduzir
o0 pé triturador e manter ligeiramente
inclinado para misturar melhor o con-
tetido e evitar um efeito de sucgdo na
base do recipiente.

Conservacao e limpeza diaria

O aparelho e as ferramentas utilizadas tém
de ser bem limpos ap6s cada utilizacao.

A Perigo de choque elétrico!

— Antes da limpeza, desligar a ficha da
tomada.

— Nunca mergulhar o aparelho base em
liquidos nem lava-lo na méaquina de lavar
loica.

— Nunca utilizar aparelhos de limpeza
a vapor.

Atencéo!

— Nao utilizar detergentes que contenham
alcool ou alcooal etilico.

— N@&o utilizar objetos cortantes,
pontiagudos ou metalicos.

— Nao utilizar panos ou detergentes
abrasivos.

— Nao entalar as pecas de plastico dentro
da méaquina, pois podem verificar-se
ligeiras deformacdes!

Notas:

— Para facilitar a limpeza apés a sua
utilizacao, colocar o pé triturador num
recipiente com agua limpa e premir
varias vezes a tecla Turbo @.

70

— Ao preparar, p. ex., cenouras ou couve
roxa, formam-se manchas nas pecas
de plastico. Estas manchas podem ser
eliminadas facilmente com algumas
gotas de 6leo alimentar.

Para saber como lavar cada uma das pegas,

consultar a figura [.

m Separar o aparelho base dos acessorios.

m Limpar o aparelho base com um pano
macio humedecido e secar.

m Limpar os acessorios com solugdo a base
de detergente e um pano ou uma esponja
ou colocar na maquina de lavar loiga.

m Lavar o pé triturador na maquina de lavar
loica em posi¢éo vertical (lamina do pé
triturador para cima) ou com uma escova,
em agua corrente.

m Deixar o pé triturador secar em posigao
vertical (lamina do pé misturador para
cima), de modo que a agua infiltrada
possa escorrer para fora.

Receitas

Maionese
— 1ovo (gema e clara)
— 1 colher de sopa de mostarda
— 1 colher de sopa de sumo de limao
ou vinagre
— 200-250 ml de dleo
— Sal e pimenta a gosto
Os ingredientes tém que estar todos
a mesma temperatura!
m Colocar todos os ingredientes num copo.
m  Colocar o pé misturador no fundo do copo
e bater, até ficar tudo bem misturado.
m Elevar, lentamente, a varinha magica
a funcionar, até ao bordo superior
da mistura e baixa-la de novo, até
a maionese estar pronta.

Sugestdo: Segundo esta receita, podera
utilizar apenas a gema do ovo para a
confecc¢é@o de maioneses. Mas, neste caso,
adicionar apenas metade da quantidade
de dleo.



Sopa de legumes

— 300 g de batatas

— 200 g de cenouras

— 1 pedaco pequeno de aipo

— 2tomates

— 1 cebola

— 50 g de manteiga

— 2ldeagua

— Sal e pimenta a gosto

m Tirar a pele e as grainhas aos tomates.
m Cortar em pedagos os legumes depois
de limpos e lavados e estufa-los na
manteiga quente.

Juntar a agua e o sal.

Deixar cozer durante 20-25 min.
Retirar a panela do lume.

Passar a sopa na panela até obter

a consisténcia pretendida.

m Tempere com sal e pimenta.

Massa para crepes

— 250 ml de leite

— 1lovo

— 100 g de farinha

— 25 g de manteiga derretida

m Colocar todos os ingredientes no copo
pela ordem indicada.

m Bater até formar uma massa uniforme.

Batido de leite
— 1 copo de leite
— 6 morangos grandes ou

10 framboesas ou

1 banana (as rodelas)
m Colocar todos os ingredientes num copo.
m Bater até obter a consisténcia pretendida.
m Adocar a gosto.

Sugestéo: Juntar um cubo de gelo ou utilize
leite muito frio.

Ajuda em caso de anomalia pt

Ajuda em caso de anomalia

Avaria

O aparelho desliga durante o funcionamento.

Solucédo

A protegao contra sobrecarga foi ativada.

m Retirar a ficha da tomada.

m Deixar o aparelho arrefecer durante
cerca de 1 hora para desativar
a protecgdo contra sobrecarga.

m Ligar a ficha a tomada. Ligar o aparelho
novamente.

Importante: Se nao for possivel eliminar

uma anomalia, deve dirigir-se aos Servi¢os
Técnicos.

Eliminacdo do aparelho

Eliminar a embalagem de forma
)g ecoldgica. Este aparelho esta

mmm  marcado em conformidade com a
Directiva 2012/19/UE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos
e electrénicos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).

A directiva estabelece o quadro para
a criacao de um sistema de recolha

e valorizacao dos equipamentos
usados vélido em todos os Estados
Membros da Unido Europeia.
Contactar o revendedor especializado
para mais informagdes.

Garantia

Para este aparelho vigoram as condi¢fes
de garantia publicadas pelo nosso repre-
sentante no pais em que o mesmo for
adquirido. O representante onde comprou

o aparelho podera dar-lhe mais pormenores
sobre este assunto. Para a prestagéo de
qualquer servico dentro da garantia é,

no entanto, necessaria a apresentagao do
documento de compra do aparelho.

Salvo alteragfes técnicas.
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el Xprion cUPQWva PE TO OKOTTO TTPOOPICHOU

Xpon cUN@WVA JE TO OKOTTO TTPOOPICHOU

AuTR) N ouokeur) TTpoopiCeTal HAVo yia TNV OIKIAKA XPrRon Kal To
OIKIAKO TTEPIBAAANOV. XpNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUR JOVO YIA TTOOOTNTEG
Kal XpOVOUG ETTECEPYATiagG, OUVABEIS yia TNV OIKIoKH Xprion. Mnv
UTTEPPEITE TIG ETTITPETITEG PEYIOTEG TTOOOTNTEG (BAETTE «ZUVTAYEGY).

H ouokeun gival KATGAANAN yia TNV KOTTA A TNV avAuEIgn TPOPidwV.
H cuokeun dgv gival KATAAANAN yia TV TTAPOOKEUN TTOUPE

TTaTATAG (1 TTOUPE AAAWY TPOYIPWYV TTAPOPOIAG CUVEKTIKOTNTAG).
XpNOIUOTTOINOTE YI' AUTS TO TTPOCAPTNUA TTOATOTTOINONG
«ProPuree». H cuokeur dev emMTPETTETAI VO XPNOIWOTTOINGEI yIa

TNV €TTECEPYQTia AAAWY OUCIWV I avTIKEIWEVWY. Mg Tn xprion Twv
EYKEKPIMEVWV ATTO TOV KATAOKEUQOTH TTEPAITEPW ECAPTNHATWY

gival duvaTEg TTPOOBETEG EQAPUOYEG. XPNOIKOTIOIEITE TN CUOKEUR
MOVO PE EYKEKPIPEVA, YVAOIA EEAPTNUA KAl TTpOCAPTAUATA. Mn
XPNOIUOTIOIEITE TTOTE TA EEAPTAMATA VIO AANEG CUOKEUEG.
XPNOIUOTTOIEITE TN CUOKEUN JOVO O€ ECWTEPIKOUG XWPOUGS, OE
Beppokpacia dwuaTiou Kal o€ UPOPETPO PEXP! 2000 m TTdvw atrd T
o1a0un ™G BGdAacoac.

ZnNMavTIKEG UTTOOEIEEIG ao@aAgiag

AlaBAOTE TTPOCEKTIKA TIG OONYIEG XPAONG, EVEPYNOTE CUPPWVA UE
auTéG Kal QUAAgTe TiIg! H ouokeun] Ba TTpETTeEl va ouvodeueTal aTTd
TIG TTAPOUOCEG 0dnyieg Otav TTapadideTal o€ Evav AAAo xprotn. H un
TAPNON TWV 0BNYIWV YIO TN OWOTH XPrOoN TNG OUOKEUNG ATTOKAEIEI
TNV €UBUVN TOU KATAOKEUOOTA YIA CNUIEG TTOU TUXOV TTPOKUTITOUV.
AUTA N OUOKEUN PTTOPEI va XpNOIYOTTOINBEI aTTO ATOUA E
TTEPIOPIOPEVES QUOIKEG, AIOONTAPIEG ] TIVEUUATIKEG IKAVOTNTEG 1] UE
QVETTAPKI) EUTTEIPIA KA/} AVETTAPKEIG YVWOEIG, OTAV ETTITAPOUVTAI

I €XOUV EVNUEPWOEI OXETIKA YE TNV AOQPAAN XPron TNG OUOKEUNG

Kl £€XOUV KATavonoel Toug TTIBavoug atro Tn XPron TNG CUOKEUNG

KivOUvoug. Ta TTaudid TTPETTEl va KPATIOUVTAl JAKPIA OTTO TN

OUOKEUN Kal TO NAEKTPIKO KOAWDIO OUVOEONG Kal OEV ETTITPETTETAI

va XelpioTouv Tn ouokeuny. O kabapiopdg kal n ouvtipnon aTré 1o

XPNoTn Ogv eMTPETTETAI VA EKTEAEITAI ATTO TTAIDIA.

A Kivduvog nAektpotrAnsiag kai rupkayidg!

m XPNOIUOTIOIEITE TN OUOKEUN JOVO, OTAV TO NAEKTPIKO KAAWDIO
Kal N ouokeur dev TTapoucidlouv Kapia {nuid. O1 TTIOKEUEG OTN
OUOKEUN, OTTWG TT.X. N QVTIKATACTAOT £VOG XOAQOUEVOU KOAwDIoU
TPOPOOOUiag, ETITPETTETAI VA YivEl HOVO ATTO Ta OIKA Yag KEVTPA
€EUTTNPETNONG TTEAATWY, VIO VA ATTOPEUXBOUV £TOI ETTIKIVOUVEG
KATAOTAOEIG.
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2nNUAvTIKEG UTTOOEIEEIG aoPaAeiag el

Mn cuvdEoeTe TTOTE TN CUOKEUNR O€ XPOVODIAKOTITEG I O€
TNAEXEIPICOPEVEG TTPICES. MapAKOAOUBEITE TTAVTOTE TN CUOKEUN
katd mn didpkela TNG Asiroupyiag!

Mnv TOTTOBETEITE TN CUOKEUN TTAVW A KOVTA O€ TTOAU (E0TEG
ETTIQPAVEIEG, OTTWG TT.X. TTAAKEG EOTIWV.

Mn BuBiceTe TTOTE TN BACIKI) CUOKEUR O€ UYPA 1] uNV TNV
KPOTAOCETE KATW OTTO TPEXOUPEVO VEPO KaI UNV TNV KaBapioeTe OTO
TTAUVTAPIO TATWY. Mn XPNOIUOTIOINCETE KavEVAV ATUOKOBAPIOTH).
Mn xpnOIJOTTOIEITE TN CUCKEUN ME BpeyUEva XEPIQ.

Otav n ouokeun oag TTéoel oTo VEPOS 1) o€ KATTOI0 AAAO Uypo, dev
ETTPETTETAI, VO XPNOIUOTIOINOETE EAVA T CUOKEUN).

BuBiCeTe To TTODI TOU Wi€eP TO TTOAU PEXPI TO HOPKAPIGHA max »|
OTO AVAMEIYVUOUEVA UAIKA, DIOQOPETIKG UTTAPXE! KivOUVOG
NAEKTPOTTANEiag!

H ouokeun HeTa atTd KABE XpAON, O€ TTEPITITWON UN EMITAPNONG,
TTPIV aTTd TN OUVAPPOASYNON, TNV ATTOCUVAPHUOAGYNON N

TOV KABapIoud Kal O€ TTEPITITWON OPAAUATOG TTPETTEI VO
QTTOCUVOEETAI TTAVTOTE ATTO TNV TTAPOXN PEUMATOC.

/A Kivduvog Tpaupatiopou!

H ouokeun ueTd atrd KABe xpron, O€ TTEPITITWON YN EMITAPNONG,
TTPIV atTd TN ouvappoAdynon, TNV aTTooUVAPUOAdYNon N

TOV KABapIoPS KAl O€ TTEPITITWON OPAAUATOG TTPETTEI VO
ATTOCUVOEETAI TTAVTOTE ATTO TO OIKTUO TOU PEUNATOG.

MeTd TNV aTTEVEPYOTTOINOTN £EOKOAOUBEI va AsITOUPYEi O KIVNTAPAG
yla Aiyo XpOvo akoun. lMepiyeveTte TNV TTARPN aKivATOTTOiNON TOU
MNXaviouou Kivnong.

Mn BadeTe Ta XEPIO OQG TTOTE OTO PaxaAipl TOU TTOdIoU pigep. Mnv
KOBapiCeTe TTOTE TO PaxaAipl TOU TTOBIOU PIigEP PE YUUVA XEPIA.

A\ Kivuvog Zeparioparog!

Mpoooxn KaTd TNV €MELEQPYATIO KAUTWY AVAUIYVUOUEVWY TPOPIUWV.
Ta KQuTA AvauIyVUOUEVA TPOPIUA PITTOPET KATA TNV ETTECEPYATIA VO
TTOIAIOOUV.

A Kivduvog ao@ugiag!

Mnv apiveTe Ta TTAIdIA va TTai(OUV PE TO UAIKO OUOKEUAOTIAG.

A Mpoooxn!

2UvioTaTAl VO PNV QQAVETE TN OUOKEUN TTOTE EVEPYOTTOINUEVN YIA
TTEPICOOTEPO XPOVO, ATTO AUTOV TTOU €ival ATTapaiTATOS YIa TV
ETTECEPYQTIA TWV TPOPIMWYV. Mn AEITOUPYEITE TN CUOKEUR XWPIG
TPOQIUa (KEVA AcITOupyia).

To doxeio avapeigng dev ival KatdAAnAo yia Tn Xprjon oTo
@POUPVO PIKPOKUUATWV.
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el 2nUAvTIKEG UTTOOEIEEIC aoPaAeiag

m Mnv TOTTOBETEITE TO TTODI HIEEP TTOTE TTAVW OE KAUTEG ETTIQAVEIEG I
MNV TO XPNOIYOTIOIEITE TTOTE O€ TTAPA TTOAU KOUTA AVAIYVUOUEVA
TPOQINA. AQACTE T AVAIYVUOPEVA TPOIKA TTou Bpddlouv TIpIV TV
emmeepyaoia va kpuwoouv otoug 80 °C 1} xapunAoTepa. € TTEPI-
TITWON XPAONG TOU PTTAEVTEP XEIPOG OTNV KOTOOPOAQ ATTOUOKPU-
VETE TTPONYOUNPEVWG TNV KATOAPOAA ATTO TNV €0TIA JAYEIPEUATOG.

A ZNMAVTIKO!

KaBapileTe oTTWOOATIOTE TN CUCKEUN PETA aTTO KABE Xprion i
OTAV N CUCKEUN TTOPAUEIVEL VIO JEYAAUTEPO XPOVIKO dIAOTNHO
axpnoipotrointn. =» «®povrida Kai Kabnuepivos Kabapiouocy BAETE

ortn oglida 77

ZuyxopnTipIa yia TNV ayopd TnG VEAg
oag OUOKEUNG a1rd Tn Bosch. Mepaitépw
TTANPOPOPIEG TXETIKA PE T TTPOIOVTA
Mag 8a Bpeite 0TNV I0TOOEAISA paG.

Mepirexépeva

XpAon cUP@wva Pe TO

OKOTTO TTPOOPIOHOU .oeeeiiiiieeeeeeiiieee e e 72
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ME 1A HATIG. .. 74
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ZUMBOAQ KOI HOPKAPIOHUATA .. 75
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XEIPIOHOG . vvvvieeeeiiiiiee et eieee e 76
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Me pia partia

= Eik. [
1 Baoik cuoKeun
PUBpion TaxutnTag
Mapkdpiopa ¥
MARkTpo evepyotroinong ©
MARkTpo Turbo @
MAAKTPa aTTac@AaAiong
HAekTpIKO KaAwdIo
2 631 pigep avogeidwTtou XaAuBa
a Mapkdpiopa maxp|
b Mayaipr TodioU piep
3 Aoxeio avdpeigng
a KAipaka
b Katmaki

Egaptnpara (SexwploTég 0dnyieg xpriong)

4 Koéotng yevikig xpnong L*

5 Kogtng vevikiig xpnong XL*

6 Xrumntipr*

7 TMpoodptnua ToAToTroinong
«ProPuree»*

0D QOO TY

* avaAoya Pe TO HOVTEAO

Mpiv TNV TPpWTN XPHON
MpoToU va ptropei va xpnoigoTroinBei n véa
OUOKEUN, TTPETTEI TIPWTA VA LETTAKETOPIOTEI
evTEAWG, va KaBaploTei kal va eAeyxOei.
Mpoooxn!

Mn BéoeTe o€ AcIToupyia TTOTE PIO CUGKEUNR
TTou éxel BAGRN!



m  AQaipéaTe Tn BaaiKf cuokeun Kal OAa
Ta €€apTAPATA ATTO TN CUCKEUATIa KAl
QATTOMAKPUVETE TO UTTAPXOVTA UAIKG
OUOKEUOOIag.

m  EAéyEre OAa Ta e€apTApara yia
TTANPOTNTA KOI EPNPAVEIG CNMIES.
= EIK.

m [lpiv TNV TpWwTN Xpron kabapioTe Trpo-
OeKTIKG OAa TO €PN KAl OTEYVWOTE Ta.
=> «Ppovrida KaI KabnuepIvos kabapl-
ouoS» BAEe atn oehida 77

2UMBOAA KAl HOpKAPICTHATO
Zovsoro [Enooia |
I:E AKoAoUBNaTE TIG 0dNYiEG TWV

odnyIWV XProng.
Mapkdpiopa ato T6dI Tou
pigep:

BubiceTe 1o TTOdI TOU Wigep TO
TTIOAU PEXPI TO HOPKAPIOUO
max»| oTa avauelyvudueva
UAIKA, DIOQOPETIKA UTTAPXEI
Kivduvog nAekTpotTAngiag!

max»]

ESapTApaTa KOl oTOIXEIO
XEIPICHOU

PuOupion TaxurnTag

MNa Tn ouveyn pubuion Tou apiBuou
oTpoPwWV. PuBpioTe Tov TTEPICTPOPIKO
emAoOyEa PETAEU @ (XaUNAOTEPOG apIOUOG
oTPOPWV) Kal 12 (uwnAdTEPOG apIBudg
aTpo@wv). AlaBdaTe TN pubuiopévn
TayxUTNTa OTO Papkapioua V.

MARkTpO gvepyotroinong O

Ma TN xprion TNG CUCKEUNG PE TOV
TTPOPPUBUIGUEVO apIBud OTPOPWV.

H ouokeun Agitoupyei, 660 TO TTARKTPO €ival
TTATNUEVO.

MARkTpo Turbo @

Ma TN xprion TNG CUCKEUNG PE TO JEYIOTO
apiBué otpopwyv. H ouokeun Asitoupyei,
600 1O TTAAKTPO €ival TTatnuévo.

2UuBOAQ Kal popkapiopaTa el

Ymodei§n: H pubuion Tng Taxutntag dev
£XEI KaMia €TTIPPON| OTN XPON TOU TTANKTPOU
Turbo @.

Mpoooxn!

Mnv TTaTrioeTE TTOTE TAUTOXPOVA TO TTARKTPO
evepyotroinang O kai To TARKTEO Turbo @.

ZUOTAOEIG VIO TNV TOXUTNTA

e-8 o TNV avapeign uypwy, KAuTwv
QAVOUEIYVUOUEVWY UAIKWV Kal YIa TO
QAVOKATEPQ
la TNv avapeign kai ToATotroinon
@POUTWV I HAYEIPEPEVWV
Aaxavikwv
@ o TV TapaoKeUr PaylovéZag
MNa n xpnon: Kéetn yevikng
xpnong (L / XL), TpocapTAuaTog
TTOATOTTOINGNG, XTUTTNTNPIOU

8-12

MARKTPO atrac@daAiong

Ma Tnv agaipean Tng papoou ) Twv GAAwvV
€€APTNUATWY TTIECTE TAUTOXPOVA Kal Ta SUO
TIAKTPQ aTTac@AAIoNG.

Mo6d1 pigep avodeidwrou XaAuBa

H papdog gival kKatdAANAN yia Tov TEPOXIOUO
Kl TNV avapeign payiovéldag, oaAToag,
QVAPEIKTWYV TTOTWV, BPEPIKWV TPOPWYV,
Bpaouévwy @pouTwy Kal Bpacuévwy
Aayavikwv KaBwg Kai Tnv TToAToTToingNn
oouTrag.

ESapThparta

2 TIEPITITWOT TToU £va eEAPTNUA eV
mepIAapBaveral ota UAIkG TTapdadoong,
MTTOpEl auTd va TTapayyeABei péow Tng
€EUTTNPETNONG TTEAATWV:

TTapayyeAiag
KoeTng yevikng xpriong L~ 12027759
KoeTng yevikng xpriong XL 12027760
XTutTnTAp! 12027761

MpoodpTnua TToAToTroinong 12027762
«ProPuree»
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el XeIpIopog

Xelpiopog

A\ Kivduvog Zepartioparog!

Mpoooxn katd Tnv emegepyaaia KAuTwyv

AVOMIYVUOUEVWY TPOPIMwYV. Ta kauTd

QAVAPIYVUOUEVO TPOPIUO UTTOPET KATA TNV

emegepyaania va mTolAicouv. AQACTE Ta

avapiyvuoueva Tpogiua Tou Bpddlouv TTpiv

TNV emegepyaaia va kpuwoouv atoug 80°C

1 XauNAGTEPQ.

A Kivduvog TpaupaTtiopou!

MeTd TNV aTTEVEPYOTTOINGN TNG CUOKEUNG

TTEPIYEVETE TNV AKIVNTOTTOINGN TOU

MaxaipioU Tou TTodI0U pigep. Mn Balete

Ta X€PIO 0QG TTOTE OTO Paxaipl Tou TT0dI0U

Higep.

Mpoooxn!

— H pd&Bdog ptrAévTep TTPETTEN VA €ival
oT0BePd ouvdEdEPEVN UE TN BOTIKN
ouokeur|. To 1631 piep dev emITPETTETAI
VO KOUVIETAI i} va TTECEI KATW.

— TepaxiCete OTTWOBNTIOTE TA OTEPEQ
TPOPINA, OTTWG PAAQ, TTOTATEG N
KpEag, TTpIv aTTd TNV ETTECEPYATia Kal
BPACeTE T PEXPI VO HOAOKWOOUV.

MNa Tov Tegaxiopd/Tnv KOTA VWTTWV
TPOYINWV (KPEPMPUBIA, OKOPOO,
APWUOTIKG QUTA, ...) XPNOIUOTIOIEITE TOV
KOPTN YEVIKNG XPrONG.

— O muBpévag Tou XPNOIPOTTOIOUUEVOU
doxeiou dev ETTITPETTETAI VA EPPAVICEI
eCoykwpata f BabouAwpara.

=> Zeipd sikévwy [E

1. BdATe Ta TTPOETOINOTHEVA TPOPIUA
oT1o doxeio avapeiEng n o’ éva GAAo
KaTAAANAO doxeio 1| eTTeEEpYaaTEiTE TO
oTnV KaToapoAa.

2. Z€TUAIETE eVTEAWG TO NAEKTPIKO KAAWDIO.

3. KpartnoTte o1aBepd Tn BAciK CUOKEUN,
TOTTO0€TACTE TO TTOOI HigEP TTAVW OTN
BOOIKr) CUOKEUN Kal TTIECTE TO, PEXPI VO
ACQAAICEl JE TO XOPAKTNPIOTIKO AXO.

4. PuBuioTe TOoV €mOUPNTO apiBuod
OTPOPWV WE TO PUBUICTA TaXUTNTAG.
ZUVvOEQTE TO QIG OTNV TTPICa.
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5. KpatroTte 10 doxeio aTabepd pe 10 €va
Xép! kai BuBioTe péoa 1o TOdI pigep.

A\ Kivduvog nAektpotrAngiag!

BubiceTe 1o TSI TOU PiCeP TO TTOAU PéXPI TO

popKApIopa max»| oTa avapelyvudueva

UANIKG, DIa@OPETIKA UTTAPXE! KivOUVOG

nAekTpoTTANngiag!

6. la Tnv emegepyaaia ye Tov
TTPOPPUBUICUEVO apIBuS OTPOPWV
TTaTAOTE TO TIARKTPO evepyotioinong .

7. Tia TV emegepyaaia Ye Tov uPnAOTEPO
ap1Bud OTPOPWYV TTATHAOTE TO TTARKTPO
Turbo @.

Mpoooxn!

Mnv TTatrioETE TTOTE TAUTOXPOVA TO TTAAKTPO

gvepyotroinong M kai To TTARKTPo Turbo @.

8. H ouokeun gival evepyotroinuévn, 660 To
TTAAKTPO gival TTaTnuévo. EtregepyaoTeite
Ta TPOPIPA PE TO TTODI igep.

9. Orav emteuxBei n emBuunTA
OUVEKTIKOTNTA, a@AoTe EAEUBEPO TO
TAAKTPO. lMePIPEVETE TNV AKIVATOTTOINGN
TOU PNxaviopou Kivnong. ATToouvoECTE
TO QIG.

10. KpaTtAoTe TTatnuéva kal Ta dUo TTARKTPaA
ATTacPANIoNG Kal apaipéoTe TO TTODI
Migep.

11. KoBapioTte 6Aa Ta EEQPTAPOTA OUECWG
META TN Xpron. = «Ppovrida Kai
Kabnuepivos kabapioudc» BAETe otn
oehida 77

Ymodeigeig:

— o va amropuyeTte Tig TITOINIEG, BuBioTe
TIG AETTIOEG TNG PAROOU eVTEAWG PEOT
OTO AVOUEIYVUOPEVA UAIKA Kal PETA
EVEPYOTTOINOTE TN CUOKEUN.

— Z1a uypd TpoQIua, BubiceTe TN pafdo
Méoa oTa UAIKG Kal KPATAOTE TN Aiyo
Ao&d, yia va TTeETUXETE pia KAAUTEPN
avapEIgn Kal va aTTo@UYETE PIa
«TTPOCPOPNCN» OTOV TTUBUEVA TOU
doxeiou.



®povrida ka1 KaBnuepPIvog

KaBapiopodg

H ouokeun Kai Ta XpnoIPoTToloUPEV

epyaleia Tpétrel va kaBapidovTal

TIPOCEKTIKA PETA OTTO KABE XproN.

A Kivduvog nAekTpotrAngiag!

— Tpiv Tov KABAPIOUO ATTOOUVOEDTE TO PIG
atd TNV Tpida.

— Mn BuBiCete TTOTE TN BOCIKI) CUOKEUN
o€ uypd Kal unv Tnv KaBapilete aTo
TTAUVTAPIO TWV TTIATWV.

— Mn xpNnoIPOTIOINCETE KAVEVAV
ATHOKABAPIOTH.

Mpoocoxn!

— Mnv xpnoipotroieite KaBapIOTIKG TTOU
TTEPIEXOUV OAKOOAN 1] OIVOTIVEUUQ.

— Mn XpnoIYOTIOINCETE KavEVA KOPTEPOD,
AIXUNEO 1 METAAAIKO QVTIKEIPEVO.

— Mn xpnoiyotroieite OKANPG TTavia
TpaxI& UAIKG kaBapiopou.

—  Mn paykwoeTe Ta TTAACTIKA PEPN OTO
TTAUVTAPIO TWV TTIATWY, ETTEION UTTAPXEI
KivOuvog yIa JOVIUEG TTAPAPOPPWOEIS!

Ymodeigeig:

— T ™ dieukdAuvaon Tou kKabapiopou,
KPOTAOTE PETA TN XPron Tn papdo o€
€va doxeio e kaBapo vepod Kal TTATAOTE
TTOAAEG POPEG OUVTONA TO TTANKTPO
Turbo @.

—  Kard v emegepyaaia T.x. KOKKIVOU
Adyavou A KapdTwv PTTOPEi va dnuioup-
ynBouv aAAOIWCEIG TOU XPWUATIOUOU
oTa TTAACTIKG PEPN. AUTEG ITTOPET va
QATTOPAKPUVOOUV UE PEPIKEG OTAYOVEG
Aadiou gaynTou.

>V Eik. [d 6a Bpeite yia GUVOTITIKA

TTapouciacn OXETIKA PE TTWG TTPETTEI VA

KaBapilovTal Ta ETTINEPOUG PEPN.

m  AtroouvdEaTe PHETOEU TOUG TN BACIK
OUOKEUN Kal T €GOPTAMATA.

m  2KOUTTIOTE Tn BaCIK CUOKEUN ME
£va JoAako, Bpeypévo Travi Kai
OTEYVWOTE TNV.

m  KaBapioTe Ta e€aptApara pe camouvada
Kal éva JaAako TTavi i agouyydpl
] BAATE Ta 0TO TTAUVTAPIO TTIATWV.

DpovTida Kal KaBnuepIvog kaBapiopdg el

m  KaBapiote 1o T6dI TOu pigep o€ 6pOia
B¢an (To paxaipi Tou TTOBIOU TOU HigeP
TTPOG TA ETTAVW) GTO TTAUVTAPIO TTIATWY
1 M€ pIa BoUpToa KATW aTTO TPEXOUUEVO
VEPO.

m  A@rioTe TN pARdO va aTEYVWaoEl o€ 6pBia
B¢on (o1 AetTideg TNG pARdoU TTPOG Ta
ETTAVW), VIO VA PTTOPEI va TPEEE! EEw TO
VvEPO, TTOU EVOEXOUEVWIG EXEI EITXWPNTEL.

2UVTaYEG

Mayiovéla

— 1 auyo (KpoKog Kal aoTTpadi)

— 1 KoutaAid youoTapda

— 1 kKoutaAhid Xupd Aepoviou 1y §udi

— 200-250 ml AGdI

— AAAT kai TITTEPI KaTd BoUAnon

Ta UNIKG TTPETTEN Va £XOUV TNV idIa

Beppokpaaial

m  BdAte 6A\a 1o UNIKG o€ €va doyeio.

m  AKoupuTrAoTE TO TT6dI piep oTOV
TUBuéva Tou doxeiou Kal avapeigTe,
MEXPI VO YAAQKTOTTOINOET TO pEiypa.

B 2NKWOTE TO EVEPYOTTOINUEVO UTTAEVTEP
XEIPOG Apyd PEXPI TNV ETTAVW ETTIPAVEIA
TOU PEiYUOTOG Kal KATERAOTE TO Eavd,
MEXPI VO ETOIYAOTEI N payiovEqD.

ZupBoUAR: ZUPQWVA JE AUTA TN uvTayn

MTTOPEITE VA TTAPACKEUACETE ETTIONG

paylovéla JOvo e KPOKOUG afywv. Z& auTh

TNV TTEPITTITWON XPNOIYOTIOIEITE OPWG HOVO

N pior ToodtnTa Aadiou.

ZoUTra AayaVvIKWV

— 300 yp. ardreg

— 200 yp. kapoéTa

— 1 KPS KOPPATI GEAIVO

— 2 vTopdATEG

— 1 KPEPPUDI

— 50 yp. BouTupo

— 2 NiTpa vepd

— AAGTI kai TITTéPI KaTé BoUAnan

B =£QAOUDIOTE TIG VTOUATEG KOl AQAIPECTE
TOUG OTTOPOUG.

m  Koyrte Ta KaBapiopéva Kai
ATTOPACIWHEVA AOXAVIKA O€ KOUMATIA Kal
OOTAPETE Ta 0€ KAUTO BoUTUpO.

m [poocBéoTe vepd Kal aAATIOTE.
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el AvTigeTwTrion BAaBwv

m  AgnroTe Tn oouTtra va Bpdaoel 20-25 AeTTTd.

m  ATTOUOKPUVETE TNV KATGAPOAa aTTd TNV
€aTia.

m  Avapeigre Tn coUTTa OTNV KATOAPOAQ
MEXPI VA ATTOKTHOEI TNV EMOUUNTH
OUVEKTIKOTNTA.

m  KapukeloTe pe aAdTi Kal TTITTEPL.

Z0pn yia KPETTeg

— 250 ml y&Aa

- 1auyo

— 100 yp. aAeupi

— 25 yp. Aeiwpévo kpuo BouTupo

m  BdATte 6Aa Ta UNIKG pE TNV ava@epouevn
oelpd o€ éva doxeio.

m  Avapei€te Ta o€ pia Agia Coun.

PogpRpara pe ydAa (MIAKoéIK)
— 1 motp1 yéAa
— 6 peydAeg @pdouAeg, N
10 @paptToudd, 1
1 pmravdava (Koppévn o€ QETEG)
m  BdATte OAa Ta UAIKG € €va doyeio.
m  AvapeigTe Ta PéEXPI VO ATTOKTACOUV ThV
€MOUUNTH) CUVEKTIKOTNTA.
m [1pooBéoTe (axapn Katd BouAnon.
ZupBouAn: NpooBéoTe éva TTaydaki A
XPNOIPOTTOINOTE TTOAU KPUO YAAQ.

AvTipeTwtrion BAaBwv

BAdBn

H ouokeun atrevepyoTTolgiTal KaTd TN

xenon.

AvTipeTwTTion

H ao@dAcia utrepopTWONG

EVEPYOTTOINONKE.

m  ATTOOUVOEDTE TO QIG.

m  AQrOTE TN GUCOKEUR VO KPUWOEI
yla TTepitTrou 1 wpa, WOoTE va
aTrevepyoTToiNdei N acPaAeia
UTTEPPOPTWONG.

m  ZUVvOEDTE TO QI OTNV TIPICa.
Evepyotroifote avd Tn ouokeun.

ZNMAVTIKO: Y€ TTEPITITWAON TTOU BEV PTTOPET

va avTIHETWTTIOTEN pia BAGRN, atreuBuvbeite

OTNnV UTINPECIa eEUTTNPETNONG TTEAOTWV.
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Atmréoupon
ATToppiyTe TN CUCKEUATIQ YE TPOTTO
@IAIKS TTPOG To TTEPIBAAAOV. AUTi N

mmm  GUOKEUN XOPAKTNPIZETal CUPQWVA WE
TNV eupwTTaikn odnyia 2012/19/EE
TTEPI NAEKTPIKWY KaI NAEKTPOVIKWV
ouokeuwv (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
H odnyia Trpokabopilel Ta TAaicia yia
Mia atrdoupaon Kal agloTroinon Twv
TTAAIWV CUCKEUWY HE I0XU 0 OAn TNV
EE. lNa Toug 1pOTTOUG ATTOKOUIBNG
TTOU I0XUOUV ETTI TOU TTOPOVTOG, Ba
00G EVNHEPWOEI O EI0IKOG EUTTOPOG.

Me em@UAagn yia Tig OTToIEG AAAOYEG.



Opoi Eyyunong

1. H gyylunon KaAAg AeIToupyiag Twv TTPOIOVTWY PaG TTOPEXETAI Yia XPOVIKO dIdoTnHa €ikool TEOOApwWY (24)
UNVWV aTré TNV NUEPOMNVia TG TTPWTNG ayopds TTou avaypageTtal oTn Bewpnuévn amodeign ayopdg. MNa v
TTaPOXI TNG €yyunong aTtaiTeital N eTTOEIEN TNG Bewpnpévng aTrddeIENG ayopdg oTnv oTToia avaypa@eTal o TUTTOG
KQI TO HOVTEAO TOU TTPOIOVTOG.

2. H etaipeia péoa oTa avwTéPW XPOVIKA OPIA, OE TTEPITITWON TTANUUEAOUG AEITOUPYIaG TNG CUOKEUAG, aVaAOu-
Bavel TNV uTTOXPEWON TNG ETTAVAPOPAG TNG O€ OMAAR AEITOUPYIa KAl TNG AVTIKATAOTACNG KABE TUXOV EAATTWHA-
TIKOU PEPOUG (TTANV TV aVOAWGCIUWY KAl TWV EUTTABWY, OTTWG T YUGAIVA, AAUTITAPES KATT.). ATrapaitnTn TTpoU-
TOBEON yia va IoXUel N eyyUunon gival n un A&IToupyia TNG CUOKEUAG va TIPOEPXETAI ATTO TNV TTANUMEAR KOTAOKEUR
NG Kai Ol €TTi TTapadeiypaTt ammd KakA xprion, AavBaopévn eykatdaTtaon, Un TAPNCN Twv odnyiwv Xprong tng
OUOKEUNG, akaTdAANAN cuvTrpnon atmd mpdowta pn e¢ouaiodotnuéva amoé tnv BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
n atrod e§wyeveig TTapdyovTeg OTTWG BIAKOTTEG NAEKTPIKOU PEUPATOG A 1IAQOPOTTOINGNG TNG TAONG KATT.

3. ZTnV TTePITITWoN TToU TO TTPOIdV 8ev AeiIToupyei 0waoTd Adyw TNG KATOOKEUNG TOU Kal €QACTOV N TIANUUEAAG
AerIroupyia ekOnNAWBNKe Katd TNV TrEPiodo £yyunaong, n povada PRI (1) To egouaiodotnuévo ouvepyeio) Tng BSH
Oikiakég Zuokeuég A.B.E. Ba To £TMIOKEUAOEI PE GKOTTO TN XPHON YIO TNV OTTOI0 KATOOKEUAOTNKE, XWPIG VO UTTAPEE!
XPEwaon yia avTOAAAKTIKG A TNV Epyaacia.

4. Aev KaAUTITOVTOI OTTO TNV EYYUNON O1 KivOUVOI TTOU GXETICOVTaI PE TTT METAPOPEA TOU TTPOIOVTOG TTPOG ETTIOKEUN
aToV PETATTWANTA 1 TTPOG TNV povada ZEpRIG (A TTpog To Eouaiodotnuévo Zuvepyeio) Tng BSH OIKIOKEG ZUOKEUEG
AB.E. epooov dev mpaypatotroioUvtal atmd v BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E. ) amd eCouaiodotnuévo atr’
autAv TTPOOWTTO.

5. 'OAeg o1 €TMOKEVEG TNG €yyUnang TTPETTEl va yivovTal atrd 1o E§ouciodotnuévo ZEpRIG (1 To e§ouaiodoTnuévo
ouvepyeio) Tng BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.

6. H eyyunon dev KaAUTITEl KOVEVQ TTPOIOV TTOU XPNOIUOTIOIEITAI TTEPAV TWV TTPOBIAYPAPWY YIa TIG OTTOIEG KOTA-
OKEUAOTNKE (TT.X. OIKIOKI XPAon).

7. H eyyunon kaAig AsItoupyiag TTou TTapEXETAl ATTO TOV KATAOKEUAOTH TTavel av atrokoAAnBouUv, aAAoiwboulv 1
TPOTTOTTOINBOUV E OTTOIOdNTTOTE TPOTIO Ol TAIVIEG ACPAAEING I OI EIDIKEG DIOKPITIKEG AUTOKOAANTEG ETIKETEG ETTT TWV
OTTOiWV avaypAageTal 0 apIBPOS GEIPAG 1 N NUEPOUNVia ayopds.
8. H gyyunon &ev KOAUTITEL:
— Emokeuég, petatpotrég 1 kabBapiopoUg TTou éAaBav xwpa o€ KEVTpo ZEPPIG PN £§ouaiodoTnuévo atrd Tnv
BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
—A\&Bog xprion, uTTEPBOAIKN XPron, XEIPIOWO 1 AsIToupyia Tou TTPOIGVTOG KaTd TPATIO Wn CUMQWVO PE TIG
0dnyYieg TTOU TTEPIEXOVTAI OTA EYXEIPIDIO XPAONG Kal/ff OTA OXETIKA £yypaga XPAonG, CUPTTEPIAAUBAVOUEVWY
NG TTANPPEAOUG QUAAENG TNG GUOKEUNG, TNG TITWONG TNG GUOKEUNG KATT.
— lMpoidvTa pe ducavayvwaoTo apiBud oeipdg.
— ZnMIEG TTOU TTIPOKOAAOUVTAI EVOEIKTIKG OTTO ACTPATTEG, VEPO 1 UYPaOia, GwTIA, TTOAEPO, dNUOTIEG aVATAPAXEG,
A&Bog TéOoEIg TOU BIKTUOU TTAPOXNG PEUNATOG, i OTToIodATIOTE AGyo TTou gival TrEpav aTTd Tov €AEyX0 TOu
KATAOKEUOOTH 1| €60UCI000TNPEVOU GUVEPYEIOU.

9. AvTikaTdoTaon TNG CUCKEUAG YiveTal uovo epooov dev gival duvaTr n emdIOpOwaon TNG KATOTTIV TTIOTOTIoiNGNG
NG aduvapiag emokeung amod 1o E§ouaiodotnuévo ZEpPig (fy To e§ouaiodotnuévo ouvepyeio) Tng BSH Oikiakég
>uokeuég A.B.E.

10. H kB¢ eTTIoKeUr A N QVTIKATAOTAGN EAATTWHATIKOU PHEPOUG DEV TTAPATEIVEI TOV XPOVO £yyUNONG TOU TTPOIOVTOG.

11. E€apTrpaTa kol UANIKG TTou avTIKaBioTwvTal Katd Tn SIdpKeia TG £yyUnong ETIOTPEPOVTAl GTO CUVEPYEIO.

BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
17° AW EBVIKAG 000U ABnvwy - Aapiag & Motapou 20,145 64 Kneioid, ABrAva

TA KENTPIKA ZHMEIA EEYMHPETHZHZ NEAATQN
ABAVA ... 17° xAu EBvikrig 000U ABnvwv — Aapiag & Motapou 20,145 64 Kngioid
Beo/vikn. ...006¢ XaAkng, Matpiapyikod MuAaiag, 570 ol MNuAaia, T.6. 60017 B£pun

Marpa . . XapaAdutrn 57. 262 24 WnAd AAwvia

HpdkAeio — ceeee NEWQ. EBVIKAG AvTIOTAOEWG 23 & KaAapd, 713 06 HpdkAgio
KUTTPOG. .ot ApX. Makapiou I' 39. 2407 Eykwpn Aeukwoaia, KUtrpog

18182 .eieererreseeeeranrnenes 24 wpeg | 7 NUEPEG, TUTTIK XPEwan KAAANG TTPog €BVIKA dikTua

MANEAAAAIKO THAE®QNO EZYMNMHPETHZHZ NMEAATQN
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tr Amacina uygun kullanim

Amacina uygun kullanim

Bu cihaz sadece evde ve ev ortaminda kullaniimak igin
tasarlanmistir. Cihazi sadece evinizde hazirlayacaginiz miktarlar ve
sureler icin kullaniniz. 1zin verilen azami miktarlar (bkz. “Tarifler”)
asmayiniz. Cihaz sadece besin dogramak veya karigtirmak

icin uygundur. Cihaz patates puresi (veya benzer igerikli sebze
pureleri) hazirlamak igin uygun degildir. Bunun igin ProPuree pure
aksesuari kullaniimalidir. Cihaz baska cisimlerin veya maddelerin
islenmesi icin kullanilmamalidir. Uretici tarafindan izin verilmis
baska aksesuarlar kullanarak cesitli uygulamalarin gergeklestiriimesi
de mumkundur. Cihazi sadece izin verilen orijinal pargalari ve
aksesuarlari ile birlikte kullaniniz. Baska cihazlara ait aksesuarlari
kesinlikle kullanmayiniz.

Cihazi sadece normal oda sicakliginda ve deniz seviyesinin en ¢ok
2000 m ustunde bir rakimda kullanin.

Onemli giivenlik uyarilari

Kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyunuz, verilen bilgilere gore
hareket ediniz ve ileride bagvurmak uzere 6zenle saklayiniz! Cihazi
bagkasina verecek olursaniz is bu kilavuzu da ekleyin. Cihazin
dogru kullanimina yonelik talimatlarin dikkate alinmamasi nedeniyle
olusabilecek hasarlardan Uretici sorumlu tutulamaz.

Bu cihaz fiziksel, duyusal ya da zihinsel engeli olan ya da deneyimi
ve bilgisi yetersiz olan kisiler tarafindan sadece, sorumlu bir

kisinin nezareti altinda veya cihazin guvenli kullanimi konusunda
bilgilendirilmig olmalari ve kullanimdan kaynaklanan tehlikeleri
anlamis olmalari halinde kullanilabilir. Cocuklar cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutulmalidir ve cihazi kullanmalari
yasaktir. Temizlik ve kullanici bakimi ¢alismalari ¢ocuklar tarafindan
gerceklestirimemelidir.

/\ Elektrik carpma ve yangin tehlikesi!

m Cihazi kesinlikle tip etiketi Uzerindeki bilgilere uygun sekilde
baglayiniz ve calistiriniz. Cihazi sadece elektrik kablosunda
ve kendisinde hasar yoksa kullanin. Cihazda, hasar gérmus
bir elektrik kablosunun degistiriimesi gibi onarimlar, tehlikeleri
onlemek icin, sadece yetkili servisimiz tarafindan yapiimahdir.

m Cihazi kesinlikle zaman ayarl salterlere veya uzaktan kumandali
prizlere baglamayiniz. Cihazi igletim sirasinda surekli olarak
gOzetim altinda tutun!

m Cihazi, ocak gibi sicak ylUzeylerin lizerine veya yakinina koymayin.
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Onemli giivenlik uyarilari tr

m Ana cihazi kesinlikle sivilara daldirmayiniz veya akan su
altinda tutmayiniz ve bulasik makinesinde yikamayiniz. Buharli
temizleme aleti kullanmayiniz. Cihazi, elleriniz nemli veya islak
durumdayken kullanmayiniz.

m Cihaziniz suya veya bagka bir sivinin igine diserse, cihazin
kullanilmaya devam edilmesine izin veriimez.

m Karistirma ayagi, karistirilacak malzemenin igine en fazla maxp|
isaretine kadar daldirilmahdir, aksi halde elektrik garpma tehlikesi
olusur!

m Cihazi her kullanimdan sonra, gézetim altinda degilken,
parcalarini ayirmadan, birlestirmeden ve temizlemeden 6nce ve
acil durumlarda mutlaka elektrik sebekesinden ayiriniz.

/\ Yaralanma tehlikesi!

m Cihazi her kullanimdan sonra, gézetim altinda degilken,
parcalarini ayirmadan, birlestirmeden ve temizlemeden 6nce ve
acil durumlarda mutlaka elektrik sebekesinden ayiriniz.

m Cihaz kapatildiktan sonra, tahrik sistemi (motor) kisa bir sure
hareket etmeye devam eder. Tahrik sisteminin (motorun)
tamamen durmasini bekleyiniz.

m Kesinlikle karistirma ayagi bigagina mudahalede bulunmayiniz.
Karistirma ayagi bicagini kesinlikle ¢iplak elle tutmayiniz.

A Haslanma tehlikesi var!

Karistirilacak sicak malzemeler ile galigirken dikkatli olunuz. Sicak

malzemeler karistiriimalari sirasinda disari sigrayabilir.

/\ Bogulma riski!

Cocuklarin ambalaj malzemesiyle oynamasina izin vermeyin.

/\ Dikkat!

m Cihazin, besinlerin hazirlanmasi igin gerekli olandan uzun sireyle
aclik tutulmasi kesinlikle tavsiye edilmez. Cihazi bos ¢alistirmayiniz.

m Karistirma kabi mikrodalga firinda kullanim igin uygun dedgildir.

m Karigtirma ayagini kesinlikle sicak yuzeyler Uzerine koymayiniz
veya ¢ok sicak karistirma maddeleri iginde kullanmayiniz. Pisme
durumundaki karistirilacak sicak malzemeleri, islemeden dnce
en az 80°C seviyesine kadar sogumaya birakiniz. El blenderini
tencere iginde kullanacaksaniz dncelikle tencereyi ocaktan aliniz.

A Onemli!

Cihaz her kullanimdan sonra veya uzun sure kullaniimadiysa mutlaka

iyice temizlenmelidir. =» “Bakim ve glinliik temizlik” bkz. sayfa 84
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tr icindekiler

Yeni bir Bosch cihazi satin aldiginiz
icin sizi candan kutluyoruz. Uriinlerimiz
hakkindaki ayrintili bilgileri internet
sayfamizda bulabilirsiniz.

Icindekiler

Amacina uygun kullanim .............ccccoeeenn 80
Onemli giivenlik uyarilari............c............. 80
Genel BaKIS.......ccveevieeiiiiiiieeciiiee e 82
ik kullanimdan 6nce............cccceveveveuenennn. 82
Semboller ve igaretler..................ooeene 82
Parcalar ve kumanda elemanlari.............. 82
Kullanim......ooooiieiieeee e 83
Bakim ve ginlik temizlik..............cccvveee. 84
Tarifler. .o 84
Ariza durumunda yardim..........ccccceeeeeenne 85
Elden ¢ikartiimasi.............cccooeecviiiiiiiinnns 85
Garanti.......eeeeeiiiiiiee e 86

Genel Bakis

=> Resim [
1 Anacihaz
a Hiz ayar
b V isareti
¢ Agma tusu ©
d Turbo tusu @
e Cozme tuslar
f Fisli kablo
2 Paslanmaz gelik karistirma ayagi
a maxp] isareti
b Karistirma ayagi bicagi
3 Karngtirma kabi
a Olgek
b Kapak
Aksesuarlar
(ayn kullanim kilavuzlari mevcuttur)
4 Genel dograyici L*
5 Genel dograyici XL*
6 Cirpma teli*
7 “ProPuree” piire aksesuari*

* modele bagh
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ilk kullanimdan once

Yeni bir cihaz ilk kez kullaniimadan 6nce
ambalajindan c¢ikartiimali, temizlenmeli ve
kontrol edilmelidir.

Dikkat!

Hasarl bir cihazi kesinlikle kullanmayiniz!
m  Ana cihazi ve tim aksesuar pargalarini
ambalajdan disari aliniz ve mevcut

ambalaj malzemesini ¢ikartiniz.

m TUm pargalarin eksiksiz oldugunu ve
gOrundr bir hasar olmadigini kontrol
ediniz. => Resim

m Ik kullanimdan énce tiim pargalari iyice
temizleyiniz ve kurutunuz.
=»> “Bakim ve glinliik temizlik” bkz.
sayfa 84

Semboller ve isaretler
E[ﬂ Kullanma kilavuzunun

talimatlarina uyunuz.

Karistirma ayagindaki isaret:
Karigtirma ayagi,
karistirilacak malzemenin
icine en fazla maxp| isaretine
kadar daldiniimalidir, aksi
halde elektrik carpma
tehlikesi olugur!

max ]

Parcalar ve kumanda
elemanlarni

Hiz ayari

Devir sayisinin kademesiz olarak
ayarlanmasi icindir. Déner secim digmesi o
(en dusuk devir sayisi) ile 12 (en yuksek
devir sayisi) arasinda bir konuma
ayarlanmalidir. Ayarlanan hiz ¥ isaretinden
okunabilir.

Agma tusu ©

Cihazin 6n ayari yapilmis devir sayisi ile
kullaniimasi igindir. Tus basili oldudu slrece
cihaz ¢aligir.



Turbo tusu @

Cihazin maksimum devir sayisi ile
kullaniimasi igindir. Tug basili oldugu surece
cihaz caligir.

Bilgi: Hiz ayarinin Turbo tusunun @
kullanimina bir etkisi yoktur.

Dikkat!
Acgma tugsuna @ ve Turbo tugsuna @
kesinlikle ayni anda basiimamalidir.

Onerilen hiz degerleri

-8 Sivilardaki karistirma islemleri,
sicak maddelerin karistiriimasi
ve malzeme ekleyerek karistirma
icindir
Meyvelerin veya pismis sebzelerin
karistiriimasi veya pire yapilmasi
icindir
@ Mayonez yapimi icindir
Kullanim alani: Genel dograyici
(L/ XL), pure aksesuari, ¢irpma teli

8-12

Cozme tuslan

Karistirma ayagini veya baska bir aksesuari
cikartmak igin, iki c6zme tusuna da ayni
anda basiimalidir.

Paslanmaz gelik karigtirma ayagi
Karigtirma ayagdi; mayonez, soslar, karisim
icecekleri, bebek mamalari, pisiriimis sebze
ve meyveleri parcalamak, karistirmak

ve gorbalari pure haline getirmek igin
uygundur.

Aksesuar

Aksesuar teslimat kapsaminda yer
almiyorsa musteri hizmetlerinden siparig
edebilirsiniz:

Genel dograyici L 12027759
Genel dograyici XL 12027760
Cirpma teli 12027761
“ProPuree” plure aksesuari 12027762

Kullanim tr

Kullanim

/\ Yanma tehlikesi!

Karistirilacak sicak malzemeler ile
calisirken dikkatli olunuz. Sicak malzemeler
karistiriimalari sirasinda digari sigrayabilir.
Pisen sicak malzemeler, islenmeden 6nce
en az 80°C seviyesine kadar sogutulmalidir.

A\ Yaralanma tehlikesi!

Cihazi kapattiktan sonra karistirma ayagi
bigagl durana kadar bekleyiniz. Kesinlikle
karistirma ayagi bicagina midahalede
bulunmayiniz.

Dikkat!

— Karistirma ayagi, ana cihaz ile saglam
sekilde baglanmis olmalidir. Karistirma
ayagi titrememeli veya dismemelidir.

— Elma, patates veya et gibi kati besinleri,
islemeden dnce mutlaka pargalarina
ayiriniz ve hafifce pisiriniz. Cig besinleri
(sogan, sarimsak, bitkiler,...) kesmek/
dogramak icin genel dograyiciyi
kullaniniz.

— Kullanilan kabin tabani ¢ikintili veya
kademeli olmamalidir.

—=> Resim sirasi [

1. Hazirladiginiz besinleri karistirma

kabina veya bagka uygun bir kaba

doldurunuz veya tencereye yerlestiriniz

Elektrik kablosunu tamamen aginiz.

Ana cihazi sabit tutunuz, karistirma

ayagini ana cihaza takiniz ve yerine

oturdugu duyulana kadar bastiriniz.

4. Hiz ayar digmesi ile istediginiz devir
sayisini ayarlayiniz. Elektrik figini prize
takiniz.

5. Kabi bir elinizle tutunuz ve karigtirma
ayagini daldiriniz.

/\ Elektrik carpma tehlikesi!

Karistirma ayagi, karistirilacak malzemenin

icine en fazla max»| isaretine kadar

daldiriimalidir, aksi halde elektrik garpma
tehlikesi olusur!

6. Onceden ayarlanan devir sayisi ile
isleme yapmak icin agma tusuna @
basiniz.

7. En yuksek devirle igsleme yapmak igin
Turbo tusuna @ basiniz.

wn
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tr Bakim ve gunlik temizlik

Dikkat!

Acma tusuna @ ve Turbo tusuna @

kesinlikle ayni anda basiimamalidir.

8. Tus basili oldudu slrece cihaz agik
kalmaya devam eder. Karistirma ayagi
ile besinleri igleyiniz.

9. istenen kivami elde ettiginizde tusu
birakiniz. Tahrik sisteminin durmasini
bekleyiniz. Elektrik fisini gekiniz.

10. Her iki g6zme tusunu da bastiriimis
sekilde tutarak karigtirma ayagini
cikartiniz.

11. Tim pargalar kullandiktan hemen
sonra temizleyiniz. =» “Bakim ve giinliik
temizlik” bkz. sayfa 84

Bilgiler:

— Puskirmeleri 6nlemek igin, cihazi
mutlaka bicagi karistirilan malzemelerin
icine tamamen daldirdiktan sonra
calistininiz.

— Sivi besinlerde, karistirma ayagini karig-
tinlacak besinin igine daldiriniz. Daha
iyi bir karistirma sonucu elde etmek ve
kabin zeminine “yapigsmasini” dnlemek
icin cihazi hafif egimli sekilde tutunuz.

Bakim ve glinluk temizlik

Cihazi ve kullanilan aletleri, her kullanimdan
sonra iyice temizleyiniz.

/\ Elektrik garpma tehlikesi!

— Temizlemeden Once elektrik fisini ¢ekiniz.

— Ana cihazi kesinlikle sivilara
daldirmayiniz ve bulagik makinesinde
temizlemeyiniz.

— Buharli temizleme aleti kullanmayiniz.

Dikkat!

— Alkol veya ispirto igeren temizleme
maddeleri kullanmayiniz.

— Keskin, sivri uglu veya metalik cisimler
kullanmayiniz.

— Asindirici nitelikte bez veya temizlik
deterjani kullanmayiniz.

— Plastik pargalari bulagik makinesine
yerlestirirken sikismamalarina dikkat
ediniz, kalici deformasyonlar s6z
konusu olabilir!

84

Bilgiler:

— Temizligi kolaylagtirmak igin, karigtirma
ayagini kullandiktan sonra temiz su dolu
bir kabin iginde tutunuz ve birkag kez
Turbo tusuna @ basiniz.

— Ornegin Kirmizi lahana veya havug
plastik parcalarda renk degisimlerine
neden olabilir. Bu renklenmeler bir
damla sivi yemek yagi ile temizlenebilir.

Resim [9 (izerinde, munferit parcalarin
nasil temizlenecegine iliskin bir genel bakig
sunulmustur.

m Ana cihazi ve aksesuar pargalarini
birbirinden ayiriniz.

m  Ana cihazi yumusak ve nemli bir bezle
siliniz ve kurulayiniz.

m Aksesuar parcalarini deterjanli su ve
yumusak bir bez veya stinger kullanarak
temizleyiniz veya bulasik makinesinde
yikayiniz.

m  Karistirma ayagini bulasik makinesinde
dik konumda (karistirma ayagi bigagi
yukari bakmalidir) veya suyun altinda
bir firgayla temizleyin.

m  Karigtirma ayagini dik pozisyonda
(kanigtirma ayagi bigagdi yukari dogru)
kurumaya birakarak, icine girmis olan
suyun disari akmasini saglayiniz.

Tarifler

Mayonez

— 1yumurta
(yumurta sarisi ve yumurta aki)

— 1 corba kasidi hardal

— 1 corba kasigi limon suyu veya sirke

— 200-250 ml sivi yag

— Istege gére tuz ve karabiber

Malzemeler ayni sicaklhkta olmalidir!

m TUm malzemeleri bir kaba koyunuz.

m Karistirma ayagini kabin dibine temas
ettiriniz ve karisim helmelenene kadar
karigtiriniz.

m  Calisir haldeki mikseri yavasca
karigsimin Ust kenarina kadar kaldiriniz
ve tekrar indirerek mayonez hazir olana
kadar calistirmaya devam ediniz.



Yararl bilgi: Bu tarife gére sadece yumurta

sarisi ile mayonez de yapabilirsiniz. Ancak
bu durumda yag miktarinin sadece yarisini
kullaniniz.

Sebze corbasi

300 g patates

200 g havug

1 kiicUk kereviz

2 domates

1 sogan

50 g tereyag

21su

istege gore tuz ve karabiber
Domateslerin kabugunu soyunuz ve
cekirdeklerini ¢ikartiniz.
Temizlediginiz ve soydugunuz sebzeleri

kesiniz ve sicak tereyadinda soteleyiniz.

Su ilave ediniz ve tuz atiniz.

20-25 dakika pismeye birakiniz.
Tencereyi ocaktan indiriniz.
Tenceredeki gorbayi istediginiz kivama
gelene kadar mikserle karistiriniz.

Tuz ve karabiber ile tatlandiriniz.

Krep hamuru

250 ml sut

1 yumurta

100 g un

25 g eritilmig, sogutulmus tereyag
Tum malzemeleri belirtilen sirayla bir
kap icine koyunuz.

PlrizsUz bir hamur olacak sekilde
mikser ile karigtiriniz.

Sitli icecekler

1 bardak sut

6 blyuk cilek veya

10 frambuaz veya

1 muz (dilimlenmisg)

Tum malzemeleri bir kaba koyunuz.
istediginiz kivama gelene kadar mikser
ile kanigtiriniz.

istediginiz kadar seker ekleyiniz.

Yararl bilgi: igeceginize bir kiip buz atiniz
veya ¢ok soguk sut kullaniniz.

Ariza durumunda yardim tr

Ariza durumunda yardim
Anza

Cihaz kullanim esnasinda kapaniyor.
Co6zim

Asiri yiklenme emniyeti devreye girmis.

Elektrik fisini ¢ekiniz.

Asir yiklenme emniyetini devreden
¢ikarmak icin, cihazin yaklasik 1 saat
sogumasini bekleyiniz.

Elektrik figini prize takiniz. Cihazi tekrar
aciniz.

Onemli: Ariza giderilemiyorsa liitfen yetkili
servise basvurunuz.

Elden ¢ikartiimasi

AEEE Yonetmeligine Uyum ve Atik
Uriiniin Elden Gikarilmasi

mm=_ Ambalaj malzemesini gevre kural-

larina uygun sekilde imha ediniz.

Bu Urtn T.C. Cevre ve Sehircilik
Bakanligi tarafindan yayimlanan
“Atik Elektrikli ve Elektronik Egyalarin
Kontroll Yénetmeligi’nde belirtilen
zararh ve yasakli maddeleri icermez.

AEEE y6netmeligine uygundur.

Bu drlin, geri donlisiimlU ve tekrar kullanila-
bilir nitelikteki ylksek kaliteli parca ve mal-
zemelerden Uretilmigtir.

Bu nedenle, Grind, hizmet 6mrindn
sonunda evsel veya diger atiklarla birlikte
atmayin. Elektrikli ve elektronik cihazlarin
geri dénusumu icin bir toplama noktasina
g6tlrun. Bu toplama noktalarini bélgeniz-
deki yerel ydnetime sorun.

Kullaniimig Urdnleri geri kazanima vererek
cevrenin ve dogal kaynaklarin korunmasina
yardimci olun.

Uriinii atmadan énce gocuklarin giivenligi
icin elektrik fisini kesin ve kilit mekanizma-
sini kirarak ¢alismaz duruma getirin.
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tr Garanti

Garanti

Bu cihaz igin, yurt disindaki temsilcilikleri-
mizin vermis oldugu garanti sartlari gecerli-
dir. Bu hususta daha detayh bilgi almak igin,
cihazi satin aldiginiz saticiya bag vurunuz.
Garanti suresi icerisinde bu garantiden yarar-
lanabilmek i¢in, cihazi satin aldiginizi goste-
ren fisi veya faturayi gdstermeniz sarttir.

Makinenizi daha verimli

kullanabilmeniz igin:

m Bu cihazlar ev tipi kullanima uygundur,
endustriyel (sanayi tipi) kullanima
uygun degildir.

m Cihazi sadece tip levhasindaki bilgilere
uygun bir sekilde elektrik prizine baglayip
calistiriniz.

m Cihazinizi kullanmayacaksaniz,
digmesinden kapatip kaldiriniz.

Degisiklik haklar mahfuzdur.
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Bosch Cagn (@ BOSCH

Merkezi

[444 6333

7/24 hizmetinizde

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu ¢evirmeden)

Sabit telefonlardan yapilan aramalarda kullanmakta oldugunuz tarife tizerinden, cep telefonu ile
yapilan aramalarda ise kayitli oldugunuz GSM operatorinin tarifesi Gzerinden tcretlendirme yapilmaktadir.

Yazili bagvurular icin adresimiz

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret AS '
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul

Bosch’u tercih ettiginiz icin tesekkiir eder, tiriinliniizii iyi giinlerde kullanmanizi dileriz.

Cihaziniz; kullanma kilavuzunda ésteri\digw %ek'\\debku\\amlmay ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar tarafindan
bakim, onarim veya baska bir nedenle midahale edilmemis olmasi iarnﬁ\a butln parcalari dahil olmak tizere tamamen malzeme, iscilik
ve Uretim hatalarina karsi 2 (IKI) YIL SURE ILE GARANTI EDILMISTIR.

+ Bugaranti belgesinde yer alan sartlar, Tlrkiye'de satilan triinler icin gecerlidir. ) .

«  Anzalarin giderilmesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmasi tamamen firmamiza aittir.

- Malin tesliminden sonraki yikleme, bosaltma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.

+  Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar, ariza ve bilgilendirme hizmetleri garanti kapsami disindadir. .

+  Voltaj disukligl veya fazlaligl, hatali elektrik tesisati, Grtin etiketinde yazili voltajdan farkli voltajda kullanma nedenlerinden
meydana gelen hasar ve arizalar garanti kapsami disindadir, . .

+  Dogal afetler (Deprem -Sel baskini v.b.) yangin ve yildirim diismesinden meydana gelecek arizalar ve hasarlar garanti kapsami disindadir.

+  Belge Uzerine tahrifat yapildigl, cihazin Uzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi takdirde garanti gecersizdir.

GARANTi SARTLARI - -
1. Garantisuresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.
2. Malin butun pargalari dahil olmak tizere tamami garantisi kapsamindadir. o
3‘. Malin ayipl oldugunun anlasiimasi durumda tiketici, 6502 sayili Tiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer
alan;
a-Sozlesmeden dénme,
b-Satis bedelinden indirim isteme,
c-Ucretsiz onarilmasini isteme,
d-Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,
_haklarindan birini kullanabilir. ) » L )
. Tiiketicinin bu haklarindan tcretsiz onarim hakkini segmesi durumunda saticy; iscilik masrafi, degistirilen parca bedeli ya da baska
herhangi bir ad altinda hicbir ticret talep etmeksizin malin onarimini yagmak veya yaptirmakla yukumluddr,
Tuketici Ucretsiz onarim hakkini Uretici veya ithalatciya karsi da kullanilabilir. Satici, Uretici ve ithalatei tiketicinin bu hakkini kullanmasindan
muteselsilen sorumludur. .
5. Tuketicinin, licretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;
- Garanti siresiicinde tekrar arizalanmasi,
- Tamiriigin gereken azami strenin asiimasi,
- Tamirinin mumkin olmadiginin, yetkili servis istasyonu,

'y

saticl, Uretici veya ithalatci tarafindan bir raporla Marka Uriin smi
belirlenmesi durumlarinda; o

tiiketici malin bedel iadesini, aylllp oraninda bedel indirimini veya Bosch Kahve Makinasi
imkan varsa malin ayipsiz misli ile degistirilmesini saticidan talep edilir. Bosch Dilim Kesici

Satic, tiiketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getiriimemesi

durumunda satici, treticive ithalatci muteselsilen sorumludur. Bosch Ekmek Kizartma Mak.
6. Malin tamir slresi 20 IE Fununu_gegemez. Bu slire, garanti slresi icerisinde Bosch Su Isitici (Kettle)
mala iliskin arizanin Yetkili Servis Istasyonuna veya saticiya bildirimi tarihinde, Bosch Mikser
garanti stresi disinda ise malin Yetkili Servis Istasyonuna teslim tarihinden Bosch Mutfak Robotu
itibaren baslar. Malin arizasinin 10 is glinii icerisinde giderilememesi Bosch Kahve Degirmeni
halinde, retici veya ithalatgl; malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer h k.g
ozelliklere sahip bagka bir mali tiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Bosc Tost Makinasi
Malin garanti suresi icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen sure Bosch Kiyma Makinasi
aranti stresine eklenir. Bosch Sac Kurutma Mak.
7. v alin Ik<|uHamm k\\a}\/uzunda ygr alan h%huslgra aykir kullanilmasindan Bosch Baskil
aynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir. f oo !
8. Tuiet’\ci, arantiden dogan hak?arlnln kullaniimast ile ilgili olarak ¢ikabilecek Bosch Sarjli El Stpurgesi
uyusmazliklarda yerlesim yerinin bu\undgﬁu - . Bosch Utd
veya tlketici isleminin yapildigr yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine veya Bosch Blender
Tiiketici Mahkemesine bagvurabilir, Bosch Sac Sekillendirme cihazi
9. Satici tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, tuketici Bosch Meyva Sikacagi
Gumrik ve Ticaret Bakanlig Tuketicinin Korunmasi ve Piyasa Gozetimi .
Bosch Meyva ve Sebze Sikacagi

Genel Mudurlugiine basvurabilir.
Bu iiriin Bosch icin BSH Ev Aletleri San. ve Tic. A.S. tarafindan
imal/ithal edilmektedir.

BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S. i )
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul
Tel.: (0216) 528 90 00 Faks: (0216) 528 91 88

Bosch Masaj Aletleri



Degerli Miisterimiz

Bosch Cagri Merkezi 444 6 333 no.lu telefon numarasi ile, 7 glin 24 saat hizmet vermektedir. Dogrudan bu
numarayi gevirerek satis dncesi ve satis sonrasi hizmetlerimizden faydalanabilirsiniz.

Bosch Cagri Merkezimize ayrica www.bosch-home.com/tr adresindeki Musteri Hizmetleri boliminde bulunan
Musteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks cekerek de ulasabilirsiniz.
Yetkili Servis listemize asagida yazili internet adreslerinden veya ¢agri merkezi numaramizdan ulasabilirsiniz.
www.bosch-home.com/tr

www.bosch-yetkiliservisi.com

Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gore kullanmaya 6zen gosteriniz.

2. Urtintintzle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazili telefonlardan Cagri Merkezimizi arayiniz.

3. Hizmet icin gelen teknisyene “BOSCH YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kiictik
elemanlara verilmemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini dizenleyip vermek zorundadir. Bu
servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.

DIKKAT

Garanti stresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge
ile birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

URETICi VEYA ITHALATCI FIRMANIN SATICI FIRMANIN

Unvani  : BSHEv Aletleri Sanayive Ticaret A.S. Unvani

Adresi  : FSM Mh. Balkan Cd. No.51, AAresi o
Umraniye 34771 Istanbul TelefonU: e

Telefonu : 02165289000 Pbx FaKS

Faks 02165289188 ... E-posta : o

E-posta :.hoschcagrimerkezi@bshg.com Fatura Tarih ve sayiSt: oo

Yetkilininimzasi Teslim Tarihive yeri

Yetkilinin imzasi
Firmanin Kasesi:

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Firmanin Kasesi

MALIN

Cinsi :  KUGQUKEVALETLERI
Markas! c BOS CH
Modeli e et
Garanti Suresi S 2 Y e
Azamitamirstresi = 2018 GUNU

Bandrol ve Seri No. :




Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem pl

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku w gospodarstwie
domowym i podobnych otoczeniach. Uzywac¢ urzadzenia tylko

do przygotowywania produktéw w ilosciach typowych dla
gospodarstw domowych i przez czas typowy dla gospodarstw
domowych. Nie przekracza¢ maksymalnie dopuszczalnej iloSci
produktéw (patrz ,Przepisy kulinarne”). Urzgdzenie nadaje sie do
rozdrabniania lub mieszania produktow spozywczych. Nie uzywac
urzgdzenia do przygotowywania ziemniakow puree (lub puree z
produktow zywnosciowych o podobnej konsystencji). Do tego celu
stosowac koncéwke ugniatajgcg ProPuree. Urzgdzenia nie wolno
uzywac do przetwarzania innych substancji i przedmiotow. Przy
zastosowaniu wyposazenia dopuszczonego przez producenta
mozliwe sg dodatkowe zastosowania. Urzgdzenia uzywac tylko

z dopuszczonymi, oryginalnymi czesciami i akcesoriami. Nigdy nie
uzywac akcesoridw przeznaczonych do innego urzgdzenia.
Urzgdzenia wolno uzywac tylko w pomieszczeniach, w temperaturze
pokojowej i na wysokosci nie wiekszej niz 2000 m n.p.m.

Wazne wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa

Prosze doktadnie przeczytac instrukcje obstugi, starannie

ja przechowywac i postepowac zgodnie z zawartymi w niej

wskazowkami! Przekazujgc urzgdzenie innej osobie nalezy

dotgczy¢ niniejszg instrukcje. Niezastosowanie sie do wskazowek
prawidtowego korzystania z urzgdzenia wyklucza odpowiedzialnos¢
producenta za wynikte szkody.

Osobom o zredukowanych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych

i umystowych lub nieposiadajgcym odpowiedniego doswiadczenia

i/lub wiedzy wolno uzywac urzgdzenia tylko pod warunkiem, ze

znajdujg sie pod opiekg innych oséb lub zostaty poinstruowane

w zakresie bezpiecznej obstugi urzgdzenia i rozumiejg zagrozenia

z niej wynikajgce. Dzieci nie mogg obstugiwac¢ urzgdzenia. Nalezy

uniemozliwi¢ im dostep do urzgdzenia i przewodu podtgczeniowego.

Dzieciom nie wolno czys$ci¢ urzgdzenia ani wykonywac

przewidzianych dla uzytkownika czynnos$ci konserwacyjnych.

A Niebezpieczenstwo porazenia pradem i pozaru!

m Urzadzenie nalezy podtgczycC i uzytkowaé zgodnie z parametrami
podanymi na tabliczce znamionowej. Uzytkowac tylko wtedy, gdy
przewod zasilania oraz urzgdzenie sg sprawne. Ze wzgledow
bezpieczenstwa wszelkie naprawy urzgdzenia, takie jak np.
wymiana uszkodzonego kabla sieciowego, moze przeprowadzac
wylgcznie nasz serwis.
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Wazne wskazéwki dotyczgce bezpieczehnstwa

Nigdy nie podtgcza¢ urzgdzenia do automatycznych wytgcznikow
czasowych lub do zdalnie sterowanych gniazdek sieciowych.
Zawsze nadzorowac prace urzgdzenia!

Nie stawiaC urzgdzenia na gorgcych powierzchniach, np.
palnikach kuchenek elektrycznych, ani w ich poblizu. Wykluczy¢
kontakt przewodu zasilajgcego z gorgcymi elementami i nie
ciggngc¢ go przez ostre krawedzie.

Korpusu urzgdzenia nigdy nie zanurza¢ w zadnych ptynach, nie
my¢ pod biezgcg wodg ani w zmywarce do naczyn. Nie stosowac
myjek parowych. Nigdy nie uzywaé urzgdzenia z mokrymi rekami.
Nie wolno nadal uzywac urzgdzenia, jesli wpadto do wody lub
innej cieczy.

Koncowke miksujgcag zanurza¢ w miksowanym produkcie tylko do
oznaczenia maxw|, inaczej grozi porazenie prgdem!

Urzadzenie musi by¢ zawsze odtgczane od sieci po kazdym
uzyciu, w przypadku braku nadzoru, przed ztozeniem, demonta-
zem lub czyszczeniem oraz w przypadku wystgpienia awarii.

A Niebezpieczenstwo odniesienia obrazen!

Urzadzenie musi by¢ odtgczane od sieci po kazdym uzyciu,

w razie braku nadzoru, przed ztozeniem, roztozeniem i
rozpoczeciem czyszczenia oraz w przypadku wystgpienia usterki.
Po wytaczeniu urzadzenia naped pracuje jeszcze przez krotki
czas. Zaczekac, az naped catkowicie sie zatrzyma.

Nigdy nie chwytac za n6z koncowki miksujgcej. Noza koncowki
miksujgcej w zadnym przypadku nie czysci¢ gotymi rekoma.

/\ Niebezpieczenstwo oparzenia!
Zachowac ostroznos¢ podczas miksowania gorgcych produktow.
Goragcy produkt moze sie rozpryskiwa¢ podczas miksowania.

A Ryzyko uduszenia!
Nie wolno pozwala¢ dzieciom bawi¢ sie opakowaniem.
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Uwagal!
Zaleca sie nie pozostawia¢ wigczonego urzgdzenia dtuzej niz
to konieczne do obrébki produktow spozywczych. Nie wigczac
pustego urzgdzenia.
Pojemnik do miksowania nie nadaje sie do kuchenek
mikrofalowych.
Koncowki miksujgcej nigdy nie stawia¢ na gorgcych
powierzchniach, ani nie wktadac¢ do bardzo gorgcych produktéw
przeznaczonych do miksowania. Zagotowane produkty
przeznaczone do miksowania schtodzi¢ najpierw co najmniej
do 80°C, a dopiero potem miksowac. Przy uzywaniu blendera
w garnku, ten uprzednio zdjg¢ z kuchenki.
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A Uwagal!

Urzgdzenie nalezy koniecznie czysci¢ po kazdym uzyciu lub po
dtuzszym okresie nieuzywania. =% ,Konserwacja i codzienne

czyszczenie” patrz strona 93

Serdecznie gratulujemy Panstwu zakupu
nowego urzadzenia marki Bosch.

Dalsze informacje dotyczace naszych
produktéw znajdg Panstwo na naszej
stronie internetowej.
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Opis urzadzenia
=> Rysunek IN
1 Korpus urzadzenia
a Regulacja predkosci
b Oznaczenie ¥
¢ Przycisk wigcznika ©
d Przycisk Turbo @
e Przyciski zwalniania blokady
f Kabel sieciowy
2 Koncoéwka miksujaca ze stali
nierdzewnej
a Oznaczenie maxp|
b N6z miksujacy
3 Pojemnik miksera
a Podziatka
b Pokrywa

Akcesoria (osobne instrukcje obstugi)
4 Rozdrabniacz uniwersalny L*

5 Rozdrabniacz uniwersalny XL*
6 Koncowka do ubijania*

7 Koncoéwka ,,ProPuree‘*

* w zaleznosci od modelu

Przed pierwszym uzyciem

Przed rozpoczeciem uzytkowania nalezy
rozpakowaé, wyczyscic i sprawdzié¢
urzgdzenie.

Uwagal!

Nigdy nie uzytkowac uszkodzonego

urzgdzenia!

m  Wyjac¢ z opakowania korpus urzadzenia
i wszystkie akcesoria oraz usung¢
opakowanie.

m  Sprawdzi¢ wszystkie czesci pod katem
kompletnosci i widocznych uszkodzen.
=> Rysunek IN

m Przed pierwszym uzyciem doktadnie
umyc¢ i wysuszy¢ wszystkie czesci.
=» Konserwacja i codzienne
czyszczenie” patrz strona 93

Symbole i oznaczenia

I Prosze przestrzegac

wskazowek zawartych

w instrukcji obstugi.
Oznaczenie na koncéwce
miksujacej:

Koncowke miksujgca
zanurza¢ w miksowanym
produkcie tylko do
oznaczenia max |, inaczej
grozi porazenie prgdem!

maxp|
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Czesci i elementy
obstugowe
Regulacja predkosci

Do ptynnej regulacji predkosci obrotowe;.
Przetacznik obrotowy ustawia¢ miedzy e
(najnizsze obroty) a 12 (najwyzsze obroty).
Odczytaé przy oznaczeniu ¥ ustawiong
predkosc.

Przycisk wtacznika OO

Do pracy urzadzenia ze wstepnie ustawiong
predkos$ciag. Urzgdzenie dziata, gdy przycisk
pozostaje wcisniety.

Przycisk Turbo @

Do pracy urzgdzenia z maksymalng
predkos$ciag. Urzgdzenie dziata, gdy przycisk
pozostaje wcisniety.

Wskazéwka: ustawienie predkosci nie ma
znaczenia podczas stosowania przycisku
Turbo @.

Uwaga!
Nigdy nie wciskac¢ jednoczesnie przycisku
wigcznika @ oraz przycisku Turbo @.

Zalecane predkosci

-8 Do miksowania ptynéw, gorgcych
produktéw oraz do mieszania
Do miksowania i rozcierania
owocow oraz gotowanych warzyw
@ Do przygotowania majonezu
Do stosowania: rozdrabniacza
uniwersalnego (L / XL), koncowki
ugniatajgcej, koncowki do ubijania

8-12

Przyciski zwalniania blokady

W celu zdjecia koncowki miksujgcej lub
innych akcesoriow nacisng¢ rownoczesnie
oba przyciski zwalniania blokady.

Koncoéwka miksujaca ze stali

nierdzewnej

Koncowka miksujgca nadaje sie do
rozdrabniania i mieszania majonezu,
sosOw, napojow miksowanych, zywnosci
dla niemowlat, gotowanych owocéw
oraz gotowanych warzyw, jak réwniez do
przecierania zup.
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Akcesoria

Jezeli jakis element wyposazenia nie nalezy
do zakresu dostawy, mozna go zaméwi¢ za
posrednictwem naszego serwisu.

Akcesoria Nr
katalogowy

Rozdrabniacz uniwersalny L 12027759
Rozdrabniacz uniwersalny XL 12027760
Koncdéwka do ubijania 12027761
Koncowka ,ProPuree” 12027762

Obstuga

A Niebezpieczenstwo poparzenia!

Zachowac ostroznos¢ podczas miksowania

gorgcych produktéw. Gorgcy produkt moze

sie rozpryskiwa¢ podczas miksowania.

Zagotowane produkty przeznaczone

do miksowania schtodzi¢ najpierw co

najmniej do 80 °C, a dopiero potem

miksowac.

A Niebezpieczenstwo zranienia!

Po wytgczenia urzgdzenia odczekac do

zatrzymania sie noza koncowki miksujgce;.

Nigdy nie chwyta¢ za n6z koncowki

miksujgcej.

Uwagal!

— Koncoéwka miksujgca musi by¢ mocno
potgczona z korpusem urzadzenia.
Koncowka miksujgca nie moze chwiaé
lub spasc.

— Twarde produkty, takie jak jabtka,
ziemniaki lub mieso, nalezy
koniecznie przed miksowaniem
rozdrobni¢ i zagotowac¢ na miekko.

Do rozdrabniania/siekania surowych
produktéw (cebuli, czosnku, zidt, ...)
uzywac rozdrabniacza uniwersalnego.

— Dno uzywanego naczynia nie moze
mie¢ zadnych nieréwnosci lub
zagtebienia.

=> Cykl rysunkow [£

Napetni¢ przygotowywanymi produktami

pojemnik do miksowania lub inne

naczynie lub miksowa¢ w garnku.

2. Caltkowicie rozwing¢ kabel zasilajgcy.

=



3.

5.

Chwyci¢ korpus urzadzenia, wetkngé w
korpus koncowke miksujgcg i docisngc,
az w sposob styszalny zablokuje sie.
Ustawi¢ odpowiednig predkosé
obrotowg za pomoca regulatora. Wiozy¢
wtyczke do gniazdka.

Trzymac naczynie jedng rekg i zanurzy¢
koncéwke miksujaca.

A Niebezpieczenstwo porazenia pradem!
Koncowke miksujacg zanurzac

w miksowanym produkcie tylko do
oznaczenia max»], inaczej grozi porazenie
pradem!

6.

7.

Wecisng¢ przycisk wigcznika O, aby
miksowa¢ z wstepnie ustawiong
predkoscig.

Wcisng¢ przycisk Turbo @, aby
miksowac z najwyzszg predkoscia.

Uwagal
Nigdy nie wciskac jednoczesnie przycisku
wigcznika D oraz przycisku Turbo @.

8.

10.

11.

Urzgdzenie pozostaje wigczone dopoki
jest wcisniety przycisk. Zmiksowac¢
produkty za pomocg koncowki.

Gdy osiggnie sie wymagang
konsystencje, zwolni¢ przycisk.
Poczekac, az naped sie zatrzyma.
Wyciggna¢ z gniazdka wtyczke
sieciowa.

Przytrzymac wcisniete oba przyciski
zwalniania blokady i wyjaé koncowke
miksujaca.

Wszystkie czesci oczysci¢ natychmiast
po uzyciu. =» ,Konserwacja i codzienne
czyszczenie” patrz strona 93

Wskazowki:

Aby unikng¢ rozpryskiwania, zanurzy¢
néz koncowki miksujgcej catkowicie

w produktach i dopiero wowczas
wigczy¢ urzgdzenie.

W przypadku produktow ptynnych,
zanurzy¢ koncéwke miksujgca i lekko
przechyli¢, aby uzyskac lepsze,
jednorodne wymieszanie oraz unikng¢
.przysysania” do dna naczynia.

Konserwacja i codzienne czyszczenie pl

Konserwacja i codzienne
czyszczenie

Urzadzenie i wykorzystane narzedzia
muszg by¢ doktadnie oczyszczone po
kazdym uzyciu.

A Niebezpieczenstwo porazenia

pradem!

Przed przystgpieniem do czyszczenia
odigczy¢ wtyczke od gniazdka
sieciowego.

Nigdy nie zanurzaé¢ korpusu urzgdzenia
w cieczach ani nie my¢ go w zmywarce
do naczyn.

Nie stosowa¢ myjek parowych.

Uwagal!

Nie uzywac srodkow czyszczacych
zawierajgcych alkohol lub spirytus.

Nie uzywac ostrych, spiczastych czy
metalowych przedmiotéw.

Nie stosowac szorstkich Sciereczek ani
srodkow do szorowania.

Zwroci¢ uwage na to, aby elementéow
z tworzywa sztucznego nie $cisngé

w zmywarce, poniewaz mogg ulec
trwatej deformaciji!

Wskazowki:

Aby utatwi¢ sobie czyszczenie po
uzyciu, przytrzymac koncowke
miksujgca w naczyniu z czystg wodg

i weisngc¢ kilka razy na krétko przycisk
Turbo @.

Podczas przetwarzania np. czerwonej
kapusty lub marchewki mogg powstawac
przebarwienia na elementach z tworzywa
sztucznego. Mozna je usungc kilkoma
kroplami oleju jadalnego.

Na rysunku [ pokazany jest sposéb
czyszczenia poszczegolnych czesci.

Roztagczy¢ korpus urzgdzenia od
elementéw wyposazenia.

Korpus urzgdzenia wytrze¢ miekka,
wilgotng szmatka i wysuszy¢.

Elementy wyposazenia oczysci¢ miekkg
szmatkg lub ggbka z uzyciem $rodka do
mycia lub umy¢ w zmywarce.
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m  Koncowke miksujgcg czyscic w
zZmywarce w pozycji pionowej (nozem
koncowki skierowanym do gory) lub za
pomocg szczotki pod biezgcg wodg.

m  Koncowke miksujgcg suszyé
w odwrdconej pozycji (nozem do gory),
aby woda, ktéra dostata sie do
koncéwki, mogta wyptynagc.

Przepisy kulinarne

Majonez

— 1 jajko (zéttko i biatko)

— 1 {yzka musztardy

— 1 {yzka soku cytrynowego lub octu

— 200-250 ml oleju

— ol i pieprz do smaku

Wszystkie sktadniki muszg mie¢ takg samg

temperature!

m  Wszystkie sktadniki wtozy¢ do
pojemnika do miksowania.

m  Koncowke ustawic¢ na dnie pojemnika
i miksowac sktadniki, az zacznie tworzyé
sie gtadki krem.

m  Wigczony blender przesuwac powoli do
gornej warstwy mieszaniny i ponownie
powoli zanurzaé, az majonez bedzie
gotowy.

Wskazéwka: Wedtug tego przepisu mozna

réwniez przygotowa¢ majonez z samych

z6ttek. Wtedy prosze uzy¢ tylko potowe
podanej ilosci oleju.

Zupajarzynowa

— 300 g ziemniakéw

— 200 g marchewki

— 1 maty kawatek selera

— 2 pomidory

— 1 cebula

— 50 g masta

— 2 lwody

— sol i pieprz do smaku

m Pomidory obraé ze skorki i usungé
pestki.

m  Oczyszczone i obrane warzywa pokroi¢
na kawatki i smazy¢ na rozgrzanym
masle.

m Doda¢ wody i posoli¢.

m Gotowacé przez 20-25 minut.
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m  Zdjg¢ garnek z kuchenki.

m  Zupe zmiksowac w garnku, az do
uzyskania zgdanej konsystenciji.

m  Doprawi¢ do smaku solg i pieprzem.

Ciasto na nalesniki

— 250 ml mleka

— 1jajko

— 100 g maki

— 25 g roztopionego, schtodzonego masta

m  Wszystkie skladniki wtozy¢ w podanej
kolejnosci do pojemnika.

m  Miksowa¢ do powstania gtadkiego
ciasta.

Miksowane napoje mleczne
— 1 szklanka mleka
— 6 duzych truskawek, albo
10 malin lub
1 banan (pokrojony w plasterki)
m  Wszystkie sktadniki wtozy¢ do
pojemnika do miksowania.
m  Miksowa¢ do uzyskania zgdanej
konsystenciji.
m Dodac¢ cukier wedtug uznania.

Wskazéwka: dodac gatke lodéw lub bardzo
zimne mleko.

Usuwanie usterek

Usterka

Urzadzenie wytacza sie podczas pracy.

Sposéb usuniecia

Zadziatat system zabezpieczajgcy przed

przecigzeniem.

m  Wyciggna¢ z gniazdka wtyczke sieciowa.

m Urzadzenie pozostawi¢ ok. 1 godzine
do ochtodzenia, w celu dezaktywacji
systemu zabezpieczajgcego przed
przecigzeniem.

m  Wiozy¢ wtyczke do gniazdka. Ponownie
wigczy¢ urzgdzenie.

Wazna wskazowka: jezeli nie da sie

usuna¢ wystepujgcej usterki, prosze

zwroci¢ sie do naszego autoryzowanego

punktu serwisowego.
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Ekologiczna utylizacja

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie
E\/ z Dyrektywa Europejska 2012/19/UE
mmm  oraz polskg Ustawg z dnia 11 wrzesnia

2015 . ,,0 zuzytym sprzecie elek-

trycznym i elektronicznym” (Dz.U. z

dn. 23.10.2015 poz. 11688) symbolem

przekreslonego kontenera na odpady.

Takie oznakowanie informuje, ze

sprzet ten, po okresie jego uzytko-

wania nie moze by¢ umieszczany
tgcznie z innymi odpadami pocho-
dzgcymi z gospodarstwa domowego.

Uzytkownik jest zobowigzany do

oddania go prowadzgcym zbieranie

zuzytego sprzetu elektrycznego

i elektronicznego. Prowadzacy zbie-

ranie, w tym lokalne punkty zbiérki,

sklepy oraz gminne jednostka, tworzg
odpowiedni system umozliwiajgcy
oddanie tego sprzetu. Wiasciwe
postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przy-
czynia sie do unikniecia szkodliwych
dla zdrowia ludzi i Srodowiska natu-
ralnego konsekwencji, wynikajgcych

z obecnosci sktadnikdw niebezpiecz-

nych oraz niewtasciwego sktadowania

i przetwarzania takiego sprzetu.

Gwarancja

Dla urzadzenia obowigzujg warunki
gwarancji wydanej przez nasze przed-
stawicielstwo handlowe w kraju zakupu.
Doktadne informacje otrzymacie Panstwo
w kazdej chwili w punkcie handlowym,

w ktérym dokonano zakupu urzgdzenia.
W celu skorzystania z ustug gwarancyinych
konieczne jest przedtozenie dowodu
kupna urzadzenia. Warunki gwarancji
regulowane sg odpowiednimi przepisami
Kodeksu cywilnego oraz Rozporzadze-
niem Rady Ministréw z dnia 30.05.1995
roku ,W sprawie szczegolnych warunkow
zawierania i wykonywania umow rzeczy
ruchomych z udziatem konsumentow”.

Zmiany zastrzezone.
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uk BuKopucTaHHsS 3a Npu3Ha4YeHHAM

BVIKOpI/ICTaHHﬂ 3a npu3Ha4eHHAM

Llen npunag npusHaveHum Tinbku 4ns nobyToBOro BUKOPUCTaHHS.
[Mpunap crif BUKOPVUCTOBYBATU TiflbKi ATt NEpepoOKX NPOAYKTIB

Y 3BMYaNHMX Ansi AOMALLHBOrO rocrnoAapcTBa KinlbKOCTSX |

BiApi3kax Yacy. He MoxHa nepeBsuLLyBaTh MakcumarnbHO AOMYyCTUMY
KiNbKICTb NpoaykTiB (auB. «Peyenmuy). MNMpunag npusHadeHo
BUKIIOYHO 4115 nogpibHeHH:A abo 3miwyBaHHsS npoaykTis. Mpunag
He Npu3HaYeHOo ANnd NpuUrotyBaHHs ntope 3 kaptonni (abo

NPOAYKTIB aHarnoriyHOl KOHCUCTEHLUIT). [1nsa Lboro BUKOPUCTOBYMTE
Hacafgky-ToBkadky «ProPuree». He BukopucTtoBymTte npunag ans
nepepobKu IHLLNX PEYOBUH Y/ NpegMeTiB. 3a YMOBU BUKOPUCTAHHS
A03BOSIEHNX BUPOBHNKOM JOOATKOBUX AeTarien MOXINBI TakoX
A00aTKoBI BUOW 3acToCcyBaHHA. BukopuctoBynTe npunag, Tifnbkn 3
A03BOSIEHUMM OpUriHaNbHUMK YacTUHaMK Ta NpunagasaMm. Hikonu He
BUKOPUCTOBYWTE AaHe Npunagas ans iHwux npucTpoiBs.
BukopucToByiTe npunag nve BcepeanHi npuMileHb npu KiMHaTHIN
TemnepaTypi Ha BucoTi He Bue 2000 M Hag piBHEM MOpSI.

MpaBuna TexHikn 6e3nekun

YBaXXHO npoynTanTe iHCTPYKLIiIO 3 ekcrnnyarauii, JoTpuMynTecs 1i
BKa3iBOK, He BukmaanTe i 3bepiravite il Hagani! MNepegatoum uen
npunag, iHWiv MoavHi, ante il Lo IHCTPYKLi. Y pasi He4oTpUMaHHS
BKa3iBOK LLIOA0 NPaBUIbHOMO BUKOPUCTaHHS Npunagy BUPOOHUK He
Hece BiAnoBiAanbHOCTI 3a 30UTKW, AKi BUHMKNX BHACMNiOOK LibOro.

Livm npunagom [O3BONSAETLCS KOPUCTyBaTUCA 0cobam 3
OBMEXEHMMU NCUXIYHUMU, YYTTEBUMMN abO PO3yMOBMMU 30aTHOCTAMM
abo HegocTaTHIM AocBigom Ta/abo HeaocTaTHIMU 3HAHHAMM,

SIKLLIO BOHW pobnaTh Ue nig Harnsggom abo NponLuny BignoBigHUn
IHCTPYKTaXX CTOCOBHO 6€3Me4HOro BUKOPUCTaHHS npunaay 1a
3po3yminu Hebesneky, NoB’sa3aHy 3 npunagom. [iten Bikom He

MOXHa gonyckaty 6nun3beko o npunagy abo WHypa XMUBIEHHS; TM
3ab60poHAETLCA KOpUCTyBaTUCA NpUnagoM. OUnLLEHHS Ta TEXHIYHE
o6cnyroByBaHHsi 3a60POHAETLCSA BUKOHYBATU OiTAM.

/\ He6e3neka BpPaXeHHS efieKTPMYHUM CTPYMOM i noxexi!

m [lpunag 0o3BoNAETLCS NiAKIKOYATN OO PO3ETKM 1 eKCnsyaTyBaTtu
nuvLe BiANOBIAHO A0 AaHMX, 3a3Ha4YEeHNX Ha 3aBOACHKIA TabnunyLi.
Mprnagom 4O3BONSETHCA KOPUCTYBATUCS NMLLE 3a YMOBW Bia-
CYTHOCTI NOLLKOMKEHb LWUHYpa i camoro npunagy. LWo6 yHukHyTM
Hebe3nek, peMOHTYBaTK Npunag, Hanp., MiHATU NOLLKOKEHUI
LLUHYP, 0O3BONSAETHCA NULLE B HALLIN CEPBICHI MaUCTEpPHI.

m Hikonu He nigknoyanTe npunag 40 BUMMUKaYIiB 3 rogMHHUKOBUM
MEeXaHi3MOM Y/ PO3ETOK 3 AUCTAHUIMHUM KepyBaHHAM. Hikonu He
3anuwante BBIMKHEHUIN Npunag 6e3 Harnagy!
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MpaBuna TexHikn 6eaneku uk

He ctaBTe npunag Ha rapsadyi noBepxHi abo nobnuay ix, Hanp.,
Ha NnuTy.

KaTteropn4yHo 3abOpOHEHO 3aHyptoBaTU OCHOBHUI BrOK Y PianHN,
TpyMaTh NOro nig NPOTOYHOK BOAOK Ta MUTU B MOCYLOMUNHIN
MaLUuvHi. He BUKOpUCTOBYWTE NapoovncHUK. He kopuctymntecs
npunagom, Konv BaLli pyku BOori.

Axwo npunag ynas y Bogy abo iHWy piguHy, KOPUCTYBaTUCA HUM
OinbLUe He MOXHa.

Hixxka 6neHgepa mae 6yTu 3aHypeHa B NPOAYKT LWoHanbinbLe
[0 no3Ha4ykn maxp|, iHakLe icHye Hebeaneka ypaxeHHs!
eNeKTPUYHUM CTpyMom!

[Mpunag HeobxigHO NOCTIMHO BUMUKATW 3 MEPEXi Nepes KOXHUM
BUKOPWUCTaAHHAM, 3a Bi4CYTHOCTI JOrnsay, nepen MOHTaXeM,
OEMOHTaXeM Y1 YULLEHHAM Ta Y pasi HECNpPaBHOCTI.

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHS!

O60B’A3KOBO BigKNIOYaANTE NpUNag Big enekTpoMepexi B Taknx
BMMagKax: nicris KOKHOrO BUKOPUCTAHHS; Nepen CKnagaHHsM,
po36mpaHHAM abo OYMLLIEHHAM; SIKLLIO BUHWUKINA HECNpaBHICTb abo
BM NIiaHyeTe 3anuwnTu npunag 6es3 gornaay.

[icna BUMKHEHHSI NPUBOA e OesKUA Yac NPOJOBXKYE pyxaTUcs.
[loyekariTecs NOBHOI 3yNUHKM NpMBoAaA.

Hikonun Ha Bpatnca pykamm 3a Hix Hixkkn 6neHaepa. Hikonu He
YUCTUTUM HXK HDKKM BrieHgepa ronmmmn pykamu.

/\ He6e3neka OTpPMMaHHSA onikis!

ObepexHo npun 06pobui rapayunx npoaykTis. Mpy nepepobui rapsadi
NpPOAYKTM MOXYTb pO36pur3KyBaTmCS.

/\ He6e3neka sigyxu!

He possonsvite AiTam rpatnce 3 nakyBanbHUMKW MaTtepianamu.

/\ Ysara!

PekomeHayeTbCA Hi B AKOMY pasi He 3anuwiaTti npunag,
BBIMKHEHVM JOBLUE, HiX Lie NOTPiOHO ANa nepepobkn NpoaykKTiB.
He BMukanTe npunag BXoOrocTy.

E€MHicTb Brnengepa He NpyaaTHa ANst BUKOPUCTaHHS B
MIKPOXBUITLOBIN Mevi.

Hixkky Grniengepa Hi B SKOMy pasi He CTaBUTK Ha rapsayi NOBEPXHI
Ta He BUKOPUCTOBYBATM 4115 NepepobKu ayxKe rapsayunx npoaykKTiB.
Kun'aui npogykTn nepen nepepobkoto 0XonoguMTn 4o Temneparypu
80 °C abo Hwxye! Mpu BUKOpUCTaHHI pyyHoro bneHaepa B
KacTpyni il cnig 3asganerigb 3HATU 3 NIIUTU.
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uk MpaBuna TexHikn 6eanekn

A Baxnuso!

[Micna KOXXHOrO BMKOPUCTAaHHS, a TakoxX Nicns Tpueanoro
HEeBUKOPUCTaHHSA npunag HeobxigHo ounwatn. =% «/Ljoanso i
wod0eHHe o4uweHHs1» ous. cmop. 100

LLiupo BiTaeMo Bac i3 NOKYnKoo HOBOro
npunaay ¢dipmu Bosch. [lopaTkoBy
iHdopmaLiito Npo Hally npoaykKuito BU
3HanaeTe Ha HawoMy CanTi.
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Ctucnuu ornsapg,

=> ManioHoK
1 OcHoBHUI GNOK Npunagy
Perynatop wenakocTi
MosHauka ¥
Kronka BBimkHeHHS (D
KHonka Typ6opexumy @
KHonkn po3bnokyBaHHSA
Kabenb >xuBneHHs
2 Hixka bneHpepa 3 HepxaBito4oi cTani
a MosHayka maxp|
b Hix Hixkn bneHgepa
3 Yawa 6neHpepa
a Llkana
b Kpuwka
Mpunapas (okpewmi IHCTPYKUIT 3 ekcnnyaTadii)
4 YHiBepcanbHuMu nogpioHoBay L*
5 VYHiBepcanbHui nogpioHoBay XL*
6 BiHM4yok ana s6uBaHHA*
7 Hacapka-ToBkayka «ProPuree»*

- DO Q0O TL®

* 3anexHo Big mogeni
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Mepen nepwnm
BUKOPUCTAHHAM

Mepen novaTkom ekcnnyartadii HOBOro
npunaay moro noTpibHO NOBHICTHO
po3nakyBaTu, O4YMCTUTU Ta NEPEBIPUTH.

YBara!

Y >KoAHOMY pasi He BBOALTE B eKcrryaTtayitio

NOLLKOAXKEHMIN Npunag!

m  BuiimiTb ocHoBHWMIA Grok | Bce npunaaas
3 YNaKkoBKM Ta 3HIMIiTb NakyBanbHWUIA
maTepian.

m [lepesipTe BCi geTani Ha KOMMMAEKTHICTb i
BUAMMI NOLLKOMXEHHS. =» MarnoHokK

m [lepen nepLunm BUKOPUCTaAHHSAM
peTenbHO OYUCTLTE Ta BUCYLLITh
yci petani. =» «/[joans0 i wo0eHHe
oyuweHHsi» ous. cmop. 100

CumMBoONU Ta NO3HAUYKU
Gunzon [Swavemwn
DE] LoTpumyiiTecs BKasiBok

IHCTPYKLIi 3 ekcnnyaTtaLji.
Mo3Hauka Ha HiXLUi brneHaepa:
Hixka bneHgepa mae

OyTn 3aHypeHa B NpoayKT
LOHaNbinbLLUe [0

nosHayky maxp|, iHakLe
icHye Hebe3neka ypaxeHHs
€neKTPUYHUM CTPyMOoMm!

max ]

OeTtani Ta enemeHTU
ynpaBniHHSA

Perynatop wBuAaKocTi

[ns nnaBHOrO perynioBaHHs 4acToTu
ob6epTaHHsi. Perynsitop MoxHa noBepraTtu
MiX NO3ULISMK e (HalHMXK4Ya YacToTa
obepTaHHs) i 12 (HarBuLLa YacToTa



obepTaHHS). YCTaHOBMNEHY LUBUAKICTb MOXHA
nepeBipuTK 3a nosHadkow V.

KHonka BBiMmkHeHHst (D

[ns BuKopucTaHHA Npunagy i3 nonepeaHbo
BCTaHOBMEHOI YacTOTO 06epTaHHs.
Mpunag npautoBaTMe, LOKU BU HE
BiOAMYCTUTE KHOTMKY.

KHonka Typ6opexumy @D

[na BUKOpuCTaHHA Npunagy 3
MaKCMMaribHOK 4YacTOTO 0BepTaHHs.
Mpwunap npautoBaTMe, JOKW BU He
BiAANYCTMTE KHOMKY.

BkaziBka: nig 4yac BUKOPUCTaHHS KHOMKM
TypBopexumy @ BCTaHOBMEHa LUBMAKICTL
He BPaxoBYETbCS.

YBara!

Y X0OHOMY pasi He MOXXHa OfJHO4acHO
HaTVCKaTK KHOMKY BBIMKHEHHS! (D Ta KHOrMKY
TypBopexumy @.

PekomeHaoOBaHa LUBUAKICTb

e-8 [Ins 3millyBaHHS PigvH i
rapsiumx NpoaykKTiB, @ TakoX Ans
nigmiLlyBaHHA
[ns 3miwyBaHHA dpykKTiB, Arig abo
BapeHVX OBOYIB i MPUroTyBaHHs 3
HUX niope
@ [ns npuroTyBaHHs ManoHesy
[1ns BUKOPUCTaHHA yHiBEpcarbHOro
noppibHoBayva (L/XL), Hacagku-
TOBKa4KM, BiH/YKa ANs 30MBaHHSA

8-12

KHonku po36nokyBaHHs

[na 3HATTS HiXkkn GrieHaepa abo iHWoro
npunagas cnif 0g4HOYacHO HaTUCHYTM
06uaBi KHOMKN PO3BrOKyBaHHS.

Hixxka 6neHgepa 3

HepXKaBito4oi cTani

Hixkky 6bneHgepa npusHayeHo ans
noapibHEHHs Ta 3MiLLyBaHHS ManoHE3Y,
COYCiB, KOKTENIIB, OUTAYOr0 Xap4yBaHHS,
BapeHnx PPyKTiB, AAri4 | OBOYIB, a TaKOX Ans
MPUroTyBaHHA CyniB-niope.

Ekcnnyarauis uk

Mpunappa

AKwo npunapgasa He BXOAWTL OO KOMMMEKTY
NMOCTaBKW, Oro MOXXHa 3aMOBUTU yepes
CEpBICHUIN LIEHTP:

Mpunapasn Howmep ans
3aMOBJIEHHA

YHiBepcanbHun 12027759
noppibHoBay L

YHiBepcanbHum 12027760
nopapibHoBay XL

BiHn4ok ons 36uBaHHsA 12027761
Hacapgka-ToBkayka 12027762
«ProPuree»

ExcnnyaTauif

/\ HeGe3neka oTpumaHHs onikis!

MMig Yac nepepobkM rapsymx NPOayKTiB
OynbTe o6epexHi. MNepepobntoBaHi rapsayi
NPOAYKTN MOXYTb po3bpuakyBaTucs.
MpoaykTy, Wo KUNNsTb, Nepes nepepobkoto
cnig oxonoauTtu o temnepatypu 80 °C abo
HUKYe.

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHs!

lMicns BUMKHEHHS1 Npunagy cnig godekarucs
3yMUHKN HOXa HiXKKM Bnenaepa. Hikonu He
OepiTbCs PyKOIO 3a HiXX Hixkkn BneHaepa.

YBara!

— Hixxky 6bneHgepa HeoOXigHO MiLHO nig’en-
HaTu 0o ocHOBHOro Groka npunagy. He
MOXXHa JornyckaTtu, Wwob Hixka bneHaepa
XuTanacs abo BMnagana.

— Tsepai xap4oBi NpoayKTy, Taki Ak sbnyka,
KapTOMIO YN M’SICO, Nepes nepepodKoro
HeoOXigHO NoApiOHUTM Ta 3BapUTU 4O
M’sikoro cTaHy. [ins noapibHeHHs/cCiueHHs
CUPpVIX NPOAYKTIB (LMOYni, YacHUKY,
3erieHi TOLLO) cnifg BUKOPUCTOBYBATU
yHiBepcanbHui noapidbHoBay!

— [HO BMKOpPUCTOBYBaHOI NOCYANHU Mae
OyTun 6e3 Bunyknocte abo BUCTYNIB.

=> Pag mantoHkis [E

1. 3aBaHTaxTe NigroToBreHi NPoayKTU B
Yawly 6neHgepa abo iHwWy npuaaTtHy Ans
LibOro MOCYAMHY, HanpWKnaz KacTpyrnto.

2. TMoBHicTto po3moTarite kKabernb KUBMEHHS.
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uk [ornsapg i woaeHHe OYNLLIEHHS

3. TpuTpumytoum OCHOBHUI BNOK Npunaay,
nig’eqHaviTe 40 HbOTO HiXKKy BneHaepa Ta
HaTUCHITb, OO BOHa 3acpikcyBanacs 3
XapaKTepHNM 3BYKOM.

4. 3apavite 6axaHy YacToTy obepTaHHs
32 JOMOMOrOH perynaTopa WBUAKOCTI.
BcraBsTe wrencenbHy BUIKY B PO3ETKY.

5. TpuTpumyoum NOCYAUHY OFHIEI PYKOIO,
3aHypTe HixXKy GrieHaepa B MpoayKTu.

/\ He6e3neka ypaxeHHs eNeKTPUHHUM
cTpymom!

Hixka 6neHgepa mae Oyt 3aHypeHa B

NPOAYKT LLoHaGiNbLe A0 no3Hadky max |,

iHakLe icHye Hebesneka ypakeHHst

enekTPUYHUM CTPYMOM

6. [Onsa nepepobku 3 nonepeaHLo
BCTaHOBMEHOI YacTOTO 06epTaHHs
HATUCHITb KHOMKY BBIMKHEHHS (.

7. Onsa nepepobku 3 MakCMManbHOK
YaCTOTO 06epTaHHA HATUCHITb KHOMKY
TypBopexumy @.

YBara!

Y XoQHOMY pasi He MOXXHa OfJHO4aCcHO

HaTVCKaTK KHOMKY BBIMKHEHHS! (D Ta KHOTMKY

TypBopexumy @.

8. Tpunap npautoBatnme, JOKU BU
He BignycTuTe KHOMKY. Mepepobith
NPOAYKTN HiXKOIO BneHaepa.

9. Tllicns gocarHeHHs 6axxaHoi KOHCUCTEHLUT
BiANYyCTiTb KHOMKY. [loyekantecs 3ynuHKA
npusoAa. BuimiTe wtencensHy BUIKY
3 pO3EeTKU.

10. HaTMcHyBLUM Ta BTpUMYHOYM 06nABI
KHOMKWN po30NoKyBaHHS, BiA'eqHanTe
Hi>XKy BneHgepa.

11. Opgpasy nicns BUKOPUCTaHHSA OYUCTETE
BCi getani. =» «/Joensid i ujo0eHHe
oyuweHHsi» ous. cmop. 100

BkaziBku

—  LWo6 yHUkHYTK po36pur3KyBaHHS, HixX
Hi>KK GneHaepa cnifg NoBHICTHO 3aHYpUTH
B NPOAYKT i NuLle ToAi BMUKaTV npunag.

— O6pobnstoun piaki NPoayKTH, 3aHYpPEHY
B MOCYAVHY HixxKy 6neHaepa cnig
YTPYMYBaTV 3 HEBEMNUKUM Haxmrom, Lwob
[OCArTY KpaLLoro nepeMillyBaHHs Ta
YHUKHYTU «NPUCMOKTYBaHHS» 00 [HA.

100

Odornap i woaeHHe
OYMULLEHHSA

Mpunag i BUKopUCTOBYBaHi Hacagku
HeobXiAHO I'PYHTOBHO YNCTUTK MicnsA
KO>XHOrO BUKOPWUCTaHHS.

/\ He6e3neka ypaxkeHHs eneKTPUUHUM
cTpymom!

— [lepen o4nLLEeHHSM BUNManTe
LUTENCcenbHy BUMKY 3 PO3ETKM.

— Hikonu He 3aHyptonTe OCHOBHMI BroK
npunagy B piavHu Ta He MUNTE B
NOCYAOMUMHIN MaLUVHI.

— He BrKopuCTOBYINTE NAPOOYNCHUK.

YBara!

— He BukopucToByiTe 3acobu ansi
OYMLLIEHHS, LLO MICTSITb CNINPT.

— He BukopucToByiTe 3aroctpeHi abo
MeTaneBi NpeaMeTu.

— He BrKopuCTOBYWTE XOPCTKI raHyYipKu
abo 3acobu ANSA OUYULLIEHHS.

— He 3atuckarite nnacTmMacoBi enemMeHTu
B MOCYAOMMIHI MaLLVHi, OCKINbKU Lie
MOXe Npr3BECTU A0 iX 6€3MoBOPOTHOI
aedopmadii!

BkasiBku

— o6 nonerwmnTy Y1LLEHHs, nicns
BMKOPUCTaHHSA NMOMICTITb HiXKKy GrneHaepa
B MOCYAVHY 3 YACTOI BOAOH) Ta Kinbka
pasiB HEHaZOBrO HATUCHITb KHOMKY
Typ6opexumy @.

— g yac nepepobku TakMx NPOAYKTIB,
SIK YepBOHa KarnycTta abo MopkBa, Ha
enemMeHTax i3 nnactmacu MoXyTb
yTBOPIOBATUCS KOMLOPOBI NAsMM. Tx
MOXXHa YCYHYTU 3@ JOMOMOTOH KifTbKOX
Kpanenb Xap4oBoi ofii.

Ha mantoHKy [@ nokasaHo, Sk YncTutu

oKpemi getani.

m [puvnapps cnig Big'egHaTy Big
OCHOBHOro 6rnoka npunagy.

m  [IpoTpiTb OCHOBHMIA BrIOK NpUnagy M’saKow
BOSIOrOK0 FAHYIPKOKO Ta 3anmLUTe COXHYTH.

m [IpoTpiTb enemMeHTn Npunagaas raHyipKoro
4n ryOKoH, 3MOYEHOI0 B MYXXKHOMY
MUIAHOMY PO34¥Hi, abo NoMuiiTe B
NOCYAOMUMHIA MaLLWHI.



m  Hixky GneHgepa cnig mvti B nocy-
OOMUHIN MaLLWHi, po3TallyBaBLUK i
BepTMKanbHO (Hoxem goropw), abo 3a
AOMOMOTOH0 LWiTKV Mif, MPOTOYHOK BOAOIO.

= 3anuwTe HixkKy brieHgepa CoXHyTn y
BEPTUKaNbHOMY MOMOXEHHI (HOXeM
poropw), o6 Boaa, sika noTpanuna
BCEPeAVHyY, Morfa CTeKkTU.

Peuentn

MawoHes

— 1 saiue (KOBTOK i Binok)

— 1 cT. n. ripynui

— 1 CT. . NIMMOHHOrO COKy abo ouTy

— 200-250 mn onii

— Cinb Ta nepeup 3a cMakoMm

IHrpenieHTn NOBUHHI MaTy ogHaKoBY

Temneparypy!

m  YCi iHrpeaieHTn NoKNacTn y EMHICTb
GneHaepa.

m Hixky bneHgepa noknactv Ha QHO
€MHOCTI Ta 3MiLLyBaTK, MOKN CyMiLLl He
NepeTBOPUTLCS Y EMYMbCito.

= YBiMKHYTWUIA BrieHaep NoBiNbHO NigHIMaTh
[0 BEPXHBOIO Kpato CyMillli Ta onyckaTu
3HOBY JOHM3Y, JOMOKN MaoHe3 He Byae
rOTOBUIA.

Mopapa: 3a unm peuentom Bu moxete
MpUroTyBaTh TakoX MavioHe3 nuLue 3
XOBTKOM. Y TakoMy pasi BUKOPUCTOBYBaTh
MMLLIE NOMOBUHY KiNbKOCTI Ofil.

OBoueBuM cyn

— 300 r kapTonni

— 200 r mopkeu

— 1 HEBENMYKMI LLMATOK cenepm

— 2 nomigopu

— 1 umnbynuHa

— 50 r BepLlkOBOro macna

— 2 nBogu

— Cinb Ta nepeupb 3a cMakoMm

m  3HATU LWKIPOYKY 3 MOMILOPIB Ta BUAHATU
3 HUX HaCIHHS.

m [louneHi oBoYi Hapi3aT HEBENNKMMMI
LUMaTKaMu Ta TyLLKYBaTV B rapsiiomy
macrii.

m [logatu Boay i Cinb.

3anuwnTn Baputmcs Ha 20-25 XBUINKWH.

m  3HSTW KacTpynio 3 NNnUTU.

PeuenTtun uk

m Cyny kactpyni nepemiwyBaTu oo
OaXkaHOI KOHCUCTEHLT.
m [lpunpasTe cinnio Ta nepuem.

TicTo gna mnuHuiB

— 250 mn monoka

— 1 4anue

— 100 r 6opoLuHa

— 25 1 po3TONNEHOrO OXONOAXEHOrO
BEPLLKOBOro Macna

m  YCi iHrpeaieHTn y BKa3aHin NocnigoBHOCTI
nokIacTu y EMHICTb GneHaepa.

m [lepewmiwyBaTy 4O YyTBOPEHHSA
OofHopigHoro TicTa.

MonouHi KokTenni
— 1 cTakaH mornoka
— 6 BenvKMx nonyHuub, abo
10 sarig manuHK, abo
1 6aHaH (HapizaHuin cknbkamm)
m  YCi iHrpeaieHTn NoKNacTn y EMHICTb
bneHgepa.
m [lepemiwyBaTu oo 6axaHoi
KOHCUCTEHLLT.
m  [ogatu uykpy 3a CMakom.
Mopapa: noaaTty LWwe ofHy KynbKy Mopo3vBa
abo B35ITW AyXKe XOMNo4He MOJIOKO.

YcyHeHHs HecnpaBHOCTEN

HecnpaBHicTb
Mpvnaa BUMMKAETLCA N Yac BUKOPUCTAHHS.

YcyHeHHs

CnipaLoBaB 3axuCT Bif, MepeBaHTaXEHHS.

m  BunmiTh WTencensHy BUNKY 3 PO3ETKM.

m [laiiTe npunagy OXOnoHyTH NpubnmaHo
1 roguHy, LWo6 geakTnByBaTK 3axXMCT Bif
nepeBaHTaXeHHS.

m BcraBTe wrencenbHy BUIKY B PO3ETKY.
3HOBY BBIMKHITb Npunag.

BaxnuBo: AKLO YCYHYTN HECMPABHICTb B
onucaHuii cnocib He BAAETHLCSA, 3BEPHITLCS
[0 CepBiCHOI Criy»ow.
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uk YTunisauis

YTunizauis
Llen npunag mapkipoBaHo 3rigHO
NonoXeHb EBPONENCcbKOT AnpekTnsn

mmm  2012/19/EU CTOCOBHO €NEKTPOHHUX
Ta enekTponpunagis, Wwo 6ynuy
BMKOpUCTaHHI (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
[NpeKTMBO BU3HAYaOTLCA MOXITN-
BOCTI, SKi € LINCHUMN Y MexXax
€BpONENCHLKOro cotay, LWoA0
NPURHATTA Hasapg Ta ytunisauii
OyBLUMX Y BUKOPUCTaHHI npunagis.
[Mpo akTyarnbHi MOXNMBOCTI ANA
BUAANEHHs MOXHa Ji3HaTnca
B criewianisoBaHoMy mMarasuHi.

YMoBM rapaHTii

CTOCOBHO LbOro npunagy AitoTb YMOBU
rapanTii, Wob 6ynu onyonikoBaHi HaLWWM
KOMMNETEHTHMM NPeACTaBHULITBOM B KpaiHi,
B skinn Bu npuabanu npunag. Bu moxerte

B Oyab-sKMI Yac ogepkat yMOBM rapaHTii
y crneuianisaoBaHoOMy MarasuHi, B dkomy Bu
npuadanu npunag, abo 6eanocepeHLO

B HalIOMy NpeacTaBHULTBI y Bac B kpaiHi.
YmoBM rapaHnTii ana HimewunHn ta agpecun
Bu sHangeTe Ha OCTaHHIX YOTUPBLOX
CTOpiHKax uiei 6poLuypu. Kpim Toro, ymosu
rapaHTii po3milLeHi Takox i B IHTepHeTi 3a
3a3HayeHo0 agpecoto. [Ins KopuctyBaHHA
rapaHTiNnHMMK nocryramm HeobXiaHO B
OyOb-KOMY BMNaAKy nokasaTu KBUTaHLio
npo onnary.

MoxxnuBi 3miHW.
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Vcnonb3oBaHme No Ha3Ha4YeHUo ru

Mcnonb3oBaHue NO Ha3Ha4YeHUIO

OT0T Npnbop npegHasHayYeH TONbKO A5 AOMaLLHEero
ncrnonb3oBaHus. Npubop MOXHO MCNONb30BaTb TONBLKO 4SS
nepepaboTKn Takoro KonnmyecTsa NpoayKTOB U B TEYEHNE TaKOro
BpPEMEHU, KOTOPble XapaKTepHbl 4S5 AOMaLUHEero Xo3sncTea.

He npeBbiwaTh MakcMmarnbHO 4ONYyCTUMOE KOSIMYEeCTBO NPOAYKTOB
(cMm. «Peuenmaiy). MNpubop npurogeH ans usmens4eHns

Unu nepemeLunBaHna npoayktos. Npubop He rogntcsa ong
NPUroTOBIIEHNS KapTOgerbHOro nope (Unu npe 13 NPoayKToB
aHarnormyHom KoHcUcTeHunn). [N aToro Ucrnosnb3ynTe TOSKYLUKY
ProPuree. Npubop 3anpeLuaercs ncnonb3oBaTth Afs nepepaboTkm
ApYyrux BeLlecTs unu npeametos. [pu ncnonb3oBaHnn

APYrux paspeLleHHbIX Npon3BoguTenemM npuHagnexHocTemn
BO3MOXHbI Apyrne BapuaHTbl npumeHeHus. NMpnbop

paspeLuaeTcsa Ucrnornb3oBaTh TOMbKO C AOMNYLLEHHBIMW YacTaMU U
npuHagnexHocTaMu. Kateropmyecku 3anpeLiaeTcs UICnonb3oBaThb
NPUHaANEXHOCTUN Ans Apyrux npnbopos.

Ncnonb3ynTte npubop TOMNbKO BHYTPWU NOMELLEHUI MPU KOMHATHON
Temnepartype Ha BbicoTe He Bbiwe 2000 M Hafg ypoOBHEM MOpPS.

BaxHble npaBuna TeXHUKM 6e3onacHoCcTm

BHMMaTENbHO 03HAKOMBTECH C MHCTPYKLUMEN MO IKCnnyaTauum,

npu paboTte pyKkOBOACTBYUTECH YKa3aHUAMU AAaHHOW MHCTPYKUMK

N COXpaHanTe ee ANs ganbHenwero ucnons3oBaHus! Nepenasas
npnbop Opyromy YenoBeKy, anTe emy 3Ty UHCTPYKUuIo. [ponseo-
ANTENb HEe HECET OTBETCTBEHHOCTU 3a NOBPEXAEHMWS, BO3HUKLUNE

B pesynbrate HecobnoaeHnst ykazaHuim no npaBuiibHOMY NPUMEHe-
HuUto npmnbopa.

OTOT NpuBOp MOryT NCMOMB30BaTb NIULA C OrpaHUYEHHbIMU
PU3NYECKMMN, CEHCOPHBIMU MU YMCTBEHHBIMW CNOCOBHOCTSAMU
NN He UMELMMM AOCTATOYHOIO ONbITa UMW 3HAHUIN, €CNN OHU
HaxoOATCcsA No4 NPUCMOTPOM MU NPOLLIAM COOTBETCTBYIOLLMIA
WHCTPYKTaX OTHOCUTENbHO 6e30MacHOro Nofib3oBaHNs NpMbopom

N ysacHUNM anga cebs, kakyto onacHOCTb HeceT B cebe npmnbop.
[eTten Henb3a nognyckaTb K NPUbopy 1 WHYPY NUTaHUS, UM HENb3s
nonb3oBaTtbcs Npubopom. [leTam 3anpeLLeHo urpatb ¢ npubdopom.
Mpon3BoANTb OYUCTKY U TEXOBCNyXnBaHMe AETAM He paspeLuaeTcs.

/\ OnacHocTb NopaxeHUst TOKOM 1 Bo3ropaHusi!

m [lonb3oBaTbca NpMOOPOM JOMyCKAETCSA TONMbKO NPW OTCYTCTBUN
nospexaeHun kabensa n npmdopa. PemoHT npnbopa (Hanp., 3ameHy
NMOBPEXOEHHOIO CETEBOrO kabens) paspeluaeTcs NPon3BoanNTb 13
coobpaxeHnin 6e30MacHOCTM TONbKO HaLLE CepBUCHOM cryxbe.
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BaxHble npaBuna TEXHMKK Ge3onacHocTn

KaTteropnyecku 3anpeLwjaeTtca nogknodatb npnbop kK Tanmepam
nnn poseTkam ¢ UCTaHUMOHHbLIM yrnpasneHvem. Beerga cneaoute
3a npnbopom BO BpeMs akcnnyaTaumm!

Hwn B koem cnyyae He cTaBbTe NpMbOp Ha ropavmMe NOBEPXHOCTH,
HanpuMep, Ha dNeKTPONnUTY, NN BGNN3N HUX.

Hwn B koem cnyyae He norpy»amte OCHOBHOW BNOK B XXMAKOCTH,
He MouTe ero nog nNPoTO4HOM BOAOU U B NOCY4OMOEYHOW
MaLumHe. He ncnonb3ynte naposble odnctutenu. He
ncnonb3ynte Npnbop BRaxKHbIMU pyKamu.

B cnyyae nageHus npnbopa B BOAY MW OPYIYHO XUOKOCTb
AanbHenwee npuMeHeHne npndopa 3anpeLLleHo.

MorpyxaTb HOXKY BbrneHaepa B cMeLlnBaeMbI NPOLYKT He
rny6xe, YeM 4O OTMETKM max |, Tak Kak MHa4Ye BO3HUKaeT
OMacHOCTb NOpaXXeHusi Tokom!

lMocne kaxgoro NpUMeHeHus, Npu OTCYTCTBUU MPUCMOTPA,
nepepn cbopkon, pazbopkon NN OYUCTKON, a TaKkKe B Cnyyae
HencnpaBHOCTM 0b6A3aTeNbLHO OTCoeanHUTE NpMbop OT ceTu.

/\ OnacHocTb TpaBMUpOBaHMUS!

Mocne kaxgoro NpUMeHeHUs1, NPy OTCYTCTBMM NPUCMOTPA,
nepea cbopkown, pasdbopkor UM OYNCTKON, a Takke B Criyvae
HencnpaBHOCTM 0065A3aTeNbHO OTCoeanHUTE NPMOOP OT CETH.
Mocne BbIKMYEHUS NMPUBOL eLLe ABUKETCS HEKOTOPOE BPEMS.
[loxxanTechb NOMHOM OCTaHOBKM NpUBOAA.

Hu B koem crnyvae He npukacaTbCs K HOXY Ha HOXKe brneHaepa.
KaTeropunyecku 3anpeLleHo o4mLlaTb HOX Ha HOXKe brneHaepa
ronbIMn pyKamu.

/\ OnacHocTb ownapuBaHus!
Cobntogarite OCTOPOXHOCTL Npy nepepaboTke ropsaynx NpoOayKTOB.
Mpun nepepaboTke BO3MOXHbI OPbI3rM ropayero NpoayKra.

OnacHocTb yayweHus!

He paspeluanTte getam nrpatb C ynakoBOYHbIM MaTepmuariom.

BHumaHue!
PekomeHayeTcsa HU B KOEM Crny4Yyae He ocTaBnATb npmubop
BKIMIOYEHHbBIM OMbLle, YeM 3TO HeobXxoaMMo ANna nepepaboTku
NpPoayKToB. He BkrtoyanTe npubdop BXONOCTYHO.
CTtakaH bneHgepa He NpUrogeH A9 UCnosib3oBaHNA B
MUKPOBOJSTHOBOM Meyu.
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BakHble npaBuna TeXHUKN 6e3onacHocTn ru

m Hu B KOeM cnyyae He CTaBUTb HOXKY BneHgepa Ha ropsiune
NOBEPXHOCTWN N HE NCMONb30BaTh ANsl NnepepaboTKkn O4YeHb
rops4ymx npoaykTto.. Nepen nepepaboTkon bnenHgepom
KMNALWMX NPOAYKTOB AaTb UM OCTbITb MUHUMYM Ao 80 °C.

Mpy ncnonb3oBaHUKN NOrpyXHOro Gnengepa B KacTproie BHavane
CHUMUTE KaCTPHOM0 C KOHGOPKN.

A BaxHo!

[Mocne Kaxgoro NPUMEHEHNs U nNocne AnUTenbHOro
Hencnonb3oBaHNsa 06a3aTenbHO TLAaTeNbHO o4YnCTUTE NpMdop.
=»> «YX00 u exxedHegHasi oyucmka» cm. cmp. 107

OT BCcero cepaua nosppaensiem Bac

C NOKYNKOW HOBOro npuéopa pupmbli
Bosch. [lononHutenbHy0 MHdopmauuto
0 Halwen npoaykuuu Bbl HanpgeTe Ha
Halwen cTpaHuue B MHTepHeTe.
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KomMnnekTHbIN 0630p

= PucyHok
1 OcHoBHoOMI 6nok

a YcTtaHoBKa CKOpOCTU

b Metka ¥
¢ Knonka BkntoyeHns O
d Typ6o-kHonka @D
e KHonkn pa3bnokmpoBku
f CeteBon kabenb

2 Hoxka 6neHgepa u3 HepXaBetroLlen
cTanu
a MeTtka maxp|
b Hox Ha HoXke GneHaepa
3 CrakaH 6neHpgepa
a lWkana
b Kpbiwka

MpuHapnexHocTn

(oTAenbHble MHCTPYKLMKW MO 3KCnyaTauum)
4  YHuBepcanbHbIN U3MenbynuTens L*

5 YHuBepcanbHbIW uamenbuntenb XL*
6 BeHuuk ans B3bMBaHUA*

7 Tonkyuwka «ProPuree»*

* B 3aBUCMMOCTW OT MoAenu

MNMepen nepBbIM
Mcnonb3oBaHUEM

Mepen ncnonb3oBaHneM HOBOro npubopa
ero HeobXo4MMO MOMHOCTbLIO pacnakoBaTb,
OYUCTUTb U NMPOBEPUTD.

BHumaHue!

BBoauTb B AeCTBUE NOBPEXAEHHbIN

npnbop KaTeropu4ecku 3anpeLleHo!

m BbiHbTE OCHOBHOW 6ok 1 Bce
NPVHAAMEXHOCTU U3 YNAKOBKW, CHUMUTE
UMEIOLLMICS YNaKOBOYHbIN MaTtepman.

m [lpoBepbTe KOMMMEKTHOCTb BCEX YacTen
1 OTCYTCTBUE BUOUMbIX MOBPEXAEHNN.
= PucyHok

m [lepen nepBbiM UCMONb30BaHUEM
TLWATENbHO OYUCTUTE U BbICYLLNTE
Bce Aetanu. =% « Yxo0 u exxe0HesHasi
oqucmka» cm. cmp. 107
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ru CuMBOnbI N METKMN

CumBoOnbl U METKU

Gawson | navenme
I:EI Cobntopatb ykasaHus

B VHCTPYKLUMM MO
aKcnnyarauum.

MeTka Ha Hoxke GrieHzepa
Morpy»atb HOXKY GrieHaepa
B CMELLMBaEMbIV MPOAYKT
He rmy6Xxe, Yem [0 OTMETKU
max |, Tak kak nHave
BO3HKaET OMacHOCTb
nopaxxeHus Tokom!

max »|

AneMeHTbl ynpaBrieHuns
n akceccyapbl

YcTtaHOBKa CKOpoCTHU

[ns nnaBHOW yCTaHOBKM YKcna o6opoToB.
YcTaHOBWTE NMOBOPOTHBIV NEpeKIoYaTens B
NONOXeHNe Mexay ® (MUHMManbHoe Y1Ccro
060poToB) 1 12 (MakcMmansHoOe Y1cro
060pOoTOB). YCTAHOBMEHHYH CKOPOCTb
MOXHO cunTaTb NpoTuB MeTkn V.

KHonka BkntoyeHus (D

[ns ncnonb3oBaHus npubopa ¢ 3apaHee
YCTaHOBJ1€HHbIM YNCITOM 060p0TOB.
Mpubop paboTaeT, Noka KHOMKa ocTaeTcs
HaXkaToMn.

Typ6o-kHonka @D

[nsa ncnonb3oBaHus npubopa ¢ Makcu-
MarnbHbIM YMcriom obopoToB. MNpubop pabo-
TaeT, NoKa KHOMKa OCTaeTCsl HaXKaToW.
YKa3aHue. YCTaHOBKa CKOPOCTU He
OKa3blBaeT BNUSIHME NPU UCMOMb30BaHUM
Typ60-KHOMKU D .

BHumaHue!

Hw B koem crnyyae He HaxumanTe
O[HOBPEMEHHO KHOMKY BKmtoveHua O

u Typbo-kHonky D.
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PekomeHgauum no yCTaHOBKe CKOpPOCTHU

-8 [1nsa cmelunmBaHUS XUOKOCTEN

1 ropsivymx NpoayKTOB, a Takke

noamMeLInBaHus

[nsa cmelumBaHus 1 NIOpUpPoBaHUs

PPYKTOB UMY BapeHbIX OBOLLEN

@ [Ins npuroToBrneHus MaioHesa
[ns ucnonb3oBaHust yHNBeEp-
canbHoro nsmenedutens (L / XL),
TOJKYLLKW, BEHYMKA AN B3OMBaHMSA

8-12

KHonKu pa3brnoknpoBku

[nsa cHATUS HOXKM BneHaepa unmn apyrmx
HpMHa}:l,J'Ie)KHOCTeVI HaXXMuUTe Ha 06e KHOMKK
pa30noKMpPOBKN OAHOBPEMEHHO.

Hoxka 6neHpgepa ns3

Hep)XaBeloLwen ctanm

Hoxxka brneHgepa npurogHa ansi
Nn3MeribMeHnd n cmelmBaHua MaﬁOHe3a,
COYCOB, KOKTeWnewn, 4eTCKoro nuTaHus,
BapeHbIX OPYKTOB 1 OBOLLEN, a Takke A5
nopnpoBaHnA Cynos.

MpuHagneXxHocTb

Ecnv ogHa 13 npuHagneXxHocTen He BXoauT
B KOMMNJIEKT NMOCTaBKU, ee MOXXHO 3aKa3aTb B
cepBUCHON crnyxbe.

MpuHagnexHocTb Ne ansa
3aKasa

YHuBepcanbHbI 12027759
namensynTens L

YHuBepcanbHbI 12027760
namernsuntens XL

BeHunk ansa B3dbuBaHus 12027761
Tonkywka «ProPuree» 12027762

dkcnnyaTtauums

/\ OnacHocTb ownapuBaHus!
Cobntogante 0CTOPOXXHOCTb Npw
nepepaboTke ropsumnx NpoayKToB. MNpu
nepepaboTke BO3MOXHbI B6pbI3ri ropsyero
npoaykra. Mepen nepepabotkoi GrieHae-
POM KUMSLLMX NPOAYKTOB AaTb UM OCTbITb
MUHUMYM go 80°C.



/\ He ncknioueHa onacHocTb
TpaBMUpoBaHus!

Mocne BbikntoveHnsa npubopa nogoxaaTb,

MoKa He MPeKpaTUTCS BpaLLeHMe HOXa Ha

HoXKe GneHgepa. Hu B koem cnyyae He

nprKacaTbCs K HOXY Ha HOXKe BrieHaepa.

BHumaHwue!

— Hoxka 6neHagepa gomkHa 6bITb MPOYHO
coefuHeHa ¢ OCHOBHbIM 6rokom. Hoxka
ObneHaepa He AOMKHaA KadyaTbCs UIu
OTCOEeaNHATLCS.

— Teepable NpoayKTbl, HaNpuUvep,
A6noku, kapTodens unm Maco
nepen nepepaboTkon 06A3aTenLHO
N3MenNbYUTb U CBapUTb A0 MSATKOCTH.
[ns namens4eHns/pyokmn coipbix
NpoayKTOB (penyaToro nyka, YeCcHOKa,
Tpas, ...) UCNOMb30BaTb YHUBEPCANbHbIV
n3MensinTens.

— [1HO ncnonb3yemomn eMKoCTH SOMKHO
ObITb 6e3 BbINYKIOCTEN W BbICTYMNOB.

=> Psag pucyHkos [E

1. 3arpysuTb NOArOTOBMEHHbIE NPOAYKTHI
B cTakaH brieHgepa unm apyryto
NOAXOASALLYI0 €MKOCTb TMBO BbIMOMHUTb
nepepaboTKy B KacTptone.

2. TMonHocTbio pa3moTaThb ceTeBol kabernb.

3. YaoepxuBasi OCHOBHOW Briok, BCTaBUTb
HOXKY GrieHaepa B OCHOBOM 6rok u
npwxatb 40 pMKCaLUn CO LLLEMYKOM.

4. Perynatopom yncna obopoToB ycTaHo-
BUTb HY>XHOE 4Yncno obopotos. BeTa-
BUTb LUTENCENbHYH BUIKY B PO3ETKY.

5. YoepxumBasi eMKOCTb OAHOWN PYKOMW,
norpysuTb B NPOAYKT HOXKY GrieHaepa.

/\ OnacHocTh nopaxeHus Tokom!
MorpysaTb HOXKY GrieHaepa B
CMeLLBaeMbIN NPOAYKT He rmy6xe, Yem 10
OTMeTKM max»|, Tak kak MHave BO3HUKaeT
0MNacHOCTb NOpaXeHMs Tokom!

6. [ns nepepaboTku C NpeaBapuTerbHO
YCTaHOBMNEHHbBIM YNCIOM 060POTOB
HaxaTb KHOMKy BkrtoueHns .

7. [nsa nepepaboTku ¢ Makcumarb-

HBIM YMCIOM 0BOPOTOB HaxaTb
Typ60-KHOMKY @D.

Yxop v exefgHeBHas ouncTka ru

BHumaHue!

Hw B KOoem crnyvae He HaxumanTe

OOHOBPEMEHHO KHOMKY BKrtodeHns D

n Typ6o-kHonky @.

8. [MpubGop ocTaeTcst BKMHOYEHHbIM, MOKa
HaxaTa kHorka. [onb3yacb HOXKON
onengepa, nepepaboTtaTtb NPOAYKTHI.

9. [Mocne Toro, kak dyaeT 4OCTUrHYTa
HY>XHasi KOHCUCTEHLUSI, OTMYCTUTb
KHOMKy. [loxkaaTbCsa NONHOM OCTAHOBKM
npusoaa. VM3eneyb LITENCENbHYO BUIKY
N3 PO3ETKN.

10. depxa HaxaTbiMy 06€e KHOMKK
pa3brnoKNpPOBKN, CHATb HOXKY
onexgepa.

11. OumcTtuTe BCe YacTu npmubopa cpasy
nocne 1crnonb3oBaHus. =% «Yxod u
exeOHesHasi oqucmka» cm. cmp. 107

YkasaHuA.

— Yrtobbl NnpepoTBpaTUTL BpbLI3THY,
MOSTHOCTBIO MOrPY3nTb HOX Ha HOXKE
6neHpgepa B nepepabatbiBaeMblii
NpPOAYyKT 1 TOMNbKO NOCe 3T0ro
BKITHO4YNTL Nprbop.

— [Npw nepepaboTke XnMOKNX NPOOYKTOB
NUTaHNA NOrpy3nTb HOXKY BrieHaepa
1 gepxatb ee nog HebonbLLMM
YINOM HakKrnoHa, 4Tobbl yny4ymTs
nepemeLuvBaHne 1 NpefoTBpaTuTb
«npucacbiBaHue» K HY eMKOCTHU.

Yxoa v exxegHeBHas
ouYMcTKa

Mocne kaxgoro npyMeHeHus NpmMbop 1
MCMNONb30BaHHbIE HACaOKN OOMKHbI ObITh
TWwaTernbHO O4YULLIEHbI.

/\ OnacHocTb nopaxeHus Tokom!

— lNepepn ouncTKOM N3BNEKNTE BUKY 13
PO3ETKM.

— Hwu B koem cnyyae He norpyxanTte
OCHOBHOW OOk B XMOKOCTU U HE MOWTE
€ro B NoCy4OMOEYHON MaLLNHE.

— He ncnonb3yiite napoBble ouncTUTENN.

BHumaHue!
— He ncnonb3ynte molowme cpeactsa,
coaepallume ankoronb Unn CnmpT.
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PeuenTtbl

He ncnonb3ynte metannuyeckme u
OCTPOKOHEYHbIE MPEeAMEThI, a Takke
npeameTbl C OCTPbIMM KPOMKaMMU.
He npumeHsiiTe rpybyto TKaHb unm
abpasvBHble YNCTALLME CpeacTBa.
He 3axumarite nnacTtmaccoBble
AeTanu B NOCyAOMOEYHOW MaLlnHe,
TaK Kak BO3MOXHa UX HeycTpaHumas
aedopmaums!

YkazaHus

YUTto6bl 06MerynTb O4YNCTKY, MOMECTUTb
nocne Mcnonb3oBaHUSA HOXKY brnieHaepa
B €MKOCTb C YMCTOW BOAOW U HECKOIbKO
pa3 Ha KOpOTKOe BpeMsl HaxaTb Typbo-
kHonky @.

Mpu nepepaboTke, Hanpumep,
KpaCHOKOYaHHOW KanycTbl UM MOPKOBU
Ha MracTMacCcoBbIX AeTansax MoXeT
NosIBUTLCS LIBETHOM Hanet. Ero MoXxHO
yAanuTb C MOMOLLbIO HECKOMbKNX
Kanenb pacTUTENbHOro Macna.

Ha PUCYHKe NoKa3aHo, Kak OMUCTUTb
oTAeNbHbIE YacTn npm6opa.

OTCOEaANHUTL OCHOBHOWM GIOK OT
npuvHaanexHocTen.

MpoTepeTb OCHOBHOWM Gnok

Kopnyca MSrkOn BMaXXHOW TKaHbHO

1 BbICYLUNTb €rO0.

OunCTUTL NPUHAONENKHOCTHN

MbIITbHbIM PACTBOPOM U MSITKOM
TKaHbO UNu rybkom Nnbo BbIMbITE UX

B NMOCYZOMOEYHOW MaLLUHE.

Hoxxky 6neHaepa mbITb B nocyao-
MOEYHOW MaluVHe B BEPTUKATIbHOM
nonoxeHun (Hox 6neHaepa BBepXy)
WIK LWETKOW Nog NpOTOYHOM BOOOWN.
Hoxxky 6nengepa noctaBuTb CyLLINTLCS
B BEPTMKANbHOM MOMOXEHUN (HOXOM
BBEpX), YTOObLI MPOHMKLIAA BHYTPb BoAa
MOrna BbITEYb.
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Peuentbl

MaroHes

1 aryo (kenTok 1 6enok)

1 cT. N. ropunubl

1 CT. N. IMMOHHOTO COKa UIK ykcyca

200-250 mn pacTuTensLHOro macna

COMb ¥ NnepeL, Mo BKyCy

Bce nHrpeaneHTbl AoMmKHbI UMETb

OOVHaKOBYHO TemnepaTtypy!

m  3arpysuTb BCE MHIPEANEHTbI B CTaKaH.

m  YCTaHOBUTb HOXKY BneHgepa Ha gHo
cTakaHa U cMeLlmBaTh 40 3Myrnbralum
cmecu.

=  MegneHHo nogHMMaTh BKIOYEHHbIV
OneHaep 4O NOBEPXHOCTU CMECU U
CHOBa onyckaTtb ero 4o Tex nop, noka
MamnoHe3 He OyneT roTos.

CoseT: N0 aTOMy peuenTty Bl moxeTe
TakKe NPUroTOBUTb MAnNoHe3 Ha OOHUX
xentkax. Ho B aToMm criydae ncnonb3yercs
MWL NOSIOBMHA YKa3aHHOro KONM4ecTBa
pacTuTenbHOro macna.

OBowHou cyn
— 300 r kapTodens
— 200 r mopkoBwu
— 1 HebonbLUON KyCOK cenbaepest
— 2 nomugopa
— 1 nykoBuua
— 50 r cnuBo4HoOro macna
— 2 nBoabl
— conb ¥ nepeL, Mo BKycy
= OuncTUTb NOMUAOPLI OT KOXYPbI
N CeMSH.
m  BbIMbITbIE 1 OUNMLLEHHBIE OT KOXYPbI
OBOLUYM Hape3aTb KyCoYKamu 1 TYLUUTb
B ropsiyem CnMBOYHOM Macre.
[o6aBnTb Bogy ¥ NOCOMUTb.
Baputb 20-25 MUHYT.
CHSITb KacTpIonto C NAUTHI.
CwmeLuaTb cyn B KacTptore 40 HYXHON
KOHCUCTEHLMMN.
MpvnpaBuTb COMbIo 1 NepLeMm.



[Momowb npu yCTpaHeHnn HeuncrnpasHOCTEN ru

TecTo Ha thpaHUy3CKMe BNMHYNKN

— 250 mn monoka

— 1 4anuo

— 100 r mykn

— 25 pacTonneHHoro, oxnaxaeHHoro
CNMBOYHOrO Macna.

m  3arpy3uTb BCE VHTPEANEHTHI B
YyKa3aHHOW NocneaoBaTeribHoCTH
B CTaKaH.

m BbiMecutb rmagkoe MecTo.

Morno4Hble KOKTennum
— 1 cTakaH Mmonoka
— 6 6onbLlUMX Arod KNyoHWKM unm

10 arog ManuHbl Unu

1 6aHaH (HapesaTb gonbkamm)
m  3arpysutb BCE MHIPeaMNEeHThbl B CTakaH.
m  CwmelwaTb 4O HY>XHOW KOHCUCTEHLIMN.
m [o6aBuTb caxap no BKyCY.

CoBert: [06aBUTb LLIAPVUK MOPOXEHOO Ui
B3ITb O4YeHb XONIOAHOE MOJSOKO.

Momouwb npu ycTtpaHeHUn
HeucnpaBHOCTEN

HeucnpaBHoOCTb
Mpubop BbIKNOYAETCS BO BPEMSI
NCMONb30BaHMS.

YcTpaHeHue

Cpabotana 3awuta oT neperpysku.

m  VI3Bneuyb LUTENCENbHYH BUIKY 13 PO3ETKM.

m  YTO6bI 4EaKTUBUPOBATL 3aLLMTY OT
neperpysku, HeobxoamMmo Aatb npubopy
OCTbITb B TEYEHUNE NprMepHO 1 Yaca.

m BcTaBuTb LITENCENBHYIO BUSKY B
po3eTky. CHoBa BKNtouMTE Nprbop.

BaxHo. Ecnu ycTpaHuTb HeMCnpaBHOCTb He
yaanocb, 0bpaTTecb B CEPBUCHYIO CyxOY.

YTunusauumsa

YTUnmanpymnTe ynakoBKy € UCMONb30-
Ei BaHMeM 3aKonornyeckn 6esonacHbix
mmm  \VeTOAOB. [JaHHbIN Npubop nmeet
OTMETKY O COOTBETCTBUW €BPONeNn-
ckum Hopmam 2012/19/EU yTunu-
3aLMM ANEKTPUYECKMX N ANEKTPOH-
HbIX Npubopos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE). [lan-
Hble HOPMbI ONPefenstoT OENCTBYIO-
Lwme Ha Tepputopumn EBpocotosa npa-
BWna BOo3BpaTa u yTunmsauum ctapbIix
npunbopos. MIHdopmaumo 06 akTy-
arnbHbIX BO3MOXHOCTSAX yTUNM3auum
Bbl MOXeTE Nony4nTb B MarasuHe,

B KOTOpOM Bbl nprnoGpenu npnbop.

YcnoBus rapaHTUUHOro

ob6cnyXxuBaHus

MonyunTb ncyepnbIBaoLLYO MHOPMaLMIO
06 ycrnoBusix rapaHTUNHOIO 06Cnyxu-
BaHus Bbl MoxeTe B Baluem bnvxkaniiem
aBTOPU30BAaHHOM CEPBUCHOM LEHTpe, 1Unm
B CEPBUCHOM LIEHTPE OT Npou3BoauTens
OO0 «BCX bbiToBble MprbopbI», UnNn

B COMPOBOANTENBLHON AOKYMEHTALIMN.

Mbl ocTaBnsiem 3a coboii npaBo Ha
BHECEHMWE N3MEHEHWIA.
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MUHcopmauua M3rotoBUTENA 0 raPpaHTUMHOM U CEPBUCHOM 0OCny>XUBaHUU

KpyrnocyTtouHbiit Tened)oH cny>6bl noaaepkku*: 8 (800) 200-29-61
OcdmumnanbHbii caWT B UHTepHeTe: www.bosch-home.ru
Anpeca p X UEHTPOB, a TaKXKe BCA UHG no y 06 AOCTYNHa Ha odUMuUanbHOM
caiTe B UHTepHeTe: WWW. bosch home.ru.
PekomeHgyem Bam nonb3oBaTbCA yCNyramu Tonbko P X X LLeHTPOB.
OpuruHanbHble akceccyapbl U cpeAcTBa no yxoay AnA 6biToBoi TexHukn Bosch Bbl moxeTe npuo6 uB (¢ ] WHTepHeT-
marasuHe: www.bosch-home.ru/store. C ycnoBuamu 3akasa, onnatbi U not:TaaKu Bbl moXxeTte 03HaKOMMTbCiI Ha cauTe. TaK)Ke OpUruHanbHble
akKceccyapbl U cpefcTBa no yxoay Bbi P pecTu B aBTOp LeHTpax.

1. Uspenue 2. Mogenb

nyHKTbI 1-2 3anonHAKTCA TONbKO B Cny4yae, eCnuv 3TM aHHble He cofepXXaTcA B AOKYMeHTax O MOKynKe wu3genua (KaCCOBbIl;I uek M/MHM
TOBaprIlﬁ yekK, ToBapHaAa HaknaaHan).

3. [laHHaA MHbOPMaLMA pacnpocTpaHAETCA Ha Manble BbiToBble NpUbopbl TOoBapHOTO 3Haka Bosch: kotheBapku, kohemallnHbl, KotheMonku, Bechl,
KYXOHHble KOMBaWHbl, MUKCepbI, MbINecockl, Pe3ku, TOCTePbI, YTIOrM, theHbl, PacNPAMUTENW ANA BONOC, 3NEKTPOYaNHUKK, COKOBbIXKUMANKH, U3Menb-
yuTenu, bneHaepsbl, ragunbHble JOCKU, BAHHOUKM, HaNoMbHbIe BECHI, YTIOMU, NapoBble CTaHUMWM, rafunbHble JOCKU U aHanorMyHble UM U3genma.

B COOTBETCTBMMU C 3aKOHO[ATENbCTBOM OCYyLieCcTBNAETCA B (hopMe 06A3aTeNnbHOM cepTUdUKaLUM U AeKNapMpOBaHUA COOTBETCTBUA.
WHdopmauuio 06 oba3aTensHOM NOATBEPKAEHWU COOTBETCTBUA HALIMX NPUOOPOB, B TOM UMCNE AaHHbIE O HOMEpe cepTuduKara cooT-
BETCTBMA (AeKnapalunu o COOTBETCTBUM) U CPOKe ero (ee) AencTaua Bbl moxeTe nonyunts B8 OO0 «BECX BbiToBble Mpubopbi».
Halwa npoaykuuA NpouM3BOAMUTCA MOA KOHTPONEM TpaHCHaUWOHanbHOM kKopnopauun «BCX Xaycrepete M6X», agpec wTab-kBapTupbl: 81739
MioHxeH, Kapn-Bepw LWtpacce 34, Nepmanus (BSH Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
OpraHu3sauuei, BbinonHAlLeh hyHKLMW MHOCTPAHHOTO U3rOTOBUTENA, YNTONHOMOYEHHOW N3rOTOBMTENEM Ha OCHOBAHWUK J0rOBOPa C HUM, ABNA-
etcA OO0 «bCX bbiToBble Mpubopbi», 198515, CaHkT-MeTepbypr, r. Meteprod, yn. Kapna Cumenca, a.1 nut. A, ounuan B r. Mocksa, 119071, yn.
Manan Kanyxckas, A.15, TenedoH (495) 737-2777, dakc (495) 737-2798.

5. ObA3aTenbHble CBEAEHNA O TEXHUUECKUX XapaKTepucTMKax Nnpubopa npuBeaeHbl Ha TMNOBOM Tabnuuke npubopa UNK Ha ero aTUKeTKe U/unu
B CONPOBOAUTENbHOM JOKYMEHTaLUK.

6. AKceccyapbl U CpeacTBa no yxogy

[ina GesynpeuHoro thyHKUMOHMPOBaHWA Ballei TeXHUKU M yxofa 3a Helt NPOU3BOAUTENb PEKOMEHIYET UCMONb30BaTh TONbKO OPUrMHANbHbIe
akceccyapbl U cpeacTsa no yxoay. OpuruHanbHble akceccyapbl paspaboTaHbl NPoOM3BoOAMTENEM, OHU WAeanbHO NOAXOAAT UMeHHO AnA Bawero
npubopa. OpuruHanbHble akceccyapbl 1 CPEACTBA NO YXOAY COOTBETCTBYIOT CaMbiM BbICOKMM TpeboBaHMAM KayecTBa ToBapHoro 3Haka Bosch,
OHW NPOXOAAT 3aBOACKUE UCMbITaHUA ANA oBecneyeHns MaKCUManbHOM HafeXHOCTH B paboTe. o BceM BONpocam, CBA3aHHbBIM C akceccyapamu
1 CpeAcTBaMM Mo yxody ANnA Bawweit 6bITOBOM TEXHUKHM, Bbl MOXeTe 06paTUTbCA B aBTOPU30BAHHbIE CEPBUCHDBIE LIEHTPbI UNK MO TenedoHy Cryxbbl
NOANEPXKKH.

7. FapaHTHA usrotoBuTensa

®dupma U3roToBUTENb NPEAOCTABMAET Ha NpUObpeTEHHbIN Bamu B Poccuiickoi deaepaumnn 6biToBOM NpUbop rapaHTUio B COOTBETCTBUM C Aeic-
TBYIOLMM 3aKkoHogatenoctBom P® cpokom 1 rog. Ha npuobpeteHHbiit B Pecnybnuke benapych 6biToBoi nprbop, K KOTOPOMY Npu NoKynke 6bin
BblaH rapaHTUIHbINA TanoH, AeMCTBYIOT rapaHTUiHble YCNIOBWA, He NPOTUBOPeyYallMe 3akoHoaaTenbcTBy Pecnybnuku benapych.

8. BHumaHue! BaxkHasa uHdopmauua ana notpeburenen

[aHHbii npubop npefHa3HaueH ANA UCMONb30BaHUA UCKMIOUMTENBHO ANA NMUUHBIX, CEMENHbIX, JOMALIHUX U UHbIX HYX[, HE CBA3AHHBIX C OCYy-
LLleCTBNEHWEeM MPeAnpPUHIUMATENBCKOM AEATENBHOCTH NMBO yaoBneTBopeHnem BbiToBbIX NOTPEBHOCTEN B 0duce NPEANPUATUA, YUPEXAEHUA UK
opraHu3auuu. McnonbsosaHue npubopa B LENAX, OTNUUHBIX OT BbllUEYKa3aHHbIX, ABNAETCA HapylWeHMeM NPaBUN HaANexallel aKcnnyarauum
npubopa.

Hanuuue dmvpmeHHOM 3aBOACKOW TMMOBOM Tabnuuku Ha npubope obAasatensHo! MoxanyicTa, ybeautech B ee HaNMUMK U COXPaHWUTE ee Ha Npw-
bope B TeueHWe Bcero cpoka cnyxbbl npubopa. YaaneHue 1abnuuku senet k 06e3nuueHmnio npubopa u K BO3MOXHbLIM HapyLIEHWAM NpPaBun ero
aKcnnyaTaymuu.

M3rotoBuTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTb 3a HEOCTATKK B Npubope, ecnu cepBUCHOI cnyxBoi byaer AoKa3aHo, UTo OHM BO3HUKIMW MOCTe NepeAaym
npubopa noTpebuTento BCeACTBUE HAPYLLIEHWA UM NPABKI NONb30BAHUA, TPAHCMOPTUPOBKM, XPaHEHUSA, AEMCTBUI TPETbUX NNL, HEMPEOJONUMO
cunbl (Moxapa, NPMPOAHOM KaTacTPOMb 1 T.M.), NonafaHnA ObITOBbIX HACEKOMBIX 1 FPbI3YHOB, BO3AENCTBUA MHBIX MOCTOPOHHNX (hAKTOPOB, a TakKe
BC/EACTBUE CYLLECTBEHHbBIX HAapYyLIEHUI TEXHUUECKMX TPeBOBaHMI, OrOBOPEHHbIX B MHCTPYKLMK MO 3KCMyaTalmu, B TOM YUCNEe HECTAaBUIbHOCTH
napamMeTpoB 3M1eKTPoceTH, ycTaHoBneHHbix TOCT 32144-2013.

[na nopTBEpXKAEHUA AaTbl MOKYNKW Npubopa npu rapaHTUHOM PEMOHTE WK MPeAbABMNEHUU MHBIX MPEfyCMOTPEHHbIX 3aKOHOM TpeboBaHMii
ybeanTenbHO Npocum Bac coxpaHATb AOKYMEHTbI O MOKYMKe (UeK, KBUTaHLMIO, MHble AOKYMEHTbI, MOATBEPKAAIOLME AATY M MECTO MOKYMKK).
CobntofieHne peKoMeHAALMUI U yKa3aHWH, COAEPKALLMXCH B MHCTPYKLMHK MO IKCMNyaTaumu (npasunax nonbaosaHua), NOMOXeT nabexarb npobnem
B 9KCMNyaTauun npubopa n ero o6enyxuBaHum.

HewncrnpasHble y3ibl NpUBOPOB B rapaHTUitHbIN NEPUOA BECnNaTHO PEMOHTUPYIOTCA UMK 3aMEHAIOTCA HOBbIMU. PelueHme Bonpoca o uenecoob-
Pa3HOCTM UX 3aMEHbI UMW PEMOHTa OCTaeTcA 3a cnyxbamu cepeuca.

9. UHchopmaumsa o cepBuce

B nepuoa v nocne UCTeUeHUA rapaHTURHOTO cpoka Hawwa Cnyx6a CepBiuca, a TaKKe MacTepPCKUE HallKMX MapTHEPOB BCersa roToBbl NPeAnoXuTb
Bam cBowu ycnyru. Cnucok aapecos YNoNHOMOUEHHbIX W3roToBUTeNeM MyHKTOB aBTOPU3OBAHHOMO CEPBMCHOrO 0bCNYyXMBaHUA HaXOAMTCA Ha
ohuumansHom cante B MHTepHeTte: www.bosch-home.ru.

Cpok cnyxbbl Manbix 6bITOBbIX NPUBOPOB (KPOME KyXOHHbIX KOMBaMHOB W Mbinecocos) cocTaBnAeT 2 roaa. Cpok cnyxbbl KyxOHHbIX Kombaii-
HOB W MblNecocoB cocTaBnAeT 5 net. CpoK Cnyx0bbl U3[eN1A UCUMCNAETCA C AaTbl €ro MOoKyMnKu, NGO Npu HEBO3MOXKHOCTH ee OMnpeAeneHus, ¢
[laTbl U3TOTOBNEHWUA W3[ENUA, HAHECEHHOW Ha TUMOBYIO TabnMUuKy M3genuA. B COOTBETCTBUM CO CTaHAAPTOM M3rOTOBWUTENA AaTa U3roTOBNEHWUA
Mapkupyetca FD ITMM, rge T - rog usrotoenexnua MmuHyc 1920, a MM — mecay uarotoBnexus. [inAa onpeaeneHuns roga M3rotoBneHua npubopa
Heobxoanmo k 1920 npubaBuTb uncno IT.

[H[ 4. YBakaemble Aambl U rocnopa, coobujaem Bam, uto noaTBep>KAeHHWe COOTBETCTBUA Hallei NPOAYKUWKM obAsaTenbHbIM TpeBGoBaHUAM

* BecnnatHbl¥ KPyrnocyTouHblit TeneoH ANnA 3BOHKOB Ha TeppuTopumn PO. B34C065N1-1M00  03/2017

BOSCH

PaspaboTaHo AN KMU3HU




MHdopmaumsa o 6bIToBOM TEXHUKE, MPOU3BeAEHHOWN Mo KOHTPOJIEM KOHLepHa
BCX Xaycrepete 'm6X, Kapn-Bepu-LUTtp. 34, 81739 MioHxeH, lepmaHus
B COOTBETCTBUM C TPE€GOBAHUAMU 3aKOHOAATENBLCTBA O TEXHUYECKOM
perynvpoBaHuu U 3aKkoHoAaTeNbLCTBA O 3alyuTe NpaB noTpeduTenen
Poccuiickon ®epepaunmn

Mpoaykuus: kocheMonku, 6neHaepbl ToBapHbI 3HaK: Bosch

BHUMAHME! AccopTUMEHT NpoayKLUuM NOCTOSIHHO OBGHOBMSiETCS. TeXHWYeckue XapakTepUCTUKN NPOoaAYKLMU, B TOM YUCTE 3HEProdadPeKTUBHOCTH,
NOCTOAHHO COBepLUeHCTBYOTCS. MpoayKUMA perynsapHo NpoxoauT obs3aTtenbHyto NpoLeaypy NoATBEPX/AEHNS COOTBETCTBIS COMMacHoO AeiCTByoLLe-
My 3aKoHoAaTeNbCTBY. MIHhopMaLmio 0 peKBU3UTaX akTyarnbHbIX CEPTUUKATOB COOTBETCTBIS U CPOKaX X AeCTBUS, MHCOPMALMIO 06 akTyanbHoM
aCCOPTUMEHTE NPOAYKLMM MOXHO MOSYYUTb Y OpraHu3aumnm, BbINOMHSAOLLEN (OYHKLMU MHOCTPAHHOrO U3roTOBUTENS Ha Tepputopun Poccuiickoin de-
Aepaumnn OO0 «BCX Beitosble Mpubopei», 198515, CaHkT-TMNetepbypr, . Meteprod, yn. Kapna Cumenca, a.1 nuT.A, dunnan B r. Mocksa, 119071,
yn. Manasi Kanysxckasi, 4.15, TenedoH (495) 737-2777, dpakc (495) 737-2798.
KomnaHnus OO0 «BCX BbiToBble Mpubopel», 198515, CankT-MeTepbypr, . MNeteprod, yn. Kapna Cumenca, 4.1 nuT.A, dounmnan B r. Mockea, 119071,
yn. Manasi Kanysxckas, A.15, TenedoH (495) 737-2777, cbakc (495) 737-2798 ocyLLECTBNSET CBOIO AEATENBHOCTb MO NOATBEPXKAEHUIO COOTBETCTBUS
npoayKuun OT UMEHN NPOU3BOAUTENS HA €ANHON TAMOXEHHOI TeppuTopun EBpasmniickoro 3KoHOMUYECKOro Colo3a B COOTBETCTBUM C AENCTBYIOLLMMU
TEXHUYECKUMU pernamMmeHTamu, B Ka4ecTtee yrnonHOMOYEHHOro WarotoButenem nuua, a Takke BbINnonHaeT TpeﬁOBaHMﬂ, npeaycMoTpeHHble 3akoHOM
P® Ne184-®3 «O TexHU4eckom perynmpoBaHun» ANs nuua, BbINOMHSALWETO OYHKLIMM MHOCTPAHHOTO W3roTOBUTENS Ha Tepputopun Poccuiickoii de-
nAepauuu.
MmnopTtepom B Poccuiickyto deaepaumio npoaykummn, cepTuduLMpoBaHHoii B kadyecTBe cepuitHo npoussoaumoit, siensietcss OO0 «BCX BbiToBble
Mpubopsbl», 198515, CankT-Metepbypr, r. MeTteprod, yn. Kapna Cumerca, 4.1 nuT.A, cdunuan B r. Mockea, 119071, yn. Manas Kanyxckas 1.15,
TenedoH (495) 737-2777.
OpraHusaumeil, ykasbiBaemoii Ha NpoAyKUuMM B Lensx uaeHTUMKaumm npoaykuMm U OCyLLECTBASIOLE NepBUYHOE pa3MeLLeHne NpoaykuMn Ha
pblHke EBponeiickoro cotosa, siBnsietca Pobept Boww Xaycrepete 'M6X Kapn-Bepu-LUTp. 34, 81739 MioHxeH, lepmanus (Robert Bosch Hausgerate
GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
Opuanyeckum nULOM (M3roToBUTENeM), OCYLLECTBMAIOLIMM OT CBOETO0 UMEHU W3rOTOBMEHME NPOAYKLUMM W OTBETCTBEHHBIM 3a €€ COOTBETCTBUE
TpeBoBaHWAM NPUMEHUMbIX TEXHUHECKUX pernameHToB, siensieTcs BCX Xaycrepete MM6X, Kapn-Bepu-LUTtp. 34, 81739 MioHxeH, Mepmanus (BSH
Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
I'IpI/I nepesBo3ke, Norpyske, pasrpy3ke n XpaHeHnn npoaykumm cnegyetr pykoBoACTBOBATLCSA, MOMUMO U3MOXEHHbLIX B MHCTPYKUMK NO 3KCnnyaTtauun,
cnepyowmMmn TpeboBaHUsaMU:
« Banpeujaetcs noAseprath MPOAYKLMIO CyLLIECTBEHHbLIM MEeXaHWYeCKUM Harpyakam, KOTOpble MOryT NPUBECTU K MOBPEXAEHWIO NMPOAYyKUMM u/vnn

HapyLLEHMIO ee YNaKoBKY.
* Heobxogumo n3beraTb nonafaHns Ha ynakoBky NpOAYKLMM BOAbI U APYTUX XWUOKOCTEN.
Mepen nepeBo3koN UNK Nepeaayeit Ha xpaHeHue BbiBLUE B dKCnyaTauum npoayKumumu npy otpuuaTtensHon Temneparype Heobxoaumo ybeantscs B
OTCYTCTBUM B NPOAYKUMN BOAbI.
Mpoaykunsi npeaHasHaveHa K UCNonb30BaHMIO B YCIIOBUSIX TeMnepaTypbl Bbile 0°C 1 OTHOCUTENBHOW BNAXHOCTU, He npesbiwatoLlen 93%.
I'Iepea Havanom akcnnyartaunuu npoaykumn, AnutenbHoe BpemMsa HaXOﬂMBUJeﬁCSI noa BO3LLe§ICTBMeM OTpML(aTeJ'IbHOVI Temneparypebl, HeO6XO,ClI/IMO Bbl-
[epXaTb ee B yCroBUAX KOMHATHOI TeMNepaTypbl HECKOMbLKO YacoB.
MpaBuna peanusauuy NPOAYKUMM ONPEAENnsoTCs NPeAnpUATUAMU PO3HUYHOI TOPTOBMM B COOTBETCTBUM C TpeGOBaHUAMU AeiCTBYIOLIETO 3aKOHO-
Aarenbcrea.
YkasaHust no yTunusaumm npoaykuumu cogepxarcs B MHCTPYKLMM NO SKCryaTaumm u MoryT 6biTb YTOUYHEHb! Y MyHULMNATbHbLIX OPraHoB UCMOMHK-
TenbHOI BNacTu.
,ﬂ]‘lﬂ npoaykuuu, peaJ'II/I3OBaHHOI;I n3roToBuTeENem B Te4eHne cpoka [Zlel;ICTBVIﬂ CepTI/Id)I/IKaTa COOTBETCTBUSA, ITOT CepTVIdI)VIKaT ﬂel:ICTBI/ITeJ'IeH npu ee
nocTaBke, NMPOAaxe 1 UCMOMb30BaHNK (MPUMEHEHNN) B TeHeHne Cpoka CryxGbl, yCTaHOBMEHHOro B COOTBETCTBUM CO cTaTkbeil 18 3akoHa PP o sawwmTe
npas notpeduteneit. Cpok cnyx6bl Ha NPOAYKLMIO ykasaH NpoussoauTenemM B NUcToBke «/HopMaLmsa U3roTOBUTENS O rapaHTUIHOM 1 CEPBUCHOM
oBcnyXuBaHUny.
Mpoaykuma MoxeT BbiTh MAeHTUdMULMPOBaHa No MoaenbHOMY obo3HadeHuio (none «E-Nr.»), anpobauvonHomy Tuny (none «Type») u ToBapHOMY
3HaKky BOSCh, HaHeCeHHbIM Ha NpoAyKUWIO, YyNnakoBKy U (I/IJ'II/I) coaepxXalmnxcsa B aKCnnyaTaumoHHbIX AOKYyMEHTax. B cooTBetcTBUM C BHYTPEHHUM
CTaHOapTOM UsrotosuTens 6bITOBasi TEXHUKA MﬂeHTMd}MLlMpyeTCﬂ no CﬂeﬂyKJLueVl cxeme:

E-Nr. <maTepuanbHblii HOMeP> / <UHAEKC CEPBUCHOI CRyX6bI>

MaTepunanbHblii Homep npeacTaenseT coboit BykseHHO-LMGPoBOe 0603HaYeHNe NpoayKLUMKM AnNnHON He Gonee 10 CMMBOMOB, UCMONb3yeMoe Npu
npopaxe (MMeHyemoe MopenbHbIM 0603HaYeHeM unu Moaernbio 6biToBoro npuGopa) ToproBoit Mapku Bosch. MatepuanbHelii Homep (Moaenb)
yKa3blBaeTCsi Mex/y KOAoBbIM CNIOBOM «E-Nr.» 1 kocoi 4epTon «/».
MHﬂeKC CepBMCHOVI CJ'Iy)KGbI — ABY3Ha4HOe Lmd)poaoe OﬁOSHaHSHI’Ie, npuceanBaemoe eguMHuue nNpoaykuuu B npouecce npomMs3BoacTea U Ucnonbaye-
MO€E CEPBUCHON Criyx0oM.
OkcnnyaTauyoHHble AOKYMEHTbI paspabaTbiBaloTcs B yHUULMPOBaHHON hopMe ANs LUMPOKOro acCoOPTUMEHTa NPOAYKLIMK, MO3TOMY U3roToBUTENEM
npeslyCMOTPEHO ykasaHue TOProBoro 0603HaueHns Npubopa B 9KCMITyaTaLMOHHbIX JOKYMEHTaX Kak MOMHOCTbLI0, Tak U YacTUYHO, MpU YCNIOBUM, YTO
9TO NO3BONSET ONPEAENUTL NPUHAANEXHOCTb AAHHOTO JKCMITyaTaLyoHHOrO AOKYMEHTa K GbITOBOMY Npubopy, CONpoBOXAaeMOMY 3TUM 3KCTfyaTaLm-
OHHbIM JOKyMEHTOM. YCTaHOBIEHNE B NpoLecce naeHTUdUKaLmMM COOTBETCTBUS XapakTepucTuK 6bITOBOro npubopa nonoxeHUsM, Coaepxallnumcs B
npunaraembix K HeMy 3KCnyaTaunoHHbIX AOKYMEHTax, NpoOBOAUTCA NyTEM aHanuisa I/IH(t)OpMaLlI/IVI, V3MNOXEHHON B 3KCNlyaTauMoOHHbIX AOKYMEHTaxX.
B coctas 3KCnyaTaumMoOHHbIX AOKYMEHTOB, NPeAyCMOTPEHHbIX U3roToBUTENEM ANA NPOAYKUUK, MOTYyT BXOAUTb HacToAwas I/IHd)OpMaLlVIﬂ, WHCTPYyKUUNSA
(pykoBOACTBO) MO 3KCMyaTaLmuu, MHchopmaums 06 YCroBUSX rapaHTUIHOTO 1 CEPBUCHOTO 0GCITYKMBaHNS.
MapknpoBaHue npoayKLUM OCYLLEECTBIIAETCS U3rOTOBUTENEM Ha TUMOBOW Tabnunyke Npubopa, Ha ynakoBOYHOW 3TUKETKE, HENOCPEACTBEHHO Ha yna-
KoBKe npuGopa, a TaKkke MOXET NPOU3BOAUTLCS UHbIMU crocobamu, obecrneumBatoLLMMn JOCTYNHOE W HarnsAHOEe NpeacTaBneHne MHopmMaumumn o
npubope B MecTax npopax.

rO COK3a /UMK TEXHUYECKIUX pernameHToB EBpasniickoro akoHOMUYECKOro Col3a, MapK1pyeTCst €AMHBLIM 3HaKOM oBpalleHnst NpoayKLmn

Mpoaykuusi, koTopas npoLuna npoLeaypy NoATBEPXKAEHUS COOTBETCTBUS COrMacHoO TpeboBaHUAM TEXHUYECKUX pernaMeHToB TaMoXeHHO-
Ha pblHKe rocyAapcTB-4neHoB TaMoXeHHOro cotosa (EBpasmninickoro 3KOHOMUYECKOro coto3a).

MpoayKuKs COOTBETCTBYET CrEAYIOLLMM TEXHUYECKUM pernameHTam TaMoXEeHHOro coto3a:

« TP TC 020/2011 OnekTpomarHuTHasi COBMECTUMOCTb TEXHUYECKMX CPeacTB

« TP TC 004/2011 O 6e30nacHOCTU HU3KOBOSLTHOrO 060PyAOBaHMS

« TP EASC 037/2016 O6 orpaHuyeHun NpyMeHEHNst ONacHbIX BELLECTB B U3AENUSX dNEKTPOTEXHUKI 1 PaANO3NEKTPOHUKN

3KCI'I]'IyaTaL|I/IOHHbIe AOKYMEHTbI Ha NPOAYKUMIO BbIMNOMTHAKTCA Ha PYCCKOM S3blKe. aKcnﬂyaTaLLVIOHHbIe AOKYMEHTbI Ha roCyAapCTBEHHbIX A3blKax
rocygapcTBe-4yieHoB EBPBSVIIZCKOI'O 3KOHOMWYECKOro cok3a, OT/INYHbIX OT PYCCKOro, Npu Hann4Mm COOTBETCTBYHOLMX TpeﬁOBaHMVI B 3aKkoHoaaTtenbCc-
TBE MOXHO GE3BO3ME3/IHO MOMYYUTh Y TOPryloLLEel opraH13aLmn-pesnaeHTa CooTBETCTBYIOLLETO roCyAapcTBa-yreHa EBpasniickoro akOHOMUYECKOro
coto3a.

WHdbopmaums o KoMnnekTaumum NpoayKLMW NpeacTaBneHa B TOProBbIx 3anax, MOXKET ObiTb 3anpolueHa no TenedoHy 6ecnnarHon «ropsyei TMHUN»
(800) 200-2961, a Takke JOCTYMNHa B MHTEPHETE Ha caiTe nponasoauTens http://www.bosch-home.ru.



Toprosoe A it ‘ CepTudukat cooTBeTCTBUSA ‘ CrpaHa- Hu*, B HH™, [y | HW™, Br
0603HauYeHne ™n ‘ Per. Homep ‘ NaTa BLipaun | [feiicteyet ao ‘ n3roToBUTENHL
Kodemonku
MKM6000 KM13 C-DE.Af46.B.73558 16.02.2016 15.02.2021 CnoBeHus 50/60 220-240 180
MKM6003 KM13 C-DE.AfA46.B.73558 16.02.2016 15.02.2021 CnoseHus 50/60 220-240 180
TSMBA011W KM13 C-DE.AA46.B.73558 16.02.2016 15.02.2021 CnoseHus 50/60 220-240 180
TSM6A013B KM13 C-DE.Af46.B.73558 16.02.2016 15.02.2021 CnoseHus 50/60 220-240 180
TSM6A014R KM13 C-DE.Af46.B.73558 16.02.2016 15.02.2021 CnoseHus 50/60 220-240 180
TSM6A017C KM13 C-DE.Af46.B.73558 16.02.2016 15.02.2021 Cnosexns 50/60 220-240 180
Bnenpepb!
MS61A4110 CNHR26 C-DE.Af146.B.05396/19 20.06.2019 19.06.2024 CnoseHus 50/60 220-240 800
MS61B6170 CNHR26C C-DE.Af46.B.05396/19 20.06.2019 19.06.2024 CnoseHus 50/60 220-240 1000
MS62B6190 CNHR26C C-DE.Af146.B.05396/19 20.06.2019 19.06.2024 CnoseHus 50/60 220-240 1000
MS62M6110 CNHR32C C-DE.Af46.B.05396/19 20.06.2019 19.06.2024 Cnosexus 50/60 220-240 1000
MS64M6170 CNHR32C C-DE.Af346.B.05396/19 20.06.2019 19.06.2024 CnoseHus 50/60 220-240 1000
MS6CA4120 CNHR26 C-DE.Af146.B.05396/19 20.06.2019 19.06.2024 CroBeHus 50/60 220-240 800
MS6CA4150 CNHR26 C-DE.Af46.B.05396/19 20.06.2019 19.06.2024 CnoseHus 50/60 220-240 800
MS6CB6110 CNHR26C C-DE.Af146.B.05396/19 20.06.2019 19.06.2024 CnoseHus 50/60 220-240 1000
MS6CM6120 CNHR32C C-DE.Af46.B.05396/19 20.06.2019 19.06.2024 CnoseHus 50/60 220-240 1000
MS6CM6155 CNHR32C C-DE.Af146.B.05396/19 20.06.2019 19.06.2024 CnoseHus 50/60 220-240 1000
MS6CM6166 CNHR32C C-DE.A5146.B.05396/19 20.06.2019 19.06.2024 Cnosexus 50/60 220-240 1000
MS8CM6110 CNHR29C C-DE.Af346.B.05396/19 20.06.2019 19.06.2024 CnoseHus 50/60 220-240 1000
MS8CM6160 CNHR29C C-DE.Af146.B.05396/19 20.06.2019 19.06.2024 CnoseHus 50/60 220-240 1000
MS8CM6190 CNHR29C C-DE.Af46.B.05396/19 20.06.2019 19.06.2024 CnoseHus 50/60 220-240 1000
MS8CM61X1 CNHR29C C-DE.Af146.B.05396/19 20.06.2019 19.06.2024 CnoseHus 50/60 220-240 1000
MSM14100 CNHR12C C-DE.Af46.B.05396/19 20.06.2019 19.06.2024 Cnosexus 50/60 220-240 400
MSM14200 CNHR12C C-DE.Af346.B.05396/19 20.06.2019 19.06.2024 CnoseHus 50/60 220-240 400
MSM14500 CNHR12C C-DE.Af146.B.05396/19 20.06.2019 19.06.2024 CroBeHus 50/60 220-240 400
MSM24100 CNHR12C C-DE.Af46.B.05396/19 20.06.2019 19.06.2024 CnoseHus 50/60 220-240 400
MSM2410K CNHR12C C-DE.Af146.B.05396/19 20.06.2019 19.06.2024 CnoseHus 50/60 220-240 400
MSM24500 CNHR12C C-DE.Af46.B.05396/19 20.06.2019 19.06.2024 CnoseHus 50/60 220-240 400
MSM2610B CNHR15 C-DE.Af146.B.05396/19 20.06.2019 19.06.2024 CnoseHus 50/60 220-240 600
MSM2620B CNHR15 C-DE.Af46.B.05396/19 20.06.2019 19.06.2024 CnoseHus 50/60 220-240 600
MSM2623G CNHR15 C-DE.Af46.B.05396/19 20.06.2019 19.06.2024 CnoseHusi 50/60 220-240 600
MSM26500 CNHR15 C-DE.Af146.B.05396/19 20.06.2019 19.06.2024 CnoseHus 50/60 220-240 600
MSM2650B CNHR15 C-DE.Af46.B.05396/19 20.06.2019 19.06.2024 CnoseHus 50/60 220-240 600
MSM64120 CNHR24 C-DE.Af146.B.05396/19 20.06.2019 19.06.2024 CnoseHus 50/60 220-240 450
MSM66020 CNHR25 C-DE.Af46.B.05396/19 20.06.2019 19.06.2024 Cnosenus 50/60 220-240 600
MSM66050 CNHR25 C-DE.Af46.B.05396/19 20.06.2019 19.06.2024 CnoseHusi 50/60 220-240 600
MSM66050RU CNHR25 C-DE.A5146.B.05396/19 20.06.2019 19.06.2024 CroseHuns 50/60 220-240 600
MSM66110 CNHR25 C-DE.Af46.B.05396/19 20.06.2019 19.06.2024 CnoseHusi 50/60 220-240 600
MSM66130 CNHR25 C-DE.Af146.B.05396/19 20.06.2019 19.06.2024 CnoseHus 50/60 220-240 600
MSM66150RU CNHR25 C-DE.Af46.B.05396/19 20.06.2019 19.06.2024 CnoseHus 50/60 220-240 600
MSM66155 CNHR25 C-DE.Af146.B.05396/19 20.06.2019 19.06.2024 CnoseHus 50/60 220-240 600
MSM67150RU CNHR26 C-DE.Af46.B.05396/19 20.06.2019 19.06.2024 CnoseHus 50/60 220-240 750
MSM67160 CNHR26 C-DE.Af46.B.05396/19 20.06.2019 19.06.2024 CnoseHusi 50/60 220-240 750
MSM67160RU CNHR26 C-DE.Af146.B.05396/19 20.06.2019 19.06.2024 CroBeHus 50/60 220-240 750
MSM67165RU CNHR26 C-DE.Af46.B.05396/19 20.06.2019 19.06.2024 CnoseHusi 50/60 220-240 750
MSM67166 CNHR26 C-DE.Af146.B.05396/19 20.06.2019 19.06.2024 CnoseHus 50/60 220-240 750
MSM67190 CNHR26FP C-DE.Af46.B.05396/19 20.06.2019 19.06.2024 CnoseHus 50/60 220-240 750
MSM671X0 CNHR26FP C-DE.Af146.B.05396/19 20.06.2019 19.06.2024 CnoseHus 50/60 220-240 750
MSM671X1 CNHR26FP C-DE.Af46.B.05396/19 20.06.2019 19.06.2024 CnoseHus 50/60 220-240 750
MSM6S50B CNHR31 C-DE.AA46.B.81469 11.08.2017 10.08.2022 CnoseHusi 50/60 220-240 750
MSM6S55B CNHR31 C-DE.AA46.B.81469 11.08.2017 10.08.2022 CnoseHus 50/60 220-240 750
MSM6S70B CNHR31 C-DE.AA46.B.81469 11.08.2017 10.08.2022 CnoseHus 50/60 220-240 750
MSM6S90B CNHR32 C-DE.AA46.B.81469 11.08.2017 10.08.2022 CnoseHus 50/60 220-240 750
MSM87130 CNHR28 C-DE.Af46.B.73592 17.02.2016 16.02.2021 Cnosexus 50/60 220-240 750
MSM87140 CNHR28 C-DE.AA46.B.73592 17.02.2016 16.02.2021 CnoseHus 50/60 220-240 750
MSM87160 CNHR28 C-DE.Af46.B.73592 17.02.2016 16.02.2021 CroeHus 50/60 220-240 750
MSM87165 CNHR28 C-DE.AA46.B.73592 17.02.2016 16.02.2021 CnoseHus 50/60 220-240 750
MSM88190 CNHR29 C-DE.AA46.B.73592 17.02.2016 16.02.2021 CnoseHus 50/60 220-240 800
MSM881X1 CNHR29 C-DE.AfA46.B.73592 17.02.2016 16.02.2021 CnoseHus 50/60 220-240 800
MSM881X2 CNHR29 C-DE.AA46.B.73592 17.02.2016 16.02.2021 CnoseHus 50/60 220-240 800
MSMP1000 CNHR11 C-DE.Af46.B.05396/19 20.06.2019 19.06.2024 Cnosenus 50/60 220-240 350

*  HY — HOMWHanbHasa YacToTa U AnanasoH HOMUHaNbHBIX YacTOT NepeMEeHHOro Toka nuTatoLLet cetn B lepuax
** HH — HOMMHanNbHOE HanpsHKeHe UK AuanasoH HOMUHANBLHOTO HanpshkeHus B Bonbrax
*% HM — HoMUHanNbHas NoTpebnsemas MOLHOCTL UK ANana3oH HOMUHAMNbHBIX NOTPEBNSeMbIX MOLHOCTEN B BaTTax
FB5964 / aBryct 2019
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany

BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt fur kleine Hausgeréate
Trautskirchener Strasse 6-8

90431 Nirnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-
Konfigurator und viele weitere Infos unter:
www.bosch-home.com
Reparaturservice, Ersatzteile &
Zubehor, Produkt-Informationen:

Tel.: 0911 70 440 040
mailto:cp-servicecenter@bshg.com

AE  United Arab Emirates,

Sanfalh A3 alh o LeYl
BSH Home Appliances FZE
Round About 13, Plot Nr MO-0532A
Jebel Ali Free Zone - Dubai
Tel.: 04 881 44 01
mailto:service.uae@bshg.com
www.bosch-home.com/ae
*Sun-Thu 8am to 5pm (exclude public holidays)

AL Republika e Shqiperise, Albania
Elektro-Service sh.p.k

Rruga Kasem Shima, Kodi postar-1050
Prane Ures Mezezit

1023 Tirane

Tel.: 4 227 8130; -131
mailto:info@elektro-servis.com
EXPERT Service

Rruga e Kavajes,

Kulla B Nr 223/1 Kati |

1023 Tirane

Tel.: 4 480 6061; 4 227 4961

Cel: +355 069 60 45555
mailto:info@expert-servis.al

AM  Armenia, Zijuuinib
ZIG ZAG LLC

Charenci str. 25

Yerevan 375025

Tel.: 010 55 60 10
mailto:service@zigzag.am
www.zigzag.am

AT  Osterreich, Austria

BSH Hausgerate Gesellschaft mbH
Werkskundendienst fiir Hausgerate
Quellenstrasse 2a

1100 Wien

Online Reparaturannahme,

Ersatzteile und Zubehér und viele weitere
Infos unter: www.bosch-home.at
Reparaturservice, Ersatzteile & Zubehor,
Produktinformationen

Tel.: 0810 550 511*
mailto:vie-stoerungsannahme@bshg.com
*Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr fiir

Sie erreichbar.
AU  Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.

Gate 1, 1555 Centre Road

Clayton, Victoria 3168

Tel.: 1300 369 744*
mailto:customersupport.au@bshg.com
www.bosch-home.com.au

*Mon-Fri 24 hours

03/20

AZ  Azirbaycan Respublikasi,
Azerbaijan

Baku Service Company MMC

Azadliq Pr. 116

Baku

Tel.: 12 530 90 35

mailto:info@ser-cen.az

www.ser-cen.az

Yurd Service MMC

50, Bakikhanov Str.

Baku, AZ1007

Tel.: 12480 33 01

mailto:info-service@yurd.az

www.yurd.az

Optimal Elektronika MMC

Hasanoghlu 7B

Baku, AZ1072

Tel.: 12 954

mailto:xanim.muradova@optimal.az

www.optimal.az

BA  Bosnai Hercegovina,
Bosnia-Herzegovina

“HIGH” d.o.o.

Gradacacka 29b

71000 Sarajevo

Tel./Fax: 033 21 35 13

mailto:centralniservis@yahoo.com

BE Belgique, Belgié, Belgium
BSH Home Appliances S.A. — N.V.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel

Tel.: 02 47570 01
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.bosch-home.be

BG Bulgaria

BSH Domakinski Uredi Bulgaria EOOD
Business center FPI, floor 5,

Cherni vrah Blvd. 51B

1407 Sofia

Tel.: 0700 208 17
mailto:informacia.servis-bg@bshg.com
www.bosch-home.bg

BH  Bahrain, jyaal Alle
Khalaifat Est.

BLD 898, R 533, TASHAN 405
Manama

Tel.: 01 740 05 53*
mailto:service@khalaifat.com
*Sat-Thu 7am to 5pm (exclude public holidays)
BY Belarus, Benapycb
00O “BCX BbiToBasi TexHuka”
Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhi@bshg.com

CA Canada

BSH Home Appliances Ltd.
Tel.: 800 554 9043
www.bosch-home.ca

CH  Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland

BSH Hausgerate AG

Bosch Hausgerate Service

Fahrweidstrasse 80

8954 Geroldswil

Reparaturservice, Ersatzteile & Zubehdor,

Produktinformationen

Tel.: 0848 888 200

mailto:ch-service@bshg.com

mailto:ch-spareparts@bshg.com

www.bosch-home.ch

CN  China, FE

BSH Home Appliances Service Jiangsu Co. Ltd.
19F, Jinling Asia Pacific Tower,

No.2 Hanzhong Road, Gulou District,
210005 Nanjing, Jiangsu Province

Service Tel.: 400 8855 888*
mailto:careline.china@bshg.com
www.bosch-home.cn

‘phone rate depends on the network used

CY Cyprus, Kitrpog

BSH Ikiakes Syskeves-Service

39, Arh. Makaariou Il Str.

2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)

Tel.: 777 78 007

mailto:EGO-CY CustomerService@bshg.com

CYN Turkish Rep. Of North Cyprus
Argas Limited Company

37 Osman Pasa Cad. K. Ciltlik
Lefkosa

Tel.: 0228 40 70
mailto:argas.teknik@yar-group.com
Semson Ticaret Sti. Ltd.

Bedrettin Demirel Cad. no 17

Gimne

Tel.: 0816 04 94
mailto:m.defterali@ercantangroup.com

Ccz  Ceska Republika, Czech Republic
Vice informaci (napf. zaruéni podminky,
prodlouzena zaruka aj.) naleznete nawebo-
vych strankach www.bosch-home.com/cz/
nebo nas kontaktujte na +420 251 095 511

BSH domaci spotiebice s.r.o.
Radlicka 350/107¢

158 00 Praha 5

Tel.: +420 251 095 043
mailto:opravy@bshg.com
www.bosch-home.com/cz

DK Danmark, Denmark

BSH Hvidevarer A/S

Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 44 8980 18
mailto:BSH-Service.dk@bshg.com
www.bosch-home.dk

EE  Eesti, Estonia

SIMSON OU

Turi tn.5

11313 Tallinn

Tel.: 0627 8730
mailto:servicenet@servicenet.ee
www.simson.ee

Renerki Kaubanduse OU
Tammsaare tee 134B (Euronicsi kaupluses)
12918 Tallinn

Tel.: 0651 2222
mailto:klienditeenindus@renerk.ee
www.renerk.ee

Eliser OU

Mustamae tee 24

10621 Tallinn

Tel.: 0665 0090
mailto:hooldus@eliser.ee
www.kodumasinate-remont.ee

ES Espafia, Spain

BSH Electrodomésticos Espafia S.A.
Servicio Oficial del Fabricante
Parque Empresarial PLAZA,

C/ Manfredonia, 6

50197 Zaragoza

Tel.: 976 305 713
mailto:CAU-Bosch@bshg.com
www.bosch-home.es



Fl Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy
Itdlahdenkatu 18 A, PL 123

00201 Helsinki

Tel.: 0207 510 705*
mailto:Bosch-Service-FI@bshg.com

www.bosch-home.fi

*Soittajahinta on kiinte&sté verkosta ja matkapu-
helimesta 8,35 snt/puh + 16,69 snt/min.
FR  France

BSH Electroménager S.A.S.
Service Aprés-Vente

26 ave Michelet - CS 90045

93582 SAINT-OUEN cedex
Service interventions a domicile:
0140 10 11 00

Service Consommateurs:

(0892 698 010 SRR
mailto:serviceconsommateur.fr@bosch-
home.com

Service Piéces Détachées et
Accessoires:

0892698 009 SRl |

www.bosch-home.fr

GB  Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.

Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to order spare
parts and accessories or for product advice
please visit

www.bosch-home.co.uk

or call Tel.: 0344 892 8979*

*Calls are charged at the basic rate, please check with
your telephone service provider for exact charges.
GE  Georgia, gl

Elit Service Ltd.

Vake-Saburtalo district,

intersection of Al. Kazbegi ave.

and Kavtaradze Str. 0186

Kavtaradze str. 1

Thilisi

Tel.: 32 300 020

mailto:info@es.ge

GR  Greece, EAAGg

BSH lkiakes Siskeves A.B.E.

Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias & Potamou 20
14564 Kifisia

TnAépwvo: 210 4277 500; -701
mailto:nkf-CustomerService@bshg.com
www.bosch-home.gr

HK  Hong Kong, &%

BSH Home Appliances Limited
BAFRLEEE L ARE3885E AR AR 231E07E
Unit 07, 23/F, CDW Building,

388 Castle Peak Road,

Tsuen Wan, New Territories,

Hong Kong

Tel.: 2626 9655 (HK)

Toll free 0800 863 (Macao)
mailto:bosch.hk.service@bshg.com
www.bosch-home.com.hk

HR  Hrvatska, Croatia

BSH kuc¢anski uredaji d.o.o.

Ulica grada Vukovara 269F

10000 Zagreb

Tel.: 01 5520 888
mailto:informacije.servis-hr@bshg.com
www.bosch-home.com/hr

03/20

HU  Magyarorszag, Hungary

BSH Haztartasi Késziilék Kereskedelm Kft.
Arpad fejedelem utja 26-28

1023 Budapest

Call Center: +06 80 200 201
mailto:BSH-szerviz@bshg.com
www.bosch-home.com/hu

IE Republic of Ireland

BSH Home Appliances Ltd.

M50 Business Park

Ballymount Road Upper

Walkinstown

Dublin 12

To arrange an engineer visit, to order spare parts
and accessories or for product advice please call
Tel.: 01450 2655*

www.bosch-home.ie

*Calls are charged at the basic rate, please check with
your telephone service provider for exact charges.

IL Israel

C/S/B/ Home Appliance Ltd.

1, Hamasger St.

North Industrial Park

Lod, 7129801

Tel.: 08 9777 222
mailto:csb-serv@csb-ltd.co.il
www.bosch-home.co.il

IN India, Bharat, #l{ci

BSH Household Appliances Mfg. Pvt. Ltd.
Arena House, Main Bldg, 2nd Floor,

Plot No. 103, Road No. 12,

MIDC, Andheri East

Mumbai 400 093

Toll Free 1800 266 1880*
www.bosch-home.com/in

*Mon-Sat 8am to 8pm (exclude public holidays)

IS Iceland
Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
WWW.SMINOF.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.
Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (M)

Tel.: 02 412 678 100
mailto:info.it@bosch-home.com
www.bosch-home.com/it

KG  Kyrgyzstan, Kbiprbia Pecny6nukacb!
OcOO0 Alfa Systems
Jibek Jolu str. 40
Bishkek
Tel.: 0702 98 53 53
mailto:alfas-service@mail.ru
KR  Republic Korea,

Daehan Minguk, tf &7l =-
Empel Co. Ltd.
1201 ACE High Tech City 1 Building
775 Gyeongin-ro Youngdeungpo-gu
Seoul 07299 South Korea
Tel.: 1899-4636
mailto:hsshim@empel.co.kr

KZ  Kazakhstan, KasakcTtaH
BSH Home Appliances LLP
Dostyk 117/6,

Business Center “Khan Tengri”
Almaty

Hotline: 5454*
mailto:ALA-Service@bshg.com
*Toll free from mobile only

LB Lebanon, i
Teheni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh, 1202 2040

Tel.: 01 255 211
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Senuku prekybos centras UAB
Jonavos g. 62

44192 Kaunas

Tel.: 037 212 146
www.senukai.lt

UAB “AG Service”

R. Kalantos g. 32

52494 Kaunas

Tel.: 0700 556 55
mailto:servisas@agservice.lt
www.agservice.lt

Baltic Continent Ltd.

Luksio g. 23

09132 Vilnius

Tel.: 870 055 595
mailto:info@balticcontinent.lt
www.balticcontinent.It

UAB Emtoservis

Savanoriy pr. 1 (Centriné bastiné)
03116 Vilnius

Tel.: 870 044 724
mailto:svc@emtoservis. It
www.emtoservis.lt

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.

13-15, ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26 349 811

Reparaturen: lux-repair@bshg.com
Ersatzteile: lux-spare@bshg.com
www.bosch-home.com/lu

LV  Latvija, Latvia
SIA “General Serviss”
Bullu iela 70c

1067 Riga

Tel.: 067 42 52 32
mailto:info@serviscentrs.lv
www.serviscentrs.lv

BALTIJAS SERVISS
Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.: 067 07 05 20; -36
mailto:inffo@baltijasserviss.lv
www.baltijasserviss.lv

Sia Elektronika-Serviss
Tadaiku iela 4

1004 Riga

Tel.: 067 71 70 60
mailto:serviss@elektronika.lv
www.elektronika.lv

MD  Moldova

S.R.L. “Rialto-Studio”

Mnowaab OmuTpus KaHtemupa, 1, atax 3,
2069 Knwmnxes

Ten.: (37322) 84 00 50, 84 00 54
mailto:service@rialto.md

ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Oktobarske revolucije 129

81000 Podgorica

Tel./Fax: 020 674 631

Mobil: 069 324 812
mailto:ekobosch.servis@t-com.me



MK Macedonia, MakegoHus
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok. 3

1000 Skopje

Tel.: 02 2454 600

Mobil: 070 233 689
mailto:gorenec@yahoo.com

MT  Malta

Oxford House Ltd.
Notabile Road

Mriehel BKR 14

Tel.: 021 442 334
www.oxfordhouse.com.mt

MV  Raajjeyge Jumhooriyyaa,
Maledives

Lintel Investments and
Management Services Pvt. Ltd.

Ma. Maadheli, Majeedhee Magu

Malé

Tel.: 03 010 200
mailto:mohamed.zuhuree@lintel.com.mv
www.lintel.com.mv

NL Nederlande, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp
Storingsmelding/Onderdelenverkoop:
Tel.: 088 424 4010
mailto:bosch-contactcenter@bshg.com
mailto:bosch-onderdelen@bshg.com
www.bosch-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 05 54; -06 00
mailto:Bosch-Service-NO@bshg.com
www.bosch-home.no

NZ  New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.

Level 3, Air NZ Building,

Smales Farm Business Park

74 Taharoto Road, Takapuna

Auckland 0622

Tel.: 0800 245 700*
mailto:aftersales.nz@bshg.com
www.bosch-home.co.nz

*Mon-Fri 8.30am to 5pm (exclude public holidays)

PK Pakistan, .Sk

MEGA Home Appliances

Plaza 46-A, Commercial Sector XX,
Phase 3, DHA

Lahore

Tel.: 0800-BOSCH (26724)*

Tel.: 42 371 32 682-5 Ext: 8005*
mailto:customer.care@megahome.pk
www.megahome.pk

*Mon-Sat 9am to 6pm (exclude public holidays)

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183

02-222 Warszawa

Tel.: +48 42 271 5555
mailto:Serwis.Fabryczny@bshg.com
www.bosch-home.pl

PT  Portugal

BSHP Electrodomésticos,

Sociedade Unipessoal, Lda.

Rua Alto do Montijo, n® 15

2790-012 Carnaxide

Tel.: 214 250 730
mailto:bosch.electrodomesticos.pt@bshg.com
www.bosch-home.pt
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RO  Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr. 19-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.: 021 203 9748
mailto:service.romania@bshg.com
www.bosch-home.ro

RU Russia, Poccus

000 «BCX BbitoBble Mprbopbi»
CepByc OT NponasoanTens
Manas Kanysxckas, 15

119071 Mocksa

Ten.: 8 (800) 200 29 61
mailto:hotlineru@bshg.com
www.bosch-home.com

SA Kingdom Saudi Arabia,
L praad) 4y pel) dSLaall

Abdul Latif Jameel Electronics and

Airconditioning Co. Ltd.

BOSCH Service centre, Kilo 5 Old Makkah Road

(Next to Toyota), Jamiah Dist.,

P.O. Box 7997

Jeddah 21472

Tel.: 800 127 9999*

mailto:ALIECC8@ALJ.COM

www.aljelectronics.com.sa

*Sat-Thu 8am to 11pm (exclude public holidays)

SE  Sverige, Sweden

BSH Home Appliances AB
Landsvagen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771 19 70 00 local rate
mailto:Bosch-Service-SE@bshg.com
www.bosch-home.se

SG  Singapore, N

BSH Home Appliances Pte. Ltd.
38C Jalan Pemimpin, #01-01
Singapore 577180

Tel.: 6751 5000*
mailto:bshsgp.service@bshg.com
www.bosch-home.com.sg

*Mon-Fri 9am to 6pm, Sat 9am to 1pm
(exclude public holidays)

Sl Slovenija, Slovenia

BSH Hisni aparati d.o.o.

Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 5830 700
mailto:informacije.servis-slo@bshg.com
www.bosch-home.com/si

SK  Slovensko, Slovakia

Viac informacii (napr. zaru¢né
podmienky, predizena zaruka a i.) najdete
nawebovych

rankach www.bosch-home.com/sk/ alebo
nas kontaktujte na +420 251 095 511

BSH domaci spotfebice s.r.o.
organiza¢na zlozka Bratislava
Trnavska cesta 50

821 02 Bratislava

Prijem oprav

Tel.: +421 238 106 115
mailto:opravy@bshg.com

TH  Thailand, Ms@mndnalng

BSH Home Appliances Limited

Ital Thai Tower, 2034/31-39, 1st floor,
New Petchburi Road

Bangkapi, Huay Kwang

Bangkok, 10310

Tel.: 02 495 2424*
www.bosch-home.com/th

*Mon-Sat 8am to 6pm (exclude public holidays)

TJ Tadschikistan, Yymxypun
ToumMKMCTOH

P.E. Suhrob Muhitdinov

Shamsi street no: 67/A

Dushanbe

Tel.: 091 867 80 43

mailto:sino2003@list.ru

Vostok Co. Ltd.

Yakkacinarskaya street No: 144/4

Dushanbe

Tel.: 44 600 78 72

mailto:Lola.Mirzoeva@vostok.tj

www.volna.tj

TM  Turkmenistan, Turkmenistan
Bayram Anna Yuryewna

Stariya marka, Atabeyeva str.
Spectrum magaza

Ashgabat

Tel.: 01226 94 16
mailto:steptm@mail.ru

TR  Tirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve TicaretA.S.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi

Balkan Caddesi No: 51

34771 Umraniye, Istanbul

Tel.: 0216 444 6333
mailto:careline.turkey@bshg.com
www.bosch-home.com/tr

*Gagri merkezini sabit hatlardan aramanin bedeli
sehir igi ticretlendirme, Cep telefonlarindan ise
kullanilan tarifeye gore degiskenlik gostermektedir
TW  Taiwan, B85

TP R S B SRR,
EEARRBRR, BLAARRER
BSH Home Appliances Private Limited
A4LT R T #8055k 114%

11F,, No.80, Zhouzi St., Neihu Dist.
Taipei City 11493

Tel.: 0800 368 888
mailto:bshtzn-service@bshg.com
www.bosch-home.com.tw

UA  Ukraine, YkpaiHa

TOB “BCX MobyTtoBa TexHika”

Ten.: 0 800 300 152*
mailto:BSH-serviceua@bshg.com
www.bosch-home.com.ua

*BeskoluToBHa IHo-TiHis MH-MT 3 9.00 go 18.00

Uz  O‘zbekiston Respublikasi,
Republic of Uzbekistan

Elektronik Magnat

Beruni street No: 5/6

Tashkent

Tel.: 712 156 333

mailto:magnat.service.uzb@gmail.com

XK Kosovo

Service-General SH.P.K.
rr.Magjistralja Ferizaj Prishtine

70000 Ferizaj

Tel.: 00381 (0) 290 330 723
mailto:servicegeneral527 @gmail.com

XS  Srbija, Serbia

BSH Kuéni aparati d.o.o.

Milutina Milankovi¢a br. 92

11070 Novi Beograd

Tel.: 011 353 70 08
mailto:informacije.servis-sr@bshg.com
www.bosch-home.rs

ZA  South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.

96 Fifteenth Road, Randjespark

1685 Midrand - Johannesburg

Tel.: 086 002 6724
mailto:bsh@iopen.co.za
mailto:applianceserviceza@bshg.com
www.bosch-home.com/za



DE Garantiebedingungen Bosch-Infoteam

BSH Hausgerate GmbH, Deutschland  (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

Stand: Januar 2020 Fir Produktinformationen sowie Anwendungs- und
Bedienungsfragen zu kleinen Hausgeraten:

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen und Tel.: 0911 70 440 040 oder unter
Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen die i

Gewabhrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus dem b 0scC h I nfOtea‘m @bS h g .com
Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unbertihrt. Nur fiir Deutschland giiltig!

Fur dieses Gerét leisten wir Garantie gemaf den
nachstehenden Bedingungen:

1. Wir beheben unentgeltlich nach Mafl3gabe der folgenden Bedingungen (Nr.2 — 6) Méngel am Gerat, die nach-
weislich auf einem Material- und/oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziglich nach Feststellung
und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet werden. Zeigt sich der
Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um einen Material- oder Herstellungs-
fehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw. Glihlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgeldst durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit, die fir
Wert und Gebrauchstauglichkeit des Geréates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen und
elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen oder sach-
fremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerat sonst mit ungeeigneten Stoffen in Berlihrung gekommen ist.

Ebenso kann keine Garantie ibernommen werden, wenn die Mangel am Geréat auf Transportschaden, die nicht
von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage, Fehlgebrauch, eine nicht haushaltstbliche
Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von Bedienungs- oder Montagehinweisen zuriickzufiihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht erméachtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Erganzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich instand-
gesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Gerate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fiir die unter Bezugnahme auf diese
Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle oder
unserem Vertragskundendienst zu Gibergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort kdnnen
nur fiir stationar betriebene (feststehende) Geréate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Lieferdatum oder wenigstens mit dem Kaufdatum vorzulegen. Ersetzte Teile
gehen in unser Eigentum uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz aus dem lokalen Geréateportfolio
geliefert.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verldngerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue Garantiefrist
in Lauf. Die Garantiefrist fir eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fur das ganze Gerat.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auflerhalb des Gerates entstandener
Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist — ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fir Geréate, die in Deutschland gekauft und betrieben werden.

Werden Geréte in ein anderes Land der EU/der EFTA verbracht (,Zielland“) und dort betrieben, die die tech-
nischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fiir das Zielland aufweisen und die fir
die jeweiligen Umweltbedingungen geeignet sind, gelten die Garantiebedingungen des Ziellandes, soweit wir
in diesem Land ein Kundendienstnetz haben.

Diese kdnnen Sie bei der Landesvertretung des Ziellandes anfordern. Bei Verbringung in Lander auf3erhalb der
EU/der EFTA erlischt die Garantie.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienstangebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner zur Verfligung.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
Carl-Wery-Stralle 34
81739 Munchen, GERMANY
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:0 Thank you for buying a
Bosch Home Appliance!

MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

« Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration - also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You ll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, need help with problems

or arepair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

Robert Bosch Hausgeriate GmbH
Carl-Wery-StraBe 34

81739 Miinchen

GERMANY
www.bosch-home.com

8001148015 (000330)



