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PROBLEEMOPLOSSING

Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

De aifryer werkt niet.

Het apparaat is niet aangesloten
op het stopcontact.

Sluit het netsnoer aan op een geaard stopcontact.

U heeft de timer niet ingesteld.

Stel de timer in op de gewenste bereidingstijd om
apparaat in te schakelen.

De ingrediénten die met de
airfryer gebakken zijn, zijn
niet gaar.

De hoeveelheid ingrediénten in
de mand is te groot.

Plaats kleinere hoeveelheden ingrediénten in de mand.
Kleinere porties worden gelijkmatiger gebakken.

De ingestelde temperatuur is
te laag.

Stel de temperatuur in op de gewenste stand (zie
paragraaf “Instellingen”in hoofdstuk "Het apparaat
gebruiken”).

De bereidingstijd is te kort.

Stel de timer in op de gewenste bereidingstijd (zie
paragraaf “Instellingen”in het hoofdstuk “Het apparaat
gebruiken”).

De ingrediénten worden
ongelijkmatig gebakken in
de aifryer.

Bepaalde soorten ingrediénten
moeten halverwege de
bereidingstijd worden
doorgeroerd.

Ingrediénten die op of over elkaar liggen (bijvoorbeeld
patat) moeten halverwege de bereidingstijd worden
geschud. Zie paragraaf “Instellingen”in hoofdstuk “Het

apparaat gebruiken’.

Gefrituurde snacks zijn
niet knapperig als ze uit de
aifryer komen.

U gebruikte een soort snacks
die in een traditionele frituurpan
moeten worden bereid.

Gebruik ovensnacks of bestrijk de snacks lichtjes met olie
voor een krokanter resultaat.

Ik kan de pan niet goed in
het apparaat schuiven.

Er zitten te veel ingrediénten in
de mand.

Vul de mamd niet verder dan de MAX-markering.

De mand is niet goed in de pan
geplaatst.

Duw de mand naar beneden in de pan tot u een klik
hoort.

Er komt witte rook uit het
apparaat.

U bereid vette ingrediénten.

Wanneer u vette ingrediénten in de airfryer bakt, zal
een grote hoeveelheid olie in de pan lekken. De olie
produceert witte rook en de pan kan warmer worden
dan normaal. Dit heeft geen invloed op het apparaat of
het eindresultaat.

De pan bevat nog vetresten van
eerder gebruik.

Witte rook wordt veroorzaakt door vet dat in de pan
opwarmt. Zorg dat u de pan na elk gebruik goed reinigt.

Verse patat worden ongelijk
gebakken in de aifryer.

U heeft niet de juiste soort
aardappels gebruikt.

Gebruik verse aardappelen en zorg dat ze stevig blijven
tijdens het frituren.

U heeft de gesneden patat niet
goed afgespoeld voordat u ze
frituurde.

Spoel de gesneden patat goed af om het zetmeel van
de buitenkant van de patat te verwijderen.

Verse patat is niet knapperig
als ze uit de airfryer komen.

De krokantheid van de patat
hangt af van de hoeveelheid
olie en water in de patat.

Zorg dat u de gesneden patat goed droogt voordat u de
olie toevoegt.

Snijd de patat kleiner voor een knapperiger resultaat.

Voeg iets meer olie toe voor een krokanter resultaat.
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AIR FRYER

Before connecting the appliance, make sure that
the specifications on the data plate correspond to
the conditions of the electrical supply network.
The electrical safety of this appliance can only be
assured if it has been correctly grounded.

SPECIFICATIONS
1500 W« 220-240V - 50-60 Hz

INTRODUCTION

This all now Hot-air fryer provides an easy and
healthy way of preparing your favorite ingredients.
By using hot rapid air circulation and a top grill, it

is able to make numerous dishes. The best part is
that the Hot-air fryer heats food at all directions and
most of the ingredients do not need any oil.

GENERAL DESCRIPTION: (Fig. 1)
1. Control panel

Basket

Basket release button

Basket handle

Main housing

Pot

Air outlet

Main cord(Electrical cord)

O N AW

IMPORTANT SAFEGUARD:

When using electrical appliances, basic precautions

should always be followed, including the following:

1. Read all instructions.

2. Do not touch hot surfaces, use handles or knobs.

3. Close supervision is necessary when any
appliances are used by or near children.

4. Keep all ingredients in the basket or prevent any
contact from heating elements.

5. Do not let cord hang over edge of table or
counter, or touch hot surfaces.

6. Do not operate appliances with damaged cord
or plug or after the appliances malfunctions,
or has been damaged in any manner. Return
appliances to the nearest Authorized Service
Center for examination, repair, or adjustment.

7. Remove the plug from the wall be fore moving
the appliance. Use both hands to move the
appliance.

8. Do not use any accessories other than the ones
provided with this product. The use of accessory
attachments not recommended may cause
hazard or injury.

9. Do not place on or near a hot gas or electric
burner, or in a heated oven or in a microwave
oven.

10. Do not cover the air inlet and the air outlet
when the appliance is working.

. The temperature of accessible surfaces may
be high when the appliance is operating. If the
supply cord is damaged, it must be replaced
by the manufacturer or its service agent or a
similarly qualified person in order to avoid a
hazard.

12. Unplug from outlet when not in use and before
cleaning. Allow cooling before putting on or
taking off parts, and before cleaning.

13. Always pull the plug out from the wall - never
pull the cord.

14. Do not clean with metal scouring pads pieces
can break off the pad and touch electrical parts,
creating a risk of electric shock.

15. In order to prevent accidental burns, always use
the handle and knobs to operate this appliance.

16. Fill the pan with oil may cause a fire hazard.

17. Don't touch the inside of the appliance while it
is operating.

18. Do not plug in the appliance or operate the
control panel with wet hands.

19. Do not place the appliance against a wall or
against other appliances. Leave at least 10cm
free space on the back and sides and 10cm free
space above the appliance.

. Immediately unplug the appliance if you see
dark smoke coming out of the appliance. Wait
for the smoke emission to stop before you
remove the pay from the appliance.

. Ensure the appliance in placed on a horizontal,
even and stable surface.

22. The appliance needs approximately 30 minutes

to cool down for handle or cleaning safely.

23. Do not use outdoors.

24. If the electric circuit is overloaded with other
appliances, this appliance may not operate
properly.

25. Do not use appliance for other than intended

use.

. WARNING: This electrical appliance contains
a heating function. Surfaces, also different
than the functional surfaces, can develop high
temperatures. Since temperatures are differently
perceived by different persons, this equipment
shall be used with CAUTION. The equipment
shall be touch only at intended handles and
gripping surfaces, and use heat protection like
gloves or similar. Surfaces other than intended
gripping surfaces shall get sufficiently time to
the cool down before getting touched.

27. Extreme caution must be used when moving an
appliance containing hot oil or other hot liquids.

. Always attach plug to appliance first, then plug
cord in the wall outlet. To disconnect, turn any
control to,off" then remove plug from wall
outlet.
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29. This appliance can be used by children aged
from 8 years and above and persons with
reduced physical, sensory or mental capabilities
or lack of experience and knowledge if they
have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way
and understand the hazards involved. Children
shall not play with the appliance. Cleaning and
user maintenance shall not be made by children
unless they are old than 8 and supervised.

30. Keep the appliance and its cord out of reach of
children less than 8 years.

« Do not immerse the housing in water or rinse
under the tap due to the electronic and heating
components.

Avoid any liquid enter the appliance to prevent
from electric shock or short-circuit.

Keep the appliance and its power cord out of
the reach of children.

Do not plug in appliance to an no earthed

wall socket. Always make sure that the plug is
inserted into the wall socket properly.

Do not connect appliance to an external timer
switch.

Do not place the appliance on or near
combustible materials such as a table cloth or
curtain.

Do not place anything on top of the appliance.
Do not let the appliance operate unattended.
During hot air frying, hot steam is released
through the air outlet opening. Keep your
hands and face at a safe distance from the
steam and form the air outlet openings. Also be
careful of hot steam and air when you remove
the pan from the appliance.

Any accessible surfaces may become hot during
use.

If the supply cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its service agent
or similarly qualified persons in order to avoid a
hazard.

This appliance is designed for household use
only. It may not suitable to be safety used in
environments such as staff kitchens, farms,
motels, and other non-residential environments.
The guarantee is invalid if the appliance is used
for professional or semi-professional purpose or
it is not used according to instructions.

BEFORE FIRST USE

1. Remove all packaging materials.

2. Remove any stickers or labels from the
appliance.

3. Thoroughly clean the basket and pot with hot
water, some washing-up liquid and a non-
abrasive sponge.

4. Wipe inside and outside of the appliance with a
moist cloth.

This is an oil-free fryer that works on hot air, Do

not fill the pot with oil or frying fat directly.

PREPARING FOR USE

1. Place the appliance on a stable, horizontal and
even surface.
Do not place the appliance on non-heat-
resistant surface.

2. Place the basket in the pot (Fig. 3).
Do not fill the pot with oil or any other
liquid.
Do not put anything on top of the appliance,
the airflow will be disrupted and affects the
hot air frying result.

USING THE APPLIANCE

The oil-free can prepare a large range of ingredients.

Hot air frying

1. Connect the mains plug into an earthed wall
socket.

2. Carefully pull the pot out of the Hot-air fryer
(Fig. 6)

3. Put the ingredients in the basket. (Fig. 5)

4. Slide the pot back into the Hot-air fryer (Fig 4)

Noting to carefully align with the guides in the

body of the fryer.

Never use the pot without the basket in it.

Caution: Do not touch the pot during and some

time after use, as it gets very hot. Only hold the

pot by the handle.

5. Determine the required preparation time for the
ingredient ( see section‘Settings'in this chapter).

6. Some ingredients require shaking halfway
through the preparation time (see section
“Settings”in this chapter). To shake the
ingredients, pull the pot out of the appliance by
the handle and shake it. Then slide the pot back
into the air fryer

Caution: Do not press the button the handle

during shaking. (Fig. 3)

Tip: To reduce the weight, you can remove the

basket from the pot and shake the basket only. To

do so, pull the pot out of the appliance, place it

on a heat-resistant surface and press the button of

handle. and lift the basket out of the pot
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Tip: If you set the timer to half the preparation time,
you hear the timer buzzer when you have to shake
the ingredients. However, this means that you have
to set the timer again to the remaining preparation
time after shaking.

7. When you hear the timer buzzer, the set
preparation time has elapsed. Pull the pot out of
the appliance

Note: You can also switch off the appliance

manually. To do this, set the time to 1.

8. Check if the ingredients are ready.

If the ingredients are not ready yet, simply slide
the pot back into the appliance and set the
timer to a few extra minutes.

9. Toremove ingredients (e.g. fries), pull the pot
out of the Hot-air fryer and place it on trial
framework, and press the basket release button
and lift the basket out of the pan.

Do not turn the basket upside down with the

pot still attached to it, as any excess oil that

has collected on the bottom of the pot will leak

onto the ingredients.

The pot and the ingredients are hot. Depending

on the type of the ingredients in the air fryer,

steam may escape from the pot.

10. Empty the basket into a bowl or onto a plate.
11. When a batch of ingredients is ready, the Hot-air
fryer is instantly ready for preparing another

batch.

CONTROL PANEL INSTRUCTIONS

Button | A i:l} power button

Button | B @ preset button

Button | C E} time/temperature control
button ‘decrease”

Button | D .@ time/temperature control
button “increase”

Button | E {E} temperature control button

Button | F @ timer control button

Light G | ' *®, | fan indicator light

- &

Light H Iﬂl temperature light

Light \ {E} timer light

Light J T temperature indicator light

Light K min timer indicator light

Light

@ p >
H B =g

recipe indicator light

OPERATION INSTRUCTIONS:

Power Key (A)

Once the Basket and pot are properly placed in the
main housing, the Power light will be illuminated.
Selecting the power key for 3 seconds will make the
unit default temperature 200°C, while the cooking
time will be set to 15 minutes. Selecting the Power
key a second time will start the cooking process.
Pressing the power key for 3 seconds to close the
entire device during cooking. All the lights go out,
the fan stops working.

Note: During cooking, you can touch the keys to
control the pause and start of cooking.

Preset Key (B)

Selecting the Preset key enables you to scroll
through the 8 popular food choices. Once selected,
the predetermined time and cooking temperature
function begins.

Temperature Control Key (E)

Selecting the Temperature Control Key, the Keys
C+D enable you to increase or decrease cooking
temperature 5°C at a time. Keeping the Key

held down will rapidly change the temperature.
Temperature Control range: 80-200°C.

Timer Control Key (F)

Selecting the Timer Control Key, the Keys C+D
enable you to increase or decrease cooking time,
one minute at a time. Keeping the key held down
will rapidly change the time

SETTINGS

This table below will help you to select the basic
settings for the ingredients.

Note: Keep in mind that these settings are
indications. As ingredients differ in origin, size,
shape as well as brand, we cannot guarantee the
best setting for your ingredients.

Because the Rapid Air technology instantly reheats
the air inside the appliance instantly

Pull the pot briefly out of the appliance during hot
air frying barely disturbs the process.

Tips
-+ Smaller ingredients usually require a slightly
shorter preparation time than larger ingredients.
A larger amount of ingredients only requires

a slightly longer preparation time, a smaller
amount of ingredients only requires a slightly
shorter preparation time.



Shaking smaller ingredients halfway through
the preparation time optimizes the end

result and can help prevent unevenly fried
ingredients.

Add some oil to fresh potatoes for a crispy
result. Fry your ingredients in the Hot-air fryer
within a few minutes after you added the oil.
Do not prepare extremely greasy ingredients
such as sausages in the Hot-air fryer.

Snacks that can be prepared in a oven can also
be prepared in the Hot-air fryer

The optimal amount for preparing crispy fries is
500 grams.

Use pre-made dough to prepare filled snacks
quickly and easily. Pre-made dough also
requires a shorter preparation time than home-
made dough.

Place a baking tin or oven dish in the Hot-air
fryer basket if you want to bake a cake or quiche
or if you want to fry fragile ingredients or filled
ingredients

You can also use the Hot-air fryer to reheat
ingredients. To reheat ingredients, set the
temperature to 150°C for up to 10 minutes.

Min-max | Temperature Time
Amount (g) (C°) (min.)
Steak 100-600 180 16
Wings 100-500 180 25
Shrimp 100-500 180 12
Fish 100-500 180 18
Snacks 100-500 200 20
Fries 100-500 200 17
Bake 100-500 160 17
Vegetables 100-500 160 17
CLEANING

Clean the appliance after every use.

The pot and the non-stick coating basket. Do not

use metal kitchen utensils or abrasive cleaning

materials to clean them, as this may damage the
non-stick coating.

1. Remove the mains plug from the wall socket
and let the appliance cool down.

Note: Remove the pot to let the Hot-air fryer cool

down more quickly.

2. Wipe the outside of the appliance with a moist
cloth.

3. Clean the pot and basket with hot water, some
washing-up liquid and a non-abrasive sponge.
You can use degreasing liquid to remove any
remaining dirt.

Tip: If dirt is stuck to the basket or the bottom

of the pot, fill the pot with hot water with some

washing-up liquid. Put the basket in the pot and let

the pot and the basket soak for approximately 10

minutes.

4. Clean the inside of the appliance with hot water
and non-abrasive sponge.

5. Clean the heating element with a cleaning
brush to remove any food residues.

STORAGE
1. Unplug the appliance and let it cool down.
2. Make sure all parts are clean and dry.

E Environment friendly disposal

o You can help protect the environment! Please
remember to respect the local regulations:

hand in the non-working electrical equipments to

an appropriate waste disposal center.
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TROUBLESHOOTING

Problem

Possible cause

Solution

The Hot-air fryer does not
work

The appliance is not plugged in.

Put the mains plug in an earthed wall socket.

You have not set the timer.

Set the timer key to the required preparation time
to switch on the appliance.

The ingredients fried with the
air fryer are not done.

The amount of ingredients in the
basket is too big.

Put smaller batches of ingredients in the basket.
Smaller batches are fried more evenly.

The set temperature is too low.

Set the temperature key to the required
temperature setting (see section ‘settings’in chapter
‘Using the appliance’).

The preparation time is too short.

Set the timer to the required preparation time (see
section 'Settings'in chapter’ Using the appliance).

The ingredients are fried
unevenly in the air fryer.

Certain types of ingredients need
to be shaken halfway through the
preparation time.

Ingredients that lie on top of or across each other
(e.g. fries) need to be shaken halfway through the
preparation time. See section ‘Settings'in chapter
‘Using the appliance’

Fried snacks are not crispy
when they come out of the
air fryer.

You used a type of snacks meant
to be prepared in a traditional
deep fryer.

Use oven snacks or lightly brush some oil onto the
snacks for a crispier result.

| cannot slide the pan into the
appliance properly.

There are too much ingredients in
the basket.

Do not fill the basket beyond the MAX indication.

The basket is not placed in the pot
correctly.

Push the basket down into the pot until you hear
a click.

White smoke comes out of the
appliance.

You are preparing greasy
ingredients.

When you fry greasy ingredients in the air fryer, a
large amount of oil will leak into the pot. The oil
produces white smoke and the pot may heat up
more than usual. This does not affect the appliance
or the end result.

The pot still contains grease
residues from previous use.

White smoke is caused by grease heating up in the
pan . make sure you clean the pan properly after
each use.

Fresh fries are fried unevenly
in the air fryer.

You did not use the right potato
type.

Use fresh potatoes and make sure they stay firm
during frying.

You did not rinse the potato sticks
properly before you fried them.

Rinse the potato sticks properly to remove starch
from the outside of the sticks.

Fresh fries are not crispy when
they come out of the air fryer.

The crispiness of the fries depends
on the amount of oil and water in
the fries.

Make sure you dry the potato sticks properly before
you add the oil.

Cut the potato sticks smaller for a crispier result.

Add slightly more oil for a crispier result.




HEISSLUFTFRITTEUSE

Achten Sie vor dem Anschluss des Geréts darauf,
dass die auf dem Typenschild angegebenen Daten
mit denen des Stromversorgungsunternehmens
Ubereinstimmen.

Die elektrische Sicherheit von diesem Gerdt kann
nur gewahrleistet werden, wenn es ordnungsge-
mal geerdet wurde.

TECHNISCHE DATEN
1500 W« 220-240V - 50-60 Hz

EINLEITUNG

Diese vollig neue Heifluftfritteuse bietet eine
einfache und gesunde Art, Ihre Lieblingszutaten
zuzubereiten. Mit Hilfe der schnellen Heifluftzir-
kulation und des Obergrills lassen sich zahlreiche
Gerichte zubereiten. Das Beste daran ist, dass die
HeiBluftfritteuse die Speisen von allen Seiten erhitzt
und die meisten Zutaten kein Ol benétigen.

BESCHREIBUNG DES GERATS: (Abb. 1)
Bedienfeld

Frittierkorb

Freigabetaste Frittierkorb

Handgriff Frittierkorb

Gerategehduse

Frittiertopf

Luftauslass

Netzkabel
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE:

Beim Gebrauch elektrischer Gerate mussen stets

grundsatzliche Vorsichtsmanahmen beachtet

werden, einschlieBSlich der folgenden:

1. Alle Anweisungen lesen.

2. BerUhren Sie keine heillen Oberflachen. Verwen-
den Sie Handgriffe oder Knopfe.

3. Falls Gerate von Kindern oder in der Néhe von
Kindern benutzt werden, muss man sorgféltig
aufpassen.

4. Geben Sie alle Zutaten in den Korb und vermei-
den Sie Kontakt mit den Heizelementen.

5. Fihren Sie das Netzkabel nicht tGber scharfe
Kanten eines Tisches und halten Sie es von
heilen Flachen fern.

6. Nehmen Sie kein Gerat in Betrieb, wenn das
Netzkabel oder der Netzstecker Schaden auf-
weisen, wenn Fehlfunktionen bestehen oder es
anderweitig beschadigt wurde. Schicken Sie das
Gerédt zur Untersuchung, Reparatur oder Einstel-
lung an ein autorisiertes Kundendienstzentrum.

7. Vor dem Umsetzen des Gerats den Stecker aus
der Netzsteckdose ziehen. Setzen Sie das Gerat
mit beiden Handen um.
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. Achten Sie darauf, dass das Gerat auf einer

. Das Gerat benétigt ca. 30 Minuten zum Abkuh-

. Das Gerat darf nur fur den vorgesehenen Zweck

Nur Zubehorteile verwenden, die mit dem
Produkt mitgeliefert wurden. Die Verwendung
von Erweiterungen oder Zubehérteilen, die
nicht vom Hersteller empfohlen wurden, kann
zu Geféhrdungen oder Verletzungen fihren.
Stellen Sie das Gerat nicht in die Néhe eines
Gas- oder Elektroherds oder in einen aufge-
heizten Ofen oder einen Mikrowellenherd.

. Decken Sie Lufteinlass und Luftauslass nicht ab,

wenn das Gerat in Betrieb ist

. Die Temperatur zuganglicher Oberflichen kann

wahrend des Betriebs sehr hoch sein. Im Falle
von Beschadigungen muss das Netzkabel vom
Hersteller, einem autorisierten Kundendienst-
mitarbeiter oder einer dhnlich qualifizierten
Person ersetzt werden, um Geféhrdungen zu
vermeiden.

. Ziehen Sie den Netzstecker, wenn das Gerat

nicht mehr benétigt oder gereinigt wird. Lassen
Sie das Gerdt abkuhlen, bevor Sie Teile einset-
zen, herausnehmen oder es reinigen.

. Ziehen Sie das Netzkabel stets am Stecker aus

der Steckdose, ziehen Sie niemals am Kabel
selbst.

Reinigen Sie das Gerét nicht mit Scheuerpads
aus Metall, da Teile des Pads abbrechen und
unter Spannung stehende Komponenten
beriihren kénnen. Gefahr eines elektrischen
Schlags.

. Um Verbrennungen zu vermeiden, benutzen Sie

immer die vorhandenen Handgriffe und Knopfe.

. Das Befillen des Topfes mit Ol kann zu einer

Brandgefahr fihren.

. Bertihren Sie wahrend des Betriebs nicht das

Innere des Gerats.

. Bertihren Sie den Netzstecker und das Bedien-

feld nicht mit nassen Handen.

. Stellen Sie das Gerét nicht direkt an eine Wand

oder an andere Gerate. Lassen Sie auf der Riick-
seite, den Seiten und Uber dem Gerdt jeweils
mindestens 10 cm Freiraum.

Ziehen Sie sofort den Netzstecker, wenn Rauch
aus dem Gerat kommt. Warten Sie ab, bis der
Rauch vergeht, bevor Sie den Topf aus dem
Gerat nehmen.

horizontalen, ebenen und stabilen Arbeitsflache
aufgestellt wird.

len, bevor es sicher gehandhabt oder gereinigt
werden kann.

Das Gerat nicht im Freien verwenden.

Wenn der elektrische Stromkreis durch andere
Gerate Uberlastet wird, funktioniert das Gerat
maoglicherweise nicht ordnungsgema.

DEUTSCH

benutzt werden.
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WARNUNG: Dieses Elektrogerat besitzt eine
Heizfunktion. Oberflachen, auch andere als
die Funktionsflachen, kdnnen heif3 werden. Da
Temperaturen von verschiedenen Personen
unterschiedlich wahrgenommen werden, ist
dieses Gerat mit VORSICHT zu verwenden. Das
Gerét darf nur an den dafir vorgesehenen
Griffen und Griffflachen angefasst werden;
verwenden Sie einen Hitzeschutz wie
Handschuhe oder dhnliches. Andere als die
vorgesehenen Griffflichen mussen ausreichend
Zeit zum Abkihlen haben, bevor sie beriihrt
werden.

. Seien Sie bei der Bewegung von Geréten,

in denen sich heiBes Ol oder andere heile
Flussigkeiten befinden, besonders vorsichtig.
SchlieBen Sie stets zuerst den Stecker am Gerat
und dann an der Steckdose an. Schalten Sie
den Ein/Aus-Schalter auf die Stellung AUS und
ziehen Sie anschlieBend den Netzstecker aus
der Netzsteckdose, um den Wasserkocher vom
Netz zu trennen.

. Dieses Gerdt, darf von Kindern verwendet

werden, die dlter als 8 Jahre alt sind und
Personen mit eingeschrankten korperlichen,
geistigen oder sensorischen Fahigkeiten oder
mangelnder Erfahrung und Kenntnis, wenn
diese unter Aufsicht sind oder Anweisungen

in Bezug auf die Verwendung des Gerétes in
sicherer Art und Weise erhalten und die damit
zusammenhangenden Gefahren verstehen.
Kinder sollten nicht mit dem Gerét spielen.
Reinigung und Wartung darf nicht von Kindern
durchgefiihrt werden, es sei denn, sie sind alter
als 8 Jahre und werden beaufsichtigt.
Bewahren Sie das Gerat und sein Netzkabel
aufBerhalb der Reichweite von Kindern auf, die
junger als 8 Jahre sind.

Tauchen Sie das Gehduse nicht in Wasser ein
und spiilen Sie es nicht unter flieBendem
Wasser ab, da es sich um elektronische und
heiztechnische Komponenten handelt.
Vermeiden Sie, dass Flussigkeit in das Gerdt
gelangt, Gefahr von Stromschlag und
Kurzschluss.

Halten Sie sowohl das Produkt als auch sein
Netzkabel aulerhalb der Reichweite von
Kindern.

SchlieBen Sie das Gerdt nur an einer geerdeten
Steckdose an. Achten Sie darauf, dass der
Netzstecker ordnungsgemals in der Steckdose
steckt.

SchlieRen Sie das Gerat nicht an einer externen
Zeitschaltuhr an.

Stellen Sie das Geréat nicht auf oder in
unmittelbarer Ndhe von brennbaren Materialien
wie z. B. einer Tischdecke oder einem Vorhang
auf.

Stellen Sie keine Gegenstande auf das Gerét.
Lassen Sie das Gerdt nicht unbeaufsichtigt.
Beim Heifluftfritieren wird heifer Dampf durch
die Luftaustrittséffnung freigesetzt. Halten Sie
Hande und Gesicht in einem sicheren Abstand
zum Dampf und zu den Luftaustrittséffnungen.
Achten Sie auch auf heilen Dampf, wenn Sie
den Frittiertopf aus dem Gerat nehmen.

Alle zugénglichen Oberflachen kénnen
waéhrend des Gebrauchs heil} werden.

Im Falle von Beschadigungen muss das
Netzkabel vom Hersteller, einem autorisierten
Kundendienstmitarbeiter oder einer
qualifizierten Person ersetzt werden, um
Gefahrdungen zu vermeiden.

Dieses Gerét ist nur fUr den privaten Gebrauch
bestimmt. Es ist moglicherweise nicht geeignet,
um in Umgebungen wie Personalkichen,
Bauernhofen, Motels und dhnlichen sicher
verwendet zu werden.

Die Garantie ist ungltig, wenn das Gerat fur
gewerbliche Zwecke oder nicht gemaR den
Anleitungen verwendet wird.

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

1.
2.
3.

4.

Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien.
Entfernen Sie alle Aufkleber vom Gerét.
Reinigen Sie Frittierkorb und -topf griindlich mit
heiBem Wasser, etwas Spulmittel und einem
nicht scheuernden Schwamm.

Wischen Sie das Gerdt innen und auflen mit
einem feuchten Tuch ab.

Dies ist eine olfreie Fritteuse, die mit Hei8luft
arbeitet; fiillen Sie den Topf nicht direkt mit Ol
oder Frittierfett.

VORBEREITUNG

1.

Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, horizontale
und ebene Arbeitsflache.

Stellen Sie das Gerat auf eine
hitzebestandige Unterlage.

Setzen Sie den Frittierkorb in den Frittiertopf ein
(Abb. 3).

Befiillen Sie den Topf nicht mit Ol oder
anderen Fliissigkeiten.

Stellen Sie keine Gegenstande auf das
Gerat, der Luftstrom wird gestort und
beeintrachtigt das Ergebnis.



GEBRAUCH DES GERATS

Die 0lfreie Fritteuse kann eine grol3e Auswahl an

Zutaten zubereiten.

Frittieren mit HeiBBluft

1. SchlieRen Sie den Netzstecker an einer
geerdeten Steckdose an.

2. Ziehen Sie den Frittiertopf vorsichtig aus der
Heilluftfritteuse heraus (Abb. 6).

3. Geben Sie lhre Zutaten in den Korb. (Abb. 5)

4. Schieben Sie den Frittiertopf in die
HeiBluftfritteuse zurlck (Abb. 4).

Richten Sie den Topf vorsichtig mit den Fiihrungen

im Gehause der Fritteuse aus.

Verwenden Sie den Frittiertopf niemals ohne

den eingesetzten Frittierkorb.

Vorsicht: Beriihren Sie den Frittiertopf wahrend

und einige Zeit nach dem Gebrauch nicht, da er

sehr hei3 wird. Halten Sie den Frittiertopf nur
am Griff.

5. Bestimmen Sie die erforderliche
Vorbereitungszeit flr die Zutaten (siehe
Abschnitt,Einstellungen” in diesem Kapitel).

6. Einige Zutaten mussen zur Halfte der
Zubereitungszeit durchgerthrt werden (siehe
Abschnitt,Einstellungen” in diesem Kapitel).
Um die Zutaten zu schutteln, ziehen Sie
den Frittiertopf am Griff aus dem Gerét und
schitteln ihn. Schieben Sie den Topf dann
wieder in die Fritteuse.

Vorsicht: Driicken Sie beim Schiitteln nicht auf

den Entriegelungsknopf des Griffs. (Abb. 3)

Tipp: Um das Gewicht zu reduzieren, kénnen Sie

den Frittierkorb aus dem Frittiertopf nehmen und

nur den Frittierkorb schitteln. Zu diesem Zweck
ziehen Sie den Frittiertopf aus dem Gerét, stellen Sie
ihn auf eine hitzebestandige Arbeitsflache, driicken

Sie die Freigabetaste des Griffs und heben Sie den

Frittierkorb aus dem Frittiertopf.

Tipp: Wenn Sie den Timer auf die Hélfte der

Zubereitungszeit einstellen, horen Sie den

Summer, wenn Sie die Zutaten schitteln mdssen.

Das bedeutet aber, dass Sie den Timer nach dem

Schitteln wieder auf die restliche Zubereitungszeit

einstellen mussen.

7. Wenn Sie den Summer horen, ist die
eingestellte Zubereitungszeit abgelaufen.
Ziehen Sie den Frittiertopf aus dem Gerat.

Hinweis: Sie konnen das Gerat auch manuell

ausschalten. Stellen Sie dazu die Zeit auf 1.

8. Uberpriifen Sie, ob die Zutaten zubereitet sind.
Wenn die Zutaten noch nicht gar sind, schieben
Sie den Frittiertopf wieder in das Gerat und
stellen Sie den Timer auf einige Minuten mehr
ein.

9. Um Zutaten (z. B. Pommes frites) zu entnehmen,
ziehen Sie den Topf aus der Heifluftfritteuse,
stellen Sie ihn auf einen Untersetzer, drlicken Sie
die Freigabetaste fir den Frittierkorb und heben
Sie den Frittierkorb aus dem Gerat.

Drehen Sie den Frittierkorb nicht auf den Kopf,

wenn der Topf noch daran befestigt ist, da

sonst {iberschiissiges Ol, das sich am Boden

angesammelt hat, auf die Zutaten tropft.

Der Topf und die Zutaten sind heif3. Je nach Art

der Zutaten kann Dampf aus dem Frittiertopf

entweichen.

10. Entleeren Sie den Korb in eine Schissel oder
einen Teller.

11. Wenn eine Portion der Speisen fertig ist, ist die
HeiBluftfritteuse sofort fur die Zubereitung einer
weiteren Portion bereit.

HINWEISE ZUM BEDIENFELD
Taste A Ein/Aus

Taste B Voreinstellung

Taste C Timer/Temperatur

verringern”
Timer/Temperatur,erhohen”

Taste D

Taste E Temperatureinstellung

Taste F Timer

e 0®c

Anzeige | G | J*# | Umluftanzeige

-
Anzeige | H ﬂl Temperaturanzeige
Anzeige | | _@, Timeranzeige
Anzeige | J 'C Temperatureinheit
Anzeige | K I"I'liﬂ Zeitanzeige
Anzeige | L s, ﬁ ﬁ. *

Fo N

Rezeptanzeige
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BEDIENUNGSHINWEISE:

Ein/Aus-Taste (A)

Sobald Frittierkorb und -topf korrekt im Gerat
eingesetzt sind, leuchtet die Betriebsanzeige. Wenn
Sie die Ein/Aus-Taste fir 3 Sekunden gedriickt
halten, wird die Standardtemperatur des Geréts von
200°C aktiviert, wahrend die Garzeit auf 15 Minuten
eingestellt wird. Driicken Sie die Ein/Aus-Taste ein
zweites Mal, um den Garvorgang zu starten. Halten
Sie die Ein/Aus-Taste fir 3 Sekunden gedriickt, um
das Gerat auszuschalten. Alle Anzeigen erl6schen
und das Geblase hort auf zu arbeiten.

Hinweis: Wahrend des Garvorgangs kénnen

Sie die Tasten drlicken, um die Zubereitung zu
unterbrechen und zu starten.
Voreinstellungstaste (B)

Druicken Sie die Voreinstellungstaste, um 8 beliebte
Speisen zu durchlaufen. Nach der Auswahl startet
die Funktion mit der vorgegebenen Zeit und
Gartemperatur.

Temperatur-Einstelltaste (E)

Drticken Sie die Einstelltaste fir die Temperatur
und verwenden Sie die Tasten C+D, um die
Gartemperatur um jeweils 5°C zu erhdhen oder

zu verringern. Halten Sie die Taste gedriickt, um

die Temperatur schnell zu andern. Temperatur-
Einstellbereich: 80-200°C.

Timertaste (F)

Driicken Sie die Timertaste und verwenden Sie die
Tasten C+D, um die Garzeit um jeweils eine Minute
zu erhohen oder zu verringern. Halten Sie die Taste
gedrickt, um die Zeit schnell zu dndern.

EINSTELLUNGEN

Die folgende Tabelle hilft Ihnen bei der Auswahl der
Grundeinstellungen fur die Zutaten.

Hinweis: Beachten Sie, dass diese Einstellungen
nur Anhaltspunkte bieten. Da sich die Zutaten in
Herkunft, GroRe, Form sowie Marke unterscheiden,
konnen wir die beste Einstellung fur lhre Zutaten
nicht garantieren.

Die Technologie heizt die Luft im Gerat sofort
wieder auf.

Wenn Sie den Frittiertopf wahrend des
Heilluftfritierens kurz aus dem Gerat ziehen, wird
der Prozess dadurch kaum beeintrachtigt.

Tipps
« Kleinere Zutaten benétigen in der Regel eine
etwas kirzere Zubereitungszeit als gréBere
Zutaten.

Eine groBere Menge an Zutaten erfordert nur
eine etwas ldngere Zubereitungszeit, eine
kleinere Menge an Zutaten nur eine etwas
kiirzere Zubereitungszeit.

Das Durchriihren kleinerer Zutaten zur Halfte
der Zubereitungszeit optimiert das Endergebnis
und kann helfen, ungleichmaRBiges Frittieren zu
vermeiden.

Fugen Sie etwas Ol zu frischen Kartoffeln

hinzu, um ein knuspriges Ergebnis zu erzielen.
Frittieren Sie Ihre Zutaten in der Heif3luftfritteuse
innerhalb weniger Minuten, nachdem Sie das Ol
hinzugefligt haben.

Bereiten Sie keine extrem fettigen Zutaten wie
Wirstchen in der Heif3luftfritteuse zu.

Snacks, die im Backofen zubereitet werden
konnen, kénnen auch in der HeiBluftfritteuse
zubereitet werden.

Die optimale Menge flr die Zubereitung von
knusprigen Pommes frites betragt 500 g.
Verwenden Sie vorgefertigten Teig, um gefullte
Snacks zuzubereiten. Vorgefertigter Teig
erfordert auch eine kirzere Zubereitungszeit als
selbstgemachter Teig.

Geben Sie ein Backblech oder eine Auflaufform
in den Korb der Heil3luftfritteuse, wenn Sie
einen Kuchen oder eine Quiche backen oder
wenn Sie briichige oder gefillte Zutaten
frittieren mochten.

Sie kdnnen die HeiSluftfritteuse auch zum
Aufwdrmen von Zutaten verwenden. Zum
Aufwdrmen von Zutaten stellen Sie die
Temperatur auf 150°C fur bis zu 10 Minuten ein.

Min-max Temperatur |Zeit (min.)
Menge (g) (C°)
Steak 100-600 180 16
Hahnchen- 100-500 180 25
flugel
Garnelen 100-500 180 12
Fisch 100-500 180 18
Snacks 100-500 200 20
Pommes 100-500 200 17
frites
Backen 100-500 160 17
Gemdise 100-500 160 17




REINIGEN

Reinigen Sie das Gerét nach jedem Gebrauch.

Verwenden Sie fur Frittiertopf und Frittierkorb

mit Antihaftbeschichtung zur Reinigung keine

Kichenutensilien aus Metall oder scheuernde

Reinigungsmittel, da dies die Antihaftbeschichtung

beschadigen kann.

1. Ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie das
Gerét abkuhlen.

Hinweis: Nehmen Sie den Frittiertopf heraus, um

die HeiBluftfritteuse schneller abkihlen zu lassen.

2. Wischen Sie die Auenseite des Gerats mit
einem feuchten Tuch ab.

3. Reinigen Sie Frittiertopf und -korb mit heiem
Wasser, etwas Spulmittel und einem nicht
scheuernden Schwamm.

Sie kdnnen ein Entfettungsmittel verwenden,
um den verbleibenden Schmutz zu entfernen.

Tipp: Wenn Schmutz im Frittierkorb oder am

Topfboden festsitzt, flllen Sie den Topf mit heilem

Wasser und etwas Spulmittel. Setzen Sie den

Frittierkorb in den Topf und lassen Sie beides fur ca.

10 Minuten einweichen.

4. Reinigen Sie das Innere des Gerats mit
heillem Wasser und einem nicht scheuernden
Schwamm.

5. Reinigen Sie das Heizelement mit einer
Reinigungsburste, um Lebensmittelreste zu
entfernen.

LAGERUNG

1. Ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie das
Gerat abkuhlen.

2. Achten Sie darauf, dass alle Teile sauber und
trocken sind.

Entsorgung:

Helfen Sie mit beim Umweltschutz! Entsorgen
= Sie Elektroaltgerate nicht mit dem Hausmuill.
Geben Sie dieses Gerat an einer Sammelstelle fir
Elektroaltgerate ab.
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FEHLERBEHEBUNG

Problem

Mogliche Ursache

Losungsvorschlag

Die HeiBluftfritteuse
funktioniert nicht.

Das Gerat ist nicht angeschlossen.

SchlieBen Sie den Netzstecker an einer geerdeten
Steckdose an.

Sie haben den Timer nicht
eingestellt.

Stellen Sie den Timer auf die gewiinschte
Zubereitungszeit ein, um das Gerat einzuschalten.

Die mit der HeiBluftfritteuse
frittierten Zutaten sind nicht

gar.

Die Menge der Zutaten im Korb
ist zu groR.

Geben Sie kleinere Mengen Zutaten in den Korb.
Kleinere Mengen werden gleichmaBiger frittiert.

Die eingestellte Temperatur ist zu
niedrig.

Stellen Sie die Temperatur auf die gewtinschte
Einstellung (siehe Abschnitt,Einstellungen”im
Kapitel ,Gebrauch des Gerats").

Die Zubereitungszeit ist zu kurz.

Stellen Sie die Temperatur auf die gewtinschte
Einstellung (siehe Abschnitt,Einstellungen”im
Kapitel ,Gebrauch des Gerats").

Die Zutaten werden
in der HeiBluftfritteuse
ungleichméBig frittiert.

Bestimmte Arten von Zutaten
missen nach der Halfte der
Zubereitungszeit umgerthrt
werden.

Zutaten, die Ubereinander oder quer liegen (z.

B. Pommes frites), missen nach der Halfte der
Zubereitungszeit geschuttelt werden. Siehe
Abschnitt, Einstellungen” im Kapitel ,Gebrauch des
Gerats").

Frittierte Snacks sind nicht
knusprig, wenn sie aus der
HeiBluftfritteuse kommen.

Sie haben eine Art von Snacks
verwendet, die fur die Zubereitung
in einer herkdmmlichen Fritteuse
gedacht sind.

Verwenden Sie Backofen-Snacks oder bestreichen
Sie die Snacks leicht mit OI, um ein knusprigeres
Ergebnis zu erzielen.

Der Frittiertopf lasst sich nicht
richtig in das Gerat schieben.

Es befinden sich zu viele Zutaten
im Frittierkorb.

Fullen Sie den Frittierkorb nicht Uber die MAX-
Anzeige hinaus.

Der Frittierkorb ist nicht richtig im
Frittiertopf eingesetzt.

Drucken Sie den Frittierkorb nach unten in den Topf,
bis er horbar einrastet.

Es kommt weilBer Rauch aus
dem Gerét.

Sie bereiten fettige Zutaten zu.

Wenn Sie fettige Zutaten in der Heifluftfritteuse
frittieren, tritt eine groBe Menge Ol in den Topf aus.
Das Ol erzeugt weilen Rauch und der Topf kann
sich stdrker als tblich erhitzen. Dies hat keinen
Einfluss auf das Gerdt oder das Ergebnis.

Der Topf enthalt noch Fettreste
vom vorherigen Gebrauch.

WeilSer Rauch wird durch das Erhitzen von Fett im
Topf verursacht; achten Sie darauf, dass Sie den Topf
nach jedem Gebrauch griindlich reinigen.

Frische Pommes frites werden
in der Heifluftfritteuse
ungleichmagig frittiert.

Sie haben nicht die richtige
Kartoffelsorte verwendet.

Verwenden Sie frische Kartoffeln und achten Sie
darauf, dass sie beim Frittieren fest bleiben.

Sie haben die Kartoffelstabchen
vor dem Frittieren nicht richtig
abgespilt.

Spilen Sie die Kartoffelstabchen grindlich ab, um
die Stérke von der AuBBenseite der Stabchen zu
entfernen.

Frische Pommes frites sind
nicht knusprig, wenn sie aus

der HeiRluftfritteuse kommen.

Die Knusprigkeit der Pommes
hangt von der Menge an Ol und
Wasser in den Pommes ab.

Achten Sie darauf, dass Sie die Kartoffelstdbchen
gut trocknen, bevor Sie Ol hinzufligen.

Schneiden Sie die Kartoffelstédbchen kleiner, um ein
knusprigeres Ergebnis zu erzielen.

Geben Sie etwas mehr Ol hinzu, um ein
knusprigeres Ergebnis zu erzielen.

12



A3POIPUINb

MNPEAHA3HAYEHUE

[InAa Kapkv NpoayKToB 6e3 Macna v CMaskKu.

He AnA KOMMEPYECKOro 1 MPOMBILLNEHHOTO
VCMOSb30BaHUA.

Mepes nofKNioUeHeM yCTPONCTBA YoeanTeCs,
UTO XapaKTEPUCTUKY, YKa3aHHbIE Ha TabnuyKe C
TexjaHHbIMM1, COOTBETCTBYIOT MCMOSb3yeMOi CeTH
INEKTPOMNUTAHMSA.

SneKTPo6Ee30NacHOCTb AaHHOTO NPrBopa MOXKET
6bITb 0beCneyeHa TONbKO NPK ero NPaBUIbHOM
3a3eMneHnn.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKUN
1500 Bt » 220-240 B - 50-60 'y

BBEOAEHUWE

HoBbi asaporpunb npeanaraeT NpoCcTon 1
3[40POBbIN CNOCOD MPUTOTOBNEHNA BALLIMX
TO6UMBIX MHFPEAVEHTOB. 33 CYET GbICTPON
UMPKYAALMM FOPAYEro BO3AYXa ¥ BEPXHErO rpuna
OH CNOCOBEH NPUrOTOBUTL MHOXECTBO btoA. Ero
npenmMyLLecTBa — 3TO HarpeB NPOJyKTOB CO BCeX
CTOPOH 1 OTCYTCTBIME HEOOXOAMMOCTI B Macne ana
60NbLUMHCTBA HIPEANEHTOB.

OBLEE OMUCAHME: (¢vr. 1)
Marenb ynpasneHua

Kop3nHa

KHomKa pa3bnoKMpoBKM KOP3WHbI
Pyuka kop3uHbl

OcHoBHOW Kopryc

Yawa

BbixogHoe oTBEpCTVE ANA BO3AYyXa
WHyp nnTaHmna

O NO U A W =

BAXHbIE MEPbDI

NMPEAOCTOPOXHOCTU:

[Mpv MCNONB30BaHNK 3NeKTPONPUOOPOB

HEeo6XoANMO CObMI0aTb OCHOBHbIE MEpb

NPeAOCTOPOXHOCTY, BKIlOYas credyioLiee:

1. O3HAKOMUTLCA CO BCEMM UHCTPYKLMAMM.

2. He potparneatbca A0 ropAYMx NOBEPXHOCTEN.
[101b30BaTLCA PYKOATKOM MU PETYNATOPAMU.

3. Heobxogmmo TulaTenbHoe HabnogeHne npn
MCMOMb30BaHMM NPUOOPOB ETbMU NV BOAN3N
netem.

4. Ynoxute BCE UHIPEVEHTHI B KOP3WHY 1 He
JOMyCKakTe UX KOHTaKTa C HarpesaTebHbIMMI
JneMeHTaM.

5. Cneaute, 4ToObI LWUHYP NUTaHWA CUIBHO He
nepernbancs yepes Kpar cTona uim CTonku, a
TaKXe He Kacanca ropadumx nosepxHocTei.

6. He 1cnonb3yiite NprobopPbI C NOBPEXAEHHBIM
LIHYPOM MWUTAHWA NN BUIKOW, HEMCMPaBHble
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17.

1

oo

. Bo v3bexaHne cnyyaiiHbix OXKOroe, npu

. [lobasneHne Macsa B uallly MOXeT co3faTb

. BCTaBNATL/BbIHUMATD BUIKY MUTAHWA 1 KacaTbCA

. He pasmeLante yCTpOMCTBO PALOM CO

nprbopbI UK NPUOOPLI, NOBPEXAEHHbIE KAKM-
nmbo Apyrm obpasom. ObpaTHTeCh C TaKUM
npVGOPOM B BNVKalLLINIA aBTOPU3OBAHHBIN
CEepPBUCHbIN LeHTP B LIeNAX ero NpoBepku,
PEMOHTa MM HACTPOVIKM.

[Mpw oTKNlOYeHWM NpUbopa OT ceTv Bceraa
TAHWTE 33 CaMy BUIIKY NMWUTaHKA, @ HE 3a LWHYP.
OTkntoyaiiTe Nprbop OT CeTU Nepep ero
nepemelleHvieM C MeCTa Ha MecTo. [na
nepemelleHVA Nprbopa NCNonb3yiiTe obe pyKu.
He npumeHaiiTe HYKaKNX MOCTOPOHHMUX
NpPUCNOCobNeHni, Kpome Tex, 4To
NOCTaBNAOTCA B KOMMEKTE C AaHHbBIM
NPOAYKTOM. MIcnonb3oBaHme HeKOMMIEKTHbIX
NPVCNOCODONEHNIA MOXET MPUBECTY K OMaCHOM
CUTYaLWV UK TpaBme.

He pa3meltaiite nprbop Ha ropsaueit rasosoi
NN SNEKTPUYECKOW ropenke Uv PAAOM C
HVIMMW, @ TaKXKe B Pa30rpeToit AyxoBKe 1nu
MWKPOBOTHOBOW Neun.

. He 3aKprBal7\Te OTBEPCTNA BbIMyCKa BO3lyXa BO

Bpema paboTbl yCTPONCTBA

. Temnepatypa nosepxHocTel Nprbopa MoXeT

ObITb BBICOKOW BO Bpems ero pabdoTsl. B ciyuae
MOBPEXAEHWA WHYPa NUTaHWA, €ro 3amMmeHy BO
136exaHvie BO3MOKHOM OMAacHOCTY [OMKeH
NPOW3BOAUTb U3rOTOBUTENb, MPEICTABUTENb €70
CEepPBUCHOTO LIEHTPa WAV APYroi cneymanuct
COOTBETCTBYIOLLIEN KBANMUKALIAN.

. OTKNtoYalTe NPUOOP OT CETU, KOra OH He

MNCMNONb3YeTCA, N Nepes ero YncTkown. lante
nprbopy OCTLITb Nepes Tem, Kak yCTaHaBvBaTb
WA CHAMATb €ro KOMMOHEHTbI, UK Nepes ero
OYNCTKOW.

. [InA OTKNIOUEHUA NOBEPHUTE PYYKY YNpaBieH s

B nonoxeHne OFF (BblK/T), nocne uero
M3BNEKITE BUIIKY U3 PO3ETKN NTaHWA. Bcerna
6epuTech 3a BUNKY NUTaHUS, a He TAHKTE 3a
LWHYp.

. He ncnonb3ynre ana ouncTkn Metanamyeckmne

I'y6|<l/l, TaK KaK YaCTuLbl MeTania MOryT
nonacTb BHYTPb 1 3aMKHYTb aneKTpuyeckme
KOMMOHEHTHI, YTO NprBedeT K ONacHOCTA
NOPaxeHUA INEKTPUYECKMM TOKOM.

3KCnTyaTauum Npubopa Nob3yTeCh TONbKO
PYKOATKOM 1 perynaTopamul.

Yrpo3y BO3ropaHus.
He KacalTecb BHYTpeHHVX NOBEPXHOCTE
YCTPOWCTBa BO BPeEMA ero paboTbl.

PYCCKUU

naHenun ynpasneHusa MOKHO TONbKO CyXUMM
pyKamu.

CTeHoN v Apyrmn npubopamu. CsoboaHoe



PYCCKUIA
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No

2

N

23.
24.

25.
26.

27.

28.

29.

30.

NPOCTPAHCTBO €3/, C GOKOB M CBEPXY IOMKHO
COCTaBNATb He MeHee 10 cm.

HezameanutenbHO oTKAOUMTE YCTPONCTBO

OT CeTW, eCAIN 3aMETUTE, UTO 13 HErO BLIXOANUT
TeMHbIV AbiM. [epes Tem Kak 13BfeKkaTth vally

113 YCTPOWCTBA, OXKANTECH, UTOObI 113 HEero
nepectan BbIXOAUTL AbIM.

. YCTaHOBUTE YCTPOMCTBO Ha FOPU3OHTaNbHOMN,

POBHOW 11 YCTOMYMBOW MNOBEPXHOCTY.

. YcTpoiicTsy TpebyeTtca npubnnsmnTtensHo

30 MMHYT ANA NONHOTO OCTbIBAHWA, UTOObI

€ro MOXHO 6bINI0 6e30nacHo NepemelLaTs 1
UNCTUTD.

He ncnonb3ynte BHe NOMeLLEHNN.

Mpu neperpyske 3NeKTPOCETN APYTVMIA
3neKTponprbopamu JaHHOE YCTPONCTBO MOXET
paboTaTh HEMPaBWbLHO.

He ncnonb3yiiTe nprbop He No Ha3HauYeHwIo.
NPEAYNPEXAEHUE! ST10T 3nekTpryecknii
npvbop cofepnT GYHKLMIO Harpesa.
MoBEPXHOCTY, KPOME GYHKLMOHANBHBIX, MOTYT
HarpesaTtbca. [prbop cneayeT NCNoNb30BaTh C
OCTOPOXHOCTbIO, Tak kak TemnepaTypbl No-
Pa3HOMY BOCMPVHUMAIOTCA Pa3HbIMM JTIOLbMM.
BepuTe nprbop TONbKO 3a CreLanbHble
PYYKM 1 MOBEPXHOCTM 3axBaTa. Vicnonb3ywte
TEPMO3ALLMTY, HanpUMeP NepyaTkn U T. 4.
[Mpexae yem KacaTbCs NodbIX MOBEPXHOCTEN,
Kpome CreLjanbHbiX MOBEPXHOCTeN 3axBaTa,
[lanTe UM OCTbITb.

CnepnyeT NPOABNATL KPaMHIOK OCTOPOXHOCTL
npwv NepemMeLLeHrm Nprbopa C ropAYMM MaCTIoM
VIV MHOW TOPAYEN XKMAKOCTbIO BHYTPY HETO.
Bcerpa cHavana yctaHaBnmsanTe BUNKY Ha
nprobop, a 3aTem NOAKSIOUANTE WHYP NUTaHUA K
po3eTke. [1nA BbIKNOUYEHWA NepeBenTe pyuky
YNpaBneHns B BbIK/IIOUEHHOE NONOXKEHNE 1
M3BNEKUTE BUMKY U3 PO3ETKN.

K paboTe ¢ ycTpoicTeom 6e3 HabnoaeHus
B3POC/bIX AOMYCKAIOTCA ETU B BO3pacTe

OT 8 NeT, a Takke N1La C OrpaHNYeHHbIMM
GU3NUECKMMY, CEHCOPHBIMU W YMCTBEHHbIMM
CMOCOBHOCTAMM WM He MMetoLye
COOTBETCTBYIOLLENO OMbITa WM 3HAHWUI, eCn
OHV JOMKHbBIM 0BPa30OM MPOVHCTPYKTYPOBAHI
0 Mepax 6e30MacHOCTV NPK 3KCMNyaTaLmm
YCTPOWCTBa 1 OMaCHOCTAX, CBA3AHHbIX C
MCMOMb30BaHMEM Er0 He MO HasHauyeHwmo. He
pa3peLuaiiTe AETAM UrpaTb C YCTPOWCTBOM.
YncTka v yxod 3a NprbopoM He [JOMKHbI
NPOBOAUTBLCA IETHMU, 32 VCKIIOUEHVIEM AeTel
cTaptlue 8 neT nog NPUCMOTPOM B3POCSbIX.
[lepxuTe n3genve n WHyp B MecTe,
HefoCTyNHOM ANA AeTell Mnalle 8 net.

+ Bo u3bexaHue NOBPEXAeHNs SNEKTPOHHbBIX U
HarpeBsaTesbHbIX KOMNOHEHTOB He NorpyskanTe
Kopnyc B BOAY U HE MOWTE €ro Nof| KPaHOM.

+ Bo n3bexaHue NopakeHna aNeKTpUIecKrm
TOKOM WA KOPOTKOTO 3aMblKaHWA He
[onycKanTe nonaaaHna XnaKocTu 8 npuoop.

+ XpaHwTe Nprbop v LHYP NUTaHKA B
HeAOCTYNHOM AnA AeTelt MecTe.

- He nopkniouaiite Nprbop K He3azemneHHow
po3eTke. Bcerga nposepAiiTe, UTo BMAKa
NOJAK/MOUeHa K PO3ETKE Hanexal|iM 06pa3oMm.

- He nopgkniouaiite Nproop K BHELIHEMY pene
BPEMEHM.

+ He pa3meujaiite nprnbop Ha
BOCMNaMEHSAIOLIMXCA MaTepuranax (Hanpumep,
CTONOBAA CKaTePTb, LUTOPbI) MAK PAAOM C HUMMN.

+ He KnaaumTe HW4ero Ha Nproop CBEPXY.

+ He ocTaBnaiite pabotatowmin nprbop be3
nprcMoTpa.

- Bo Bpems xapKu B asporpuie yepes BbIxofHoe
BO3/1yLLIHOE OTBEPCTUE BBIXOAUT ropAUMiA Nap.
Cobntonalite 6e3onacHoe paccTosHue 1 He
npUbNUKanTe PyKM 1 IMLIO K Mapy 1 BbIXOHbIM
BO3/yLUHbIM OTBePCTUAM. Takxe cnepyeT
MOMHWTb O FOPAYEM MapPe ¥ BbIXOAALLEM
BO3/lyXe NPV U3BNEUYEHNUM XaPOUYHO Yalum 13
npubopa.

-+ Jliobble AOCTyNHble MOBEPXHOCTU MOTYT
HarpeBaTbCs BO BPEMSA UCMOMb30BAHUS.

+ Ecnm WwHyp nuTaHma nospexaeH, 3ameHa
TIOMKHA OCYLIECTBAATHCA NPOU3BOAUTENEM, 70
CEePBUCHBIM areHTOM UK KBaNMGULMPOBaHHbIM
CNeunanucToM Bo U3bexaHue yrpos.

+ JTOT NpMOOP NpeAHasHaueH ToNbKo AnA
6bITOBOrO MUCMOSb30BaHUA. be3onacHoCTb ero
MCNOMb30BaHMA He MOXeT ObiTb 0becreueHa
B TakVX MeCTaX, KaK KyxHu s nepcoHana,
bepmbl, MOTENM 1 APYTUX HEXMITBIX CPefaX.

- [apaHTVA HefencTBMTENbHA, €CIN NPUOOP
MCNONb3yeTcA B NPOGeCCOHaNbHBIX K
noaynpPOGeCcCcnoHanbHbIX LIENAX NN He B
COOTBETCTBUM C UHCTPYKLMAMM.

I1EPE,C|I NEPBbIM UCNOJIb3OBAHUEM
Ynanute BECb YNaKOBOYHbBIN MaTepUan.

2‘ Ynanure € yCTPOCTBA BCE HAKMENKN U APMIBIKM.

3. BbinonHwWTe TiaTeNbHyI0 OUNCTKY KOP3MHBI 1
yaLLK, ncnonb3ys Tensyto sogdy, Hebonblioe
KOAMYEeCTBO MOIOLLEro CPeacTsa 1
HeabpasyBHy!O ryoky.

4. [poTpuTe BHYTPEHHME 1 HapyXHble
NOBEPXHOCTU YCTPONCTBA BNAXKHOWN TKaHbIO.

370 asporpunb, He Tpebylowunii Macia n

paborTalowynii Ha ropsiuem Bosayxe. He

3anuMBaiTe Macsio UM XKUP ANA XKapKu

HenocpeACTBEHHO B Yaluy.
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NnoaroToBKA K UCNnoJib3OBAHUIO
1. YcTaHOBUTE YCTPOWCTBO Ha POBHY!IO,
YCTONUVBYIO, FOPU3OHTANbHYIO MOBEPXHOCTb.
He pa3mewyaiite npu6op Ha
HeXaponpoYHbIX MOBEPXHOCTAX.
omecTnTe KOpP3MHY B yaLly (puc. 3).

He HanuBaliTe B YaLly Macio nan Kakyio-
nn60 ApYryio XURKoCTb.

He knapute HUYero Ha Nnpubop cBepxy.
MoTok Bo3ayxa GyaeTt 3a6NOKNpPOBaH, 4To
NOB/IMAET Ha pe3ynbTaT NPUroTOBJIEHNA
ropsA4nM BO3JyXOM.

3KCMNYATALUA YCTPOUCTBA

Wb, He TPeOyYIOLLMIA Macna, MOXeT NPUTrOTOBUTL
60nbLUIOY CNEKTP MHIPEeANEHTOB.
MpuroTosneHne ropA4YMMm BO3AyXOM

1. BcTaBbTe BUMKY B 3a3eMEHHYIO PO3ETKY.

2. OCTOPOXHO M3BNEKMTE KOP3MHY 13 a3pOrpuna
(puc. 6)

3. TlomecTuTe NHrpeareHTbl B KOP3WHY. (puc. 5)

4. TlomecTute Kop3mHy 0bpaTHO B a3pOrpusb

(puc. 4)
AKKYpaTHO COBMECTUTE MOSIOKEHWE Yalln C
HaNPaBAAIOLWMMM B KOPMYCe a3pOrpuiA.
3anpeLyeHo NCNonb3oBaTh Yally 6€3 KOp3uHbI
BHYTpWU.
OcTopoxHo! He npukacantech K value BO
BpPeMsl UICMO/b30BaHNA U HEKOTOPOe Bpems
nocne, Tak Kak OHa O4eHb CUIbHO HarpeBaeTcs.
[LepxunTe yally TONIbKO 3a PYUKY.
5. Onpepenwute Tpebyemoe Bpema NpUroToBneHns
MHrpeaneHToB (CM. pasgen «HacTpokmy B
JJaHHOW rnase).
[InA HEKOTOPBIX MHTPEeANEHTOB TpebyeTcA
nepemelU1BaH1e B cepeamnHe npoLecca
NpWroToBneHMA (CM. pasgen «HacTpokm»
B JaHHOW rnase). YTobbl BCTPAXHYTb
MHrpeavieHTbl, M3BAIeKUTE vallly 13 Nprbopa 3a
PYYKY 1 BCTPAXHUTE. 3aTeM MOMEeCTWTe Jally
06paTHO B a3porpusb.
OctopoxHo! He HaxumaliTe KHOMKY
Pa36roKNpPOBKM Ha pyuKe BO Bpems
BCTpAXMBaHuA (puc. 3).
CoBeT. /114 MeHbLLel Harpy3KM MOXHO 13BneYb
KOP3VIHY 113 Yallivi 1 BCTPAXMBATD TONBKO KOP3UHY.
[1nA 3TOrO M3BNEKMTE Yally 13 NpKbOopPa, NoMecTuTe
€€ Ha XapOoMnpPOYHYI0 MOBEPXHOCTb, HAXMUTE
KHOMKY Ha pyyKe v MOAHUMUTE KOP3VWHY 113 YaLliu.
Cosert. ECnvi TaliMep YCTaHOBNEH Ha MOMOBKHY
BpemeHu NpUroToBneHus, Koraa OyaeT Heobxoanmo
BCTPAXHYTb MHIPEAVEHTbI, TPO3BYUNUT CUTHaI.
OpHaKo 3To 03HayaeT, uYTo Nocse BCTPAXMBAHWA
HeoOXoAVMO CHOBa HAaCTPOWTb TaMep Ha
OCTaBLUeecA Bpems NpUroToBAeHNA.
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7. 3BYKOBOW CUrHan OyneT 03HauaTb OKOHYaHe
YCTaHOBNEHHOTO BPEMEHW NPUTOTOBNEHNA.
M3BnekumTe Yalwy 13 nprbopa.

MpumeyaHme. YCTPONCTBO TakKe MOXHO

BbIKMIOUNTL BPYYUHY!O. [1Nf 3TOrO yCTaHOBWTE BPEMA

Ha 1.

8. [lpoBepbTe, rOTOBbI I HTPEANEHTI.

ECnn vHrpeaneHTbl He roToBbI, YCTaHOBUTE Yally

00paTHO B NPUOOP 1 HACTPOITE Ha TalMepe

LOMOMHNUTENBHO BPEMA B HECKONBKO MUHYT.

[1nAa n3BneYeHna NHrpeareHToB (Hanpumep,

kapTodensa ¢pw) BbHbTE Yally 13 a3porpuns,

NMOMECTHTE ee Ha XapPOMPOUHY0 NOBEPXHOCTb,

HaXKMUTE KHOMKY Pa3bnoKMPOBKM KOP3WHDI U

N3BNEKNTE KOP3WHY 13 YaLlin.

He nepeBopauuBaiite KOp3nHy, ecnu Yalua

BCe elle NpuKpenneHa K Hel, Tak Kak macno,

CKOMUBLLEECA Ha iHe Yaluu, BbITeYeT Ha

VNHrpeamneHTbl.

Yawa v nHrpepmeHTbl ropaune. B saBucumoctn

OT TMNa MHrPeNeHTOB B asporpune ns yawm

MO>KeT BbIXOAUTb Nap.

10. BbInoXuTe MHrpeAneHTbI U3 KOP3MHbI B MUCKY
NN Ha Tapesky.

11. Mocne NpUrotToBREHNA OAHOM NapTUML
NPOAYKTOB, a3POrpuib CPasy roTos K
NPUroTOBNEHNIO CNeayioLEen NapTuu.

WHCTPYKLUUW ONA NAHENN

YNPABJIEHUA

KHonka | A i:l} Mutanne

Kromnka | B @ MNpenBaputensHas
HacTpowka

KHonka | C e YMeHbLWHTH Bpems/
TemnepaTypy

KHonka | D .@ YBennunTb Bpems/
TemnepaTypy

KHorka E {E} PerynaTop Temnepatypbl

KHonka | F E Talimep

Ceetosoit | G | J**. | ViHAWKaTOp BeHTUAATOPA

- &

Csetoson | H ﬂl 3HayoK Temnepartypbl

CgetoBoit | | @ 3HayYyoK Talmepa

Csetosont | J 'C MHonKaTop Temneparypbl "

CeetoBoit | K I"I'liru MHankatop Tamepa

PYCCKUU
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CreTosoit | L s, ﬁ F *

VHavikaTop pelenTa

MHCTPYKLUMA NO SKCMNIYATALNN:
KHonka nutaHusa (A)

[Nocne Toro Kak Kop3uHa 1 yala byayT
HaAnexallmm 06pa3om NomelLeHbsl B OCHOBHOW
KOPMYC, 3aropuTca MHAMKATOP NUTaHUA. HaxmuTe
1 yOepKu1BaiiTe KHOMKY NUTaHWA B TedeHne 3
CeKyHf. AKTUBMPYETCA TemnepaTypa no yMONUaHmio
200°C, npu 3TOM BpemaA NpUroTosneHna

6yneT ycTaHoBNeHo Ha 15 MuH. [NosTopHoe
HaxaTve KHOMKW NUTaHUA 3amyCTUT NpoLiecc
NPUrOTOBNEHNA. YAePXKMBaTe KHOMKY NUTaHNA B
TeueHwe 3 CeKyHa, YTOObI BbIKIOUNTL YCTPOWCTBO.
Bce MHAMKaTOpbl MOracHyT, BEHTUNATOP NepecTaHeT
paboTath.

MpumeuaHue. Bo Bpema NpurotoBneHns

MOXHO HaXkVMaTb KHOTKW, UTOBbI yNpaBnATL
NPVOCTaHOBKOW 1 3aMyCKOM npoLiecca
NPUrOTOBNEHNA.

HaxmuTe KHoOMKYy (B)

HaxmuTe KHOMKY NpeaBapUTesIbHbIX HACTPOEK,
4TO6bI MPONNCTATL 8 MOMNYNAPHBIX BapMaHTOB 6iof.
Mocne BbibOpa 3anycKaeTcsa GyHKUMA 331aHHOTO
BpemeHu v TemnepaTypbl MPUroTOBAEHNA.
KHonka perynuposku Temnepatypbi (E)
HaxmuTe KHOMKY perynmpoBKM TemnepaTypsl v
ncnonb3ynte kHomku (C+D), utobbl yBennuntb
UM YMeHbLWWTD TemnepaTypy NPUroToBAeHUA

c warom 5°C. HaxmmTe v yaepxusaiTe KHOMKY,
YTOObI BBICTPO M3MEHUTL TemnepaTypy. lManasoH
perynnposkm Temnepatypsl: 80-200°C.

KHonka perynuposku Bpemenn (F)

HaxmuTe KHOMKY perynmpoBKM BpemeHu v
Mcnonb3yite KHomnkn C+D, YTobbl yBEAMUUTL MK
YMEHbLWTb BpemMsA NPUroTOBAEHUA C Larom 1
MUHYTa. HaxmuTe 1 yaepxvsaiiTe KHOMKyY, YToOb!
ObICTPO N3MEHNUTD BPEMA.

HACTPOWKU

Mo TabnuLie HUXe MOXHO BbI6PaTh OCHOBHbIE
HACTPOWKW ANA Pa3HbIX MHIPEeAVEeHTOB.
MpumeyaHme. [MoMHUTE, YTO JaHHbIE HACTPOVIKM
ABNAIOTCA OPUEHTUPOBOYHBIMM. Tak Kak
WHrpeAneHTbl OTINYAKOTCA MO MPOUCXOXAEHWIO,
pa3smepy, popme 1 MapKe, Mbl He MOXEM
rapaHTUPOBATh NyYLUMe HACTPOWKM ANA UMEIOLNXCA
Yy BaC MHIPeVeHTOB.

Bnaropaps TexHonoruu Rapid Air Bo3ayx B npubope
HarpeBaeTCcA MrHOBEHHO.

KpaTkoBpemeHHoe 13BfeyeHme Yyatum 13 npubopa
BO BPEMA MPUrOTOBNEHUSA FOPAUMM BO3YXOM
NoYTU He HapyLiaeT NpoLecc.

CoseTbl

+ VHrpeavieHTam MeHblUero pasmepa Tpebyetca
HEMHOrO MeHbllie BpeMeHW A MPUrOTOBAEHNA,
Uem KpynHbIM.

-+ [InA npurotoBneHus 6onee KpYnHoW NapTum
MHrpeaveHToB NoTpedyeTca NMLb HEMHOTO
YBEAVUUTD BPEMS, AN NAPTUM MeHbLIEro
pasmepa — HeMHOrO YMEHbLUUTB.

+ [NepemelunBaHme MHIPENEHTOB HEOOMbBLIOTO
pasmepa B cepefnHe NpoLecca NpUroTosneHus
NIaeT ONTUManbHbIN Pe3ynbTaT 1 NMoMoraeT
YCTPaHWUTb VX HePaBHOMEPHOE NMPUroTOBAEHNE.

- JlobaBbTe HEMHOTO Macna B KapTodesb, UToOb!
OH MOAYUNNCA XPyCTALWMM. [ocne fobasneHus
Macna KapbTe HIPENEHTb B a3pOrpuse B
TeueHMe HeCKONBbKUX MUHYT.

+ He roToBbTe B asporpune CAMWKOM XUPHbIE
MHrpeaveHTsl, HanprUMep COCKCKM.

+ 3aKyCKM, KOTOpble MOXHO 3areyb B lyXOBKe,
TaKxe MOXKHO MPUroTOBKTL B adporpune.

+ OnTMManbHbIM 0Bbem Ans nonyyeHns
XpycTauero kaptodensa ¢pu coctasnaet 500 .

+  Mcnonb3ynTte rotoBoe Tecto AnA
NPUTOTOBAEHNA 3aKYCOK C HAUNHKOW.

[oTOBOE TeCTO TpebyeT MeHbLIE BPEMEHM Ha
NPUrOTOBAEHVE B CPAaBHEHMN C AOMALIHUM
TECTOM.

- [NomecTtniTe B KOP3WHY asporpuna Gopmy nam
67110710 ANA BbINEKAHWA, ECAIN HEOOXOAUMO
1cneyb TOPT UK KULW UK 0BXapuTb Xpynkue
NPOAYKTHI UM MPOAYKTHI C HAUMHKOW.

- Basporpune Takxe MOXHO pa3orpeBaTb MyLLy.
[na 3T0ro ycTaHoswTe Temnepatypy Ha 150°C Ha
Bpemd 4o 10 MUHYT.

MuH./maKe. | Temnepatypa [ Bpema
KONn4yecTso (c) (MurH.)
(r)
Creiik 100-600 180 16
Kpbinbilwkm 100-500 180 25
KpeseTku 100-500 180 12
Pbiba 100-500 180 18
3aKyckum 100-500 200 20
KapTodens 100-500 200 17
$pu
Bbineyka 100-500 160 17
Ogouwmn 100-500 160 17




OYUCTKA

BbINonHANTe ouncCTKy Nprbopa Nocne Kaxaoro

1CMONb30BaHNA.

Yalla v Kop3mMHa C aHTUNPUrapHbIM NOKPLITUEM.

He ncnonb3yiiTe ana oUnCTKM MeTaninyeckmne

KYXOHHbIe MPUHANEXHOCTU MW abpa3nBHble

YUCTALLME MaTepUanbl, Tak Kak OHU MOTyT

NOBPEANTb aHTUMPUrapPHOE NOKPbITUE.

1. M3BnekwTe BUKY 13 PO3ETKM 1 faliTe Nprbopy
OCTbITb.

MNpumeuaHue. V13BnekwTe Yallly, 4TOObl a3pOrPUb

oCTbiBan bbicTpee.

2. MNpoTpuTe BHELWHIOW NOBEPXHOCTb NPMOopPa
BNAXKHOM TKaHbBIO.
3. OumcTuTe Yally 1 KOP3WHY, NCNOMb3ya Tenyo

BOLY, HebOMbLIOE KONMYECTBO MOILLEro
CpencTBa 1 HeabpasnBHyto ryoKy.
[InA yaaneHna oCcTaTKoB 3arpA3HeHwi
MOXHO BOCMOJ1b30BaThCA 06E3KMPUBAIOLLMM
CpeacTBOM.
CoBeT. ECnvi rpAsb Nnpunmnna K Kop3uHe nimv CHu3y
YaLliv, 3anonHUTe Yally Tensaon Boaon ¢ HebonbLMM
KONMYeCTBOM MOIOLLErO cpeacTsa. [omectute
KOP3WHy B Yally 1 OCTaBbTe Yally C KOP3WHON B
BOZe NPUBNN3UTENBHO Ha 10 MUHYT.
4. Ounctvte Nprbop BHYTPYW, UCNONb3YA TENNyIo
BOLY V1 Heabpa3nBHyIo ryoKy.
5. Ouncrtute HarpeBaTeNbHbIN SNEMEHT LLETKON,
UTOObI YAANMTh OCTATKM MPOAYKTOB.

XPAHEHUE

1. OTkNiouMTe NPUBOP OT CETY 1 JanTe emy
OCTbITb.

2. Y6enauTecs, uto BCe AeTanu YMCTbIe 1 Cyxie.

XpaHeHue.

PekomeHAyeTCA XPpaHUTb B 3aKPbITOM CyXOM
NoMeLLEeHNY NPpK TemnepaType OKPy»KaloLiero
BO3/yxa He Bbilwe nutoc 40°C C OTHOCUTENBHOW
BNAXKHOCTbIO He Bbilwe 70% 1 OTCYTCTBIM B
OKpY»KaloLLer Cpefe Mbln, KUCIOTHBIX 1 APYTX
napos.

TpaHcnopTupoBKa.

K paHHoMy nprbopy cneumanbHble npaswia
NepeBO3KM He NPUMEHAIOTCA. [1pK1 nepeBo3ke
npurbopa NCNOoNb3yiTe OPUrMHANBHYIO 3aBOACKYIO
ynakoBky. Mpwv nepeBo3ke credyeT n13beratb
nafeHuni, YAapOB 1 MHBIX MEXaHUUECKX
BO3/1ENCTBII Ha NPYOOP, a Takxe NPAMOro
BO3/1eMCTBIMA aTMOCHEPHBIX OCAAKOB 1
arpeccuBHbIX Cpes.
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£3r" Dkonornyeckas ytunmsaums

+a Bbi MoxeTe NOMOUb 3aLLMTUTE OKPYXKaIoLLYI0
m— cpeny! MomHuTe 0 cobnogeHnm

MeCTHbIX NMpasun: OTnpaBbTe HepaboTaioliee
21eKTPO0bOPYAOBaHME B COOTBETCTBYIOLLVE
LEHTPbI yTUAM3aLMN.

MNpov3BoaunTenb COxpaHAeT 3a CObON NpaBo
M3MEHATb AW3alH U TEXHUYECKIE XapaKTePUCTUKN
yCTpoWiCcTBa 63 NpefBapUTENbHOO YBEJOMIEHNA.

Cpok cnyx6bl npnéopa - 3 roga
[laHHOe n3zienmne cooTBeTCTBYET BCEM TPEOYeMbIM

€BPOMNeNCKNM 1 POCCUICKAM CTaHAapTaM
6€30MacHOCTM ¥ TUIMEHDI.

NsrotoBuTenn:

KomnaHua TumeTtpoH AscTpua (Timetron GesmbH)
Appec:

PamyHaracce 1/8, 1020, BeHa, AscTpun
(Raimundgasse 1/8, 1020 Vienna, Austria)

CnenaHo B Kntae
[laTa npov3BoaACTBa YKa3aHa Ha yrakoBke

Wmnoprep:

000 «paHTan1»

143912, MockoBckas 0651acTb, r. banatvixa,
3anafHas KoMMyHasnbHas 30Ha, yn. Locce
SHTy3macToB, BM1.13, Ten. +7 (495) 297 50 20

B cyuae HeMCnpaBHOCTY 13aenua HeobXoaNMO
06paTUTBCA B BNVXKaNLLINIA aBTOPU30BAHHBIN
CEePBUCHbIN LEHTP.

3a nHdopmaumein o bnmKkanem cCepBUCHOM
LieHTpe obpallaiTecs K NpoaaBLly.

PYCCKUU
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NOUCK U YCTPAHEHUE HEUCMPABHOCTEN

HencnpaBHocTb

Bo3moxHas npnynHa

Cnoco6 yctpaHeHus

Asporpunb He paboTaer.

Mprbop He NoAKNIoUEH K CeTu.

BCTaBbTe BUSIKY B 3a3€MIIEHHYIO PO3ETKY.

He HacTpoeH Tanmep.

YcTaHOBWTE TaiiMep Ha Tpebyemoe Bpems
NPWroTOBNEHWS, UTOOBI BKIIOUMTL MPUOOP.

VIHrpeaneHTsl, )apvBlumecs B
asporpune, He roToBbl.

CnuLwKom 6onbLIoe KONMYECTBO
VHIpeanEeHTOB B KOP3WHe.

TomecTuTe NHIPeAUEHTI B KOP3VHY MEHBLIMMM
napTiaM1. MeHbluve NapTuu rotosaTca Gonee
PaBHOMEPHO.

YCTaHOBMEHA CAMLIKOM HI3Kas
TemMneparypa.

YcTaHOBWTE TemnepaTypy Ha Tpebyemoe 3HaueHvie
(cm. pazpen «HacTpolikv» B rnase «IKCnyataums
YCTPOWCTBAY).

Cnmwkom KOPOTKOE Bpemsa
NpUroToBNeHNA.

YcTaHoBUTE TaliMep Ha Tpebyemoe 3HaueHe (M.
pasnen <HacTpoikin» B rnase «IKcnnyatauma
YCTPOWCTBAY).

VIHrpeaneHTbl NpoXapunmcs
HepaBHOMEPHO.

HekoTopble HIPeAneHTb
HeobxoaMMo nepemelnBaTh
B CepeaHe npolecca
NPUroTOBNEHNA.

VIHrpeAneHTbl, HaXoAALLMECA CBEPXY UK
nonepek Apyr apyra (Hanpumep, kaptodens ¢ppu),
HeoBbXoAMMO BCTPAXHYTb B CEpeAnHe npoLecca
npurotoBneHna. Cm. pasaen «HacTpoiiku» B rnase
«IKCNyaTaumna yCTpOnCTBay.

KapeHble 3akycKu He XpycTAT
Ha BbIXOfie 113 a3porpuna.

VIcnonb30oBaH TUM 3aKycok,
npefHasHaueHHbIX AN
MPUrOTOBNEHNA B CTaHAAPTHOM
dpuTIopHKLE.

V]CﬂOﬂb?;y\;lTe 3aKyCKW 0514 3aneKkaHnsA B AyXOBKe 1in
HaHecKTe CBepxy HEMHOro Macna, yTO6bI OHYM CTaNV
XPYyCTALLMMA.

Yalua He ycTaHaenmBaetca
B NP1GOP Haznexalmm
obpazom.

B KOP3KMHe CUWKOM MHOTo
NHTPEANEHTOB.

He 3anonHaiiTe Kop3uHy Bbille oTMeTkit MAKC.

KopavHa HenpaswunbHO
YCTaHOB/IEHa B Yally.

BcTasbTe KOP3K1HY B Yally A0 wenyka.

113 npnbopa naet bensi abim.

Bbl roToBwTe XKUPHbIE
VIHrpeaneHTl.

TPV NPUrOTOBNEHUN KMPHBIX UHIPEANEHTOB B
asporpune B yally npoTeyeT 6oMbLIOE KOMMYECTBO
xupa. Kup 0bpasyeT 6enbiit fibiM, 1 Yalla MOXeT
HarpeBaTbCA 6onblue 0BbIHOTO. ITO He BAMAET Ha
nprBOP MK KOHEUHBI Pe3ynbTar.

B vallle oCTanca xwmp nocne
NpeablAyLLEero NCnomb30BaHus.

Benbivi ibiM 06pasyeTca OT HarpeBaloLLerocs 8 valle
xupa. TwaTenbHO oumLLanTe Yatly nocne Kakaoro
ICMOSb30BaHMA.

Kaptodensb dpu
npoXaprBaeTcs
HepaBHOMEPHO.

HecootsetcTaytowwmin Tun
KapTodens.

Vicnonb3yiiTe cBexmin Kaptodens. Yoeantecs, Yto
OH OCTaeTCA TBEPAbIM BO BPEMA KapPKW.

KapTodenbHble nanoykm He
MPOMbITbI HaANexallm 06pasom
nepep *apKow.

TwaTtenbHO NPOMOiTe KapTodesbHble Nanoukm,
YTOBbI YAANUTL Kpaxman CHapysKil.

Kaptodens ¢ppu He XpycTnT Ha
BbIXO/E 113 @3POrpuUna.

XpycTKOCTb KapTodena dpu
3aBVCWT OT KONMYeCTBa Macna 1
BOfbl B KapTodene.

TwatensHo BbICylnTe KapTod)eanb\e MNano4vku
nepen nobaeneHvem mMacna.

[ina Bonblueit XpyCTKOCTU Hape3aiiTe KapTodenb
menbye.

[ina 6onbLueit xpycTKoCTM A06aBbTe bOMbLIEe Macsa.
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FRYTKOWNICA BEZTLUSZCZOWA
Przed podtaczeniem urzadzenia upewnic sie czy
dane na tabliczce znamionowej odpowiadaja
wiasnosciom sieci zasilajace).

Elektryczne bezpieczenistwo tego urzadzenia
moze byc zapewnione tylko przy prawidtowym
uziemieniu.

SPECYFIKACJA TECHNICZNA
1500 W+ 220-240V - 50-60 Hz

WPROWADZENIE

Ta frytkownica bezttuszczowa oferuje tatwy i
zdrowy sposéb przygotowywania ulubionej
Zywnosci. Stosujac gorace, szybko przeptywajace
powietrze i gorny ruszt, pomaga w przygotowaniu
réznorodnych dan. Najlepsza cecha frytkownicy
bezttuszczowej jest to, ze podgrzewa zywnosc¢

ze wszystkich stron i wiekszo$¢ skfadnikéw nie
wymaga zadnego oleju.

OPIS OGOLNY: (rys. 1)
Panel sterowania

Koszyk

Przycisk zwalniania koszyka
Uchwyt koszyka

Obudowa gtéwna
Brytfanna

Wylot powietrza

Przewdd zasilajacy

O NO WA W =

WAZNE ZABEZPIECZENIA:

Przy uzyciu urzadzenia zawsze nalezy przestrzegac

podstawowych wskazéwek bezpieczenstwa,

wiaczajac w to ponizsze:

1. Prosze przeczyta¢ wszystkie wskazowki.

2. Nie dotykac¢ goracych powierzchni. Dotykac
tylko rekojesci lub przyciskéw.

3. Gdy w poblizu sg dzieci, to w trakcie
uzytkowania konieczny jest scisty nadzor.

4. Umies¢ wszystkie opiekane produkty
zywnosciowe w koszu i nie dopusc do ich
kontaktu z elementami grzejnymi.

5. Nie pozostawia¢ sznura zwisajacego poza
krawedz stotu lub blatu i nie pozwoli¢ by
dotykat goracej powierzchni.

6. Nie uzywac produktu z uszkodzonym
sznurem lub wtyczka lub przy stwierdzonym
wadliwym dziataniu, albo uszkodzeniu w inny
sposob. Przekazac urzadzenie do najblizszego
autoryzowanego serwisu do sprawdzenia,
naprawy lub regulacji.

7. Prosze nigdy nie ciagna¢ za sznur, zawsze za
wtyczke.
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20.

2

22.

23.
24.

. Upewnij sie, Zze urzadzenie jest umieszczone na

Wyja¢ wtyczke z gniazdka przed
przemieszczeniem urzadzenia. Uzywaj obydwu
rak przy przemieszczaniu urzadzenia.

Nie uzywac innego wyposazenia poza

tym dostarczonym z produktem. Uzycie
wyposazenia nie zalecanego przez producenta
moze spowodowac wypadki lub urazy.

Nie umieszczac na powierzchni goracej albo
w poblizu kuchenki gazowej lub elektrycznej
lub w nagrzanym piecu, albo kuchence
mikrofalowej.

. Nie zakrywaj otwordw wlotowych i wylotowych

powietrza, gdy urzadzenie dziata.

. Temperatura dostepnych powierzchni w

czasie pracy urzadzenia moze by¢ wysoka.

Jesli uszkodzony jest sznur zasilajacy, to dla
unikniecia zagrozenia, musi by¢ on wymieniony
przez producenta, serwisanta lub podobnie
wykwalifikowang osobe.

. Wyjac¢ wtyczke z gniazdka zasilania, jesli

urzadzenie nie jest uzywane oraz przed
czyszczeniem. Przed wyjmowaniem lub
wkiadaniem czedci i czyszczeniem, odczekac na
schtodzenie sie.

. Aby rozlgczy¢ przestawi¢ pokretto na OFF (wyt)

i wyja¢ wtyczke. Prosze trzymac za wtyczke i
nigdy nie ciaggnac za sznur.

. Nie czysci¢ metalowymi zmywakami, moga

sie z nich wytamac wiorki i dotykajac czesci
elektrycznych, spowodowac ryzyko porazenia
elektrycznego.

. Aby zapobiec oparzeniom, przy operowaniu

urzadzeniem uzywac zawsze uchwyow i
pokretet.

. Napetnienie brytfanny olejem stwarza

zagrozenie wywotania pozaru.

. Nie dotykaj wnetrza urzadzenia podczas jego

pracy.

. Nie podigczaj/odtaczaj wtyczki ani nie dotykaj

panelu sterowania mokrymi dtorimi.

. Nie dosuwaj urzadzenia do $ciany lub innych

urzadzen. Pozostaw przynajmniej 10 cm wolnej
przestrzeni z tytu, po bokach i nad urzadzeniem.
Niezwtocznie odtacz urzadzenie, gdy zauwazysz
wydobywajacy sie z niego ciemny dym.
Poczekaj, az dym przestanie sie wydobywac
zanim wyjmiesz brytfanne z urzadzenia.

poziomej, réwnej i stabilnej powierzchni.

Po uzyciu urzadzenia i przed jego czyszczeniem
nalezy pozostawi¢ urzadzenie na 30 minut, aby

ostygto.

Nie uzywac¢ w obszarach otwartych.

Jesli obwod elektryczny jest przecigzony innymi
urzadzeniami, to urzagdzenie moze nie pracowac
wiasciwie.
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25.

26.

27.

28.

29.

30.

Urzadzenie uzywac tylko zgodnie z
przeznaczeniem.

OSTRZEZENIE! Niniejsze urzadzenie elektryczne
zawiera funkcje podgrzewania. Powierzchnie,
takze te poza petnigcymi te funkcje, moga sie
nagrzewac. Temperatura jest roznie postrzegana
przez rézne osoby, wiec nalezy OSTROZNIE
korzystac z tego sprzetu. Sprzet powinien

by¢ chwytany tylko za przeznaczone do tego
celu uchwyty i powierzchnie; korzystaj z
zabezpieczen przed poparzeniami, jak rekawice
lub podobne przedmioty. Przed dotknieciem
powierzchni innych niz te przeznaczone do
chwytania nalezy odczekac nieco czasu na ich
ostygniecie.

Podczas przenoszenia urzadzenia wypetnionego
goracym olejem lub innymi goracymi ptynami
nalezy zachowac wyjatkowa ostroznos¢.

Nalezy zawsze podiaczy¢ wtyczke najpierw

do urzadzenia, a nastepnie przewdd do

gniazda sciennego. Aby odfgczy¢, nalezy
obroci¢ pokretto sterujace do potozenia Wyt a
nastepnie wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego.
Urzadzenie moze by¢ uzywane przez

dzieci w wieku o$miu lat i powyzej i osoby
niepetnosprawne fizycznie, zmystowo lub
umystowo, albo nie posiadajgce doswiadczenia
i wiedzy, o ile majg nadzér lub przeszkolenie
dotyczace bezpiecznego uzytkowania i
rozumieja zwigzane z nim zagrozenia. Dzieci

nie powinny bawi¢ sie tym urzadzeniem.
Czyszczenie i konserwacja nie powinny by¢
dokonywane przez dzieci, chyba ze maja
ukoniczone przynajmniej 8 lat i s3 nadzorowane.
Urzadzenie i jego przewdd nalezy
przechowywac w miejscu niedostepnym dla
dzieci ponizej 8 roku zycia.

Nie zanurza¢ obudowy w wodzie ani nie

ptukac pod kranem ze wzgledu na wewnetrzne
komponenty elektroniczne.

Nie dopusci¢ do przedostania sie ptynéw do
urzadzenia, aby zapobiec porazeniu pragdem lub
zwarciu.

Urzadzenie i jego przewdd zasilajacy powinny
znajdowac sie poza zasiegiem dzieci.

Nie podfgcza¢ urzadzenia do gniazda sciennego
bez uziemienia. Zawsze sprawdzac, czy wtyczka
jest poprawnie umieszczona w gniezdzie
sciennym.

Nie podfaczac urzadzenia do zewnetrznego
wytacznika czasowego.

Nie umieszczac urzadzenia na lub w poblizu
materiatéw palnych, takich jak obrusy lub
zastony.

Na urzadzeniu nie nalezy umieszczac¢ zadnych
przedmiotéw.
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Nie pozostawia¢ dziatajacego urzadzenia bez
nadzoru.

Podczas smazenia z uzyciem goracego
powietrza z otworéw wylotowych powietrza
wydostaje sie gorgca para wodna. Nie nalezy
zblizac rak ani twarzy do wydostajacej sie
pary ani do otworéw wylotowych powietrza.
O goracej parze i powietrzu nalezy réwniez
pamietac podczas wyjmowania pojemnika z
frytkownicy.

Podczas korzystania z urzadzenia jego dostepne
powierzchnie moga sie silnie rozgrzewac.
Aby unikna¢ niebezpieczeristwa, wymiane
uszkodzonego przewodu sieciowego
urzadzenia nalezy powierzy¢ producentowi,
jego serwisowi lub osobie o podobnych
kwalifikacjach.

Urzadzenie przeznaczone jest wytacznie do
uzytku domowego. Bezpieczne korzystanie
z urzadzenia w srodowisku takim jak
pomieszczenia kuchenne dla pracownikéw,
gospodarstwa rolne, motele i inne obiekty o
przeznaczeniu innym niz mieszkalne moze by¢
niemozliwe.

Gwarancja nie obowiazuje w razie
wykorzystywania urzadzenia do celow
komercyjnych lub pdt-komercyjnych oraz w
razie nieprzestrzegania instrukcji obstugi.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1. Usun wszystkie elementy opakowania.

2. Usun z urzadzenia wszystkie etykiety lub
naklejki.

3. Doktadnie wymyj koszyk i brytfanne w goracej
wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn za
pomoca niesciernej gabki.

4. Przetrzyj wnetrze i obudowe urzadzenia
wilgotng szmatka.

Jest to frytkownica beztluszczowa

wykorzystujaca gorace powietrze; nie wypetniaj

brytfanny bezposrednio olejem ani ttuszczem.

PRZYGOTOWANIE DO PRACY

1. Umies¢ urzadzenie na réwnej, poziomeyj i
stabilnej powierzchni.
Nie umieszczaj urzadzenia na powierzchni,
ktora nie jest odporna na wysoka
temperature.

2. Umies¢ koszyk w brytfannie (rys. 3).
Nie wypetniaj brytfanny olejem ani innym
ptynem.
Nie umieszczaj niczego na urzadzeniu.
Spowodowatoby to zaktécenie przeptywu
powietrza i wptyneto na wyniki smazenia
bezttuszczowego.



UZYTKOWANIE URZADZENIA

Frytkownica bezttuszczowa moze przygotowywac

szerokg game skfadnikéw.

Smazenie z uzyciem goracego powietrza

1. Podtacz przewdd zasilajacy do uziemionego

gniazda sieciowego.

Ostroznie wyjmij brytfanne z frytkownicy

bezttuszczowej (rys. 6).

Umie$¢ w koszyku produkty do smazenia.

(Rys. 5)

Wsun brytfanne z powrotem do frytkownicy

bezttuszczowej (rys. 4).

Ostroznie wyréwnaj brytfanne z prowadnicami w

obudowie frytkownicy.

Nigdy nie uzywaj brytfanny bez wtozonego

koszyka.

Ostrzezenie: Podczas pracy urzadzenia

oraz przez pewien czas po jej zakonczeniu

nie dotykaj brytfanny, gdyz mocno sie ona

nagrzewa. Trzymaj brytfanne tylko za jej

uchwyt.

5. Ustal czas smazenia w zaleznosci od uzytych

produktéw (patrz sekcja,Ustawienia” w

niniejszym rozdziale).

Niektdre produkty spozywcze wymagaja

zamieszania w trakcie obrébki termicznej (patrz

sekcja,Ustawienia” w niniejszym rozdziale).

Aby zamieszac sktadniki, wyjmij brytfanne z

urzadzenia za pomoca uchwytu i nig potrzasnij.

Nastepnie wsun brytfanne z powrotem do

frytkownicy bezttuszczowej

Ostrzezenie: Podczas potrzasania zachowaj

ostroznos¢, aby nie nacisna¢ przycisku

odblokowujacego na raczce. (Rys. 3)

Porada: Aby zmniejszy¢ wage, mozesz wyjac

koszyk z brytfanny i potrzasnac tylko koszykiem.

Aby to zrobi¢, wyjmij brytfanne z urzadzenia,

umies¢ ja na odpornej na wysoka temperature

powierzchni, nacisnij przycisk na uchwycie i wyjmij
koszyk z brytfanny.

Porada: Jesli minutnik zostat ustawiony na potowe

czasu przygotowania, rozlegnie sie brzeczyk, gdy

nadejdzie czas na zamieszanie skfadnikéw. Jednakze
oznacza to, ze trzeba ponownie ustawi¢ minutnik
na pozostaty czas gotowania po wymieszaniu.

7. Po rozlegnieciu sie brzeczyka minutnika ustaw
pozostaty czas gotowania. Wyjmij brytfanne z
urzadzenia.

Uwaga: Urzadzenie mozna réwniez wyfaczy¢

recznie. Aby to zrobi¢, ustaw czasna 1.

8. Sprawdz, czy zywnos¢ zostata odpowiednio
opieczona.

Jedli sktadniki nie sg jeszcze gotowe, po prostu
widz brytfanne z powrotem do urzadzenia i
ustaw minutnik na kilka dodatkowych minut.

2.

3.

4.
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9. Aby wyjac sktadniki (np. frytki), wyjmij brytfanne
z frytkownicy bezttuszczowej, umies¢ na blacie,
nacisnij przycisk zwalniania koszyka i wyjmij
koszyk z brytfanny.

Nie obracaj koszyka go gory dnem, gdy jest

do niego ciagle umocowana brytfanna, gdyz

nadmiar oleju, ktory zebrat sie na spodzie

brytfanny, wycieknie na jedzenie.

Brytfanna i jedzenie sa gorace. W zaleznosci o

typu zywnosci we frytkownicy beztluszczowej z

brytfanny moze wydobywac sie para.

10. Umies¢ zawarto$¢ kosza w misce lub na talerzu.

11. Gdy czes¢ zywnosci jest gotowa, frytkownica
bezttuszczowa jest natychmiast gotowa do
przygotowana nastepnej partii.

INSTRUKCJE PANELU STEROWANIA

Przycisk | A i:l} Wiacznik
Przycisk | B @ Program
Przycisk | C e Minutnik/,Obnizenie”
temperatury
Przycisk | D .@ Minutnik/,Podwyzszenie”
temperatury
Przycisk | E {EI' Ustawianie temperatury
Przycisk | F @ Ustawianie minutnika
Wskaznika | G | J®*. | Wskaznik swietlny
=& | wentylatora
Wskaznika | H ﬂl Swiatto temperatury
Wskaznika | | {E‘} Swiatto minutnika
Wskaznika | J T Wskaznik swietlny
temperatury
Wskaznika | K miﬂ Wskaznik $wietlny minutnika
Wskaznika | L g, ﬁ ‘h. *
Wskaznik swietlny przepisu
INSTRUKCJA OBStLUGI:

Wiacznik (A)

Po prawidtowym umieszczenie koszyka i brytfanny
w obudowie gtéwnej wiaczy sie wskaznik zasilania.
Nacisnij i przez 3 sekundy przytrzymaj wtacznik,

by aktywowac¢ domysing temperature urzadzenia
200°C oraz czas gotowania 15 minut. Naciénij
wiacznik po raz drugi, by rozpoczac proces
opiekania. Nacisnij wiacznik na 3 sekundy, by




POLSKI

wylaczy¢ urzadzenie. Wszystkie Swiatta zgasna,
wentylator wytaczy sie.

Uwaga: Podczas gotowania mozesz nacisnac
przyciski w celu ustawienia przerwy lub rozpoczecia
gotowania.

Przycisk resetowania (B)

Nacisnij przycisk resetowania, by wybra¢ jeden z
8 popularnych rodzajéow zywnosci. Po dokonaniu
wyboru ustawione zostana zaprogramowany czas i
temperatura gotowania.

Przycisk ustawiania temperatury (E)

Nacisnij przyciski ustawiania temperatury i uzyj
przyciskow C+D do zwiekszania lub zmniejszania
temperatury gotowania o 5°C za kazdym
nacisnieciem. Nacisnij i przytrzymaj przycisk, by
szybko zmienia¢ temperature. Zakres ustawiania
temperatur: 80°C — 200°C.

Przycisk ustawiania minutnika (F)

Nacisnij przycisk sterowania minutnikiem i uzyj
przyciskow C+D do zwiekszania lub zmniejszenia
czasu gotowania o jedng minute za kazdym
nacisnieciem. Nacisnij i przytrzymaj przycisk, by
szybko zmieniac czas.

USTAWIENIA

Dzieki ponizszej tabeli mozna tatwo wybrac
podstawowe ustawienia dla konkretnych
produktéw zywnosciowych.

Uwaga: Pamietaj, ze podane parametry sa
warto$ciami sugerowanymi. Sktadniki réznig
sie pochodzeniem, rozmiarem, ksztattem, a
takze marka, wiec nie mozemy zagwarantowac
najlepszego ustawienia dla kazdego z nich.
Poniewaz technologia szybkiego przeptywu
powietrza podgrzewa je w urzadzeniu, wyjecie z
niego na krétko brytfanny w trakcie gotowania
bezttuszczowego ma niewielki wptyw na ten
proces.

Wskazowki

+ Mniejsze kawatki wymagaja zazwyczaj nieco
krotszego czasu obrobki niz wieksze kawatki.
Wieksza ilo$¢ opiekanej zywnosci wymaga tylko
nieznacznie dtuzszego czasu obrébki, mniejsza
ilo$¢ opiekanej zywnosci wymaga tylko
nieznacznie krétszego czasu obrobki.
Przemieszanie drobniejszych produktéw po
uptynieciu potowy czasu obrébki optymalizuje
rezultat koncowy i pozwala zwiekszy¢
réwnomierno$¢ zrumienienia.
Aby zwiekszy¢ chrupkos¢ surowych
ziemniakow, dodaj niewielka iloscig oleju. Smaz
sktadniki we frytkownicy bezttuszczowej w
ciggu kilku minut od dodania oleju.

Nie przygotowuj we frytkownicy bezttuszczowej
wyjatkowo ttustych sktadnikéw, jak kietbasa.
Przekaski, ktore moga by¢ przygotowywane w
piekarniku, takze moga by¢ przygotowane we
frytkownicy bezttuszczowej.

Optymalna ilos¢ frytek umozliwiajaca uzyskanie
chrupkosci to 500 g.

Do przygotowania przekasek z nadzieniem

uzyj gotowego ciasta. Gotowe ciasto

wymaga krétszego czasu obrébki niz ciasto
przygotowane w domu.

Umies¢ w koszyku go smazenia folie do
pieczenia lub naczynie do pieczenia, jesli

chcesz upiec ciasto lub quiche albo jesli chcesz
usmazy¢ delikatne skfadniki lub zywnos¢ z
nadzieniem.

Mozesz takze uzywac frytkownicy
bezttuszczowej do podgrzewania jedzenia. Aby
podgrza¢ zywno$¢, ustaw temperature na 150°C
na maksymalnie 10 minut.

Min.-maks. | Temperatura Czas
llos¢ (g) (C°) (min.)
Stek 100-600 180 16
Skrzydetka 100-500 180 25
Krewetki 100-500 180 12
Ryba 100-500 180 18
Przekaski 100-500 200 20
Frytki 100-500 200 17
Pieczenie 100-500 160 17
Warzywa 100-500 160 17
CZYSZCZENIE

Po kazdym uzyciu wyczys¢ urzadzenie.

Brytfanna i koszyk do pieczenia z nieprzywierajaca

powierzchnia. Nie uzywaj metalowych

narzedzi kuchennych ani sciernych materiatéw

do czyszczenia, gdyz moze to uszkodzi¢

nieprzewierajaca powierzchnie.

1. Odtacz wtyczke zasilania od gniazda sciennego i
poczekaj, az urzadzenie ostygnie.

Uwaga: Wyjmij brytfanne, by frytkownica

bezttuszczowa szybciej stygta.

2. Wytrzyj obudowe urzadzenia wilgotna
sciereczka.

3. Umyj brytfanne i koszyk w goracej wodzie z
dodatkiem ptynu do mycia naczyn za pomoca
niesciernej gabki.

Mozesz uzyc¢ srodka odttuszczajacego, aby
usunac resztki zanieczyszczen.

Porada: Jesli do koszyka lub spodu brytfanny

przykleit sie brud, wypetnij brytfanne goraca



wodg z dodatkiem odrobiny ptynu do mycia
naczyn. Umies¢ koszyk w brytfannie i pozostaw do
namoczenia przez okoto 10 minut.

4. Wyczy$¢ wnetrze urzadzenia goraca woda i

niescierna gabka.

5. Wyczysc¢ element grzewczy szczotka czyszczaca,
by usuna¢ wszelkie pozostatosci po jedzeniu.

ROZWIAZANIE

Problem

Mozliwa przyczyna

PRZECHOWYWANIE

1. Odtacz urzadzenie od zasilania i poczekaj na
jego ostygnigcie.

2. Upewnij sie, ze wszystkie czesci sg czyste i
suche.

Utylizacja przyjazna srodowisku

Mozesz wspomaoc ochrone srodowiskal
W Prosze pamietac o przestrzeganiu lokalnych
przepiséw: przekaz uszkodzony sprzet elektryczny
do odpowiedniego o$rodka utylizacji.

Rozwiazanie

Frytkownica
bezttuszczowa nie
pracuje.

Urzadzenie nie jest podtgczone do
gniazda $ciennego

Podtacz przewdd zasilajacy do uziemionego gniazda
sieciowego.

Nie ustawiono minutnika.

Ustaw minutnik na zadany czas przygotowania, by wiaczy¢
urzadzenie.

Sktadniki opiekane
we frytkownicy nie sa
jeszcze gotowe.

llo$¢ zywnosci w koszyku jest
zbyt duza.

Umies¢ w koszyku mniejsze ilosci zywnosci. Mniejsze ilosci
smazg sie bardziej rownomiernie.

Ustawiona temperatura jest zbyt
niska.

Ustaw temperature na wymagang warto$¢ (patrz sekcja
,Ustawienia" w rozdziale,Uzytkowanie urzadzenia”).

Czas przygotowania jest zbyt
krotki.

Ustaw minutnik na wymagany czas przygotowania (patrz
sekcja,Ustawienia” w rozdziale,Uzytkowanie urzadzenia”).

Sktadniki smaza sie we
frytkownicy nieréwno.

Niektore rodzaje zywnosci
wymagaja mieszania, gdy uptynie
potowa ustawionego czasu
gotowania.

Sktadniki lezace na gdrze lub naprzeciwko siebie (np. frytki)
musza by¢ potrzasniete w trakcie gotowania. Patrz sekcja
,Ustawienia”w rozdziale ,Uzytkowanie urzadzenia”

Usmazone przekaski
nie sg chrupiace

po wyjeciu ich z
frytkownicy.

Uzyto rodzaju przekaski, ktora
powinna by¢ przygotowana w
tradycyjnym oleju.

Uzyj przekasek przeznaczonych do piekarnika lub lekko
pokryj je olejem, by uzyskac¢ wieksza chrupkos¢.

Nie mozna prawidtowo
wsunac brytfanny do
urzadzenia.

Zbyt wiele sktadnikéw w koszyku.

Nigdy nie przepetniaj koszyka ponad wskaznik MAKS.

Koszyk nie zostat prawidtowo
utozony w brytfance.

Wecisnij koszyk w dét do brytfanny, az rozlegnie sie
klikniecie.

Z urzadzenia
wydobywa sie biaty
dym.

Gotowana jest thusta zywnos¢.

Podczas smazenia ttustych sktadnikow, do brytfanny
wycieknie duza ilo$¢ oleju. Olej wytwarza biaty dym i
brytfanna moze sie nagrzac bardziej, niz zazwyczaj. Nie
wptynie to na urzadzenie ani wynik koncowy.

W brytfannie ciaggle sa obecne
resztki thuszczu pozostate po
poprzednim uzyciu.

Bialy dym jest powodowany przez ttuszcz nagrzewajacy sie
w brytfannie; upewnij sie, ze brytfanna jest doktadnie myta
po kazdym uzyciu.

Swieze frytki smaza
sie nieréwno

we frytkownicy
bezttuszczowej.

Nie uzyto odpowiedniego rodzaju
ziemniakow.

Uzyj Swiezych ziemniakdw i upewnij sie, ze pozostaja
twarde podczas smazenia.

Przed smazeniem surowe frytki nie
zostaty optukane.

Optucz surowe frytki, by usunac z nich skrobie.

Usmazone frytki nie sg
chrupiace po wyjeciu
ich z frytkownicy.

Chrupkos¢ frytek zalezy od
zawartej w nich ilosci oleju i wody.

Upewnij sie, ze przed dodaniem oleju surowe frytki s
prawidfowo osuszone.

Potnij ziemniaki na mniejsze frytki, by uzyskac¢ wiekszg
chrupkos¢.

Dodaj nieco wiecej oleju, by uzyskac wieksza chrupkos¢.
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FRITEZA ZA PRZENJE VRELIM
VAZDUHOM

Pre nego sto prikljucite uredaj, proverite da i
specifikacije sa plocice o podacima odgovaraju
uslovima vase naponske mreze.

Elektricna bezbednost ovog uredaja se moze
ostvariti samo ako je ispravno uzemljen.

TEHNICKE SPECIFIKACIJE
1500W « 220-240V - 50-60 Hz

uvoD

Ova nova friteza za przenje vrelim vazduhom
obezbeduje lak i zdrav nacin pripreme vasih
omiljenih namirnica. Zahvaljujudi brzoj cirkulaciji
vrelog vazduha i grejacu sa gornje strane, ova friteza
moze da priprema brojne namirnice. Najbolje od
svega je da friteza za przenje vrelim vazduhom
greje hranu sa svih strana, i za ve¢inu namirnica nije
potrebno dodati ni kap ulja.

OPSTIOPIS: (5. 1)

Kontrolna tabla

Korpica

Dugme za otpustanje korpice
Drska korpice

Glavno kuciste

Posuda

Izduv za vazduh

Kabl napajanja

O NO WA W =

VAZNA BEZBEDNOSNA UPUSTVA:

Kada koristite elektri¢ne uredaje uvek morate

postovati osnovne bezbednosne mere, ukljucujuci

i sledece:

1. Procitajte sva uputstva.

2. Ne dodirujte zagrejane povrsine. Koristite rucice
ili drzace.

3. Neophodan je blizak nadzor kada deca koriste
ovaj uredaj ili kada se on koristi u njihovoj blizini.

4. Sve namirnice moraju biti u unutrasnjoj posudi i
ne smeju doci u dodir sa grejnim elementima.

5. Ne dozvolite da kabli visi sa ivice stola ili da
dodiruje zagrejane povrsine.

6. Ne rukujte uredajem ako je ostecen kabl ili
utikac ili ako je uredaj pokazivao neispravan
rad ili ako je ostecen na bilo koji nacin.
Odnesite uredaj u najblizi autorizovani servis na
ispitivanje, popravku ili podesavanje.

7. Uvek izvlacite strujni kabl iz uti¢nice vuku¢i za
utika¢ — nikad vukuci za kabl.
lzvucite utikac iz uti¢nice pre pomeranja
uredaja. Uredaj pomerajte obema rukama.

8. Ne koristite druge dodatke osim onih koje ste
dobili uz ovaj proizvod. Upotreba neodobrenih
dodataka moze proizvesti rizik ili povredu.
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Ne stavljajte uredaj blizu izvora gasa ili
elektri¢nog Sporeta ili u zagrejanu rernu ili u
mikrotalasnu pecnicu.

. Ne prekrivajte ulaz i izlaz za vazduh dok uredaj

radi.

. Temperatura spoljnih povrsina moZe biti

povisena tokom rada uredaja. Ako je strujni
kabl ostecen, mora ga zameniti proizvodac ili
ovlasc¢eni serviser ili sli¢cna kvalifikovana osoba
da bi se izbegao rizik.

. lzvucite iz struje kada ne koristite uredaj i pre

Cis¢enja. Sacekajte da se uredaj ohladi pre nego
sto stavljate ili skidate bilo koje delove i pre
Cis¢enja uredaja.

. Da iskljucite uredaj, prvo okrenite kontrole

na OFF, a zatim izvucite utikac¢. Uvek vucite za
utikac, nikad ne vucite za kabl.

Ne ¢istite metalnom Zicom, jer mogu otpasti
komadi s nje i dotaknuti elektri¢ne delove, $to
stvara rizik od strujnog udara.

. Da biste izbegli slu¢ajne opekotine, uvek

koristite rucice i dugmad za rukovanje ovim
uredajem.

. Ne sipajte ulje u spoljasnju posudu jer to moze

uzrokovati pozar.

. Dok uredaj radi, ne dodirujte njegovu

unutrasnjost.

. Ne dodirujte/uklanjajte utikac i ne rukujte

kontrolnim panelom mokrim rukama.

. Ne naslanjajte uredaj na zid ili na druge uredaje.

Ostavite barem 10 cm slobodnog prostora iza,
sa strane i iznad uredaja.

Odmah iskljucite uredaj iz struje ako tamni
tim pocne da izlazi iz njega. Sacekajte da dim
nestane pre nego $to uklonite spoljasnju
posudu iz uredaja.

. Uredaj mora stajati na horizontalnoj, ravnoj i

stabilnoj povrsini.

. Potrebno je oko 30 minuta da se uredaj ohladi

pre nego 5to moze da se Cisti ili da se njime
bezbedno rukuje.

Ne koristite na otvorenom.

Ako su drugi uredaji preopteretili strujno kolo,
onda ovaj uredaj mozda nece ispravno raditi.

. Ne koristite ovaj uredaj ni za $ta drugo osim za

ono za $ta je namenjen.

. UPOZORENJE: Ovaj elektri¢ni aparat ima

funkciju grejanja. Na aparatu mogu da budu
vrele i povrsine koje ne vrie funkciju grejanja.
Posto je percepcija temperature razli¢ita od
osobe do osobe, ovaj aparat treba koristiti

uz OPREZ. Ovaj aparat treba drZati samo za
namenske drske i povrsine za hvatanje, uz
koris¢enje zastite od toplote, kao $to su rukavice
i slicno. Povrsine koje nisu namenjene za
hvatanje treba pustiti da se dovoljno ohlade pre
dodirivanja.



27. Budite veoma pazljivi kad premestate aparat u
kome je vrelo ulje ili druge vrele te¢nosti.

Uvek prvo prikljucite kabl na aparat, a zatim na
uti¢nicu na zidu. Da biste ga iskljucili, okrenite
kontrolno dugme na, Isklju¢eno”, a zatim
iskopcajte utikac iz napajanja.

Ovaj aparat mogu da koriste deca od 8 godina

i starija, lica sa smanjenim fizickim, ¢ulnim

i mentalnim sposobnostima, kao i lica sa
nedovoljno iskustva i znanja ako imaju nadzor
odrasle osobe ili ako su im data uputstva za
bezbedno koris¢enje aparata i ako su svesna
potencijalnih opasnosti. Deca ne smeju da se
igraju sa ovim aparatom. Deca ne smeju da Ciste
i odrzavaju ovaj aparat ako nemaju bar 8 godina
i ako nemaju nadzor tokom tih aktivnosti.

Drzite aparat i kabl van domasaja dece mlade
od 8 godina.

28.

29.

30.

Ne potapajte kuciste u vodu i ne ispirajte ga
pod ¢esmom jer ima elektronske i grejne
komponente.

Ne dozvolite da neka te¢nost ude u aparat da
ne bi doslo do strujnog udara ili kratkog spoja.
Drzite aparat i njegov strujni kabl van domasaja
dece.

Ne prikljucujte aparat u neuzemljenu zidnu
uti¢nicu. Uvek vodite racuna da pravilno
prikljucite utika¢ u uticnicu.

Ne prikljucujte aparat u spoljni tajmer.

Ne stavljajte aparat na zapaljive materijale ni
blizu njih, poput stolnjaka ili zavese.

Ne stavljajte nista na aparat.

Ne dozvolite da aparat bude bez nadzora dok
radi.

Tokom przenja vrelim vazduhom, kroz izduve
za vazduh izlazi vrela para. Drzite ruke i lice

na bezbednoj udaljenosti od pare i izduva

za vazduh. Takode, pazite se od vrele pare

i vazduha kad vadite posudu za przenje iz
aparata.

IzZloZeni delovi mogu da se zagreju tokom
upotrebe.

Ako je naponski kabl oste¢en, moraju ga
zameniti proizvodac, ovlasceni serviser li slicno
kvalifikovana osoba, kako ne bi doslo do Stete.
Ovaj aparat je namenjen iskljucivo za ku¢nu
upotrebu. Potencijalno nije pogodan za
koris¢enje u sredinama poput ¢ajne kuhinje,
farme, motela i drugih nestambenih prostora.
Garancija ne vazi ako se aparat koristi u
profesionalne ili poluprofesionalne svrhe ili
mimo uputstava.
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PRE PRVE UPOTREBE

1. Uklonite svu ambalazu.

2. Uklonite sve nalepnice sa aparata.

3. Temeljno ocistite korpicu i posudu vrelom
vodom sa malo te¢nosti za pranje i
neabrazivnim sunderom.

4. Obrisite unutrasnjost i spoljasnjost aparata
vlaznom krpom.

Ovo je bezuljna friteza, koja radi na vreo vazduh

- ne stavljajte ulje ili mast direktno u posudu.

PRIPREMA ZA KORISCENJE

1. Postavite aparat na stabilnu, horizontalnu i
ravnu povrsinu.
Ne stavljajte uredaj na povrsine koje nisu
otporne na toplotu.

2. Stavite korpicu u posudu (sl. 3).
Ne punite posudu uljem ili nekom drugom
tecnoscu.
Ne stavljajte nista na aparat, jer ¢e to
poremetiti protok vazduha i uticati na
rezultat przenja na vrelom vazduhu.

KORISCENJE APARATA

Bezuljna friteza moze da sluzi za pripremu brojnih

namirnica.

Przenje vrelim vazduhom

1. Utaknite utika¢ u uzemljenu zidnu uti¢nicu.

2. Pazljivo izvadite posudu iz friteze za przenje
vrelim vazduhom (sl. 6)

3. Stavite namirnice u unutrasnju posudu za
przenje. (Slika 5)

4. Vratite posudu u fritezu za przenje vrelim
vazduhom (sl. 4)

Pazljivo poravnajte spoljasnju posudu sa

ulegnu¢ima u telu friteze.

Ne koristite posudu ako u kojoj nema korpice.

Oprez: Ne dodirujte posudu dok friteza radi,

kao i neko vreme posle toga, jer postaje vrela.

Posudu drzite samo za drsku.

5. Utvrdite vreme potrebno za pripremu namirnica
(pogledajte odeljak,Podesavanja”u ovom
poglaviju).

6. Neke namirnice potrebno je promesati tokom
pripreme (pogledajte odeljak,Podesavanja”u
ovom poglavlju). Da biste promesali sastojke,
izvucite posudu iz aparata drzeci je za dréku i
protresite je. Zatim vratite posudu u fritezu za
przenje vrelim vazduhom

Oprez: Tokom protresanja ne pritiskajte dugme za

otpustanje na drsci. (Slika 3)

Savet: Da biste smanijili tezinu, mozete da izvadite

korpicu iz posude i da protresete samo nju. Da biste

to uradili, izvadite posudu iz aparata, stavite je na
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povrsinu otpornu na toplotu, pritisnite dugme na

drsci i podignite korpu iz posude.

Savet: Ako podesite tajmer na pola vremena

potrebnog za pripremu, ¢uéete zvucni alarm

tajmera kad bude potrebno protresti sastojke.

Medutim, to znaci da treba da ponovo podesite

tajmer na potrebno preostalo vreme za pripremu

posle tresenja.

7. Kad ¢ujete alarm tajmera, podeseno vreme za
pripremu je proslo. Izvucite posudu iz aparata.

Napomena: Uredaj mozete iskljuciti i ru¢no. Da

biste to uradili, podesite vieme na 1.

8. Pogledajte da li su namirnice pripremljene.
Ako sastojci jos nisu gotovi, samo vratite posudu
u aparat i dodajte jos nekoliko minuta tajmeru.

9. Da biste izvadili namirnice (npr. krompirice),
izvadite posudu iz friteze za przenje vrelim
vazduhom, stavite je na ram za probu, pritisnite
dugme za otpustanje korpice i izvadite korpicu
iz posude.

Ne okrecite korpicu naopako dok je pri¢vri¢ena

na posudu, jer e se tako sav visak masti

sakupljen na dnu izliti na sadrzaj.

Posuda i sastojci su vreli. Zavisno od tipa

sastojaka u fritezi, iz posude moze da izbija

para.

10. Ispraznite unutrasnju posudu za przenje u ¢iniju
ili na tanjir.

11. Friteza za przenje vrelim vazduhom je spremna
za pripremu nove ture namirnica ¢im se zavrsi
priprema prethodne ture.

UPUTSTVA ZA KOMANDNU TABLU

Taster | A I:l} Ukljucivanje
Taster | B @ Unapred podesena vrednost
Taster C |IE:| Smanjivanje vremena/
temperature
Taster D .@ Povecavanje vremena/
temperature
Taster E {E} Kontrola temperature
Taster F @ Tajmer
svietlo | G | J**® | Indikator ventilatora
- &
svjetlo | H Iﬂl Indikator temperature
svjetlo | | {EI, Indikator tajmera
svjetlo | J T Indikator temperature
svjetlo | K min Indikator tajmera

svjetlo Lﬂ ﬁ ﬁ. *

Indikator recepta

UPUTSTVA ZA UPOTREBU:

Dugme za ukljucivanje/iskljucivanje (A)

Kad stavite korpicu i posudu u kuciste na
odgovarajuci nacin, ukljucice se indikator
napajanja. Ako pritisnete i 3 sekunde drzite
dugme za ukljucivanje/iskljucivanje, podesice se
podrazumevana temperatura aparata od 200°C,

a vreme kuvanja ¢e biti podeseno na 15 minuta.
Priprema hrane pocinje kad ponovo pritisnete
dugme za ukljucivanje/iskljucivanje. Pritisnite

i drzite dugme za ukljucivanje/iskljucivanje 3
sekunde da biste iskljucili aparat. Iskljucuju se sve
lampice i ventilator prestaje da radi.

Napomena: Tokom pripreme mozete da upravljate
pauziranjem i poc¢etkom pripreme pritiskom na
odgovarajuc¢u dugmad.

Dugme za unapred podesenu vrednost (B)
Pritiskajte dugme za unapred podesenu vrednost
da biste izabrali jedan od 8 popularnih izbora za
pripremu hrane. Kad se izabere, aktivira se funkcija
za unapred podesenu vrednost temperature i
vremena pripreme.

Dugme kontrole temperature (E)

Pritisnite dugme kontrole temperature i koristite
dugmad C+D da biste povecali ili smanjili
temperaturu kuvanja, sa korakom od 5°C. Pritisnite i
drzite dugme da biste brzo promenili temperaturu.
Raspon kontrole temperature: 80°C - 200°C.
Dugme tajmera (F)

Pritisnite dugme kontrole tajmera i koristite
dugmad C+D da biste povecali ili smanjili vieme
pripreme, sa korakom od jedan minut. Pritisnite i
drzite dugme da biste brzo promenili vreme.

PODESAVANJA

Tabela ispod ¢e vam pomoci u odabiru osnovnih
podesavanja za namirnice.

Napomena: Imajte na umu da su ova podesavanja
samo indikativna. Posto se namirnice razlikuju

po porekly, veli¢ini, obliku i proizvodacu, ne
garantujemo najbolje podesavanje za ma koju vrstu
namirnica.

Jer tehnologija brze cirkulacije vazduha
momentalno ponovo zagreva vazduh u aparatu.
Ako nakratko izvucete posudu iz aparata tokom
przenja na vrelom vazduhom, necete poremetiti
proces.



Saveti

Malim namirnicama obi¢no je potrebno

nesto manje vremena za pripremu od velikih
namirnica.

Vecoj koli¢ini namirnica potrebno je tek nesto
vise vremena za pripremu, a manjoj koli¢ini
namirnica potrebno je tek nesto manje vremena
Za pripremu.

Mesanje manjih namirnica tokom pripreme
optimizuje krajnji rezultat i doprinosi
ravnomernom przenju namirnica.

Dodajte nesto ulja svezim krompirima kako bi
bili hrskavi. Po¢nite da przite namirnice u fritezi
za przenje vrelim vazduhom nekoliko minuta od
dodavanja ulja.

U fritezi za przenje vrelim vazduhom ne
spremajte veoma masne namirnice, kao sto su
kobasice.

Grickalice koje moZete da pripremate u pecnici
mozete da pripremate i u fritezi za przenje
vrelim vazduhom

Optimalna koli¢ina krompira za pripremu
hrskavog pomfrita je 500 g.

Koristite kupovno testo za pripremu punjenih
grickalica. Kupovnom testu potrebno je i manje
vremena za pripremu nego domacem.

Ako Zelite da spremate kolace, tartove, lomljiva
ili punjena jela, u korpicu friteze za przenje
vrelim vazduhom stavite foliju za pecenje ili
odgovarajucu tepsiju.

Friteza za przenje vrelim vazduhom moze da
se koristi i za podgrevanje namirnica. Da biste
podgrejali sastojke, podesite temperaturu na
150°C, a vreme do 10 minuta.

Min-maks | Temperatura | Vreme

Koli¢ina (g) (c°) (min.)
Biftek 100-600 180 16
Krilca 100-500 180 25
Skampi/raci¢i 100-500 180 12
Riba 100-500 180 18
Grickalice 100-500 200 20
Krompirici 100-500 200 17
Pecenje 100-500 160 17
Povrce 100-500 160 17
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CISCENJE
Ocistite aparat posle svakog koris¢enja.
Posuda i korpica sa nelepljivom oblogom. Za
cis¢enje ne koristite metalni pribor ni abrazivna
sredstva za Cis¢enje, jer tako mozZete da ostetite
nelepljivu oblogu.
1. Izvucite kabl napajanja iz uti¢nice i sacekajte da
se aparat ohladi.
Napomena: Izvadite posudu da bi se friteza za
przenje vrelim vazduhom brze ohladila.
2. Obrisite spoljnu stranu aparata vlaznom krpom.
3. Oistite korpicu i posudu vrelom vodom
sa malo te¢nosti za pranje i neabrazivnim
sunderom.
Mozete koristiti sredstvo za odmas¢ivanje da
biste uklonili preostale necistoce.
Savet: Ako je prljavstina zalepljena na korpicu ili
dno posude, napunite posudu vrelom vodom sa
malo te¢nosti za ispiranje. Stavite korpicu u posudu
i ostavite ih da se natapaju oko 10 minuta.
4. QOcistite unutrasnjost aparata vru¢om vodom i
neabrazivnim sunderom.
5. Odistite grejni element ¢etkom, da biste uklonili
potencijalne ostatke hrane.

CUVANJE
1. Iskljucite aparat i sac¢ekate da se ohladi.
2. Uverite se da su svi delovi ¢isti i suvi.

Ekolosko odlaganje otpada

Mozete pomodi zastiti okoline!
== Molimo ne zaboravite da postujete lokalnu
regulativu. Odnesite pokvarenu elektri¢nu opremu
u odgovarajuci centar za odlaganje otpada.
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RESAVANJE PROBLEMA

Problem

Mogu¢ uzrok

Resenje

Friteza za przenje vrelim
vazduhom ne radi.

Aparat nije priklju¢en na struju.

Utaknite utikac¢ u uzemljenu zidnu uti¢nicu.

Niste podesili tajmer.

Podesite tajmer na potrebno vreme pripreme da
biste ukljucili uredaj.

Namirnice koje se spremaju
u fritezi za przenje vrelim
vazduhom nisu isprzene do
kraja.

Ima previse namirnica u korpici.

U korpicu stavljajte manje koli¢cine namirnica. Manje
koli¢ine se ravnomernije prze.

Podesena temperatura je preniska.

Podesite temperaturu na neophodno podesavanje
(pogledajte odeljak,Podesavanja” u poglavlju
Koris¢enje aparata”).

Vreme pripreme je prekratko.

Podesite tajmer na potrebno vreme pripreme
(pogledajte odeljak,Podesavanja” u poglavlju
Koris¢enje aparata”).

Namirnice koje se spremaju
u fritezi za przenje vrelim
vazduhom nisu ravnomerno
isprzene.

Neke namirnice moraju da se
promesaju na polovini vremena
pripreme.

Sastojci koji leze jedni preko drugih (npr. krompirici)
moraju da se protresu na polovini vremena
pripreme. Pogledajte odeljak,Podesavanja“ u
poglavlju,Koris¢enje aparata”

Przene grickalice nisu hrskave
kad se izvade iz friteze za
przenje vrelim vazduhom.

Koristite grickalice koje su
namenjene pripremi u obi¢noj
fritezi.

Koristite grickalice predvidene za pripremu u
pecnici ili na grickalice nanesite malo ulja ¢etkicom
da bi bile hrskavije.

Ne mogu da pravilno vratim
posudu u uredaj.

U korpici je previde namirnica.

Ne punite korpicu preko oznake MAX.

Korpica nije pravilno postavljena
u posudu.

Gurnite korpicu u posudu tako da cujete klik.

|z aparata izlazi beli dim.

Pripremate masne namirnice.

Ako u fritezi spremate masne namirnice, u posudu
curi velika kolicina masti. Beli dim nastaje od ulja, a
posuda se mozda zagreva vise nego obi¢no. To ne
utice na aparat ni na krajnji rezultat.

U posudi se i dalje nalazi masnoca
zaostala od ranije.

Beli dim nastaje zagrevanjem masnoce u posudi.
Redovno cistite posudu posle svake upotrebe.

Frische Pommes frites werden
in der Heifluftfritteuse
ungleichméBig frittiert.

Ne koristite odgovarajudi tip
krompira.

Koristite sveze krompire i uverite se da ostaju Cvrsti
tokom przenja.

Niste isprali Stapice pomfrita pre
przenja.

Dobro isperite Stapi¢e pomfrita da biste im sprali
skrob sa povrsine.

Frische Pommes frites sind
nicht knusprig, wenn sie aus

der Heifluftfritteuse kommen.

Hrskavost krompirica zavisi od
koli¢ine ulja i vode u njima.

Postarajte se da dobro osusite Stapice pomfrita pre
nego $to dodate ulje.

Za hrskaviji rezultat, rezite manje Stapice.

Za hrskaviji rezultat, dodajte malo vise ulja.
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YPEA 3A MbPXKEHE C Bb3AYX

Mpeam aa cebpxeTe ypeaa, ce ysepere,

ye cneumnduKkaLmmTe Ha Tabenarta C aaHHu
CbOTBETCTBAT HA eIeKTPMYECKaTa Mpesxa.
Enektprueckata 6e30MacHOCT Ha ypesia He MOXe fa
Ce rapaHTMpa, ako He e NPaBUIHO 3a3eMeH.

TEXHUYECKN CNELNOUNKALIUN
1500 W « 220-240V « 50-60 Hz

BbBEAEHUE

To3n 13uAno HoB ypen 3a nbpxeHe C Bb3ayx
ocnrypasa neceH 1 34paBoC/IOBEH HaunH

Ha NpUroTBAHe Ha NpeanoYnTaHn XpaHu. C
M3M0N3BaHETO Ha LUMPKyalUnA Ha ropeLl Bb3ayx

M FTOPHa CKapa, MoXe da NpuroteA pasfinyHm
AcTuA. Har-ronamoTo NpeanmcTBO €,4e XpaHata ce
3arpAasBa OT BCUYKK CTPaHW 1 MOBEYETO ACTNA He
M3NCKBAT HNKAKBO OJINO.

OBLWO OMUCHME: (¢ur. 1)

MaHen 3a ynpasneHue

KowHwua

ByToH 33 ocBObOXAaBaHe Ha KOLIHMLATa
[pbKKa Ha KoLHMLaTa

OcHoseH kopnyc

TeHoxepa

M3xop 3a Bb3AyX

3axpaHBaly kaben

WO N AW

BAXXHU NPEAOXPAHUTE/THUN MEPKU:
KoraTo 13non3gare enekTpuyeckn ypeamn e
HeoOXoAVMO BMHarK Aa cnefgate NoCcoYeHuTe no-
0Ny NPeAOXPAHUTENHN MEPKN:

1. NpoyeTeTe BCUYKM UHCTPYKLIWN.

2. He pokocBanTe ropelyute NOBbPXHOCTY.
13non3ganTe ApbKKUTE U MaHUNynaTopuTe.

3. Heobxoammo e BHVMaHvie Npy U3non3BaHe oT
nnn 8 61M30CT A0 AeLa.

4. [lpbXTe BCUUKM CbCTaBKM B KOLWHMLATA U He
NO3BONABANTE KOHTAKT C HarpesaTenHuTe
enemeHTy.

5. He ocTaBsaiiTe kabena aa BUCK OT pbba Ha
macata Wi nnoTa, vam Aa LOKOCBa ropeLLm
NOBbPXHOCTU.

6. He paboTeTe C ypean, KOUTO MMaT NOBPEAEH
Kaben unu Wwencen U cnef HernpasuNHoO
GyHKUMOHMPaHe Ha ypeaa, v ako 3HaeTe, ve
e rnospepeH. BbpHeTe ypena B Han-6nm3kua
YMBAHOMOLLEH CEPBUM3EH LIEHTBP 3a NPOBEPKa,
PEMOHT MW HACTPOWKa.

7. BwHarv n3gbpneaiiTe Wwencena ot KOHTaKTa.
Hukora He mbpnaiiTe kabena.

OTcTpaHeTe Lencena oT KOHTaKTa, Npeau aa
npemecTuTe ypepa. [py npemecTaHe Ha ypeaa
13MON3BaiiTe 1 ABETE CU PbLiE.
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8. He n3nonsgante akcecoapn, OCBEH CneLmnanHo
npefHasHaueHuTe 3a NpoayKTa. M3anon3sarHeto
Ha HenpenopbYaHW NPUCTaBKM MOXKeE Aa foBese
110 HapaHABaHWs.

9. He noctasanTe B8 611M30CT A0 rOpeLL ra3oBu
NNV eNEeKTPUYECKN KOTNOHW UK B HarpsaTa
bypHa, U1 B MUKPOBBIIHOBa GypHa.

. He nokpuBanite Bb3ayLLHNA BXOA U U3XOA,
KoraTto ypeasT paboTu.

. o Bpeme Ha paboTa Ha ypeaa TemnepaTtypata
Ha AOCTBMNHUTE NOBBPXHOCTM € Bb3MOXHO [1a
6b/ie BMCOKa. AKO ViMa NOBPEAa B 3axpaHBalLua
Kaben, Toi TpAGBa f1a 6bje CMeHeH OT
NPOV3BOAWTENA, HETOBW CEPBU3HM areHTV 1nn
QPYr KBanMdMUMPaHK 11La, 3a fla ce u3berHat
ONacHOCTL.

. VI3KntouBalTe OT KOHTaKTa, KOrato He
13non3Bate UV Npean nouncTeaqe, OctaBete
ypena fia ce oxnaaw, Npeau fa noctasute
WV CHEMETE aKcecoapw OT Hero v Npeaw
NOYNCTBAHE.

. 3a la M3KN0UKNTE, 3aBbpTETE KOHTPONA Ha
nosunuma V3KJ1. n otcTpaHeTe Wwencena ot
KOHTaKTa. BuHaru xBaulanTe wencena npu
M3KIIOYBAHE W HMKOTa Kabena.

. He nouncTgaiite C TEN, THI KaTO TOBA MOXE fa
[ioBefle A0 HanyKBaHe Ha NOANOKKATa M KOHTAKT
C eNeKTPUYECKM YacTu, KOeTo OT CBOSA CTpaHa Aa
npean3syrKka TOKOB yaap.

. 3a la npefoTBpaTUTE CyYaliHV U3rapaHng,
BMHAru 13non3gaiTe PbKoxsaTkuTe 1
MaHunynaTopuTte 3a paboTa ¢ ypesa.

. [TbNIHEHETO Ha KOWHMLATa C OO MOXe Aad
noBefie A0 PUCK OT Noxap.

. He nokocaiiTe BbTpeLLHaTa YacT Ha ypefa no
BpemMe Ha paboTa.

. He noctaBaiiTe/v3Baxpaaiite 3axpaHsawima
Lencen v He paboTeTe C KOHTPONHWA NaHen ¢
BNaXHW pPbLie.

19.He noctasanTe ypefa O BNaXHN CTEHN

nnm apyrn ypeau. OcTaBeTe CBO60AHO

MPOCTPAHCTBO OT NoHe 10 cm OT 3aaHaTa

CTPaHa, OTCTPaHW 1 Haj ypeaa.

He3abaBHo 13knoYBaiiTe ypeaa, ako BUanTe, ue

13MyCcKa TbMeH AnM. 134akaiiTe n3nyckaHeTo

Ha AVIM fia Cnpe Npeam fa OTCTpaHwTe CbAa 3a

NMbpXeHe OT ypesa.

. YBepeTe ce, Ye ypeabT e NMocTaBeH Ha
XOPW30HTasHa, PaBHa 1 CTabunHa NOBBbPXHOCT.
. OcTaBeTe ypefbT fja ce oxnaamn npuoansmuTenHo

30 MUHYTW Npeau fa ro NoYncT1Te UNn aa

60paBuTe C Hero 6e3onacHo.

He n3nonsgaiite HaBbH

AKO enekTpuyeckata Bepura Obae npetoBapeHa

C ApYrv ypeaw, To3n ypes € Bb3MOXHO [1a He

PaboTI NPaBUHO.

20.
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27.
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29.

30.

He n3non3gaiite ypeaa 3a Apyru LeNu, OCBEH No
npenHasHayeHume.

NPEAYNPEXAEHUE: To3n enektpnyecku

ypes CbAbpxa HarpesaTteneH enemeHT. Tosa
MOXe [1a I0BEe/ie 10 HAarPABAHE Ha BCUYKM
MOBBbPXHOCTW. Tbih KaTO PasfnyHM xopa MoraT
11a 33[1a/1aT Pa3NNYHN TemnepaTypu,ypeasT
Tpsbea fa ce nnonssa BHAMATESTHO.
XBallaiite 0bopynBaHeTo camo 3a CreLmanHo
npefHa3HauYeHnTe 3a TOBa PbKOXBATKM U
NOBBPXHOCTY; M3MN0M3BaiTe PbKaBULIM UK
APy NOfo6HM 3alMTHN CPeacTBa. V3yakaiTe
OXNaX[1aHEeTO Ha MOBBPXHOCTUTE, KUT HE Ca
npefHa3HayeHn 3a xBaljaHe, Npeaun aa rv
[IOKOCHeTe.

bbaeTe 0cOBEHO BHUMATENHM NpY NpemecTBaHe
Ha ypean,Cbabpxaliv ropella MasH1Ha Um
APy ropeLyy TeUHOCTH.

BuHarv mbpBo cBbp3BaiiTe Wencena Kbm

ypeaa, a cnef TOBa KbM 3aXpaHBaLLMA KOHTaKT.
3a fa U3KMlouKTe KaHaTa, NoCTaBeTe OyTOHa B
nosuvuws “Off"n cnep Tosa n3BaaeTe Lencena ot
KOHTaKTa.

To3n ypef Moxe fa ce U3non3ea oT fela

Haa 8 rofvLLHa Bb3PaCT, KakTo 1 OT InLA C
orpaHuueHy GU3nUecKm, CeTVBHU UK YMCTBEHM
CNOCOBHOCTM MNM Tak1Ba 63 OMNUT ¥ NMO3HAHKS,
CaMo KoraTo ca noj HabniofeHve unm ca
MHCTPYKTUPaHW Kak [a U3Mon3eaT ypeaa no
6e30MaceH HauuH, 1 ako pa3brpaT CBbp3aHUTe
C Hero onacHocTw. [letiata He TpA6Ba fia UrpanaT
c ypepa. [ouncTeaHeTo 1 NogapbKKaTa He
TpAGBaA [la Ce U3BbPLIBAT OT AiEL|d, OCBEH aKO

He NO-Bb3PaCTHM OT 8 FOANHN 1 He 6baaT
HabnogaBaHu.

[pbxTe ypeaa 1 kabena faney ot fella NoA 8
TONVHMN.

He notanATe Kopnyca BbB BOfa U He 1U3MNnakeaTe
nof Tevallia BOfa NOPaan HannmymeTo Ha
€NeKTPOHVKA W HarpeBarten.

1136ArBaiiTe NPOHMKBaHe Ha TEYHOCT B ypesa,

3a a NPeAoTBpaTUTE TOKOB YAap MM KbCO
CbefnHeHN.

lNa3eTe ypena v 3axpaHBauina My Kaben 13gbH
obxBaTa Ha aeLa.

He BKknioyBaTe ypesa B He3a3emMeH CTeHeH
KOHTaKT. BuHaru ce ysepaBsanTe, ye Wencensr ce
NOCTaBA NMPABUIHO B CTEHHWA KOHTAKT.

He cBbp3BaiiTe ypeaa Kbm NpesktoyBaTen ¢
BbHLLUEH Tanmep.

He nocTasanTe ypena sbpxy Um 8 6An30CT [0
roOpVMIM MaTepuani, KaTo NOKPUBKI 3a Mach v
3aBecu.

-+ He nocrasste HULLO OT ropHaTa CTpaHa Ha
ypena.

+ He ocTaeaTe ypena fa pabotn 6e3 HabnaeHwe.

- [Npn mbpxeHe C ropely Bb3ayx, ropeLiata
napa ce ocBo60OX/aBa Npes OTBOPUTE 3a
13nyckaHe Ha Bb3ayx. [1aseTe pbueTe 1 N1LeTo
1 Ha 6e30MacHO Pa3CTosiHVe OT naparta 1 ot
0TBOPUTE Ha Bb3AYLWHWA n3xoa. OceeH ToBa
BHVMaBaliTe 3a ropetyara napa 1 Bb3agyx, Korato
OTCTpaHABaTe Cb/ia 3a MbPXeHe OT ypefa.

+ [loCTbMHUTE NOBBPHOCTY € Bb3MOXHO fa Ce
HaropelLLsT no Bpeme Ha ynotpeba.

- AKO 3axpaHBalLuAT Kaben Gbae NoBpeseH, ToM
Tpsabsa fa 6bae CMeHeH OT NPOM3BOANTENS,
HErOB CEPBM3EH areHT UK OT KBANUOULMPAHO
n1Le, 3a a Ce n36erHaT eBeHTyasHITe PUCKOBE.

- Tosu ypeq e Cb3aafeH camo 3a U3Mon3saHe
y loMa. Bb3MOXHO e Aa He e NoAxXoAsL 3a
6e30MacHO M3MosM3BaHe B CPE/a, KaTo KyXHM
3a nepcoHana, Gepmu, MoTenu 1 apyrv
HEXUNLLHN CPeM.

- [aaHuwATa CTaBa HeBanMAHa ako ypeasT ce
3101383 3@ NPOGECMOHAIHI UK MOSTy-
NPOGECHOHANHN LEAN UK He B CbOTBETCTBIE C
UHCTPYKUWNTE,

NMPEAV NBPBATA YNOTPEBA

1. OTCTpaHeTe BCMYKM ONaKoBbYHM MaTepUasi.

2. OTCTpaHeTe BCUYKN CTUKEPU UK ETUKETM OT
ypena.

3. TlouncTeTe fobpe KOWHMLATA 1 TEHKepaTa C
ropelia Boaa, Npenapar 3a M1ueHe Ha CbjoBe ¥
Heabpa3snBHa rvba.

4. V36bpliete BHTPELHOCTTa Ha ype/a C BNaxHa
Kbpra.

ToBa ypeq 3a nbpKeHe 6€3 Ma3HUHa, KOWTo

paboTu ¢ ropeLy Bb3ayX; He MbIHETE AUPEKTHO

KynaTa 3a Mbp>KeHe C 010 UNU APYrY MasHUHN.

NMOArOTOBKA 3A YIOTPEBA

1. lMocTageTe ypena Ha CTabuiHa, XOpPU30OHTasHa 1
paBHa MOBbPXHOCT.
He nocraesiiTe ypeaa Ha HeTonnoycTonunBa
NOBbPXHOCT.

2. [locTtaseTe KolWHwMUaTa B Kynata (Our. 3).
He nbnHete cbpa c onvo nnu apyrn
TEYHOCTU.
He nocraBaiiTe HULLO BbPXY Ypeaa, Tbin
KaTo TOBa Llie l0Be/ie A0 HapyllaBaHe Ha
Bb3/]yLUHNA NOTOK U LLe OKa)<e BINAHNeE
BbPXY pe3yntaTute oT Mbp>KeHeTo.
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MN3MON3BAHE HA YPEJA

Ypenst 3a nbpxeHe 6e3 Ma3HKHa MOXe Aa

NPUroTBA WMPOKa rama NPOAYKTY.

MbprKeHe ¢ ropely Bb3ayx

1. CBbpxeTe 3axpaHBalLMA Wencen KbM 3a3emeH
CTEHeH KOHTaKT.

2. BHWMmaTenHo usabpnaiTe Kynata oT ypeaa 3a

MbpKeHe ¢ ropetLy, 8b3ayx (Our.6)

[ocTaBeTe CbCTaBKMTe B KOWHWMLaTA. (dur. 5)

4. Tnb3HeTe kynaTa B ypefa 3a MbpKeHe C ropely
Bb3ayX (Qur. 4)

BHMMaTenHo nogpasHeTe CbAa 3a MbpXKeHe C
BO/launTe B KOPMYyCa Ha ypeaa 3a MbpeHe C
Bb3aYX.

Hukora He n3nonsgaiite Kynata 6e3 nocraBeHa

B HeA KoLWHMLa.

BHumaHwme: He pokocBaiite KynaTta no

Bpeme U Manko cnep ynorpeba, Tbil Kato

ce HaropelysaBa. XBaLjanTe KynaTta camo 3a

pbKoxBaTKarta.

5. Onpepenete HeOOXOAMMOTO BpeMme 3a
NPUroTBAHE Ha CbCTaBKUTE (BUXTe pazaena
,HacTtpoiikn" B HacToAwaTa rasga).

6. HsAKOM CbCTaBKM M3MCKBAT pa3bbpKBaHe npwu
NoMoBMHaTa OT BPEMETO 3a NMPUroTBsAHe (BUXTe
pasgen,HacTpolikn” B HacToAWaTa r1aBa).
3a ja pa3knaTuTe CbCTaBKUTe, M3gbpnante
KynaTa oT ypefa, KaTo AbpK1Te PbKOXBATKAT3,
1 A pasknatete. Cref TOBa NiTb3HeTe KyraTta
06paTHO B ypesa 3a MbpKeHe C ropely Bb3ayx.

BHumaHwme: He HaTvicKaliTe byTOHa 3a

0CBOOOX/IaBaHe Ha PbKOXBATKATa Mo Bpeme Ha

pa36bpKBaHETO. (Hur. 3)

CbBeT: 3a 1a Ce Hamanu TernoTo, MoXeTe Aa

OTCTpaHUTe KOWHMLATa OT KyraTa 1 pasknateTe

Camo Hes. 3a la HanpaBuWTe TOBa, M3abpnanTe

KynaTa OT ypefa, NocTaBeTe A Ha TOMoyCcToiuvBa

NOBBPXHOCT, HAaTUCHETe OyTOHA Ha APbXKKaTa 1

NOBAMIHETE KOWHWMLATa OT Kynara.

CobBeT: AKO 3af1aieTe TalMep 3a NOoBMHaTa OT

BPemMeTo Ha MPUrOTBAHE, Le YyeTe 3BbHela Ha

Talimepa, Korato e HeOOXOAMMO [la pa3KnaTuTe

CbCTaBKwTe. ToBa 03HauaBa, Ye TpAOBa fa 3ajageTe

TaliMepa OTHOBO, Ha OCTaBALLIOTO BPEME 3a

NpWroTBAHE Cnep pasknallaHeTo.

7. Korato uyeTe 3BbHela Ha TaliMepa, BpeMeTo 3a

w

NpUroTBAHe e 13Tekno. 3gageTe cbaa ot ypenaa.

3abenexka: OcBeH TOBa MOXeTe f1a M3KyuTe

ypeAa pbyHoO. 3a Aa HanpasuTe TOBa, 3afjalnTe

BpemeTo Ha 1.

8. TlpoBepeTe ganv CbCTaBKUTE Ca MPUTOTBEHN.
AKO CbCTaBKMUTE BCE OLLe He Ca FOTOBM, MPOCTO
MTb3HeTe KyrnaTa 0bpaTHO B ypeaa 1 3afaiite
TalMepa Ha oLLe HAKONKO MUHYTH.
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9. 3a[fau3BagmTe CbCTaBKMTe (Hanpumep
MbpPKeHW KapTodw), M3abpnaiiTe kynaTa ot
ype[a 3a MbpXeHe C ropell Bb3fyx NocTaBeTe A
Ha pamKaTa 3a 13npobBaHe, HaTUCHeTe By TOHa
33 0CBOOOX/JaBaHe Ha KOWHMLIATA U MOBAUTHETE
KOLWHMLaTa OT KyraTa.

He 3aBbpTaTe KOLWHMLATa C FOpHaTa CTpaHa

Haflony, KoraTo Bce olLie e NpUKpeneHa Kbm

KynarTa, Tbii KaTo cbbpaHaTa Ha AbHOTO Ha

KynaTa ocTaTb4YHa Ma3HMHa Lie nusteye B

CbCTaBKuTe.

Kynata n cbcraBkute ca ropewu. B 3aBucumoct

OT TUMa Ha CbCTaBKUTe B ypeaa 3a MbpKeHe C

ropeuy Bb3flyx, € Bb3MOXXHO KynaTa fja u3nycka

napa.

10. M3npasHeTe CbabpHKaHMETO Ha KoWHMLaTa B
Kyma 1im Ha YmHus.

11. KoraTo napTuaaTa CbCTaBKM e NPUroTBeHa,
YPeabT 33 MbpyKeHe C ropel Bb3ayx e
He3abaBHO rOTOB Aia NMPUrOTBM CleABaLiaTa.

UHCTPYKL MU 3A NAHEJNIA

3A YNIPABJIEHUE

NonHa A I:l} [onsma MoLHOCT

yact

[0MHa B @ MpensapuTenHa HacTpoKa

yact

OnHa C e KoHTpon ynpasneHneTo Ha

yact HamanABaHeTo Ha Tamepa/
Temnepartypata

[ONHa D .@ ByToH 3a ynpaeneHve Ha

yacTt HamanABaHeTo Ha Tamepa/
TemnepaTtypata

nonHa E ,@ YnpasneHve Ha

yacTt Temnepatypara

[onHa F @ YnpasneHve Ha Taimepa

yact

csemvHa | G | * | VIHAWKaTOopHa CBET/IMHA Ha

# & | geHTMNATOPa

cBeTvHa | H ﬂl CBETNNHEH VHAWKATOP 3a
Temnepartypa

cBeTAMHa | | {E, CBEeTNNHEH MHAMKATOP Ha
Tarimepa

cBeTvHa | J ‘C MHOMKATOpHa CBETIMHA 3a
Temnepartypa

cgeTmHa | K I"I'liﬂ MHAvKaTopHa CBETAMHA Ha
Tanmepa

cBeTvHa | L
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=
v
]
a
=
)
)




b
v
@)
a
=
<
)
)

WHCTPYKLWA 3A PABOTA:

ByToH Ha 3axpaHBaHeTo (A)

Cnep NpaBWaHO NOCTaBAHe Ha KOLWHMLATa U
KynaTa B OCHOBHMWA KOPMYC Ce BKMIOYBA CBETAIVHEH
MHAMKATOP 33 MOLLHOCT. HaTWCHeTe 1 3aapbKTe
OyTOHa Ha 3axpaHBaHeTo 3a 3 cekyHaW, 3a Aa
aKTMBMpaTe Temnepatypata no nogpasbupaqe ot
200°C Ha ypepa. Npu ToBa BpPEMETO 3a NPUroTBAHe
Ce yCTaHOBABA Ha 15 MUHYTU. HaTucHeTe ByToHa
Ha 3axpaHBaHeTO 3a BTOPW MbT, 33 fa CTapTupaTe
npoleca Ha NpuroTsaHe. HatucHeTe ByToHa Ha
3aXpaHBaHETO 3a 3 CekyHAW. BCUUKM CBETNNHY
13racsaT 1 BeHTWNATOPBT Cnvpa Aa paboTu.
3abenexkKa: [1o Bpeme Ha roTBeHeTO MOXeTe fia
HaTMCKaTe DyTOHMTe 3a May3a v CTapTupaHe Ha
NPWroTBAHETO.

ByTOH 3a npeABapuTenHa HacTpoiika (B)
HaTtucHeTe ByToHa 3a NpeABapuUTeNHa HAaCTPOWIKa,
3a la NpemMrHeTe npe3 13bop Ha 8 NonynapHM
xpaHu. Cnep kaTo n3bepeTe, ce CTapTMpa
npeaBapuTeNHoO 3afazieHa TemnepaTypa 3a
NpWroTBAHE 3a NPeaBapuTeNHO onpeaeneH
BpEMEBV NepUOA.

ByToH 3a ynpaBneHue Ha Temneparyparta (E)
HaTunckaiite 6yTOHUTE 3a ynpasneHvie Ha
Temnepartypara v n3nonssaite 6yToHnte C+D 3a
yBenMyaBaHe vy HamasnABaHe Ha TemrneparypaTta
Ha npuroteaHe ¢ 5°C. HaTncHeTe 1 3agpbxTe
6yTOHa 33 Obp3a CMAHA Ha TemnepaTypata.
[InanasoH 3a ynpasnexne Ha Temneparypara: 80-
200°C.

ByToH 3a ynpaBneHue Ha Taiimepa (F)
HaTncHeTe ByToHa 3a ynpaBneHue Ha Taimepa 1
n3nonssaiite 6yToHnTe C+D 3a yBenmyasaHe nnm
HamanABaHe Ha TemnepaTypaTa Ha NPUrOTBAHE C
no efjHa M1MHyTa. HaTucHeTe 1 3aapbxTe ByToHa 3a
6bp3a NpomAHa Ha BPEMETO.

HACTPOWKIN

Cnepgalata Tabnvua e Bv NoMorHe fja nsbepete
OCHOBHWTE HAaCTPOMKM 3a CbOTBETHWTE CbCTABKM.
3abenexKa: ImaiiTe npeasmna, Ye HaCcTPOViKMTe
Ca CamMO OPUEHTUPOBBYHN. Tbit KaTO CbCTaBKMUTE
MMAT pasnnyeH Npomsxom, pasmep, Gopma v Mapka,
He MOXeM [la rapaHTVpame, de npeaBapuTenHmuTe
HACTPOWKM Ca Hal-nobpwa n3bop.

Tl KaTo ropeLLmAT Bb3Ayx He3abaBHO Noarpasa
BLTPELIHOCTTA Ha ypeaa.

JlekoTo 13abPNBaHe Ha KynaTa U3BbH ypesa no
BpeMe Ha MbpXKeHe C ropell Bb3ayx HapyLlasa
camus npouec.

CbBetn

+ [lo-mankuTe CbCTaBky OBUKHOBEHO M3MCKBAT
NO-ManKo Bpeme 3a MOArOTOBKa OT rofiemMuTe.

+ [onAMOTO KONMMYECTBO CHCTaBKM M3KCKBa
No-AbAro Bpeme 3a NPUroTeaAHe, a No-Mankoto
KOMMYEeCTBO - MO-KPaTKO.

+ Pa36bpKBaHETO Ha MankuTe CbCTaBKM Ha
MOMNOBKHATa OT BPEMETO 3a NPUFrOTBAHE
ONTUMM3MPa KpaH1A PesynTaT 1 MoXe fa
npefoTBPaTh HePaBHOMEPHO M3MbPXKBaHe.

- [lobaBeTe Masnko 0n1o KbM NpecHUTe KapTodw
3a No-fo0Obp pesynTart. [bpxeTe CbCTaBkuTe CH
B ypefia 3a MbpXeHe C ropeLy Bb3ayx HAKOMKO
MUHYTV Cef KaTo fjobaBuTe OnnoTO.

+ He npurotsaiite U3KNOUNTENHO Ma3HM
CbCTaBKW, KaTo HafileHnLM, B ypeaa 3a MbpxeHe
C ropeLy Bb3ayx.

+ 3aKyCKwTe, KOWTO MoraT Aa ObfaT NpUroTBeHy
BbB $ypHa, MoraT fja Ce NPUroTBAT U B ypefia 3a
MbpeHe C ropeLl Bb3ayx.

+ ONTManHoOTO KONMYECTBO 3a MPUroTBAHE Ha
Xpynkasw kapTodkm e 500 g.

- W3non3saiiTe NnpeaBapuTenHO NPUroTBEHO
TeCTO 3a MbAHEeHN 3aKycku. [peABapuTenHo
NPUroTBEHOTO TECTO U3UCKBA MOM-Masko Bpeme
33 NPUroTBAHE OT JOMALUHOTO.

+ [NocTageTe B KOWHMLATA Ha ypefa 3a MbpKeHe
C ropetl Bb3flyx Ckapa 3a neueHe nnu
TOMNOYCTORYMBA MI0YA, aKO UCKaTe fia 13neveTe
KEMK VAV Yynnnsm Un MbHEHN CbCTaBKU.

+ MoxeTe CbL0 Aa 13NON3BaTe ypeaa 3a
MbpeHe C ropeLl Bb3Ayx 3a NoArpasaHe Ha
XpaHu. 3a fia nofrpAagaTe CbCTaBKY, 3afanTe
Temnepatypa ot 150°C 3a Ao 10 MUHYTK.

MwuH-makc | Temnepatypa | Bpeme
KONn4yecTso (C°) (MUH.)
(9)
Mbpxonu 100-600 180 16
Kpunua 100-500 180 25
Ckapuau 100-500 180 12
Priba 100-500 180 18
3aKycku 100-500 200 20
[TbpxeHn 100-500 200 17
KapTodKM
[Nevere 100-500 160 17
3eneHuyum 100-500 160 17




NMOYNCTBAHE

[MouncTeanTe ypefa cnep BCAKO VM3Mon3gaHe.

Kyna v koWwHMUa C Hesanensallo nokputre. He

13MON3BaTE METANHN KyXHEHCKIM NprbopH Unm

abpa3nBHM NOYUCTBALLM MaTePUan 3a MOYNCTBAHE,

Tbih KaTo € Bb3MOXHO Aa NOBPeAT He3anensauwoTo

NoKpUTHe.

1. WM3BageTe wencena Ha 3axpaHBaHETO OT
KOHTaKTa 1 0CTaBeTe ypefa fja ce oxNaau.

3abenexKa: /13afeTe KynaTa, 3a fla MOXe ypeabt

3a MbpKeHe C ropeLy Bb3ayx fa e OxNaaw no-
6bp30.

2. V136bplueTe ypeaa OTBBH C BNaxHa Kbpra.

3. TlouncreTe Kynata v KOLWHMLATa € ropelya BoAa,
npenapar 3a MMeHe Ha CbioBe 1 Heabpa3nBHa
rboa.

MoxeTe fia M3non3eaTe Npenapar 3a
obe3macnaBaHe, 3a ia OTCTPaHUTe OCTaHanmTe
3aMbpPCABAHNA.

CbBeT: AKO MO KOWHMLATa MY NO AbHOTO Ha

KynaTta 1ma nonenHa xpaHa, HanbHeTe KynaTa

C ropetla Bofa 1 Manko npenapar 3a mveHe

Ha CbaoBe. [locTaBeTe KOWHMLATa B KynaTta v

OCTaBeTe Kynara 1 KoWHMLaTa Aa Ce Hak1cHaT 3a

NpVEAN3UTENHO 10 MUHYTH.

4. TlouwncTeTe BLTPELLHOCTTA Ha ypepa C ropella
BOZa v HeabpasnBHa rvba.

5. TlouncTteTe HarpeBaTeNHUA EN1EMEHT C YeTKa, 3a
[ia OTCTpaHUTe OCTaTbLMTe OT XPaHa.

CbXPAHEHUE
1. VI3knioueTe ypesia v ro OCTaBeTe fla Ce OX/aau.
2. YBepeTe Ce, ye yacTute ca YCTU 1 CyXu.

CbobpaseHo c oKonHata cpefa
M3XBbpAAHe
= MoxeTe fia MoMOrHeTe Aa 3alMuTI M OKOMHaTa
cpepa! NMomHeTe, ye TpAbBa ja Cna3BaTe MeCTHUTE
pa3nopenbu: NMpenasaiTe HepaboTeLLOTO
enekTpuyecko obopyasaHe B crelyanHo
npefHa3HaueHuTe 3a LenTa LieHTpoBe.
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OTCTPAHABAHE HA HEU3MPABHOCTU

Mpo6nem

Bb3moxHa npunynHa

PeweHne

YpesbT 3a mbpxete ¢
ropeLy Bb3fyx He paboTu.

YpenbT He e BKNoYEH.

CBpr(eTe 3axpaHBallma Wencen KbM 3a3eMeH CTeHeH
KOHTaKT.

Heobxoammo e fa 3agagete
Tanmep.

3apaiiTe Talmepa Ha HeobXoAMMOTO Bpeme 3a
NpUroTBAHE, 3a Aa BKIOUMUTE ypea.

XpatuTe He ca fobpe
MPUTOTBEHU.

KonmuyecTsoTo Ha CbCTaBKMTE B
KOWHMLUAaTa e TBbpAe rofiAamMo.

MNocTagAliTe NO-Manki NapTUAK CbCTasku. [o-mankute
NapTUAV ce NPUTOTBAT NO-PaBHOMEPHO.

3apaneHata Temnepartypa e
TBbpAE HMCKa.

3anaiiTe Temnepartypara Ha xenaHata HacTpolika
(BWxTe pasgena,Hactpoiikn” B rnaga,V3anon3gaHe Ha
ypeaa’).

BpemeTo 3a NpuroTeaHe e TBbpAe
KpaTKo.

3anaiiTe TaiiMepa Ha enaHoTo Bpeme 3a NpUroTeaAHe
(BWxTe pasgen,Hactpoiikn” 8 rnasa,i3non3sare Ha
ypena’).

CbcTaBkuTe ce M3NbpxBaT
HepaBHOMEPHO B ypeAa.

HsKou TnoBe CbCTasky TpAGBa Aa
ce pa3bbpKkaT Ha NosoBMHaTa ot
BPEMETO 3a MPUrOTBAHE.

CbCTaBKMTe, KOWTO Ca PasMoNoXeHW OT ropHaTa CTpaHa
NN HaNPeYHo eAHn Ha Apyru(Hanpumep KapTodkw)
TpsibBa Aa Ce pask/allaT Ha MosoBrHaTa Bpeme 3a
npuroTesaHe. Bvkte pasaena,HacTtporikv” 8 rnasa
M3non3eaHe Ha ypepaa“

[TbpXKeHNTe 3aKyCKM

He ca XpyrnKasu npu
13Bax/JaHeTo UM OT ypeaa
3a MbpiKeHe C ropedy
Bb3AYX.

/13n0n138anu CTe TUM 3aKycku,
KOWTO Ce NPUroTBAT Han-[o6pe no
TPAANUMOHHUA HAUMH.

113non3gaite GypHa 3a 3aKyCKi Ui IEKO HaMaxeTe
3aKyCKWTe C ON1O 3a NoMyyaBaHe Ha No-xpyrkas
BapUaHT.

He Mora fa noctasa kynata
NPaBUIHO B ypesda.

B kowHWLaTa nma TBbpAE MHOTO
CbCTaBKMU.

He nbnHeTe KowHMLaTa Haa MHAMKaLMATa MAX.

KowwHuLaTa He e nocTaBeHa
NPaBKHO B KynaTa.

HaTuckaliTe KoLWHMLATa Hafony KbM KynaTa, oKaTo
uyeTe LpaksaHe.

Ot ypepa ce v3aura 6an
anm.

ﬂpMFOTBHTe Ma3HW CbCTaBKW.

KoraTo mbpxwTe MaHv CbCTaBKM B ype/a 3a MbpKeHe
C ropeL Bb3flyx, B KynaTa v3Tiya ronamo KonmyecTso
Ma3HVHa. Ma3HuHaTa npounssexaa 6an avum v Kynata
MO>e fla Ce Harpee noseye oT 0OVMKHOBEHO. ToBa He
OKa3Ba BNUAHKE BbPXY YPeaa Vv KpalHWA pesyntar.

KynaTa Bce oLle Cbabpxa
OCTaTbLUV OT MasHWHa OT
npeaunLwHa ynotpeba.

Tbi1 KaTo AMMBT Ce AbMXKM Ha HarpABAHETO Ha
Ma3H1HaTa B KynaTa, B1Harv A No4YMcTBanTe NpasmnnHo
Cnef BCAKO M3non3gaHe.

Frische Pommes

frites werden in der
HeiRluftfritteuse
ungleichméBig frittiert.

He vn3non3eate npasvnHua TMn
KapTopu.

V13non3gaiiTe NnpecHu Kaptodu 1 ce yseperte, ue
OCTaBaT TBbPAV NO BPeMe Ha MbpPXeHeTo.

He vi3nnakeate kapTodeHuTe
NPbUMLM NPABUAHO NPeau Aa
V3MbpXKITE.

/13nnakHeTe KapTodeHnTe NPbUMLM NPABIUAHO, 3a Ad
OTCTPaHNTe CKOPOANaTa OT BbHLIHATA MM CTPaHa.

Frische Pommes frites sind
nicht knusprig, wenn sie
aus der HeiB3luftfritteuse
kommen.

XpynKaBoCTTa Ha KapTodkuTe
3aBICU OT KOSIMUYECTBOTO OSINO U1
BOJATa B KapTohKMTE.

BuHarv noacyLasaiie KaptodeHuTe npbumLm
MPaBUAHO Npeam Aa r fobasumTe KbM OAMOTO.

Hapew\e NO-TbHKN KapTO(beHVI npbyMLK 3@ NO-XPYnKas
pe3yntat.

[lobaseTe ManKko noseye 01O 3a NO-XPyrKas pesynTar.
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NOBITPAHA OPUTIOPHULA

[NepL HiX BMVKATW NpuUnag B eNeKTPUYHY po3eTky,
HEeobXinHO NepeBipUTY UK CiBNaaac Hanpyra

B MICLIEBIIN €N1eKTPOMEPEXI 3i 3HAUEHHAMM,
BKa3aHVIMM Ha TabanuLli TEXHIYHMX AaHWX afanTepa.
EnekTpunyHy 6e3neky AaHoro npunagy MoxHa
rapaHTyBaTV NuLLe 33 YMOBY 3ab6e3neyeHHs oro
NPaBUIbHOTO 3a3eMNEHHA.

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKN
1500 BT+ 220-2408B - 50-60 Ty

BCTYN

Lla HoBa MynbTUNIY NPOMOHYE NPOCTUIA Ta
3[0POBUIA CMOCIO MPUTOTYBaHHA BaLLUX YobNeHnx
CTPaB. 3aBAAKMN WBWUAKIN UMPKYNALii rapayoro
MOBITPA Ta BEPXHIl PELLITLI MOXHa roTyBaTHt
YncneHHi cTpasw. Halkpatlia ocobnmBicTb nonarae
B TOMY, LLIO My/IbTUMIY HArpiBaE XKy 3 ycCix OOKiB, i AnA
6inbWOCTI iHrpeaieHTiB Hemae NoTpebu [oaaBaTH
onito.

30BHILWHIA BUrNAL | KOMMNOHEHTW:
(Man. 1)

[NaHenb kepyBaHHA

Kop3nHa

KHomnKa po36nokyBaHHA KOP3WHW

Pyuka kop3unHn

OcHoga

KoHTelHep

Bunyck nositpa

Kabenb xvBneHHs

O NO WA W =

BAMJINBI 3AXOAN BE3NEKWN:

Mpu BUKOPUCTaHHI eNeKTPUYHIX Npuagis Tpeba
3aBXAM1 JOTPMUMYBATUCh OCHOBHMX 3aXOAiB 3
6e3neku, a TaKoXK HaCTyMHOro:

1. YBaXKHO NpoUUTaTe yCi iIHCTPYKLIT.

2. He TopkaWTech rapAa4mnx NOBEPXOHb.
KopucTynrtech pyykamu.

HeobxigHO Aobpe NunbHyBaTH, AKLLO NPUNag
BVIKOPUCTOBYETHCA AiTbMM ab0 B iX MPUCYTHOCTI.
Buknapaiite npogyKT TiNbKKM y KOLUWK Ta
cniakyiTe, WWob BOHW B XOAHOMY pasi He
NOTPANIANN Ha HarpiBanbHi eNeMeHTH.
CnigkyiTe, Wob kabenb He 381CaB Uepes Kpai
CTOAY Ta He TOPKaBCA rapA4mnX MOBEPXOHb.

He BrkopwicToByiiTe 6yab-AKi Npunaan 3
NOLIKOAKEHMM Kabenem abo BIKo, abo
nicNA HeCnpaBHOCTI Npunady uv Oyab-AKNX
110ro nowkKomKeHb. [oBEPHITb Npunag Ao
HaMBAVKYOro aBTOPU30BAHOTO CEPBICHOMO
LEHTPY ANA OrNAAY, PEMOHTY UM HanarogXeHHs.
Bumuikatoun npunag 3 poseTky, bepitbca 3a
LUTENCenbHy BUIKY, B OAHOMY pasi He TArHITb
3a Kabensb.
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. He BMuKaWTe npunag, Konv BiH CTOITb BNPUTYN

. Mpwnaa cnin 060B'A3KOBO BCTAHOBSMIOBATY Ha

[Tepw HiXX NepeHoCUTV Npunag, BUMKHITL MOro
3 po3eTku. [lepeHocAYn Npunag, TpUmarTe Noro
[1BOMa PyKamu.

3aCTOCOBYNTE BUKMIOYHO HafjiaHe 3

NpUNagoM AOAATKOBE YCTaTKyBaHHA.
BrKOpWCTaHHA [OAATKOBOIO YCTaTKyBaHHSA,

He PEKOMEHA0BAHOTO BUPOOHUKOM, MOXe
npK3BeCTN A0 Hebe3neuHux cuTyaLlin Ta
TPpaBMyBaHHH.

He BcTaHoBMIOMTE MpKNag NobaM3y razoBux um
eNeKTPONINT Ta BCepefnHi Harpitmx AyxXoBOK i
MIKDOXBWIBOBMX MIYOK.

. He bnokyiite BEHTUNALLIHI OTBOPY Npunagy Mnia

yac oro pobotu.

. NoBepxHi Npunagy, Wo npaLioe, MOXyTb CUMIbHO

HarpisaTncs. 3amiHa NMOWKOKEHOro Kabenio
XKUBNEHHSA MA€E BUKOHYBATUCA BUPOOHNKOM,
Oro aBTOPM30BaHVIM areHTOM 3 TeXHIYHOrO
00C/yroByBaHHs abo CredlianizoBaHnM
nepcoHanom Ana 3anobiraHHA BUHMKHEHHA
Hebe3neyHux cutyadin.

. 3aBXK/aW BUMMKaNTe Npunag 3 PO3eTKM, AKLLO BiH

He BMKOPUCTOBYETHLCA, Ta NEPLL HiXX MPOBOANTK
YNCTKY. 3aueKariTe, NOKM NPUNaj He OXONOHe,
nepL HiXk BCTAHOBMIOBATY ab0 3HiIMaTX fleTani, Ta
nepep YnLLEeHHAM.

. lLlo6 BigkniounTv Nnpunag sin Mepexi,

nepeseits perynatop 8 nonoxeHHa OFF
(BMMK.), NOTIM BUTArHITb BUAKY 3 PO3ETKM.
3aBxav 6epiTbCA 3a LWTeNCebHY BUAKY, He
TAHITb 3@ WHYP.

. He 3acTocosyite MeTanesi WiTKN ANA YNLLEeHHA

— Bifl HUX MOXYTb Bif/laMyBaTUCA YaCTUHKN
Ta NOTPANAATU Ha eNEKTPUYHI eNleMeHTU
npunagy, Lo MoXe NpU3BecTy 10 ypaKeHHs
eneKTPUYHIM CTPYMOM.

. LLlo6 3ano6irtv onikam, 3aBxav 6epitbca 3a

PYYKM Ta perynatopu npunagy.

. He HanuealiTte B CKOBOPIAKY ONito — Lie MOXe

CTaTV MPUYVHOIO BUHUKHEHHA MOXEXI.

. He TopkanTech BHyTPILLHIX CTIHOK Npwnagy nig

yac poboTu.

. He BcTaBnaiiTe/BuTAryiiTe WTENCENBHY BUMKY

npunagy, a Takox He HaTVCKalnTe enemeHT
KepyBaHHA BONTOTMMIK PYKaMK.

6ina CTiHM Ta NOPAL i3 IHWKM 06M1AIHAHHAM.
Cnip 3annwmnTi WoHanmeHLe 10 cm BinbHOro
NPOCTOPY 3 YCiX CTOPIH NPWUNaAY Ta Haf HAM.
HeraiHo BUTArHITb BUAKY NpUNagy 3 po3eTky,
AKLLO 3 HBOTO NOYNHAE BUAINATUCA MYCTU AUM.
3ayekainTe, JOKM AMM He PO3BIETLCA, NEPLL HiX
BUTATYBATV CKOBOPIAKY 3 NpUnaay.

YKPAIHCbKA

FOPWU3OHTaNbHIN, PIBHIl Ta CTINKIN NOBEPXHI.



YKPAIHCbKA
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30.

IMepul HiXK 6e3neyHo NepemilllyBaTi U
OuwLLyBaTW NPUNaA, 3aNm1LLITe Oro OXONOHYTH
LOHanmeHLe 30 XBUVH.

He KopucTyinTech Npunagom Haasopi.

AKLLO enekTpuyHe KONO NepeBaHTaxeHe
HWVMW NpUNagamn, JyxoBKa MOXe npawosaTh
HenpasubHO.

BukopucToByiTe npvnag BUKMIOYHO 3a NOro
NPU3HAYEHHAM.

NOMEPEQMEHHA: Lie enekTpuyHui
NPUCTPIN MICTUTb GYHKLIitO HarpiBaHHs.
[oBepxHi, HaBIiTb He dYHKLIOHabHI, MOXYTb
HarpiBaT1ca. Bpaxosytouw Te, WO pi3Hi moan
MaloTb Pi3HY YyTAMBICTb A0 TEMMEPATYP, 3aBXAN
KopucTyiTeca npucTpoem i3 OBEPEXKHICTIO.
Topkanteca NpUCTPOLo NuLwe 3a Npu3HayeHi
ANA LibOro pyyKn Ta MOBEPXHI Ta BAAranTe
PYKaBWUKIM a0 BMKOPUCTOBYITE iHLI BapiaHTL
3axucTy. lNepes TopKaHHAM NOBEPXOHb, OKPIM
NPU3HaYeHNX Ana TPUMaHHA, foueKanTeca
XHbOTO AOCTaTHLOrO OXONOLKEHHA.

. BynbTe Haa3BMUaiHO 0bepeXHUMM, AKLLO

nepemillyeTe NPUCTPIN i3 rapaAvoto onieto abo
HLWVIMW FapAYnMNA PigNHAMN.

3aBxan nigknoyaiTe Kabenb X1BMEHHA
CNoYyaTKy A0 NMPYCTPOIO, a MOTIM A0 PO3ETKN.
LL|o6 NMOBHICTIO BUMKHYTV NPUCTPIiA, NepeBeaiTb
PYYKy KEPYBAHHA B NONOXeHHA ,BUMK!, a TOAi
BIfK/MOYITH LWTENCENbHY BUKY Bif €NeKTPUYHOT
pO3eTKM.

. [litv cTapiwi 8 pokiB Ta 0cobU 3 OOMEKEHUMM

GIBNYHVIMI, CEHCOPHUMYM 260 PO3YMOBUMY
30iOHOCTAMY, @ TaKOX OCOOV 3 Bpakom AOCBIAY
a00 3HaHb, MOXYTb BYKOPUCTOBYBATU LieW
NPUCTPIN TINbKNX Mif HArNAAOM Ta TiflbKM

nicnA NPOBeAEHHA IHCTPYKTaXy LOAO
6€3MeYHOro BUKOPUCTaHHA LIbOrO MPUCTPOIO
Ta ycBifoMneHHa Hebesnek, o BUHMKAIOTb
BHACNIOK HENPABUABbHOIO Or0 BUKOPUCTAHHS.
He nossonsiTe fgitam 6aBUTUCH i3 LM
NPUCTPOEM. [1o onepadit 3 ounLLeHHA Ta
00CNyroByBaHHA MPUCTPOIO MOXHa JOMycKaTH
AiTen nuLLe 3a Takol YMOBW, LLO BOHM JOCAMN
8-piuHoro Biky 11 nepebysatoTb Nig HarNALOM
L[OPOCIINX.

36epiraiiTe cam NPUCTPIN Ta Moro Kabenb B
MicCLi, HeAOCTYMHOMY [/1A AiTel Bikom o 8
POKIB.

He 3aHypionTe Kopnyc y BOAY Ta He NpOoMKMBaiTe
A0ro nif KpaHoM, OO He NoWKoANTY
€eKTPOHHI Ta HarpiBanbHi enemeHTu.
YHVKaWTe NOTpaniaHHA PiAnH BCepeanHy
NPUCTPOIO, OO YHUKHYTU YPaXkeHHs
eneKTPUYHUM CTPYMOM abo KOPOTKOrO
3aMUKaHHA.

36epiraiiTe Ll NPUCTPIN Ta Moo WHYpP
KMBNEHHA B MICLIAX, HEJOCAXHMX ANA AiTel.

+ He nigkniovante Uen NPUCTPIN A0 PO3ETKM
6e3 3a3emneHHs. 3aBx/amn nepesipanTe
NPaBUAbHICTb BCTAHOBNEHHA LUTENCEeNbHOT
BUJIKN B PO3ETKY.

+ He nigkniouante uen NPUCTPIN A0 30BHIWHBOTO
nepemmnkaya 3 Taimepom.

+ He BcTaHoBntOMTE Ler NPUCTPIN Ha 3aMMUCTI
maTepianu, Taki Ak CKaTepTUHW YK WTopw, abo
no6mm3y Bif HUX.

+ He Kknagitb HiYOro 38epxy NPUCTPOIO.

+ He 3anuwarite npuctpiin 6e3 HarnAgy nig vac
noro poboTn.

+ [1ig yac cMaeHHA rapaynm NoBITPAM Kpisb
OTBOPW BMXOAUTL rapAya napa. Tpvmante
Balli pykM Ta 06nMYuA Ha 6e3neuHil BincTaHi
BiJ Mapu Ta NOBITPAHKX OTBOPIB. 3BepTanTe
0CO6/MBY yBary Ha rapady napy Ta nositps,
KOMW BUMMAETE KOHTEMHEP ANA CMaXKeHHSA 3
NPUCTPOIO.

+ Bigkputi ana goctyny nosepxHi NpucTpoto
MOXYTb HarpisaTvca nig uac oro poboTu.

+ AKLLO WHYP XMBAEHHA MOLWKOAXKEHWN, L6
3an06irTM BUHUKHEHHIO HeGe3neyHmX cuTyalliit,
3aMiHa NOLWKOKEHOTO LWHYPa XMUBNEHHA
Ma€E BUKOHYBATUCA BUPOOHUKOM, M1Oro
NPefCTaBHMKOM i3 TeXHIYHOrO 0BCNyroByBaHHA
abo ocobamu 3 BiANOBIAHOW KBaniiKaLji€ro.

«  Ller npucTpin nprsHadeHnin nuwe ana
no6yTOBOrO BUKOPWCTaHHS. BUKOPWCTOBYBATY
1noro B bydeTtax Ana nepcoHany, Ha depmax,
MOTENAX Ta IHLLMX HEXMANX MPUMILLEHHAX MOXe
OyTV Hebe3neUHVM.

+ AKWO NPUCTPIN BUKOPWCTOBYETHCA B
npodeciiHmx abo HanisnpodecinHmx Uinax, un
3 NOPYLWEHHAM BUMOT iHCTPYKLIT, rapaHTivHi
30008B'A3aHHA CKACOBYIOTbCA.

I'IEPE,CII MNEPLWAM BUKOPUCTAHHAM
3HiMITb yCi NakyBanbHi Matepianu.

2‘ 3HIMITb YCi HaKNeVKM Ta Haninki 3 NPUCTPOIO.

3. PeTenbHO OUMCTITb KOP3UHY Ta KOHTEHED
M'AKOIO HeabpasnBHO ryOKoIo Ta rapAYolo
BOMOIO 3 AOAABAHHAM HEBEINKOI KiNIbKOCTI
MUIOYOro 3acoby.

4. TIpOTPITb 30BHILLHI Ta BHYTPILUHI CTIHKM
NPVCTPOIO BOJIOTOIO TKAHWHOIO.

Lia mynbTrniu npaytoe 6e3 onii, 3

BMKOPUCTaHHAM rapayoro nositpa. He

3anuBaiiTe B Hei onlito abo Xup.

NiArOTOBKA 4O BUKOPUCTAHHA

1. BCTaHOBITb NPUCTPIW Ha CTiKy, FOPVU3OHTaNbHY
Ta piBHY NOBEPXHIO.
He BcTaHOBAIONTE NPUCTPIN Ha
HETepPMOCTIlKili NOBEePXHi.
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2. BcTaBTe KOP3MHY B KOHTEMHEP (Man. 3).
He 3anuBaliite y KoHTeliHep onilo abo iHwwy
piavHy.
He knagitb Hivoro 3sepxy npuctpoto. Lie
MOXKe NOPYLUNTK NOTIK NOBITPA i noripwmnTn
pe3ynbTaTil CMaXXeHHA rapAYMMm NoBiTPAM.

BUKOPUCTAHHA NPUCTPOIO

Y MynbTUNEYi MOXHa roTyBaTi PiI3HOMAaHITHI

nponyKTv 6e3 aofasaHHA onil.

MpurotyBaHHA Ha rapAYoOMy NOBITPI

1. BcrasTe WwrencenbHy BUIKY NPUCTPOIO B
333emIeHy PO3eTKy.

2. O6epexHO BUTATHITL KOHTEMHEP 3 MynbTUMNeY
(man. 6)

3. TMoknaaite NPOAYKTN Y KOP3KHY. (Man. 5)

4. BCTaHOBITb KOHTEMHEP Ha3ad Y MynbTUMiY
(man. 4)

CnigkyiTe, W06 NiAAOH CTaB Ha HANPAMHI

BCEPeMHI KOpMyCy.

Hikonu He BUKopucToBYyiiTe nigAoH 6e3

KOP3MHWN Ha HbOMY.

3acTepexxeHHs: He TopKaiiTecs KOHTeliHepa

nif Yac BUKOPUCTaHHA Ta AeAKUIA nepiog

nicnA Noro 3aBepLUeHHA, TOMY L0 BiH Ay»Ke

HarpiBaeTbcA. TpumanTe KOHTeNHep nuLie 3a

PY4Ky.

5. BubepiTb NpaBubHUI Yac NpuUroTyBaHHA
NPOAYKTIB (aVB. po3Ain,HanawTysaHHA" y Lii
rnasi).

6. [eaki npogyKTy cnig nepemillysatvi B
cepeauHi NpoLecy NPUroTyBaHHA (AMB. pO34in
,HanawTysaHHa" y uii rasi). LLlo6 ctpycutu
NPOAYKTH, BUTATHITb KOHTEMHEP i3 MPUCTPOIO
3a Pyu4Ky Ta CTPYCiTb oro. [10TiM BCTaHOBITL
KOHTEMHEP Ha3agd y My/bTuniy

3acTepekeHHA: He HaTUCKalTe KHOMKY

pO3610KyBaHHA Mif Yac CTPyLyBaHHs. (Man. 3)

MNopapa: LLlo6 3meHLwmnTY Bary nig yac

CTPYLUYBaHHSA, MOXHa 3HATV KOP3UHY 3 KOHTEHEPa

i CTpyLLYyBaTK Camy KOP3MHY. [InA LibOro BUTATHITL

KOHTENHeP 3 NPUCTPOIO, MOCTaBTE Ha TEPMOCTINKY

NOBEPXHIO, HATUCHITb KHOMKY Ha PyYLli | BUAMITb

KOP3WHY 3 KOHTeHepa.

Mopapa: AKLIO BCTAHOBUTY TaMep Ha NONOBUHY

Yacy NPUroTyBaHHA, BV NOYyETE CUrHaN Tamepa,

KONV NoTpiBHO cTpycuTV NpoaykTh. OfHak nicna

UbOrO BaM 3HaA0OWTbCA 3HOBY BCTAHOBWTY TaliMep

Ha TOW Yac, WO 3aMWAETLCA A0 3aBepPLIeHHA

NPUroTYBaHHA.

7. Konwu BX NOYynn CUrHain Tanmepa,
BCTAHOBEHWI YacC MPUrOTYBaHHA 3aKiHUMBCA.
BUTArHITb KOHTEMHEP 3 NPUCTPOIO.

MpuMmiTKa: TakoX NPUCTPI MOXHa BUMKHYTH

BPYYHYy. [InA LibOro BCTaHOBITL Yac Ha 1.

8. [epeBipTe, 4n nO6PE NPUrOTYBaNNCh NPOAYKTU.
AKLO NPOJYKTY LLe He roTOoBI, MPOCTO
BCTaHOBITb KOHTEMHEP Ha3af Yy MybTUNIY i
BCTAHOBITb TaMep LUe Ha AeKifibKa JOAaTKOBMX
XBUAVIH.

9. o6 BUIHATV NPOAYKTU (HAaNpWKNaA, KapTomnio
Ppi), BUTATHITL KOHTEHEP 3 MynbTUMNEUi,
NOCTaBTe MOro Ha TEPMOCTINKY MOBEPXHIO,
HaTUCHITb KHOMKY BUNMAHHA KOP3UHM i
MiAIMMITE KOP3UHY, LLOG BUMHATY 1T 3 NigAoHa.

He nepeBepTaiite KOP3UHY AOrOPM AHOM, KONN

BOHa 3aKpinneHa A10 KoHTeliHepa. B Takomy pasi

HaAMLLIOK ONii 3 Ha KOHTelHepa BUTeYe Ha

npoayKTu.

KoHTeliHep i npoayKTn rapadi. 3anexHo Big

TUMY NPOAYKTIB Y My/bTUNEYi 3 KOHTeHepa

MOXKe BUXOAMTY napa.

10. Mepeknafitb NPOAYKTY 3 KOP3WHW Y MUCKY UM
Tapinky.

11. Micna npuroTysaHHA OAHIEl NopLii NPOAYKTIB
MOXHa OApa3y MOYMHATL FOTyBaTV HaCTyMHY
nopuito.

IHCTPYKLIT ANA NAHENI KEPYBAHHA

KHonka | A {1} KrenerHa
KHonka | B @ MNonepeaHi HanawTyBaHHA
KHonka | C e 3MeHLLUEHHA Yacy Tanmepa/
Temnepatypu
KHonka | D .@ 30inblueHHs Yacy Tanimepa/
Temnepatypu
KHorka E @ KepyBaHHaA Temnepatypoto
KHonka F @ KepyBaHHA Tanivepom
IHpukatop | G | J*# | IHAMKaTOP BEHTUNATOPA
-
IHomkatop | H IHAvKaTOP Temnepatypu

IHOMKaTOp Taimepa

IHamnkaTop | | {B

IHovKaTtop | J 'C IHAvKaTOp Temnepatypu

IHouKatop | K miﬂ IHOMKaTop Tamepa

& L o
oA I

IHOMKaTop peLlenTa

IHomKaTop | L
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IHCTPYKL|IT 3 BUKOPUCTAHHSA:
KHonkKa usneHHs (A)

MicnAa NpaBKNbHOIO BCTAHOBNEHHA KOP3WHW Ta
KOHTeNHepa y KOpryC BMUKAETLCA IHAMKATOP
HKUBNEHHA. HAaTUCHITD | yTPUMYINTE KHOMKY
XKMBNEHHA NPOTATOM 3 CeKyHf, Wob BCTaHOBUTH
CTaHAapTHY Temnepatypy npuctpoto 200°C Ta
Yac NPUroTyBaHHA Ha 15 XBUAKH. HaTUCHITL
KHOTKY XVBNEHHS e pa3, LWob novati npoLec
NPUroTyBaHHA. HaTUCHITD i yTpUMYIATe KHOMKY
XVBNEHHA 3 CeKyHAW, Wob BUMKHYTU NpUcTpii. B
iHAMKATOPW BUMMKAIOTBCA, BEHTUAATOP MPUMUHAE
npaLioBaTu.

MpumiTtka: [ig Yac NPUroTyBaHHA MOXHa
HATUCKATW KHOMKM 1A NPY3YNUHEHHA Ta NOYaTKy
NPWTOTYBaHHA.

KHonka nonepefHboro HanawTyBaHHsA (B)
HaTWCHITL KHOMKY NonepeHbOro HanalTyBaHHs,
o0 B1OPaTN OAHY 3 8 MOMYNAPHIX CTPaB.

Micna BU6OPY BCTAHOBNIOIOTLCA HaNALITOBaHI
Temnepatypa Ta Yac MPUroTyBaHHs.

KHonka kepyBaHHA Temnepatypoio (E)
HaTWCHITb KHOMKY KepyBaHHA TemnepaTypolo i
NOTIM 3MiHIoMTE TemnepaTtypy KHonkamn C+D Ha
5°C 3a ofiHe HaTWCKaHHA. HaTUCHITL | yTpumyiTe
KHOMKY, OO WBMAKO 3MIHUTV TemnepaTypy.
[liana3oH HanawTyBaHHA Temnepatypu: 80-200°C.
KHonka KepyBaHHA Taiimepom (F)

HaTUCHITb KHOMKY KepyBaHHA TalMepom i NOTiM
3MiHIOMTE HanaWTyBaHHA Yacy NPUroTyBaHHA
KHomnkamu C+D no oaHin XBunuHi 3a ogHe
HaTVCKaHHA. HaTUCHITL | yTpyMyiATE KHOTKY, LoD
LUBWAKO 3MIHWTW Yac.

HAJIALUTYBAHHA

MNpviBeaeHa HKUe Tabnunua JONOMOXe B16paTH
OCHOBHI HanaLTyBaHHA AnA NPUroTyBaHHsA
NPOAYKTIB.

MpumitKa: MpuiimalnTe Ao ysaru, Wo Ui

[laHi NPVBOAATLCA NWILLE B AKOCTI 3arabHMX

pekomMeHaauin. MpoayKTv BIAPI3HAIOTLCA 3a BUAAMM,

po3mipamu, GOPMOIO Ta B1POBHMKaMM, TOMY MU He
MOXEMO rapaHTyBaTh ifieanbH1X HanalwTyBaHb 414
BaLUMX NPOLYKTIB.

TexHonoriA WBMAKOT UMpKyNALii NOBITPA MATTEBO
po3irpisae NosiTPA y NPUCTPOI.

KopoTkouacHe BUMMaHHA KOHTeHepa 3 NPUCTPOLo

MiA Yac NPUroTyBaHHA MaiiXke He NopyLLYye NpoLec.

Mopaan

+ [pi6Hi LWMaTOUKM 3a3BKYal NOTPedyoTL
MEHLLOrO Yacy NMPUroTyBaHHA NOPIBHAHO 3
BENVKMMY LUIMATKaMM.

+ [InA npuroTyBaHHA 6inbLOI KiNbKOCTI NPOAYKTIB
3HaA0bWTbCA TPOXM JOBLUMIA Yac MPUTOTYBaHHS,
L1 MEHLLOT KiNIbKOCTI — TPOXM KOPOTLLMNA.

+ o6 oTpumaTH HalKpalwmui pesynbTaT Ta
3abe3neunTy PIBHOMIPHE MPOCMAXKeHHS,
000B'A3KOBO NepemilLyiTe APIOHI NPOAYKTY B
cepeauHi npouecy NpUroTyBaHHA.

-+ [lopaiiTe [0 CBiXOl KapTONAi TPOXK onii, o6
OTPUMATK XPYCTKY KOPOUKy. MpocmakynTe
NPOAYKTA Y MyNbTUAEYUT MPOTATOM [AEKiNbKOX
XBUIIH NiCNA AOAaBaHHA Onil.

« He rotyiTe y npucTpOT HAATO XMPHI NPOAYKTW,
Taki AK kobacu.

+ 3aKyCKu, NpuU3HadeHi Ana NpurotTyBaHHA
Y 3BMYaNHIN Neyi, MOXyTb roTyBaTUCA iy
MyfbTUNEyYi.

+ o6 npurotysaTy XpycTKy KapTonmio opi,
3aBaHTaxyiTe He Oinblue 500 r CYpVX NPOAYKTIB.

+ BukopucToByiiTe HanisdabpukaTh 3 TicTa
ANA NPUroTyBaHHA BUPOOIB 3 HaUMHKOIO.
HanisdabpukaTi 3 TiCTa BUMaraloTb MEHLLIOrO
Uacy NPUroTyBaHHA HiXK BUPOOY 3 CMPOTO TiCTa.

+ BctaHosntorite dopmy Ana BuMiKaHHA
abo dopmy AnA neui y Kop3uHy, AKLLO B
GypeTe rotysaTvi nUpir/Kiw, abo KpUXKi un
bapLumpoBaHi NpoayKTy.

+ B ubomy NprCTpOl Takox MOXHa Nigirpisati ixy.
[nA nigirpisaHHA iXXi BCTaHOBITb Temnepatypy
150°C, @ Yac MakCMyM Ha 10 XBUAH.

MiH.-makc | Temnepatypa | Yac (xB.)
KinbKicTb (r) (C°)

Crenk 100-600 180 16
Kpwvnbua 100-500 180 25
KpeseTku 100-500 180 12
Priba 100-500 180 18
3aKycku 100-500 200 20
Kapronna 100-500 200 17
opi

Buiniyka 100-500 160 17
Osoui 100-500 160 17
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YULWLEHHA

OunLiyWTe NPUCTPIN NICNA KOXHOO BUKOPWCTaHHA.

KoHTelHep Ta KOp3uHa 3 aHTUMPUrapHUM

NOKPUTTAM. He BUKOPUCTOBYTE MeTaneBi KyxOHHI

raHuipki1 abo abpasmBHi 3aCO6U ANA YMLIEHHS,

TOMY LLO BOHW MOXYTb MOLWIKOAUTI aHTUNPUrapHe

NOKPUTTA.

1. BigkniouiTb WTencenbHy BUKY Bif PO3eTKN i
[oyeKanTeca OXONOAKEeHHA NPUCTPOIO.

MNpumitKa: BUIMITb KOHTEHEp, Wob MynbTVNiY

OXOJIOHYNa WBKMALLe.

2. Butpitb MpUCTpIlt 330BHI BOMOrOI0 raHUipKOIo.

3. OYuCTiTb KOP3UHY Ta KOHTEHEP Heabpa3nBHOI
ryOKoIo Ta rapAay4oio BOAOIO 3 AOAABaHHAM
HEBENVMKOI KiNbKOCTi MMIOYOro 3acoby.
[nA BuaaneHHA 3anuLkis 6pyny MoXHa
BMKOPUCTOBYBATU PIAVHY ANA BUAANEHHSA XUPY.

Mopapa: Akwwo 6pya NpuAnn 4o Kop3nHM abo

HW3Yy KOHTeHepa, 3aNunTe B KOHTEMHep rapady

BOZY 3 AOaBaHHAM HEBENMKOT KiIbKOCTI MIOYOTO

3aco0y. BcTaBTe KOp3WHY B KOHTEMHE i 3anmLuTe ix

NPUBAN3HO Ha 10 XBUNWH [AN1A 3aMOUYBaHHA.

4. QunCTiTb NPUCTPIN 3cepeanHn HeabpasnBHOI
rybKoI0 Ta rapauoto BOAOIO.

5. OunCTiTb HarpiBanbHWM enemMeNT WiTKo ANa
UMLLEHHS, OO BUAANUTI YCi 3aNNLIKN i,

3BEPITAHHA

1. Bigkniouitb NPUCTPIN Big pO3eTKM | fouekaiTeca
MOBHOrO OXONOMKEHHS.

2. lNepekoHanTecs, o BCi KOMMOHEHTH YNCTi Ta
cyxi.

TEPMIH MPUOATHOCTI: HE OBMEXKEHUI.

be3neuHa yTunisauia

Bu moXeTe gonomorTu 3axucTuT AoBkinnal
= [loTpumy#Tect MiCLeBYX NPaBMN yTuNi3aLii:
BigHECITb Henpauooue enekTpruHe obnagHaHHa y
BIANOBIAHWI LEHTP i3 MOro yTuniadii.
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YCYHEHHA HECNPABHOCTEN

HecnpagHictb

Moxnusa npuunHa

PilweHHs

MynbTnniy He Npauioe.

MpuCTpil He nigknioYeHnin fo
MepeXi KMBNEHHA.

BcTasTe WTencenbHy BUIKY NPUCTPOLO B 3a3emiieHy PO3ETKY.

B1 He BCTaHOBMM Talmep.

BcTaHOBITL TaliMep Ha NOTPIGHWIA UaC NPUrOTYBaHHS, Wb
YBIMKHYTW NPUCTPIiA.

MpoayKTw, Aki
roTyBanucA B
MyNbTUNEY, He roTOBI.

3abarato NPOAYKTIB B KOP3UHI.

Knagite B KOP3KMHY MeHwWi nopuii npoaykTis. MeHwi nopui
NPOAYKTIB MPOCMaXyoTbCA GinbLL PIBHOMIPHO.

BctaHoeneHa Temnepartypa
3aHadTo HM3bKa.

BcTaHOBITL TemnepaTypy Ha NOTPIOHe HanawTyBaHHA (4KB.
po3ain "HanawTtyBaHHA" B rnasi "BUKOPUCTaHHA NPUCTPOID").

Yac npuroTyBaHHA 3aHaaTo
KOPOTKMI.

BcTaHOBITL TaliMep Ha NOTPIGHWIA YaC NPUrOTYBaHHs (AvB.
po3ain "HanawTtyBaHHA" B ragi "BUKopUCTaHHA NPUCTPOID").

Mpoayktny
MynbTUneyi
NPOCMaXyI0TbCA He
PIBHOMIPHO.

[eAki npopyKTV NOTPIGHO
nepemillysaTi B CepeauHi
NpoLecy NPUroTyBaHHA.

MpoayKTU, AKI NexaTb OANH Ha OAHOMY (HanpWKNag, kapTonns
pi), cnin CTpyLwyBaTU B CEPEAMHI NPOLIECY NPUTrOTYBaHHS.
[lvie. po3gin "HanawTtyBaHHA" B rasi "BukoprCTaHHA
npvcTpoto”.

MincmaxeHi 3aKkyckn
He XpycTKi nicna
MynbTHNeYi.

BrKopmnCTOBYBaNUCA 3aKycKu,
Npv3HaYeHi AnA NPUroTyBaHHA
Yy TPaAMLiHin GprTIOPHUL.

BepiTb 3aKyckm ans neui abo HaHeciTb HEBENWKY KinbKiCTb Onil,
1406 3aKYCKM BUXOAUNM XPYCTKILLMMM.

[inAoH HEMOXNMBO
BCTaBUTW Y NPUCTPIit
HaNEXHVIM YUHOM.

3abarato NPOAYKTIB Y KOP3WHI.

He 3anosHtoiiTe kop3uHy BuLLEe No3Haukn MAKC.

KOpBMHa He BCTaHOB/I€Ha B
KOHTeHEP HanexH1UM YMHOM.

LLIToBXHITb KOP3UHY BHU3 Y KOHTelZHep A0 KnauaHHA.

13 NPUCTPOIO BUXOAUTL
BNV ANUM.

Bvi roTyeTe XupHi NpoayKTU.

Konu B1 cmaxuTe B MynsTUNEYi XNPHI NPOAYKTY, BeNnKa
KINbKICTb »KMPY BUTIKAE y KOHTENHEP. Kup Aa€ Oinni agum,

a KOHTEHEP MOXe HarpiBaT1ca binbuie, Hix 381YainHo. Lie
He BMAVBAE Ha POBOTY NPMCTPOIO Ta Ha KiHUEBWIA pe3ynsTaT
NpVroTyBaHHA.

[MiAAOH BCE Le MICTUTL XMP BiA
nonepeaHbOro NPUroTyBaHHs.

Binnit Aum yTBOPIOETHCA BHACNIAOK HarpiBaHHA Xu1py
B NiAAOHI. PeTenbHo ouuLLyiiTe NigaoH NiCa KOXKHOro
BUKOPVCTAHHA.

KapTonna ¢pi
NPOCMAXY€ETHCA
B8 MyJIbTUMNEYi
HepiBHOMIPHO.

Bu Bukopuctosyete
HEenpaBWbHII COPT KapTonsi.

BukopucToByiTe CBiXY KapTOMJIio i NepesipanTe, WO BOHa
3a/MLIAETHCA TBEPAOIO Mifl YaC CMaXKEHHA.

Bu He NpPOMUN Nann4ykn
KapTomﬂ HanexHnm YnHom
nepen CMaKeHHAM.

MpomuBaiTe NanuyKy KapTomnni AN BUAANEHHA KPOXMaIo 3
XHBOT NOBEPXHI.

Kaptonna ¢pi nicna

MynbTMnedi He XpycTKa.

XpycTKicTb KapTonni pi
3aNEXNTb Bif KiNbKOCTI onii Ta
Macnay KapTtoni.

MpocyLwyiiTe NAnWUKy KapTonai HANEXHVIM YMHOM Nepes
[nofaBaHHAM Onil.

HapisaiiTe nanuuku kapTomnni 4O MEHLIOro PO3MIPY, LWO6 BOHM
BUXOANIN XPYCTKILIMMA,

[opaiTe Tpoxu Ginble onii, Wob kaptonna dpi ctana
XPYCTKILLOIO.
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FRITEUSE A AIR

Avant de brancher I'appareil, assurez-vous que les
spécifications électriques de la plaque signalétique
correspondent a celles de votre secteur.

La sécurité électrique de cet appareil n'est assurée
que s'il est correctement mis a la terre.

SPECIFICATIONS TECHNIQUES
1500 W « 220-240V - 50-60 Hz

INTRODUCTION

Cette toute nouvelle friteuse a air chaud est un
moyen facile et sain de préparer vos ingrédients
préférés. Grace a la circulation d‘air chaud et rapide
et a sa grille supérieure, elle est capable de préparer
de nombreux plats. lavantage est que la friteuse a
air chaud chauffe les aliments de tous les cotés et la
plupart des ingrédients ne nécessitent pas d'huile.

DESCRIPTION GENERALE : (Fig. 1)
Panneau de commande

Panier

Bouton de libération du panier
Poignée du panier

Boitier principal

Cannabis

Sortie d'air

Cordon d'alimentation

©NO LS W

MESURES DE SECURITE IMPORTANTES :
Des mesures de sécurité élémentaires, dont

les suivantes, doivent étre respectées lors de
['utilisation d'un appareil électrique :

1. Lire toutes les instructions.

2. Ne pas toucher les surfaces chaudes. Utiliser les
poignées et les boutons.

Une attention particuliére est nécessaire lorsque
I'appareil est utilisé par ou a proximité d'enfants.
Conservez tous les ingrédients dans le panier
et évitez tout contact avec les éléments
chauffants.

Ne pas laisser le cordon pendre d'une table ou
d'un comptoir ou entrer en contact avec des
surfaces chaudes.

Ne jamais utiliser I'appareil si le cordon ou

la fiche est endommagée, s'il ne fonctionne
pas correctement ou si s'il a été endommagé
d'une maniére ou d'une autre. Dans un tel cas,
renvoyer I'appareil au Centre de services agréé
le plus proche pour inspection, réparation ou
réglage.

Débrancher le cordon de la prise de courant
avant de déplacer I'appareil. Utiliser deux mains
pour déplacer I'appareil.

N'utiliser que les accessoires fournis avec

cet appareil. Lutilisation d'accessoires non
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9.

20.

2

22.

23.
24.

25.

26.

recommandés peut causer des accidents ou des
blessures.

Ne pas placer 'appareil pres d'un brdleur a gaz
ou électrigue ou dans un four ou four & micro-
ondes chaud.

. Ne couvrez ni l'entrée ni la sortie d'air lorsque

I'appareil est en marche.

. La température des surfaces accessibles peut

étre élevée lorsque I'appareil est allumé. Pour
éviter tout choc électrique, faire remplacer

le cordon d'alimentation endommagé par le
fabricant, un agent agréé ou une personne
qualifiée.

. Débrancher la prise secteur quand l'appareil

n'est pas utilisé et avant de le nettoyer. Laisser
refroidir avant d'ajouter ou d'enlever des pieces
et avant de nettoyer.

. Débrancher toujours le cordon en tirant sur la

prise et jamais sur le cable.

. Ne pas nettoyer avec des tampons métalliques

a récurer car des parties peuvent s'en détacher
et entrer en contact avec les piéces électriques
provoquant un risque de choc électrique.

. Afin déviter toute brdlure, se servir toujours

de la poignée et des boutons pour utiliser cet
appareil.

. Le remplissage de la cuve avec de I'huile peut

provoquer un incendie.

. Ne touchez pas l'intérieur de I'appareil lorsque

celui-ci est en marche.

. N'insérez/retirez pas la prise d'alimentation et

n'utilisez pas le panneau de commande avec les
mains mouillées.

. Ne placez pas I'appareil contre un mur ou

d'autres appareils. Laissez au moins 10 cm
d'espace libre a l'arriere, sur les cotés et au-
dessus de I'appareil.

Débranchez immédiatement I'appareil si vous
voyez de la fumée noire en sortir. Attendez qu'il
n'y ait plus de fumée avant de retirer la cuve de
I'appareil.

. Assurez-vous que I'appareil est placé sur une

surface horizontale, plane et stable.

Il faut environ 30 minutes pour que I'appareil
refroidisse a avant de pouvoir le manipuler ou le
nettoyer en toute sécurité.

Ne pas utiliser a I'extérieur.

Cet appareil peut ne pas fonctionner
correctement s'il est branché sur un circuit
électrique surchargé avec d'autres appareils.
Ne pas utiliser cet appareil pour d'autres fins
autres que celles pour lesquelles il est destiné.
AVERTISSEMENT : Cet appareil électrique
dispose d'une fonction de chauffage. Les
surfaces, autres que les surfaces fonctionnelles,
peuvent devenir chaudes. Etant donné que les
températures sont ressenties différemment par
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différentes personnes, cet équipement doit étre
utilisé avec PRECAUTION. Ne touchez I'appareil
qu'au niveau des poignées et des surfaces

de préhension prévues a cet effet ; servez-

vous de protection thermique comme des
gants ou autres accessoires similaires. Laissez
suffisamment de temps aux surfaces autres
que les surfaces de préhension prévues pour se
refroidir avant de les toucher.

. Soyez particulierement attentif lors du

déplacement d'un appareil contenant de I'huile
ou un liquide chaud.

. Branchez toujours le cordon a I'appareil en

premier, puis branchez-le a la prise murale. Pour
débrancher, tournez le bouton de commande
sur « Off », puis retirez la fiche du secteur.

. Les enfants de plus de 8 ans et les personnes

ne disposant pas de toutes leurs capacités
physiques, sensorielles ou mentales, ou
manquant de I'expérience et des connaissances
requises peuvent utiliser cet appareil apres avoir
recu une formation appropriée sur la maniere
de I'utiliser en toute sécurité et avoir compris les
dangers liés a son utilisation, ou lorsquiils sont
surveillés par une personne responsable de leur
sécurité. Ne laissez pas les enfants jouer avec cet
appareil. Cet appareil ne doit pas étre nettoyé et
entretenu par des enfants de moins de 8 ans, a
moins qu'ils ne soient sous surveillance.

Gardez I'appareil et son cordon hors de portée
des enfants de moins de 8 ans.

Ne plongez pas le boitier dans I'eau et ne

le rincez pas sous le robinet a cause des
composants électroniques et des éléments
chauffants.

Empéchez que du liquide nentre dans l'appareil
pour éviter les chocs électriques et les courts-
circuits.

Tenez I'appareil et son cordon d'alimentation
hors de portée des enfants.

Ne branchez pas l'appareil dans une prise
secteur non connectée a la terre. Assurez-vous
toujours que la fiche est correctement insérée
dans la prise secteur.

Ne connectez pas l'appareil a un minuteur
externe.

Ne placez pas I'appareil au-dessus ou a
proximité de matériaux combustibles tels
gu'une nappe ou un rideau.

Ne placez aucun objet au-dessus l'appareil.

Ne laissez pas I'appareil fonctionner sans
surveillance.

Pendant la friture a l'air chaud, de la vapeur
chaude sort par l'ouverture de sortie d'air.
Gardez vos mains et votre visage a une distance
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sécuritaire de la vapeur et des ouvertures de
sortie d'air. Faites également attention a la
vapeur et a l'air chauds lorsque vous retirez la
cuve de l'appareil.

Toute surface accessible peut devenir chaude
pendant I'utilisation.

Pour éviter tout risque, faites remplacer le
cordon d‘alimentation endommagé par le
fabricant, un agent agréé ou une personne
qualifiée

Cet appareil est destiné uniquement a un
usage domestique. Il peut ne pas convenir
pour une utilisation en toute sécurité dans des
environnements tels que cuisines du personnel,
fermes, motels et autres environnements non
résidentiels.

La garantie s'annule si l'appareil est utilisé a des
fins professionnelles ou semi-professionnelles
ou non selon les instructions.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

1.
2.

4.

Retirez tous les matériaux demballage.

Retirez tous les autocollants ou étiquettes de
I'appareil.

Nettoyez soigneusement le panier et le pot
avec de l'eau chaude, du liquide vaisselle et une
éponge non abrasive.

Essuyez l'intérieur et I'extérieur de I'appareil avec
un chiffon humide.

Ceci est une friteuse sans huile qui fonctionne
al'air chaud ; ne remplissez pas le pot avec de
I'huile ou de la graisse de friture directement.

PREPARATION A L'EMPLOI

1.

Placez I'appareil sur une surface stable,
horizontale et uniforme.

Ne placez pas I'appareil sur une surface non
résistante a la chaleur.

Placez le panier dans le pot (Fig. 3).

Ne remplissez pas le pot avec de I'huile ou
tout autre liquide.

Ne placez rien au-dessus de I'appareil,
I'écoulement d’air est perturbé et affecte le
résultat de la friture a air chaud.

UTILISATION DE L'APPAREIL

La friteuse sans huile peut préparer une large
gamme d'ingrédients.

Friture a I'air chaud

1.

w

Branchez la fiche d'alimentation dans une prise
secteur mise a la terre.

Retirez avec précaution le pot de la friteuse a air
chaud (Fig. 6)

Placez vos ingrédients dans le panier. (Fig. 5)
Replacez le pot dans la friteuse a air chaud (Fig.
4)



Alignez soigneusement le pot avec les guides du
corps de la friteuse a air.

Nutilisez jamais le pot sans le panier dedans.
Attention : ne touchez pas le pot pendant et
quelque temps apres l'utilisation, car il devient
trés chaud. Ne tenez le pot que par sa poignée.
5. Déterminez le temps de cuisson nécessaire
pour les ingrédients (voir la section « Réglages »
de ce chapitre).

Certains ingrédients nécessitent détre remués
a mi-cuisson (voir la section « Réglages » de ce
chapitre). Pour remuer les ingrédients, retirez le
pot de l'appareil par la poignée et secouez-le.
Faites glisser le pot dans la friteuse a air.
Attention : N'appuyez pas sur le bouton de

libération de la poignée pendant que vous secouez.

(Fig. 3)

Conseil : pour réduire le poids, vous pouvez

retirer le panier de la casserole et secouez le

panier uniguement. Pour ce faire, retirez le pot de

I'appareil, placez-le sur une surface résistante a la

chaleur et appuyez sur le bouton de la poignée.

Ensuite, enlevez le panier du pot.

Conseil : si vous réglez la minuterie sur la moitié du

temps de préparation, vous entendez la sonnerie

de la minuterie lorsque vous devez remuer les
ingrédients. Cependant, cela signifie que vous
devrez de nouveau régler la minuterie pour le
temps de préparation restant aprés que vous avez
terminé de remuer.

7. Lorsque vous entendez la sonnerie de la
minuterie, le temps de préparation réglé sest
écoulé. Retirez le pot de I'appareil.

Remarque : Vous pouvez également éteindre

I'appareil manuellement. Pour ce faire, réglez la

durée sur 1.

8. Vérifiez si les ingrédients sont cuits.

Siles ingrédients ne sont pas encore cuits, faites

glisser tout simplement le pot dans l'appareil et

réglez quelgques minutes supplémentaires sur la
minuterie.

Pour enlever les ingrédients (p. ex. des frites),

retirez le pot de la friteuse et placez-le sur une

table, puis appuyez sur le bouton de libération
du panier et retirez le panier du pot.

Ne retournez pas le panier en la laissant

attachée au pot, car tout excés d'huile recueilli

au fond du pot coulera sur les ingrédients.

Le pot et les ingrédients sont chauds. Selon le

type d’ingrédients dans la friteuse a air, de la

vapeur peut s'échapper du pot.

10. Videz le panier dans un bol ou dans une assiette.

11. Quand un lot d'aliments est prét, la friteuse a air
estimmédiatement préte a préparer un autre
lot.
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INSTRUCTIONS DU PANNEAU

DE COMMANDE

Bouton | A m Puissance

Bouton | B @ Préréglage

Bouton | C e « Diminution » de la durée/
température

Bouton | D .@ « Augmentation » de la
durée/température

Bouton | E .@ Controle de la température

Bouton | F @ Bouton de la minuterie

Lumiere | G | J*# | Témoin lumineux du

=& | ventilateur

Lumiere | H ﬂl Témoin de la température

Lumiere | | {EI' Témoin de la minuterie

Lumiere | J 'C Témoin de l'unité de
température

Lumiere | K it Te‘mom Qe I'unité de la
minuterie

Lumiere | L | gilly 3 ‘jn. e

Témoin de la recette
MODE D’EMPLOI :

Bouton d’alimentation (A)

Une fois que le panier et le pot sont correctement
placés dans le boitier principal, le témoin
d‘alimentation s'allume. Maintenez le bouton
d‘alimentation enfoncé pendant 3 secondes

pour régler la température de 200°C par défaut
de I'appareil, pendant que le temps de cuisson
est réglé sur 15 minutes. Appuyez sur le bouton
d‘alimentation une deuxieme fois pour démarrer
le processus de cuisson. Appuyez sur le bouton
d‘alimentation pendant 3 secondes pour éteindre
I'appareil. Tous les témoins séteignent, le ventilateur
cesse de fonctionner.

Remarque : Pendant la cuisson, vous pouvez
appuyer sur les boutons pour interrompre et
reprendre la cuisson.

Bouton de préréglage (B)

Appuyez sur le bouton de préréglage pour faire
défiler 8 sélections d'aliments populaires. Une fois
la sélection effectuée, la durée prédéterminée et le
mode de température de cuisson commencent.
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Bouton de contrdle de la température (E)
Appuyez sur les boutons de controle de la
température et utilisez les boutons C + D pour
augmenter ou diminuer la température de cuisson
par incrément de 5°C a la fois. Maintenez le bouton
enfoncé pour changer rapidement la température.
Plage de controle de la température : 80 a 200°C.
Bouton de contréle de la minuterie (F)

Appuyez sur le bouton de contréle de la minuterie
et utilisez les boutons C + D pour augmenter ou
diminuer la durée de cuisson par incrément d'une
minute a la fois. Maintenez le bouton enfoncé pour
changer rapidement la durée.

REGLAGES

Le tableau ci-dessous vous aide a sélectionner les
parametres de base pour les ingrédients.
Remarque : Il ne faut pas oublier que ces
parametres ne sont que des indications. Car les
ingrédients different d'origine, de taille, de forme
et de marque, nous ne pouvons pas garantir le
meilleur réglage pour vos ingrédients.

Parce que la technologie Rapid Air réchauffe
instantanément l'air a l'intérieur de l'appareil.
Retirer brievement le pot de 'appareil pendant la
friture a I'air chaud dérange a peine le processus.

Conseils

- Lesingrédients plus petits nécessitent
généralement une durée de cuisson légerement
plus courte que les ingrédients plus gros.

«Une plus grande quantité d'ingrédients
nécessite seulement une durée de cuisson
|égerement plus longue, et une petite quantité
d'ingrédients nécessite seulement une durée de
cuisson légérement plus courte.

« Remuer les ingrédients plus petits a mi-cuisson
optimise le résultat final et peut aider a éviter
quily en ait qui ne soient pas complétement
frits.

« Ajoutez un peu d'huile aux pommes de terre
fraiches pour un résultat croustillant. Faites
frire vos ingrédients dans la friteuse quelques
minutes aprés I'ajout d'huile.

« Ne préparez pas d'ingrédients extrémement
gras, comme des saucisses dans la friteuse.

« Des en-cas qui peuvent étre préparés au four
peuvent également I'étre dans la friteuse a air
chaud.

+ La quantité optimale de frites croustillantes est
5004.

« Utilisez de la pate préparée pour faire des en-cas
fourrés. La pate préparée nécessite également
un temps de cuisson plus court que la pate faite
maison.

+ Placez une plague de cuisson ou un plat au four
dans le panier de la friteuse si vous souhaitez
faire cuire un gateau ou une quiche ou si vous
voulez frire des ingrédients fragiles ou des
ingrédients fourrés.

- Vous pouvez également utiliser la friteuse a air
chaud pour réchauffer des ingrédients. Pour
réchauffer des ingrédients, réglez la température
a 150°C pendant 10 minutes maximum.

Min - max | Température | Durée

Quantité (g) (C) (min.)
Steak 100-600 180 16
Battants 100-500 180 25
Crevettes 100-500 180 12
Poisson 100-500 180 18
Snacks 100-500 200 20
Frites 100-500 200 17
Cuisson (au 100-500 160 17
four)
Légumes 100-500 160 17
NETTOYAGE

Nettoyez I'appareil apres chaque utilisation.

Pot et panier a revétement anti-adhérent. N'utilisez

pas d'ustensiles de cuisine en métal ou de

produits abrasifs pour nettoyer, car cela pourrait
endommager le revétement antiadhérent.

1. Retirez la fiche secteur de la prise murale et
laissez I'appareil refroidir.

Remarque : retirez le pot pour laisser la friteuse a

air chaud refroidir plus rapidement.

2. Essuyez l'extérieur de I'appareil avec un chiffon
humide.

3. Nettoyez le pot et le panier avec de l'eau
chaude, du savon liquide et une éponge non
abrasive.

Vous pouvez utiliser un liquide de dégraissage
pour éliminer toute saleté résiduelle.

Conseil : si de la saleté adhére au panier ou au fond

de la casserole, remplissez-la d'eau chaude avec un

peu de liquide vaisselle. Mettez le panier dans le
pot et laissez tremper le pot et le panier pendant
environ 10 minutes.

4. Nettoyez l'intérieur de I'appareil avec de I'eau
chaude et une éponge non abrasive.

5. Nettoyez I'élément chauffant avec une
brosse de nettoyage pour éliminer les résidus
d‘aliments.



RANGEMENT

1. Débranchez I'appareil et laissez-le refroidir.
2. Assurez-vous que toutes les piéces sont propres

et seches.

DEPANNAGE

Probléeme

Cause possible

Mise au rebut dans le respect de
I'environnement
m— \/ous pouvez contribuer a protéger
I'environnement ! Il faut respecter les
reglementations locales. La mise en rebut de votre
appareil électrique usagé doit se faire dans un
centre approprié de traitement des déchets.

Solution

La friteuse a air chaud
ne fonctionne pas

L'appareil n'est pas branché.

Branchez la fiche d'alimentation dans une prise secteur
mise a la terre.

Vous n‘avez pas réglé la minuterie.

Réglez la minuterie sur temps de préparation requis pour
allumer l'appareil.

Les ingrédients frits
avec la friteuse a air
chaud ne sont pas
cuits.

La quantité d'ingrédients dans le
panier est trop importante.

Mettez des lots d'ingrédients plus petits dans le panier. De
plus petits lots sont frits plus uniformément.

La température réglée est trop
basse.

Réglez la température sur le réglage souhaité (voir la section
«Réglages » dans le chapitre « Utilisation de I'appareil »).

Le temps de préparation est trop
court.

Réglez la minuterie sur le temps de préparation nécessaire
(voir la section « Réglages » dans le chapitre « Utilisation de
I'appareil »).

Les ingrédients sont
frits inégalement dans
la friteuse a air.

Certains types d'ingrédients
doivent étre agités a mi-cuisson
pendant le temps de préparation.

Les ingrédients superposés ou entrecroisés (par exemple
des frites) doivent étre remués a mi-cuisson (voir la section
«Réglages »). Voir la section « Réglages » dans le chapitre «
Utilisation de I'appareil ».

Les en-cas frits ne
sont pas croustillants
lorsquelles sortent de
la friteuse.

Vous avez utilisé un type d'en-cas
destinés a étre préparés dans une
friteuse traditionnelle.

Utilisez des en-cas a cuire au four ou passez légérement les
en-cas a I'huile pour obtenir un résultat plus croustillant.

Je ne peux pas
faire glisser le bac
dans l'appareil
correctement.

Il'y a trop d'ingrédients dans le
panier.

Ne remplissez pas le panier au-dela de l'indication MAX.

Le panier n'est pas placé dans le
pot correctement.

Abaissez le panier dans le pot jusqu'a entendre un déclic.

De la fumée blanche
sort de I'appareil.

Vous préparez des ingrédients gras.

Lorsque vous faites frire des ingrédients gras dans la friteuse
a air, une grande quantité d'huile fuira dans le pot. Lhuile
produit de la fumée blanche et le pot peut chauffer plus
que d'habitude. Cela n‘affecte pas I'appareil ou le résultat
final.

Le pot contient encore des
résidus de graisse de I'utilisation
précédente.

La fumée blanche est causée par la graisse a chauffer dans
le pot ; assurez-vous de nettoyer le pot correctement apres
chaque utilisation.

Les frites fraiches
sont frites de maniere
inégale dans la
friteuse.

Vous n‘avez pas utilisé le bon type
de pomme de terre.

Utilisez des pommes de terre fraiches et assurez-vous
qutelles restent fermes pendant la friture.

Vous n‘avez pas bien fait tremper
les frites avant de les faire frire.

Rincez-les correctement pour éliminer I'amidon en surface.

Les frites fraiches ne
sont pas croustillantes
lorsqu'elles sortent de
la friteuse a air.

Le croustillant des frites dépend
de la quantité d’huile et d'eau
contenue dans les frites.

Assurez-vous de bien sécher les frites avant de les enduire
d'huile.

Coupez les frites plus fines pour un résultat plus croustillant.

Ajouter un peu plus d'huile pour un résultat plus
croustillant.

FRANCAIS
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EAAHNIKA

OPITEZA AEPA

Mptv ouvdéoete Tn cuokeur, BeRalwdeite dTI

oL TPodlaypa®éC oTnV Mvakida oTolxXElwv
QVTIOTOIXOUV GTIG CUVBIKEG TOU NAEKTPIKOU
SIKTUOU.

H NAEKTPIKK) AOPANEIQ QUTAC TNG OUOKELAG UTTOPET
va e€Q0QANOTE! HOVO EQOOOV EXEl YIVEL CWOTH
yeiwon.

MPOAIATPAOEX
1500W -« 220-240V - 50-60 Hz

EIZArQrH

AuTr n véa @pITéCa a€pa TTAPEXEL VAV EUKOAO Kal
UYLEIVO TPOTIO HAYEIPEUATOG TWV QAT HEVWY GAG
UAIKWV.MEe TN xprion Taxeiog Kukhogopiag aépa Kat
YKPI\ HITOPE(TE va MOpackeUAoeTe TOAA mdTa.

To mA\éov BeTIkO oTolkelo eival OTi N ppitéla aépa
Beppaivel Ta LAKA amd OAeG TIC TTAEVPEG Kal TA
TIEPIOOOTEPA UAKA Oev peldlovTal kKaBdAou AAdL.

FENIKH MNEPIFPA®H: (E«. 1)

1. Mivakag eréyxou

Kahabu

Koupm{ amodéopeuong kahablou
AaBr) kahaBlov

MepiBANUa CUOKEUNG

Noxelo

E&odog aépa

Kahwdio tpogodoaoiag

O NO AW

THMANTIKEX OAHIIEZ AXQANEIAZ:
O1av XPNOIUOTIOLETE NAEKTPIKEG CUOKEUEC Ba
TIPETEL VA AKOAOUBEITE KATTOIOUC BACIKOUG KAVOVES
aA0POEiag, cUPITEPINAUBAVOUEVWY TWV AKOAOUBWV:
1. Aapdote OAeC TIC 0Onyieg.

2. Mnv ayyilete TI¢ Oeppuég empdveies. Na ayyilete
UOVO TIC AABEC KAl T KOUMTTIA TNG OUOKEUNG.

3. Amarteitat 1Slaitepn mEOCOXH OTAV N GUCKEUH
XONOILOTIOIETAL 1) AEITOVPYEL KOVTA O€ TSI,

4. TomoBetrioTe GAA TA LAKA 0TO KAAAB! Kal
AMOPUYETE TNV EMAPT HE Ta BEPUAVTIKA
oTolxela.

5. Mnv agrjvete To KaAwOIO va KPEUETAL Ao TO
TeaméQ 1) Tov TAYKO 1 VA OKOUUTTA OE BepUEG
EMPAVELEC.

6. Mn XpNOILOTIOINOETE TN CUOKELN OE MEP(MTWon
@B0opAC 0TO KAAWSIO TTAPOXIC PEVHATOC I TO
Buopa ry petd amd GUOAEITOUPYIA TNG CUOKEUNG
1) omolacdrmote AGMN Bopd TG AmeuBuvBeite
OTO TMANGCIECTEPO KEVTPO GEPPIC YA ENEYXO,
ETMOKEUN 1 pUBUION TNC CUOKEUNG,

7. ApaipéoTe To @Ig amd Tnv mpida mpoTou
LETAKIVAOETE TN OUOKELH. XPNOILOTIOLEITE Kal Ta
OU0 X€PIA YO VAl ETOKIVAGETE TN OUOKEUN.
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20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

Mnv xpNOIUOTIOIEITE AANA EEAPTIUATA EKTOSG
amd autd TToU TIAPEXOVTAL IE AUTO TO TTPOIOV.
H xprion mpooBetwy e€aptnudtwy mou Sev
OULVIOTWVTAL UITOPE( val TTPOKAAEDEL KivOUvO 1
TPAUUATIOHO.

Mn TtomoBeteite TN CUOKEUR KOVTA 1 EMAVW
O€ €0Tieq pevpatog iy agpiou, poupvoug i
POUPVOUG HIKPOKUUATWV.

. Mnv kaAUTTTETE TNV €i0080 Kal TNV €6000 aépa

600 n ouokeur BpiokeTal oe Asitovpyia.

. OLEM@AVEIEC TNG OUOKEUNG PMopE( va

BeppavBouv mOAU Katd Tn Aeltoupyia TG

Y& mepimtwon eBopdag Tou kahwdiou
Tpoodooiag, ameubuvBeite otov
KOTAOKEVAOTH 1 O évav I0IKEVEVO TEXVIKO YIa
NV avTIkatdoTacot Tou.

. Mnv kaBapileTe e PETAMIKA OpOoLYYapla

TIOL UIMOPOUV Va @Beipouv TNV em@Avela
KQll VO OKOUPTTFIOOUV T NAEKTPIKA pépn,
SnuovpywvTag Kivoéuvo nAektpomAnéiac.

. [a va amo@uyete TuxOV eykavpaTa,

XPNOILOTIOIETE TTAVTOTE TN AP KAl Ta KOUPMIA
Y10 TN AEITOUPYIa TNG CUOKEUNG.

. Katd 1o vépiopa tou k&dou pe Aadt umrdpyel

KivOLUVOC TTUPKAYIAG.

. Mnv ayyi(eTe To E0WTEPIKO TNG CUOKELNG KATA

™ AerToupyia.

. Mnv cuvdéete/amoouvdéete To KaAwdlo

TPoPodoaiag Kal Unv XelpileoTe Tov mmivaka
eNEyXoU LE Bpeypéva Xépla.

. Mnv TOMOBETE(TE TN CUCKELT UE TPOTIO TIOU Va

OKOUWTTA O€ TOIXO 1] AMNEC OUOKEUEC. AQrOTE
amboTach TouAdxioTov 10 cm amd T Tiow
TIAEUPE, TA TTAGYIC KAl TO TTAVW UEPOC TNG
OUOKEUNG.

AMoouvOEDTE AUECWE TN CUCKEUT amd Tnv
npila av Seite va e€€pxeTal paLPOG KAMVOS

amd TN OVOKEeUN. [ePIUEVETE va OTAUATAOEL va
€CEPXETAL KATVOC TIPIV APAIPETETE TOV KASO amd
TN OUOKEUN.

BeBawwbeite 611 n cuokeur éxel TomoBeTnBei oe
opllovTia, enimedn kat otabepr eM@eAvela.

H ovokeur| mpémel va Kpuwael yla mepinou 30
AETTTA Y1 TOV A0PAAT| XEIPIOUO 1 KaBapIopd
ne.

MnV XPNOILOTIOIETE TN CUOKEUT O EEWTEPIKOUG
XWPEOUG.

Edv TO NAeKTPIKO KUKAWWUA Eival
UTTEPPOPTWHEVO aTd AANEG CUOKEUECG, AUTH N
OUOKEUN UMOPE( va tnv Aeltoupyel owoTd.

Mnv xpnOIUOTIOLE(TE TN OUOKELT TIEPAV TNG
mpoBAendpevng xpriong.

MPOEIAOMOIHIH: AuTr) N NAEKTPIK) CUCKELH
SlaBétel Aertovpyia BépuavoncExtég amd

TIG AEITOUPYIKEG ETMPAVELEC, EVOEXETAL VA
BeppavOouy Kal AAEG EMPAVEIEC TNG CUOKEUNC.
AeSopévou 6Tl ol Bepokpacieg yivovtal



27.

28.

29.

30.

AVTIANTITEG SIAPOPETIKA amd KABE ATOHO, AUTOG
0 €EOMNIOUOC TTPETTEL VA XPNOIOTIOLETA e
MPOXOXH.O e€omhiopdg mpémel va ayyiletal
UAVO OTIC TIPOPBAETIOHEVEC NABEC KAl TIC
EMPAVEIEC TIACIUATOC. XPNOILOTIOINOTE OEPUIKN
TPOOTAOIA, OTIWG YAVTIA 1) CLVAPH QVTIKEIEVA.
EKTOC amo TI¢ mpoPAemopeveg emeAavele ARG,
Ol AANEC ETTIPAVELEC TTRETTEL VAl PUXBOLV Yia
EMAPKES SIA0TNUA TTPOTOU TIG ayYIEETE.

Oa mpémel va giote 1Slaitepa MPOTeKTIKO! dTav
LETAPEPETE TN OUOKEUN YEUATN He (E0TO vepd )
AM\a vypd.

Y UVOEOTE TO KAAWAIO TTPWTA OTNV CUOKEUT Kal,
énerta, otnv mpida.la amoouvdeaon, yupioTe To
Koupmi eéyxou otn Béon,Off” kal, 0Tn cuvéxela,
APAIPEDTE TO QI ammod TNV pida.

AUTH N CUOKEUN UMTOpPE( va XpnotuomolnBet

ano madid nAIkiag amo 8 eTwv Kat dvw Kat and
ATOMA UE PEIWHEVEG CWUATIKES, AIOBNTAPIEC

1 SlaVONTIKES IKAVOTNTEG i ENEIYN eumelpiag
Kal yWWonge, epdoov UTApXeL eMBARN i TOUG
€youv O0Bel 08nylec oxeTIKA pE TN XProN TNG
OUOKEUNC UE A0PAA| TPOTTO KAl KATAVOOUV
TOUC KIvOUVoUC TTou epmAékovtalTa maidid Sev
nipénel va maifouv Ye TN ouokeun.O KaBapIoHOS
Kal n ouvtripnon Sev mpénel va die€dyovtal amod
TIABIG, EKTOG €AV Elval LEYANITEQA TWV 8 ETWV
Kal EMONTELOVTAL.

AlQTNPEITE TN CUCKELH KAl TO KAAWSIO TNG
Hakpld amo madld UIKPOTERA TWV 8 ETWV.

Mnv BuBilete o mepiBANUA o€ vepd Kal hnv
Eem\éveTe KATW Ao TN BUoN yia va pnv
TIPOKANBEL {nuia 0Ta NAEKTPOVIKA Kal Ta
BeppavTikd oTolxeia.

AMOQUYETE TNV €(0080 LYPWV OTN CUOKELH
YIQ TNV ammo@uyr| NAEKTPOTANEiag i
BPAXUKUKAGUATOC,

OUAAETE TN CUOKELH Kal TO KAAWSIO HaKPI amd
nadla.

Mnv cuvééete T cuokeun o€ Tpila Xwpig
yeiwon. Na BeBaiwveote mavta Ot To QIC EXel
TomoBetnBei cwotd otnv mpida.

Mnv OUVEETE T CUOKEULN OE e€WTEPIKO
XPOVOOIAKAOTITN.

Mnv TomoBEeTE(TE TN CUOKELT TTAVW 1} KOVTA
0€ EVPAEKTA UAIKQ, OTIwG Tpame(opdvTiza iy
KOUPTIVEG.

Mnv TomoBeTeite OMOIOOATIOTE QVTIKEIEVO
TIAVW OTN CUOKEUN.

Mnv a@rVeTe Tn GUOKEUH Va AEITOVPYEL XWPIC
emiBAePn.

Katd tn didpkela Tou Tyaviopatog pe (eoto
aépa, ameAeUBEPWVETAL KAUTOC ATUOC HEOW TOU
avoiypatog 660U aépa. KpatoTe Ta Xépla
Kal TO TPOOWMO GaG O A0PAAT| amdoTacn
ard Tov atpd Kal ta avolypata 600U aépal.
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Emiong, mpooéxeTe Tov Kautd atuod Kal Tov agpa
otav agalpeite To doxeio TNyaviopatog anod ™
OUOKEUN).

Ta mpooPacipa pépn evoéxeTal va kaive Katd tn
xprion.

Y& mepintwaon mou To KaAwSI0 Tpoodoaiag
TIapoUCIAacel BAAPN, Oa mpémel va
QVTIKATAOTABE! ammd TOV KATAOKEVAOTH, TOV
€€0UCI1060TNUEVO QVTITPOOWTTO OEPRIG 1) AANO
e€eI8IKELEVO ATOUO YIa TNV ATOPUYH TTBAVWV
KIVOUVWV.

H ouokeury mpoopileTal AMOKAEIOTIKA yia
OIKIaKA Xprion. Mmopel va pnv givat KatdAnAn
Yl A0QaAr Xprion o€ mepIBarovTa Omwe
KOUCIVEC TTPOOWTTIKOU, AYPOKTAKATA, LOTEN Kal
AN\ [N OIKIOTIKA TiEPIBANOVTA.

H eyyunon mavet va 1oxVel eQv N CUCKELN
XPNOILOTIOLEITAL VIO ETTAYYEALATIKOUG 1
NUEETAYYEAUATIKOUG OKOTTOUG 1) €AV eV
XPNOILOTIOLEITAL CUPPWVA LE TIG OSNYIEC.

MPIN THN NMPQTH XPHZH

1. Agaipéote OAa Ta UANKG GUCKELAOIAG.

2. AQaIpEOTE OAA TA AUTOKOMNNTA 1 TIG ETIKETEC
amo T OUOKEUN.

KaBapiote kahd To kaAdB1 kat To Soxeio pe
(€010 vePO, Myo UYPO amopPUIAVTIKG KAl éva
Halakd opouyydpl.

S KOUTHOTE EOWTEPIKA KAl EEWTEPIKA TN CUCKELN
e éva uypo mavi.

H ouokevn givat pia @pité{a mou A&rroupyei
pe Beppo aépa xwpic mpoodrkn Aadiov. Mnv
yepiCete To Soxeio pe Aadi A Aimog.

3.

4.

NMPOETOIMAZIA XPHZHX

1. TomoBeTAOTE TN CUOKEUN OE pia oTabepn,
oplovTia kat emimedn emeavela.

Mnv TonmoBeTeiTe TN GUOKEUN O€ EMPAVELEG
Un avOeKTIKEG oTN BgppoTNTOa.

TomoBetrioTe 10 KaAaB! péoa oto doxeio (Eik. 3).
Mnv yepilete To doxeio pe Aadt i dAho vypo.
Mnv tonoBeteite Timota mavw ano ™
ouoKeun. AuTo SlaTapdcoel Tn por Tou aépa
Kol EmnPeAlel To amoTéEAEGHA TNYAVIOMATOG
He Bgppo aépa.

XPHXIH THZ XYZKEYHX

H @pitéda umopei va LayeIpEWEL Uia HeYAAN TTOIKIAQ
UAKWV Xwpig AadL

Tnvavau pe Bppo aépa

YUVOEOTE TO PIC O€ [Ia Yelwpévn mpida.
ToaPn&te mpooekTikd To Soxeio amd tn epitéla
Beppov aépa (Eik. 6)

TomoBetOTE T UAKA 0TO KAAGOL(EIK. 5)

> Upete 10 Soxeio miow otn epttéla Beppol
aépa (Eik. 4)

2.

3.
4.

EAAHNIKA
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EuBuypappiote mPooekTIKA TOV KESO pE TOUg

08nyoug 0To oWHa NS PPTelac aépa.

Moté pnv xpnoiponoleite To Soxgio Xwpig To

KOAGOL.

MNpoocoxn: Mnv ayyilete To doxeio Katd

S1ApKELa Kal Yl KATTOL0 S1A0TNHA META Th

XPnon, kabwg Oeppaivetal mohv.Ayyilete To

Soxeio povo amo t Aafn.

5. OploTe TOV aMaIToUPEVO XPOVO HAYEIPEUATOS
avaloya e Ta UAKA (BA. evotnTa «PuBpioeig»
auToU Tou KePahaiou).

6. Oplopéva UNKA TTPETIEL VA AVOKATEVOVTAL OTA
HIoG TOU XPOVOU HAYEIPEUATOC (BA. evoTnTa
«PuBuiceie» autol Tou kepahaiou).MNa va
QVAKATEPETE Ta LAIKG, TpaBr&Te To Soxeio amd
TN OUOKEUN amo TN AaPr Kal avakivioTe T0.3TN
OULVEXELQ, OLPETE To Soxelo Tiow oTn epttéla
aépa

Npocoxn: Mnv mélete To koupni anodéopeuong

NG AaPric kaBwg avakiveite To Soxeio.(Eik. 3)

TupBouAR: MNa va PEIWOETE TO BAPOC, UMopeite

VA AQAIPECETE TO KAAAOL amod To Soxelo Kalt val

QAVAKIVACETE POVO TO KAAAOL I va TO KAVETE auTo,

Tpapn&te To Soxeio amd Tn CUOKELT, TOTOBETNOTE

TO O€ A QvOeKTIKK 0Tn BepUdTNTA EMPAVELQ,

TIATAOTE TO KOLUTT TNG AABAC KAl aPaIPETTE TO

KaA&B1L amé to doyeio.

TupBouln: Edv pubuioeTe TO XPOVOUETPO OTOV

Uod XPOVO UaYEIPEUATOC, O BouPnTrc Tou

XPOVOOIaKAOTITN NXEl GTAV TTREMEL VAl QVAKIVIOETE

Ta UNKA.Q0TO00, autd onuaivel 0Tt TPETTEL va

PUBUIoETE £aVA TO XPOVOUETPO GTOV UTIOAOITTO

XPOVO HAYEIPEUATOG HETA TNV QVAKIvNON.

7. Otav nxel 0 BouPnTr¢ Tou xpovoSIakomTn,

0 KABOPIOPEVOC XPOVOC HAYEIPEUATOC EXEL
TapéNBeLTpaRr e To Soxeio amod TN GUOKEUN.

THMEIQXH: Mmopeite, emiong, va

QTTEVEQYOTTOIOETE T CUOKELT Un autopata.lia va

TO KAVETE QUTO, OPI(OTE TOV XPOVO O€ 1.

8. ENéyETe av €xouv payelpeuTel Ta UAIKA.

EGv ta UAIKA eV gival akoun £TOIUa, amwe
oUpeTe To SOXE(O TTIOW OTN CUOKEUT Kal
PUOUIOTE TO XPOVOUETPO OF UEPIKA EMTAEOV
AeTTa.

9. Na va apalpéoeTe Ta UAKA (T, TTATATEQ),
TpaPri&te 1o Soxeio and tn epitéla Beppov
0€pa, TOMOBETAOTE TNV OE AVOEKTIKY) OTN
BepuoTnTa EMEAVELQ, TTATAOTE TO KOUTT
amodEopeLoNC KAAABIOU Kal GNKWOTE TO KAAAOL
ano 1o Soxeio.

Mnv yupilete To kaAdB1 avamoda pe To Soxeio

va gival akopa ouvsedepévo o€ autd, Kabwg

TUXOV Mepiooela Aadiol mou €xel culAexBei oTo

KATW péPOG Tou Soxeiov Ba diappelioel mavw

oTa UNIKA.

To doxeio kal Ta VAIKA gival TOAU Beppd.

Avaloya pe Tov TUTo Twv UAIKWV oTn @pttéda,

evdéxetal va Sla@uyel aTpog anod to Soxeio.

10. AS€IGOTE TO KAAGB! O éva UmmoA 1y éva TTATO.

11. Otav payelpeutel pia mapTida eaynTou, n
QPITECQ PMopPEl va PayeIpéPEl QUECWC UIa AN
napTtida.

OAHTIEZ MINAKA EAEFXOY

Kouunit | F Xpovodlakdmtng

Koupmi | A m Tpopodoaia

Kouprtt | B @ IMpoemhoyn|

Koupni | C E «Me{waon» Xpovou/
Oepuokpaociag

Koupmi | D .@ «AUENON» Xpdvou/
Ogpuokpaociag

Koupmi | E {EI' EAeyxoc Oeppuokpaoiag

Agiking | G | "= | Evdetikr) huyvia avepiotipa
- &

Agiktng | H ﬂl EvdelkTikr Auyvia
Bepuokpaoiag

Agiktng | | {E, EvelkTikn Auyvia
XPOVOOIaKATTTN

Agiktng | J c EvelkTIKr Auyvia
Beppokpaociag

Agiktng | K I"I'liﬂ EvdeikTikn Auyvia
XPOVOSIOKOTITN

Agiktng | L g ﬁ ﬁ. *

F

EVOEIKTIKR Auyvia cuvTaynG

OAHrFIEZ AEITOYPTIAZX:

Koupmi Aettovpyiag (

MOAIC To KaaBt kat To Soxelo TomoBetnOouv
OWOTA OTO KUPLO TTEPIBANUA, avafel n

eVOEIKTIKA Auyvia Aerroupyiac Eav matrioeTe kat
KQOTHOETE MATNUEVO TO KOUUTT AglToupyiag yia

3 OeutepOAeTTa, N oUoKeLr puBLileTal otV
nipoemeyuévn Beppokpacia 200°C kat 0 XpOvog
payelpépatog pubuiletal o€ 15 Aemtd.Natrote
TO Kouumi Aertovpyiag yia SeUTepn Gopd yia va
Eekvroel n Sladikaoia payelpépatocatriote

TO KOLUTTE AIToupyiag yla 3 SeUTEPONETTA Yia Va
QTTEVEQYOTIOINOETE TN OUOKEUN.Y Brivouv OAEG Ol
eVOEIKTIKEG AUXVIEG KAl O QVEUIOTHPAG OTANATA VA
AEITOVPVEL



THMEIQXH: Katd o payeipepa, pmopeite va
TIATAOETE TA KOUMTTIA Yl TTAVON KAl OLVEXION TOU
HOYEIPELATOG.

Kouumi mpoemAoyn¢ (B)

MNatrnoTe o koupmni MPoemAoynG yla emhoyr
LETAEY 8 ONUOPINDY EMAOYWY TPOPIHWV.META
TNV emAoyn, n dladikacia payeipéuatog Eekivd

e TV mpokaboplopévn pubuion xpdvou Kat
Beppuokpaoiac.

Koupmi eAéyxou Beppokpaaiag (E)

MaTroTe Ta KOUPTIA EAéyXOU Bepokpasiag Kat
xpnotgomolnote ta koupmd C+D yia avénon
peiwon tng Beppokpaciag payeipépatog kata 5°C
KABe popd.lNatoTe MapATETAREVA TO KOLUTT yia va
puBpioete T Beppokpacia pe ypryyopn evaiiayn.
Eupoc enéyxou Beppiokpaciac:80-200°C.

Koupmi xpovodiakoémtn (F)

MatAoTe To Koupi XpovoSIakomTn Kal
xpnotgomoltiote ta koupmd C+D yla va auéroete
1] VO JEIWOETE TOV XPOVO HAYEIPEUATOG KATA €val
Aemté kdBe popdllatroTe MOPATETANEVA TO KOUMTT
Y0 VAl PUBUICETE TOV XPOVO LE YPryoPn evaiay.

PYOMIZEIX

O mapakatw mivakag Ba oag Fonbrioet va emiéEete
TIC Baoikég pUBUIOELS yia Ta UAIKG 0aG.
THMEIQZH: A&Rete umoyn OTl auTEC ol puBIcEIC
eivat amwg evOeIKTIKEGKabBwg Ta LAika Slagépouv
WG TIPOG TNV TIPOEAELON, TO HEYEBOC, TO OXria Kall
TOV TUTTO TOUC, OEV UTTOPOVLE Va £yyunBoUUE TV
KaAUTEPN PUBLION YIA TA UAIKA TTOU EXETE EMINECEL
Emeldn n texvoloyia ypriyopou aépa Beppuaivel
AUEOWG TOV A€PAl UEOT OTN OUOKEUN).

To TPdPRNYHa Tou doxelou yia Aiyo €&w amod T
OUOKeUN KaTd TN OIAPKELD TOU HAYEIPEATOC HE
Bepud aépa, Satapdooel Tn Sladikaoia.

}:upBouhsc
Ta LIKPOTEPA UAKA payelpevovTal ouvhBwe Aiyo
YPNYyopdTEPQ OE GXEON HE TA PEYONUTEPA UNIKA.
1A TIG peyaAUTEPEC TTOOOTNTEG LAIKWV amalteital
Aiyo TepIOaOTEPOG XPAOVOG HAYEIPEUATOC, EVW
YO TIG UIKPOTEPEC TTOOOTNTEG LAIKWV amalTeital
Aiyo AlyOTEPOG XPOVOG AYEIPEUATOG,
To QVAKATEUA TWVY JIKPOTEPWY UKWV OTa
HIOG TOU XPOVOU LAYEIPEUATOS BENTIOTOTOLEL
TO TENIKO QMOTENEOUA KAl CUUBANEL OTO
OMOIOHOPPO TNYAVIoUA.
MpooBéote Aiyo Aad1 OTIC pPEOKEC TTATATEC YA
Tpayavé amotéheopa. TnyavioTe Ta UAIKA 0ag
oTn ep1téCa Bepol aépa péoa oe Aiya AenTtd
HETA TNV T1pooBrkn Aadiov.
MnV payelpeVETe e€QIPETIKA MTTAPA CUOTATIK,
OTIWG AOUKAVIKQ, TN epitéla Beppoy aépa.

2VaK TIOU HMOPOoULV VAl TIAPACKELAGTOVV O
(POUPVO UIMOPOLV ETTIONG VA TTAPACKEUAOTOVV
otn epttéda Beppol aépa

H 1davikr) moodtnTa yia Tpayavég Tnyavitég
natdreg eiva 500 g.

XpnolgomotnoTe €rolpun CUPN yia va QTIAEETe
YEULOTA ovak.H étolun (UUN HayelpeveTal,
eniong, YpNyopoTERA O OXEON UE TN OTITIKY
Qopn.

TomoBetrioTe éva Tayi r) éva mato poupPvVou OTO
KaAaBt TN @pitélag Beppol aépa, edv BENeTE
va POETE éva KEIK 1] €Qv BENETE va TnyavioeTe
evaioBnTa LAIKA 1 YEUOTA.

Mmopeite emiong va xpnolUOTOIOETE TN
ppttéda Beppol aépa yia va avabepUAVETE Ta
UAIKA.Ma va avaBeppdveTe Ta UAKG, pUBUIoTE TN
Bepuokpacia otoug 150°C yia éwg 10 Aemta.

EAayx/Mey | Ogppokpacia | Xpovog
Nogétnta (C°) (min.)
(C)]

MnipiCdha 100-600 180 16
Dtepouyeq 100-500 180 25
Tapideg 100-500 180 12
Yapl 100-500 180 18
Svak 100-500 200 20
Matateg 100-500 200 17
Yrolpo 100-500 160 17
Aaxavika 100-500 160 17
KAGAPIZMOZX

KaBapilete Tn cuokeun PeTa amd K&be xprion.

Aoxeio kat KaAdBL he avTIKOMNTIKY emoTpwon.

Ma Tov KaBapIopd, Unv XENOIUOTIOIEITE UETAANKA

okeun Kou(ivag 1 AElavTIKA KaBapIoTIKA,

KaBW¢ auto pmopei va mpokahéael {nuid otnv

QVTIKOANTIKN €MOTPWON.

1. A@aipéoTe To @Ic amd TNy mEiCa Kal agrioTe T
OUCKEUN va PUYOEL.

THMEIQXH: Apaipéote 1o Soxelo yia va YuyBei mmo

vprwooo n eprrela.

. KaBapiote 10 e€wtepikd mepiBAnuUa TNG
OUOKEUNG PE éva kabapod vwro Ueaoua.

3. KaBapiote To Soyeio Kal To kahdol e (eoTo
VEPO, Myo Lypd amoPPEUMAVTIKS Kal éva IOAAKO
opouyydpL.

Mmopeite va xpnCIUOTOINCETE Kat EI0IKO Uypd
YA TN Y10 VO AQAIPECETE TUXOV UTIOAEIUUATAL

TupPBoulR: EGv KOAoOLY UTTOAEIUATA OTO

KaAABO1 1) 0TO KATW UEPOG Tou GOKE(oU, YEpIOTE TO

Ooxelo pe (eoTd vepd pe Myo Lypd amoPPEUIAVTIKO.

TomoBetr\oTe To KaAdB! 010 OXEI0 Kal aproTE Ta

va HouNdoouy yia Tiepimou 10 AemTa.

EAAHNIKA



EAAHNIKA

4. KaBaploTe To e0WTEPIKO TNG CUOKEUNG He (E0TO
VEPO Kal éva aAaKS 0pouyydpl.

5. KaBapioTe 10 BeppavTikd OTOIXEID HE Jia
BoupTtoa kaBaPIoHOU Yia Va AQAIPETETE TUXOV
UTTONEIUOTA TPOPIUWV.

OYAAZH

1. ATOOUVOEDTE TN CUOKEUN amod TNV TPoeodoaia
Kal a@roTe TNV va YuyBel.

2. BeBaiwBeite 611 OAa Ta pépn eival kabapd Kat
oteyva.

@1\ikn Tpog 1o mepiBaiov Siabeon:
Mmopeite va BonBrioete oTnv mpooTacia
= 1ou mepiBaMovToc! Mnv EexvdTe va tTnpeite
TOUC TOTTKOUC KAVOVIOUOUG: TTAPASWOTE TOV Un
AEITOLPYIKO NAEKTPIKG EEOTNOUS GE éva KATAMNAO
KévTPO O1abeonc.
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ANTIMETQNIZH NPOBAHMATQN

NpéBAnua MBavn artia Nbon
H ppitéla Beppov aépa Sev H ouokeur) Sev éxel ouvOeBel otV | ZUVOEDTE TO PIG OE pia yelwpévn Tpida.
AeIToupyei. Tpopodoaia.

Agv éxete pubuioet Tov
xpovoSiakonn.

PUBHIOTE TO XPOVOETPO GTOV AMAITOUHEVO XPOVO
HOYEIPEUATOG VIO VO EVEPYOTTOIOETE T CUOKEUN.

Ta UNKG Bev payelpevovtal
OwoTA.

H moodtnTa Twv LAKWY 0TO
KaAABL gival TOND peydAn.

TomoBeTAOTE UIKPOTEPEG MAPTISEG UNKWV OTO
KaA&BLOL pikpdTepeg mapTideg TyaviCovtal mmo
opolépopea.

H kaBoplopévn Beppokpaoia eivat
TIOAU XOUNAT.

PuBuiote T Beppokpacia otnv amatovupevn
pubuton (BA. Evotnta «Pubpiceic» oto kepdAalo
«Xprjon TNG CUOKEUNG»).

O XpOVOC HAYEIPEUATOC lval TTOND
OUVTOHOG.

PUBUIOTE TO XPOVOUETPO OTOV AMAITOUHEVO
XP0Ovo payelipépatocg (BA. Evétnta «Pubuioeic» oto
KEPAAALO «XPr|ON TNG CUOKEUNG»).

Ta LNk Tyavidovat
avopoldpopea ot epitela.

OpIOPEVOL TUTTOL UNKWV TIRETTEL vl
avadevovTal 0Ta HIoA TOU XPOVOoU
HOYEIPENATOG,

Ta LNika Tou BpiokovTal To éva mavw 6To GANO
(m.x. matdTeq) MEEMel va avakivouvTal 0Ta HIod Tou
XPOVOU HAYEIPEUATOCAVATPEETE OTNV evOTNTA
«PUBUIOEL» OTO KEPANAIO «XPrON TNG OUOKEURGY.

Ta tyavnté ovak Sev ival
Tpayavd étav Byaivouv amd
™ epitéda.

Xpnolpomnoroate évav TUMOo OVaK
TIoU MPoopIleTal yia Hayeipepa oe
napadooiakn epitéda.

Xpnolpomolr\ote ovak eoupvou fi \adwoTe eAappd
TO OVAK E £va TIIVENO YL TTIO TPAYAVO AMOTEAECHA.

Agv urmopw va TormoBeTriow

0woTA 10 SoxElo OTN CUOKEL).

Ymdpyouv mapa MoAG UAIKG 6To
KahaBL.

Mnv yepiCete o kahaBi mépa ano tnv éveign MAX.

To kahaOL Sev éxel TomoBeTnOel
OWOoTA 0TO GOXED.

STIPWETE TO KAAABL TTIPOC T KATW OTO SOXEID pEXP!
Va OKOUOETE €va KAIK.

Byaivel Aeukog kamvée anoé
OUOKEUN.

Mavyelpevete Amapd LAIKA.

Ortav tnyavilete Amapd uAikd otn epitéla aépa,
070 S0XEl0 OLYKEVTPWVETAL HEYAAN TTOCATNTA
Aadlou.To Aadt mapdyel Neuko kamvo Kal 1o

Soxeio unopel va (eotabei meplocdtepo amd To
ouvnBIopEVO.AUTO Oev eMNPEACEL TN CUCKEUN 1) TO
TENKO AMOTENEOH.

To Soxeio e€akolouBel va
TIEPIEXEL UTIOAElppaTa Aimoug amd
TIPONYOULEVN XPHON.

O Neukdg Kamvog mpokaheital amd to Airmog mou
Beppaivetal oo doxeio. Kabapilete owotd to
Soxelo et anod KEOe xprion.

Ol ppETKEG TTATATEG
TnyaviCovtal avopoldpopea
otn epteda.

A€V XpNOIHOTIOOATE TOV CWOTO
TUTO TIaTATAC

XPNOIUOTOINOTE (PPECKEC MATATEC Kal PeBaiwbeite
OTI TTOPAUEVOLY aKIVNTEG KATE TO TNYAVIOHA.

Aev Eemlvate owoTd Ta
HITQOTOUVAKIA TTATATAG TV Ta
Tnyavioete.

Z€MAUVETE CWOTE TAl PITAOTOUVAKIA TTATATAC Yia vVa
APAIPETETE TO AU ATTO TO EEWTEPIKO TOUG,

O1 ppéokec matdreg Sev ival
Tpayavég otav Byaivouv amd
™ eptéda.

To méoo Tpayavr eival n matdta
e€aptdral and v moodTnTa
Aadlou kat vepou OTIC TIATATEG,

BeBalwbeite OTL €ETE OTEYWWOE CWOTA TIC TIATATEG
TIpWV TIPOCOEOETE TO AAdL.

Koyte Ti¢ matdteg o€ HIKPOTEPQ KOMPATIA YA TIIO
TPayavd anoTéAECHa.

MpooBéate Aiyo meploadTepo AGS! yia 1Mo Tpayavo
QMOTENECHA.
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ROMANESTE

APARAT DE PRAJIRE CU AER

Tnainte de conectarea aparatului, asigurati-va ca
specificatiile de pe placuta informativa corespund
cu reteaua electrica de alimentare. Siguranta
electrica a acestui aparat poate fi garantatd numai
daca a fost realizatd corect legdtura la pamant a
aparatului.

SPECIFICATII
700W -« 220-240V - 50/60 Hz

INTRODUCERE

Aceasta noud friteuzd cu aer cald oferd un mod usor
si sdndtos de a pregati ingredientele preferate. Prin
utilizarea unei circulatii rapide a aerului fierbinte si a
unui grdtar superior, este capabil sd facd numeroase
feluri de mancare. Cea mai bund parte este ca
friteuza cu aer cald incdlzeste mancarea din toate
partile si majoritatea ingredientelor nu au nevoie
de ulei.

DESCRIERE GENERALA: (Fig. 1)

Panou de control

C0§

Butonul de deblocarea a cosului de prjire
Manerul cosului

Corp

Qald

lesire pentru aer

Cablu de alimentare

©NO LS W

MASURI IMPORTANTE DE SIGURAN']'i\:
Cand utilizati aparate electrice, este necesar
intotdeauna sd respectati urmdtoarele precautii de
baza:

1. Cititi toate instructiunile.

2. Nu atingeti suprafetele fierbinti, folositi manere
sau butoane.

3. Supravegherea stricta este necesara pentru
utilizarea oricarui aparat de catre sau in
apropierea copiilor.

4. Pastrati toate ingredientele in cos si Impiedicati
orice contact cu elementele de incalzire.

5. Nu ldsati cablul de alimentare sd atarne peste
marginea unei mese sau a unei tejghele si nici
sd atinga suprafetele fierbinti.

6. Nu folositi aparatul cu cablul sau stecherul
deteriorat sau in cazul in care functioneaza
defectuos sau dacd a fost deteriorat in orice
mod. Duceti aparatul la cel mai apropiat centru
de service autorizat pentru examinare, reparatjii
sau reglare.

7. Scoateti stecherul din priza de perete inainte de
deplasa aparatul. Folositi ambele maini pentru a
deplasa aparatul.

N

O

o

N

w

Nu folositi alte accesorii decat cele furnizate cu
acest produs. Utilizarea unor accesorii atasate
care nu sunt recomandate pentru a fi utilizate
pot provoca pericole sau raniri.

Nu puneti aparatul pe un arzator fierbinte, cu
gaz sau electric, nici in apropierea acestuia, nici
intr-un cuptor incalzit si nici intr-un cuptor cu
microunde.

. Nu acoperiti intrarea si iesirea pentru aer atunci

cand aparatul functioneaza.

. Temperatura suprafetelor accesibile poate fi

foarte mare atunci cand aparatul functioneaza.
Tn cazul in care cablul de alimentare este
deteriorat, acesta trebuie inlocuit de catre
producator sau de catre un agent de service
autorizat sau de o persoana calificata similar
pentru a evita orice pericol.

. Scoateti-l din priza atunci cand nu este in uz si

inainte de curatare. Inainte de a monta sau a
demonta anumite piese si inainte de curdtare,
|asati aparatul sa se raceasca.

13. Trageti intotdeauna de stecher pentru a-I

deconecta de la priza - nu trageti niciodata de
cablu.

. Nu curdtati placa cu piese din metal, fiindca

atunci se poate rupe placa, se pot atinge partile
electrice si apare pericolul de electrocutare.

. Pentru a preveni arsurile accidentale, folositi

intotdeauna manerul si butoanele pentru a
utiliza acest aparat.

. Umplerea tavii cu ulei poate crea un pericol de

incendiu.

. Nu atingeti interiorul aparatului in timpul

functiondrii.

. Nu introduceti / nu scoateti mufa de alimentare

si nu folositi panoul de control dacd aveti
mainile ude.

. Nu asezati aparatul rezemat de un perete sau de

alte aparate. Ldsati un spatiu liber de cel putin
10 cm in spate, pe partile laterale si deasupra
aparatului.

. Deconectati imediat aparatul de la priza

electrica daca observati ca se emana un fum
intunecat din aparat. Asteptati oprirea emisiilor
de fum fnainte de a scoate tava din aparat.

. Asigurati-vd cd aparatul este asezat pe o

suprafata orizontald, neteda si stabild.

. Aparatul are nevoie de aproximativ 30 de

minute pentru a se raci si a putea fi apoi
manipulat sau curdtat in conditii de sigurantd.

. Nu folositi aparatul in aer liber.
. Daca circuitul electric este supraincarcat cu alte

aparate, acest aparat poate sa nu functioneze
corect.

. Nu folositi acest aparat pentru alte scopuri decat

cele prevazute.



26. ATENTIONARE: Acest aparat electric contine o
functie de incalzire. Suprafetele, de asemenea

diferite de suprafetele functionale, se pot incalzi.

Deoarece temperaturile sunt percepute diferit
de diferite persoane, acest echipament trebuie
utilizat cu ATENTIE. Echipamentul trebuie atins
numai de manerele si suprafetele de prindere
prevazute; folositi protectie impotriva caldurii,
cum ar fi mdnusi sau altceva similar. Suprafetele,
altele decat suprafetele de prindere prevazute,
vor fi [dsate pentru suficient timp sd se raceasca
inainte de a fi atinse.

27. Trebuie s fiti foarte prudenti atunci cand
deplasati un aparat care contine ulei fierbinte
sau alte lichide fierbinti.

28. Intotdeauna atasati mai intai fisa la aparat, apoi
conectati cablul la priza de perete. Pentru a
deconecta aparatul, rotiti butonul de comanda
pana in pozitia,Oprit’, apoi scoateti stecherul
din priza electrica.

29. Acest aparat poate fi utilizat de catre copii cu
varsta minima de 8 ani si de catre persoane cu
capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse
sau fdra experienta si cunostinte in cazul in care
acestea sunt supravegheate sau au fost instruite
cu privire la utilizarea aparatului intr-un mod
sigur si inteleg pericolele pe care aparatul le

implicd. Copiii nu trebuie sd se joace cu aparatul.

Curatarea si intretinerea nu trebuie efectuate de
copii decat daca acestia sunt mai mari de 8 ani
si sunt supravegheati.

30. Nu ldsati aparatul si cablul acestuia la indemana
copiilor mai mici de 8 ani.

«+ Din cauza componentelor electronice si de
incdlzire, nu scufundati carcasa in apa si nu
clatiti sub robinet.

+  Evitati patrunderea oricarui lichid in aparat
pentru a preveni electrocutarea sau
scurtcircuitul.

+ Nu lasati aparatul si cablul de alimentare la
indemana copiilor.

+ Nu conectati aparatul la o priza fara
impdmantare. Asigurati-va intotdeauna cd
stecherul este introdus corect in priza.

+ Nu conectati aparatul la un comutator de
temporizare extern.

« Nuamplasati aparatul pe sau langa materiale
inflamabile, cum ar fi o fata de masa sau o
perdea.

+ Nuasezati nimic deasupra aparatului.

+ Nu lasati aparatul sa functioneze
nesupravegheat.

- In timpul prajirii cu aer fierbinte, aburul fierbinte
este eliberat prin orificiul de evacuare a aerului.
Pdstrati-va mainile si fata la o distantd sigura fata
de abur si de orificiile de evacuare a aerului. De

asemenea, aveti grija la abur si la aerul fierbinte
atunci cand scoateti oala de prajit din aparat.

- Orice suprafatd accesibild poate deveni fierbinte

in timpul utilizarii.

- Incazulin care cablul de alimentare este
deteriorat, acesta trebuie sa fie inlocuit de
catre producator, de agentul sau de service sau
o persoana calificatd, pentru a se evita astfel
pericol.

- Acest aparat este conceput doar pentru uz
casnic. Este posibil sa nu fie adecvat pentru a fi
utilizat in siguranta in medii precum bucdtarii
ale angajatilor, ferme, moteluri si alte medii
nerezidentiale.

- Garantia nu este valabild in cazul cand aparatul
este utilizat in scopuri profesionale sau

semiprofesionale sau nu conform instructiunilor.

iINAINTE DE PRIMA UTILIZARE

1. Indepadrtati toate materialele de ambalare.

2. Indepértati toate autocolantele sau etichetele
de pe aparat.

3. Curdtati temeinic cosul si vasul cu apa fierbinte
cu un pic de lichid de spdlat si un burete non-
abraziv.

4. Stergeti interiorul si exteriorul aparatului cu o
carpa umeda.

Aceasta este o friteuza fara ulei care

functioneaza pe aer cald; nu umpleti direct oala

cu ulei sau grasime pentru prajire.

PREGATIREA PENTRU UTILIZARE

1. Asezati aparatul pe o suprafata stabild,
orizontala si neteda.
Nu asezati aparatul pe o suprafata
nerezistenta la caldura.

2. Pozitionati cosul in oala (Fig. 3).
Nu umpleti vasul cu ulei sau orice alt lichid.
Nu asezati nimic deasupra aparatului, fluxul
de aer va fi intrerupt si va afecta rezultatul
prajirii cu aerul cald.

UTILIZAREA APARATULUI

Friteuza fard ulei poate pregdti o gama larga de

ingrediente.

Prajire cu aer cald

1. Conectati stecherul cablului de alimentare la o
prizd electricd cu impamantare.

2. Extrageti cu grija oala din friteuza cu aer cald
(Fig. 6)

3. Puneti ingredientele in cos. (Fig. 5)

4. Glisati oala fnapoi in frlteuza cu aer cald (Fig. 4)

Aliniati bine tava cu ghidajele din corpul aparatului

de prdjire cu aer fierbinte.

Nu folositi niciodata oala fara cosul din ea.

Atentie: Nu atingeti oala in timpul utilizarii si la
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ceva timp dupa utilizare, deoarece se incélzeste

foarte tare. Tineti oala doar de maner.

5. Determinati timpul necesar de preparare pentru
ingredientul respectiv (a se vedea punctul
,Setari’, din acest capitol).

6. Unele ingrediente au nevoie sa fie agitate la
jumadtatea timpului de preparare (a se vedea
punctul,Setdri”din acest capitol). Pentru a agita
ingredientele, scoateti vasul din aparat, cu
ajutorul manerului si agitati-l. Apoi glisati oala
inapoi in friteuza

Atentie: Nu apdsati butonul de deblocare de pe

maner in timpul agitdrii. (Fig. 3)

Recomandare: Pentru a reduce greutatea, puteti

scoate cosul din oald si puteti agita doar cosul.

Pentru a face acest lucru, scoateti vasul din aparat,

asezati-l pe o suprafata rezistenta la caldurd, apasati

butonul manerului si ridicati cosul din vas.

Recomandare: Daca setati cronometrul la

jumatate din timpul de pregadtire, veti auzi sunetul

temporizatorului atunci cand trebuie sd agitati
ingredientele. Cu toate astea, aceasta inseamnd ca
trebuie sa setati din nou cronometrul la timpul de
pregatire rdmas dupa agitare.

7. Cand auziti sunetul temporizatorului, timpul de

pregatire setat a trecut. Scoateti vasul din aparat.

Nota: De asemenea, puteti opri manual aparatul.

Pentru aceasta, setati timpul la 1.

8. Verificati dacd ingredientele sunt preparate.
Daca ingredientele nu sunt incd gata, pur si
simplu glisati oala inapoi in aparat si setati
cronometrul la cateva minute in plus.

9. Pentru aindepdrta ingredientele (de exemplu
cartofii prdjiti), scoateti vasul din friteuza cu aer
cald, asezati-I pe un cadru de probg, apasati
butonul de eliberare a cosului si ridicati cosul
din tigaie.

Nu intoarceti cosul cu capul in jos, cu oala inca

atasata la el, deoarece orice exces de ulei care

s-a adunat pe fundul oalei se va scurge pe

ingrediente.

Oala si ingredientele sunt fierbinti. In functie

de tipul de ingrediente din friteuza, aburul se

poate elimina din oala.

10. Goliti cosul intr-un bol sau pe o farfurie.

11. Cand un lot de ingrediente este gata, friteuza cu
aer cald este gata instantaneu pentru pregatirea
unui altlot.

INSTRUCTIUNI PANOU DE CONTROL

Buton A ﬂ} Pornire

Buton | B @ Presetate

Buton | C fE:l Cronometru/Controlul
temperaturii reduce”

Buton D .@ Cronometru/Controlul
temperaturii,creste”

Buton | E {E} Controlul temperaturii

Buton F @ Controlul temporizatorului

Bec G | " *, | Indicator luminos al

indicator =& | ventilatorului

Bec H LEJI Lumina de temperaturd

indicator

Bec | Lumina temporizatorului

indicator {E

Bec J 'C Indicator luminos de

indicator temperaturd

Bec K min Indicator luminos al

indicator temporizatorului

Bec L s, IE] ﬁ. .h

indicator & E | #

Indicator luminos pentru reteta

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE:

Butonul de pornire (A)

Odatd ce cosul si vasul sunt asezate corect in
carcasa principald, lumina de pornire se va aprinde.
Tinand apdsat butonul de alimentare timp de 3
secunde, se activeaza temperatura implicita a
unitatii de 200°C, in timp ce timpul de gatit va fi
setat la 15 minute. Apdsati Butonul de pornire a
doua oard pentru a incepe procesul de gatit. Tineti
apasat Butonul de pornire timp de 3 secunde
pentru a opri dispozitivul. Toate luminile se sting,
ventilatorul nu mai functioneaza.

Nota: In timpul gétitului, puteti apasa butoanele
pentru a controla pauza si inceputul gatitului.
Buton de presetare (B)

Apdsati butonul de presetare pentru a derula

8 alegeri populare de mancare. Odata selectat,

se incepe timpul si functia predeterminate
temperaturii de gdtire.

Buton de control al temperaturii (E)

Apasati butoanele de control al temperaturii si
utilizati butoanele C+D pentru a creste sau reduce
temperatura de gatit cu 5°C la un moment dat.
Tineti apasat butonul pentru a schimba rapid
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temperatura. Interval de control al temperaturii:
80-200°C.

Butonul de control al temporizatorului (F)
Apdsati butonul de Control al temporizatorului si
utilizati butoanele C+D pentru a madri sau micsora
timpul de gatit cu un minut la un moment dat.
Tineti apasat butonul pentru a schimba rapid ora.

SETARI

Tabelul de mai jos va va ajuta sd selectati setdrile de
baza pentru ingrediente.

Nota: Nu uitati cd aceste setari sunt doar indicatji
orientative. Deoarece ingredientele difera ca
origine, dimensiune, forma, precum si marca,

nu putem garanta cea mai buna setare pentru
ingredientele dvs.

Deoarece tehnica de incélzirea rapida cu aer
incdlzeste instantaneu aerul din interiorul
aparatului.

Scoaterea pentru scurt timp a vasului din aparat in
timpul prdjirii cu aer, va perturba putin procesul.

Indicatii

- Ingredientele mai mici necesitd de obicei
un timp de preparare ceva mai scurt decat
ingredientele mai mari.

+ O cantitate mai mare de ingrediente necesitd un
timp de preparare doar cu putin mai lung, iar o
cantitate mai micd de ingrediente necesita un
timp de preparare doar cu putin mai scurt.

+Agitarea ingredientelor mai mici la jumatatea
timpului de preparare ajuta la optimizarea
rezultatului final si poate ajuta la prevenirea
prdjirii inegale a ingredientelor.

«Adaugati putin ulei la cartofii proaspeti pentru a
obtine un preparat crocant. Prdjiti ingredientele
in friteuza cu aer cald dupé cateva minute dupa
ce ati addugat uleiul.

+ Nu pregdtiti ingrediente extrem de grase, cum
ar fi cdrnatii, in friteuza cu aer cald.

« Gustdrile care pot fi preparate la cuptor pot fi
preparate de asemenea si in friteuza cu aer cald

- Cantitatea optima pentru prepararea cartofilor
prdjiti este 500 g.

« Utilizati aluatul pre-preparat pentru a prepara
gustari umplute. Aluatul pre-preparat necesita,
de asemenea, un timp de preparare mai scurt
decat aluatul de casd.

+ Asezati o forma de copt sau un vas de cuptor in
cosul de prdjit cu aer cald dacd doriti sd coaceti
0 prajiturd sau quiche sau daca doriti sa prdjiti
ingrediente fragile sau ingrediente umplute.

« De asemenea, puteti utiliza friteuza cu aer
cald pentru a refncalzi ingredientele. Pentru a
reincdlzi ingredientele, reglati temperatura la
150°C pentru un timp de pand la 10 minute.

Min-max | Temperatura | Timp
Cantitate (g) (c°) (min.)
Fripturd 100-600 180 16
Aripi 100-500 180 25
Creveti 100-500 180 12
Peste 100-500 180 18
Gustari 100-500 200 20
Cartofi prajiti 100-500 200 17
Coacere 100-500 160 17
Vegetale 100-500 160 17
CURATAREA

Curatati aparatul dupa fiecare utilizare.
Oald si cos cu invelis antiaderent. Nu utilizati
ustensile metalice de bucatdrie sau materiale de
curatare abrazive pentru a le curdta, deoarece acest
lucru poate deteriora stratul antiaderent.
1. Scoateti stecherul de la priza de perete si ldsati
aparatul sa se raceasca.
Nota: Scoateti oala pentru a lasa friteuza cu aer cald
sd se raceasca mai repede.
2. Stergeti exteriorul aparatului cu o carpd umeda.
3. Curdtati vasul si cosul cu apa fierbinte, un pic de
lichid de spdlat si un burete non-abraziv.
Puteti utiliza un lichid de degresare pentru a
indepadrta orice eventuald murdarie rdmasa.
Recomandare: Daca murddria este lipitd de cos sau
de fundul vasului, umpleti vasul cu apa fierbinte cu
putin lichid de spalat. Asezati cosul in 0ald si ldsati
oala si cosul sa se inmoaie timp de aproximativ 10
minute.

4. Curdtati interiorul aparatului cu apa fierbinte si
un burete neabraziv.

5. Curdtati elementul de incalzire cu o perie de
curatare pentru a indepdrta orice resturi de
alimente.

DEPOZITARE

1. Deconectati aparatul si ldsati-l sd se raceasca.
2. Asigurati-va ca toate piesele sunt curate si
uscate.

Eliminarea ecologica a deseurilor

Protejati intotdeauna mediul impotriva
= poludriil Va rugam sd respectati reglementarile
locale, ducand echipamentele electrice scoase
din uz la un centru competent de eliminare a
deseurilor.

ROMANESTE
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REZOLVAREA PROBLEMELOR

Problema

Cauza posibila

Solutia

Friteuza cu aer cald nu
functioneaza.

Aparatul nu este conectat.

Conectati stecherul cablului de alimentare la o priza
electrica cu impamantare.

Nu ati setat temporizatorul.

Setati temporizatorul la timpul de pregatire necesar
pentru a porni aparatul.

Ingredientele prdjite cu
friteuza de aer nu sunt
pregadtite.

Cantitatea de ingrediente din cos
este prea mare.

Asezati cantitati mai mici de ingrediente. Cantitdtile
mai mici sunt prajite mai uniform.

Temperatura setatd este prea
scdzutd.

Setati temperatura la pozitia necesara (consultati
sectiunea,Setari"din capitolul Utilizarea aparatului”).

Timpul de pregatire este prea
scurt.

Setati temporizatorul la timpul de pregatire necesar
(consultati sectiunea,Setari"din capitolul, Utilizarea
aparatului”).

Ingredientele sunt prajite
inegal in friteuza cu aer.

Anumite tipuri de ingrediente
trebuie amestecate la jumatatea
timpului de preparare.

Ingredientele care se afld unul deasupra celuilalt
sau unul peste celdlalt (de exemplu cartofi prdjiti)
trebuie agitate la jumdtatea timpului de pregdtire.
Consultati sectiunea,Setari"din capitolul ,Utilizarea
aparatului”

Gustdrile prajite nu sunt
crocante cand ies din friteuza.

Ati folosit un tip de gustdri menite
sa fie preparate intr-o friteuza
traditionald.

Utilizati aperitive pentru cuptor sau ungeti usor
gustarile cu ulei pentru un rezultat mai crocant.

Nu pot glisa tigaia in aparat in
mod corespunzator.

Existd prea multe ingrediente
n cos.

Nu umpleti cosul dincolo de indicatia MAX.

Cosul nu este asezat corect in oala.

Impingeti cosul in jos in oala pand auziti un clic.

Din aparat iese fum alb.

Pregétiti ingrediente grase.

Cand prdjiti ingrediente grase in friteuza cu aer, o
cantitate mare de ulei se va scurge in oald. Uleiul

produce fum alb si oala se poate incélzi mai mult
decat de obicei. Acest lucru nu afecteazd aparatul
sau rezultatul final.

Qala contine in continuare
reziduuri de grdsime din utilizarea
anterioard.

Fumul alb este cauzat de incélzirea grasimii in tigaie;
asigurati-vd cd curdtati corect tigaia dupa fiecare
utilizare.

Cartofii prajiti sunt prajiti
inegal in friteuza cu aer.

Nu ati folosit tipul potrivit de
cartofi.

Folositi cartofi proaspeti si asigurati-vd ca raman
fermi in timpul prdjirii.

Nu ati cldtit corect betisoarele de
cartofi inainte de a le prdji.

Clatiti corect betisoarele de cartofi pentru a
indepdrta amidonul de pe exteriorul betelor.

Cartofii prajiti nu sunt crocanti
cand ies din friteuza.

Crocantul cartofilor prajiti depinde
de cantitatea de ulei si apa din
cartofii prajiti.

Asigurati-va cd ati uscat corect betisoarele de cartofi
inainte de a adduga ulei.

Taiati betisoarele de cartofi mai mici pentru un
rezultat mai crocant.

Adéugati putin mai mult ulei pentru un rezultat mai
crocant.
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FRIGGITRICE AD ARIA

Prima di collegare I'apparecchio, controllare che le
specifiche sulla targhetta dei dati corrispondano
alle specifiche della rete di alimentazione elettrica.
La sicurezza elettrica di questo apparecchio puo
essere garantita solo se e stato correttamente
messo a terra.

SPECIFICHE
1500W « 220-240V - 50-60 Hz

INTRODUZIONE

Questa nuovissima friggitrice ad aria calda offre

un modo semplice e sano di preparare i tuoi
ingredienti preferiti. Grazie alla circolazione rapida
dell'aria calda e alla griglia superiore, € possibile
realizzare numerosi piatti. Laspetto piu interessante
& che la friggitrice ad aria calda riscalda gli alimenti
da tutti i lati e la maggior parte degli ingredienti
non necessita di olio.

DESCRIZIONE GENERALE: (Fig. 1)

1. Pannello di controllo

2. Cestello

3. Pulsante di sgancio del cestello
4. Impugnatura cestello

5. Alloggiamento principale

6. Recipiente

7. Presadiaria

8.

Cavo di alimentazione

PRECAUZIONI IMPORTANTI

PER LA SICUREZZA:

Quando si utilizzano apparecchi elettrici, &

necessario seguire sempre le precauzioni di base,

tra cui:

1. Leggere tutte le istruzioni.

2. Non toccare le superfici calde, usare le maniglie
o le impugnature.

3. Supervisionare rigorosamente I'utilizzo da parte
dei bambini o in prossimita di questi.

4. Conservare tutti gli ingredienti nel cestello
ed evitare qualsiasi contatto con gli elementi
riscaldanti.

5. Non lasciare che il cavo di alimentazione penda
dal bordo di un tavolo o di un bancone o su
superfici calde.

6. Non utilizzare gli apparecchi elettrici se il cavo
o la spina sono danneggiati o dopo problemi di
funzionamento oppure se hanno subito danni
di qualsiasi genere. Riconsegnare gli apparecchi
al Centro di assistenza autorizzato piu vicino
perché vengano esaminati, riparati, o regolati.

7. Togliere la spina dalla presa a muro prima di
spostare I'apparecchio. Usare entrambe le mani
per spostare I'apparecchio.

o

N

. l'apparecchio necessita di circa 30 minuti per

. Non utilizzare all'aperto.
. Se il circuito elettrico € sovraccaricato da altri

wul

. Non utilizzare 'apparecchio per usi diversi dallo

(o))

. AVVERTENZA: il presente apparecchio elettrico

Non usare accessori diversi da quelli forniti con
il prodotto. Gli accessori di cui non si consiglia
I'uso possono causare pericoli o lesioni.

Non posizionare l'apparecchio sopra o vicino a
un fornello a gas o elettrico caldo, o in un forno
caldo o in un forno a microonde.

. Non coprire l'ingresso e l'uscita dell'aria quando

l'apparecchio & in funzione.

. La temperatura delle superfici accessibili puo

essere alta quando I'apparecchio e in funzione.
Se il cavo di alimentazione & danneggiato,
deve essere sostituito dal produttore o da un
suo agente di assistenza autorizzato o da una
persona qualificata per evitare qualsiasi rischio.

. Scollegare la spina dalla presa se I'apparecchio

non e in uso e comunque prima di pulirlo.
Lasciare raffreddare I'apparecchio prima di
inserire o rimuovere componenti e prima di
pulirlo.

13. Tirare sempre la spina dalla parete, non tirare

mai il cavo.

. Non pulire con pagliette metalliche pezzi che

possono staccarsi dal tampone e toccare le parti
elettriche, creando un rischio di scossa elettrica.

. Per evitare ustioni accidentali, utilizzare sempre

la maniglia e le manopole per utilizzare
I'apparecchio.

. Riempire I'apparecchio con olio pud causare

pericolo di incendio.

. Non toccare l'interno dell'apparecchio mentre e

in funzione.

. Non inserire / rimuovere la spina di

alimentazione né azionare il pannello di
controllo con le mani bagnate.

. Non posizionare l'apparecchio contro un

muro o altri apparecchi. Lasciare almeno 10
cm di spazio libero sul retro, sui lati e sopra
I'apparecchio.

. Scollegare immediatamente se si vede del fumo

scuro uscire dall'apparecchio. Attendere che
il fumo si fermi prima di rimuovere la padella
dall'apparecchio.

. Assicurarsi che I'apparecchio sia posizionato su

una superficie orizzontale, piana e stabile.

raffreddarsi prima di poter essere maneggiato o
pulito in sicurezza.

apparecchi, il forno potrebbe non funzionare
correttamente.

SCOPO previsto.
¢ dotato di una funzione di riscaldamento.

Dunque le superfici, diverse da quelle funzionali,
possono diventare calde. Dal momento che
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28.

29.

30.

le temperatura vengono percepite in maniera
diversa in base alla persona, I'apparecchio deve
essere utilizzato con ATTENZIONE. Lapparecchio
deve essere toccato solo in corrispondenza
delle impugnature e dei punti di presa previsti;
utilizzare protezioni termiche come guanti o
simili. Le superfici diverse da quelle destinate
alla presa devono essere lasciate raffreddare a
sufficienza prima di essere toccate.

. Procedere con estrema cautela quando si sposta

un apparecchio contenente olio bollente o altro
liquido caldo.

Inserire sempre prima la spina all'apparecchio,
successivamente collegare il cavo alla presa a
parete. Per lo scollegamento, ruotare il selettore
girevole su“Off’, poi rimuovere la spina dalla
rete.

L'apparecchio pud essere utilizzato dagli 8

anni in su e da persone con capacita fisiche,
sensoriali o mentali ridotte o da inesperti

a patto che si trovino sotto supervisione o
abbiano ricevuto istruzioni circa I'uso dell'unita
in modo sicuro e siano consapevoli dei rischi
che comporta. Lunita non & un gioco. La pulizia
e la manutenzione non devono essere eseguite
da parte di bambini a meno che non siano
maggiori di 8 anni e vengano assistiti.

Tenere 'apparecchio e il rispettivo cavo fuori
dalla portata dei bambini minori di 8 anni.

Non immergere I'apparecchio nell'acqua né
sciacquarlo sotto il rubinetto, poiché e dotato
di componenti elettroniche ed elementi
riscaldanti.

Evitare che I'apparecchio entri in contatto con
qualsiasi tipo di liquido per prevenire scosse
elettriche e cortocircuiti.

Tenere 'apparecchio e il cavo di alimentazione
lontano dalla portata dei bambini.

Alimentare 'apparecchio utilizzando solamente
prese con messa a terra. Accertarsi sempre che
la spina sia ben inserita nella presa.

Non collegare I'apparecchio a un timer esterno.
Non posizionare I'apparecchio sopra o in
prossimita di materiali combustibili, come
tovaglie o tende.

Non appoggiare niente sopra I'apparecchio.
Non lasciare I'apparecchio incustodito mentre e
in funzione.

Durante la frittura ad aria, viene emesso del
vapore bollente dagli appositi sfoghi. Tenere

le mani e il volto a distanza di sicurezza dal
vapore e dagli sfoghi dell'aria. Prestare anche
attenzione all‘aria e al vapore bollenti quando si
estrae il contenitore dall'apparecchio.

Tutte le superfici accessibili possono diventare
bollenti durante I'utilizzo.

+ Per prevenire rischi, se il cavo di alimentazione
& danneggiato deve essere sostituito dal
produttore, da un suo centro assistenza o da
personale qualificato.

+ Questo apparecchio é pensato solamente per
uso domestico. e potrebbe non essere adatto a
cucine industriali, fattorie, motel e altri ambienti
non residenziali.

- Lagaranzia perde di validita se I'apparecchio
viene utilizzato per scopi professionali o
semiprofessionali, oppure senza rispettare le
istruzioni.

PRIMO UTILIZZO

1. Rimuovere tutti i materiali di imballaggio.

2. Rimuovere tutti gli adesivi o le etichette
dall'apparecchio.

3. Pulire accuratamente il cestello e il recipiente
con acqua calda, del detersivo per piatti e una
spugna non abrasiva.

4. Pulire linterno e l'esterno dellapparecchio con
un panno umido.

L'apparecchio consiste in una friggitrice senza

olio che funziona ad aria calda; evitare di

riempire in modo diretto il recipiente con olio o

grasso per frittura.

PREPARAZIONE PER L'USO

1. Posizionare I'apparecchio su una superficie
stabile, orizzontale e piana.
Evitare di collocare I'apparecchio su superfici
non resistenti al calore.

2. Collocare il cestello all'interno del recipiente
(Fig. 3).
Evitare il iempimento del recipiente con
olio o altri liquidi.
Evitare di collocare oggetto sopra
I'apparecchio, il flusso d’aria potrebbe
essere ostruito e compromettere i risultati
della friggitrice ad aria calda.

UTILIZZO DELL'APPARECCHIO

La friggitrice senza olio € in grado di preparare

un'ampia scelta di ingredienti.

Frittura ad aria calda

1. Collegare la spina di alimentazione a una presa
a Muro con messa a terra.

2. Estrarre con cautela il recipiente fuori dalla

friggitrice ad aria calda (Fig. 6)

Mettere gli ingredienti nel cestello. (Fig. 5)

4. Riposizionare il recipiente all'interno della
friggitrice ad aria calda facendolo scorrere
(Fig. 4)

Allineare attentamente la padella con le guide nel

corpo della friggitrice ad aria.

w
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Evitare in qualsiasi caso I'uso del recipiente

senza il cestello al suo interno.

Attenzione: evitare di toccare il recipiente

durante e qualche istante dopo I'uso, in quanto

esso raggiunge temperature elevate. Afferrare

il recipiente solamente tramite I'apposita

maniglia.

5. Determinare il tempo di preparazione

richiesto per gli ingredienti (vedere la sezione

“Impostazioni”in questo capitolo).

Alcuni ingredienti richiedono di essere

mescolati a meta del tempo di preparazione

(vedere la sezione “Impostazioni”in questo

capitolo). Per agitare gli ingredienti, estrarre il

recipiente dall'apparecchio tramite la maniglia

e scuoterlo. Successivamente riposizionare il

recipiente allinterno della friggitrice ad aria

Attenzione: Non premere il pulsante di sgancio

della maniglia durante l'agitazione. (Fig. 3)

Suggerimento: per ridurre il peso, & possibile

rimuovere il cestello dal recipiente e scuotere

solamente il cestello. Per farlo, estrarre il recipiente
dall'apparecchio, posizionarlo su una superficie
resistente al calore, premere il pulsante della
maniglia ed estrarre il cestello dal recipiente
sollevandolo.

Suggerimento: se si imposta il timer a meta del

tempo di preparazione, viene udito il cicalino del

timer nel momento in cui sara necessario scuotere
gli ingredienti. Tuttavia, cio implica che & necessario

impostare nuovamente il timer al tempo di

preparazione residuo dopo l'agitazione.

7. Quando viene udito il cicalino del timer, significa
che il tempo di preparazione impostato e
terminato. Estrarre il recipiente dall'apparecchio.

Nota: ¢ inoltre possibile spegnere I'apparecchio

manualmente. Per farlo, impostare il tempo a 1

8. Controllare se gli ingredienti sono stati preparati.

Se gli ingredienti non sono ancora

pronti, & sufficiente rimettere il recipiente

nell'apparecchio e impostare il timer su qualche

minuto in piu.

Per rimuovere gli ingredienti (ad es. le patatine

fritte), estrarre il recipiente dalla friggitrice

ad aria calda, metterlo su un piano di prova,

premere il pulsante di sgancio del cestello

ed estrarre quest'ultimo dal recipiente

sollevandolo.

Evitare di capovolgere il cestello coniil

recipiente ancora inserito, in quanto l'olio

in eccesso che si &€ accumulato sul fondo del

recipiente potrebbe finire sugli ingredienti.

Il recipiente e gli ingredienti sono caldi. A

seconda del tipo di ingredienti all'interno della
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friggitrice ad aria, dal recipiente potrebbe
fuoriuscire del vapore.
10. Svuotare il cestello in una ciotola o su un piatto.
11. Una volta preparato un gruppo di ingredienti,
la friggitrice ad aria calda puo essere utilizzata
immediatamente per la preparazione di un altro
gruppo.

ISTRUZIONI SUL PANNELLO

DI CONTROLLO
Pulsante | A m Alimentazione
Pulsante | B @ Preimpostazione
Pulsante | C IIE: “Diminuzione”del timer/
della temperatura
Pulsante | D .@ "Aumento” del timer/della
temperatura
Pulsante | E {E} Controllo della temperatura
Pulsante | F @ Controllo del timer
Spia G| | Spiadella ventola
-
Spia H ﬂl Luce della temperatura
Spia | {El' Luce del timer
Spia J 'C Spia della temperatura
Spia K min Spia del timer
Spia L ﬁ ﬁ. *
Spia della ricetta

ISTRUZIONI OPERATIVE:

Pulsante di alimentazione (A)

Una volta aver posizionato correttamente
nell'alloggiamento principale il cestello e il
recipiente, la luce di alimentazione si accende.
Premendo e tenendo premuto il pulsante di
alimentazione per 3 secondi, si attiva la temperatura
predefinita dell'unita a 200°C, mentre il tempo di
cottura viene impostato a 15 minuti. Premere il
pulsante di alimentazione una seconda volta per
avviare il processo di cottura. Premere il pulsante
di alimentazione per 3 secondi per spegnere
I'apparecchio. Quando si spegnono tutte le luci, la
ventola si arresta.

Nota: durante la cottura & possibile premere i
pulsanti per controllare la messa in pausa e I'avvio
della cottura.
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Pulsante di preimpostazione (B)

Premere il pulsante di preimpostazione per scorrere
tra gli 8 elementi piu frequenti. Dopo la selezione,
viene avviata la funzione del tempo e della
temperatura di cottura predefiniti.

Pulsante di controllo della temperatura (E)
Premere i pulsanti di controllo della temperatura

e utilizzare i pulsanti C+D per aumentare o
diminuire la temperatura di cottura a passi di

5°C. Premere e tenere premuto il pulsante per
modificare rapidamente la temperatura. Intervallo
diregolazione della temperatura: 80-200°C.
Pulsante di controllo del timer (F)

Premere il pulsante di controllo del timer e utilizzare
i pulsanti C+D per aumentare o diminuire il tempo
di cottura di un minuto per volta. Premere e tenere
premuto il pulsante per modificare rapidamente il
tempo.

IMPOSTAZIONI

La tabella sottostante aiuta a selezionare le
impostazioni base per gli ingredienti.

Nota: tenere presente che tutte queste
impostazioni sono solo a scopo indicativo.
Poiché gliingredienti differiscono per origine,
dimensione, forma e marca, non possiamo garantire
limpostazione ottimale per i propri ingredienti.
Cio e dovuto al fatto che la tecnologia dell'aria
rapida riscalda istantaneamente l'aria all'interno
dell'apparecchio.

Quando il recipiente viene estratto brevemente
dall'apparecchio durante la frittura ad aria calda, il
processo viene leggermente rallentato.

Suggerimenti

+ Gliingredienti pit piccoli di solito richiedono un
tempo di preparazione leggermente piu breve
rispetto agli ingredienti pit grandi.

+Una quantita maggiore di ingredienti richiede
solo un tempo di preparazione leggermente
piu lungo, una quantita minore di ingredienti
richiede solo un tempo di preparazione
leggermente pil breve.

+ Mescolare gli ingredienti pit piccoli a meta
del tempo di preparazione ottimizza il risultato
finale e puo aiutare a prevenire gli ingredienti
fritti in modo non uniforme.

+Aggiungere un po' dolio alle patate fresche per
un risultato croccante. Friggere gli ingredienti
nella friggitrice ad aria calda entro pochi minuti
dall'aggiunta dellolio.

« Evitare di preparare ingredienti estremamente
grassi come le salsicce nella friggitrice ad aria
calda.
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- Gli spuntini che possono essere preparati in
un forno possono anche essere preparati nella
friggitrice ad aria calda

- Laquantita ottimale per preparare patatine
croccanti e di 500 9.

- Usare un impasto gia pronto per preparare
spuntini ripieni. Limpasto preconfezionato
richiede anche un tempo di preparazione piu
breve rispetto allimpasto fatto in casa.

+ Mettere una teglia o un piatto da forno nel
cestello della friggitrice ad aria calda se si
desidera cuocere una torta o una quiche o se si
desidera friggere ingredienti delicati o ripieni.

- Eanche possibile utilizzare la friggitrice ad aria
calda per riscaldare nuovamente gli ingredienti.
Per riscaldare gli ingredienti, impostare la
temperatura a 150°C per un massimo di 10
minuti.

Min-max Temperatura | Tempo

Quantita (g) (c) (min.)
Bistecca 100-600 180 16
Ali di pollo 100-500 180 25
Gamberi 100-500 180 12
Pesce 100-500 180 18
Spuntini 100-500 200 20
Patatine fritte 100-500 200 17
Prodotti da 100-500 160 17
forno
Verdure 100-500 160 17
PULIZIA

Pulire 'apparecchio dopo ogni utilizzo.

Il recipiente e il cestello con rivestimento

antiaderente. Evitare di utilizzare utensili da cucina

in metallo o materiali di pulizia abrasivi per pulirli,
in quanto cio potrebbe danneggiare il rivestimento
antiaderente.

1. Rimuovere la spina di alimentazione dalla presa
a parete e lasciare raffreddare I'apparecchio.

Nota: rimuovere il recipiente per consentire il

raffreddamento pit rapido della friggitrice ad aria

calda.

2. Pulire la parte esterna dell'apparecchio con un
panno umido.

3. Pulire il recipiente e il cestello con acqua calda,
con del detersivo per piatti e una spugna non
abrasiva.

E possibile utilizzare un liquido sgrassante per
rimuovere lo sporco residuo.



Suggerimento: in caso di sporco ostinato

sul cestello o il fondo del recipiente, riempire

quest'ultimo con acqua calda e del detersivo per

piatti. Mettere il cestello nel recipiente e lasciare

quest'ultimi in ammollo per circa 10 minuti.

4. Pulire la parte interna dell'apparecchio con
acqua calda e una spugna non abrasiva.

5. Pulire I'elemento riscaldante con una spazzola
per la pulizia per rimuovere eventuali residui di
alimenti.

CONSERVAZIONE

1. Scollegare I'apparecchio e lasciarlo raffreddare.

2. Assicurarsi che tutte le parti siano pulite e
asciutte.

Smaltimento ecologico

Proteggere sempre I'ambiente
== dallinquinamento! Ricordarsi di seqguire le
normative locali: consegnando le apparecchiature
elettriche fuori servizio a un centro di smaltimento
rifiuti appropriato.

61

ITALIANO



ITALIANO

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Problema

Possibile causa

Soluzione

La friggitrice ad aria calda
non funziona.

L'apparecchio non & collegato.

Collegare la spina di alimentazione a una presa a muro
con messa a terra.

Il timer non é stato impostato.

Impostare il timer al tempo di preparazione richiesto per
accendere |'apparecchio.

Gliingredienti preparati
con la friggitrice ad aria
non sono fritti.

La quantita di ingredienti nel
cestello & eccessiva.

Collocare nel cestello gruppi di ingredienti piu piccoli.
Gruppi piti piccoli vengono fritti in modo pit omogeneo.

La temperatura impostata &
troppo bassa.

Impostare la temperatura nel modo richiesto (fare
riferimento alla sezione “impostazioni” nel capitolo
“Utilizzo dell'apparecchio”).

Il tempo di preparazione é troppo
breve.

Impostare il timer al tempo di preparazione richiesto
(fare riferimento alla sezione “Impostazioni” nel capitolo
“Utilizzo dell'apparecchio”).

Gliingredienti nella
friggitrice ad aria
vengono fritti in modo
disomogeneo.

Alcuni tipi di ingredienti devono
essere mescolati a meta del
tempo di preparazione.

Gli ingredienti che si trovano uno sopra l'altro o uno di
fronte all'altro (ad es. le patatine fritte) devono essere
agitati a meta del tempo di preparazione. Fare riferimento
alla sezione "Impostazioni” nel capitolo "Utilizzo
dell'apparecchio”

Gli spuntini fritti non
sono croccanti quando
vengono tirati fuori dalla
friggitrice ad aria.

Sono stati utilizzati dei tipi di
spuntini destinati ad essere
preparati in una friggitrice
tradizionale.

Utilizzare spuntini da forno o dare una leggera passata di
olio sugli spuntini per ottenere un risultato pit croccante.

Non riesco a far scorrere
correttamente il
recipiente allinterno
dell'apparecchio.

Nel cestello sono presenti troppi
ingredienti.

Evitare di riempire il cestello oltre il segno MAX.

Il cestello non é stato messo
correttamente nel recipiente.

Spingere il cestello nel recipiente finché non viene udito
lo scatto in posizione.

Dall'apparecchio
fuoriesce del fumo
bianco.

Si stanno preparando ingredienti
grassi.

Quando si friggono ingredienti grassi nella friggitrice
ad aria, una grande quantita di olio si disperde nel
recipiente. L'olio produce fumo bianco e il recipiente
potrebbe scaldarsi pit del solito. Cid non compromette
I'apparecchio o il risultato finale.

Il recipiente contiene residui di
grasso dal precedente utilizzo.

Il fumo bianco & generato dal grasso che si scalda nel
recipiente; assicurati di pulire bene il recipiente dopo
ogni uso.

Le patatine fritte appena
fatte vengono fritte in
modo disomogeneo
nella friggitrice ad aria.

Non é stato usato il tipo di patata
adatto.

Utilizzare patate fresche e assicurarsi che rimangano
ferme durante la frittura.

| bastoncini di patate non sono
stati sciacquati bene prima di
friggerli.

Sciacquare adeguatamente i bastoncini di patate per
rimuovere I'amido dalla parte esterna dei bastoncini.

Le patatine fritte appena
fatte non sono croccanti
quando vengono tirate
fuori dalla friggitrice

ad aria.

La croccantezza delle patatine
fritte dipende dalla quantita di
olio e acqua nelle patatine.

Assicurarsi di asciugare adeguatamente i bastoncini di
patate prima di aggiungere lolio.

Tagliare i bastoncini di patate a pezzi piu piccoli per
ottenere una maggiore croccantezza.

Per aumentare quest'ultima aggiungere leggermente
altro olio.

62



CVRTNIK NA VROC ZRAK 10. Ne prekrijte vhodne in izhodne reze za zrak med

Preden aparat prikljucite, se prepric¢ajte, da tehni¢ni delovanjem aparata.

podatki, navedeni na tipski plo¢ici, ustrezajo 11. Temperatura dostopnih povrsin se med

pogojem elektri¢nega omrezja. delovanjem aparata lahko segreje. Ceje

Elektri¢no varmost aparata je mogoce zagotoviti le, poskodovan napajalni kabel, ga mora zamenjati

¢e je bil aparat primerno ozemljen. prozvap\ec ali njegov pooblascem servisni
zastopnik oz. usposobljena oseba, da prepreci

TEHNICNI PODATKI morebitno nevarnost.

1500W « 220-240V - 50-60 Hz 12. Aparat izkljucite iz omrezja, ko ga ne
uporabljate in pred cis¢enjem. Pocakajte, da

uvoD se aparat ohladi, preden ga odstavite, za¢nete
odstranjevati sestavne dele ali preden ga Zelite

Ta nov cvrtnik na vro¢ zrak predstavlja enostaven

in zdrav nacin za pripravo vasih najljubsih jedi.

Z uporabo hitrega kroZenja vroega zraka in
zgornjega zara lahko v njem pripravite Stevilne jedi.
Najboljse pa je, da cvrtnik na vro¢ zrak hrano segreje
z vseh strani in za vecino jedi ni potrebno olje.

odistiti.

13. Pri odstranjevanju vti¢a iz vticnice nikoli ne
povlecite za kabel, temvec za vtic.

14. Aparata ne Cistite s kovinskimi gobicami za
drgnjenije, pri katerih lahko pride do stika z
elektri¢nimi deli in posledi¢nega elektricnega

SPLOSNI OPIS: (slika 1) ydara. » o

1 Nad lo&¢ 15. Ce zelite prepreciti nenamerne opekline, pri

2' ng;c;ma plosca upravljanju aparata vedno uporabljajte rocaj in
' ) . gumbe.

i' Sumbkzav sprostitev kosare 16. Pri dolivanju olja v posodo lahko pride do

5’ Gcl)caj oss_rﬁ nevarnosti pozara.

6' Poi\(/)r:jc;o e 17. Ne dotikajte se notranjih delov, ko aparat

7. ReZe zaizhod zraka obrat.uvje I -

8 Napajalni kabel 18. Elektricnega kabla ne prikljucujte/odstranjujte

in nadzorne plos¢e ne upravljajte z mokrima
rokama.

19. Aparata ne postavite ob steno ali druge naprave.
Zagotovite dovolj neoviranega prostora okrog
aparata in nad njim - vsaj 10 cm.

. Aparat nemudoma izkljucite, Ce se iz njega
zacne valiti temen dim. Pocakajte, da se dim
preneha valiti, in nato odstranite posodo iz
aparata.

. Zagotovite, da je aparat postavljen na
vodoravno, ravno in stabilno povrsino.

. Aparata se ohladi po priblizno 30 minutah —
nato ga lahko brez skrbi odstranite ali o¢istite.

. Aparat je primeren le za uporabo v notranjosti.

. Ce je elektri¢no vezje preobremenjeno z
drugimi napravami, aparat morda ne bo deloval
pravilno.

POMEMBNI VARNOSTNI UKREPI:
Pri uporabi elektricnih aparatov upostevajte
naslednje previdnostne ukrepe:
1. Preberite vsa navodila. 5
2. Ne dotikajte se vrocih povrsin, uporabljajte
rocaje ali gumbe.
3. Poskrbite za ustrezen nadzor, ¢e aparat
uporabljajo otroci oz. ga uporabljate v bliZini P
otrok.
4. Poskrbite, da so vse sestavine v kosari, in P
preprecite morebiten stik z ogrevalnimi
elementi. 23
5. Napajalni kabel ne sme viseti ¢ez rob mize ali 24
pulta oz. ne sme biti poloZen na vroce povrsine.
6. Ne upravljajte aparatov s poskodovanimi

o

N

kabli ali vti¢i in aparatov ne uporabljajte, ce 25. Aparata ne uporabljajte za kateri koli drug
so okvarjeni oz. poskodovani. Aparate posljite namen razen v namensko uporabo.
najbliziemu pooblascenemu servisu, Kier jih 26. OPOZORILO: Ta elektri¢na naprava vkljucuje

bodo pregledali, popravili ali prilagodili.

7. Preden premaknete aparat, odstranite vti¢ iz
stene. Aparat primite z obema rokama.

8. Ne uporabljajte drugih pripomockov razen
tistih, ki so bili prilozeni izdelku. Neustrezni
nastavki pripomockov lahko privedejo do
nevarnosti ali telesnih poskodb.

9. Aparata ne postavite na plinski ali elektri¢ni
stedilnik oz. v njegovo neposredno blizino, v
segreto pecico ali v mikrovalovno pecico.

funkcijo gretja. Povrsine se lahko zelo segrejejo,
tudi tiste, ki niso funkcionalne povrsine. Ker
razlicne osebe razli¢no zaznavajo temperature,
je treba to opremo uporabljati PREVIDNO.
Opreme se lahko dotikate samo na namenskih
rocajih in oprijemalnih povrsinah; uporabljajte
opremo za zascito pred toploto, kot so rokavice
ali podobno. Pocakajte dovolj ¢asa, da se ostale
povrsine, razen namenskih oprijemalnih povrsin,
dovolj ohladijo, preden se jih dotaknete.
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. Biti morate posebej previdni ob premikanju

naprave, ki vsebuje vroce olje ali druge vroce
tekocine.

. Vedno najprej namestite kabel na napravo,

Sele nato kabel priklopite v elektri¢no vti¢nico.
Napravo odklopite tako, da kontrolni gumb
obrnete v polozaj »izklopa« in nato odstranite
kabel iz napajanja.

. Otroci, starejsi od 8 let, osebe z zmanjsanimi

telesnimi, senzori¢nimi ali psihi¢nimi
sposobnostmi ter osebe brez izkusenj in
znanja lahko uporabljajo napravo le, ¢e so pod
nadzorom ali so dobili navodila o varni uporabi
naprave in se zavedajo nevarnosti. Otroci naj
se ne igrajo z napravo. Otroci naj ne ¢istijo ali
vzdrzujejo naprave, razen Ce so starejsi od 8 let
in so pod nadzorom odrasle osebe.

Napravo in njen napajalni kabel shranite izven
dosega otrok, mlajsih od 8 let.

Ohisja ne potopite v vodo in ga ne spirajte pod
tekoco vodo zaradi elektronskih in ogrevalnih
sestavnih delov.

Preprecite, da bi v aparat vdrla katera koli
tekocina. V nasprotnem primeru lahko pride do
elektricnega udara ali kratkega stika.

Aparat in napajalni kabel naj bosta izven dosega
otrok.

Aparata ne prikljucite v neozemljeno stensko
vticnico. Vedno se prepricajte, da ste vti¢
pravilno vstavili v stensko vticnico.

Aparata ne prikljucite na stikalo zunanjega
¢asovnika.

Aparata ne postavite na gorljive materiale,

kot so namizni prt ali zavesa, oz. v njihovo
neposredno blizino.

Nicesar ne odlagajte na vrh aparata.

Med delovanjem aparata ne puscajte
nenadzorovanega.

Med cvrtjem na vro¢ zrak se iz izhodne reze za
zrak spro$ca vroca para. Z rokama in obrazom
ne segajte v obmogje izpusta vroce pare iz
izhodnih rez za zrak. Prav tako bodite pozorni na
vroco paro in zrak pri odstranjevanju posode za
cvrtje iz aparata.

Dostopne povriine se med delovanjem lahko
segrejejo.

Ce je napajalni kabel poskodovan, ga mora
zamenjati proizvajalec, servisni posrednik ali
usposobljena oseba, da prepreci morebitno
nevarnost.

Ta aparat je primeren le za uporabo v
gospodinjstvu. Ni primeren za varno uporabo v
okoljih, kot so kuhinje restavracij, kmetije, moteli
in druga nestanovanjska okolja.

- Jamstvo se iznici, Ce je bil aparat uporabljen v
profesionalne ali polprofesionalne name oz. ni
bil uporabljen v skladu z navodili.

PRED PRVO UPORABO

1. Odstranite embalaZo.

2. Znaprave odstranite vse nalepke ali oznake.

3. Temeljito ocistite ko3aro in posodo z vro¢o
vodo, nekaj detergenta za pomivanje posode in
neabrazivno gobico.

4. Ocistite notranjost in zunanjost naprave z vlazno
krpo.

To je cvrtnik brez olja, ki deluje na vro¢ zrak; ne

nalijte olja ali mascobe za cvrtje neposredno v

posodo.

PRIPRAVA ZA UPORABO

1. Napravo postavite na stabilno, vodoravno in
ravno podlago.
Naprave ne postavite na povrsino, ki ni
odporna na toploto.

2. Vstavite kosaro v posodo (slika 3).
V posodo ne nalijte olja ali nobene druge
tekocine.
Ne postavljajte ni¢esar na napravo, saj bo
pretok zraka oviran, kar bo vplivalo na
rezultat cvrtja na vroc zrak.

UPORABA NAPRAVE

V cvrtniku brez olja lahko pripravite Stevilne jedi.

Cvrtje na vroc zrak

1. Omrezni vti¢ prikljucite na ozemljeno stensko
vti¢nico.

2. Previdno izvlecite posodo iz cvrtnika na vro¢
zrak (slika 6).

3. PoloZite sestavine v posodo. (slika 5)

4. Potisnite posodo nazaj v cvrtnik na vroc¢ zrak
(slika 4).

Posodo pazljivo poravnajte z vodili na ohisju

cvrtnika na vroc zrak.

Nikoli ne uporabljajte posode brez kosare v njej.

Pozor: Posode se ne dotikajte med uporabo

in nekaj ¢asa po uporabi, saj se zelo segreje.

Posodo drzite samo za rocaj.

5. Dolocite zahtevani ¢as priprave sestavin (glejte
razdelek »Nastavitve« v tem poglavju).

6. Nekatere sestavine je potrebno med pripravo
premesati (glejte razdelek »Nastavitve« tega
poglavja). Sestavine premesate tako, da posodo
vzamete iz naprave za ro¢aj in jo potresete. Nato
posodo potisnete nazaj v cvrtnik na vro¢ zrak.

Pozor: Med mesanjem ne pritisnite sprostitvenega

gumba na rocaju. (slika 3)

Napotek: Za zmanjsanje teze lahko kosaro

odstranite iz posode in stresete samo kosaro.



To storite tako, da posodo odstranite iz naprave,
jo postavite na povriino, odporno na toploto,
pritisnete gumb na rocaju in dvignete kosaro iz
posode.
Napotek: Ce ¢asovnik nastavite na polovico ¢asa
priprave, se bo slisalo brencalo ¢asovnika, ko je
potrebno potresti sestavine. Vendar pa to pomeni,
da morate ¢asovnik ponovno nastaviti na preostali
Cas priprave, potem ko ste sestavite potresli.
7. Ko se slisi brencalo ¢asovnika, je nastavljen ¢as
priprave potekel. Odstranite posodo iz naprave.
Opomba: Napravo lahko izklopite tudi ro¢no. To
storite tako, da ¢as nastavite na 1.
8. Preverite, ali so sestavine pripravijene.
Ce sestavine $e niso pripravljene, samo vstavite
posodo nazaj v napravo in nastavite ¢asovnik se
na nekaj minut.
9. Sestavine (npr. krompircek) odstranite tako,
da odstranite posodo iz cvrtnika na vroc zrak,
jo postavite na ogrodje, pritisnete gumb za
sprostitev kosare in dvignete kosaro iz posode.
Kosare ne obrnite na glavo, medtem ko je Se
vedno namesc¢ena v posodo, saj bo odvecno
olje, ki se je nabralo na dnu posode, steklo na
sestavine.
Posoda in sestavine so vroce. Odvisno od vrste
sestavin v cvrtniku na vroc zrak, lahko iz posode
uhaja para.
10. Vsebino kosare izpraznite v posode ali na
kroznik.
11. Ko je peka sestavin pripravljena, je cvrtnik na
vro¢ zrak takoj pripravljen na drugo peko.

NAVODILA ZA NADZORNO PLOSCO

Gumb | A i:l} Vklop/izklop

Gumb | B @ Prednastavitev

Gumb | C E:I »Zmanjsanje« upravljanja
Casovnika/temperature

Gumb | D .@ »Poveclanje« upravljanja
Casovnika/temperature

Gumb | E {E} Uravnavanje temperature

Gumb | F @ Upravljanje ¢asovnika

Lutka | G| *= | Indikatorska lucka ventilatorja

- &

Lucka H ﬂl Lucka temperature

Lucka \ _@, Lucka casovnika

Lucka | J T Indikatorska lucka
temperature
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Lucka K min Indikatorska lucka ¢asovnika
lutka | L | gl 3 )n. 3

Indikatorska lucka recepta
NAVODILA ZA UPORABO:

Gumb za vklop/izklop (A)

Ko sta kosara in posoda pravilno namescena v
glavnem ohisju, se vklopi lucka za vklop. Pritisnite
in 3 sekunde pridrzite gumb za vklop/izklop, da
se aktivira privzeta temperatura enote 200°C,

Cas pecenja pa se nastavi na 15 minut. Ponovno
pritisnite gumb za vklop/izklop za zacetek procesa
pecenja. Pritisnite gumb za vklop/izklop za 3
sekunde, Ce Zelite izklopiti napravo. Vse lucke se
izklopijo in ventilator preneha delovati.

Opomba: Med pecenjem lahko pritisnete gumbe
za upravljanje zacasne ustavitve in zacetka pecenja.
Gumb za prednastavitev (B)

Pritisnite gumb za prednastavitev za pomikanje
po 8 priljubljenih izbirah Zivil. Ko izberete
prednastavitev, se za¢ne funkcija vnaprej
dolo¢enega ¢asa in temperature pecenja.

Gumb za uravnavanje temperature (E)
Pritisnite gumb za uravnavanje temperature

in zgumboma C+D povecajte ali zmanjsajte
temperaturo pecenja v korakih po 5°C. Pritisnite in
zadrzite gumb za hitro spremembo temperature.
Razpon uravnavanja temperature: 80°C-200°C.
Gumb za upravljanje ¢asovnika (F)

Pritisnite gumb za upravljanje ¢asovnika in z
gumboma C+D povecajte ali zmanjsajte ¢as
pecenja v korakih po eno minuto. Pritisnite in
zadrzite gumb za hitro spremembo ¢asa.

NASTAVITVE

Spodnja tabela vam bo v pomoc¢ pri izbiri osnovnih
nastavitev za sestavine.

Opomba: Upostevajte, da so te nastavitve samo
namigi. Ker se sestavine razlikujejo glede na poreklo,
velikost, obliko in blagovno znamko, ne moremo
jamciti najboljse nastavitve za vase sestavine.
Tehnologija hitrega krozenja zraka v trenutku
ponovno segreje zrak v napravi.

Ce posodo na kratko izvlecete iz naprave med
cvrtjem na vroc zrak, to skoraj ne zmoti procesa.
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Napotki

« Manjse sestavine v primerjavi z vecjimi
sestavinami obi¢ajno potrebujejo krajsi ¢as
priprave.

« Vegja kolic¢ina sestavin potrebuje malenkost
daljsi ¢as priprave, manjsa koli¢ina sestavin pa
potrebuje nekoliko krajsi ¢as priprave.

+ Mesanje manjsih sestavin na polovici
pripravljalnega ¢asa optimizira kon¢ni rezultat
in lahko prepreci neenakomerno ocvrte
sestavine.

« SveZemu krompirju dodajte malo olja, ce Zelite,
da bo vas krompir hrustljav. Sestavite ocvrite v
cvrtniku na vroc zrak v nekaj minutah zatem, ko
ste dodali olje.

« Vevrtniku na vroc¢ zrak ne pripravljajte iziemno
mastnih sestavin, kot so klobase.

- Prigrizke, ki se lahko pripravijo v pecici, lahko
pripravite tudi v cvrtniku na vroc zrak.

+ Optimalna koli¢ina za pripravo hrustljavega
krompircka je 500g.

« Zapripravo prigrizkov uporabite kupljeno testo.
Kupljeno testo prav tako potrebuje krajsi ¢as
priprave od domacega testa.

« Vstavite model za peko ali pekac¢ v kosaro
cvrtnika na vroc zrak, Ce Zelite peci torto ali
pogaco ali ¢e Zelite peci krhke ali polnjene
sestavine.

« Cvrtnik na vro¢ zrak lahko uporabite tudi
za pogrevanje jedi. Ce Zelite pogreti jed,
temperaturo za 10 minut nastavite na 150°C.

Min-maks | Temperatura | Cas (min.)
koli¢ina (g) (C°)
Zrezek 100-600 180 16
Krilca 100-500 180 25
Kozice 100-500 180 12
Ribe 100-500 180 18
Prigrizki 100-500 200 20
Krompircek 100-500 200 17
Pekovski 100-500 160 17
izdelki
Zelenjava 100-500 160 17
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CISCENJE
Napravo ocistite po vsaki uporabi.
Posoda in kosara s prevleko proti prijemanju.
Za Cis¢enje ne uporabljajte kovinskih kuhinjskih
pripomockov ali abrazivnih materialov za ¢iscenje,
saj lahko s tem poskodujete prevleko proti
prijemanju.
1. Odstranite napajalni kabel iz elektri¢ne vticnice
in pocakajte, da se naprava ohladi.
Opomba: Odstranite posodo, da se bo cvrtnik na
vro¢ zrak hitreje ohladil.
2. Odistite zunanjost naprave z vlazno krpo.
3. Oistite posodo in kosaro z vro¢o vodo,
nekaj detergenta za pomivanje posode in
neabrazivno gobico.
Za odstranjevanje trdovratne umazanije
uporabite tekocino razmascevalca.
Napotek: Ce se je na kosaro ali dno posode
oprijela umazanija, v posodo nalijte vro¢o vodo z
nekaj detergenta za pomivanje posode. Postavite
kosaro v posodo in pocakajte priblizno 10 minut,
da se posoda in kosara namakata.
4. QOcistite notranjost naprave z vro¢o vodo in
neabrazivno gobico.
5. Odistite grelni element s S¢etko za ¢is¢enje, da
odstranite morebitne ostanke hrane.

SHRANJEVANJE

1. Odklopite napravo z napajanja in pocakajte, da
se ohladi.

2. Prepricajte se, da so vsi deli ¢isti in suhi.

Okolju prijazno odstranjevanje odpadkov

Vedno za$citite okolje pred onesnazenjem!
== Upostevajte lokalne predpise: iztroseno
elektri¢no napravo odpeljite v ustrezen zbirni
center.



ODPRAVLJANJE NAPAK

Tezava

Mozen vzrok

Resitev

Cvrtnik na vro¢ zrak ne deluje.

Naprava ni priklopljena na
napajanje.

Omrezni vti¢ prikljucite na ozemljeno stensko
vticnico.

Niste nastavili ¢asovnika.

Za vklop naprave nastavite ¢asovnik na potrebni
cas priprave.

Sestavine, ocvrte v cvrtniku na
vroc zrak, niso pecene.

V kosari je prevelika koli¢ina
sestavin.

V kosaro dajte manjso koli¢ino sestavin. Manjse
koli¢ine se specejo bolj enakomerno.

Nastavljena temperatura je
prenizka.

Nastavite temperaturo na potrebno nastavitev
(glejte razdelek »Nastavitve« v poglavju »Uporaba
napravex).

Cas priprave je prekratek.

Nastavite ¢asovnik na potreben ¢as priprave
(glejte razdelek »Nastavitve« v poglavju »Uporaba
napravex).

Sestavine v cvrtniku na
vroc¢ zrak so neenakomerno
pecene.

Dolocene vrste sestavin je treba na
sredini Casa priprave premesati.

Sestavine, ki leZijo ene nad drugimi (npr.
krompircek), je treba na sredini ¢asa priprave
pretresti. Glejte razdelek »Nastavitve« v poglavju
»Uporaba naprave.

Ocuvrti prigrizki niso hrustljavi,
ko jih vzamete iz cvrtnika na
vro¢ zrak.

Uporabili ste vrsto prigrizka, ki ga
je treba pripraviti v obicajnem
cvrtniku.

Uporabite prigrizke za pecico ali namazite malo olja
na prigrizke, da boste dobili bolj hrustljave prigrizke.

Posode ne morem pravilno
vstaviti v napravo.

V kosari je prevec sestavin.

Kosare ne napolnite preko oznake MAX.

Kosara ni pravilno vstavljena v
posodo.

Kosaro potisnite navzdol v posodi, dokler ne slisite
klika.

1z naprave uhaja bel dim.

Pripravljate mastne sestavine.

Ce v cvrtniku na vro¢ zrak pecete mastne sestavine,
se bo v posodo stekala velika koli¢ina olja. Olje
proizvaja bel dim in posoda se lahko segreje bolj kot
obicajno. To ne vpliva na napravo ali kon¢ni rezultat.

Posoda e vedno vsebuje ostanke
mascobe iz prejsnje uporabe.

Bel dim je posledica segrevanja masc¢obe v posodi.
Posodo morate ustrezno ocistiti po vsaki uporabi.

Fresh fries are fried unevenly
in the air fryer.

Uporabili ste napacno vrsto
krompirja.

Uporabite svez krompir in se prepricajte, da med
pecenjem ostane ¢vrst.

Krompircka niste dobro sprali pred
pecenjem.

Dobro sperite krompircek, da z njega odstranite
skrob.

Fresh fries are not crispy when
they come out of the air fryer.

Hrustljavost krompircka je
odvisna od koli¢ine olja in vode v
krompircku.

Krompircek morate ustrezno osusiti, preden dodate
olje.

Krompircek narezite na manjse kose, da boste dobili
bolj hrustljav krompircek.

Za bolj hrustljav krompir¢ek dodajte malce vec olja.
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NEDERLANDS

AIRFRYER

Alvorens het apparaat aan te sluiten, dient u zich
ervan te vergewissen dat de specificaties op het
typeplaatje overeenkomen met de voorwaarden
van het elektriciteitsnet.

De elektrische veiligheid van dit apparaat kan alleen
worden gegarandeerd als het correct is geaard.

SPECIFICATIES
1500W « 220-240V - 50-60 Hz

INLEIDING

Deze volledig nieuwe airfryer biedt een
gemakkelijke en gezonde manier om uw favoriete
ingrediénten te bereiden. Door gebruik te maken
van een snelle, hete luchtcirculatie en een
bovengrill, is het in staat om talrijke gerechten

te bereiden. Het beste van alles is dat de airfryer
voedsel van alle kanten verwarmt en voor de
meeste geen olie ingrediénten noodzakelijk is.

ALGEMENE BESCHRIVING: (Fig. 1)
. Bedieningspaneel

Mand

Ontgrendelknop van de mand
Handvat mand

Hoofdbehuizing

Pan

Luchtuitlaat

Voedingssnoer

©NO LS W

BELANGRLKE

VEILIGHEIDSINSTRUCTIES:

Bij het gebruik van elektrische apparaten moeten

altijd de basisvoorzorgen in acht worden genomen,

waaronder:

1. Leesalle instructies.

2. Raak geen hete oppervlakken, handvatten of
knoppen aan.

3. Nauwlettend toezicht is noodzakelijk wanneer
apparaten door of in de nabijheid van kinderen
worden gebruikt.

4. Houd alle ingrediénten in de mand en voorkom
elk contact met de verwarmingselementen.

5. Laat het netsnoer niet over de rand van
een tafel of aanrecht hangen, of op hete
oppervlakken.

6. Gebruik het apparaat niet als het netsnoer of
de stekker beschadigd is, het apparaat defect
is geraakt of op enigerlei wijze beschadigd is.
Breng apparaten voor onderzoek, reparatie of
afstelling terug naar het dichtstbijzijnde erkende
servicecentrum.

7. Haal de stekker uit het stopcontact voordat u
het apparaat verplaatst. Gebruik beide handen
om het apparaat te verplaatsen.
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8. Gebruik geen andere accessoires dan welke bij
dit product zijn meegeleverd. Niet aanbevolen
accessoires kunnen gevaar of letsel veroorzaken.

9. Plaats het apparaat niet op of in de buurt van
een hete gas- of elektrische brander, in een
verwarmde oven of in een magnetron.

. Dek de luchtinlaat en de luchtuitlaat niet af
wanneer het toestel in gebruik is.

11. De temperatuur van toegankelijke oppervlakken
kan hoog oplopen wanneer het toestel in
gebruik is. Als het netsnoer beschadigd is, moet
deze worden vervangen door de fabrikant,
diens service-agent of gekwalificeerde
personen, om gevaar te voorkomen.

12. Trek de stekker uit het stopcontact als u het
apparaat niet gebruikt en voordat u het reinigt.
Laat het apparaat afkoelen alvorens onderdelen
plaats of verwijdert en alvorens u het apparaat
reinigt.

13. Trek altijd de stekker uit het stopcontact. Trek

nooit aan het snoer.

Reinig het apparaat niet met metalen

schuursponsen. Er kunnen stukjes van de

schuurspons afbreken en in aanraking komen
met elektrische onderdelen, waardoor een risico
op elektrische schokken ontstaat.

. Om onopzettelijke brandwonden te
voorkomen, dient u altijd het handvat en de
knoppen te gebruiken om dit apparaat te
bedienen.

. Het vullen van de pan met olie kan een
brandgevaar opleveren.

. Raak de binnenkant van het apparaat niet aan
als het in gebruik is.

. Raak de stekker en het bedieningspaneel niet
met natte handen aan.

. Plaats het apparaat niet tegen een muur of
andere apparaten. Laat ten minste 10 cm ruimte
aan de achterkant, zijkanten en bovenkant van
het apparaat vrij.

20. Trek onmiddellijk de stekker uit het stopcontact

als er donkere rook uit het apparaat komt.

Wacht tot de rook is opgetrokken voordat u de

pan uit het apparaat haalt.

Zorg dat het apparaat op een horizontaal, vlak

en stabiel oppervlak staat.

Het apparaat heeft ongeveer 30 minuten nodig

om af te koelen alvorens het veilig kan worden

gehanteerd of gereinigd.

Gebruik het niet buitenshuis.

Als het elektrische circuit overbelast is met

andere apparaten, kan het zijn dat dit apparaat

niet goed werkt.

Gebruik het apparaat niet voor een ander doel

dan waarvoor het bestemd is.

14.

21.

22.

23.
24.

25.



26.

27.

28.

29.

30.

WAARSCHUWING: Dit elektrische apparaat
bevat een verwarmingsfunctie. Oppervlakken,
buiten de functionele oppervlakken, kunnen
heet worden. Aangezien temperaturen

door verschillende personen verschillend
worden waargenomen, moet dit apparaat

met VOORZICHTIGHEID worden gebruikt.

Het apparaat mag alleen worden

aangeraakt bij de daarvoor bestemde
handvatten en grijpoppervlakken. Gebruik
warmtebescherming zoals handschoenen of
iets dergelijks. Oppervlakken anders dan de
beoogde grijpopperviakken moeten voldoende
tijd krijgen om af te koelen alvorens te worden
aangeraakt.

Uiterste voorzichtigheid is geboden bij het
verplaatsen van een apparaat dat hete olie of
andere hete vloeistoffen bevat.

Sluit het netsnoer altijd eerst aan op het
apparaat en steek vervolgens pas de stekker in
het stopcontact. Om los te koppelen draait u de
regelknop naar “Uit"en haalt u vervolgens de
stekker uit het stopcontact.

Dit apparaat kan worden gebruikt door
kinderen vanaf 8 jaar en personen met
verminderde lichamelijke, zintuiglijke of
geestelijke vermogens of met gebrek aan
ervaring en kennis, indien zij onder toezicht
staan of instructies hebben gekregen over het
veilig gebruik van het apparaat en de gevaren
ervan begrijpen. Kinderen mogen niet met
het apparaat spelen. Reiniging en onderhoud
mogen niet worden uitgevoerd door kinderen,
tenzij zij ouder zijn dan 8 jaar en onder toezicht
staan.

Houd het apparaat en netsnoer buiten het
bereik van kinderen jonger dan 8 jaar.

Dompel de behuizing niet in water onder en
spoel deze niet af onder de kraan in verband
met elektronische en verwarmingsonderdelen.
Voorkom dat er vloeistof in het apparaat komt
om elektrische schokken of kortsluiting te
voorkomen.

Houd het apparaat en netsnoer buiten het
bereik van kinderen.

Steek de stekker van het apparaat niet in een
ongeaard stopcontact. Zorg altijd dat de stekker
goed in het stopcontact zit.

Sluit het apparaat niet aan op een externe
tijdschakelaar.

Plaats het apparaat niet op of in de buurt van
brandbare materialen zoals een tafelkleed of
gordijn.

Plaats geen voorwerpen op het apparaat.

Laat het apparaat niet onbeheerd tijdens
gebruik.
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Tijdens het frituren met hete lucht komt er hete

stoom vrij door de luchtuitlaatopening. Houd
uw handen en gezicht op een veilige afstand

van de stoom en van de luchtuitlaatopeningen.
Pas ook op voor hete stoom en lucht wanneer u

de frituurpan uit het apparaat haalt.

Alle bereikbare oppervlakken kunnen tijdens
het gebruik heet worden.

Als het netsnoer beschadigd is, moet deze
worden vervangen door de fabrikant, diens
service-agent of gekwalificeerde personen, om
gevaar te voorkomen.

Dit apparaat is uitsluitend bestemd voor
huishoudelijk gebruik. Het is wellicht niet
geschikt om veilig te worden gebruikt in
omgevingen zoals personeelskeukens,
boerderijen, motels en andere niet-residentiéle
omgevingen.

De garantie vervalt indien het apparaat voor
professionele of semi-professionele doeleinden
wordt gebruikt of niet volgens de instructies.

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

1. Verwijder alle verpakkingsmaterialen.

2. Verwijder alle stickers of etiketten van het
apparaat.

3. Reinig de mand en pan grondig met warm
water, wat afwasmiddel en een niet-schurende
spons.

4. Veeg de binnen- en buitenkant van het
apparaat af met een vochtige doek.

Dit is een olievrije airfryer die werkt op hete

lucht. Vul de pan niet rechtstreeks met olie of

frituurvet.

VOORBEREIDINGEN VOOR GEBRUIK
1. Plaats het apparaat op een stabiele, horizontale
en vlakke ondergrond.
Plaats het apparaat niet op een niet-
hittebestendige ondergrond.
2. Plaats de mand in de pan (Fig. 3).
Vul de pan niet met olie of een andere
vloeistof.
Plaats niets bovenop het apparaat, de
luchtstroom wordt anders verstoord
hetgeen het eindresultaat beinvioedt.

HET APPARAAT GEBRUIKEN

De olievrije airfryer kan een groot assortiment aan

ingrediénten bereiden.

Frituren met hete lucht

1. Sluit het netsnoer aan op een geaard
stopcontact.

2. Haal de pan voorzichtig uit de aifryer (Fig. 6).

3. Plaats uw ingrediénten in de mand (Fig. 5).

4. Schuif de pan terug in de aifryer (Fig. 4).
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Lijn de pan voorzichtig uit met de geleiders in de

behuizing van de aifryer.

Gebruik de pan nooit zonder de mand.

Let op: raak de pan tijdens en enige tijd na

gebruik niet aan daar deze erg heet wordt.

Houd de pan alleen bij het handvat vast.

5. Bepaal de vereiste bereidingstijd voor de
ingrediénten (zie paragraaf“Instellingen”in dit
hoofdstuk).

6. Sommige ingrediénten moeten halverwege
de bereidingstijd worden doorgeroerd (zie
paragraaf‘Instellingen”in dit hoofdstuk). Om de
ingrediénten op te schudden, haalt u de pan
aan het handvat uit het apparaat en schudt u
de pan. Schuif vervolgens de pan terug in de
airfryer

Let op: Druk niet op de ontgrendelknop van het

handvat tijdens het schudden (Fig. 3).

Tip: om het gewicht te verminderen, kunt u

de mand uit de pan halen en alleen de mand

schudden. Haal hiervoor de pan uit het apparaat,

plaats deze op een hittebestendig oppervlak, druk
op de knop van het handvat en til de mand uit de
pan.

Tip: als u de timer instelt op de helft van de

bereidingstijd, hoort u de timer zoemen wanneer

u de ingrediénten moet schudden. Dit betekent

echter dat u de timer opnieuw moet instellen op de

resterende bereidingstijd na het schudden.

7. Wanneer u de zoemer van de timer hoort, is de
ingestelde bereidingstijd verstreken. Haal de
pan uit het apparaat.

Opmerking: u kunt het apparaat ook handmatig

uitschakelen. Stel de tijd hiervoorin op 1.

8. Controleer of de ingrediénten gaar zijn.

Als de ingrediénten nog niet gaar zijn, schuift u
de pan gewoon terug in het apparaat en stelt u
de timer in op een paar minuten.

9. Om ingrediénten (bijvoorbeeld patat) te
verwijderen, haalt u de pan uit de aifryer, plaatst
u hem op een onderzetter, drukt u op de
ontgrendelknop van de mand en tilt u de mand
uit de pan.

Draai de mand niet om met de pan er nog aan

bevestigd, de overtollige olie die zich op de

bodem van de pan heeft verzameld zal op de
ingrediénten lekken.

De pan en de ingrediénten zijn heet. Afhankelijk

van het soort ingrediénten in de airfryer, kan er

stoom uit de pan ontsnappen.

10. Leeg de mand in een schaal of op een bord.

11. Als een portie ingrediénten klaar is, is de
airfryer meteen klaar voor de bereiding van een
volgend portie.

INSTRUCTIES BEDIENINGSPANEEL

Toets A ﬂ} Aan/uit
Toets B @ Voorkeuze
Toets C E Timer/temperatuur verlagen
Toets D .@ Timer/temperatuur verhogen
Toets E {E} Temperatuurinstelling
Toets F @ Timerinstelling
Indicator | G | J*# | Ventilatorindicatorlampje
-

Indicator | H ﬂl Temperatuurlampje
Indicator | | {E Timerlampje
Indicator | J 'C Temperatuurindicatorlampje
Indicator | K min Timerindicatorlampje
Indicator | L s, ﬁ ‘h. *

Receptindicatorlampje

GEBRUIKSAANWUJZING:

Aan/uit-toets (A)

Zodra de mand en de pan correct in de
hoofdbehuizing zijn geplaatst, licht het aan/uit-
lampje op. Houdt de aan/uit-toets 3 seconden
ingedrukt om het apparaat in te schakelen. De
standaardtemperatuur wordt op 200°C ingesteld,
terwijl de kooktijd op 15 minuten wordt ingesteld.
Druk nogmaals op de aan/uit-toets om het
kookproces te starten. Houdt de aan/uit-toets

3 seconden ingedrukt om het apparaat uit te
schakelen. Alle lampjes gaan uit en de ventilator
stopt.

Opmerking: Tijdens het koken kunt u op de toetsen
drukken om het koken te pauzeren en te starten.
Voorkeuzetoets (B)

Druk op de voorkeuzetoets om door 8 populaire
voedselvoorkeuzes te scrollen. Eenmaal
geselecteerd, start de functie met de vooraf
ingestelde tijd en kooktemperatuur.
Temperatuurinsteltoets (E)

Druk op de temperatuurinsteltoets en gebruik

de toetsen C+D om de kooktemperatuur telkens
met 5°C te verhogen of te verlagen. Houd de toets
ingedrukt om de temperatuur snel te wijzigen.
Temperatuurinstelbereik: 80-200°C.



Timerinsteltoets (F) Min-max | Temperatuur | Tijd
Druk op de timerinsteltoets en gebruik de toetsen Hoeveelheid (€°) (min.)
C+D om de kooktijd telkens met een minuut te (9

verhogen of te verlagen. Houd de toets ingedrukt Biefstuk 100-600 180 16

om de tijd snel te wijzigen. -

Kippelvleugels 100-500 180 25

INSTELLINGEN Garnalen 100-500 180 12

De onderstaande tabel helpt u bij het selecteren Vis 100-500 180 18

van de béSlsmsteIImgen voor de _|ngre(_j|enten. —— 100-500 200 I

Opmerking: Onthoud dat deze instellingen

slechts indicaties zijn. Aangezien de ingrediénten Patat 100-500 200 17

verschillen qua oorsprong, grootte, vorm en Bakken 100-500 160 17

merk, l_<_L.mnen wij niet de beste instelling voor uw Groenten 100-500 160 17

ingrediénten garanderen.

Omdat de snelle luchttechnologie de lucht in het

apparaat onmiddellijk opnieuw verwarmt. REINIGING

Als u de pan tijdens het frituren uit het apparaat Reinig het apparaat na elk gebruik.

haalt, wordt het proces nauwelijks verstoord. De pan en mand zijn voorzien van een

antiaanbaklaag. Gebruik geen metalen keukengerei

Tip of schurende reinigingsmiddelen om ze te reinigen,

+ Kleinere ingrediénten vergen gewoonlijk daar dit de antiaanbaklaag beschadigen.
een iets kortere bereidingstijd dan grotere 1. Haal de stekker van het apparaat uit het
ingrediénten. stopcontact en laat het apparaat afkoelen.

- Een grotere hoeveelheid ingrediénten vergt Opmerking: verwijder de pan om de aifryer sneller
slechts een iets langere bereidingstijd, een te laten afkoelen.
kleinere hoeveelheid ingrediénten vergtslechts 2. Veeq de buitenkant van het apparaat af met
een iets kortere bereidingstijd. een vochtige doek.

+ Door Kleinere ingrediénten halverwege de 3. Reinig de pan en mand met heet water, wat
bereidingstijd door te roeren, wordt het afwasmiddel en een niet-schurende spons.
eindresultaat geoptimaliseerd en kunnen U kunt ontvetter gebruiken om eventueel
ongelijkmatig gebakken ingrediénten worden achtergebleven vuil te verwijderen.

voorkomen.

+ Voeg wat olie toe aan verse aardappelen voor
een knapperig resultaat. Bak uw ingrediénten
in de aifryer in enkele minuten nadat u de olie
hebt toegevoegd.

+ Bereid geen extreem vette ingrediénten zoals
worstjes in de aifryer.

- Snacks die in een oven kunnen worden bereid,
kunnen ook in de aifryer worden bereid

+ De optimale hoeveelheid voor de bereiding van
knapperige patat is 500 g.

+ Gebruik voorgemaakt deeg om gevulde snacks OPSLAG
te maken. Voorgemaakt deeg vergt ook een
kortere bereidingstijd dan zelfgemaakt deeg.

+ Plaats een bakblik of ovenschaal in de
aifryermand als u een cake of quiche wilt
bakken of als u breekbare ingrediénten of
gevulde ingrediénten wilt bakken.

+ U kunt de aifryer ook gebruiken om
ingrediénten opnieuw op te warmen. Om
ingrediénten opnieuw te verwarmen, stelt u
de temperatuur in op 150°C voor maximaal 10
minuten.

Tip: als er vuil vastzit aan de mand of de bodem

van de pan, vul dan de pan met warm water met

wat afwasmiddel. Plaats de mand in de pan en laat

de pan en mand ongeveer 10 minuten weken.

4. Reinig de binnenkant van het apparaat met
warm water en een niet-schurende spons.

5. Reinig het verwarmingselement met een
reinigingsborstel om eventuele voedselresten te
verwijderen.

1. Haal de stekker van het apparaat uit het
stopcontact en laat het apparaat afkoelen.
2. Zorg dat alle onderdelen schoon en droog zijn.

Milieuvriendelijke verwijdering
Bescherm altijd het milieu tegen vervuiling!
== \/ergeet niet de plaatselijke voorschriften in
acht te nemen door de buiten gebruik gestelde
elektrische apparatuur in te leveren bij een
daartoe aangewezen afvalverwerkingscentrum.
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