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Brand Introduction

Deermais an innovative electrical appliance brand that is dedicated to design, production and sales of household appliances. Founded in
2011, through direct industry chain control and precise selection strategy, Deerma can produce well-designed, reliable and cost-effective
small home appliances.

Since its establishment in 2011, Deerma has been highly recognized and loved by consumers. Its strong research - production-sales power
enables it to win the “iF Product Design Award" and “AWE Award", and enter the shortlist of China’s “Top 100 Online Brands™ and “Popular
Online Household Appliances®. And has won many special honours, such as “Guangdong Top 500 Enterprises*, “Guangdong Manufacturing
Top 100 Enterprises*, “Guangdong High-tech Products", “Guangdong Outstanding Independent Brands" and “Guangdong Top 100 Circulation
Enterprises™.

Our featured products, including humidifier and stick vacuum cleaner, have grown to be the benchmark of this industry. Now Deerma has been
introduced to nearly 200 platforms, including major Chinese E-commerce platforms, gift-giving platforms, bank malls and points-based malls.
As for the global market, our products have been sold to more than 130 countries in Americas, Europe and Southeast Asia, providing global
users with more valuable products.

With “good design, high quality and favorable price" in mind, Deerma provides customers with elegant, high-performance and high value-added

products that are well designed in terms of the appearance, functions, quality and applications, striving to meet users’ demand for better life.
Deerma will always provide customers with high-quality household appliances and contribute its share in improving users’ lives.

deerma
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Safety Precautions

1.Before removing or cleaning the parts of the product, please unplug the power plug, and then wait until the
product retums to room temperature.

2 Before use, make sure that the main unit is firmly fixed.

3.Keep away from high—temperature objects such as electric stoves, gas stoves, and ovens.

4.0Open the bowl lid only after the blades stop rotating.

5.D0 not use the accessories not provided by the manufacturer, otherwise they may cause personal injury.

6.Do not immerse the power cord, power plug, and motor assembly into water or other liquids, otherwise there is
a risk of electric shock.

7.During the food processing, never touch the blades by hands or cutlery to avoid safety risks such as personal
injury or product damage; before cleaning up the food, make sure that the product is stopped.

8.If the power cord is damaged, it must be replaced with a dedicated cord or a dedicated part purchased from
its manufacturer or maintenance department.

9.D0 not allow persons (including children) who are incapacitated or suffering sensory processing disorder and
mental illness or lacking experience and education to use or play with this product.

10.Do not allow children to clean or maintain the appliance without supervision.

11.Take care when removing the blades, emptying the stainless steel bowl and cleaning.

12.Always power off before replacing the accessories.

» Before disposing of the appliance, please take out its battery.

* Be sure to power off the appliance before taking out its battery.

* Always dispose of the battery safely.

Steps for removing the battery:

(1)Pry open the rubber screw plug and remove it, then unscrew the screw, open the bottom cover, and then
unscrew the screw of the motor bracket to remove the motor bracket.

(2)Cut off the power supply of the positive and negative poles of the battery, and wrap the positive and negative
poles of the power cord with electrical tape.

(3)Dispose of the battery safely, either putting it in the designated recycling location or sending it to the
environmental protection recycling department.

Waming:

(DAfter processing the food, power off and carefully take out the blade assembly before handling the food in the
container.Never handle the food by hands without taking out the blade assembly.

(2Do not open the lid before the blades stop rotating.

(B@)This product is only for household use.

@Do not shield the safety interlock of the bowl lid.

®BDo not use the motor assembly of the product for unintended uses.

®Always power off before replacing the accessories.

Warming

Do not let the power cord hang on
® the edge of the table or contact the

high—-temperature objects
LI

Do not immerse the main unit into
® water or other liquids to avoid

danger

Do not touch the blades to
avoid injury

o deerm@

This product is only for household
use. Do not use it outdoors

Do not modify the product.
Non—professionals must not
disassemble or repair the product
without authorization, otherwise fire,
electric shock or personal injury
may OCcur.

Do not use the product for more
than 40s in each time

@ Prohibition of the above — Danger

04




deerma

05

Product Introduction and
Parameters

Schematic diagram and installation of product parts

a.Product parameters

Operatin Operatin Chargin Chargin Rated
Product name Model P 9 P < el =lre .

voltage power voltage current capacity
Food Processor  pem-Jrog8 111V = 220W 5V = 2A 08L/1.0L/1.2L

(Matryoshka Meat Grinder)

b.Product size

247mm
| 7]

L::::; 77,:;’:4
162mm diameter

c.Electrical schematic diagram

18650 2000mAh  LED

Button 1 \qqu El E
§ [
Button 2 Aﬂm E m\b

Charging port ~ Switch

deerma

d. Charging mode

Note: D It is recommended to charge the product before use in order to ensure the desired effect; 2 Please
charge the product with its own power cord; @) Do not tum on the product when it is being charged.

alf you connect the power cord, the power indicator will flash;

b.The blue indicator will flash in a breathing manner when the product is being charged, and will stay on when
fully charged;

clf you unplug the adapter plug, the power indicator will go out;

d.When the battery power reduces to 30%, the red indicator will flash;

e. Operating mode

alf you release the button, the machine will stop working immediately;

b.When the machine is working, the blue indicator will stay on;

cWhen the battery power is low, the power indicator will flash in red for 3 times and then go out, and in this
case, please charge the machine in time;

(Note: When the battery is exhausted, the power indicator will not light up and the machine will fail to be
started, so please charge the machine!)

f. Overload alarm

If the machine is overloaded (due to: 1. overtemperature after long-time working; 2. excessive food amount; 3.
too large food), it will be under protection and then stop working, and the power indicator will stay on in red for
3s and then go out; the machine can work normally again after troubleshooting.

Note:

1.The longest duration of each meat grinding shall not exceed 20s.

2.The longest duration of each fruit/vegetable processing and each whisking shall not exceed 40s.

3.After each processing, wait for at least 2min (so as to cool down the machine) before you perform next
processing.

4 After processing for three times as described above, stop the machine for at least 30min before you perform
the fourth processing.

5.The program protection function can stop the product after it works for 40s.

First use

1. Before first use, please clean the small, medium and large stainless steel bowls and the blade assembly with
soap liquid, and then dry them thoroughly; you can also clean the three bowls in a dishwasher; do not immerse
the main unit into water, so please use a piece of wet cloth to wipe it; you can rinse the blade assembly.

06
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Instructions for Use

Before first use, please make sure that the battery is fully charged, take off the blade guards from the blade
assembly, and thoroughly clean the food contact parts. To use this product, place its main unit on the bowl lid by
aligning the raised rib of the lid with the recessed slot of the main unit, and then press the button to tum on the
machine.

a. How to chop food

1.Place the medium stainless steel bowl on a table or similar surfaces, and then install the blade assembly to the
main shaft at the bottom of the bowl.(Note: Do not touch the blades because they are very sharp.)(Fig.1)

2.Put the food in the bowl according to the "Chop Mark” so as to get the ideal effect. Please cool the cooked
food before chopping it.(Fig.2)

3.Use the bowl lid to cover the bowl, then align the slot on the bottom cover of the main unit with the raised rib,
and align the blade assembly with the center hole on the bottom cover of the main unit.

Note: The product can be started successfully only after the blade assembly is completely aligned with the
rotating shaft of the main unit; (Fig.3)

4.Press and hold the switch button, so that the product can chop the food in the bowl. (Fig.4)

Note: Please do not run the motor continuously for more than 20s. The longer the motor running, the finer
the food, so if you need coarse food, please run the motor for short time.

5.0pen the bow! lid only after the blades stop rotating.Then take up the main unit, and grasp the metal shaft to
lift up the blade assembly.Take up the bowl and pour out the food inside.Please do not use this stainless steel
bowl for food storage.

6.This product has two modes, that is, ”I” for slow operating and ”II” for fast operating.

7.When storing the machine after use, please put the three stainless steel bowls with the smaller one inside the
larger one, and do not forcefully put the larger one inside the smaller one.(Fig.5)

Fig4 Do not forcefully
store the bowls
without aligning
their protrusions

Do not forcefully
put the larger bowl
inside the smaller bowl

Note:

1.The small bowl is recommended for processing food such as baby food, chicken, etc.;
2.The medium bowl is recommended for grinding raw meat such as fresh pork, beef, etc,;
3.The large bowl is recommended for processing fruits, vegetables, etc.

o deermi@

b. How to chop garlic

1.Place the small stainless steel bowl on a table or similar surfaces, and then install the garlic chopper to the main
shaft at the bottom of the bowl.(Fig.6)

2.Cut the root ends of 2~4 garlic cloves and then place the cloves into the bowl. (Fig.7)

3.Use the bowl lid to cover the bowl, then align the slot on the bottom cover of the main unit with the raised rib,
and align the garlic chopper shaft with the center hole on the bottom cover of the main unit.

Note: The product can be started successfully only after the garlic chopper shaft is completely aligned with the
rotating shaft of the main unit; (Fig.8)

Fig.6 Fig.7 Fig.8

= l
4.Press and hold the switch button, so that the product can chop the garlic cloves in the bowl.

5.0pen the bow! lid only after the garlic chopper stops rotating. Then take up the main unit, grasp the metal shaft
to lift up the garlic chopper, and pour out the food inside. Please do not use this stainless steel bowl for food
storage.

Note: It is recommended to use the garlic chopper in the small bowl for better effect.

%k@

c. How to whisk egg whites
1.Put the egg whites of two eggs into the bowl. (Fig.10)

2 Place the small stainless steel bowl on a table or similar surfaces, and then install the whisk to the main shaft at
the bottom of the bowl. (Fig.9)

3.Use the bowl lid to cover the bowl, then align the slot on the bottom cover of the main unit with the raised rib,
and align the whisk shaft with the center hole on the bottom cover of the main unit.

Note: The product can be started successfully only after the whisk shaft is completely aligned with the rotating
shaft of the main unit; (Fig.11)

Fig.9 Fig.10

o
i

4.Press and hold the switch button, so that the product can whisk the egg whites in the bowl.

5.0pen the bowl lid only after the whisk stops rotating.Then take up the main unit, grasp the metal shaft to lift up
the whisk, and pour out the food inside. Please do not use this stainless steel bowl for food storage.

Note: It is recommended to use the whisk in the small bowl for better effect.

08
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Guide for processing food

Food type

i Feerma

Product Introduction and

Tips for preprocessing

Small stainless steel bowl
1.Garlic (without root ends)
2.Baby food (such as chicken
and lean meat)

3.Egg whites

1.Put the garlic cloves without root ends (of up to 2 bulbs) into the bowl,
and then chop them for 40s for several times at an interval of 2min until
reaching your desired effect.(Please use the ”I” mode.)

2.Baby food: Put at most 200g food into the bowl, and then chop it for
20s for several times at an interval of 2min until reaching your

desired effect.

3.Put the egg whites of up to 4 eggs into the bowl, and then whisk them
for 40s for several times at an interval of 2min until reaching your desired
effect.(Please use the "I" mode.)

Medium stainless steel bowl
1.Meat

1. Cut fresh beef or pork into 20mm*20mm pieces, put at most 300g
pieces into the bowl, and then grind them for 8-20s for several times at
an interval of 2min; the program protection function can stop the product
after it works for 40s.(Please use the "I’ mode.)

Large stainless steel bowl
1.Fresh celery or leafy plants
2.Fruits and vegetables

1.Wash and dry the ingredients, put at most 120g ingredients into the
bowl, and then chop them for 20s for several times at an interval of 2min
until reaching your desired effect.(Please use the ”II” mode.)

2 Fruits and vegetables: Put at most 500g fruits/vegetables that are cut
into long pieces into the bowl, and then chop them for 20s for several

Specifications

Schematic diagram and installation of product parts

Power button

Main unit

Bowl lid

— Blade guaerd

times at an interval of 2min until reaching your desired effect.

Fault Analysis and
Troubleshooting

Symptom

After power on, this product
fails to work if you press and
hold the switch button

The motor gives off an
unpleasant smell during first
use and subsequently
several uses

Sudden stop during
processing

Blade jamming

Abnormal vibration or
excessive noise

Cause analysis

Abnormal vibration or
excessive noise

This is a normal phenomenon
during first use

The battery is exhausted

The blade is entangled with
the ingredients or there are
excessive ingredients

1.The blade assembly is not
installed in place

2.The product is not stable
3.There are excessive
ingredients

Troubleshooting

Charge the product fully, or install
the main unit in place, and then
restart it

If the product still gives off an
unpleasant smell after repeated
use, please stop using it

Charge the product

Stop the product, then take out
the ingredients and cut them into
pieces or directly take out some
of the ingredients

1.Take out the ingredients, and
re—install the blade assembly

in place

2.Place the product on a stable
table

3.After power off, take out some
of the ingredients

Small stainless
steel bowl
)<—— Blade assembly

Medium stainless

steel bowl
Whisk

Large stainless
steel bowl

Garlic chopper

Non-slip mat

Please unpack the packaging box and check for damaged or missing part, and if damaged
or missing part is identified, contact our after—sales service in time.

Remark: The above configuration may be different from the actual product purchased.
Please refer to the actual product.
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Wprowadzenie do marRi

Deerma jest innowacyjng marka urzadzen elektrycznych, ktéra zajmuje sie projektowaniem, produkcja i sprzedaza
urzadzen gospodarstwa domowego. Powstata w 2011 roku, a poprzez bezposredniag kontrole sytuacji na rynku i
precyzyjna strategie, Deerma moze produkowac dobrze zaprojektowane, niezawodne i optacalne mate

urzadzenia dla gospodarstwa domowego.

Od momentu powstania w 2011 roku, Deerma jest bardzo uznana i kochana przez konsumentéw. Nieprzerwane
badania, produkcja i sprzedaz pozwalaja jej zdobywac nagrody "iF Product Design Award" i" AWE Award", a takze
wejs¢ na krotka liste "Top 100 Online Brands" i "Popular Online House Hold Appliances”. Zdobyta takze wiele
specjalnych wyrdznien, takich jak "Guangdong Top 500 Enterprises", "Guangdong Manufacturing Top 100

Enterprises", "Guangdong High-tech Products”, "Guangdong Outstanding Independent Brands" i "Guangdong Top
100 Circulation Enterprises".

Obecnie Deerma zostata wprowadzona na prawie 200 platform, w tym gtéwne chinskie platformy e-commerce,
platformy prezentowe, centra bankowe i centra oparte na punktach.Jesli chodzi o rynek globalny, produkty
Deerma zostaty sprzedane do ponad 130 krajow w obu Amerykach, Europie i Azji Potudniowo-Wschodniej,
dostarczajac globalnym uzytkownikom wiele warto$ciowych produktow.

Z "dobry projekt, wysoka jakos¢ i korzystna cena", Deerma zapewnia klientom eleganckie, wysokiej wydajnosci i
wysokiej wartosci produkty, ktore sa dobrze zaprojektowane pod wzgledem wygladu, funkcji, jakosci i
zastosowan, starajac sie sprosta¢ wymaganiom uzytkownikow. Deerma zawsze bedzie dostarczac klientom
wysokiej jakosci sprzet gospodarstwa domowego i przyczynic sie do poprawy zycia uzytkownikow.

deerma
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Srodki ostroznosci

1. Przed przystapieniem do demontazu lub czyszczenia czesci produktu nalezy odtaczy¢ wtyczke zasilania, a nastepnie
poczekac, az produkt osiagnie temperature pokojowa.

2. Przed uzyciem upewnij sie, ze urzadzenie gtéwne jest dobrze zamocowane.

3. Trzymac z dala od obiektow o wysokiej temperaturze, takich jak kuchenki elektryczne, gazowe i piekarniki.

4. Pokrywe bebna otworzy¢ dopiero wtedy, gdy ostrza przestana sie obracac.

5. Nie nalezy uzywac akcesoriéw nie dostarczonych przez producenta, w przeciwnym razie moga one spowodowac
obrazenia ciata.

6. Nie nalezy zanurzac¢ przewodu zasilajacego, wtyczki i zespotu silnika w wodzie lub innych cieczach, w przeciwnym
razie istnieje ryzyko porazenia pradem.

7. Podczas przetwarzania zywnosci, nigdy nie dotykaj ostrzy rekami lub sztu¢cami, aby unikna¢ zagrozen
bezpieczenstwa, takich jak obrazenia ciata lub uszkodzenie produktu; przed czyszczeniem zywnosci, upewnij sie, ze
produkt jest wytaczony.

8. W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajacego, nalezy go wymieni¢ na dedykowany przewod lub dedykowang
czes¢ zakupiona u producenta lub w dziale obstugi technicznej.

9. Nie zezwalaj na uzywanie lub zabawe tym produktem osobom (w tym dzieciom), ktére sa niezdolne do pracy,
posiadaja choroby psychiczne lub nie maja doswiadczenia i wyksztatcenia.

10. Nie pozwalaj dzieciom na czyszczenie lub konserwacje urzadzenia bez nadzoru.

11. Zachowaj ostroznos¢ przy demontazu ostrzy, oproznianiu nierdzewnego bebenka i czyszczeniu.

12. Przed wymiang akcesoriow nalezy zawsze wytaczyc zasilanie.

[Przed utylizacja urzadzenia nalezy wyja¢ z niego baterie.
[[JPamietaj, aby przed wyjeciem baterii wytaczy¢ urzadzenie.
[JBaterie nalezy zawsze utylizowac¢ w bezpieczny sposéb.

Etapy wyjmowania akumulatora:

1. Odkre¢ gumowa zaslepke i wyjmij ja, nastepnie odkre¢ Srube, otwdrz pokrywe, a nastepnie odkre¢ srube wspornika
silnika, aby wyjac wspornik silnika.

2. Odetnij zasilanie dodatniego i ujemnego bieguna akumulatora, a dodatni i ujemny biegun przewodu zasilajacego
owin tasma elektryczna.

3. Pozbad? sie baterii w bezpieczny sposéb, oddajac ja do wyznaczonego punktu recyklingu lub wysytajac do dziatu
recyklingu ochrony $rodowiska.

Ostrzezenie:

1. Po przetworzeniu zywnosci nalezy wytaczy¢ zasilanie i ostroznie wyja¢ ostrza przed rozpoczeciem pracy z
Zzywnoscia w pojemniku. Nigdy nie nalezy obstugiwac zywnosci rekami bez wyjecia ostrza.

2. Nie nalezy otwiera¢ pokrywy zanim ostrza nie przestang sie obracac.

3. Ten produkt jest przeznaczony wytacznie do uzytku domowego.

4. Nie zastaniaj blokady bezpieczenstwa pokrywy misy.

5. Nie wolno wykorzystywac silnika produktu do celéw niezgodnych z przeznaczeniem.

Przed wymiang akcesoriow nalezy zawsze wytaczy¢ zasilanie.

13

Ostrzezenie

zwisat na krawedzi stotu lub dotykat
przedmiotéw o wysokiej temperaturze

wytacznie do uzytku domowego.
Nie nalezy go uzywac na zewnatrz.

Nie pozwol, aby przewdd zasilajacy ® Ten produkt jest przeznaczony

Nie nalezy zanurza¢ urzadzenia Nie wolno modyfikowac produktu.
gféwnego w wodzie lub innych Nieprofesjonalistom nie wolno
ptynach, aby uniknac¢ demontowac ani naprawia¢ produktu
niebezpieczenstwa. bez autoryzacji, w przeciwnym razie

moze dojs¢ do pozaru, porazenia
pradem lub obrazen ciata.

: ; 2 Nie nalezy stosowac produktu
® [a\gf/ Di\iﬁécd gtt\,/é%cerg b2y, ® przez okres dtuzszy niz 40s w
. kazdym czasie.

@ Zakaz powyzszego - Niebezpieczenstwo
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Wprowadzenie do produktu
| Jego parametry

1. Parametry produktu

Napiecie Moc Napiecie Prad Pojemnos¢
Nazwe dukt Model : } : .
S robocze operacyjna - fadowania fadowania  znamionowa
Robot kuchenny
(maszynka do mielenia migsa DEM’J ROS 111V = 220W BY = 2A OSL/1 OL/] 2L

typu matryoshia)

2. Wymiary

247 mm

—
Srednica 162 m

3. Schemat elektryczny
18650 2000mah  DIODA LED

QT
)
Przycisk 2 Aﬂ’_‘ lﬂl ’_\‘b

Port tadowania  Przetacznik

4. Tryb tadowania

Uwaga:

Zaleca sie natadowanie produktu przed uzyciem, aby zapewni¢ pozadany efekt; Prosze tadowac produkt za pomoca
wiasnego przewodu zasilajacego; Nie uzywaj produktu, gdy jest tadowany.

[[JPo podtaczeniu kabla zasilajacego wskaznik zasilania zacznie miga¢;

[Niebieski wskaznik bedzie miga¢ w sposdb oddychajacy, gdy produkt jest tadowany oraz po wiaczeniu;

[Jedli odtaczysz wtyczke adaptera, wskaznik zasilania zgasnie;

[JGdy poziom natadowania baterii spadnie do 30%, zacznie miga¢ czerwony wskaznik;

5. Tryb pracy

[Jesli zwolnisz przycisk, urzadzenie natychmiast przestanie dziatac;

[JGdy urzadzenie pracuije, niebieski wskaznik bedzie sie $wiecit;

[JGdy moc baterii jest niska, wskaznik zasilania bedzie migat na czerwono 3 razy, a nastepnie zgasnie, w tym przypadku
nalezy natadowac urzadzenie w odpowiednim czasie;

(Uwaga: Gdy bateria jest wyczerpana, wskaznik zasilania nie bedzie sie $wiecit i nie bedzie mozna uruchomié
urzadzenia, dlatego nalezy natadowac urzadzenie).

6. Alarm przecigzeniowy

Jesli maszyna jest przeciazona (z powodu: a . przegrzania po dtugotrwatej pracy; b. nadmiernej ilosci zywnosci; c. zbyt
duzej ilosci jedzenia), bedzie pod ochrong, a nastepnie przestanie pracowac, a wskaznik zasilania bedzie Swiecit na
czerwono przez 3s, a nastepnie zgasnie; urzadzenie moze zndw pracowac normalnie po usunieciu usterki.

UWAGA:

[INajdtuzszy czas trwania kazdego mielenia migsa nie przekracza 20 sekund.

[INajdtuzszy czas trwania kazdej obrobki owocdw/warzyw i kazdego ubijania nie moze przekracza¢ 40 sekund.

[[JPo kazdej obrébce nalezy odczekac co najmniej 2 minuty (w celu schtodzenia urzadzenia) przed wykonaniem kolejnej
obrobki.

[JPo trzykrotnej obrébce zgodnie z powyzszym opisem, przed czwarta obrébka nalezy zatrzymac urzadzenie na co
najmniej 30 minut.

[JFunkcja ochrony programu moze zatrzymac produkt po 40 sekundach pracy.

Pierwsze uzycie

Przed pierwszym uzyciem nalezy wyczysci¢ mate, Srednie i duze miski ze stali nierdzewnej oraz zespdt ostrza ptynem do
mycia naczyn, a nastepnie doktadnie je wysusz; mozna réwniez my¢ owe 3 miski w zmywarce; nie nalezy zanurza¢
jednostki gtéwnej w wodzie, wiec nalezy uzy¢ kawatka mokrej szmatki do jej wytarcia; mozna optukac zespét ostrzy.
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Instrukcja uzytkowania

Przed pierwszym uzyciem nalezy upewnic sie, ze bateria jest w petni natadowana, zdja¢ ostony ostrzy z zespotu ostrzy i
dokfadnie wyczysci¢ czesci majace kontakt z zywnoscia. Aby uzy¢ tego produktu, umiesc jego jednostke gtéwna na
pokrywie misy, wyréwnujac podniesione zebro pokrywy z wgtebieniem jednostki gtéwnej, a nastepnie nacisnij przycisk,
aby wiaczy¢ urzadzenie.

a. Jak posiekac zywnos¢?

1. Umiesc¢ srednia miske ze stali nierdzewnej na stole lub podobnym podtozu, a nastepnie zainstaluj zespot ostrzy do
gtéwnego watu na dnie miski. (Uwaga: Nie dotykaj ostrzy, poniewaz sa bardzo ostre) (Rys.1).

2. Umies¢ jedzenie w misce zgodnie z oznaczeniem "Chop Mark', aby uzyskac idealny efekt. Prosze ostudzi¢ ugotowane
jedzenie przed posiekaniem.(Rys.2)

3. Uzyj pokrywy misy, aby przykry¢ mise, nastepnie wyréwnaj szczeline na dolnej pokrywie urzadzenia gtéwnego z
podniesionym zebrem i wyrdwnaj zespot topatek ze srodkowym otworem na pokrywie korpusu urzadzenia gtownego.
Uwaga: Produkt moze by¢ uruchomiony pomysinie tylko wtedy, gdy zesp6t ostrzy jest catkowicie wyréwnany z watem
obrotowym jednostki gtéwnej; (Rys.3)

4. Nacisnij i przytrzymaj przycisk wiacznika, aby produkt mégt posiekac zywnos¢ w bawi. (Rys.4)

Uwaga: Prosze nie uruchamiac silnika w sposdb ciagty przez ponad 20s. Im dtuzej pracuje silnik, tym drobniej
posiekane jedzenie, wiec jesli potrzebujesz wigkszych kawatkéw jedzenia, prosze uruchomi¢ silnik na krétki czas.

5. Otworz pokrywe miski dopiero wtedy, gdy ostrza przestang sie obracac. Nastepnie nalezy podnies¢ urzadzenie gtowne
i chwyci¢ metalowy trzonek, aby podnies¢ zespdt ostrzy. Podnies mise i wyjmij znajdujaca sie w niej zywnosc. Prosze nie
uzywac stalowej misy do przechowywania zywnosci.

6. Produkt ten posiada dwa tryby pracy: "I" dia pracy wolnej i "llI" dla pracy szybkiej.

7. Podczas przechowywania maszyny po uzyciu, umies¢ trzy miski ze stali nierdzewnej od najwiekszej do najmniejszej. Nie
umieszczaj na site wiekszych w mniejszym. (Rys.5)

Rys.4

\ Nie wkfadaj na

| site wigkszej miski
— do mniejszej.

Nie ustawia¢
misek na site bez
wyréwnania ich
odstepow.

UWAGA:

1. Mata miska jest zalecana do przetwarzania zywnosci, takiej jak jedzenie dla niemowlat, kurczaka, itp;
2. Srednia misa jest zalecana do mielenia surowego miesa, takiego jak $wieza wieprzowina, wotowina, itp;
3. Duza misa polecana jest do obrdébki owocdw, warzyw itp.

o deerme

b. Jak siekac czosnek?

1. Umies¢ mata miske ze stali nierdzewnej na stole lub podobnej powierzchni, a nastepnie zainstaluj rozdrabniacz czosnku
na gtéwnym watku w podstawie miski (Rys.6).

2. Odetnij koricdwki korzeni od 2~4 zabkéw czosnku, a nastepnie widz zabki do miski. (Rys.7)

3. Przykry¢ mise pokrywa, nastepnie wyréwnac szczeline w pokrywie dolnej urzadzenia gtownego z podwyzszonym
zebrem i wyréwnac¢ watek rozdrabniacza czosnku ze Srodkowym otworem w pokrywie gornej urzadzenia gtownego.
Uwaga: Produkt mozna uruchomi¢ tylko wtedy, gdy watek rozdrabniacza czosnku jest catkowicie wyréwnany z watem
obrotowym jednostki gtéwnej (Rys.8).

Rys.6 Rys.7

Rys.8

%,@

4. Nacisnac i przytrzymac przycisk wiacznika, aby produkt mogt posiekac zabki czosnku w misce.

5. Otworz pokrywe misy dopiero wtedy, gdy rozdrabniacz czosnku przestanie sie obracac. Nastepnie nalezy podnies¢
urzadzenie gtowne, chwyci¢ metalowy trzonek, aby podnies¢ rozdrabniacz czosnku i wyciagnac jedzenie znajdujace sie w
Srodku.Prosze nie uzywac tej miski ze stali nierdzewnej do przechowywania Zywnosci.

Uwaga: Dla lepszego efektu zaleca sie uzycie rozdrabniacza do czosnku w matej misce.

c. Jak ubija¢ piane z biatek?

1. Biatka z dwach jaj wiozy¢ do miski. (Rys.10)

2. Umies¢ matg miske ze stali nierdzewnej na stole lub podobnej powierzchni, a nastepnie zainstaluj trzepaczke na
gtéwnym wale na dole miski. (Rys.?)

3. Przykryj mise pokrywa, nastepnie wyrdwnaj szczeling na dolnej pokrywie urzadzenia gtéwnego z podniesionym zebrem
i wyréwnaj trzonek trzepaczki ze Srodkowym otworem na dolnej pokrywie urzadzenia gtéwnego.

Uwaga: Urzadzenie mozna uruchomi¢ tylko wtedy, gdy watek trzepaczki jest catkowicie wyréwnany z watkiem
obrotowym jednostki gtéwnej; (Rys.11)

ﬂ Rys.9 Rys.10

=

4. Naciénij i przytrzymaj przycisk wiacznika, aby produkt mogt ubijac biatka w misce.

5. Otworz pokrywe misy dopiero wtedy, gdy trzepaczka przestanie sie obraca¢. Nastepnie podejmij gféwna jednostke,
chwy¢ metalowy trzonek, aby podnies¢ trzepaczke i wyciagnij jedzenie ze $rodka. Prosze nie uzywac miski ze stali
nierdzewnej do przechowywania zywnosci.

Uwaga: Zaleca sie uzywanie trzepaczki w matej misce dla lepszego efektu.
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Przewodnik do przetwarzania zywnosci

Rodzaj zywnosci

Wskazowki dotyczace przetwarzania wstepnego

Mata miska ze stali nierdzewnej
1. Czosnek (bez koncdwek
korzeni)

2. Pokarm dla niemowlat (taki jak
kurczak i chude mieso)

3. Biatka jajek

1. Do miski Whozy¢ zabki czosnku bez korcéwek korzeni (do 2 gtéwek), a
nastepnie siekac je przez 40s przez kilka razy w odstepie 2min, az do
osiagniecia pozadanego efektu. (Prosze uzy¢ "lI").

2. Jedzenie dla dzieci:Pul najwyzej 200g zywnosci do miski, a nastepnie siekac
je przez 20s przez kilka razy w odstepie 2min, az do osiagniecia pozadanego
efektu.

Wiozy¢ co najwyzej 200g zywnosci do miski, a nastepnie siekac je przez 20s
przez kilka razy w odstepie 2min, az do osiagniecia pozadanego efektu.

3. Wtoz biatko z 4 jaj do miski, a nastepnie ubijaj je przez 40s przez kilka razy
w odstepie 2 minut, az do osiggniecia pozadanego efektu.(Prosze uzy¢ "lI").

Srednia miska ze stali
nierdzewnej
1.Mieso

1. Pokroi¢ swieza wotowine lub wieprzowine na kawatki 20mm*20mm,
wiozy¢ do miski najwyzej 300g kawatkow, a nastepnie mieli¢ je przez 8-20s
kilkakrotnie w odstepie 2min; funkcja ochrony programu moze zatrzymac
produkt po pracy przez 40s. (Prosze uzy¢ "lI").

Duza miska ze stali nierdzewnej
1.Swiezy seler lub rosliny lisciaste
2.0woce i warzywa

1. Umyc i wysuszyc¢ sktadniki, umiesci¢ co najwyzej 120g sktadnikow w misce,
a nastepnie siekac je przez 20s na kilka razy w odstepie 2min, az do osiagniecia
pozadanego efektu.(Prosze uzy¢ "II").

2.Owoce i warzywa: Umies¢ co najwyzej 500g owocdw/warzyw, ktore sa
pociete na dtugie kawatki do miski, a nastepnie siekaj je przez 20s przez kilka
razy w odstepie 2min, az do osiagniecia pozadanego efektu.

Analiza

otedow |

rozwigzywanie problemow

Objawy

Po wtaczeniu zasilania, ten
produkt nie dziata, jesli
nacisniesz i przytrzymasz
przycisk wytacznika

Silnik wydziela nieprzyjemny
zapach podczas pierwszego
uzycia, a nastepnie po kilku
uzyciach

Nagte zatrzymanie podczas
pracy

Zakleszczenie ostrza

Wibracje lub nadmierny
hatas

Analiza przyczyny

Nadmierne wibracje lub
nadmierny hatas

Jest to zjawisko nomalne
podczas pierwszego uzycia

Bateria jest wyczerpana

Ostrze jest zaplatane w
sktadniki lub jest ich za duzo

1. Zespét ostrzy nie jest
zamontowany na miejscu;

2. Urzadzenie nie jest stabilne;
3. Zawiera nadmierng ilos¢
sktadnikow.

Rozwigzywanie probleméw

Nataduj produkt do petna lub
zainstaluj jednostke gtéwna na
miejscu, a nastepnie uruchom ja
ponownie.

Jezeli produkt po wielokrotnym
uzyciu wydziela nieprzyjemny
zapach, nalezy zaprzestac jego
stosowania.

Nataduj produkt

Zatrzymaj produkt, nastepnie
wyjmij sktadniki i pokréj je na
kawatki lub bezposrednio wyjmij
te same sktadniki.

1. Wyjac sktadniki i ponownie
zamontowac zespot ostrzy

na miejscu

2. Umiesci¢ urzadzenie na
stabilnym stole

3.Po wytaczeniu zasilania wyjac
wszystkie sktadniki

Wprowadzenie i

o deerm@

specyfikacja produktu

Schemat i montaz czesci produktu

Przycisk zasilania

Jednostka gtéwna

Pokrywa miski

Mata miska ze
stali nierdzewnej

Srednia miska ze
stali nierdzewnej

Duza miska ze
stali nierdzewnej

Mata antyposlizgowa

Ostona ostrza

Zespot ostrz

Trzepaczka

rozdrabniacz do
czosnku

Prosze rozpakowac¢ opakowanie i sprawdzi¢, czy nie ma uszkodzonej lub brakujacej czesci, a jesli uszkodzona lub
brakujaca czes¢ jest zidentyfikowana, skontaktuj sie z nasza obstuga posprzedazna.

Uwagi:

Powyzsza konfiguracja moze sie rézni¢ od zakupionego produktu. Prosze odnies¢ sie do rzeczywistego produktu.
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O 6peHae

Deerma - 370 MHHOBALIMOHHbIN OpeHa, 21eKTPoNpPUOOPOB OT KOMMNAaHWKW, 3aHNMatoLLLENCS pa3paboTKoM,
NPOM3BOACTBOM M Npoaarkent bbIToBON TexHWKM. KomMnanus Deerma, ocHoBaHHaa B 2011 roay 6narogaps
NPAMOMY KOHTPOJIKO OTPAC/IEBOM LIEMNOYKM 1 TOYHOW CTpaTernm BbI6opa, MOXKET NPOU3BOAMTE XOPOLLIO
CMNPOEKTUPOBAHHYO, HAZIEXKHYHO 1 SKOHOMUYHYHO ObITOBYH TEXHMKY.

C MomeHTa cBoero ocHoBaHus B 2011 roay komnaHna Deerma nonb3yeTcs 601bLKMM NPU3HAHKMEM U IH0O0BbLIO
noTpebuTteneit. Ee cuibHble CTOPOHbI — MCCIEA0BaHMS, CMOCOOHOCTL NMPOM3BOACTBA M MPOAAXK MO3BONAOT
BbIMIPbIBaTL Harpaap! «iF Product Design Award» 1 «<AWE Award», a Takxke BOWTU B WopT-mcT Kutas «100
NIYYLIKX OHNaMH-6peHa0B» 1 «[TonynapHas oHNanH-6bIToBas TexHMKar. KoMnaHma nosy4vmna MHOXKeCTBO
cneumranbHbIx Harpag, Takux kak «500 BeayLImMx NpeanpusTuin NpoBnHLMK yaHayH», «100 BeayLimx
npeanpuaTuUin NPoBMHUMK [NyaHayH», «BbICOKOTEXHONOMMYHbIE MPOAYKTbI MPOBUHLIMK [yaHAyH», «Bblaatolimecs
He3aBucUMble BpeHapb! NpoBUHUMM [yaHayH» 1 «100 BeayLMX NpeanpuaTnii B chepe 060poTHOro Kanmntana
NPOBUHUMW [yaHayH».

MNpennaraemMble HaMU NPOLYKTbI, B TOM YUC/IE YBIAXKHUTENN U MbLAECOCHI, CTai 3Ta/IOHOM B 3TOM OTPac/In.
Tenepb Deerma npeactaesera noyutn Ha 206 nnatdopmax, BKIYas OCHOBHbIE KUTaCKMe naaThopmbl
971EKTPOHHON KOMMEPLMM, M1aTHOPMbI A15 NOAAPKOB, 6aHKOBCKME TOProBble LEHTPbI 1 TOProBble LEeHTPbI,
OCHOBaHHble Ha H6annax. YTo KacaeTcs r106aabHOro pbiHKa, Hallum NPoAyKThl Bbi NpoaaHsbl 60/ee yem 8 130
ctpaH CesepHolt 1 FOxHoM Amepnkun, EBponbl n KOro-BocTouHon Asnn, obecrnednsas rnobanbHbix
nosib3oBaTesieit 6osiee LIeHHbIMM NPOAYKTaMM.

[ToMHS 0 «xopoLLUeM a13aliHe, BbICOKOM KauecTBe U BbIFOAHON LieHe», Deerma npeanaraeT KAMeHTaMm
9/1EraHTHbIE, BLICOKOMPOU3BOAMTEbHbBIE MPOAYKTHI C BLICOKOM 106aBNEHHON CTOMMOCTbIO, KOTOPbLIE XOPOLLIO
CNPOEKTUPOBaHbI C TOYKM 3PEHWS BHELLIHErO BUAA, QYHKUMIA, Ka4ecTBa 1 NPUMEHEHMS, CTPEMSCH
YOBNETBOPUTH NOTPEBHOCTH NOb30BaTENEN HA /YULLYIO XKI3Hb. Deerma Bceraa byaeT NnpeaocTaBsTs
MOKyNaTeIaM BbICOKOKa4YECTBEHHYHO ObITOBYHO TEXHUKY M BHOCUTb CBOW BKIAL, B Y/TyULIEHWNE XKMU3HM
nosib3oBaTenem.

deerma

o deerma

Cxema YCTaHOBKW/ OeTasien
n3nens

[NoxkanycTa, pacriakyiTe KOMbalH 1 MPOBEPLTE, HET /M MOBPEKAEHHbIX WM OTCYTCTBYIOLLMX AeTanen. [on
OBHaPY>KEHWN MOBPEXKAEHHDIX M OTCYTCTBYHOLUMX AETaNe CBOEBPEMEHHO CBAXKNTECH C HaLLe Cyy60M
MOCNEMPOAAKHOrO OBCY)KVIBAHIA.

[MprMedaHVe: NprBeAeHHaRA BbIe KOHAMIYpaUMa MOKET OT/IMYaTbCA OT (DaKTUUECKON KOMIMIEKTHOCTU
MPYOBPETEHHOrO TOBapa.

KHomka rTaHms "

OCcHOBHOM 610K

KpblilwKa YaLum

ManeHbKas yalla
13 HepyKaBetoLLen
cTam

CpeaHss Yala
13 HepyKaBeroLLEemn

cTa/m = Berunk

Bonbluasa valwa
13 Hep)KaBetoLLen

cTtam
Mamvensurens

[I199 YECHOKa

Koepuk ¢
MPOTVBOCKOIb3ALLYIM
MOKPbITVEM

3almTa nes3suin

Jle3sua B cbope
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Mepbl 6e30MacHOCTU

1. Brarogapym Bac 3a MokyMKy MpoayKL Deerma. BHMaTENbHO MpouMTaliTe AaHHYIO MHCTPRYKLMIO Mepen
1CMO/B30BaHVEM YCTPOVICTBA.

2. HampsikeHne nuTaH1s ceTu A0/MKHO COOTBETCTBOBATL HOMUHALHOMY HaMPSKEHO AaHHON MPOodyKUyn. Ecn
HarpshKeHvie MTaHNs He COOTBETCTBYET TPeGOoBaHMAM, CBASLIBATECH C AWIEPOM W HE UCTIONL3YITE MPOAYKUMIO.
3. He pasbupaiite, He PEMOHTUPYITE U He MPeotpa3oBbIBaATEe AaHHOE YCTPOMCTBO CaMOCTOSTE/BHO.

4. B cnyyae NoBpeskaeHns LWHypa MTaHys HEeO6XO[AMMO MPOBECTU 3aMeHy MPOVSBOAUTENEM, Er0 PEMOHTHBIM
OTAENOM, WM aHaMOMYHBIM CrieLarbHbIM PEMOHTHBIM OTAEIOM W CrieLaribHbIM MEPCOHAIOM BO 130ekaH/e
OMacHOCTW.

5. B cnyvae Kakvx—mbo OTKIOHEHWIA B paboTe YCTPOMCTBA, HEMEA/IEHHO BbIK/IOUATE YCTPOUCTBO M OTCOEAVHUTE
Pa3beM B/IEKTPOMUTaHS, NOC/IE STOrO, YCTPOMCTBO AO/MKHO GbiTb OTPEMOHTUPOBAHO MPOVSBOAMTENIEM, €0
OTAENOM TEXHNUYECKOrO OBC/TY)KVBAHNA UM APYTVIM aHaI0MYHBIM MPOGECCHOHATBHBIM MEPCOHAIOM.

6. Bbik/toumTe MprBop 1 BbiHETE padbem SNEKTPOMUTaHVA 13 PO3ETKW Mepes, WICTKOW, HamoMHEH EM,
obCNyK1BaHVEM U MepeMeLLEHeM YCTPOCTBa. He nepemelliate 1 He nepeBopaqmBaliTe YCTPOWCTBO, KOraa OHO
BK/IOYEHO 1 paboTaeT. Ecnm TpebyeTcst Kakoe—mbo repemMelleH e YCTPOMCTBA, ero OWNCTKa W 3arosHeHMe,
HEOBXOMMMO OTK/KOUNTE MUTaHME U BbIHYTb Pa3beM SMEKTPOMMTaHMS 13 PO3ETKU. Bceraa BolktoualTe mraHne
reper 3aMeHON aKCeccyapoB.

7. Mpeskae Yem CHUMaTb UM YICTUTL AeTarm Mpréopa, OTKKOUUTE LWHYP MUTaHMA 1 MOAOXKAMTE, NOoKa ero
TemriepaTypa He CPaBHSAETCS C KOMHATHOM.

8. YaepviBaiiTe pasbeM 2/IEKTPOMUTaHNA MPY ero BbITAMVIBAHAM 3 PO3ETKW BMECTO TOro, YTOGbI CU/ION
BbITAMVIBaTbL €r0 3a LHYp.

9. 370 He urpylka. Bo msbexkaHne HecUaCTHbIX CrlyuaeB padMeLLianTe ero Aanexo OT MiadeHUEeB 1 geTen. He
[onycKaliTe AeTein UrpaTb C YCTPOCTBOM U MCMO/b30BaTh €ro, He MO3BONANTE AETAM WCTUTE UM OGCTYKVBaTbL
YCTPOMCTBO 63 MprCMOoTPa.

10. Mpr6op He MpeaHasHauYeH /151 MCro/b30BaHNA LaMA (BR/KOUasA [ETEN) C MOHMKEHHBIMA (DUBUUECKIMM,
CEHCOPHBIMA W/ YMCTBEHHBIMIA CMIOCOBHOCTAMM WM NPV OTCYTCTBUM Y HUX YKU3HEHHOIO OrbITa Wi 3HaHWIA, eCrin
OHV He HaxofATCA Mof, MPVYICMOTPOM WM HE MPOVHCTPYKTUPOBaHB! 06 MCMOIb30BaHA MPME0Pa LIOM,
OTBETCTBEHHbIM 3a X 6e30MacHOCTb. [T AO/MKHLI HaXOaMTECA MO, MPCMOTPOM AN1A HEAOMYLLEHNA UMp C
MPYGOPOM. 3anpeLLaeTCst UCrob30BaHWe Mpubopa ASTbMU A5 Urp

11. MMepen 1Cronb3oBaHNEM YOeaWTECh, UTO OCHOBHOM 610K HAEMHO 3aKpervieH.

12. 3anpelaeTcs OCTaB/saTb MPMBOP MOAKMOYEHHBIM K SIEKTPOCETH, KOrAa OH He mcronbayeTtcs. Beerda
OTK/HOMaITE MPUEOP OT 3/IEKTPOCETH, KOMAa OH He W1CTIONb3YETCH W Nepes OBCY)KVBEHNEM WA HAMOTHEHVIEM.

13. OTKprBaPITe KPbILLKY TO/IbKO MOCe TOro, Kak /1e3BMA rnepecCTaHyT BpallaTbCA. ByﬂbTe OCTOPOXHbI MPW CHATUN
HOMEW, OMOPOXHEHN Yall U3 HEPYKABEHOLLE CTa/m 1 OunCTKe. HeobxoamMa OCTOPOKHOCTb Mp 06paLLeHn C
OCTPbIMA PEXXYLLIMMN NIE3BUAMIA, TP OMOPOXKHEHN Yall 1 B XOOE YMCTKN.

14. He norpyxaiite WHyp NUTaHus, BAIKY MUTaHUS 1 MOTOP B COOpPe B BOAY WM APYrUe YKUOKOCTY, B MPOTUBHOM
CryYae CyLLECTBYET OMacHOCTb MOPAXKEHNS SIEKTPUYECKVIM TOKOM.

15. Vicnonsbayiite npriéop TOMbKO B COOTBETCTBUM C UHCTPYKLIVEN.
16. Vlcronb3ayiTe TOMbKO PEKOMEHOyeMble U3roTOBUTENEM aKCECCYapbl, MHa4Ye STO MOMKET HaHECTU TPaBMy.

17. He 6eputech 3a Mprbop 1 BUIKY LLHYPa MATaHNA MOKPbIMM PyKaM 1 HE MCMOMB3YINTe Mproop, CTOA Ha Moy
BGOCUKOM.

18. Hikorpa He nmepeBopaduvBaiiTe paboTatoLLmii MPUGoP 1 He MoBOPaYMBaiiTE ero Habok. He OTKpbIBaTE KPbILLKY,
Moka Boda KVNUT. Hykoraa He [OomycKaliTe nonafaHna ropavdert Bodbl Ha SIKOAEN, KUBOTHbBIX WM PaCTEHNA.

19. Bo mgbexkaHre neperpy3ku IMHAN He UCMOMb3yTe MPUOOP C APYTMMU SMEKTPUHECKVMA MPGOpaMm
OHOBPEMEHHO.

20. Bo BpemsA 06paboTKM MULLEBBIX MPOAYKTOB HVKOrAA HE MPUKacaTECh K 1E3BMAM PyKaM WA CTOIOBbIMA
npréopamu, UToGb! 13GexaTb PUCKOB 1A 6E30MacHOCTY, TaKX KaK TpaBMbl WM MOBPEKAEHVE YCTPOMCTBA.
Mepen Tem, Kak BbITallTb MPOAYKTbI, YOeaTECh, YTO KOMOaH OCTaHOB/IEH.

21. MNocne 06paboTKN MPOLYKTOB BbIKMKOUATE MUTaHME M OCTOPOKHO W3BMEKUTE HOX B CO0pE, MPexae Yem
paboTaTb C MPOAYKTaMM B KOHTEMHepe. HuKoraa He 6epuTech 3a Miillly pyKami, He BbiHYB HOX B COope.

22. He OTKpbIBalTe KPbILLKY, MOKa 1E3BMA He MepecTaHyT BPaLlaTbCA.

28. [aHHoe yCTpOCTBO MpeaHadHayveH TOMbKO [4/1A7 AOMALLHErO VICMOb30BaHNSA.
24. He 3aKpbiBaiiTe MpenoxpaHTebHbIA 3aMOK Yalli OTAEMBHO OT KPbILLKUA.
25. He vicnonbsyrite MOTOPHbIA 610K MPOAYKTa He Mo Ha3HaueHIo.

penyrnpexaeHNs

VIrHOpYPOBaHME BbILLENEPEUNCIEHHbIX MPEayNPEXAEHNIA MOXKET BbI3BaTb HEOOpaTUMbIE
MOCNEeACTBUS A1 XKU3HW 1 300pOoBbA. [oxkanyiicTa, 6yabTe OCTOPOXHbI!

He ponyckaiiTe caelwmBaH s WHypa

MTaHNA C Kpako CTo/1a U KOHTaKTa C
MpeaMeTamMm C BbICOKON

TEMMepPaTypPO.

He norpyskaiite oCcHOBHOM 610K
BOLY WM [pyriie sKAOKOCTU BO
136EKaHNEe OMacHOCTU.

Bo vsbekaHe TpaBm He
MPVIKacaiTECh K JIE3BVISAM

@

N

N

3TOT NMPUOP MpeaHasHaYeH
TOMBKO [/1A AOMALLHEro
MCrO/b30BaHNA. He mernonbayvre
€ro BHe MoMeLLeHys. /

He BHocuTe MaMeHeHVa B
KOHCTPYKLWMIO Mprbopa.
HenpodeccroHanb! He fomKHb!
pPa36VPaTb WM PEMOHTVPOBATE
YCTPOWCTBO 6e3 pagdpeLLeHns, B
MPOTVBHOM C/ly4ae MOXET MPOVI30ATU
BO3ropaHue, nopaxeH/e

He vicnonbsyiTe yCTponcTBO B
TeueHve 40 CeryHn 15 Kaykaon
orepaLym
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[ lapaMeTpbl YCTPOUCTBA

HagssaHve ycTtpoicTea KYXOHHbI KOM6aIH (MACOPYBKa MO MPVHLMAMY MATPELLKW)
Mopenb DEM-JR08

HomuHaneHoe HampskeHve 11,1 B

HomyHaeHaa MOLLHOCTb 220 Bt
Hampskervie 3apsna 5B

3apAaHbIA TOK 2A

HomMviHasbHas eMKOCTb 08n/1n/12n

[laTa 13roToB/ieHVs YKadaHa Ha yraKoBKe ToBapa

Pasmepb! ycTponcTea

247mm

162mm diameter

Ceetoanon, SneKkTpuyeckasl cxema
18650 2000mAh  CBETOAMOL,

¢ |
=

Pasbem ans Bbktouatens
3apAaKM
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Pexxrm 3apsgkm

MpvMedaHre: 1 peKoMeHOyeTCA 3apsaanTb YCTPOMCTBO MEepeL UCMONb30BaHMEM, YTOObI O6ECTIEUTD XeaeMbin
adchexT. 2 lMNoanyicTa, 3apskaiiTe YCTPOMCTBO C MOMOLLBIO LWHYPa MATaHMS, MAYLLErO B KOMIMIEKT K YCTPOWCTBY.
3 He Br/IOYaIATE YCTPOVICTBO BO BPEMS 3aPAOKML.

a. lNocrie TOro, Kak Bbl MOACOSAVHUATE LLUHYD MUTEHWSA, UHOVIKETOP MUTaHWUS OyeT MUraTh;

b. CyHWn MHaWKaTop GyaeT 3aropaThbCs C MAaBHbIM BbIK/OUEHVEM, KOra YCTPOWCTBO 3apshKaeTcs, 1 GyaeT
MOCTOAHHO FOPETL MPW MOMHOM 3aPAOKE;

c. Ecnm BoiHyTb BKY apanTepa, HOVKATOP MUTaHNA MoracHeT;
d. Korpa 3apsan 6atapen cHmautea o 30%, 6yaeT MuraTb KpacHbIA MHAMKETOP;

Pabounin pesxmm

a. Ecrm Bbl OTNyCcTUTE KHOMKY, YCTPOWCTBO Cpaly MepecTaHeT paboTaTs;
b. Korpa kom6aiiH paboTaeT, MOCTOSIHHO FOPUT CUHMIA MHOMKATOP;

c. IMpn HA3KOM YPOBHE 3apsida GaTapen VMHOYKaTOP NMTaHWs 3 pasa MUMHET KpacHbIM, a 3aTem roracHeT. B aTom
Chyyae, NOKaycTa, CBOEBPEMEHHO 3apsianTe YCTPOWCTRO;

(MpvmevaHvie: Korpa 6aTtapesn MOSHOCTLIO PasPsKeHa, MHAVMKATOP MATaHS He 3arOpuTCs, U KOMGaH He
3aryCTUTCS, NMOSTOMY, MOXKa/YCTa, 3apsaMTe akKyMyIATOp BoBpems!)

CurHanmaaumsi neperpysKum

Ecm KombaliH neperpyskeH (M3—3a: 1. neperpesa nocse MpOAoIKUTEBHON PaboTbl; 2. YPEBMEPHOrO KO/MUecTsa
eflbl, 3. C/MWKOM 6OMbLUMX PASMEPOB MPOLYKTOB), CPaboTaeT (yHKUMA 3alUMTLI, & 3aTeM YCTPOMCTBO MepecTaHeT
pa6oTath. [Mpn STOM VHAVKATOP MATaHNS OCTAHETCS KpacHbIM Ha 3 C, @ 3aTem roracHeT. KombaliH CHOBa MOKeT
HOpMasIbHO PaboTaTb MOC/e YCTPaHEHWS MPUUMH HEVCTIPABHOCTEN.

[MprvedaHve:

a. MakcumaribHas MpOfO/KUTENBHOCTE KayKaoM ornepaLiv Mo M3MebUYEHI0 MAca He 0/pKHa mpeBbllaTs 20
CeKyHL.

b. Havbonbluas Mpoao/KATENIBHOCTD Kaskaom 06paboTKA (PYKTOB / OBOLLEN W KasKaoro B3GMBaHVA He [O/kHa
npeBbiwate 40 CeKyHA.

c. Mocrie Kaskaoi orepaLyin NMOAOKANTE He MeHee 2 MUHYT (UTOBbl YCTPOCTBO OCTBIIO) MEpes BoINOIHEHEM
CcrienytoLLel onepaLymn.

d. Mocne Tpex maylix noapsaa onepauui 13 NepedmcieHHbIX Bbille, OCTaHOBUTE KOMOalH He MeHee YeM Ha 30
MVHYT, MPeXKae YeM BbIMO/HATL YETBEPTYIO OMepaLito.

e. MporpaMmvHast (DYHKLMS 38LLUMTbI MOSKET OCTaHOBWTb YCTPOWMCTBO MOC/IE TOMO, KaK OHO MpopaboTaeT 40 CexyHa,

[lepBOe MCMnosib30BaHME

Mepen NepBbIM VCMOMb30BaHNEM OUCTUTE Masible, CpeaHe 1 60MbLIME BEHUKM 13 HEPKaBEOLEA CTanm 1 y3en
71E3BMA Mbl/IbHbIM PACTBOPOM, a 3aTeM TLWaTeNbHO VX BbICyLMTe. Bbl Takke MOXeTe MbITb TPM Yalun B
MOCYAOMOEYHOM MallMHe. Henb3a morpy»aTb OCHOBHOM 610K B BOAY, MOSTOMY /19 €0 BbITVPaHNA CMONL3yNTe
KYCOK BIaYKHOW TKaHW. Jle3Brie B CO0pe MOXHO MPOMbIBATb.
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VIHCTPYKUMA MO MPUMEHEHUIO

[epen NepBbIM MCMOMB30BaHNEM YEEUTECH, YTO aKKYMYIATOP MOHOCTBIO 3aPsKEH, CHUMUTE 3alUUTy C yana
Ne3BNA U TWATENBHO OUACTUTE AETaNM, KOHTaKTUPYHOLWLVE C MALEBbIMI MpoayKTaMn. [1s Crob30BaHMs
YCTPOWCTBa MOMECTUTE €0 OCHOBHOWM 610K Ha KPbILLKY, COBMECTVB BbICTYMAIOLLMIA BbICTYM KPbILKA C Yry6aeHem
Ha OCHOBHOM 6/10KE, @ 3aTEM HaX}XMUTE KHOMKY BR/IFOUYEHWSA KOMBaHa.

Kak HapesaTb npopyKTbl

1. TomMecTuTe Yallly 13 HEPXKaBErOLLE CTanm CpeHero pasmepa Ha CTOM WM aHaorMUHyk0 MOBEPXHOCTb.
YCTaHoBUTE y3en /Ie3BUA Ha M1aBHbI/ Ba/l B HIKHER yacTy valm (MprMevaH/e: He KacaliTeCh NIesBUi, Tak KaK
OHK OueHb ocTpbie) (Puc. 1)

2. [NomeCTuTe MPOMyKTbl B Yally B COOTBETCTBUM C OTMETKOM «Chop Mark» ana nonyyeHns naeansHoro addexTa.
lMoxanycTa, OxXIaavTe MPUroTORMEHHYIO MILLY Mepeq TeMm, Kak HapesaTs ee (puc.2).

3. Hakpoiite vally KpbiKo. COBMECTUTE MPOPE3b Ha HKHEN YaCTW KPbILKA OCHOBHOIO 6/10Ka C BbICTYMNOM U
COBMECTUTE N1e3BIst B COOPE C LIEHTPAsTbHbIM OTBEPCTUEM Ha HUKHEN YaCTU KPbILLKV OCHOBHOrO 6/10Ka.

[MprmeyaHne: KoMbalH MOXET 6biTb YCMELHO 3aryLLeH TOJbKO MOC/e TOro, Kak y3en nes3sus 6yaeT NMosHOCTLIO
COBMELLEH C BPaLLALMMCS BasIoM OCHOBHOMO 6/10Ka (Puc.3

Puc.1 Puc.2

4. HaykKMIUTE 1 YOSPsKVBAINTE KHOMKY BbIK/OYaTENS 19 UaMebYeHs v B vale. (Pvic.d)

Mpymeyanve. He 3anyckaiite aBuratenb HempepbiBHO 6onee 20 cexkyHA. Yem pornblue paboTaeT asuratesib, Tem
CcWibHee M3MesibyeHa MuLa, MoaTOMY, EC/IM BaM HyXHbl 60/1ee KpyrHble KYCOUKW, faliTe MoTopy ropatoTaTb
Heposro.

5. OTKpbIBaNTE KPbILLKY Yalli TOSIBKO MOC/E TOro, Kak Ne3Bust MepecTaHyT BpallaTbCA. 3aTem BbiTalmTe
OCHOBHOW 610K. [1NA BbITaCKVBaHWS Ne3BI B COOPE BO3BMUTECH 3a METa/IMHECKUA Basl. BosemmTe dally n
BbUeiTe MiLLy. [oXKanyicTa, He MCIOob3yTe Yally M3 HEPXKEBEHOLLEN CTai AR XPaHEHA MPOLYKTOB.

6. 3TOT NMprbop MUMEET fABa peskMa: <> ana MeaneHHoM paboTsl 1 > ana GbiCTPoN PaboTbl.

7. [Mpy XpaHeH KoMbalHa NMocie VICMOb30BaHNA, MOKayNCTa, MOMECTUTE TPM Yalli U3 HEPXKaBEOLLE CTam
TaK, UTOBbI MEHbLIaA U3 HIX Gblia BHYTPW 6O/LION. He BCTABNANTE C CUoin GOSBLIYIO Hally B MeHbluyto (puc. 5).

Puc.4 [Mov XpaHeH He
BCTaBNANTE Yalln
C ycwmem, He
COBMECTVB 11X
BbICTYTbl.

He BcTaBnsiTe ¢
younmem 60onbLLyto
Yallly B MEHBLLYHO.

[MprmevaHve:

1. ManeHbkas yallia peKOMEHOYyeTCA 417 06pabOTKM Takvx MPOAYKTOB, Kak AETCKOE MUTaHve, Kypila U T. [

2. CpepHas Yalla peKoMeHayeTCa AN1A M3MENbYEeHVA ChIPOro MACa, HampUMep, CBEXEN CBUHVHDI, FOBAAVHLI U T. 4 .;
3. Bonbluas Yalla peroMeHayeTcs 41a 06paboTku (hPYKTOB, OBOLLEH U T. 4.
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Kak HapeszaTb YeCHOK

1. MomecTuTe HEGOSBLLYIO MUICKY U3 HEPXKaBEHOLLE CTa/M Ha CTON WM aHaMOrMUHYtO MOBEPXHOCTb. YCTaHOBUTE
VBMEIbUMTE b UECHOKA Ha M1aBHbI Ban B HKHEN uacTy yaum (puic. 6).

2. OTPEETE KOHUMKN 2 — 4 3yBUMKOB UECHOKa 1 MOMECTUTE 3y6umnku B vally. (Puc.7)

3. HakpoliTe uvallly Kpbikoi. COBMECTUTE MPOPE3b Ha HXKHE YaCTU KPbILLK OCHOBHOMO 6/10Ka C BbICTYMOM U
COBMECTUTE Basl M3MENbUMTENNA YECHOKa C LIEHTPabHbIM OTBEPCTUEM Ha HMKHEI YaCTV KPbILLKA OCHOBHOMO
6noKa

MprmevaHie. Kombalii MOXKET 6biTb YCrELHO 3aryLLeH TObKO MOC/e TOro, Kak Basl U3MENbUTENS YeCHOKa
6yOeT MOSHOCTHIO COBMELLEH C BPALLAHLLMMCS BAZIOM OCHOBHOMO 6/1oKa (Prc.8)

Puc.6 ) Puc.7 Prc.8

4. HaykmTe 1 yaepsrvBaiiTe KHOMKY BbIKKOYaTeNs ANA M3MENbYeHMst 3yOUMKOB YECHOKa B Yalle.

5. OTKpbIBaATE KPbILLKY Yalli TOMBKO MOC/E TOrO, Kak U3MEbUMTEb YECHOKa MEpecTaHeT BpaLLaTbCH. 3aTem
BbITaLLWMTE OCHOBHOW 6/10K. [115 BbITACKMBAHNA 3METbUMTENA YeCHOKa BOSBMUTECH 38 METaINYECKA Basl.
BosbMuTe ually 1 BblierTe niy. [MoxanyicTa, He 1CNoMb3yTe Yallly U3 HEPKaBEeroLLEe CTanm Ana XpaHeHns
MPOMYKTOB.

I'Ipwrvleanme: ANA nydero SCDCDE‘KTa PEKOMEHAYETCA MCTIONB30BAT UBMEBUATES b YECHOKA B MasIEHbKOM MUCKE.

Kak B36VBaTb fvUHbIe Ge/Kn
1. Monoswwte B valwy 6ekv asyx s, (Puc.10)

2. MomecTuTe HEGOBLLYIO Yallly 13 HEPXaBEIOLLE CTa/m Ha CTO W aHa/IorUHYIO MOBEPXHOCTD, @ 3aTeM
YCTAHOBATE BEHUK Ha FaBHbIA BaN B HYKHENM YacTi yawm. (Prc.9

3. HarpoiiTe yally Kpbllkoit. COBMECTUTE MPOpesb Ha HAKHEN YaCTU KPbILLKV OCHOBHOMO 6/10Ka C BbICTYMOM 1
COBMECTUTE Ba/l BEHUMKA C LIEHTPA/IbHBIM OTBEPCTUEM Ha HVKHEN YaCTL KPbILLKV OCHOBHOMO 6/10Ka.

MpyMeYaHre: KoMOaliH MOYKET BblITb YCTEWHO 3anyLLEeH TONMbKO MOC/E TOro, Kak Ban BeHWKa 6yaeT MOSHOCTLIO
COBMELLISH C BPALLAIOLLMMCS Ba/IOM OCHOBHOMO 6/10Ka (Pvic.11).

Prc.9 Punc.10 @
| b =

e

4. HaxkmmTe 1 yaepyvBaliTe KHOMKY BbIk/touaTens Ana B36MBaHUA AMYHBIX Ge/IKOB B Yalle.

5. OTKPbIBANTE KPbILLKY Yallvl TOLKO MOC/E TOro, KaKk BEeHUVK MepecTaHeT BpallaThCs. 3aTeM Bbitalmre
OCHOBHOW 6/10K. [1/151 BbITACKMBAHVA BEHUWKA BO3MUTECH 38 METa/VIMYECKUNA Basl. BOBBMUTE Yallly U BblienTe
nviLy. MoskanycTa, He UCTOMb3yNTE Yallly V3 HEPXKABEHOLLEH CTar /15 XPaHeH A MPOYKTOB.

I‘IpmmeuaHme: ona nyyuwero SCbeeKTa [PEKOMEHAOYETCA MCMOMIb30BaTh BEHUMK B MasIEHBKOM MUICKE.

28




deerma

29

NHCTPYKUMA MO MPUrOTOB/IEHAIO ML

Tvn Ay COBETbI MO MPEeaBapUTE/IbHON 0OPabOTKe

1. ToMeCTUTE ByBUMK YECHOKA 683 KOHUMKOB KOpHE ([0 2 NyKoBuL) B
Yally, a 3aTem M3MebumTe KX B TeueHne 40 CeryHf, HECKOMBKO pas ¢
VIHTEPBANIOM 2 MVHYTbI 0 JOCTVIKEHVA yKenaemMoro ahdexta

ManeHbKas valwa u3
HepyKaBetoLLen cTam

1. YecHoK (6e3 KOHUMKOB (ucronsayiie peskim <II»).

KopHei) 2. [leTckoe muTaHme: MosokuTe B vallly He 6osee 200 r muLw, a satem
2. [leTckoe nuTaHve (Harpuvep, | yavesunTe ee B Teverve 20 CEKyH[, HECKOSBKO pa3 C MHTEPBasIoOM B 2
KypVILIa 1 HEXKVPHOE MACO) MVHYTbI 10 AOCTVIKEHWA YKenaemMoro athdexTa.

3. AvuHble 6enku 3. [Nonoskute B Yally snuHble 6enkv oo 4 W, a 3aTem B36VBalTe UX B

TeueHvie 40 CeKyHO, HECKOMBKO pa3 C MHTEPBASIOM 2 MUHyTbI [0
[OCTVKEHNS ykenaemoro addexTa. [MoxkanyicTa, UCrons3ynTe pexim .

1. HapexbTe CBexyro roBagyHy W CBUHMHY Ha KyCkn pasmepom 20 x 20

ManeHbKas yalla 13 MM, TorosKUTE B Yally He 6onee 300 r Msca, a 3aTeM M3MebunTe 1X B
HEepXaBetoLLEN CTamm TeveHve 8—20 CeKyH[, HECKO/IBKO Pad C MHTEPBA/IOM B 2 MUHYTbI;
1. Msco YHKLMA 3aLLUMTBI MPOrpaMMbl MOXKET OCTAHOBWUTL KOMGaIH Mocse Toro,

KaK OH mpopaboTtaeT 40 ceryHn, (McronbayinTe peskim <),

1. BoIMOWTE 1 BbICYLUIMTE VHMPEAVEHTDI, MOMOXMTE B Yally He 6onee 120
VHMPEOVIEHTOB, @ 3aTeM MaMesbunTe Ux B TedeHre 20 CeKyHA, HECKObKO
pa3 C MHTEPBANOM 2 MWHYTbI A0 AOCTVIKEHNA Xeraemoro addexTa

ManeHbKas yalwa n3
HepyKaBetoLLen cTam

1. cCBeXKUIA cenbaepen (cronbayTe peskuM <Ib).
JMCTOBbIE PacTeHs 2. OpyKTbl 1 OBOLLW: MOMOXMTE B Yally He 6onee 500 I HapesaHHbIX
2. dpyKTbI 1 oBOLM A/MHHBIMM KyCOUKaM1 (DPYKTOB / OBOLLEN, & 3aTem MOpeKsTE WX

HECKO/BKO pad B TeueHne 20 CeryH C MHTEPBaIoM 2 MUHYTbI 10
[OCTUKEHNS yKenaemoro adexTa.

YTnnnsauus

[Nepen yTwmsaupmein yCTPOUCTBa BbIHBTE U3 HEMO aKKyMyISTOP.

e O6A3aTENBHO BbIK/IKOUATE MPUOOP, MPESKAE YEM BbIHUMATb U3 HErO aKKyMy/ISTOP.

e Bcerpa 6e30MacHO YTWIMSUPYTE akKkyMYIATOpP.

LLlar no 13BNEYEHNIO aKKyMy IsiTopa:

(1) MopneHbTe PE3MHOBYIO PE3LEOBYHO MPOBKY 1 CHUMUTE €e. 3aTeM OTBEPHUTE BUHT, OTKOOMTE HKHION KPbILLIKY,
a 3aTem OTKPYTUTE BUHT KPOHLLTEVHA ABUraTens 4ia ero CHATUS.

(2) OTK/HOUWATE MTEHVIE MOTIOMUTE/BHOMO U OTPULIATE/BHOMO MOJIKOCOB aKKYMY/IATOPa U 3au30/MPYITe
MONOXKUTESBHBIA 1 OTPULIATE bHBIN MOMOCA LWHYPa MATaHNS C NOMOLLBHO M30/IEHTI.

(3) YTurmamnpyiite arkyMynaTOp 6e30MacHo, /60 OTTPaBVB ero B CrieLpasibHo OTBEASHHOe MeCTO /1A
YyTWM3aLM1, G0 OTMPaBVB B OTAEN YTUAM3ALMM A/19 3aLLMTbI OKPY»KatoLLE cpefbl.

Bce 13nenvis, 0603HaueHHble CUMBOIOM pa3aesibHOro cbopa OTPabOTaHHOO SMIEKTPUYECKOrO
1 9MeKTPOHHOro o6opynosaHua (WEEE, Oepextvisa 2012/19/EU), crieyeT yTuaMa/poBaTbh
OTAENBHO OT HECOPTUPYEMBIX GbITOBbIX OTXOAOB. C LE/bHO OXPaHbl 300POBbS U 3alLMTbI
OKPYYKatOLLIE cpefbl Takoe 060pyaoBaHE HEOBXOAMMO CAaBaTb Ha MepepaboTky B
creumasbHblie MyHKTbI MPMeMa SIEKTPUYECKOTO U SMIEKTPOHHOO 06OPYAOBaHMS, Orpeae/ieHHble
MPaBUTENBCTBOM UM MECTHBIMM OpraHaM BNacTu. [paBiibHas yTmsaumsa 1 nepepaboTka
MOMOrYT MPEeAOTBPaTUTL BO3MONKHbIE HEraTVBHbIE MOC/IEACTBA A9 OKPYsKatoLen cpeabl v
3A0POBbS YenoBeKa. UTobbI y3HaTb, MAe HaXOAATCA Takue MyHKTbl CO0pa U Kak OHWM paboTatoT,

_ 06PaTUTECH B KOMIMAHIKO, 3aHMAIOLLYKOCS YCTaHOBKOM OBOPYAOBaHNS, UM B MECTHbIE OpraHbl
B/IACTU.
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AHaM3 HencnpaBHOCTEN U
Crocob0B MX YCTPaHEHUS

IMpoBepbTe CrieayroLLvie BOMPOCh! MEPEL, OTMPaBKOM B HadHaYeHHbIA OTAEN OBCIyyKVBAHIS.

[TposiBneHne HeucmpaBHOCT  AHa/IM3 MPUYMHbI Criocob ycTpaHeH1s

[ocne BRKOYEHNA KOMOaIH [oNHOCTBIO 3apaauTE YCTPOMCTBO
He paboTaeT Mon HaaT u A XKYMYJIATOD paspsikeH W YCTEHOBITE OCHOBHOW G/IOK Ha
YOEPKNBAHANA KHOMK MECTO, @ 3aTeM repesarnycTuTe ero.
BbIK/OYaTENS.

MoTop 13aaeT HeMpUATHbIN Ecam ycTpoicTBO Mpoao/skaeT
3arax rmpy MepBoM BRIKOYEH STO HOPMasbHOE AB/IEHVe 130@BaTh HEMPUATHBIA 3amax nocne
1 MPU HECKOJTBKIIX PV MEPBOM  BRITKOUEHM. HECKOJIBbKMX BR/IKOUEH,

TOC/IEAYHOLLYX BRIIOUYEHNSX. NOKAYWCTE, MPexpaTnTe
ICTIOMNb30BaHE KOMGalHa.
BHesanHast ocTaHOBKa BO

Ak NATOP PadPsKeH [oNHOCTBIO 3apAanTe YCTPOMCTBO
Bpems paboTbl MY P pasp [PARARS Bionp

OcTaHoB/TE KOMbGaH, 3aTemM

JlesBre 3aLenmnocs 3a
L BblHbTE MHIPEAVEHTbI N paspexbTe

BakMH1BaHVe NIe3BIiA VHMPEAVIEHTBI UM X CIIALLIKOM
MHOMO. VX Ha YacT WM BbIHbTE
HEKOTOPbIE VHMPEAVIEHTBI.
1. Jlesenis B coope 1. [locTaHsTe VHrpeavieHTb! 1
HEMpPaBW/IbHO YCTaHOB/1eHbI MPaBUILHO YCTaHOBUTE NE3BUS
Ha MecTo Ha MecTo.

HeHopmarbHasa BrbpaLms

= 2. KoMbGaliH pacrionoskeH Ha 7
WM YPE3MEPHBIN LLyM 2 2. [NomecTuTe KombalH Ha

HEeyCTOMUMBON MOBEPXHOCTU YCTOMUMBYHO MOBEPXHOCTb
3. CMWKOM MHOTO 3. MNocne BbIKMOUEHVA BbHbTE
MHrpeaVeHToB YaCTb MHIMPEOUEHTOB.

[MprmedaHve: Ecrm npobnemMa Mo—npeskHeEMY HE MOXKET ObiTb pelleHa C MOMOLLBHO MPYBEAEHHbIX BbilE PELLIEHNI,
06paTUTECh B CEPBUCHBIN LIEHTP UK K aunepy Deerma. HempodeccrioHansHOMY MepcoHasy 3ampeLiaeTca
MPOM3BOAUTL Pa36oPKy Mprbopa.

YcTaHOBKa YCTpOWCTBa U
ero pasmeLleHue

[Nocne nonyyeHna yCTPOCTBA MCMOMB3YINTE €ro MOC/e BbiAEPKVBaHUSA €ro Mpy KOMHaTHOM TemMnepaType B
TeveHre 30 MVHYT, YTOObI MPEAOTBPaTUTL MOBPEXAEHME 13—3a PE3KOrO M3MEHEHNA TeMrepaTypbl.

lcnonbayiTe YCTPOMCTBO MpY HOPMAsIbHOM KOMHATHOM Temrepatype ot +5 o +40 °C.

YCTaHOBUTE YCTPOVCTBO Ha POBHYHO MOPMBOHTASbHYHO MOBEPXHOCTb M MOAK/IIOUMTE €€ K CETU MUTaHNS, He
[OMyCKalATe ero OMpOKUabIBaHNS.

[lepykvTe YCTPOVICTBO U €ro KOMMOHEHTbI Mofasiblie OT UCTOYHVKOB Tera. He gomyckalite BO3neicTeIA Ha Hero
MPAMBIX COMHEUHbIX JTyYel.
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YcnoBua rapaHTum

IMproBpeTas ToBap, NONPOCUTE MPOBEPUTL M0 B BALLEM MPUCYTCTBUN. BE3 rapaHTWIHOIO TasioHa WM €GN OH He
3arMo/HEH AOMKHBIM 0BPAGOM, MPETEH3MM MO KaUeCTBY He MPUHUMAIOTCS, U FapaHTUAHbLIN PEMOHT He
MPOVBBOAUTCA. aPaHTUHLIN TaSIoH HEOBXOAMMO MPEbABUTHL MO BPECcy B CEPBICHbIA LISHTP B TeUeHMe BOero
rapaHTUAHONO CPOKa. V13ae/ive MpYHMMAETCA Ha rapaHTUHBIN PEMOHT TOSBKO B MOSHOM KOMIM/IEKTALMM.
"aPaHTUIAHBIN CPOK MCUMCNIAETCA C MOMEHTa MPOASsKM MOKyraTesto. CoXpaHUTe [OKYMEHTbI, MOATBEDsKASOLLYE
[aTy MOKyYMKK ToBapa (KaccoBbi YeK).

YcrnoBveM 6eCriIaTHOrO rapaHTUMHONO OBCYKVBaHA BaLEro YCTPOMCTBA SBSETCA ero npaBu/ibHast
SKCTyaTaLus, He BbIXOAALIAA 38 PAMKM SINUHBIX BbITOBbIX Hy)KM, B COOTBETCTBUAM C TPEBGOBaHSMA UHCTRYKLWM MO
SKCTUyaTalym ToBapa, OTCYTCTBME MEXBHUHYECKVIX MOBPEXKAESHW 1 MOCNEACTBIA HEaKKYpPaTHOrO O6paLLeHAA C
TOBAPOM.

ToBap MPUHAMAEETCSA B rapaHTUHOE OBCNYyKVBaHUE B YICTOM BUae. [[apaHTVs pacrpoCTpaHaeTca Ha Boe
MPOMBBOACTBEHHbIE etheKThbl (KpOMe MepeuncrieHHbix B pasaene < apaHTVis He PacrPOCTPaHASTCS»), BbIAB/ICHHbIS
B TeYeHVe rapaHTUMHOMO Cpoka. B TeueHvie aToro mepriofa AedeKTHble AeTam, 3a UCK/IKOUEHMEM PacxoaHbIX
MaTepVasioB, NOASIEXKaT BECMIATHOM 3aMeHe B LIEHTPE MrapaHTUIAHOIO OBC/ Y KBAHS.

[ apaHTVA He
PaCMpOCTPaHAETCA Ha:

1. JedeKTbl, Bbl3BaHHble O6CTOATENbCTBAMIN HEMPEOAOIMMONA CUTbI.

2. ﬂOBpe)KLleHI/Ie yCTpOI;\CTBa, BbI3BaHHOE €ro MCrosib30BaHMEM B LE/IAX, BbIXOAALMX 3a PaMKA JINYHBbIX ObITOBbIX
Hy>XO (TA €. B MPOMbIL/IEHHBIX NI KOMMEDUYECKNX LI,e/'IFlX)A

3. PacxofHble MaTepuiarbl 1 akceccyapbl.

4. HencrpaBHOCTY, BbI3BAHHbIE MEpPerpy3KoM, HEMpPaBIbHON SKCTyaTaLyel, NoraaHiem sKAOKOCTEN, Mbliu,
HaCEeKOMbIX, MOMafaHNeM NOCTOPOHHWX MPEeAMETOB BHYTPb U3AE/S.

5. ToBapbl, OTPEMOHTVPOBaHHbIE BHE BBTOPM30BAHHbBIX CEPBMCHBIX LIEHTPOB WM rapaHTUHBIX O06A3aTENbCTR.

6. HOBpe}KﬁLeHI/Iﬂ, BOSHVKLLME B pPe3y/ibTaTe M3MeHeHNA KOHCTPYKLMN yCTpOI?ICTBa nonb3oBaTesieM Un
HeKBaJ‘IMd)IALLIApOBaHHOIZ 3aMeHbl ero KOMIMoOHEHTOB.

7. MexaHnyeckre NnoBpeXaeH1d, B TOM 4icne 1n3—3a He6pe>1(HOFO Oﬁpau.teHl/lﬂ, Hel'lpaBI/I/'IbHOI;\ TPaHCMOPTUPOBKM N
XpaHeHna, NageHna N3neing.

8. HapylueHvie VHCTPYKLWM MO SKCrtyaTaLym.

9. HempaBubHas rnofada CEeTEBOrO HarpsiKeHus.

10. BHeceHVe TEXHUUYECKIIX VBMEHEHIA.

11. Yep6 mo BUHE SKUBOTHbIX (B TOM UMC/IE MbI3YHOB W HACEKOMbIX).

Warranty Card(FapaHTWiHbIA TanoH)

Name of User(ViMs nonb3osatens)
Telephone(TenedoH)
Model(Mogenb)
Date of Purchase([laTa nokynku)

Warranty Period(Cpok rapartuu) 12 Months(12 mecsaues)
Service Life(Cpok cny»x6bl) 2 Years(2 ropa)

Proof of warranty.

(MpeabsaBUTE HaHHbIN TAaNOH MNPY rapaHTUNHOM PEMOHTE.)
(Please contact the seller to deal with after sales.)
(MoanyitcTa, CBAXUTECH C MPOAABLIOM, YTO6bI PeWnTh Bally
npo6iemMy Nocne Npoaaku.)




	页 1
	页 2
	页 3
	页 4
	页 5
	页 6
	页 7
	页 8
	页 9
	页 10
	页 11
	页 12
	页 13
	页 14
	页 15
	页 16
	页 17

