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A SEHR GEEHRTER KUNDE,

Wir empfehlen lhnen, die Anweisungen in dieser Anleitung vor der Verwendung des Geréats
sorgfaltig zu lesen. So kénnen Sie die bestmdgliche Leistung sicherstellen und die Lebensdauer
Ihres Gerats verlangern. Die Anleitung enthalt alle notwendigen Anweisungen flr eine sichere
Installation, Bedienung und Wartung. Bewahren Sie diese Anleitung an einem leicht zuganglichen

Ort auf, damit Sie sie bei kiinftigen Fragen zu Rate ziehen kdnnen. Wir danken Ihnen!
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A. Bedienfeld
B. Drehknopf fur den Kochmodus (linker Drehknopf)
C. Temperaturregler (rechter Drehknopf)

E. Backofen-Kontrollleuchte (wenn sie leuchtet, bedeutet dies, dass der Backofen auf die
eingestellte Temperatur geheizt wird)

F Saft- und/oder Fettauffangschale oder Backblech
G. Rost

H. Regal- und Tablettschienen
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VERWENDUNG DES BACKOFENS

Der Multifunktionsbackofen verbindet die Vorteile eines traditionellen Backofens mit natr-
licher Umluft mit denen der modernen Modelle mit Umluftunterstitzung.

Es ist ein vielseitiges Gerat, mit dem Sie einfach und sicher die gewiinschten Kochmadi
auswahlen konnen. Wahlen Sie mit dem Drehknopf B und dem Temperaturdrehknopf C auf dem
Bedienfeld einen der verfugbaren Modi aus.

*# Hinweis. Wenn Sie den Backofen zum ersten Mal einschalten, stellen Sie mit dem Tem-
peraturregler die Hochsttemperatur ein und lassen Sie den leeren Backofen etwa 30 Minuten
lang bei geschlossener Tur laufen. Dann 6ffnen Sie die Tur und IGften Sie den Raum. Der Geruch,
den Sie oft bei der ersten Benutzung riechen, ist auf die Verdunstung von Substanzen zuruck-
zuflihren, die zum Schutz des Ofens wahrend der Lagerung vor dem Einbau verwendet wurden.

* Hinweis. Stellen Sie beim Grillen die mitgelieferte Auffangschale und/oder Fettauffang-
schale auf die unterste Ebene. Dadurch wird verhindert, dass der Boden des Backofens ver-
schmutzt wird. Die niedrigste Stufe darf in keinem anderen Modus verwendet werden. Legen Sie
auBerdem wahrend des Garvorgangs keine Gegenstande auf den Boden des Backofens, da dies
die Emailleschicht beschadigen konnte. Stellen Sie Ihr Geschirr (Schisseln, Alufolie usw.) immer
auf den daflr vorgesehenen Rost auf den Backofenschienen.

*#* Hinweis. Um den Backofen im manuellen Modus (ohne Programmierung der Garzeit) zu
verwenden, muss das Symbol U auf die entsprechende Markierung auf dem Bedienfeld aus-
gerichtet werden.

Konvektionsmodus C]

Stellen Sie den Temperaturknebel C auf eine Position zwischen 60°C und max. In diesem
Modus werden die beiden Heizelemente, das untere und das obere, aktiviert. Es handelt sich um
einen klassischen, traditionellen Backofen mit verbessertem Design, Warmeverteilung und redu-
ziertem Energieverbrauch. Der Umluftofen eignet sich zum Garen von Speisen, die aus mehreren
Zutaten bestehen, wie z. B. Kohl mit Rippchen, Kabeljau nach spanischer Art, Fisch aus Ancona,
zartes Kalbfleisch mit Reis, usw. Fleischgerichte aus Kalb- oder Rindfleisch wie Schmorgerichte,
Fleischeintopfe, Gulasch, Wildgerichte, Schweineschinken usw, die ein langsames Schmoren und
ein standiges Abtropfen des Bratensaftes oder die Zugabe anderer Flussigkeiten erfordern, er-
geben hervorragende Ergebnisse. Dieses System bietet optimale Bedingungen fir das Backen
von Geback und das Garen von Obst und Backwaren in speziellen geschlossenen Ofenformen.
Beim Konvektionsgaren sollte nur ein Blech oder ein Rost verwendet werden, da sonst die War-
meverteilung nicht gewahrleistet werden kann. Indem Sie den Rost auf eine andere Hohe ein-
stellen, kénnen Sie die Hitze zwischen dem oberen und unteren Teil des Ofens verteilen. Wenn ein
Gericht mehr Hitze von unten oder oben benétigt, verwenden Sie die untere bzw. obere Ebene.
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Schnellkochmodus

Stellen Sie den Temperaturknebel C auf eine Position zwischen 60°C und max. In diesem Mo-
dus werden die oberen und unteren Heizelemente sowie das Geblase aktiviert und sorgen dafur,
dass die Hitze wahrend des gesamten Garvorgangs gleichmaBig im Ofen verteilt wird.

Diese Betriebsart ist besonders empfehlenswert fir das schnelle Garen von Halbfertigpro-
dukten (da kein Vorheizen erforderlich ist), z. B. Tiefkuhlkost oder vorgekochte Speisen, sowie fir
einige ,hausgemachte” Gerichte.

Die besten Ergebnisse im Schnellkochmodus werden erzielt, wenn Sie nur ein Gericht kochen
(auf der zweiten unteren Ebene), siehe Tabelle Praktische Kochtipps®.

Feines Garen &) 900-1100 W

Stellen Sie den Temperaturknebel C auf eine Position zwischen 60°C und 250°C. Das untere
Heizelement und der Ventilator sind eingeschaltet. Dieser Modus eignet sich zum Backen von
Pizzen, Torten, Kuchen und anderen saftigen StBspeisen in Backformen. Hervorragende Ergeb-
nisse werden auch beim Garen von Speisen erzielt, die hauptsachlich von unten erhitzt werden

mussen. In diesen Fallen ist es ratsam, das Tablett auf die untere Ebene zu stellen.

Grillmodus ‘j]

Stellen Sie den Temperaturknebel C auf eine Position zwischen 60°C und max. Die oberen
Zentralheizungselemente sind eingeschaltet.

Im Grillmodus wird die Strahlungshitze von dem leistungsstarken oberen Element an das
Grillgut abgegeben. Mit dem Grillmodus kénnen Sie zarte Fleischstlicke und Steaks zubereiten,
Koteletts, Wirstchen, Fisch, Kasetoasts und andere schnelle Produkte. Das Grillen erfolgt bei
geschlossener Backofent(r. Die besten Ergebnisse erzielen Sie, wenn Sie den Grill 3 Minuten
lang vorheizen. Dies tragt dazu bei, den natUrlichen Saft in Steaks, Koteletts usw. zu erhalten (zu
versiegeln) und ihren Geschmack zu verbessern. Sie kdnnen Ihr Grillgut auf jede beliebige Ebene
innerhalb der beiden oberen Ebenen der Auflageschienen legen.
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Grill mit Ventilator

Stellen Sie den Temperaturknebel C auf eine Position zwischen 60°C und 200°C. Der obere
Zentralheizkérper und das Geblase sind eingeschaltet. Der Modus «Grill mit Ventilator» bietet
lhnen die Vorteile sowohl des Backmodus als auch des traditionellen Grills. Das Grillelement
wird ein- und ausgeschaltet, um die eingestellte Temperatur zu halten, und ein Geblase sorgt
fur die Umwalzung der erhitzten Luft. In der Betriebsart Grillen mit Umluft bleibt die Backofentir
geschlossen. Flr groBe Fleischstlcke im Backofen kdnnen Sie den Modus «Grillen mit Geblase»
verwenden, der ein dhnliches Ergebnis erzielt wie das Garen von Fleisch am SpieB. Stellen Sie die
Speisen auf die 2. oder 3. untere Ebene des Ofens. Stellen Sie eine Auffangschale auf die unters-
te Ebene, um die beim Grillen austretende Fliissigkeit aufzufangen. Wenn Sie die Grillfunktion mit
Umluft verwenden, brauchen Sie das Grillgut wahrend des Garens nicht zu wenden. Stellen Sie
die Temperatur auf 200°C ein.

Modus Abtauung

Stellen Sie den Temperaturregler C auf die entsprechende Position.

Ein Ventilator im unteren Teil des Backofens sorgt dafir, dass die Luft bei Raumtemperatur
um das Gargut zirkuliert. Dieser Modus wird fir das Auftauen aller Arten von Lebensmitteln
empfohlen, insbesondere fiir empfindliche Lebensmittel, die nicht erhitzt werden miissen, wie
z. B. Eis-, Sahne- und Obstkuchen. Die Auftauzeit wird durch den Einsatz eines Ventilators etwa
halbiert. Beim Auftauen von Fleisch, Fisch und Brot kann der Auftauprozess beschleunigt werden,
indem der Modus «Backen» verwendet und die Temperatur auf 80-100 °C eingestellt wird.

Drehknopf fiir das Ende der Garzeit (1)

Dieses Modell ist mit einer Zeitschaltuhr ausgestattet, die steuert, wann sich der Backofen
wahrend des Garens ausschaltet. Der Einstellbereich reicht von 10 bis 120 Minuten.

Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertdnt ein Signalton und der Backofen schaltet sich auto-
matisch aus.

Backofenfachbeleuchtung

Um die Hintergrundbeleuchtung zu aktivieren, drehen Sie den Knopf B auf die mit dem Sym-
bol & markierte Position. Dadurch wird der Garraum beleuchtet. Die Leuchte leuchtet, solange
eines der elektrischen Heizelemente im Backofen in Betrieb ist.
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SO PFLEGEN SIE DEN BACKOFEN

Trennen Sie den Backofen von der Stromversorgung, bevor Sie ihn reinigen oder Wartungs-
arbeiten durchflhren.

Um die Lebensdauer lhres Backofens zu verlangern, sollten Sie ihn regelméBig reinigen
und dabei die folgenden Punkte beachten:

M Emaillierte Teile und Teile aus rostfreiem Stahl sollten mit warmem Wasser gereinigt werden,
ohne Scheuermittel oder atzende Substanzen zu verwenden, die sie beschadigen kannten.
Auf rostfreiem Stahl kénnen sich Flecken bilden. Um diese Flecken zu entfernen, kénnen Sie
spezielle Produkte verwenden, die in Ihrer Region erhaltlich sind. Nach Abschluss der Reini-
gung ist es ratsam, die Oberflachen grindlich abzuspilen und zu trocknen.

M Die Innenflachen des Backofens sollten regelmaBig nach dem Gebrauch mit heiBem Wasser
und Spulmittel gereinigt werden, solange sie noch warm sind. Splen Sie das Reinigungsmit-
tel nach der Reinigung mit Wasser ab und trocknen Sie dann die Innenflachen grindlich ab.
Verwenden Sie keine scheuernden Reinigungsmittel (z. B. Scheuerpulver usw.) oder scheu-
ernde Spilschwamme oder Sauren (z. B. Kalkentferner usw.), da diese die Emaille beschadi-
gen konnen. Wenn Fettflecken und Schmutz schwer zu entfernen sind, verwenden Sie einen
speziellen Backofenreiniger gemaB den Anweisungen auf der Verpackung. Dampfstrahler
darfen nicht zur Innenreinigung des Backofens verwendet werden.

M Wenn der Backofen (ber einen langeren Zeitraum benutzt wird, kann sich Kondenswasser
bilden. Wischen Sie in diesem Fall die Oberflachen mit einem weichen Tuch trocken.

M Die Offnung des Backofens ist mit einer Gummidichtung versehen, um eine einwandfreie
Funktion zu gewahrleisten. Kontrallieren Sie den Zustand dieser Dichtung regelmaBig. Falls
erforderlich, reinigen Sie es ohne Scheuermittel oder Werkzeuge. Wenn es beschadigt ist,
wenden Sie sich an den nachstgelegenen Kundendienst. Wir empfehlen lhnen, den Backofen
nicht zu benutzen, bis die Dichtung repariert ist.

M Decken Sie den Boden des Backofens nicht mit Alufolie ab, da der anschlieBende Hitzestau
den Garvorgang storen und sogar die Emaille beschadigen kann.

M Verwenden Sie zur Reinigung der Glastir nicht scheuernde Reinigungsmittel oder Schwam-
me und wischen Sie die Oberflachen anschlieBend mit einem weichen Tuch trocken.

AUSBAU DER OFENTUR

Die Backofentlr kann flr eine grindlichere Reinigung abgenommen werden. Wahlen Sie
gine geeignete Methade flr den Aus- und Einbau. Gehen Sie wie folgt vor:
Verfahren zum Aus- und Einbau der Backofentiir, Ausfihrungsvariante 1:
™ Offnen Sie die Tir so weit wie méglich (Abb. 1).
M Bringen Sie die Hebel A am linken und rechten Scharnier in die vollstandig gedffnete Position
(Abb. 2).
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Halten Sie die Tur wie in Abb. gezeigt. 3.

SchlieBen Sie die Tir vorsichtig [Abb. 3), bis der linke und rechte Scharnierhebel A in Teil B
der Tur einrastet (Abb. 4).

Bewegen Sie die Scharnierhaken aus der ursprunglichen Position, indem Sie dem Pfeil C
folgen (Abb. 4).

Legen Sie die Tur auf eine weiche Unterlage.

Fuhren Sie die oben beschriebenen Schritte in umgekehrter Reihenfolge aus, um die Tur
wieder einzubauen.

N ® ”HE

Herausnehmen der inneren Glasflache

M Doppelte Backofentiir: Losen Sie die beiden Schrauben und entfernen Sie die Dichtung G
(Abb. 1).

Entfernen Sie vorsichtig die innere Glasflache (Abb. 2).

Reinigen Sie das Glas mit einem geeigneten Reinigungsmittel. Grindlich trocknen und auf
eine weiche Unterlage legen.

Sie kénnen nun auch die Innenseite der duBeren Glasscheibe reinigen.

NN
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Austausch der Gliihbirne im Backofen

M Trennen Sie den Backofen mit dem mehrpoligen Schalter, mit dem Sie das Gerat an das
Stromnetz angeschlossen haben, von der Stromversorgung oder ziehen Sie den Stecker aus
der Steckdose, wenn maglich.

Entfernen Sie die Glasabdeckung von der Glihlampenfassung.

Entfernen Sie die Glihbirne und ersetzen Sie sie durch eine Glihbirne, die gegen hohe Tem-
peraturen (300 °C) bestandig ist und die folgenden Eigenschaften aufweist:

NN

— Spannung: 220-240 V
— Leistung: 25 W
— Typ (Modell): E 14

M Bringen Sie die Glasabdeckung wieder an und schlieBen Sie den Backofen wieder an das
Stromnetz an.

|
PRAKTISCHE KOCHTIPPS

Der Backofen hietet eine breite Palette an verschiedenen Verwendungsméglichkeiten und
Betriebsarten, um alle Arten von Speisen perfekt zuzubereiten. Im Laufe der Zeit werden Sie
lernen, dieses vielseitige Gerat optimal zu nutzen, und die nachstehende Anleitung wird lhnen
helfen, die notwendigen Anpassungen entsprechend Ihrer eigenen Erfahrung vorzunehmen.

Vorheizung

Wenn ein Vorheizen des Backofens erforderlich ist (normalerweise beim Backen von Hefe-
produkten), konnen die Modi “Multi Cooking” und "Quick Cooking" verwendet werden, um die
gewUnschte Temperatur so schnell wie maglich zu erreichen und so Energie zu sparen.

Nach dem Einschieben der Speisen in den Ofen kénnen Sie die am besten geeignete Be-
triebsart wahlen.

Verwendung des Modus Schnelles Garen

Ein funktionelles, schnelles und praktisches Verfahren fiir diejenigen unter Ihnen, die Halb-
fertigprodukte (z. B. Tiefkiihlkost oder vorgekochte Speisen) zusammen mit anderen Lebens-
mitteln verwenden. Die entsprechenden Empfehlungen finden Sie in der Tabelle “Praktische
Kochtipps".
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Grillverwendung

Bei Verwendung der Grillfunktion [J sollte das Grillgut unter die Mitte des Grills gelegt wer-
den (auf der 3. oder 4. Ebene von unten), da nur die Mitte des oberen Heizelements aktiv ist.

Stellen Sie eine Auffangschale auf der ersten Ebene darunter, um den Saft und/oder das
Fett aufzufangen, damit der Saft und/oder das Fett nicht auf den Boden des Ofens tropft. In
diesem Modus ist es ratsam, den Temperaturregler auf Maximum zu stellen. Dies schlieBt jedoch
die Verwendung niedrigerer Temperaturen nicht aus, d. h. Sie kénnen bei Bedarf mit dem Tempe-
raturregler eine andere gewunschte Temperatur wahlen.

Der Modus (] “Konvektionsgrill" ist duBerst praktisch, um Speisen schnell auf dem Grill
zuzubereiten, da die Warmeverteilung nicht nur die Braunung der Oberflache, sondern auch die
Fertigstellung des unteren Teils der Speisen ermaglicht.

Sie kénnen diese Funktion auch verwenden, um ein Gericht abzuschlieBen, das gebraunt
werden muss, z. B. um die Oberflache von gebackenen Nudeln zu braunen.

Wenn Sie diese Betriebsart verwenden, stellen Sie den Rost auf die 2. oder 3. Stufe von unten
(siehe Tabelle fiir die Betriebsarten), dann stellen Sie das Blech auf die 1.

In diesem Modus empfehlen wir Ihnen, die Temperatur mit dem Drehknopf auf 200 °C ein-
zustellen, da dies die effizienteste Art ist, den Infrarotgrill zu nutzen. Dies schlieBt jedoch die
Verwendung niedrigerer Temperaturen nicht aus, d. h. Sie kénnen bei Bedarf mit dem Tempera-
turregler eine andere gewlnschte Temperatur wahlen.

Aus diesem Grund werden die besten Ergebnisse mit der Grillfunktion erzielt, wenn der
Rost auf der untersten Ebene platziert wird (siehe Tabelle der Betriebsarten), gefolgt von der
Platzierung der Schale auf der ersten Ebene von unten, um das Fett aufzufangen und zu ver-
hindern, dass es auf den Boden des Ofens tropft und Rauch erzeugt.

Backen von Konditoreiwaren

Beim Backen von Backwaren sollten Sie diese immer im vorgeheizten Backofen backen, his
sie vorgeheizt sind. Offnen Sie die Backofent(ir wahrend des Backens nicht, um ein Absetzen des
Produkts zu vermeiden. Allgemeine Hinweise

Das Geback ist zu trocken.

Beim nachsten Mal die Temperatur um 10°C erhéhen und die Garzeit verkurzen.

Die Backwaren haben sich gesetzt.

Beim nachsten Mal die Flissigkeitsmenge reduzieren oder die Temperatur um 10°C senken.

Die Oberflache der Backwaren ist an der Oberseite zu dunkel.

Beim nachsten Mal stellen Sie die Form auf eine niedrigere Stufe, senken die Temperatur und
verlangern die Garzeit.

Wenn die Backwaren auBen gut durchgebacken, aber innen durchweicht sind

Beim nachsten Mal die Flussigkeitsmenge reduzieren, die Temperatur senken und die Garzeit
verlangern.
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Die Backwaren kleben an der Form.

Beim nachsten Mal die Form mit mehr 0 einfetten und auch leicht mit Mehl best&uben oder
Pergamentpapier fur den Ofen verwenden.

Wenn mehrere Ebenen des Backofens gleichzeitig benutzt werden (im Umluftbetrieb), ha-
ben die darauf platzierten Speisen einen unterschiedlichen Garzustand.

Wahlen Sie beim nachsten Mal eine niedrigere Temperatur. Bleche, die gleichzeitig in den
Ofen geschoben werden, kénnen zu unterschiedlichen Zeiten aus dem Ofen genommen werden.

Pizza backen

Fur beste Ergebnisse bei Pizzen verwenden Sie den Modus “Leichtes Garen® (&):

M Den Backofen mindestens 10 Minuten lang vorheizen.

M Verwenden Sie das leichte Aluminiumblech auf dem mit dem Backofen gelieferten Rost. Die
Verwendung eines Backblechs verlangert die Backzeit und erschwert es, knusprige Pizzen
zu erhalten.

™ Offnen Sie die Backofentir wahrend des Backvorgangs nicht haufig.

M Bei Pizzen mit reichlich Belag (vier Kasesorten/Wiirze) empfehlen wir, die Pizza in der Mitte
des Backvorgangs mit Mozzarella-Kase zu belegen.

M Wenn Sie Pizzen auf zwei Ebenen backen, sollten Sie die Ebenen 2 und 4 mit einer Tempera-
tur von 220°C verwenden. Bevor die Pizza in den Ofen geschoben wird, sollte dieser etwa 10
Minuten vorgeheizt werden.

Kochen von Fisch und Fleisch

WeiBes Fleisch, Geflligel und Fisch sollten bei 180 bis 200 °C gebacken werden.

Fur rotes Fleisch, das auBen gut durchgebraten und innen saftig ist, sollten Sie zunachst fur
kurze Zeit eine hohe Temperatur (200-220 °C) einstellen und sie dann absenken.

Im Allgemeinen gilt: Je groBer das zu bratende Stiick Fleisch ist, desto niedriger ist die Gar-
temperatur. Legen Sie das Fleischstuck in die Mitte des Gitterbodens und stellen Sie eine Schale
unter den Gitterboden, um das Fett aufzufangen.

Stellen Sie den Rost in die Mitte des Ofens. Wenn Sie zusatzliche Warme von unten win-
schen, stellen Sie das Gestell auf die unteren Regalfihrungen. Fir einen schmackhaften Braten
(vor allem Enten- und Wildfleisch) decken Sie ein Stlick Fleisch mit Speck- oder Lendenstiicken
ab und legen es auf die obere Ebene des Ofens.
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L
ES IST WICHTIG, SICH AN DIE EINHALTUNG DER

SICHERHEITSVORSCHRIFTEN ZU GEWOHNEN

Um einen effizienten und sicheren Betrieb dieses Gerats zu gewahrleisten, empfehlen wir

Ihnen, folgende Punkte zu beachten:

M Wenden Sie sich nur an die vom Hersteller autorisierten Kundendienststellen;

M Achten Sie darauf, dass immer nur Originalersatzteile verwendet werden:

M Im Falle einer Beschadigung des Stromversorgungskabels verwenden Sie ein spezielles Ka-
bel und andere notwendige Komponenten, die Sie beim Hersteller oder seinem Kunden-
dienst als Ersatz erwerben.

Wir empfehlen lhnen, beim Bewegen des Gerats immer die dafiir vorgesehenen Griffe zu
verwenden, die in die Seiten des Backofens eingelassen sind, um versehentliche Verletzungen
von Personen oder Beschadigungen des Gerats zu vermeiden.

M Dieses Gerat ist fiir den nicht-professionellen, hauslichen Gebrauch bestimmt und sein Ver-
wendungszweck darf nicht verandert werden.

M Das elektrische System dieses Gerats kann nur dann sicher verwendet werden, wenn es
korrekt an ein wirksames Erdungssystem angeschlossen ist, das den geltenden Sicherheits-
normen entspricht.

M Wahrend des Betriebs werden die Heizelemente und einige Teile der Backofentlr sehr heiB.
Beruhren Sie sie nicht selbst und achten Sie darauf, dass Kinder nicht in ihre Nahe kommen.

M Das Gerat erzeugt wahrend des Betriebs Warme. Vermeiden Sie unbedingt, die Heizelemente
zu berdhren.

Die folgenden Gegenstande sind potenziell gefahrlich und es missen geeignete MaBnah-
men getroffen werden, um zu verhindern, dass Kinder und Personen mit eingeschrankter Mo-
bilitat mit den aufgefiihrten Gegenstanden in Beriihrung kommen:

M Bedienelemente und das Gerat als Ganzes;
M Verpackungen (TGten, Styropor, Nagel usw.);
M das Gerat selbst, unmittelbar nach der Benutzung des Gerates oder des Grills, aufgrund der

Hitzeentwicklung;

M das Gerat selbst, wenn es nicht mehr in Gebrauch ist (die potenziell gefahrlichen Teile mis-
sen unschadlich gemacht werden).

Die folgenden Handlungen miissen vermieden werden:

Berlhren des Gerats mit feuchten Korperteilen;

das Gerat zu benutzen, wahrend Sie barfuB auf dem Boden stehen:

Ziehen Sie den Stecker des Gerats aus der Steckdose, indem Sie am Netzkabel ziehen;

NEEN
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unsachgemaBe oder gefahrliche Handhabung des Geréts;

die Offnungen fiir die Beliftung oder die Warmeableitung zu blockieren;

die Stromkabel von Kleingeraten mit heiBen Teilen dieses Gerats in Beriihrung zu bringen;
das Gerat Witterungseinflissen wie Regen oder Sonnenlicht auszusetzen;

die Verwendung des Backofens zur Aufbewahrung anderer Gegenstande;

die Verwendung von brennbaren Flussigkeiten in der Nahe des Gerats;

Die Verwendung von Adaptern, Steckdosenadaptern und/oder Verlangerungskabeln zum An-
schluss des Gerats;

Der Versuch, das Gerat ohne die Hilfe von qualifiziertem Personal zu installieren oder zu
reparieren.

Lassen Sie das Gerat in den folgenden Fallen von qualifiziertem Personal installieren oder

reparieren:

]

4]
™
4]

die Durchfiihrung der Installation (gemaB den Anweisungen des Herstellers);

wenn beim Betrieb des Geréats Probleme auftreten;

die Steckdose muss ausgetauscht werden, wenn sie nicht mit dem im Gerat verwendeten
Stecker kompatibel ist;

der Temperaturfihler ist Teil des Temperaturreglers; wenn er beschadigt ist, muss er von
einem autorisierten Techniker vollstandig ersetzt werden.

Wenden Sie sich in den folgenden Fallen an eine autorisierte Kundendienststelle des Her-

stellers:

4]

4]
4]

N NN NENA

wenn der Verdacht besteht, dass das Gerat nach der Entnahme aus der Verpackung nicht
einwandfrei funktioniert;

wenn das Stromversorgungskabel beschadigt ist oder ausgetauscht werden muss;

wenn das Gerat defekt ist oder nicht richtig funktioniert; wenn Originalersatzteile bestellt
werden mussen.

Die folgenden Anforderungen werden empfohlen:

Verwenden Sie zur Reinigung des Backofens keine Dampfreiniger;

Verwenden Sie das Gerat nur zum Kochen und nicht fir andere Zwecke;

Priifen Sie das Gerat sofort nach dem Auspacken auf einwandfreie Funktion:

Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz, wenn es nicht ordnungsgemaB funktioniert und bevor
Sie es reinigen oder Wartungsarbeiten durchfihren;

Wenn das Gerat nicht benutzt wird, trennen Sie es von der Stromversorgung;

Verwenden Sie Ofenhandschuhe, wenn Sie das Geschirr in den Ofen stellen oder aus dem
Ofen nehmen;

Fassen Sie den Griff der Backofentir immer in der Mitte an, da seine Rander durch die Hitze
der HeiBluft heiB sein konnen;
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M Achten Sie darauf, dass die Knopfe immer in der Position @, sind, in der das Gerat nicht be-
nutzt wird;

M Wenn Sie das Gerat nicht mehr benutzen wollen, ziehen Sie den Netzstecker und trennen Sie
das Stromkabel.
Der Hersteller (ibernimmt keine Haftung fiir Schaden, die durch eine falsche Installation,

eine unsachgemaBe, falsche oder unsachgemaBe Verwendung des Gerats entstehen konnen.

L
INSTALLATION

Das Gerat darf nur von einem qualifizierten Techniker gemaB den Anforderungen der mit-
gelieferten Anleitung installiert werden. Der Hersteller ibernimmt keine Haftung fir die Folgen
einer unsachgemaBen Installation, die zu Verletzungen von Menschen oder Tieren oder zu Sach-
schaden fuhren kann.

*#* Achtung!

— Vor der Durchfuhrung von Einstellungs- oder Wartungsarbeiten muss das Gerat vom
Stromnetz getrennt werden.

— Der Luftkanal ist als Teil des Belliftungssystems vorgesehen.

Einbau von Backofen

Damit das Einbaugerat einwandfrei funktioniert, muss es in ein geeignetes Kuchenmodul
eingebaut werden. Die nachstehende Abbildung zeigt die Abomessungen des Ausschnitts, der
flr den Einbau des Gerats unter einer Arbeitsplatte oder in ein Kiichenmodul an der Wand er-
forderlich ist.

AD
|/‘.\

594




16 M& Deutsch

Hinweis: Die Installation muss in Ubereinstimmung mit der Energieverbrauchserklarung
durchgeflhrt werden.

Um eine gute Belliftung zu gewahrleisten, muss die Rickwand des Kochmoduls entfernt
werden. Es wird empfohlen, den Backofen so aufzustellen, dass er auf zwei Holzleisten ruht.
Wenn der Backofen auf einer festen, ebenen Flache aufgestellt wird, muss eine Offnung von
mindestens 45 x 560 mm vorhanden sein.

Die Platten der Kiichenzeile neben dem Backofen mussen aus hitzebestandigen Materialien
bestehen. Insbesondere bei Kichenmodulen, die auBen furniert sind, muss ein Klebstoff
verwendet werden, der Temperaturen von bis zu 100 °C standhalt.

GemaR den geltenden Sicherheitsnormen darf der Backofen nach der Installation nicht mit
seinen elektrischen Teilen in Berhrung kammen.

Alle Teile, die einen sicheren Betrieb des Gerats gewahrleisten, durfen nur mit Hilfe eines
Werkzeugs entfernt werden.

Um den Backofen an der Kichenzeile zu befestigen, éffnen Sie die Backofentir und
schrauben Sie sie mit 4 Holzschrauben in die 4 Locher am Umfang des Rahmens.

Stromanschluss

Die miteinem dreiadrigen Netzkabel ausgestatteten Gerate sind flir den Wechselstrombetrieb
ausgelegt. Der Schutzleiter des Gerats hat eine gelb-grine Farbe.
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Montage des Stromversorgungskabels

Offnen Sie den Anschlusskasten:

M Verwenden Sie einen Schraubendreher, um die Schrauben an den seitlichen Laschen der
Abdeckung des Anschlusskastens zu l6sen.

M Nachdem Sie die Schraube geldst haben, 6ffnen Sie den Deckel des Anschlusskastens.

Gehen Sie wie folgt vor, um das Kabel zu installieren:

Entfernen Sie die Schraube der Leiterklemme und die drei Kontaktschrauben L-N- ==.

Befestigen Sie die Leiter unter den Schraubenkopfen nach folgendem Farbschema: blau (N),

braun (L), gelb-griin =.

M Befestigen Sie das Stromversorgungskabel mit einer Klemme und schlieBen Sie den Deckel
des Anschlusskastens.

NN

AnschlieBen des Netzkabels an das Stromnetz

Stecken Sie den Standardstecker ein, der der auf dem Typenschild angegebenen Last ent-
spricht. Wenn Sie das Kabel direkt an das Stromnetz anschlieBen, installieren Sie einen omnipo-
laren Schutzschalter mit einem Kontaktabstand von mindestens 3 mm zwischen dem Geréat und
dem Stromnetz. Der mehrpolige Schutzschalter muss entsprechend der Belastung ausgewahlt
werden und den geltenden Vorschriften entsprechen (der Erdungsleiter darf durch den Schutz-
schalter nicht unterbrochen werden).

Das Stromversorgungskabel muss so verlegt werden, dass seine Temperatur an keiner Stelle
seiner Lange 50 °C Ubersteigt, oder es muss durch eine geeignete Warmeisolierung geschutzt
werden.

Vor dem Anschluss mussen die folgenden Kontrollen durchgeflihrt werden:

M Die elektrische Sicherheit dieses Gerats kann nur dann gewahrleistet werden, wenn das
Gerat gemaB den elektrischen Sicherheitsvorschriften korrekt und wirksam geerdet ist. Pri-
fen Sie regelmaBig, ob die Erdungsanlage sicher ist; wenn Sie Zweifel an ihrer Wirksamkeit
haben, lassen Sie das System von einem qualifizierten Techniker dberprifen. Der Hersteller
Ubernimmt keine Haftung fur Schaden, die durch eine fehlende Erdung des Systems ent-
stehen konnen.
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Bevor Sie das Gerat an das Stromnetz anschlieBen, vergewissern Sie sich, dass die auf dem
Typenschild (auf dem Gerat und/oder der Verpackung) angegebenen Eigenschaften mit den
Eigenschaften des Stromnetzes Ihres Hauses ubereinstimmen.

Vergewissern Sie sich, dass die elektrische Anlage und die Steckdosen mit der auf dem
Typenschild angegebenen maximalen Leistung des Gerats Ubereinstimmen. Wenden Sie sich
im Zweifelsfall an einen qualifizierten Techniker.

Wenn die Steckdose und der Stecker des Gerats nicht miteinander kompatibel sind, muss ein
qualifizierter Techniker die Steckdose durch ein geeignetes Modell ersetzen. Darlber hinaus
sollte der Fachmann prufen, ob der Querschnitt der Steckdose flr die Leistungsaufnahme
des Gerats geeignet ist. Die Verwendung von Adaptern, Steckdosenleisten und/oder Verlan-
gerungskabeln wird fur den Anschluss nicht empfohlen. Wenn sie sich nicht vermeiden las-
sen, sollten nur Einzel- oder Mehrfachadapter und Verlangerungskabel verwendet werden,
die den geltenden Sicherheitsnormen entsprechen. Achten Sie in diesen Fallen darauf, dass
die auf dem Einzeladapter oder Verlangerungskabel angegebene maximale Stromstarke und
die auf den Mehrfachadaptern angegebene maximale Leistung nicht tberschritten werden.
Der Stecker und die Steckdose miissen leicht zuganglich sein.

Das bedeutet, dass auf den Walzen ein Symbol in Form einer durchgestrichenen Tonne zu

sehen ist:

Elektrogerate dirfen nicht zusammen mit unsortiertem Siedlungsabfall entsorgt werden,

sondern missen zu einer geeigneten getrennten Sammelstelle gebracht werden.

Wenden Sie sich an lhre ortliche Gemeindeverwaltung, um Informationen Uber die

verfligharen Sammelmaglichkeiten zu erhalten.

Wenn Elektrogerate auf Mlldeponien oder anderen Hausmdlldepanien
entsorgt werden, kénnen gefahrliche Stoffe ins Grundwasser gelangen
und in die Nahrungskette gelangen, was lhrer Gesundheit und der Umwelt
schadet.

Beim Austausch von Altgeraten gegen Neugerate ist der Handler
gesetzlich verpflichtet, |hr Altgerat kostenlos zur  Entsorgung

L zurtickzunehmen.
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Beachten Sie!
Produktstorungen sind auch nicht:

Andern der Farbe von Produktmaterialien wahrend des Betriebs

Leichte technische Gerliche in einem neuen Produkt wahrend der ersten Be-
triebszeit

Elektro- und
Gasofen

Anlaufen der Oberflache von Emailschalen
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L DEAR OUR PRECIOUS CUSTOMER,

We recommend that you read the instructions in this owner's manual carefully before use
for the best performance and to extend the life of your appliance, as it will provide you with all
the instructions you require to ensure its safe installation, use and maintenance. Always keep

this owner's manual close to hand since you may need to refer to it in the future. Thank you.
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A. Control Panel
B. Cooking mode selection knob(Left knob)
C. Cooking temperature selection knob(Right knob)

E. Oven indication light (When light is on, it indicates the ovens is heating up to the
temperature set)

F. Dripping Pan or Baking Sheet
G. Oven Rack

H. Guides for sliding the racks or dripping in and out
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|
HOW TO USE THE OVEN

This multi-function oven combines the advantages of traditional convection ovens with those
of the mare modern fan assisted models in a single appliance.

It is an extremely versatile appliance that allows you to choose easily and safely between
different cooking modes. The various features offered by the oven are selected by means of
selector knob “B" and thermostat “C" situated on the control panel.

*# Notice: The first time you use your appliance, we recommend that set the thermostat
to the highest setting and leave the oven on for about half an hour with nothing in it, with the
oven door shut. Then,open the oven door and let the room air in. The odor that is often detected
during this initial use is due to the evaporation of substances used to protect the oven during
storage and until it is installed.

*#* Notice: Place the dripping pan provided on the bottom shelf of the oven to prevent any
sauce and/or grease from dripping onto the bottom of the oven only when grilling food . For all
other types of cooking, never use the bottom shelf and never place anything on the bottom of
the oven when it is in operation because this could damage the enamel. Place your cookware
(dishes, aluminum foil, etc. etc.) On the grid provided with the appliance inserted especially along
the oven guides.

il *# Notice: to use the oven in manual mode (not using the end cooking time programmer); the
U symbol must be aligned with the reference mark on the control panel.

Convection mode [:]

Position of thermostat knob “C": between 60°C and Max. on this setting The top and bottom
heating elements heat .This is the classic traditional type of oven which has been perfected
Wwith heat distribution and reduced energy consumption .The convection oven is still unequalled
when it comes to cooking dishes made up of ingredients ,e. g. cabbage with ribs Spanish style
cod ,Ancona style stockfish ,tender veal strips with rice ,etc .Excellent results are achieved when
preparing veal or beef-based dishes as well (braised meats ,stew ,goulash, wild game ;ham etc.
Jwhich need to cook slowly and basting or the addition of liquid .It remains the best system for
baking cakes as well as fruit and cooking using covered casserole dishes for oven baking When
cooking in convection mode ,only use one dripping pan or cooking rack at a time ,otherwise the
heat distribution will be uneven .Using the different rack heights available, you can balance the
amount of heat between the top and the bottom of the oven .Select from among the various
rack heights based on whether the dish needs more or less heat from the top .
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Fast cooking Mode

Position of thermostat knob “C": Between 60°C and Max. The top and bottom heating el-
ements, as well as the fan ,will come on ,guaranteeing constant heat distributed uniformly
throughout the oven.

This mode is especially recommended for cooking pre-packed food quickly(as pre-heating
is not necessary),such as for example: frozen or pre-cooked food) as well as for a few “home-
made” dishes.

The best results when cooking using the “Fast cooking” mode are obtained if you use one
cooking only (the second from the bottom),please see the table entitled ‘Practical Cooking Ad-
vice'.

Delicate cooking 900-1100W

Position of thermostat knob “C": Between 60°C and 250°C. The bottom heating element and
the fan come on. Suitable for pizza, pastries, cakes and non-dry sweets in baking tins or moulds.
Excellent results are also obtained in cooking requiring above all heat from the battom. You are
advised to put the pan on a low level. chops, sausages, fish, cheese toasties and other quick
cooking foods. Grill with the oven door closed. Preheat your grill for 3 minutes to get the best
results. This will help seal in the natural juices of steak, chops etc. for a better flavour. You can
slide your grill dish into either of the 2 spaces within the upper pairs of support rails.

Grill Mode [

Position of thermostat knob “C": Between 60°C and Max. The top central heating elements
comes on .

‘Grill" directs radiant heat from the powerful upper element onto the food. You can use the
“Grill" function for tender cuts of meat, steak,

Fan Grill

Position of thermostat knob “C": Between 60°C and 200°C. The top central heating and the
fan comes on. "Fan & Grill" offers you the benefits of both “Bake" and traditional “Grill" functions.
The grill element turns on and off to maintain the set temperature while the fan circulates the
heated air. The oven door remains closed for “Fan & Grill". You can use “Fan & Grill" for large cuts
of meat in the oven which gives you a result that is similar to “rotisserie” cooked meat. Put your
food on the 2nd or 3rd oven rack from the bottom. Put the grill dish on the lowest shelf position
to catch any spills. When using “Fan& Grill" it is not necessary to turn the food over during the
cooking cycle. Set temperature to 200°C.
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Defrosting Mode

Position of thermostat knob “C "

The fan located on the bottom of the oven makes the air circulate at room temperature
around the food .This is recommended for the defrosting of all types of food ,but in particular for
delicate types of food which do not require heat ,such as for example : ice cream cakes ,cream
or custard desserts fruit cakes .By using the fan ,the defrosting time is approximately halved .In
the case of meat fish and bread ,it is possible to accelerate the process using the “Baking’mode
and setting the temperature to 80°C-100°C.

End Cooking Time Knob (1)

This model is equipped with a timer to control when the oven shuts off during cooking. Be-
tween 10 minutes and 120 minutes. At the end of set time, the timer will sound and automatically
turn off the oven.

The oven light

Set knob “B" to the ] symbol to turn it on .It lights the oven and stays on when any of the
electrical heating elements in the oven is working.

|
HOW TO KEEP YOUR OVEN IN SHAPE

Before cleaning your oven, or performing maintenance, disconnect it from the power supply.
To extend the life of your oven, it must be cleaned frequently, keeping in mind that:

M the enameled or stainless steel parts should be washed with lukewarm water without using
any abrasive powders or corrosive substances which could ruin them ;Stainless steel could
get stained .If these stains are difficult to remove, use special products available on the
market. After cleaning, it is advisable to rinse thoroughly and dry.

M the inside of the oven should preferably be cleaned immediately after use when it is still
warm with hot water and soap ;The soap should be rinsed away and the interior dried thor-
oughly. Avoid using abrasive detergents (for example cleaning powders, etc) and abrasive
sponges

M for dishes or acids (such as lime scale -remover, etc..) as these could damage the enamel
If the grease spots and dirt are particularly tough to remove, use a special product for oven
cleaning, following the instructions provided on the packet. Never use a steam cleaner for
cleaning inside of oven.

M if you use your oven for an extended period of time ,condensation may form .Dry it using a
soft cloth.
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M there is a rubber seal surrounding the oven opening which guarantees its perfect function-
ing. Check the condition of this seal on a regular basis .If necessary, clean it and avoid using
abrasive products or objects to do so. Should it become damaged, please contacts you're
nearest After-sales Service Center We recommend you avoid using the oven until it has
been repaired.

M never line the oven bottom with aluminum foil ,as the consequent accumulation of heat
could compromise the cooking and even damage the enamel .

M clean the glass door using non-abrasive products or sponges and dry it with a soft cloth .

How to Remove the Oven door

For a more thorough clean, you can remove the oven door. Choose the remove and assemble
method. Proceed as follows: Oven door structures 1 remove and assemble procedure:
Open the door to the full extent (fig1);
Open the lever A completely on the left and right hinges (fig.2);
Hold the door as shown in fig.3
Gently close the door (fig.3)until left and right hinge levers A are hooked to part B of the
door (fig4).
withdraw the hinge hooks from their location following arrow C (fig4);
Rest the door on a soft surface;
To replace the door, repeat the above steps in reverse order.

NN NEAX




28 Mensther

Removing the Inner Pane of Glass

™M Double oven door: Remove the seal G by unscrew the no.2 bolts (fig)

M Gently pull out the inner pane of glass(fig.2)

M Clean the glass with an appropriate cleaner. Dry thoroughly, and place on a soft surface. Now
you can also clean the inside of the outer glass.

Replacing the Oven Lamp
M Disconnect the oven from the power supply by means of the omni polar switch used to con-
nect the appliance to the electrical mains ;or unplug the appliance if the plug is accessible ;
M Remove the glass cover of the lamp-holder ;
M Remove the lamp and replace with a lamp resistant to high temperatures (300°C)with the
following characteristics:

— Voltage: 220-240V
— Wattage: 26W
— Type: E14

M Replace the glass cover and reconnect the oven to the mains power supply .
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L
PRACTICAL COOKING ADVICE

The oven offers a wide range of alternatives which allow you to cook any type of food in the
best possible way. With time you will learn to make the best use of this versatile cooking appli-
ance and the following directions are only a guideline which may be varied according to your
own personal experience.

Preheating

If the oven must be preheated (this is generally the case when cooking leavened foods ) the
“Multi-Cooking” mode and the “Fast cooking” mode can be used to reach the desired tempera-
ture as quickly as possible in order to save on energy . Once the food has been placed in the
oven, the most appropriate cooking mode can then be selected.

Using the “Fast Cooking” Mode

Functional,fast and practical for those of you who use pre-packed products (such as for ex-
ample: frozen or pre-cooked food) along with other food items. You will find useful suggestions
in the"Practical Cooking Advice"table.

Using the Grill

Use the “Grill" mode [J, placing the food under the center of the grill (situated on the 3rd or
4th rack form the bottom Jbecause only the central part of the top heating element is turned on..

Use the bottom rack (Ist from the bottom), placing the dripping pan provided to collect any
sauce and /or grease and prevent the same from dripping onto the oven bottom. When using
this mode, we recommend you set the thermostat to the highest setting. However, this does
not mean you cannot use lower temperatures, simply by adjusting the thermostat knob to the
desired temperature.

Setting ) “fan assisted grill", is extremely useful for grilling foods rapidly ,as the distribu-
tion of heat makes it possible not only to brown

the surface but also to cook the bottom part .

Moreover, it can also be used for browning foods at the end of the cooking process, such as
adding that gratin finish to pasta bakes, for example.

When using this mode, place the grid on the 2nd or 3rd oven rack from the bottom (see cook-
ing table ] then to prevent fat and grease from dripping onto the bottom of the oven and thus
smoke from forming ,place a dripping-pan on the st rack from the bottom.

When using this mode ,we advise you to set the thermostat to 200°C, as it is the most ef-
ficient way to use the grill which is based on the use of infrared rays .However, this does not
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mean you cannot use lower temperatures, simply by adjusting the thermostat knob to the de-
sired temperature.

Therefore the best results when using the grill modes are obtained by placing the grid on
the lower racks (see cooking table) then, to prevent fat and grease from dripping onto the
bottom of the oven and smoke from forming, place a dripping-pan on the 1st oven rack from
the bottom.

Baking Cakes

When baking cakes ,always place them in a preheated oven .Make sure you wait until the
oven has been preheated thoroughly. Do not open the oven door during baking to prevent the
cake from dropping .In general:

Pastry is too dry

Increase the temperature by 10°C and reduce the cooking time .

Pastry dropped

Use less liquid or lower the temperature by 10°C .

Pastry is too dark on top

Place it on a lower rack, lower the temperature, and increase the cooking time.

Cooked well on the inside but sticky on the outside

Use less liquid, lower the temperature, and increase the cooking time.

The Pastry sticks to the pan

Grease the pan well and sprinkle it with a dusting of flour or use greaseproof paper.

| used more than one level (in the function “ventilated oven") and they are not all at the
same cooking point

Use a lower temperature setting .It is not necessary to remove the food from all the racks
at the same time.

Cooking Pizza

For best results when cooking pizza ,use the Delicate cooking (&)

Preheat the oven for at least 10 minutes ;

Use a light aluminum pizza pan ,placing it on the grid supplied with the oven .If the dripping
pan is used, this will extend the cooking time, making it difficult to get a crispy crust;

Do not open the oven door frequently while the pizza is cooking ;

If the pizza has a lot of toppings (three of four )we recommend you add the mozzarella
cheese on top halfway through the cooking process .

When cooking pizza on two racks ,use the 2nd and 4th with a temperature of 220°C and place
the pizzas in the oven after having preheated it for at least 10 minutes

N ”H [®HH
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Cooking Fish and Meat

When cooking white meat ,fowl and fish ,use temperature setting from 180 to 200°C.

For red meat that should be well done on the outside while tender and juicy in the inside ,it
is a good idea to start with a high temperature setting (200°C-220°C) for a short time ;then turn
the oven down afterwards.

In general, the larger the roast, the lower the temperature setting. Place the meat on the
center of the grid and place the dripping pan beneath it to catch the fat.

Make sure that the grid is inserted so that it is in the center of the oven .If you would like to
increase the amount of heat from below, use the low rack heights .For savory roasts (especially
duck and wild game), dress the meat with lard or bacon on the top.

L
SAFETY IS A GOOD HABIT TO GET INTO

To maintain the efficiency and safety of this appliance, we recommend that you do the
following:
M only call the Service Centers authorized by the manufacturer
M always use original spare parts
M in case of damage to the power cord, a special purpose cord or component bought from the
manufacturer or maintenance department shall be used for replacement

When handling the appliance, we recommend you always use the purpose provided han-
dles recessed into the sides of the oven to prevent harming people or damaging the appliance
itself.

M This appliance is designed for non-professional ,house-hold use and its functions must not

be changed .

M The electrical system of this appliance can only be used safely when it is correctly connected

to an efficient earthling system in compliance with current safety standards .

M When the appliance is in use the heating elements and some parts of the oven door become
extremely hot .Make sure you don't touch them and keep children well away.

M Heat will be generated during its working. Caution must be observed to avoid touch of the
heating element.

The following items are potentially dangerous, and therefore appropriate measures must
be taken to prevent children and the disabled from coming into contact with them:
M Controls and the appliance in general;
M Packaging (bags, polystyrene, nails, etc.);
M The appliance itself, immediately after use of the oven or grill due to the heat generated:;
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The appliance itself, when no longer in use (potentially dangerous parts must be made safe).
Avoid the following:

Touching the appliance with wet parts of the body;

Using the appliance when barefoot;

Pulling on the or the supply cable to unplug it from the electrical outlet;

Improper or dangerous operations;

Obstructing the ventilation or heat dissipation slots;

Allowing power supply cables of small appliances to come into contact with the hot parts of
the appliance;

Exposing the appliance to atmospheric agents such as rain, or sunlight;

Using the oven for storage purposes;

Using flammable liquids near the appliance;

Using adapters, multiple sockets and /or extension leads;

Attempting to install or repair the appliance without the assistance of qualified personnel.

Qualified personnel must be contacted in the following cases:

Installation (following the manufacturer's instructions);

When in doubt about operating the appliance;

Replacing the electrical socket when it is nat compatible with the appliance plug.

The temperature probe is a part of thermostat, if damaged; they shall be replaced overall by
authorized service person.

Service Centers authorized by the manufacturer must be contacted in the following cases:
If in doubt about the soundness of the appliance after removing it from its packaging;

If the power supply cable has been damaged or needs to be replaced;

If the appliance breaks down or functions poorly; ask for original spare parts.

It is a good idea to do the following:

Steam cleaner cannot be used to clean the oven;

Only use the appliance to cook food and nothing else;

Check the soundness of the appliance after it has been unpacked:;

Disconnect the appliance from the electrical mains if it is not functioning properly and be-
fore cleaning or performing maintenance;

When left unused, unplug the appliance form the electricity mains;

Use oven gloves to place cookware in the oven or when removing it;

Always grip the oven door handle in the center as the extremities of the same may be hot
due to any hot air leaks;

Make sure the knobs are in the @ position when the appliance is not in use ;
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M Cut the power supply cable after disconnecting it from the mains when you decide not to
use the appliance any longer.
The manufacturer may not be held responsible for any damage due to :Incorrect installa-
tion, improper, incorrect and irrational use.

L
INSTALLATION

Only a qualified person in compliance with the instructions provided must install the appli-
ance. The manufacturer declines all responsibility for improper installation, which may harm
persons and animals and damage property.

#* |mportant!

— The power supply to the appliance must be cut off before any adjustments or mainte-
nance work is done on it;

— Air duct is supposed to use in Ventilation.

Installation of Built-in Ovens

In order to ensure that the built-in appliance functions properly, the cabinet containing it
must be appropriate .The figure below gives the dimensions of the cut-out for installation under
the counter or in a wall cabinet unit.

\
W
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Note: Installation in compliance with the consumption declaration
In order to ensure adequate ventilation ,the back panel of the cabinet unit must be removed
. Installing the oven so that it rests on two strips of wood is preferable .If the oven rests on a

continuous ,flat surface ;there must be an aperture of at least 45x560mm .

The panels of the adjacent cabinets must be made of heat-resistant material .In particular
.cabinets with a veneer exterior must be assembled with glues which can withstand temperatures
of up to 100°C.

In compliance with current safety standards, contact with the electrical parts of the oven
must not be possible once it has been installed.

All parts, which ensure the safe operation of the appliance, must be removable only with the
aid of a toal.

To fasten the oven to the cabinet, open the door of the oven and attach it by inserting the 4
wooden screws into the 4 holes located on the perimeter of the frame.

Electrical Connection

Those ovens equipped with a three-pole power supply cable are designed to operate with an
alternating current .The wire for earthling the appliance is yellow-green in color.
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Fitting on a Power Supply Cable

Opening the terminal board:
M Using a screwdriver ,prize the bolt on the side tabs of the terminal board cover ;
M Unscrew the bolt, pull open the cover of the terminal board .

To install the cable, proceed as follows:

M Remove the wire clamp screw and the three contact screws L-N- ==.

M Fasten the wires beneath the screw heads using the following color scheme: Blue (N) Brown
(L) Yellow-Green =.

M Fasten the supply cable in place with the clamp and close the cover of the terminal board.

Connecting the supply cable to the mains

Install a standardized plug corresponding to the load indicated on the data plate. When
connecting the cable directly to the mains, install an omni polar circuit breaker with a minimum
contact opening of 3 mm between the appliance and the mains .The omni polar circuit breaker
should be sized according to the load and should comply with current regulations (the earth wire
should not be interrupted by the circuit breaker).

The supply cable should be positioned so that it does not reach a temperature of more than
50°C with respect to the room temperature ,anywhere along its length , or protected by insula-
tion sleeping having an appropriate rating.

Before making the connection, check that:

M The electrical safety of this appliance can only be guaranteed if the cooker is correctly and
efficiently earthed ,in compliance with regulations on electrical safety. Always ensure that
the earthling is efficient; if you have any doubts call in a qualified technician to check the
system .The manufacturer declines all responsibility for damage resulting from a system
which has not been earthed.

M Before plugging the appliance into the mains check that the specifications indicated on the
date plate (on the appliance and /or packaging Jcorrespond to those of the electrical mains
system of your home .
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M Check that the electrical capacity of the system and sockets will support the maximum
power of the appliance ,as indicated on the data plate .If you have any doubts, call in a quali-
fied technician.

M If the socket and appliance plug are not compatible have the socket replaced with a suit-
able model by a qualified technician . The latter, in particular, will also have to ensure that
the cross section of the socket cables are suitable for the power absorbed by the appliance.
The use of adapters, multiple sockets and /or extensions, is not recommended. If their use
cannot be avoided, remember to use only single or multiple adapters and extensions which
comply with current safety regulations .In these cases, never exceed the maximum current
capacity indicated on the single adapter or extension and the maximum power indicated on
the multiple adapter .The plug and socket must be easily accessible.

Meaning of crossed -out wheeled dustbin:

Do not dispose of electrical appliances as unsorted municipal waste, use separate collection
facilities.

Contact you local government for information regarding the collection systems available.

If electrical appliances are disposed of in landfills or dumbs,hazardous
substances can leak into the groundwater and get into the food
chain,damaging your health and well-being.

When replacing old appliances with new ones, the retailer is legally
obligated to take back your old appliance for disposals at least free of
charge.
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Please note!
The following shall not be considered as defects of the Product

Discoloration of product materials when using

Minor technical smells coming from a new product during the initial operation
period

ovens

Electric and gas

Surface darkening of enameled trays
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SERIAL NUMBER CHART:
Customer Running
code number

r

5356 908 XXXX XXXX

Voo

Product Production
code date
MANUFACTURERS:

M&G HAUSGERATE GMBH
Potsdamer Str. 92 10785 Berlin
Tel: (030) 544 37 834 Fax: (030) 544 37 856

FACTORIES-BRANCHES OF THE MANUFACTURER:
«ARDA (ZHEJIANG) ELECTRIC CO., LTD»
NO.166 YINGUI NORTHERN ROAD CHENGXI NEW INDUSTRIAL AREA YONGKANG JINHUA

ZHEJIANG PR. CHINA

«TEKA INDUSTRIAL, S.A»
AVDA MANUEL RODRIGUEZ AYUSO, 66 - 50012- ZARAGOZA, SPAIN

IMPORTERS:
LLC «MG Rusland», 141400
Moscow region, Khimki, Butakovo, 4

The manufacturer reserves the right to make any changes to design, out- E H [
side appearance and scope of supply of appliance.
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L YBAXAEMbI MOKYNATE/b!

PekoMeHayeM BaM BHUMATENIbHO NPOYUTATh YKa3aHs, NPUBEAEHHbIE B IAHHON WHCTPYKLIAW,
[0 Hayana u1cnonb3oBaHug npubopa. 310 NO3BOUT BaM 0BECNeuuTb HauyJdlwne paboune xa-
PaKTePUCTUKM M NPOAAUTb CPOK CyBbl Ballero npubopa. B MHCTpyKUMM Bbl HaleTe BCe He-
006X0AMMbIE YKa3aHUs N0 NOAAEPXaHMI0 6E30MaCHbIX YCIIOBUI MpU YCTAHOBKE, SKCMyaTauun u
TEXHUYECKOMY 06CAYXMBAHWIO. XpaHUTE 3Ty UHCTPYKLMIO B AOCTYMHOM MecTe W 0bpalianTech K
Hel N0 Mepe BO3HWKHOBEHWS Y BaC BONPOCOB B bynylleM. bnarogapum Bac!
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A. Manenb ynpasnexns

B. Pyuka BbiBOpa pexumMa npurotosnexus (nesas pydka)

C. Pyuka BbiBopa Temnepatypbl (npaBas pydka)

E. MHavKaTopHas naMmna ayxoBoro Lkada (ecnu uHauKaTop roput, 310 03Ha4aeT, YTo NpousBo-
[IMTCS HarpeB iyxoBoro Lwkada [0 3a0aHHOl TeMneparypbi)

F. MpotuBeHb 419 cBopa Coka U/ xupa uav npoTUBEHb 419 BbINeYKi

G. PelueTka

H. Hanpasnstowime ang yCTaHOBKM PELLETOK 1 NPOTUBHEN
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|
NOPAAOK NCNO/Ib30BAHUSA AYXOBOI0 LWKAQA

MHOrodyHKLIMOHaNbHbINA IyXOBOW LWKad coveTaeT B cebe NPenMyLLecTBa TPaAULUMOHHbIX [oy-
XO0BOK C BCTECTBEHHOW KOHBEKLMEN 1 6onee COBPEMEHHbIX MOAENen C NPUHYANTENbHON KOHBEK-
Li1en, c030aBaBMON BEHTUNSTOPOM.

370T NPNBOP MMEET YHMBEPCANbHOE NMPUMEHEHME 1 NO3BONSET NPOCTO M 6830MacHO BbIbMPaTH
HeobxoauMble PeXMMbl NPUrOTOBAEHNS. BbIBOP pexnMa 13 UMEIOLLIMXCS B HanYMi MPOM3BOANTCS
C MOMOLLIbI pyykn B u pydki perynstopa TemnepaTypbl C, pacnonoxeHHbIX Ha NaHenu ynpasne-
HUU.

*# Mpumeyanue. Mput NepBOM BKIIOYEHUM AYXOBOTO LKAha PEKOMEHAYETCS C MOMOLLIbI Py4KiA
perynsTopa TeMnepaTypbl 3a4aTb MakCUMaNbHY0 TeMNepaTypy W 0CTaBUTb NMyCTOM AyXOBOW LWKad
paboTaTb NPUMEpPHO Ha 30 MUHYT C 3aKPbITON [1BEPbI0. 3aTEM OTKPOIiTE 1BEPb 1 NPOBETPUTE NoMe-
LLIeHWe. 3anax, KOTOpbIi YaCcTo YyBCTBYETCS NpU NEPBOM WCMONb30BaHMK, 0BYCNOBNEH UCNAPEHU-
eM BELLIeCTB, MCMONb3YeMbIX A1 3aLLMTbI lyXOBOr0 LWKada Ha BPeMS XPaHEHNS 10 € YCTaHOBKM.

*#* Mpumeyanme. My NPUrOTOBNEHMN BNION Ha TPUNe YCTAHOBUTE NPUNAraeMblit NPOTUBEHD
019 cBOpa COKa 1/ Xmpa Ha CaMblit HUXKHUA YPOBEHb. 3T0 NO3BOANUT NPEAOTBPATUTL 3arpasHe-
HWe [1Ha JyX0BOro Lkada. Hu B Kakux APYrux Pexumax caMblil HUKHUI YPOBEHb UCMONb30BATH HE
[onyckaetcs. Takke He NOMeLLLainTe HYero Ha AHO AyX0BOro LiKada B NPOLEecce NpUroToBNEHNS,
TaK Kak 970 MOXeT NoBPeauTb ero 3ManupoBaHHOE MOKPbITWe. Beerna nomeLlaiiTe cBO Nocyady
(6n1oa, antoMuHKeByl0 GONbIY 1 TA.) Ha npunaraemyio PeLleTky, YCTaHOBNEHHYI0 Ha OnopHble
HanpaBngioLLMe yX0BOro LKada.

* Mpumeyanme. [115 MCNONb30BaHNS AyXOBOTO LLKada B py4HOM pexime (6e3 nporpamMmupo-
BaHNS BPEMEHM OKOHYAHIUSA NPUrOTOBAGHWS) CUMBO U gomxeH BbiTb coBMELLEH C COOTBETCTBYIO-
LLIet METKOM Ha NaHenu ynpaeneHus.

PeXuM KoOHBeKLMM @

YcTaHOBMTE pydyKy perynsaropa Temnepatypbl C B nonoxerue Mexay 60°C n Make. B atom
PEeXNUME BKIKYAKOTCS [1BA HArpeBaTebHbIX 3/1EMEHTA: HUXHUIA U BEPXHUA. ITO KNACCUUYECKUH,
TPAAMLMOHHBIA TN MeYn YCOBEPLUEHCTBOBAHHON KOHCTPYKLMM C pacnpefeneHneM Tenna u no-
HWXEHHbIM NOTPEebeHNeM aHepruu. [lyxoBoi Wwkad ¢ KOHBEKLMEN XOPOLLO NOAXOaMT ANg npu-
rOTOBNEHNS BAIOL, COCTOALLMX U3 HECKONbKNX MHIPELNEHTOB, HANpUMEp, KanyCTbl C pebpbILLKamm,
TPECKM MO-WUCNaHCKM, PbiBbl NO-aHKOHCKW, HEXHOI TENSTUHBI C PUCOM 1 T.4. OTNNYHBIA pesynsTat
nonyyaeTcs Npy MpUrOTOBNEHUN MACHBIX BIOL 13 TENSTUHbI WU TOBSAWHDI, TAKMX Kak: TyLUe-
HOE MSCO, MSICHOE pary, rynaw, 610aa 13 [nyy, CBUHON OKOPOK W T.A., TPEBYIOWMX MEANEHHOIO
TYLUEHWS C MOCTOSIHHOW MOAMBKOW COKOM OT Xapku unu ao6aBneHnem ApYroi XuakocTu. Takas
cuctemMa 06ecneynBaeT ONTUMarbHbIe YCNOBUS NS BbIMEYKM KOHOMTEPCKUX U3LENUN, @ TaKXe
NPUroToBNeHUs GPYKTOB 1 3arnekaHus B CeumnanbHbix 3akpbiTbix GopMax Ang AyxoBoro Lwkada. B
MPOLECCE NPUroToBNEHUS B0 B PEXMME KOHBEKLMM CleayeT CNoNb30BaTh TONbKO OfMH Npo-
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TUBEHb WK PELLIETKY, TakK KakK B MPOTUBHOM C/lyyae He MOXET BbiTb 06eCrneyeHo paBHOMEepHoe
pacnpefenexue Tenna. YctaHaBnmueas peLleTky Ha Ty WA UHYI0 BbICOTY Bbl MOXETE pacnpenenstb
Xap Mex[y BepXHel u HUKHel YacTbio Ayx0BOro Likada. Ecnv Ang npurotoBneHus Kakoro-nubo
6ntofa Tpe6yeTcs BONbLLNI Xap CHUSY UK CBEPXY, CNefyeT UCNOb30BaTb COOTBETCTBEHHO HUX-
HUE UN BEPXHUE YPOBHN.

PeXuM 6bICTPOro NpUroToBNEHUS

YcTaHoBWTE pYYKy perynatopa temMneparypbl C B nonoxenne mexay 60°C n Makce. B atom pe-
XIMe BKNHOYAOTCS 1 PaboTakoT BEPXHUIA W HUXKHWIA HArpeBaTENbHbIE ANEMEHTbI, @ TAKXKEe BEHTUNS-
TOP, YTO rapaHTMPYET PaBHOMEPHOE pacnpeaeneHie Tenna no BCEMY AyXOBOMY LKady B TeYeHue
BCEr0 NpOLEecca NPUroTOBNEHMS.

3JT0T pexunM B 0COBEHHOCTW pekoMeHayeTcs ANng 6bICTPOro NpuroToBneHus nonyhabpukatos
(Tak Kak npeaBapuTenbHbIA Harpes He TPeByeTcs), HanpuMep, 3aMOPOXEHHbIX UV NpenBapuTenb-
HO 06paboTaHHbIX NPOMYKTOB, @ TAKXEe ANS MPUrOTOBNEHMS HEKOTOPbIX «A0MALLHIX» B,

HaunyyLumi pesynbraT B pexxume 6bICTPOr0 NPUrOTOBAEHNS AOCTUraeTcs B TOM Ciydyae, eciu
Bbl FOTOBYUTE TONbKO OAHO 61100 (Ha BTOPOM CHU3Y YPOBHE), CM. TabnuLly «[pakTiyeckie CoBeTbl
M0 NPUrOTOBNEHNIO BAKL».

[lennkatHoe npuroToBfeHue 900-1100 Bt

YcTaHoBWTE pyyKy perynaropa Temnepatypsl C B nonoxexue mexay 60°C 1 250°C. Bkntovatot-
CS HIDKHWIA HarpeBaTeNbHbI 31EMEHT W BEHTUNATOP. ITOT PeXuM NOAXOAUT ANS NPUrOTOBNEHNS
NULLbI, TMPOroB, TOPTOB M APYTMX COUHbBIX CNafoCTel B hopMax Ang Bbineyku. OTIMYHbIA pesynsrat
TaKke A0CTUraeTcs v Npu NPUroTOBAEHM 6toaa, TPEBYHLLIero TennoBoi 06paboTki raBHbIM 06-
Pa30M CHU3Y. B aTux cnyyasx NpoTMBEHb PEKOMEHIYeTCS NOMELLAaTb Ha HUXKHUIA YPOBEHb.

Pexum rpung E’

YcTaHOBWTE PyyKy perynatopa Temnepatypbl C B nonoxexne mexmay 60°C n Makc. Bknovatotes
BEPXHME LieHTPalbHble HarpeBaTe/bHble 3NEMEHTBI.

B pexwuMe «rpunb» U3ny4aeMoe Tenno NoaaeTcs K NpoayKTy OT MOLLIHOTO BEPXHEND 3NEMEHTa.
PeXuM «rpuib» Bbl MOXETE UCMONb30BATb A5 NPUTOTOBMEHUS HEXHDBIX KYCKOB MSICa, CTEIKOB, OT-
B1BHbIX, COCMCOK, Pblbbl, CbIPHBIX TOCTOB M APYrMX NPOAYKTOB BbICTPOr0 NPUroToBNeHus. [0TOBKa
Ha rpune OCYLLECTBASETCS NPW 3aKPbITOV ABEPK AYXOBOro Wkada. [1ns AOCTKEHUS HaunyyLLero
pesynbraTa rpuib CleayeT pasorpeTb B TRYEHNE 3 MUHYT. 3T0 MOMOXET COXpaHuTh (3aneyaTaTb)
HaTypasnbHble COKW B CTEIKE, OTEMBHbBIX W T.A. W YAYYLWWUTb UX BKYC. Bbl MOXETe NOMECTUTb CBOE
611000 AN NPUrOTOBAEHUS Ha TPUIE Ha 0BOM W3 YPOBHEN B Npefenax ABYX BEPXHWUX YPOBHEN
OMOPHbIX HANPaBNSOLLMX.
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PUNb C BEHTUNATOPOM

YcTaHoBWTE pyyKy peryngropa temneparypbl C 8 nonoxeHne mexay 60°C n 200°C. Bkntova-
tOTC BEPXHWA LIEHTPANbHbIA HArpeBaTeNbHbI SNEMEHT W BEHTUNATOP. PexuM «[puib ¢ BEHTU-
NATOPOM» NPeanaraeT Bam NPenMyLLIECTBa Kak pexuma «Bbineyka», Tak 1 TpaauUMOHHOMO rpu-
n9. HarpeaTtenbHblii 3NEMEHT FpUns BKIOYAETCS M BbIKIHYAETCS AN NOLAEPXaHWs 3amaHHOM
TEeMnepartypbl, @ BEHTUNATOP 06eCneynBaeT UMPKYNALMI0 HarpeToro Bosayxa. B pexume «[punb
C BEHTUNSTOPOM>» [IBEPb [lyXOBOrO LUKada 0CTAeTCs 3aKpbITON. [INg NpUraToBaeHns BObLINX Ky-
CKOB MSCa B IyXOBOM LUKady Bbl MOXETE UCMOMb30BATh PEXUM «[PUlb C BEHTUNSTOPOM», KOTO-
PblIli N03BONKET NONYYUTb PE3YNLTAT, NOXOXWIA Ha NPUTOTOBNEHNE MSCa «Ha BepTene. MoMellanTe
NPOAYKTbI Ha 2-7 UK 3-1 CHWU3Y YPOBEHb AYXOBOrO LWKada. Ha camblit HUKHMIA YPOBEHDb CnedyeT
NOMECTUTb EMKOCTb [119 COOpa Kanenb XUOKOCTY, BbIOENSIOLLENCS NPWU NPUrOTOBNEHAN Ha FpuUne.
Mpu NCNONb30BaHNN peXMMa «IPUNb C BEHTUNITOPOM» NepeBopaynBaTh NPOAYKTbI BO BDEMS NpU-
roToBNeHMs He TpebyeTcs. YctaHosuTe Temnepatypy pasHoit 200 °C.

A
Pexxum pasmopaxusaHus

YCTaHOBWTE PYuYKy perynsitopa TeMnepatypbl C B COOTBETCTBYIOLLIEE MONOXKEHME.

BeHTunSITOp, pacnonoXeHHbIN B HUXKHE YacTV Ayx0BOTO Lkada, 06eCneynBaeT NpOXOXAEHNE
LMPKYNMPYIOLLMX MOTOKOB BO3AyXa KOMHATHOM TeMMepaTypbl BOKPYT NPOAYKTOB. [aHHbIA PeXuMm
PEKOMEHYeTCs MCNONb30BaTh A9 Pa3MOpPaXVBaHUS MH0BbIX TMMOB NPOAYKTOB, B 0COBEHHOCTY
LENVKaTHbIX, KOTOPbIE He TPebyKT Harpesa, Takux Kak, HanpuMep: TOPTbl U3 MOPOXEHOrO, Kpe-
MOBbIE 16CEpTbl, PPYKTOBbIE MMPOTW. [Py MCMONBb30BAHWM BEHTANSTOPA BPEMS Pa3MOPaXMBaHNS
COKpALLAeTcs NpUMepHo BABOE. Py pasMopaXuBaHuM MAca, Pbibbl 1 xneba MOXHO YCKOPHTH
NpoLecc, 1CMombays PEXUM «Bbineyka» 1 ycTaHOBMB TeMnepaTypy Ha yposHe 80-100°C.

Pyuka HacTpOWKU BPEMEHN OKOHYaHus npurotosnenus (1)

JTa Moeb OCHaLLieHa TalkMepoM [AN1s YNpaBNeH!s BPEMEHEM OTKIIOYEHNS IyX0BOro Wkada B
npoLecce npurotoBneHns bntoaa. [nanasoH HacTponky — ot 10 4o 120 MuHyT.

Mo “cTeYEHNM 3aaHHOT0 BPEMEHW TalMep BbIAACT 3BYKOBOW CUrHan 1 Npou3oiaeT aBToMa-
TIYECKOE BbIKTIOYEHNE AyX0BOTO LWKada.

MopceeTtka kaMepbl AyX0BOro WwKada
[N BKIIOYEHNA NOACBETKM YCTAHOBUTL PYYKy B B MonoxeHue, 0603Ha4eHHOe CUMBO/IOM
. Tpv 9TOM ByaeT 0CBELLeHa Kamepa AyXoBoro Likada. MofcBeTKa 0CTaeTCs BKMIOYEHHON, N0Ka B
[lyXx0BOM LLKaQy paboTaeT Nio6oit 13 3NeKTPUYECKMUX HArpeBaTesbHbIX 3NEMEHTOB.
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NOPAAO0K YX0A 3A AYXOBbIM LUKADOM

lepen YMCTKON iyX0BOro LWKada 1au NPoBEAeHNEM TEXHUYECKOrO 06CIYXNBAHUS OTKIIOUUTE
ero 0T 3/1eKTPOCETH.
Yt1o6b1 Npop/IMTb CPOK CNYX6bl LyX0BOrO LWKada, HeobXoauMo pPerynsipHo NPOBOAUTL €ro

UKUCTKY, YYUTbIBas NPYW 3TOM CRepytoLLee:

M 3manupoBaHHble AETanuM W feTanu U3 HepXaBetoLLEeil CTanu CneayeT MbiTb TENCI Boon be3
MCMoNb30BaHNs abpasnBHbIX NOPOLLKOB UM arpeCcCHBHbIX BELLIECTB, KOTOPbIE MOTYT MPUBECTM
K UX NOBPEXMEHMI0. Ha HepxaBeloLLel CTanu MoryT 06pasoBbiBaThCs NaTHa. [1ng ynanexus
3TUX NFTEH MOTYT UCMOMb30BATLCS CMELManbHble CPELCTBa, KOTOPbIE JOCTYMHbI B NPOAAXE B
BalLeM peruoHe. M1ocne 3aBepLUeHUs YUCTKM NOBEPXHOCTU PEKOMEHIYETCS TLLATENbHO Npo-
MbITb U BbICYLUMTD.

M BHyTpEHHWEe NOBEPXHOCTY lyX0BOrO LiKa®a CnefyeT perynspHo 04nLLaTh NOCe UCnob30Ba-
HWg, NOKa OHY eLLe TeNble, C NOMOLLM ropsyelt Bofbl U MOKLLEro cpeacTsa. [1ocne 0KoHYaHus
YNCTKM MOKOLLIee CPEACTBO CedyeT CMbITb BOJOM, @ 3aTeM BHYTPEHHWE NOBEPXHOCTY TLLATE b-
HO BbICYLLUWTb. He ucnonb3yiiTe abpasuBHbIe MOILLME CpeacTsa (Hanpumep, YncTaLLmMe no-
POLLIKY 11 T.N.) 1 aBpasnBHble ryBKu Ans NOCYMbl UM KUCNOTbI (HanpuMep, cpeacTso Ang yaane-
HUS N3BECTKOBOIO HANeTa 1 T.N.), Tak Kak OHI MOrYT NOBPEANTL 3Maslb. ECIIM XMPHbIE NSTHa U
3arps3HeHNs TPYAHO NOAAAKITCS YAANEHMIO, UCNIONb3YITE CNeunanbHoe CPeacTBo Ans YNCTKY
LyX0BbIX LUKA(OB, Creays MHCTPYKLMSM, YKAa3aHHbIM Ha YNakoBKe. [Ng OUMCTKI BHYTPEHHUX
NOBEPXHOCTEN AyX0BOrO LKada He A0MyCKAeTCs NPUMEHSTb NapOBbIE MOEYHbIE YCTAHOBKMU.

M Mpwn anTenbHOM MCNONb30BaHMY IyXOBOTO Likada MOXET 06pa30BbIBaTbCS KOHAEHCaT. B Ta-
KOM Cfyyae crnefyeT NpoTepeTb NOBEPXHOCTI HACYX0 MSITKOM TKAHEBOW CandeTKoN.

M Bokpyr 0TBEpCTVS OyXOBOrO Likada pacrnonoxXeHo pe3vHOBOE YNIOTHEHWE, KOTOPOe rapaH-
TMPYET ero 6e3ynpeyHyto paboty. PerynpHoO NpoBepsiATE COCTOSHME 3TOr0 YnNoTHeHus. Mpn
HeobX0aMMOCTM 0UNLLANTE ero, He UCNOMb3YS ANs 3TOM Lienn abpasuBHbIE CPEACTBA UM Npu-
cnocobnenuns. B cnydyae ero noBpexaeHus 0bpaTuTtech B BavKanLLmii LIEHTP NOCNenpoaaxHo-
ro 0bcnyxuBaHus. Mbl He peKOMeHyeM BaM WCMONb30BaTh yXOBOW LUKad [0 Tex nop, noka
YNNOTHEHME He BYLET OTPEMOHTUPOBAHO.

M 3anpellaeTcs 3aKkpbiBaTb AHO AyX0BOrO Likada antoMuHIeBON GONbrol, Tak Kak nocnemyto-
LLiee HaKoMeHe Tenna MOXET HapyLUMTb NPOLECC NPUrOTOBEHNS U AaXe NPUBECTM K Mno-
BPEXAEHNI 3Manu.

M [Inq 04nCTKM CTEKNSHHOWM ABEPM UCMONb3yiTe Heabpa3uBHble CPEACTBA WK rybku 1 3aTeM
BbITUPAITE NOBEPXHOCTI HACYX0 MIrKOI TKAHEBOW CandeTKoM.

CHaTtne gBepu oyXoBoro wkada

[inq Gonee TLIATENbHON OUMCTKM ABEPb [yXOBOTO LKada MOXHO CHATb. Bbibepute noaxond-
LLIMA METOZ, CHATUS U YCTAHOBKM. BbINOMHUTE CReayoLLme eicTaus:
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MOPSANOK CHATS W YCTAHOBKM 1BEPY lyXOBOro LKada, BapUaHT KOHCTPYKLMN 1:

OTkpoitTe ABepb Ao ynopa (puc. 1).

MepesenuTe pbiyarv A Ha 1EBOI 1 NPaBOil NETAAX B MOMHOCTHIO OTKPLITOE NoNoXeHue (puc. 2).
YnepxuBainTe ABEPb, Kak NOKa3aHo Ha puc. 3.

AKKYpaTHO 3aKpbiBaliTe [8epb (puc. 3), noka nesblit 1 NpaBblil pbiyari neTesb A He BOAOYT B
3aLennexme ¢ yacTbio B asepu (puck).

BbiBEOUTE KPIOYKM METeNb 13 UCXOAHOro NoNoKeHus, cneys crpenke C (puc. 4).

MonoxuTe [1Bepb Ha MArKY'0 NOBEPXHOCTb.

[INs YCTaHOBKM IBEPU HA MECTO BbINOAHUTE ONUCAHHbIE BbILLIE LLAryt B 06paTHOM NOPSAKe.

NN NREF

CHSTUE BHYTPEHHEN CTEKNAHHON NaHenu

[BOitHas 4BEpb AyX0BOro LWkada: OTKPYTUTE ABA BIUHTA 11 CHUMIATE ynnoTHewue G (puc. 1).
AKKYPaTHO U3BNIEKUTE BHYTPEHHIOK CTEKNAHHYIO NaHenb (puc. 2).

QuncTiTE CTEKO COOTBETCTBYHOLLIMM YNCTALLIMM CPEACTBOM. TLIATENbHO BbICYLLUTE U NOAOXM-
Te Ha MSrKyH NOBEPXHOCTb.

Tenepb Bbl TAKKE MOXETE QUNCTUTL BHYTPEHHIOK YaCTb BHELLHEr0 CTeKNa.

NI
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3ameHa naMnbl NOACBETKM KaMepbl LyX0BOro Wwkagda

M OTKNt0YMTE AYXOBOIA LUKA( OT CETW 3NEKTPOMUTAHWS C NOMOLLIbID MHOMOMOMIOCHOTO BbIKH0-
yaTens, MCMob3yeMoro Ans NoAKIYeHUs Npubopa K SNeKTPUYECKOR CETW, W U3BNEKNTE
BUJIKY 113 PO3ETKM, EC/IN 3TO BOZMOXHO.

CHUMMTE CTEKNSHHbIN NNAQOH C AepXaTens namnbl.

VI3BnexkuTe namny v 3aMeHiTe ee NaMnoii, YCTONYMBOI K BbICOKUM Temneparypam (300 °C) u
VMEIOLLEN CNeayloLne XapakTepuCTUKK:

NI

— Hanpsaxenne: 220-240 B
— MouHocTb: 25 Bt
— Tun (Mogenb): E 14

M YcTaHOBUTE CTEKMAHHBINA I'IJ'IadJOH Ha MECTO U CHOBa NOAKIH4YNTE J]YXOBOI;I LLIKa(D K Cetn
9NEKTPONnUTaHng.

L
MPAKTUYECKWE COBETbI 10 MPUTOTOB/EHWUIO /O,

[JlyxoBoit WKa® npeanaraeT LLUMPOKNIA BbIBOP pasnnyHbIX BAPUAHTOB MCNONb30BAHUA 1 PEXI-
MOB, NO3BO/ALLVX FOTOBUTb Tt0bble BMtofa Hanbonee onTManbHbIM 06pa3oM. Co BpeMeHEeM Bbl
Hay4MTECh HaWyyLMM 0BPA30M UCMONb30BATb STOT YHMBEPCANbHbIA KYXOHHBIA Npubop, a npu-
BEMIEHHbIE HIXE YKas3aHua ByayT CNyXuTb BaM OPUEHTUPOM, Ha OCHOBE KOTOPOrO Bbl CMOXETE
BHOCWTb N10Bble HEOBXOAMMbIE M3MEHEHMS B COOTBETCTBI C BALLIUM JIYHBIM OMbITOM.

lMpenBapuTenbHblil Harpes

Ecnu Tpebyetcs npensapuUTenbHblil HarpeBs [yXoBOro Lwkada (06bI4HO NPK BbINEYKE JPOXKE-
BbIX M3AEMNI), TO MOryT UCMONb30BATLCH PEXUMbI «MynbTUnoBap» 1 «BbbICTPOE NPUroTOBNEHNE»
AN MaKCWUManbHO BbICTPOro OCTUXEHUS He0bX0aMMOiA TeMNEepaTypbl B LENIX SKOHOMUM 3HEp-
.

Mocne Toro Kak 61ao0 NOMELLEHO B AyXOBOW LKad, Bbl MOXETe BbIbpaTh Hanbonee noaxoas-
LA PEXUM MPUrOTOBAEHNS.

WUcnonb3oBaHue pexuma «bbiCTpoe NpUroToBneHne»

(YHKLMOHANBHBIA, BbICTPbIA W NPAKTUYHBIA PEXUM 19 TeX U3 Bac, KTO UCnonbayeT nonyda-
BpuKaTbl (Takne Kak, Hanpumep, 3aMOPOXeHHbIE UK NPefBapUTENbHO 06paboTaHHbIe NMPOYKTbI)
HapaMy C ApYrMiI NpoyKTaMu nuTaHud. CoOTBETCTBYIOLLME PEKOMEHAALMN Bbl HalineTe B Tabnu-
Lie «[paKTU4eckne CoBeTbI Mo NPUTOTOBIEHIO B0,
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WUcnonb3oBaHue rpuns

Mpu ucnonbsosaHun pexuma «Mpunb» [ npoaykTsl cneayet pasMeLLatb Nof, LeHTpasbHol
4acTbio rpung (Ha 3-M UK 4-M ypoBHE CHIU3Y), NOCKOMbKY BKMIOYEHA TOMbKO LEHTPasbHas YacTb
BEPXHEr0 HarpeBaTeNlbHOro ANeMeHTa.

Ha nepBbiii ypoBEHb CHI3Y NOMECTUTE NPOTUBEHb ANs C60pa COKa W/Wau X1pa, 4To No3BOANT
NPenoTBPaTUTb CTEKaHWE COKa U/UiN X1pa Ha HO OyX0BOro Lwkada. Mpyu UCnonb30BaHum aToro
PEXNMa PEKOMEH/YeTCS YCTAHOBUTL PyyKy Peryndaropa TeMnepatypbl Ha MakcUMyM. 370, OHAKO,
He UCK/I0YaeT BO3MOXHOCTb MCMOMb30BaHMS 60NEe HU3KKX TEMNEpaTyp, T.e. NPy HEOBXOAMMOCTH
Bbl MOXETE C MOMOLLbIO PYYKW PEerynsropa Bbibpatb APyryto Tpebyemyto Temneparypy.

PexxuM 1~) «[punb ¢ NpUHYANUTENbHONM KOHBEKLMEN» SBNISETCS YPe3BblYaiHO YAOOHbIM AN
BbICTPOro NPUrOTOBAEHNS NPOMYKTOB Ha FpuUIe, Tak Kak pacnpeneneHue Tenna no3BonseT He ToNb-
KO NOAPYMAHUTb NOBEPXHOCTb B0Aa, HO M AOBECTY 10 FTOTOBHOCTU HUXHIOKO €r0 YacTb.

Bbl MOXeTe 1CNoNb30BaTh 3TOT PEXIM Takxe Ha 3aBepLUatoLLEM aTane NPUroToBneHus 6noaa,
TpebytoLLero NoapyMSHMBAHUS NOBEPXHOCTH, HANPMMEp, OH 1AeanbHO MOAXOAMT ANS NpuaaHus
30/10TUCTON KOPOYKM 3aneyeHHo nacTe.

Mpy NCNONb30BAHNN 3TOTO PEXNUMa YCTAHABAMBANTE PELUETKY Ha 2-1 Wik 3-I YDOBEHb CHM3Y
(cM. TabnuLly C onucCaHNeM PEXMMOB NPUrOTOBNEHMS), NOCE YEro NOMECTUTE MPOTUBEHb Ha 1-1
YPOBEHb CHW3Y Ans cbopa Xmpa v NPeaoTBPALLEHNS ero CTeKaHWs Ha AHO AyX0BOro Lwkada 1 06-
Pa30BaHuMs [ibIMa.

Mpy 1CNONb30BaHUM 3TOM0 PEXNMA Mbl PEKOMEHOYEM BaM C MOMOLLbIO PYYKM PErynaropa
YCTaHOBWTbL TemnepaTypy Ha ypoBHe 200 °C, Tak Kak 370 Hanbonee ahdeKTUBHbIN Cnocob npu-
MEHEHMS TpINS, OCHOBAHHOIO Ha AENCTBMN WHGPAKPACHbIX Nyyelt. 370, 0AHAKO, He UCKIoYaeT
BO3MOXHOCTb MCMOMb30BaHMS H0nee HU3KKX TeMnepaTyp, T.e. Npu HeobX0aMMOCTH Bbl MOXETE C
MOMOLLbIO PYYK) perynaropa BbIbpaTth Apyryto Tpebyemyio Temneparypy.

Mo 3TOM NpuUYMHE HaMNYJLWWNI pPe3ynbTaT NpPU UCMOb30BaHUKM PEXUMa TPUis LOCTUraeTcs
NpU YCTaHOBKE PeLIeTKu Ha 6onee HNU3KNI ypoBeHb (CM. TabnuLy ¢ onucaHnem pexumoB npu-
rOTOB/IEHMA) C NOCNEAYIOLLMM pa3MeLLieHUeM NPOTUBHS Ha 1-it YpoBEHb CHU3Y 1S c6opa Xupa u
npeaoTBPaLLEeHNs ero CTeKaHusl Ha JHO IYX0BOro LKada 1 06pa3oBaHus AbiMa.

Bbineuka KOHAUTEPCKUX U3aeNuii

Mpu BbINEYKE KOHOMTEPCKWX U3LEAMIA BCEraa CneayeT NoMeLLarh UX B pasorpeTblil AyX0BOK
WwKad, AOKAABLUNCL OKOHYaHWS NPefBapuTENbHOMO Harpesa. Bo usbexaHne ocemanus usnenvs
He OTKpbIBaiiTe ABEPb yXOBOrO LKada B npoLecce Bbineyky. 06Lime pekoMeHaaLmm:

Bbineyka ocena

B cnepyloLLmit pas cokpaTuTe KonnuecTBo XMLKOCTU WK CHU3bTE Temnepartypy Ha 10 °C.

Bbineuka UMeeT CANLLIKOM TEMHYHO NOBEPXHOCTb CBEPXY

B cnepytoLmit pas noMecTute hopMy Ha 6onee HU3KIIA YpOBEHb, CHU3LTE TEMMNEPATypY U yBe-
JNYbTE BPEMS MPUTOTOBIEHNS.
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Ecnu Bbineyka XopoLuo nNponeknach CHapyXu, HO Cbipasi BHYTPU
B CJ'IE,D,)/FOLIJ,MI;I pa3 CoKpaTtuTe KOIM4ecTBO XNOKOCTK, CHU3bTE TeMNePaTypy N yBennybre Bpe-

M$ NPUroTOBNEHMS.

Boineuka npununaet K popme

B cnenytoLLmit pa3 cMaxsre GpopMy 60MbLUMM KONMYECTBOM Macha, a Takxe cnerka nocbinbre
ee MyKOil UNn UCNONb3yIiTe NepraMeHTHytD bymary ang oyxoBoro Lukada.

Mpy 0AHOBPEMEHHOM UCNO/Ib30BaHUN HECKOMbKIX YPOBHEI yX0BOro WKada (B pexume ¢
KOHBEKLUMel) pasMelLieHHble Ha HUX NPOAYKTbI MMEIOT pa3Hyio CTeneHb FoTOBHOCTH.

B cneaywoLunit pas Bbibepute 6onee HU3Kyt0 TemMnepatypy. [poTBHYM, NOMELLIEHHbIE B AyX0BOK
LwKa® B OHO 1 TO XXe BPems, MOryT BbITb M3BNEYEHbI U3 HEro B PA3HOE BPEMS.

Bbineyka nuuLbl

[INg NOCTUXEHUS HaWNyylero pesynsrara npu NPUroTOBNEHUM MULLBI UCNONb3YATE PEXNM
nennKaTHoro npurotonenis (&J:

M Pasorpeilte iyxoBoil WKad B TeYeHMe He MeHee 10 MUHYT.

M WcnonbayitTe NPOTUBEHb M3 NEMKOMO anOMUHMS, YCTaHaBNNBAs 6o Ha PELLIETKY 13 KOMMeKTa
nocTaBkW AyxoBOro LWKada. Mpu UCNoNb30BaHUM NPOTUBHS BPEMS BbINEYKN YAJIMHIETCS, UTO
3aTPYLHSET NOMYYEHUE XPYCTSLLEN MULILbI.

M He oTKpbIBaliTe YacTo ABEPb yX0OBOrO Likada B NPOLECCe BbiNeYKM.

M B cnyyae NpuroTOBNEHIUS MULLbI C 0BUAbHBIM KONMYECTBOM HAUMHKK (YeTbipe Cbipa/cesoHa)
CbIp MOLLapenia pekoMeHAyeTCs NoNOXNUTb Ha MILLY B CepefMHe NpOoLECCa BbINEYKy.

M [pw BbiNeuke NuLILbI Ha ABYX YPOBHSIX CAefyeT 1CNonb30BaTh 2-i W 4-if YPOBHM C TeMnepa-
Typoi 220 °C. A nepeL TeM Kak NOMECTUTb NULLY B JyX0BOW LKA, ero cremyer pasorpetb B
TeYeHe NpuMepHo 10 MUHYT.

MpurotoBneHue pbibbl U Maca

benoe maco, nTuuy 1 peiby cneayeT 3anekatb npu Temneparype ot 180 no 200 °C.

[lns NpUroTOBNEHMS KPACHOTO Msica, XOPOLLO MPOXapeHHOrOo CHapYXu M COYHOTO BHYTPW,
CNeJyeT B Hayane YCTaHoBUTb BbICOKYIO Temnepatypy (200-220 °C) Ha KOpOTKOE BpeMms, a 3aTeM
CHU3MTD ee.

06bI4HO, YeM KpynHee KyCoK 3anekaeMoro Mdca, Tem 6onee Hiakas Temneparypa npuroToB-
NIEHNS UCNOMb3yeTcs. [TOMECTUTE KYCOK MSICa B LIEHTD PELUETKM 1 YCTaHOBUTE MOM, PELLETKY Npo-
TUBEHb ANs chopa Xupa.

Pa3MecTuTe peLleTKy TakuM 06pa3oM, YTobbl OHa HaxoamMnach B LEHTPE AyX0BOro Wkada.
Ecnu TpebyeTtcs nonyynTb JONOAHUTENbHYIO TeNNoBYKD 06paboTKy CHU3Y, YCTaHOBITE PELIETKY Ha
HUXHUE HanpasngioLme. [ng NpuroToBNeHS apoMaTHOTO 3amneyeHHoro Maca (B 0Co6eHHOCTH
YTKW 1 n4m) cneayet 06noxXuTb KyCoK MAca KycoukaMu cana Ui Kopeikin 1 pacnonoxutb ero Ha
BEPXHEM YPOBHE [lyX0BOro LiKada.
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|
HEOBXOANUMO BbIPABOTATb MPUBLIYKY COBJTHOAATD

MPABW/IA TEXHUKW BE3ONACHOCTH

Iina obecneyenns addekTMBHON U 6e3onacHoil IKCNyaTaLun 4aHHOTO BbITOBOTO 3IEKTPO-

npubopa peKoMeHfyeM Bac NpUAEPXMBATLCA CeayloLmuX TpeboBaHuii:

M o6paluaitTech ToMbKO B 0dHULIAATbHBIE CEPBUCHbIE LIEHTPbI KOMNAaHU-U3rOTOBUTENS;

M KOHTpONMpYiiTe, YT0BbI BCErAa MCMONb30BANCH TOMbKO OPUTMHANbHbIE 3aMnacHble YacTi;

M B cnyyae NoBpeXAeHUs KaGens nuTaHus 419 3aMeHbl CReflyeT UCMonb3oBaTh CreLnabHbIi
kabenb 1 apyrie HeoBXOAMMbIe KOMMOHEHTbI, IPUOBPETEHHbIE Y KOMMAHUN-U3rOTOBUTENA UK
B OTAENE TeXHUYECKOr0 0BCTYXNBAHMS.

Mpu nepemeLLeHnM Npubopa pekoMeHayeTCs BCErAa UCN0Nb30BaTh CreLnanbHo NpeaycMo-
TpeHHble [J191 3TO LIeNN PyYKH, YTOMIeHHble B 60KOBbIE CTEHKN LyX0BOr0 WKada, YTo No3BoIuT
NPeAoTBPaTUTb NPUYMHEHME CNYYaliHbIX TPABM JIIASM U NOBpeXaeHue npubopa.

M 3107 npnbop npeaHasHayeH Ans HenpodecCHUOHANbHONO, JOMALLHEro MCMONb30BaHMS, 1 ero
(OYHKLMOHANBHOE Ha3HaYeHNe He [I0/KHO U3MEHSITHCS.

M 3nekTpuyeckas cucTeMa IaHHOMO Npubopa MoXeT 6e30MacHO MCMOAb30BATHCS TOMbKO B TOM
Cydae, eCNiM OHa NPaBWIbHO NOAK0YEHa K 9QOEKTUBHOM CUCTEME 3a3EMIIEHIS B COOTBET-
CTBMM C TPeBOBaHMAMM IENCTBYIOLLMX CTaHAapPTOB 6830MaCcHOCTY.

M B npouecce OYHKUMOHNPOBaHWS Npubopa HarpeBaTesbHble 3NEMEHTHI 1 HEKOTOPbIe YacTy
[IBEPY yX0BOrO LKa®ha CMIbHO HarpeeatoTcs. He mpukacaiTech K HIUM caMu 1 CleauTe 3a
TeM, YT06bl K HUM HE NOAXOAUAM 6aK3K0 AeTw.

M Bo Bpems paboTbl Nprubopa Boigensaetcs Tenno. Heobxoamumo cobnoaatb Mepbl NPeaoCcToOpoX-
HOCTM, He I0MyCKas NPUKOCHOBEHNS K HarpeBaTeNbHbIM 3/IEMEHTaM.

MepeyucneHHoe HIXKe SBASeTCA NOTEHLMANbHO ONacHbIM, TO3TOMY HE06X0ANMO NPUHATB CO-
OTBETCTBYHOLLME Mepbl 415 NPeAOTBPaLLEHUs KOHTAKTa C yKa3aHHbIMU NpegMeTaMu fieTel U L,
C OrpaHNYEHHbIMU BO3MOXHOCTAMM:

M aneMeHTbl ypaBneHns u npuéop B LEnoM;

M ynakoBka (nakeTbl, NOAUCTUPON, FBO3AN U T.A.);

M cam npubop, cpasy Noc/e UCMob30BaHIUA ero CamMoro UK rpuns, U3-3a BbidensemMoro Tenna;

M cam npubop, e OH BOMbLLE He UCMONb3yeTes (NOTeHLMANbHO ONacHbIe YacTh JOMKHbI BbiTb
nepeBefieHbl B 6e30nacHoe cocTosHIe).

YKa3aHHble HUXe AeiCTBUS AOMKHbI 6bITb UCK/IOYEHbI:

MPUKOCHOBEHNE K NpUBOPY BNaXHbIMK YaCTAMM Tena;

MCnonb3oBaHne Npubopa, cTost Ha Nony 6OCHKOM;

OTK/I0YEHWE NpKUBopa 0T 3NEKTPUYECKON PO3BTKM MYTEM BbITATMBAHMS 38 Kabenb NUTaHWS:;

NEEN
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BbINONHEHME HEMPaBUbHbIX UMK ONACHbIX OnepaLnit;

nepekpbITUe OTBEPCTMIA, UCNONb3YEMbIX AN BEHTUNALMM UNW OTBOAA Tenna;
COMPUKOCHOBEHME Kabener NuTaHus Menkux BbITOBbIX MPUOOPOB C rOpsSYAMM YacTaMI AaH-
HOro npubopa;

noasepraHue npubopa BO3AEACTBMI0 aTMOCHEPHbIX (HAKTOPOB, TAKUX KaK [OX/Ab UK CONHEY-
HbI CBET;

MCNONb30BaHMe yX0BOro Lkada C Lebto XpaHeH!s Apyrux NpeaMeTos;

CMONb30BaHWE NErKOBOCMNIAMEHSIOLLIMXCS XUOKOCTeln B6NKU3M npubopa;

MCNOb30BaHNe A9 NOAKNI0YEHNA NpuGopa afanTepos, 610KOB PO3ETOK W/Wau yanuHuTenei;
nonbITKV NPOBEAEHNs YCTAHOBKM N peMOHTa Npubopa 6es3 npueneyeHns KeanudnuumposaH-
HOro nepcoHana.

B yka3aHHbIX HUXe Cnyyasx Heobxoaumo 06paTUTLCS K KBaNMpMLMPOBaHHOMY NepcoHany:
NPOBE/EHINE YCTAHOBKY (B COOTBETCTBUM C TPEBOBAHUAMU UHCTPYKLIMM KOMMaHUK-M3rOTOBN-
Tens);

Npu BO3HUKHOBEHWM KaKix-nn6o npobnem B npouecce akcnayatalmuy npubopa;
HeobXoMMOCTb 3aMeHbI 31EKTPUYECKOI PO3ETKM, ECIM OHa He COBMECTMMA C UCMOMb3yeMo
B Npn6ope BUIKOM;

[aTYMK TeMnepaTypbl SBNSETCS YacTbio Perynstopa TeMnepaTypbl, B ClydYae ero NoBpexaeHus
OH [0/KEH BbiTb NOAHOCTHIO 3aMEHEH YNOAHOMOYEHHbBIM TeXHUYECKMM CMeLManmcToM.

B oduumanbHble CepBUCHbIE LEHTPbI KOMNAHUU-M3TOTOBUTENS, HeobxoauMo o6palLaTbes B

CeAyroLLuX cnyyasx:

4]

4]
4]

NN [NEAM

MpY BOSHUKHOBEHUM NOA03PEHIIA HA HEMCPABHOCTL NPUBOPA NOCNe U3BNEYEHNS Bro U3 yna-
KOBKU;

8CNK Kabenb NUTaHWg NOBPEXIeH U TpebyeT 3aMeHbl;

©CNM NPUBOP BbILLEN U3 CTPOS UMW HENPaBUIbHO BYHKLIMOHUPYET; eCi HeoBXOAMMO 3aKa3aTb
OpUTMHanbHbIe 3anacHble YacTu.

PekoMeHayeTcs BbINONHATL ClegyroLme Tpe6oBaHus:

He UCMONb3yiiTe NapoBble MOBYHbIE YCTAHOBKM AN QUUCTKM yX0BOrO LUKa(a;

ncnonbayite Nprubop TONbKO ANg NPUFOTOBNEHNS NIALLLA U HIA 1N Yero Apyroro;

NpoBepbTe UCNPaBHOCTL NPUBOpa cpasy Xe Nocne ero pacnakoBKy,;

OTKN0YaiTe NpMbOp OT 3NEKTPUYECKON CETH, BCAM OH HEe PaboTaeT J0MKHbIM 06Pa30M, a Tak-
Xe Nepef YACTKON UK NPOBEAEHUEM TEXHUYECKOrO 0BCNYXMBAHNS;

eCNv Np1Bop He UCMONb3YETCs, OTKKOYMTE 8ro OT CETU ANEKTPONUTaHNS;

NCNONb3YyiATe NPUXBATKM, KOrAa CTABUTE NOCYAY B YXOBOW LLKAQ UK U3BNEKAeTe U3 Hero;
BCerna beputech 3a pyyky ABEPYW AyX0BOro LUKada Mo LEeHTPY, Tak Kak ee Kpasi MoryT 6biTb
ropsYNMM U3-3a HarpeBa ropayuM BO3ayXoM;
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M cnenute 3a TeM, 4T0BbI PYYKM BCEra HaXOOMIUCh B nonoxeHun @, Koraa npubop He Uenosb-
3yetcs;
M ecnu Bbl peLunnu 6onbLle He Nonb30BaTbCH NPUBOPOM, OTKKOUUTE €r0 OT CETW 3NEKTPONUTa-
HUS 1 NepepexbTe Kabenb NUTaHus.
KoMnaHus-u3roToBUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTM 33 YLUep6, KOTOPbIi MOXET BO3HUKHYTb
BC/IEACTBUE HENPaBUIbHOM YCTAHOBKM, HENPaBUIbHOTO, HEKOPPEKTHOIO U HEHaeXalLero uc-
Nnonb30BaHKs npubopa.

|
YCTAHOBKA

YcTaHOBKa npubopa [0MKHA OCYLLECTBASTLCS TOMbKO KBAAMOULMPOBAHHBIM CheLnanicTom
B COOTBETCTBWM C TPEHOBAHMSIMW NPUNaraeMon WHCTPYKLMK. KOMNaHWg-W3roToBUTeNb He HeceT
HMKaKOil OTBETCTBEHHOCTY 3a MtoBble NOCNeACTBIS HENPaBWIbHOI YCTAHOBKM, KOTOPast MOXET Ha-
HeCTV BPef NOASM 1 XKMBOTHbBIM, @ TaKXEe NPUYMHUTD YLLIEP6 UMYLLIECTBY.

* Buumanne!

- lepen npoBeaeHneM Ntobbix paboT, CBA3aHHbIX C PEryNMpPOBKON UK TEXHUYECKUM 0BCAYXM-
BaHMEM, NpUHOp HE06X0AMMO OTKMYNTL OT CETH ANEKTPONUTAHMS.

— BospyxoBoa npeanonaraeTcs MCMNoNb30BaTh B paMKax CUCTEMbI BEHTUNSLINM.

YcTaHOBKa BCTpaMBaeMbIX AyX0BbIX LIJKa¢0B

[Ins 0Becneyenns HopManbHoro dYHKLUMOHMPOBaHMS BCTPAMBAEMOI TEXHIKN ee HeoBXomm-
MO YCTaHOBUTb B COOTBETCTBYIOLLMI KYXOHHbIA MOAYSb. Ha pUCYHKE HUXE MpUBEOEHb! pasmepbl
BbIPE3a, He0bX0AUMOr0 ANg YCTaHOBKM NpuBopa Nof CTOAELIHULEN U B HACTEHHOM KYXOHHOM
Mofyne.

I

<>’|r
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lMpuMeyaHme: ycTaHoOBKa [10/1XHa BbITb BbINOSHEHA B COOTBETCTBUM C AHHbIMM feknapaunn

Mo NOTPEe6NEHNI0 SHEPrUN.

[ins obecneyeHns Hagnexallen BEHTUALMM HEOOXOAMMO CHITb 3a[HIOI0 NaHEsb KYXOHHOM0
Momyns. PekoMeHayeTcsl YCTaHOBMTb [lyXOBOW LKad TakuM 06pa3oM, YTobbl OH ONMpancs Ha age
LEPEeBsSHHbIE NNaHKW. ECnv ayx0BOW LKA YCTaHaBAMBABTCS Ha CM/OLLHYH POBHYH NOBEPXHOCTD,
TO He06X0aMMOo NPeayCMOTPETb OTBEPCTUE PA3MEPOM He MeHee 45 X 560 MM.

T M P T

‘>T%

laHenu pacnonoXeHHOro PSaoM C IyX0BbIM LWKa(hOM KyXOHHOMO rapHUTYpa A0MKHbI 6biTb 13-
TOTOBJIEHbI 13 TEPMOCTOMKNX MaTepUasnoB. B YaCTHOCTY, KYXOHHbIE MOLYNN C HapY)XXHOW OTAENKOM
13 LIMOHa A0MKHbI BbITb U3rOTOBAEHDI C MCMOb30BAHNEM KIles, BblAEPKMBAIOLLEro TeMneparypy
00100 °C.

B cOOTBETCTBMM C AEMCTBYOLLMMM CTAHOAPTaMKU BE30MacHOCTY, NOCAe YCTAHOBKM [yXOBOrO
LKada A0MKHa BbITb UCKYEHA BOSMOXHOCTb KOHTAKTa C €ro 31eKTPUYECKUMU YaCTIMN.

Bce petanu, obecneyuBatolme 6e30nacHylo SKCnIyataumio npubopa, A0/MKHbI CHUMATLCS
TONbKO C NMOMOLLBIO MHCTPYMEHTA.

Y106bI NPUKPENUTL AyXOBOW LKA K KyXOHHOMY MO0, OTKPOMTE [1BEPb AYX0BOrO LKada 1
3aUKCUPYITe €ro, BKPYTVB 4 LUypyna no [epeBy B 4 OTBEPCTYS, PACMONOXEHHbIX N0 NEPUMETPY
paMbl.

MopkntoyeHne K CeT aNeKTPONuTaHus

[lyxosble U_IKadeI, OCHallleHHble TPeXXXUJ1bHbIM Kabenem nuTaHms, npegHasHaveHbl ong paﬁo-
Tbl OT CETW NEepeMeHHOoro ToKa. 3a3emMnamLLmi NPOBOAHMK npmﬁopa IMEET XENTO-3e/eHbIi LIBET.




54 Mé Pycckuii

MoHTax kabens nutaHus

OTKPbITME KNEMMHOI KOPOBKK:

M C nomoLLbio OTBEPTKM OTKPYTUTE BUHTbI, PACMONOXEHHbIE Ha BGOKOBbIX BbICTYNAX KPbILLKMA
KNeMMHOI KOPOoBKH.

M Mocne OTKPy4YMBaHNS BONTa OTKPOMTE KPbILLKY KNEMMHOW KOPOBKMU.

YcTaHOBKa kabenst BbINONHSETCS B CReaytoLLeM NopsaKe:

1 BbIKPYTUTE BUHT 3aXMMa NPOBOMHNKA 1 TPU KOHTAKTHbIX BUHTA L-N- =

M 3akpenuTe NPOBOAHMKIA NOA FONOBKAMW BUHTOB, PYKOBOACTBYACH Cle/ytoLLei LIBETOBOM CXe-
moif: cunmit (N), kopuureBbii (L), enTo-3eneHblit =.

M 3adukcupyiite Kabenb NUTaHWS Ha MECTE C NOMOLLIbH 3aXK1Ma 1 3aKPOATE KPbILLKY KNEMMHOIA
KOpOoBKH.

MopknioueHne Kabens nuTaHus K cetn

YCTaHOBWTE CTAHOAPTHYIO BMIKY, COOTBETCTBYIOLLYI Harpyske, yka3aHHOM Ha 3aBOACKON Ta-
6nnyke. Mpu nofcoeanHeHnn kabens HenocpPeACcTBEHHO K CETH 3/1IeKTPONUTAHNS YCTaHOBIUTE MEX-
0y Np1BOPOM 1 CETbH) MHOTONOMIOCHbI aBTOMATUYECKMIA BbIKNHOYATENb, 3330p MEXMY KOHTaKTaMM
KOTOPOTrO COCTaBASET He MeHee 3 MM. MHOrOMOMKOCHBIA aBTOMATMYECKMA BbIKYATENb AOMKEH
6bITb NONOGPAH C YUETOM HArPY3KM 1 [IOMXEH COOTBETCTBOBATb [E/CTBYIOLLAM HOPMaM (3a3emMng-
IOLLMIA TPOBOAHMK HE [OMDKEH NPepbiBaTbCH aBTOMATUYECKMM BbIKIIOYaTenem).

Kabenb nuTaHns 0OMKeH BbITb PACNONOXEH TaknM 06pa3oM, UTobbl ero TemMneparypa He npe-
Bbilwana 50 °C B ntoboi ero ToUKe No BCEW ANMHE, UAW 3aLLWLLEH COOTBETCTBYHOLLIEN TENNON30-
nAumen.

Mepen NoaKIYEHNEM CNedyeT BbINOAHUTL CNEefyioLLe NPOBEPKY:

M 3nekTpuyeckas 6e30nacHOCTb JAHHOTO NPMBOPa MOXET BbITb rapaHTUPOBAHA TOMbKO B TOM
cnyyae, ecnu npubop npaBunbHO U 3PMEKTMBHO 3a3eMNeH B COOTBETCTBUM C MpaBuiamy,
PEerynvupyLLMMA BONPOCHI 3neKkTpobe3onacHocTX. PerynapHo npoBepsiiTe HaaeXHOCTb 3a-
3EM/IEHMS; ECNN Y BAC BOSHUKHYT Kakne-n1bo COMHeHUs B ee ahOEeKTUBHOCTH, BbI30BUTE KBa-
NMMOUUMPOBAHHOTO TEXHUMYECKOro CrelanicTa Ans NpoBeaeHMs NpoBepKM cucTeMbl. Komna-
HUS-U3rOTOBITENb HE HECET HMKAKO! OTBETCTBEHHOCTM 3a YLLep6, KOTOPbI MOXET BO3HUKHYTH
BCNEACTBYME OTCYTCTBUS 3338MNIEHUS CUCTEMbI.
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Mepen NoakoyYeHneM npubopa K CeTH 3NeKTPONUTaHNs Y6eamTech B TOM, YTO XapaKTepucTu-
Ki1, YKa3aHHbI@ Ha 3aBOACKOW Tabnnuke (Ha npubope 1/unu ynakoBKe), COOTBETCTBYIOT Xapak-
TEPUCTUKAM 3NEKTPUYECKON CETH BaLLIEro foMa.

Y6eanTech B TOM, UTO 3N1EKTPUYECKAS CUCTEMA W PO3ETKN COOTBETCTBYHIT MaKCMManbHON MOLLL-
HOCTW NPKUBOPa COrNacHO aHHbIM, YKa3aHHbIM Ha 3aBOACKON Tabnnuke. B cnyyae BO3HUKHO-
BEHWS KaKX-MB0 COMHEHWI BbI3OBUTE KBAIUGOULMPOBAHHOMO TEXHUYECKOrO CneumnanucTa.
Ecnu posetka 1 Buka npubopa HECOBMECTAMbI ipYr C APYroM, KBaMGUUMPOBAHHBINA TEXHK-
YeCcKuit crneunanucT JO/MKEH 3aMeHUTb PO3ETKY Ha MOAXOAdLLyo Moaenb. KpoMe Toro, aTot
CcneumnanucT TaKkxe 0/KeH NPOBEPUTL COOTBETCTBIUE CEYEHMS MPOBOAHNKOB PO3ETKM MOLLIHO-
CTW, noTpebngemor npubopoMm. I NOAKNYEHUS HE PEKOMEHYeTCS UCNOob30BaTh aganTe-
pbl, GNI0KI PO3ETOK W/UAK yanuHUTENU. ECrin n36exaTb X NPUMEHEHUS HEBOSMOXHO, CrieayeT
CNONb30BaTh TONBKO OMHOYHBIE MMM MHOFOMECTHbIE aaanTepbl 1 YANUHUTENW, COOTBETCTBY-
foLMe TpeboBaHMAM AEUCTBYOLLMX HOPM 6e30MacHOCTU. B 3TuX cyyasx HeobxoauMo chne-
[VTb 33 TeM, UT06bI He Bblna NPEeBbILLEHA MaKCMManbHas CUna TOKa, ykasaHHas Ha OfIHOYHOM
ananTepe Win yaauHUTeNe, a Takxke MakcuManbHas MOLLHOCTb, YKa3aHHas Ha MHOTOMECTHbIX
afantepax. Bunka u posetka fonxHbI pacnonaratbCs B N1erkofocTynHoM MecTe.

Y70 03HaYaeT Hanuyue CUMBONA B BUIE NEPeYepPKHYTON MyCOPHOR KOP3UHbI Ha PONMKaX:
3neKTpuyeckie NpuBopbl He A0NYCKAeTCS BblGPaChIBaTh BMECTE C HECOPTUPOBAHHbBIMM GbITO-

BbIMW OTXOAAMW, UX CneflyeT [O0CTaB/14aTb B COOTBETCTBYIOLLIME MYHKTbl Pa3fesibHoro cﬁopa.

OﬁpaTMTECb B MECTHble MYHULWMNA/IbHbIE OpraHbl BNaCTW ANng nonyyYeHns WHGOpMaLMM 0 [o-

CTYMHbIX BapuaHTax c6opa 0TXOA0B.

B cnyyae BblbpacbIBaHWS 31eKTPONPUOOPOB Ha CBaNKK UMK apyrie Me-
CTa 1N XpaHeHMs BbITOBbIX OTXOA0B ONACHbIE BELLIECTBA MOTYT NPOCOYUTHCS
B rPYHTOBbIE BOAbI W NOMNACTb B MULLIEBYIO LIEMOYKY, HAHOCS yLLiep6 Ballemy
300POBbIO 1 YXY[LLIAS 3KONOTHID.

MpK 3aMeHe CTapblx ObITOBbIX NPUBOPOB Ha HOBbIE, MO 3aKOHY, TOProBag
OpraHu3auus 06s3aHa becnnatHo NpUHATL 06paTHO BaLl CTapbIi Nnpubop ang

I [lanbHeiLLIeA ero yTuamnsaLum.
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06patute Balie BHUMaHue!
Takxxe, HencnpaBHOCTIMI N30enus He SBNSHOTCS:
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YCNOBUSA TAPAHTUAHOIO OBCNYXXWUBAHUS

BHuMaTENbHO 03HAKOMBTECH C YCNOBUSIMU rapaHTUIHOIO OBCHY)KVIBaHVIFI.

N3rotoBuTENb OCTaBNseT 3a CO60M NPaBO BHOCMTb W3MEHEHWS B KOHCTPYKUWK), KOMMAEKTaUWM Wau
TEXHONOTMK) W3TOTOBAEHMS, TaKOBbIE U3MEHEHNS He BNEKYT 00693aTeNbCTB N0 U3MEHEHMIO UK YNYYLLIEHNIO
paHee BbIMYLLEHHbIX M3OEAUNA. YKa3aHHble W3MEHEHWS MOryT BbITb NponsBeeHbl 6e3 npeaBapuTenbHOro
yBeaoMeHus.

W3rotoBuTENeM TeXHUKK Mapku «Monsher» ycTaHoBEH CPOK CNyxBbl 10 (AeCATb) NeT Ha KpynHyio BbiToBYI0
TEXHMKY: Ta30Bble N KOMOUHMPOBAHHBIE MAWUTbI, yXOBble LUKAGbI, S1EKTPUYECKME 1 ra30Bble BAapOYHbIe
MOBEPXHOCTY, XONOANbHOE 0B0PYNOBaHME, CTUPANbHbIE MaLLIMHBI, CYLLUIbHbIE GapabaHbl, NOCYAOMOEYHbIE
MaLLWHbI, NapOBaPKK, KyXOHHbIE BbITSXKM), NPM COBMIONEHM NPaBUA SKCNyaTaLnu U NpUMEHeHnA ee B
BbITOBbIX LIENSIX.

[NlaHHble CPOKM UCUNCTSIKOTCS C [IaThl MTOTOBAGHNA U3ENNS.

Mpasuna 6e30nacHoro 1 ahheKTMBHOMO MCMONb30BaHNUA U3N0XKeHbl B MHCTPYKUAM No sKcnnyaTauuu. Mo
WCTEYEHMM YCTAHOBNEHHOTO CPOKA CNYXBbl W3TOTOBUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTM 3a HE30macHOCTb
namenus.

Ha BCI0 6bITOBYIO TeXHUKY MapKu «Monsher» rapaHTuitHbIi CPOK CocTaBAseT 24 (1BaauaTh yetbipe) Mecaua.
[apaHTHItHbIA CPOK MCUMCISETCS CO [HS 3aKMOUYEHNA 10roBopa Kynau-npoaaxy npu Hanu4um Kaccosoro i/
YN TOBAPHO-KAaCcCOBOMO YeKa, Py OTCYTCTBIM IOKYMEHTOB O NOKYNKe cornackHo N.2 ¢T19 303MM rapaHTUMHbIiA
CPOK MCYMCAAETCS C [aThl MTOTOBNGHIS 3N,

NaHHas [apaHTg [eicTBUTeNbHa TONbKO Ha TeppuTtopun Poccuiickoit Mepepaunu, Pecnybnuku Benapyce,
Pecnybnuki KasaxcTaH. [apaHTus pacnpocTpaHseTcs TONbKO Ha 0GULMaNbHO MOCTaBleHHbIe U3Oenws,
CepTUOMLMPOBAHHBIE 119 YKa3aHHbIX CTPaH, @ TAKXXe Ha OPUrMHANbHbIE KOMMMEKTYIOLLNE U COCTABHbIE YacTX
[laHHbIX N30eNi.

Ha TeppuTopun OpyriX TOCYNApCTB rapaHTUiHbIA CPOK YCTAHABNMBAETCA B COOTBETCTBIM C BHYTPEHHMM
3aKOHOAATENbCTBO

1. JlaHHas rapaHTMa pacnpoCTPaHAeTcd TOMbKO Ha M3OENWd, MCTONb3yeMble B NIUYHbIX, CEMEMHbIX Wu
[IOMaLLIHNX LLeNAX, He CBA3AHHBIX C NPEANPUHAMATENbCKO AEATENbHOCTHIO.

2. TapaHTUIHbIA CPOK Ha KOMMNEKTYIOLLME 13nennd (Takiue Uaenus, KoTopble MOryT BbiTb CHATI C OCHOBHOTO
n3nenus 6e3 NpUMEHeHNa Kaknx-nuBo MHCTPYMEHTOB, @ UMEHHO, SILLIMKW, NOJKM, PELLETKM, KOP3WHbI, HACAMIKH,
TPY6KN, LUAGHTI UK APYrie NOA06HBIE KOMNABKTYIOLLME) COCTaBASET 6 (LECTb) MecALes C MOMeHTa Npoaxy
OCHOBHOIO U3AENNS MarasuHOM.

3. TapaHTUMHbII CPOK Ha HOBblE KOMMIEKTYIOLME U COCTAaBHbIE YACTH, YCTAHOBNEHHbIE B U3MENMe, B3aMeH
BbILLIEALLNAX U3 CTPOS, MPW TapaHTUIAHOM PEMOHTE, PaBEH CPOKY rapaHTW Ha Msaenne M 3akaH4MBaeTcs
O[IHOBPEMEHHO C OKOHYaHMEM rapaHTUIHOM CPOKa Msaenms.

4. TapaHTUilHbI/ CPOK Ha 3N1eMeHTbl OCBELLIEHIS, NaMnbl COCTaBNAeT 15 AHel ¢ AaTbl NOKyNKi npnuéopa.

5. TapaHTWiHbIA PEMOHT BbINOMHAETCA GECMNATHO ABTOPU30BAHHLIM CEPBMCHBIM LEHTPOM Ha [O0MY Y
noTpeBuUTeNs UK B MacTepCcKoil No YCMOTPEHHIO CEPBUCHOTO LIEHTPA.



6. Mpexae 4YeM Bbi3BaTb CreUMAnCTa CEPBUCHOMO LIEHTPa, BHMMATENbHO MPOYUTAITE WHCTPYKLMIO MO
aKcnayaTauuy usnenua. Ecni uspenne ucnpasHo, TO 3a CEPBUCHBIM LIEHTPOM 0CTa&Tca npaBo Tpe6oBaTh oT
MoTpe6uTtens BO3MELLIEHIs CTOMMOCTY CEPBUCHbIX MEPONPUSTHIA 33 NTOXKHbIA BbI30B.

7. [Inq oCyLIECTBNEHNA TEXHUYECKOro O6CNYXWBaHWS M PEMOHTA U3fenus, notpebutento Heobxomumo
obecneyntb [J0CTYN COTPYAHUKY aBTOPM30BAHHOTO CEPBMCHOTO LGHTPa K u3menuio (B ToM uncne
BCTPanBaEMoMy).

8. MpeTeH3NM No KaYecTBy OCHOBHOTO U3AEMS, 8ro KOMMIEKTYIOLLNX U COCTABHbIX YacTel NPUHAMALOTCS Npu
YCNOBUM, YTO HElOCTaTKN 0BHaPYXEeHbI B TEYEHWE rapaHTUiHbIX CPOKOB, YCTAHOBMEHHbIX COOTBETCTBEHHO Ha
OCHOBHOE M3[leNne, ero KOMMEKTYIoLLMe U COCTaBHbIE YacTi. [IPEeTeH3nu paccMaTpyuBatoTca Nocne TOMbKo
nocne npeaBapuTenbHOi MPOBEPKM KadyecTBa W3Aenws MpeacTaBUTeNeM aBTOPWU30BAHHOTO CEPBMCHOIO
LieHTpA.

9. Bo u3bexaHue BO3MOXHbIX HEOOPa3yMEHWI, COXpaHaiTe B TEYEHUM TapaHTUIAHOrO Cpoka u3menus
[IOKYMEHTbI, npiiaraemble npyu npoaaxe (KaccoBblit 1/ TOBAPHBINA YEK, MHCTPYKLMIO MO 3KCryaTaLmm).
10. M3rotoBMTENb HE HECET KaKOW-TMBO OTBETCTBEHHOCTW 3a /10601 BO3MOXHbIA YLIEp6, HaHEeCEHHbIN
noTpebuTento, B Cryvasdx HecobmofeHus TpeboBaHuil M3roToBUTeNs, ykasaHHbIX B AAHHOM rapaHTUAHOM
[I0KYMEHTE 11 MHCTPYKLMM 1O SKCNNyaTaLAm.

N3roToBuUTENb HE HECET rapaHTUiHbIe 0653aTeNbCTBA B CAIEAYHLLMX CIyYasX:

1. [pn BO3HMKHOBEHMM HEOCTATKOB, BbI3BaHHbIX HECOBMOAEHNEM NPUNAraeMoi K U3AEANI0 MHCTPYKLMM
M0 3KCMAyaTaLliy, HeMPaBUAbHON YCTAHOBKOW, XpaHEeHWEM Wiy TPaHCNOPTUPOBKOI U3enns, HebpeXHbIM
0bpaLLEHNeM NN NIOXNM YXOAOM, HEMPaBUbHbIM MCNONb30BAHMEM, BKTHOYas Neperpysky.

2. Mcnonb3oBaHus n3nenns ang npeanpuH1UMaTenbckor unn npodeccuoHanbHoM AeSTenbHOCTH.

3. He cobnionerus notpedbutenem Npasui NOAKIIOYEHUS U MOHTaXa U3[enns, yCTaHOBKN AOMNOMHUTENbHbIX
371EMEHTOB Ha M3AeAUM, MPENdTCTBYIOLLMX AOCTYNY CeunanicTa K npubopy ans NPOBEAEHNS CEPBUCHbIX
MeponpuaTHii.

4. Ha n3genus, KoTopble NoABEPraaicb PEMOHTY, Pa3bopke WaK KOHCTPYKTUBHBIM U3MEHEHNSM, KOTOpble
noBneKM 0Tka3 B paboTe M3menns, HeynmoNHOMOYEHHbIMM Ha TO JMUaMKM AW OpraHn3auusMin He
ABAAIOLLMMICS aBTOPU30BAHHbBIMI CEPBUCHBIMM LIEHTPaMN. Tak ke ecnu yaaneHbl, He pa3bopyuBbl au
3MEHEHbl 3aBOMICKME HAKNENKN C ykasaHMeM Mofeny, NpoayKTOBOro 11 CepUAHOT0 HoMepa 3aenus.

5. TloBpexaeHnit TeXHUKK MW HapYLLIEHW ee HOPMabHO PaboTbl, KOTOPbIE BbI3BaHbI HE 3aBUCALLNMY OT
MPOM3BOANTENS NPUYMHAMY, TAKUMU KaK HECTaBUIbHOCTb NapaMeTpoB 3N1EKTPOCETH (YCTAHOBNEHHbIX
rocynapcTeeHHbIMU cTaHaaptami FOCT 13109-97), aBnexus Npupobl U CTUXMIHBIE BEACTBUA, moxap,
AOMaLLIHVE XMBOTHbIE 1 HACEKOMble, MoMafaHue BHYTPb 13aenys NOCTOPOHHUX NPEAMETOB, XIAKOCTEN,
11 PYrMK NOA06HbBIMY MPUYNHAMM.

6. [loBpexaeHns TeXHWUKM WM HapyLUEHWA ee HOpManbHOW PaboTbl, BbI3BaHHbBIX CBEPXHOPMATUBHBIMY
OTKAOHEHNSIMM NapaMeTpOB 3NeKTPO-, ra30-, UM BOAOCHaBXeHUS 0T HOMUHANbHbIX 3HAYEHNI.

7. BHewHue W BHYTPEHHME 3arps3HeHus, LapanuHbl, TPELIMHbl, BMATUHbI, MOTEPTOCTM W Npoyue
MexaHWYeckune NoBPEeXAeHMS, NOBPEXAEHMS CTEKNAHHbIX AETaNel, BK0Yas pa3pyLUeHHs, NOBPEeXAEHNS
CTEeKNOKepaMuKK, N3MeHeHUs LiBeTa CTEeKNOKepaMuki B 30Hax KOH(MOPOK, LiapaniHbl, BO3HMKLLNE B
npoLecce aKcnayaTauui.

8. Mcnonb3oBaHue Mocybl He COOTBETCTBYIOLLETO TMa M pa3Mepa, PeKOMEHA0BaHHOM 13roToBUTENEM
COMNAcHO MHCTPYKLWW MO 3KCM/TyaTauum.

9. Ha wymbl 1 3ByKM paboTbl 3NeKTPOOBOPYAOBAHUS WMHOYKLMOHHBIX W 3NEKTPUYECKNX MAWUT, AaXe B
BbIK/IOYEHHOM COCTOSHUM, TaK Xe Ha LyM MjaMeHy, U30aBaeMblil ra30BbIMU KOHDOPKaMN.



10. MoBpexnaeHns aetanei, KOTOpble NPOU30LLNY B Pe3ynbTaTe eCTECTBEHHOM M3HOCA, BK/HOYas PAacX0aHbIe
MaTepuanbl, Takue KaK : NaMnbl, 371EMeHTbl MUTaHWs, OWUILTPbl, MOHTaXHbIe W YMNOTHUTENbHbIE
3N1EMEHTbl, COEAMHMTENbHbIE 3NneKTpoKabeny, pasbéMbl, LUMaHrK, OUILTPLI, aHTUBO3BPATHbIE
KnanaHbl, METaJIMYeCKNe U CTeKNSHHble MPOTWUBHYM, PELUeTKM, AepXaTenn NpOTMBHEA M PeLLeTok,
TeNeCKOMMYECKNe Hanpaensiollne, Tapenku, 6ioaa, Pydkn U KHOMKYM YNpaBReHUs, PeLLeTKu mauT,
COCTaBHbIE YacTN KOHGOPOK 1 0MONHUTENbHbIX aKCeCcCyapoB.

11. 06pa30BaHys Ha HarpeBaTeNbHbIX 3NIEMEHTaX U3BbITOYHOrO CNOSt HAKMMK, MPY NOBILLIEHHOMN XECTKOCTY
BOAb! HE06X0aMMa 06paboTka COOTBETCTBYHOLLMMI COCTaBaMN.

12. lonagaHng BO BHYTPEHHME paboyMe 0BbEMbI M3AEAMS MOCTOPOHHUX MPEAMETOB, MENKUX AeTanei
OOEXAbl WM OCTATKOB MALLIN.

13. MexaHU4eckux NoBpexXAeHI U3Aenus notpedutenem (BMATUHDI, LapanmHbl, TPELLMHbI, CKOJbl 1 T..)

14. ToTepu TOBApPHOTO BWAA 3NN B CEACTBUE BO3AEACTBIUS XMMIYECKNX BELLIECTB.

15. [lnuTenbHbIX TEPMUYECKIX BO3AENCTBUSX M APYriX NOA06HbIX MOBPEXAEHNSX, BOHUKLLNX B NpoOLEcce
3Kcnnyaraumu. Bpems NpurotoBAEHMS MWLM He AC/MKHO MpeBblwaTb 601ee 3 YacoB HenpepbiBHOMO
BK/T0YEHMS KOH(OPOK.

16. Ha paboTbl N0 yCTaHOBKe, PErynMpoBKe, YUCTKE M3AENNS, 3aMeHe PAaCcXOAHbIX MaTepianos v NpoYmii
YXO[, 33 U3[1eNIMEM, OTOBOPEHHbII B MHCTPYKLIMM N0 SKCTyaTaLmm (Nepuoanyeckoe obenyxusaqme).

17. [IBMXeHus xnafareHTa BHYTPU  XONMOAWIbHMKA, MOPO3WIbHMKAE, KOTOPbIA  MOXET  W3[aBaTb
KPaTKOBPEMEHHbIE LyMbl (CBUCT, 3ByK MEpeTeKaloliei XuOKOCTU U TA.), JaXe npu OTKMOYEHHOM
KOMNPEcCcope, YTo He aBngeTcs AedeKToM, Tak Xe He SBngetcs AedeKToM NoTpeckuBaHne COCTaBHbIX
yacTeil npubopa B pesynbrate TemnepaTypHblX Aedopmaumii. XapakTepHble 3BYKM BKIIHQYEHNS
KOMNpEeccopa W aBTOMaTWKM SBASIOTCS HOPManbHbIMM 3ByKaMi Mpu paboTe 31eKTpo06opya0BaHNS
npubopa. N9 XONOOMNbHUKOB, 0BOPYMOBAHHbIX  YCTPOWCTBOM [NS  MPUrOTOBNEHMS  /bfa
(neporeHepatopoMm), Npu He UCMONb30BaHWM YCTPOWCTBA /1S NPUTOTOBNEHWS Nbaa (negoreHeparopa)
B TeYeHWn 7 OHeid w bBonee, 0643aTenbHo TpebyeTcs OTKNKOYaTb OYHKUMIO MPUrOTOBAEHWS Nbaa,
0CBO60AMTb EMKOCTb OT PaHee NpUroTOBAEHHONO NbAa. Bo 13bexaHne ConHeYHoro ynsTpadmoneToBoro
11 TEeMNEePaTyPHOro BO3AGNCTBIS Ha KOPMYC XON0AMbHIKA, MECTO ANg YCTAHOBKM XONOAUbHIKE JOMKHO
BbITb 3aLLMLLIEHO OT NPAMOr0 NOMafaHMs COMHEYHOr0 CBETa Ha npubop.

YcTaHOBKa M NOAK/HYEHUE KPYMHOI BbITOBOM TEXHUKM, BK/KOYasi BCTPAMBAEMYH) BbITOBYIO TEXHUKY.

1. [ng YCTAHOBKM U NOAKMIOYEHWS W3AEeNWii NPOW3BOAMTENb pekoMeHayeT Bam obpaTuTbcs B
ABTOPU30BaHHbIE CEPBUCHbIE LIEHTPbl. Bbl MOXeTe BOCMONb30BATbCS YCnyramu Mbbix Apyrux
KBaNMdULMPOBAHHBIX CMIELMANNCTOB UMEIOLLIMX CePTUOUKAT Ha OKa3aHWe NOA0BHbIX YCAyT.

2. [lepen YCTaHOBKOW, MWCMOMb30BaHMEM 06s13aTeNlbHO BHUMATENbHO MPOYTUTE  MHCTPYKUMIO Mo
aKcnnyatauum.

3. 0Onnata paboT MO yCTaHOBKE W MOAKMOYEHWUIO M3AENNS MPOUCXOAWT MO MPEeRCcKypaHTy CepBUCHOO
LieHTpa.

4.  |I3roToBUTENb HE HECET KakoW-Mbo OTBETCTBEHHOCTM 3a /Mt060I yLiepb, HAaHECEHHbIA MMYLLECTBY
rpaxdaH BCAEACTBUE YCTAHOBKM U MOAK/IOYEHMS, HE COOTBETCTBYIOWINX TPEGOBaHMAM, YKa3aHHbIM B
WHCTPYKLMM MO 3KCMyaTalUnm 1 NpOM3BEAEHHbIX HE YNONHOMOYEHHBIMU Ha TO IULAMM.

5. B cnyyae HapyleHuit TpeboBaHuiA M3roToBuUTENS N0 YCTaHOBKE UM MOAKOYEHWHO, OTBETCTBEHHOCTL
33 MPUYMHEHHbIA YLLep6 HeceT MU0 WKW OpraHW3alys, NPOBOAMBLUEE PaboTbl MO YCTAHOBKE M
NOAKMYEHWHO.

6. [a30Bag 6bITOBAs TexHWKa NOAKIIOYAETCS TONbKO CMEUManicToM, UMEIOLLMM IMLEH3MIO U [ONYCK Ha



paboTbl C ra3oBbiM 060pPYAOBaHWeM. [apaHTWIAHOE M CEpBUCHOE O0BCNYXMBAHME OCYLLECTBASETC
TONBKO NPY HANUYMW OTMETKM B MacnopTe U3aenus o NOAKMOYEHUM NI AOKYMEHTa YNOMHOMOYEHHON
OpraHu13aLum o NoAK/YEHN ra3oBoro 060pyI0BaHHS.

13nennsg, uMetoLLIne TPEXKOHTAKTHYI0 CETEBYHD BUIKY, 00513aTeNbHO A0MKHO BbiTb 3a3eMNEHO.

Mo BCeM BOMPOCAM TEXHWYECKOro 0OCAYXMBAHUS W NPUOGPETEHNS OPUTMHANBHBIX PACXOMAHbIX
MaTepuanoB 1 akceccyapoB Bbl MoxeTe 06pallaTbCq B aBTOPU30BAHHbIE CEPBUCHbIE LIEHTPbI,
MHGDOPMALMA N0 CEepBUCHOMY 0BCIYXMBaHMIO u3nenuit «Monsher» ykasaHa Ha caiiTe U3roToBUTENS :
www.kuppersberg.ru



CEPBUCHAA KHNXKKA

MOJEJb

TN U3[eNnA

CEPUAHbIA HOMEP

[ATA MPOJAXMN

YBaxaembii Mokynatenb !

Bnarogapum Bac 3a Bbibop npogyKumm komnaHmm Monsher.

Hactosawwmm, komnanua Monsher nogTeepxaaet, uto npuobpetéHHas Bamu
TEXHWKA N3roTOBNEHA N3 BbICOKOKAUeCTBEHHbIX MaTEPMAnoB nNpu
MOBbILLEHHOM KOHTPOJ1e KauecTBa MPOAYKL MU 1 OTBEYAET BCEM TEXHUYECKNM
TEXHUYECKMNM U SKOSTIOTUUYECKUM KPpUTEPUAM, NPeabABAAEMbIM K JOMaLUHEN
ObITOBOV TEXHUKE.

[HaHHbIi TOBap cepTuduLmpoBaH Ha Tepputopun Poccuinckon Oepepavmm.
Mpown3soguTens 06a3yeTca obecneunTb 6ecnnaTHbIN rapaHTUAHBIA PEMOHT B
TeyeHue BCero rapaHTUMHOrO CpoKa.

TpeboBaHua notpeburtens, cooTBeTCTBYOLWME 3aKoHoAaTenbcTBy PO, MoryT
6bITb MpefbABNEHbI B TeUeHre 24 mecAueB ¢ [laTbl Npofaxu n3genus npu
YCNOBUU, YTO HELOCTATKMN B NPOAYKLIMM He BO3HUKIIN BCIIEACTBYE HapYyLLEHNSA
nokynaTtenem npaBus NO/Ib30BaHMWA, TPAHCMOPTUPOBKU, XPaHEHNA N UHbBIX
LecTBMIA NONb30BaTeNA UKW TPETbUX L, NN 06CTOATENbCTB
HemnpeogonMmon cunbl (MoXap, NpupoaHana Katactpoda u T.4.).

lapaHTUIiHOE 06CNYKMBaHVE OCYLLeCTBNAETCA B YNONHOMOYEeHHbIX Monsher
ABTOPU30BaHHbIX CEPBUCHbIX LieHTpax. OTBETCTBEHHOCTb 3@ KaUeCTBO, CPOKM
pEeMOHTa HeCyT YyNOTHOMOYEHHbIE CEPBUCHbIE LLIeHTPbl. HercnpaBHble aeTanu
W y3J1bl TEXHUKM B FAPAHTUNHDBIA Nepuof 3aMeHsI0TCA NOTpebrTesNo Ha HoBble
6e3B03Me3[Ho.



000 «KYMNMMNEPCBEPT-CEPBUC»
YcTaHOBKa, rapaHTUAHOE 1 NOCNEerapaHTUNHOE OO6CNYKMBaHUE, MPOAAXKa
3anacHbIx yacter no Mockse n Mockosckoi obnactu +7 (495) 236-90-67

TenedoH ropayen nuHum Monsher:

8 (800) 250-17-18 (3BOHKW Ansi Bcex perroHoB PO 6ecnnatHble)

Yacbl paboTbl ropayen nuHum:

noHeaenbHUK-NATHULA ¢ 9-00 go 18-00 6e3 nepepbiBa

MONHbIN CNNCOK aBTOPM30BaHHbIX CEPBUCHbIX LieHTpoB Monsher Bbl MoxeTe
HanTn Ha odurLManbHOM caTe www.monsherrus.ru

CBEAEHWNA O PEMOHTAX

PemoHT N21

[ata obpatyeHus [ata pemoHTa HeuncnpasHoctb BbinonHenHas pabota 3anacHan yacTb

PemoHT N22

[lata obpatyeHus [ata pemoHTa HeuncnpasHocts BbinonHenHas pabota 3anacHan yacTb

PemoHT N3

[lata obpatyeHus [ata pemoHTa HeuncnpasHoctb BbinonHenHas pabota 3anacHan yacTb




FTAPAHTUAHBIA CEPTUOUKAT

O6paTtute oco6oe BHMMaHue!

Bce ycnoBus rapaHTun perynupyiotca aeicTayiowum 3akoHogatenbctsom PO.

lapaHTUiiHble 06A3aTeNbCTBa He PaCNPOCTPAHAITCA Ha TEXHNKY C HEMCTIPaBHOCTAMM, BOSHUKLIMMU BCEACTBYE

HapyLUeHUA TeXHONOrMYeCKUX TpeboBaHUI, ONMCaHHbIX B IHCTPYKLMM NO SKCNyaTaLum, B TOM Yncne:

— HeCTabunbHOCTN NapamMeTpPoB 3N1eKTPOceTH, ycTaHoBeHHbIX TOCT 13109-87, a Takke HECTabUNbHOCTU YPOBHA
faBneHua rasa, cornacHo NOCT P50696-2006;

— HecTabnbHOCTV BOAOMPOBOAHON CETU, yCTaHOBEHHbIX CHWMT 2.04.02-84;

— Ha TEXHUMKY, NCNOJib3yemMyto OT uene|7|, OT/INYHbIX OT 6bITOBOFO NOJIb30BaHWA, a TaKXKe TeXHNKY, YCTaHOBJIEHHYO B
opraHn3aumax nboro Tuna co6CTBEHHOCTH;

— NPV Hann4ynun cnegoB MexaHn4yecknx I'IOBpe)K,quVIVI (TpeLLlI/IHbI, CKOJIbl, LapanuHbl 1 I'Ip,), CBA3aHHDbIX C I'IpI/IHI/IHOIﬁ
obpalyeHns;

= Npwv Hann4ymmn cneaoB HeCaHKUMOHMPOBAHHOIO BCKPbITUA TN HeKBaHI/Id)I/IL[I/IpOBaHHOI’O PEeMOHTa TpeTbMn Nnuamn
(33 nckoueHnem ocobblx ciyyaes, NpefyCcMOTPEHHbIX AeNCTBYOWMUM 3akoHoaaTenbcTeom PO);

— Npv HECOOTBETCTBNW [JaHHbIX O TEXHUKE B CepBVICHOIﬁ KHUXKKe U Ha OpVIFI/IHaJ'IbHOI;I HaKnenke (LLII/IJ'IbAe) Ha nsgennn;

— NPV HENPaBUIbHOM MOAKMOYEHUN U3LENNA, NONAAAHNN BHYTPb U3LENNA NOCTOPOHHUX NPEAMETOB, MENKMX
fetaneil n GparmeHTOB OfeXAbl UMV OCTAaTKOB MULLK;

— NPV NONaAaHNM Ha BHYTPEHHME Y3/bl U ieTanu U3Lenuna NOCTOPOHHUX KUAKOCTE, HACEKOMbIX AN NPY Hanuumm
CNefoB VX KN3HeAeATeNbHOCTY;

— BCNIeACTBUE 06pa30BaHUA Ha SNIeMeHTax U3Aenunsa 136bITOYHOTO CI0A HAKUMU AN NHBIX OTNOXKEHWUI, BbI3BAHHBIX
MOBbILEHHON XECTKOCTbIO BOADI;

— Npvi 06HAPYKEHUW BO3AENCTBIA Ha BHYTPEHHWE N BHELLHWE N1eMEHTbI U3LENNA arPeCCUBHbBIX XUMMUYECKUX
BELLECTB, a TaKXKe TEPMNYECKOTO BO3AENCTBIA ;

— B CJlyyae, ec/iv U3fenne Ha MOMEHT BU3KMTa YNOSTHOMOYEHHO CEepBUCHO Cily6bl Monsher 6bi10 B TeXHUYECKMN
ncnpaBHOM COCTOAHUN
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TOBap nony4uvn 6e3 nospem,quvnh ' I'IpeTeHSVII;I K BHELWHeMY BUAY N KOMMNEKTHOCTU HE UMEeto

(®amunua, uma n noanucs Motpebutens)

C ycnosuaMun FapaHTI/II?IHbIX o6s3atenbcTB Monsher 03HaKOMIIEH U COTaceH. MonHas, HeO6XO,Cl|/|MaF|,
AOCTOBEPHasA VIHd)OpMaLlVIﬂ (o] Tosape, M3rotoButene, I'IponaBLle MHOIO nony4vyeHa

(®amunua, uma n noanucs Motpebutens)

CBEAEHWA Ob YCTAHOBKE

3anonHALTCA NMLIOM, OCYLIeCTBIBLIEM NOAKIoUeHNe (YCTaHOoBKY)

[ata noaknioueHna ®amnnua, Ima cneumanicta, HavmerosaHue opraHmnsaumm, Moanwuck cneunanncra,
(ycTaHoBKu) NPOBOAVBLLEro NOAKMoYeHne BbINOJHMBLUEN MOAKMIOYEHE NPOBOAMBLLErO NOAKMoYeHNe

BHuMaHue: Monsher HacToATeNbHO pekoMeHAyeT A0BepPATL NoAKNoYeHue (ycTaHoBKy) nprnobpeTénHoro Toapa cneynanictam ABTOpU30BaHHOTO
cepBrCHOTO LeHTpa. Mpwn nogknouernn nsgenus yepes ACLL, rapaHTUiHbIN CPOK McUMCnsAeTca ¢ [laTbl MOAKIOUEHNA (YCTaHOBKY) M3aenus, Ho He 6onee 3
MecAues ¢ gatbl npogaxu. 000 «KYMMEPCBEPT-CEPBUC» ana Mocksbl n MockoBckoi o6nacTut: +7 (495) 236-90-67, MH-MT: ¢ 9-00 ao 18-00. Onnata pabot no
MOAKIIOUEHMIO 1 HACTPOIIKE M3AENNA OCYILECTBNACTCA Ha OCHOBAaHUM NPeicKypaHTa NAaTHBIX YTy OpraHi3aLin, OCyLecTBAALWEN NoAKoUYeHe.

M3rotoBuTenb He HECET OTBETCTBEHHOCTY 3a Yiepb MYLLECTBY 1 3A0POBbIO rPaXAaH, BO3HUKLLNI B CBA3M C Gb1UMpPOBaHHbBIM NOAK)

n3genna TpeTbumu nuyamn. B Cny4yae BO3HUKHOBEHWA NONOMKM U3jenna BCneAcTBue ONCaHHbIX Bbllle NPUYNH, OTBETCTBEHHOCTL 3a HpVNI/IHéHHbIVI yLLlEpG
noTpebuTenio, a Takxe 3a BOCCTaHOB/IEHNE PaBGOTOCNOCOBHOCT U3/eNNA, HECET LD, OCYLIECTBAABILIEE NOAKIOYEHNE. [a30Bble BAPOUHbIE NaHeNn
AYXOBKU MOTYT 6biTb YCTaHOBMIEHbI TONbKO CEPTUOULMPOBAHHBIM CMIELIMANNCTOM, UMEIOLLMM COOTBETCTBYIOLLWIA JOMYCK Ha YCTAHOBKY 1 NpoBeaeHne pabot
no rasosomy o6opyﬂoBano. I'apaHmeHoe O6CﬂyPKVIBaHM€ OCyLeCTBNAGTCA TONbKO NPN HaNU4YMn OTMETKN ODFEHVISHLU/WI, yﬂOﬂHOMO‘-IEHHOI;I Ha nposejeHue
Takoro popa pa6or.

CepBuc-LeHTp
WNhxenep, ©.N.0.,
noanuchb
Jlata pemoHTa
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" p, ®.N.0,
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Jonsther

CepBuc-LUeHTp

WNhxenep, ©.N.0,
noannucb
[lata pemoHTa
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