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Oven temperature control A Baking tray
Oven heating function control Rotisserie fork
Timer Bl Rotisserie handle
Power indicator light El Tray handle
Wire shelf Crumbtray

Important safety instructions

Carefully read the instructions for use before using the appliance

Important safeguard
1. Read all instructions first.
2. Do not use this oven simultaneously with other high-power electric
appliances, as this could cause an overload.
3. Do not touch any hot surfaces while the appliance is operating or
immediately afterwards.
4. Always wear protective insulated oven gloves when inserting or
removing items from a hot oven.
5. Close supervision is necessary when any appliances are used by or
near children.
6. Do not use this oven without supervision by an adult.
7. To protect against electric shock, do not immerse the cord, plug, or any
parts of the oven in water or other liquid. Please make sure the plug is dry
before use.
8. To protect against electric shock, do not touch, plug in or unplug the
appliance when your hand is wet.
9. To protect the power cord, do not hang anything on it or nip it; do not
modify the power cord; do not pull or twist the power cord; please hold the
plug steady when plugging in or unplugging the appliance.
10. Do not let cord hang over edge of table or counter or touch hot
surfaces. Do not use this appliance when the power cord is twisted or
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entangled.

11. Please unplug the appliance from the electrical outlet after use.

12. This appliance is for household use only. Do not use outdoors or for
commercial use; we will not accept any repair responsibility if the user
does not use this appliance according to the manual.

13. When operating the oven keep at least four inches of space on all
sides of the oven to allow for adequate air circulation. The base on which
the appliance is placed should be flat and dry. Unplug from outlet when
not in use, or before cleaning. Let it to cool before installing or removing
parts, or before cleaning.

14. Do not place on or near a hot gas or electric burner, or in a heated
oven or in a microwave oven.

15. Do not cover any part of the oven with metal foil.

16. Oversize foods or metal utensils must not be inserted in a toaster
oven as they may create a fire or risk of electric shock.

17. Do not place any of the following materials in the oven: cardboard,
plastic, paper, or anything similar.

18. Please make sure the appliance is unplugged and that it has cooled
down before moving or cleaning it.

19. The use of accessory attachments not recommended by the
manufacturer may cause hazard or injury.

20. Do not put anything on the oven, especial on the glass door when it’s
open.

21. To prevent a fire, please wrap any food that may release fat or juices
during cooking in tin foil and place it on the baking tray.

22. Please make sure the tin foil is not in contact with any heating
elements, as this could result in a fire.

23. Do not move this appliance while it is operating or when it is hot or
when there is something inside it.

24. If the food in the oven catches fire or starts to smoke, please unplug
the oven and do not open the glass door at that time. Only open the glass
door when there is no more smoke coming out of the food.

25. Do not use the appliance if it is damaged or if it has been dropped.
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Please send it to a repair centre for inspection or repair. Do not use the
parts that are not from the original manufacturer.

26.This appliance has a tempered safety glass door. The glass is stronger
than regular glass, and it is more resistant to breakage. Tempered glass
can break, but the pieces will not have sharp edges. Avoid scratching the
door surface or nicking edges. If the door has a scratch or a nick, contact
our consumer relations line before using the oven.

27. For appliances with a type-Y attachment: if the supply cord is
damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service agent or
other similarly qualified person to avoid hazard.

28. Rear surface of the appliance should be placed against a wall.

29. The weight of the food that is put on the food tray/wire rack may not
exceed 2.5 kg. Do not place all or most of your food on one side of the
tray/wire rack; rather, distribute the food evenly across the food tray/wire
rack.

30. WARNING: This appliance has a heating function. Both functional and
non-functional surfaces may heat up to high temperatures. Since
temperatures are perceived differently by different people, this device
should be used with CAUTION. Hold the appliance exclusively by griping
surfaces and use heat protection measures, such as heat protection
gloves or potholders. Areas that are not intended to be touched or held
must be allowed sufficient time to cool.

31. Extreme caution must be used when moving an appliance or
container containing hot oil or other hot liquids.

32. This appliance is not intended to be operated by means of an external
timer or a separate remote-control system.

33. This appliance can be used by children aged 8 years and above, and
by persons with reduced physical, sensory, or mental capabilities or lack
of experience and knowledge, if they have been given supervision or
instruction concerning the use of the appliance in a safe way, and if they
understand the hazards involved.

34. Children may not play with the appliance.

35. Cleaning and user maintenance may not be done by children without
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supervision.
36. Keep the appliance and its cord out of reach of children younger than
8 years.

Warnings

Plug the cable into a properly wired electrical outlet. Fully insert the plug
into the outlet; if the plug is not fully inserted, it can become abnormally
hot. Use socket which is protected with 16A fuse.

Never connect more than one plug to the same outlet. Do not immerse
the power cord or the plug to the water.

Keep the power cord dry, and do not handle the appliance with wet hands.
Always unplug the power cord after use. A malfunction can cause a fire
when the plug is inserted into the socket.

When disconnecting the power cord, always hold the plug and do not pull
on the cord. Otherwise, the wires within the cable could break.

Do not place anything on the oven while it is in use. The heat may cause
deformation, cracking etc.

Do not place heavy objects on the oven door. The appliance may tip over.
Warning! Take care not to burn yourself during appliance operation. The
metal parts and the glass door are very hot while the appliance is in use.
Do not touch them when you are opening and closing the door.

Always use the handle for the dish when inserting or removing the dish.
Direct contact will cause severe burns.

When the glass door is hot, avoid all contact with water. The glass door
may break.

If it is likely that fat will spatter from the food you are cooking, it is
advisable to put two sheets of aluminium on the dish. This will reduce
splattering and allow the fat to drip between the sheets.

Do not place anything on or near the heating elements (top and bottom),
as the food will burn. Always position the baking tray on the fourth shelf of
the grill to prevent any liquids or crumbs from dropping onto the heating
element.



¢ Do not use flammable substances close to an operating electric appliance.
Keep all pressurised substances and other flammable gases away from
operating appliances. Failure to do so may cause a fire or an explosion.

Caution

APPLIANCE SURFACES ARE HOT AFTER USE. ALWAYS wear protective
insulated oven gloves or mitts when touching a hot oven or hot dishes and
food, or when inserting or removing the rack, pans, or baking dishes.

BEFORE FIRST USE

1. Unpack the unit.

2. Remove all racks and pans. Wash the racks and pans in hot soapy water or in the dishwasher.

3. Thoroughly dry all accessories and replace them in the oven. Plug the oven into an outlet, and it is
ready for use.

4. After re-assembling your oven, we recommend that you run it at MAX temperature for approximately
15 minutes to eliminate any packing oil that may remain after shipping.

5. Smoke may appear during the first use of your oven. Do not worry, this is normal, and the smoke

should disappear after 20 minutes.

HOW TO USE

e Wire rack: For toasting, baking, and general cooking in casserole dishes and standard pans.
e Food tray: For broiling and roasting meat, poultry, fish, and other foods.

e Food tray handle: Allows you to pick up the tray and rack.

¢ Rotisserie fork: Use for roasting a variety of meats and poultry.

¢ Rotisserie handle: Allows you to pick up the rotisserie fork.

e Thermostat knob: Choose desired temperature from low (90 °C) to 220 °C.

e Timer knob: Turn to set the cooking time. A bell will sound when the set time expires.

¢ Indicator: It is illuminated whenever the oven is turned on.

e Function knobs: Turn the knob to set the desired cooking function.



USING THE ROTISSERIE

1. Slide one fork onto the rod until near the end of the rod and secure the fork with the thumbscrew.

2. Skewer the food from the other side of the rod.

3. Place the second fork onto other side of the rod, and then secure it with the thumbscrew. Check if the food is held firmly in place in

the centre of the rod.

4.  Place the rod with food into the oven. Insert one side of the rod into the support hole of the oven. Then, place the other side of the

rod onto the oven support-bracket.

OVEN HEATING MODES

FUNCTION

GOOD FOR...

HOW TO USE?

CAUTION!

evenly baking pork cutlets,
chicken legs, chicken wings,
potato wedges, poultry, chops,
fish

1) Place the food to be cooked onto the wire rack/food
tray. Insert the rack/tray into the middle support guide

of the oven.

2) Turn the oven function knob to
3) Set the thermostat knob to the desired cooking
temperature.

4) Set the timer knob to the desired cooking time.

5) To check or remove food, use the handle for help with
sliding the food in and out.

6) When toasting is complete, a bell will sound, and the
timer knob will return to off position automatically. Open

door completely and remove the food using the handle.

All cooking times are based on
meats at refrigerator
temperature. Frozen meats

may take considerably longer.

Therefore, use of a meat
thermometer is highly
recommended.

Cooked food, metal rack, and
door can be very hot; handle
with care. Do not leave the

oven unattended.

This function is ideal for
cooking bread, pizza, and

fowl.

1) Place the food to be cooked onto the wire rack/food
tray. Insert the rack/tray into the middle support guide
of the oven.

=

2) Turn the oven function knob to

3) Set the thermostat knob to the desired temperature as
needed or as instructed in the recipe.

4) Set the timer knob to the desired cooking time.

5) To check or remove food, use the handle for help with
sliding the food in and out.

6) When toasting is complete, a bell will sound, and the
timer knob will return to off position automatically. Open
door completely and remove the food immediately;
otherwise, the heat remaining in the oven will continue to

toast food and it will dry it out.

Cooked food, metal rack, and
door can be very hot; handle

with care.

*
$

This function is ideal for
cooking whole chickens and

fowl.

1) Place whole chicken on the rotisserie rod and fix it with
the two forks from both sides. Then, insert the rod into
the rotisserie hole and close the door.

=, =

2) Turn the oven function knob to

Place the food tray into the
bottom rack slot to collect oil
dripping from the food during
cooking. We also recommend

pouring some water into the




food tray before cooking with
ed temperature as needed or as instructed in the recipe. the rotisserie function, as this

will  positively  affect the

4) Set the timer knob to the desired cooking time. .
cooking results.

5) To check or remove food, use the handle for help with

sliding the food in and out.
9 All toasting times are based on
6) When toasting is complete, a bell will sound, and the X
meats at refrigerator
timer knob will return to off position automatically.
temperature. Frozen meats

Open the door completely and remove the food usin
P P v 9 may take considerably longer.

the handle.

e handle Therefore, use of a meat
thermometer is highly
recommended.

Cooked food, metal rack, and
door can be very hot; handle
with care. Do not leave the

oven unattended.

OPERATING INSTRUCTIONS

1. Setthe oven on a solid work surface. Plug it into the power supply.

2. Place the food to be cooked in a dish, set the temperature, timer, and power, then preheat the oven. Place the dish in the oven
using the handle when the oven reaches its set temperature.

3. ltis usually not necessary to preheat the oven, but it is better to preheat it to better cook some of the more delicate foods (for
example, cakes and rare meats).

4. Brush the dish with a little oil before placing the food in it, so that the food does not stick to it.

5. Distribute the food equally over the dish and put just one dish in the oven.

6. You can monitor the baking progress through the glass door. Large food items should be turned once or twice during cooking.
Open the door to turn or remove food but close the door again immediately afterwards.

7.  After cooking, set the knobs to their “0” position and unplug the appliance from the power supply. Take care when removing food

from the oven.

CLEANING INSTRUCTIONS

CAUTION: To protect against electrical shock, DO NOT IMMERSE THE OVEN IN WATER OR ANY OTHER LIQUIDS.

For best performance and a long life, clean your toaster oven regularly. Regular cleaning will also reduce the risk of fire hazard.

1. Remove plug from electrical outlet. Allow it to cool down.

2. Remove the removable crumb tray, rack, and tray by pulling them out of the oven. Clean them with damp soapy cloth. Make sure to
only use mild soapy water.

3. Toclean the inside of oven, wipe the oven walls, bottom of the oven, and glass door with a damp, soapy cloth. Repeat with a dry,
clean cloth.

4. Wipe the outside of the oven with a damp cloth. CAUTION: DO NOT USE ABRASIVE CLEANERS OR METAL SCOURING
PADS. Make sure to only use mild soapy water. Abrasive cleaners, scrubbing brushes and chemical cleaners will damage the
coating on this unit. Pieces can break off the coating and touch electrical parts, which in turn could result in a risk of electrical
shock.

5. Allow the appliance to cool and dry completely before storing. If storing the oven for long periods of time, make sure that the oven
is clean and free of food particles. Store the oven in a dry location such as on a table or countertop or cupboard shelf. Other than
the recommended cleaning, no further user maintenance should be necessary.

6.  Any other servicing should be performed by an authorized service representative.

9




TO STORE
Unplug the unit, allow it to cool down, and clean it before storing. Store the electric oven in its box in a clean and dry place. Never store
appliance while it is hot or still plugged in. Never wrap cord tightly around the appliance. Do not put any stress on the cord where it

enters the unit, as this could cause the cord to fray and break.

MAINTENANCE INSTRUCTIONS
This appliance requires little maintenance. It contains no user serviceable parts. Do not try to repair it yourself. Contact a qualified

appliance repair technician if the product requires servicing.

CORRECT DISPOSAL OF THIS PRODUCT
This marking indicates that this product should not be disposed with other household waste throughout the EU. To prevent
possible harm to the environment or human health from uncontrolled waste disposal, recycle it responsibly to promote
sustainable reuse of material resources. To return your used device, please use the return and collection systems or contact

the retailer where the product was purchased. They can take this product for environmentally safe recycling.

The product meets the requirements of the applicable EC directives.

TECHNICAL DATA

Model HOM30M
Supply Voltage 220-240 V
Frequency 50-60 Hz
Oven volume 30L
Power 1600 W
Model HOM45M
Supply Voltage 220-240V
Frequency 50-60 Hz
Oven volume 45L
Power 2000 W
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Konue 3a Temnepatypa Ha chypHaTa [ Tasa 3a neuene
Konue 3a HarpsiBalaTa dyHKLUMS Ha pypHaTa MpucTaBka 3a neyeHe Ha rpun
Taiimep EA [puxka Ha npucTaBkaTa 3a NeyeHe Ha rpun
CBETNMHEH WHAMKATOp 3a 3axpaHBaHe Ed [pvxka 3a TaBaTta
PelueTtka Tac na drobky

BaxHu MHCTpYKUMM 3a 6e3onacHocT

MpoyeTeTe BHMMATENHO MHCTPYKUMKTE 3a yrnoTpeba, npeau Aa nonssarte ypeaa.

BaxHun mepku 3a 6e3onacHocT

1. MNpoyeTeTe NbPBO BCUYKM MHCTPYKLUN.
2. He mnsnonseante Ta3n dpypHa €QHOBPEMEHHO C OPYrvM eneKkTpuyecku
ypeau C BMCOKA MOLLHOCT, TbM KaTO TOBa MOXe [a MNpUYUHMK
npeToBapBaHe.
3. He pokocBanTe ropewmute NOBbPXHOCTU, AOKATO ypeabT pabotu munum
HenocpeaCcTBEHO cre ToBa.
4. BwHary wusnonasanTe 3alMUTHA W30NMPaHN PbKOXBATKW, KOrato
nocTaBgaTe UM n3Baxgarte CbAoBe OT ropeLla ypHa.
5. Naucksa ce noBULLEHO BHUMaHWe, KOraTto AafeHun ypeam ce uanonasar
OT Unun B Grn3ocT Jo Aeua.

6. He nanonseante ta3n pypHa 6e3 Hag30p OT Bb3pacTeH.
7. 3a pa ce npegnasute OT TOKOB yaap, He notanante kabena, wencena
UnNn KoATo M aa 6uno yacTt Ha dypHaTa BbB Boga WM Apyra TEYHOCT.
YBepeTe ce, Ye WencensT € CyX, Npean Aa ro uanonseare.
8. 3a ga ce npeanasnTe OT TOKOB yaap, He JOKOCBaWTe, He BKIKOYBaNTE U
He U3KNIYBanTe ypena B MpexarTa, Korato pbkata BU € MOKpa.
9. 3a ga npeanasute 3axpaHBaliusl kaben, He okayBanTe HULLO BbpXY
HEero 1 He ro NPUTUCKanTe; He MoanduunpanTe 3axpaHealums kaben; He
ro Abprnante u He ro ycykeaute. [pbxTe LWencena ctabunHo, korarto
BKITHOYBATE MMM U3KNoYBaTe ypeaa.
10. He nosBonsBanTe kabenbT Oa BUCM OT pbba Ha MacaTta unu
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paboTHMA nnoT unuM ga ce gonupa Ao ropewm noBbpxXHOCTU. He
n3nonseante TO3M Yyped, ako 3axpaHBawuaT kaben e ycykaH unu
npenneTeH.

11. Cnepg ynotpeba nskntoveTe ypena oT eNekTpuyYeckmst KOHTaKT.

12. To3an ypen e npegHasHadyeH camMo 3a AomallHa ynotpeba. He
n3nonsBanTe Ha OTKPUTO UM 3a TbproBcka ynotpeba; HWe HaAMa fa
noemMem OTrOBOPHOCT 3a PEMOHT, ako NoTpebuTensaT He u3nonssa To3u
ypea CbrnacHO PbKOBOACTBOTO.

13. Korato pabotute ¢ ypena, octaBeTe CBOOOAHO pa3CcTOsiHME OT MOHEe
10 cm OT BCUYKMTE MY CTpaHuM 3a [obpa uupkynaumsa Ha Bb3gyxa.
lMoBbpXHOCTTA, BbPXY KOATO NOCTaBATe ypeaa, Tpsabea Aa 6bae paBHa U
cyxa. UskntodeTe ypeaa oT KOHTaKTa, KoraTo HaMa Aa ro u3nonssarte unum
npean noyncteaHe. OcTtaBeTe ypeda Aa ce oxraav npeay MHctanupaHe
UNKN n3BaxkgaHe Ha YacTu UnNu nNpeav NoYMCTBaHe.

14. He nocraBsanTe ypeda Bbpxy wunuM 6nmM30 OO0 ropely rasoB wnm
eneKkTpuyecKkn HarpeaTen, BbpXy Harpsta neyka Wnm MUKPOBbBIHOBA
ypHa.

15. He nokpuBanTe HMKaKBm YacTun Ha pypHaTa ¢ MeTanHo gponuo.

16. He nocrtaBsante ronemm KonNn4ecTBa xpaHa Unn MeTanHu npnbopu B
enekTpuyeckarta (pypHa, Tbi KaTto Te MoraT Aa npegussukaTt noxap vnu
PUCK OT TOKOB yAap.

17. He noctaBanTe cnegHuTe MartepuanuM BbB dypHaTa: KapToH,
nnactmaca, XxapTusi unv nogo6Hw.

18. YBepeTe ce, 4e ypeabT € U3KITHYEH OT KOHTaKTa 1 4e ce e oxnagun,
npeav ga ro npeMecTuTe Unn NoYnCTUTe.

19. Ynotpe6ata Ha nMpuCTaBkM, KOUTO He ca npenopbyaHu oT
npovsBoaMTENsa Ha ypeda, MOXe [a [[oBede OO OMNacHOCT  unu
HapaHsiBaHe.

20. He noctaBsante HMWO BbpXy dypHaTa, 0COOGEHO BbPXY CTbKIeHaTa
Bparta, Korato e OTBOpeHa.

21. 3a ga npegoTBpaTUTEe NoXap, YBUNTE BCsSKa XpaHa, KOSTO MOXe fa
OTAEeNM MasHuMHa WM COKOBE MO BpeMe Ha roTBeHe, BbB PONMO U 4
nocTaBeTe BbpXy TaBaTa 3a neveHe.
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22. YBepeTe ce, Ye honMoTO HEe € B KOHTaKT C HarpeBaTenHn erieMeHTy,
TbI KaTO TOBa MOXE Aa NpUYMHK Noxap.

23. He mecTteTe ypeaa, nokato paboTu, korato € ropeLy unmn korato nma
HeLLo BbTPE B HEro.

24. Ako xpaHaTa BbB (pypHaTa ce 3ananu unm 3anodHe ga gumu, Mong,
n3KNYeTe dypHaTa OT enekTpuyeckata Mpexa W He oTBapsanTe
CTbKreHaTta BpaTta no Toea Bpeme. OTBOpeTe A e4Ba Korato OT XxpaHaTta
BeYe He nsnunsa gum.

25. He n3nonseante ypena, ako € noBpeaeH unm ako € 6un manyckaH.
M3npatete ro B CepBM3EH LEHTbP 3a MpoBepka WM pemMoHT. He
N3non3BanTe YacTu, KOUTO He ca OT OPUTMHANTHUS NPOU3BOAUTEN.

26. To3un ypen nma BpaTa OT 3aKaneHo CTbKNo ¢ Len 6e3onacHocT. To e
no-3apaBo OT OOMKHOBEHOTO CTBLKMO M MO-yCTOMYMBO Ha CYynBaHe.
3akaneHoTo CTbKMNO MOXe [a Ce CYynu, HO Mapyetata HaAMa ga umar
ocTpu pbboBe. N3bsrearite HagpackBaHe Ha NOBLPXHOCTTA Ha BpaTaTa
nnn HawbpbsiBaHe Ha pbboBeTe. AKO BpaTata UMa [pacKOTMHA UMK
npopes, CBbPXKEeTE Ce C Halmnsa oTaen 3a obcnyXBaHe Ha KNMEHTU, Npeaun
Aa usnonseare ypeaa.

27. 3a ypeaun ¢ npuctaeka Tmn Y: AKO 3axpaHBalmAaT kaben e noBpeaeH,
TOon TpsbBa fa O6bae CMEeHeH OT NPOM3BOAUTENS, HETOB YMbIHOMOLLEH
cepBu3 unuM KBanupuumpaH TexXHUK, 3a [a ce wusberHe BcsKakBa
OMacHoCT.

28. 3agHaTa noBLPXHOCT Ha ypeda Tpsbea aa 6bae pasnonoxeHa 4o
CTeHa.

29. Ternoto Ha xpaHaTa, KOSATO Ce NocTaBs BbpXy TaBaTa/pelleTkara, He
MOXe [a Hagsuwaea 2,5 kg. He nocraeanTe usanara unuv no-ronsimarta
YyacT OT XpaHaTa OT eHaTa CTpaHa Ha TaBaTa/pelleTkaTa; BMECTO ToBa
pasnpegeneTe xpaHata paBHOMEPHO MO TaBaTa/peLueTkaTa.

30. MPEAYNPEXOEHWE: To3n ypen nma dyHKUMA 3a HarpseaHe. Kakto
dyHKUMOHaNHNTe, Taka n HeyHKLUMOHANHNTE NOBBbPXHOCTU MOraT da ce
HarpedaT OO0 BWCOKM TemnepaTypu. Tbi KaTto Temnepatypute ce
Bb3rnpuemaT No pasnmMyeH HaumH OT pasnuyHuTe xopa, To3un ypen Tpsibsa
na ce wusnon3ea C TOBUWEHO BHUMAHWE. [Opbxte ypena
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N3KMOYUTENHO 3a NMOBBPXHOCTUTE 3a XBalllaHe W M3Non3BanTe Mepku 3a
TOMSIMHHA 3aluMTa, KaTo Hanpumep TEepMO3alUMTHM PbKaBULM Wn
pbKOXBaTKN. 30HUTE, KOUTO HEe ca npegHasHadeHu 3a OOKOCBaHe unuv
XBallaHe, TpsbBa aa 6baaT ocTaBeHn JOCTaTbYHO AbIrO Aa Ce OXNaasT.
31. TpsbBa ga ce BHMUMaBa W3KMOYMTENHO NpU NpPemMecTBaHe Ha ypea
N CbA, CbabpKaLl, ropeLla MasHuHa Unmn Apyru ropeLum TeYHOCTH.

32. To3n ypen He e npeaHa3HaveH 3a paboTta Ypes3 BbHLUEH Tanmep unu
HesaBMCUMa cucTemMa 3a QUCTaHLMOHHO ynpaBreHue.

33. Toan ypen moxe pa 6bae wmsnon3eaH OT Jeua, HaBbPLUMIK
8-roguwHa Bb3pACT WM MO-rONieMu, KakTo M OT fuua C HamaneHu
pun3nYeckn, CEeTUBHM WNN YMCTBEHM CMOCOBHOCTM unu 6e3 onut un
no3HaHus 3a paboTa C ypega, caMo ako ca nog HabnwogeHue wnu ca
WHCTPYKTMpaHn 3a 6e3onacHata My ynotpeba M ca HasiCHO C
€BEHTYyasrHUTe ONacHOCTMW.

34. He nosBonsiBante Ha geua ga cu Urpaqar ¢ ypeaa.

35. MNounctBaHeTo N NnogapbxKaTa He TpsibBa 4a ce U3BbpLUBAT OT Aeua
0e3 HabnaeHWe oT Bb3pacTeH.

36. dpbxTe ypena n Herosusi kaben ganed oT 4OCTbNa Ha Marnku geua,
KOWTO ca Ha Bb3pacT nog 8 roguHu.

MpepynpexaeHns

Bknioyete kabena B NpaBUIHO 3a3eMeH €ernekTPUYECKN KOHTaKT.
BkapanTe Liencena AoKkpal B KOHTAKTa; ako LUencenbT He € BKapaH
JOKpawn, TOh MoXe Aa cTaHe HeobuyarHo ropell. 3non3eante KOHTaKT,
KOMTO € 3alnTeH ¢ npegnasuten 16 A.

Hukora He cBbp3BalTe noBeye OT €AMH Lerncen KbM €eOuMH U Cblu
KOHTaKT. He notansinTe 3axpaHBalums kaben unu Lencena BbLB BoAa.
Mopoabpxante 3axpaHBawWmsa kaben cyx M He XBallanTe ypega C MOKpU
pbue. Cnen ynotpeba BuHarM u3knouBanTe 3axpaHBawms kaben ot
KoHTakTa. Korato wencenbT e BKIIH0YEH B KOHTaKTa, HEM3NPAaBHOCT MOXe
Aa NpUYMHK noxap.

Korato u3kntousate ypena, BUHarM xpalwjamte Liencena u He abpnante
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3axpaHBawus kaben. B npotuBeH cny4an npoBogHuuuTe B Kabena morat
Aa ce NpeKbCHar.

He noctaBanTe HULLIO BbpXy pypHaTa no Bpeme Ha ynotpeba. TonnmHaTa
MOXe Aa NpUYnHU aedbopMaLnms, HanykBaHe u ap.

He noctaBainTe HMKaKBM TEXKN NpegMeTn BbpXy Bpatata Ha dypHaTta.
YpenobT Moxe ga ce npeobbpHe.

MpeanynpexaeHve! BHnmaBanTe ga He ce uaropmute no Bpeme Ha paboTta
C ypeda. MeTtanHuTe 4acTM M CTbKMeHata Bpata ca MHOro ropeLuu,
JokaTto ypenbT ce u3nonssa. He rm gokocBanTe, korato OTBapsTe U
3aTBapsdTe BpaTara.

BuHarn wusnonseanTe pApbXkata 3a CbAa, Korato MOCTaBATe WUNu
nsBaxxgaTe AcTMeTo. [PeknaT KOHTAKT e NPUYNHU TEXKU U3rapsHUS.
Korato cTbkneHata BpaTta € ropelia, usbsrsante BCSKaKbB KOHTaKT C
Boga. CTbkneHaTta BpaTa MOXe Aa ce CHynu.

AKO UMa BEpOATHOCT Aa NpbCKa MasHMHA OT XpaHaTta, KOSTO roTeuTe, e
npenopbYNTENHO Aa ce NOCTaBAT ABa SicTa anyMUHUEBO (PONMO BbPXY
AacTmeto. ToBa We HaMmanu NpbCKaHeTo U e NO3BONM Ha Ma3HuHaTta ga
Kane Mexay nucTtoBserTe.

He noctaeante HUWO BbPXY MnNn Brmv3o OO0 HarpeBaTenHUTE enemeHTU
(oTrope n otgony), Tbil KAaTO XpaHaTta LWe m3ropu. BuHarm nocraeante
TaBaTa 3a MneyeHe BbPXy YeTBbPTUS padpT Ha rpuna, 3a Ja
npegoTBpaTMTe  nonagaHeTo Ha TEeYHOCTM UM TPOXM  BbPXY
HarpeBaTeNHUs enemMeHT.

He nsnonasanTte 3ananumu BellecTtBa 6rnm3o Ao paboTell enekTpuyeckm
ypea. pbxTe BCUYKKM BelecTBa Nog HansraHe u gpyru sananvMmu rasose
Aaney ot paboTtewmTe ypean. B npoTuBeH cnyyan ToBa MOXe Aa goseae
[0 NnoXxap Unn ekcrnnosus.
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BHumaHue

NMOBBLPXHOCTUTE HA YPEOA CA FOPELUW CNEL YMOTPEBA. BUHAIM HoceTe 3alimTHM
N30MMpPaHN KyXHEHCKN pbKaBULIM UMK PbKOXBATKKU, KOraTo flokocBaTe ropetua dypHa unm ropeLum
ACTUS U XpaHa, U Korato NocTaBsTe UMK U3BaXAaTe pelleTkata, CbAoBe UMK TaBu.

NPEOV MBbPBA YNOTPEBA

1.
2.
3.

PasonakoBaliite ypeaa.

M3BageTe BCUUkv pelleTky 1 TaBu. M3MuiiTe pelueTkuTe 1 TaBuTe B ropella canyHeHa BoAa Ui B ChAOMUSNHA MalLvHa.
MopcylweTe Aobpe BCUYKM akcecoapu v M noctaBeTe 0bpaTHO BbB dypHaTa. BkntoyeTte chypHaTa B eNekTpu4eckn KOHTaKT 1 T8 e
rotoa 3a ynorpe6a.

Cnep kaTo crnobute oTHOBO hypHaTa, npenopbyBame fa s NycHeTe Ha MakcuManHaTa Temneparypa 3a okono 15 MuHyTw, 3a fa
enMuHUpaTe BCsikakBa MasHUHA, KOSITO MOXe [ja OCTaHe Criefj TPaHCNopTUPaHEeTo.

Mo Bpeme Ha nbpBaTa ynotpeba Ha dypHaTa Moxe Ja ce nosieu aum. He ce Geanokolite, ToBa € HOPMarnHo 1 AUMbLT TpsibBa aa

n3yesHe cnep 20 MUHYTW.

KAK CE U3MNON3BA

. MetanHa peweTka: 3a npenuyaHe, ne4yeHe u OﬁLLlO roTeeHe B Kaceposnun u CtTaHAapTHU CbaoBe.

e  TaBa 3a neyveHe: 3a rpunoBaHe/3annyaHe Ha Meco, JOMaLLUHU NTULK, puba 1 ApYru XpaHu.

. ‘J,p'b)KKa Ha TaBaTa 3a ne4eHe: [103BonsiBa BU Aa XBaHeTe TaBaTa U pelueTkarta.

. nPVIcTaBKa 3a neYyeHe Ha rpun: M3non3Bsa ce 3a neyeHe Ha pa3nu4yHuM Meca 1 JoOMaLHU NTUUn.

. ﬂp'b»(l(a Ha npucTaBKaTa 3a ne4yeHe Ha rpun: Mo3eonsBa Bu Aa xsallare npucraekaTa 3a nevyeHe Ha rpun.

. Konue Ha TepmocTaTa: M3bepeTe xenaHata Temnepatypa ot Hucka (90 °C) go 220 °C.

*  Konue 3a Taiimepa: 3aBbpTeTe, 3a Aa 3a4ajeTe BpeMeTo 3a roteeHe. Llle npo3Byumn 3BYKOB CUrHan, koraTo 3aAafeHoTo
BpemMe nsteve.

e Whaumkatop: CBETU BUHATW, KOraTo (hypHaTa e BKIIoYeHa.

e Konue 3a n36op Ha chyHKLMSA: M3non3BaiiTe KONYETO, 3a Aa 3ajafeTe xenaHata (PyHKUMS 3a roTBEHe.

U3MNOJNI3BAHE HA NMPUCTABKATA 3A NEYEHE HA TPUn

MocTaseTe egHaTa BUNKkooGpasHa YacT Ha WwuLa A0 kpasi My 1 Crie ToBa s 3aCTONOPETE C BUHTA.

3abopgeTe xpaHarta oT Apyrata cTpaHa Ha Wwuwa.

MocTaBeTe ApyraTta BUNKooGpasHa YacT oT ApyraTa CTpaHa Ha LWLLa 1 crief, ToBa 3akpeneTe ¢ BUHTa. [poBepeTe Aanu xpaHaTa e
3axBaHaTta 34paBo B LeHTbpa Ha wuwa.

MocraseTe wywa ¢ xpaHata BbB (ypHaTa. MbxHeTe eaHaTa CTpaHa Ha LWlia B OTBOPA 3a 3akpernsaHe Ha npucTaBkara 3a rpu

Ha thypHara. Crieq ToBa NoCTaBeTe Apyrata CTpaHa Ha LMLa BbPXy OnopHaTa ckoba Ha ypHara.

PEXWUMW HA HATPABAHE HA ®YPHATA

DYHKLUMA NMOAXOOALA 3A... KAK CE U3MON3BA? BHUMAHWE!
paBHOMEpPHO neyeHe Ha 1) MocTaBeTte XpaHaTa, KOATO ule roreute, BbpPXY Bcuukn BpeMeHa Ha rotBeHe
CBUHCKM  KOTNeTn, nunewkn mMeTanHarta peLIJETKa/TaBaTa 3a nedveHe. lNocraBete ce 6a:w|paT Ha mMeca C
GyTyeTa, nUNEWKA Kpunua, pelueTkaTa/TaBaTa Ha CpeHVs Boad Ha dypHara. xnagunHa Temneparypa.

KapToeHn pe3eHu, JoMaLLHN

nTuuy, nbpxonu, puba

2) 3aBbpTeTe Kon4eTo 3a (PyHKUMS Ha dypHaTa Ha

3) 3apaiite konyeTo Ha TepmocTaTa Ha KenaHata

n PUrOTBAHETO Ha 3ampas3eHu

meca Moxe Ada oTHeme
3Ha4uTenHoO noseye Bpeme.

ETo 3awo wusnonssaHeto Ha
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Temnepatypa Ha roTBeHe.
4) 3apaiTe KONYeTo 3a TalMepa Ha XernaHoTo BpeMe 3a
roTBeHe.
5) 3a pa npoBepuTe WNM U3BaguTE  XpaHarta,
u3non3eaiiTe ApbXkaTta 3a nocTaBsHe/M3BaxaaHe Ha
SICTUETO OT (pypHaTa.

6) KoraTo neyeHeTO MPUKMIOYM, LE MNPO3BYYM 3BYKOB

TEepMOMETBP 3a MeCO € CUMNHO

NpenopbYUTESHO.

CroTBeHuTe sicTUs, MeTanHaTta
peweTka » Bpararta morat ga

ca MHOro ropewu, 3artosa

6baete  BHUMaTenHun. He

curHanm M KOMYETO 3a TalMepa e Cce BbpHe | OcTaBsiiTe ypeda fAa paGotn
aBTOMaTU4HO B W3KMOYeHo nonoxenve. OTBopeTe | 6e3 Haa3op.
BpaTaTa HambfHO U M3BajeTe SICTUETO C NomollTa Ha
[pbXKaTa.
Taan cdyHkuma e ngeanHa | 1) TloctaBete xpaHaTa, KOATO LWe roTeuTe, Bbpxy | CroTeeHute AcTus,
3a neyeHe Ha xns6, nuua n MeTanHaTa pelleTka/TaBata 3a nedyeHe. [loctaBeTe | meTtanHata pelueTka "

nTu4ye meco.

pelueTkaTa/TaBaTa Ha CpeHus Boad Ha dypHara.

2) 3aBbpTeTe Kon4eTo 3a (PyHKUMs Ha dypHaTa Ha

=y

3) 3apaitTe KOMYETO Ha TepMocTaTa Ha XenaHara unm
3a/ja/ieHaTa B pelienTara Temneparypa.

4) 3apganTe KoM4yeTo 3a TalMepa Ha XenaHoTo Bpeme 3a
roTBeHe.

5) 3a pda npoBepuTe WNM U3BagUTE  XpaHata,
u3nonseanTe ApbXKkaTta 3a MOCTaBsHE/M3BaXdaHe Ha
SCTUETO OT dhypHaTa.

6) KoraTo ne4yeHeTo NpuWKIOuM, e Npo3By4M 3BYKOB
curHanm U Kon4yeTo

3a TaiimMepa e ce BbpHe

aBTOMaTUYHO B W3KNK4YEeHOo NonoXxeHue.

OTBOpEeTEEUEHETO MPUKIIOYM, L€ NPO3BYYM 3BYKOB
scTMeTo. B npoTvBeH criyyail To Wie MPoAbIKM Aa ce

neye n n3cywasa ot ocTarb4yHaTa TonnuHa Ha d)ypHaTa.

BpataTa morat ga ca MHOro

ropewy, 3atoBa  Gbaete

BHUMATENHU.

Tasn dyHKuMs e naeanHa 3a
neyeHe Ha uenun nuneta wun

nTu4e meco.

1) MocTaBeTe UANOTO NuNe BBPXY MpUCTaBkaTa 3a

nedyeHe Ha rpun U ro 3akpenete C [ABeTe
BUIKOOGpasHy YacTu oT apeTe cTpanu. Cnep ToBa
nocrtaeeTe npuctaekata B NpeAHa3HayYeHus 3a Hes
OTBOp U 3aTBOpETE BpaTtata.

2) 3aBbpTeTe konyeto 3a GyHKUMA Ha dypHaTa Ha

@ XenaHaTa unv 3afazeHaTta B peuenTtaTa temnepaTypa.

4) 3apganTe KoM4yeTo 3a TalMepa Ha XenaHoTo Bpeme 3a
roTBeHe.

5) Ba [pa npoBepuTe WUNM U3BaAWUTe  xpaHata,

n3nonasante ApbXKkaTta 3a rnoctaBsiHe/usBaxaaHe Ha

MocTaBeTte TaBaTa Ha AONHUA

Bogay, 3a pda  cbbupa

Kanetyara ot xpaHara
MasHuHa no Bpeme Ha
roTBeHeTO. I'Ipenopbqsame
ChLUO f1a HaneeTe Manko Bofa
B TasaTta npeau roteeHe C
byHKUMATa 3a rpun, Tbi KaTo
ToBa we noenusie
MONOXWUTENHO Ha pe3ynTtatute

OT roTBEHEeTO.

Bcuuku BpemeHa Ha nedere
ce OGasnpaTr Ha Meca C

xnaaunHa Temnepartypa.
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ACTUETO OT dJypHaTa. an/lI'OTBﬂHeTO Ha 3ampaseHun
6) Korato neueHeTo MNPUKNIOYK, LWe npo3By4M 3BYKOB mMeca MOXe Aa OTHemMe
curHanm M KoM4eTo 3a TailMepa e Ce BbPHE | 3HAYMTENHO MoBeYe Bpeme.
aBTOMATU4YHO B WBKIMKOYEHO MOSIOXEeHue. OTEOpeTe ETto 3allo u3NOoN3BaHEeToO Ha
BpaTaTa HarbflHO 1 U3BafeTe ICTUETO C NOMOLLTA Ha | TEPMOMETBP 3a MECO € CUITHO
ApbXKaTa. npenopbYUTENHO.
CroTBeHuTe ACTUA, meTanHaTta
pelleTka 1 BpaTata MoraT Aa
ca MHOro ropewn, 3artosa
6baete  BHuMaTenHun. He
ocTaBsiiTe ypega ga pabotn

6e3 Hagzop.

WHCTPYKUWUM 3A PABOTA

1. MoctaBete cypHaTa Ha TBbpAa paboTHa NOBbPXHOCT. BkritoyeTe A B enekTpuyeckara Mmpexa.

2. lMocTaBeTe xpaHaTa, KosiTO TpsibBa [a Ce CroTBYW, B Cbf, 3aAaiiTe TemnepaTypa, Taimepa U MOLLHOCTTa, Criej KOeTo 3arpenTe
npeasaputenHo cypHata. lNocTaBeTe cba BbB (hypHaTa C MoMmollTa Ha ApbXKaTa, korato dypHata AOCTUrHe 3ajapeHata
Temneparypa.

3. OBMKHOBEHO He e HeoBXOaMMO NPeABapPUTENHO 3arpsiBaHe Ha dypHaTa, Ho e No-gobpe Aa ce 3arpee, 3a Aa ce CroTBSAT No-Aobpe
HSIKOM NO-AENUKaTHU XpaHu (Hanpumep TOPTU W peaku Meca).

4. HamaxeTe cbAa C Manko MasHuHa, Npeau Aa NocTaBuTE XpaHaTa B HEro, Taka Ye Ja He 3arensa no Hero.

5. PasnpepeneTe xpaHata paBHOMEPHO B CbAa M CIOXeTe CaMo eiHO ACTVE BbB (hypHaTa.

6. MoxeTe Aa cneauTe neyveHeTo Npes CTbKNeHata Bpara. fonemMuTe napyeta xpaHa Tpsiba Aa ce 06bpHaT BEAHBX UMK [Ba MbTH
no Bpeme Ha roteeHe. OTBOpeTe BpaTaTa, 3a [ja 3aBbpTUTE UM U3BAAMTE XpaHaTa, 1 5 3aTBOpeTe BeHara crief Tosa.

7. Cnep roTBeHe nocTaBeTe KonyeTaTa B nonoxexue “0” 1 naknoyeTe ypeaa oT KoHTakTa. BHumaBsaiiTe npy n3saxaaHe Ha xpaHata

oT ¢hypHarta.

WHCTPYKUUU 3A NOYUCTBAHE

BHUMAHME: 3a na npegotepatuTe pucka ot Tokos yaap, HE MOTAMAWTE YPEAA BbB BOOA UMW APYFA TEYHOCT.

MouncTeaiiTe peaoBHO hypHaTa ¢ Len Hai-epekTuBHa paboTa v Abibl eKCrnoaTaUuMoHeH X1BOT. PeoBHOTO NOYNCTBAHE ChLLO

Taka LLie Hamanu pycka oT rnoxap.

1. WsknioyeTe ypesa oT enekTpuyeckus koHTakT. OcTaBeTe ro ja ce oxnaau.

2. isBapeTe noaBwxHaTa TaBa 3a OTTWYaHe, pelueTkata U TaBaTa, kaTo MM usabpnate oT pypHata. [louucteTe M c Kbpna,
HaBMaXHeHa CbC canyH. YBepeTe ce, Ye U3nonssate camo Meka, canyHeHa Boja.

3. 3apa nouucTuTe BBLTPELLHOCTTa Ha ypeaa, u3bbplueTe CTEHUTe U ABLHOTO Ha chypHaTa W CThKNeHaTa BpaTa C BraxHa, canyHeHa
Kbpna. Hakpas 3aGbplueTe CbC Cyxa, Y1cTa Kbpra.

4. 3abbplueTe Kopnyca Ha ypeaa ¢ BriaxHa kbpna. BHUMAHUE: HE U3MON3BANUTE ABPA3UBHU MOYUCTBALLM MPEMAPATU
U OOMAKWUHCKA TEJ1. YBepeTe ce, Ye usnonasate camo Meka, canyHeHa Boaa. AGpasnBHU NOYMUCTBALLM NpenapaTm, YeTku
3a TbpKaHe U XMMUYECKW MOYMCTBALLUM MpenapaTty Lie MoBpeasT NoKpUTUeTo Ha ypeaa. OT MOKPUTMETO MoraT [a ce oTHynsiT
napuyeTa u Aa AOKOCHAT eNeKTPUYECKUTE HYacTu, KOETO Ha CBOVI pea 61 Morno a cb3aaae PUCK OT TOKOB yaap.

5. OcraBeTe ypega Aa W3CTUHE M [a U3CbXHE HaMbiHO, Npean Aa ro npubepete. Ako CbXxpaHsiBaTe ypeaa 3a AbArk nepuoaun ot
BpeMme, ce yBepeTe, Ye chypHaTa e uucta 1 6e3 octaTbly OT XpaHa. CbxpaHsiBaiTe ypeaa Ha Cyxo MSCTO, KaTo HanpuMep BbpXy
maca, paboTeH NMoT Ui NNoT Ha wkad. OCBEH NPEnopbYMTENHOTO MOYMCTBaHE, He € Heobxoauma Apyra noaApbXKa OT CTpaHa
Ha notpebutens.

6. Bcsiko apyro o6cnyxBaHe crieaBa [a Ce U3BbLPLUBA OT YMbIIHOMOLLEH CEpPBU3EH NPeACTaBUTEN.
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WNaknoveTe ypeaa OoT KOHTakTa, OCTaBeTe ro ga ce oxnagu v ro noducrete, npeau ga ro I'Ipl/IGEpETE. C'bXpaHﬂBaVITe enekTpuyeckaTta
neYyka B KalloHa, B KOWTO € AOCTaBeHa, Ha YUCTO N CyXO MACTO. Hukora He npm6mpa|7|Te ypeaa, Aokato e ropeuw unu Bce oule e
BKIIOYEH B KOHTakTa. Hukora He HaBuBalTe kabena NbTHO okoso ypeaa. He obTsraiiTe kabena B ToukaTa Ha CBbp3BaHe C ypeaa, Tbil

KaTo MOXe Aa ce NpoTpue U CKbca.

MHCTPYKUWU 3A NOAOPBXKA
Toamn ypea nsnckea MuHuMarHa nogapbxka. Toit He CbAbpKa 4acTn, KOUTO NoAnexart Ha PeMOHT OT I'IOTpeGl/ITEJ'Iﬂ. He ce onutBaiite

[la peMoHTUpaTe ypeaa camu. CBbpxeTe ce ¢ KBanuuumpaH TEXHUK, aKo YPEeAbT Ce HYXAae OT PEMOHT.

NMPABUITHO U3XBBPNAHE HA NMPOOYKTA
Tosu 3HaK ykasea, Ye MpOAYKTHT He TpsibBa Aa GbAe M3XBBPMSH 3aeAHO C OBUKHOBEHWTE [OMAaKMHCKM OTMaabun B
cTpaHuTe oT EBponerickus Cbio3. 3a NpeaoTBpaTsBaHe Ha eBEHTYanHN Bpeau BbPXy OKONTHATa CPea U YOBELLKOTO 3apaBe
OT HEKOHTPOMMPaHO W3XBLPIAHE Ha OTMagbLM, PeLuKknupanTe ypeda OTFOBOPHO 3a HacbpyaBaHe Ha ycTouuBata
_— nosTopHa ynoTpeba Ha matepuanure. 3a 4a BbpHeTe 06paTHO U3nesnus ot ynotpeba ypea, unonasaite cuctemute 3a
cbBUpaHe 1 BpbLUAHE Ha eMeKTPUYECKN YPEeam UMu Ce CBbPXETE C TbProBeLa, OT KOWTO CTe 3aKynunu npoaykTa. Te morart fa npepasat

ypena 3a 6e30MacHo 3a oKorHaTa cpea peLvkimpaHe.

c € npOl:lyKT'bT 0OTroBapsi Ha U3UCKBaHUATa Ha NPUNOXXNMUTE OANPEKTUBU HA EC.

TEXHWYECKW OAHHU

Mogen HOM30M
HanpexeHue Ha enekTpuyeckarta Mpexa 220-240V
YecroTa 50-60 Hz
O6em Ha ¢ypHaTa 30L
MouyHocT 1600 W
Mogen HOM45M
HanpexeHve Ha enekTpuyeckata mpexa 220-240V
Yecrota 50-60 Hz
Ob6eM Ha dypHaTa 45L
MowyHocT 2000 W
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EN BG (o74 DE DK EL RU
' -3- -11- -20- -28- -38- -46- -55-
ET LT LV ES Fl FR HR
[ ] -64- -72- -80- -89- -98- -106- -115-

HU IT KA KZ MK NL NO
-123- -132- -141- -155- -164- -173- -181-
PL PT RO SK SLO SR UK
-188- -197- -206- -215- -223- -231- -239-

Ovladani teploty trouby
Ovladani funkce ohfevu trouby

Casovag
Kontrolka napajeni

Draténa police

Plech na peceni
Vidlicka na grilovani
Rukojet' z grilu
Rukojet podnosu
Kriimelschublade

ERENE
S]o]>]~]o)

DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY

Pred pouzitim spotfebiCe si pozorné prectéte navod k pouziti

Dulezita bezpecnostni opatreni
1. Nejprve si prectéte vSechny pokyny.
2. Nepouzivejte tuto troubu souc€asné s jinymi elektrickymi spotfebici s
vysokym vykonem, protoze by mohlo dojit k pfetiZzeni sité.
3. Nedotykejte se horkych povrchi bé&hem provozu spotfebie nebo
bezprostfedné po ném.
4. P¥i vkladani nebo vyjimani pfedmétd z horké trouby vzdy pouzivejte
ochranné chnapky.
5. Pokud zafizeni pouzivaji déti nebo jsou-li v jejich blizkosti, je nutny
peclivy dozor.
6. Nepouzivejte tuto troubu bez dozoru dospélé osoby.
7. Abyste zabranili drazu elektrickym proudem, neponofujte kabel,
zastrCku ani zadné casti trouby do vody nebo jiné tekutiny. Pfed pouzitim
se ujistéte, Ze je zastrcka sucha.
8. Abyste zabranili urazu elektrickym proudem, nedotykejte se,
nezapojujte ani neodpojujte spotfebi€, pokud mate mokre ruce.
9. Pro ochranu napajeciho kabelu na néj nic nezavéSujte ani jej
neprestipnéte; neupravujte napajeci kabel; netahejte ani nekrutte jej; pfi
zapojovani nebo odpojovani spotfebie drzte zastréku pevné.
10. Nenechte kabel viset pres okraj stolu nebo pultu. Nepouzivejte tento
spotfebi€, pokud je napajeci kabel zkrouceny nebo zamotany.
11. Po pouziti odpojte spotiebi€ z elektrické zasuvky.
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12. Tento spotfebiC je uréen pouze pro domaci pouziti. Nepouzivejte jej
venku nebo pro komeréni pouZiti; nepfebirame zadnou odpovédnost za
opravu, pokud uzivatel nepouZziva tento spotiebi¢ podle navodu.

13. PFi provozu trouby ponechte na vSech stranach trouby alespori Ctyfi
palce mista, aby byla zajisténa dostate¢na cirkulace vzduchu. Zakladna,
na které je spotfebi€¢ umistén, by méla byt rovna a sucha. Vytahnéte
zastréku ze zasuvky, kdyz pfistroj nepouzivate nebo pfed jeho Cisténim.
PFed montazi nebo demontazi jednotlivych dild nebo pred jejich isténim
je nechte vychladnout.

14. Nepokladejte na horky plynovy nebo elektricky hofak nebo do jeho
blizkosti, ani do vyhfaté trouby nebo mikrovinné trouby.

15. Nezakryvejte Zadnou ¢ast trouby kovovou falii.

16. Do trouby se nesmi vkladat pfili§ velké potraviny nebo kovoveé nacini,
protoze by mohly zpUsobit pozar nebo riziko Urazu elektrickym proudem.

17. Do trouby nevkladejte zadny z nasledujicich materiald: karton, plast,
papir ani nic podobného.

18. Pfed pfemisténim nebo Cisténim se prosim ujistéte, Ze je spotiebic
odpojeny ze zasuvky a Ze vychladl.

19. Pouziti pfisluSenstvi, které neni doporuceno vyrobcem, muze
zpusobit nebezpedi nebo zranéni.

20. Na troubu nic nepokladejte, zvladté na sklenéna dvirka, kdyz jsou
oteviena.

21. Abyste pfedesli pozaru, zabalte v3echny potraviny, které by mohly pfi
vafeni uvolnit tuk nebo Stavu, do alobalu a poloZte je na plech na peceni.
22. Ujistéte se, Ze alobal neni v kontaktu s Zzadnymi topnymi télesy,
protoZze by mohlo dojit k poZaru.

23. Nepfemistujte tento spotfebi€, kdyZ je v provozu, kdyz je horky nebo
kdyZ je v ném néco.

24. Pokud se jidlo v troubé vzniti nebo za¢ne koufit, odpojte troubu ze
zasuvky a neotevirejte pfitom sklenéna dvifka. Sklenéna dvirka otevirejte
pouze tehdy, kdyz z jidla jizZ nevychazi kouf.

25. Spotfebi€¢ nepouZivejte, pokud je poSkozeny nebo pokud spadl.
OdesSlete jej do servisniho stfediska ke kontrole nebo opravé.
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Nepouzivejte dily, které nejsou od pavodniho vyrobce.

26.Tento spotfebi¢ ma dvefe z tvrzeného bezpelnostniho skla. Sklo je
pevnéjSi nez bézné sklo a je odoInéjsi proti rozbiti. Tvrzené sklo se mlze
rozbit, ale kusy nebudou mit ostré hrany. Zabrarite poskrabani povrchu
dvifek nebo poskrabani hran. Pokud jsou dvifka poSkrabana, kontaktujte
pred pouzitim trouby nasi linku pro styk se spotfebiteli.

27. Pro spotfebi¢ s pfipojenim typu Y: Pokud je napajeci kabel poskozen,
musi byt vyménén vyrobcem, jeho servisnim zastupcem nebo podobné
kvalifikovanymi osobami, aby se zabranilo nebezpedi.

28. Zadni strana spotiebiCe by mél byt umistén proti zdi.

29. Hmotnost potravin umisténych na tacek/rostu nesmi piekrocit 2,5 kg.
Nepokladejte vSechny nebo vétSinu potravin na jednu stranu tacu/roStu;
spiSe rozdélte jidlo rovhomérné na tac na jidlo/rostu.

30. VAROVANI: Tento spotfebi¢ ma funkci ohfevu. Funkéni i nefunkéni
povrchy se mohou zahfat na vysoké teploty. Vzhledem k tomu, Ze teploty
jsou raznymi lidmi vnimany odlisné, mélo by byt toto zafizeni pouzivano s
POZORNOSTI. Spottebi¢ drzte vyhradné za povrch s gripem a pouzivejte
ochranné prostfedky proti teplu, jako jsou tepelné ochranné rukavice
nebo chriapky. Mista, ktera nejsou uréena k uchopu potrebuji delsi ¢as na
vychladnuti.

31. P¥i pfemistovani spotfebi¢e nebo nadoby obsahujici horky olej nebo
jiné horké kapaliny je tfeba dbat mimofadné opatrnosti.

32. Tento spotfebi¢ neni uréen k provozu pomoci externiho ¢asovace
nebo samostatného systému dalkového ovladani.

33. Déti starSi osmi let a osoby se snizenymi télesnymi, smyslovymi a
rozumovymi schopnostmi €i s nedostatkem znalosti a zkuSenosti mohou
tento spotfebi¢ pouzivat pod odpovidajicim dohledem, nebo pokud byly
pouceny o bezpeCném pouzivani spotfebite a chapou nebezpedi spojena
s jeho pouzivanim.

34. Déti si se spotfebi¢em nesméji hrat.

35. Cisténi a uzivatelskou udrzbu by nemély provadét déti bez dozoru.
36. Nenechavejte spotiebi¢ a jeho pfivodni kabel v dosahu déti mladSich
8 let.
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Varovani

Zapojte kabel do spravné zapojené elektrické zasuvky. Zcela zasurite
zastréku do zasuvky; pokud zastréka neni zcela zasunuta, mize se
abnormalné zahfat. Pouzijte zasuvku, ktera je chranéna pojistkou 16 A.
Nikdy nezapojujte vice nez jednu zastréku do stejné zasuvky.
Neponofujte napajeci kabel ani zastrcku do vody.

Udrzujte napajeci kabel suchy a nemanipulujte se spotfebi¢em mokryma
rukama. Po pouziti vzdy odpojte napajeci kabel. Porucha maze zpUsobit
pozar, kdyZz je zastrCka zasunuta do zasuvky.

Pfi odpojovani napajeciho kabelu vzdy drzte zastrCku a netahejte za
kabel. Jinak by se draty v kabelu mohly pfetrhnout.

Nepokladejte nic na troubu, kdyz je v provozu. Teplo mize zpUsobit
deformaci, prasknuti atd.

Na dvitka trouby nepokladejte tézké predméty. Spotfebi¢ se muze
prevratit.

Varovani! Davejte pozor, abyste se béhem provozu spotfebiCe nepopalili.
Kovové Casti a sklenéna dvifka jsou béhem pouzivani spotfebiCe velmi
horké. Nedotykejte se jich pfi otevirani a zavirani dvefi.

Pfi vkladani nebo vyjimani nadobi vzdy pouzivejte rukojet pro nadobi.
PFimy kontakt zpUsobi tézké popaleniny.

Kdyz jsou sklenéné dvefe horké, vyhnéte se kontaktu s vodou. Sklenéna
dvifka se mohou rozbit.

Pokud je pravdépodobné, Ze tuk vystfikne z jidla, které vafite, je vhodné
polozit na nadobu platy alobalu. Snizite tak prskani a tuk bude odkapavat
mezi platy.

Na topna télesa (horni a spodni) ani do jejich blizkosti nic nepokladeijte,
jidlo by se pfipalilo. Pecici plech vzdy umistéte na ¢tvrtou polici grilu, aby
se na topné téleso nedostaly Zadné tekutiny nebo drobky.

V blizkosti zapnutého elektrického spotifebite nepouzivejte horlavé latky.
Udrzujte vSechny stlacené latky a jiné hoflavé plyny mimo provozované
spotiebite. Pokud tak neucinite, mize dojit k pozaru nebo vybuchu.
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Pozor

POVRCHY SPOTREBICE JSOU PO POUZITIi HORKE. VZDY pouzivejte ochranné izolované
rukavice nebo chiiapky, kdyZz se dotykate horké trouby nebo horkého nadobi a jidla nebo kdyz
vkladate nebo vyjimate rost, panve nebo zapékaci misy.

PRED PRVNIM POUZITIM
1. Vybalte jednotku.

2. Vyjméte v8echny rosty a panve. Umyjte ro$ty a panve v horké mydlové vodé nebo v my&ce na nadobi.

3. Dikladné osuste veskeré prislusenstvi a vratte je do trouby. Zapojte troubu do zasuvky a je pfipravena k pouZziti.

4. Po opétovném sestaveni vasi trouby doporucujeme, abyste ji nechali béZet pii MAX teploté po dobu pfiblizné 15 minut, abyste odstranili

veskery balici olej, ktery mize zustat po prepravé.

5. PFi prvnim pouziti trouby se mlze objevit kouf. Nebojte se, je to normalni a koui by mél zmizet po 20 minutach.

JAK POUZIVAT

Rost: Pro opékani, peceni a bézné vareni v zapékacich miskach a standardnich panvich.

Podnos na jidlo: Pro grilovani a pe¢eni masa, dribeze, ryb a dalsich potravin.

Rukojet' tacu na potraviny: Umoziiuje zvednout tac a rost.

Vidli€ka na grilovani: Pouzijte k peceni riznych druhii masa a drubeze.

Rukojet’ grilu: Umoziiuje zvednout vidli¢ku na gril.

Knoflik termostatu: Vyberte pozadovanou teplotu od nizké (90 °C) do 220 °C.

Knoflik ¢asovace: Po uplynuti nastaveného ¢asu zazni zvonek.

Kontrolka: Sviti pfi kazdém zapnuti trouby.

Funkéni knofliky: Otaéenim knofliku nastavte poZzadovanou funkci vareni.

POUZiVANi ROTISSERIE

1. Nasurite jednu vidlicku na ty¢ az ke konci tyCe a zajistéte ji Sroubem.

2. Napichnéte jidlo z druhé strany tyce.

3. Umistéte druhou vidlici na druhou stranu tyCe a zajistéte ji Sroubem. Zkontrolujte, zda jidlo pevné drzi na misté ve stiedu tyce.

4. Vlozte ty¢ s jidlem do trouby. VloZte jednu stranu ty¢e do nosného otvoru trouby. Poté umistéte druhou stranu ty¢e na podpéru trouby.

REZIMY TROUBY

FUNKCE

DOBRE PRO...

JAK POUZIVAT?

POZOR!

rovnomérné peceni vepfovych
Fizk(, kufecich stehynek,
kufecich kridélek,
bramborovych mésicku,

drubeze, Fizkd, ryb

1) 1) Umistéte jidlo, které chcete vafit, na mfizku/podnos
na jidlo. VloZte rost/podnos do stfedniho voditka

trouby.

2) Otocte knoflikem funkce trouby na E nebo E‘ .

3) Nastavte knoflik termostatu na poZadovanou teplotu
vareni.

4) Nastavte knoflik ¢asovate na pozadovanou dobu
vareni.

5) Ke kontrole nebo vyjmuti potravin pouzijte rukojet,
ktera pomUze potravinu zasunout a vyjmout.

6) Po dokonceni opékani zazni zvonek a knoflik

V8echny doby vafeni jsou
zalozeny na mase pfi
teploté chladnicky.
Zmrazené maso muze trvat
podstatné déle. Proto se
darazné doporuéuje
pouzivat  teplomér na

maso.

Varené jidlo, kovovy stojan a
dvitka mohou byt velmi

horké; zachazet opatrné.
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Casovace se automaticky vrati do polohy vypnuto.
Zcela oteviete dvifka a vyjméte potraviny pomoci

rukojeti.

Nenechavejte troubu bez

dozoru.

Tato funkce je idealni pro
pe€eni chleba, pizzy a

driibeze.

1) Umistéte jidlo, které chcete vafit, na mfizku/podnos na
jidlo. VloZte rost/podnos do stfedniho voditka trouby.2)

=)

Otoéte knoflikem funkce trouby na

3) Nastavte knoflik termostatu na pozadovanou teplotu
podle potfeby nebo podle pokynt v receptu.

4) Nastavte knoflik ¢asovate na pozadovanou dobu
vareni.

5) Ke kontrole nebo vyjmuti potravin pouzijte rukojet,
ktera pomUze potravinu zasunout a vyjmout.

6) Po dokonceni opékani zazni zvonek a knoflik
Casovate se automaticky vrati do polohy vypnuto.
Oteviete UpIné dvitka a ihned vyjméte potraviny; jinak
teplo zbyvajici v troubé bude pokracovat v opékani

jidla a vysusi ho.

Varené jidlo, kovovy stojan a
dvitka mohou byt velmi

horké; zachazet opatrné.

Tato funkce je idedini pro
peceni celych kufat a

dribezZe.

1) Celé kufe poloZte na grilovaci ty¢ a upevnéte ji dvéma
vidlickami z obou stran. Poté vlozte ty¢ do otvoru v

grilu a zavfete dvirka.

3)Nastavte knoflik termostatu na pozadovanou teplotu

2) Otocte knoflikem funkce trouby na nebo

podle potfeby nebo podle pokynti v receptu.

4) Nastavte knoflik ¢asovace na pozadovanou dobu
vareni.

5) Ke kontrole nebo vyjmuti potravin pouZijte rukojet,
ktera pomuze potravinu zasunout a vyjmout.

6) Po dokonéeni opékani zazni zvonek a knoflik
Casovate se automaticky vrati do polohy vypnuto.
Zcela oteviete dvitka a vyjméte potraviny pomoci

rukojeti.

Umistéte tac na potraviny do
otvoru ve spodnim rostu,
aby se zachytil olej kapajici
z jidla béhem vafeni. Pfed
vafenim s funkci grilovani
také doporucujeme nalit do
tacu trochu vody, protoze to
pozitivné ovlivni vysledky

vareni.

Vsechny doby opékani jsou
zalozeny na mase pfi
teploté chladnicky.

Zmrazené maso muze trvat

podstatné déle. Proto se

durazné doporucuje
pouzivat  teplomér na
maso.

Varené jidlo, kovovy stojan a
dvitka mohou byt velmi
horké; zachazet opatrné.
Nenechavejte troubu bez

dozoru.
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NAVOD K OBSLUZE

1. 1. Troubu postavte na pevnou pracovni plochu. Zapojte jej do napajeciho zdroje.

2. 2. Vlozte jidlo, které chcete varit, do nadoby, nastavte teplotu, asova¢ a vykon a poté troubu pfedehfejte. Umistéte pokrm do trouby
pomoci rukojeti, kdyZ trouba dosahne nastavené teploty.

3. 3. Troubu obvykle neni nutné pfedehfivat, ale je lepsi ji pfedehrat, aby se nékteré choulostivéjsi pokrmy Iépe propekly (napfiklad kolace
avzacna masa).

4. 4. Pred vlozenim pokrmu potfete misku trochou oleje, aby se na ni pokrm nepfilepil.

5. 5. Rozlozte jidlo rovhomérné po misce a vlozte do trouby pouze jednu nadobu.

6. 6. Pribéh peceni mizete sledovat pres sklenéna dvitka. Velké potraviny by mély byt béhem vareni jednou nebo dvakrat otoceny.
Otevrete dvitka pro otoceni nebo vyjmuti potravin, ale ihned poté dvirka znovu zavrete.

7. 7. Po uvafeni nastavte knofliky do polohy ,0 a odpojte spotfebi¢ od napajeni. Pfi vyjimani jidla z trouby budte opatrni.

POKYNY K CISTENI

POZOR: Abyste zabranili irazu elektrickym proudem, NEPONORUJTE troubu DO VODY ANI JINE KAPALINY.

Pro nejlepsi vykon a dlouhou Zivotnost gistéte troubu pravidelné. Pravidelné ¢isténi také snizi riziko pozaru.

1. 1. Vytahnéte zastrcku z elektrické zasuvky. Nechte vychladnout.

2. 2. Vyjméte vyjimatelny tac na drobky, rost a tac vytazenim z trouby. Ocistéte je vihkym mydlovym hadfikem. Ujistéte se, Ze pouzivate
pouze jemnou mydlovou vodu.

3. 3. Chcete-li vy¢istit vnitfek trouby, otfete stény trouby, dno trouby a sklenéna dvifka vihkym hadfikem s mydlem. Opakujte se suchym,
Cistym hadfikem.

4. 4.Vngjsi povrch trouby otfete vihkym hadfikem. POZOR: NEPOUZIVEJTE BRUSNE CISTICE ANI KOVOVE CISTICE. Uijistéte se, ze
pouzivate pouze jemnou mydlovou vodu. Abrazivni Cistici prostfedky, karta¢e a chemické Cistici prostfedky poskodi povlak na této jednotce.
Casti mohou odlomit poviak a dotykat se elektrickych &asti, coz muze mit za nasledek riziko Grazu elektrickym proudem.

5. 5. Pred uloZenim nechte spotfebi¢ vychladnout a zcela vyschnout. Pokud troubu skladujete na del$i dobu, ujistéte se, Ze je Cista a bez
Castecek jidla. Troubu skladujte na suchém misté, napfiklad na stole, pracovni desce nebo polici ve skini. Kromé doporuc¢eného cisténi by
neméla byt nutna Zadna dal$i uzivatelska udrzba.

6. 6. Jakykoli dalsi servis by mél provadét autorizovany servisni zastupce.

JAK SKLADOVAT
Odpojte jednotku, nechte ji vychladnout a pfed uloZenim ji vy&istéte. Elektrickou troubu skladujte v krabici na ¢istém a suchém misté. Nikdy
neskladujte spotfebi¢, kdyz je horky nebo zapojeny do zasuvky. Nikdy neomotavejte kabel tésné kolem spotfebice. Kabel v misté, kde

vstupuje do jednotky, nezatéZuijte, protoZe by to mohlo zpUsobit roztfepeni a zlomeni.

POKYNY K UDRZBE
Toto zafizeni vyZzaduje minimalni udrzbu. Neobsahuje Zadné uzivatelsky opravitelné dily. NepokousSejte se jej opravit sami. Pokud vyrobek

vyzaduije servis, obratte se na kvalifikovaného servisniho technika.

SPRAVNA LIKVIDACE TOHOTO PRODUKTU
Toto oznadeni znamena, Ze tento produkt by nemél byt likvidovan spolu s ostatnim domovnim odpadem v celé EU. Abyste
predesli moznému poskozeni Zivotniho prostredi nebo lidského zdravi v dusledku nekontrolované likvidace odpadu, recykluijte jej
zodpovédné, abyste podpoiili udrzitelné opétovné pouziti materidlovych zdroji.  Chcete-li vratit pouzité zafizeni, pouzijte
— systémy vraceni a sbéru nebo kontaktujte prodejce, u kterého byl produkt zakoupen. Mohou vzit tento produkt k ekologické

recyklaci.
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C € Vyrobek splfiuje pozadavky platnych smérnic EU.

TECHNICKA DATA

Model HOM30M
Napajeci napéti 220-240V
Frekvence 50-60 Hz
Objem trouby 30L
Vykon 1600 W
Model HOM45M
Napajeci napéti 220-240V
Frekvence 50-60 Hz
Objem trouby 45L
Vykon 2000 W
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EN BG cz DK EL RU
' -3- -11- -20- -38- -46- -55-
°

ET LT Lv ES FI FR HR
-64- -72- -80- -89- -98- -106- -115-
HU IT KA KZ MK NL NO
-123- -132- -141- -155- -164- -173- -181-
PL PT RO SK SLO SR UK

-188- -197- -206- -215- -223- -231- -239-

Temperaturregelung im Backofen A Backblech
Steuerung des Backofenheizmodus Drehspiefgabel
Timer Bl Drehspielgriff
Betriebsleuchte Bl Tablettgriff
Drahtgestell Krummebakke

Wichtige Sicherheitshinweise

Vor dem Gebrauch lhres Gerates lesen Sie bitte die Gebrauchsanweisung sorgfaltig durch

Wichtige Sicherheitsvorschriften
1. Lesen Sie zuerst alle Anweisungen.
2. Verwenden Sie diesen Backofen nicht gleichzeitig mit anderen
Hochleistungs-Elektrogeraten, da dies zu einer Uberlastung flihren
kann.
3. Beruihren Sie keine heillen Oberflachen, wahrend das Gerat in
Betrieb ist oder unmittelbar danach.
4. Tragen Sie immer isolierte Backofenhandschuhe, wenn Sie
Gegenstande in einen heiRen Ofen einflhren oder daraus
entnehmen.
5. Wenn Gerate von oder in der Nahe von Kindern verwendet
werden, ist eine genaue Uberwachung erforderlich.
6. Verwenden Sie diesen Ofen nicht ohne Aufsicht eines
Erwachsenen.
7. Um einen Stromschlag zu vermeiden, tauchen Sie das Kabel,
den Stecker oder andere Teile des Ofens nicht in Wasser oder
andere Flussigkeiten. Bitte stellen Sie sicher, dass der Stecker vor
dem Gebrauch trocken ist.
8. Zum Schutz vor Stromschlagen das Gerat nicht mit nassen
Handen beriihren, anschlielen oder ausstecken.
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9. Um das Netzkabel zu schitzen, hangen Sie nichts daran auf und
kneifen Sie es nicht ein; modifizieren Sie das Netzkabel nicht;
ziehen oder verdrehen Sie nicht das Netzkabel; bitte halten Sie den
Stecker fest, wenn Sie das Gerat ein- oder ausstecken.

10. Lassen Sie das Kabel nicht Uber die Kante eines Tisches oder
einer Theke hangen und berthren Sie keine heiRen Oberflachen.
Verwenden Sie dieses Gerat nicht, wenn das Netzkabel verdreht
oder verwickelt ist.

11. Bitte ziehen Sie den Stecker des Gerates aus der Steckdose
nach dem Gebrauch.

12. Dieses Gerat ist nur fur den Hausgebrauch bestimmt. Nicht im
Freien oder fur den gewerblichen Gebrauch verwenden; wir
Ubernehmen keine Reparaturverantwortung, wenn der Benutzer
dieses Gerat nicht gemal} der Anleitung verwendet.

13. Halten Sie beim Betrieb des Backofens an allen Seiten des
Backofens mindestens funf Zentimeter Platz frei, um eine
ausreichende Luftzirkulation zu ermdéglichen. Der Untergrund, auf
den das Gerat gestellt wird, sollte eben und trocken sein. Ziehen
Sie den Stecker aus der Steckdose, wenn Sie das Gerat nicht
benutzen oder bevor Sie es reinigen. Lassen Sie es abkulhlen,
bevor Sie Teile installieren oder entfernen oder bevor Sie es
reinigen.

14. Nicht auf oder in die Nahe eines heiRen Gas- oder
Elektrobrenners, in einen beheizten Ofen oder in eine Mikrowelle
stellen.

15. Decken Sie keinen Teil des Backofens mit Metallfolie ab.

16. UbergroRe Lebensmittel oder Metallutensilien diirfen nicht in
den Toaster eingelegt werden, da sie einen Brand oder einen
elektrischen Schlag verursachen kénnen.

17. Legen Sie keines der folgenden Materialien in den Ofen: Pappe,
Plastik, Papier oder ahnliches.

18. Bitte stellen Sie sicher, dass das Gerat ausgesteckt und
abgekuhlt ist, bevor Sie es bewegen oder reinigen.
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19. Die Verwendung von nicht vom Hersteller empfohlenen
Zubehorteilen kann zu Gefahren oder Verletzungen flihren.

20. Legen Sie nichts auf den Ofen, insbesondere nicht auf die
Glastur, wenn diese geoffnet ist.

21. Um ein Feuer zu vermeiden, wickeln Sie bitte alle Lebensmittel,
die beim Garen Fett oder Séafte freisetzen konnen, in Alufolie und
legen Sie sie auf das Backblech.

22. Bitte achten Sie darauf, dass die Alufolie nicht mit
Heizelementen in BeruUhrung kommt, da dies zu einem Brand
flhren kann.

23. Bewegen Sie dieses Gerat nicht, wahrend es in Betrieb ist oder
wenn es heild ist oder sich etwas darin befindet.

24. Wenn die Speisen im Backofen Feuer fangen oder zu rauchen
beginnen, ziehen Sie bitte den Stecker aus der Steckdose und
offnen Sie zu diesem Zeitpunkt nicht die Glastir. Offnen Sie die
Glastur erst, wenn kein Rauch mehr aus den Speisen kommt.

25. Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn es beschadigt ist oder
heruntergefallen ist. Bitte senden Sie es zur Inspektion oder
Reparatur an ein Reparaturzentrum. Verwenden Sie keine Teile,
die nicht vom Originalhersteller stammen.

26. Dieses Gerat hat eine gehartete Sicherheitsglastir. Das Glas
ist starker als normales Glas und bruchsicherer. Gehartetes Glas
kann brechen, die Teile werden jedoch nicht scharfkantig.
Vermeiden Sie es, die Oberflache der Tur zu zerkratzen oder
Kanten zu beschadigen. Wenn die Tur einen Kratzer oder eine
Schramme aufweist, wenden Sie sich bitte an unseren
Kundendienst, bevor Sie den Backofen benutzen.

27. Bei Geraten mit Typ-Y-Anschluss: wenn das Netzkabel
beschadigt ist, muss es vom Hersteller, seinem Kundendienst oder
einer ahnlich qualifizierten Person ersetzt werden, um Gefahren zu
vermeiden.

28. Die Ruckseite des Gerats sollte an eine Wand gestellt werden.
29. Das Gewicht der Speisen, die auf das Essenstablett/den Rost
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gelegt werden, darf 2,5 kg nicht Uberschreiten. Legen Sie nicht alle
oder den groRten Teil der Lebensmittel auf eine Seite des
Tabletts/Drahtgestells, sondern verteilen Sie die Lebensmittel
gleichmalig auf dem Tablett/Drahtgestell.

30. WARNUNG: Dieses Gerat hat eine Heizfunktion. Sowonhl
funktionale als auch nicht funktionale Oberflachen kdnnen sich auf
hohe Temperaturen erhitzen. Da Temperaturen von verschiedenen
Menschen unterschiedlich wahrgenommen werden, sollte dieses
Gerat mit VORSICHT verwendet werden. Halten Sie das Gerat
ausschlieBlich an den Griffflachen fest und verwenden Sie
Hitzeschutzmalihahmen, wie Hitzeschutzhandschuhe oder
Topflappen. Bereiche, die nicht berthrt oder gehalten werden
sollen, mussen ausreichend Zeit zum Abkuhlen erhalten.

31. AuBerste Vorsicht ist geboten, wenn Sie ein Geréat oder einen
Behalter mit heiRem Ol oder anderen heilen Flissigkeiten
bewegen.

32. Dieses Gerat ist nicht fur den Betrieb mit einer externen
Zeitschaltuhr oder einem separaten Fernbedienungssystem
vorgesehen.

33. Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und dariber sowie
von Personen mit verringerten physischen, sensorischen oder
mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezuglich des
sicheren Gebrauchs des Gerats unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstehen.

34. Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

35. Reinigung und Pflege darf nicht von Kindern ohne Aufsicht
durchgefuhrt werden.

36. Bewahren Sie das Gerat und sein Kabel aullerhalb der
Reichweite von Kindern unter 8 Jahren auf.
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Warnungen

e Stecken Sie das Kabel in eine ordnungsgemal verdrahtete
Steckdose. Stecken Sie den Stecker vollstandig in die Steckdose;
wenn der Stecker nicht vollstandig eingesteckt ist, kann er
ungewdhnlich heild werden. Verwenden Sie eine Steckdose, die mit
einer 16-A-Sicherung abgesichert ist.

e Schlielen Sie niemals mehr als einen Stecker an dieselbe
Steckdose an. Tauchen Sie das Netzkabel oder den Stecker nicht
ins Wasser.

¢ Halten Sie das Netzkabel trocken und fassen Sie das Gerat nicht
mit nassen Handen an. Ziehen Sie nach Gebrauch immer das
Netzkabel ab. Eine Fehlfunktion kann beim Einstecken des
Steckers in die Steckdose einen Brand verursachen.

¢ Halten Sie beim Trennen des Netzkabels immer den Stecker fest
und ziehen Sie nicht am Kabel. Andernfalls konnten die Drahte im
Kabel brechen.

e Stellen Sie wahrend des Betriebs nichts auf den Backofen. Die
Hitze kann zu Verformungen, Rissen usw. flihren.

e Stellen Sie keine schweren Gegenstande auf die Backofentur. Das
Gerat kann umkippen.

e Warnung! Achten Sie darauf, sich wahrend des Geratebetriebs
nicht zu verbrennen. Die Metallteile und die Glastir sind sehr heil3,
wahrend das Gerat in Betrieb ist. Berlhren Sie sie nicht, wenn Sie
die Tur 6ffnen und schlieRen.

¢ Verwenden Sie beim Einsetzen oder Herausnehmen des Geschirrs
immer den Griff fur das Geschirr. Direkter Kontakt fuhrt zu
schweren Verbrennungen.

e Wenn die Glastur heil} ist, vermeiden Sie jeglichen Kontakt mit
Wasser. Die Glastur kann brechen.

e Wenn es wahrscheinlich ist, dass Fett aus dem Gargut
herausspritzt, empfiehlt es sich, zwei Aluminiumbleche auf das
Gericht zu legen. Dadurch wird das Spritzen reduziert und das Fett
kann zwischen die Bleche tropfen.
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e Legen Sie keine Gegenstdnde auf oder in die Nahe der
Heizelemente (oben und unten), da die Speisen sonst verbrennen.
Stellen Sie das Backblech immer auf die vierte Einschubebene des
Grills, damit keine Flussigkeiten oder Krimel auf das Heizelement
fallen.

e VVerwenden Sie keine brennbaren Stoffe in der Nahe eines in
Betrieb befindlichen Elektrogerats. Halten Sie alle unter Druck
stehenden Stoffe und andere brennbare Gase von den in Betrieb
befindlichen Geraten fern. Andernfalls kann es zu einem Brand
oder einer Explosion kommen.

Vorsicht

GERATEOBERFLACHEN SIND NACH GEBRAUCH HEISS. Tragen Sie
IMMER schultzende, isolierte Ofenhandschuhe, wenn Sie einen heil3en
Ofen oder heilles Geschirr und Lebensmittel bertihren oder wenn Sie den
Rost, Pfannen oder Backformen einsetzen oder herausnehmen.

VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME

1.Packen Sie das Geréat aus.

2.Entfernen Sie alle Roste und Pfannen. Waschen Sie die Roste und Pfannen in heiRem Seifenwasser
oder in der Spilmaschine.

3.Trocknen Sie alle Zubehorteile griindlich und legen Sie sie wieder in den Ofen. Stecken Sie den Ofen
in eine Steckdose und er ist betriebsbereit.

4.Nach dem Zusammenbau des Backofens empfehlen wir, ihn ca. 15 Minuten lang bei MAX-Temperatur
laufen zu lassen, um das Verpackungsdl zu entfernen, das nach dem Versand zurlickgeblieben sein
koénnte.

5.Bei der ersten Benutzung Ihres Backofens kann Rauch auftreten. Keine Sorge, das ist normal und der

Rauch sollte nach 20 Minuten verschwinden.
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BETRIEB

e Rost: Zum Toasten, Backen und allgemeinen Garen in Auflaufformen und Standardpfannen.

. Essenstablett: Zum Grillen und Braten von Fleisch, Gefliigel, Fisch und anderen Speisen.

. Griff fiir das Essenstablett: Ermdglicht das Aufnehmen des Tabletts und des Rosts.

e  DrehspieRgabel: Zum Braten einer Vielzahl von Fleisch und Geflligel.

. DrehspieBgriff: Ermdglicht das Aufnehmen der DrehspieRgabel.

e Thermostatknopf: Wahlen Sie die gewlinschte Temperatur von niedrig (90 °C) bis 220 °C.

. Timer-Knopf: Drehen, um die Garzeit einzustellen. Nach Ablauf der eingestellten Zeit ist ein Ton zu héren.

e Anzeige: Sie leuchtet, wenn der Ofen eingeschaltet wird.

e  Funktionsknopfe: Drehen Sie den Knopf, um die gewiinschte Kochfunktion einzustellen.

VERWENDUNG DES DREHSPIESSES

1. Schieben Sie eine Gabel bis zum Ende der Stange auf die Stange und sichern Sie die Gabel mit der Handschraube.

2. SpieRen Sie das Essen von der anderen Seite der Stange auf.

3. Setzen Sie die zweite Gabel auf die andere Seite der Stange und sichern Sie sie dann mit der Handschraube. Priifen Sie, ob das

Essenin

der Mitte der Stange fest sitzt.

4. Legen Sie die Stange mit den Lebensmitteln in den Ofen. Fiihren Sie eine Seite der Stange in das Aufnahmeloch des Backofens

ein. Legen Sie dann die andere Seite der Stange auf die Ofenhalterung.

OFENHEIZMODI

FUNKTION

GEEIGNET FUR...

GEBRAUCHSANWEISUNG

VORSICHT!

gleichmaRiges Backen von
Schweinekoteletts,
Hahnchenschenkeln,
Hahnchenfliigeln,
Kartoffelecken,

Koteletts, Fisch

Gefllgel,

1) Legen Sie das Gargut auf den Gitterrost/das Garblech.
Setzen Sie den Rost/die Schale in die mittlere
Stitzfihrung.

2) Drehen Sie den Backofen-Funktionsschalter auf

=

3) Stellen Sie den Thermostatknopf auf die gewlinschte

oder

Kochtemperatur ein.

4) Stellen Sie den Timer-Knopf auf die gewlinschte
Garzeit ein.

5) Um Lebensmittel zu iberpriifen oder zu entnehmen,
verwenden Sie den Griff, um die Lebensmittel hinein- und
herauszuschieben.

6) Nach Beendigung des Toastvorgangs ertdnt ein Ton
und der Timer-Drehknopf kehrt automatisch in die

Aus-Stellung  zurlick. Tir vollstandig 6ffnen  und

Lebensmittel am Griff entnehmen.

Alle Garzeiten beziehen sich

auf Fleisch bei

Kihlschranktemperatur. ~ Bei
gefrorenem Fleisch kann es
erheblich  langer  dauern.
Daher wird die Verwendung
eines  Fleischthermometers
dringend empfohlen.

das

Gekochtes Essen,

Metallgestell und die Tir
koénnen sehr heily sein; seien
Sie vorsichtig. Lassen Sie den

Ofen nicht unbeaufsichtigt.

Diese Funktion ist ideal

zum Backen von Brot,

Pizza und Gefluigel.

1) Legen Sie das Gargut auf den Gitterrost/das Garblech.
Setzen Sie den Rost/die Schale in die mittlere
Stitzfiihrung.

=y

2) Drehen Sie den Backofen-Funktionsknopf auf

3) Stellen Sie den Thermostatknopf nach Bedarf oder wie

Gekochtes Essen, das

Metallgestell und die Tir
koénnen sehr heil sein; seien

Sie vorsichtig.
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im Rezept angegeben auf die gewilinschte Temperatur
ein.

4) Stellen Sie den Timer-Knopf auf die gewiinschte
Garzeit ein.

5) Um Lebensmittel zu Uberpriifen oder zu entnehmen,
verwenden Sie den Griff, um die Lebensmittel hinein- und
herauszuschieben.

6) Nach Beendigung des Toastvorgangs ertont ein Ton
und der Timer-Drehknopf kehrt automatisch in die
Aus-Stellung  zurlick. Tir vollstandig 6ffnen  und
Lebensmittel sofort entnehmen; andernfalls rostet die im
Backofen verbleibende Hitze das Essen weiter und

trocknet es aus.

Diese Funktion ist ideal zum
Garen von ganzen Hihnern

und Gefllgel.

1) Ganzes Hahnchen auf den Drehspiel legen und mit
den beiden Gabeln von beiden Seiten fixieren.
Stecken Sie dann die Stange in das DrehspieRloch
und schlieBen Sie die Tur.

2) Drehen Sie den Funktionsknopf des Backofens auf

je nach Bedarf oder wie im Rezept angegeben auf die

gewiinschte Temperatur ein.

4) Stellen Sie den Timer-Knopf auf die gewiinschte

Garzeit ein.

5) Um Lebensmittel zu Uberpriifen oder zu entnehmen,

verwenden Sie den Griff, um die Lebensmittel hinein- und

herauszuschieben.

6) Nach Beendigung des Toastvorgangs ertont ein Ton
und der Timer-Drehknopf kehrt automatisch in die
Aus-Stellung zuriick. Offnen Sie die Tir vollstandig

und entnehmen Sie die Speisen mit dem Griff.

Setzen Sie das Essenstablett
in den unteren
Einschubschlitz, um das
wéhrend des Garens von den
Speisen tropfende ol
aufzufangen. Wir empfehlen
auBerdem, vor dem Garen mit
der Rotisserie-Funktion etwas
Wasser in den Garbehélter zu
gieRen, da dies das
Garergebnis positiv

beeinflusst.

Alle Toastzeiten beziehen sich
auf Fleisch bei
Kihlschranktemperatur.  Bei
gefrorenem Fleisch kann es
erheblich  langer  dauern.
Daher wird die Verwendung
eines  Fleischthermometers
dringend empfohlen.

Gekochtes Essen, das
Metallgestell und die Tir
koénnen sehr heil sein; seien
Sie vorsichtig. Lassen Sie den

Ofen nicht unbeaufsichtigt.

BEDIENUNGSANLEITUNG

1.
2.

Stellen Sie den Ofen auf eine feste Arbeitsflache. Stecken Sie ihn in die Stromversorgung.

Lebensmittel (z. B. Kuchen und seltenes Fleisch) besser zu garen.
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Legen Sie das Gargut in eine Schissel, stellen Sie Temperatur, Timer und Leistung ein und heizen Sie dann den Backofen vor.
Stellen Sie das Gericht mit dem Griff in den Ofen, wenn der Ofen die eingestellte Temperatur erreicht hat.

Normalerweise ist es nicht erforderlich, den Ofen vorzuheizen, aber es ist besser, ihn vorzuheizen, um einige der empfindlicheren




4. Bestreichen Sie die Schiissel mit etwas Ol, bevor Sie die Speisen hineinlegen, damit die Speisen nicht daran kleben.

5. Verteilen Sie die Speisen gleichmaRig auf dem Gericht und stellen Sie nur ein Gericht in den Ofen.

6. Durch die Glastir kdnnen Sie den Backfortschritt iberwachen. GrofRe Speisen sollten wahrend des Garvorgangs ein- bis zweimal
gewendet werden. Offnen Sie die Tiir zum Wenden oder Entnehmen von Speisen, aber schlieBen Sie die Tiir sofort wieder.

7. Stellen Sie nach dem Garen die Drehkndpfe auf die Position ,0“ und trennen Sie das Gerat vom Stromnetz. Seien Sie vorsichtig,

wenn Sie Lebensmittel aus dem Ofen nehmen.

REINIGUNGSHINWEISE

VORSICHT: Zum Schutz vor Stromschlagen DEN BACKOFEN NICHT IN WASSER ODER ANDERE FLUSSIGKEITEN TAUCHEN.

Fir beste Leistung und eine lange Lebensdauer reinigen Sie lhren Toaster-Ofen regelmaBig. RegelmafRige Reinigung verringert

auch die Brandgefahr.

1. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose. Lassen Sie es abkiihlen.

2. Nehmen Sie das herausnehmbare Kriimelfach, den Rost und das Blech aus dem Ofen. Reinigen Sie sie mit einem feuchten
Seifentuch. Achten Sie darauf, nur milde Seifenlauge zu verwenden.

3. Um das Innere des Ofens zu reinigen, wischen Sie die Ofenwéande, den Boden des Ofens und die Glastiir mit einem feuchten
Seifentuch ab. Wiederholen Sie den Vorgang mit einem trockenen, sauberen Tuch.

4. Wischen Sie die AuBenseite des Backofens mit einem feuchten Tuch ab. VORSICHT: KEINE SCHEUERMITTEL ODER
SCHEUERSCHWAMME AUS METALL VERWENDEN. Achten Sie darauf, nur milde Seifenlauge zu verwenden. Schleifreiniger,
Scheuerbirsten und chemische Reiniger beschadigen die Beschichtung dieses Geréts. Es kénnen Teile von der Beschichtung
abbrechen und elektrische Teile beriihren, was wiederum zu Stromschlaggefahr fiihren kann.

5. Lassen Sie das Gerat vor der Lagerung vollstéandig abkiihlen und trocknen. Wenn Sie den Backofen iber einen langeren Zeitraum
lagern, vergewissern Sie sich, dass der Backofen sauber und frei von Speiseresten ist. Lagern Sie den Backofen an einem
trockenen Ort, z.B. auf einem Tisch oder einer Arbeitsplatte oder in einem Schrankregal. Auler der empfohlenen Reinigung sollte
keine weitere Wartung durch den Benutzer erforderlich sein.

6. Alle anderen Wartungsarbeiten sollten von einem autorisierten Kundendienstvertreter durchgefiihrt werden.

LAGERUNG

Ziehen Sie den Netzstecker aus, lassen Sie das Gerat abkiihlen und reinigen Sie es vor der Lagerung. Bewahren Sie den
Elektrobackofen in seiner Verpackung an einem sauberen und trockenen Ort auf. Lagern Sie das Gerat niemals, wenn es heilt oder
noch eingesteckt ist. Wickeln Sie das Kabel niemals straff um das Geréat. Achten Sie darauf, dass das Kabel an der Stelle, an der es in

das Gerét eintritt, nicht belastet wird, da es sonst ausfransen und brechen kénnte.

WARTUNGSANLEITUNGEN
Dieses Gerat erfordert nur wenig Wartung. Es enthalt keine vom Benutzer zu wartenden Teile. Versuchen Sie nicht, das Gerat selbst

zu reparieren. Wenden Sie sich an einen qualifizierten Geréatereparaturtechniker, wenn das Produkt gewartet werden muss.

KORREKTE ENTSORGUNG DIESES PRODUKTS
Diese Kennzeichnung weist darauf hin, dass dieses Produkt in der gesamten EU nicht mit anderen Haushaltsabféllen
entsorgt werden darf. Um mogliche Schaden fiir die Umwelt oder die menschliche Gesundheit durch unkontrollierte
Abfallentsorgung zu vermeiden, sollten Sie den Abfall verantwortungsvoll recyceln, um eine nachhaltige Wiederverwendung
— von Materialressourcen zu foérdern. Um lhr gebrauchtes Gerat zuriickzugeben, nutzen Sie bitte die Rickgabe- und
Abholsysteme oder wenden Sie sich an den Handler, bei dem Sie das Produkt gekauft haben. Dieser kann diesen Artikel

entgegennehmen und fiir ein umweltfreundliches Recycling sorgen.
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c € Das Produkt erfiillt die Anforderungen der geltenden EG-Richtlinien.

TECHNISCHE DATEN

Modellbezeichnung HOM30M
Versorgungsspannung 220-240V
Frequenz 50-60 Hz
Ofenvolumen 30L
Leistung 1600 W
Modellbezeichnung HOM45M
Versorgungsspannung 220-240 V
Frequenz 50-60 Hz
Ofenvolumen 45L
Leistung 2000 W
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EN BG cz DE EL RU
' -3- -11- -20- -28- -46- -55-
ET LT Lv ES Fl FR HR
° -64- -72- -80- -89- -98- -106- -115-

HU T KA Kz MK NL NO
-123- -132- -141- -155- -164- -173- -181-
PL PT RO SK sLO SR UK
-188- -197- -206- -215- -223- -231- -239-

Kontrol af ovntemperatur A Bageplade

Kontrol af ovnens varmefunktion Gaffel til rotisserie

Timer Bl Handtag til rotisserie

Stregmindikatorlampe Bl Bakkehandtag

Rist Aigkog yia yixouha

Vigtige sikkerhedsanvisninger

Laes brugsanvisningen omhyggeligt, fer apparatet tages i brug

Vigtig sikkerhedsforanstaltning
1. Lees hele brugsanvisningen forst.
2. Brug ikke denne ovn samtidigt med andre elektriske hgjeffektapparater,
da dette kan forarsage overbelastning.
3. Rer ikke ved varme overflader, mens apparatet er i drift eller
umiddelbart efter.
4. Brug altid beskyttende isolerede ovnhandsker, nar du indseetter eller
fierner genstande fra en varm ovn.
5. Teet overvagning er ngdvendig, nar et apparat bruges af eller i
naerheden af bgrn.
6. Brug ikke denne ovn uden opsyn af en voksen.
7. For at beskytte mod elektrisk stgd ma ledningen, stikket eller andre
dele af ovnen ikke nedsaenkes i vand eller i anden veeske. Sgrg for, at
stikket er tgrt inden brug.
8. For at beskytte mod elektrisk stad ma du ikke rere ved apparatet,
seette stikket i stikkontakten eller tage det ud, nar din hand er vad.
9. For at beskytte stramledningen ma du ikke haenge noget pa den eller
klemme den; modificer ikke stremledningen; hverken vrid eller treek i
strgmledningen; hold stikket stille, nar du saetter det i eller tager det ud af
stikkontakten.
10. Lad ikke ledningen haenge ud over kanten af et bord eller en disk, og
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bergr heller ikke varme overflader. Brug ikke dette apparat, nar
streamledningen er snoet eller filtret sammen.

11. Tag apparatets stik ud af stikkontakten efter brug.

12. Dette apparat er kun til husholdningsbrug. Det ma ikke bruges
udendgrs og heller ikke til kommercielle anvendelser. Vi patager os intet
ansvar for reparationer, hvis brugeren ikke anvender dette apparat i
henhold til manualen.

13. Ved betjening af ovnen skal der vaere mindst 10 cm plads pa alle sider
af ovnen for at tillade tilstraekkelig luftcirkulation. Apparatet skal anbringes
pa et plant og tert underlag. Tag stikket ud fgr rengaring, og nar apparatet
ikke er i brug. Lad det kale af forud for rengering, og fer du installerer eller
fijerner dele.

14. Anbring ikke apparatet pa eller i neerheden af en varm gas- eller
elbraender, i en opvarmet ovn eller i en mikrobglgeovn.

15. Tildeek ikke dele af ovhen med metalfolie.

16. Meget store fgdevarer eller metalredskaber ma ikke seettes i en
bradristerovn, da de kan forarsage brand eller risiko for elektrisk stad.

17. Anbring ikke nogen af fglgende materialer i ovnen: pap, plast, papir
eller lignende.

18. Sgrg for, at apparatet er frakoblet stramforsyningen, og at det er kglet
af, fgr du flytter eller renger det.

19. Brug af tilbehgr, der ikke anbefales af producenten, kan forarsage
fare eller personskade.

20. Saet ikke noget pa ovnen, specielt ikke pa glaslagen, nar den er aben.
21. For at forhindre brand skal du pakke al mad, der kan frigive fedt eller
vaeske under tilberedningen, i aluminiumsfolie og placere det pa
bagepladen.

22. Sorg for, at aluminiumsfolien ikke er i kontakt med varmelegemer, da
dette kan forarsage brand.

23. Flyt ikke apparatet, mens det er i drift, nar det er varmt, eller nar der er
noget inde i det.

24. Hvis maden i ovnen bryder i brand eller begynder at ryge, skal du tage
stikket ud af ovnen og ikke abne glaslagen. Abn kun glaslagen, nar der
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ikke lzengere kommer rag fra maden.

25. Brug ikke apparatet, hvis det er beskadiget, eller hvis det er blevet
tabt. Send det til et reparationscenter til eftersyn eller reparation. Brug
ikke dele, der ikke er fra den originale producent.

26. Dette apparat har en lage af heerdet sikkerhedsglas. Glasset er
staerkere end almindeligt glas, og det er mere modstandsdygtigt over for
brud. Heerdet glas kan ga i stykker, men stykkerne har ikke skarpe spidser.
Undga at ridse lageoverfladen eller lave hakker i kanterne. Hvis lagen har
en ridse eller et hak, skal du kontakte vores kundeservice, inden du
bruger ovnen.

27. For apparater med type-Y-tilbehgr: Hvis stremledningen er
beskadiget, skal den udskiftes af producenten, dennes servicetekniker
eller tilsvarende kvalificerede personer for at undga fare.

28. Apparatets bageste overflade skal placeres ind mod en veeg.

29. Veaegten af den mad, der leegges pa madbakken/risten, ma ikke
overstige 2,5 kg. Anbring ikke al eller det meste af din mad i den ene side
af bakken/risten. Fordel hellere maden ligeligt pa madbakken/risten.

30. ADVARSEL: Dette apparat har en varmefunktion. Bade funktionelle
og ikke-funktionelle overflader kan opvarmes til hgje temperaturer. Da
temperaturer fornemmes forskelligt fra person til person, skal denne
enhed bruges med FORSIGTIGHED. Hold udelukkende apparatet ved at
gribe fat i dets overflader, og traef foranstaltninger for at beskytte dig mod
varmen. Brug f.eks. varmebeskyttelseshandsker eller grydelapper.
Omrader, der ikke er beregnet til at blive rgrt eller holdt i, skal have
tilstraekkelig tid til at kele af.

31. Der skal udvises stor forsigtighed ved flytning af et apparat eller en
beholder, der indeholder varm olie eller andre varme vaesker.

32. Apparatet er ikke beregnet til at blive betjent ved hjaelp af en ekstern
timer eller en separat fiernbetjening.

33. Apparatet ma bruges af bgrn over 8 ar og af personer med nedsat
fysisk, sensorisk eller mental kapacitet eller manglende erfaring med og
viden om produktet, hvis de holdes under opsyn eller har faet vejledning i
at bruge apparatet pa en sikker made, og hvis de forstar de involverede
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risici.

34. Barn ma ikke lege med apparatet.

35. Barn ma ikke udfgre rengarings- eller vedligeholdelsesopgaver uden
opsyn.

36. Hold apparatet og dets ledning uden for raekkevidde af bgrn under 8
ar.

Advarsler

e St kablet i en korrekt kablet stikkontakt. Saet stikket helt ind i
stikkontakten. Hvis det ikke er sat helt i, kan det blive unormalt varmt.
Brug en stikkontakt, der er beskyttet med 16A sikring.

e Tilslut aldrig mere end et stik til den samme stikkontakt. Nedsaenk ikke
stramledningen eller stikket i vand.

e Hold strgmledningen ter, og handter ikke apparatet med vade haender.
Tag altid stremledningen ud efter endt brug. En funktionsfejl kan
forarsage brand, nar stikket seettes i stikkontakten.

e Nar du tager streamledningen ud, skal du altid tage fat i stikket og ikke
traekke i ledningen. Ellers kan ledningerne inde i kablet ga i stykker.

¢ Anbring ikke noget pa ovnen, mens den er i brug. Varmen kan forarsage
deformation, revner osv.

¢ Anbring ikke tunge genstande pa ovnlagen. Apparatet kan veelte.

e Advarsel! Pas pa ikke at breende dig selv under drift af apparatet.
Metaldelene og glaslagen er meget varme, nar apparatet er i brug. Rar
ikke ved dem, nar du abner og lukker lagen.

e Brug altid handtaget til skalen, nar du indseetter eller fierner denne.
Direkte kontakt vil forarsage alvorlige forbraendinger.

e Nar glaslagen er varm, skal du undga al kontakt med vand. Glaslagen
kan ga i stykker.

o Hvis det er sandsynligt, at fedt vil sprgjte fra den mad, du laver, anbefaler
vi, at du leegger to ark aluminium i skalen. Dette vil reducere sprgjtning og
tillade, at fedtet drypper ned mellem arkene.

e Anbring ikke noget pa eller i neerheden af varmelegemerne (@verst og
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nederst), da maden i sa fald breender pa. Placer altid bagepladen i
grillens fjerde rille for at forhindre, at vaesker eller krummer falder ned pa
varmelegemet.

¢ Brug ikke breendbare stoffer taet pa et elektrisk apparat, der er i drift. Hold
alle stoffer under tryk og andre braendbare gasser veek fra apparater, der
er i brug. | modsat fald kan det forarsage brand eller eksplosion.

Forsigtig

APPARATETS OVERFLADER ER VARME EFTER BRUG. Brug ALTID
beskyttende isolerede ovnhandsker eller luffer, nar du rgrer ved en varm
ovn eller varme retter og mad, eller nar du indsaetter eller fjerner risten,
gryder eller bagefade.

FOR DU BRUGER APPARATET FORSTE GANG

1.Pak enheden ud.

2.Fjern alle riste og gryder. Vask riste og gryder i varmt saebevand eller i opvaskemaskinen.

3.Ter alt tilbehgr grundigt af, og placer dem i ovnen. Saet ovnen i en stikkontakt, og den er klar til brug.

4.Nar du har samlet ovnen igen, anbefaler vi, at du lader den fungere ved MAKS-temperatur i ca. 15
minutter for at fierne eventuel emballageolie, der matte vaere tilbage efter forsendelse.

5.Der kan forekomme rgg under den fgrste brug af din ovn. Bare rolig, det er normalt. Regen begr

forsvinde efter 20 minutter.

42



BRUGSANVISNING

e Rist: Til grillning, bagning og almindelig madlavning i kasseroller, skale og standardgryder.

e Madbakke: Til grillning og stegning af ked, fierkree, fisk og andre fadevarer.

. Handtag til madbakke: Giver dig mulighed for at tage bakken og risten ud.

* Rotisserie-gaffel: Bruges til stegning af forskellige slags ked og fierkrae.

* Rotisserie-handtag: Giver dig mulighed for at tage fat i rotisserie-gaflen.

e  Termostatknap: Vaelg den gnskede temperatur fra lav (90 °C) til 220 °C.

«  Timerknap: Drejes for at indstille tilberedningstiden. Der hares en klokkelyd, nar den indstillede tid er gaet.

. Indikator: Den lyser, nar ovnen teendes.

. Funktionsknapper: Drej knappen for at indstille den gnskede tilberedningsfunktion.

BRUG AF ROTISSERIE

1. Skyd en gaffel ind pa stangen, indtil den er teet pa enden heraf, og fastger gaffelen med tommelskruen.

2. Spyd maden fra den anden side af stangen.

3. Placer den anden gaffel i den anden ende af stangen, og fastger den derefter med tommelskruen. Kontrollér, om maden sidder

godt pa plads midt pa stangen.

4.  Placer stangen med mad i ovnen. Indszet den ene ende af stangen i ovnens stattehul. Anbring derefter den anden ende af stangen

pa ovnstettebeslaget.

OVNOPVARMNINGSTILSTANDE

FUNKTION GODTIL...

HVORDAN BRUGER MAN?

ADVARSEL!

svinekoteletter,

ensartet tilberedning

1) Leeg maden, der skal tilberedes, pa risten/madbakken.

Seet risten/bakken i ovnens midterste rille.

=

3) Indstil termostatknappen til den @nskede

2) Drej ovnfunktionsknappen til eller
tilberedningstemperatur.

4) Indstil timerknappen til den gnskede tilberedningstid.
5) For at kontrollere eller tage mad ud skal du bruge
handtaget til at hjeelpe med at skubbe maden ind og ud.
6) Nar grillningen er feerdig, lyder der en klokke, og
timerknappen vender automatisk tilbage til slukket
position. Abn lagen helt, og tag maden ud ved hjeelp af

handtaget.

Alle tilberedningstider  er
baseret pa ked ved
koleskabstemperatur. Frosset
ked kan tage betydeligt
leengere tid. Derfor anbefales
det steerkt at bruge et

kadtermometer.

Tilberedt mad, metalrist og
lage kan veere meget varme;
handter med omhu. Efterlad

ikke ovnen uden opsyn.

E kyllingevinger,
fierkrae, koteletter, fisk
D Denne funktion er ideel til

og fjerkree.

tilberedning af bred, pizza

1) Leeg maden, der skal tilberedes, pa risten/madbakken.
Seet risten/bakken i ovnens midterste rille.

=y

2) Drej ovnfunktionsknappen til

3) Indstil termostatknappen til den gnskede temperatur
eller som beskrevet i opskriften.

4) Indstil timerknappen til den gnskede tilberedningstid.
5) For at kontrollere eller tage mad ud skal du bruge
handtaget til at hjeelpe med at skubbe maden ind og ud.
6) Nar grillningen er feerdig, lyder der en klokke, og

timerknappen vender automatisk tilbage til slukket

Tilberedt mad, metalrist og
lage kan veere meget varme;

handter med omhu.
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position. Abn lagen helt, og tag maden ud med det
samme. Ellers fortseetter den varme, der er tilbage i
ovnen, med at stege maden, sa den terrer ud.
Denne funktion er ideel til | 1) Leeg hele kyllingen pa rotisseriestangen, og fastger | Placer madbakken i den
Zl tilberedning af hele kyllinger den med de to gafler fra begge sider. Indseet derefter | nederste rille for at opsamle
- og fierkree. stangen i rotisseriehullet, og luk lagen. olie, der drypper fra maden
= under tilberedningen. Vi
2) Drej ovnfunktionsknappen til El eller anbefaler ogsa at helde lidt
vand i madbakken inden
kede temperatur eller som beskrevet i opskriften. tilberedning med
rotisseriefunktionen, da dette
4) Indstil timerknappen til den gnskede tilberedningstid. giver et godt resultat.
5) For at kontrollere eller tage mad ud skal du bruge
handtaget til at hjeelpe med at skubbe maden ind og ud. Alle grillningstider er baseret
6) Nar grillningen er feerdig, lyder der en klokke, og pa xod ved
timerknappen vender automatisk tilbage til slukket Koleskabstemperatur. Frosset
position. Abn lagen helt, og tag maden ud ved hjeelp af ked kan tage betydeligt
handtaget. leengere tid. Derfor anbefales
det steerkt at bruge et
kadtermometer.
Tilberedt mad, metalrist og
lage kan veere meget varme;
handter med omhu. Efterlad
ikke ovnen uden opsyn.
BRUGSANVISNING
1. Placer ovnen pa en solid arbejdsflade. Slut den til stramforsyningen.
2. Heeld maden, der skal tilberedes, i et fad, indstil temperatur, timer og effekt, og forvarm derefter ovnen. Anbring fadet i ovnen ved
hjeelp af handtaget, nar ovnen nar den indstillede temperatur.
3. Det er normalt ikke nedvendigt at forvarme ovnen, men det er bedre at forvarme den for bedre at tilberede nogle af de mere sarte
fodevarer (for eksempel kager og sjeeldent kad).
4. Pensl skalen med lidt olie, inden du hzelder maden i den, sa maden ikke klaeber til skalen.
5. Fordel maden ligeligt i skalen, og seet kun én skal i ovnen.
6. Gennem glaslagen kan du overvage, hvordan tilberedningen skrider frem. Store fedevareemner skal vendes en eller to gange
under tilberedningen. Abn lagen for at vende eller tage maden ud, men luk lagen igen lige med det samme.
7. Efter tilberedning skal du indstille knapperne i "0"-positionen og tage stikket ud af stikkontakten. Pas pa, nar du tager mad ud af
ovnen.
RENGORINGSVEJLEDNING

FORSIGTIG: For at beskytte mod elektrisk stod MA OVNEN IKKE NEDSANKES | VAND ELLER | ANDRE VASKER.

For at opna den bedste ydeevne og en lang levetid skal du rengere din bradristerovn regelmaessigt. Regelmaessig rengering vil

ogsa reducere risikoen for brandfare.

1.
2.

Tag stikket ud af stikkontakten. Lad det kele af.
Fjern den aftagelige krummebakke, rist og bakke ved at treekke dem ud af ovnen. Renger dem med en fugtig saebeklud. Serg for
kun at bruge mildt seebevand.

For at renggre indersiden af ovnen skal du terre ovnvaeggene, bunden af ovnen og glaslagen af med en fugtig seebeklud. Gentag
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med en ter, ren klud.

4. Ter ydersiden af ovnen af med en fugtig klud. FORSIGTIG: BRUG IKKE SLIBENDE RENG@RINGSMIDLER ELLER
SKURESVAMPE. Sgrg for kun at bruge mildt seebevand. Slibende rengeringsmidler, skrubbebgrster og kemiske rengeringsmidler
vil beskadige beleegningen pa denne enhed. Stykker kan braekke af belzegningen og komme i bergring med elektriske dele, hvilket
igen kan give risiko for elektrisk stad.

5. Lad apparatet kele helt af og blive helt ter, inden det seettes veek. Hvis du opbevarer ovnen i laengere tid, skal du serge for, at
ovnen er ren og fri for madpartikler. Opbevar ovnen pa et tort sted, f.eks. pa et bord eller en bordplade eller skabshylde. Bortset fra
den anbefalede rengering er der ikke noget behov for yderligere brugervedligeholdelse.

6. Enhver anden service skal udfgres af en autoriseret servicerepraesentant.

SADAN GEMMER DU APPARATET
Tag stikket ud af stikkontakten, lad apparatet kele af, og renger det, inden det opbevares. Opbevar den elektriske ovn i den originale
kasse pa et rent og tert sted. Opbevar aldrig apparatet, mens det er varmt eller stadig tilsluttet. Vikl aldrig ledningen teet om apparatet.

Belast ikke ledningen, der hvor den Igber ind i apparatet, da dette kan fa ledningen til at flosse og ga i stykker.

VEDLIGEHOLDELSESINSTRUKTIONER
Dette apparat kreever kun lidt vedligeholdelse. Det har ingen dele, der kan serviceres af brugeren. Forsgg ikke at reparere det selv.

Kontakt en kvalificeret tekniker for reparation af apparatet, hvis det kraever service.

KORREKT BORTSKAFFELSE AF DETTE PRODUKT
Denne meerkning angiver, at dette produkt ikke ma bortskaffes sammen med andet husholdningsaffald, hvilket geelder for
hele EU. For at forhindre risiko for skade pa miljget eller menneskers sundhed som fglge af ukontrolleret bortskaffelse af
affald skal du genbruge det ansvarligt for at fremme bzeredygtig genanvendelse af materielle ressourcer. Hvis du vil
— returnere din brugte enhed, skal du bruge retur- og indsamlingsordningerne eller kontakte den forhandler, hvor produktet

blev kebt. De kan aflevere dette produkt til miligmaessig forsvarlig genanvendelse.

C € Produktet opfylder kravene i de gaeldende EF-direktiver.

TEKNISKE DATA

Model HOM30M
Forsyningsspeaending 220-240V
Frekvens 50-60 Hz
Ovnens volumen 30L
Strgmforsyning 1600 W
Model HOM45M
Forsyningsspeending 220-240V
Frekvens 50-60 Hz
Ovnens volumen 45L
Stremforsyning 2000 W
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EN BG cz DE DK RU
-3- 11- -20- -28- -38- -55-

' ET LT Lv ES FI FR HR
(] -64- -72- -80- -89- -98- -106- -115-
HU IT KA KZ MK NL NO
-123- -132- -141- -155- -164- -173- -181-
PL PT RO SK SLO SR UK
-188- -197- -206- -215- -223- -231- -239-

AlakoTITNG BEPUOKPaTiag @oupvou A Toyi

AlakOTITNG AsiToupyiag Bépuavang @oupvou MepioTpo@Ikr) coUBAa
XpovodIakdTITng Bl Xeipohan TepIoTPO@IKAG CoURAAG
EvoeikTikr) Auxvia iox0og El XeipoAaBn tawiol

Zxapa JloTok Ans kpoLuek

ZnMavTIKEG 0Bnyieg ao@aleiag

AloBaoTe TTPOCEKTIKA TIG 0ONYiEG TIPIV XPNOIUOTIOINCETE T CUOKEUN

ZNMAVTIKA METPA TTPOCTACIOG
1. AlaBAoTE TTPWTA TO GUVOAO TWV 0dNYIWV.
2. Mn XpNOIKOTIOIEITE AUTOV TOV POUPVO TAUTOXPOVA PE AAAEG NAEKTPIKEG
OUOKEUEG UWNANG 10XU0G, KaBWws autd Ba PTTopoucE va TTPOKAAECEI
uTTEPPOPTWON.
3. Mnv ayyiCete omoIE0dNTTIOTE BEPUEG ETTIPAVEIEG TG CUCKEUNG EVW QUTA
Aeiroupyei ) auéowg PETA.
4. ®opdre TAVTO TTPOCTATEUTIKA YAVTIQ QOUPVOU HE POVWON KATA TNV
TOTTO0€TNON A TNV ATTOUAKPUVON AVTIKEIMEVWY aTTO évav e0TO GOUPVO.
5. H otevh emifAewn civar amapaitntn O6Tav OTTOIECONTIOTE CUOKEUEG
xpnoigotrolouvTal atré Taidid fj KOVTA o€ auTd.
6. Mn xpnoigoTroigite AuUTOV ToV QOUPVO XwpiG emiBAewn amod évav
evNAIKa.
7. Na mTpooTacia Tou €autou oag atrd nAekTpotTAnéia, pn BuBieTte TO
KAAWdIO, TO QIG 1] OTTOIOOATTOTE PEPOG TOU POUpPVOU O€ vEPO 1 GAAO uypo.
BeBaiwBeite 6T TO QI €ival aTeYVO TIPIV ATTO TN XPrRon.
8. MNa mpooTacia Tou €autol 00g Ao NAEKTPOTTANGia, pnv ayyidete,
OUVOEETE I OTTOOUVOEETE T CUOKEUNR OTO peUpa HE Bpeyuéva XEpia.
9. MNa TTpooTacia Tou kKaAwdiou TPoPOdOCiag, YNV KPEPATE TITTOTA TTAVW
TOU KOI PNV TOU OOKEITE TTiEON £EWTEPIKA. MnNV TPOTTOTIOIEITE TO KAAWDIO
Tpopodociag. Mnv TpaBdATe Kol PNV TTEPIOTPEQPETE TO  KAAWDIO
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TPOPOdOCiag. ZUVOEETE KAl ATTOOUVOEETE TN OUOKEUN oTtd TO pelpd
KPATWVTAG aTTd TO QIG.

10. Mnv a@rjvete 10 KOAWDSIO va KpEWeTal TTdvw atmd TNV dkpn Tou
Tpatediou 1 Tou TIAyKoUu 1 va ayyidel Bepuéc em@dveieg. Mn
XPNOIYOTIOIEITE QUTA Tn OCUCKEUR OTAV TO KAAWAIO TPo@odoaoiag EXEl
TTEPIOTPAPEI 1} EPTTAAKEI.

11. ATTOOUVOEETE TN CUOKEUN atrd TNV TTpida WETA TN XPAOoN.

12. Autl n OuokKeuy TIpoopieTal POVO yIa OIKIOKA Xprion. Mn
XPNOIYOTIOIEITE TN OUOKEUR Of  E€CWTEPIKOUG  XWPOUG 1 yia
ETTAYYEAUATIKOUG OKOTTOUG. Agv avaAhauBdvoupe Kayia euBuvn €TIOKEUAG
av o XpnoTtng dev XPNOIUOTTOINCEl AUTH TN OUOKEUH OUP@WVA HE TO
EYXEIPIdIO XpAONG.

13. Kartd tn Asiroupyia Tou @oupvou, apAoTe KEVO XWwpo TouAdyiotov 10
EKATOOTA YUPW aTTO OAEC TIG TTAEUPEG TOU YOUPVOU YIA VA ETTITPEWETE TNV
ETTAPKI KUKAOQOpia Tou aépa. H Bdon oTnv otroia TOTTOBETEITAI N CUOKEUR
Ba TTpéTTEl va gival eTTITTEON KOl OTEYVH. ATTOOUVOEDTE T CUOKEUR ATTO TNV
mpia 6tav dev XpnoldoTrolgiTal | TTpIvV atmd Tov Kabapioud. AQHOoTE TN
OUCKEUN VO Kpuwaoel TPV oTrd TNV eykKataoTaon f TNV agaipeon
€EAPTNUATWY 1 TTPIV ATTO TOV KABAPICHO.

14. Mnv TomroBeTeiTe TN CUOKEUun TTAVW 1 KOVTA O€ Koudiva agpiou,
NAEKTPIKN Koudiva, {eoTr Koudiva 1 ¢oUpvo HIKPOKUPATWV.

15. Mnv KOAUTITETE OTTOIODATTOTE PEPOG TOU POUPVOU PE AAOUNIVOXOPTO.
16. Mnv eiodyete peydAa TpO@IUa 1 UETAAAIKG OKEUn O QOUpPVAKIa,
KOBWG PTTOPEI va TTPOKAAETOUV TTUPKAYIA 1) KivOUVO NAEKTPOTTANEIOG.

17. Mnv ToTr0B¢TEiTE OTTOIOOATTOTE ATTO T AKOGAOUBA UAIKG OTOV QOUPVO:
XOPTOVI, TTAACTIKO, XOPTi A OTIBNTTOTE TTAPOMOIO.

18. BeBaiwbeite 0TI N cuoKkeun €ival aTToouVOEdEPEVN ATTO TO PEUMA Kal
OTI £XEI KPUWOEI TTPIV TV PETAKIVAOETE A TNV KOBOPIOETE.

19. H xprion €&apTnudtwy OTEPEWONG TTOU BEV CUVIOTWVTAI ATTO TOV
KOTOOKEUAOTH UTTOPEI VO TTPOKOAETEI KivOUVO 1} TpauuaTIoNO.

20. Mnv TotToB¢TEiTE TITTOTA OTOV YOUPVO Kal €10IKA oThV YUdAivn TTopTa
OTaV QUTH Eival avoIxTr).

21. Na va amorpéwete Tnv  ekOAAWON  TTUPKAYIAG, TUAiETE  O¢€
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aAOUNIVOXOPTO TUXOV TPO@IUA TTOU UTTOPEI va atTeAeuBepwaoouv AITTog N
XUMOUG KaTd Tn JIGPKEIT TOU JOYEIPEPOTOGS Kl TOTTOBETHOTE TG GTO TAWI.
22. BeBaiwBeite 6T TO aAoupivoxapTo Oev £pXETal OE ETTAQPN ME
OTTOI00NTTOTE BEPUAVTIKA GTOIXEIR, KABwG auTtd Ba pTTopouce va odnynoel
o€ ekONAWON TTUPKAYIAG.

23. Mn WETAKIVEITE TN OUOKEUN evw Agitoupyei 3 6étav eival CeoTh | oTav
UTTAPXEI KATI JECA TNG.

24. Av 10 paynTtd oTOV POUpPVO TTIACEl QWTIA ] apxioel va Byddel katrvoug,
ATTOOUVOECTE TOV QOUPVO KAl PNV AVOIgeTE T yUAAlvn TTOPTA €KEivn TN
oTIyun. Avoilte Tn yudAivn TTopTa poévo otav dev Byaivel Katvog atmod To
eaynto.

25. Mn XpNOCIYOTIOIEITE TN CUOKEUNR Qv €XEl UTTOOTEI {NUIA 1) av €XEI TTECEL.
AvT' auToU, atreuBuvBEeiTe O€ £va KEVTPO ETTIOKEUWY YIa EAEYXO 1) ETTIOKEUN.
Mn xpnoiyoTrolcite e€apTruaTa TTou Oev TTPOEPXOVTAIl ATTO TOV APXIKO
KATOOKEUAOTH).

26. AuTh) n ouokeun d1aBéTel TTépTa aTmd wnuévo yuahi acpaleiag. Autd To
YUOAI €ival 1o 1oxup6d atmd TO KAVOVIKO YUOAI KOl TTIO QavBeKTIKO OTn
Bpauon. To wynuévo yuaAi utropei va oTracel, aAAG Ta KOPPATIO TOU dev Ba
EXOUV QIXMNPES AKPES. ATTOQUYETE TO YPATLOUVIONUO TNG ETTIPAVEINS TNG
TTOPTAG ] TWV AKPWYV TNG. AV TTAPATNPNOETE PIa ypaTt{ouvid oTnv TTopTaA,
EMKOIVWVACOTE ME TN YPOUMA €EuTINEETNONG  TTEAQTWV  HOG  TTPIV
XPNOIMOTTOINCETE TOV POUPVO.

27. Ta ouokeuég pe e€aptnua TOTTOU Y: Av TO KOAWDSIO TPOPOdOGiag
utrooTel {nuIG, Ba TTPETTEI va avTIKATAoTaBEl aTTd TOV KATAOKEUAOTH, TOV
AVTITTPOOWTTO ETTIOKEUWY 1 GAAO GTOPO pE TTapdPoIa TTPOCOVTA, YId TNV
atro@uyn dIAQoPwWYV KIVOUVWV.

28. H triow em@dveia TnG OUCKEUAG Ba TTpETTEl va TOTToBeTNOE atrévavTi
atro €vav Toixo.

29. To Bdapog Tou @aynToU TToU TOTTOBETEITAI OTO TAWi 1 TN oXdpa dev Ba
Tpétel va utrepPaivel Ta 2,5 kIAG. Mnv ToTroBeTEiTE OAO ] TO PeEYAAUTEPO
MEPOC TOU @aynTou ©O¢ OTn Mia TTAeupd Tou TAWIoU 1 TNG OXAPAG.
AvtiBeTa, dlaveiuete To QaynTté opoldhoppa o€ OA0 TOo Tawi 1 6An Tn
oxapa.
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30. NMPOEIAOMOTHZH: Auti n cuokeun diabéTel Asitoupyia Bépuavong.
O1 em@adveieg TTou AsitoupyoUlv, oAAG Kal auTég TTou degv Asitoupyouv,
evOEXeTal va  avamTuéouv  uywnAég  Bepuokpacicg. Aedouévou  OTI
OIaPOPETIKA ATOMa avTIAauBavovTal pe SIOQOPETIKO TPOTIO TIGC UWNAEG
BepuoKpaoieg, aut) n ouokeury Ba TTPETTEl va  XENOIYOTIOIEITAl M€
MPOZOXH. Kpatdrte Tn ouokeur atmokAEIOTIKA aTTd TIG €MQAVEIEG TWV
AaBwv Kol XpnoldoTtroleite  PETPO  TTPOOTACIAg atmd  TIC  UWNAEG
Bepuokpaaicg, OTTWG YyAvTia TTpooTaciag atrd Tn BepudtnTa | TACTPES
@oupvou. [lepiuéveTe WOTIOU VO KPUWOOUV Ol ETTIPAVEIEG TTOU Ogv
TTpoopifovTal yIa va TIG ayyileTe ] va TIG KPATATE.

31. Atraiteitan 181aiTepn TTPOCOXA OTAV METOKIVEITE MIO CUOKEUR 1 €va
doxeio TTou TTEPIEXEI KAUTO AGdI 1 GAAa (e0Td UYPA.

32. Auti n ouokeun dev eival oxedlaouévn WOTE va AEITOUPYEl PHECW
€EWTEPIKOU XPOVODBIAKOTITN 1 £EXWPIOTOU CUOCTHMATOS OTTOUAKPUCHEVOU
eAEyxou.

33. AuT) n cuokeun PTToPEl va xpnoiuoTroindei atrd TTaidid nAikiag 8 eTwv
Kal Avw, KaBwg Kal atrd ATOUA PE MEIWMPEVEG CWHATIKES, AIoONTNPIOKES N
dlavonTIKEG IKavoTNTeEG N EANAEIYn  ePTTEIpiag Kal  yvwong, €@ooov
emTNEoUVTal Kal £Xouv AGBel 0dnyieg OXETIKA PE TNV AOQOAAR XPAON TNG
OUOKEUNG Kal KATAvooUV TOUG OXETIKOUG KIVOUVOUG.

34. Ta Taidi& dev eMTPETTETAI VA TTAICOUV [IE Tr) CUOKEUN.

35. O kaBapioudg Kai N ouvtipnon 6gv Ba TTPETTEl va ekTEAOUVTaI OTTO
TTaIdI& Xwpig eTTiBAewn.

36. Aiatnpeite TN ouokeunl Kal TO KAAWDSIO TNG Mokpid otrd Taidid
MIKPOTEPO TWV 8 ETWV.

Mposidotroinoeig

o 2uvdéeTe TO KOAWDIO O¢ pia TTpila pe KATAAANAN kKoAwdiwon. Eiodyete
TTARPWG TO QIG oTNV TTPICa. Av TO @IG eV elI0axOei TTAAPWG, UTTOPEI va Yivel
acuvABioTa {eoTd. XpnOIUOTIOIEITE pIa TTpida TTOU TTPOCTATEUETOI ME
ac@aAcia 16A.

o Mn ouvdieTe TTOTE TTEPICOOTEPA ATTO €va @IG OTnV idIa TTpida. Mn BubileTe
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TO KAAWDBIO TPOYPODdOUIAG I TO PIG OTO VEPO.

AlaTnpeiTe TO KAAWBIO TPOPODOTIaG OTEYVO KAl PNV ayYiCETE TN OUOKEUN
ME Bpeypéva xépla. ATTOOUVOEETE TTAVTA TO KAAWDIO TPOPOdOTiag YETA TN
xprion. Mia duoAsiToupyia PTTOpEi va TTPOKAAETEl TTUPKAYIG OTAV TO @IG
gloayayetal oTnv Tpida.

Otav atmoouvdéete T0 KaAWdIO Tpo@odoaiag amd Tnv Tpida, KpaTdaTe
TTAVTA TO QI KAI UNV TPARATE TO KOAWDSIO. AIGQOPETIKA, Ta CUPHOTA HECT
OTO KOAWDIO eVOEXETAI VA OTTACOUV.

Mnv TotroBeTeiTe TiTTOTO TTAVW OTOV POUPVO eV Asitoupyei. H Bepudtnta
MTTOPEI VO TTPOKAAECEI TTAPAPOPPWON, PWYHEG KATT.

Mnv TotroBeteiTe Bapid avTikeiyeva oTnv TTOPTA Tou Poupvou. H cuokeun
MTTOPEI VO avaTPaTTE.

Mpoeidotroinon! MNpoo€ETe va punv Kaeite Katd Tn AEIToupyia TNG CUOKEUNG.
Ta peTaAAIKG pépn Kal n yudAivn TTépTa ival TTOAU (eOTA €V N OUOKEUN
Aeiroupyei. Mnv Ta ayyidete OTav AVOIYETE KOl KAEIVETE TNV TTOPTA.
Xpnaolyotroleite TTAvTa TN XEIPoAaRBn yia To @ayntd KaTd TNV €icaywyn N
TNV a@aipeon Tou @ayntou. H dueon ema@r 6a TTpokaAécel cofapd
eykauuara.

Otav n yudAivn mépTa gival {eaTr|, atmoQuUyeTe KABE TTa@r ue 10 vepd. H
YUGAIVN TTOPTA UTTOPET VA OTTACEL.

Av givar mBavé va xuBei AiTTog ommé TO @ayntd TOU MAYEIPEUETE,
OuVvIoTATal va ToTroBeToeTe dUO (QUAAA aAouuIvoxapTou GTO QaynTo.
Auté Ba peiwoel To MToINICPa Kal Ba emTPEWEl OTO AITTOG va OTAEE!
METAEU TwV QUAAWV.

Mnv ToTTOBETEITE TITTOTA TTAVW 1) KOVTA OTA BEPUAVTIKA OTOIXEIQ (TTAVW KOl
KATW), KaBwg 10 @aynTtdé Ba Kaei. ToroBeTeiTE TTAVTA TO TAWi OTO TETAPTO
pA®I TOU @OUPVOU VIO VO MNV TTEOOUV uypd 1 Wixouha Tadvw oOTO
BepuavTIKO aTOIXEIO.

Mn XpnOIJOTIOIEITE EUPAEKTEG OUTIEG KOVTA OE NAEKTPIKA OUOKEUN TTOU
Aeiroupyei. PuANGooeTe OAEG TIG OUCIEG UTTO TTiEON Kal GAAG EUPAEKTO aépIa
MOKpPI& aTTd OUOKEUEG TTOU AEITOUPYOUV. Z€ QVTIOETN TTEPITITWON, UTTOPEI
va TTPOoKANBei TTupkayid f ékpnén.
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Mpoooxn

Ol

EMI®ANEIEX TON XYZKEYQN EINAlI ZEXTEX META TH XPHXZH. ®OPATE [MANTA

TIPOCTATEUTIKA POVWHEVA YAavTIa @oUpvou Otav ayyilete évav {eoTd @oUpvo 1 (e0TG TIATA KAl
@aynTo 1 OTAV EICAYAYETE ] APAIPEITE TN OXAPA, TNYAVIA i TAWIA.

MPIN AMO THN NMPQTH XPHZH

1.

ATIOOUOKEUAOTE Tr) GUOKEUN.

2. AQaipéoTe OAEG TIG OXAPEG Kal Ta Tawid. MAOVETE TIG OXAPES Kal Ta Tayid pe {e0Td vepd Kal oatrouvl TATWY 1 oTo TTAUVTAPIO
TATWV.

3. Z1eyvwoTe KOAG OAa Ta ESUPTHHOTA KOl ETTAVOTOTTIOBETAOTE Ta OTOV POUPVO. ZUVSETTE TOV QOUPVO OF pia TIPIfa Kai gival ETOINOG YIa
xerion.

4. MeTd TV €£TTAVACUVOPPOAGYNON TOU QOUPVOU OAG, OO CUVIOTOUPE Vo TOV AEITOUPYAOETE OTN péyioTn Beppokpaoia (MAX) yia
TepiTou 15 AETITd, yia va €§OTUIOTOUV TUXOV UYPA OUCKEUACIAG TTOU UTTOPEI VO TTOPAPEVOUV €VTOG TNG OUOKEUAG WETE TNV
QaTTO0TOAR.

5. Mrmopei va TrapaxBei Katrveg Katd T SIGPKEIa TNG TTPWTNG XPAONG Tou goUpvou oag. Mnv avnouyeite, autd eival gualohoyiké. O
KOTTVOG Ba TIPETTEN va e§agavioTel HETA aTTO 20 AeTTTA.

TPOMOZ XPHZHZ

. Zxapa: MNa puydviopa, YAOIHO Kal HayEIpEUa QayNnTWV o€ YAOTPES Kal auvnBiopéva oKeln.

. Tawi: MNa Yroigo oTn oXapa Kal YoIPo KPEATOG, TTOUAEPIKWY, WPapIWV Kal GAAWV @aynTwyv.

e XeipoAaBn TawioU: Zag EMTPETTEI VO ONKWVETE TO Tayi Kal T oXdpa.

. MepioTpo@iki coUBAa: XpAon yia To YAOIWO HIag TTOIKIAIAG KPEATWY KOl TIOUAEPIKWIV.

e XeipoAaBn TEPICTPOQIKNAG GOUBAAG: TG ETNITPETTEI VO GNKWVETE TNV TTEPICTPOPIKF TOUBAQL.

. A10KkOTITNG Beppokpaciag: Zag emTPETTEl va eMAEGETE TNV £MOUUNTH Beppokpaaia amd xaunAr (90 °C) éwg 220 °C.

. XpovodIakoTrTNng: MepIoTPEWTE yia va pubpioeTe Tov Xpdvo payelpépatog. ‘Eva koudolvi Ba nxroel étav Arger n kaBopiopévn
wpa.

. EvdeikTiki Auxvia: AvaBel KdBe gpopd TTou EVEPYOTTOIEITAI O POUPVOG.

e AlokomTeg AerToupyiag: MepioTpéyTe Tov SIAKOTITN yia va pUBUICETE TNV MBOUKPNTHA AeIToupyia HayEIpEPATOG.

TPOMOZ XPHZHZ THZ NEPIZTPO®IKHZ ZOYBAAZ

TotroBeTrOTE pia TIpoUvVa TTévw oTn PaRd0 OXeDOV PEXPI TO AKPO TG PARSOU Kal OTEPEWOTE TNV TTipoUva pe T Bida.
TotroBeTAOTE TO PayNTO 0T GOUBAA atTd TNV AAAN TTAEUPA TNG pdBdou.

TotroBeTrioTe TN SeUTEPN TMIPOUVA GTNV GAAN TTAEUPE TNG PARBOU Kal, TN CUVEXEIQ, OTEPEWATE TN We TN Bida. EAEyETE av To TpéPIO
Siatnpeital oTaBepd oTn BECN TOU OTO KEVTPO TNG pARSou.

TomoBeTAOTE TN PAPSO pE TO TPOPIUO OTOV PoUpvo. Eicaydyete Tn pia TTAeUpd TNG pARdOU OTNV OTTA GTAPIENG TOU POUPVOU. ZTn

OUVEXEID, TOTTOBETAOTE TNV GAAN TTAEUPd TNG pABSoU TTavw GTov Bpaxiova oTrPIENG Tou YoUpvou.

AEITOYPTIEZ ©EPMANZHZ ®O'YPNOY

AEITOYPTIA MPOTEINETAITIA... TPOMOX XPHXHX MPOZOXH!

TaidaKia, pTTouTIa TAvw OTn oxapa r 1o Tayi. TomoBeTAoTe T oxdpa 1) | Bacifovial ot kpéata  OF
KOTOTTOUAOU, @TEPOUYEG TO TOWi OTO PETTio PA@! TOU POUPVOU. Beppokpacia  Yuyeiou.

KOTOTIOUAOU, Kudwvareg | 2) MupioTe Tov SIOKOTITN AeIToupyiog Tou QOUPVOU OTN | KOTEWUYHEVA KpEATa  UTTOPE(
TIATATEG, TTOUAEPIKA, va XpelaoTolv oAU
uTTPIZOAEG, Wapia 6¢on E il D TEPIOTOTEPO  XPOVO. QG €K
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3) PubpioTe Tov SlakdTITN Bgppokpaciag otnv £mMOUUNTH
Bepuokpaaoia payeIPEPATOG.

4) PuBpioTe Tov XpOVOSIaKOTITN OTOV ETOUUNTO XPOVO
HayelpéuaTog.

5) TNa va eAéyéete 1 va amoolpete 10 QAynTo,
XPNOIUOTIOINOTE TN XeIPOAABH yia BoriBeia oTn PeTakivnon
TOU paynToU TTPOG Ta UECT KAl TTPOG Ta £§W.

6) Otav oAokAnpwBei To Yoo, Ba NXrAoel éva Koudouvi
Kal 0 XPOvOSBIaKOTITNG Ba £TTIOTPEWEl auTépaTa oTn Béon
OFF. AvoigTe evTeAWS TNV TTOPTA KAl AQPaAIPECTE TO YaynTod

XPNOIHOTIOIWVTAG T XEIPOAARH.

ToUTOU, CUVIOTATAI IBIAITEPA N
xpfion  evég  BepudpETPOU

KPEQTOG.

To payeipepévo  @ayntd, n
HETAANKA OXdpa Kal n TépTa
pTTopei va gival TTOAU eoTd.
Ayyigeté Ta pe TTpocoxr. Mnv
AQHVETE TOV QOUPVO  XWPIg

emiBAeYnN.

Auty n Aermoupyia  eival
1BavIKR) yia TO payeipepa
Wwpiou, TTiToag Kal

TTOUAEPIKWV.

1) TotmroBeTAOTE TO TPOPIUO TTOU BEAETE va PAYEIPEWETE
TAvw OTn oxapa 1 1o Tayi. TomoBeTAoTE TN OXApa i
TO TOWi OTO PETTio PAQ! TOU YOUPVOU.

2) lupioTe Tov dIOKOTITN AeIToupyiag Tou @oUpvou oTn

=y

Béon

3) PuBpioTe Tov SIakdTITN BeppoKpaciag oTnv emMOUUNTA
Beppokpacia OTTwWG aTTaITEITal i OTTWG UTTOSEIKVUETAI OTN
ouvtayn.

4) PuBuioTe TOov XpOvOdIQKOTITN OTOV €MOUUNTO XPOVO
HayeIpEUaTOG.

5) Mo va eMéy§ete 4 va amooUpete To  QaynTo,
XpnoigotroioTe Tn XelpoAaBn yia BoriBeia oTn peTakivnon
TOU paynTou TTPOG Ta UECT KAl TTPOG TA £§W.

6) Otav oAokAnpwBei To Yoo, Ba NXroel éva Koudouvi
Kal 0 XPOvoBIOKOTITNG Ba £TTIOTPEWEI aUTOATA OTn Béon
OFF. Avoite evIEAWG TNV TTOPTA KAl ATTOCUPETE APECWS
To @aynTd. AIGQOPETIKG, N BeppdTNTa TTOU TTAPAMEVEL
aTov poUpvo Ba cuvexioel va yrivel To gaynté kal Ba To

OTEYVWOEL.

To payeipepévo  @ayntd, n
HETAANIKA oXdpa Kal n TopTa
pTTopEi va eival oAU ZeoTd.

AyyiCeTé Ta pe Tpoooxn.

*
$

AutA n Aerroupyia givar 1Idavikn
yia To payeipega oASKAnpwv

KOTOTTOUAWY Kall TTIOUAEQIKWV.

1) TomoBeToTE OAGKANPO TO KOTOTIOUAO OTN GOUBAA Kall
OTEPEWOTE TO WE TIG SUO TMPoUVEG Kal atré Tig dUo
TIAEUPEG. TN OUVEXEID, TOTTOBETAOTE TN goUBAa 0TV
uTtrodoxr| NG 0oUBAag Kai KAgioTe TV TTOPTA.

2) TupioTe TOV BIAKOTITN A€ITOUpPYiag TOU @oUPVOU OTn

fag oTnv emBuuNT BgppoKpacia OTTWG aTraITeiTal  OTTWG

UTTOBEIKVUETAN GTN GUVTAYH.

4) PuBuioTe 1OV XpOVOJIAKOTITN OTOV €TMOUUNTO XPOVO
HayeIpEéPaTOG.
5) Na va eAéyéete | va amooUpete To  QaynTo,

XpnoigotroioTe TN XeIpoAaBr yia BoriBeia oTn peTakivnon

TomoBetioTe TO TaWi OTNV
TeAeutaia Béon  yia va
OUMEEETE TO AITTOG 1) TO AGSI
ToU OTAZel ammé TO QaynTod
KaTé ™m diapkeia Tou
HayeIpéuaTog. ZuvioToUpe
emiong va pigete Aiyo vepd oto
ToWi TTPIV TO payeipepa pe TN
Aerroupyia  coUBAag,  KaBwg
auté Ba etnpedoel BeTikG TO

QTTOTEAEOUA TOU PAYEIPEHATOG.

‘OMlol o1 xpdvol HayelpEuaTog

Baoifovial ot Kkpéata Ot
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TOU paynToU TIPOG Ta PECT Kal TTPOG Ta £§w.

6) Otav oAokAnpwbei To Yicipo, Ba nXAoel éva Koudouvi
KAl O XPOVODIOKOTITNG Ba ETTIOTPEWE! QUTOHATA OTN
Béon OFF. Avoigte evieAWg TNV TTOPTA Kal APAIPEDTE

TO QayNTO XPNOIUOTIOIWVTAG TN XEIPOAABH.

Beppokpaoia  wuyeiou.  Ta
KOTEYUYPEVA  KpéaTa  PTTOPET
va XPEIACTOUV TTOAU
TEPICOOTEPO  XpOvo. QG €k
ToUTOU, GuVIoTATal IBIAITEPA N
xprion  evég  BepudpETPOU
KpEaTog.

To payeipegévo  @ayntd, n
HETAANIKA oXdpa kal n mopTa
pTopei va gival oAU {eoTd.
Avyyiceté 1a pe Tpoooxn. Mnv

QQrVETE TOV QOUPVO  XWpig

eTiBAewn.

OAHIMEXZ XPHZHZ

1.
2.

TotoBeTrOTE TOV POUPVO O€E Hia aTABEPH ETIPAVEIQ EPYATiag. ZUVOEDTE TOV OTNV TTAPOXT PEUHATOG.

TomroBeTOTE TO PayNTO TTOU Bat PaAYEIPEUTET O éva OKeUOG, pPUBUIOTE TN BEpUOKPATia, TO XPOVOUETPO Kal TV I0XU Kall, OTN CUVEXEIQ,
TTPOBEPUAVETE TOV QOUPVO. TOTTOBETAOTE TO OKEUOG OTOV YOUPVO XPNOIKOTIOIWVTAG TN XEIPOAARH OTav 0 QoUpvog QTaaEl OTn
Beppokpaacia TTou €XEl OPIOTEI.

ZuvBwg Bev gival amrapaitnTo va TTPOBEPPAVETE TOV QOUPVO, GAAG gival KAAUTEPO VO TOV TIPOBEPUAVETE YIO VO LAYEIPEWETE
KOaAUTEPa PEPIKA aTTd Ta TTIO €uaioBNnTa PaynTd (yia TTapadelypa, KEIK Kol wHd kpéaTa).

ATrAwoTE 0TO OKEUOG Aiyo AGdI PE Eva TTIVEAO TIPIV TOTTOBETAOETE TO PayNTO PECT O€ AUTO, ETO1 WOTE TO YAYNTO VO PNV KOAATEL
KataveigeTe 10 @aynTo oJoIOHopPa HEca OTO OKEUOG Kal TOTTOBETAOTE HOVO £va OKEUOG OTOV GOUPVO.

MrropeiTe va TTapakoAouBeite TNV TTPGod0 Tou YNaipaTog Béow TG YUGAIVNG TTopTag. MupileTe Ta peydAa TpO@IUa pia f dU0 Qopég
KaTd TN JIGPKEIN TOU POYEIPEPATOG. AVOIETE TNV TTOPTA YIa VA YUPIOETE i} va aTTOoUPETE TO QaynTod, aMd kAeioTe §avd Ty TTépTa
AUEOWG PETE.

MeTd To payeipepa, pubpioTe Toug dIAKOTITEG OTN B€0n «O» Kal ATTOCUVOEDTE TN GUOKEUN atré TNV Trapoxr peuparog. Mpooégte

KOTE TNV a@aipean Tou gayntou aTré Tov GoUpvo.

OAHIIEZ KAGAPIZMOY
MPOZOXH: Na mpooTacia Tou eautol oag atmd nAekTpotrAngia, MH BY®IZETE TON ®O'YPNO ZE NEPO "H AAAA YTPA.

MNa kaAUTEPN atrédoan kai PeyaAn didipkeia {wng, KaBapilete TAKTIKA TOV @oUpvo oag. O TaKTIKOG kaBapiouds Ba peiwoer eTriong

TOV KivOUvo eKORAWONG TTUPKAYIAG.

1.
2.

A@aip£oTe TO QI aTTO TNV TIPIfa. APAOTE TN GUCKEUN VO KPUWOEL

ATrooUpeTe TOV a@aIpoUpEVO BioKo yia WixouAa, Tn oxdpa Kai To Tayi atrd Tov golpvo, TpaBwvTag Ta Tpog Ta £gw. KabapioTe Ta
HE VWTTO TTavi TToU EXETE EPTIOTIOEI PE GATTOUVOVEPO. BeRaiwBeite OTI XpNnoIpOTTOIEITE HOVO HTTIO KABAPIGTIKO OTO GATIOUVOVEPO.

Ma va KaBapioeTe To E0WTEPIKG TOU YOUPVOU, OKOUTTIOTE TA TOIXWHUATA TOU POUPVOU, TO KATW PEPOG TOU QOUPVOU Kal TN YUGAIVD
TTOPTA PE éva VWTTS TTaVi TTOU EXETE EUTTOTIOEI e OOTTOUVOVEPO. ETravaAdBeTe pe éva oTeyvd, KaBapd Travi.

ZKOUTTIOTE TO €EWTEPIKG TOU QoUpvou pe éva vwtrd Travi. MPOZOXH: MH XPHZIMOIMOIEITE APAZTIKA KAOGAPIZTIKA 'H
ZYPMATINA ZOOYITAPIA. BeBaiwBeite 611 XpnolIpoTIOIEiTE HOVO ATTIO KABAPIOTIKG GTO OATIOUVOVEPO. Ta dPAOTIKG KABAPIOTIKG,
ol BoupToeg KaBapiopou Kal Ta XNMIKE KaBapioTikd Ba TTpokaAéoouv nuid oTnv €TTHOTPWON TNG CUOKEURG. Koppdma tng
ETTOTPWONG EVOEXETAI VO OTTACOUV Kal £pBouV O€ TTAQPH WE Ta NAEKTPIKE péPN, Ta OTToia PE T OEIPG Toug Ba pTropoucav va
odnyroouv ot Kivduvo NAeKTpoTIANGiag.

AQrOTE TN OUCKEUN VO KPUWOE! KAl VO OTEYVWOEI TEAEIWG TTPIV TNV aTToBNKEUOETE. AV TTPOKEITAI VO ATTOBNKEUOETE TOV QOUPVO YIa
Heydho xpovikd didoTnua, BeRaiwBeite 6T gival kaBapdg Kal atTaAAaypévog aTré UTTOAEIMpaTa TPOPipwY. ATTOBNKEUOTE TOV POUPVO
o¢ éva oTeyvo onueio, OTIwG TTavw o€ £va TPATTE], £vav TIayko i éva pd@l. EKTOG atré Tov ouVIoTWHEVO KaBapiopd, dev Ba TTPETTEl

va TTPayHaToTToINBoUV TTEPAITEPW EPYATIEG CUVTHPNONG OTTO TOV XPHOTN.
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6.  OmoiadrTrote dAAn epyaacia ouvTripnong Ba TIPETTEN va eKTEAEITAI ATTO £vav E§0UCIODOTNHEVO AVTITIPOOWTTO ETTIOKEUWV.

AMNOGHKEYZH

ATTOOUVOEDTE Tn) CUOKEUT|, AQACTE TN VO KPUWOEI Kal KABApioTe TNV TIPpIV TNV atroBnkeloeTe. ATTOBNKEUOTE TOV NAEKTPIKO PoUpvVo OTN
ouoKeuaoia Tou o€ éva KaBapo Kai Enpd péPog. Mnv atroBnkeUETe TTOTE TN CUOKEUN VW €ival (EOTA 1) akOpn ouvdedepévn. Mnv TUAiyeTe
TIOTE OQIXTA TO KAAWDIO YUpw atTd Tn CUOKEUN. MnV QOKEITE TTiECT 0TO KOAWDIO OTO GNHEIO BTTOU EICEPXETAI OTN OUOKEUR, KaBWG autd

Ba ptropoloe va TTpokaAéoel Bopd kal Bpauon Tou KaAwdiou.

OAHIIEZ ZYNTHPHZHZ
AUTH N CUOKEUN OTTQITET TTEPIOPIOUEVESG EPYOTIEG CUVTAPNONG. AEV TTEPIEXEI EEAPTAHATA TTOU VO UTTOPOUV VA ETTIOKEUACTOUV OTTé TOoV
XPAOTN. Mnv TTPOOTIaBAOETE VO TNV ETTIOKEUACETE POVOI 0ag. ETTIKOIVWVAOTE PE €vav eGEIDIKEUPEVO TEXVIKO, AV TO TTPOIOV XPEINOTE

ETTIOKEUN.

ZQXTH AMOPPIYH TOY MPOIONTOZ
AuTA n ofpavon UTToSeIkvUEl 6T TO TTPOIOV auTd Sev TTPETTEI va aTToppiTITeTal padi he GAAa oIkiakd atroppippaTa og OAn TNV
EE. MNa va amogeuyBei mBav BAGRN aTto epIBAAAoV i TNV avBpwTivn uyeia atrd Tnv avegéAeykTn didBean Twy ammoBARTWY,
QAVOKUKAWOTE TO UTTEUBUVA WOTE VO TIPOWBATETE TNV 1IB£a TNG AEIPOPOU ETTAVAXPNTIKOTIONONG TwV UAIKWY TTépwv. MNa va
— ETTIOTPEWYETE TN XPNOIPOTIOINUEVN CUCKEUN OOG, XPNOIUOTIOINCTE TA CUCTAHATA ETIOTPOPAG Kal GUANOYAG i ETTIKOIVWVAOTE

HE TOV QVTITIPOOWTIO ATTd TOV OTIoI0 ayopdaTnKe TO TIPOidV. Mtropolv va GUAAEGouv autd TO TTPOIGV yia TIEPIBAANOVTIKE ao@aAr

avakUKAwon.

C € To TTpoidv TTANPOI TIG ATTAITACEIG TWV I0XUOUCWY 0dnyIwy Tng EK.
TEXNIKA AEAOMENA
MovTtéAo HOM30M
Taon Tpogodoaiag 220-240V
ZuxvoTtnTa 50-60 Hz
XwpnTiKSTNTA PoUpVOoU 30L
loxug 1600 W
MovTtéAo HOM45M
Téon Tpogodoaiag 220-240 V
ZuxvoTtnTa 50-60 Hz
XwpnTikOTNTA POUPVOU 45 Aitpa
loxug 2000 W
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EN BG cz DE DK EL
-3- 11- -20- -28- -38- -46-

ET LT Lv ES FI FR HR
-64- -72- -80- -89- -98- -106- -115-
HU IT KA KZ MK NL NO
-123- -132- -141- -155- -164- -173- -181-
PL PT RO SK SLO SR UK
-188- -197- -206- -215- -223- -231- -239-

ERNENE

MpoTrBeHb

Bepten

Pyyka ans septena
Pyuka ans npotusHs
TaBa 3a TPpoxu

Perynsatop Temnepatypbl neuu
Mepekntoyatens pexxrMoB paboTbl neyn
Tavimep

MHavkaTop nutaHus

BEERE

PewweTka

BaxHble yka3zaHuUsi no 6e3onacHocTn

I'Iepe,u ncnosnb3oBaHNEM an60pa BHUMaATEs1bHO npquTaMTe WHCTPYKUUIO MO 3KCnnyaTaunn.

BaxHble mepbl 6e3onacHOCTU

1.
2.

BHumaTenbHO npoynTanTe BCHO MHCTPYKLMIO NO 3KCNnyaTaumm.

He wvcnonb3ynte MuHM-NeYb OOHOBPEMEHHO C APYTMMW  MOLLHBIMU
anekTponpubopamn, Tak Kak 3TO MOXET MNPUBECTM K neperpyske
3MNeKTpoceTu.

He npukacanTecb K ropsimMm noBepxHOCTAM npubopa BO BpeMs vnu
cpasy nocrie 3aBepLueHus ero paboTbi.

Ncnonb3ynte 3aluTHble KyXOHHble pyKaBuLbl [Ons YCTaHOBKM W
N3BrevYeHns NnpegMeToB U3 ropsiyen neyn.

Byabte 0cobeHHO BHMMAaTENbHbI NPYM UCNONb3oBaHMK Npubopa, ecnu
PSIAOM HaxoasTcsa AeTu.

He ncnonbsyinte npmnbop 6e3 npucmoTpa B3pOCHbIX.

Bo nsbexaHune nopaxeHusi aNeKTpUYeCcKMm TOKOM He Morpy>Kante LHyp,
BUIKY 1 Niobble gpyrme yactu npubopa B BoAy UNN APYryko XXUAKOCTb.
Mepen ucnonb3oBaHmem ybeamTech, YTO BUIIKa LLUHYpa Ccyxas.

Bo nsbexaHne nopaxeHusi SNeKTPUYECKMM TOKOM He NpukacamTech K
npubopy, He noAaKnM4YanmTe U He OTKMYaWTe ero OT 3JNeKTpoceTu
BMNaXXHbIMW pyKamu.

[nsa 3awmThl WHypa NUTaHWsA He BellanTe Ha HEero HUKakve nNpegMeTbl
N He NepexxMManTe ero; He MoOANMUUNPYNTE LLUHYP NUTAHUS; HE TSHUTE
N He nepekpyyYMBamTe LIHYP MUTaHUS; NPWU  MOOKMIOYEHUN UK
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10.

11.
12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

OTKIOYEeHUM Npubopa Kpenko AepxuTe BUIKY.

He ponyckante, 4TOObl LIHYP NUTaHWS CBUCan C Kpad ctona uvnu
CTONELWHNLbl WU Kacanca ropsynx noBepxHocTen. He wucnonb3ynte
npubop, ecnu LWHyp NUTaHUS NepeKpyyYeH Unu 3anyTarncs.

Mocne ncnonb3oBaHNA OTKITOYANTE NPUBOP OT ANEKTPOCETN.

OT10T Npmbop NpeaHasHayeH ToNbKOo Anst 6bITOBOro NCNONb3oBaHuA. He
ncnonb3ynte nNpubop BHE MOMELLEHUS UMW B KOMMEPYECKMX Lensx.
MpounsBoauTenb He HeCeT OTBETCTBEHHOCTU 3@ PEMOHT, Tpebyrowwmniica
B pesynbrate uCnonb3oBaHus npubopa He B COOTBETCTBMM C
WHCTPYKUMEN NO 3KCnyaTaumm.

Bo Bpems pabotbl npubopa octaensante He meHee 10 caHTMMmeTpoB (4
A1nNMoB) cBOBGOQHOIMO NPOCTPaAHCTBA CO BCEX CTOPOH npubopa, YTobbI
obecrneunTb Hagnexaily uumpkynsaumio Bosgyxa. OcHoBaHue, Ha
KOTOpOe ycTaHaBnmBaeTcs npubop, AOMKHO ObiTb POBHLIM U CyXUM.
OTknoyanTe npubop OT PO3eTKM, KOrda OH He MCMonb3yeTcs 1 nepeq
ouncTkon. [lante npmubopy OCTbiTb, Nepes TEM KakK yCTaHaBNMBaTh Uin
CHMMaTb obopygoBaHue, 1 nepen O4YNUCTKON.

He crtaBbTe npubop Ha ropsyyro rasoByld WKW 3NEKTPUYECKYIO
KOH(OpPKY 1 psigom ¢ Hel. He ctaBbTe npnbop B MUKPOBOSTHOBYHO MeYb
NI HarpeTbIn SyXOBOW LIKag).

He HakpbiBanTe getanu npmubopa onbron.

He cTaBbTe B MMHM-MEYb KPyMHble NPOAYKTbl WM MeTannnyeckue
nNpeaMeTbl, Tak Kak 3TO MOXET NPUBECTU K BO3rOpPaHUIO NN MOPaXKEHNIO
3NEKTPUYECKUM TOKOM.

He craBbTe B npubop cregywowme mMatepuanbl: KapTOH, NMacTuk,
Oymary u gpyrne nogobHble maTepuansl.

Mepen nepemMelleHMEM WAM  OYMCTKOWM  OTKNouMTE npubop OT
3NeKTpoceTu U fanTe emy OCTbITb.

Mcnonb3oBaHue NPUHaANEXHOCTEMN, He peKkoMeHO0BaHHbIX
npov3BoanTENEM, MOXET NPUBECTU K TpaBMaM UIM ONacHOCTH.

He knagute Hukakve npeameTbl Ha Npubop, 0COBEHHO Ha OTKPbLITYHO
CTEKNSAHHYIO ABepuy.

YTobbl nNpemoTBpaTUTL  BO3rOopaHWe, 3aBopadvBalTe MNPOAYKTHI,
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22.

23.

24.

25.

26.

27.

28.
29.

30.

KOTOpble MOryT BbIAENATb XXMUP UMW COK BO BPEMSI NMPUrOTOBIIEHUS, B
donbry u KnaguTe Ha NPOTUBEHb.

Cnegute, 4T0GbI (ponbra He KOHTaKTMpoBana C HarpeBaTenbHbIMU
3reMeHTaMM, TaK Kak 3TO MOXET MPMBECTU K BO3ropaHuIo.

He nepemeluante npnbop Bo BpeMsi ero paboThl, a Takke ecrnv npubop
ropsiYMi UM BHYTPU HETO YTO-TO HAXOOWUTCS.

Ecnu nvwa B neun 3aropenacb unvM Hayana AbIMUTLCS, OTKIOYUTE
nNpunbop OT 3NEeKTPOCETU N He OTKpbIBaWTE CTEKNSAHHYIO ABepuy. [Bepuy
MOXHO OTKpbITb, KOr4a U3 NeYn nepectaHeT BbIXOAUTb AbIM.

He ncnonb3ynte npubop, ecnv oH noepexaeH unu ynan. Otgante ero
B CEPBWCHbIA LIEHTP ANg OCMOTpa unu peMoHTa. He wucnonbsymnte
HeopurMHarnbHble geTanu.

[eepua npmnbopa unsrotoBneHa 13 6e3oMacHOro 3akaneHHoro crekna.
Takoe cTekno npovHee 06bIMHOrO U Gonee yCTOMYMBO K pa3pyLUEHMIO.
3akaneHHoe CTEeKNO MOXET pa3buTbCHA, HO OCKOSKM HE MMEKOT OCTPbIX
KpaeB. He uapanante noBepxHOCTb ABEPLbl U HE OOMyCcKauTe CKOSoB
no kpasm. Ecnu Ha gBepue obpasoBanach LapanuHa unu ckos, nepeg
ncnonb3oBaHmem npubopa obpaTnTeck B CNyx0y NOAAEPKKN.

Ona npnbopos ¢ kpenneHvem tvna Y 3amMeHy MOBPEXOEHHOro LWHypa
NUTaHNA MOXET BbINOMHATbL TOMbKO W3rOTOBUTENb, €ro CepBUCHas
cnyx6a vnuM nuua, MMerLmne COOTBETCTBYIOLLYIO KBanudukaumio BO
n3bexaHme onacHbIX CUTyaLUN.

3agHsa cTeHka npubopa aomkHa ObiTb obpalleHa K CTeHe.

Bec npogykToB B MpOTMBHE MMM Ha peLUeTKe He OOSMKEeH NpeBbilaTb
2,5 kunorpamma. He knagute npoaykTbl ¢ OQHOM CTOPOHbI MPOTMBHSA
UNK peLleTkn, a pacnpeaensanTte nx paBHOMEPHO MO BCEV NOBEPXHOCTH.
MPEAYNPEXOEHWE! Tpubop wumeeT yHkumio HarpeBa. Kak
HarpeBaTenbHble, TaKk W HeHarpeBaTemnbHble MOBEPXHOCTU MOTyT
HarpeBaTbCA OO BbICOKOM Temnepatypbl. Jllogn no-pasHoOMy
BOCMPMHUMAIOT Temnepatypy, No3aToMy npnbop cnegyeT MCMNOnb30BaTh
OCTOPOXXHO. [Odepxute npubop TONbKO 3a MOBEPXHOCTWU, KOTOPbIE
Ons 9Toro npefHasHayeHbl, WU UCMOMnb3ynTe 3aluuTHble CpeacTBsa,
HanpuMep, KyXOHHble pyKaBuLbl Uy npuxeaTtku. MNpexae yem 6patbea
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31.

3a MOBEPXHOCTW, KOTOpbIE ANS 3TOr0 He npegHa3HayeHbl, AanTe UM
OCTbITb.

Cobntogante ocobyto OCTOPOXHOCTb MpU nepemelleHnn npubopa u
€MKOCTEW C rops4MM MacioM Unm Opyron ropstien XXMaKocTbHo.

32. lMpnbop He npegHasHadeH AN NOAKMNIOYEHMS K BHELLHEMY Tanmepy u

BHeLLHeMy GroKy AUCTaHLMOHHOIO ynpaBneHus.

33. lMpnbop npegHasHayvyeH Ons UCNOMb30BaHMSA AeTbMU cTaplle 8 neT u

noabMU  C OTPaHWYEHHBIMU  (DU3NYECKMMKM,  CEHCOPHbIMKM U
YMCTBEHHbIMM CMOCOBHOCTAMM MU C HEAOCTATKOM OMbiTa UM 3HAHWN,
TOMbKO €CNU OHWM HaxoAaTCs No4 MPUCMOTPOM  MIU - MOMyYMnu
MHCTPYKUMM No Ge3onacHOMy MCMonb3oBaHMi0 Npubopa u NOoHUMaoT
OMacHOCTU, CBSA3AHHbIE C ero aKcnyaTaumen.

34. He nosBonante AetsiMm urpatb ¢ Npubopom.
35. [etn MoryT ounwiaTb 1 OCYLLECTBMSATbL OOCNYXMBaHME nNpmbopa TOMbKO

nog NPUCMOTPOM.

36. XpaHute npubop 1 WHYp NUTaHUs B MeCTe, He4OCTYMHOM ANnd OeTen

Mnagwe 8 net.

MpepynpexaeHuns

MogknoyanTe WHYP NUTaAHUMA K COOTBETCTBYKOLWMM  0b6pasom
yCTaHOBMNEHHOW po3eTke. [MoNHOCTbI0 BCTaBNANTE BUIIKY B PO3ETKY; €Crn
BUWNKa BCTaBMeHa He [0 KOHLA, OHa MOXET CWIbHO HarpetbCs.
KMcnonb3yinte po3eTky ¢ npegoxpaHutenem 16 A.

He BcTtaBnsnTe ©6onee ogHom BUIKK B po3eTKy. He norpyxanTte LWHyp
NUTaHMA N BUNKY B BOAY.

[epxuTe LWHYp NMTaHUsa B CyXOM MECTE U He npukacamTecb Kk npubopy
MOKpbIMW pykamu. [locne ncnonb3oBaHUsA OTCOEAUHSINTE LUHYP NUTaHus
OT po3eTku. Ecnn ocTtaBuTb BUIKY B pO3eTKe, BUMKA MOXET Neperperbcs
N cTaTb NPUYMHOWN BO3ropaHus.

OTcoeanHsAst LWHYp NUTaHUs, TSHUTE 3a BWMKY, @ He 3a WwHyp. B
NPOTVMBHOM Crly4yae NpoBoAa BHYTPM LLUHypa MoryT obopBaTbCes.

He ctaBbTe Hu4ero Ha npubop BO BpeMsi €ro ucnonb3oBaHus. Harpes

58



MOXET BbI3BaTb AeopMaLuio, pacTpecKknBaHue 1 T. A.

He cTtaBbTe Tskenble npeameTbl Ha ABeply npubopa, Tak Kak OH MOXeT
OMNPOKNHYTBCA.

Mpenynpexaenne! byabte OCTOPOXHbI, YTOOLI HE 0BXeybCsi BO Bpems
paboTbl npubopa. MeTannuyeckue 4acTM U CTeKNIsiHHas [OBepua BO
Bpemsi paboTbl Npmubopa o4eHb ropsiuve. He npukacanTecb K HUM npwu
OTKpPbIBAHUWN U 3aKpbIBAHUWN OBEPLbI.

Ncnonb3ynte pyyky AOns NpOTMBHS WK BepTena [nns yCTaHOBKA W
n3enedveHus 6niog. He Geputecb HeNocpeaCTBEHHO 3a MPOTMBEHb UMK
BEPTEN, TaK Kak 3TO MOXET MPMBECTM K CEPbE3HBIM OXXOram.

He HanusarnTe Bo4y 1 NpOTUPaANTE MOKPOW TKaHbIO rOpAYY0 CTEKISIHHYIO
OBepLy, TaK Kak ABepLa MOXET TPECHYTb.

Ecnu oT rotoBsAwwmMxca npoayKToB Opbl3raeT XKup, pekoMeHayeTcs
NnonoXmTb Ha [HO nocyabl ABa nucta donbrn. OTO  YMEHbLUMT
pa30pbI3rMBaHNe 1 NO3BOSUT XXMUPY CTEKaTb MEXAY NIMCTaMM.

He cTaBbTe HMKakne npegMeThl Ha HarpeBaTesibHble ANeMeHTbl (BEPXHUIA
N HWKHUMN) WM pagoM C HUMKM, Tak Kak nuwa Oyget npuropaTb.
YcTaHaBnMBanTe Ha HanpaBnsAwLwme CHU3Y NPOTUBEHb, YTOObI XXMAKOCTb
WIV KPOLLKM He nonaganu Ha HarpeBaTenbHbIN SNIEMEHT.

He wucnonb3ynte nerkoBocnnameHsawWwmMecs BewectBa psgoMm  C
paboTatLlmm anekTponpubopoM. [epxute BeLlecTBa, Haxoasilmecs
noa AaBrieHnem, U Apyrne nerkoBoChnaMeHsWwmecs rasol Baanu oT
paboTatwmx npubopoB. HecobnogeHne 3TOro MOXET MNPUBECTU K
noxkapy unu B3pbiBY.
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BHumaHume!

NMOBEPXHOCTU MPUBOPA TOPAYNE TMOCJIE UCTONb3OBAHUA. BCEIMOA wcnonbayinTe
KYXOHHbIE pyKaBuLibl NP NPUKOCHOBEHUM K ropsiieMy npubopy, ropsiyum bntogam 1 npogyktam, a
TaKkKe Npyu yCTaHOBKE U M3BMEYEHNN peLLeTKU, MPOTUBHEN 1 POpM ANS BbINEYKU.

noaroToBKA K UCMNOJIb3OBAHUIO

1.
2.
3.

Pacnakyiite npubop.

W3Bnekute pelueTky v NpoTMBHW. BbiMolTe ropsiyeii MblfbHOV BOAOW UMK B NOCYAOMOEYHON MallunHe.

TwaTtensbHO NPOCYLINTE NPUHAANEXHOCTU U YCTAaHOBUTE Ha MeCTo B neub. [ogknounte npubop k poseTke. Mpubop roTos k
UCMOMbL30BaHUIO.

[Mocne yCTaHOBKM MPUHAANEXHOCTEN PeKOMEHAYeTCs nporpeTs nevb npi MAKCUMAJIbHOW Temnepatype npumepHo 15 MukyT,
4TOGbI yAANWUTL OCTaTKN Macna.

I'IpM nepBoM UCNOrb3oBaHUN npmﬁopa MOXeT NoABMNATLCA AbIM. 310 HOpManeHO, AblM 06bI4YHO McHesaeT yepes 20 MUHYT.

MCNOJIb3OBAHUE NPUBOPA

e PeweTka: Ans nogxapyBaHna TOCTOB, 3aneKaHna U NPUroToBNeHUs B hopMax A1s 3anekaHusi U NPOTUBHE.

o [poTuBeHb: ANs 3anekaHust Msica, NTULbI, PbIBbl U APYTX NPOAYKTOB.

e Pyuka Ans NpoTUBHSA: UCMONb3YNTE ANS U3BNIEUEHNS NPOTUBHS UMW PELLETKM.

e BepTen: ans 3anekaHns pasnnyHOro MAca 1 NTULbI.

e  Pyuka Ans BepTena: ncronb3yiTe Ans U3BMNEYEHs BepTena.

e PerynsaTtop TemnepaTtypbl neuu: Buibepute Temnepatypy B AnanasoHe ot Low (Huskas) (90°C) go 220°C.

e Pyuka TaiMepa: NOBEpHUTE PY4Ky, YTOBbl YCTAHOBUTb BPEMsi NPUrOTOBMEHWs. [0 MCTEYEHWM 3aJaHHOTO BpPEMEHU
pasfaeTcsi 3BYKOBOW CUrHar.

e WHaukaTop: CBETUTCS, KOraa Npubop BKIIOYEH.

. Hepexmo\iaTenb pexumos paﬁorbl neyYyu: NnoBepHUTE nepeknyareno, 4TOGbI BbleaTb PEXUM NPUroToBNEHUA.

UCNOJIb3OBAHUE BEPTEJA

Ha,CleHbTE BUIKY C ofjHON CTOpOHbI BEpTENna v 3aKpyTuUTe BUHT Ha BUIKE.

Hacagute npogyKT ¢ Apyroii CTOPOHbI BepTena.

C 3T0i1 e CTOPOHbI HafeHLTE BTOPYIO BUNKY W 3aKpyTWUTE BUHT Ha BUNKe. Y6eauTech, YTO MPOAYKT XOPOLO 3achUKCUpOBaH B
LUeHTpe BepTena.

YcraHoBuTe BepTen C NPoAYKTOM B NeYb. ﬂ]‘lﬂ 3TOro BCTaBbTE OAMH KOHEL BepTena B rHe3fo npuMeoaa. ﬂpyl’oﬁ KOHel nonoxwure Ha

onopy Ha I'IpOTVIBOI'IOJ'IO)KHOI;I CTeHKe Kamepbl ne4u.

PEXWMbI HAIPEBA MNMEYM

PEXWM noaxoauT ans... NCMOJb30BAHUE BHUMAHWE!

3anekaHue nomtukos | 1)  lMonoxwuTte MpoAyKTbl B MPOTUBEHb WM Ha pelueTky | Bpems NpUroTOBMEHNS
CBUHWHBI, KyPUHBIX HOXEK W M ycTaHoBWTE B Meyb Ha CPEAHWA YPOBEHb | PaCCUMTaHO ANs NPOAYKTOB U3
KPbIMbILLEK,  KapTOgerbHbIX HanpaBnsoLKX. XONOAUTbHUKA. Ons

nonex, msca nTuupl, | 2)  [oBepHWUTE NepekmnioyaTenb PEXMMOB B MOMOXEHNE | NPUrOTOBNEHNS
OTOMBHbIX 1 PbiBbl. E ] 3aMOPOXEHHOro maca
um £ . Tpebyetcs Gonblue BpemeHu,
3) PerynatopoMm TemnepaTypbl YCTAHOBUTE HYXHYIO | NO3TOMY pekomeHayeTtcs
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Temneparypy. UCMoNb30BaTh  KyNWHAPHbIA
4)  Pyukoit Tanimepa ycTaHoBuUTe BpeMsi | TepMoMeTp.
NPUroTOBNEHNS.
5) YtoGbl NpOBEPUTH TOTOBHOCTb MPOAYKTOB UK | [purotoBnexHas nuwa,
BbIHYTb WX M3 ey, BbiABUHbTE MPOTMBEHb WNM | MeTannuyeckas pellieTka U
peLueTKy C NOMOLLbIO PYHKM Arst NPOTUBHSI. asepua MOryT ObiTb O4EHb
6) [Meyb 3aBeplMT MPUrOTOBMEHWE, KOra pydka | ropsuMmu, nostomy GyabTe
Talimepa BepHeTca B nonoxeHne Off (Bblkn.). | oCTOpoXHbI. He ocTasnsiite
MonHocTblo ~ OTKpoOWTE  [Beply W  W3BnekuTe | neub 6e3 npucmoTpa.
NPOTMBEHb WNW PEeLIeTKY C MOMOLLBLIO PyYkn Ans
NPOTMBHSI.
OT0T pexxum noaxoaut ans | 1) Monoxute NpoAyKTbl B MPOTUBEHb UMM Ha pelleTky | MpuroToneHHas nuwa,
E NPUroTOBNEHNs xneba, M ycTaHoBWTE B Meyb Ha CPEeAHWA YPOBEHb | MeTannuuyeckas pelietka U
NULLbI U MSica NTULbI. HanpaBnsoLLNX. ABepua MoryT 6biTb OYeHb
2) [oBepHUTE NepekmnioyaTernb PEXVMOB B MONOXEHUE | TopsiYMMK, MoaTomy GyabTe
E OCTOPOXHbI.
3) Perynstopom TemnepaTtypbl YCTaHOBUTE HYXHYIO
Temneparypy.
4)  Pyukoit Talimepa ycTaHoBuTe Bpems
NPUrOTOBMEHUS.
5) Yrtobbl NpOBEPUTb TOTOBHOCTb MPOAYKTOB WIU
BbIHYTb WX M3 Meyy, BbIABUHLTE MPOTUBEHb WK
peLueTKy C NOMOLLbIO PYHKM Arst NPOTUBHSI.
6) [euyb 3aBeplwINT MPUrOTOBMIEHWE, Korda pyyka
TailMepa BepHeTcsi B monoxenune Off (Bbikr.).
MonHocTblo OTKPOWMTE ABEPLY W Cpa3y W3BMekuUTe
NPOAYKTbI, MHa4e OHW MPOAOIKAT FOTOBUTHLCS W
nepecyLarcs.
OtoT pexum nopxogut Ans | 1) HapgeHbTe upinneHka Ha BepTen U 3akpenute | [na cBopa xwupa BO Bpemsi
NpUroToBNEHNS ubinneHka BUNKamMu C obeux CTOpOH. YCTaHOBUTE BepTen B | MPUIOTOBMEHUS  YCTaHOBUTE
WNU NTULBI LIETTMKOM. neyb 1 3aKpoiiTe ABepLly. NpoTMBEHbL Ha HIDKHUI
2) ToBepHWUTe nepeknoyaTenb PEXUMOB B NMOMNOXEHNE | YPOBEHb HanpaBnsoLLmX.
Takke Haneite B NPOTUBEHb
HEMHOro BOAbI nepen
NpUroToBMEHNEM Ha BepTerne,
3) Perynstopom TemnepaTypbl YCTaHOBUTE HYXHylO | Tak  Kak  3TO  MOMOXeT
Temnepartypy. nobutsbes TIyuLnX
4)  Pyukon Talimepa ycTaHoBuTe Bpems | pesynsTaTtos.
NPUrOTOBNEHNS.
5) YTtobbl NpOBEpPUTHL T[OTOBHOCTb NPOAYKTOB wnu | Bpems NpUroTOBNEHMs!
BbIHYTb VX W3 NEeYM, BbIABMHbTE MPOTWUBEHb WMW | PACCHMTAHO ANs NPOAYKTOB U3
peLueTky C NOMOLLLIO PYUKU NS NPOTUBHS. XONOAUTIbHMKA. Ana
6) Meyb 3aBeplUMT MPUTOTOBMEHWE, KOrAa pydka | MPUroTOBMEHWS
Talimepa BepHeTcs B nonoxeHue Off (Bbikn.). | 3aMOpOXeHHOro msica

MonHocTbIO OTKpPOTE ABEPLY U M3BNekuTe 6rloao ¢

MIOMOLLIbIO PYUKN.

TpebyeTcsi Gonblue BpemeHu,
nosTomy pekomeHayeTca

ncnone3oBaTb KYNMHaPHbIiA
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TepmMoMeTp.
MpurotoBneHHas nuwa,
MmeTannuyeckas peluetka n
nBepua MoryT GbiTb O4YeHb
ropsuMMy, noatomy  Gyabte
OCTOPOXHbl. He ocTaensiite

neyb 6e3 npucmoTpa.

NMOPAAOK PABOTbI

1. YcraHoBuTe Npnbop Ha NPOY4HYI0 NOBEPXHOCTL. MoakoumnTE K 3NEeKTPOCeTU.

2. Tlonoxute NpoAyKTbl B NOCyAy. YCTaHOBUTE TemnepaTtypy, TaMep U MOLHOCTb U pasorpeiiTe neysb. Korga neys Harpeetcs Ao
3a)aHHoOI TeMnepaTypbl, NOCTaBbTe NOCY/y C NPOAYKTaMM B Mevb, UCMOMb3yst PyuKy Arsi NPOTUBHS UNu BepTena.

3. O6bl4HO He TpebyeTcs npeaBapuUTeNbHO Pas3orpeBaTh Nevb, HO ANS JyHIUMX Pe3yNbTaToB MPUrOTOBNEHNST HEKOTOPLIX MPOAYKTOB
(HanpuMep, MMPOrY, MsICO) peKOMEHAYETCs NPeABapUTENbHO pa3orpesathb nevdb.

4. YT0o6bl NPOAYKTHLI HE MPUNUNANU K Nocyae, NpeaBapuTeNnbHO CMaxbTe ee HeGOMNbLUMM KONMYECTBOM pPacTUTENbLHOrO Macna.

5. PaEHOMepHO pacnpegenuTe NpoAyKTbl N0 NOCyAe U NOCTaBbTe B NeYb. OF(HOEpeMeHHO rotToBbTe TOMNLKO OQHO GJ'IPO,ClO B neyu.

6. CJ'IS,C[I/ITb 3a NPUroToBneHMeM MOXHO Yepe3 CTEeKNAHHYK ABepuy. prl‘IHbIe npoAyKTbl BO BPeMA NPUroToBneHusi nepesepHUTe
OfIMH MK fiBa pa3a. YTobbl nepeBepHyTb UKW U3BMNEYb NPOAYKTHI U3 NEYM, OTKPOITE ABEPLY, HO Cpa3y Nocrne Toro 3aKpounTe.

7. Mocne 3aBepLUeHnsi NpUroToBNeHNs nepeeeanuTe BCe nepeknivarTenu B nonoxeHune «0» n oTknounTE I'IpVIGOp OT 3neKkTpoceTu.

By/sTe 0CTOPOXHBI, U3BMEkas NPOAYKTLI U3 Neyn.

OYUCTKA

BHUMAHME! Bo wu3bexaHue nopaxeHusi anektpuyeckum Tokom HE MOrPYXXAUTE NMPUBOP B BOOy wvnn OPYryio

KNOKOCTb.

PerynspHo ouuwaiite npubop, 4Tobbl 0becneunTb Haunyylme pesynbTaTbl NPUrOTOBMEHUS WU JONMMIA CPOK cnyxbbl npubopa.

PerynsipHasi 041CTKa Takke CHUXAET PUCK BO3rOPaHUS.

1. Tepen 04MCTKOI OTKITIOUNTE NPUBOP OT ANEKTPOCETU U AaiiTE eMy OCTbITb.

2. V3BnekuTe NOAAOH ANSs KPOLLEK, PELIETKY W NPOTUBEHB U MPOTPUTE UX CMErka BNaXHOM TKaHbo, CMOYEHHOM B MblfIbHOM pacTBope.
[1Nsi O4MCTKM MCTIONb3YIATE TONBKO PAcTBOP MSTKOrO MOKLLETO CpeacTea.

3. [AnNsi 04NCTKM BHYTPEHHUX MOBEPXHOCTEN NPOTPUTE CTEHKM, IHO W CTEKNSIHHYIO ABEPLIY MEYM Crierka BNaxHOM TKaHbI0, CMOYEHHO
B MblfIbHOM pacTBope. 3aTem NPOTpUTE YUCTON CyXOi TKaHbHO.

4. TpoTpuTe BHeLUHMe NOBEPXHOCTW NpuBopa crerka BraHoi TkaHblo. BHUMAHME! HE UCMONb3YWTE ABPA3UBHbLIE
OYUCTUTENU UNN METAIITIMYECKUE MOYAIIKW. Insi o4nCTKM UCMOMb3YIATe TONMbKO PAcTBOP MSKOrO MOILLETO CPeacTBa.
AGpasuBHble YNCTSALLME CPeACTBa, rpyOble LETKN U XMMUYECKUE YUCTSLLME CPeaCTBa MOryT NOoBPeaUTh NOKpbITUE MpuGopa. Ha
3NEKTPUYECKUX AETamnsX MOryT OCTaThbCA YacTULbl METAnfMYeckux LUETOK M MOYanok, YTO MOXET MPUBECTU K MOPaKEHUIO
3NEKTPUYECKUM TOKOM.

5. TMepen Tem kak ybpaTb npubop Ha xpaHeHue, AaiTe eMy MOSIHOCTbIO OCThITh U BbICOXHYTb. Ecnu Bbl y6upaete npubop Ha
[ANuUTenbHOE XpaHeHne, y6eamuTech, 4TO OH YUCTLINA 1 B HEM HET OCTaTKOB MULLM. XpaHuUTe NpuGop B CyXOM MecTe, HanpuMep, Ha
cTone, cTonelHule unu Ha nonke Lwkada. Kpome pekomeHO0BaHHOW O4UCTKM Apyroe obcnyxusaHue npubopa co CTOPOHbI
nonb3oBatens He TpeGyeTcs.

6. CepBl’ICHOe O6CJ'Iy)KMBaHVIE MOXET BbIMOMNHATb TONbKO aETOpl’ISOBaHHbII}I CepBMCHbIﬁ cneunanucrt.

Mepen Tem kak y6paTb npuGop Ha XpaHeHue, OTKIIYKTE Ero OT ANEeKTPOCETH, AalTe OCTbITb U o4nCTUTE. XpaHuTte npudop B kopobke B
4YUCTOM CyxoM MecTe. He ybupaiite npuGop Ha XpaHeHue, Noka OH Fropsiunii UM eCnn BKMIOYEH B po3eTky. Hukoraa He HamaTbiBaiTe
LIHYp BOKpyr npmﬁopa. He nonaepral?rre Harpys3kam MecTO NMOAKMNHYEHUs LWHypa NUTaHna K rlpl/|60py, TakK Kak 3TO MOXeT NpUBECTU K

M3HOCY W 06pbIBY LWHYpPA.
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OBCIY>XUBAHUE
Mpubop He TpebyeT TexHuueckoro obcnyxvBaHusi. OH He coaepXuT AeTanew, KoTopble MOXeT obcnyxusaTe nonb3osaTens. He
nblTalTeCb  PEMOHTMpOBaTL Npubop camocTosiTensHo. Ecnn  nsgenve  Heobxogumo  OTPEMOHTMPOBAThb, 0OBpaTUTECh K

KEaJ'II/IdJVILMpOEaHHOMy CepBWCHOMY CcreunanucTy.

NMPABUINbHAA YTUNTN3ALUUA U3OENUA
CWMBON Ha U3ENUM UMK ero ynakoBKe yka3sblBaeT, 4To Ha Tepputopun EC nsaenve He NOANEXUT yTUNU3aLMW BMECTE C
GbITOBLIMI OTXOAAMU. YTUNU3NPYNTE OTXOAbI AOIMKHLIM 06pa3oM, YToBbl NPEfOTBPaTUTL HEraTMBHOE BO3AENCTBME Ha
OKpyKatoLLylo Cpeay U 3A40pOBbe YerioBeka BCeACTBMe Henofobaroliero obpalleHnst ¢ oTXxohamu 1 crnoco6eTBoBaTh
_— YCTOMYMBOMY MOBTOPHOMY WCMOMbB30BAHWIO MaTepuasnbHbIX pecypcos. OTCyXuBLUEE W3Aenve CaanTe B MyHKT cBopa

BIEKTPOTEXHUKN U B MarasnH, B KOTOPOM Bbl anoSpenvl nagenve. OHu MOryT nepefartb usgenve Ha 6630I'IBCHyIO ytunnsauuto.

c € MpoaykT cooTBeTCTBYET TPEGOBaHMAM AeicTBYOLMX AnpekTvs EC.

TEXHUYECKAA UHOOPMALIUA

Mogenb HOM30M
CeTeBoe HanpshkeHve 220-240 B
Yactota 50-60 Ny
O6bem AyxoBKku 30n
MoLHocTb 1600 Bt
Mogpenb HOM45M
CeTeBoe HanpshkeHve 220-240 B
YacroTa 50-60 My
O6bem gyxoBku 45n
MowyHocTb 2000 BT
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EN BG cz DE DK EL RU
-3- -11- -20- -28- -38- -46- -55-
ET LT LV ES FI FR HR
-64- -72- -80- -89- -98- -106- -115-
HU T KA Kz MK NL NO
-123- -132- -141- -155- -164- -173- -181-
PL PT RO SK sLO SR UK
-188- -197- -206- -215- -223- -231- -239-

Ahju temperatuuri reguleerimine A Kipsetusplaat

Ahju kuumendamise funktsiooni kontrollimine P&orleva praevarda kahvel

Taimer Bl Poorleva praevarda kaepide

Toite margutuli El Salve kaepide

Véreriiul Purualus

Olulised ohutusjuhised

Enne seadme kasutamist lugege hoolikalt juhiseid

Oluline kaitse
1. Lugege esmalt l1abi kdik juhised.
2. Arge kasutage seda ahju samaaegselt teiste suure vdimsusega
elektriseadmetega, kuna see voib pdhjustada tlekoormust.
3. Arge puudutage kuumi pindu seadme t6otamise ajal ega vahetult
parast seda.
4. Kuuma ahju esemete sisestamisel voi sealt eemaldamisel kandke alati
isoleeritud pajalappe.
5. Kui seadet kasutavad lapsed voi seadet kasutatakse laste 1aheduses,
on vajalik hoolikas jarelevalve.
6. Arge kasutage seda ahju iima taiskasvanu jarelevalveta.
7. Elektriloogi eest kaitsmiseks arge kastke juhet, pistikut ega ahju
mistahes osi vette vdi muusse vedelikku. Enne kasutamist veenduge, et
pistik oleks kuiv.
8. Elektrilodgi eest kaitsmiseks arge puudutage, Uhendage ega
eemaldage seadet, kui kded on marjad.
9. Toitejuhtme kaitsmiseks arge riputage midagi selle kiilge ega pitsitage
seda; arge muutke toitejuhet; arge tdmmake ega keerake toitejuhet;
hoidke pistikut kindlalt, kui Ghendate voi eemaldate seadet vooluvdrgust.
10. Arge laske juhtmel rippuda (le laua véi td6pinna serva ega puutuda
kokku kuuma pinnaga. Arge kasutage seda seadet, kui toitejuhe on
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keerdunud voi takerdunud.

11. Palun eemaldage seade parast kasutamist vooluvérgust.

12. Antud seade on mdeldud kasutamiseks ainult kodumajapidamistes.
Arge kasutage vélitingimustes ega érilisel otstarbel; me ei véta remondi
eest vastutust, kui kasutaja ei kasuta seadet vastavalt juhendile.

13. Ahju kasutamisel jatke ahju igale kiljele vahemalt 10 cm vaba ruumi,
et tagada piisav 6huringlus. Alus, millele seade asetatakse, peab olema
sile ja kuiv. Eemaldage seade pistikupesast enne puhastamist ja siis, kui
seadet ei kasutata. Enne osade paigaldamist v6i eemaldamist ning
puhastamist laske seadmel jahtuda.

14. Arge asetage seadet kuuma gaasi- voi elektripdleti peale ega
lahedusse, kuumutatud ahju ega mikrolaineahju.

15. Arge katke Uhtki ahju osa fooliumiga.

16. Rdosterisse ei tohi asetada liiga suuri toiduaineid ega metallndusid,
kuna need voivad tekitada tulekahju voi elektrildogi ohu.

17. Arge asetage ahju Uhtki jargmistest materjalidest: papp, plastik, paber
jms.

18. Enne seadme teisaldamist v6i puhastamist veenduge, et see on
vooluvoérgust lahti Ghendatud ja maha jahtunud.

19. Tootja poolt soovitamata tarvikute kasutamine voib pohjustada ohtu
vOi vigastusi.

20. Arge pange midagi ahju peale, eriti avatud klaasukse peale.

21. Tulekahju valtimiseks mahkige kdik toidud, mis voivad kipsetamise
ajal rasva vbi mahla eraldada, fooliumisse ja asetage kipsetusplaadile.
22. Veenduge, et foolium ei puutuks kokku Ghegi kitteelemendiga, kuna
see voib pdhjustada tulekahju.

23. Arge liigutage seadet, kui see tddtab, kui see on kuum vdi kui selle
sees on midagi.

24. Kui toit ahjus suttib voi hakkab suitsema, eemaldage ahi vooluvorgust
ja arge avage sel ajal klaasust. Avage klaasuks alles siis, kui toidust enam
suitsu ei tule.

25. Arge kasutage seadet, kui see on kahjustatud vé6i maha kukkunud.
Palun saatke see Ulevaatuseks voi parandamiseks remondikeskusesse.
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Arge kasutage osi, mis ei parine originaaltootjalt.

26. Antud seadme uks on karastatud turvaklaasist. See klaas on tugevam
kui tavaline klaas ja ka purunemiskindlam. Karastatud klaas voib
puruneda, kuid tikkidel ei ole teravaid servi. Valtige uksepinna
kriimustamist ja sisselbikeid servadesse. Kui uksel on kriimustus voi salk,
votke enne ahju kasutamist Ghendust meie klienditeenindusega.

27. Ainult Y-tGdpi kinnitusega seadme puhul: kui toitejuhe on vigastatud,
peab ohu valtimiseks selle valja vahetama seadme tootja, tema
hooldusesindaja voi vastava kvalifikatsiooniga isik.

28. Seadme tagumine pind tuleb asetada vastu seina.

29. Toidualusele/restile pandud toidu kaal ei tohi Uletada 2,5 kg. Arge
asetage kogu vdi suuremat osa toidualuse/resti Uhele kiljele; pigem
jaotage toit Uhtlaselt Gle toidualuse/resti.

30. HOIATUS: Sellel seadmel on kuttefunktsioon. Nii funktsionaalsed kui
ka mittefunktsionaalsed pinnad vdivad kuumeneda kdrge temperatuurini.
Kuna erinevad inimesed tajuvad temperatuure erinevalt, tuleks seda
seadet kasutada ETTEVAATUSEGA. Hoidke seadet ainult pindadest
haarates ja kasutage kuumakaitsevahendeid, naiteks pajalappe Vvoi
potihoidjaid. Piirkondadele, mis ei ole ette nahtud puudutamiseks vdi kaes
hoidmiseks, tuleb anda piisavalt aega jahtuda.

31. Kuuma 6li véi muid kuumi vedelikke sisaldava seadme voi mahuti
teisaldamisel tuleb olla darmiselt ettevaatlik.

32. See seade ei ole mdeldud kasutamiseks koos eraldiseisva
valistaimeri voi kaugjuhtimissisteemiga.

33. Seadet vbivad kasutada lapsed alates 8. eluaastast ning parsitud
fUusiliste, sensoorsete vdi vaimsete vbimete voi kogemuste voi
teadmisteta isikud, kui neid on seadme ohutu kasutamise osas
instrueeritud ja nende tegevust jalgitakse ning kui nad médistavad
tegevusega seotud ohtusid.

34. Lapsed ei tohi seadmega mangida.

35. Lapsed ei tohi ilma jarelevalveta seadet puhastada ega teostada
seadme hooldustoid.

36. Hoidke seadet ja selle juhet alla 8-aastaste laste eest kattesaamatus
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kohas.

Hoiatused

Uhendage kaabel korralikult (ihendatud pistikupessa. Sisestage pistik
taielikult pistikupessa; kui pistik pole taielikult sisestatud, voib see
muutuda ebanormaalselt kuumaks. Kasutage pistikupesa, mis on kaitstud
16 A kaitsmega.

Arge kunagi Uhendage samasse pistikupessa rohkem kui thte pistikut.
Arge kastke toitejuhet ega pistikut vette.

Hoidke toitejuhe kuivana ja arge kasitsege seadet margade katega.
Parast kasutamist ihendage toitejuhe alati lahti. Kui pistik on pistikupessa
sisestatud, voib rike pdhjustada tulekahju.

Toitejuhtme lahtilbhendamisel hoidke alati pistikust kinni ja arge tommake
juhtmest. Vastasel juhul véivad kaablis olevad juhtmed puruneda.

Kui ahi on kasutusel, arge asetage midagi ahju peale. Kuumus voib
pdhjustada deformatsioone, pragusid jne.

Arge asetage ahjuuksele raskeid esemeid. Seade vdib imber minna.
Hoiatus! Jalgige, et te ei saaks seadme tootamise ajal pdletada.
Metallosad ja klaasuks on seadme kasutamise ajal vdga kuumad. Arge
puudutage neid ust avades ja sulgedes.

Tassi sisestamisel vdi eemaldamisel kasutage alati kdepidet. Otsene
kokkupuude pdhjustab tdsiseid pdletusi.

Kui klaasuks on kuum, valtige igasugust kokkupuudet veega. Klaasuks
voib puruneda.

Kui on téenaoline, et valmistatavast toidust pritsib rasva, on soovitav
ndudele panna kaks fooliumlehte. See vahendab pritsimist ja laseb rasval
lehtede vahele tilkuda.

Arge asetage midagi kitteelementide peale ega lahedusse (Ulemine ja
alumine), sest toit laheb kérbema. Asetage kipsetusplaat alati grilli
neljandale riiulile, et valtida vedelike voi puru kukkumist kitteelemendile.
Arge kasutage téotava elektriseadme laheduses suttivaid aineid. Hoidke
seadmetest eemal mistahes réhu all olevaid aineid ja muid tuleohtlikke
gaase. Selle reegli eiramine vdib pdhjustada tulekahju voi plahvatuse.
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Ettevaatust

SEADME PINNAD ON PARAST KASUTAMIST KUUMAD. Kuuma ahju v&i kuumade roogade ja
toidu puudutamisel voi reste, panne voi kipsetusndusid ahju asetades voi eemaldades kandke
ALATI kaitsvaid isolatsiooniga pajalappe voi -kindaid.

ENNE ESIMEST KASUTAMIST
1. Pakkige seade lahti.

2. Eemaldage koik restid ja pannid. Peske reste ja panne kuumas seebivees v6i nbudepesumasinas.

3. Kuivatage kéik tarvikud p&hjalikult ja asetage need ahju. Uhendage ahi pistikupessa ja see on kasutamiseks valmis.

4.  Parast ahju uuesti kokkupanemist soovitame sellel umbes 15 minutit totada MAX temperatuuril, et eemaldada tarnimisest jaanud

voimalik pakkedli.

5. Ahju esmakordsel kasutamisel vib tekkida suitsu. Arge muretsege, see on normaalne ja suits peaks kaduma 20 minuti pérast.

KASUTAMINE

e Traatrest: Rostimiseks, kiipsetamiseks ja (ldiseks toiduvalmistamiseks ahjupottides ja tavalistel pannidel.

e  Toidualus: Liha, linnuliha, kala ja muude toitude praadimiseks ja praadimiseks.

e  Toidualuse kdepide: Véimaldab tosta alust ja resti.

e  Poorleva praevarda kahvel: Kasutatav erineva lihatlilipide ja linnuliha kiipsetamiseks.

e  Poorleva praevarda kdepide: Véimaldab pddrleva praevarda kétte votta.

o  Termostaadinupp: Valige soovitud temperatuur madalast (90 °C) kuni 220 °C.

«  Taimerinupp: Keerata, et seadistada toiduvalmistamise aeg. Kui seadistatud aeg saab Iabi, kdlab helisignaal.

. Maérgutuli: See sittib alati, kui ahi sisse lulitatakse.

. Funktsiooninupud: Keerake nuppu, et seadistada soovitud toiduvalmistamisfunktsioon.

POORLEVA PRAEVARDA KASUTAMINE

1. Lukake ks kahvel vardale, varda otsa lahedale ja kinnitage kahvel liblikkruviga.

Rl o

AHJU KUTTEREZIIMID

Likake varda teisest otsast toit vardasse.

Asetage teine kahvel varda teisele kiiljele ja seejarel kinnitage liblikkruviga. Kontrollige, kas toit on varda keskel kindlalt paigal.

Asetage varras koos toiduga ahju. Sisestage varda Uks ots ahju tugiauku. Seejarel asetage varda teine ots ahju tugiklambrile.

FUNKTSIOON | SOBIB MILLEKS... KUIDAS KASUTADA? HOIATUS!
Uhtlaselt kiipsevad | 1) Asetage valmistatav toit restile/toidualusele. Sisestage | Koik toiduvalmistamisajad
sealihakotletid,  kanakoivad, rest/alus ahju keskmisesse tugijuhikusse. pohinevad
kanatiivad, kartulilootsikud, kiilmkapitemperatuuril  oleval
linnuliha, karbonaad, kala 2) Keerake ahju funktsioonide nupp asendisse lihal. Kilmutatud liha jaoks

3) Seadistage termostaadi nupp soovitud
kiipsetustemperatuurile.

4) Seadistage taimeri nupp soovitud kiipsetusajale.

5) Toidu kontrollimiseks v&i eemaldamiseks kasutage
toidu sisse ja vélja votmiseks kaepidet.

6) Kui rostimine on I6ppenud, kostab helisignaal ja taimeri

véib kuluda tunduvalt rohkem
aega. Seetbttu on tungivalt
soovitatav kasutada

lihatermomesetrit.

Kipsetatud toit, metallrest ja
uks vdivad olla vaga kuumad;

késitsege ettevaatlikult. Arge
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nupp naaseb automaatselt valjaliilitatud asendisse.
Avage uks taielikult ja eemaldage toit, hoides kinni

kaepidemest.

jatke ahju jarelevalveta.

See  funktsioon  sobib
ideaalselt leiva, pitsa ja

kanaliha kiipsetamiseks.

1) Asetage valmistatav toit restile/toidualusele. Sisestage

rest/alus ahju keskmisesse tugijuhikusse.

2) Keerake ahju funktsioonide nupp asendisse

3) Seadistage termostaadi nupp soovitud temperatuurile
vastavalt vajadusele voi retseptis toodud juhistele.

4) Seadistage taimeri nupp soovitud kiipsetusajale.

5) Toidu kontrollimiseks v&i eemaldamiseks kasutage
toidu sisse ja vélja votmiseks kaepidet.

6) Kui rostimine on [6ppenud, kostab helisignaal ja taimeri
nupp naaseb automaatselt véljalllitatud asendisse.
Avage uks taielikult ja votke toit kohe valja; vastasel juhul
jatkab ahju jadkkuumus toidu réstimist ja toit muutub liiga

kuivaks.

Kipsetatud toit, metallrest ja
uks voivad olla vaga kuumad;

kasitsege ettevaatlikult.

See funktsioon sobib
ideaalselt terve kana v6i muu

linnu kiipsetamiseks.

1) Asetage terve kana kiipsetusvardale ja kinnitage see
moélemalt poolt kahe kahvliga. Seejérel sisestage
varras poorlevasse auku ja sulgege uks.

2) Keerake ahju funktsioonide nupp asendisse VoI

3) Seadistage termostaadi nupp soovitud temperatuurile

vastavalt vajadusele voi retseptis toodud juhistele.

4) Seadistage taimeri nupp soovitud kiipsetusajale.

5) Toidu kontrollimiseks voi eemaldamiseks kasutage

toidu sisse ja vélja vétmiseks kaepidet.

6) Kui rostimine on [6ppenud, kostab helisignaal ja taimeri
nupp naaseb automaatselt véljalilitatud asendisse.
Avage uks taielikult ja eemaldage toit, hoides kinni

kéepidemest.

Asetage toidualus alumise
riiuli pilusse, et koguda kokku
toidust  klpsetamise  ajal
tilkunud 6li. Samuti soovitame
enne praadimisfunktsiooniga
toiduvalmistamist valada
toidualusesse veidi vett, kuna
see méjutab
toiduvalmistamise  tulemust

positiivselt.

Kdik rostimisajad pdhinevad
kiilmkapitemperatuuril  oleval
lihal. Kilmutatud liha jaoks
véib kuluda tunduvalt rohkem
aega. Seetdttu on tungivalt
soovitatav kasutada
lihatermomeetrit.

Kiipsetatud toit, metallrest ja
uks véivad olla vaga kuumad;
kasitsege ettevaatlikult. Arge

jatke ahju jarelevalveta.

seadistatud temperatuuri, asetage toidunéu ahju, kasutades kaepidet.

KASUTUSJUHEND

1. Asetage ahi kindlale tdépinnale. Unhendage see toiteallikaga.
2.

3.
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on parem seda eelsoojendada.

4. Pintseldage toidundud enne toidu sisse panemist vahese dliga, et toit selle kilge kinni ei jadks.

5. Jaotage toit Ghtlaselt toidundudele ja pange ahju ainult ks roog korraga.

6. Valmimist saate jalgida labi klaasukse. Suuri toiduaineid tuleks valmistamise kaigus ks voi kaks korda pddrata. Toidu
pooramiseks voi valja votmiseks avage uks, kuid pange kohe parast seda uuesti kinni.

7. Parast valmimist viige nupud asendisse ,0" ja eemaldage seade vooluvérgust. Olge toidu ahjust valjavotmisel ettevaatlik.

PUHASTAMISJUHEND

ETTEVAATUST: Elektrilédgi eest kaitsmiseks ARGE KASTKE AHJU VETTE EGA MUUSSE VEDELIKKU.

Parima jéudluse ja pika tddea tagamiseks puhastage oma rostimisahju regulaarselt. Regulaarne puhastamine vahendab ka

tuleohtu.

1. Eemaldage pistik pistikupesast. Laske sellel jahtuda.

2. Eemaldage eemaldatav purualus, rest ja toidualus, tdmmates need ahjust valja. Puhastage neid niiske lapi ja seebiveega.
Kasutage kindlasti ainult lahjat seebivett.

3. Ahju sisemuse puhastamiseks puhkige ahju seinu, ahju péhja ja klaasust niiske seebise lapiga. Korrake seda kuiva, puhta lapiga.

4. Pihkige ahju valispinda niiske lapiga. ETTEVAATUST: ARGE KASUTAGE ABRASIIVSID PUHASTUSVAHENDID VOI
METALLIST KASNASID. Kasutage kindlasti ainult lahjat seebivett. Abrasiivsed puhastusvahendid, puhastusharjad ja keemilised
puhastusvahendid kahjustavad selle seadme katet. Kattest voivad tiikid lahti tulla ja puutuda kokku elektriliste osadega, mis
omakorda vdib pdhjustada elektrilddgi ohtu.

5. Enne hoiustamist laske seadmel taielikult jahtuda ja kuivada. Ahju pikaajalisel hoiustamisel veenduge, et ahi on puhas ja selles
pole toiduosakesi. Hoidke ahju kuivas kohas, naiteks laual, té6pinnal voi kapiriiulil. Peale soovitatava puhastamise ei tohiks seade
taiendavat hooldust vajada.

6.  Koik muud hooldustédd peab teostama volitatud teenindusesindaja.

HOIUSTAMINE

Uhendage seade vooluvérgust lahti, laske sellel jahtuda ja puhastage enne hoiustamist. Hoidke elektriahju selle karbis, puhtas ja kuivas

kohas. Arge kunagi hoiustage seadet, kui see on kuum véi jatkuvalt (ihendatud vooluvérku. Arge kunagi keerake juhet tihedalt Gimber

seadme. Arge seadke juhet pinge alla kohtades, kus see siseneb seadmesse, kuna see vdib péhjustada juhtme kulumist ja purunemist.

HOOLDUSJUHISED

Antud seade vajab vahe hooldust. Selles ei ole komponente, mida kasutaja saaks hooldada. Arge proovige seadet ise parandada. Kui

toode vajab hooldust, vétke Ghendust kvalifitseeritud remonditehnikuga.

TOOTE OIGE UTILISEERIMINE

Margistus naitab, et kogu ELis ei tohi seda toodet &ra visata koos teiste olmejaatmetega. Selleks et véltida jaatmete
kontrollimatu utiliseerimise véimalikku kahju keskkonnale véi inimeste tervisele, tuleb need vétta vastutustundlikult viisil
ringlusse, et edendada materiaalsete ressursside saastvat taaskasutamist. Kasutatud seadme tagastamiseks kasutage

selleks ette nahtud tagastus- ja kogumissiisteeme voi votke Uhendust edasimiilijaga, kust toode osteti. Nemad saavad

votta selle toote keskkonnaohutusse ringlusesse.

Toode vastab kehtivate EU direktiivide nduetele.
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TEHNILISED ANDMED

Mudel HOM30M
Toitepinge 220-240V
Sagedus 50-60 Hz
Ahju maht 30L
Voimsus 1600 W
Mudel HOM45M
Toitepinge 220-240V
Sagedus 50-60 Hz
Ahju maht 45L
Voimsus 2000 W
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EN BG cz DE DK EL RU

' -3- 11- -20- -28- -38- -46- -55-
ET LV ES Fl FR HR

° -64- -80- -89- -98- -106- -115-
HU IT KA Kz MK NL NO

-123- 132 141- -155- -164- 173- -181-

PL PT RO SK SLO SR UK

-188- -197- -206- -215- -223- -231- -239-

Orkaités temperatdros valdymas
Orkaités Sildymo funkcijos valdymas
Laikmatis

Gallios indikatoriaus lemputé

Vielos lentyna

Kepimo padéklas
Elektrinio ieSmo Sakuté
Elektrinio ieSmo rankena
Padéklo rankena
Drupatu paplate

ERNRANE
Slo]>]~]o]

Svarbios saugos instrukcijos

Prie$ prijungdami prietaisg atidZiai perskaitykite naudojimo instrukcijas!

Svarbi apsaugos priemoné
1. Pirmiausia perskaitykite visas instrukcijas.
2. Nenaudokite Sios orkaités vienu metu su kitais didelés galios elektros
prietaisais, nes tai gali sukelti perkrova.
3. Nelieskite jokiy karSty pavirSiy, kai prietaisas veikia, arba i$ karto jj
iSjungus.
4. Dédami ar iSimdami daiktus iS karStos orkaités visada muvékite
apsaugines izoliuotas pirstines.
5. Bdtina atidziai prizidréti, kai prietaisu naudojasi vaikai arba kai jis
naudojamas Salia jy.
6. Nenaudokite Sios orkaités be suaugusiyjy priezidros.
7. Norédami apsisaugoti nuo elektros smugio, nemerkite laido, kiStuko ar
jokiy orkaités daliy j vandenj ar kitg skystj. PrieS naudodami jsitikinkite,
kad kiStukas yra sausas.
8. Noredami apsisaugoti nuo elektros smagio, nelieskite, nejjunkite ir
neisjunkite prietaiso Slapia ranka.
9. Kad apsaugotumete maitinimo laidg, nieko ant jo nekabinkite ir
neuzspauskite; nemodifikuokite maitinimo laido; netraukite ir nesukite
maitinimo laido; jjungdami arba iStraukdami prietaisg iS elektros tinklo,
tvirtai laikykite kiStuka.
10. Neleiskite laidui kaboti ant stalo ar stalvirSio krasto arba liesty karstus
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pavirSius. Nenaudokite Sio prietaiso, kai maitinimo laidas yra susuktas
arba susipainiojes.

11. Po naudojimo atjunkite prietaisg nuo elektros lizdo.

12. Sis prietaisas skirtas naudoti tik buityje. Nenaudokite lauke arba
komerciniais tikslais; mes neprisimame atsakomybés uZ remontg, jei
naudotojas nenaudoja Sio prietaiso pagal instrukcija.

13. Eksploatuodami orkaite palikite bent keturiy coliy tarpg i$ visy orkaités
pusiy, kad aplink galéty tinkamai cirkuliuoti oras. PavirSius, ant kurio
statomas prietaisas, turi biti sausas ir lygus. Kai nenaudojate arba prie$
valydami iStraukite kiStukg i§ elektros lizdo. Prie§ montuodami ar
nuimdami dalis arba prie§ valydami leiskite orkaitei atvésti.

14. Nedékite ant karsto dujinio ar elektrinio degiklio arba Salia jo, j jkaitintg
orkaite arba mikrobangy krosnele.

15. NeuZdenkite jokios orkaités dalies metaline folija.

16. | skrudintuvg negalima déti per dideliy maisto produkty ar metaliniy
indy, nes jie gali sukelti gaisrg arba elektros smugio pavojy.

17. Nedékite j orkaite jokiy toliau iSvardyty medziagy: kartono, plastiko,
popieriaus ar kity panasiy daikty.

18. Prie§ perkeldami ar valydami prietaisg jsitikinkite, kad jis atjungtas
nuo elektros tinklo ir atvéso.

19. Naudojant gamintojo nerekomenduojamus priedus, gali kilti pavojus
arba galima susizeisti.

20. Nieko nedékite ant orkaités, ypaC ant stikliniy dureliy, kai jos
atidarytos.

21. Kad idvengtuméte gaisro, maistg, i kurio kepimo metu gali i8siskirti
riebalai ar sultys, suvyniokite j folijg ir padékite ant kepimo skardos.

22. |sitikinkite, kad folija nesilie€ia su jokiais kaitinimo elementais, nes tai
gali sukelti gaisra.

23. Nejudinkite Sio prietaiso, kai jis veikia, yra karstas arba kai jame kas
nors yra.

24. Jei orkaitéje esantis maistas uZsidega arba pradeda rikti, atjunkite
orkaite nuo elektros tinklo ir tuo metu neatidarykite stikliniy dureliy.
Stiklines dureles atidarykite tik tada, kai i$ maisto nebertks dimai.
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25. Nejunkite prietaiso, jei jis sugadintas arba buvo numestas. I8siyskite
orkaite j remonto centrg patikrinti arba suremontuoti. Nenaudokite
neoriginaliy daliy, kurios néra i$ originalaus gamintojo.

26. Siame prietaise yra gridinto apsauginio stiklo durelés. Sis stiklas yra
tvirtesnis uz jprastg stiklg ir yra atsparesnis duzimui. Gridintas stiklas gali
suduzti, taCiau jo gabalai neturés astriy briauny. Venkite subraizyti dureliy
pavirSiy ar jbrézti krastus. Jei ant dureliy atsirado jbrézimy ar
nubrozdinimy, prie§ naudodamiesi orkaite susisiekite su masy rysiy su
vartotojais linija.

27. Prietaisams su triSakiu priedu: jei maitinimo laidas paZzeistas, jj turi
pakeisti gamintojas, jo aptarnavimo atstovas arba panasios kvalifikacijos
asmenys, kad baty iSvengta pavojaus.

28. Prietaiso galinis pavirsius turi bati atremtas j sieng.

29. Maisto, dedamo ant maisto padeéklo / vielinio stovo, svoris negali
virSyti 2,5 kg. Nedékite viso arba didZiosios dalies maisto ant vienos
padéklo / vielinio stovo pusés; verCiau tolygiai paskirstykite maistg ant
maisto padéklo / vielinio stovo.

30. |]SPEJIMAS. Sis prietaisas turi Sildymo funkcijg. Tiek funkciniai, tiek
nefunkciniai pavirSiai gali jkaisti iki auk3tos temperatiros. Kadangi
skirtingi Zmonés temperatirg suvokia skirtingai, §j prietaisg reikia naudoti
ATSARGIAI. Laikykite prietaisg tik suéme uz pavirSiy ir naudokite
apsaugos nuo karscio priemones, pavyzdZiui, apsaugines pirstines arba
laikiklius. Vietoms, kuriy negalima liesti ar laikyti, turi bdti suteikta
pakankamai laiko atvésti.

31. Perkeliant prietaisg arba indg su karStu aliejumi ar kitais karstais
skysciais, reikia bati ypa¢ atsargiems.

32. Prietaisas neskirtas naudoti su iSoriniu laikmaciu arba atskira
nuotolinio valdymo sistema.

33. Ne jaunesni kaip 8 mety vaikai, riboty fiziniy, jutimo arba protiniy
gebéjimy asmenys ir turintieji per mazai patirties ir Ziniy gali naudoti
prietaisg tik prizidrimi kito asmens arba iSmokyti saugaus darbo su
prietaisu ir suprantantys jo keliamus pavojus.

34. Vaikams negalima Zaisti su prietaisu.
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35. Vaikai be priezitros negali valyti ir priziaréti prietaiso.
36. Laikykite laisvy ranky jrangg ir jos priedus maziems, jaunesniems kaip
8 mety vaikams nepasiekiamoje vietoje.

Ispéjimai

o Jjunkite kabelj j tinkamai prijungtg elektros lizdg. Iki galo jkiSkite kiStukg |
elektros lizda; jei kiStukas jkiStas ne iki galo, jis gali nejprastai jkaisti.
Naudokite kistukinj lizdg, apsaugotg 16 A saugikliu.

e Niekada prie to paties lizdo nejunkite daugiau nei vieno kiStuko.
Nemerkite maitinimo laido ar kiStuko j vanden].

e Maitinimo laidas turi badti sausas, prietaiso nelaikykite drégnomis
rankomis. Po naudojimo visada iStraukite maitinimo laidg i$ elektros tinklo.
Kistuka jkiSus j lizda, dél gedimo gali kilti gaisras.

¢ Atjungdami maitinimo laidg, visada laikykite kistukg ir netraukite uz laido.
PrieSingu atveju laidai kabelyje gali nutrakti.

o Nieko nedékite ant orkaités, kai ji naudojama. Dél kars€io ji gali
deformuotis, jtrakti ir pan.

¢ Nedékite sunkiy daikty ant orkaités dureliy. Prietaisas gali apvirsti.

o |spéjimas! Saugokites, kad dirbdami su prietaisu nenusidegintumeéte.
Naudojant prietaisg metalinés dalys ir stiklinés durelés yra labai karstos.
Nelieskite jy atidarinédami ir uzdarinédami dureles.

e |dédami arba iSimdami indg visada naudokite jo rankeng. Tiesioginis
prisilietimas gali sukelti stiprius nudegimus.

o Kai stiklinés durelés yra karstos, venkite bet kokio saly€io su vandeniu.
Stiklinés durelés gali suduZzti.

¢ Jei yra tikimybé, kad nuo gaminamo maisto iSsilies riebalai, patartina ant
indo uzdéti du aliuminio lakStus. Tai sumazins pursly kiekj ir leis riebalams
ladéti tarp laksty.

¢ Nieko nedékite ant kaitinimo elementy (virSuje ir apacioje) arba $alia jy,
nes maistas sudegs. Kepimo skardg visada statykite ant ketvirtosios
kepsninés lentynos, kad ant kaitinimo elemento nepatekty skysciy ar
trupiniy.
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¢ Nenaudokite degiy medziagy Salia veikiancio elektrinio prietaiso. Visas
suslégtas medziagas ir kitas degias dujas laikykite atokiau nuo veikianciy
prietaisy. To nepadarius, gali Kilti gaisras arba jvykti sprogimas.

Atsargiai

PRIETAISO PAVIRSIAI PO NAUDOJIMO BUNA KARSTI. VISADA
mavékite apsaugines izoliuotas orkaités pirstines arba pirstines, kai lieCiate
karstg orkaite arba karstus indus ir maistg, taip pat kai dedate arba iSimate
stova, keptuves arba kepimo indus.

PRIES NAUDOJANT PIRMA KARTA

1. I1Spakuokite jrenginj.

2. ISimkite visus stovus ir keptuves. Plaukite stovus ir keptuves kar§tame muiluotame vandenyje arba
indaplovéje.

3. Kruop$¢iai iSdziovinkite visus priedus ir jdékite juos j orkaite. Jjunkite orkaite j elektros lizda, ir ji bus
paruosta naudoti.

4. 18 naujo surinkus orkaite, rekomenduojame jg mazdaug 15 minuciy naudoti MAX temperataroje, kad
baty pasalinta pakuodiy alyva, kuri gali bati likusi po pristatymo.

5. Pirma karta naudojant orkaite gali atsirasti dimy. Nesijaudinkite, tai normalu, o diimai turéty iSnykti

po 20 minugéiy.

KAIP NAUDOTI
e Vieliné lentyna: skirta skrudinti, kepti ir apskritai ruosti maistg troskintuvuose ir standartinése
keptuvese.

o Maisto padéklas: skirtas mésai, paukstienai, Zuviai ir kitiems maisto produktams kepti ir skrudinti.

Maisto padéklo rankena: padéklas ir lentyna.

Elektrinio ieSmo Sakuté: naudojama jvairiai mésai ir paukstienai kepti.

Elektrinio ieSmo rankena: skirta pakelti elektrinio ieSmo Sakute.

® Termostato rankenélé: pasirinkite norimg temperatirg nuo Zemos (90 °C) iki 220 °C.
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e Laikmacio rankenélé: kaip nustatyti gaminimo laikmatj Pasibaigus nustatytam laikui pasigirs skambutis.
. Indikatorius: Sviecia jjungus orkaite.

e  Funkcijy rankenélés: pasukite rankenéle, kad nustatytuméte norimg kepimo funkcija.

ELEKTRINIO IESMO NAUDOJIMAS

1. Uzstumkite vieng Sakute ant strypo, kol ji priartés prie strypo galo, ir pritvirtinkite Sake sparnuotaja verzle.

2. 15 kitos strypo pusés pasmeikite maistg.

3. Antrajg Sakutg uzdékite ant kitos strypo pusés ir pritvirtinkite sparnuotaja verzle. Patikrinkite, ar maistas tvirtai laikosi strypo
viduryje.

4.  |dékite strypg su maistu j orkaite. Vieng strypo puse jkiSkite j orkaités atraming anga. Tada kitg strypo puse uzdékite ant orkaités

atraminio laikiklio.

ORKAITES KAITINIMO REZIMAI

Funkcijos TINKA... KAIP NAUDOTI ATSARGIAI!
tolygiai kepti kiaulienos | 1) Dékite kepamg maistg ant vielinio stovo / maisto | Visi kepimo laikai nurodyti
kotletus, vistienos S$launeles, padéklo. |statykite stovg / padéklg | vidurinj orkaités | mésai esant Saldytuvo

viStienos sparnelius, bulviy atraminj kreiptuva. temperatiros. Saldytai mésai

skilteles, paukstieng, kotletus, gali prireikti gerokai daugiau

Todel

Zuvj 2) Pasukite orkaités funkcijy rankenélg j arba

3) Nustatykite termostato rankenéle | norima kepimo

laiko. labai

rekomenduojama naudoti

mésos termometra.

temperatira. Paruos$tas maistas, metalinis
4) Nustatykite laikmacio rankenéle | pageidaujamg | stovas ir durelés gali bati labai
gaminimo trukme. karsti; elkitées atsargiai.
5) Norédami patikrinti arba iSimti maista, naudokités | Nepalikite orkaités be
rankenéle, kuri padeda jkisti ir iSimti maistg. priezidros.

6) Baigus skrudinti, pasigirs skambutis, o laikmacio
rankenélé automatiskai grj$ | iSjungimo padétj. Visiskai

atidarykite dureles ir rankenéle iSimkite maista.

idealiai tinka

Si funkcija
duonai, picai ir paukstienai

kepti.

1) Dékite kepamg maistg ant vielinio stovo / maisto
padéklo. |statykite stovg / padéklg j vidurinj orkaités

atraminj kreiptuva.

2) Pasukite orkaités funkcijy rankenéle j

3) Nustatykite termostato rankenéle | reikiamg
temperatiirg pagal poreikj arba kaip nurodyta recepte.

4) Nustatykite laikmacio rankenéle | pageidaujamag
gaminimo trukme.

5) Norédami patikrinti arba iSimti maistg, naudokités
rankengle, kuri padeda kisti ir iSimti maistg.

6) Baigus skrudinti, pasigirs skambutis, o laikmacio
rankenélé automatiskai gri§ j iSjungimo padétj. Visiskai
nedelsdami

atidarykite dureles ir iSimkite maista;

ParuoStas maistas, metalinis
stovas ir durelés gali bati labai

karsti; elkités atsargiai.
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prieSingu atveju orkaitéje likusi Siluma toliau keps maistg

ir jis iSsausés.

Si funkcija idealiai tinka kepti | 1) Visq vistieng uzdékite ant elektrinio ie$mo strypo ir | | apatinio stovo angg jdékite

nepjaustytus  viS¢iukus  ir pritvirtinkite dviem Sakutémis i§ abiejy pusiy. Tada | maisto padékla, kad
vistas. ikiskite strypg | elektrinio ieSmo angg ir uzdarykite | surinktuméte kepimo metu
dureles. nuo maisto lasantj aliejy. Taip
D pat rekomenduojame | maisto
2) Pasukite orkaités funkcijy rankenéle j arba padekla pries kepant su
- elektrinio ie§mo funkcija jpilti
- Siek tiek vandens, nes tai turés
teigiamos  jtakos  kepimo
3) Nustatykite termostato rankenéle | reikiamg | rezultatams.

temperatlrg pagal poreikj arba kaip nurodyta recepte.

Visi kepimo laikai nurodyti

4) Nustatykite laikmacio rankenéle | pageidaujam:
) Y e 1 bag Jama mésai esant Saldytuvo

gaminimo trukme. _ & P
temperatdros. Saldytai mésai
5) Norédami patikrinti arba iSimti maistg, naudokités S . .
gali prireikti gerokai daugiau

rankenéle, kuri padeda kisti ir iSimti maistg. aiko Todél labai

6) Baigus skrudinti, pasigirs skambutis, o laikmacio . .
) 9 pasig rekomenduojama naudoti
rankenélé automatiskai grj$ j iS§jungimo padétj. Visiskai )
meésos termometra.

atidarykite dureles ir rankenéle iSimkite maista. . . L
Paruostas maistas, metalinis

stovas ir durelés gali bati labai
karsti; elkités atsargiai.

Nepalikite orkaités be

priezitros.
EKSPLOATAVIMO INSTRUKCIJOS
1. Pastatykite orkaitg ant kieto darbo pavir§iaus. Prijunkite jg prie maitinimo $altinio.
2. ] indg jdékite ruoSiamg maista, nustatykite temperatdrg, laikmatj ir galinguma, tada jkaitinkite orkaitg. Jdékite indg | orkaite,

naudodami rankena, kai orkaité pasiekia nustatytg temperattira.

3. Paprastai orkaités i§ anksto jkaitinti nebatina, taciau geriau jg jkaitinti, kad geriau iSkepty kai kurie subtilesni maisto produktai
(pavyzdziui, pyragai ir mésa su krauju).

4. Prie$ dédami maistg j indg, patepkite jj trupuciu aliejaus, kad maistas prie jo neprilipty.

5. Paskirstykite maistg po indg tolygiai ir j orkaite dékite tik vieng inda.

6. Kepimo eigg galite stebéti pro stiklines dureles. Didelius maisto produktus kepimo metu reikéty vieng ar du kartus apversti.
Norédami apversti arba iSimti maista, atidarykite dureles, bet iSkart po to vél jas uZdarykite.

7. Baige kepti, nustatykite rankenéles j ,0“ padétj ir atjunkite prietaisa nuo elektros tinklo. Atsargiai isimkite maista i$ orkaités.

VALYMO INSTRUKCIJOS
ATSARGIAL. Kad apsisaugotuméte nuo elektros smagio, NEMERKITE KROSNELES | VANDEN] AR KITUS SKYSCIUS.

Kad skrudintuvas veikty kuo geriau ir ilgai tarnauty, reguliariai jj valykite. Reguliarus valymas taip pat sumazins gaisro pavojy.

1. I8traukite kistuka i$ elektros lizdo. Leiskite atvesti.

2. ISimkite iS§imamg trupiniy padékla, lentyng ir padékla, iStraukdami juos i$ orkaités. ISvalykite juos drégnu muiluotu skuduréliu.
Batinai naudokite tik Svelny muiluotg vanden;.

3. Norédami iSvalyti orkaités vidy, nuvalykite orkaités sieneles, dugng ir stiklines dureles drégna muiluota Sluoste. Pakartokite su
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sausa, $varia Sluoste.

4. Orkaités iSore nuvalykite drégna $luoste. ATSARGIAL. NENAUDOKITE ABRAZYVINIY VALIKLIY AR SVEITIMO PRIEMONIY.
Batinai naudokite tik Svelny muiluotg vandenj. Abrazyviniai valikliai, Sveitimo Sepeciai ir cheminiai valikliai gali paZeisti $io jrenginio
dangg. Gabaléliai gali atitrokti nuo dangos ir paliesti elektrines dalis, o tai savo ruoZtu gali sukelti elektros smagio pavojy.

5.  Prie$ laikydami prietaisa, leiskite jam visiSkai atvésti ir iSdZiati. Jei orkaite laikote ilgg laika, jsitikinkite, kad ji Svari ir joje néra maisto
daleliy. Orkaite laikykite sausoje vietoje, pavyzdziui, ant stalo, stalvirSio ar spintelés lentynos. Naudotojui nebereikia atlikti jokios
kitos priezidros, iSskyrus rekomenduojama valyma.

6.  Visus kitus techninés priezitros darbus turi atlikti jgaliotas techninés prieZitros atstovas.

LAIKYMAS
Prie$ laikydami atjunkite jrenginj nuo elektros tinklo, leiskite jam atvésti ir iSvalykite. Elektring orkaite laikykite dézéje, Svarioje ir sausoje
vietoje. Niekada nelaikykite prietaiso karSto arba vis dar jjungto | elektros tinklg. Niekada stipriai neapvyniokite laido aplink prietaisg.

Nejtempkite laido toje vietoje, kur jis jeina j prietaisg, nes dél to laidas gali nutrikti ir nutrakti.

TECHNINES PRIEZIUROS INSTRUKCIJOS
Siam prietaisui reikia mazai priezitros. Jame néra daliy, kuriy techning prieZitirg galéty atlikti naudotojas. Nebandykite jo taisyti patys.

Jei gaminj reikia priziaréti, kreipkités j kvalifikuotg remonto meistra.

TINKAMAS SI0 GAMINIO SALINIMAS
Sis Zenklas rodo, kad $io gaminio negalima imesti kartu su kitomis buitinémis atliekomis visoje ES. Siekiant i§vengti
galimos Zalos aplinkai ar zmoniy sveikatai dél nekontroliuojamo atlieky $alinimo, jas atsakingai perdirbti, kad baty
skatinamas tvarus pakartotinis iStekliy naudojimas. Priduokite panaudotg prietaisg | antrinio surinkimo punktus arba

kreipkités j mazmeninj pardavéja, i$ kurio jj jsigijote. Jie priims §j gaminj perdirbimui aplinkg tausojanciu badu.

c € Gaminys atitinka taikomy EB direktyvy reikalavimus.

TECHNINIAI DUOMENYS

Modelis HOM30M
Maitinimo jtampa 220-240V
Daznis 50-60 Hz
Orkaités talpa 30L

Galia 1600 W
Modelis HOM45M
Maitinimo jtampa 220-240V
Daznis 50-60 Hz
Orkaités talpa 451L

Galia 2000 W
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EN BG cz DE DK EL RU
' 3- 1- -20- -28- -38- -46- -55-
ET LT LV ES FI FR HR
° -64- 72- -80- -89- 98- -106- 115.
HU IT KA KZ MK NL NO
-123- -132- -141- -155- -164- -173- -181-
PL PT RO SK SLO SR UK
-188- 197 -206- 215 223 -231- -239-
Cepeskrasns temperatiras reguléSana A Cepsanas paplate
Cepeskrasns karsé$anas funkcijas kontrole Cep$anas iesms
Taimeris Bl Cepsanas iesma rokturis
Jaudas indikatorlampina Bl Paplasu rokturis
Stieplu plaukts Trupiniy padéklas

Svarigi drosibas noradijumi

Pirms ierices lietoSanas rapigi izlasiet noradijumus!

Svarigi drostbas pasakumi
1. Vispirms izlasiet visus noradijumus.
2. Nelietojiet 8o pliti vienlaikus ar citam jaudigam elektroiericém, jo tas var
izraistt parslodzi.
3. lerices darbibas laika vai tult péc tas darbibas beigdm nepieskarieties
karstajam virsmam.
4. levietojot karsta cepeSkrasnt lietas vai nemot tas ara, vienmér javalka
aizsargajosi, izoléti cepeskrasns cimdi.
5. Ja ar ierici rikojas bérni vai ta tiek lietota bérnu tuvuma, nepiecieSama
Tpasi stingra uzraudziba.
6. So pliti nedrikst lietot bez pieaugu$a uzraudzibas.
7. Lai aizsargatos pret elektrisko triecienu, nedrikst iegremdét kabeli,
kontaktdakSu vai nevienu citu plits dalu tdent vai citd Skidruma. Pirms
lietoSanas, lGdzu, parliecinieties, vai kontaktdaksa ir sausa.
8. Lai pasargatos no elektriska trieciena, nepieskarieties iericei,
neieslédziet to un neatvienojiet no tikla ar mitram rokam.
9. Lai pasargatu baroSanas kabeli, neko uz ta nekariniet, neapgrieziet to;
nemodificéjiet baroSanas kabeli; nevelciet aiz td un nesatiniet to;
pievienojot vai atvienojot ierici no tikla, turiet stingri kontaktdaksu.
10. Nelaujiet kabelim nokaraties pari galda vai letes malai vai saskarties
ar karstam virsmam. Nelietojiet So ierici, ja baroSanas kabelis ir savérpies
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vai sapinies.

11. Péc lieto8anas, lGdzu, atvienojiet ierici no elektrotikla kontaktligzdas.
12. ST ierice paredzéta tikai sadzives lietojumam. Neizmantojiet to arpus
telpam vai komerciala lietojuma; més neuznemamies nekadu atbildibu
par remontu, ja lietotajs neizmanto ierici saskana ar rokasgramatu.

13. Darbinot pliti, ap to jasaglaba vismaz Cetru collu briva telpa, kas
pielauj atbilstoSu gaisa cirkulaciju. Virsmai, uz kuras novieto ierici, jabut
[ldzenai un sausai. Kad ierice netiek lietota, ka art pirms tirisanas ta
vienmér jaatvieno no elektrotikla kontaktligzdas. Pirms detalu
uzstadiSanas vai nonemsanas, ka ari pirms tiriSanas iericei jalauj atdzist.
14. Nelieciet ierici uz karsta gazes vai elektribas degla vai sakarséta
cepeskrasni vai mikrovilnu krasnr.

15. Nevienu plits dalu nedrikst parsegt ar metala foliju.

16. Plits cepeskrasni nedrikst ievietot parlieku lielus partikas produktus
vai metala virtuves piederumus, jo tie var izraisit ugunsgréku vai
elektriska trieciena risku.

17. CepeSkrasnt nedrikst ievietot $adus materialus: kartonu, plastmasu,
papiru vai jebkadus lidzigus materialus.

18. Pirms ierices parvietoSanas vai tiriSanas tai noteikti jabat atvienotai
no tikla un atdzisusai.

19. Razotaja neieteiktu papildieri¢u izmantoSana var radit apdraudé&jumu
vai savainojumus.

20. Nenovietojiet neko uz plits, jo Tpasi uz stikla durvim, kad tas ir
atvértas.

21. Lai nepielautu ugunsgréka izcelSanos, jebkuru édienu, no kura
gatavoSanas laika var izdalities tauki vai sulas, ietiniet alvas folija un
novietojiet to uz cepsanas paplates.

22. Ludzu, nodroSiniet, lai alvas folija nesaskartos ar sildelementiem, jo
tas var izraisit ugunsgréku.

23. Neparvietojiet 3o ierici, kad ta darbojas vai kad ta ir karsta, vai ja taja
ir kaut kas ievietots.

24. Ja cepeSkrasni esoSais €diens aizdegas vai sak dumot, atvienojiet
pliti no elektrotikla un taja bridi neveriet vala stikla durvis. Atveriet stikla
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durvis tikai tad, kad no édiena vairs neizdalas dimi.

25. Nelietojiet ierici, ja ta ir bojata vai bijusi nomesta zemé. Ludzu,
nosuitiet to uz remonta centru parbaudei vai remontam. Neizmantojiet
detalas, kurus nav razojis vai piegadajis originalais razotajs.

26. Sai iericei ir ridita aizsargstikla durvis. Sis stikls ir stipraks par parasto
stiklu un izturigaks pret plisanu. Radits stikls var saplist, tacu lauskam
nebids asas malas. Jaizvairas no durvju saskrapéSanas vai malu
ieroboSanas. Ja durvju stikla ir kads skrapéjums vai robs, pirms
cepeskrasns lietoSanas sazinieties ar musu klientu atbalsta dienestu.

27. leriCu ar 'Y tipa stipringjumu gadijuma — ja baroSanas kabelis ir bojats,
tas janomaina razotajam, ta servisa parstavim vai [dzigi kvalificétam
personam, lai nepielautu apdraudéjumu.

28. lerices aizmugures virsmai jabat vérstai pret sienu.

29. Partikas produktu svars, ko liek uz édienu paplates/stieplu plaukta,
nedrikst parsniegt 2,5 kg. Nelieciet visu vai lielako dalu édiena uz vienas
paplates/stieplu plaukta puses, bet gan sadaliet Edienu vienmérigi pa visu
paplati/stieplu plauktu.

30. BRIDINAJUMS Sai iericei ir karsésanas funkcija. Gan funkcionalas,
gan nefunkcionalas virsmas var sakarst lidz augstai temperatirai. Ta ka
dazadi cilveéki temperatiru uztver atSkirigi, 81 ierice jalieto, ievérojot
PIESARDZIBU. lerici turiet, tikai satverot virsmas, un izmantojiet
aizsarglidzek|us pret karstumu, pieméram, aizsargcimdus pret karstumu
vai draninas katlu satver§anai. Zonam, kam nav paredzéts pieskarties vai
kas nav paredzétas turéSanai rokas, jaatvél pietiekams laiks atdziSanai.
31. Parvietojot ierici vai trauku, kas satur karstu ellu vai citu sakarsétu
Skidrumu, jaievéro arkartéja piesardziba.

32. S ierice nav paredzéta darbina$anai ar ar&u taimeri vai atsevisku
talvadibas sistému.

33. So ierici var lietot bérni no 8 gadu vecuma un personas ar
ierobezotam manam, fiziskam vai mentalajam spéjam, ka ari bez
pieredzes un zinadSanam, ja Sis personas uzrauga pieaugusais vai tas ir
apmacitas drosa ierices lietoSana un apzinas iespéjamo bistamibu.

34. Bérni nedrikst spéléties ar ierici.
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35. Bérni nedrikst tirtt iekartu un veikt apkopi bez uzraudzibas.
36. Turiet ierici un tas kabeli vieta, kas nav pieejama bérniem, jaunakiem
par 8 gadiem.

Bridinajumi

e Spraudiet kabeli pareizi iertkota elektribas kontaktligzda. Pilntba
ievietojiet kontaktdakdu kontaktligzda; ja kontakidak8a nav pilniba
ievietota, ta var parmeérigi sakarst. Lietojiet kontaktligzdu, kas ir
aizsargata ar 16 A droSinataju.

e Nekad nepievienoijiet vairak par vienu kontaktdakSu vienai kontaktligzdai.
Neiegremdégjiet barodanas kabeli vai kontaktdakSu Gden.

e Uzglabajiet baroSanas kabeli sausu un nerikojieties ar ierici ar slapjam
rokam. Péc lietoSanas vienmér atvienojiet baroSanas kabeli no
kontaktligzdas. Nepareiza darbiba var izraisit ugunsgréku, ja
kontaktdak3a joprojam ir iesprausta kontaktligzda.

¢ Atvienojot baro3anas kabeli, vienmeér turiet kontaktdakSu, nevelciet kabeli.
Pretéja gadijuma vadi kabeli var satrakt.

e Nelieciet neko uz plits, kamér ta darbojas. Karstums var izraisit
deformaciju, plaisas u. tml. problémas.

e Nelieciet smagus priekSmetus uz cepeSkrasns durvim. lerice var
apgazties.

e Bridinajums! levérojiet piesardzibu, lai ierices darbibas laika negatu
apdegumus. lerices darbibas laikd metala dalas un stikla durvis ir |ofi
karstas. Nepieskarieties tam, atverot un aizverot durvis.

e levietojot vai iznemot trauku, vienmér izmantojiet trauka rokturi. TieSa
saskare radis smagus apdegumus.

e Kad stikla durvis ir karstas, izvairieties no jebkadas saskares ar tdeni.
Stikla durvis var saplist.

e Ja pastav iespé€ja, ka no gatavota édiena izSlakstisies tauki, ieteicams uz
trauka uzlikt divas aluminija loksnes. Tas mazinas $SlakstiSanos un |aus
taukiem nopilét starp loksném.

¢ Nelieciet neko uz sildelementiem (aug$éja un apakseja dala) vai to
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tuvuma, jo édiens sadegs. Vienmér ievietojiet cep8anas paplati grila
ceturtaja plaukta, lai nepielautu, ka uz sildelementa noklust Skidrumi vai
drupatas.

e Nerikojieties ar uzliesmojoSam vielam elektroierices tuvuma, kad ta
darbojas. Uzglabajiet visas vielas, kas atrodas zem spiediena, un citas
uzliesmojoSas gazes pietiekama attdlumd@ no darbiba esoSas
elektroierices. Pretéja gadijuma tas var izraisit ugunsgréku vai
spradzienu.
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Uzmanibu!

IERICES VIRSMAS PEC LIETOSANAS IR KARSTAS. VIENMER valkajiet aizsargizolétus
cepeskrasns cimdus vai lietojiet trauku draninas, kad pieskaraties karstai cepeskrasnij vai karstiem
traukiem un édieniem, ka arf tad, kad ievietojat vai iznemat rezgi, platis vai cepamos traukus.

PIRMS IERICES PIRMAS LIETOSANAS

1. lerice jaizpako.

2. Jaiznem visi rezgi un platis. Nomazgajiet rezgus un platis karsta ziepjadent vai trauku mazgasanas masina.

3. Ripigi nosusiniet visus piederumus un atlieciet tos atpaka| cepeskrasni. lespraudiet plits baro$anas kabela kontaktdakSu
elektrotikla kontaktligzda, un ta atkal ir gatava lietoSanai.

4. Péc atkartotas cepeskrasns salikSanas iesakam to aptuveni 15 mindtes darbinat ar MAKS. temperatru, lai likvidétu visu
iepakojuma ellu, kada vél varétu bat palikusi péc transportésanas.

5. Pirmaja plits lietoSanas reizé var paradities dimi. Neuztraucieties, ta ir normala paradiba, un dimiem pé&c minatém 20 batu

jaizgaist.

LIETOSANA
e  Stieplu rezgis: tostéSanai, cepanai un visparéjai édienu gatavosanai cepdanas traukos un standarta pannas.
. Partikas produktu paplate: galas, putnu galas, zivju un citu partikas produktu apcepinasanai un cep$anai.
e  Partikas produktu paplates rokturis: |auj satvert paplati un rezgi.
e Cepsanas iesms: dazadu galas vai putnu galas gabalu cep$anai.
. Cepsanas iesma rokturis: |auj satvert cepSanas iesmu.

o Ter grozampoga: izvélieti

vajadzigo temperattru no zemas (90 °C) Iidz 220 °C.
. Taimera grozampoga: grieziet, lai iestatitu gatavo$anas ilgumu. Kad $is laiks bis pagajis, atskanés zvans.
. Indikators: deg vienmér, kad plits ir ieslégta.

e  Funkciju grozampogas: grieziet grozampogu, lai iestatitu vajadzigo gatavo$anas funkciju.

CEPSANAS IESMA LIETOSANA

1. levietojiet iesmu stienT gandriz lidz pasam stiena galam un tad nostipriniet ar sparnskravi.

2. Uzbidiet partikas produktu no pretéjas stiena puses.

3. levietojiet otru iesmu stiena preté&ja pusé un nostipriniet ar sparnskrivi. Parliecinieties, vai partikas produkts stingri turas stiena
centra.

4. levietojiet stieni ar partikas produktu cepeskrasni. levietojiet vienu stiena galu cepeskrasns balsta atveré. Tad uzlieciet otru stiena

galu uz cepeskrasns balsta kronsteina.

CEPESKRASNS KARSESANAS REZIMI

UZMANIBU!

FUNKCIJA

PAREDZETA...

LIETOSANA

vienmérigai cikgalas kotlesu,

1) Uzlieciet gatavojamo partikas produktu uz stieplu

Visi gatavo$anas laiki ir

vistas kaju, vistas sparnu, rezgal/partikas produktu paplates. levietojiet | aprékinati, par pamatu nemot
kartupelu daivinu, majputnu rezgilpaplati cepeskrasns vidéja Iimena balsta | galu ledusskapja temperatdra.
galas, karbonades,  zivju vadotnés. Sasaldétas galas gatavoSanai
cep$anai 2) Pagrieziet cepeskrasns funkciju grozampogu uz | var bat vajadzigs krietni ilgaks

laiks. Tadé] |oti ieteicams lietot
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=,

3) lestatiet termostata grozampogu uz vajadzigo &diena

vai

gatavo$anas temperataru.

4) lestatiet taimera grozampogu uz vajadzigo édiena
gatavosanas ilgumu.

5) Lai parliecinatos par &diena gatavibu vai iznemtu to,
édiena iznems$anai vai ievietosanai lietojiet rokturi.

6) Kad cepSana bis pabeigta, atskanés zvans, un
taimera grozampoga autométiski atgriezisies izslégta
stavokll. Atveriet durvis lidz galam vala un iznemiet

&dienu, izmantojot rokturi.

galas termometru.

Pagatavotais édiens, metala
rezgis un durvis var bat |oti
karsti, rikojieties piesardzigi.
Neatstajiet cepeskrasni bez

uzraudzibas.

&1 funkcija ir  ideali
piemérota maizes, picas un

putnu galas cep$anai.

1) Uzlieciet gatavojamo partikas produktu uz stieplu

rez§alpartikas produktu paplates. levietojiet

rezgilpaplati cepeskrasns vidéja Iimena balsta
vadotnés.

2) Pagrieziet cepeskrasns funkciju grozampogu uz

B

3) lestatiet termostata grozampogu uz vajadzigo vai
recepté noradito édiena gatavo$anas temperatiru.

4) lestatiet taimera grozampogu uz vajadzigo édiena
gatavosanas ilgumu.

5) Lai parliecinatos par &diena gatavibu vai izpemtu to,
édiena iznems$anai vai ievieto$anai lietojiet rokturi.

6) Kad cepSana bis pabeigta, atskanés zvans, un
taimera grozampoga automatiski atgriezisies izslégta
stavoklT. Atveriet durvis Iidz galam vala un nekavéjoties
iznemiet  édienu, pretéja gadijuma cepeSkrasni
saglabatais siltums turpinas &dienu cept un padaris

sausu.

Pagatavotais édiens, metala
rezgis un durvis var bat |oti

karsti, rikojieties piesardzigi.

5

&7 funkcija ir lieliski piemérota
veselu vistu un visadu putnu

galas cepsanai.

1) Uzbidiet veselu vistu uz cepS$anas stiena un no abam
pusém nostipriniet ar diviem iesmiem vai daksinam.
Tad ievietojiet stieni cepSanas iesma atveré un

aizveriet durvis.

2) Pagrieziet cepeskrasns funkciju grozampogu uz

3) lestatiet termostata grozampogu uz vajadzigo vai

recepté noradito édiena gatavo$anas temperataru.

4) lestatiet taimera grozampogu uz vajadzigo édiena
gatavosanas ilgumu.

5) Lai parliecinatos par édiena gatavibu vai iznemtu to,

levietojiet ~ &diena  paplati

apak$éja plaukta vadotné, lai
uztvertu ellu, kas cepSanas
laikd pil no édiena. Meés
iesakam pirms gatavo$anas ar

cep$anas iesma funkciju, ieliet

nedaudz  ddens  partikas
produktu paplate, jo tas
uzlabos gatavo$anas
rezultatus.

Visi noraditie cep$anas laiki ir
aprékinati, par pamatu nemot

galu ledusskapja temperatira.
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édiena iznems$anai vai ievieto$anai lietojiet rokturi.

6) Kad cep$ana bis pabeigta, atskanés zvans, un taimera
grozampoga automatiski atgriezisies izslégta stavokir.
Atveriet durvis lidz galam vala un iznemiet édienu,

izmantojot rokturi.

Sasaldétas galas gatavo$anai
var bat vajadzigs krietni ilgaks
laiks. Tadé| |oti ieteicams lietot
galas termometru.

Pagatavotais édiens, metala
rezgis un durvis var bat |oti

karsti, rikojieties piesardzigi.

uzraudzibas.

NORADIJUMI PAR EKSPLUATACIJU

1.
2.

Novietojiet pliti uz stabilas darba virsmas. Pievienojiet elektroenergijas padevei.

levietojiet gatavojamo édienu trauka, iestatiet temperatiru, taimeri un jaudu, péc tam uzkarséjiet cepeskrasni. Kad cepeskrasns
sasniedz iestatito temperatiru, ievietojiet trauku cepeskrasni, izmantojot rokturi.

Vienmér nav nepiecieSams cepeskrasni iepriek$ uzkarsét, tacu, lai labak pagatavotu dazus maigakus édienus (pieméram, kikas
vai [1dz galam neizceptu galu), to labak uzkarsét.

Pirms trauka ievieto8anas iesmérgjiet to ar nelielu daudzumu ellas, lai &diens pie trauka neliptu.

1zlidziniet édienu vienmérigi pa trauku un ievietojiet cepeskrasnt tikai vienu trauku.

Cepsanas gaitu var uzraudzit caur stikla durvim. Lieli €diena gabali cep$anas laika vienu vai divas reizes jaapgriez. Atveriet durvis,
lai apgrieztu vai iznemtu &dienu, bet talit péc tam atkal durvis aizveriet.

Péc gatavo$anas iestatiet slédZus "0" pozicija un atvienojiet ierici no elektrotikla. Nemot ara édienu no cepeskrasns, ievérojiet

piesardzibu.

NORADIJUMI PAR TIRISANU

UZMANIBU! Lai aizsargatos pret elektrisko triecienu, NEIEGREMDEJIET CEPESKRASNI UDENI VAI KADA CITA

SKIDRUMA.

Lai nodro$inatu labako veiktspéju un ilgu kalpo$anas laiku, regulari tiriet cepeskrasns pliti. Regulara tirisana samazinas ari

ugunsnelaimes risku.

1.

I1znemiet kontaktdaksu no elektrotikla kontaktligzdas. Laujiet tai atdzist.

2. lzvelciet no cepeskrasns iznemamo drupatu paplati, rezgi un paplati. Tiriet tos ar ziepjadeni samitrinatu dranu. Noteikti lietojiet tikai
saudzéjosu ziepjudeni.

3. Lai iztiritu cepeskrasns iek$pusi, noslaukiet cepeskrasns sienas, pamatni un stikla durvis ar ziepjadeni samitrinatu dranu.
Atkartojiet to pasu ar sausu tiru dranu.

4. Noslaukiet cepeskrasns arpusi ar mitru dranu. UZMANTBU! NELIETOJIET ABRAZIVUS TIRISANAS LIDZEKLUS VAl METALA
VIKSKUS. Noteikti lietojiet tikai saudz&josu ziepjadeni. Abrazivi tiridanas lidzekli, ber$anas sukas un kimiskie tiri$anas Iidzek|i
sabojas §Ts ierices parklajumu. No parklajuma var atdalities kadi elementi un skart elektriskas dalas, kas savukart var radit
elektriska trieciena risku.

5. Pirms nolik§anas uzglabasanai |aujiet iericei pilniba atdzist un nozat. Ja cepeskrasns tiks ilgstosi uzglabata, noteikti nodrosiniet, lai
ta batu tira un taja vairs nebltu nekadu partikas dalinu. Uzglabajiet cepeskrasni sausa vieta, pieméram, uz galda vai letes, vai
trauku skapja plaukta. Bez ieteiktas tiri§anas nekada cita lietotdja veikta apkope nav vajadziga.

6. Jebkads cits servisa pakalpojums ir javeic autorizéta servisa parstavim.

UZGLABASANA

Pirms uzglabasanas atvienojiet ierici no elektrotikla kontaktligzdas un notiriet. Uzglabajiet elektrisko pliti tas kasté tira, sausa vieta.

Nekad nenolieciet ierici uzglabasanai, kamér ta joprojam ir karsta vai joprojam pievienota elektrotikla kontaktligzdai. Nekada gadijuma

nesatiniet baroSanas kabeli ciesi ap ierici. Nekada zina nenoslogojiet kabeli vieta, kur tas savienots ar ierici, jo tas varétu izraisit kabela

plaisasanu un lasanu.
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NORADIJUMI PAR APKOPI
Sai iericei vajadziga neliela apkope. Ta nesatur lietotajam apkalpojamas detalas. Neméginiet labot ierici saviem spékiem. Ja

produktam nepiecieSams serviss, sazinieties ar kvalificétu ieri€u remonta tehniki.

PAREIZA ATBRIVOSANAS NO STPRODUKTA
Sis markéjums norada, ka visa ES $o produktu nedrikst izmest sadzives atkritumos. Lai nepielautu iespgjamu kaitgjumu
apkartéjai videi vai cilvéku veselibai, kadu var radit nekontroléta atkritumu likvidéSana, atbildigi nododiet to otrreizéjai
parstradei, lai veicinatu ilgtspéjigu atkartotu materialo resursu lietosanu. Lai atdotu atpaka| lietoto ierici, lGdzu, izmantojiet
_— atpakalatdo$anas un savakSanas sisttmas vai arT sazinieties ar mazumtirgotaju, no kura produktu iegadajaties. Tas var

pienemt un nodot So produktu apkartéjai videi droSai otrreiz&jai parstradei.

c € Sis produkts atbilst piemérojamo EK direktivu prasibam.

TEHNISKIE DATI

Modelis HOM30M
Baro$anas spriegums 220-240V
Frekvence 50-60 Hz
Cepeskrasns tilpums 30L
Jauda 1600 W
Modelis HOM45M
Baros$anas spriegums 220-240 V
Frekvence 50-60 Hz
Cepeskrasns tilpums 45L
Jauda 2000 W
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EN BG cz DE DK EL RU
-3- 11- -20- -28- -38- -46- -55-

ET LT LV Fl FR HR
-64- -72- -80- -98- -106- -115-

HU IT KA KZ MK NL NO
-123- -132- -141- -155- -164- -173- -181-

PL PT RO SK SLO SR UK
-188- -197- -206- -215- -223- -231- -239-

Control de temperatura del horno Bandeja de horneado
Control de la funcién de calentamiento del horno M  Pincho asador
Temporizador Mango del pincho
Luz de encendido Asa de la bandeja
Estante rejilla Bandeja para migas

ERENE
S]o]>]~]o)

Instrucciones de seguridad importantes

Lea cuidadosamente las instrucciones de uso antes de utilizar el aparato.

Medidas de seguridad importantes
1. Lea primero todas las instrucciones.
2. No utilice este horno simultaneamente con otros aparatos eléctricos de
alta potencia, ya que esto podria causar una sobrecarga.
3. Procure no tocar las superficies calientes mientras el aparato esta en
funcionamiento o inmediatamente después de apagarlo.
4. Use siempre guantes de cocina protectores y aislantes cuando
introduzca o extraiga algo del horno caliente.
5. Es necesario mantener una estrecha supervision cuando el aparato
sea utilizado por nifios o cuando haya nifios cerca del aparato en
funcionamiento.
6. No utilizar este horno sin la supervision de un adulto.
7. Para evitar descargas eléctricas, no sumerja el cable, el enchufe o
cualquier otra parte del horno en agua u otros liquidos. Asegurese de que
el enchufe esté seco antes de conectarlo.
8. Para protegerse contra descargas eléctricas, no toque, enchufe ni
desenchufe el aparato con las manos humedas.
9. Para proteger el cable de alimentacion, no cuelgue nada de él, no lo
corte, no lo modifique, no tire de él ni lo gire, y sujete bien el enchufe
cuando conecte o desconecte el aparato.
10. No permita que el cable quede colgando del borde de la mesa o
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encimera, ni que entre en contacto con superficies calientes. No utilice
este aparato con el cable de alimentacién torcido o enredado.

11. Desenchufe el aparato de la toma de corriente después de usarlo.

12. Este aparato es unicamente para uso doméstico. No lo utilice al aire
libre ni para uso comercial; no aceptaremos ninguna demanda de
reparacion si el usuario no utiliza este aparato de acuerdo con las
indicaciones del manual.

13. Mientras el horno esta en funcionamiento debe dejar al menos 10 cm
de espacio libre alrededor de todos sus lados para permitir una
ventilaciéon adecuada. La base sobre la que se coloca el aparato debe ser
plana y estar seca. Desenchufe el aparato cuando no lo esté usando y
antes de limpiarlo. Deje que se enfrie antes de instalar o quitar las piezas,
o antes de limpiar.

14. No coloque este aparato encima o cerca de una estufa de gas o
eléctrica que esté caliente, ni sobre un horno microondas o un horno
caliente.

15. No cubra ninguna parte del horno con papel de aluminio.

16. No inserte alimentos demasiado grandes ni utensilios de metal en el
horno, ya que pueden provocar un riesgo de incendio o de descarga
eléctrica.

17. No introduzca ninguno de los siguientes materiales en el horno:
carton, plastico, papel o similares.

18. Antes de mover o limpiar el aparato, asegurese de que esté
desenchufado y se haya enfriado.

19. El uso de accesorios no recomendados por el fabricante puede
provocar situaciones peligrosas o lesiones.

20. No coloque nada sobre el horno, especialmente sobre la puerta de
vidrio cuando esté abierta.

21. Para evitar incendios, envuelva en papel de aluminio aquellos
alimentos que puedan liberar grasa o jugos durante la coccion, y
coloquelos sobre la bandeja de horneado.

22. Asegurese de que el papel de aluminio no entre en contacto con
ningun elemento calefactor, ya que esto podria provocar un incendio.
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23. No mueva el aparato mientras se encuentra en funcionamiento ni
cuando esté caliente o tenga algo en su interior.

24. Si la comida que esta dentro del horno se incendia o comienza a
echar humo, desenchufe el horno y no abra la puerta de vidrio. Abra la
puerta solo cuando no salga mas humo de la comida.

25. No utilice este aparato si esta averiado o si se ha caido. Envielo a un
centro de servicio técnico para su inspeccién o reparacion. No utilice
piezas que no provengan del fabricante original.

26. El aparato dispone de una puerta de vidrio templado de seguridad.
Este vidrio es mas fuerte y resistente que el vidrio normal. El vidrio
templado puede romperse, pero los trozos no tendran bordes afilados.
Evite rayar la superficie de la puerta o mellar sus bordes. Si la puerta
tiene un aranazo o una muesca, péngase en contacto con nuestra linea
de atencion al consumidor antes de usar el horno.

27. Para los aparatos con accesorio de tipo Y: si el cable de alimentacion
esta danado, debe ser reemplazado por el fabricante, su agente de
servicio u otra persona igualmente cualificada, para evitar peligros.

28. La superficie posterior del aparato debe colocarse contra una pared.
29. El peso de los alimentos que se colocan sobre la bandeja o la rejilla
no debe exceder los 2,5 kg. No coloque toda la comida en un solo lado de
la bandeja o la rejilla; distribuya los alimentos uniformemente en toda la
superficie de la bandeja o rejilla.

30. ADVERTENCIA: Este aparato tiene una funciéon de calentamiento.
Tanto las superficies funcionales como las no funcionales pueden
alcanzar altas temperaturas. Dado que las temperaturas son percibidas
de manera diferente por cada persona, este dispositivo debe usarse con
PRECAUCION. Sujete el aparato Unicamente por sus superficies de
agarre y utilice medidas de proteccion térmica, como guantes o
agarraderas aislantes. Debe esperar un tiempo suficiente para que las
areas que no estan destinadas a ser tocadas o sujetadas se enfrien.

31. Tenga extremo cuidado cuando mueva un artefacto o recipiente que
contenga aceite u otros liquidos calientes.

32. Este aparato no ha sido disefiado para ser controlado mediante un
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temporizador externo o un sistema de mando a distancia independiente.
33. Este aparato puede ser utilizado por nifios mayores de 8 afios y por
personas con capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales reducidas, o
con falta de experiencia y conocimiento, siempre que se encuentren bajo
supervision o hayan sido instruidos con respecto al uso seguro del
aparato y comprendan los riesgos involucrados.

34. Los niflos no deben jugar con este aparato.

35. Los nifios no deben realizar tareas de limpieza y mantenimiento sin
supervision.

36. Mantenga el aparato y el cable fuera del alcance de los nifios
menores de 8 anos.

Advertencias

Enchufe el cable en una toma de corriente correctamente instalada.
Inserte completamente el enchufe en la toma de corriente; si el enchufe
no esta completamente insertado, podria calentarse de forma anormal.
Utilice un enchufe que esté protegido con un fusible de 16 A.

Nunca conecte mas de un enchufe en la misma toma de corriente. No
sumerja el cable de alimentacién ni el enchufe en agua.

Mantenga el cable de alimentacion seco y no manipule el aparato con las
manos humedas. Siempre desenchufe el cable de alimentacion después
de usar el aparato. Si algo funciona mal en el aparato y esta enchufado a
una toma de corriente, podria producirse un incendio.

Siempre sostenga el enchufe cuando desconecte el cable de
alimentacion, no tire del cable. De lo contrario, los conductores que se
encuentran dentro del cable podrian romperse.

No coloque nada encima del horno mientras esta en uso. El calor puede
causar deformacion, grietas, etc.

No coloque objetos pesados en la puerta del horno. El aparato podria
volcarse.

jAdvertencia! Tenga cuidado de no quemarse mientras el aparato esta en
funcionamiento. Las partes metdlicas y la puerta de vidrio estan muy
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calientes cuando el aparato esta en uso. No las toque cuando abra y
cierre la puerta.

Utilice siempre el asa para insertar o retirar el recipiente. El contacto
directo le causara quemaduras graves.

Cuando la puerta de vidrio esté caliente, evite que entre en contacto con
agua. El vidrio podria romperse.

Si cree que puede salpicar grasa de los alimentos que se estan
cocinando, le recomendamos colocar dos hojas de aluminio sobre el
recipiente. Esto reducira las salpicaduras y permitira que la grasa gotee
entre las hojas de aluminio.

No coloque nada encima o cerca de los elementos calefactores (superior
e inferior), ya que los alimentos se quemaran. Siempre coloque la
bandeja de horneado en el cuarto estante para evitar que caigan liquidos
0 migas sobre el elemento calefactor.

Nunca utilice sustancias inflamables cerca de un aparato eléctrico que
esta en funcionamiento. Mantenga todas las sustancias comprimidas y
otros gases inflamables lejos de los aparatos en funcionamiento. Si no lo
hace, puede causar un incendio o una explosion.
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Precaucion

LAS SUPERFICIES DEL APARATO ESTAN CALIENTES DESPUES DE SU USO. SIEMPRE use
guantes protectores o agarraderas aislantes cuando deba tocar el horno, las fuentes y los
alimentos calientes, o cuando vaya a insertar o retirar la rejilla o los recipientes.

ANTES DE USAR POR PRIMERA VEZ

1. Desembale la unidad.

2. Retire todas las rejillas y recipientes. Lave las rejillas y los recipientes con agua caliente jabonosa o en el lavavajillas.

3. Seque completamente todos los accesorios y vuelva a colocarlos en el horno. Conecte el horno a una toma de corriente y ya
estara listo para usar.

4. Cuando termine de montar el horno, le recomendamos que lo haga funcionar a la temperatura MAXIMA durante unos 15 minutos
para eliminar cualquier aceite que pueda quedar del envio.

5. La primera vez que encienda el horno, podria producir algo de humo. No se preocupe, es algo normal; el humo deberia

desaparecer después de 20 minutos.

MODO DE EMPLEO
e Rejilla: Para tostar, hornear y cocinar en fuentes y recipientes estandar.
. Bandeja: Para asar y tostar carnes, aves de corral, pescados y otros alimentos.
e  Asade la bandeja: Le permite manipular la bandeja y la rejilla.
. Pincho asador Para rostizar una variedad de carnes y aves de corral.
e Mango del pincho: Le permite manipular el pincho asador
e Mando del termostato: Seleccione la temperatura deseada, de la méas baja (90 °C) hasta 220 °C.
e Mando del temporizador: Gire para establecer el tiempo de coccion. Cuando finalice el tiempo establecido, escuchara el
sonido de una campana.
. Indicador: Se iluminara cada vez que encienda el horno.

e Mandos de funcién: Gire para configurar la funcién de coccion que desee.

USO DEL ROSTIZADO

1. Deslice un pincho sobre la varilla hasta llegar cerca del extremo de la varilla y asegure el pincho con el tornillo mariposa.

2. Pinche el alimento desde el otro lado de la varilla.

3. Coloque el segundo pincho en el otro lado de la varilla y fijela con el tornillo mariposa. Compruebe que el alimento se mantenga
firmemente en el centro de la varilla.

4.  Coloque la varilla con los alimentos en el horno. Inserte un lado de la varilla en el orificio de soporte del horno. Luego, coloque el

otro lado de la varilla sobre el soporte.

MODOS DE COCCION DEL HORNO

FUNCION IDEAL PARA... ¢ COMO SE USA? {PRECAUCION!
Para hornear uniformemente | 1) Coloque los alimentos que desee cocinar sobre la | Todos los tiempos de coccion
chuletas de cerdo, patas de rejilla o la bandeja. Inserte la rejilla o la bandeja en la | corresponden a carnes a una
pollo, alitas de pollo, rodajas guia central del horno. temperatura de refrigerador.

de patata, aves de corral, Las carnes congeladas

chuletas, pescado 2) Gire en mando de funcién del horno a
3

3) Ajuste el mando del termostato a la temperatura de | termémetro para la carne.

O | pueden tardar mucho mas.
Por lo tanto, es muy

recomendable el uso de un
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coccion que desee.

4) Ajuste el mando del temporizador en el tiempo de
coccién que desee.

5) Si desea revisar o remover los alimentos, use el
mango para sacar y volver a colocar el recipiente.

6) Cuando finalice el horneado, escuchara el sonido de
una campana y el mando del temporizador volvera
automaticamente a la posicién de apagado. Abra la

puerta por completo y retire los alimentos con el asa.

Tanto los alimentos cocinados
como la rejilla de metal y la
puerta pueden estar muy
calientes; manipulelos con
cuidado. No deje el horno

desatendido.

Esta funcion es ideal para
cocinar pan, pizza y aves

de corral.

1) Coloque los alimentos que desee cocinar sobre la
rejilla o la bandeja. Inserte la rejilla o la bandeja en la
guia central del horno.

B

2) Gire en mando de funcién del horno hasta

3) Ajuste el mando del termostato a la temperatura que
desee o que se indique en la receta.

4) Ajuste el mando del temporizador en el tiempo de
coccioén que desee.

5) Si desea revisar o remover los alimentos, use el
mango para sacar y volver a colocar el recipiente.

6) Cuando finalice el horneado, escuchara el sonido de
una campana y el mando del temporizador volvera
automaticamente a la posicién de apagado. Abra la
puerta por completo y retire la comida inmediatamente;
de lo contrario, el calor del horno continuara cocinando la

comida y la secara.

Tanto los alimentos cocinados
como la rejilla de metal y la
puerta pueden estar muy

calientes; manipulelos con

cuidado.

Esta funcion es ideal para
cocinar aves de corral y pollos

enteros.

1) Coloque el pollo entero en la varilla de rostizado y
fijelo con los dos pinchos de horno de ambos lados.
Luego, inserte la varilla en el orificio correspondiente y

cierre la puerta.

2) Gire en mando de funcién del horno hasta

temperatura que desee o que se indique en la receta.

4) Ajuste el mando del temporizador en el tiempo de

coccién que desee.

5) Si desea revisar o remover los alimentos, use el

mango para sacar y volver a colocar el recipiente.

6) Cuando finalice el horneado, escuchara el sonido de
una campana y el mando del temporizador volvera
automaticamente a la posicién de apagado. Abra la

puerta por completo y retire los alimentos con el asa.

Coloque la bandeja en la

ranura del estante inferior
para recoger el aceite que
gotee de los alimentos
durante la coccién. También
recomendamos verter un poco
de agua en la bandeja antes
de cocinar con la funcién de
rostizado, ya que esto
mejorard los resultados de la

coccion.

Todos los tiempos de coccién
corresponden a carnes a una
temperatura de refrigerador.
Las carnes congeladas
pueden tardar mucho mas.
Por o

tanto, es muy

recomendable el uso de un
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termémetro para la carne.

Tanto los alimentos cocinados
como la rejilla de metal y la
puerta pueden estar muy
calientes; manipulelos con
cuidado. No deje el horno

desatendido.

INSTRUCCIONES DE USO

1.
2.

Coloque el horno sobre una superficie estable. Enchufelo a la fuente de alimentacion.

Coloque los alimentos que desee cocinar en una fuente, ajuste la temperatura, el temporizador y la potencia, luego precaliente el
horno. Cuando el horno alcance la temperatura establecida, coloque la fuente en el horno con el mango.

Por lo general, no es necesario precalentar el horno, pero para cocinar mejor algunos alimentos mas delicados (como pasteles y
carnes especiales) es mejor hacerlo.

Distribuya un poco de aceite en la fuente antes de colocar los alimentos, para que no se adhieran.

Distribuya los alimentos uniformemente en la fuente y ponga solo una fuente en el horno.

Puede monitorear el progreso de la cocciéon mirando a través de la puerta de vidrio. Los alimentos grandes deben girarse una o
dos veces durante la coccion. Abra la puerta cuando necesite girar o remover los alimentos, pero vuelva a cerrarla
inmediatamente después.

Cuando termine de cocinar, coloque los mandos en posicién «0» y desenchufe el aparato de la fuente de alimentacién. Tenga

cuidado al retirar los alimentos del horno.

INSTRUCCIONES DE LIMPIEZA
PRECAUCION: Para protegerse contra descargas eléctricas, NO SUMERJA EL HORNO EN AGUA NI EN NINGUN OTRO

LIQUIDO. Para obtener el mejor rendimiento y alargar la vida util del aparato, limpie el horno con regularidad. La limpieza regular

también reduce los riesgos de incendio.

1.

Retire el enchufe de la toma de corriente. Deje que el aparato se enfrie.

2. Retire las bandejas extraibles y la rejilla del horno. Limpielas con un pafio himedo y jabén. Use Gnicamente agua y un jabén
suave.

3. Para limpiar el interior del horno, limpie las paredes, la base y la puerta de vidrio con un pafio himedo y jabon. Luego, pase un
pafio seco y limpio.

4. Limpie el exterior del horno con un pafio himedo. PRECAUCION: NO USE LIMPIADORES ABRASIVOS NI ESTROPAJOS
METALICOS. Use Uinicamente agua y un jabon suave. Los limpiadores abrasivos, los cepillos y los limpiadores quimicos dafiaran
el recubrimiento del aparato. Se pueden desprender partes del recubrimiento y tocar las piezas eléctricas, lo que podria resultar
en un riesgo de descarga eléctrica.

5. Deje que el aparato se enfrie y se seque completamente antes de guardarlo. Si guarda el horno durante largos periodos de
tiempo, asegurese de que esté limpio y libre de restos de alimentos. Guarde el horno en un lugar seco, como una mesa, una
encimera o un armario. Aparte de la limpieza recomendada, no es necesario ningutin otro mantenimiento por parte del usuario.

6.  Cualquier otro mantenimiento debe ser realizado por un servicio técnico autorizado.

COMO GUARDAR

Desenchufe la unidad, deje que se enfrie y limpiela antes de guardarla. Guarde el horno eléctrico dentro de su caja, en un lugar limpio

y seco. Nunca guarde el aparato caliente o enchufado. Nunca enrolle el cable de forma tirante alrededor del aparato. No provoque

tensiones sobre la seccién del cable que entra en la unidad, ya que esto podria hacer que se rompa.

INSTRUCCIONES DE MANTENIMIENTO

Este aparato requiere poco mantenimiento. No contiene piezas que puedan ser reparadas por el usuario. No intente hacer

reparaciones por su cuenta. Si el producto requiere mantenimiento, péngase en contacto con un técnico de reparaciones cualificado.
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COMO ELIMINAR CORRECTAMENTE ESTE PRODUCTO
Esta marca indica que el producto no debe desecharse junto con otros residuos domésticos dentro la UE. Para evitar
posibles dafos al medio ambiente o a la salud humana, derivados de la eliminacion incontrolada de residuos, recicle el
aparato de manera responsable para fomentar la reutilizacién sostenible de los recursos materiales. Para devolver el
— aparato usado, utilice los sistemas de devolucién y recogida, o pdngase en contacto con la tienda en la que compro el

producto. Ellos pueden recoger el producto para reciclarlo de una forma que sea segura para el medio ambiente.

c € Este producto cumple con los requisitos de las directivas aplicables de la CE.

DATOS TECNICOS

Modelo HOM30M
Tension de alimentacion 220-240V
Frecuencia 50-60 Hz
Volumen del horno 30L
Potencia 1600 W
Modelo HOM45M
Tension de alimentacion 220-240 V
Frecuencia 50-60 Hz
Volumen del horno 45L
Potencia 2000 W
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EN BG cz DE EL RU

' -3- -11- -20- -28- -46- -55-
ET LT LV ES FR HR

° -64- -72- -80- -89- -106- -115-
HU IT KA Kz NL NO

-123- -132- -141- -155- -164- -173- -181-

PL PT RO SK SLO SR UK

-188- -197- -206- -215- -223- -231- -239-

Uunin lampétilasaadin Paistopelti

Grillihaarukka
Grillihaarukan kahva
Uunipellin kahva
Murutarjotin

Uunin ldammitystoiminnon s&adin
Ajastin

Virran merkkivalo

Paistoritila

BEEERE

Tarkeita turvallisuusohjeita

Lue kayttdohjeet huolellisesti ennen laitteen kayttda.

Tarkeita suojatoimenpiteita
1. Lue ensin kaikki ohjeet.
2. Al kaytd tatd uunia samaan aikaan muiden suuritehoisten
sahkolaitteiden kanssa, koska se voi aiheuttaa ylikuormituksen.
3. Ala koske kuumiin pintoihin laitteen ollessa kaynnissé tai heti kayton
jalkeen.
4. Kayta aina suojaeristettyja uunikintaita, kun asetat tai poistat esineita
kuumasta uunista.
5. Tarkka valvonta on valttdmatonta, kun mita tahansa laitetta kaytetaan
lasten laheisyydessa.
6. Ala kayta tatd uunia ilman aikuisen valvontaa.
7. Sahkoiskuilta suojautumiseksi johtoa, pistotulppaa tai uunin mitaan
osaa ei saa upottaa veteen tai muuhun nesteeseen. Varmista ennen
kayttoa, etta pistotulppa on kuiva.
8. Sahkoiskuilta suojautumiseksi ala kosketa, kytke laitetta pistorasiaan
tai irrota pistotulppaa pistorasiasta, kun katesi ovat marat.
9. Virtajohdon suojaamiseksi ala ripusta siihen mitdan tai jata sita
puristuksiin; ala muuta virtajohtoa; ala veda tai kierrad virtajohtoa; pida
pistotulpasta tukevasti, kun liitat laitteen pistorasiaan tai irrotat sen
pistorasiasta.
10. Varmista, ettei johto roiku pdydan tai keittidtason reunan yli tai
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kosketa kuumaa pintaa. Ala kayta laitetta, jos virtajohto on kiertynyt tai
sotkeutunut.

11. Irrota laitteen pistotulppa pistorasiasta kayton jalkeen.

12. Ta4ma laite on tarkoitettu ainoastaan kotitalouskayttédon. Ala kayta
laitetta ulkona tai kaupalliseen kayttoon. Emme ota mitaan
korjausvastuuta, jos kayttdja ei kayta tata laitetta kayttdohjeen
mukaisesti.

13. Uunia kaytettaessa sen ymparilla on oltava vahintaan 10 cm vapaata
tilaa riittavan ilmankierron varmistamiseksi. Pinnan, jolle laite asetetaan,
on oltava kuiva ja tasainen. lrrota pistotulppa pistorasiasta ennen
puhdistusta ja kun laitetta ei kayteta. Anna uunin jaahtyd ennen osien
asentamista tai irrottamista tai ennen puhdistusta.

14. Ala aseta kuumalle kaasu- tai s@hkdpolttimelle tai sen lahelle tai
[@mmitettyyn uuniin tai mikroaaltouuniin.

15. Al4 peitd mitdan uunin osaa metallifoliolla.

16. Ylisuuria elintarvikkeita tai metalliastioita ei saa asettaa uuniin, koska
ne voivat aiheuttaa tulipalon tai sahkoiskuvaaran.

17. Al3 laita uuniin mitddn seuraavista materiaaleista: pahvia, muovia,
paperia tai mitaan vastaavaa.

18. Varmista ennen uunin siirtamista tai puhdistamista, etta se on irrotettu
pistorasiasta ja jaahtynyt.

19. Muiden kuin valmistajan suosittelemien lisdvarusteiden kayttdé voi
aiheuttaa vaaratilanteita tai henkilévahinkoja.

20. Al laita uunin ja erityisesti uunin lasiluukun paalle mitdan, kun se on
auki.

21. Tulipalon estamiseksi kaari kaikki ruoka, josta voi valua rasvaa tai
mehua ruoanlaiton aikana, alumiinifolioon ja aseta se paistopellille.

22. Varmista, ettd alumiinifolio ei kosketa lammityselementteihin, koska
se voi aiheuttaa tulipalon.

23. Al4 siirra laitetta sen ollessa kaytossa tai kun se on kuuma tai sen
sisalla on jotain.

24. Jos uunissa oleva ruoka syttyy palamaan tai alkaa savuta, irrota uuni
pistorasiasta avaamatta lasiluukkua. Avaa lasiluukku vasta, kun ruoka ei
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enaa savua.

25. Al4 kayta laitetta, jos se on vaurioitunut tai pudonnut. Lahetd se
huoltoon tarkastettavaksi tai korjattavaksi. Ald kaytd muiden kuin
alkuperaisen valmistajan osia.

26. Tassa laitteessa on karkaistu turvalasiluukku. Lasi on vahvempaa
kuin tavallinen lasi, joten se on kestavampi. Karkaistu lasi voi rikkoutua,
mutta sen siruissa ei ole terdvia reunoja. Valtd luukun pinnan
naarmuttamista tai reunojen kolhimista. Jos luukussa on naarmu tai
iskema, ota yhteytta asiakaspalveluumme ennen uunin kayttoa.

27. Laitteet, joissa on Y-tyypin kiinnitys: jos virtajohto on vaurioitunut, se
on vaihdatettava valmistajalla, valtuutetulla huoltoliikkeella tai vastaavalla
patevalla ammattilaisella vaaratilanteiden valttdmiseksi.

28. Laitteen takapinta on asetettava seinaa vasten.

29. Uunipellille/paistoritilalle asetetun ruoan paino saa olla enintaan 2,5
kg. Ald aseta kaikkea ruokaa tai suurinta osaa siitd pellin/paistoritiléan
toiseen paahan, vaan jaa se tasaisesti pellille/paistoritilalle.

30. VAROITUS: Tassa laitteessa on lammitystoiminto. Seka toiminnalliset
ettd muut pinnat voivat lammeta korkeisiin [ampaétiloihin. Koska eri ihmiset
kokevat lampdtilat eri tavalla, tata laitetta on kaytettdva VAROEN. Pida
laitteesta  kiinni  vain  tarttumalla  pintoihin  ja  kayttamalla
[ampdsuojavalineita, kuten uunikintaita tai pannulappuja. Alueiden, joihin
ei ole tarkoitus koskea tai joista ei ole tarkoitus pitaa kiinni, on annettava
jaahtya riittavasti.

31. Laitetta tai kuumaa 6ljya tai muita kuumia nesteita sisaltavia astioita
siirrettdessa on noudatettava aarimmaista varovaisuutta.

32. Laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi ulkoisella ajastimella tai
erillisella etaohjausjarjestelmalla.

33. Tata laitetta voivat kayttaa 8-vuotiaat tai sitd vanhemmat lapset ja
henkilét, joilla on alentunut fyysinen, aistitoimintoihin liittyva tai henkinen
toimintakyky tai joilta puuttuu kokemusta ja tietoa, jos heita valvotaan
asianmukaisesti tai heille on annettu opastusta laitteen turvallisesta
kaytosta ja he ymmartavat siihen liittyvat vaarat.

34. Lapset eivat saa leikkia laitteella.
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35. Lapset eivat saa puhdistaa tai huoltaa laitetta ilman valvontaa.
36. Pida laite ja sen virtajohto poissa alle 8-vuotiaiden lasten ulottuvilta.

Varoitukset

Lita pistotulppa oikein kytkettyyn pistorasiaan. Aseta pistotulppa
kokonaan pistorasiaan. Jos nain ei tehda, pistotulppa voi kuumentua
epatavallisen kuumaksi. Kayta pistorasiaa, joka on suojattu 16 A:n
sulakkeella.

Al koskaan liitd useampaa kuin yhté pistotulppaa samaan pistorasiaan.
Ala upota virtajohtoa tai pistotulppaa veteen.

Pida virtajohto kuivana &alaka kasittele laitetta marilla kasilla. Irrota
virtajohto pistorasiasta aina kayton jalkeen. Toimintahairid voi aiheuttaa
tulipalon, kun pistotulppa tydnnetaan pistorasiaan.

Kun irrotat virtajohdon, pida aina kiinni pistotulpasta alaka veda johdosta.
Muussa tapauksessa kaapelin johtimet voivat vahingoittua.

Al aseta mitdan uunin paalle, kun se on kaytdssa. Lampé voi aiheuttaa
muodonmuutoksia, halkeilua jne.

Alz aseta raskaita esineitd uuniluukun paalle. Laite voi kaatua.

Varoitus! Varo polttamasta itseadsi laitteen kaytdén aikana. Metalliosat ja
lasiluukku ovat erittdin kuumia laitteen kayton aikana. Ald koske niihin,
kun avaat ja suljet luukun.

Kayta astioiden kahvoja aina, kun asetat tai poistat astian uunista. Suora
kosketus aiheuttaa vakavia palovammoja.

Kun lasiluukku on kuuma, valta kosketusta veden kanssa. Lasiluukku voi
rikkoutua.

Jos on todennakdista, ettd kypsennettavasta ruoasta roiskuu rasvaa, on
suositeltavaa laittaa kaksi alumiinilevyd ruoan alle. Tama vahentaa
roiskeita ja antaa rasvan tippua levyjen valista.

Ala aseta mitdan lammityselementtien paalle tai lahelle (yla- ja alaosa),
koska ruoka voi palaa. Aseta paistopelti aina uunin neljannelle hyllylle,
ettei nestettd tai murusia paase tippumaan lammityselementille.

o Ala kayta syttyvid aineita kaytdssa olevan sahkolaitteen l3heisyydessa.
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Pida kaikki paineistetut aineet ja muut syttyvat kaasut poissa kaytossa
olevan laitteen laheisyydesta. Jos nain ei tehda, seurauksena voi olla
tulipalo tai rajahdys.

Huomio

LAITTEEN PINNAT OVAT KUUMIA KAYTON JALKEEN. Kayta AINA
suojaeristettyja uunikintaita tai pannulappuja, kun kosketat kuumaa uunia
tai astioita ja ruokaa tai kun asetat tai poistat ritilan, kattiloita tai
paistoastioita.

ENNEN ENSIMMAISTA KAYTTOA

1. Pura laite pakkauksesta.

2. Poista kaikki pellit ja keittoastiat. Pese pellit ja astiat kuumalla saippuavedella tai
astianpesukoneessa.

3. Kuivaa kaikki lisdvarusteet hyvin ja aseta ne uuniin. Kytke uuni pistorasiaan, ja se on kayttévalmis.

4. Kun olet asentanut uunin, suosittelemme sen kayttamistda MAX-lampétilassa noin 15 minuutin ajan,
jotta toimituksessa mahdollisesti kaytetty pakkauséljy saadaan poistettua.

5. Uunin ensimmaisella kayttokerralla voi muodostua savua. Tama on normaalia, eika siita pida

huolestua ja savun pitéisi havitéd 20 minuutin kuluessa.

KAYTTAMINEN
o Paistoritilda: Paahtamiseen, paistamiseen ja yleiseen ruoanlaittoon padoissa ja tavallisissa astioissa.

o Paistopelti: Lihan, siipikarjan, kalan ja muiden elintarvikkeiden paistamiseen ja paahtamiseen.

® Uunipellin kahva: Pellin ja ritilan kasittelyyn.
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. Grillihaarukka: Kaytetaan erilaisten lihojen ja siipikarjan grillaamiseen.

e Grillihaarukan kahva: Grillihaarukan kasittelyyn.

o  Termostaattisaadin: Valitse haluttu lampétila matalasta (90 °C) 220 °C:hen.

o  Ajastinsaadin: Aseta kypsennysaika kéantamalla saadinta. Adnimerkki soi, kun asetettu aika umpeutuu.

. Merkkivalo: Syttyy aina, kun uuniin kytketaan virta.

«  Toimintosaatimet: Aseta haluttu kypsennystoiminto kdantamalla saadinta.

GRILLIHAARUKAN KAYTTO

1. Tydnna toinen haarukka lahelle tangon paaté ja kiinnitd haarukka peukaloruuvilla.

2. Varrasta ruoka tangon toisesta paasta.

3. Aseta toinen haarukka tangon toiseen paahan ja kiinnitd se peukaloruuvilla. Tarkista, ettd ruoka kunnolla paikallaan tangon

keskella.

4. Aseta varras ja ruoka uuniin. Aseta tangon toinen pada uunissa olevaan tukireikdan. Aseta sitten tangon toinen paa uunin

tukikannattimeen.

UUNIN LAMMITYSTILAT

TOIMINTO SOPILI... KAYTTAMINEN HUOMIO!
sianlihapalojen, 1) Aseta kypsennettava ruoka paistoritilalle/uunipellille. | Kaikki kypsennysajat
kananjalkojen, kanansiipien, Tyénna ritilé/pelti uunin keskimmaiseen | perustuvat
perunalohkojen,  siipikarjan, tukiohjaimeen. jadkaappilampoiseen lihaan.

kyljyksien ja kalan tasainen

Pakastetun lihan paistaminen

paistaminen 2) Kaanna uunin toimintosaadin asentoon voi kestda huomattavasti
= kauemmin. Siksi
. lihaldampomittarin -~ kaytté on
3) Aseta termostaattisaadin halutun kypsennyslampdtilan | erittéin suositeltavaa.
kohdalle.
4) Aseta ajastinsaadin halutun kypsennysajan kohdalle. Kypsennetty ruoka, metalliritila
5) Tarkista tai poista ruoka uunista kayttamalla kahvaa, | ja ovi voivat olla erittain
jonka avulla voit liu'uttaa ruoan siséan ja ulos. kuumia; kasittele niité
6) Kun paahtoprosessi on valmis, kuuluu danimerkki ja | varovasti. Ala jata uunia ilman
ajastinsaadin palaa automaattisesti Off-asentoon. Avaa | silméllapitoa.
luukku kokonaan ja poista ruoka kayttamalla kahvaa.
Tama toiminto sopii | 1) Aseta kypsennettdva ruoka paistoritilalle/uunipellille. | Kypsennetty ruoka, metalliritila

taydellisesti leivan, pizzan

ja siipikarjan paistamiseen.

Tyonna ritila/pelti uunin keskimmaiseen

tukiohjaimeen.

=y

2) Kaanna uunin toimintos&adin asentoon

3) Aseta termostaattisdddin haluttuun lampétilaan tai
reseptin ohjeiden mukaisesti.

4) Aseta ajastinsaadin halutun kypsennysajan kohdalle.
5) Tarkista tai poista ruoka uunista kayttamalla kahvaa,
jonka avulla voit liu'uttaa ruoan siséén ja ulos.

6) Kun paahtoprosessi on valmis, kuuluu &animerkki ja
ajastinsdadin palaa automaattisesti Off-asentoon. Avaa
luukku kokonaan ja poista ruoka valittdmasti; muussa

tapauksessa uunissa jéljelld oleva 1&ampd jatkaa ruoan

ja ovi voivat olla erittain
kuumia; kasittele niita
varovasti.
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kypsentamista ja kuivattaa sen.

Tama toiminto on taydellinen
kokonaisten broilereiden ja

siipikarjan paistamiseen.

1) Aseta koko kana varrastankoon ja kiinnité se kahdella

haarukalla molemmilta puolilta. Aseta sitten
varrastanko grillihaarukalle tarkoitettuihin reikiin ja

sulje luukku.

Aseta paistopelti alimmalle
tasolle keraté ruoasta
kypsennyksen aikana

tippuvan rasvan keraamiseksi.

Suosittelemme myos

2) Kaanna uunin toimintoséadin asentoon El tai | kaatamaan vetts paistopellille

ennen kypsentamista

grillihaarukkatoiminnolla, = silla
tama vaikuttaa positiivisesti

ampotilaan tai reseptin ohjeiden mukaisesti. kypsennystuloksiin.

4) Aseta ajastinsaadin halutun kypsennysajan kohdalle.
) ) P ysal Kaikki paahtoajat perustuvat

5) Tarkista tai poista ruoka uunista kayttamalla kahvaa,

jaakaappilampdiseen  lihaan.

jonka avulla voit liu'uttaa ruoan siséan ja ulos. " . .
Pakastetun lihan paistaminen

6) Kun paahtoprosessi on valmis, kuuluu @énimerkki ja

voi  kestdd  huomattavasti

ajastinsdddin palaa automaattisesti Off-asentoon. . o
kauemmin. Siksi

Avaa luukku kokonaan ja poista ruoka kayttamalla
ja p V lihaldmpomittarin  kaytts  on

kahvaa. erittain suositeltavaa.

Kypsennetty ruoka, metalliritila
ja ovi voivat olla erittdin
kuumia; késittele niita
varovasti. Al3 jata uunia ilman

silmallapitoa.

KAYTTOOHJEET

1. Aseta uuni kiinteélle ty6tasolle. Kytke uuni virtaléhteeseen.

2. Aseta kypsennettava ruoka astiaan, aseta lampétila, ajastin ja teho ja esilammita sitten uuni. Aseta astia uuniin kayttamalla kahvaa,
kun uuni saavuttaa asetetun lampdtilan.

3. Uunia ei yleensa tarvitse esilammittdd, mutta nédin kannattaa tehdd, kun haluat kypsentdd paremmin joitakin herkempia
elintarvikkeita (esimerkiksi kakkuja ja harvinaisia lihoja).

4.  Esta ruoan tarttuminen astiaan sivelemalla astia pienella maaralla oljya ennen ruoan asettamista siihen.

5. Jaaruoka tasaisesti astiaan ja laita vain yksi astia uuniin.

6. Voit seurata paiston etenemisté lasiluukun lapi. Suuremmat elintarvikkeet on kaannettava kerran tai kahdesti kypsennyksen aikana.
Avaa luukku ruoan kaantamiseksi tai poistamiseksi, mutta sulje luukku uudelleen heti sen jalkeen.

7. Aseta kypsennyksen jalkeen saatimet asentoon "0” ja irrota laite pistorasiasta. Ole varovainen, kun poistat ruokaa uunista.

PUHDISTUSOHJEET

HUOMIO: Sahkaiskun estdmiseksi ALA UPOTA UUNIA VETEEN TAI MUUHUN NESTEESEEN.

Puhdista uuni sdanndllisesti parhaan suorituskyvyn ja pitkdn kayttoidn saavuttamiseksi. Saannéllinen puhdistus véhentaa myos

tulipalon vaaraa.

1. Irrota pistotulppa pistorasiasta. Anna uunin jadhtya.

2. Irrota irrotettava murualusta, paistoritild ja uunipelti vetdamalld ne ulos uunista. Puhdista ne kostealla liinalla, johon on lisatty
hieman saippuaa. Kayta vain mietoa saippuavetta.

3. Puhdista uunin sisépinnat pyyhkimalla uunin seinat, pohja ja lasiluukku kostealla saippualiinalla. Toista kuivalla, puhtaalla liinalla.

4. Pyyhi uunin ulkopinnat kostealla liinalla. HUOMIO: ALA KAYTA HANKAAVIA PUHDISTUSAINEITA TAI METALLISIA
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HANKAUSTYYNYJA. Kayta vain mietoa saippuavettd. Hankaavat puhdistusaineet, pesuharjat ja kemialliset puhdistusaineet
vahingoittavat laitteen pinnoitetta. Pinnoitteesta voi irrota palasia ja koskettaa séhkdosia, miké puolestaan voi johtaa séahkdiskun

vaaraan.
5. Anna laitteen jaahtya ja kuivua kokonaan ennen séilytysta. Jos sailytat uunia kayttaméattémana pitkia aikoja, varmista, etta uuni on

puhdas eiké siina ole ruokajaamia. Sailyta uunia kuivassa paikassa, kuten poydalla, tyotasolla tai kaapin hyllylla. Suositeltua

puhdistusta lukuun ottamatta kayttajan ei tarvitse suorittaa muita huoltotoimia.

6. Kaikki muut huollot saa suorittaa vain valtuutettu huoltoedustaja.

SAILYTYS

Irrota pistotulppa pistorasiasta, anna uunin jaahtya ja puhdista se ennen sailytysta. Sailytd sdhkduunia omassa laatikossaan puhtaassa
ja kuivassa paikassa. Alé koskaan varastoi laitetta, kun se on kuuma tai kytkettynd pistorasiaan. Al4 koskaan kaéri johtoa tiukasti
laitteen ympérille. Al4 kohdista johtoon rasitusta kohdassa, josta se menee laitteeseen, silld se voi aiheuttaa johdon rispaantumista ja

rikkoutumisen.

KUNNOSSAPITO-OHJEET
Tama laite vaatii vain v&han kunnossapitoa. Laite ei sisalld kéyttdjan huollettavissa olevia osia. Ala yrité korjata laitetta itse. Ota

yhteytta patevaan korjausteknikkoon, jos tuote vaatii huoltoa.

TAMAN TUOTTEEN OIKEA HAVITTAMINEN
Taméa merkintd osoittaa, ettd tatd tuotetta ei saa havittdd muun kotitalousjatteen mukana EU:n alueella. Voit estaa
hallitsemattoman jatehuollon ymparistdlle tai ihmisten terveydelle aiheuttamat mahdolliset haitat kierrattamalla sen
vastuullisesti raaka-aineiden kestavan uudelleenkayton edistamiseksi. Kaytetyn laitteen palauttamiseksi kayta palautus- ja
— keraysjarjestelmia tai ota yhteys jalleenmyyjaan, jolta tuote ostettiin. He voivat ottaa tdmén tuotteen ympariston kannalta

turvalliseen kierratykseen.

c € Tuote tayttaa sovellettavien EY-direktiivien vaatimukset.

TEKNISET TIEDOT

Malli HOM30M
Syéttéjannite 220-240 V
Taajuus 50-60 Hz
Uunin tilavuus 30L

Teho 1600 W
Malli HOM45M
Syéttojannite 220-240V
Taajuus 50-60 Hz
Uunin tilavuus 45L

Teho 2000 W
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EN BG cz DE DK RU
' -3- -11- -20- -28- -38- -55-
ET LT LV ES FI HR
[ ] -64- -72- -80- -89- -98- -115-
HU T KA Kz MK NO
-123- -132- -141- -155- -164- -173- -181-
PL PT RO SK sLO SR UK
-188- -197- -206- -215- -223- -231- -239-
Bouton de contréle de la température du four A Plague de cuisson
Bouton de contréle du mode de cuisson du four Fourchette de rotissoire
Minuteur Bl Poignée de rétissoire
Voyant alimentation EA Poignée pour plaque de cuisson
Grille Bac a miettes

Consignes de sécurité importantes

Veuillez lire attentivement cette notice avant d'utiliser I'appareil.

Mesures de protection importantes
1. Lisez d'abord toutes les instructions.
2. N'utilisez pas ce four en méme temps que d'autres appareils
électriques de grande puissance, car cela pourrait provoquer une
surcharge.
3. Ne touchez aucune surface chaude pendant le fonctionnement de
I'appareil ou immédiatement aprés son utilisation.
4. Portez toujours des gants isolants lorsque vous introduisez ou retirez
des éléments du four chaud.
5. Portez une attention particuliére aux appareils lorsque des enfants les
utilisent ou se situent a proximité.
6. N'utilisez pas ce four sans la supervision d'un adulte.
7. Pour éviter les chocs électriques, n'immergez pas le cordon, la fiche
électrique ou toute autre piéce du four dans I'eau ou dans un tout autre
liquide. Veuillez vous assurer que la fiche électrique est séche avant
utilisation.
8. Pour éviter les chocs électriques, ne touchez pas, ne branchez pas et
ne débranchez pas I'appareil lorsque votre main est mouillée.
9. Pour protéger le cordon d'alimentation, ne pendez rien dessus et ne le
pincez pas ; ne modifiez pas le cordon d'alimentation ; ne tirez pas et ne
tordez pas le cordon d'alimentation ; veuillez maintenir la fiche stable
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lorsque vous branchez ou débranchez l'appareil.

10. Ne laissez jamais le cordon pendre sur le c6té d'une table ou d'un
comptoir ni toucher des surfaces chaudes. N'utilisez pas cet appareil
lorsque le cordon d'alimentation est tordu ou emmélé.

11. Veuillez débrancher I'appareil de la prise électrique apres utilisation.
12. Cet appareil est uniquement destiné a un usage domestique.
N'utilisez pas l'appareil a I'extérieur ou a des fins commerciales ; nous
n'accepterons aucune responsabilité de réparation si l'utilisateur n'utilise
pas cet appareil conformément au manuel.

13. Quand le four est en cours d'utilisation, laissez un espace de 10 cm
minimum autour du four afin de permettre une circulation d'air appropriée.
L'appareil doit étre placé sur une surface plate et séche. Débranchez
I'appareil lorsque qu’il n'est pas utilisé ou avant de le nettoyer. Laissez-le
refroidir avant d'installer ou de retirer des piéces, ou avant de le nettoyer.
14. Ne placez pas l'appareil sur ou a proximité d'une cuisiniére a gaz ou
électrique, d'un four chaud ou d'un four a micro-ondes.

15. Ne recouvrez jamais une partie du four avec une feuille d'aluminium.
16. Les aliments trop grands ou des ustensiles en métal ne peuvent étre
insérés dans le mini-four, car ils présenteraient un risque d'incendie ou
d'électrocution.

17. Ne placez aucun des matériaux suivants dans le four : carton,
plastique, papier ou matériaux similaires.

18. Veuillez vous assurer que l'appareil est débranché et qu'il a refroidi
avant de le déplacer ou de le nettoyer.

19. L'utilisation d'accessoires non recommandés par le fabricant pourrait
entrainer des risques ou des blessures.

20. Ne disposez rien sur le four, notamment sur la porte en verre quand
elle est ouverte.

21. Pour éviter un incendie, veuillez envelopper tout aliment susceptible
de libérer de la graisse ou du jus pendant la cuisson dans une feuille
d'aluminium et placez-le sur la plaque de cuisson.

22. Veuillez vous assurer que la feuille d'aluminium n'entre pas en contact
avec les éléments chauffants, car cela pourrait provoquer un incendie.
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23. Ne déplacez pas cet appareil pendant qu'il fonctionne, lorsqu'il est
chaud ou lorsqu'il y a quelque chose a l'intérieur.

24. Si la nourriture dans le four prend feu ou commence a fumer, veuillez
débrancher le four et n'ouvrez pas la porte en verre a ce moment-la.
N'ouvrez la porte en verre que lorsque la nourriture ne produit plus de
fumée.

25. N'utilisez pas l'appareil s'il est endommagé ou s'il est tombé. Veuillez
I'envoyer a un centre de réparation pour inspection ou réparation.
N'utilisez pas de piéces qui ne proviennent pas du fabricant d'origine.

26. Cet appareil est équipé d'une vitre de sécurité trempée. Ce verre est
plus robuste que le verre ordinaire et il est plus résistant a la casse. Le
verre trempé peut se briser, mais les morceaux de verre n'auront pas de
bords tranchants. Evitez de rayer la vitre ou de faire des entailles sur les
bords. Si la porte présente une rayure ou une entaille, contactez notre
service clientéle avant d'utiliser le four.

27. Pour les appareils munis d'un raccord de type Y : si le cordon
d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le fabricant, son
agent de service ou toute autre personne qualifiée pour éviter tout
danger.

28. La surface arriére de l'appareil doit étre placée contre un mur.

29. Le poids des aliments qui sont placés sur la plaque ou la grille ne doit
pas dépasser 2,5 kg. Ne disposez pas la totalité ou la plus grande partie
de vos aliments sur un seul c6té de la plaque ou de la grille ; répartissez
plutét les aliments uniformément sur la plaque ou la grille.

30. AVERTISSEMENT : cet appareil a une fonction de chauffage. Les
surfaces fonctionnelles et non fonctionnelles peuvent se réchauffer
jusqu'a atteindre des températures élevées. Etant donné que les
températures sont percues differemment par chaque personne, cet
appareil doit étre utilisé avec PRUDENCE. Tenez I'appareil exclusivement
par des surfaces de préhension et utilisez des mesures de protection
contre la chaleur, telles que des gants de protection ou des maniques. Il
convient de laisser refroidir suffisamment longtemps les zones qui ne sont
pas destinées a étre touchées ou saisies.
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31. Il faut faire preuve d'une grande prudence lorsque vous déplacez un
appareil contenant de I'huile chaude ou d'autres liquides chauds.

32. L'appareil n'est pas congu pour fonctionner avec un minuteur externe
ou bien un systéme a télécommande.

33. Les enfants agés de 8 ans et plus, les personnes dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales sont réduites et les personnes qui
manquent d'expérience et de connaissances peuvent utiliser cet appareil
sous surveillance ou aprés avoir regu les instructions sur la maniére de
s'en servir en toute seécurité, et a condition d'avoir compris les risques
auxquels ils s'exposent.

34. Ne laissez pas les enfants jouer avec l'appareil.

35. Les enfants ne doivent pas procéder a son nettoyage et a son
entretien sans surveillance.

36. Gardez l'appareil et son cordon d'alimentation hors de portée des
enfants de moins de 8 ans.

Avertissements

Branchez le cable dans une prise électrique correctement cablée. Insérez
complétement la fiche électrique dans la prise ; si la fiche n'est pas
complétement insérée, elle peut devenir anormalement chaude. Utilisez
une prise protégée par un fusible de 16 A.

Ne branchez jamais plus d'un appareil sur une méme prise électrique.
N'immergez pas le cordon d'alimentation ou la fiche électrique dans I'eau.
Maintenez le cordon d'alimentation au sec et ne manipulez pas I'appareil
avec les mains mouillées. Débranchez toujours le cordon d'alimentation
aprés utilisation. Un dysfonctionnement peut provoquer un incendie
lorsque la fiche est insérée dans la prise.

Lorsque vous débranchez le cordon d'alimentation, tenez toujours la fiche
et ne tirez pas sur le cordon. Autrement, les fils dans le cable pourraient
se rompre.

Ne placez rien sur le four pendant son utilisation. La chaleur peut
provoquer des déformations, des fissures, etc.
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o Ne placez pas d'objets lourds sur la porte du four. L'appareil pourrait
basculer.

o Attention ! Veillez a ne pas vous brller pendant le fonctionnement de
I'appareil. Les piéces métalliques et la porte en verre deviennent trés
chaudes pendant I'utilisation de I'appareil. Evitez de les toucher lorsque
vous ouvrez et fermez la porte.

o Utilisez toujours la poignée pour le plat lors de l'insertion ou du retrait. Le
contact direct provoquerait de graves brilures.

e Lorsque la porte en verre est chaude, évitez tout contact avec I'eau. Le
verre pourrait se briser.

o S'il est probable que des projections de graisse se produisent a partir des
aliments que vous cuisinez, il est conseillé de recouvrir le plat de deux
feuilles d'aluminium. Cela réduira les risques d'éclaboussures et
permettra a la graisse de s'égoutter entre les feuilles.

o Ne placez rien sur ou prées des éléments chauffants (en haut et en bas),
car la nourriture brdlera. Placez toujours la plague de cuisson sur le
quatrieme niveau du four pour éviter que des liquides ou des miettes ne
tombent sur I'élément chauffant.

o N'utilisez pas de substances inflammables a proximité d'un appareil
électrique en fonctionnement. Gardez toutes les substances sous
pression et autres gaz inflammables a [I'écart des appareils en
fonctionnement. Le non-respect de cette consigne peut provoquer un
incendie ou une explosion.

Mise en garde

LES SURFACES DE L'APPAREIL SONT CHAUDES APRES UTILISATION.
Portez TOUJOURS des gants ou des mitaines de protection isolées lorsque
vous touchez un four chaud ou des plats et des aliments chauds, ou lorsque
vous insérez ou retirez la grille, des casseroles ou des plats de cuisson.
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AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Retirez toutes les grilles et casseroles. Lavez les grilles et les casseroles a I'eau chaude savonneuse ou au lave-vaisselle.

Séchez soigneusement tous les accessoires et replacez-les dans le four. Branchez le four : il est prét a I'emploi.

Aprés avoir réassemblé votre four, nous vous recommandons de le faire fonctionner a température MAXIMALE pendant environ

15 minutes pour éliminer toute huile d'emballage qui pourrait subsister aprés I'expédition.

De la fumée peut apparaitre lors de la premiére utilisation de votre four. Ne vous inquiétez pas, c'est normal. La fumée devrait

1. Déballez I'appareil.
2.
3.
4.
5.
disparaitre aprés 20 minutes.
UTILISATION

e Grille : pour le grillage, la cuisson au four et la cuisson générale dans des casseroles et des plats standard.

e  Plaque de cuisson : pour griller et rétir de la viande, de la volaille, du poisson et d'autres aliments.

. Poignée pour plaque : permet de saisir la plaque et la grille.

e  Fourchette de rétissoire : utilisée pour rétir une variété de viandes et de volailles.

e Poignée de rétissoire : permet de saisir la fourchette de rétissoire.

. Bouton de thermostat : choisissez la température souhaitée entre 90 °C et 220 °C.

e  Bouton du minuteur : tournez pour régler le temps de cuisson. Une sonnerie retentira a I'expiration du temps défini.

e Voyant : il s'allume chaque fois que le four est en marche.

e  Boutons de fonction : tournez le bouton pour définir la fonction de cuisson souhaitée.

UTILISATION DE LA ROTISSOIRE

Glissez une fourchette sur la broche jusqu'a proximité de I'extrémité et fixez la fourchette avec la vis de serrage.

Embrochez la nourriture par l'autre coté de la broche.

Placez la deuxiéme fourchette de I'autre coté de la broche, puis fixez-la avec la vis de serrage. Vérifiez que les aliments sont bien

maintenus en place au centre de la broche.

Placez la broche avec la nourriture dans le four. Insérez une extrémité de la broche dans le trou de support du four. Ensuite, placez

l'autre extrémité de la broche sur le support du four.

MODES DE CHAUFFAGE DU FOUR

FONCTION

IDEAL POUR...

COMMENT LES UTILISER ?

ATTENTION !

cuire uniformément

le poisson

escalopes de porc, les cuisses
de poulet, les ailes de poulet,
les quartiers de pomme de

terre, la volaille, les cotelettes,

1) Placez les aliments a cuire sur la grille/la plaque.
Insérez la grille/la plaque dans le guide de support

central du four.

&

2) Tournez le bouton de fonction du four sur

=,

3) Réglez le bouton du thermostat sur la température de

ou

cuisson souhaitée.

4) Réglez le bouton du minuteur sur le temps de cuisson
souhaité.

5) Pour vérifier la cuisson ou retirer les aliments, utilisez
la poignée pour faire glisser les aliments vers l'intérieur et
vers |'extérieur.

6) Lorsque le grillage est terminé, une sonnerie retentit et

Tous les temps de cuisson
sont calculés pour des
viandes a la température du
réfrigérateur. Les  viandes
surgelées peuvent prendre
beaucoup plus de temps a
cuire. Par conséquent,
I'utilisation d'un thermometre a
viande est fortement

recommandée.

Les aliments cuits, la grille et
la porte peuvent devenir tres
chauds ; manipulez-les avec

soin. Ne laissez pas le four
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le bouton du minuteur revient automatiquement sur la
position arrét. Ouvrez entiérement la porte et retirez la

nourriture a l'aide de la poignée.

sans surveillance.

Cette fonction est idéale
pour la cuisson du pain, de

pizzas et de la volaille.

1) Placez les aliments a cuire sur la grille/la plaque.
Insérez la grille/la plaque dans le guide de support
central du four.

=y

2) Tournez le bouton de fonction du four sur

3) Réglez le bouton du thermostat a la température
souhaitée selon les besoins ou selon les instructions de la
recette.

4) Réglez le bouton du minuteur sur le temps de cuisson
souhaité.

5) Pour vérifier la cuisson ou retirer les aliments, utilisez
la poignée pour faire glisser les aliments vers l'intérieur et
vers |'extérieur.

6) Lorsque le grillage est terminé, une sonnerie retentit et
le bouton du minuteur revient automatiquement sur la
position arrét. Ouvrez entiérement la porte et retirez
immédiatement la nourriture ; autrement, la chaleur
restant dans le four continuera & griller la nourriture et la

séchera.

Les aliments cuits, la grille et
la porte peuvent devenir tres
chauds ; manipulez-les avec

soin.

Cette fonction est idéale pour
la cuisson de poulets entiers

et de volailles.

1) Placez le poulet entier sur la broche de rétissoire et
fixez-le avec les deux fourchettes de chaque coté.
Ensuite, insérez la broche dans le trou pour rétissoire

et fermez la porte.

2) Tournez le bouton de fonction du four sur

la température souhaitée selon les besoins ou selon les

instructions de la recette.

4) Réglez le bouton du minuteur sur le temps de cuisson

souhaité.

5) Pour vérifier la cuisson ou retirer les aliments, utilisez

la poignée pour faire glisser les aliments vers l'intérieur et

vers |'extérieur.

6) Lorsque le grillage est terminé, une sonnerie retentit et
le bouton du minuteur revient automatiquement sur la
position arrét. Ouvrez entiérement la porte et retirez la

nourriture a |'aide de la poignée.

Placez la plaque de cuisson

dans le niveau inférieur du
four pour recueillir I'huile qui
s'écoule des aliments pendant
la cuisson. Nous vous
recommandons également de
verser de l'eau sur la plaque
de cuisson avant d'utiliser la
fonction de rétissoire, car cela
les

affectera  positivement

résultats de la cuisson.

Tous les temps de grillage

sont calculés pour des

viandes a la température du
viandes

réfrigérateur.  Les

surgelées peuvent prendre
beaucoup plus de temps a
cuire. Par conséquent,
I'utilisation d'un thermometre a
viande est fortement
recommandée.

Les aliments cuits, la grille et
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la porte peuvent devenir trés
chauds ; manipulez-les avec
soin. Ne laissez pas le four

sans surveillance.

INSTRUCTIONS D’UTILISATION

1. Placez le four sur une surface de travail solide. Branchez la fiche électrique dans la prise électrique.

2. Placez les aliments a cuire dans un plat, réglez la température, le minuteur et la puissance, puis préchauffez le four. Placez le plat
dans le four & I'aide de la poignée lorsque le four atteint sa température de consigne.

3. Il n'est généralement pas nécessaire de préchauffer le four, mais il est préférable de le préchauffer pour mieux cuire certains des
aliments les plus délicats (par exemple, les gateaux et les viandes saignantes).

4. Badigeonnez le plat avec un peu d'huile avant d'y déposer les aliments pour éviter qu'ils ne collent.

5. Répartissez la nourriture uniformément sur le plat et ne mettez qu'un seul plat dans le four.

6. Vous pouvez suivre la progression de la cuisson a travers la porte en verre. Les gros aliments doivent étre retournés une ou deux
fois pendant la cuisson. Ouvrez la porte pour tourner ou retirer les aliments, mais refermez la porte immédiatement aprés.

7. Aprés la cuisson, replacez les boutons sur la position « 0 » et débranchez I'appareil de I'alimentation électrique. Faites attention

lorsque vous retirez les aliments du four.

INSTRUCTIONS DE NETTOYAGE

ATTENTION : Pour éviter tout choc électrique, N'IMMERGEZ PAS LE FOUR DANS L'EAU OU TOUT AUTRE LIQUIDE.

Pour de meilleures performances et une longue durée de vie, nettoyez régulierement votre mini-four. Un nettoyage régulier réduira

également le risque d'incendie.

1. Retirez la fiche de la prise électrique. Laissez le four refroidir.

2. Retirez le bac a miettes amovible, la grille et la plaque en les tirant hors du four. Nettoyez-les avec un chiffon humide et du savon.
Assurez-vous de n'utiliser que de I'eau savonneuse douce.

3. Pour nettoyer l'intérieur du four, essuyez les parois du four, le fond du four et la porte en verre avec un chiffon humide et
savonneux. Faites de méme avec un chiffon propre et sec.

4. Essuyez l'extérieur de I'appareil avec un chiffon humide. ATTENTION : N'UTILISEZ PAS DE NETTOYANTS ABRASIFS OU DE
TAMPONS A RECURER EN METAL. Assurez-vous de n'utiliser que de I'eau savonneuse douce. Les nettoyants abrasifs, les
brosses a récurer et les nettoyants chimiques endommageront le revétement de cet appareil. Des morceaux peuvent se détacher
du revétement et atteindre des parties électriques, ce qui peut entrainer un risque de choc électrique.

5. Laissez I'appareil refroidir et sécher complétement avant de le ranger. Si vous stockez le four pendant de longues périodes,
assurez-vous qu'il est propre et exempt de particules alimentaires. Rangez le four dans un endroit sec, par exemple sur une table,
un comptoir ou une étagére. Outre le nettoyage recommandé, aucun autre entretien par I'utilisateur ne devrait étre nécessaire.

6. Toute autre opération d’entretien doit étre effectuée par un technicien agréé.

STOCKAGE
Débranchez I'appareil, laissez-le refroidir et nettoyez-le avant de le ranger. Rangez le four électrique dans sa boite dans un endroit
propre et sec. Ne rangez jamais I'appareil tant qu'il est chaud ou encore branché. N'enroulez jamais le cordon autour de I'appareil. Ne

mettez pas de poids sur la partie du cordon qui entre dans I'appareil, car il pourrait s'effilocher et se rompre.

INSTRUCTIONS DE MAINTENANCE
Cet appareil nécessite peu d'entretien. Il ne contient pas de piéces réparables par I'utilisateur. N'essayez pas de le réparer vous-méme.

Contactez un technicien qualifié pour la réparation d'appareils si le produit nécessite une réparation.
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MISE AU REBUT APPROPRIEE DE CE PRODUIT
Ce symbole indique que ce produit ne doit pas étre mis au rebut avec d’autres déchets ménagers et ce, dans toute I'UE.
Afin d'éviter que I'élimination incontrolée des déchets ne porte atteinte a I'environnement ou a la santé humaine, veuillez les
recycler de maniére responsable et favoriser la réutilisation durable des ressources matérielles. Pour recycler votre appareil
— usagé, veuillez utiliser les systémes de renvoi et de collecte ou contacter le détaillant qui vous a vendu le produit. Il pourra

récupérer ce produit pour le recycler dans le respect de I'environnement.

c € Ce produit répond aux exigences des directives CE applicables.

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Modeéle HOM30M
Tension d'alimentation 220-240V
Fréquence 50 - 60 Hz
Volume du four 30L
Puissance 1600 W
Modele HOM45M
Tension d'alimentation 220-240V
Fréquence 50 - 60 Hz
Volume du four 45L
Puissance 2000W
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EN BG cz DE DK EL
' -3- 1 20 28 38 46
ET LT LV ES FI FR
[ ] -64- -72- -80- -89- -98- -106-
HU T KA Kz MK NL
-123- -132- -141- -155- -164- -173- -181-
PL PT RO SK sLO SR UK
-188- -197- -206- -215- -223- -231- -239-
Regulacija temperature pecnice A Pladanj za pecenje
Kontrola funkcije zagrijavanja pecnice Razanj za pecenje
Mjera¢ vremena El Drska za razanj
Zarulja indikatora napajanja El Drska za pladanj
Ziana polica Posuda za mrvice

Vazne sigurnosne upute

Prije poCetka uporabe uredaja obvezno procitajte upute za uporabu

Vazne zastitne mjere
1. Prvo procitajte sve upute.
2. Nemoijte koristiti ovu pecnicu istodobno s drugim elektricnim uredajima
velike snage, jer to moze uzrokovati preopterecenje.
3. Ne dodirujte vruce povrsine dok uredaj radi ili odmah nakon toga.
4. Uvijek nosite zastitne izolirane rukavice za peénicu prilikom stavljanja ili
vadenja predmeta iz vruce pecnice.
5. Potreban je strogi nadzor kada bilo koji uredaj koriste djeca ili kad se
uredaj koristi u njihovoj blizini.
6. Nemojte koristiti ovu pecnicu bez nadzora odrasle osobe.
7. Kako biste se zastitili od strujnog udara, nemojte uranjati kabel, utika¢
ili bilo koje dijelove peénice u vodu ili drugu tekucinu. Prije uporabe
provijerite je li utika€ suh.
8. Kako biste se zaétitili od strujnog udara, nemojte dodirivati, spajati ili
odspajati uredaj dok vam je ruka mokra.
9. Kako biste zastitili kabel za napajanje, nemojte ga vjeSati ili sjeci;
nemojte mijenjati kabel za napajanje; nemojte povlaciti ili uvijati kabel za
napajanje; drzite ¢vrsto utika€ pri spajanju ili odspajanju uredaja.
10. Ne dopustite da kabel visi preko ruba stola ili radne povrsine ili da
dodiruje vruce povrSine. Nemojte Koristiti ovaj uredaj kad je kabel za
napajanje uvijen ili zapetljan.
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11. Nakon uporabe odspojite ureda;j iz elektri¢ne uti¢nice.

12. Ovaj uredaj namijenjen je isklju€ivo za kuénu uporabu. Nemojte ga
koristiti na otvorenom ili za komercijalnu uporabu; nec¢emo prihvatiti
nikakvu odgovornost za popravak ako korisnik ne koristi ovaj uredaj u
skladu s uputama.

13. Tijekom rada pecnice ostavite najmanje 10 cm prostora sa svih strana
pecnice kako bi se omogucila odgovarajuéa cirkulacija zraka. Podloga na
kojoj je uredaj postavljen treba biti ravna i suha. Odspojite uredaj iz
utiCnice kad ga ne Kkoristite ili prije ¢iS¢enja. Ostavite da se ohladi prije
postavljanja ili uklanjanja dijelova ili prije ¢iScenja.

14. Ne postavljajte na ili u blizini plinskog ili elektricnog plamenika, u
zagrijanu pecnicu ili u mikrovalnu pecnicu.

15. Ne prekrivajte nijedan dio pe¢nice metalnom folijom.

16. Preveliki komadi hrane ili metalni pribor ne smiju se stavljati u pecnicu,
jer mogu izazvati pozar ili rizik od strujnog udara.

17. U pecnicu nemojte stavljati nijedan od sljedec¢ih materijala: karton,
plastiku, papir ili nesto sli¢no.

18. Provjerite je li uredaj odspojen i je li se ohladio prije pomicanja ili
CiScenja.

19. Uporaba dodatne opreme koje proizvoda¢ ne preporu€uje moze
uzrokovati opasnost ili ozljede.

20. Ne stavljajte niSta na pecnicu, posebno na staklena vrata kad su
otvorena.

21. Kako biste sprijecili pozar, zamotajte svu hranu koja moZe otpustiti
masnocu ili sokove tijekom pecenja u aluminijsku foliju i stavite je na
pladanj za pecenje.

22. Pazite da folija nije u dodiru s bilo kojim grija¢im elementima, jer to
moze dovesti do pozara.

23. Nemojte pomicati uredaj dok radi ili kad je vru¢ ili kad je nesto u
njemu.

24. Ako se hrana u pecnici zapali ili po¢ne dimiti, odspojite pecnicu iz
napajanja i ne otvarajte staklena vrata. Otvorite staklena vrata samo kada
viSe nema dima koji izlazi iz hrane.
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25. Nemoijte koristiti uredaj ako je ostecen ili ako je ispao. PoSaljite ga u
servisni centar na pregled ili popravak. Nemojte koristiti dijelove koji nisu
od izvornog proizvodaca.

26. Ovaj uredaj ima sigurnosna vrata od kaljenog stakla. Staklo je jace od
obi¢nog stakla i otpornije je na lomljenje. Kaljeno staklo moZe se razbiti,
ali komadi nec¢e imati oStre rubove. Pazite da povrSina vrata ne bude
izgrebana ili rubovi oStec¢eni. Ako su vrata izgrebana ili oStecena,
kontaktirajte nasu liniju za odnose s potroSacima prije uporabe pecnice.
27. Za uredaje s prikljuckom tipa Y: ako je kabel za napajanje oStecen,
treba ga zamijeniti proizvodac, njegov serviser ili druga sli¢no kvalificirana
osoba kako bi se izbjegla opasnost.

28. Straznju povrSinu uredaja treba postaviti uz zid.

29. Tezina hrane koja se stavlja na pladanj za hranu/zi¢anu policu ne
smije biti veca od 2,5 kg. Nemojte stavljati svu ili ve¢inu hrane na jednu
stranu pladnja/zi€ane police; radije ravnomjerno rasporedite hranu po
pladnju/zi€anoj polici.

30. UPOZORENJE: Ovaj uredaj ima funkciju zagrijavanja. Funkcionalne i
nefunkcionalne povrSine mogu se zagrijati do visokih temperatura. Bududi
da razliCite osobe razli¢ito percipiraju temperature, ovaj uredaj treba
koristiti s OPREZOM. Uredaj drzite iskljuCivo za povrSine za drzanje i
koristite mjere toplinske zastite, kao $to su rukavice za zastitu od topline ili
drzaci za lonce. Podrucja koja se ne smiju dodirivati ili drzati treba ostaviti
da se ohlade.

31. Budite iznimno oprezni pri pomicanju uredaja ili posude u kojoj je
vruce ulje ili druge vruce tekucine.

32. Za ovaj uredaj nije predvidena mogucénost upravljanja vanjskim
mjeraCem vremena ili odvojenim sustavom na daljinsko upravljanje.

33. Djeca, starija od osam godina, kao i osobe smanjenih fizickih,
osjetilnih ili umnih sposobnosti, ili osobe s nedostatkom iskustva i znanja,
smiju koristiti uredaj isklju¢ivo pod odgovaraju¢im nadzorom, odnosno
ako su upoznate sa sigurnom uporabom uredaja i ako jasno razumiju
opasnosti koje su povezane s uporabom uredaja.

34. Djeca se ne smiju igrati uredajem.
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35. Djeca ne smiju Cistiti ni odrzavati uredaj bez nadzora odgovorne
osobe.
36. Uredaj i kabel drzite izvan dosega djece mlade od 8 godina.

Upozorenja

e Spojite kabel u pravilno ozZi€enu elektricnu utiCnicu. Potpuno umetnite
utika¢ u utiCnicu; ako utikaC nije potpuno umetnut, mozZe postati
neuobi¢ajeno vrué. Koristite uti¢nicu koja je zasti¢ena osiguraCem od 16
A.

¢ Nikada ne spajajte viSe od jednog utikaga na istu uti¢nicu. Ne uranjajte
kabel za napajanje ili utika€ u vodu.

e Odrzavajte kabel za napajanje suhim i nemojte rukovati uredajem mokrim
rukama. Uvijek odspojite kabel za napajanje nakon uporabe. Kvar moze
izazvati pozar kad je utika¢ umetnut u uticnicu.

¢ Kad odspajate kabel za napajanje, uvijek drzite utikac i ne povlacite kabel.
U suprotnom, Zice unutar kabela mogu puknuti.

e Nemojte stavljati nista na pecnicu dok je u uporabi. Toplina moze
uzrokovati deformaciju, pucanje itd.

¢ Ne stavljajte teSke predmete na vrata pecénice. Uredaj se moze prevrnuti.

e Upozorenje! Pazite da se ne opelete dok uredaj radi. Metalni dijelovi i
staklena vrata vrlo su vruci dok je uredaj u uporabi. Ne dirajte ih dok
otvarate i zatvarate vrata.

e Prilikom stavljanja ili vadenja posude uvijek koristite drSku za posudu.
Izravan kontakt uzrokovat ¢e teSke opekline.

e Kada su staklena vrata vruca, izbjegavajte svaki kontakt s vodom.
Staklena vrata mogu se razbiti.

e Ako je vjerojatno da ¢ée se masnoca rasprsiti iz hrane koju pecete,
preporucljivo je staviti dva komada aluminijske folije na posudu. To ¢e
smanijiti prskanje i omoguciti kapanje masti izmedu folije.

¢ Ne stavljajte niSta na ili blizu grija¢ih elemenata (gornjih i donjih), jer ¢e
hrana zagorjeti. Uvijek postavite pladanj za peCenje na Cetvrtu policu
rostilia kako biste sprijeCili prolijevanje tekucine ili padanje mrvica na
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grijaci element.

o Nemoijte Kkoristiti zapaljive tvari u blizini elektri¢nog uredaja koji radi. Drzite
sve tvari pod tlakom i druge zapaljive plinove podalje od uredaja koji rade.
U suprotnom moZe doéi do pozara ili eksplozije.

Oprez

POVRSINE UREDAJA SU VRUCE NAKON UPORABE. UVIJEK nosite
zastitne izolirane rukavice ili rukavice za pecnicu kada dodirujete vruéu
pecnicu ili vru¢e posude i hranu ili kada stavljate ili vadite policu, tave ili
posude za pecenje.

PRIJE PRVE UPORABE

1. Raspakirajte ureda.

2. Uklonite sve police i tave. Operite police i tave u vruéoj vodi sa sapunicom ili perilici posuda.

3. Temeljito osusite sve dodatke i zamijenite ih u pecnici. Ukop€ajte peénicu u uti¢nicu i spremna je za
uporabu.

4. Nakon ponovnog sklapanja pecnice, preporu¢ujemo da je ukljucite na MAKSIMALNU temperaturu
oko 15 minuta kako biste uklonili eventualno preostalo pakirno ulje nakon isporuke.

5. Tijekom prve uporabe peénice moze se pojaviti dim. Ne brinite, to je normalno, a dim bi trebao nestati

nakon 20 minuta.

UPUTE ZA UPORABU

e Zicana polica: za prZenje, pecenje i uobitajeno kuhanje u vatrostalnim posudama i standardnim
tavama.

e Pladanj za hranu: za kuhanje i pe¢enje mesa, peradi, ribe i drugih namirnica.

o Drska za pladanj: omogucuje vam da uzmete pladanj i policu.

o Razanj za pecenje: koristi se za pe€enje raznih vrsta mesa i peradi.

o Drska za razanj: omogucuje vam da uzmete razanj za pec€enje.

o Regulator termostata: odaberite Zeljenu temperaturu od niske (90 °C) do 220 °C.

o Regulator mjera¢a vremena: okrenite za podeSavanje vremena kuhanja. Zvuc¢ni signal oglasit ¢e se
kad istekne zadano vrijeme.

o Indikator: svijetli kad god je peénica uklju¢ena.

® Funkcijski regulatori: okrenite regulator za podeSavanje Zeljene funkcije kuhanja.
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KORISTENJE RAZNJA

1. Gurnite jedan dio raznja na Sipku dok se ne pribliZi kraju Sipke i u¢vrstite ga vijkom.

2. Nabodite hranu s druge strane Sipke.

3. Postavite drugi dio raznja na drugu stranu $ipke, a zatim ga ucvrstite vijkom. Provjerite stoji li hrana ¢vrsto na mjestu u sredistu

Sipke.

4.  Stavite razanj s hranom u pec¢nicu. Umetnite jednu stranu Sipke u potporni otvor pecnice. Zatim postavite drugu stranu Sipke na

nosac pecnice.

NACINI ZAGRIJAVANJA PECNICE

FUNKCIJA

DOBRO ZA...

UPUTE ZA UPORABU

OPREZ!

ravnomjerno pecenje svinjskih
kotleta, pile¢ih bataka, pile¢ih
kriske

krilaca, krumpira,

peradi, kotleta, ribe

1) Stavite hranu koju ¢ete peéi na Zi€anu policu/pladanj
za hranu. Umetnite policu/pladanj u srednju nose¢u

vodilicu pecnice.

2) Okrenite funkcijski regulator pecénice na

=

3) Podesite regulator termostata na Zeljenu temperaturu
pecenja.

4) Podesite regulator mjeraca vremena na Zeljeno vrijeme
kuhanja.

5) Za provjeru ili vadenje hrane upotrijebite drsku za
pomo¢ pri stavljanju i vadenju hrane.

6) Po zavrSetku pecenja oglasit ¢e se zvuéni signal, a
regulator mjeraa vremena automatski ¢e se iskljuciti.

Otvorite vrata do kraja i izvadite hranu pomocu drske.

Sva vremena pecenja temelje
se na mesu na temperaturi
hladnjaka. Pecenje smrznutog
mesa moze potrajati znatno
dulje. Stoga se vrlo
preporucuje uporaba

termometra za meso.

Pecena hrana, metalna polica

i vrata mogu biti vrlo vruci;

pazljivo rukujte njima. Ne
ostavljajte pecnicu bez
nadzora.

Ova funkcija idealna je za
pecenje kruha, pizze i

peradi.

1) Stavite hranu koju ¢ete peéi na Zi¢anu policu/pladanj
za hranu. Umetnite policu/pladanj u srednju nosecu

vodilicu pecnice.

2) Okrenite funkcijski regulator pe¢nice na

3) Podesite regulator termostata na Zeljenu temperaturu
prema potrebi ili prema uputama u receptu.

4) Podesite regulator mjera¢a vremena na Zeljeno vrijeme
kuhanja.

5) Za provjeru ili vadenje hrane upotrijebite drsku za
pomoc¢ pri stavljanju i vadenju hrane.

6) Po zavrSetku pecenja oglasit ¢e se zvucni signal, a
regulator mjeraa vremena automatski ¢e se iskljuciti.
Otvorite vrata do kraja i odmah izvadite hranu; u
suprotnom, preostala toplina u pecnici nastavit ¢e peci

hranu i ona ¢e se isusiti.

Pecena hrana, metalna polica
i vrata mogu biti vrlo vruci;

pazljivo rukujte njima.

Ova funkcija idealna je za

pecenje cijelih pilica i peradi.

1) Stavite cijelo pile na razanj za pecenje i pricvrstite ga s

obje strane. Zatim umetnite Sipku u otvor raznja za

Stavite pladanj za hranu u

donji utor za policu kako biste
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pecenje i zatvorite vrata. prikupili ulje koje kaplie iz
:\ hrane tijekom pecenja.
2) Okrenite funkcijski regulator peénice na =i Takoder preporuéujemo da

prije pecenja na raznju ulijete

malo vode u pladanj za hranu,
jer ¢e to pozitivno utjecati na
Zeljenu temperaturu prema potrebi ili prema uputama u | rezultate pecenja.

receptu.

Sva vremena pecenja temelje

4) Podesite regulator mjera¢a vremena na Zeljeno vrijeme X
se na mesu na temperaturi

kuhanja.
dnania hladnjaka. Pe¢enje smrznutog

5) Za provjeru ili vadenje hrane upotrijebite drSku za N .
mesa moZe potrajati znatno

¢ pri stavljanju i vadeniju hi .
pomo¢ pri stavljanju i vadenju hrane duje. Stoga se  wio

6) Po zavrSetku pecenja oglasit ¢e se zvucni signal, a -
preporucuje uporaba

regulator mjeraca vremena automatski ¢e se iskljuciti.
termometra za meso.

Otvorite vrata do kraja i izvadite hranu pomocu drske. Pecena hrana, metalna polica
i vrata mogu biti vrlo vruci;
pazljivo rukujte njima. Ne
ostavljajte pecnicu bez

nadzora.

UPUTE ZA UPORABU

1. Postavite peénicu na ¢vrstu radnu povrsinu. Prikljucite je na napajanje.

2. Stavite hranu koju Zelite peci u posudu, podesite temperaturu, mjera¢ vremena i snagu, zatim zagrijte pecnicu. Stavite posudu u
pecnicu pomocu drske kad pecénica dosegne podeSenu temperaturu.

3. Obicno nije potrebno prethodno zagrijavati pe¢nicu, ali ju je bolje zagrijati kako bi se bolje skuhala neka osjetljivija hrana
(primjerice koladi i sirovo meso).

4. Posudu malo nauljite prije stavljanja hrane u nju, tako da se hrana ne lijepi za nju.

5. Jednako rasporedite hranu po posudi i stavite samo jednu posudu u pecnicu.

6. Mozete pratiti tijek pecenja kroz staklena vrata. Velike komade hrane treba okretati jednom ili dvaput tijekom pecenja. Otvorite
vrata kako biste okrenuli ili izvadili hranu, ali ih odmah zatim ponovno zatvorite.

7. Nakon pecenja, podesite regulatore u polozaj "0" i odspojite uredaj iz napajanja. Budite oprezni pri vadenju hrane iz pecnice.

UPUTE ZA CISCENJE

OPREZ: Za zastitu od strujnog udara NE POTAPAJTE PECNICU U VODU ILI BILO KOJU DRUGU TEKUCINU.

Za najbolje rezultate i dug Zivotni vijek redovito Cistite pe¢nicu. Redovito ¢i§éenje takoder ¢e smanijiti opasnost od pozara.

1. lzvadite utikac iz elektri¢ne uticnice. Pustite da se ohladi.

2. lzvadite uklonjivi pladanj za mrvice, policu i pladanj tako da ih izvadite iz pe¢nice. Ocistite ih vlaznom krpom namo&enom u
sapunici. Obavezno koristite samo vodu sa blagom sapunicom.

3.  Za cid¢enje unutradnjosti pecnice obrisite stijenke pecnice, dno peénice i staklena vrata vlaznom krpom namoéenom u sapunici.
Ponovite suhom, ¢istom krpom.

4. Obrigite pecnicu izvana vlaznom krpom. OPREZ: NE KORISTITE ABRAZIVNA SREDSTVA ZA CISCENJE ILI ZICE ZA
CISCENJE. Obavezno koristite samo vodu sa blagom sapunicom. Abrazivna sredstva za ¢idéenje, etke za ribanje i kemijska
sredstva za ¢iS¢enje oStetit ¢e premaz na ovom uredaju. Komadi mogu odlomiti premaz i dodirnuti elektri¢ne dijelove, $to moze
rezultirati rizikom od strujnog udara.

5.  Prije spremanja ostavite uredaj da se potpuno ohladi i osusi. Ako pe¢nicu Guvate dulje vrijeme, pobrinite se da bude Cista i bez

ostataka hrane. Cuvajte pe¢nicu na suhom mijestu, primjerice na stolu ili radnoj povrsini ili polici ormariéa. Osim preporugenog
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ciS¢enja, ne bi trebalo biti potrebno daljnje odrzavanje od strane korisnika.

6. Bilo koje drugo servisiranje treba obaviti ovlasteni servisni predstavnik.

SPREMANJE
Iskljucite uredaj, ostavite da se ohladi i oéistite ga prije spremanja. Elektriénu pe¢nicu spremite u kutiju na ¢isto i suho mjesto. Uredaj
nikad nemojte spremati dok je vru¢ ili jos uvijek spojen na napajanje. Nikada nemojte ¢vrsto omotavati kabel oko uredaja. Nemojte

pritiskati kabel na mjestu ulaska u uredaj, jer to moZe uzrokovati ostecenje i pucanje kabela.

UPUTE ZA ODRZAVANJE
Ovaj uredaj ne zahtijeva puno odrzavanja. Ne sadrzava dijelove koje korisnik moZe servisirati. Ne poku$avajte ga sami popraviti.

Obratite se kvalificiranom tehni¢aru za popravak uredaja ako proizvod zahtijeva servisiranje.

PRAVILNO ODLAGANJE PROIZVODA
Ova oznaka ukazuje da se ovaj proizvod ne smije odlagati s ostalim ku¢anskim otpadom diljiem EU-a. Kako bi se sprijecila
moguca Steta po okoli$ ili zdravlje ljudi uslijed nekontroliranog odlaganja otpada, reciklirajte ga odgovorno kako biste poticali
odrzivu ponovnu uporabu materijalnih resursa. Kako biste vratili koriSteni uredaj, upotrijebite sustave za povrat i prikupljanje

ili se obratite prodavacu kod kojeg ste kupili proizvod. Oni mogu uzeti ovaj proizvod za ekoloski sigurno recikliranje.

C € Proizvod ispunjava zahtjeve vazecih EC direktiva.

TEHNICKI PODACI

Oznaka modela HOM30M
Napon napajanja 220-240V
Frekvencija 50-60 Hz
Volumen pecnice 301
Snaga 1600 W
Oznaka modela HOM45M
Napon napajanja 220-240V
Frekvencija 50-60 Hz
Volumen peénice 451

Snaga 2000 W
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EN BG cz DE DK EL RU
-3- A1- -20- -28- -38- -46- -55-
ET LT LV ES FI FR HR
-64- 72- -80- -89- -98- -106- -115-
IT KA Kz MK NL NO
132 141- -155- -164- 173- -181-
PL PT RO SK SLO SR UK
-188- 197 -206- -215- -223- -231- -239-
A sité hémérsékletének szabalyozésa A Siitstepsi
A siit6 melegité funkciojanak vezérlése Nyars villa
Idézités B Nyars nyél
Bekapcsolasjelzé lampa Bl Tepsifogd
Siitéracs Morzsatalca

Fontos biztonsagi utasitasok
A készulék hasznalata el6tt figyelmesen olvassa el a hasznalati utasitast.

Fontos utasitasok

1. Els6ként olvassa végig a hasznalati utmutatot.

2. Ne hasznalja ezt a sut6t egyidejileg mas nagy teljesitményi
elektromos készulékekkel, mert ez tulterhelést okozhat.

3. Ne érintsen meg forrd fellleteket a készulék mikodése kézben vagy
kozvetlenul utana.

4. Mindig viseljen bélelt védbkesztyit, amikor valamit behelyez a forrd
sutébe vagy kivesz onnan.

5. Szigoru feligyelet szikséges, ha barmilyen késziléket gyermekek
hasznalnak, vagy gyermekek kozelében hasznaljak.

6. Ne hasznalja ezt a sutét felnétt fellgyelete nélkul.

7. Az aramutés elleni védelem érdekében ne meritse vizbe vagy mas
folyadékba a kabelt, a csatlakozodugét vagy a suté barmely részét.
Hasznalat el6tt gy6z6djon meg arrol, hogy a csatlakozodugo szaraz.

8. Az aramités elleni védelem érdekében ne érintse meg, ne
csatlakoztassa vagy huzza ki a készuléket, ha a keze nedves.

9. A tapkabel védelme érdekében ne akasszon ra semmit, és ne torje
meg; ne alakitsa at a tapkabelt; ne huzza vagy csavarja a tapkabelt;
kerjuk, tartsa stabilan a csatlakozdédugét, amikor bedugja vagy kihuzza a
készuléket.
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10. Ne hagyja, hogy a kabel tullégjon az asztal vagy a pult szélén, és ne
érien forrd fellletekhez. Ne hasznalja a készlléket, ha a tapkabel
megcsavarodott vagy 6sszegabalyodott.

11. Kérjuk, hasznalat utan huzza ki a készlléket a konnektorbadl.

12. Ez a készulék kizarolag haztartasban vald hasznalatra készult. Ne
hasznalja kultéren vagy kereskedelmi célokra; nem vallalunk semmilyen
javitasi felel6ésséget, ha a felhasznalé nem az utmutatdnak megfeleléen
hasznalja a készuléket.

13. A suté mikodtetésekor hagyjon legalabb 10 cm helyet a sité minden
oldalan, a megfelel6 levegbaramlas biztositasa érdekében. A készilléket
vizszintes és szaraz fellleten kell elhelyezni. Hizza ki a késziléket, ha
nem hasznalja, illetve a tisztitds megkezdése el6tt. Hagyja kihlIni az
alkatrészek beszerelése vagy eltavolitasa, illetve tisztitas el6tt.

14. Ne helyezze forré gaz- vagy elektromos tlizhelyre vagy kozelébe,
fltott sitébe vagy mikrohullamua sttébe

15. Ne takarja le a suté egyik részét sem aluféliaval.

16. Tul nagy méretl ételeket vagy fém edényeket nem szabad a sit6be
tenni, mert ez tizet vagy aramutést idézhet eld.

17. Ne tegye a kovetkezd anyagokat a sutébe: karton, mianyag, papir
vagy barmi hasonlo.

18. A készulék athelyezése vagy tisztitasa el6tt gy6z6djon meg arrol,
hogy a készulék ki van huzva a konnektorbdl.

19. A gyartd altal nem javasolt tartozékok hasznalata veszélyt vagy
serulést okozhat.

20. Ne tegyen semmit a sUtdre, kuldndsen az Uvegajtéra, ha az nyitva
van.

21. A tlz megel6zése érdekében kérjik, csomagoljon aluféliaba minden
ételt, amelybdl zsir vagy |é képz6dhet a f6zés soran, és ugy helyezze a
tepsire.

22. Ugyeljen arra, hogy az alufélia ne érintkezzen fiitéelemekkel, mert ez
tuzet okozhat.

23. Ne mozgassa a készuléket, amig az mikodik, ha forrd, vagy ha van
benne valami.
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24. Ha a sutében lévé étel meggyullad vagy fustolni kezd, huzza ki a suitét
a konnektorbdl, és ekkor ne nyissa ki az livegajtét. Csak akkor nyissa ki
az Uvegajtét, ha mar nem jon ki fist az ételbdl.

25. Ne hasznalja a készlléket, ha az sérult vagy leesett. Kérjlk, kildje el
szervizbe ellenbrzésre vagy javitasra. Ne hasznaljon olyan alkatrészeket,
amelyek nem az eredeti gyartétdl szarmaznak.

26. A készllék ajtaja edzett biztonsagi Uvegbél készilt. Ez az lveg
er6sebb, mint a hagyomanyos (veg, és jobban ellenall a térésnek. Az
edzett Uveg eltdrhet, de a daraboknak nem lesz éles széle. Kerllje az ajtd
felllete vagy az élek megkarcolasat vagy kicsorbitasat. Ha az ajton karc
vagy vagas van, a sité hasznalata elétt vegye fel a kapcsolatot az
ugyfélszolgalattal.

27. Y tipusu csatlakozoval rendelkezd készilékeknél: ha a tapkabel
megseérilt, a veszélyek elkeriilése érdekében azt kizardlag a gyarto, a
markaszerviz vagy mas, hasonléan képzett személynek cserélheti ki.

28. A készllék hatso fellletét egy falhoz kell helyezni.

29. A tepsibe / racsra helyezett étel tdbmege nem haladhatja meg a 2,5
kg-ot. Ne tegye az dsszes ételt vagy annak nagy részét a tepsi / racs
egyik oldalara; ossza el egyenletesen az ételt a tepsiben / racson.

30. FIGYELMEZTETES: Ez a késziilék melegitési funkcidval rendelkezik.
Mind a funkcionalis, mind a nem funkcionalis felliletek magas
hémérsékletre melegedhetnek. Mivel a kulonbd6zé emberek eltéréen
érzékelik a hémérsékletet, ezt a késziiléket OVATOSAN kell hasznalni. A
készlléket kizardlag a megérintheté fellleteinél fogja meg és
gondoskodjon a hévédd felszerelésrél, viselien védbkesztylt vagy
hasznaljon edényfogot. Azokat a fellleteket, amelyek nem arra
szolgalnak, hogy megérintsék 6ket, elegendd idét kell hagyni a lehilésre.
31. Forr6 olajat vagy mas forré folyadékot tartalmazé készilék vagy
edény mozgatasakor rendkivil koriltekintéen kell eljarni.

32. Ezt a késziléket nem szabad kllsé idézitével vagy kulon
taviranyitoval mikodtetni.

33. Ezt a készlléket akkor hasznalhatjak 8 éves vagy annal idésebb
gyerekek, valamint csokkent fizikalis, érzékszervi vagy mentalis
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képességekkel rendelkezék, illetve megfelel§ tapasztalattal és tudassal
nem rendelkezé személyek, ha fellgyeletiik biztositott, vagy ha megfeleld
Utmutatast kaptak a készllék biztonsagos hasznalatarol és megértették
az ezzel jaro veszélyeket.

34. A gyerekek nem szabad, hogy jatsszanak a készulékkel.

35. A készllék tisztitasat és karbantartasat nem végezhetik gyerekek
feligyelet nélkil.

36. Tartsa tavol a készlléket és a csatlakozo6 kabelt a 8 évesnél fiatalabb
gyerekektdl.

Figyelmeztetések

o A kabelt egy megfeleléen bekotott elektromos aljzatba csatlakoztassa.
Dugja be teljesen a dugét a konnektorba; ha a dugd nincs teljesen
bedugva, akkor rendellenesen felforrosodhat. Hasznaljon 16A-es
biztositékkal védett aljzatot.

e Soha ne csatlakoztasson egynél tébb dugoét ugyanabba a konnektorba.
Ne meritse a tapkabelt vagy a dugét a vizbe

e Tartsa szarazon a tapkabelt, és ne fogja meg a készulléket nedves kézzel.
Hasznalat utan mindig huzza ki a tapkabelt. A Meghibasodas tlzet
okozhat, ha a dugot bedugja a konnektorba.

e Amikor kihuzza a tapkabelt, mindig a csatlakozét fogja meg, és ne a
vezetéknél fogva huzza. Ellenkezd esetben a kabelen bellli vezetékek
elszakadhatnak.

e Hasznalat kdzben ne helyezzen semmit a sittére. A hd deformalddast,
repedést, stb. okozhat.

¢ Ne helyezzen nehéz targyakat a sit6 ajtajara. A készulék felborulhat.

e Figyelmeztetés! Ugyeljen arra, hogy ne égesse meg magat a késziilék
mikodése kdzben. A fém részek és az Gvegajtd nagyon felforrosodhatnak
a készulék miikodése kdzben. Ne érintse meg ezeket az ajtd kinyitasakor
és bezarasakor.

¢ Mindig hasznalja a tepsifogot, amikor behelyezi vagy kiveszi az ételt. A
kdzvetlen érintkezés sulyos égési sériléseket okozhat.
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e Ha az Uvegajtd forrd, kerllje a vizzel vald érintkezést. Az Uvegajtd
eltorhet.

e Ha valoszinl, hogy zsir froccsen ki a f6zott ételbdl, ajanlatos két
alufdlia-lapot tenni az edényre. Ez csdkkenti a frocskolést, és lehetévé
teszi, hogy a zsir a lapok k6zé csdpogjon.

¢ Ne helyezzen semmit a flt6elemekre vagy azok kozelébe (felsé és also),
mert az étel megég. A tepsit mindig a negyedik szinten helyezze el,
megel6zend6, hogy valamilyen folyadék vagy morzsa a fltéelemre
keruljon.

e Ne hasznaljon gyulékony anyagokat muikodé elektromos készllék
kozelében. Minden nyomas alatt allé6 anyagot és egyéb gyulékony gazt
tartson tavol a mikodé készilékektdl. Ennek elmulasztasa tlzet vagy
robbanast okozhat.
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FIGYELEM

A KESZULEK FELULETEI HASZNALAT UTAN FORROAK LESZNEK. MINDIG viseljen bélelt
védbkeszty(it vagy hasznaljon edényfogot a forrd siité vagy a forré edények és ételek érintésekor,
vagy a racs, edények és sitéedények behelyezésekor és kivételekor.

ELSO HASZNALAT ELOTT

1. Csomagolja ki a készliléket.

2. Vegyen ki minden racsot és edényt. Mosogassa el a racsot és az edényeket forrd, szappanos vizben vagy mosogatégépben.

3. Alaposan széritsa meg az dsszes tartozékot, és helyezze vissza 6ket a siitébe. Csatlakoztassa a slitét egy aljzatba — a késziilék
ezzel hasznalatra kész.

4. A slt6é Ujboli 0sszeszerelése utan javasoljuk, hogy koriilbeliil 15 percig MAX hémérsékleten mikodtesse, hogy eltavolitsa a
szallitds utan esetlegesen visszamaradt csomagoléolajat.

5. Asit elsé hasznalatakor fiist jelenhet meg. Ne aggodjon, ez természetes jelenség, és a fiistnek 20 perc mulva el kell téinnie.

HASZNALAT

o Racs: Piritdshoz, siitéshez és dltalanos f6zéshez edényekben és siitétalakban.

e  Tepsi: Hus, baromfi, hal és egyéb ételek sitéséhez.

e Tepsifogd: Lehet6vé teszi a tepsi és a racs felemelését.

. Nyars villa: Kulonféle husok és szarnyasok siitéséhez hasznalhaté.

e Nyars nyél: Lehet6vé teszi a forgdnyars villa felemelését.

e Termosztat gomb: Allitsa be a kivant hémérsékletet alacsony fokozattél (90 °C) 220 °C-ig.

e ldézités gomb: Forgassa el a siitési id6 beallitasahoz. Ha a bedllitott idd eltelt, hangjelzés lesz hallhato.
e Jelfény: Asiité bekapcsolasakor mindig vilagit.

. Funkcié gombok: Forgassa el a gombot a kivant sitési funkcié beallitdsahoz.

A NYARS HASZNALATA

CsUsztassa az egyik villat a ridra, amig a rid végéhez kdzel nem ér, és rogzitse a villat a szarnyas csavarral.

Nyarsalja fel az ételt a rid masik oldalardl.

Helyezze a masodik villat a rid masik oldalara, majd régzitse a szarnyas csavarral. Ellendrizze, hogy az étel stabilan a helyén
van-e a rud kdzepén

Helyezze a nyarsat az étellel a siitébe. lllessze a rud egyik végét a siité tartonyilasaba. Ezutan helyezze a rid masik végét a siité

tartékonzoljara

SUTESI MODOK

FUNKCIOK IDEALIS... HASZNALAT? FIGYELEM!
sertésszeletek, csirkecombok, | 1) Helyezze az elkészitend6 ételt a racsra / tepsire. | Valamennyi sUtési idé
csirkeszarnyak, Helyezze a racsot / tepsit a siité kdzépso sinjére. hiitészekrény  hémérsékletl
burgonyaszeletek, - husokra vonatkozik.

szarnyasok,  karaj, halak | 2) Forgassa el a sit funkciogombjat vagy | Fagyasztott husok esetében

E

pozicioba. lehet. Ezért erésen ajanlott a

egyenletes siitésére ez lényegesen hosszabb

3) Allitsa a termosztat gombot a kivant siitési | hishémérs hasznalata.

hémérsékletre.
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4) Az idézit6 gomb segitségével dllitsa be a kivant sitési
idét.

5) Ha az ételt szeretné ellendrizni, vagy ki szeretné venni,
hasznélja a tepsifogét az étel be- és kicsusztatdsahoz.

6) Ha a siités befejez6dott, hangjelzés lesz hallhaté és az

idézitd

gomb automatikusan visszadll kikapcsolt
helyzetbe. Nyissa ki teljesen a siité ajtajat és vegye ki az

ételt a tepsifogo segitségével.

A megslilt étel, a racs és az
ajto igen forré lehet; legyen
elévigyazatos. Ne hagyja a

sutét felligyelet nélkl.

Ez a funkci6 idedlis kenyér,
pizza és szarnyas

sltésére.

1) Helyezze az elkészitendé ételt a racsra / tepsire.

Helyezze a racsot / tepsit a siité k6zépso sinjére.

2) Forgassa el a siit6 funkcidgombjat poziciéba.

3) Allitsa a termosztat gombot a kivant vagy a recept
szerinti sitési hémeérsékletre.

4) Az id6zit6 gomb segitségével dllitsa be a kivant sitési
id6t.

5) Ha az ételt szeretné ellendrizni, vagy ki szeretné venni,
haszndlja a tepsifogét az étel be- és kicsusztatasahoz.

6) Ha a siités befejez6dott, hangjelzés lesz hallhaté és az
id6zit6 gomb automatikusan visszadll kikapcsolt
helyzetbe. Nyissa ki teljesen a siit ajtajat és vegye ki az
ételt azonnal; ellenkezd esetben a sité tovabb siti az

ételt és az kiszarad.

A megsiilt étel, a racs és az
ajté igen forré lehet; legyen

elévigyazatos.

Ez a funkci6 idedlis egész
csirke és szarnyasok

siitésére.

1) Helyezze az egész csirkét a forgérudra, és rogzitse
mindkét oldalrél a két villaval. Ezutan illessze a
nyarsat a szamara kialakitott nyilasba és zarja be a
sitd ajtajat.

2) Forgassa el a sité funkciégombjat vagy

=
-

pozicioba.

3) Allitsa be a termosztat gombot a kivant vagy a recept

szerinti hémérsékletre.

4) Az id6zité gomb segitségével allitsa be a kivant sttési

idét.

5) Ha az ételt szeretné ellendrizni, vagy ki szeretné venni,

hasznélja a tepsifogét az étel be- és kicsusztatasahoz.

6) Ha a sités befejez6d6tt, hangjelzés lesz hallhato és az

id6zitd6 gomb automatikusan visszaall kikapcsolt

Helyezze be a tepsit az als6
szintre, a sltés kozben az
ételbd| lecsepegd olaj
Osszegylijtésére. Szintén
javasolt egy kis vizet tolteni a

tepsibe a siités megkezdése

elétt, mert ez pozitivan
befolyasolja a sitési
eredményt.

Valamennyi sttési id6
hiitészekrény  hémérsékletl
husokra vonatkozik.

Fagyasztott husok esetében
ez lényegesen hosszabb
lehet. Ezért erésen ajanlott a
hushéméré hasznalata.

A megslilt étel, a racs és az
ajtd igen forré lehet; legyen

elévigyazatos. Ne hagyja a
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helyzetbe. Nyissa ki teljesen a sit6 ajtajat és vegye ki | siit6t felligyelet nélkil.

az ételt a tepsifogd segitségével.

A HASZNALATRA VONATKOZO UTASITASOK

1.
2.

Allitsa a siit6t stabil feliiletre. Csatlakoztassa az aljzatba.

Helyezze az elkészitend6 ételt egy edénybe, allitsa be a hémérsékletet, az idét és a teljesitményt, majd melegitse el6 a stét.
Helyezze az edényt a siitébe a tepsifogd segitségével, amikor a sité elérte a bedllitott hémérsékletet.

Altalaban nem sziikséges eldmelegiteni a siitét, de jobb, ha elémelegitjiik, hogy jobban megsiiljon néhany kényesebb étel (példaul
a tortdk vagy az angolosan siilt husok).

Kenje meg az edényt egy kevés olajjal, mielétt az ételt beletenné, hogy az étel ne ragadjon ra.

Az ételt egyenletesen oszlassa el az edényben, és csak egy edényt tegyen a siitébe.

Az (ivegajton keresztiil nyomon kdvetheti a siités folyamatat. A nagyobb darab ételeket siités kdzben egyszer vagy kétszer meg
kell forditani. Az étel megforditasahoz vagy kivételéhez nyissa ki az ajtét, de utana azonnal zarja is be.

A siités befejeztével allitsa a gombokat “0” allasba és huzza ki a késziiléket az aljzatbdl. Legyen elévigyazatos, amikor kiveszi az

ételt a sttébél.

A TISZTITASRA VONATKOZO UTASITASOK
FIGYELEM: Az dramiités elleni védelem érdekében NE MERITSE A SUTOT ViZBE VAGY MAS FOLYADEKBA.

A legjobb teljesitmény és a hosszu élettartam érdekében rendszeresen tisztitsa meg a siitét. A rendszeres tisztitds csokkenti a

tlizveszélyt is.

1. Huzza ki a dugét a konnektorbol. Hagyja a késziiléket kihilni.

2. Tavolitsa el a kiveheté morzsatalcat, a racsot és a tepsit gy, hogy kihlizza 6ket a sitébdl. Tisztitsa meg Sket nedves szappanos
ruhaval. Ugyeljen arra, hogy csak enyhe szappanos vizet hasznaljon.

3. Asilit6 belsejének tisztitdsahoz torolje at a suto falait, a siité aljat és az livegaijtot egy nedves, szappanos ruhaval. Ismételje meg
egy szaraz, tiszta ruhaval.

4. Tordlie at a siitd killsé feliileteit nedves ruhaval. FIGYELEM: NE HASZNALJON SUROLO HATASU TISZTITOSZEREKET VAGY
FEM SUROLOSZIVACSOT. Ugyelien arra, hogy csak enyhe szappanos vizet hasznaljon. A strolé hatasu tisztitdszerek, a
surolokefék és a vegyi tisztitdszerek karositjak a késztilék bevonatat. Darabok térhetnek le a bevonatbdl, amelyek hozzaérhetnek
az elektromos részekhez, ami viszont aramités veszélyét idézheti el6.

5. Tarolas elétt hagyja a késziiléket teljesen kih(ilni és megszaradni. Ha a siitét hosszu ideig tarolja, gy6z6djon meg arrél, hogy a
sUt6 tiszta és élelmiszer-darabkaktdl mentes. Tarolja a siitét szaraz helyen, példaul asztalon, munkalapon vagy szekrénypolcon. A
javasolt tisztitason kivil nincs szilikség tovabbi felhasznaléi karbantartasra.

6. Minden egyéb szervizelést egy arra felhatalmazott markaszerviznek kell elvégeznie.

TAROLAS

Huzza ki a készliléket a konnektorbdl, hagyja kih(ilni, és tarolas elétt tisztitsa meg. Tarolja az elektromos siitét a dobozaban, tiszta és

szaraz helyen. Soha ne tarolja a késziiléket, ha az még forré vagy csatlakoztatva van. Soha ne tekerje szorosan a vezetéket a készlilék

koré. Soha ne fejtsen ki erét a vezetékre ott, ahol az a késziilékbe keriil bevezetésre, mert ez a vezeték kikopasat és eltérését

okozhatja.

A KARBANTARTASRA VONATKOZO UTASITASOK

Ez a késziilék kevés karbantartast igényel. Nem tartalmaz a felhasznald altal javithatoé alkatrészeket. Ne probadlja sajat maga

megjavitani. Forduljon szakképzett szerel6hoz, ha a termék javitasra szorul.
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A TERMEK MEGFELELO ARTALMATLANITASA
Ez a jelolés azt jelzi, hogy ezt a terméket nem szabad méas haztartasi hulladékkal egyitt kidobni az EU-ban. Az
ellendrizetlen hulladékkezelésbdl adodd lehetséges kornyezeti vagy emberi egészségre gyakorolt karok elkerllése
érdekében hasznositsa Ujra felelésségteljesen, az anyagi eréforrasok fenntarthaté ujrafelhasznalasanak el6segitése
—_— érdekében. A hasznalt késziilék visszaklldéséhez haszndlja a visszaklldési és begyiijtési rendszert, vagy lépjen

kapcsolatba a kereskeddvel, ahol a terméket vasarolta. Ezt a terméket kdrnyezetbarat Ujrahasznositas céljabdl atvehetik.

c € Atermék megfelel a vonatkozo EK iranyelvek kévetelményeinek.

MUSZAKI ADATOK

Modell HOM30M
Tapfesziiltség 220-240V
Frekvencia 50-60 Hz
Siitd Grtartalom 30L
Teljesitmény 1600 W
Modell HOM45M
Tépfesziiltség 220-240V
Frekvencia 50-60 Hz
Siitd Grtartalom 45L
Teljesitmény 2000 W
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EN BG cz DE DK EL RU

' -3- -11- -20- -28- -38- -46- -55-
ET LT Lv ES Fl FR HR

° -64- -72- -80- -89- -98- -106- -115-
HU KA Kz MK NL NO

-123- -141- -155- -164- -173- -181-

PL PT RO SK SLO SR UK

-188- -197- -206- -215- -223- -231- -239-

Controllo temperatura forno A Teglia

Controllo funzione di riscaldamento forno Forchetta girarrosto
Timer Ed Manico girarrosto
Spia di alimentazione El Manico teglia
Griglia Vassoio briciole

Istruzioni di sicurezza importanti
Leggere attentamente le istruzioni per I'uso prima di utilizzare I'elettrodomestico

Salvaguardia importante
1. Leggere prima tutte le istruzioni.
2. Non utilizzare questo forno contemporaneamente ad altri apparecchi
elettrici ad alta potenza, in quanto cid potrebbe causare un sovraccarico.
3. Non toccare le superfici calde mentre I'apparecchio & in funzione o
subito dopo.
4. Indossare sempre guanti da forno isolanti protettivi quando si
inseriscono o si rimuovono oggetti da un forno caldo.
5. E necessaria un'attenta supervisione quando qualsiasi
elettrodomestico viene utilizzato da o vicino a bambini.
6. Non utilizzare questo forno senza la supervisione di un adulto.
7. Per proteggersi da scosse elettriche, non immergere il cavo, la spina o
qualsiasi parte del forno in acqua o altri liquidi. Assicurarsi che la spina sia
asciutta prima dell'uso.
8. Per proteggersi dalle scosse elettriche, non toccare, collegare o
scollegare I'apparecchio con le mani bagnate.
9. Per proteggere il cavo di alimentazione, non appendere nulla su di
esso o0 spezzarlo; non modificare il cavo di alimentazione; non tirare o
attorcigliare il cavo di alimentazione; si prega di tenere ferma la spina
quando si collega o scollega I'elettrodomestico.
10. Non lasciare che il cavo penda dal bordo del tavolo o dal bancone o
che tocchi superfici calde. Non utilizzare questo elettrodomestico quando
il cavo di alimentazione & attorcigliato o aggrovigliato.
11. Scollegare I'elettrodomestico dalla presa elettrica dopo l'uso.
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12. Questo elettrodomestico € solo per uso domestico. Non utilizzare
all'aperto o per uso commerciale; non ci assumiamo alcuna responsabilita
di riparazione se l'utente non utilizza questo elettrodomestico secondo il
manuale.

13. Durante il funzionamento del forno, lasciare almeno quattro pollici di
spazio su tutti i lati del forno per consentire un'adeguata circolazione
dell'aria. La base su cui & posizionato I'elettrodomestico deve essere
piatta e asciutta. Scollegare dalla presa quando non in uso o prima della
pulizia. Lasciarlo raffreddare prima di installare o rimuovere parti o prima
di pulirlo.

14. Non collocare sopra o vicino a fornelli a gas o elettrici caldi, o in un
forno riscaldato o in un forno a microonde.

15. Non coprire nessuna parte del forno con fogli di metallo.

16. Gli alimenti di grandi dimensioni o gli utensili di metallo non devono
essere inseriti in un fornetto in quanto potrebbero creare un incendio o
rischio di scossa elettrica.

17. Non introdurre nel forno nessuno dei seguenti materiali: cartone,
plastica, carta o qualcosa di simile.

18. Assicurarsi che l'elettrodomestico sia scollegato e che si sia
raffreddato prima di spostarlo o pulirlo.

19. L'uso di accessori non raccomandati dal produttore pud causare
pericolo o lesioni.

20. Non mettere nulla sul forno, in particolare sullo sportello a vetri
quando € aperto.

21. Per prevenire un incendio, avvolgere gli alimenti che potrebbero
rilasciare grasso o succhi durante la cottura in carta stagnola e
posizionarli sulla teglia.

22. Assicurarsi che la carta stagnola non sia a contatto con elementi
riscaldanti, poiché cio potrebbe provocare un incendio.

23. Non spostare questo elettrodomestico mentre € in funzione o quando
€ caldo o quando c'é qualcosa al suo interno.

24. Se il cibo nel forno prende fuoco o inizia a fumare, scollegare il forno e
non aprire lo sportello a vetri in quel momento. Apri lo sportello a vetri solo
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quando non esce piu fumo dal cibo.

25. Non utilizzare I'elettrodomestico se € danneggiato o se € caduto. Si
prega di inviarlo a un centro di riparazione per l'ispezione o la riparazione.
Non utilizzare parti che non sono del produttore originale.

26. Questo elettrodomestico & dotato di uno sportello a vetri temperato di
sicurezza. |l vetro € piu forte del vetro normale ed € piu resistente alla
rottura. Il vetro temperato pud rompersi, ma i pezzi non avranno spigoli
vivi. Evitare di graffiare la superficie dello sportello o di intaccare i bordi.
Se lo sportello presenta graffi o intaccature, contattare il nostro servizio di
relazioni con i consumatori prima di utilizzare il forno.

27. Per gli elettrodomestici con attacco di tipo Y: se il cavo di
alimentazione &€ danneggiato, deve essere sostituito dal produttore, dal
suo servizio di assistenza o da altra persona similmente qualificata per
evitare pericoli.

28. La superficie posteriore dell'elettrodomestico deve essere posizionata
contro una parete.

29. Il peso del cibo che viene messo sulla teglia/griglia non deve superare
i 2,5 kg. Non posizionare tutto o la maggior parte del cibo su un lato della
teglia/griglia; piuttosto, distribuire il cibo in modo uniforme sulla
teglia/griglia.

30. ATTENZIONE: questo elettrodomestico ha una funzione di
riscaldamento. Sia le superfici funzionali che quelle non funzionali
possono riscaldarsi fino a temperature elevate. Poiché le temperature
sono percepite in modo diverso da persone diverse, questo dispositivo
deve essere utilizzato con ATTENZIONE. Tenere l'elettrodomestico
esclusivamente afferrando le superfici e utilizzare misure di protezione
dal calore, come guanti di protezione dal calore o presine. Le aree che
non sono destinate ad essere toccate o trattenute devono disporre di un
tempo sufficiente per raffreddarsi.

31. Prestare la massima attenzione quando si sposta un elettrodomestico
che contiene olio bollente o altri liquidi bollenti.

32. Questo elettrodomestico non €& destinato ad essere azionato
mediante un timer esterno o un sistema di controllo da remoto separato.
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33. Questo elettrodomestico pud essere utilizzato da bambini di eta pari o
superiore a 8 anni e da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali 0
mentali o prive di esperienza e conoscenza, se sono sotto sorveglianza o
sono state istruite sull'uso sicuro dell'elettrodomestico e se hanno
compreso i rischi connessi.

34. | bambini non possono giocare con I'elettrodomestico.

35. La pulizia e la manutenzione da parte dell'utente non possono essere
eseguite da bambini senza supervisione.

36. Tenere l'elettrodomestico e il relativo cavo fuori dalla portata dei
bambini di eta inferiore agli 8 anni.

Avvertenze

e Inserire il cavo in una presa elettrica correttamente cablata. Inserire
completamente la spina nella presa; se la spina non € completamente
inserita, puo surriscaldarsi in modo anomalo. Utilizzare una presa protetta
con fusibile da 16 A.

e Non collegare mai piu di una spina alla stessa presa. Non immergere il
cavo di alimentazione o la spina nell'acqua.

e Tenere il cavo di alimentazione asciutto e non maneggiare
I'elettrodomestico con le mani bagnate. Scollegare il cavo di
alimentazione dopo Il'uso. Un malfunzionamento pud provocare un
incendio quando la spina viene inserita nella presa.

e Quando si scollega il cavo di alimentazione, tenere sempre la spina e non
tirare il cavo. In caso contrario, i fili all'interno del cavo potrebbero
rompersi.

e Non appoggiare nulla sul forno mentre & in uso. Il calore pud causare
deformazioni, crepe, ecc.

e Non appoggiare oggetti pesanti sullo sportello del forno.
L'elettrodomestico potrebbe ribaltarsi.

e Avvertimento! Fare attenzione a non ustionarsi durante il funzionamento
dell'elettrodomestico. Le parti metalliche e lo sportello a vetri sono molto
caldi mentre I'elettrodomestico € in uso. Non toccarli quando si apre e si
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chiude lo sportello.

Utilizzare sempre il manico per la teglia quando si inserisce o0 si rimuove
la teglia. Il contatto diretto provoca gravi ustioni.

Quando lo sportello a vetri &€ caldo, evitare qualsiasi contatto con l'acqua.
Lo sportello a vetri potrebbe rompersi.

Se €& probabile che il grasso fuoriesca dal cibo che si sta cucinando, &
consigliabile mettere due fogli di alluminio sulla teglia. Cid ridurra gli
schizzi e consentira al grasso di gocciolare tra i fogli.

Non posizionare nulla sopra o vicino agli elementi riscaldanti (superiore e
inferiore), poiché il cibo brucera. Posizionare sempre il vassoio sul quarto
ripiano della griglia per evitare che liquidi o briciole cadano sull'elemento
riscaldante.

Non utilizzare sostanze inflammabili in prossimita di un elettrodomestico
in funzione. Tenere tutte le sostanze sotto pressione e altri gas
infammabili lontano dagli elettrodomestici in funzione. In caso contrario,
potrebbe verificarsi un incendio o un'esplosione.

Attenzione

LE SUPERFICI DELL'ELETTRODOMESTICO SONO CALDE DOPO
L'USO. Indossare SEMPRE guanti da forno isolanti protettivi o guanti
quando si tocca un forno caldo o piatti e cibi caldi, o quando si inseriscono o
si rimuovono la griglia, le padelle o le teglie da forno.

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

1.
2.

Disimballare I'unita.

Rimuovere tutte le griglie e le teglie. Lavare le griglie e le teglie in acqua calda e sapone o in
lavastoviglie.

Asciugare bene tutti gli accessori e riporli nel forno. Collegare il forno a una presa ed & pronto per

I'uso.
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N o o &

Disimballare I'unita.

Rimuovere tutte le griglie e le teglie. Lavare le griglie e le teglie in acqua calda e sapone o in lavastoviglie.

Asciugare bene tutti gli accessori e riporli nel forno. Collegare il forno a una presa ed & pronto per I'uso.

Dopo aver ri-assemblato il forno, si consiglia di farlo funzionare a temperatura MASSIMA per circa 15 minuti per eliminare I'olio di
imballaggio che potrebbe rimanere dopo la spedizione.

Durante il primo utilizzo del forno potrebbe comparire del fumo. Non preoccuparti, € normale e il fumo dovrebbe scomparire dopo

20 minuti.

COME USARLO

e  Griglia: per tostare, cuocere al forno e cuocere in generale in casseruole e teglie standard.

e  Teglia per alimenti: per grigliare e arrostire carne, pollame, pesce e altri alimenti.

e Manico per teglia: Consente di prelevare la teglia e la griglia.

. Forchetta girarrosto: Utilizzare per arrostire una varieta di carni e pollame.

. Manico girarrosto: Consente di prelevare la forchetta girarrosto.

. Manopola del termostato: Scegliere la temperatura desiderata da bassa (90 °C) a 220 °C.

. Manopola timer: Ruotare per impostare il tempo di cottura. Allo scadere del tempo impostato, suonera un campanello.
e  Spia: Siillumina ogni volta che si accende il forno.

. Manopole delle funzioni: Ruotare la manopola per impostare la funzione di cottura desiderata.

UTILIZZO DEL GIRARROSTO

1.
2.
3.

Far scorrere una forchetta sull'asta fino all'estremita dell'asta e fissare la forchetta con la vite a testa zigrinata.

Infilzare il cibo dall'altro lato dell'asta.

Posizionare la seconda forchetta sull'altro lato dell'asta, quindi fissarla con la vite a testa zigrinata. Controllare se il cibo & tenuto
saldamente in posizione al centro dell'asta.

Mettere I'asta con il cibo nel forno. Inserire un lato dell'asta nel foro di supporto del forno. Quindi, posizionare I'altro lato dell'asta

sulla staffa di supporto del forno.

MODALITA DI RISCALDAMENTO DEL FORNO

FUNZIONE

IDEALE PER...

COME USARE?

ATTENZIONE!

cuocere uniformemente
cotolette di maiale, cosce di
pollo, ali di pollo, spicchi di
patate,

pollame, costolette,

pesce

1) Posizionare il cibo da cuocere sulla griglia/teglia.
Inserire la griglia/teglia nella guida di supporto centrale

del forno.

2) Ruotare la manopola della funzione forno su

=

3) Posizionare

la manopola del termostato sulla
temperatura di cottura desiderata.

4) Posizionare la manopola del timer sul tempo di cottura
desiderato.

5) Per controllare o rimuovere il cibo, utilizzare il manico
come aiuto per far scorrere il cibo dentro e fuori.

6) Al termine della cottura, suonera un campanello e la
manopola del timer tornera automaticamente in posizione

off. Aprire completamente lo sportello ed estrarre il cibo

Tutti i tempi di cottura si
basano su carni a temperatura
di  frigorifero. Le  carni
congelate possono richiedere
molto pit tempo. Pertanto,
I'uso di un termometro per
carni e altamente

raccomandato.

Il cibo cotto, la griglia metallica
e lo sportello possono essere
molto caldi; maneggiare con
il forno

cura. Non lasciare

incustodito.
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utilizzando il manico.

Questa funzione & ideale
per cuocere pane, pizza e

pollame.

1) Posizionare il cibo da cuocere sulla griglia/teglia.
Inserire la griglia/teglia nella guida di supporto centrale
del forno.

D .

2) Ruotare la manopola della funzione forno su

3) Posizionare la manopola del termostato alla
temperatura desiderata secondo la necessita o come
indicato nella ricetta.

4) Posizionare la manopola del timer sul tempo di cottura
desiderato.

5) Per controllare o rimuovere il cibo, utilizzare il manico
come aiuto per far scorrere il cibo dentro e fuori.

6) Al termine della cottura, suonera un campanello e la
manopola del timer tornera automaticamente in posizione
off. Aprire completamente lo sportello e rimuovere
calore

immediatamente il cibo; in caso contrario, il

rimasto nel forno continuera a cuocere il cibo e lo

asciughera.

Il cibo cotto, la griglia metallica
e lo sportello possono essere
molto caldi; maneggiare con

cura.

Questa funzione & ideale per

cucinare polli e pollame interi.

1) Posizionare il pollo intero sull'asta del girarrosto e
fissarlo con le due forchette da entrambi i lati. Quindi,
inserire l'asta nel foro del girarrosto e chiudere lo

sportello.

2) Ruotare la manopola della funzione forno su

stato alla temperatura desiderata secondo la necessita o

come indicato nella ricetta.

4) Posizionare la manopola del timer sul tempo di cottura

desiderato.

5) Per controllare o rimuovere il cibo, utilizzare il manico

come aiuto per far scorrere il cibo dentro e fuori.

6) Al termine della cottura, suonera un campanello e la
manopola del timer tornera automaticamente in

posizione off. Aprire completamente lo sportello ed

estrarre il cibo utilizzando il manico.

Posizionare la teglia nelle
fessure del ripiano inferiore
per raccogliere [l'olio che
gocciola dal cibo durante la
cottura. Si consiglia inoltre di
versare un po' d'acqua nella
teglia prima della cottura con
la funzione girarrosto, in

quanto cio influira
positivamente sui risultati di
cottura.

Tutti i tempi di cottura si
basano su carni a temperatura
di  frigorifero. Le  carni
congelate possono richiedere
molto pit tempo. Pertanto,
l'uso di un termometro per
carni e altamente
raccomandato.

I cibo cotto, la griglia metallica
e lo sportello possono essere
molto caldi; maneggiare con
forno

cura. Non lasciare il

incustodito.
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ISTRUZIONI OPERATIVE

1. Posizionare il forno su un piano di lavoro solido. Collegarlo all'alimentazione elettrica.

2. Mettere il cibo da cuocere su una teglia, impostare la temperatura, il timer e la potenza, quindi preriscaldare il forno. Infornare la
teglia utilizzando il manico quando il forno raggiunge la temperatura impostata.

3. Solitamente non & necessario preriscaldare il forno, ma & meglio preriscaldarlo per cuocere al meglio alcuni dei cibi piu delicati (ad
esempio torte e carni al sangue).

4. Spennellare la teglia con un po' di olio prima di mettervi il cibo, in modo che il cibo non si attacchi ad essa.

5. Distribuire il cibo equamente sulla teglia e infornare solo una teglia.

6. E possibile monitorare I'avanzamento della cottura attraverso lo sportello a vetri. Gli alimenti di grandi dimensioni devono essere
girati una o due volte durante la cottura. Aprire lo sportello per girare o rimuovere il cibo, ma richiuderlo subito dopo.

7. A cottura ultimata, posizionare le manopole sulla posizione “0” e scollegare I'elettrodomestico dalla presa di corrente. Fare

attenzione quando si toglie il cibo dal forno.

ISTRUZIONI PER LA PULIZIA

ATTENZIONE: Per proteggersi da scosse elettriche, NON IMMERGERE IL FORNO IN ACQUA O ALTRI LIQUIDI.

Per prestazioni ottimali e una lunga durata, pulire regolarmente il fornetto. Una pulizia regolare ridurra anche il rischio di incendio.

1. Rimuovere la spina dalla presa elettrica. Lasciarlo raffreddare.

2. Rimuovere il vassoio raccoglibriciole, la griglia e la teglia estraendoli dal forno. Pulirli con un panno umido e sapone. Assicurarsi di
utilizzare solo acqua con sapone delicato.

3. Per pulire l'interno del forno, pulire le pareti del forno, il fondo del forno e lo sportello a vetri con un panno umido e insaponato.
Ripetere con un panno asciutto e pulito.

4. Pulire l'esterno del forno con un panno umido. ATTENZIONE: NON UTILIZZARE DETERGENTI ABRASIVI O PAGLIETTE
METALLICHE. Assicurarsi di utilizzare solo acqua con sapone delicato. | detergenti abrasivi, le spazzole abrasive e i detergenti
chimici danneggeranno il rivestimento di questa unita. Dei pezzi potrebbero staccarsi dal rivestimento e toccare parti elettriche, il
che a sua volta potrebbe comportare il rischio di scosse elettriche.

5. Attendere che l'elettrodomestico si raffreddi e si asciughi prima di riporlo. Se si immagazzina il forno per lunghi periodi di tempo,
assicurarsi che il forno sia pulito e privo di particelle di cibo. Conservare il forno in un luogo asciutto, ad esempio su un tavolo, un
piano di lavoro o un ripiano di un armadio. Oltre alla pulizia consigliata, non dovrebbero essere necessarie ulteriori operazioni di
manutenzione da parte dell'utente.

6.  Ogni altra manutenzione deve essere effettuata da un centro di assistenza autorizzato.

IMMAGAZZINAMENTO
Scollegare I'unita, lasciarla raffreddare e pulirla prima di riporla. Conservare il forno elettrico nella sua scatola in un luogo pulito e
asciutto. Non riporre mai I'elettrodomestico quando e caldo o ancora collegato. Non avvolgere mai il cavo strettamente attorno

all'elettrodomestico. Non sollecitare il cavo nel punto in cui entra nell'unita, poiché cio potrebbe sfilacciare e spezzare il cavo.

ISTRUZIONI PER LA MANUTENZIONE
Questo elettrodomestico richiede poca manutenzione. Non contiene parti riparabili dall'utente. Non cercare di ripararlo da soli.

Contattare un tecnico qualificato per la riparazione dell'elettrodomestico se il prodotto necessita di assistenza.

CORRETTO SMALTIMENTO DI QUESTO PRODOTTO
Questo marchio indica che questo prodotto non deve essere smaltito con altri rifiuti domestici in tutta 'UE. Per prevenire
possibili danni all'ambiente o alla salute delle persone derivanti dallo smaltimento incontrollato dei rifiuti, riciclarlo in modo
responsabile per favorire il riutilizzo sostenibile delle risorse materiali. Per restituire il dispositivo usato, utilizzare i sistemi di
|

restituzione e raccolta o contattare il rivenditore presso cui € stato acquistato il prodotto. Questi possono ritirare questo

prodotto per un riciclaggio sicuro per I'ambiente.
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C € Il prodotto soddisfa i requisiti delle direttive CE applicabili.

DATI TECNICI

Modello HOM30M
Tensione di alimentazione 220-240 V
Frequenza 50 - 60 Hz
Volume del forno 30L
Potenza 1600 W
Modello HOM45M
Tensione di alimentazione 220-240 V
Frequenza 50 — 60 Hz
Volume del forno 45L
Potenza 2000 W
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EN BG cz DE DK EL RU
' -3- -11- -20- -28- -38- -46- -55-
ET LT LV ES Fl FR HR
° -64- 72- -80- -89- -98- -106- -115-
HU IT KA MK NL NO
-123- -132- -141- -164- -173- -181-
PL PT RO SK SLO SR UK
-188- -197- -206- -215- -223- -231- -239-
MeLwTiH TepmopeTTeriwi A Ta6a
MewwTi KpI3AbIPYAbI 6akbNayablH yHKUMOHaNAbIK 6rorbl IcTikTiH awa-6ekiTkiwTepi
Taitmep EX Icrik cabbi
Kopek uHavkaropbi El Ta6a cabbi
Topnbl cepe YriTKiWw Hayacbl

Kayincisgik TexHukachbl xeHiHaeri MaHbI3abl HycKaynap
AcnanTbl KongaHap angbiHAa navganaHy XXeHiHaeri HyCkaynblKneH MYKUSIT TaHbIChIN LUbIFbIHbI3.
MaHbI3abl Kayincisgik wapanapbl
1. EH angbiMeH 6aprblk HyCKaynblKTAapMeH TaHbICbIM LWbIFbIHbI3.
2. MewrTi G6acka KyaTbl XOfapbl 3NEKTpMik acnantapMeH 6ip yakbiTTa
KongaHbaHpI3, eNTKEHi ByN 9NEeKTP KOPEK XEMiCiH LWEKTEH ThIC XyKTeyre
anbIn Kenyi MyMKiH.
3. Acnan >XyMmbIC Xacan TypfaH Ke3ge Hemece XXYMbICbl asiKTarfaHHaH
KeniH BipaeH bICTblk 6eTTepre KonblHbI3abl TUTi30EHI3.
4. Taramgapgbl newke cany Hemece onapgbl MNewTeH any KesiHae
kapmaybllTapdpbl KOrAaHbIHbI3.
5. bananap kaHgan ga 6ip acnanTbl KongaHFaH Ke3ge HeMece XXakblH
Xepae b6ananap XXypreH kesge kataH 6akbiniay KaxeT.
6. MNewTi epecek agamaapabl KapaybiCbl3 KorgaHyFa 6onmangpl.
7. OnekTp TorbliHaH 3akbiM anydblH angblH any YLWiH WHypAbl, alaHbl
Hemece newTiH kaHaan ga 6ip 6acka GenikTepiH cyFa Hemece 6acka Aa
CyYMbIKTbIKTapFa OaTblpmaHpl3. KongaHap angbiHAa aluaHblH - Kypfak
€KEeHiHe K63 XeTKi3in anbiHbl3.
8. Omnektp TOfblHAH 3akbiM anydblH angblH - any yWwiH - gbIMKbIS
KOMbIHbI30EH acnanka >kakblHAaMaHbl3, KOCMaHbl3 XXOHEe OHbl XemnigeH
aXblpaTnaHpl3.
9. Kopek LHYpbIHbIH, 6YniHYiHiH, andblH any YLiH OfaH eLlHapce iNMeHi3
XXOHE OHbl MaWbICTbIPMaHpbI3; KOPEK LUHYPbIHbIH KOHCTPYKUMUACHIHA
e3repicTep eHri3beHi3; KOpeK LUHYpPblH TapTrnaHbl3 >XoHe OopamMaHbi3;
acnanTbl KOCYy HEMece eLUipy Ke3iHAae allagaH KaTTbl YCTaHbI3.
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10. XKeninik WHypAblH YCTenaiH Hemece XyMbIC O€eTiHiH >KueriHeH
canbbipan TypmayblH XXaHe bICTbIK 6eTTepre TWin TypMayblH KagaranaHpbi3.
Erep >xeninik WHyp opanfaH Hemece GannaHbin KanfaH 6onca, acnanThbl
kongaHbaHbI3.

11. KongaHbin 6ornFaH coH acnanTbl 3NeKTprik po3eTkagaH aXblpaTbIHbI3.
12. Acnan Tek ynae kKongaHyfa faHa apHanfaH. AcnanTbl alwblK ayaga
HeEMece KOMMEpPUMSIblK MakcatTa KongaHbaHpl3; acnanTbl  OChbl
OaclwbibK TanantapbiH Oy3a OTbipbIN KoNgaHfFaH kesde 6i3 ellkaHOan
XayankepLuinik keTepmMenmis.

13. MewTi KongaHy KesiHAe ayaHblH XeTKiNiKTi anHanyblH kKaMTamMachl3
eTy YWiH NewTiH >XaH-XafblHaH KeMiHAe OH CaHTMMeTp 60C KeHICTIK
KanablpblHbI3. Acnan opHaTtbiiaTblH Heri3 Teric api Kyprak 6onybl Twuic.
Erep new konpaHbinManTbiH Gonca Hemece newTi Tasanay angbiHAa
alwaHbl po3eTkagaH axblpaTbiHbl3. XXMHaKTaybIWTapblH OpHATY Hemece
LWbIFapbIn any, COHbIMEH KaTap Ta3anay angblHaa newTi CybITbin anbiHpI3.
14. MNewWwTi bICTLIK ra3 HEMECE 3NEKTPSIiK XKaHapfFblriapFa HemMece onapapblH,
XaHblHa, COHbIMEH KaTap Kbi3biM TypfaH [OyxOBKaFa HeMece Kbicka
TONKbIHObI NELLKE KONMaHbI3.

15. MewTiH KaHOan ga o6ip anemeHTiH MeTann onbraMeH XxanmnaHbl3.

16. TocTep-newike YyrkeH ernwlemMaeri Tafamgapdbl HemMece MeTtansn
blAbICTbI canyfa 6Gonmanabl, anTnece >XaHy Hemece 3NEeKTP TOfblHaH
3akpIM any kayini 6ap.

17. Tewke keneci maTepuangapdbl canMaHpl3: KapToH, nfiactMacca,
Karas »kaHe T.0.

18. AcnanTblH OpHbIH aybICTbipMAc Hemece Tasanamac OypbiH OHbIH
XenigeH axblpaTblfiFaHbIHA KoHe CyblFaHblHa KO3 KEeTKi3iHi3.

19. ©OHaipywi kKapacTblpMmaraH KOCbIMLUA Kepek-XapakrapAbl KorngaHy
KayinTiH XofapblnayblHa HeMece XapakaTTapfa anbin Kernyi MyMKiH.

20. [OyxoBkafa, ocipece albiNbin TypraH ©WHEK ecCikke eLuHapce
KOMMaHbI3.

21. XKaHygblH angblH any yuWwiH AavbiHgay 6apbicbiHOa Man Hemece
WhIpblH Genyi MymkiH 6apnblk Taramaapabl bonbrameH opaHbI3 XXoHe
onapabl Tabafa canbiHbI3.
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22. donbraHbiH  Kbl3Oblpy SMNeMeHTTepiHe Tuin TypmaraHblHa Ke3
XKEeTKI3iHi3, anTrnece Oyn xaHyra anbin Kenyi MyMKiH.

23. AcnanTbl KongaHy kesiHge, on bicTblk 6onFaHaa Hemece iwiHge 6ip
Hapce 6onfaH Ke3ae OHbIH OPHbIH aybICTbIPMaHbI3.

24. MNewTeri Taram XaHfaH Hemece TYTIHOEreH Kesae arHeK ecikTi alnan,
AYXOBKaHbl XenigeH axblpaTblHbl3. OWHEK eCiKTi TYTiH >XOWbIfFaH Kesne
FaHa awyra 6onagpl.

25. Acnan O6yniHreH Hemece KynafaH XaFgamga OHbl KorgaHbaHbls.
AcnanTbl guarHocTukanay Hemece >XeHAey VYLiH CepBUC opTasnbifbiHa
xabapnacblHpl3. TynHycka emec 6enwektepai kongaHbaHbls.

26. Acnan eciri WbIHAanFaH Kayincis WbelHbAAH XacarnfaH. byn wWbiHbI
opeTTeri WhIHbiFa KaparaHga 6epik >xoHe Tesimai. LWbiHaanfaH wWblHb
CbIHbIM KeTyi MYMKiH, BipaK CbIHbIKTApPbIHbIH XUeKTepi eTKip 6onmangsl.
EciktiH ©eTiHe cbI3aT TYCIpPMEHi3, >XMEKTepiHae KeTikTepdiH nanga
BonyblHa xon 6epmeHi3. Erep ecikte cblsaT Hemece KeTik nanga 6onca,
newTi konaaHyabl 6actamac BypbiH TYTbIHYLWbINAPMEH >XYMbIC XXEHiHAET
KbI3MeTiMi3re xabapnacbIHbi3.

27. Y TvnTi Kocbinbicbl 6ap acnanTap YLWiH: KOpeK LWHypbl 6yniHreH ke3ge
KayinTiH angpblH any MakcaTblHAa OHbl aybICTbIpy VLWiH eHAipyLuire,
aBTOpPIbIK KYKbIFbl 6ap opTanbikka Hemece TuicTi 6inikTiniri 6ap 6acka oa
MaMaHfFa XYriHiHi3.

28. AcnanTblH apTKbl 6eTi kabblprara kapan Typybl THiC.

29. Tabara/TopFa opHaTblfiFaH TafamMm canmarbl 2.5 Kr-HaH acnaybl TUiC.
TaramgapablH, 6apnbifbiH HEMece onapAblH ken GeniriH TabaHblH/TopabIH
Oip OeTiHe canmaHbi3; Taramapabl Tabara/Topra OGipkenki TapaTbin
OopHanacTbIpfaH XeH.

30. HABAP AYIOAPbIHbI3: AcnantblH Kbi3gblpy dyHKUMACH  Gap.
>KyMmbICcKa xapamgbl, COHOaN-aK XyMbIC >KacamanTblH GeTTep Xofapbl
Temneparypara gefiH Kbldybl MyMKiH. Agamaap TemnepaTtypaHbl apTyphi
kabbinganTelH 6onFangbikTaH, acnantel CAKTBIKIEH kongaHFaH >keH.
AcnanTbl TWicTi GeTTepaeH faHa ycTan KeTepiHi3 >KaHe >KblnyaaH
KOPFaMTblH KOSfFan Hemece Kapmayblll CUSIKTbl bICTbIKTaH KOpPFanTbiH
Kypangapabl KongaHblHbi3. Kon Turisy Hemece keTepy Ke3iHAe bICTbIK
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Oonybl MyMKIH OeTTep cankblHOaybl YLWiH 6ipa3 yakblT KyTy KaxeT
oonaasl.

31. blctblk Manbl Hemece 6Gacka ga bICTbIK CyWMbIKTbIFbl ©ap acnanThbl
HeMece KOHTEMHEPAI XKbIMKbITY Ke3iHAe aca cak 60osbIHbI3.

32. Acnan cbIpTKkbl TanmepgiH Hemece KalbIKTbikTaH 6ackapblnaTtbiH
XeKe XyneHiH kemerimeH 6ackapyra apHanmaraH.

33. AcnanTbl 8 xacTarbl XXeHe 8 xacTaH ackaH 6ananap, COHbIMEH KaTap
dm3mKanblK, Ce3iHy HeMece akblf-oM KabineTTepi LeKTenreH Hemece
Toxipubeci MeH Ginimi XeTKinikcia agamgap acnanTbl Kayinci3 KongaHyra
KaTbICTbl HYCKaynap alnfaH XoeHe acnanTbl KongaHyra OGannaHbICThbl
kayinTinikTepai TyCiHreH xarganaa faHa Korngada anagbl.

34. AcnanTbl 6ananap oMbiHbIHA KongaHyfa 6onvangbl.

35. bananapablH, acnanTbl epecekTepAdid, KapaybiCbl3 Ta3anayblHa XaHe
KbI3BMET KepceTyiHe pyKcaT eTinmenai.

36. AcnanTbl kaHe OHbIH KOpEeK LUHYpPbIH 8 )acka TonmaraH 6ananapabiH
KOJbl XXETMEWTIH Xepae CakTaHbI3.

Haszap ayaapbiHbI3

Kabenbai TWICTI TecCinMeH opHaTbififaH SNEKTPIiiK po3eTKara KOCbIHbI3.
AwlaHbl po3eTkara TOMbIKTa canblHbI3; erep alla TosbliKkTan ThifbliMaca,
On KaTTbl KbI3bIM KETYi MyMKiH. 16A-1nik cakTaHAbIpFbilwbl 6ap po3eTkaHbl
KOngaHbIHbI3.

EwkawaH Oip poseTkara OipHewe awa canMaHbi3. Kopek LHYpbIH
Hemece allaHbl elKalaH cyra 6aTbipMaHbI3.

Kopek LWHypblHa binfangblH, TUHOIHE 0N GepMeHi3, acnanTbl ObIMKbIS
KOnblHbI30eH ycTamaHbl3. KongaHbin 6onfaH CoOH  KOpeK LUHYPbIH
axblpaTblHbI3. Alla po3eTkara TbIFblbiN TYpFaH Ke3ge Ke3 KenreH akay
OpPTTiH, TyblHAAYbIHA arnbin Kenyi MyMKiH.

Kopek LWHYpbIH axblpaTy KesiHae alafaH yCTaHpl3, LWHYpAaH TapTnaHbl3.
onTtnece kabenb iWwiHAaeri ceimMaap y3inin KeTyi MyMKiH.

MNewTi KongaHy Kes3iHOE OHbIH YCTiHE elWHapce KonMaHbl3. XKbiny
aedopmaumsiFa, WbiTbiHayFa XXoeHe T.0. anbin Kenyi MyMKiH.
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[lyxoBKaHbIH eciriHe ayblp 3aTTap KoMMaHbI3. Acnan Kynan KeTyi MyMKiH.

Eckepty! AGam 6GonbiHbI3: acnamn >XyMbICbl Ke3iHAe KyWin KanmaHbl3.
MeTtann 6GernweKktep MeH SMHEK €ecCikTep acnan >XYMbICbl GapbiCbiHOA
KaTTbl Kbi3agbl. EcCikTi awy oHe »aby kesiHOe onapfa KonblHbI34bl
TUri30eH;s.

MNewTiH iwWiHe TaramAabl cany Hemece any KesiHOe Tafamfa apHasfaH
canTbl KongaHbiHpI3. Tikenen xxaHacy cangapbl KatThl KyWik any 6onagbi.

OMHEK ecikke cyablH TUIHE >XOn OepMeHi3. OMHEK ecik CbIHbIM KeTyi
MYMKIH.

Erep pambiHOoay KesiHOe Mal wWallbipay bikTMMangbifbl 6ap ©onca,
Tabakka anioMumHUiA onbraHblH eki kabaTblH TecereH eH. byn
WwawblpaygblH, anabiH anagpl, eWTKeHi Man eki kabaTTblH apacblHa
»KMHanaTtblH bonagsbl.

KbI3ablpy aneMeHTTepiHiH, (KOFapfbl >X8HE TOMEHri) YCTiHe Hemece
XaHblHa eLLHapce KOMMaHbI3, ONTKEHI TaFam Kymin KeTyi MyMKiH. Kbl3gbipy
3AMIEMEHTTEPIHE CYMbIKTBIKTbIH HEMECE YHTaKTapAblH, TYCYiHIH anablH any
YLWWiH TabaHbl TOPTIHLLI Cepere KOMbIHbI3.

XKymbIC xacan TypfaH 9MNeKTpiK acnanka XakblH XepAe Te3 XaHaTblH
3aTTapgbl  kongaHb6aHbi3.  KbiICbIMMEH  TONThbIpbISiFaH  biAbICTapablH
GapnblifbiH xaHe 6acka Aa Tes XaHaTblH razgapAbl XKyMbIC acan TypfaH
acnantapgaH anbicta cakTanpld. Ocbl TananTbl OpblHAAMay XaHyfa
HeMece XapblSlyFa anbln Kenyi MyMKiH.
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Hasap aynapbiHbI3
KONOAHBLIMN BONMFAHHAH KEWIH ACIMAM BETTEPI bICTbIK BOJIALbI. blcThi neluke Hemece
bICTLIK bIObIC MEH TaFramaapfFa KON TWTi3reH Kesae, COHbIMEH Katap Topabl, Tabanapobl Hemece
nicipyre apHanfaH cpopmanapabl opHaTy Hemece any KesiHAe KbifydaH KopfaWTblH KonFanTbl
Hemece KapmMayblLTapabl KOSAaHbIHbI3.

AJFALL KONOAHAP ANAbIHOA

1.

AcnanTblH kanTamMacbiH allblHbI3.

2. Bapnelk Topnap meH Tabanapabl anbiHel3. Topnap MeH Tabanapibl biCTblk CabblHAbl Cyaa HEMECe bigbIC Xyy MaluMHackiHAa
XKYbIHbI3.

3. Bapnblk GeniwekTepai MyKUaT KenTipin, onapAbl NeLke opHaTbiHbI3. Kopek LWHYpbIH po3eTkara KOCbIHbI3, NeLl kongaHyra AavibliH.

4. TMewrTi xyMbicka AaliblHAaFaHHaH keitiH 6i3 oHbl MAKCUMAT[bl TemnepaTtypameH 15 MUHYTka KOChIN anybl yCbiHambl3, Gyn
Kesfe TacbiMangayaaH KeiiH Kanbin Kobl MyMKIH CakTay Maibl Xoiibinaabl.

5. MMewrTi anfaw KonaaHy kesiHae TYTIH WhbIFybl MyMKiH. AnaHaamaHsl3, 6yn KaneinTbl, TyTiH 20 MUHYTTaH KeliH XoMbInybl TUIC.

KOJNOAHY TacCinl

e  Top: MMicipyre apHanfaH kanbinTapaa XeHe CTaHAapTTbl Tabanapaa kapanaiibiM Taramaapdbl KyblpyFa, micipyre eHe

faiblHaayFa apHanFaH.
. Ta6a: ETTi, Kyc eTiH, 6anbIKTbl xxoHe 6acka Aa Taramaapabl KybIpyFa xaHe nicipyre apHarfaH.
e Taba cabbl: Taba MeH Topabl LWblfapbin anyfa apHanfaH.
. IcTikTiH awa-6ekiTkiwi: Typni eT neH kyc eTiH nicipy yLUiH KonaaHbinaas!.

. lcTik cabbi: Awa-6ekiTKilTi WhbiFapbin anyfa apHanfaH.

. TepmopeTTeriw: TemeHri TemnepatypagaH (90°C) 6actan, 220 °C-re AeiiiH ©3iHi3 kanafaH TeMnepaTypaHbl OpHaTy.

e Taitmep: [anbiHaay yakblTbiH OpHaTY YLUiH GypaHbi3. OpHaTbINFaH yakbIT 6TKEHHEH KeliH KoHblpay Gepinesi.

. UnpaukaTop: MewwTi KockaH caiiblH xaHagbl.

. ®yHKUMoHanAb! cantap: [aiibiHaayabliH 63iHi3 kanaraH dyHKUMSNapbiH TaHaay YLiH canTbl GypaHbI3.

ICTIKTI KONOAHY

1.

Bip alwaHbl CTepxeHbre CTepXeHb YibIHa AeMiH CarnblHbI3 XaHe allaHbl BypaHaameH GekiTiHi3.

Tafamabl CTEPXKEHHIH eKiHLLi 6eTiHeH canbiHpI3.

EKiHWI awaHbl cTepxeHHiH ekiHwi 6eTiHe opHanacTbIpblHbI3, COAAH COH OHbl GypaHaameH GekiTiHi3. TaFraMHbIH CTEpXeHb

opTacblHa CeHiMai TYpFaHbiHa KO3 XeTKI3iHi3.

Tarambl 6ap cTepxeHbAi neLke canbiHbl3. CTepkeHHiH 6ip 6eTiH newwTiH TWicTi caHbinaynapbiHa canbiHbi3. CoaaH COH CTEPXEHHIH

eKiHwWi BeTiH neLTiH Tipek KPOHLUTEHIHe OpHANacTbIPbIHbI3.

NELWTI KbI3ObIPY PEXXUMOEPI

HASAP AYIAPbIHbI3!

DOYHKLUNA MAKCATbI KONOAHY TocCinl
woLuka eTiHeH, kyc | 1) [aiibiHaanatbiH Taramaapab! Topfa/Tabara
asKTapblHaH, Kyc opHanacTbIpbiHbi3. Topabl/TabaHbl NELWTiH OpTaHfbl
KaHaTTapblHaH, KapTon GafbITTarbIL CaHbinaybiHa CanbiHbi3.

TinimoepiHeH, Kyc  eTiHeH,

E

KOTNETTi BipKankInThl Aicipy 3) TepmopeTTerill kemeriMeH [JaiibiHoayablH  ©3iHi3

XaHLbINFaH eTTeH, GanbiktaH | 2) TYTKaHb! Hemece KyiHe BypaHbi3.

KanafaH TemnepaTtypacbiH TaHAaHbI3.

[aiibiHaay yakblTbl )aHa faHa
TOHA3bITKbILUTAH anbiHFaH eT
YLWiH KepceTinreH.
MyspatbinfFan eTTi ganbliHoay
aiTapnblkTaii  ken  yakbITTbl
KakeT etyi MYMKIH.

CoHObIKTaH — eTke apHanfaH
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4) [aiibiHaaydblH  ©3iHI3  kanaFaH yakblTblH  TaHaay
apKbirbl TAUMEP OPHATbIHbI3.
5) Tarampapl Tekcepy Hemece any YLiH TaFramabl NeLuke

canyfa XaHe wiblFapyfa KeMeKTeCceTiH cantbl

KONAAHBIHBI3.
6) Kyblpy asikTanraHHaH keiH AblObICTbI curHan Gepineai,
Tailmep cabbl aBTOMaTThI

Typae 6Gactankbl Kyiire

opanagpl. Ecikti TonblkTal alwbliHbI3 keHe cabblH

KongaHblin, TaraMmabl WbiFapbin anbiHbI3.

TepmomeTpai KonaaHy

YCbiHbINAAbl.

[anbliHpanfaH Taram, metann
TOp X8He ecikTep eTe bICTbIK
60nybl MYMKiH - cak G60mnbIHbI3.
Mewri Kkapaycbl3

KangbpMaHbI3.

Byn pexum HaH, nuuua
XoHe Kyc eTiH JdavibiHaay
6onbin

YLiH MiHCI3

Tabbinagbl.

1) LanbiHganatbiH Taramaapab! Topfra/Tabara
opHanacTbipblHbI3. TopAbl/TabaHbl MELTiH OpTaHfbl
GafbITTarbIL CaHblnayblHa canblHbI3.

2) MewwTiH pexum TyTKacblH KyWiHe BypaHpbI3.

3) TepmopeTTeriwTi KaxeTTi Temnepatypara Hemece
peLienTTe KepceTiNnreH Temnepatypara OpHaTbIHbI3.

4) [aibiHpayablH ©3iHi3  kanafaH  yakblTbiH - TaHzay
apKbirbl TAUMEP OPHATBIHbI3.

5) Taramabl Tekcepy Hemece any YLiH Taramabl neluke
canyfa  KeHe  lUblFapyFa  KeMeKTeceTiH  canTbl
KOMAAHbIHbI3.

6) Kyblpy askranraHHaH keliH ablObIcTbl curHan 6epineni,
Taimep cabbl aBTOMaTThl TypAe 6Gactankel kyiire
opanagpl. EcikTi TonbiKTai alwblHpi3 XeHe Te3 apafa
Taramabl

anblHbI3; oiiTrece newTeri Kanablk bICTbIK

cangapblHaH TaFam ofiaH api KybIpbirbin, keyin keTepi.

[anbliHpanfaH Tafram, metann
TOp X8He eciKTep ©oTe bICTbIK

60nybl MyMKiH - cak 60MbIHbI3.

Byn pexum TyTac TaybIKThbl
xoHe OGacka pa kyc eTiH
fanbiHaay YuWiH MiHci3 6onbin

Tabbinagsl.

1) TyTac TaybIKTbl iCTiK CTEPXKEHIHE CarblHbI3 KoHEe OHbl

eki JafblHaH eki awameH GekiTiHi3. CopgaH CoH
CTepXeH/i rpunbre apHanfaH caHpinayra canbiHpl3

He ecikTi abblHbI3.

2) MewTiH pexuMiH TaHday TYTKacbiH Hemece

Ky#iiHe BypaHbI3.

3) TepmopeTTeriwTi kaxeTTi Temnepatypara Hemece

peuenTtTe KepCeTil‘II’eH TemnepaTypafa OpHaTbIHbI3.

4) [aibiHpayablH ©3iHi3  kanafaH yakblTbiH - TaHzay
apkbibl TaﬁMep OpPHAaTbIHbI3.

5) Tafamabl Tekcepy Hemece any YLiH TaFramzbl neLuke
canyfa  keHe  lWblfapyFa  KOMEKTeCeTiH  canTbl
KONAaHbIHbI3.

6) Kyblpy asikranraHHaH keiH AblbbicTbl curHan 6epineni,

Taimep cabbl aBToMmaTTbl TypAe GacTankbl kyiire

HaiibiHaay npoueciHae
TamLWbINalTbiH Manabl XuHan
any ywiH TabaHbl ToOpfa
apHarfaH TeMeHri caHblnayra
opHanacTbipbiHbI3. CoHpaaii-aK
6i3 rpunb pexvmiHge
[fanbiHaayab! 6actamac
OypbiH Tabara a3 faHa cy
KyWibin

Koroabl YCblHaMbI3,

BUTKEHI cyablH 6onybl
AaiibiHAay HATUXKECIHe XakCbl

acep eTeqi.

Kyblpy — yaKbITblHbIH ~ 6apnblk

MaHaepi KaHa faHa
TOHa3bITKbIWTaH anblHfaH
Temnepatypanafbl eTke

apHanfaH. MyspatbinFaH eTTi
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opanagpl. EcikTi TonbiKTal albiHbI3 xoHe cabblH | AanbiHAay aiTaprbikTai ken
KONAaHbIMN, Taramabl LbFapbIn anbiHbI3. YaKbITTbl KaXeT eTyi MyMKiH.
CoHAbIKTaH eTke apHanfaH
TepmomeTpai KongaHy
YCbIHbINAAbI.

[anbliHaanfaH Tafram, metann
TOp XeHe ecikTep eTe bICTbIK
6onybl MyMKiH - cak 6onblHbI3.
Mewri Kapaycbl3

KanzblpMaHsbi3.

NAWUOANAHY XXOHIHOE H¥CKAYNAP

1. MewwTi KaTTbl XyMbIC GeTiHe OpHaTbIHbI3. OHbl KOPEK Ke3iHe XarnFaHbl3.

2. [lanblHpanaTblH TaFampl biabicka canbiHbi3, TEMMepaTypaHbl, TalMepai XaHe KyaTTbl OPHATbIHBI3, COjAH COH NeLl KbidfaHFa AertiH
KYTiHi3. MewwTeri TemnepaTypa TaranblHAANFaH MaHre )XeTKeHHEH KeWiH canTbl KongaHbin, Taramzpl neLke canbiHbi3.

3. Epexe 6oiiblHLIA, NELWTi anabiH ana Kbiaablpy Tanan eTinMenai, AereHveH, keibip epekiue Taramaapabl (Mbicarbl, TOPTTap XaHe
XapTbinan WUk eTTeH AaiibiHaanaTtbiH Taramaap) AaibiHaay YLiH OHbl anfblH ana Kbl3ablpbin anfaH KeH.

4.  TaFamHbIH TaBakka xabbiCbin kanvayb! YLLiH Taramaapabl canvac GypbiH Tabakka a3 FaHa Meniuepae Mai xarbin anblHbl3.

5. Tarampbl Tabakka Gipkernki TapaTbiHbI3 aHe neLuke Tek Gip FaHa Tarampl canbiHpI3.

6. Micipy npoueciH aiiHek ecik apkbinbl kagaranayra Gonappl. Ipi Tarampapael AanbiHoay kesiHae onapapl 6ip Hemece eki peT
TOHKepin TypFaH xeH. Taramaapabl TOHKEPY HeMece LUbiFapbin asy YLUiH ecikTi allblHbI3, 6ipak OHbl GipaeH xabblHpI3.

7. [aitbiHaay asiKTanFaHHaH keiiH TyTkaHbl «O» KyiiHe opHaTbIn, acnanTbl XenifeH axbipaTbiHbi3. Taramaapabl NewTeH any kesiHge

cak 6ornblHbI3.

TA3AIAY XXeHIHOEr H¥CKAYINAP

HA3AP AY[APbIHbI3: OnekTp TofbiHaH 3aKbiM anyablH anabiH any ywik newti CYFA HEMECE BACKA OA CYVbIKTLIKTAPFA

BATbIPMAHbI3.

BnekTpnik NeLTiH Xakcblpak XyMbIC Xacaybl aHe y3aK Mep3imMai KbI3MeT eTyi YLUiH OHbl Xyierni Typae Tazanan TypbiHbI3. XKyineni

TypAe Tasanay Aa xaHy kayiniH asantagbl.

1. AwaHbl po3eTkagaH axblpaTbiHbi3. MNel cybiFaHLa Ky TiHi3.

2. KukbiMpapFa apHarnfaH TynTi, TOpAbl XeHe TabaHbl afbiTbiHbI3 JXeHe MeLITeH LbiFapbin anbiHbi3. Onapabl cabbiH epiTiHaiciHe
canblHFaH AbIMKbIN MaTameH CYpPTiHi3. Tek )ymcapTbinFaH cabbiHabl Cyabl KonaaHbIHbI3.

3. MewriH iwki GeTiH Tazanay ywiH newTiH KabbipFacklH, TYGiH XoHe alHeK eciriH cabblHAbl CyFa canblHFaH AbIMKbIT MaTaMeH
CYPTiHi3. KypFak Tasa MaTaHbl KonaaHbIn, NpoLeaypaHbl kanTanaHbia.

4. MMewTi cbipTbiHaH AbIMKbIN LyGepekneH cypTiHia. HA3AP AYOAPbIHbI3: ABPA3UBTIK 3ATTAPAbl HEMECE METANN
FYBKANAPObI KONAAHBAHDI3. Tek xymcapTbinfaH cabblHabl Cyabl KonaaHbiHbl3. AGpasvBTik Tasanay kypanjapbl, Tasanay
wieTkanapbl XeHe XMMUSAMbIK Tasanay Kypangapbl acnan xabbiHbiH 3akbiMaaybl MyMKiH. XabblHaa cbidaTTapabiH naiga Gony,
COHbIMEH KaTap anekTprik GenLekTepmMeH xaHacy bIKTumanibifbl 6ap, 6yn e3 keaeriHe MeKTp TOFbIHAH 3aKbIM anyFa anbin kenyi
MYMKiH.

5. KongaHbin GonfaH COH acnanTbl CybITbIHbI3 XaHE TonbIKTaln kenTipiHia. MelwuTi y3ak yakbiT Goibl konaaHbaraH kesge newTi Tasa
EeKeHiHe XaHe iLiHAe TaFam KanablKTapblHbIH )KOKTbIFbIHA KO3 XeTki3iHi3. [eLuTi Kyprak xepae cakTaHpl3, Mbicarbl, YCTenae, Xymbic
GeTiHae Hemece Lukad cepeciHae. ¥CbiHbiNFaH TasanayaaH 6acka, nanaanaHyLblHbIH OfaH api KbI3MeT kepceTyi Tanan eTinvenai.

6. Backa ke3 KemnreH KbiaMeT KepceTy/li aBTOPIbIK KyKbifbl Gap CEPBUC OpTanblifbl OpbIHAAYb! THIC.
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KypbinfbiHbl XKemiAeH aXblpaTbiHbl3, OHbl CYbITbIHbI3 )KOHE OHbl CakTayFa opHanacTbipy andbiHaa Tasanan anbiHbl3. JNeKTprik newTi
Tasa KeHe KypFaK >Xepae KkoparnTta cakTaHbid. Erep acnman oni ge bicTblk Hemece xenire KocbiriFaH Gorica, OHbl cakTayra
opHanacTblpMaHpl3. XKeninik WHypAbl acnanTbiH aiHanacbiHa KaTTbl opamaHbi3. LLUHypabIH acnanka kipin TypraH xxepiH 6acnaHpi3,

©TKeHi By LHYPABIH TO3yblHA XaHe LUHYP/bIH Y3inyiHe anbin kenyi MyMKiH.

TEXHUKATbIK KbIBMET KOPCETY EOMBbIHLLA H¥CKAYIIAP
Acnan MuHMManbl KblameT kepceTyai Tanan eteai. OHbIH KypaMblHAa Naiganarylubl Kbl3MeT kepceTe anaTtblH GerwekTep oK. OHbl
o3 beTiHi3lWwe XeHaeyre apekeT xacamaHbl3. Kbl3aMeT kepceTy kaxeT GonfaH xaffanaa TYPMbICThIK TEXHUKaHbI XeHAEWTiH GinikTi

MaMaHFa XYriHiHi3.

B¥MbIMAbI A¥PbIC KOOEIE XXAPATY
Byn Tanb6a Oyn enimui EO Oapiblk aymarbiHZa 06acka TYPMBICTBIK KaJJIBIKTapMeH Oipre kajere
yKapaTyra Oosmaiibl erenai Oianipesni. Kanasiktapabl 6aksinaH6aiTbiH keaere xapaty HaTWkeciHae Kopluara
opTafa Hemece aaam AeHcaynbifbiHa KenTipinyi MyMKiH 3ananabiH angblH any MakcaTbliHaa Matepuangblk pecypcrapasi
— yThiMAbl KalTa KonpjaHyFa CenTiriHiaai Turidy ywWiH kanablkTapabl kanTa eHaeyre >kayanTbl kapaHeld. KonpaHbicbl
TOKTaTbINFAH acnanTbl KainTapy YLUiH KaiTapy eHe JKuHay XyMenepiH KonaaHbIHbi3 Hemece oCbl ByilbIMAbl CaTbiN anfaH caTylubiFa

xabapnacbiHbi3. Onap eHiMzi akonorusnbIk Kayincia kaiita eHaeyre kabbinaanas.

c € Ouim KonganeicTarsl EO JUPECKTHUBACBIHBIH 3aHHAMACBIHBIH TaJIallTapbIHA coiikec Kenez{i‘

TEXHUKAIbIK OEPEKTEP

Mogeni HOM30M
Kopek xeniciHiH kepHeyi 220-240B
Huiniri 50-60 Ny
Mew kenemi 30n
KyaTbl 1600 BT
Mogeni HOM45M
Kopek xeniciHiH kepHeyi 220-240B
XKuiniri 50-60 Ny
Mew kenemi 45n
KyaTbl 2000 BT
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EN BG cz DE DK EL RU
' -3- -11- -20- -28- -38- -46- -55-
ET LT Lv ES Fl FR HR
° -64- -72- -80- -89- -98- -106- -15-
HU IT KA Kz NL NO
-123- 132- -141- -155- 73- -181-
PL PT RO SK SLO SR UK
-188- 197 -206- -215- -223- 231- -239-
KoHTpona Ha TemnepaTypa Ha pepHaTa A Tasa 3a nevewe
KoHTpora Ha pesum Ha rpeete Ha pepHaTa [onaTok 3a paxkeHuntba
Tajmep B Pauka 3a paxeHuntsa
Cujanuuka 3a BKIy4eHOCT Bl Paua 3a tasa
Pewetka MocrykaBHUK 3a TPOLLIKU

BaxHu 6e36egHOCHM ynaTcTBa
BHumaTenHo npountajTe rv ynatcteata 3a ynotpeba npes Aa ro KOpUcTute anapaTot

BaxkHu 3alUTUTHU MepKKn

1. NpBO NpoynTajTe rm cuTe ynaTcrea.

2. He kopucteTe ja oBaa pepHa WUCTOBPEMEHO CO LPYrY €EneKTPUYHMU
anapatu co rofnemMa MOKHOCT, Ouaejkm Toa MOXe p[a npeavsBuka
npeonToBapyBaH-€.

3. He ponupajte xeLwkun noBpLwnHN gogeka pabotu anapatoT unu BegHall
noroa.

4. Cekorall HoceTe 3alUTUTHN U30nMpaHn pakaBuLM 3a pepHa Kora ctaBarte
UnNn BaguTe NpeaMeTn o4 Bpenarta pepHa.

5. HeonxopeH e BHMMaTenNeH Hag30p Kora HEKoj anapaTt ce KOPUCTU o Unn
BO Gnun3nHa Ha geua.

6. He kopucTeTe ja oBaa pepHa 6e3 Haa3op o4 BO3pacHO nuLe.

7. 3a pa ce 3awTuUTUTE Of CTPyeH ydap, He noTonysajTe ro kabenor,
NPUKITYYOKOT MM Guno koj Aen og pepHata BO Boda WUNu gpyra TEYHOCT.
MpoBepeTe aanu NpUKNy4YoKOT e cyB npes ynoTpeba.

8. 3a pa ce 3awTUTUTE Of CTPYEH ydap, He ro aonvpajte, NpuUKNy4yBajTe
NN UCKNy4dyBajTe ro anapaToT Kora pakaTa By € BnaxHa.

9. 3a pa ro sawTnTMTE KAabenoT 3a HanojyBake, HE 3aKayyBajTe HULITO Ha
HEero u He HaTUCHyBajTe ro; He ro MeHyBajTe KabernoT 3a HanojyBawe; He
Bre4YeTe ro unu BpTeTe ro kabenot 3a HanojyBake; Be monume ctabunHo
APXKeTe ja yTu4HuMLaTa Kora ro npuknydvyBaTte Unm UckyyyBarte anapaTor.
10. He posBonyBsajte kabenot ga Bucu Hag paboT Ha macaTta Unu WaHKoT
WNU ga gonupa Xewku noBplmHW. He kopucTeTe ro oBoj anapaT kora
kKabenoT 3a HanojyBake € U3BUTKAH UMW 3anseTkaH.
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11. WcknyyeTe ro anapaToT Of LUTEKepOoT no ynoTpeba.

12. OBOj anapatr e camO 3a AdomalHa ynotpeba. He kopucrtete Ha
OTBOPEHO WM 3a KoMmepuujanHa ynotpeba; HMe Hema da npudatume
HWKaKBa O4roBOPHOCT 3a nonpaska AOKOSIKY KOPUCHUKOT He F0 KOpUCTU OBOj
anapar cnopef ynaTcTsoTo.

13. Kora pabotute cO pepHaTta, O4pXyBajTe HajManky 4YeTupu MHYK
NPOCTOpP Ha CUTEe CTpaHM Ha pepHata 3a Aa OBO3MOXMWTE COOo4BeTHa
unpkynaumja Ha Bo3gyxot. OcHoBaTa Ha Koja e nocTaBeH anapartoT Tpeba
Aa buae pamHa u cyBa. VicknyyeTe ro of LUTeKep Kora He ce KOPUCTU Unu
npeq uuctewe. OcTaBeTe ro ga ce u3nagv npeg ga MoOHTUpate wunm
n3saguTe AenoBu UNu nNpes YncTeme.

14. He cTtaBajTe Ha nnn Bo GiM3nHa Ha Bper ropuiHUK Ha rac unm Ha cTpyja,
WNKn BO 3arpeaHa pepHa unv Bo MMKpobpaHoBa neyka.

15. He nokpwuBajTe HUTY efeH Aen pepHaTa co MeTanHa gonuja.

16. MNperonema xpaHa vnn metaneH NpMbop He cmeaTt Aa ce cTaBaaTt BO
pepHaTa, Ougejkn Moxe [g[a npeauMsBuKkaaT Mnoxap WM pusmMK o4
enekTpuyeH yaap.

17. He ctaBajTe HUTY egeH o4 cnegHUBE MaTtepujany Bo pepHaTta: KapToH,
nnacTuka, xapTvja unm HeWwTo CANYHO.

18. Be monume nposepeTe ganu anapatoT € UCKITyYeH of CTpyja 1 ganu e
n3nageH npeg aa ro npemMecTuTe Unm YNCTUTe.

19. Ynotpebata Ha fogaToum KoM He ce npenopadaHun of Npou3BOAMTENOT
MOXe Aa Npeau3BrKa OnacHOCT Unn NoBpeaa.

20. He ctaBajTe HULWITO Ha pepHaTa, 0COBEHO Ha CTakneHaTa BpaTta Kora e
OTBOpEHa.

21. 3a ga cnpeunte noxap, 3aBUTKAjTE ja CEKOja XpaHa LITO MoXe Aa
ocnoboan MacHOTUM UM COKOBW 3a BPEME Ha rOTBEeHETO BO NMMeHa
donuja n cTaBeTe ja Ha NNEXoT 3a Neyeme.

22. lNorpwxeTe ce numeHata onunja ga He € BO KOHTaKT CO rpejHuTe
enemeHTn, bugejkm Toa MOXe Aa NnpeaunssBrka noxap.

23. He nomecTyBajTe ro oBOj anapar godeka pabotu nnm Kora e XexoK nnm
KOra uma HeLuTo BHaTpe.

24. Ako xpaHaTa BO pepHaTa ce 3ananu unu noyvyHe ga 4Yagu, Ucknyderte ja
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pepHaTa O4 CTpyja M He OTBOpajTe ja CTakneHaTa BpaTa BO TOj MOMEHT.
OTBOpeTe ja cTakneHaTa Bpata caMo Kora Hema MnoBeke fa uaneryea vaj
of XpaHarta.

25. He kopucTteTe ro anapatoT ako € OwTeTeH UM ako € nagHat. Be
MOfMMe ucnpaTeTe ro Bo LeHTap 3a nornpaska 3a nNpoBepka unuv nonpaska.
He kopucTeTe AenoBu WTO HE Ce 04 OPUIMHANHNOT NPOM3BOAUTEN.

26. OBoj anapaT Mma BpaTta o KaneHo CUrypHocHo ctakno. CTaknoTo e
nouBpCTO 04 OOWMYHOTO CTaKNo M € MOOTNOPHO Ha Kplewe. KaneHoto
CTakno MoXe [a ce CKpLUM, HO Napynkata Hema ga MMaaT ocTpu pabosu.
N36erHyBajTe rpebere Ha NoBpLUMHATA Ha BpaTaTa MM HakplUuyBake Ha
paboBuTe. AKO BpaTata MMa rpebHaTvHka unuM NykHaTuHa, KOHTaKTUpajTe
ro HalMOT UeHTap 3a OAHOCWU CO MOTPOLUYBauu Mped Ada ja Kopuctute
pepHarTa.

27. 3a anapatu co AoAaTok TUN-Y: ako kKabenoT 3a HarmnojyBake € OLUTETEH,
TOj MOpa Aa ce 3amMeHu of, NPOU3BOANTENOT, HErOBMOT CEPBUCEP UMK OPYro
CNNYHO KBanNudmrKyBaHo nuue 3a ga ce n3berHe onacHoCT.

28. 3agHaTta noBpwnHa Ha anapatot Tpeba aa buae noctaBeHa Ha sug.
29. TexxMHaTa Ha XpaHaTa LUTO Ce CTaBa Ha TaBaTa 3a XpaHa/ pelueTkaTta He
cMmee ga HagmuHe 2,5 kg. He cTaBajTe ja uenaTta nnu noroneMmoT gen og
BallaTa XpaHa Ha egHaTta cTpaHa of TaBaTa/ pelweTkarta; Hamecrto Toa,
pamMHOMEPHO pacnopefeTe ja XpaHaTa HU3 TaBaTa 3a xpaHa/ pelleTkara.
30. MPEOYMNPEOYBAHE: OBoj anapaTt uma dyHKuMja 3a 3arpeBane. U
byHKUMOHANHUTE 1 HE(PYHKLMOHANHNTE NOBPLUMHM MOXE [a ce 3arpeaT Ha
BMCOKM Temnepatypu. buaejkn temnepartypurte pasnuyHo rm nepuunupaat
pasnuyHn nyre, oBoj ypea Tpeda aa ce kopuctn co BHUMAHUE. Odpxete ro
anapaToT UCKMyYMBO 3a MOBPLUMHUTE 3a APXKEHEe M KOpUCTETE MEpKM 3a
3alTMTa of TOMNSIMHA, KaKO LITO Ce pakaBuuu 3a 3alTuTa o4 TOMnvHa unm
Op>xadn 3a TeHllepuwa. Ha mecTtata WTO He ce HameHeTw fa ce gonupaar
Unu gpxxat Mopa fa MM ce OCTaBu JOBOSIHO BpeMe [a ce nsnagar.

31. MNoTpebHa e ronema NpeTnasnNMBOCT NpU ABMXEHE HA anapaTt unn cag
LLUTO COAPXM BPENO Macno unun apyru Bpenn Te4HOCTHU.

32. OBOj anapaT He € HaMeHET 3a paKyBake CO MOMOLL Ha HaaBOpeLleH
TajMep unu nocebeH cUCTeEM 3a AaneymHCKO yrnpaByBaHse.
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33. OBOj anapaTt MOXe Aa ro kopucrtart geua Ha BO3pacT oA 8 roauvHu m
noBeke, M nvua CO HaManeHu QU3NYKKM, CETUMHU WU  MEHTanHn
CMocoBHOCTM MM HeJoCTaTOK Ha MCKYCTBO W 3Haewe, AOKOSKYy ce nog
Ha430p Unn UM ce AadeHn HacoKM BO Bpcka co ynotpebarta Ha anapatoT Ha
0e36eaeH HauMH 1 ako rv pasbupaaT BKIy4YEHUTE OMacHOCTH.

34. [leuata He cmeart ga cu urpaat co anaparor.

35. YucterneTo 1 ogp)KyBaHETO HE CMeaT Aa ro BpwaT geua 6e3 Hagsop.
36. YyBajTe ro anapartoT 1 HeroBuoT kaben noganeky o godar Ha geua
nomnagmn o 8 rogmHu.

MNMpeaynpeanyBawa

* lMpukny4yete ro kabenor BO MPaBUITHO OXMWYEH LWTekep. LlenocHo
BMETHETE ja yTUYHMLATa BO LUTEKEPOT; akO MPUKITYYOKOT He € LIeNTOCHO
BMETHAaT, MOXe [a CTaHe HeHOPMarHo XexoK. Kopucrterte wwitekep Koj e
3aLlUTUTEH CO ocurypysad o 16A.

* Hukoraw He noBpayBajTe NoBeke o4 e4eH NPUKIYYOK Ha UCTUOT LUTEKEp.
He notonyBajTe ro kabenoT 3a HanojyBakwe Uy NPUKNy4oKoT BO BOAA.

» YysajTe ro kabenot 3a HanojyBawe CyB U He paKyBajTe CO anapartoT CO
BnaxHu paue. Cekoraw wucknydysajte ro kabenoT 3a HanojyBawe Mo
ynoTtpeba. HencnpaBHOCT MOXe Aa npeausBuKa noxap kora yTuyHuuara
Ke ce CTaBu BO LUTEKEPOT.

+ Kora ro ucknydyBaTe kabenoT 3a HanojyBawe, Cekoraw Jpxete ja
yTUYHULUATa U He BneyeTe ro kabenot. Bo cnpoTuBHO, Xuuute Bo kabenot
MOXe [a ce CKMHAT.

* He cTtaBajTe HUWITO Ha pepHaTa AoAdeka e Bo ynotpeba. TonnuHata moxe
[a npeaunssuka gegopmauuja, nykahe UTH.

* He craBajTe Telkn npeameTy Ha BpaTaTa Ha pepHarta. AnapatoT MOXe
Aa ce NpeBpTw.

* lpepynpenyBawe! BHumaBajTe Oa He wusropute 3a BpemMe Ha
paboTeweTo co anapatoT. MeTanHuTe OenoBM U CTakneHaTa BpaTta ce
MHOTY XeLlUKn gofeka anapartoT e Bo ynotpeba. He gonupajte rv kora ja
oTBOpaTe 1 3aTBOpaTe Bparara.
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Cekoraw kopucTeTe ja padkaTa 3a cagoT Kora ro craBate wunm
oTCTpaHyBaTe cafoT. [MPEeKTHMOT KOHTaKT ke npeausBuka Cepuo3HU
N3ropeHnuMm.

Kora ctakneHaTa BpaTa e xeLuka, n3berHyBajTe CekakoB KOHTaKT CO BoAa.
CrakneHaTta BpaTa MOXe Aa Ce CKpLUW.

[lokonKy nocTom BepojaTHOCT AeKka MacHOTMUTE Ke ncnpckaat of XxpaHaTa
LUTO ja roTBMTE, NOXENHO € [a CTaBuUTe ABa NMcTa anyMmHmymcka dgonuja
Bp3 cagoT. OBa Ke ro HaManu NpckakeTo U ke JO3BOMM MacHOTHjaTa Aa
Kane nomery nMcToBuTeE.

He cTaBajTe HUWITO Ha UK BO BnM3nHa Ha rpejHUTe enemMeHTn (rope u
pony), bugejkm xpaHata ke maropu. Cekorall NocTaByBajTe ro cagoT 3a
neyewe Ha YETBPTOTO HMBO Of pepHaTa 3a Ada cnpeynTe Kanekwe Ha
TEYHOCTM UNKN TPOLLKM BP3 FPEjHUOT ENEMEHT.

He kopucteTe 3ananvBu matepum GNUCKy 0O enekTpuveH anapar LTo
pabotn. YyBajte rm cute cynctaHuum nog NpUTUCOK M ApYrn 3ananusu
racosu noganeky of ypeaute WTo paboTtat. AKO He ro cTopuTe Toa, MoXe
Aa [ojae 40 noxap unv ekcnnosuja.
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BHumaHue

NMOBPWNHNTE HA AMAPATOT CE BPEJIM MO YIMNOTPEBATA. CEKOIALL HoceTe 3alUTUTHU
M30MMpaHM pakaBuMLM 3a pepHa Kora ja gonvparte Bpenata pepHa unu TOnmnu cagoBu 1 XpaHa, unm
Kora ja cTaBaTe Unu OTCTpaHyBaTe pelueTkaTa, TaBUTe UM CafoBUTE 3a NeYetse.

MPEQ NPBATA YNOTPEBA

1. OTnakyBajTe ro ypeaor.

2. OTCTpaHETE ™ CuUTe peLueTkn n TaBu. MSMVIjTe M peleTknTe U TaBuTe BO TOMsa BoOAa CO canyHuua unv BO MalluHa 3a Muewe

cafjoBu.
3. TemenHo vcyLueTe r1 cuTe [oAaToLM U CTaBeTe 1 Bo pepHaTa. BknydyeTe ja pepHaTta BO LITEKEP M Taa e NOAroTBeHa 3a ynotpeba.

4. OTkako MOBTOPHO Ke ja cknonute pepHaTta, BM npenopayyeame Aa ja Bkiyynte Ha MAX Temnepatypa npubnuxHo 15 MuHyTv 3a aa

ro enuMUHMpaTe MacnoTo WTO MOXe Aa OCTaHano rno ucrnopakarta.

5. Moxe aa ce nojasu Yap npv npeata ynotpeba Ha BawaTa pepHa. He rpuxeTe ce, oBa e HopmarHo, a 4agoT Tpeba ga ncyesHe no 20

MUHYTH.

KAKO OA CE KOPUCTU
. PeweTka: 3a TOCTUpahe, nevyere 1 OnwTo rotBeHe Bo Tencmja W CTaHO4apAHu TaBu.
. TaBa 3a XpaHa: 3a NoTnekyBawe N nevyewe Meco, X1BnHa, pM6a v apyra xpaHa.
. Pauka 3a TaBara 3a XpaHa: Bu OBO3MOXYBa Aa r'm nogurHeTe TaBata u pelleTtkaTa.
. ,uOAaTOK 3a paXeH4umwa: KOpVICTeTe 3a ne4vyewe pasHOBMOHO MECO W1 XUBUHA.
. Pauka 3a paxeH4yuma: Bu 0OBO3MOXYBa [ja ro nogurHete JoAaTOKOT 3a paXeH4uHa.
+  Konue 3a TepmocTat: M3beperTe ja cakaHaTa Temnepatypa oA Hucka (100 °C) po 220 °C.
»  Konue 3a Tajmep: cBpTeTe 3a Aa ro NOCTaBUTE BPEMETO 3a roTBetbe. Ke ce ornacu SBOHYETO Kora ke MCTede NoCTaBeHOTo
Bpeme.
. MHHVIKaTOpZ Ce nanwv cekorall kora e BKrny4YeHa pepHaTta.

. ¢yHKI.|VICKV| Kon4uka: 3aBpTeTe ro Kon4eTo 3a ga ja nocTaBuTe CakaHaTa qDyHKLlI/IjE 3a roteewe.

KOPUCTEHE HA OOOATOKOT 3A PAXXEHYUHA

1. Boeneuete €[Ha BUrbyLllKa Ha wunkata cKopo Ao KpajOT Ha wunkata v npuvuspcreTe ja BUIbyllKaTa Co 3aBpTKaTa.

2. HabopeTe ja xpaHaTa o ApyraTta cTpaHa aH Lmnkara.

3. TocTaBeTe ja BTOpaTa BUrbyLLUKa Ha Apyrata CTpaHa Ha LumnkaTta 1 notoa npuuBpcTeTe ja co 3aBpTkaTta. [poBepeTe Aanu
XpaHaTa e 68366/:[H0 nocTaBeHa Ha cpeadunHaTta Ha wWwunkaTa.

4. TocTaBeTe ro AOAATOKOT CO XpaHaTa BO pepHaTa. BMeTHeTe ja eqHaTa cTpaHa Ha LuMnkata Bo AynyeTo BO pepHata. Motoa

nocTaBeTe ja Apyrata cTpaHa BO ApXadqoT BO pepHaTa.
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PEXXUMW HA TOTBEHE HA PEPHATA

DYHKLINJIA

KOPUCHA 3A...

KAKO OA CE KOPUCTWN?

BHUMAHUE!

PaMHOMEPHO neYyeHe CBUHCKN

KOTNETU, MUNeWKn KomnaHu,
NUNewKkn  Kpunua, — KpULLKK
KOMMUP, XWBWHA, KOTNeTH,
pvba

1) CraBeTe ja xpaHaTta wrto Tpeba ga ce roTBM Ha
pewerTkaTa/TaBata 3a xpaHa. CTaseTe ja pelleTkata/
TaBaTa Ha CPeAHOTO HWBO Ha pepHaTa.

2) CepreTe ro konyeto 3a yHKuMja Ha pepHaTa

[*]

3) CBpTeTe ro KOMYeTo Ha TEPMOCTAaToOT Ha cakaHata

Ha wnn

TemnepaTtypa 3a roteeme.

4) CBpTeTe ro KON4YeTo Ha TajMepoT Ha CakaHOTO Bpeme
3a roteewe.

5) 3a pa ja nposBepuTe WM OTCTPaHWTE XpaHarta,
KopuUcTeTe ja paykata 3a MOMOLI MNpu CTaBake Wnu
Bagewe Ha XpaHaTta.

6) Kora ke 3aBpLuu neyeweTo, Ke ce ornacu SBOHYeTo, a
Kon4yeTto Ha TajMepOT aBTOMaTcku ke ce Bpatu BO
ucknyyeHa nonoxb6a. OTBopeTe ja BpartaTa LENOCHO W

n3BafeTe ja xpaHaTa Co MOMOLL Ha padkara.

CuTe BpeMuiba Ha roTeeke ce
ofHecyBaaT Ha Meco Ha
Temnepatypa BO chpwxuaep.
3amp3HaToTo Meco Moxe Aa
noTpae 3HaYUTENHO NOAOMrO.
Batoa, ce  npenopayysa
ynotpeba Ha TepmomeTap 3a
Meco.

lotBeHaTa xpaHa, MeTanHaTta
peleTka W Bpatata Moxe Aa
6uagat MHory JKELLKK;
pakysajTe co BHUMaHue. He ja
ocTaBajTe pepHaTta 6e3

Hapa3op.

OBaa yHKUMja e naeanHa 3a

roTeewe ne6, nuua nxueuHa.

1) CraBete ja xpaHaTa wrto Tpeba fga ce roTBM Ha
pelueTkaTa/TaBaTta 3a xpaHa. CTaBseTe ja pelieTkara/
TasaTa Ha CpeHOTO HMBO Ha pepHaTta.

2) CspTeTe ro kon4eTo 3a (pyHKUMja Ha pepHaTa Ha

3) CBpTeTe ro Kon4yeto Ha TepMOCTaToOT Ha cakaHaTta
Temneparypa 3a rotBese.

4) CBpTeTe ro KOM4YeTo Ha TajMEPOT Ha CakaHOTO Bpeme
3aroTeewe.

5) 8a pa ja npoBepuTe WnM OTCTpaHUTE XpaHaTta,
Kopuctete ja padvkata 3a nomow npu ctaBakwe unum
Bajet-e Ha XxpaHaTa.

6) Kora ke 3aBpLUM NeYer-eTO, ke Ce Oornacu SBOHYeTo, a

Kon4yeTto Ha Tajmepor aBTOMaTcku ke ce Bpatn BO

vcknyyeHa nonoxGa. OTBopeTe ja BpaTaTa LENOCHO 1

n3sagete ja XpaHata BegHal; BO CNpOTUBHO,

npeoctaHatata TONMMHA Ke NpoAosXu fa ja rotsu

XpaHaTta 1 Taa Ke ce ucywm.

FoTBeHaTa xpaHa, MeTanHaTa
pelweTka W BpaTa MoOXe Aa
6upat

MHory KeLKu,

pakyBajTe BHUMATESHO.

OBaa cyHKUMja e uaeanHa 3a
roTBeHe LENN KOKOWKA 1

XKuBuHa

1) CraBeTe ja uenata KOKOWkKa Ha [JOAATOKOT 3a
paxkeH4MHa U UKcKpajTe ja co BUNYLLKUTE Of ABETE
cTpaHu. [oToa, cTaBeTe ja Wwwunkata BO OTBOpUTE 3@

paxxeH4uH-a U 3aTeBopeTe ja Bparara.

2) CspTeTe ro konyeTo 3a yHKUMja Ha pepHaTa Ha

CraBeTe ja TaBaTta 3a xpaHa
BO [IONIHOTO HMBO 3a fAa ce
cobepe MacrnoTo WTo Kane of
XpaHaTa 3a Bpeme Ha

roTBEHETO. Wcto Taka,
npenopayyBame fja UcTypute
Marky Boga BO TaBata 3a

XpaHa rnpeg Aa roteute co
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3) CspTeTe ro KOM4YeTo Ha TEPMOCTATOT Ha cakaHaTa
TemnepaTypa Unu kako LITO BEN PeLenToT.

4) CBpTeTe ro KOM4YeTo Ha TajMepOT Ha CakaHOTO Bpeme
3a roTeetse.

5) 3a [fga ja npoBepuTe WNKM OTCTpaHWTe XpaHata,
KOpUCTeTe ja paykata 3a MomoLl MpuU CTaBake Wi
Bajiere Ha xpaHaTa.

6) Kora ke 3aBpLuM neyeweTO, ke ce ornacu SBoH4YeTo, a

KOMYeTo Ha TajMepoT aBTOMAaTCkM ke ce BpaTM BO

ucknyyeHa nonox6a. OTBopeTe ja BpaTaTa LEenocHo u

dyHKUMjaTa 3a pakKeHuUHba,
6uaejkm Toa Mo3UTUMBHO Ke
BMWjae Ha pesyntatute of

roTBEH-ETO.

CuTe BpemMuiba Ha roTBeH:E ce
ofHecyBaaT Ha Meco Ha
Temnepatypa BO puxuaep.
3amp3HaToTo Meco Moxe Aa

noTpae 3Ha4YUTenHo nogomnro.

u3BajeTe ja xpaHaTa co MoMOLU Ha paykara. Batoa, ce  npenopayysa
ynotpeba Ha TepmomeTap 3a
Meco.

loTBeHaTa xpaHa, MeTanHata
pelueTka U Bpatata Moxe Aa
Guapat MHory JKELLKK;
pakyBajTe co BHUMaHue. He ja
6e3

ocTaBajTe pepHaTta

Haz3op.

YMNATCTBO 3A KOPUCTEHE

1. MocTaBeTe ja pepHaTa Ha UBpCcTa paboTHa NoBpLUMHA. MpUKIyYeTe ro BO HaMojyBakeTO.

2. CraBeTe ja xpaHata wWTo Tpeba fa ce roTBM BO cafl, MocTaBeTe ja Temneparyparta, TajMepoT U MOKHOCTa, a motoa 3arpejte ja
pepHata. CTaBeTe ro cafoT BO pepHaTa KOpUCTejku ja paykaTa kora pepHaTa Ke ja JOCTUrHe nocTaBeHaTa Temnepartypa.

3. O6u4HO He e noTpebHO NpeTXoAHO Aa Ce 3arpee pepHata, HO noaobpo e Aa ce 3arpee 3a nogobpo ga ce 3roTeaT HEeKou of
MOHeXHWTE jaferba (Ha NpUMep, Komayn 1 X1Bo Meco).

4. CapoT npemavkajTe ro co Marky Macno npef Aa ja CTaBuTe XpaHaTa BO HEro, 3a /1a He Ce 3anenu xpaHara.

5. Pacnopeperte ja xpaHata nofie[jHakBo Hafl CafoT U CTaBeTe CaMo efleH cafl BO pepHaTa.

6. MoxeTe fga ro cnegvTe HanpedokoT Ha MevereTo Npeky crakneHarta Bparta. [onemute npexpaHbewn npowssoau Tpeba Aa ce
npeBpTyBaaT eAHall UNu [Banati 3a Bpeme Ha roteweto. OTBOpeTe ja BpaTata 3a [ja ja CBPTUTE MMM OTCTpaHWTe XpaHara, Ho
Be/HaLlL NoToa NoBTOPHO 3aTBOpeTe ja BpaTata.

7. Mo roTBeH-ETO, MOCTaBeTE MM KONYMHbaTa Ha HMBHaTa noauumja ,0 1 UcknyyeTte ro anapatoT Of HanojyBaweTo. BHMMaBajTe kora ja

BaguTe XpaHata o pepHaTta.

WHCTPYKLIUN 3A YACTEHE

BHUMAHME: 3a fa ce 3awTutute of cTpyeH yaap, HE JA MOTOMYBAJTE PEPHATA BO BOJA Ui OPYIU TEYHOCTWU.

3a Hajaobpu nepdopMaHcK 1 AOMT )KUBOTEH BEK, PEAOBHO YMNCTETE ja pepHaTa. Pe[OBHOTO YMCTEH-E UCTO Taka ke ro Hamanu pusnkoT
0/l ONACHOCT o7} NoXap.

1. N3Bagete ro npukny4okoT of wrekep. OcTaBeTe ro Aa ce u3naau.

2. W3BageTe rv OTCTPaHIMBUOT MIiex 3a TPOLLKW, peLueTkaTa 1 TaBaTa co W3BNeKyBake ofl pepHara. MlcuncteTe 1 co BiaxHa kpna co
canyHuua. MorpwxkeTe ce 1a KOPUCTUTE Camo Mriaka Boja co canyHuLua.

3. 3a uncTetbe Ha BHATPELLHOCTa Ha pepHaTa, u3GpuLLEeTe M SUAOBUTE Ha pepHaTa, JHOTO Ha pepHaTa U CTakneHaTa BpaTa co BraxHa
Kpna co canyHuua. MosTopeTe co cyBa, YncTa Kpna.

4. U3BpuweTe ja HapBopellHaTa cTpaHa Ha pepHaTta co BrnaxHa kpna. BHUMAHUE: HE KOPUCTETE ABPA3UBHU CPEACTBA
WNU METANHU CYHIEPU 3A YUCTEHE. KopucTtete camo Mraka Bofa co canyHuua. AGpasviBHI CpefcTBa 3a YNCTeHe, YeTKN 3a
YUCTEHE N XEMUCKM CPEACTBA 3a YNCTeke Ke ja olTeTaT obnorata Ha 0Boj ypea. Mapunkata oA obnorata Moxe Aa nagHaT v aa
[onpat enekTPU4HUTE AENOBU, LUITO Nak MOXe [ja pesynTipa Co pU3VK O eNeKTpUYeH yaap.

5. OcTaBeTe ro anapartoT [a ce W3rnaav 1 [a ce UCYLM LenocHO npea Aa ro ckrnagupate. AKo ja cknaavpate pepHata Ha noaonro
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BPeMe, MpoBepeTe Aanu e uncta 1 6ea octatouy of xpaHa. YysajTe ja pepHata Ha CyBO MECTO, Ha NpUMep, Ha Maca unu paGoTHa Maca
1N nonuua Ha opmapye. OCBEH NpenopayYaHoTo YnCTeHe, Hema noTpeba o AOMONHUTENHO OAPXKYBaH-E Of CTPaHa Ha KOPUCHMKOT.

6. Cekoe [ipyro cepsucuparbe Tpeba Aa ro U3BpLUN OBNACTEH CepBUCEp.

CKNAOWPAHE

WcknyyeTe ro ypeaoT of cTpyja, ocTaBeTe ro fa ce ornaau U UCHUCTETE 1o npeq Aa ro cknagupare. YysajTe ja enektpuyHarta pepHa Bo
HejavHaTa KyTuja Ha Ym1CTO M CyBO MeCTO. HuKorall He CknaauvpajTe ro anapatoT AOoAeka e TOMomn Unu JoAeka e npukryyeH. Hukoralu
He 3aBUTKyBajTE ro kabenoT LBPCTO OKOMNy anapaTtoT. He npaBeTe HUKAKBO Hanperare Ha kabernoT Kaje WTo Brierysa BO eAMHWLATA,

6uaejiv Toa Moxe Aa Npean3Buka pacnarake u KuHere Ha kabenor.

MHCTPYKLUWN 3A OOPXYBAHE

OBoj ypeq 6apa marky ogpxysarse. He coapxu 4enoBu LWTO ce cepBrucupaar of CTpaHa Ha KopucHukoT. He obuaysajte ce camu aa

ro nonpasuTe. KoHTaKTMpajTe Co KBanudukyBaH TEXHUYap 3a nonpaska Ha anapaTi ako Npou3BoAoT Tpeba Aa ce cepucupa.

NMPABUINHO OTCTPAHYBAHKE HA OBOJ NPOU3BO.

OBaa 03HaKa MokaxyBa [jeka OBOj Npou3Boa He Tpeba fa ce dpna co Apyr oTnaa of [oMaKuHCTBOTO HM3 EY. 3a aa
CripeumnTe MOXHa LUTETA Ha KUBOTHATa CpeauHa WK Ha YOBEKOBOTO 3Apasje Of HEKOHTPOMMPaHO AeroHuparse oTnag,
peuyKnupajTe ro OArOBOPHO 3a Aa MPOMOBMpaTe OAPXNMBA NOBTOPHA ynoTpeGa Ha matepujanHuTe pecypcu. 3a fa ro
—_— BpaTUTe YnoTpeBGeHnoT ypes, KOPUCTETE M1 CUCTEMUTE 3a BpaKare N Cobupare Uin KOHTaKTUPajTe CO NPOAABaYoT Kade

LUTO e KyneH Npou3BofoT. Tve MoxaT Aa ro 3emat 0Boj NPOM3BOA 3a ekoroLku 6e3beaHo peLmknuparse.

C € Mpowu3BofoT rv ncnonHysa HGaparara Ha BaxeykuTe AvpekTuBm Ha E3.

TEXHUYKM NOOATOLIN

Mogen HOM30M
JloBoaeH HanoH 220-240 V
DdpekBeHUMja 50 - 60 Hz
BachatHuHa Ha pepHaTta 30L
MoxkHocT 1600 W
Mogen HOM45M
JloBoaeH HanoH 220-240 V
®dpekseHurja 50 - 60 Hz
BachaTHuHa Ha pepHaTa 45L
MokHocT 2000 W
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EN BG cz DE DK EL RU
-3- -1- -20- -28- -38- -46- -55-

ET LT Lv ES Fl FR HR

-64- -72- -80- -89- -98- -106- -115-
HU IT KA KZ MK NO
-123- -132- -141- -155- -164- -181-

PL PT RO SK SLO SR UK

-188- -197- -206- -215- -223- -231- -239-

Knop oventemperatuur A Bakplaat

Knop ovenverwarming Rotisserievork

Timer Bl Rotisseriehandvat
Indicatielampje oven aan/uit El Handgreep voor bakplaat
Rooster Kruimellade

Belangrijke waarschuwingen voor de veiligheid
Lees de gebruiksaanwijzing zorgvuldig door voordat u het apparaat in gebruik neemt

Belangrijke veiligheidsaanwijzingen
1. Lees eerst alle instructies.
2. Gebruik deze oven niet gelijktiidig met andere krachtige elektrische
apparaten, omdat dit een overbelasting kan veroorzaken.
3. Raak geen hete oppervlakken aan als het apparaat in werking is of
onmiddellijk daarna.
4. Draag altijd beschermende geisoleerde ovenwanten als u items in een
hete oven plaatst of eruit haalt.
5. Nauwlettend toezicht is noodzakelijk wanneer apparaten door of in de
buurt van kinderen worden gebruikt.
6. Gebruik deze oven niet zonder toezicht van een volwassene.
7. Dompel het snoer, de stekker of enig onderdeel van de oven niet onder
in water of een andere vloeistof, om elektrische schokken te voorkomen.
Zorg ervoor dat de stekker droog is voor gebruik.
8. Om u tegen elektrische schokken te beschermen, mag u het apparaat
niet aanraken, aansluiten of loskoppelen wanneer uw handen nat zijn.
9. Om het netsnoer te beschermen, mag u er niets aan hangen of
vastmaken; breng geen wijzigingen aan in het netsnoer; trek niet aan het
netsnoer en draai het niet; houd de stekker stevig vast wanneer u het
apparaat in het stopcontact steekt of eruit haalt.
10. Laat het snoer niet over de rand van een tafel of aanrecht hangen en
houd het uit de buurt van hete oppervliakken. Gebruik dit apparaat niet
wanneer het netsnoer is gedraaid of verstrikt is geraakt.
11. Trek na gebruik de stekker van het apparaat uit het stopcontact.
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12. Dit apparaat is alleen bestemd voor huishoudelijk gebruik. Niet buiten
of voor commerciéle toepassingen gebruiken; wij aanvaarden geen
enkele reparatieverantwoordelijkheid als de gebruiker dit apparaat niet
volgens de handleiding gebruikt.

13. Houd bij het gebruik van de oven aan alle kanten ten minste vier
centimeter ruimte vrij voor een goede luchtcirculatie. De ondergrond
waarop het apparaat staat moet vlak en droog zijn. Trek de stekker uit het
stopcontact als u het apparaat niet gebruikt, of voordat u het
schoonmaakt. Laat het apparaat afkoelen voordat u onderdelen plaatst of
verwijdert, of voordat u het schoonmaakt.

14. Niet plaatsen op of in de buurt van een gasfornuis of elektrische
kookplaat of in een verwarmde oven of magnetron.

15. Bedek geen enkel deel van de oven met aluminiumfolie.

16. Te grote voedingsmiddelen of metalen gebruiksvoorwerpen mogen
niet in een griloven worden geplaatst, omdat deze brand of risico op
elektrische schokken kunnen veroorzaken.

17. Plaats geen van de volgende materialen in de oven: karton, plastic,
papier of soortgelijke materialen.

18. Zorg ervoor dat de stekker uit het stopcontact is en dat het apparaat is
afgekoeld voordat u het verplaatst of schoonmaakt.

19. Het gebruik van accessoires of hulpstukken die niet door de fabrikant
worden aanbevolen, kan gevaar of letsel veroorzaken.

20. Zet niets bovenop de oven, vooral niet op de glazen deur als deze
open is.

21. Om brand te voorkomen, moet u voedsel waar vet of sappen uit kan
lopen tijdens het koken in aluminiumfolie verpakken en op de bakplaat
leggen.

22. Zorg ervoor dat de aluminiumfolie niet in contact komt met
verwarmingselementen, dit kan brand veroorzaken.

23. Verplaats dit apparaat niet terwijl het in bedrijf is of wanneer het warm
is of wanneer er iets in zit.

24. Als het voedsel in de oven vlam vat of begint te roken, haal dan de
stekker uit het stopcontact en open de glazen deur op dat moment niet.
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Open de glazen deur pas als er geen rook meer uit het voedsel komt.

25. Gebruik het apparaat niet als het beschadigd is of als het gevallen is.
Stuur het naar een reparatiecentrum voor inspectie of reparatie. Gebruik
geen onderdelen die niet van de oorspronkelijke fabrikant zijn.

26.Dit apparaat heeft een deur van gehard veiligheidsglas. Het glas is
sterker dan gewoon glas, en het is beter bestand tegen breuk. Gehard
glas kan breken, maar de stukken zullen geen scherpe randen hebben.
Vermijd krassen op het deuroppervilak of het beschadigen van de randen.
Als de deur een kras of een inkeping vertoont, neem dan contact op met
onze klantenservice voordat u de oven gebruikt.

27. Voor apparaten met een type-Y aansluiting: als het netsnoer
beschadigd is, moet het worden vervangen door de fabrikant, zijn
serviceagent of een gekwalificeerde onderhoudsmonteur om gevaar te
voorkomen.

28. De achterkant van het apparaat moet tegen een muur worden
geplaatst.

29. Het gewicht van het voedsel dat op de bakplaat/het rooster wordt
gelegd, mag niet meer dan 2,5 kg bedragen. Plaats niet al het voedsel of
het grootste deel ervan op één kant van de bakplaat/het rooster, maar
verdeel het voedsel gelijkmatig over de bakplaat/het rooster.

30. WAARSCHUWING: dit apparaat heeft een verwarmingsfunctie. Zowel
functionele als niet-functionele oppervlakken kunnen tot hoge
temperaturen opwarmen. Aangezien temperaturen door verschillende
mensen verschillend worden waargenomen, moet dit apparaat
VOORZICHTIG worden gebruikt. Houd het apparaat uitsluitend vast aan
greepoppervlakken en gebruik hittebeschermende accessoires, zoals
ovenwanten of pannenlappen. Opperviakken die niet bedoeld zijn om aan
te raken of vast te houden, moeten voldoende tijd krijgen om af te koelen.
31. Wees uiterst voorzichtig bij het verplaatsen van een apparaat of bak
met hete olie of andere hete vloeistoffen.

32. Dit apparaat is niet bedoeld om te worden bediend door middel van
een externe timer of een afzonderlijk afstandsbedieningssysteem.

33. Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen van 8 jaar en ouder,
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mensen met een lichamelijke, zintuiglijke of verstandelijke beperking of
mensen die weinig ervaring met en kennis van het apparaat hebben, mits
zij worden begeleid of zijn geinstrueerd hoe zij het apparaat veilig moeten
gebruiken en zij de mogelijke gevaren begrijpen.

34. Laat kinderen niet met het apparaat spelen.

35. Reiniging en onderhoud mogen niet door kinderen worden uitgevoerd

als er geen toezicht is.

36. Houd het apparaat en het snoer buiten het bereik van kinderen jonger
dan acht jaar.

Waarschuwingen

Steek het netsnoer in een geaard stopcontact. Steek de stekker volledig
in het stopcontact; als de stekker niet volledig in het stopcontact zit, kan
deze extreem heet worden. Gebruik een stopcontact dat beveiligd is met
een 16A-zekering.

Sluit nooit meer dan één stekker aan op hetzelfde stopcontact. Dompel
het netsnoer of de stekker niet onder in water.

Houd het netsnoer droog en hanteer het apparaat niet met natte handen.
Trek altijd de stekker uit het stopcontact na gebruik. Een storing kan
brand veroorzaken wanneer de stekker in het stopcontact aanwezig blijft.
Trek het netsnoer altijd aan de stekker uit het stopcontact en niet aan het
snoer. Anders kunnen de draden in het snoer breken.

Plaats niets op de oven terwijl deze in gebruik is. De hitte kan vervorming,
barsten enz. veroorzaken.

Plaats geen zware voorwerpen op de ovendeur. Het apparaat kan
omvallen.

Waarschuwing! Pas op dat u zich tijdens het gebruik van het apparaat
niet brandt. De metalen onderdelen en de glazen deur zijn tijdens het
gebruik van het apparaat zeer heet. Raak deze niet aan bij het openen en
sluiten van de deur.

Gebruik altijd de handgreep voor de schaal bij het plaatsen of verwijderen
van de schaal. Direct contact zal ernstige brandwonden veroorzaken.

Als de glazen deur heet is, vermijd dan elk contact met water. De glazen
deur kan breken.
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¢ Als het waarschijnlijk is dat vet gaat spatten van het voedsel dat u bereidt,
is het raadzaam om twee vellen aluminiumfolie op de schaal te leggen.
Dit vermindert spetteren en laat het vet van de vellen druppelen.

¢ Plaats niets op of in de buurt van de verwarmingselementen (boven- en
onderzijde), aangezien het voedsel dan zal verbranden. Plaats de
bakplaat altijd op het vierde niveau van de grill om te voorkomen dat er
vloeistoffen of kruimels op het verwarmingselement vallen.

e Gebruik geen ontvlambare stoffen in de buurt van een werkend elektrisch
apparaat. Houd alle onder druk staande stoffen en andere ontvlambare
gassen uit de buurt van werkende apparaten. Doet u dit niet, dan kan dit
brand of een explosie veroorzaken.

Let op!

OPPERVLAKKEN VAN APPARATEN ZIJN HEET NA GEBRUIK. Draag

ALTIJD beschermende ovenwanten of pannenlappen bij het aanraken van

een hete oven of hete gerechten en voedsel of bij het plaatsen of

verwijderen van het rooster, de pannen of een ovenschaal.

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

1. Pak het apparaat uit.

2. Verwijder alle rekken en pannen. Was de rekken en pannen in heet zeepsop of in de vaatwasser.

3. Droog alle accessoires grondig af en plaats ze terug in de oven. Steek de stekker van de oven in het
stopcontact en de oven is klaar voor gebruik.

4. Nadat u alle onderdelen weer in de oven hebt geplaatst, raden wij u aan deze ongeveer 15 minuten
op MAX temperatuur te laten draaien om eventuele verpakkingsolie te verwijderen die na het transport is
achtergebleven.

5. Er kan rook ontstaan tijdens het eerste gebruik van uw oven. Maakt u zich geen zorgen, dit is normaal

en de rook zou na 20 minuten moeten verdwijnen.
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HET GEBRUIK

Rooster: voor het roosteren, bakken en algemeen koken in ovenschalen en standaard pannen.

DE ROTISSERIE GEBRUIKEN

Bakplaat: voor het braden en roosteren van vlees, gevogelte, vis en ander voedsel.

Handgreep voor bakplaat: hiermee kunt u de bakplaat en het rooster oppakken.

Rotisserievork: te gebruiken voor het braden van diverse soorten viees en gevogelte.

Rotisseriehandvat: hiermee kunt u de rotisserievork oppakken.

Thermostaatknop: kies de gewenste temperatuur van laag (90°C) tot 220°C.

Timerknop: draai om de kooktijd in te stellen. Er klinkt een bel wanneer de ingestelde tijd is verstreken.

Indicator: deze brandt wanneer de oven wordt ingeschakeld.

Functieknoppen: draai aan de knop om de gewenste kookfunctie in te stellen.

1. Schuif één vork op het spit tot aan het einde van het spit en zet de vork vast met de schroef.

2. Spies het te bereiden voedsel op de andere kant van het spit.

3. Plaats de tweede vork op de andere kant van het spit en zet deze vervolgens vast met de schroef. Controleer of het gerecht stevig

op zijn plaats in het midden van het draaispit wordt gehouden.

4. Plaats het draaispit met het gerecht in de oven. Steek één kant van het spit in het steungat van de oven. Plaats vervolgens de

andere kant van het spit op de steunbeugel van de oven.

VERWARMINGSSTANDEN VAN DE OVEN

FUNCTIE

GOED VOOR...

HOE TE GEBRUIKEN?

LET OP!

Gelijkmatig bakken van
varkenskoteletten,
kippenpoten,
kippenvleugels,
aardappelpartjes,

gevogelte, karbonades, vis

1) Plaats het te bereiden voedsel op het rooster/de
bakplaat. Plaats het rooster/de bakplaat in de

middelste geleider van de oven.

2) Draai de ovenfunctieknop naar
3) Zet de thermostaatknop op de gewenste
kooktemperatuur.

4) Stel de timerknop in op de gewenste kooktijd.

5) Om het gerecht te controleren of uit de oven te
nemen, gebruikt u de handgreep voor hulp bij het in- en
uitschuiven van het gerecht.

6) Als het roosteren klaar is, klinkt er een belletje en
gaat de timerknop automatisch terug naar de uit-stand.
Open de deur volledig en verwijder het gerecht met

behulp van de handgreep.

Alle bereidingstijden zijn gebaseerd
op vlees op koelkasttemperatuur.
Bevroren viees kan aanzienlijk
langer duren. Daarom wordt het
gebruik van een vleesthermometer

ten zeerste aanbevolen.

Bereid voedsel, het metalen rooster
en de ovendeur kunnen erg heet
zijn; wees voorzichtig. Laat de oven

niet onbeheerd achter.

Deze functie is ideaal
voor het bereiden van
brood, pizza en

gevogelte.

1) Plaats het te bereiden voedsel op het rooster/de
bakplaat. Plaats het rooster/de bakplaat in de
middelste geleider van de oven.

=

2) Draai de ovenfunctieknop naar

3) Stel de thermostaatknop in op de gewenste
temperatuur of volgens de instructies in het recept.

4) Stel de timerknop in op de gewenste kooktijd.

Bereid voedsel, het metalen rooster
en de ovendeur kunnen erg heet

zijn; wees voorzichtig.
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5) Om het gerecht te controleren of uit de oven te
nemen, gebruikt u de handgreep voor hulp bij het in- en
uitschuiven van het gerecht.

6) Als het roosteren klaar is, klinkt er een belletje en
gaat de timerknop automatisch terug naar de uit-stand.
Open de deur volledig en verwijder het voedsel; anders
zal de hitte die in de oven aanwezig blijft, het gerecht

blijven garen en zal het droog worden.

Deze functie is ideaal voor
het bereiden van een hele

kip en gevogelte.

1) Plaats de hele kip op het draaispit en zet hem vast
met de twee vorken aan beide kanten. Plaats het
spit vervolgens in de rotisserie-opening en sluit de

deur.

2) Draai de ovenfunctieknop naar

gewenste temperatuur of volgens de instructies in het

recept.

4) Stel de timerknop in op de gewenste kooktijd.

5) Om het gerecht te controleren of uit de oven te

nemen, gebruikt u de handgreep voor hulp bij het in- en

uitschuiven van het gerecht.

6) Als het roosteren klaar is, klinkt er een belletje en
gaat de timerknop automatisch terug naar de
uit-stand. Open de deur volledig en verwijder het

gerecht met behulp van de handgreep.

Plaats de bakplaat in de onderste
geleider om het vet op te vangen dat
tijdens het braden van het gerecht
druipt. Wij raden ook aan wat water
op de bakplaat te gieten voordat u
de rotisseriefunctie gebruikt,
aangezien dit een beter bakresultaat

geeft.

Alle bereidingstijden zijn gebaseerd
op vlees op koelkasttemperatuur.
Bevroren viees kan aanzienlijk
langer duren. Daarom wordt het
gebruik van een vleesthermometer
ten zeerste aanbevolen.

Bereid voedsel, het metalen rooster
en de ovendeur kunnen erg heet
zijn; wees voorzichtig. Laat de oven

niet onbeheerd achter.

BEDIENINGSINSTRUCTIES

1. Zet de oven op een stevig werkopperviak. Sluit de oven aan op de netvoeding.

2. Plaats het te bereiden voedsel in een schaal, stel de temperatuur, de timer en het vermogen in en verwarm vervolgens de oven

voor. Plaats het gerecht in de oven met behulp van de handgreep zodra de oven de ingestelde temperatuur heeft bereikt.

3. Het is meestal niet nodig de oven voor te verwarmen, maar soms is het beter dit wel te doen bij sommige delicate

voedingsmiddelen (bijvoorbeeld taart en speciaal viees) om de gerechten beter te laten garen.

4. Bestrijk de schaal met een beetje olie voordat u het voedsel erin plaatst, zodat het er niet aan blijft plakken.

5. Verdeel het voedsel gelijkmatig over de schaal en zet slechts één schaal in de oven.

6. U kunt de voortgang van het bakken volgen door de glazen deur. Grote stukken voedsel moeten tijdens het koken een of twee keer

worden omgedraaid. Open de deur om voedsel te draaien of uit te nemen, maar sluit de deur onmiddellijk daarna weer.

7.  Zet na het koken de knoppen op de "0"-stand en haal de stekker uit het stopcontact. Wees voorzichtig wanneer u voedsel uit de

oven haalt.

REINIGINGSINSTRUCTIES

LET OP: ter bescherming tegen elektrische schokken mag u de oven NIET IN WATER OF ANDERE VLOEISTOFFEN

onderdompelen.

Voor de beste prestaties en een lange levensduur, moet u uw oven regelmatig schoonmaken. Regelmatig schoonmaken

vermindert ook het risico op brand.
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1. Haal de stekker uit het stopcontact. Laat de oven afkoelen.

2. Verwijder de uitneembare kruimellade, het rooster en de bakplaat door deze uit de oven te trekken. Maak ze schoon met een
vochtige doek met een sopje. Zorg ervoor dat u alleen een mild reinigingsmiddel gebruikt.

3.  Om de binnenkant van de oven schoon te maken, veegt u de ovenwanden, de bodem van de oven en de glazen deur af met een
vochtige, in een sopje gedrenkte doek. Herhaal dit met een droge, schone doek.

4. Veeg de buitenkant van de oven af met een vochtige doek. LET OP: GEBRUIK GEEN SCHUURMIDDELEN OF METALEN
SCHUURSPONSJES. Gebruik alleen een mild sopje. Schurende reinigingsmiddelen, schuursponsjes en chemische
reinigingsmiddelen beschadigen de coating van dit apparaat. Stukjes kunnen van de coating loslaten en in aanraking komen met
elektrische onderdelen, wat weer kan leiden tot elektrische schokken.

5. Laat het apparaat volledig afkoelen en drogen voordat u het opbergt. Als u de oven voor langere tijd opbergt, zorg er dan voor dat
de oven schoon is en vrij van etensresten. Berg de oven op een droge plaats op, bijvoorbeeld op een tafel, aanrecht of kastplank.
Afgezien van de aanbevolen reiniging, is verder gebruikersonderhoud niet nodig.

6. Alle ander onderhoud moet worden uitgevoerd door een erkende onderhoudsmonteur.

OPBERGEN

Haal de stekker uit het stopcontact, laat het apparaat afkoelen en maak het schoon voordat u het opbergt. Bewaar de elektrische oven
in zijn doos op een schone en droge plaats. Berg het apparaat nooit op als het nog heet is of als de stekker nog in het stopcontact zit.
Wikkel het snoer nooit strak om het apparaat. Zorg dat er geen spanning staat op het snoer waar het het apparaat binnenkomt,

aangezien het snoer hierdoor kan gaan rafelen en breken.

ONDERHOUDSINSTRUCTIES

Dit apparaat heeft weinig onderhoud nodig. Het bevat geen door de gebruiker te onderhouden onderdelen. Probeer het niet zelf te

repareren. Neem contact op met een erkend onderhoudsmonteur als het apparaat gerepareerd moet worden of onderhoud nodig heeft.

CORRECTE VERWIJDERING VAN DIT PRODUCT

Deze markering geeft aan dat dit product in de hele EU niet samen met ander huishoudelijk afval mag worden weggegooid.
Om mogelijke schade aan het milieu of de volksgezondheid door ongecontroleerde afvalverwijdering te voorkomen, moet
het afval op verantwoorde wijze worden gerecycled om duurzaam hergebruik van materiéle hulpbronnen te bevorderen.
— Om uw gebruikte apparaat te retourneren, kunt u gebruik maken van de retour- en inzamelsystemen of contact opnemen

met de winkelier waar het product is gekocht. Zij kunnen dit product innemen voor milieuvriendelijke recycling.

c € Het product voldoet aan de eisen van de geldende EG-richtlijnen.

TECHNISCHE GEGEVENS

Model HOM30M
Voedingsspanning 220-240V
Frequentie 50-60 Hz
Oveninhoud 30 liter
Vermogen 1600 W
Model HOM45M
Voedingsspanning 220-240V
Frequentie 50-60 Hz
Oveninhoud 45 liter
Vermogen 2000 W
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EN BG cz DE DK EL RU
' -3- -11- -20- -28- -38- -46- -55-
ET LT Lv ES Fl FR HR
° -64- -72- -80- -89- -98- -106- -15-
HU IT KA Kz MK NL
-123- 132- -141- -155- -164- 73-
PL PT RO SK SLO SR UK
-188- 197 -206- -215- -223- 231- -239-
Bryter for temperatur i stekeovnen A Stekebrett
Kontroll av oppvarmingsfunksjon Rotisserigaffel
Tidtaker Bl Rotisserihandtak
Indikatorlampe for strgm El Handtak til brett
Rist Smulebrett

Viktige sikkerhetsanvisninger

Les bruksanvisningen nagye for du bruker apparatet

Viktig sikkerhetsinformasjon
1. Les alle instruksjoner forst.
2. Ovnen ma ikke brukes sammen med andre elektriske artikler som
bruker mye strem, siden det kan fare til overbelastning.
3. Ikke ta pa varme overflater mens apparatet er i bruk eller umiddelbart
etter at det har veert brukt.
4. Bruk alltid grytevotter nar du setter ting inn i eller tar ting ut av ovnen
nar den er varm.
5. Folg med nar apparatet brukes av eller i naerheten av barn.
6. Ikke bruk ovnen hvis det ikke er en voksen til stede.
7. For & unnga elektrisk stat ma du ikke senke ledningen, stgpselet eller
andre deler av ovnen ned i vann eller annen vaeske. Kontroller at
stopselet er tort for bruk.
8. For a unnga elektrisk stat ma du ikke ta pa, koble til eller koble fra
apparatet hvis du er vat pa hendene.
9. For a beskytte streamledningen ma du ikke henge noe i den eller
klemme den, modifisere den eller dra i eller vri den. Hold i stgpselet nar
du kobler apparatet til eller fra.
10. Ikke la ledningen henge over kanten av et bord eller en benkeplate,
og ikke la den komme i kontakt med varme overflater. Ikke bruk apparatet
hvis stremledningen er vridd eller krgllet sammen.
11. Trekk ut stgpselet fra stikkontakten etter bruk.
12. Apparatet skal bare brukes i private hjem. Det ma ikke brukes
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utendgrs eller til kommersielle formal. Vi kan ikke holdes ansvarlig hvis
brukeren ikke bruker apparatet som beskrevet i bruksanvisningen.

13. Nar ovnen brukes, ma det veere minst 10 cm avstand pa alle sider, slik
at luften kan sirkulere. Underlaget som apparatet plasseres pa, ma veere
flatt og tert. Trekk ut stopselet nar apparatet ikke er i bruk samt fgr
rengjaring. La det avkjgles far du monterer eller demonterer deler samt
for rengjaring.

14. Ma ikke plasseres pa eller i neerheten av en varm gassovn eller
elektrisk ovn, eller i en oppvarmet stekeovn eller mikrobglgeovn.

15. lkke dekk til deler av ovnen med metallfolie.

16. Ikke plasser for stor mat eller metallredskaper i ovnen. Det kan fare til
brann eller fare for elektrisk stot.

17. Ikke plasser noen av disse materialene i ovnen: papp, plast, pair og
lignende.

18. Trekk ut stgpselet og vent til apparatet er avkjglt far du flytter eller
rengjer det.

19. Hvis det brukes tilbehar som ikke er anbefalt av produsenten, kan det
fare til farlige situasjoner eller skader.

20. Ikke plasser noe i ovnen, spesielt pa glassdgren nar den er apen.

21. For & unnga brann ma mat som kan slippe ut fett eller kjottsaft,
pakkes inn i folie og legges pa stekebrettet.

22. Segrg for at folien ikke kommer i kontakt med varmeelementer, siden
det kan fgre til brann.

23. Ikke flytt apparatet mens det er i bruk, mens det er varmt og mens det
er noe i det.

24. Hvis maten i ovnen tar fyr eller begynner a ryke, ma du trekke ut
stopselet og ikke apne glassdgren enna. Vent til det ikke kommer mer
royk, og deretter kan du apne glassdaren.

25. Apparatet ma ikke brukes hvis det er skadet eller har blitt mistet. Send
det til verksted for kontroll eller reparasjon. Ikke bruk deler som ikke
kommer fra produsenten.

26. Dette apparatet har herdet sikkerhetsglass i dgren. Glasset er
sterkere enn vanlig glass, og det taler mer for det blir gdelagt. Herdet
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glass kan bli gdelagt, men bitene har ikke skarpe kanter. lkke rip dgrens
overflate eller lag hakk i kantene. Hvis dgren har en ripe eller et hakk, ma
du kontakte kundeservice fgr du bruker ovnen.

27. For apparater med type Y-tilbehgr: Hvis stremledningen blir skadet,
ma den byttes av produsenten, en serviceagent eller en annen lignende
kvalifisert person, slik at det ikke oppstar farlige situasjoner.

28. Baksiden av apparatet skal plasseres mot en vegg.

29. Vekten av maten som legges pa brettet/risten, ma ikke overstige 2,5
kg. Ikke legg all eller mesteparten av maten pa den ene siden av
brettet/risten. Fordel maten jevnt pa brettet/risten.

30. ADVARSEL: Apparatet har en oppvarmingsfunksjon. Alle overflater
kan bli sveert varme. Siden personer oppfatter temperatur pa forskjellige
mater, ma man veere forsiktig nar man bruker apparatet. Apparatet ma
bare holdes i de egnede overflatene, og du ma beskytte deg mot varme,
for eksempel med grytekluter eller grytevotter. Omrader man ikke skal ta
pa eller holde pa, ma avkjgles.

31. Veer ekstremt forsiktig nar du flytter apparatet eller en beholder som
inneholder varm olje eller annen varm vaeske.

32. Apparatet skal ikke kobles til eksternt tidsur eller separat fijernstyring.
33. Dette apparatet kan brukes av barn fra atte ar samt av personer med
redusert fysiske, sensoriske eller mentale evner eller som ikke har
erfaring og kunnskap, forutsatt at de er under tilsyn eller har fatt
oppleering i trygg bruk av apparatet og forstar risikoen.

34. Ikke la barn leke med apparatet.

35. Rengjaring og vedlikehold skal ikke utfgres av barn, med mindre de er
under tilsyn.

36. Oppbevar apparatet og ledningen utilgjengelig for barn under 8 ar.

Advarsler

e Stgpselet ma koblet til en jordet stikkontakt. Sgrg for at stgpselet skyves
helt inn. Hvis du ikke gjer det, kan stgpselet bli varmt. Bruk stikkontakt
som er koblet til 16 A sikring.
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Ikke koble til flere stgpsler samtidig. |kke senk stremledningen eller
stgpselet ned i vann.

Sorg for at stgpselet er tgrt, og ikke ta pa apparatet hvis du er vat pa
hendene. Trekk alltid ut stopselet etter bruk. Feil kan fere til brann nar
stgpselet kobles til stikkontakten.

Nar du skal koble fra streamledningen, ma du alltid holde i stgpselet. Ikke
dra i ledningen. Da kan lederne i ledningen bli gdelagt.

Ikke sett noe pa ovnen mens den er i bruk. Varmen kan fere til
deformasjon, sprekker og lignende.

Ikke legg tunge ting pa ovnsderen. Apparatet kan velte.

Advarsel! Veer forsiktig, slik at du ikke brenner deg nar du bruker
apparatet. Metalldelene og glassdgren blir sveert varme mens apparatet
er i bruk. Ikke ta pa dem nar du apner eller lukker dgren.

Bruk alltid handtaket nar du setter inn eller tar ut brettet. Direkte kontakt
kan fare til alvorlige brannskader.

Ikke s@l vann pa glassdgren mens den er varm. Da kan den bli gdelagt.
Hvis det kommer til & sprute fett fra maten du tilbereder, bgr du legge to
lag med aluminiumsfolie pa brettet. Da reduserer du sprutingen, og fettet
kan samles opp.

Ikke legg noe pa eller i neerheten av varmeelementene (i toppen og
bunnen). Da vil maten svi seg. Plasser alltid stekebrettet pa det fijerde
sporet, slik at det ikke drypper veeske eller smuler ned pa
varmeelementet.

Ikke bruk brennbare ting i neerheten av et elektrisk apparat. Sgrg for at
alle trykksatte stoffer og andre brennbare gasser ikke kommer i naerheten
av apparatet nar det er i bruk. Hvis du ikke gjar det, kan det fgre til brann
eller eksplosjon.
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Advarsel

APPARATETS OVERFLATE ER VARMT ETTER BRUK. Bruk alltid grytevotter eller grytekluter nar
du tar pa varm ovn eller varme kjeler, samt nar du setter inn eller fierner rist, brett eller former.

FOR FORSTE GANGS BRUK
1. Pakk ut apparatet.

> wonN

emballasjeolje som er igjen etter frakten.

Fjern alle rister og brett. Vask ristene og brettene i varmt sapevann eller i oppvaskmaskinen.

Tork alt tilbeher, og plasser det i ovnen igjen. Koble ovnen til en stikkontakt. Na er den klar til bruk.

Nar du har montert ovnen igjen, anbefaler vi at du lar den sta pa maksimal temperatur i cirka 15 minutter for & fierne eventuell

5. Det kan oppsta rayk den fgrste gangen du bruker ovnen. Det er helt normalt, og reyken forsvinner etter 20 minutter.

BRUK

e  Rist: Til risting, steking og generell tilberedning i ildfaste former.

. Brett: For steking av kjott, fjaerkre, fisk og annen mat.

e Handtak til brett: Gjor det enklere & lafte brettet og risten.

. Rotisserigaffel: Brukes til steking av kjett og fieerkre.

« Rotisserihandtak: Gjer det enklere a Igfte rotisserigaffelen.

e  Termostat: Velg gnsket temperatur mellom lav (90 °C) og 220 °C.

e Tidsur: Vri for a stille inn tilberedningstiden. Det hgres en lyd nar tiden er ute.

e Indikator: Lyser nar ovnen er slatt pa.

e  Brytere: Vri pa bryterne for & velge gnsket funksjon.

BRUKE ROTISSERITILBEHORET

1. Fer den ene gaffelen inn pa enden av stangen, og fest den med skruen.

2. Skyvinn maten fra den andre siden av stangen.

3. Plasser den andre gaffelen pa den andre siden av stangen, og fest den med skruen. Kontroller at maten sitter godt fast midt pa

stangen.

4. Plasser stangen med maten i ovnen. Fer den ene enden av stangen inn i hullet i ovnen. Plasser deretter den andre siden av

stangen i braketten i ovnen.

OVNENS MODUSER

FUNKSJON BRUKESTIL ... SLIK BRUKES DEN. ADVARSEL!
steke koteletter, kyllinglar, | 1) Plasser maten pa risten/brettet. Plasser risten/brettet | Alle  tilberedningstider  er
kyllingvinger, potetbater, midt i ovnen. basert pa ingredienser ved
fijeerkre og fisk kjoleskaptemperatur. Det tar

&

3) Vri termostaten til ensket temperatur.

2) Vri funksjonsbryteren til eller E .

4) Vri tidsurbryteren til gnsket tilberedningstid.

5) Bruk handtaket nar du skal kontrollere maten eller ta
den ut av ovnen.

6) Nar tilberedningen er ferdig, heres det en lyd, og
tidsurbryteren gar automatisk til av-posisjon. Apne dgren

helt, og ta ut maten ved hjelp av handtaket.

betydelig lengre tid & tilberede
frossent kjott. Derfor
anbefales det a bruke et

steketermometer.

Tilberedt mat, metallristen og
doren kan bli sveert varme.
Veer forsiktig. Ikke la ovnen sta

uten tilsyn.
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Denne  funksjonen

brad, pizza og fiserkre.

er

perfekt nar du skal steke

1) Plasser maten pa risten/brettet. Plasser risten/brettet
midt i ovnen.

D -

2) Vri bryteren til

3) Vri termostaten til onsket temperatur.

4) Vri tidsurbryteren til @nsket tilberedningstid.

5) Bruk handtaket nar du skal kontrollere maten eller ta
den ut av ovnen.

6) Nar tilberedningen er ferdig, heres det en lyd, og
tidsurbryteren gar automatisk til av-posisjon. Apne dgren
helt og ta ut maten umiddelbart. Hvis du ikke gjer det, vil
varmen i ovnen fortsette a steke maten, slik at den blir

tarr.

Tilberedt mat, metallristen og
doren kan bli sveert varme.

Veer forsiktig.

og annet fjzerkre.

Denne funksjonen er perfekt

nar du skal steke hele kyllinger

1) Plasser en hel kylling pa rotisseristangen, og fest den
med de to gaflene. Fest deretter stangen i
rotisserihullet, og lukk dgren.

ez

2) Vri bryteren til eller

4) Vri tidsurbryteren til gnsket tilberedningstid.

5) Bruk handtaket nar du skal kontrollere maten eller ta

den ut av ovnen.

6) Nar tilberedningen er ferdig, heres det en lyd, og
tidsurbryteren gar automatisk til av-posisjon. Apne

doren helt, og ta ut maten ved hjelp av handtaket.

Plasser brettet nederst i ovnen
for & samle opp olien som
drypper fra maten under
tilberedning. Vi anbefaler ogsa
at du heller litt vann i brettet
for du bruker
rotisserifunksjonen, siden det

vil gi bedre resultat.

Alle tilberedningstider  er
basert pa ingredienser ved
kjoleskaptemperatur. Det tar
betydelig lengre tid & tilberede
frossent kjott. Derfor
anbefales det a bruke et
steketermometer.

Tilberedt mat, metallristen og
doren kan bli sveert varme.
Veer forsiktig. Ikke la ovnen sta

uten tilsyn.

BRUKSANVISNING

1. Plasser ovnen pa solid underlag. Koble stgpselet til en stikkontakt.

2. Legg maten pa et brett, still inn temperatur, tid og effekt, og forvarm ovnen. Nar ensket temperatur er oppnadd, plasserer du brettet

i ovnen ved hjelp av handtaket.

3. Det er vanligvis ikke nedvendig & forvarme ovnen, men det gir bedre resultat nar du tilbereder mer emtalig mat (for eksempel

kaker og kjott som ikke skal gjennomstekes).

4. Pensle litt olje pa brettet for du legger ut maten, slik at den ikke setter seg fast.

5. Fordel maten jevnt pa brettet, og plasser det i ovnen.

6. Du kan folge med pa stekingen gjennom glassdaren. Sterre matvarer ber snus et par ganger under tilberedningen. Apne deren for

a snu eller ta ut maten, men lukk den igjen umiddelbart etterpa.

7.  Etter tilberedning ma du vri bryterne til «0» og trekke ut stepselet. Veer forsiktig nar du tar maten ut av ovnen.
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RENGJQRING

ADVARSEL: For & unnga elektrisk stet ma du IKKE SENKE OVNEN NED | VANN ELLER ANNEN VZAESKE.

For best resultat og lang levetid bar ovnen rengjores regelmessig. Regelmessig rengjering reduserer ogsa risikoen for brann.

1. Trekk ut stopselet fra stikkontakten. La den avkjgles.

2. Taut smulebrettet, risten og brettet ved & dra dem ut av ovnen. Rengjer dem med en klut som er fuktet med sapevann. Bruk mildt
sapevann.

3. Rengjer innsiden av ovnen ved & torke av veggene, bunnen og glassderen med en klut som er fuktet med sapevann. Gjenta med
en terr og ren klut.

4. Terk av utsiden av ovnen med en fuktig klut. ADVARSEL: IKKE BRUK SKUREMIDLER ELLER SKURESVAMPER AV METALL.
Bruk mildt sapevann. Skuremidler, skurebgrster og kjemiske rengjgringsmidler kan skade belegget pa apparatet. Det kan lgsne
deler av belegget, og de kan komme i kontakt med elektriske deler, noe som igjen kan fare til elektrisk stat.

5. Laapparatet avkjgles og terkes helt for du setter det bort. Hvis ovnen skal oppbevares lenge, ma du sgrge for at den er ren og ikke
inneholder matrester. Oppbevar ovnen pa et tort sted, for eksempel pa et bord, en benk eller i en hylle. Bortsett fra den anbefalte
rengjeringen, er det ikke ngdvendig med annet vedlikehold.

6.  Service ma utferes av et godkjent verksted.

OPPBEVARING
Trekk ut stepselet, la apparatet avkjoles, og rengjer det for oppbevaring. Oppbevar ovnen i emballasjen og pa et tort og rent sted.
Apparatet ma ikke settes bort mens det er varmt eller koblet til stram. Du ma aldri snurre ledningen stramt rundt apparatet. Ikke belast

ledningen der den gar inn i apparatet. Det kan fore til at den blir edelagt.

VEDLIKEHOLD
Dette apparatet krever lite vedlikehold. Det inneholder ingen deler du kan reparere selv. Du ma ikke forsgke a reparere det selv.

Kontakt en godkjent tekniker hvis produktet ma repareres.

KASSERE PRODUKTET
Dette merket betyr at produktet ikke skal kastes i restavfallet. For & unnga & skade miljget eller mennesker ma det
resirkuleres, slik at de verdifulle ressursene kan gjenbrukes. Bruk retursystemet eller kontakt forhandleren for & returnere

det brukte produktet. De s@rger for at produktet blir resirkulert pa en miljgvennlig mate.
]

c € Produktet oppfyller kravene i de gjeldende EU-direktivene.

TEKNISKE SPESIFIKASJONER

Modell HOM30M
Forsyningsspenning 220-240V
Frekvens 50-60 Hz
Volum i stekeovnen 301

Effekt 1600 W
Modell HOM45M
Forsyningsspenning 220-240V
Frekvens 50-60 Hz
Volum i stekeovnen 451

Effekt 2000 W
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EN BG cz DE DK EL RU
' -3- -11- -20- -28- -38- -46- -55-
ET LT Lv ES Fl FR HR
° -64- -72- -80- -89- -98- -106- -115-
HU IT KA Kz MK NL NO
-123- -132- -141- -155- -164- -173- -181-
PL PT RO SK SLO SR UK
-188- -197- -206- -215- -223- -231- -239-
Kontrola temperatury piekarnika A Blacha do pieczenia
Kontrola funkcji grzania piekarnika Widelce do rozna
Timer Bl uchwyt rozna
Lampka kontrolna zasilania 9. | Uchwyt na tace
Pdétka druciana Tacka na okruchy

WAZNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia nalezy doktadnie zapoznac sie z instrukcjg obstugi

Wazne wskazéwki
1. Najpierw przeczytaj wszystkie instrukcje.
2. Nie uzywaj tego piekarnika jednoczes$nie z innymi urzgdzeniami
elektrycznymi o duzej mocy, poniewaz moze to spowodowac
przecigzenie.
3. Nie dotykaj zadnych gorgcych powierzchni podczas pracy urzgdzenia
lub bezposrednio po jej zakohczeniu.
4. Zawsze zaktadaj ochronne izolowane rekawice ochronne podczas
wktadania lub wyjmowania przedmiotéw z gorgcego piekarnika.
5. Konieczny jest Scisty nadzér, gdy jakiekolwiek urzadzenia sg uzywane
przez dzieci lub w ich poblizu.
6. Tego piekarnika nie nalezy uzywa¢ bez nadzoru osoby dorostej.
7. Aby chroni¢ przed porazeniem prgdem, nie nalezy zanurzac przewodu,
wtyczki ani zadnych czesci piekarnika w wodzie lub innej cieczy. Przed
uzyciem nalezy upewnic sie, ze wtyczka jest sucha.
8. Aby chroni¢ przed porazeniem prgdem, nie nalezy dotykac¢, podtgczac
ani odfgczac urzadzenia, gdy reka jest mokra.
9. Aby chroni¢ przewdd zasilajgcy, nie nalezy niczego na nim wieszac ani
go przecinac; nie nalezy modyfikowa¢ przewodu zasilajgcego; nie nalezy
ciggng¢ ani skreca¢ przewodu zasilajgcego; trzymaj stabilnie wtyczke
podczas podtgczania lub odigczania urzgdzenia.
10. Nie nalezy dopusci¢, aby przewdd zwisat nad krawedzig stotu lub
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blatu. Nie nalezy uzywac tego urzadzenia, gdy przewod zasilajgcy jest
skrecony lub zaplgtany.

11. Po uzyciu odtgcz urzadzenie od gniazdka elektrycznego.

12. Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego. Nie
uzywaj go na zewnatrz lub w uzytku komercyjnym; nie ponosimy
odpowiedzialnosci za naprawe, jesli uzytkownik nie uzywa tego
urzgdzenia zgodnie z instrukcjg obstugi.

13. Podczas obstugi piekarnika zachowaj co najmniej cztery cale
przestrzeni po wszystkich jego stronach, aby umozliwi¢ odpowiednig
cyrkulacje powietrza. Podstawa, na ktorej umieszczone jest urzgdzenie
powinna by¢ ptaska i sucha. Odtgczaj wtyczke z gniazdka, gdy
urzgdzenie nie jest uzywane Ilub przed czyszczeniem. Przed
zainstalowaniem Iub deinstalacjg czesci, lub przed czyszczeniem,
pozostaw do ostygniecia.

14. Nie umieszczaj na lub w poblizu gorgcego palnika gazowego lub
elektrycznego, w nagrzanym piekarniku lub w kuchence mikrofalowe;j.

15. Nie przykrywaj zadnej czesci piekarnika folig metalowa.

16. Nie wolno wktadac¢ do piekarnika zywnosci o nadmiernych rozmiarach
lub metalowych naczyn, poniewaz mogg one spowodowacC pozar lub
ryzyko porazenia pradem.

17. Nie wolno umieszcza¢ w piekarniku Zzadnych z nastepujgcych
materiatow: kartonu, plastiku, papieru ani niczego podobnego.

18. Przed przeniesieniem lub czyszczeniem urzgdzenia nalezy upewnic
sie, ze jest ono odigczone od zasilania i ze ostygto.

19. Uzywanie akcesoribw niezalecanych przez producenta moze
spowodowac zagrozenie lub obrazenia.

20. Nie ktadz niczego na piekarniku, zwtaszcza na szklanych drzwiach,
gdy sg otwarte.

21. Aby zapobiec pozarowi, zawin kazdg potrawe, ktéra moze uwolnic
ttuszcz lub soki podczas gotowania w folie cynowg i umies¢ jg na blasze
do pieczenia.

22. Upewnij sie, ze folia cynowa nie ma kontaktu z Zzadnymi elementami
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grzewczymi, poniewaz mogtoby to spowodowac pozar.

23. Nie nalezy przenosi¢ tego urzadzenia podczas pracy, gdy jest ono
gorace lub gdy cos znajduje sie w jego wnetrzu.

24. Jesli potrawa w piekarniku zapali sie lub zacznie sie dymic¢, odigcz
piekarnik od pradu i nie otwieraj w tym czasie szklanych drzwi. Otwoérz
szklane drzwi dopiero wtedy, gdy z potrawy nie bedzie sie juz wydobywat
dym.

25. Nie nalezy uzywac urzadzenia, jesli jest ono uszkodzone lub jeSli
zostato upuszczone. Wyslij je do centrum naprawczego w celu kontroli lub
naprawy. Nie nalezy uzywac czesci, ktore nie pochodzg od oryginalnego
producenta.

26. Urzadzenie posiada drzwi z bezpiecznego szkta hartowanego. Szkto
to jest mocniejsze niz zwykte szkto i jest bardziej odporne na sttuczenie.
Szkto hartowane moze pekna¢, ale kawatki nie bedg miaty ostrych
krawedzi. Unikaj zarysowania powierzchni drzwi lub nacinania krawedzi.
Jesli na drzwiach znajduje sie rysa lub naciecie, przed uzyciem
piekarnika nalezy skontaktowaC sie z naszg linig ds. relacji z
konsumentami.

27. Dla urzadzen z przystawkg typu Y: Aby unikngC zagrozenia, w
przypadku uszkodzenia przewodu zasilajgcego, musi on zostaé
wymieniony przez producenta, jego przedstawiciela serwisowego lub
osoby o podobnych kwalifikacjach.

28. Tylna powierzchnia urzgdzenia powinna by¢ umieszczona przy
Scianie.

29. Waga zywnosci, ktora jest umieszczana na tacy na zywnosé/kratce
nie moze przekraczac¢ 2,5 kg. Nie nalezy umieszczaé catej lub wiekszosci
zywnosci po jednej stronie tacy/kratki; nalezy raczej roztozy¢ zywnosé
réwnomiernie.

30. OSTRZEZENIE: To urzadzenie posiada funkcje grzania. Zaréwno
funkcjonalne, jak i niefunkcjonalne powierzchnie mogg nagrzewac sie do
wysokich temperatur. Poniewaz temperatury sg réznie odbierane przez
rézne osoby, urzadzenie to powinno byé uzywane z OSTROZNOSCIA.
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Urzadzenie nalezy trzymacC wytgcznie za powierzchnie chwytne i
stosowac srodki ochrony przed cieptem, takie jak rekawice kuchenne lub
uchwyty na garnki. Miejsca, ktore nie sg przeznaczone do dotykania lub
trzymania, nalezy pozostawic¢ do ostygniecia.

31. Nalezy zachowaC szczegodlng ostroznoS¢ podczas przenoszenia
urzgdzenia lub pojemnika zawierajgcego gorgcy olej lub inne gorgce
ciecze.

32. Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomocag
zewnetrznego timera ani oddzielnego systemu zdalnego sterowania.

33. Urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku od 8 lat i osoby o
ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych, umystowych lub
osoby nieposiadajgce doswiadczenia i wiedzy, jezeli otrzymaty one
nadzor lub instrukcje dotyczgce bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i
rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.

34. Dzieci nie powinny bawi¢ sie urzgdzeniem.

35. Dzieci nie powinny dokonywaé czyszczenia i konserwacji bez
nadzoru.

36. Przechowywac urzgdzenie i jego przewod zasilajgcy poza zasiegiem
dzieci ponizej 8 lat.

Ostrzezenia

Poditgcz kabel do prawidlowo podtgczonego gniazdka elektrycznego.
Catkowicie w6z wtyczke do gniazdka; jesli wtyczka nie jest catkowicie
wtozona, moze sie nadmiernie nagrzewac. Uzywaj gniazdka, ktére jest
zabezpieczone bezpiecznikiem 16A.

Nigdy nie podtagczaj wiecej niz jednej wtyczki do tego samego gniazdka.
Nie nalezy zanurza¢ przewodu zasilajgcego ani wtyczki w wodzie.

Nalezy utrzymywac przewdd zasilajgcy w stanie suchym i nie obstugiwac
urzgdzenia mokrymi rekami. Zawsze odtgczaj przewod zasilajgcy po
uzyciu. Ewentualna usterka moze spowodowaé pozar, gdy wtyczka jest
witozona do gniazdka.
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Podczas odtgczania przewodu zasilajgcego nalezy zawsze trzymac
wtyczke i nie ciagng¢ za przewod. W przeciwnym razie przewody
wewnatrz kabla moga sie ztamac.

Nie nalezy stawiaC niczego na piekarniku podczas jego uzytkowania.
Ciepto moze spowodowac¢ odksztatcenia, pekniecia itp.

Nie nalezy umieszczac¢ ciezkich przedmiotow na drzwiach piekarnika.
Urzgdzenie moze sie przewrocic.

Ostrzezenie! Uwazaj, aby nie poparzy¢ sie podczas pracy urzgdzenia.
Czesci metalowe i szklane drzwi sg podczas pracy urzadzenia bardzo
gorgce. Nie nalezy ich dotyka¢ podczas otwierania i zamykania drzwi.
Podczas wktadania lub wyjmowania naczynia nalezy zawsze uzywac
odpowiedniego uchwytu. Bezposredni kontakt spowoduje powazne
oparzenia.

Gdy szklane drzwi sg gorgce, nalezy unika¢ wszelkiego kontaktu z woda.
Szklane drzwiczki moga peknac.

Jesli istnieje prawdopodobienstwo, ze ttuszcz bedzie rozpryskiwat sie z
gotowanej potrawy, zaleca sie umieszczenie na naczyniu dwéch arkuszy
aluminium. Zmniejszy to rozpryskiwanie i pozwoli ttuszczowi Sciekac
miedzy arkuszami.

Nie umieszczaj niczego na elementach grzejnych (gérnym i dolnym) ani w
ich poblizu, poniewaz potrawa sie przypali. Zawsze ustawiaj blache do
pieczenia na czwartej pofce grilla, aby zapobiec Sciekaniu jakichkolwiek
ptynow lub spadaniu okruchow na element grzewczy.

Nie uzywaj substancji tatwopalnych w poblizu dziatajgcego urzgdzenia
elektrycznego. Wszystkie substancje pod ciSnieniem i inne gazy palne
trzymaj z dala od pracujgcych urzadzen. Nieprzestrzeganie tego
zalecenia moze spowodowac pozar lub wybuch.
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Ostroznie

POWIERZCHNIE URZADZEN SA GORACE PO UZYCIU. ZAWSZE zaktadaj ochronne, izolowane
rekawice do piekarnika, gdy dotykasz gorgcego piekarnika lub gorgcych potraw i jedzenia, lub gdy
wktadasz lub wyjmujesz kratke lub naczynia do pieczenia.

Przed pierwszym uzyciem

1. Rozpakuj urzadzenie.

2. Wyjmij wszystkie kratki i naczynia. Umyj kratki i naczynia w gorgcej wodzie z mydtem lub w zmywarce.

3. Doktadnie wysusz wszystkie akcesoria i umie$¢ je ponownie w piekarniku. Podigcz piekarnik do gniazdka i jest on gotowy do

uzycia.

4. Po zmontowaniu piekarnika zalecamy uruchomienie go w temperaturze MAX przez okoto 15 minut w celu wyeliminowania oleju

opakowaniowego, ktéry moze pozostac po transporcie.

5. Podczas pierwszego uzycia piekarnika moze pojawi¢ sie dym. Nie martw sig, jest to normalne, a dym powinien znikng¢ po 20

minutach.

JAK UZYWAC

Druciana kratka: Do opiekania, pieczenia i ogélnego gotowania w naczyniach do zapiekanek i standardowych patelniach.
Taca na zywnos¢: Do opiekania i pieczenia migsa, drobiu, ryb i innych potraw.

Uchwyt tacy na zywnosé: Umozliwia podniesienie tacy i kratki.

Widelce do rozna: Uzyj do pieczenia réznych migs i drobiu.

Uchwyt rozna: Umozliwia podniesienie widelca do rozna.

Pokretto termostatu: Wybierz zagdang temperature od niskiej (90°C) do 220°C.

Pokretto timera: Obré¢, aby ustawi¢ czas pieczenia. Po uptywie ustawionego czasu rozlegnie si¢ dzwigk dzwonka.
Wskaznik: Swieci sie zawsze, gdy piekarnik jest wiaczony.

Pokretta funkcyjne: Obrd¢ pokretto, aby ustawi¢ zadang funkcje pieczenia.

KORZYSTANIE Z ROZNA

1. Wsun jeden widelec na pret az do jego korca i zabezpiecz $ruba.

2. Nabij jedzenie na szpikulec z drugiej strony preta.

3. Umies¢ drugi widelec na drugiej stronie preta, a nastepnie zabezpiecz go $rubg. Sprawdz, czy potrawa trzyma sie mocno na

$rodku preta.

4. W16z pret z potrawg do piekarnika. W16z jedng strong preta w otwor wspornika w piekarniku. Nastepnie umie$é drugg strone preta

na wsporniku piekarnika.

TRYBY GRZANIA PIEKARNIKA

FUNKCJA DOBRE DLA... JAK UZYWAC? UWAGA!
réwnomierne pieczenie | 1) Umie$¢ gotowa potrawe na drucianej kratce/tacce na | Wszystkie czasy pieczenia
kotletéw schabowych, udek z zywnos$¢. Wioz kratke/tace do $rodkowej prowadnicy | odnoszg sig do migsa w
kurczaka, skrzydetek z piekarnika. temperaturze schiodzone;.
kurczaka, plackow Mrozone migso moze piec si¢
ziemniaczanych, drobiu, | 2) Przekre¢ pokretio funkgji piekarnika na E lub | znacznie diuzej. Dlatego tez

kotletoéw, ryb D zaleca sie stosowanie
termometru do migsa.

3) Ustaw pokretto termostatu na zgdang temperature

pieczenia. Upieczona Zywnose¢,
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4) Ustaw pokretto timera na zgdany czas pieczenia.

5) Aby sprawdzi¢ lub wyjaé potrawe, uzyj uchwytu do
pomocy przy wsuwaniu i wysuwaniu potrawy.

6) Po zakonczeniu opiekania rozlegnie sie dzwiek

dzwonka, a pokretlo timera automatycznie powréci do

metalowa kratka i drzwiczki
moga by¢ bardzo gorace;
nalezy obchodzi¢ si¢ z nimi
ostroznie. Nie nalezy

pozostawia¢ piekarnika bez

pozycji wytaczonej. Otworz catkowicie drzwiczki i wyjmij | nadzoru.
jedzenie za pomocg uchwytu.
Ta funkcja jest idealna do | 1) Umie$¢ gotowg potrawe na drucianej kratce/tacce na | Upieczona Zywnos¢,

pieczenia chleba, pizzy i

ptactwa domowego.

zywnos$é. Wioéz kratke/tace do $rodkowej prowadnicy
piekarnika.

=y

2) Przekre¢ pokretto funkcji piekarnika na

3) Ustaw pokretto termostatu na zadang temperature w
zaleznosci od potrzeb lub zgodnie z instrukcjg w
przepisie.

4) Ustaw pokretto timera na zgdany czas pieczenia.

5) Aby sprawdzi¢ lub wyja¢ potrawe, uzyj uchwytu do
pomocy przy wsuwaniu i wysuwaniu potrawy.

6) Po zakonczeniu opiekania rozlegnie si¢ dzwiek
dzwonka, a pokretio timera automatycznie powrdci do
pozycji wytaczonej. Otwdrz drzwiczki catkowicie i
natychmiast wyjmij jedzenie; w przeciwnym razie ciepto
pozostajace w piekarniku bedzie nadal opieka¢ jedzenie i

wysuszy je.

metalowa kratka i drzwiczki
mogg by¢ bardzo gorgce;
nalezy obchodzi¢ si¢ z nimi

ostroznie.

[1]

*
$

Ta funkcja jest idealna do
pieczenia catych kurczakéw i

ptactwa domowego.

1) Umies¢ catego kurczaka na precie rozna i przymocuj
go dwoma widelcami z obu stron. Nastepnie wioz pret

do otworu rozna i zamkng¢ drzwi.

2) Przekre¢ pokretto funkcji piekarnika na lub

3) Ustaw pokretto termostatu na zadang temperature w

zaleznosci od potrzeb lub zgodnie z instrukcjig w

przepisie.

4) Ustaw pokretto timera na zadany czas pieczenia.

5) Aby sprawdzi¢ lub wyja¢ potrawe, uzyj uchwytu do

pomocy przy wsuwaniu i wysuwaniu potrawy.

6) Po zakonczeniu opiekania rozlegnie sie dzwiek
dzwonka, a pokretto timera automatycznie powréci do
pozycji wylgczonej. Otwdrz catkowicie drzwiczki i

wyjmij jedzenie za pomocg uchwytu.

Umies¢ tace na zywnos¢ w
szczelinie dolnej kratki, aby
zebrac¢ olej kapigcy z zywnosci
podczas pieczenia. Zalecamy
réwniez wlanie wody do tacy
na zywnos¢ przed pieczeniem
z funkcjg rozna, poniewaz
pozytywnie wplynie to na

wyniki pieczeniem.

Wszystkie czasy opiekania
odnoszg sig do miesa w
temperaturze schiodzonej.
Mrozone mieso moze piec sie
znacznie diuzej. Dlatego tez
zaleca sie stosowanie
termometru do migsa.

Upieczona Zywnos¢,
metalowa kratka i drzwiczki
moga by¢ bardzo gorace;

nalezy obchodzi¢ si¢ z nimi
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ostroznie. Nie nalezy
pozostawia¢ piekarnika bez

nadzoru.

INSTRUKCJE OBSLUGI

1. Ustaw piekarnik na solidnej powierzchni roboczej. Podtgcz go do zrédta zasilania.

2. Umiesc¢ potrawe, ktéra ma by¢ pieczona w naczyniu, ustaw temperature, timer i moc, a nastepnie rozgrzej piekarnik. Gdy piekarnik
osiggnie ustawiong temperature, umie$¢ potrawe w piekarniku za pomocg uchwytu.

3. Zazwyczaj nie jest konieczne wstgpne rozgrzewanie piekarnika, ale lepiej jest go rozgrza¢, aby lepiej przyrzadzi¢ niektére
delikatniejsze potrawy (na przyktad ciasta i surowe migsa).

4. Posmaruj naczynie odrobing oleju przed umieszczeniem w nim potrawy, aby potrawy nie przywieraty do niego.

5. Roztéz jedzenie réwno na naczyniu i wtéz tylko jedno naczynie do piekarnika.

6. Postepy pieczenia mozna $ledzi¢ przez szklane drzwiczki. Duze potrawy nalezy obracac raz lub dwa razy podczas pieczenia.
Otwdrz drzwiczki, aby obréci¢ lub wyjaé potrawe, ale zaraz po tym zamknij je ponownie.

7. Po zakonczeniu pieczenia nalezy ustawi¢ pokretta w pozycji "0" i odtgczy¢ urzadzenie od zasilania. Zachowaj ostroznos¢ przy

wyjmowaniu potraw z piekarnika.

INSTRUKCJA CZYSZCZENIA

UWAGA: Aby chroni¢ przed porazeniem elektrycznym, NIE ZANURZAJ PIEKARNIKA W WODZIE ANI ZADNYCH INNYCH

CIECZACH.

Aby uzyskac najlepszg wydajnos¢ i diugg zywotno$é, regularnie czy$¢ swoj piekarnik. Regularne czyszczenie zmniejszy réwniez

ryzyko pozaru.

1. Wyjmij wtyczke z gniazdka elektrycznego. Pozwdl urzadzeniu ostygnag.

2. Zdejmij wyjmowang tacke na okruchy, kratke i tace wyciagajac je z piekarnika. Wyczy$¢ je wilgotng szmatka z mydtem. Upewnij
sie, ze uzywasz tylko delikatnej wody z mydtem.

3. Aby wyczysci¢ wnetrze piekarnika, przetrzyj $ciany piekarnika, spéd piekarnika i szklane drzwi wilgotng, namydlong szmatka.
Powtérz czynno$é przy uzyciu suchej, czystej Sciereczki.

4. Przetrzyj zewnetrzng strone piekarnika wilgotng szmatka. UWAGA: NIE UZYWAJ SCIERNYCH SRODKOW CZYSZCZACYCH
ANI METALOWYCH SZOROWADEL. Upewnij sie, ze uzywasz tylko delikatnej wody z mydtem. Scierne $rodki czyszczace,
szczotki do szorowania i chemiczne $rodki czyszczace uszkodzg powtoke urzadzenia. Kawatki mogg oderwac sig od powtoki i
dotkng¢ czesci elektrycznych, co z kolei moze spowodowac ryzyko porazenia prgdem.

5. Przed przechowywaniem nalezy pozwoli¢ urzadzeniu ostygna¢ i catkowicie wyschng¢. W przypadku przechowywania piekarnika
przez dtuzszy czas nalezy upewni¢ sig, Ze jest on czysty i wolny od czastek jedzenia. Przechowuj piekarnik w suchym miejscu,
takim jak stot, blat albo pétka w szafce. Poza zalecanym czyszczeniem nie powinna by¢ konieczna dalsza konserwacja przez
uzytkownika.

6. Wszelkie inne czynnosci serwisowe powinny by¢ wykonywane przez przedstawiciela autoryzowanego serwisu.

PRZECHOWYWANIE

Odtacz urzadzenie, pozwdl mu ostygna¢ i wyczys¢ je przed przechowywaniem. Przechowuj piekarnik elektryczny w opakowaniu w
czystym i suchym miejscu. Nigdy nie nalezy przechowywaé urzgdzenia, gdy jest ono gorace lub wcigz podtaczone do pradu. Nigdy nie
owijaj przewodu ciasno wokoét urzadzenia. Nie nalezy obcigzac¢ przewodu w miejscu, w ktérym wchodzi on do urzadzenia, poniewaz

moze to spowodowac jego postrzepienie i przerwanie.

INSTRUKCJE DOTYCZACE KONSERWACJI
To urzadzenie wymaga niewielkiej konserwaciji. Nie zawiera cze$ci, ktére mogg by¢ naprawiane przez uzytkownika. Nie nalezy

probowac¢ naprawia¢ go samodzielnie. Jesli produkt wymaga naprawy, nalezy skontaktowac sig z wykwalifikowanym technikiem
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napraw urzadzen.

PRAWIDLOWA UTYLIZACJA PRODUKTU
To oznaczenie wskazuje, ze tego produktu nie nalezy wyrzuca¢ wraz z innymi odpadami domowymi w catej UE. Aby
zapobiec mozliwym szkodom dla $rodowiska lub zdrowia ludzkiego spowodowanym niekontrolowang utylizacjg odpadéw,
poddawaj je odpowiedzialnemu recyklingowi, aby promowa¢ zréwnowazone ponowne wykorzystanie zasobdéw
—_— materiatowych. Aby zwrdci¢ zuzyte urzgdzenie, skorzystaj z systemow zwrotu i odbioru lub skontaktuj sie ze sprzedawca, u

ktérego zakupiono produkt. Mogg zabrac¢ ten produkt do bezpiecznego dla $rodowiska recyklingu.

c € Produkt spetnia wymagania odpowiednich dyrektyw WE.

DANE TECHNICZNE

Model HOM30M
Napiegcie zasilajgce 220-240V
Czestotliwosé 50-60 Hz
Objetosc¢ piekarnika 30L

Moc 1600 W
Model HOM45M
Napigcie zasilajgce 220-240V
Czestotliwosé 50-60 Hz
Objetosc piekarnika 45L

Moc 2000 W
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EN BG cz DE DK EL RU
' -3- -11- -20- -28- -38- -46- -55-
ET LT Lv ES Fl FR HR
° -64- -72- -80- -89- -98- -106- -15-
HU IT KA Kz MK NL NO
-123- 132- -141- -155- -164- 73- -181-
PL RO SK SLO SR UK
-188- -206- -215- -223- 231- -239-
Controlo de temperatura A Tabuleiro de forno
Controlo da funcio de aquecimento Garfo de churrasco
Temporizador ﬂ Pega de churrasco
Indicador luminoso de alimentagéo FA Pega de tabuleiro
Prateleira de grelha Bandeja de migalhas

Instrucoes de seguranga importantes

Leia atentamente as instrucdes de utilizacdo antes de usar o eletrodomeéstico.

Adverténcia importante
1. Leia todas as instrugdes primeiro.
2. Nao use este forno simultaneamente com outros aparelhos elétricos
de alta poténcia, pois isso pode causar uma sobrecarga.
3. Nao toque em nenhuma superficie quente enquanto o aparelho estiver
em funcionamento ou imediatamente depois.
4. Use sempre luvas de protecéo isoladas ao inserir ou remover itens de
um forno quente.
5. E necessaria uma supervisdo rigorosa quando quaisquer aparelhos
sdo utilizados por ou perto de criangas.
6. Nao use este forno sem a supervisao de um adulto.
7. Para proteger contra choques elétricos, ndo mergulhe o cabo, a ficha
ou qualquer parte do forno em agua ou outro liquido. Certifique-se de que
a ficha esta seca antes de a usar.
8. Para proteger contra choques elétricos, ndo toque, ligue ou desligue o
aparelho quando a sua mao estiver molhada.
9. Para proteger o cabo de alimentagao, ndo pendure nada nele nem o
aperte; ndo modifique o cabo de alimentag&o; ndao puxe ou tor¢a o cabo
de alimentacao; mantenha a ficha estavel ao ligar ou desligar o aparelho.
10. Nao deixe o fio pendurado no rebordo da mesa ou bancada, nem
permita que toque em superficies quentes. Nao utilize este aparelho
quando o cabo de alimentagao estiver torcido ou emaranhado.
11. Desligue o aparelho da tomada elétrica apds o uso.
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12. Este aparelho destina-se somente a uso doméstico. Nao use ao ar
livre ou para uso comercial. Nao aceitaremos qualquer responsabilidade
de reparagao se o utilizador ndo usar este aparelho de acordo com o
manual.

13. Ao operar o forno, mantenha pelo menos quatro polegadas de espaco
em todos os lados do forno para permitir a circulacao de ar adequada. A
base sobre a qual o aparelho é colocado deve ser plana e seca. Desligue
da tomada quando n&o estiver a utilizar o aparelho, ou antes de o limpar.
Deixe arrefecer antes de instalar ou remover pecas, ou antes de limpar.
14. Nao coloque proximo ou sobre um queimador a gas ou elétrico, ou
num forno aquecido ou micro-ondas.

15. Nao cubra nenhuma parte do forno com papel de aluminio.

16. Alimentos de tamanho grande ou utensilios de metal ndo devem ser
inseridos no forno, pois podem criar um incéndio ou risco de choque
elétrico.

17. Nao coloque nenhum dos seguintes materiais no forno: papelao,
plastico, papel ou qualquer coisa semelhante.

18. Certifique-se de que o aparelho esta desligado e que arrefeceu antes
de o mover ou limpar.

19. O uso de acessorios nao recomendados pelo fabricante pode causar
perigo ou ferimentos.

20. Nao coloque nada sobre o forno, especialmente na porta de vidro
quando estiver aberta.

21. Para evitar um incéndio, embrulhe qualquer alimento que possa
libertar gordura ou sucos durante o cozimento em papel aluminio e
coloque-o no tabuleiro.

22. Certifique-se de que a folha de aluminio ndo esteja em contacto com
nenhum elemento de aquecimento, pois isso pode resultar em incéndio.
23. Nao mova este aparelho enquanto estiver em funcionamento, ou
quando estiver quente, ou quando houver algo dentro dele.

24. Se a comida no forno pegar fogo ou comecar a fumegar, desligue o
forno e ndo abra a porta de vidro nesse momento. Sé abra a porta de
vidro quando nao houver mais fumo a sair do alimento.
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25. Nao utilize o aparelho se estiver danificado ou se tiver caido. Por
favor, envie-o para um centro de reparagao para inspe¢ao ou reparacao.
Nao use pecas que nao sejam do fabricante original.

26. Este aparelho tem uma porta de seguranga em vidro temperado. O
vidro é mais forte do que o vidro comum e é mais resistente a quebra. O
vidro temperado pode quebrar, mas os pedacos ndo terdo rebordos
afiados. Evite riscar a superficie da porta ou criar fissuras nos rebordos.
Se a porta tiver um risco ou um corte, entre em contacto com a nossa
linha de apoio ao consumidor antes de usar o forno.

27. Para aparelhos com um acessoério tipo Y: se o cabo de alimentacao
estiver danificado, ele deve ser substituido pelo fabricante, pelo seu
agente de servigo ou outra pessoa qualificada para evitar riscos.

28. A superficie traseira do aparelho deve ser colocada contra uma
parede.

29. O peso da comida que é colocada na bandeja de alimentos/prateleira
de grelha ndo pode exceder 2,5 kg. Ndo coloque toda ou a maior parte da
sua comida de um lado da bandeja/prateleira; em vez disso, distribua a
comida uniformemente pela bandeja/prateleira de grelha.

30. AVISO: este aparelho tem uma fungdo de aquecimento. Tanto as
superficies funcionais quanto as nao funcionais podem aquecer até altas
temperaturas. Como as temperaturas sao percebidas de forma diferente
por pessoas diferentes, este dispositivo deve ser usado com CAUTELA.
Segure o aparelho exclusivamente pelas superficies de pega e use
medidas de protecdo, como luvas de protecéo contra o calor ou pegas de
cozinha. As areas que nao se destinam a ser tocadas ou seguradas
devem ter tempo suficiente para arrefecer.

31. Deve ter-se extremo cuidado ao mover um aparelho que contenha
6leo quente ou outros liquidos quentes.

32. Este aparelho ndo deve operado com um temporizador externo nem
com qualquer outro sistema de comando a distancia.

33. Este aparelho pode ser utilizado por criangas com 8 ou mais anos de
idade e pessoas cujas capacidades fisicas, sensoriais ou mentais sejam
reduzidas ou que nao possuam o0s conhecimentos e a experiéncia
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necessarios, se as mesmas forem vigiadas e instruidas acerca da
utilizagdo do aparelho de forma segura e compreenderem 0s perigos
envolvidos.

34. As criangas nao podem brincar com o aparelho.

35. A limpeza e a manutengado ndo devem ser executadas por criangas
sem supervisao.

36. Mantenha o aparelho e o cabo fora do alcance das criangas com
menos de 8 anos.

Avisos

Ligue o cabo a uma tomada elétrica devidamente conectada. Insira
totalmente a ficha na tomada; se a ficha ndo estiver totalmente inserida,
pode ficar anormalmente quente. Use uma tomada que esteja protegida
com fusivel de 16A.

Nunca ligue mais do que uma ficha a mesma tomada. Nao mergulhe o
cabo de alimentagao ou a ficha na agua.

Mantenha o cabo de alimentagcao seco e ndo manuseie o aparelho com
as maos molhadas. Desligue sempre o cabo de alimentagdo apds a
utilizagdo. Uma avaria pode causar um incéndio quando a ficha for
inserida na tomada.

Ao desligar o cabo de alimentacéo, segure sempre na ficha e ndo puxe o
cabo. Caso contrario, os fios dentro do cabo podem quebrar.

Nao coloque nada sobre o forno enquanto ele estiver em uso. O calor
pode causar deformacao, fissuras, etc.

Nao coloque objetos pesados na porta do forno. O aparelho pode tombar.
Atencao! Tenha cuidado para nao se queimar durante a utilizagdo do
aparelho. As pecas de metal e a porta de vidro ficam muito quentes
enquanto o aparelho esta em uso. Nao toque neles quando estiver a abrir
e a fechar a porta.

Use sempre uma pega ao inserir ou remover um prato. O contacto direto
causara queimaduras graves.

Quando a porta de vidro estiver quente, evite todo o contacto com a agua.
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A porta de vidro pode partir-se.

e Se for provavel que a gordura salpique dos alimentos que estiver a
cozinhar, é aconselhavel colocar duas folhas de aluminio sobre o prato.
Isso reduzird os salpicos e permitird que a gordura escorra entre as
folhas.

e Nao coloque nada sobre ou perto dos elementos de aquecimento
(superior e inferior), pois os alimentos irdo queimar. Posicione sempre a
assadeira na quarta prateleira da grelha para evitar que quaisquer
liquidos ou migalhas caiam sobre o elemento de aquecimento.

e Nao utilize substancias inflamaveis perto de um aparelho elétrico em
funcionamento. Mantenha todas as substancias pressurizadas e outros
gases inflamaveis longe de aparelhos em funcionamento. Caso contrario,
podera causar um incéndio ou uma explosao.
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Cuidado

AS SUPERFICIES DO APARELHO ESTAO QUENTES APOS O USO. Use SEMPRE pegas ou
luvas de protegéo isoladas ao tocar num forno quente ou pratos e alimentos quentes, ou ao inserir
ou remover a prateleira, panelas ou assadeiras.

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGAO

1. Desembale a unidade.

2. Remova todas as prateleiras e panelas. Lave as prateleiras e panelas em agua quente com sab&o ou na maquina de lavar louga.

3. Seque completamente todos os acessoérios e volte a coloca-los no forno. Ligue o forno a uma tomada e ele estara pronto a usar.

4. Depois de voltar a montar o forno, recomendamos que o coloque a funcionar a temperatura MAXIMA por aproximadamente 15
minutos para eliminar qualquer 6leo de embalagem que possa permanecer apds o envio.

5. Pode aparecer fumo durante a primeira utilizagao do seu forno. Nao se preocupe, isto € normal, e o fumo deve desaparecer apés

20 minutos.

COMO UTILIZAR
. Prateleira de grelha: para tostar, assar e cozinhar em geral em pratos de cagarola e panelas comuns.
e Bandeja de alimentos: para grelhar e assar carne, aves, peixes e outros alimentos.
. Pega da bandeja de comida: permite que pegue na bandeja e no tabuleiro.
. Garfo de churrasco: use para assar uma variedade de carnes e aves.
e  Pegade churrasco: permite que pegue no garfo de churrasco.
. Botéo do termostato: escolha a temperatura desejada de baixa (90 °C) até 220 °C.
«  Botdo do temporizador: gire para definir o tempo de cozedura. Um sinal sonoro soara quando o tempo definido expirar.
. Indicador: acende-se sempre que o forno € ligado.

. Botdes de fungao: gire o botdo para definir a fungédo de cozedura desejada.

USAR O CHURRASCO

1. Deslize um garfo na haste até perto da extremidade da mesma e fixe o garfo com o parafuso.

2. Espete a comida do outro lado da haste.

3. Coloque o segundo garfo no outro lado da haste e fixe-o com o parafuso. Verifique se o alimento estd mantido firmemente no
lugar no centro da haste.

4. Coloque a haste com a comida no forno. Insira um lado da haste no orificio de suporte do forno. Em seguida, coloque o outro lado

da haste no suporte do forno.

MODOS DE AQUECIMENTO DO FORNO

FUNCAO BOM PARA... COMO UTILIZAR? CUIDADO!

assar costeletas de porco, | 1) Coloque os alimentos a cozinhar na prateleira de | Todos os tempos de cozedura

pernas de frango, asas de grelha/bandeja de alimentos. Insira a | sdo baseados em carnes a
frango, fatias de batata, aves, prateleira/bandeja na guia de suporte central do forno. | temperatura do frigorifico. As
E costeletas, peixes carnes congeladas podem

2) Gire o botdo de fungdo do forno para

3) Coloque o botdo do termostato na temperatura de | altamente recomendado.

demorar  consideravelmente
mais. Portanto, o uso de um

termémetro de carne é

cozedura desejada.
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4) Coloque o botdo do temporizador no tempo de
cozedura desejado.

5) Para verificar ou remover alimentos, use a pega para
ajudar a deslizar o alimento para dentro e para fora.

6) Quando o assado estiver concluido, um sinal sonoro
soard e o botdo do temporizador retornara
automaticamente a posicdo de desligado. Abra a porta

completamente e remova o alimento usando a pega.

A comida cozinhada, a
prateleira de metal e a porta
podem estar muito quentes;
manuseie com cuidado. Nao

deixe o forno sem supervisdo.

Esta funcdo é ideal para

cozinhar p&o, pizza e aves.

1) Coloque os alimentos a cozinhar na prateleira de

grelha/bandeja de alimentos. Insira a

prateleira/bandeja na guia de suporte central do forno.

=)

2) Gire o botao de fungéo do forno para

3) Coloque o botdo do termdstato na temperatura

desejada, conforme necessario, ou conforme as
instrugdes da receita.

4) Coloque o botdo do temporizador no tempo de
cozedura desejado.

5) Para verificar ou remover alimentos, use a pega para
ajudar a deslizar o alimento para dentro e para fora.

6) Quando o assado estiver concluido, um sinal sonoro
soard e o botdo do temporizador retornara
automaticamente a posicéo de desligado. Abra a porta
completamente e remova o alimento imediatamente;
caso contrario, o calor restante no forno continuara a

assar e a comida ficara seca.

A comida cozinhada, a
prateleira de metal e a porta
podem estar muito quentes;

manuseie com cuidado.

Esta fungdo é ideal para
cozinhar frangos e aves
inteiros.

1) Coloque o frango inteiro na haste de churrasco e
fixe-a com os dois garfos de ambos os lados. Em
seguida, insira a haste no buraco do churrasco e

feche a porta.

2) Gire o botdo de fungédo do forno para ou

temperatura desejada, conforme necessario, ou conforme

as instrugdes da receita.

4) Coloque o botdo do temporizador no tempo de

cozedura desejado.

5) Para verificar ou remover alimentos, use a pega para

ajudar a deslizar o alimento para dentro e para fora.

6) Quando o assado estiver concluido, um sinal sonoro
soard e o botdo do temporizador retornara

automaticamente a posi¢do de desligado. Abra a

porta completamente e remova o alimento usando a

pega.

Coloqgue a bandeja de
alimentos na ranhura da
prateleira inferior para

recolher o ¢leo que escorre

dos alimentos durante o

cozimento. Também
recomendamos despejar um
pouco de agua na bandeja de
comida antes de cozinhar com
a funcdo de churrasco, pois
isso afetara positivamente os

resultados do cozimento.

Todos os tempos de cozedura
sdo baseados em carnes a
temperatura do frigorifico. As
carnes congeladas podem
demorar  consideravelmente

mais. Portanto, o uso de um
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termémetro de carne ¢é
altamente recomendado.

A comida cozinhada, a
prateleira de metal e a porta
podem estar muito quentes;
manuseie com cuidado. Ndo

deixe o forno sem supervis&o.

INSTRUGOES DE FUNCIONAMENTO

1.
2.

Coloque o forno numa superficie de trabalho sélida. Ligue-o & fonte de alimentag&o.

Coloque os alimentos a serem cozinhados numa travessa, defina a temperatura, o temporizador e a poténcia e, em seguida,
pré-aqueca o forno. Coloque a travessa no forno usando a pega quando o forno atingir a temperatura definida.

Normalmente, ndo € necessario pré-aquecer o forno, mas é melhor pré-aquecé-lo para cozinhar melhor alguns dos alimentos
mais delicados (por exemplo, bolos e algumas carnes).

Pincele a travessa com um pouco de gordura antes de colocar o alimento nele, para que o alimento nao cole.

Distribua os alimentos igualmente sobre a travessa e coloque apenas uma travessa no forno.

Pode monitorizar o progresso do cozimento através da porta de vidro. Os alimentos grandes devem ser virados uma ou duas
vezes durante o cozimento. Abra a porta para virar ou remover alimentos, mas feche a porta novamente logo depois.

Depois de cozinhar, coloque os botdes na posig¢do "0" e desligue o aparelho da fonte de alimentagdo. Tome cuidado ao remover

os alimentos do forno.

INSTRUGOES DE LIMPEZA
CUIDADO: para proteger contra choque elétrico, NAO MERGULHE O FORNO EM AGUA OU QUAISQUER OUTROS LiQUIDOS.

Para um melhor desempenho e uma longa vida dtil, limpe o seu forno regularmente. A limpeza regular também reduzira o risco de

incéndio.

1. Remova a ficha da tomada elétrica. Deixe arrefecer.

2. Remova a bandeja de migalhas amovivel, o suporte e a bandeja puxando-os para fora do forno. Limpe-os com um pano humido
com sabao. Certifique-se de que usa apenas agua com um pouco de sab&o suave.

3. Paralimpar o interior do forno, limpe as paredes, o fundo do forno e a porta de vidro com um pano himido com sabao. Repita com
um pano seco e limpo.

4. Limpe a parte exterior do forno com um pano himido. CUIDADO: NAO USE PRODUTOS DE LIMPEZA ABRASIVOS OU
ESFREGOES DE METAL. Certifique-se de que usa apenas 4gua com um pouco de sabdo suave. Produtos de limpeza abrasivos,
escovas de limpeza e detergentes quimicos danificardo o revestimento desta unidade. As pegas podem romper o revestimento e
tocar nas pegas elétricas, o que, por sua vez, pode resultar em risco de choque elétrico.

5. Deixe o aparelho arrefecer e secar completamente antes de guardar. Se armazenar o forno por longos periodos de tempo,
certifique-se de que o forno esta limpo e livre de particulas de alimentos. Guarde o forno num local seco, como numa mesa,
bancada ou prateleira do armario. Para além da limpeza recomendada, n&o deve ser necessaria qualquer outra manuteng&o por
parte do utilizador.

6. Qualquer outra manutengdo deve ser realizada por um representante autorizado.

PARA GUARDAR

Desligue a unidade, deixe-a arrefecer e limpe-a antes de a guardar. Guarde o forno elétrico na respetiva caixa num local limpo e seco.

Nunca guarde o aparelho enquanto estiver quente ou ainda ligado. Nunca enrole o cabo firmemente ao redor do aparelho. Ndo coloque

qualquer press&o sobre o cabo onde este entra na unidade, pois tal facto poderia causar o desgaste e a rutura do cabo.
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INSTRUGOES DE MANUTENGAO
Este aparelho requer pouca manutengdo. Ndo contém pecgas que possam ser reparadas pelo utilizador. Nao tente repara-lo sozinho.

Contacte um técnico de reparagao de aparelhos qualificado se o produto necessitar de manutengéo.

ELIMINAGAO CORRETA DESTE PRODUTO
Esta marcagao indica que este produto ndo deve ser eliminado com outros residuos domésticos em toda a UE. Para evitar
possiveis danos no meio ambiente ou a saide humana como consequéncia da eliminagdo descontrolada de residuos,
recicle-o com consciéncia para promover a reutilizagao sustentavel dos recursos materiais. Para devolver o seu aparelho
— usado, utilize os sistemas de recolha e devolugdo ou contacte o revendedor onde o produto foi adquirido. Ele podera

recebé-lo de volta e, dessa forma, proteger o ambiente através da promog&o de uma reciclagem segura.

c € O produto atende aos requisitos das diretivas CE aplicaveis.

DADOS TECNICOS

Modelo HOM30M
Tensao de alimentagédo 220-240V
Frequéncia 50-60 Hz
Volume do forno 30L
Poténcia 1600 W
Modelo HOM45M
Tenséo de alimentagéo 220-240V
Frequéncia 50-60 Hz
Volume do forno 45L
Poténcia 2000 W
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EN BG cz DE DK EL RU

' -3- -11- -20- -28- -38- -46- -55-
ET LT Lv ES Fl FR HR

° -64- -72- -80- -89- -98- -106- -115-
HU IT KA Kz MK NL NO

-123- -132- -141- -155- -164- -173- -181-

PL PT {¢] SK SLO SR UK
-188- -197- -206- -215- -223- -231- -239-

Comutator de comanda temperatura cuptor
Comutator de comanda mod de incalzire cuptor
Temporizator

Indicator luminos alimentare

Grétar

Tava pentru copt
Furca rotisor
Maner rotisor
Maner tava

Tava pentru firimituri

BEEERE

Instructiuni importante privind siguranta

Cititi cu atentie instructiunile de utilizare Tnainte de a utiliza aparatul

Instructiuni importante de protectie
1. Cititi mai intai toate instructiunile.
2. Nu utilizati acest cuptor simultan cu alte aparate electrice de mare
putere, deoarece acest lucru ar putea cauza o suprasarcina.
3. Nu atingeti suprafete fierbinti in timp ce aparatul functioneaza sau
imediat dupa aceea.
4. Purtati intotdeauna manusi de protectie izolate atunci cand introduceti
sau scoateti obiecte dintr-un cuptor fierbinte.
5. Este necesara supravegherea atenta atunci cand aparatele sunt
utilizate de copii sau in apropierea acestora.
6. Nu utilizati acest cuptor fara supravegherea unui adult.
7. Pentru a va proteja impotriva electrocutarii, nu introduceti cablul,
stecherul sau alte parti ale cuptorului in apa sau vreun alt lichid. Va rugam
sa va asigurati ca stecherul este uscat inainte de utilizare.
8. Pentru a va proteja impotriva electrocutarii, nu atingeti, nu conectati si
nu deconectati aparatul atunci cand aveti mainile ude.
9. Pentru a proteja cablul de alimentare, nu agatati nimic de el si nu il
ciupiti; nu modificati cablul de alimentare; nu trageti si nu rasuciti cablul
de alimentare; va rugam sa tineti stecherul ferm atunci cand conectati sau
deconectati aparatul.
10. Nu lasati cablul sa atarne peste marginea mesei sau blatului sau sa
atinga suprafete fierbinti. Nu utilizati acest aparat cand cablul de
alimentare este rasucit sau incurcat.
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11. Va rugam sa deconectati aparatul de la priza electrica dupa utilizare.
12. Acest aparat este doar pentru uz casnic. A nu se utiliza in aer liber sau
pentru uz comercial; nu ne vom asuma nici o responsabilitate de
efectuare a reparatiilor daca utilizatorul nu foloseste acest aparat conform
manualului.

13. Cand folositi cuptorul, pastrati cel putin zece centimetri spatiu pe toate
partile aparatului pentru a permite o circulatie adecvata a aerului. Baza pe
care este asezat aparatul trebuie sa fie pland si uscatad. Deconectati
aparatul de la priza atunci cand nu il folositi sau nainte de curatare.
Lasati-| sa se raceasca inainte de a instala sau scoate piese sau inainte
de curatare.

14. Nu il pozitionati pe un arzator cu gaz sau electric sau in apropierea
acestora, si nici intr-un cuptor incalzit sau intr-un cuptor cu microunde.
15. Nu acoperiti nici o parte a cuptorului cu folie metalica.

16. Alimentele de mari dimensiuni sau ustensilele metalice nu trebuie
introduse intr-un cuptor electric, deoarece pot crea un risc de incendiu
sau de electrocutare.

17. Nu introduceti niciunul dintre urmatoarele materiale in cuptor: carton,
plastic, hartie sau orice alt material similar.

18. Va rugam sa va asigurati ca aparatul este deconectat si ca s-a racit
inainte de a-I muta sau de a-l curata.

19. Utilizarea accesoriilor nerecomandate de producator poate cauza
pericole sau vatamari.

20. Nu puneti nimic pe cuptor, in special pe usa de sticla, cand este
deschisa.

21. Pentru a preveni un incendiu, va rugam sa infasurati in folie de
aluminiu orice aliment care poate elibera grasimi sau sucuri in timpul
gatitului si asezati-l pe tava de copt.

22.Varugam sa va asigurati ca folia de aluminiu nu este in contact cu nici
un element de incalzire, deoarece acest lucru ar putea produce un
incendiu.

23. Nu miscati acest aparat in timp ce functioneazd sau céand este
fierbinte sau cand exista ceva in interiorul acestuia.
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24. Daca alimentele din cuptor iau foc sau incep sa fumege, va rugam sa
deconectati cuptorul si s& nu deschideti usa de sticla in acel moment.
Deschideti usa de sticla numai cand nu mai iese fum din méancare.

25. Nu utilizati aparatul daca este deteriorat sau daca a fost scapat pe jos.
Va rugam sa il trimiteti la un centru de reparatii pentru inspectie si
reparatii. Nu utilizati piese care nu sunt de la producatorul original.

26. Acest aparat are o usa de sticla securizata prin calire. Sticla este mai
robusta decét sticla obisnuita si este mai rezistenta la spargere. Sticla
calita se poate sparge, dar cioburile nu vor avea margini ascutite. Evitati
zgarierea suprafetei usii sau ciobirea marginilor. Dacad usa are o
zgarietura sau o ciobitura, contactati linia de relatii cu consumatorii
fnainte de a utiliza cuptorul.

27. Pentru aparatele cu conector de tip Y: daca cablul de alimentare este
deteriorat, acesta trebuie Tnlocuit de producator, de agentul de service
sau de alta persoana calificata Tn mod similar pentru a evita pericolele.
28. Suprafata posterioara a aparatului trebuie asezata la un perete.

29. Greutatea alimentelor puse pe tava pentru alimente/gratar nu poate
depasi 2,5 kg. Nu asezati toate alimentele sau cea mai mare parte a
acestora pe o parte a tavii/gratarului; distribuiti alimentele uniform pe tava
pentru alimente/gratar.

30. AVERTIZARE: Acest aparat are o functie de incalzire. Atat suprafetele
functionale, cét si cele nefunctionale se pot incalzi la temperaturi ridicate.
Deoarece temperaturile sunt percepute diferit de diferite persoane, acest
dispozitiv trebuie utilizat cu ATENTIE. Manevrati aparatul exclusiv prin
prinderea suprafetelor si utilizati masuri de protectie impotriva caldurii,
cum ar fi manusi de protectie sau servete de prins vasele. Zonele care nu
sunt destinate a fi atinse sau manevrate trebuie sa aiba suficient timp sa
se raceasca.

31. Trebuie procedat cu atentie extrema la mutarea unui aparat sau
recipient care contine ulei fierbinte sau alte lichide fierbinti.

32. Acest aparat nu este destinat sa functioneze cu ajutorul unui
temporizator extern sau al unui sistem separat de comanda de la
distanta.
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33. Acest aparat poate fi folosit de catre copii cu varsta de minimum 8 ani
si de catre persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse
sau care nu au experienta sau cunostintele necesare daca sunt
supravegheate sau daca li se ofera instructiuni cu privire la folosirea in
siguranta a aparatului si daca inteleg ce pericole pot aparea.

34. Copiii nu au voie sa se joace cu aparatul.

35. Curatarea si intretinerea nu vor fi efectuate de catre copii fara a fi
supravegheati.

36. Nu lasati aparatul si cablul acestuia la indeméana copiilor cu varsta
mai mica de 8 ani.

Avertizari

Conectati cablul la o priza electrica cablata corespunzator. Introduceti
complet stecherul in priza; daca stecherul nu este complet introdus,
acesta poate deveni anormal de fierbinte. Utilizati o priza protejata cu
siguranta de 16A.

Nu conectati mai mult de un stecher in aceeasi prizd. Nu scufundati
cablul de alimentare sau stecherul in apa.

Pastrati cablul de alimentare uscat si nu manevrati aparatul cu mainile
ude. Deconectati intotdeauna cablul de alimentare dupa utilizare. O
defectiune poate provoca un incendiu atunci cand stecherul este introdus
in priza.

Cand deconectati cablul de alimentare, prindeti intotdeauna stecherul si
nu trageti de cablu. In caz contrar, firele din cablu s-ar putea rupe.

Nu asezati nimic pe cuptor in timp ce acesta functioneaza. Caldura poate
provoca deformairi, fisuri etc.

Nu asezati obiecte grele pe usa cuptorului. Aparatul se poate rasturna.
Avertizare! Aveti grija sa nu suferiti arsuri in timpul functionarii aparatului.
Partile metalice si usa de sticla sunt foarte fierbinti in timp ce aparatul
este functiune. Nu le atingeti atunci cand deschideti si inchideti usa.
Utilizati intotdeauna manerul pentru vas cand introduceti sau scoateti
vasul. Contactul direct va provoca arsuri grave.
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Cand usa de sticla este fierbinte, evitati orice contact cu apa. Usa de
sticla se poate sparge.

Daca este posibil ca grasimea sa sara din alimentele pe care le gatiti,
este recomandabil sa& puneti doua folii de aluminiu pe vas. Acest lucru va
reduce stropirea si va permite sa se scurga grasimea intre folii.

Nu asezati nimic pe elementele de incalzire sau langa acestea (sus si jos),
deoarece alimentele se vor arde. Pozitionati intotdeauna tava pentru copt
pe cel de-al patrulea raft al gratarului pentru a preveni scurgerea lichidelor
sau caderea firimiturilor pe elementul de incalzire.

Nu utilizati substante inflamabile in apropierea unui aparat electric care
functioneaza. Pastrati toate substantele sub presiune si alte gaze
inflamabile departe de aparatele care functioneaza. Nerespectarea
acestui lucru poate provoca un incendiu sau o explozie.
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Atentionare

SUPRAFETELE APARATULUI SUNT FIERBINTI DUPA UTILIZARE. Purtati INTOTDEAUNA
manusi/protectii sau manusi de protectie izolate atunci cand atingeti un cuptor fierbinte sau vase
fierbinti si alimente sau cand introduceti sau scoateti gratarul, tigaile sau vasele de copt.

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

1. Despachetati unitatea.

2. Scoateti toate rafturile si tigaile. Spalati rafturile si tigaile/cratitele in apa fierbinte cu detergent sau in masina de spalat vase.
3. Uscati bine toate accesoriile si pozitionati-le in cuptor. Conectati cuptorul la o priza si acesta este gata de utilizare.
4. Dupa re-asamblarea cuptorului, va recomandam sa il puneti in functiune la temperatura MAXIMA timp de aproximativ 15 minute

pentru a elimina uleiurile provenite din ambalare care pot ramane dupa expediere.
5. Este posibil sa apara fum la prima utilizare a cuptorului. Nu va faceti griji, acest lucru este normal, iar fumul ar trebui sa dispara

dupa 20 de minute.

MODUL DE UTILIZARE
e  Gratarul: Pentru prajire, coacere si gatit general in vase si caserole standard.
e  Tava pentru alimente: Pentru fierberea si prajirea carnii, pasarilor, pestelui si a altor alimente.
. Manerul tavii pentru alimente: Va permite sa ridicati tava si gratarul.
. Furca de rotisare: Utilizata pentru rotisarea diferitelor tipuri de carne si carne de pasare.
e Manerul pentru rotisare: Va permite sa ridicati furca pentru rotisare.
e  Comutator cu functie de termostat: Alegeti temperatura dorita de la scazuta (90 ° C) la 220 ° C.
. Butonul temporizatorului: Rotiti pentru a seta timpul de gatit. Un sunet de clopotel va avertiza sonor la expirarea timpului
stabilit.
. Indicator: Se aprinde ori de cate ori cuptorul este pornit.

e  Butoanele de functii: Rotiti butonul pentru a seta functia de gatit dorita.

UTILIZAREA FUNCTIEI DE ROTISARE

1. Glisati o furca pe tija pana aproape de capatul tijei si fixati furca cu surubul.
Infigeti alimentele pe la celalalt capat al tijei.

Asezati a doua furca pe celalalt capat al tijei, apoi fixati-o cu surubul. Verificati daca alimentele sunt tinute ferm pe mijlocul tijei.

Bl

Introduceti tija cu alimente in cuptor. Introduceti un capat al tijei in orificiul de sustinere din cuptor. Apoi, asezati celalalt capat al tijei

pe suportul din cuptor.

MODURILE DE INCALZIRE ALE CUPTORULUI

FUNCTIE BUN PENTRU ... CUM SE UTILIZEAZA? ATENTIONARE!

coacerea uniforméa a cotletelor | 1) Asezati alimentele care trebuie gatite pe gratarul/ tava | Toate duratele de gatit se

de porc, pulpelor de pui, pentru alimente. Introduceti gratarul/ tava in ghidajul | bazeaza pe carne la

aripilor de pui, cartofilor de mijloc al cuptorului. temperatura frigiderului.

E wedges, carnii de pasare, Gatirea carnii congelate poate
cotletelor, pestelui 2) Rotiti comutatorul pentru functii al cuptorului la E dura mult mai mult. Prin

urmare, se recomanda

utilizarea unui  termometru
3) Setati comutatorul cu functie de termostat la | pentru carne.

temperatura doritd pentru gatit.

4) Setati temporizatorul la timpul dorit de gatit. Alimentele gatite, suportul
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5) Pentru a verifica sau scoate alimentele, folositi manerul

ajutator la glisarea si scoaterea alimentelor.

metalic si usa pot fi foarte

fierbinti; manevrati-le cu grija.

6) Cand prajirea este completa, veti fi avertizati printr-un | Nu lasati cuptorul
sunet de clopotel si temporizatorul va reveni automat in | nesupravegheat.
pozitia oprit. Deschideti usa complet si scoateti alimentele
folosind méanerul.
Aceasta functie este ideala | 1) Asezati alimentele care trebuie gatite pe gratarul/ tava | Alimentele gatite, suportul

pentru gatit paine, pizza si

carne de pasare.

pentru alimente. Introduceti gratarul/ tava in ghidajul
de mijloc al cuptorului.

2) Rotiti comutatorul pentru functii al cuptorului in

pozitia .

3) Setati comutatorul cu functie de termostat la
temperatura dorita, dupa cum este necesar sau conform
instructiunilor din reteta.

4) Setati temporizatorul la timpul dorit de gatit.

5) Pentru a verifica sau scoate alimentele, folositi manerul
ajutator la glisarea si scoaterea alimentelor.

6) Cand préajirea este completa, veti fi avertizati printr-un
sunet de clopotel si temporizatorul va reveni automat in
pozitia oprit. Deschideti usa complet si scoateti alimentele
imediat; in caz contrar, cdldura ramasa in cuptor va

continua s& prajeasca mancarea si o va usca.

metalic si usa pot fi foarte

fierbinti; manevrati-le cu grija.

Aceastd functie este ideala
pentru gatit pui intregi si

pasari.

1) Asezati puiul intreg pe tija rotisorului si fixati-l cu cele
doua furci din ambele parti. Apoi, introduceti tija in

orificiul rotisorului si inchideti usa.

2) Rotiti comutatorul pentru functii al cuptorului la

5

sau

‘mostat la temperatura dorita, dupa cum este necesar sau

conform instructiunilor din reteta.

4) Setati temporizatorul la timpul dorit de gatit.

5) Pentru a verifica sau scoate alimentele, folositi manerul

ajutator la glisarea si scoaterea alimentelor.

6) Cand prajirea este completa, veti fi avertizati printr-un
sunet de clopotel si temporizatorul va reveni automat
in pozitia oprit. Deschideti usa complet si scoateti

alimentele imediat utilizand méanerul.

Asezati tava pentru alimente
la nivelul cel mai de jos pentru
a colecta uleiul care picura din
alimente in timpul gatitului. De
asemenea, va recomandam
sa turnati putind apa in tava
pentru alimente fnainte de a
gati cu functia de rotisor,
deoarece acest lucru va

Tmbunatati rezultatele.

Toate duratele de prajire se
bazeaza pe carne la
temperatura frigiderului.
Gatirea carnii congelate poate
dura mult mai mult. Prin
urmare, se recomanda
utilizarea unui  termometru
pentru carne.

Alimentele  gatite, suportul
metalic si usa pot fi foarte

fierbinti; manevrati-le cu grija.
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Nu lasati cuptorul

nesupravegheat.

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

1. Pozitionati cuptorul pe o suprafata de lucru solida. Conectati-l la sursa de alimentare.

2. Asezati alimentele care trebuie gatite intr-un vas, setati temperatura, temporizatorul si puterea, apoi preincalziti cuptorul. Asezati
vasul in cuptor folosind manerul cand cuptorul atinge temperatura setata.

3. De obicei nu este necesar sa preincalziti cuptorul, dar este mai bine sa il preincalziti pentru a gati mai bine unele dintre alimentele
mai delicate (de exemplu, prajituri si carne in sénge).

4. Ungeti vasul cu putin ulei inainte de a pune alimentele inauntru, astfel incat alimentele s& nu se lipeasca.

5. Distribuiti alimentele in mod egal in vas si puneti doar un vas in cuptor.

6.  Puteti monitoriza evolutia coacerii prin usa de sticld. Produsele alimentare mari trebuie intoarse o data sau de doua ori in timpul
gatitului. Deschideti usa pentru a intoarce sau scoate alimentele, dar inchideti usa din nou imediat dupa aceea.

7. Dupa operatiunea de gatit, aduceti comutatoarele in pozitia lor ,0” si deconectati aparatul de la sursa de alimentare. Aveti grija

cand scoateti alimentele din cuptor.

INSTRUCTIUNI DE CURATARE

AVERTIZARE: Pentru a v& proteja impotriva electrocutérii, NU SCUFUNDATI CUPTORUL iN APA SI NICI IN ALTE LICHIDE.

Pentru cele mai bune performante si o utilizare indelungaté, curatati cu regularitate cuptorul electric cu prajitor. Curatarea regulata

va reduce, de asemenea, riscul de incendiu.

1. Scoateti stecherul din priza electrica. Permiteti-i sa se raceasca.

2. Scoateti tava, gratarul si tava detasabila pentru firimituri, trdgandu-le din cuptor. Curétati-le cu o lavetd umeda cu detergent.
Asigurati-va ca utilizati doar apa cu putin detergent.

3. Pentru a curata interiorul cuptorului, stergeti peretii cuptorului, fundul cuptorului si usa de sticla cu o lavetd umeda, cu detergent.
Repetati operatiunea cu o laveta uscata si curata.

4. Stergeti exteriorul cuptorului cu o lavetd umeds. AVERTIZARE: NU UTILIZATI PRODUSE DE CURATARE ABRAZIVE SAU
LAVETE DE CURATARE CU ELEMENTE METALICE. Asigurati-va c& utilizati doar apa cu putin detergent. Detergentii abrazivi,
periile de curéatare si detergentii chimici vor deteriora stratul de acoperire al aparatului. Particulele mici pot deteriora stratul de
acoperire si atinge piesele electrice, ceea ce la randul sau ar putea duce la un risc de electrocutare.

5. Lasati aparatul sa se raceasca si sa se usuce complet inainte de depozitare. Daca depozitati cuptorul pentru perioade lungi de
timp, asigurati-va ca este curat si lipsit de resturi alimentare. Pastrati cuptorul intr-un loc uscat, cum ar fi pe 0 masa, un blat sau un
raft de dulap. In afara de curatarea recomandata, nu ar trebui sa fie necesara nici o intretinere suplimentara.

6.  Orice alta intretinere trebuie efectuata de un reprezentant de service autorizat.

DEPOZITAREA
Deconectati aparatul, Iasati-l sa se raceasca si curatati-l inainte de a-I depozita. Pastrati cuptorul electric in cutia sa intr-un loc curat si
uscat. Nu depozitati niciodata aparatul in timp ce este fierbinte sau conectat la retea. Nu infasurati niciodata cablul strans in jurul

aparatului. Nu fortati cablul in locul in care intra in aparat, deoarece acest lucru ar putea provoca intreruperea si defectarea cablului.

INSTRUCTIUNI DE INTRETINERE
Acest aparat necesita putind intretinere. Nu contine piese reparabile de céatre utilizator. Nu incercati sa il reparati personal. Contactati

un tehnician calificat pentru repararea aparatelor daca produsul necesita service.
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ELIMINAREA CORECTA A ACESTUI PRODUS
Acest marcaj indica faptul ca acest produs nu trebuie eliminat impreuna cu alte deseuri menajere pe teritoriul intregii
Uniuni Europene. Pentru a preveni posibilele daune aduse mediului sau sanétatii umane prin eliminarea necontrolata a
deseurilor, reciclati-le in mod responsabil pentru a promova reutilizarea durabila a resurselor materiale. Pentru a returna
_— dispozitivul uzat, va rugam sa utilizati sistemele de returnare si colectare sau sa contactati distribuitorul de unde a fost

achizitionat produsul. Acestia pot prelua acest produs pentru o reciclare sigura pentru mediu.

c € Produsul indeplineste cerintele directivelor CE aplicabile.

DATE TEHNICE

ID Model HOM30M
Tensiunea de alimentare 220-240V
Frecventa 50-60 Hz
Volum cuptor 301
Alimentare electrica 1600 W

ID Model HOM45M
Tensiunea de alimentare 220-240V
Frecventa 50-60 Hz
Volum cuptor 451
Alimentare electrica 2000 W
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EN BG cz DE DK EL RU
' -3- -11- -20- -28- -38- -46- -55-
ET LT Lv ES Fl FR HR
° -64- -72- -80- -89- -98- -106- -115-

HU IT KA KZ MK NL NO
-123- -132- -141- -155- -164- -173- -181-

PL PT RO SLO SR UK
-188- -197- -206- -223- -231- -239-

Plech na pecenie
Vidlicka na grilovanie
Rukovat z grilu
Rukovat podnosu
Zasobnik na omrvinky

Ovladanie teploty rury
Ovladanie funkcie ohrevu rary
Casovad

Kontrolka napdjania
Drétena polica

ENENE
S]o)>]~]o]

Doélezité bezpecnostné pokyny

Pred pouzitim spotrebi€a si pozorne precitajte navod na pouzitie.

Dolezité bezpecnostné opatrenia
1. Najprv si precitajte vSetky pokyny.
2. Nepouzivajte tuto rdru su€asne s inymi elektrickymi spotrebiCmi s
vysokym vykonom, pretoZe by mohlo déjst k pretazZeniu siete.
3. Nedotykajte sa horucich povrchov poc€as prevadzky spotrebiCa alebo
bezprostredne po fiom.
4. Pri vkladani alebo vyberani predmetov z horucej rary vzdy pouZivajte
ochranné lapky.
5. Ak zariadenie pouzivaju deti alebo ak su v ich blizkosti, je nutny
dokladny dozor.
6. Nepouzivajte tuto rdru bez dozoru dospelej osoby.
7. Aby ste zabranili urazu elektrickym priadom, neponarajte kabel,
zastréku ani Ziadne Casti rury do vody alebo inej tekutiny. Pred pouzitim
sa uistite, Ze je zastréka sucha.
8. Aby ste =zabranili urazu elektrickym priudom, nedotykajte sa,
nezapajajte ani neodpajajte spotrebi€, ak mate mokre ruky.
9. Na ochranu napajacieho kabla nan ni¢ nezavesujte ani ho neprestiknite;
neupravujte napdjaci kabel; netahajte ani nekrutte ho; pri zapajani alebo
odpajani spotrebi¢a drzte zastréku pevne.
10. Nenechajte kabel visiet cez okraj stola alebo pultu. NepouZivajte
tento spotrebi€, ak je napajaci kabel skruteny alebo zamotany.
11. Po pouziti odpojte spotrebi€ od elektrickej zasuvky.
12. Tento spotrebi€ je urCeny iba na domace pouZitie. Nepouzivajte ho
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vonku alebo na komeréné pouzitie; nepreberame Ziadnu zodpovednost
za opravu, ak pouzivatel nepouziva tento spotrebi¢ podla navodu.

13. Pri prevadzke ruary ponechajte na vSetkych stranach rury priestor s
velkostou aspon Styroch palcov, aby bola zaistena dostato¢na cirkulacia
vzduchu. Zakladfa, na ktorej je spotrebi¢ umiestneny, by mala byt rovna
a sucha. Vytiahnite zastréku zo zasuvky, ked pristroj nepouzivate alebo
pred jeho Cistenim. Pred montazou alebo demontazou jednotlivych dielov
alebo pred ich Cistenim ich nechajte vychladnut.

14. Nekladte na horuci plynovy alebo elektricky horak alebo do jeho
blizkosti, ani do vyhriatej rary alebo mikrovinne;j rary.

15. Nezakryvajte Zziadnu Cast rury kovovou foliou.

16. Do rury sa nesmu vkladat prili§ velké potraviny alebo kovové nacinie,
pretoZe by mohli spbésobit’ poZiar alebo riziko Urazu elektrickym pradom.
17. Do rury nevkladajte Ziadny z nasledujucich materialov: karton, plast,
papier ani ni¢ podobné.

18. Pred premiestnenim alebo Cistenim sa, prosim, uistite, Ze je spotrebic
odpojeny od zasuvky a Ze vychladol.

19. Pouzitie prisluSenstva, ktoré neodporuca vyrobca, mbdze spbsobit
nebezpectenstvo alebo zranenie.

20. Na ruru ni¢ nekladte, obzvlast na sklenené dvierka, ked su otvorené.
21. Aby ste predi8li poZiaru, zabalte vSetky potraviny, ktoré by mohli pri
vareni uvolnit' tuk alebo 3tavu, do alobalu a polozte ich na plech na
pecenie.

22. Uistite sa, Ze alobal nie je v kontakte so Ziadnymi ohrievacimi telesami,
pretoZze by mohlo déjst’ k poziaru.

23. Nepremiestriujte tento spotrebic, ked je v prevadzke, ked je horuci
alebo ked je v iom nieco.

24. Ak sa jedlo v rure vznieti alebo zaCne dymit, odpojte ruru od zasuvky
a neotvarajte pritom sklenené dvierka. Sklenené dvierka otvarajte iba
vtedy, ked z jedla uz nevychadza dym.

25. Spotrebi¢ nepouzivajte, ak je poSkodeny alebo ak spadol. Odoslite ho
do servisného strediska na kontrolu alebo opravu. NepouzZivajte diely,
ktoré nie su od pévodného vyrobcu.
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26. Tento spotrebi€ ma dvere z tvrdeného bezpecnostného skla. Sklo je
pevnejSie nez bezné sklo a je odolnejSie proti rozbitiu. Tvrdené sklo sa
mdbze rozbit, ale kusy nebudi mat ostré hrany. Zabrarte poskriabaniu
povrchu dvierok alebo poS$kriabaniu hran. Ak su dvierka poSkriabané,
kontaktujte pred pouzitim riry nasu linku na styk so spotrebitelmi.

27. Pre spotrebi¢ s pripojenim typu Y: Ak je napajaci kabel poSkodeny,
musi ho vymenit vyrobca, jeho servisny zastupca alebo podobne
kvalifikovana osoba, aby sa zabranilo nebezpecenstvu.

28. Zadna strana spotrebica by mala byt umiestnena proti stene.

29. Hmotnost potravin umiestnenych na tacke/roste nesmie prekrocit 2,5
kg. Nekladte vSetky alebo vacsinu potravin na jednu stranu tacky/rostu;
radSej rozdelte jedlo rovnomerne na tacke/roste.

30. VAROVANIE: Tento spotrebi¢ ma funkciu ohrevu. Funkéné aj
nefunkéné povrchy sa mézu zahriat na vysoké teploty. Vzhladom na to,
ze teploty rbzni fudia vnimaju odliSne, malo by sa toto zariadenie
pouzivat s POZORNOSTOU. Spotrebi¢ drzte vyhradne za povrch s
gripom a pouzivajte ochranné prostriedky proti teplu, ako su tepelné
ochranné rukavice alebo lapky. Miesta, ktoré nie su ur€ené na uchopenie,
potrebuju dIhSi ¢as na vychladnutie.

31. Pri premiestriovani spotrebi¢a alebo nadoby obsahujicej horuci olej
alebo iné horuce kvapaliny je potrebné dbat na mimoriadnu opatrnost.
32. Tento spotrebi¢ nie je urCeny na prevadzku pomocou externého
Casovaca alebo samostatného systému dialkového ovladania.

33. Tento spotrebi€ mdzu pouzivat’ deti starSie ako 8 rokov a osoby so
znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalnymi schopnostami alebo
s nedostatkom skusenosti a znalosti za predpokladu, ze su pod
dohfadom zodpovednych os6b alebo boli pou¢ené o spravnom pouzivani
spotrebita a nebezpefenstvach spojenych s jeho pouzivanim.

34. Deti sa so spotrebi¢om nesmu hrat.

35. Deti nesmu vykonavat udrzbu a Cistenie bez dohladu.

36. Nenechavaijte spotrebi¢ a jeho privodny kabel v dosahu deti mladSich
ako 8 rokov.
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Varovania

e Pripojte kabel do spravne zapojenej elektrickej zasuvky. Uplne zasuiite
zastréku do zasuvky; ak zastrCka nie je celkom zasunuta, mbze sa
abnormalne zahriat. Pouzite zasuvku, ktora je chranena poistkou 16 A.

o Nikdy nezapajajte viac nez jednu zastrcku do rovnakej zasuvky.
Neponarajte napajaci kabel ani zastréku do vody.

e Udrzujte napajaci kabel suchy a nemanipulujte so spotrebi€om mokrymi
rukami. Po pouziti vzdy odpojte napajaci kabel. Porucha méze spdsobit
poziar, ked je zastrCka zasunuta do zasuvky.

¢ Pri odpajani napajacieho kabla vzdy drzte zastr¢ku a netahajte za kabel.
Inak by sa dréty v kabli mohli pretrhnut.

o Nekladte ni¢ na raru, ked je v prevadzke. Teplo mbze spoOsobit
deformaciu, prasknutie atd.

¢ Na dvierka rury nekladte tazké predmety. Spotrebi¢ sa mbze prevratit.

e Varovanie! Davajte pozor, aby ste sa poCas prevadzky spotrebica
nepopalili. Kovové Casti a sklenené dvierka su pocas pouzivania
spotrebi¢a velmi horice. Nedotykajte sa ich pri otvarani a zatvarani dveri.

¢ Pri vkladani alebo vyberani riadu vzdy pouzivajte rukovat pre riad. Priamy
kontakt sposobi tazké popaleniny.

e Ked su sklenené dvere horuce, vyhnite sa kontaktu s vodou. Sklenené
dvierka sa mozu rozbit'.

e Ak je pravdepodobné, ze tuk vystrekne z jedla, ktoré varite, je vhodné
polozit na nadobu platy alobalu. Znizite tak prskanie a tuk bude
odkvapkavat medzi platmi.

¢ Na ohrievacie telesa (horné a spodné) ani do ich blizkosti ni¢ nekladte,
jedlo by sa pripalilo. Plech na pecenie vzdy umiestnite na Stvrtd policu
grilu, aby sa na ohrievacie teleso nedostali ziadne tekutiny alebo
omrvinky.

e V blizkosti zapnutého elektrického spotrebiCa nepouzivajte horfavé latky.
Udrzujte vSetky stlacené latky a iné horfavé plyny mimo prevadzkovanych
spotrebiCov. Ak tak neurobite, méze dbjst k poziaru alebo vybuchu.

218



Pozor

POVRCHY SPOTREBICA SU PO POUZITI HORUCE. VZDY pouzivajte ochranné izolované
rukavice alebo lapky, ked sa dotykate horucej rury alebo horuceho riadu a jedla alebo ked vkladate
alebo vyberate rost, panvice alebo zapekacie misy.

PRED PRVYM POUZITIM
1. Vybalte jednotku.

2. Vyberte vSetky rosty a panvice. Umyte rosty a panvice v horticej mydlovej vode alebo v umyvacke riadu.

3. Dokladne osuste vSetky prisluSenstva a vratte ich do riry. Zapojte ruru do zasuvky a je pripravena na pouZitie.

4. Po opatovnom zostaveni va$ej rary odporiame, aby ste ju nechali bezat pri MAX. teplote priblizne 15 minut, aby ste odstranili

v8etok baliaci olej, ktory méze zostat po preprave.

5. Pri prvom pouZiti riry sa méze objavit dym. Nebojte sa, je to normalne a dym by mal zmiznat po 20 minatach.

AKO POUZIVAT

* Rost: Na opekanie, pecenie a bezné varenie v

1a$ dnych p.

* Podnos na jedlo: Na grilovanie a pe¢enie méasa, hydiny, ryb a d'alSich potravin.

* Rukovat’ tacky na potraviny: Umoziiuje zdvihnuat tacku a rost.

« Vidlicka na grilovanie: Pouzite na pecenie roznych druhov masa a hydiny.

* Rukovit’ grilu: Umoziiuje zdvihnat' vidlicku na gril.

* Gombik termostatu: Vyberte pozadovanu teplotu od nizkej (90 °C) do 220 °C.

* Gombik ¢asovaca: Po uplynuti nastaveného ¢asu zaznie zvoncek.

« Kontrolka: Svieti pri kazdom zapnuti rary.

G funkciu varenia.

* Funkéné gombiky: Otaé

POUZIVANIE ROTISSERIE

nastavte poz

1. Nasunite jednu vidlicku na ty¢ az ku koncu tyCe a zaistite ju skrutkou.

2. Napichnite jedlo z druhej strany tyce.

3. Umiestnite druhu vidlicu na druhu stranu tyCe a zaistite ju skrutkou. Skontrolujte, ¢i jedlo pevne drzi na mieste v strede tyce.

4. Vlozte ty¢ s jedlom do rury. Vlozte jednu stranu ty¢e do nosného otvoru rury. Potom umiestnite druhu stranu tye na podperu rary.

REZIMY RURY
FUNKCIA DOBRE NA... AKO POUZIVAT? POZOR!
rovnomerné pecenie | 1) Umiestnite jedlo, ktoré chcete varit, na mriezku/podnos.| VSetky ¢asy varenia su

bravéovych reziiov, kuracich
stehienok, kuracich krideliek,
zemiakovych mesiacikov,

hydiny, rezfiov, ryb

Vlozte rost/podnos do stredného vodidla rury.
*

3) Nastavte gombik termostatu na pozadovanu teplotu

2) Oto¢te gombikom funkcie rary na E alebo

varenia.

4) Nastavte gombik Casovata na pozZadovany c&as
varenia.

5) Na kontrolu alebo vybratie potravin pouZzite rukovat,
ktord poméze potravinu zasunut a vybrat.

6) Po dokonceni opekania zaznie zvoncek a gombik

¢asovada sa automaticky vrati do polohy ,vypnuté*. Uplne

zaloZené na mase pri teplote
chladni¢ky. Pri zmrazenom
mase to moze trvat podstatne
dihSie. Preto sa do6razne
odporu¢a pouzivat teplomer

na méso.

Varené jedlo, kovovy stojan a

dvierka mézu byt velmi
hortce; zaobchadzajte
opatrne. Nenechavajte ruru
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otvorte dvierka a vyberte potraviny pomocou rukovati.

bez dozoru.

Téato funkcia je idedlna na

pecenie chleba, pizze a

hydiny.

1) Umiestnite jedlo, ktoré chcete varit, na
mriezku/podnos. VloZte ro$t/podnos do stredného vodidla

rary.
a

3) Nastavte gombik termostatu na pozadovanu teplotu

2) Otocte gombikom funkcie rdry na

podra potreby alebo podla pokynov v recepte.

4) Nastavte gombik Casovata na pozadovany cas
varenia.

5) Na kontrolu alebo vybratie potravin pouzite rukovét,
ktora poméze potravinu zasunut a vybrat.

6) Po dokonceni opekania zaznie zvoncek a gombik
Casovata sa automaticky vrati do polohy ,vypnuté“.
Otvorte Uplne dvierka a ihned vyberte potraviny; inak
teplo zostavajlce v rure bude pokracovat v opekani jedla

a vysusi ho.

Varené jedlo, kovovy stojan a

dvierka moézZu byt velmi
hortce; zaobchadzajte
opatrne.

Téato funkcia je idedlna na

pecenie celych kurciat a

hydiny.

1) Celé kur€a poloZte na grilovaciu ty¢ a upevnite ju
dvoma vidli¢kami z oboch stran. Potom vlozZte ty¢ do

otvoru v grile a zavrite dvierka.

- -(—b

3) Nastavte gombik termostatu na poZadovanu teplotu

2) Otocte gombikom funkcie rary na alebo

podla potreby alebo podla pokynov v recepte.

4) Nastavte gombik Casovaa na pozadovany &as
varenia.

5) Na kontrolu alebo vybratie potravin pouzite rukovat,
ktora pomoze potravinu zasunut a vybrat.

6) Po dokonceni opekania zaznie zvonéek a gombik
¢asovada sa automaticky vrati do polohy ,vypnuté*. Uplne

otvorte dvierka a vyberte potraviny pomocou rukovati.

Umiestnite tacku na potraviny
do otvoru v spodnom roste,
aby sa zachytil olej kvapkajuci
z jedla po¢as varenia. Pred
varenim s funkciou grilovania
tiez odpori¢ame naliat do
tacky trochu vody, pretoze to
pozitivne ovplyvni vysledky

varenia.

Vsetky casy opekania su
zalozené na mase pri teplote
chladni¢ky. Zmrazené méso
mozZe trvat podstatne dlhsie.
Preto sa dérazne odporuca
pouzivat teplomer na maso.

Varené jedlo, kovovy stojan a

dvierka mézu byt velmi
hortce; zaobchadzajte
opatrne. Nenechavajte ruru
bez dozoru.

NAVOD NA OBSLUHU

1.
2.

Ruru postavte na pevnu pracovnu plochu. Zapojte ju do napajacieho zdroja.

Vlozte jedlo, ktoré chcete varit, do nadoby, nastavte teplotu, Casovac a vykon a potom ruru predhrejte. Umiestnite pokrm do rdry

pomocou rukovéti, ked rira dosiahne nastavenu teplotu.

Ruru obvykle nie je nutné predhrievat, ale je lepsie ju predhriat, aby sa niektoré chulostivejsie pokrmy lepSie prepiekli (napriklad

koléée a vzacne méasa).
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4.  Pred vloZenim pokrmu potrite misku trochou oleja, aby sa na fiu pokrm neprilepil.

5. Rozlozte jedlo rovnomerne po miske a vlozte do rary iba jednu nadobu.

6. Priebeh pecenia mozete sledovat cez sklenené dvierka. Velké potraviny by sa mali po¢as varenia raz alebo dvakrat otocit. Otvorte
dvierka na otoCenie alebo vybratie potravin, ale ihned potom dvierka znovu zavrite.

7. Pouvareni nastavte gombiky do polohy ,0* a odpojte spotrebi¢ od napajania. Pri vyberani jedla z rury budte opatrni.

POKYNY NA CISTENIE

POZOR: Aby ste zabranili Girazu elektrickym pridom, NEPONARAJTE riru DO VODY ANI INEJ KVAPALINY.

Pre najlepsi vykon a dlhu Zivotnost Cistite ruru pravidelne. Pravidelné Cistenie tiez zniZi riziko poZiaru.

1. Vytiahnite zastrcku z elektrickej zasuvky. Nechajte vychladnut.

2. Vyberte vyberatelnu tacku na omrvinky, rost a tacku vytiahnutim z rary. Ogistite ich vihkou mydlovou handri¢kou. Uistite sa, Ze
pouzivate iba jemnu mydlovi vodu.

3. Ak chcete vycistit vnatro rary, utrite steny rary, dno rary a sklenené dvierka vihkou handri¢kou s mydlom. Opakuijte so suchou,
Gistou handric¢kou.

4. Vonkaj$i povrch rary utrite vihkou handri¢kou. POZOR: NEPOUZIVAJTE BRUSNE CISTICE ANI KOVOVE CISTICE. Uistite sa,
Ze pouzivate iba jemnu mydlovi vodu. Abrazivne Cistiace prostriedky, kefy a chemické Cistiace prostriedky po$kodia povlak na tejto
jednotke. Casti mozu odlomit povlak a dotykat sa elektrickych ¢asti, éo mdZe mat za nasledok riziko Urazu elektrickym pradom.

5. Pred uloZenim nechajte spotrebi¢ vychladnit a celkom vyschnut. Ak rdru skladujete na dihsi ¢as, uistite sa, Ze je Cista a bez
Ciastociek jedla. Ruru skladujte na suchom mieste, napriklad na stole, pracovnej doske alebo polici v skrini. Okrem odporti¢aného
Gistenia by nemala byt nutna Ziadna dalSia pouzivatel'ska udrzba.

6.  Akykolvek dalsi servis by mal vykonavat autorizovany servisny zastupca.

AKO SKLADOVAT
Odpojte jednotku, nechajte ju vychladnut a pred uloZenim ju vycistite. ElektrickG raru skladujte v $katuli na Cistom a suchom mieste.
Nikdy neskladujte spotrebi¢, ked je hortci alebo zapojeny do zasuvky. Nikdy neomotavajte kabel tesne okolo spotrebi¢a. Kabel v

mieste, kde vstupuje do jednotky, nezatazujte, pretoze by to mohlo spdsobit’ poSkodenie a zlomenie.

POKYNY NA UDRZBU
Toto zariadenie vyzaduje minimalnu Gdrzbu. Neobsahuje Ziadne pouzivatelsky opravitelné diely. Nepokusajte sa ho opravit sami. Ak

vyrobok vyzaduje servis, obratte sa na kvalifikovaného servisného technika.

SPRAVNA LIKVIDACIA TOHTO PRODUKTU
Toto oznagenie znamena, Ze tento vyrobok by sa nemal likvidovat spolu s ostatnym domovym odpadom v celej EU.
Aby ste predisli moznému poskodeniu Zivotného prostredia alebo ludského zdravia v désledku nekontrolovanej likvidacie
odpadu, recyklujte ho zodpovedne, aby ste podporili udrzatelné opatovné vyuzitie materialovych zdrojov.

— Ak chcete vratit pouzité zariadenie, pouzite systém vratenia a zberu alebo kontaktujte predajcu, u ktorého ste vyrobok kupili.

MbZe vziat tento vyrobok na ekologicky bezpecnu recyklaciu.

Vyrobok spifia poziadavky platnych smernic ES.
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TECHNICKE UDAJE

Model HOM30M
Napajacie napatie 220-240V
Frekvencia 50 — 60 Hz
Objem rary 301

Vykon 1600 W
Model HOM45M
Napajacie napatie 220-240V
Frekvencia 50 — 60 Hz
Objem rary 451

Vykon 2000w
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EN BG cz DE DK EL RU
' -3- -11- -20- -28- -38- -46- -55-
ET LT Lv ES Fl FR HR
° -64- -72- -80- -89- -98- -106- -115-
HU IT KA KZ MK NL NO
-123- -132- -141- -155- -164- 173- -181-
PL PT RO SK SLO SR UK
-188- -197- -206- -215- -223- -231- -239-
Gumb za nastavitev temperature pecice (termostat) A Pekad
Gumb za nastavitev na¢ina delovanja oz. funkcije pecice Razenj
Programska ura Bl Rocaj raznja
Signalna luc¢ka za vklop/izklop Ed Rocaj pladnja oz. pekada
Nosilna Zi¢na resetka Pladenj za drobtine

Pomembna varnostna navodila

Pred uporabo aparata natan¢no preberite navodila za uporabo.

Pomembna varnostna navodila
1. Pred uporabo aparata preberite vsa navodila.
2. Ne uporabljajte te pecice soasno z drugimi elektricnimi aparati z
visoko mocjo, saj bi lahko tako preobremenili elektricno napeljavo.
3. Med delovanjem aparata in neposredno po izklopu se ne dotikajte
vroCih povrsin.
4. Kadar vstavljate predmete v vro€o pecico ali jih jemljete iz nje, vedno
nosite za&¢itne izolirane rokavice.
5. Kadar aparat uporabljajo otroci ali kadar ga uporabljate v blizini otrok,
bodite Se posebej pozorni.
6. Uporabo te peCice mora vedno nadzirati odrasla oseba.
7. Ne potapljajte prikljuéne vrvice, vtikaCa ali katerega koli dela pecice v
vodo ali katero koli drugo tekocino, saj lahko sicer pride do elektricnega
udara. Pred uporabo se, prosimo, prepriCajte, da je vtika€ suh.
8. Ne dotikajte se aparata ali vtikaCa in ne izklapljajte aparata z mokrimi
rokami, saj lahko sicer pride do elektricnega udara.
9. Da bi preprecili poskodbe priklju¢ne vrvice, ne obesajte ni¢esar nanjo
in je ne pris€ipnite. Ne spreminjajte prikljuéne vrvice. Ne vlecite zanjo in je
ne zvijajte. Med priklapljanjem ali izklapljanjem aparata ¢vrsto drZite za
vtikac.
10. Ne dovolite, da bi priklju¢na vrvica visela preko roba mize ali delovne
povrsine ali da bi se dotikala vro¢e povrSine. Ne uporabljajte aparata, ¢e
je prikljuéna vrvica zvita ali zavozlana.
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11. Prosimo, da po uporabi izklopite aparat iz vtiCnice.

12. Ta aparat je namenjen izklju¢no uporabi v gospodinjstvu. Ne
uporabljajte ga na prostem ali v komercialne namene. Ce aparata ne
uporabljate v skladu s temi navodili za uporabo, ne sprejemamo
nikakrSne odgovornosti.

13. Med uporabo pecice naj bo ob vseh stranicah vsaj deset centimetrov
prostora za zadostno kroZenje zraka. Aparat postavite na ravno in suho
podlago. Kadar aparata ne uporabljate ter pred ciS€enjem ga izklopite iz
elektricnega omrezja (iz vti€nice). Pred odstranjevanjem delov aparata,
njihovim ponovnim names¢anjem ter pred CiS€enjem pocakajte, da se
aparat ohladi.

14. Ne postavljajte aparata na vroCe plinsko ali elektricno kuhalisce ali v
blizino takSnega kuhali¢a, na segreto pecico ali na mikrovalovno pecico.
15. Ne prekrivajte nobenega dela aparata s kovinsko folijo,

16. V pelico ne postavljajte prevelikih kosov hrane ali kovinskih
pripomockov, saj lahko to povzro€i pozar ali tveganje elektricnega udara.

17. V pecico ne postavljajte naslednjih materialov: kartona, plastike,
papirja in podobnega.

18. Pred premikanjem ali ¢iS€enjem aparata se, prosimo, prepri¢ajte, da
je aparat izklju€en iz elektricnega omrezja in da se je ohladil.

19. Uporaba pripomockov, ki jih ne priporo¢a proizvajalec aparata, lahko
povzro€i nevarnost ali poskodbe.

20. Ne postavljajte ni€esar na pecico, zlasti na steklena vrata, ko so
odprta.

21. Hrano, iz katere med peko iztekajo sokovi ali brizga mas€oba, ovijte v
aluminijasto folijo in jo poloZite na pekaC. Tako boste zmanj3ali nevarnost
pozara.

22. Prosimo, poskrbite, da aluminijasta folija ne bo v stiku z greli, saj bi to
lahko povzroc€ilo pozar.

23. Ne premikajte aparata med delovanjem, ko je vro¢ ali ko je kar koli v
njegovi notranjosti.

24. Ce se hrana v pegici vname ali se iz nje zaéne kaditi, prosimo,
izkljucite pecico iz elektricnega omreZja in ne odpirajte steklenih vrat.
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Steklena vrata odprite Sele, ko se iz hrane vec ne kadi.

25. Ne uporabljajte aparata, Ce je poSkodovan ali je padel na tla. Prosimo,
posljite ga v servisni center za pregled ali popravilo. Uporabljajte samo
originalne nadomestne dele proizvajalca pecice.

26. Vrata tega aparata so izdelana iz kaljenega varnostnega stekla. To
steklo je mocCnejSe od obiCajnega stekla in je odpornejSe proti lomu.
Kaljeno steklo lahko podi, vendar koS¢ki ne bodo imeli ostrih robov. Pazite,
da ne opraskate povrsine vrat ali odkrusite roba stekla. Ce so vrata
opraskana ali odkruSena, pred nadaljnjo uporabo aparata pokli¢ite naso
Stevilko za pomoc¢ kupcem.

27. Pri aparatih z vtikacem tipa Y velja, da sme poskodovano priklju¢no
vrvico zamenjati le proizvajalec ali pooblas€eni serviser oz. druga
strokovno usposobljena oseba, saj je sicer lahko tak§no opravilo nevarno.
28. Zadnja stranica aparata naj bo obrnjena proti steni in v blizini stene.
29. Teza hrane, ki jo postavite na pekac ali zi¢nato reSetko, ne sme
presegati 2,5 kg. Ne postavite vse ali ve€ine hrane na eno stran pekaca
ali ziCnate reSetke, temveC jo enakomerno razporedite po vsem pekacu
oz. reSetki.

30. OPOZORILO: Aparat omogoc¢a segrevanje. Tako delovne povrSine
kot druge povrSine aparata se lahko mo¢no segrejejo. Ker razli¢ni ljudje
razlicno zaznavajo temperature, bodite pri uporabi tega aparata zelo
PREVIDNI. Aparat drzite oz. prijemajte samo za povrSine, ki so za to
predvidene, in uporabljajte ustrezno zascito, na primer rokavice ali
prijemalke oz. krpe za vro€o posodo. Preden se dotaknete povrsin, ki niso
namenjene prijemanju, po€akajte, da se dovolj ohladijo.

31. Pri premikanju ali prenasanju posode, v kateri sta vroCe olje ali vro¢a
voda, bodite zelo previdni.

32. Aparat ni namenjen upravljanju s pomocjo zunanje programske ure ali
loCenega sistema za daljinsko upravljanje.

33. Oftroci, stari osem let in veC, ter osebe z zmanjSanimi fizi¢nimi,
senzori¢nimi in umskimi zmoznostmi ali s pomanijkljivim znanjem ter
izkusnjami lahko uporabljajo ta aparat pod ustreznim nadzorom ali ¢e so
prejeli ustrezna navodila glede varne uporabe aparata in e razumejo
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nevarnosti, ki so povezane z njegovo uporabo.

34. Otroci se ne smejo igrati z aparatom.

35. Otroci naj ne Cistijo aparata in naj ne opravljajo vzdrzevalnih opravil
na njem brez ustreznega nadzora.

36. Aparat in prikljuCna vrvica naj ne bosta dosegljiva otrokom, mlajSim od
8 let.

Opozorila

Prikljuéno vrvico z vtikaem priklju€ite na ustrezno namesceno in
priklju¢eno vtiénico. Vtikaé vstavite v vtignico do konca. Ce je vtikag le
delno vstavljen, se lahko mocno segreje. Aparat priklopite na vti¢nico,
zascCiteno s 16-ampersko varovalko.

Nikoli ne isto vti€nico ne priklopite vec kot enega vtikata. Ne potapljajte
priklju€ne vrvice ali vtikaca v vodo.

Poskrbite, da bo vtikaC vedno suh. Ne dotikajte se aparata z mokrimi
rokami. Po uporabi vedno izklopite prikljuéno vrvico oz. vtikac¢ iz vti¢nice.
Ko je vtika€ v vtiCnici, lahko napaka pri delovanju povzroéi pozar.

Ko izklapljate aparat, vedno drzite za vtikac in nikoli ne vlecite za
prikljuéno vrvico, saj se lahko sicer Zice oz. vodniki v prikljucni vrvici
pretrgajo.

Ne postavljajte niCesar na pecico, kadar jo uporabljate. Zaradi vroCine bi
se lahko predmeti na pecici deformirali, lahko bi pogili itd.

Ne postavljajte tezkih predmetov na vrata pecice. Aparat se lahko
prevrne.

Opozorilo! Pazite, da se med delovanjem aparata ne opecete. Kovinski
deli in steklena vrata so med uporabo aparata zelo vroci. Med odpiranjem
in zapiranjem vrat se jih ne dotikajte.

Ko vstavljate peka¢ v pecico ali ga jemljete iz nje, vedno uporabite ro¢aj
pekacda. Ce se dotaknete vrodega pekada, se lahko moéno opedete.

Ko so steklena vrata vroCa, pazite, da ne pridejo v kakrsen koli stik z vodo,
saj lahko ob stiku z vodo pocijo.

Ce je verjetno, da bo iz hrane, ki jo pripravijate, brizgala maséoba,
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priporo¢amo, da na pekac polozite dve plasti aluminijaste folije. To bo
zmanjSalo brizganje in omogocCilo mas¢obi odtekanje med obema
plastema.

¢ Ne postavljajte niCesar na grela ali v njihovo blizino (zgornje in spodnje
grelo), saj se lahko hrana v blizini grel zazge. Na &etrto polico vedno
postavite pekac, da ne bi tekocCine kapljale ali drobtine padale na grelo.

¢ V blizini delujoCega elektricnega aparata ne uporabljajte vnetljivih snovi.
Vse snovi pod tlakom in druge vnetljive pline hranite pro¢ od aparatov, saj
lahko sicer pride do pozara ali eksplozije.

Pozor

POVRSINE APARATA SO PO UPORABI VROCE. Kadar se dotikate vroge
pecice ali vroCih jedi oz. kadar vstavljate reSetko in pekace v pecico ali jih
jemljete iz nje, vedno uporabljajte zas¢itne izolirane kuhinjske rokavice.

PRED PRVO UPORABO

1. Odstranite embalazo.

2. Iz pecice vzemite vse reSetke in pekace. Pomijte reSetke in pekace v topli milnici ali v pomivalnem
stroju.

3. Temeljito posusite vse pripomocke in jih vrnite v pecico. Pecico prikljuéite na vtiénico in ze je
pripravljena za uporabo.

4. Ko namestite vse pripomocke v pecico in jo pripravite za uporabo, priporo€amo, da jo vklopite in
ostanke tovarniS$ko nanesenega zascitnega olja.

5. Med prvo uporabo pecice lahko nastaja dim. Ne skrbite, to je obi¢ajno. Po 20 minutah bo dim izginil.
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UPORABA APARATA

e Ziénata resetka: Za opekanje, peko, kuhanje v loncih in standardnih pekacih

e  Pekaé/pladenj: Za peko mesa, perutnine, rib in drugih jedi

e Rocaj oz. prijemalo za pekaé/pladenj: S tem ro¢ajem oz. prijemalom lahko primete pekac in reSetko.

. Razenj: Omogoca peko razli¢nih vrst mesa in perutnine na raznju.

e Rocaj raznja: S tem ro¢ajem lahko primete razenj.

e Gumb termostata: Izberite Zeleno temperaturo v razponu med 90 °C (najniZja mozna temperatura) in 220 °C.

. Gumb za nastavitev ¢asa delovanja/programske ure: Z vrtenjem gumba nastavite ¢as kuhanja oz. peke. Ko nastavljeni

¢as potece, se oglasi zvonec.

. Signalna lu¢ka: Signalna lu¢ka sveti, ko je pecica vklopliena.

e  Gumb za izbiro funkcije/nacina delovanja: Z vrtenjem gumba nastavite Zeleno funkcijo oz. nacin delovanja.

UPORABA RAZNJA

1.
2.
3.

Nataknite prve vilice na raZenj in jih potisnite skoraj do konca raznja, nato pa jih pritrdite z vijakom.

Hrano nataknite z druge strani raznja.

Nato na drugi strani nataknite e druge vilice, ki jih prav tako pritrdite z vijakom. Preverite, ali je hrana name&¢ena na sredino

raznja in ali je ¢vrsto pritrjena.

Razenj s hrano vstavite v pecico. Eno stran raznja vstavite v nosilno luknjo v notranjosti pecice, drugi del pa poloZite na nosilec v

notranjosti pecice.

NACINI DELOVANJA PECICE

FUNKCIJA | PRIMERNAZA ... NACIN UPORABE POZOR!
enakomerna peka | 1) Hrano, ki jo Zelite pripraviti, poloZite na reSetko ali pekac¢. | Vsi ¢asi priprave so navedeni
svinjskih kotletov, Resetko oz. pekac vstavite v srednje vodilo v pecici. za meso, ohlajeno na
pis¢ancjih stegen, kracic in | 2) Obrnite gumb za izbiro nacina delovanja oz. funkcije v polozaj | temperaturo hladilnika.

perutnick,  krompirja v
krhljih, perutnine, zrezkov,

rib

3) Z gumbom termostata izberite Zeleno temperaturo.

ali

4) Z gumbom programske ure izberite trajanje priprave.

5) Ce zelite preveriti ali odstraniti reSetko ali pekag, si pri tem
pomagajte z ro¢ajem oz. prijemalom.

6) Ko je peka koncana, se zasli§i zvonec, gumb programske ure
pa se samodejno vrne v izhodi$éni poloZaj. Popolnoma odprite
vrata in z ro¢ajem oz. prijemalom vzemite hrano (resetko ali

pekag) iz pedice.

Priprava zamrznjenega mesa
lahko traja dlje, zato toplo
priporo€amo uporabo

termometra za meso.

Pripravljena hrana, kovinska
reSetka ter vrata pecice so
lahko zelo vroCe. Bodite
previdni. Ne puscajte pecice

brez nadzora.

Ta funkcija je idealna
za peko kruha, pice ter

perutnine.

1) Hrano, ki jo Zelite pripraviti, poloZite na reSetko ali pekac.
Resetko oz. peka¢ vstavite v srednje vodilo v pecici.

2) Obrnite gumb za izbiro nacina delovanja oz. funkcije v polozaj

=y

3) Z gumbom termostata izberite Zeleno temperaturo glede na
potrebe ali recept.
4) Z gumbom programske ure izberite trajanje priprave.

5) Ce zelite preveriti ali odstraniti reSetko ali pekag, si pri tem

Pripravljena hrana, kovinska
reSetka ter vrata pecice so
lahko Bodite

zelo  vroce.

previdni.
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pomagajte z ro¢ajem oz. prijemalom.

6) Ko je peka koncana, se zasli$i zvonec, gumb programske ure
pa se samodejno vrne v izhodi$éni poloZaj. Popolnoma odprite
vrata in takoj odstranite hrano iz pecice, saj se bo sicer s

preostalo toploto v pecici hrana pekla $e naprej in se izsusila.

Ta funkcija je idealna za
peko celega pis¢anca ali

druge perutnine.

1) Nataknite celega piS€anca na raZenj in za z vsake strani
pritrdite z vilicami. Nato poloZite raZenj v ustrezno odprtino oz.
na nosilec in zaprite vrata pecice.

2) Obrnite gumb za izbiro nacina delovanja oz. funkcije v poloZaj

0 temperaturo glede na potrebe ali recept.

4) Z gumbom programske ure izberite trajanje priprave.

5) Ce zelite preveriti ali odstraniti reSetko ali pekag, si pri tem

pomagajte z ro¢ajem oz. prijemalom.

6) Ko je peka koncana, se zasli§i zvonec, gumb programske ure
pa se samodejno vrne v izhodi$¢ni poloZaj. Popolnoma
odprite vrata in z ro¢ajem oz. prijemalom vzemite hrano

(reSetko ali pekac) iz pecice.

V  spodnjo rezo vstavite
pladenj oz. peka¢, v katerem
se bo zbirala mascoba, ki bi
med peko kapljala iz hrane.
Prav tako priporo¢amo, da
pred zagetkom peke na raznju
v peka¢ nalijete nekaj vode,
bo tako hrana

saj lepSe

pecena.

Vsi ¢asi priprave so navedeni

za meso, ohlajeno na

temperaturo hladilnika.
Priprava zamrznjenega mesa
lahko traja dlje, zato toplo
priporo¢amo uporabo
termometra za meso.

Pripravljena hrana, kovinska
reSetka ter vrata pecice so
lahko zelo vrofe. Bodite
previdni. Ne pusScajte pecice

brez nadzora.

NAVODILA ZA UPORABO

1. Pecico postavite na trdno delovno podlago. Prikljucite jo na elektricno omrezje.

2. Polozite hrano v peka¢, nastavite temperaturo in trajanje delovanja in mo¢, nato pa predgrejte pecico. Ko pecica doseze

nastavljeno temperaturo, s pomo¢jo ro¢aja oz. prijemala postavite pekac v pecico.

3.  Obi¢ajno predhodno segrevanje pecice ni potrebno, je pa priporocljivo, kadar pripravljate ob¢utljivej$e jedi (na primer torte ali malo

pedeno meso).

Preden v pekac¢ polozite hrano, ga s ¢opi¢em premazite z mas$cobo, da se hrana ne bi prijela nanj.

5. Hrano enakomerno razporedite po pekacu; v pecico naenkrat postavite samo en pekac.

6. Postopek peke lahko spremljate skozi steklena vrata. Vecje kose hrane med peko enkrat ali dvakrat obrnite. Ko obrnete hrano ali

jo vzamete iz pecice, nemudoma spet zaprite vrata pecice.

7. Po koncu priprave obrnite vse gumbe v polozaj "0" in izkljucite aparat iz elektricnega omrezja. Med jemanjem hrane iz pecice

bodite posebej previdni.

NAVODILA ZA CISCENJE

POZOR: NE POTAPLJAJTE NOBENEGA DELA ELEKTRICNE PECICE V VODO ALI KATERO KOLI DRUGO TEKOCINO, saj

lahko sicer pride do elektricnega udara.

Za &im bolj$e delovanje in dolgo Zivljenjsko dobo priporo¢amo, da redno &istite svojo pecico. Z rednim ¢i§¢enjem boste tudi

zmanij$ali tveganje pozara.

1. lzvlecite vtikac iz vticnice. Pocakajte, da se aparat ohladi.

229




2. Vzemite odstranljive dele oz. pripomocke iz pecice: pladenj za drobtine, reSetko, peka¢. Pomijte jih z vlazno krpo in detergentom.
Uporabljajte le blago milnico.

3. Ce zelite ogistiti notranjost pegice, obrisite stene in dno pe¢niskega prostora ter steklena vrata z viazno krpo in detergentom. Nato
obriSite stene, dno in steklena vrata Se s suho krpo.

4. Zunanje povrsine pecice obrisite z viazno krpo. POZOR: NE UPORABLJAJTE GROBIH CISTIL ALI KOVINSKIH OZ. ZIENATIH
GOBIC ZA STRGANJE. Uporabljajte le blago milnico. Z grobimi (abrazivnimi) &istili, $¢etkami in kemicnimi GCistili lahko
poskodujete povrsino aparata. Koscki kovinskih gobic in podobnih pripomockov se lahko odlomijo in pridejo v stik z elektri¢nimi deli,
to pa lahko povzroci nevarnost elektricnega udara.

5. Preden aparat pospravite, poéakajte, da se ohladi in popolnoma posusi. Ce je pedica spravljena dalj$e obdobje, poskrbite, da bo
Gista in da v njej in na njej ne bo ostankov hrane. Pecico shranite na suhem mestu, na primer na mizo, na kuhinjski pult ali na
polico med kuhinjskimi elementi. Razen priporo¢enega ¢is¢enja ni potrebno nobeno drugo vzdrzevanje s strani uporabnika.

6. Vse ostale servisne posege naj opravi pooblasceni serviser.

SHRANJEVANJE APARATA

Preden aparat pospravite, ga izkljucite iz elektricnega omreZzja, po¢akaijte, da se ohladi in ga ocistite. Elektri¢no pecico pospravite v
njeno originalno embalaZo ($katlo), ki jo postavite na suho in &isto mesto. Nikoli ne shranjujte aparata, ¢e je $e vro¢ ali prikljuéen na
elektricno omrezje. Ne obremenjujte oz. nateguijte priklju¢ne vrvice oz. kabla na mestu, kjer vstopa v aparat, saj se lahko v tem primeru

poskoduje.

NAVODILA ZA VZDRZEVANJE APARATA
Aparat potrebuje le malo vzdrzevanja. V njem ni delov, ki bi jih lahko uporabnik popravil ali servisiral sam. Ne posku$ajte sami popraviti

aparata. Ce je aparat potreben popravila oz. servisa, se obrnite na ustrezno usposobljenega serviserja.

PRAVILNO ODLAGANJE IZDELKA
Ta oznaka pomeni, da proizvoda v Evropski uniji ne smete zavreci skupaj z ostalimi gospodinjskimi odpadki. Da bi preprecili
morebitno Skodo za okolje in ¢lovesko zdravje, ki bi jo lahko povzrocilo nekontrolirano odlaganje odpadkov, poskrbite, da bo
aparat ustrezno recikliran, kar prispeva k trajnostni ponovni uporabi materialnih virov. Aparat vrnite preko sistema za
— vracanje in zbiranje ali pa se obrnite na prodajalca, pri katerem ste kupili aparat. Prodajalec lahko poskrbi za recikliranje

aparata, ki bo varno za okolje.

C € Izdelek ustreza zahtevam veljavnih direktiv ES.

TEHNICNI PODATKI

Model HOM30M
Napajalna napetost: 220-240 V
Frekvenca 50-60 Hz
Prostornina pecice 30L

Moé 1600 W
Model HOM45M
Napajalna napetost: 220-240V
Frekvenca 50-60 Hz
Prostornina pecice 45L

Moc 2000 W
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EN BG cz DE DK EL RU

' -3- -11- -20- -28- -38- -46- -55-
ET LT Lv ES Fl FR HR

° -64- -72- -80- -89- -98- -106- -115-
HU IT KA Kz MK NL NO

-123- -132- -141- -155- -164- -173- -181-

PL PT RO SK SLO UK
-188- -197- -206- -215- -223- -239-

Regulacija temperature rerne
Kontrola funkcije zagrejavanja rerne
Tajmer

Lampica indikatora napajanja
Zitana polica

Posuda za pecenje
Razanj za pecenje
Drska za razanj
Drska za posudu
Posuda za mrvice

BEERZ

Vazna bezbednosna upozorenja

Pre kori§¢enja uredaja pazljivo procitajte uputstva za upotrebu

Vazne bezbednosne mere
1. Prvo procitajte sva uputstva.
2. Nemojte koristiti ovu rernu istovremeno sa drugim elektricnim
uredajima velike snage, jer to moze da izazove preopterecenje.
3. Ne dodirujte vruce povrsine dok uredaj radi ili odmah posle toga.
4. Uvek nosite zastitne, izolovane rukavice za rernu kada stavljate ili
vadite predmete iz vruce rerne.
5. Neophodan je strog nadzor kada bilo koji uredaj koriste deca ili kad se
uredaj koristi u njihovoj blizini.
6. Nemojte koristiti ovu rernu bez nadzora odrasle osobe.
7. Da biste se zastitili od strujnog udara, ne potapajte kabl, utikac ili bilo
koje delove rerne u vodu ili drugu te€nost. Proverite da li je utikac suv pre
upotrebe.
8. Da biste se zastitili od strujnog udara, nemojte dodirivati, uklju€ivati ili
isklju€ivati uredaj kada vam je ruka mokra.
9. Da biste zastitili kabl za napajanje, nemojte da ga kacite ili seCete;
nemojte menjati kabl za napajanje; nemojte povlaciti ili uvijati kabl za
napajanje; drzite ¢vrsto utika¢ kada ukljuCujete ili iskljuCujete uredaj.
10. Ne dozvolite da kabl visi preko ivice stola ili pulta ili da dodiruje vruce
povrsine. Nemojte Koristiti ovaj uredaj kada je kabl za napajanje uvijen ili
zapetljan.
11. Nakon upotrebe iskljucite uredaj iz elektri¢ne utinice.
12. Ovaj uredaj namenjen je samo za upotrebu u domadinstvu. Ne
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koristite uredaj na otvorenom ili za komercijalnu upotrebu; neéemo
prihvatiti nikakvu odgovornost za popravku ako korisnik ne Koristi ovaj
uredaj u skladu sa uputstvom.

13. Prilikom rada rerne ostavite najmanje 10 cm prostora sa svih strana
rerne kako biste omogucili adekvatnu cirkulaciju vazduha. Podloga na
kojoj je uredaj postavljen treba da bude ravna i suva. Isklju€ite uredaj iz
utiCnice kada nije u upotrebi ili pre CiS¢enja. Pre postavljanja ili uklanjanja
delova ili pre CiS¢enja ostavite uredaj da se ohladi.

14. Ne stavljajte stvari na ili blizu vruéeg gasnog ili elektri€nog gorionika,
ili u zagrejanu rernu ili u mikrotalasnu rernu.

15. Nemoijte prekrivati nijedan deo rerne metalnom folijom.

16. Preveliki komadi hrane ili metalni pribor se ne smeju stavljati u rernu
jer mogu da izazovu pozar ili rizik od strujnog udara.

17. Nemojte stavljati nijedan od sledecih materijala u rernu: karton,
plastiku, papir ili bilo Sta sli¢no.

18. Proverite da li je uredaj isklju€en i da li se ohladio pre pomeranja ili
CiScenja.

19. Upotreba dodatne opreme koju proizvodac ne preporucuje moze da
izazove opasnost ili povredu.

20. Ne stavljajte niSta na rernu, posebno na staklena vrata kada su
otvorena.

21. Da biste sprecili pozar, umotajte svu hranu koja moze da oslobodi
masnocu ili sokove tokom pec€enja u foliju i stavite je u posudu za
pecenje.

22. Uverite se da folija nije u dodiru sa bilo kojim grejnim elementima, jer
to moze da izazove poZzar.

23. Nemojte pomerati ovaj uredaj dok radi ili kada je vru¢ ili kada se u
njemu nalazi nesto.

24. Ako se hrana u rerni zapali ili po¢ne da se dimi, iskljucite rernu i ne
otvarajte staklena vrata. Otvorite staklena vrata samo kada vise nema
dima koji izlazi iz hrane.

25. Nemojte koristiti uredaj ako je oStecen ili ako je ispao. Posaljite ga u
servisni centar na pregled ili popravku. Nemojte Koristiti delove koji nisu
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od originalnog proizvodaca.

26. Ovaj uredaj ima sigurnosna vrata od kaljenog stakla. Staklo je jace od
obi¢nog stakla i otpornije je na lomljenje. Kaljeno staklo moze da se
razbije, ali delovi neCe imati oStre ivice. Pazite da povrSina vrata ne bude
izgrebana ili ivice oSteéene. Ako su vrata izgrebana ili oStecena,
kontaktirajte na$ centar za odnose sa potroSa¢ima pre upotrebe rerne.
27. Za uredaje sa prikljuckom tipa Y: ako je kabl za napajanje oStecen,
mora ga zameniti proizvodac, njegov serviser ili druga sli¢no kvalifikovana
osoba kako bi se izbegla opasnost.

28. Zadnju povrSinu uredaja treba postaviti uz zid.

29. TeZina hrane koja se stavlja u posudu za hranu/zi¢anu policu ne sme
da bude veca od 2,5 kg. Nemojte stavljati svu ili ve¢inu hrane na jednu
stranu posude/zi€ane police; radije ravnomerno rasporedite hranu po
posudi/zi¢anoj polici.

30. UPOZORENUJE: Ovaj uredaj ima funkciju zagrejavanja. | funkcionalne
i nefunkcionalne povrSine mogu da se zagreju do visokih temperatura.
Posto razliCite osobe razli¢ito doZivljavaju temperature, ovaj uredaj treba
koristiti sa OPREZOM. Uredaj drzite iskljuCivo za povrSine za drzanje i
koristite mere za zastitu od toplote, kao $to su rukavice za zastitu od
toplote ili drzaci za Serpe. Podrucja koja se ne smeju dodirivati ili drzati
treba ostaviti da se ohlade.

31. Potreban je izuzetan oprez prilikom pomeranja uredaja ili posude u
kojoj je vruce ulje ili druge vruce tecnosti.

32. Za ovaj uredaj nije predvidena mogucnost kontrolisanja spoljasnjim
tajmerom ili odvojenim sistemom na daljinsko upravljanje.

33. Ovaj uredaj smeju da koriste deca starosti 8 i viSe godina i lica sa
smanjenim fiziCkim, senzornim ili mentalnim sposobnostima ili
nedovoljnim iskustvom i znanjem, pod uslovom da su pod nadzorom i da
su im data uputstva o bezbednom koriS¢enju uredaja i da shvataju
pratece rizike.

34. Deca ne smeju da se igraju uredajem.

35. Deca ne smeju da Ciste ni odrzavaju uredaj bez nadzora odgovorne
osobe.
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36. Drzite uredaj i kabl van domas$aja dece mlade od 8 godina.

Upozorenja

Prikljucite kabl u pravilno ozZi€enu elektricnu utiCnicu. Potpuno umetnite
utika¢ u utiCnicu; ako utikaC nije potpuno umetnut, mozZe postati
neuobiCajeno vru¢. Koristite utiCnicu koja je zastiéena osiguraCem od
16A.

Nikada ne spajajte vise od jednog utikaCa na istu uti€nicu. Ne potapajte
kabl za napajanje ili utika¢ u vodu.

Odrzavajte kabl za napajanje suvim i nemojte rukovati uredajem mokrim
rukama. Uvek iskljuCite kabl za napajanje nakon upotrebe. Kvar mozZe da
izazove pozar kada je utika¢ u utinici.

Prilikom isklju€ivanja kabla za napajanje, uvek drzite utikaC i ne vucite
kabl. U suprotnom, Zice unutar kabla mogu da puknu.

Nemojte stavljati niSta na rernu dok je u upotrebi. Toplota moZe da
izazove deformaciju, pucanje itd.

Ne stavljajte teSke predmete na vrata rerne. Uredaj se moze prevrnuti.
Upozorenje! Pazite da se ne opelete dok uredaj radi. Metalni delovi i
staklena vrata su veoma vruci dok se uredaj koristi. Ne dirajte ih dok
otvarate i zatvarate vrata.

Uvek koristite dr8ku za posudu prilikom stavljanja ili vadenja posude.
Direktan kontakt ¢e izazvati teSke opekotine.

Kada su staklena vrata vruca, izbegavajte svaki kontakt sa vodom.
Staklena vrata se mogu razbiti.

Ako je verovatno da ¢e mast prskati iz hrane koju pecete, preporudljivo je
da stavite dva sloja aluminijumske folije na posudu. To ¢ée smanijiti
prskanje i omoguciti da masnoc¢a kaplje izmedu folije.

Nemoijte stavljati niSta na ili blizu grejnih elemenata (gornjih i donjih), jer
¢e hrana da zagori. Uvek postavite posudu za pec€enje na Cetvrtu policu
rostilja da biste sprecili prolevanje te¢nosti ili padanje mrvica na grejni
element.

Nemoijte koristiti zapaljive materije u blizini elektricnog uredaja koji radi.
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Drzite sve materije pod pritiskom i druge zapaljive gasove podalje od
uredaja koji rade. U suprotnom moze doci do pozara ili eksplozije.

Oprez

POVRSINE UREDAJA SU VRUCE NAKON UPOTREBE. UVEK nosite
zastitne izolovane rukavice ili rukavice za rernu kada dodirujete vruéu rernu
ili vru¢e posude i hranu, ili kada stavljate ili vadite policu, tiganje ili posude
za pecenje.

PRE PRVE UPOTREBE

1. Raspakuijte uredaj.

2. Uklonite sve police i tiganje. Operite police i tiganje u vru¢oj vodi sa sapunicom ili u masini za pranje
sudova.

3. Temeljito osusite sve dodatke i zamenite ih u rerni. Ukljucite rernu u uti€nicu i spremna je za upotrebu.
4. Nakon ponovnog sklapanja rerne, preporu¢ujemo da je uklju¢ite na MAKSIMALNU temperaturu oko
15 minuta da biste uklonili eventualno preostalo ulje za pakovanje nakon isporuke.

5. Tokom prve upotrebe rerne se moze pojaviti dim. Ne brinite, to je normalno, a dim bi trebao nestati

nakon 20 minuta.
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UPUTSTVO ZA UPOTREBU

Posuda za hranu: za kuvanje i pe¢enje mesa, Zivine, ribe i drugih namirnica.

Drska za posudu: omoguéava vam da uzmete posudu i policu.

Razanj za pecenje: koristi se za pecenje raznih vrsta mesa i Zivine.

Drska za razanj: omogucéava vam da uzmete razanj za pecenje.

Regulator termostata: izaberite Zeljenu temperaturu od niske (90 °C) do 220 °C.

Zi¢ana polica: za tostiranje, pe¢enje i uobi¢ajeno kuvanje u vatrostalnim posudama i standardnim tiganjima.

Regulator tajmera: okrenite za pode$avanje vremena kuvanja. Zvuéni signal ¢e se oglasiti kada istekne podeseno vreme.

Indikator: svetli kad god je rerna ukljucena.

Funkcijski regulatori: okrenite regulator za pode$avanje Zeljene funkcije kuvanja.

KORISCENJE RAZNJA

1. Gurnite jedan deo raznja na Sipku dok se ne pribliZi kraju Sipke i u€vrstite ga vijkom.

2. Nabodite hranu sa druge strane Sipke.

3. Postavite drugi deo raznja na drugu stranu $ipke, a zatim ga u¢vrstite vijkom. Proverite da li hrana ¢vrsto stoji na mestu na sredini

Sipke.

4.  Stavite razanj sa hranom u rernu. Stavite jednu stranu Sipke u potporni otvor rerne. Zatim postavite drugu stranu Sipke na nosa¢

rerne.

REZIMI ZAGREJAVANJA RERNE

FUNKCIJA

DOBRO ZA...

UPUTSTVO ZA UPOTREBU

OPREZ!

ravnomerno pecéenje svinjskih
kotleta, pile¢ih bataka, pile¢ih
krilca,

krompira, Zivine,

kotleta, ribe

1) Stavite hranu koja ¢e se peci na zi¢anu policu/posudu
za hranu. Stavite policu/posudu u srednju noseéu

vodilicu rerne.

2) Okrenite funkcijski regulator peénice na

3
3) Podesite regulator termostata na Zeljenu temperaturu
pecenja.
4) Podesite regulator tajmera na Zeljeno vreme pecenja.
5) Da biste proverili ili izvadili hranu, koristite dréku za
pomoc¢ pri stavljanju i vadenju hrane.
6) Nakon zavrSetka pe€enja oglasi¢e se zvucni signal, a
regulator tajmera ¢e se automatski iskljuciti. Potpuno

otvorite vrata i izvadite hranu pomoc¢u drske.

Sva vremena pecenja se
zasnivaju na mesu na
temperaturi frizidera. Pecenje
smrznutog mesa moze da
potraje mnogo duZe. Stoga se
veoma preporucuje upotreba

termometra za meso.

Pecena hrana, metalna polica
i vrata mogu biti veoma vruci;
pazljivo

rukujte njima. Ne

ostavljajte rernu bez nadzora.

Ova funkcija je idealna za

pecenje hleba, pice i Zivine.

1) Stavite hranu koja ¢e se peéi na Zi¢anu policu/posudu
za hranu. Stavite policu/posudu u srednju nosecu
vodilicu rerne.

B

2) Okrenite funkcijski regulator rerne na

3) Podesite regulator termostata na Zeljenu temperaturu
prema potrebi ili prema uputstvima u receptu.

4) Podesite regulator tajmera na Zeljeno vreme pecenja.

Pecena hrana, metalna polica
i vrata mogu biti veoma vruci;

pazljivo rukujte njima.
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5) Da biste proverili ili izvadili hranu, koristite drsku za
pomoc¢ pri stavljanju i vadenju hrane.

6) Nakon zavrSetka pe€enja oglasi¢e se zvucni signal, a
regulator tajmera ¢e se automatski iskljuciti. Potpuno
otvorite vrata i odmah izvadite hranu; u suprotnom,
toplota koja ostane u rerni ¢e nastaviti da pece hranu i

isusice je.

Ova funkcija je idealna za

pecenje celih pilica i Zivine.

1) Stavite celo pile na razanj za pecenje i pricvrstite ga sa
obe strane. Zatim stavite Sipku u otvor raznja za

pecenje i zatvorite vrata.

2) Okrenite funkcijski regulator rerne na ili
relienu temperaturu prema potrebi ili prema uputstvima u

receptu.

4) Podesite regulator tajmera na Zeljeno vreme pecenja.

5) Da biste proverili ili izvadili hranu, koristite drsku za

pomoc¢ pri stavljanju i vadenju hrane.

6) Nakon zavrSetka pecenja oglasi¢e se zvucni signal, a
regulator tajmera ¢e se automatski iskljuciti. Potpuno

otvorite vrata i izvadite hranu pomocu drke.

Stavite posudu za hranu u
donji otvor da biste sakupili
ulje koje curi iz hrane tokom
pecenja. Takode
preporucujemo da pre pecenja
na raznju sipate malo vode u
posudu za hranu, jer ¢e to
pozitivno uticati na rezultate

pecenja.

Sva vremena peenja se
zasnivaju na mesu na
temperaturi frizidera. Pecenje
smrznutog mesa moze da
potraje mnogo duze. Stoga se
veoma preporucuje upotreba
termometra za meso.

Pecena hrana, metalna polica
i vrata mogu biti veoma vruci;
pazljivo

rukujte  njima. Ne

ostavljajte rernu bez nadzora.

UPUTSTVO ZA UPOTREBU

1.
2.

Postavite rernu na ¢vrstu radnu povrsinu. Ukljugite je u napajanje.

Stavite hranu koju Zelite peci u posudu, podesite temperaturu, tajmer i snagu, a zatim zagrejte rernu. Stavite posudu u rernu
pomocu drske kad rerna dostigne pode$enu temperaturu.

Obi¢no nije potrebno zagrevati rernu, ali je bolje da je zagrejete da bi se bolje skuvala neka osetljivija hrana (na primer, kolaéi i
sirovo meso).

Posudu malo nauljite pre stavljanja hrane u nju, tako da se hrana ne lepi za nju.

Podjednako rasporedite hranu po posudi i stavite samo jednu posudu u rernu.

MozZete da pratite tok pecenja kroz staklena vrata. Velike komade hrane treba okretati jednom ili dva puta tokom pecéenja. Otvorite

vrata da biste okrenuli ili izvadili hranu, ali odmah zatim ponovo zatvorite vrata.

Nakon pecenja, podesite regulatore u polozaj "0" i iskljucite uredaj iz napajanja. Vodite rauna kada vadite hranu iz rerne.

UPUTSTVO ZA CISCENJE
OPREZ: Za zaétitu od strujnog udara NE POTAPAJTE RERNU U VODU ILI BILO KOJU DRUGU TECNOST.

Za najbolje performanse i dug Zivotni vek redovno ¢istite rernu. Redovno ¢iS¢enje ¢e takode smanjiti rizik od pozara.

1.
2.

Izvadite utikac iz elektri¢ne uti¢nice. Pustite da se ohladi.

Uklonite posudu za mrvice, policu i posudu tako da $to ¢ete ih izvaditi iz rerne. Ocistite ih viaznom krpom namo&enom u sapunici.
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Obavezno koristite samo vodu sa blagom sapunicom.

3. Da biste ocistili unutrasnjost rerne, obriSite zidove rerne, dno rerne i staklena vrata vlaznom krpom namo¢enom u sapunici.
Ponovite suvom, &istom krpom.

4. Obrisite spoljnu stranu rerne viaznom krpom. OPREZ: NE KORISTITE ABRAZIVNA SREDSTVA ZA CISCENJE ILI ZICE ZA
CISCENJE. Obavezno koristite samo vodu sa blagom sapunicom. Abrazivna sredstva za Gi$¢enje, Getke za ribanje i hemijska
sredstva za CiS¢enje ¢e oStetiti premaz na ovom uredaju. Komadi mogu odlomiti premaz i dodirnuti elektricne delove, $to moze
dovesti do rizika od strujnog udara.

5. Ostavite uredaj da se potpuno ohladi i osusi pre skladistenja. Ako skladistite rernu na duze vreme, uverite se da je rerna Cista i bez
ostataka hrane. Skladistite rernu na suvom mestu, na primer na stolu ili radnoj povrsini ili polici ormana. Osim preporu¢enog
ciS¢enja, ne bi trebalo da bude potrebno dalje odrzavanje od strane korisnika.

6.  Svako drugo servisiranje treba da izvrsi ovlasceni servisni predstavnik.

SKLADISTENJE
Iskljucite uredaj, ostavite da se ohladi i oCistite ga pre skladistenja. Elektricnu rernu skladistite u kutiji na ¢istom i suvom mestu. Nikada
ne skladistite uredaj dok je vruc ili jo$ uvek priklju¢en u struju. Nikada nemojte ¢vrsto omotavati kabl oko uredaja. Nemojte pritiskati kabl

na mestu ulaska u uredaj, jer to moze da uzrokuje ostecenje i pucanje kabla.

UPUTSTVO ZA ODRZAVANJE
Ovaj uredaj zahteva malo odrzavanja. Ne sadrzi delove koje korisnik moZe da servisira. Ne pokusavajte sami da ga popravite. Obratite

se kvalifikovanom tehni¢aru za popravku uredaja ako proizvod zahteva servisiranje.

PRAVILNO ODLAGANJE OVOG PROIZVODA
Ova oznaka oznacava da se ovaj proizvod ne sme odlagati sa drugim kuénim otpadom Sirom EU. Da biste sprecili moguce
Stetne posledice po okolinu i ljudsko zdravlje usled nekontrolisanog odlaganja otpada, odgovorno ga reciklirajte da biste
podstakli trajnu ponovnu upotrebu materijalnih resursa. Da biste vratili uredaj koji ste koristili, koristite sisteme za povratak i
— sakupljanje ili se obratite prodavcu kod kojeg ste kupili proizvod. Oni mogu da uzmu ovaj proizvod za ekolo$ki bezbedno

recikliranje.

C € Proizvod ispunjava zahteve vazecih EC direktiva.

TEHNICKI PODACI

Oznaka modela HOM30M
Prikljuéni napon 220-240V
Frekvencija 50-60 Hz
Zapremina rerne 301
Snaga 1600 W
Oznaka modela HOM45M
Prikljuéni napon 220-240V
Frekvencija 50-60 Hz
Zapremina rerne 451

Snaga 2000 W
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EN BG cz DE DK EL RU
-3- -1- -20- -28- -38- -46- -55-

ET LT Lv ES Fl FR HR
-64- 72- -80- -89- -98- -106- -115-

HU IT KA KZ MK NL NO
-123- -132- -141- -155- -164- -173- -181-

PL PT RO SK SLO SR
-188- -197- -206- -215- -223- -231-

PerynioBaHHs Temnepatypu B nedi ﬂ [eko Ans BuNikaHHsS
DyHKLS 3aXUCTy Bif neperpiBaHHS PoxeH ans rpuns
Taiimep B Pyuka ans rpuns
IHOMKaTOP YBIMKHEHHS El Pyuxa ans geko
Monuus ToToK ANs KpUXT

Baxnuei iHCTpyKLUii 3 6e3neku

[MepLu HiXX KOpUCTYBaTUCA NPUNAA0M, YBaXKHO NpOYUTaNTe iIHCTPYKLiT

Baxnusi 3ano0bixHi 3axoau
1. Cno4vatky 03HanNoMTEeCS 3 yCiMa iHCTPYKLISIMU.
2. He BuMKOpMCTOBYWTE LK AyXOBY M4 OOHOYACHO 3  iHWWMM
enekTponpunagamn Bennkol NOTYXXHOCTI, afXe Lie MOXe NnpusBecTu g0
nepeBaHTaXXEeHHA efleKTpoOMepeXi.
3. He TopkanTecs rapsiumx NoBepxoHb Nig Yac abo Bigpasy nicns poboTtu
npunagay.
4. CTaBnsuM 4n BUMMAKYKM LWOCH i3 rapsa4oi Mnevi 3aBxan KOpUCTynTecs
3aXMCHUMU pyKaBUYKaMW.
5. 3a BuKOpuUCTaHHAM Oyab-AKMX NpunagiB giTbMyM 4M Nobnu3sy giten
HEeOoOXiaHUA peTENbHU Harnaa.
6. [litTn marTb KOPMUCTYBATUCS NiYYIO Mig HarNg40oM JOPOCIIUX.
7. LLo6 3abe3neunTtn 3axmCT Big YPaKEHHsI eNeKTPUYHUM CTPYMOM, He
3aHYpPIONTE LLHYP, WTencenb abo Oyab-AKi YaCTUHM Nedi B BOOY YU B iHLY
pianny. MNepen BUKOPUCTaAHHAM NepeKoHanTecs, WO WTencesnb CyxXui.
8. o6 3abe3neunTtn 3axmCT Big YpPaKeHHsI eNeKTPUYHUM CTPYMOM, He
TOpKamTecs, He nNigkni4YanTe Ta He BigKMYanWTe npunag MOKPUMUK
pykamu.
9. He nigBiwynTe HIYOro Ha LWHYPI XMBAEHHA Ta HE CTUCKaWTe WOro;
XOOHUM 4YMHOM HE 3MIHIOWTE LWHYP >XUBMEHHS; He TArHiTb | He
nepekpyyvyymTe Moro; nig 4Yac NiOKMHYEHHA 4YM BIOKIOYEHHS npunagy
LTencenb TpMManTe CTilKO.
10. He gonyckanTte cuTyauin, KOS LWHYP 3BUCAE 3 Kpato CTOMY YN CTilKK
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abo TOpKaeTbCA rapsynx NoBepxoHb. He BMKOPUCTOBYMTE Len npunag,
SKLLO LUHYP XUBMNEHHS NepekpyyYeHo Ym 3annyTaHo.

11. Ticns BUKOPUCTaHHSA Big eaAHYNTe Npunag, Bif eNekTpUYHOT po3eTKu.
12. Llen npunag npusHaveHun nuwe ans nobyToBoro BMKOPUCTaHHA. He
BUKOPUCTOBYMNTE Npunag Ha BigKpUTOMY MOBITPi UM B KOMEPLINHUX Lingx;
MW HE HEeCeMO HisikKnx 3000B’A3aHb OO0 PEMOHTY, SKWO KOpPUCTyBau
BUKOPUCTOBYE Lier Npunazj He BignoBigHO 40 iHCTPYKLIT.

13. Mg 4yac poGotn nedi 3abesnedyynTe LWOHANMEHLIE OECATb
CaHTMMETpIB  (4OTVMpKU AlonuMK) npocTopy 3 Yycix ©6okiB nedi, wWwob
3a6e3neunTn 4OCTaTHIO LMpKynsauito nosiTpsa. OCHOBa, Ha AKiN PO3MILLEHO
npunaga, noBnHHa 6yTn PiBHOIO Ta Cyxoto. Konu nivy He BUKOPUCTOBYETLCS,
4n neped OYMLLEHHAM Big'egHynWTe wWTencenb Big poseTku. [epen
BCT@HOBMEHHAM abo 3HATTAM AeTanen Yn nepeq OYULLEHHAM JdanTte
npunagy OxXosioHyTU.

14. He posmiwyinTe mxepena BigkpuUToro nonym’s (rady) Ym eneKkTpuyHi
HarpiBanbHi npunagn Ha, BcepeauHi 4M Oina Harpitoi OyxOBOI um
MIKPOXBWbOBOI Nevyi.

15. He HakpuBanTe X04Hi YaCTUHKU nedi MeTaneBoo OsIbroko.

16. He BcTaBnsnTe B NiY NPOAYKTU YM MeTaneBui Nocyd, Po3Mipu sSKUX
nepeBuLLYOTb NPUNYCTUMI PO3MIPU, OCKINbKM Lle MOXe MNpu3BecTu A0
NOXeXi YN ypaKEHHS eNekTPUYHUM CTPYMOM.

17. He knagitb y niv XoAeH i3 HaBeOeHUX HMxX4Ye MaTtepianis: KapToH,
nnacTuk, nanip abo wock noaibHe.

18. MNepen nepeMilleHHAM abo OYULLIEHHSM NepekoHanTecs, Lo npunaa
BiJKITHOMEHWUI Bif, MepeXi Ta OXOSTOHYB.

19. BuKkopucTaHHS Oo4aTKoOBOro npwunagasi, He pPEeKoMeHOO0BaHOro
BMPOOGHMKOM, MOXEe NpU3BECTM [0 3arpo3v Ans  340pPOB’A  uM
TpaBMyBaHHS.

20. He knagitb Hi4Yoro Ha ni4y, ocobnmMBo Ha CKNsHI ABepusATa, KON BOHU
BiAKpWTI.

21. Wo6 3anobirtn noxexi, Oyab-aKy Ky, 3 SIKOI MOXe BULINMUTUCS XUP
abo cik nmig Yyac NpuUroTyBaHHSA, 3aropHiTb y ¢onbry i po3rawymnTe ii Ha
AeKO O5s BUNiKaHHSA.
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22. MNepekoHanTecs, WO donbra He TOPKAETbCH XOOHUX HarpiBanbHUX
€eMEHTIB, OCKIMbKN Lie MOXe MPU3BECTM A0 MOXEXI.

23. He nepemiwynte npunag nig vac rnoro poboTtu, Konu BiH rapayunin abo
KON B HbOMY LLIOCb 3HaX0OUTbLCA.

24. AKWOo HKa B MNedi cnanaxHe 4u nodYHe WTWU AWM, Big'egHanTe nid BifA
ernekTpoMepexi Ta BiguMHANTEe CKNAHI ABepusTa He oapasy, a nvwe 1o,
Konu 3 iXi 6inblle He nTume aum.

25. He BuKkopucToBynTE Npunag 3a HassBHOCTI NOLUIKOAKEHb abo AKLLO BiH
ynaB. [locTaBTe Oro 4O PEMOHTHOIO LEHTPY AN Orfsiay Yn peMoHTy. He
BUKOPUCTOBYNTE AeTari He OPUriHaNbHOMO MOXOOXKEHHS.

26. [IBepudra npunagy BUrOTOBMIEHO i3 3arapToBaHOro ckna. Take cKro
MiLHiLLe 3a 3BMYalHe Ta Moro Baxkiye po3duTu. 3arapToBaHe CKNO MOXe
po30uMTUCA, ane ynamku He MaTUMyTb rOCTPUX KpaiB. YHUKaNTe NoApAnuH
Ha noBepxHi ABepe abo 3aTUCKaHHA KpaiB. AKWO ABepi MakTb
NoapAnuHY Y BM’ATUHY, Nepen BUKOPUCTaHHAM Nedi 3BepHITbCA Ha NiHito
NIATPUMKM CNOXNBaYiB.

27. Onsa npunagis i3 npunaggsaMm Tuny Y: SKWO LWHYP >KUBMEHHS
MOLUKOAXKEHMWI, NOr0 Ma€ 3aMiHUTU BUPOOHUK, areHT 3 06CNyroByBaHHS Ym
iHWa aHarnoriyHa kBanigpikoBaHa ocoba, o6 ycyHyT Hebesaneky.

28. MNMpunag mae 6yTn po3TalloBaHO 3a4HbOK NOBEPXHEK A0 CTiHW.

29. Bara iXi Ha OeKo 4YM OpOTSAHIN nonuui He Mae nepesuvwyBaTtn 2,5 Kr.
MpoaykTn cnig po3TaloByBaTWM  PIBHOMIPHO MO  BCIM  MIIOLLMHI
AEeKO/APOTAHOI NONWUL; a He CKyn4yyBaTu 3 OAHIET CTOPOHW.

30. YBATA! Len npunapn HarpiBaeTbcs. Pobodi Ta Hepobodi noBepxHi
MOXYTb HarpiBatuca [0 BMCOKMX Temnepatyp. OCKinbku pi3Hi niogu
no-pisHOMY  cCripunuMalroTb  TemnepaTtypy, uen  npunag  cnig
BukopuctoByBatn 3 OBEPEXHICTHO. Tpumatn npunag cnig BUKITHOYHO
3a NpU3HaYeHi Ansa Lboro NoBepxHi Ta KOpMCTyBaTUCA 3acobammn 3axucTy
Bif, Tenna, 9K OT pyKaBUYKN YM NMPUXBATKN. 30HK, GKi HE NpU3HaYeHi ans
TOpKaHHA abo TpuMmaHHs, NOBWHHI MaTM [OCTaTHIM  4Yac Aanga
OXONOKEHHS.

31. HeobxigHO AoTpMMyBaTUCA KpanHbOi 00EpPEeXHOCTI NpU NepeMilLleHHi
npunagy Yu KOHTEMHepa 3 rapsayold OSflield UM  IHWKMMKW rapsvymMu
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pignHamu.

32. MNpunag He npusHadeHun Ans poboTw i3 30BHIWHIM Tanmepom abo
OKPEMOIO CUCTEMOIO OUCTAHLUINHOMO KEPYBaHHS.

33. KopucTtyBaTtnca UMM npunagom MOXHa AiTaMm Bikom Big 8 pokis, a
TakoX ocobam 3 0OMeXeHUMUN i3UYHUMU, TaKTUNIBHUMMU Y1 PO3YMOBUMMN
30i6HOCTSIMM UM 3 HecTayeto AOCBIAQY Ta 3HaHb, SKWO BOHM nepebyBatoTb
nig Harnggom abo oTpumanu  BKasiBKM CTOCOBHO  6e3ne4yHoro
BMKOPWUCTaHHS Npunagy Ta po3yMitoTb MOB’si3aHy 3 LM Hebe3neky.

34. He ponyckanTe irop giten 3 npunagom.

35. [litT He NOBWHHI BUKOHYBaTW OYMLLEHHA Ta oOGCnyroByBaHHA 6e3
Harnagy.

36. 36epiraviTe Npunag i LWHyp y Micli, HeAOCTYNHOMY A1 AiTel BikoM A0
8 pokiB.

MonepenXeHHs

MigknoyaTn WHYP KUBMEHHA chnif A0 HaNeXHUM YMHOM MigKMYeHoT!
ernekTpu4Hol po3eTkn. BcTaBTe wTencenb y po3eTky 4O yrnopy; SKLO
lwTencenb BCTaBMEHO He MOBHICTIO, BiH MOXe neperpitucs.
BukopucToByiiTe po3eTky i3 3anobikHukom Ha 16 A.

Hikonu He nigkntoyanTe oo oaHiel po3eTku Binblue ogHoro wTencens. He
3aHYPIOWTE LUHYP XMBAEHHS YW LUITENCENb Yy BOAY.

TpyManTe LWHYP KMBIIEHHA CYXUM i He TOpKauTecs npunagy MOKPpUMM
pykamu. icna BUKOPUCTAHHSA Nevi 3aBXAW Bif'€AHYNTE LUHYP XUBIEHHS
Bif enekTpomepexi. HecnpaBHICTb MOXe NPU3BECTU OO0 MOXEXi, Konu
wtencenbe NigKNIOYEHO 4O PO3ETKU.

Mpwn Big'egHaHHI WHYpa XUBMEHHA 3aBXaM TPUManTe MOro 3a wrencensb i
He TArHITb 3a WHyp. |Hakwe [poTn BcepeauHi Kabento MOXyTb
posipBaTucs.

He posTalloBynTe HIYOro Ha nedi, KoM BOHa BMKOPUCTOBYETLCH. Tenno
MOXe nNpu3BecTn Ao Aedopmallii, TPILLMH TOLLO.

He postawwoBynTe Baxki npegMeTn Ha ABepusaTax nedi. MNMpunag moxe
nepeKknHyTUCS.
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¢ [MonepemxeHHsi! NoBoabTecs 3 Niv4vo 06epexHo, Wob He oTpumaTH OMiKiB
nig 4Yac po6otn npunagy. Metanesi YaCTuHM Ta CKNSHI OBepuATa OyxXe
rapsdi nmig 4ac BUKOPUCTaHHA npunagy. He Topkanteca ix, Konu
BiOYMHSETE Ta 3a4MHSAETE ABepusTa.

e 3aBXau BMKOPUCTOBYNTE PYYKy AN nocyay, Konm posTalloByeTe nocyn y
nedvi ym BurMmaeTe noro. besnocepenHin KOHTAKT npu3Bede 40 CUSbHUX
onikiB.

e Konu cknsiHi gBepusata rapsdi, YHMKanWTe IXHbOrO KOHTAKTy 3 BOAOHO.
Uepes ue CKNsHi agBepusTa MOXYTb JTIOMHYTH.

e AKWO iCHYe MMOBIPHICTb BUTOKY XXWUPY 3 Xi, WO FOTYETbCS, OOUINbHO
MoKnacTM Ha nocyd ABa apKyli antomiHieBol donbrn. Lle 3MeHwuTb
po306pun3KyBaHHSA Ta A03BOMUTb XNPY NPOCOYYBATUCA MiXK apKyLLamu.

e He po3MmillyiTe Hi4Oro Ha HarpiBanbHMX enemMeHTax (3Bepxy Ta 3Hu3y)
abo nobnuay HMx, ockinbkun ika nigroputb. LLlo6 3anobirtn noTpannsiHHio
Oyab-akMx pignH abo KPUXT Ha HarpiBanbHUA E€NeMeHT, 3aBXau
po3MilLynTe AeKO Ans BUNiKaHHS Ha YeTBepTi Nonuui rpunsi.

e He BUMKOpUCTOBYMTE NErKO3aMMUCTIi PEYOBUHM MOOMAM3Y MpaLoyoro
enekTponpunagy. J306epirante BCi pPeEYOBMHM Mi4 TWUCKOM i  iHLLU
nerkosanMMucTi rasm nogani Big npunagis, WO npauloTb. HeBMKOHaHHS
L€l BUMOIM MOXe CNPUYNHNUTU MOXEXY Yn BUOYX.

YBara

McnAa BUKOPUCTAHHA TOBEPXHI TMPUNALY TAPAYl. 3ABXOU
oasiranTe 3axMCHI PYKaBUYKM YM MPUXBATKM, KON TOPKAETECH rapsYoil nedi
UM rapsumx CTpaBs i MPOAYKTIB XapyyBaHHA, a TakoX Mif Yac po3TallyBaHHS
abo BMMMaHHA Nonuub, KacTpyrnb abo nocyay AN BUMIKaHHS.
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niaroToBKA OO0 NEPLUIOIo BUKOPUCTAHHA

1. Posnakyite npucTpin.

2. BuimiTtk yci nonuui Ta geko. Bumuiite nonuui Ta Aeko B rapadiii MUnbHI Boai abo B NOCYAOMUIAHIN MaLUWHI.

3.  PeTenbHo BUCYLLITb yce NpUnapas Ta yeTaHoBiTh iX y niv. MigkmioviTe niv Ao enektpomepexi. Mid rotoBa A0 BUKOPUCTAHHS.

4. Micns ubOro pekoMeHayeTbCa NporpiTh niv Ha MAKCUMATBHIV TemnepaTypi npoTtsiroMm npubnuaHo 15 xeunuH, abn Buaanuti

nakysaribHy ONuBY, WO Morna nuMwnTncs B neui.

5. Tig Yac nepLLOro BUKOPUCTAHHS 3 Nevi Moxe UTW AUM. He XBUIIOMTECS, Lie HOPMarbHO, AVM MOBUHEH 3HUKHYTY 3a 20 XBUMWH.

KOPUCTYBAHHA MI4Y4t0

ApotsHa us: Ans nigc , BUMIKaHHSA Ta 3arasibHOro NPUroTyBaHHS y hopmax Asst BUMIKaHHS Ta CTaHAapTHUX
neKo.

Heko Ans ixi: ANs CMaxeHHs Ta 3anikaHHa M'sca, NTULi, puby i iHWKMX NPOAYKTIB.

Pyuka Ans feko: 403BoOsie TPUMATU AEKO Ta NOmuLo.

PoxeH Ans rpuns: BUKOPUCTOBYETLCS AN1A CMaXeHHS Pi3HOMaHITHOro M'sica Ta NTuL.

Pyuka Ans rpunsi: 403BOMISIE TPUMATU POXEH ANS rpUns.

Pyuka TepmocTata: Ansi BUGopy notpibHoi Temnepartypu Bia Hu3bkoi (90 °C) o 220 °C.

Pyyka TaiiMepa: NoBEpHITh, 06 BUGPaTK TPUBANICTL NPUrOTYBaHHS. Micns 3akiHYeHHs BUGPaHOro Yacy NposyHae 3ByKOBUit
curHan.

IHAnKaTop: CBITUTLCS, KONU NiY BBIMKHEHA.

DyHKUiOHanNbHI PYy4KuM: pyyku Ans BU6opy NoTpiGHOT chyHKLIT NPUroTyBaHHs! ixi.

BUKOPUCTAHHA MPUNIO

1. HapsrHiTb oOuH poXeH Ha CTPWKEHb Brivbkye A0 KiHUS Ta 3adikcyiiTe WOoro rBUHTOM.

2. HapsrHiTb Ha iHLLY CTOPOHY CTPWXHSI NopLito M’'sica.

3. Postawyiite Apyruin poxeH Ha iHLWOMY BoLi CTPKHA Ta 3adikcyiiTe 1Moro rBuHToM. MepesipTe, Y1 M'SICO MILHO YTPUMYETBLCS MO

LIEHTPY CTPYXKHS.

4.  Po3srallyiTe CTPWKEHb i3 M'AICOM Yy nevi. BctaBTe oaHy CTOPOHY CTPYXKHS B OMOPHWUIA OTBIp BCepeauHi nedi. MoTiM noknaaits iHwmin

6ik CTPUXKHS Ha OMOPHUIA KPOHLLTENH.

PEXXWUMW HATPIBAHHA NEYI

PYHKLIA

[OBPE ONA...

AK KOPUCTYBATUCA?

YBATA!

piBHOMipHOrO nponikaHHs
KOTNET 3i CBUHWHM, KypsiunxX
HIDKOK i Kpuneupb, KapTonnsiHuX
[I0NbOK,

nTui,  BiAGMBHUX,

pubn

1) MomicTiTe Ky, siky NOTPiIGHO NPUrOTYBaTU, Ha APOTSHY
nonuuto/gexko. BctaBTe nonuuto/aeko B cepenHi
OMOpPHI HaNPsIMHI nevi.

2) lMoBepHiTb py4Ky BUGOPY (PYHKLiT neyi B NONOXEHHs

abo

3) Bubepitb noTpibHy TemnepaTypy npuUroTyBaHHs 3a
[I0MOMOTOI0 Pyyki TepMocTaTa.

4) BubepiTb NOTPiGHY TpWBamiCTb MNPUroTyBaHHS 3a
[IOMOMOTOH0 PYYKN TPUBANOCTI MPUIrOTYBaHHS.

5) Mpu nepeBipLii Yy BUIMaHHI i KOPUCTYNTECS PyUKOIO.
6) Micns 3aBeplueHHs

I'Ii,ElCMa)KyBaHHH nponyHae

3BYKOBWIA CWrHan, a pydyka TaiiMepa aBTOMaTUYHO

NOBEpPHETLCA Yy BWUMKHEHE  MOJOXEHHS. MoBHicTio

Byab-aka TpuBanicTs
NPUroTYBaHHS I'PyHTYETLCS Ha
TOMY, wo M'sico Mae
Temnepatypy XonoAusnbHMKa.
Ons NPUroTyBaHHs
3aMOpPOXEHOro  M’'sica  MoXe
3HapobuTUcA 3HauyHO Ginblue
yacy. Tomy HacTilHO
pEeKOMeHayeTbCS

BUKOPUCTOBYBATW TEPMOMETP

ans m'sca.

MpurotoBaHa Txa, meTanesa

nonuus Ta aAsepuaTa MOXyTb
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BiAKpWiiTe ABepusTa Ta BWIAMITb Ky 3a A0MNOMOrol

pyYKu.

6yTn ayxe

nosogbrecs 3

rapa4yMmu;
HUMK 3
obepexHicTio. He sanuwaiite

niy 6e3 HarnsAy.

s  dyHkuia  igeansHo

nigxoanTb ans
npuroTyBaHHs xniba, niun

Ta nTuui.

1) MomicTiTb iy, sIKy NOTPIGHO NPUroTyBaTH, Ha APOTSHY
nonuuio/aeko. BcTtaBTe nonuuto/aeko B cepepHi
OMOPHI HaNPAMHI nevi.

2) MNoBepHiTb pyyKy BUGOPY (PyHKLiT neyi B NONOXeHHs

=y

3) YcTaHoBiTL pyyKy TepmocTata Ha Temnepatypy, Lo
noTpi6Ha, abo BiANOBIAHO A0 BKa3iBOK y peLenTi.

4) Bubepitb nOTPiGHY TpMBanicTb NPUroTyBaHHS 3a
[I0MOMOTOI0 PYYKV TPUBANOCTi NPUIrOTYBaHHS.

5) Mpu nepesipLii YM BUIIMaHHI i KOPUCTYITECS PYUKOIO.

6) TMicns 3aBepluieHHs  NiACMaxyBaHHA  MNpofyHae

3BYKOBMIA CWrHan, a pydyka TaiiMepa aBTOMaTUYHO

NOBEPHETLCA Y  BUMKHEHE MomnoxeHHs. [osHicTio

BiAKpWiiTe ABepusTa Ta HeraHoO BWIAMITL DKy; B iHLIOMY

pasi  Tenno, WO  3anuWaeTbCs B [YXOBL,

npoaoBXyBaTUMe BNANBaTU Ha Xy Ta BUCYLUNTB Ti.

MpurotoBaHa xa, MeTaneea
nonuuA Ta ABepusta MOXyTb
6yTn nayxe

nosoabTecs 3

rapsaynmu;
HUMHK 3

0BepexHicTio.

List DYHKLIs ineansHo
niaxoauTh ANA NpUroTyBaHHs

LifMX TYLLOK KYpKu Ta AT

1) HapsrHiTe Uiny Kypky Ha CTpuxeHb ANs rpuns Ta
3acpikcynTe Ti ABOMa poxxHamu 3 060X cTopiH. MoTim
pos3TallyiiTe CTPUXKEHb B Nevi Ta 3akpuiiTe ABepusTa.

2) lMoBepHiTb pyuky BMGOPY OYHKLIT nevi B NONOXeHHs

eMnepartypy, Lo noTpibHa, abo BignosigHO A0 BKa3iBOK y

peuenTi.

4) Bubepitb nOTPiGHY TpuMBaniCTb NPUrOTYBaHHS 3a
[IOMOMOTOK PYYKN TPUBAMOCTI MPUTOTYBaHHS.

5) Mpu nepeBipLii Yy BUIMaHHI i KOPUCTYNTECS PYHKOIO.
6) [icns 3aBeplueHHs MiACMaxyBaHHA MNponyHae
3BYKOBWW CUrHanm, a pydyka TaiMepa aBTOMaTUYHO
NOBEPHETLCS Y BUMKHEHE MOMNOXeHHs. [loBHICTIO
BiAKpWiiTe ABepusATa Ta BUUMITb Ky 3a [OMNOMOrow

pyuKu.

MoMicTiTb  AeKO B HWKHI
HanpsmHi, Wo6 36upatu xwp,
SKMW  KanaTume  nig  Yac

npurotyBaHHa  ixi.  Takox
nepes  NpUroTyBaHHSM  3a
foromoroto  yHKUii  rpuns
PEKOMEHAYETbCA  3annuTn B
[eKO HEBENWKY KinbKiCTb BOAW.

e

pesynbTar NpUroTyBaHHs.

pobpe  BnnuMHE  Ha

Byab-sika TpvBanicte
MPUroTYBaHHS I'PYHTYETbCS Ha
TOMY, M'sico

wo vae

Temnepatypy XOnoawusibHMKa.
Ans

3aMOpOXEHOro  M'sica  MoXe

npuroTyBaHHA

3HagobuTMCH 3HaYHO Ginblue

yacy. Tomy HacTiHO
PEKOMEHAYETLCS
BUKOPUCTOBYBAT TEPMOMETP
ans m'sca.

MpurotoBaHa ixa, meTanesa

nonuua Ta Asepusta MOXYTb
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6yTn nyxe rapsunmMm;
nosogbTeCs 3 HUMM 3
obepexHicTio. He 3anuwaiite

niv 6e3 HarnsAay.

IHCTPYKLIIi 3 KOPUCTYBAHHA

1. YcTaHoBITh Mi4 Ha TBepAY pobouy noBepxHio. MiakntoYiTh ii 40 Mepexi eNneKTPOXUBIEHHS.

2. TomicTiTe XXy ANs npurotyBaHHA B nocya, BUGepiTb TemnepaTtypy, HanawTyiTe TaiMep i MOTYXHiCTb, MOTIM nonepeaHbo
pogsirpiite niv. Konw niy focsrHe noTpiGHOT TemnepaTypy, NOMICTiTh NOCYA Y NiY 3a JONOMOro PyyKu.

3. 3asBuvail nonepeaHbO posirpiBaTyt Niy He NOTPiGHO, ane Kkpalle 3pobuTy Le Ans NoninLeHHs pe3ynbTaTy NpUroTyBaHHS AesikuX i3
AenikaTHiLMX cTpas (Hanpvknazg, TopTiB Ta piAKiCHWUX BUAiB M'sica).

4. Tlepen TMM, sIK NOKNACTV NMPOAYKTU B NOCYA ANSt NPUrOTYBaHHS!, 3MACTIiTb MOr0 HEBENWKOIO KiNbKICTO onii, W06 xa He npununana
[0 Hel.

5. Posnoginite Xy piBHOMIpHO i B Ni4 CTaBTe NWLL OAHY CTpasy 3a pas.

6. CTexuTu 3a BuNikaHHSM MOXHa Yepe3 CkrsiHi ABepusTa. Benwki nopuii npoaykTis cnia nepesepTatu oavH abo ABa pasu nig Yac
npuroTyBaHHs. BiakpuiiTe ABepLsiTa, nepeBepHiTe abo BUAMITL Xy, ane nicns LbOoro Biapasy 3akpuiite AsepusTa.

7. TMicns NpurotyBaHHs BCTAHOBITL Pyyku B NomnoxeHHst «O» Ta Big'eqHaliTe npunag Big Mepexi enekTpoXuBIeHHs. BuiimaiiTte ixy 3

nevi o6epexHo.

IHCTPYKLUIi 3 OYULLIEHHSA

YBATA: [Insi 3axuCTy Bif ypaxeHHs enekTpuiHum ctpymom HE 3AHYPIOUTE MIY Y BOAY YUY BYOb-AKI IHLWWI PIOUHW.

[lns HaikpalLoi NpoAyKTUBHOCTI Ta TPMBANOro BUKOPUCTaHHS O4ULLaiATe Miv perynsipHo. PerynsipHe O4MLLEHHS TakoX 3MEHLIUTb

PU3UK BUHUKHEHHS NOXEXi.

1. BwimiTb WwTencenb 3 enekTpuyHoi poseTky. [laiite neyi OXonoHyTy.

2. BuiMiTb 3 nedi Aeko Ans KpUXT, NOMUL0 Ta AeKO ANs BUMikaHHA. O4McTbTe X BONMOTOK MUMbHOK TKaHWHOW. BukopucTtoByiite
TMLLIE MUNBbHY BOAY 3 HEBEMNUKOIO KiNbKICTIO MUIOHOTO 3acoby.

3. LWo6 o4nCTUTN BHYTPILLHIO YACTUHY NeYi, NPOTPITh CTIHKK, AHO Ta CKIsHI ABEpLSiTa BOMOrOl0 MUMLHOK TKaHWHOW. MMoTiM NpoTpiTh
HaCyXO0 CyXOl0 YMCTOIO TKAHMHOK.

4. 30BHILWMIO YaCTUHY Medi MPOTPIThL BOMOroK TkaHuHol. YBAFA! HE BUKOPUCTOBYWUTE ABPA3UBHI MUIOYI 3ACOBM ANA
OYMLLEHHSA Y1 METAJEBI N'YBKW. BukopucToByiiTe nuiie MunbHy Bogdy 3 HEBEMWKOIO KiNbKiCTIO MUoYoro 3acoby. AGpasuBHi
MUIOMi 3aCO6U, LLITKM AN YALLEHHS Ta XiMiYHi ounLLytoyi 3aco6M NOLIKOASTL NOKPUTTS LibOro npunagy. MeTtanesi YacTUHU MOXYTb
TNOLLKOANTY NOKPUTTS Ta TOPKHYTUCS €MEKTPUMHNX YACTUH, LLIO, B CBOIO YEPTY, MOXE MPU3BECTU 10 PUMKY YPAKEHHS ENEKTPUMHAM
CTPyMOM.

5. Tepen 3bepiraHHsM faiiTe npunagy OXONOHYTU Ta MOBHICTIO BUCOXHYTW. [pu 36GepiraHHi nedi npoTsirom TpuBanoro uacy
nepekoHanTecs, WO MY YACTa Ta B Hill He 3anULIMMKUCS YacTuHKK ixi. 36epiraiiTe niy y cyxomy Micui, Hanpuknag, Ha cToni Yv B
wadpi. OKpiM PeKOMEHA0BAHOTO OUULLEHHSI, THLLE TEXHIYHE 0BCIyroByBaHHS! Bif KOPUCTYBaYa HE BUMAraeTbCs.

6. Byab-sike iHWe 06CnyroByBaHHs NOBUHHO BUKOHYBATUCS YOBHOBAXEHWUM CreLianictom 3 06CnyroByBaHHs.

Mepen 36epiraHHsM Bin'enHaiiTe npunapg Big Mepexi, AaiiTe oMY OXOMOHYTW Ta ouucTbTe. 36epiraiiTe enekTponiy y kopobui B
ymncTomy Ta cyxomy Micui. Hikonu He cTtaBTe Ha 36epiraHHsi npunag, siKWOo BiH rapsunii abo e NiakoyYeHnin [o enekTpoMepexi.
Hikonu He oBepTaiiTe WHYp HaBKONO Npunaay. He HaBaHTaxyiiTe WHYP B MiCLi, A€ BiH NPUEAHYETLCA [0 Npunajy, OCKinbku Lie Moxe

npu3BecT A0 3HOLLEHHS Ta po3puBY LLHYypa.
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IHCTPYKLUIi 3 TEXOBCINYTOBYBAHHSA
Lle npunaa notpebye HesHauHoro ob6cnyroByBaHHs. BiH He MicTUTb AeTaneil, Wwo niansraoTe 06CnyroByBaHHIO kopucTyBaveM. He
HamaranTecs BigpeMOHTYBaTH MOro camocTiiHO. AKLLo BMpi6 noTpebye TexHIYHOro o6cnyroByBaHHS, 3BEPHITLCS A0 KBanidikoBaHOro

cneuianicta 3 pemMOoHTY.

HANEXHA YTUNI3ALUIA LIbOIro BUPOBY
Lle mapkyBaHHsi BKasye Ha Te, WO Lei BUPIG He MOBMHEH yTUNi3yBaTWUCA Pa3oM 3 iHWMMKU NOBYTOBUMM Bigxodamu Ha
Teputopii €C. AGWM 3anobirtu MOXNMBIMA WKOAI ANA HABKOMULIHLOMO CepefoBULla YW  3A0pOB’sS Noaen  Bif
HEKOHTPONbOBaHOI yTunisauii Bigxodis, ctaBTecs [0 nepepobku BiAnosiganbHo, WO6 CrpusiTu cTanoMmy MOBTOPHOMY
_— BVKOPUCTaHHIO MaTepianbH1X pecypciB. ABu MOBEPHYTU BUKOPUCTaHWIA MPUCTPIN, CKOpUCTaTecs cucTemamun NoBEPHEHHS
Ta 36upaHHs Bigxoais abo 3BepPHITLCS 40 NpoAaBLs, Y sikoro Byno npuadaHo Bupi6. BoHM MOXYTb NPUIAHSTY Liei BUPIG Ha ekonoriyHo

6e3neyHy ytunisadito.

C € Bwpi6 Bignosinae Bumoram YnHHuX aupektuns €C.

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKU

Mogpenb HOM30M
Hanpyra uBneHHs 220-240 B
YacTtota 50/60 'y
O6’em nevi 30n
MoTyxHICTb 1600 BT
Mopenb HOM45M
Hanpyra xuBnexHs 220-240B
YactoTa 50/60 'y
O6’em nevi 451N
MoTyXHICTb 2000 BT
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