o
20 cm CHEF KNIFE
Couteau Chef / Kachmesser
Chefmes / Uleg-Hox
Cuchillo de Chef / Chef Kés
Nz Chef / Noz Chef
NGz Szefa / Sef Bicag

18 cm SANTOKU KNIFE
Couteau Santoku f Santoku
Mes / Santoku Mes / Hox
catroky / Cuchillo Santoku
Santoku Kés / NGz Santoku
N6z Santoku / Nz Santoku
Santoku Bicagi

] ~——
20 cm SLICING KNIFE

Couteau a émincer
Groente- En Vieesmes
Hox ana uamensyenus

Cuchillo Juliana { Szeleteld

Kés / Porcovaci Niiz
Porcovaci N6z / N6z Do
Krojenia / Kiyma Bicag

20 cm BREAD KNIFE
Couteau a pain / Brotmesser
Broodmes / Hox na xneba
Cuchillo de pan / Kenyér kés
Nz na chléb / Noz na chlieb

Noz do chleba
Ekmek bigag

~
12 cm UTILITY KNIFE
Couteau d'office
Kantoormes Kantoormes
YHUBEpCANbHbIA HOX
Cuchillo de oficina
Irodai kés
Univerzdlni kuchyiisky niz
Univerzalny kuchynsky noz
Noz uniwersalny / Bicak

G
9 cm PARING KNIFE
Couteau a éplucher
Groentemes / Groentemes
Hox Ans YucTku oBowledi
Cuchillo pelador / Hamozo
kés / Vykrajovaci niz
Viykrajovaci ndz
N6z do obierania
Soyma bicagi

T_—_—

11 cm STEAK KNIFE
Couteau a steak
Steakmesser { Steakmes
Hox ana maca / Cuchillo de
Camne / Steak kés
Steakovy niz / Steakovy ndz
Noz do miesa / Et Bigag

— )
18 cm FORK
Fourchette / Fork
Fleischgabel / Vieesvark
Bunka 4na Maca / Tenedor
Esvilla / Vidlice / Vidlica
Widelec / Et Catali
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FR | HAUTE PERFORMANC% DE COUPE basée sur des évaluations et
classements internes. POIGNEE ERGONOMIQUE pour un contrdle parfait.
Découper en PETITS MORCEAUX. Lame aiguisable. A manier avec
précaution. ATTENTION : Lame tranchante, garder loin des enfants et des
rersunnes a capacité réduite : risque de blessure. RECOMMANDATION : Laver
e produit a la main avec une éponge non abrasive, sécher avec précaution
et soin. Couteau a utiliser uniguement sur des planches a découper en
plastique ou en bois. Pour un usage domestique en cuisine uniquement.

EN | HIGH CUTTING PERFORMANCE based on internal evaluation and
ranking. CONTOURED GRIP for perfect control. Cut SMALL PIECES.
Sharpenable blade. Handle with care CAUTION: Sharhblade. keep away from
children or non-capable person: injury risk. RECOMMENDATION: Handwash
the knife with a non abrasive sponge, dry carefully. Knife only to be used on
plastic or wooden cutting boards. For a domestic and kitchen usage only.

DE | SEHR GUTE SCHNEIDLEISTUNG basierend auf internen Versuchen und
Bewertungen. ERGONOMISCHER Griff fiir perfekte Kontrolle. KLEINE
STUCKE schneiden. Nachscharfbare Klinge. Mit Vorsicht zu handhaben.
ACHTUNG: Scharfe Klinge, nicht in Reichweite von Kindern oder Personen
mit eingeschrankten Fahigkeiten bringen: Verletzungsgefahr. HINWEIS:
Waschen Sie das Messer mit einem nichtscheuernden Schwamm und
trocknen Sie es sorgfaltig. Messer darf nur auf Kunststoff- oder
Ho‘ljziqﬁl;leidebrettem verwendet werden. Nur fiir den Gebrauch in Haushalt
und Kiiche.

NL | HOGE SNIJPRESTATIES OP basis van interne evaluatie en
beoordelingen. VOORGEVORMDE GRIP voor uitstekende controle. KLEINE
STUKKEN snijden. Lemmet kan worden geslepen. Voorzichtig gebruiken.
WAARSCHUWING: Het lemmet is scherp; houd het uit de buurt van kinderen
en niet-capabele ﬁersonen. om verwondingen te voorkomen. ADVIES: was
het mes met de hand af (geen schuursponsje gebruiken) en droog het
zorgvuldig. Gebruik het mes alleen ug snijplanken van kunststof of hout.
Alleen geschikt voor huishoudelijk gebruik in de keuken.

RU | BbICOKOE KAYECTBO HAPE3AHUS 0cHOBaHO Ha BHyTpeHHEM
uccnegoauy U ectuposaiii. BbIENEHHASA PYKOATKA ans upeansHoro
KoHTpons U 6esonacHoctu. [ins Hape3anus Ha MEJIKUE KYCOYKH.
3arayusaeMoe nessue. O6pawatbea octopoxuo. MPEAYNPEXIEHNUE:
. Octpoe ne3Bie, XpaHuTe B MecTe, HEﬂﬂETﬁ’nHOM LA eTeii ¥ MHBANUZOB:
onacxocTb TpaBMupoBaus. PEKOMEH[IALLMA: MbiTb Bpy4Hyto, He UCMOb3YA
abpaauBHylo rybKky, 3aTeM TuwaTenbHo BbiCywHTb. Hox cnegyer

UCN0Nb30BaTh TO/IbKO HA N1IACTUKOBbIX U 1ePEBAHHBIX Pa3/Ie/04HbIX 1OCKaX.

Tonbko A8 UCNIONb30BaHMS B JOMALUHMX YCAOBHMAX U Ha KyXHE.

ES | ALTO RENDIMIENTO DE CORTE basado en evaluaciones internas.
AGARRE ERGONOMICO para un control perfecto. Corta TROZOS PEQUENAS.
Cuchilla afilada. Utilicelo con cuidado. ATENCION: Cuchilla afilada,
manténgalo ale'bado de nifios y personas no capacitadas: riesgo de lesiones.
RECOMENDACION: Lavar el cuchillo a mano con una esponja no abrasiva,
secar con'precaucion y cuidado. Utilizar el cuchillo solo en tablas de cortar
de pléstico o madera. Unicamente para uso doméstico y en la cocina.

XU | MAGAS VAGASI TELJESITMENY belsd értékelés és rangsor alapg'a’n.
RAMVONALAS MARKOLAT a tokéletes iranyitas érdekében. KISEBB
DARABOK vagasra alkalmas. Elezhetd penge. Hasznélja dvatosan. VIGYAZAT:
Eles penge, sériilésveszély miatt %erekektﬁl és csikkentképességii
személyektdl tavol tartand. HASZNOS TIPP: Kézzel mossa el a kést
haszndlat utdn, dorzshatds nélkiili szivaccsal. A kés csak miianyag vagy fa
vagédeszkan hasznalhatd. Csak haztartasi &s konyhai hasznélatra.

CZ | VYSOKY REZNY VYKON na zéklads interniho hodpoceni a vysledcich.
TVAR RUKOJETI pro perfektni dchop. Nakrajejte MALE KOUSKY. Cepel lze
naostfit. Zachézejte s noZi opatrng. POZOR: Cepel je velmi ostrd. Udriujte
mimo dosah déti a osob s omezenymi schopnostmi. DOPORUCENI: Myjte v
ruce a na Cisténi nzgouiivejte drsn{ povrch, poté dikladné osuste. Nozem
krajejte pouze na drevéné nebo plastové podlozce. Pouze pro doméci a
kuchyriské pouiti.

SK | VYSOKY REZNY VYKON na zaklade interného hodnatenja v vy%ledknv.
TVAR RUKOVATI pre perfektny tchop. Nakrajajte MALE KUSKY. Cepel je
mozné naostrit. Zaobchadzajte s nozmi opatrne. POZOR: cepel je velmi ostra.
UdrZujte mimo dosahu deti a osob s obmedzenymi schopnostami.
DOPORUCENIE: Umyvajte v rukéch a na gistenie nepouZivajte drsny povrch,
potom dokladne vysuste. Nozom krajajte iba na drevenej alebo plastovej
podlozke. Iba pre doméce a kuchynské poutitie.

PL | WYSOKA JAKOSC CIECIA oparta na wewnetrznej ocenie i rankingu.
WYPROFILOWANY UCHWYT zapewniajacy doskona! ahkontrule. Pokrdj
MALE KAWALKI. Ostrze nadaje sie do ostrzenia. Zachowaj ostrozno$c
podczas uzykowania. UWAGA: Noz jest ostry, przechowywac poza zasiegiem
dzieci lub 0sdb o ograniczonych mozliwosciach: ryz&/ko zranienia. Zalecamy
myc nz recznie, przy uzyciu delikatnych Srodkow do zmywania. Nastipnie
delikatnie osusz&{c. Uzywac noza do krojenia wytacznie na deskach
plastikowych lub drewnianych. Tylko do uzytku domowego i kuchennego.

TR | YUKSEK KESME PERFORMANSI. RAHAT TUTUS. KUCUK PARCALAR
kesmek icin. Bilenebilir bicak. Dikkatli tutunuz. DIKKAT: Bicak keskindir.
Cocuklardan ve kullanamayacak durumdaki insanlardan uzak tutun,
yaralanma riski vardir. ONERI: Elde yikanmasi tavsiye edilir. Bicak sadece
plastik veya tahta kesme tablalarinda kullanilabilir. Sadece evde ve
mutfakta kullanilabilir.

CMMF 2100122980

3“168 327351H

430
e

- /\  HEPXABENOUIAR
7
>PAP<

CTANb
www.tefal.com - MADE IN CHINA - FABRIQUE EN CHINE
Tefal is a registered trademark of Tefal S.A.S. France -Tefal est une marque déposée par
Tefal S.A.S. France15 Avenue des Alpes - BP 89 - 74150 RUMILLY/FRANCE,
R.C.S. Annecy B 301520 920"
R.C.S. Annecy B 30175207920" Gyartd HU: Groupe SEB Central-Europe Kft. 2040
Budadrs, Puskas Tivadar t 14 Szdrmazési hely: Kina. |. Osztalyd termék - Szarmazasi

=)
I
&=
@
@
=
o
o
=)
S

K1701174

REF

hely: Kina. 1. Osztalyd termék Distributor CZ: Groupe SEB °R s.r.0., Sokolovska 651/136a,

186 00 Praha 8. Szarmazasi hely: Kina. |. Osztalyd termék titor SK: Groupe SEB
Slovensko, spol. sr.0., Cesta na Senec 2/A, 821 04 Bratisla - Szarmazasi hely: Kina. |.
Osztalyd termék Distribitor SK: Groupe SEB Slovensko, spol. s r.0., Cesta na Senec 2/A,
82104 Bratislava. Krajina povodu °ina. Iba na domdce poutitie. - Krajina povodu °ina.
Iba na doméce pouzitie. Dystrybutor: Groupe SEB Polska Sp..0.0 — Gda“ski Business
Center 11 D - ul. In"ancka 4C — 00-189 Warsaw- www.tefal.p Wyprodukowano we
Chinach - Hox pa3penoutblii Tefal. 3rotosutens: «pynna CEB», Opanuua.
W3rotoutens: Groupe SEB, 112 Chemin du Moulin Carron 69130 Ecully, France. pyn
CEB,112 LWm3H Ao Mynew KappoH 69130 Jkionu Opatic. Caenaro B Kurae.
OduuvanbHblii npeactautens v umnoptép 8 Poccun - 3A0 “Tpynna CEB-Boctok”
125171, MockBa, JleHuHrpagckoe ww., 4. 16A, cTp. 3, Ten.: +7 (495) 213-32-32.
Coorgercrayet [OCT-P 51015-97 nn. 4.2.16, 4.2.19. Cpok rapaHTuM - 2 roAa, Cpok
vxKObl 3menua - 2 roa.

Tefsa

ULTIMATE

c
-
-
<
>
-
m

JONVAY¥O04¥3d
9NILLND
HOIH
xx

dIo ‘

34n0LNOD

BUHYEIAYH 08LITRYN
3dN0J 30 IINVHYO0¥3d:

VILBONAd BYHHALATI9E
INDINONO9YI IIN9I0d

-

22 (1

=8 =

g 2

=5

S=2 E o /

£X 5 NS

g2 3 v SMALL PIECES
g8 m

3% DECOUPER EN PETITS MORCEAUX
; £ JUIA HAPE3AHHA HA MENKHE KYCOYKH

Paring

UJ36
d

bulie

cm



