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Grillmeister ZEG-933

Гриль Grillmeister ZEG-933 – это инновационный прибор 
с электронным управлением и 5 автоматическими 
программами. Вы выбираете только вид продукта (про-
грамму), а верхняя панель автоматически отрегулируется 
в соответствии с толщиной продукта. При выборе одной 
из автоматических программ, время приготовления 
выставляется автоматически.
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Выбор программы осуществляется с помощью удобного LCD дисплея

Grillmeister ZEG-933

Grillmeister ZEG-933
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Grillmeister ZEG-933
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Сенсорное управление, LCD-дисплей: 5 программ + Ручной режим
Мощность: 2000 Вт
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Осторожно! 
Горячая поверхность.

• Во время работы жарочные панели гриля очень сильно нагревается. Во избежание ожогов 
не прикасайтесь к ним во время и после работы до полного остывания. Для снятия жарочных 
панелей с корпуса дождитесь их полного остывания, при необходимости применяйте 
защитные термостойкие рукавицы.
• Для предотвращения повреждения антипригарного покрытия жарочных панелей не 
используйте металлические или другие острые предметы, которые могут поцарапать 
покрытие. Для переворачивания продуктов используйте специальные кулинарные щипцы 
или деревянную лопатку.

• Запрещается переносить или перемещать прибор во время работы!
• Поскольку во время работы из гриля может выходить горячий пар и жир, следите за тем, чтобы при установке 
было достаточно свободного пространства между корпусом и другими поверхностями.
• Запрещается накрывать прибор, ставить сверху посторонние предметы и перекрывать вентиляционные 
отверстия на днище прибора, т.к. это может привести к нарушению циркуляции воздуха, пожару или поломке 
прибора.
• Всегда отключайте устройство от сети по окончании работы, перед очисткой или перемещением.
При отключении сетевого шнура от сети тяните за вилку, а не за шнур.
• Прежде чем начать очистку гриля, убедитесь, что он достаточно остыл.
• Для очистки корпуса используйте мягкую ткань и при необходимости нейтральные чистящие средства. Нельзя 
применять абразивные материалы и такие растворители как бензин, спирт, амилацетат и пр.
• При обнаружении дефектов корпуса, панелей или сетевого шнура немедленно прекратите работу.
Не производите ремонт самостоятельно – обратитесь в авторизованный сервисный центр.
• Не допускается самостоятельное использование прибора людьми (в т.ч. детьми) с недостатком опыта и знаний, 
а также лицами с ограниченными возможностями, пониженным восприятием органами чувств, психическими 
отклонениями. Не оставляйте вышеуказанных лиц рядом с прибором во время его работы, за исключением 
случаев, когда за такими лицами осуществляется надзор или проводится подробное инструктирование 
относительно использования данного прибора лицом, отвечающим за их безопасность.
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1 – Ненагревающаяся ручка
2 – Крышка гриля
3 – Кнопка раскрытия жарочной
       поверхности на 180°
4 – Кронштейн
5 – Съемные жаропрочные пластины
(верхняя и нижняя)

6 – Кнопка изъятия пластин
7 – Корпус гриля
8 – LCD дисплей (панель управления грилем)
9 - Поддон для сбора жира
10 - Сетевой шнур
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35711

1

1 - Кнопка питания 
2, 3 - Регуляторы температуры верхней и нижней панелей
4, 5 - Индикатора температуры нагрева верхней и нижней панелей
6, 7 - Индикаторы нагрева верхней и нижней панелей
8 - Кнопки управления таймером
9 - Значение таймера
10 - Индикатор таймера
11 - Кнопки автоматических режимов:

Овощи Колбаски Рыба Курица Стейк
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Нажмите на соответствующую кнопку фиксации (находится на корпусе гриля, см. схема на стр. 11)

Чтобы закрепить панели вставьте их 
выступами в пазы на корпусе, прижмите 
и зафиксируйте до щелчка. (Рис. 4)
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Все 5 программ – Овощи, Колбаски, Рыба, Курица, Бифштекс - являются
автоматическими, приготовление на них происходит в автоматическом режиме.
Вы можете контролировать процесс приготовления и в любой момент
остановить его самостоятельно.

• Установите гриль на ровную устойчивую поверхность. 
• Подключите прибор к сети, раздастся звуковой сигнал. 
• Загорится кнопка питания. В режиме ожидания кнопка мигает, в рабочем режиме кнопка горит постоянно.  
• При отсутствии автоматического режима индикатор постоянно горит белым светом. В случае выбора одного
из 5 автоматических режимов на индикаторе отобразится соответствующее время и температура.
• По окончании предварительного нагрева прозвучит тройной звуковой сигнал.
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• Поднимите крышку гриля, уложите сэндвич, мясо или другие продукты на нижнюю жарочную пластину.

• По окончании обратного отсчета времени прозвучит пятикратный звуковой сигнал об окончании приготовления.

• По окончании приготовления продуктов с помощью ручки поднимите крышку гриля.
Извлекайте продукты из гриля пластиковой лопаточкой.

• По окончании пользования грилем отсоедините вилку от розетки электропитания и оставьте гриль
открытым для остывания.

• Перед повторной выкладкой продуктов при сильном загрязнении поверхности рекомендуем произвести
очистку панелей. Для этого дайте им немного остыть, после чего удалите загрязнения с помощью термостойкого
скребка или лопатки. Для защиты рук используйте специальные защитные рукавицы.

ПРИМЕЧАНИЕ
• При использовании автоматического режима вы можете увеличить или уменьшить время и/или температуру
по вашему усмотрению.

ПРИМЕЧАНИЕ
• При желании можно отключить звуковой сигнал у гриля. Для этого необходимо нажать одновременно
кнопки автоматических программ "Овощи" и "Стейк".
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ВНИМАНИЕ! 

• Во время работы внешняя стальная поверхность гриля нагревается. Во избежание ожогов
не прикасайтесь к ней во время и после работы до полного остывания. Открывайте гриль всегда
только с помощью ненагревающейся ручки.

• Во время работы жарочные панели гриля очень сильно нагревается. Во избежание ожогов не прикасайтесь
к ним во время и после работы до полного остывания. Для снятия панелей с корпуса дождитесь их полного
остывания, при необходимости применяйте специальные защитные термостойкие рукавицы или прихватки.

• Жарка продуктов в гриле происходит на панелях с антипригарным покрытием, поэтому
использование масла в процессе приготовления сведено к минимуму.
При желании можно слегка смазать рабочую поверхность маслом.

ПРИМЕЧАНИЕ

• Для переворачивания продуктов используйте специальные кулинарные щипцы или деревянную лопатку.
Запрещается использование ножей, вилок и других металлических предметов, которые могут повредить
антипригарное покрытие панелей.



RU

17

ПРИМЕЧАНИЕ
Температура может устанавливаться в диапазоне от 90 ⁰С до 230 ⁰С.
Рекомендуется сначала установить максимальную температуру для предварительного разогрева.
В дальнейшем вы можете снизить температуру по своему усмотрению.

РУЧНОЙ РЕЖИМ ПРИГОТОВЛЕНИЯ

В ручном режиме приготовления осуществляется постоянный нагрев гриля, а время вы определяете
самостоятельно. При достижении продуктами желаемой степени готовности, в соответствии с вашим вкусом,
выключите прибор нажатием кнопки питания 

Приготовление в ручном режиме может происходить как при закрытой, так и открытой крышке прибора,
а также при раскладывании панелей на 180° в функции барбекю.

• Включите прибор нажатием кнопки. Загорятся индикаторы программ.
• Если установлен ручной режим, выберите температуру для предварительного нагрева. 
• После предварительного нагрева прозвучит тройной звуковой сигнал.
• Нажмите кнопку питания         для остановки нагрева. 
• Поднимите крышку гриля, уложите сэндвич, мясо или другие продукты на нижнюю жарочную пластину. 
• В ручном режиме обязательно контролируйте готовность продуктов, при необходимости переворачивайте
   их при помощи специальных кулинарных щипцов или лопатки.
• Закройте гриль. Вы можете отрегулировать температуру и/или время приготовления по своему усмотрению.
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• Включите прибор нажатием кнопки
• В ручном режиме выберите температуру для предварительного
   нагрева. 
• После предварительного нагрева прозвучит тройной звуковой
   сигнал. Нажмите кнопку питания для остановки нагрева.

• Выложите на панели продукты. 
• Контролируйте готовность продуктов, при необходимости переворачивайте их при помощи специальных
    кулинарных щипцов или лопатки. 
• По окончании работы отключите гриль нажатием кнопки.
   Извлеките продукты и дайте прибору полностью остыть.

Гриль раскрывается на 180° и превращается в большую жарочную поверхность, осуществляется одновременный 
нагрев двух панелей. Используется для жарки большого количества продуктов: овощей, сосисок, колбасок и пр.
• Чтобы раскрыть гриль на 180°, откройте крышку на угол менее 105°, затем нажмите на кнопку фиксации крышки, 
расположенную у ее основания с правой стороны корпуса, и аккуратно опустите крышку вниз, придерживая ее 
рукой (Рис.1)
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• Включите прибор нажатием кнопки
• В ручном режиме выберите температуру для предварительного нагрева. 
• После предварительного нагрева прозвучит тройной звуковой сигнал.
   Нажмите кнопку питания для остановки нагрева. 
• На нижнюю панель установите закрытую форму с подготовленными продуктами.
   Примерное время запекания 20-40 минут, в зависимости от вида и количества продуктов. 
• В конце приготовления, если вы хотите получить аппетитную корочку, откройте форму и
   оставьте ее на несколько минут под прессом, до тех пор, пока блюдо сверху не запечется. 
• По окончании работы выключите гриль нажатием кнопки, откройте крышку, уберите форму
   с помощью прихваток и дайте прибору полностью остыть.

19

В гриле можно создать эффект духовки: между панелями устанавливается 
форма для запекания с продуктами. Таким образом можно приготовить 
жаркое, запечь небольшие куски мяса и курицы, рыбу или овощи. Рекоменду-
ем использование специальных одноразовых форм из алюминиевой фольги, 
которые имеются в продаже. Использование металлических форм в гриле 
нежелательно, т.к. они могут повредить антипригарное покрытие панелей.
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1. Для жарки на электрогриле желательно выбирать продукты с пониженным содержанием жира и влаги. 
2. Все продукты перед приготовлением на электрогриле должны быть разморожены, а избытки влаги из них 
удалены. 
3. Овощи (лук, перец, баклажаны, кабачки) нарезать кружочками или пластинками толщиной не более 1-2 см. 
4. Допускается использование специальных термостойких форм для запекания из алюминиевой фольги. 
5. Размещайте продукты на жарочной панели равномерно в один слой, не переполняйте ее.
6. Запрещается извлекать приготовленные продукты, используя острые металлические предметы, которые могут 
повредить антипригарное покрытие рабочих поверхностей. Всегда используйте пластиковые или деревянные 
аксессуары, предназначенные для посуды с антипригарным покрытием. 
7. Рекомендуемая толщина стейка - не менее 4 см. Заранее размороженный стейк необходимо вынуть из холо-
дильника минимум за час до начала обжаривания, чтобы он стал комнатной температуры.
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• Производите чистку гриля после каждого использования. При регулярной чистке прибора антипригарное
   покрытие пластин прослужит долго. 
• Отключите прибор и извлеките вилку сетевого шнура из розетки. 
• Полностью раскройте рабочие поверхности и дайте прибору остыть до комнатной температуры.
• Удалите остатки продуктов скребком, протрите рабочие поверхности влажной тканью, 
   затем тщательно просушите. 
• Выдвиньте поддон для сбора масла, слейте жир, промойте поддон теплой водой с нейтральным моющим
   средством, затем тщательно его просушите. 
• Корпус гриля протрите мягкой, слегка влажной тканью. 
• Не используйте для чистки рабочих поверхностей и внешней поверхности гриля абразивные
   моющие средства,растворители или металлические мочалки, так как они могут повредить
   антипригарную или внешнюю поверхности гриля. 
• Никогда не погружайте прибор, сетевой шнур и вилку сетевого шнура в воду!
• Обязательно очистите прибор перед тем, как убрать его на хранение. 
• Смотайте шнур питания. 
• Храните прибор в сухом прохладном месте, недоступном для детей.



Проблема Причина Способ  устранения

Устройство не 
включается

Проблемы с 
энергопитанием или 
сетевым кабелем

Проверьте надежность подключения сетевого кабеля к 
устройству.

Проверьте электропитание в электрической сети.

Проверьте, не поврежден ли сетевой кабель.

Проверьте надежность соединения вилки сетевого кабеля с 
розеткой электрической сети.

Блюдо 
приготовлено 
некачественно

Неправильно выбран режим 
приготовления

Руководствуйтесь рекомендациями инструкции по выбору 
режима для различных видов продуктов. 

В ручном режиме корректируйте время приготовления в 
зависимости от размера и количества продуктов.

Продукты 
сырые внутри 
или прожарены 
неравномерно

В функции Барбекю 
продукты не 
переворачивали

Продукты, которые размещаются на открытой жарочной 
поверхности без двустороннего нагрева, необходимо во 
время жарки переворачивать.

Слишком крупные куски
Большие куски мяса типа ростбифа рекомендуется обжарить 
в гриле на Ручном режиме, а затем довести до готовности в 
духовке.

23
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Проблема Причина Способ  устранения

Блюдо получается 
без хрустящей 
корочки

Невысокая температура 
приготовления Неправильно выбран режим приготовления.

Слишком влажный продукт Выбирайте продукты с пониженным содержанием влаги и 
жира.

В процессе 
приготовления 
из прибора идет 
белый дым

При приготовлении очень 
жирных или влажных 
продуктов, жир и сок 
могут вытекать и под 
воздействием горячей 
температуры дымиться.

Желательно готовить продукты с пониженным содержанием 
жира и влаги.

В процессе 
приготовления 
из прибора идет 
черный дым

Блюдо подгорает из-за 
неправильного выбора 
режима.

Правильно выбирайте режим приготовления, в зависимости 
от вида продуктов. В ручном режиме внимательно следите 
за процессом приготовления, вовремя переворачивайте 
продукты на панели и выключайте прибор.

Во избежание возгорания, немедленно отключите 
устройство от сети, извлеките подгоревшие продукты и 
дайте прибору остыть. Тщательно промойте и очистите 
прибор.

На поверхности панели 
остались загрязнения или 
остатки пищи от прошлого 
использования.

После каждого использования производите очистку 
прибора, т.к. подгоревшие остатки могут ухудшить вкус, цвет 
и запах блюда.

24
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Проблема Причина Способ  устранения

Обрыв цепи                       Необходимо обратиться в сервисный центр

Замыкание                        Необходимо обратиться в сервисный центр

Срабатывание защиты
от перегрева

Выключить прибор, дать ему полностью
остыть и снова включить
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Контактный гриль Grillmeister ZEG-933
Мощность
Напряжение  ........................................................................................220-240В, 50/60 Гц
LCD дисплей
Электронное управление
Автоматические программы
Режим ручных настроек
Съемные жарочные панели (30х22см)
Антипригарное покрытие панелей
Съемный поддон для жира
Авторегулировка высоты верхней панели
Материал корпуса
Автоотключение при перегреве
Габаритные размеры
Вес (нетто/брутто)
Длина сетевого шнура
Цвет  .........

...............................................................................................................2000 Вт
 
     ................................................................................................................есть
                            ............................................................................................есть
                                 .............................................................................................5
                          ..............................................................................................есть
                                                   .............................................................................2
                                             .............................................................керамическое
                               .........................................................................................есть
                                                           .................................................................есть
              .......................................................................................сталь/пластик
                                        .................................................................................есть
                    ...................................................................................39,5х18х36 см
              ............................................................................................8,35/8,85 кг
                      .................................................................................................0,8м
...............................................................................................................черный
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