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PYCCKUWM oo

KYXOHHAS MALLIMHA RDE-1401

KyxOoHHas MmalvHa npefHas3HadeHa [Ans CMeLnBaHuS
VNHIPEAVIEHTOB, MPUIOTOBMIEHWSI COYCOB, AECEPTOB (B36U-
TbIX CNIMBOK, NYAMHIOB, KOKTENNEN, MalloHe3a), a Takxe Ans
3amMelLuVBaHus Tecra.

OI'IMCAHVIE

Hacapgka ons 3amelunBaHus Tecta
Hacapnka ans cmeluvBaHus

BeHuuk ans B36vBaHus

KpeblLka Yawm ¢ otBepctviemM ans fobasneHus
NpPOAYyKTOB

Yawa

Ban ons yctaHoBKM Hacamok

MecTo yCTaHOBKM Yalum

MoTOpHBI 610K

Pobiyar ¢uvkcaropa motopHoro 6noka
10. OcHoBaHwve

11. CeHcopHbIll gucnnei

12. MpoTUBOCKONBL3SLLME HOXKU

13. Jlonatka
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MEPbI BE3OMACHOCTHU

Mepen HaYasoM SKCMayaTauum KyXOHHOW MalUvHbI BHUMA-

TENbHO MPOYMTAliTE HACTOsILLEee PYKOBOACTBO M COXpaHUTE

€ro /151 UCNOb30BaHWS B KA4ECTBE CMPaBO4HOro Marepuana.

Vcnonb3yiite yCTPOMCTBO TOMBKO MO €ro NPSIMOMY HasdHaue-

HWI0, KaK M3N10XXEHO B ;IAHHOM PYKOBOACTBE. HenpasunbHoe

obpalLieHre C yCTPONCTBOM MOXET NPUBECTU K €r0 MOSIOMKeE,

I'IpVIL{I/IHeHI/IIO Bpe/a Nonb30BaTesIo UM ero UMyLLECTBY.
Mepen, BKMOYEHNEM KYXOHHOW MallUHbI YOEANUTECH, YTO
HanpsiXeHne aNeKTPUYeCKoit CeTn CooTBeTcTByeT pabo-
4YeMy HanpsKeHUIo YCTPONCTBa.

¢ [lepen MCNONb3OBaHMEM KYXOHHON MallUVHbI BHUMA-
TENbHO OCMOTPUTE HACaAKW W COCTOSHWE CETEeBOro
LWHypa 1 y6eanTech, 4TO HAaCaaKU U CETEBOW LUHYP He
VIMEIOT NOBPEXAEHWIA. ECv Bbl 06HapYXu1An noBpexae-
HUSI, HE MOJIb3YNTECH YCTPONCTBOM.

* He ponyckaiTe KOHTakTa CETEBOro LUHypa C rops-
4YAMU NOBEPXHOCTAMU U OCTPbIMWU KPpOMKamMu Me6env|.
M3beraiite NOBpexXaeHNs U30NALLMN CETEBOTO LUHYpPA.

* He ucnonb3yiite yCTPOWCTBO B HEMOCPEACTBEHHON 6n-
30CTW OT UCTOYHMKOB TEM1a Ui OTKPbLITOro njiameHu.

* Vcnonbayiite TOMBKO HAaCaaKW, BXOAALME B KOMMIEKT
nocTaBKu.

¢ 3anpeliaeTcs UCMNONbL30BaTb KYXOHHYIO MalunHy Ans
CMeLUVBaHNS TBEPAbIX WHIPEOVNEHTOB, TakuX Kak,
Hanpumep, TBEPAOE C/AMBOYHOE MACN0 WAN 3aMOpo-
>KEHHOe TecTo.

Mepen ycTaHOBKOM HacafoK yoeanTeCh, YTO BUSIKa CeTe-
BOIO LLIHYPA He BCTaBNeHa B PO3ETKY.

Mepen, ncnonb3oBaHNeM KyXOHHOW MalLHbl YOeanTeCh,
4TO HacaaKa yCTaHOBNEHa NPaBUibHO 1 3apUKCMPOBaHa.
Cobniofaiite 0CTOPOXHOCTb MPW YCTAHOBKE MOTOPHOMO
6510Kka KYXOHHON MalluHbl B paboyee MOoNoXeHue, He
NoACTaBNSNTE PYKU, HE AONYCKaNTe nonagaHns nocTo-
POHHMX NPEAMETOB B y3esl COEJVHEHUS MOTOPHOro
6510Ka 1 OCHOBAHWSI KYXOHHOI MaLLUHBI.

3anpeLaeTcs 1cnonbL30BaTb YCTPOMNCTBO BHE MOME-
LLeHWI.

B cnyyae cpabaTbiBaHUS TENOBOI 3aLMThl ABUra-
TeNs U ero 0OCTaHOBKM B npouecce paboTsbl, OTKI0-
YUTE KYXOHHYIO MaLLMHY OT 3/IeKTPUYECKOW CeTu.
MoBTOpHOE BKAIOYEHNE NPONIBOAMUTE TOJNIBLKO MOCHEe
MOSIHOrO OCTbIBAHMSA MOTOpPA, HO HE paHee, Yem
yepes 40-45 MUHYT.

Mocne skcnnyataummn KyXOHHON MaLLHbI BbIKIIIOYNTE €€.
[Ins 3TOro Ha CEHCOPHOM AUCNNEE HAKMUTE HA CUMBON
(1), BbIHETE BUNIKY CETEBOrO LLIHYPA U3 PO3ETKM, NPUNO.-
HUMUWTE MOTOPHBIV 610K M OTCOEANHUTE HAacaAKy.

He norpyxaiite KyxOHHYIO MalLuWHy, CETEBOW LUHYP Un
BUJIKY CETEBOTO LUHYpa B BOAY WM ioBble Apyrue Xug-
KOCTH.

Ecnu yCcTpoiCTBO ynasno B BOAY, BbIHLTE BUJIKY CETEBOrO
LUHYpa M3 PO3eTKW, TONbKO 3aTeM A0CTaHbTe YCTPON-
CTBO U3 BOABI.

He npwvikacaittecb kK koprnycy MOTOpHOro 6soka, ceTe-
BOMY LLIHYPY V1 BUJIKE CETEBOIO LLIHYPa MOKPLIMU pyKamu.
Bo Bpemsi paboTbl He 3akpblBaiiTe BEHTUNSLMOHHbIE
OTBEPCTUSI HA KOPMyce MOTOPHOro 6510ka, 3T0 MOXEeT
NPUBECTMN K Neperpesy 371eKTPOMOTOopa.

He octaBnsiiTe KyXOHHYIO MaLLUHY, BKIIIOYEHHYIO B CETb,
6e3 npucmMoTpa.

OTknioyainTe yCTPOMCTBO OT CETU MNepen, YNCTKON, cMe-
HOW Hacafok, a TakxXe eC/N Bbl UM HE MNOJIb3YeTeCh.
OTkAto4ast yCTPOMCTBO OT 3N1EKTPOCETH, HAKOTAA He Aep-
ravite 3a CETeBOWA LLUHYP, BO3bMUTECH 3a BUJIKY CETEBOr0
LUHYpa 1 aKKypaTHO U3BNIEKNTE €€ 13 PO3ETKU.
PerynsapHo npoBoauTe YACTKY KyXOHHOW MaLLWHbI.

He kacaiiTech BpaLLaloLLeincs Hacaaky Bo Bpemsi paboTsl
KYXOHHOW MaLUWHbI.

He ponyckaiite nonagaHusi BOMOC UM KpaeB oAexXnabl
B 30HY BPaLLEHNs HACaAKU.

He paspeliaiite geTsam KacatbCsi Koprnyca MOTOPHOTO
6510Ka, CETEBOrO LUHYpa M BUSIKW CETEBOrO LUHYpa BO
BpeMsi paboTbl yCTPOMCTBA.

JleTn [omKHbI HAXOAWTLCS NOA NPUCMOTPOM ANS HeLlo-
NyLEHUs Urp ¢ NPUGOPOM.
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* [laHHOE YCTPOWCTBO He NpefHa3Ha4eHo Ans UCMoNb3o-
BaHVS AETbMU.

* lcnonb3yiiTe YCTPOMCTBO BO BpemMsa paboThl U B nepe-
pbiBax Mexay pabouyviMu LMKiamv B HEAOCTYNHOM 415t
neteit mecTe.

e [Mpvbop He NpeaHa3Ha4YeH ANs UCMONL30BaHUS LM
(BKIOYAs AeTel) C MNOHMXEHHbIMU PU3NHECKUMU, CEH-
COPHBLIMW UM YMCTBEHHBIMU CMOCOBHOCTAMU UnK Npun
OTCYTCTBUU Y HUX XKM3HEHHOTO OMbITa WA 3HaHWUIA, ecnn
OHW HE Haxo4ATCA Mo NPUCMOTPOM WX HE MPOUHCTPYK-
TUPOBaHbl 06 NCMONL30BaHUKN Nprbopa NNLOM, OTBET-
CTBEHHbIM 3a UX 6€30MaCHOCTb.

* W3 coobpaxeHunit 6e30nacHOCTM LeTeil He ocTaBnsiite
NOMM3TUNEHOBLIE MaKeTbl, UCMOMb3YEMbIE B KayecTse
ynakoBku, 6e3 Haz3opa.

Buumanme! He paspeluaiite getam nrpatb ¢ noamatuie-

HOBbLIMY r1aKeTamMu MM YriakoBOYHOM rieHKoi. OnacHoCTe

yaywes!

¢ [lepvoamnyeckn NpOBEPSINTE CETEBOW LLHYP U BUISIKY CETE-
BOrO LUHYPa Ha NpeAMeT NOBPEXAEHNS N30N5LMN.

* [Mpv NOBPEXAEHWN LUHYPA MUTaHKS Er0 3amMeHy BO 13be-
aHne onacHOCTW JOMXKHbI MPOU3BOAUTL N3rOTOBUTEb,
cepBuUcHasa cnyxb6a unm noaobHbI KBanMbULmMpoBaH-
HbI NepcoHan.

e 3anpelaeTcs caMoCTOSTENbHO PEMOHTMPOBATL MPU-
60op. He pasbupaiite npubop cCamMoCToATENbHO, Npu
BO3HWUKHOBEHUW NIOObLIX HEUCMPaBHOCTEN, a Takke
nocne nageHws yCTponCTBa BbIKIIOYMTE Npubop 13
po3eTkn u obpatuTech B OGO aBTOPU30BAHHbLIV
(YNOSIHOMOYEHHBIN) CEPBUCHBIN LEHTP MO KOHTaKT-
HbIM afipecaMm, ykas3aHHbIM B rapaHTUAHOM TalloHe 1 Ha
cainte www.rondell.ru.

* Bo usbexaHve noBpexneHuii NepeBo3nTe YCTPOMCTBO
B 3aBO/ICKON ynakoBKe.

¢ XpaHuTe yCTPOWCTBO B MeCTax, HeAOCTYMHbIX AJ19 AeTen
W N0AEi C OrpaHUYEHHbLIMU BO3MOXHOCTSIMU.

JIAHHBIV [TPUBOP MPEAHA3HAYEH /159 NCIMOJIb30BA-
HWS TOJIbKO B BbITOBbIX YCJIOBUSIX. 3AMPELLAETCS
KOMMEPHECKOE MCIMOJIbBOBAHVE W UCI10JIb30BA-
HWE NMPUBOPA B [TPON3BOLACTBEHHbLIX 30HAX Y PABO-
YUX NOMELLIEHMSIX.

NEPE[ NEPBbIM UCMNOJIb30BAHUEM

lMocne TpaHCNOPTUPOBKN MM XPaHEHUs1 yCTPOMCTBA B

XOJI0AHBIX (3UMHUX) YCI0BUSIX HEOOXOAMMO BbiAEPXaThb

ero rnpu KOMHaTHOW TemMrieparype He MeHee TPEX 4acoB.

— M3BnekuTe YCTPOWCTBO M3 yNakoBKW, yaanute niobbie
peknaMHble Hakenky, MeLuaroLlye ero padore.

e . PYCCKMN ...

— [MpoBepbTe LENOCTHOCTL YCTPOWCTBA, MPW HanMyMn
NOBPEXAEHNI HE NONb3YNTECH YCTPONCTBOM.

- Y6enuTtech B TOM, 4TO paboyee HanpsiXeHne yCcTpoicTea
COOTBETCTBYET HAMPSXEHUIO ANEKTPOCETHU.

- Hacagku (1, 2, 3), kpbiLuky (4), yawwy (5) BeIMoiiTe TENNON
BOJOI C fo6aBneHneM HelTpanbHOro MOIOLLErO CPef-
CTBa, OMOMIOCHUTE M NPOCYLLINTE.

— MoTopHsIli 6510k (8) 1 ocHoBaHue (10) NpoTpuTe MArkoi,
cnerka BfaxHoM TKaHblO, MOCIE YEero BbITPUTE HACYXO.

HACALOKM (1, 2, 3)

Hacapka pns samewumBaHus tecrta (1)

Hacapky (1) ncnoneayiite ana sameLlumBaHns APOXCKEBOro
TecTa, nepemeLunsanms dapia u T.n.

Cyxve VHrpeaneHTbl, NpeaHa3HaYeHHble A1s TecTa, CMeLun-
BaiiTe Ha CkopoCTK «1-3», B NpOLIECCe 3ameLLMBaHNs TecTa ¢
MOMOLLIBIO PEXMMOB PaboThbl HA CEHCOPHOM avicrnee (11) yBe-
NN4MBATE UM YMEHbLLIANTE CKOPOCTb BpaLLeHus Hacaaku (1).

Hacapka ans cmewvBanus (2)

Mcnonb3yiite Hacapky (2), Hanpumep, Ans NpuUrotosne-
HUA kapTodenbHoro mope. PekomeHaoyemble CKOPOCTHbIE
pexumMbl paboTbl — 0T 2 10 7.

BeHuuk ans B36ueaHus (3)

Mcnonbayiite BeHunK (3) ans B3GMBAHWS CAMBOK, SIMHHOTO

6enka, NPUroToBNEHNS NYAVHIOB, KOKTENNE, Kpema, Maiio-

Hesa, COyCOB, a TakxXe A1 CMELINBAHNS XUAKUX NPOAYKTOB.

PekomeHayemMble CKOPOCTHbIE pexuMbl paboTsl — oT 8 1o 10.

Mpumeyvanns:

- Cneaute 3a npaBuIbHOCTbIO YCTAHOBKU HACaAKu v Mpo-
BepsIiTe HaAEXHOCTb puKcaLmm Hacagkv rnepes Hava-
J10M paboThl.

— Bo Bpemsi paboTbl HE 3aKpblBaNTE BEHTUISILMOHHbLIE
oTBEpPCTUSI Ha MOTOPHOM 6J10Ke (8), 3TO MOXeT npuBe-
CTV K ieperpeBy 371eKTPOMOTOPa.

UCMNOJIb30BAHUE KYXOHHOW MALLVHbI

- [epen ycTaHOBKOM HacaZlok ybeamTech B TOM, YTO BUSKa
CETEBOIO LLHYpa HE BCTABMIEHA B SNIEKTPUYECKYIO PO3ETKY.

— [lpuoepxuBas pykoil MOTOPHBIN 650K (8), HaxmuTe 1
yaepxuBaiiTe pbiyar (9), NpUNOAHUMUTE MOTOPHbIV 610K
(8) n 3aduKcHpyiiTe ero B BEPXHEM NONOXEHUN (pyC. 1, 2).

— YcrtaHoBuTe yawy (5) Ha MECTO yCTaHOBKM (7) 1 nosep-
HUTE eé No YacoBOI CTPenkKe Ao yrnopa (puc. 3).

— YcraHoBuTe ogHy 13 Hacagok (1, 2 unm 3) Ha Ban (6),
cnerka HaxXmuTe Ha HacaaKy Mo HanpaBiEHWIO BBEPX W
NMOBEPHUTE HacaaKy NPOTUB YACOBO CTPENKM A0 yropa.
Y6eautech B HanEXHOM duKkcaumm Hacaakm (puc. 5).
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— TMomecTnTe HeOBXOANMbBIE UHIPEANEHTI B YaLly (5).

— HaxmwuTe n yoepxwuBaiite pbiyar (9), Haxvmas Ha Bepx-
HIOIO 4acTb MOTOpHOro 6oka (8), ycTtaHoBWTe €ro
B paboyee nonoxeHne, otnyctute poiyar (9). Yéeantech
B HaZ&XHOW durkcaummn moTopHoro 6noka (8) B pabouem
nonoxexuu (puc. 6).

Mpumeyanue: B KpbiLLKe (4) umeeTcs otsepcTue A5 fo6as-

JIEHVS| UHTPEANEHTOB BO BPeMsi pab0Tbl KyXOHHOM MaLLMHBI.

— BcTaBbTe BUNIKY CETEBOrO LWHypa B SJEKTPUYECKYIO
PO3eTky.

d)yuxuuu ynpasneHusi CEHCOPHOro aucnnes
Mocne NoaKMoYeHUs CETEBOTO LLIHYPA B NEKTPUHECKYIO
CeTb, Ha NaHeny yrnpasneHus HadHET muratb 3Haqok (1.
MalumHa nepengéTt B pexum oxuaaHms (puc. 7).

— [Ins BKNIOYEHWS MALLMHBLI NOBTOPHO HAXMUTE Ha 3HAYOK
(D. Bol yenbiwmte kopoTkwii 38ykoBoii curHan. MawuHa
nepenaéT B paboyee coctosiHue. M Ha akpaHe aucnnes
nosiBNTCA nokasaxue (puc. 8).

IMpumevanue: Jliob6oe HaxaTne akTBHbIX CYMBOJIOB HA INC-

nnee Bceraa Ay6mpyeTcsi KOPOTKUM 3BYKOBbIM CUMHAJIOM.

BbiGop ckopocTu

[ins BbIGOpa CKOPOCTU HA CEHCOPHOM 3KpaHe rnocsefoBa-

TENbHO HaxumariTe CMMBON @ (puc. 9) ana yBenuyeHus

CKODOCTVI ot 110 10, unu &) ans e€ ymenbluenus (puc. 10).
[ins akTMBaLMM BKIIOYEHWS MOTOPA OJHOKPATHO KOCHU-
Techb 3Hauka Pl ceHcopHoro akpaHa (puc. 14). Ha cex-
COpHOM Jucnnee Oyner oTpaxartbcsi Bpemsi paboTbl
MOTOpa MaLLnHbl B MUHYTax 1 cekyHaax (puc. 11).

— Jins ocTaHOBKM MOTOpa NOBTOPHO KOCHUTECH 3Hauka Pl
CEHCOPHOro aucnnes.

Mpumeyanue: Ecnv B TeyeHun 60 ceKyHA C MOMeHTa

r10CNeAHero KacaHwsl ANCnnes AanbHenLWwmx AeicTBui no

akTvBaLm MoTopa rnpou3BeaeHo He ByaeT, MallvHa nepe-

JLET B pexuM oxvaaHvs. Tekylume ycTaHOBKM Moib30BaTess

Ha CEHCOPHOM AMCIIEE HE COXPaHSTLCS.

Tavnmep ob6paTHoro oTcuéTta
Mocne 3aBepLUEHUst HACTPOIKM CKOPOCTU KOCHUTECH
3Hayka SET ceHcopHoro avcnnes. HauHyT muratb Lndpbl
B BEpxHeit yactu (puc. 11).

~ Haxmute Ha sHaukn @ unu © Ha ceHcopHoM aucnnee
NS yCTAHOBKM XeNnaemoro Bpemsi paboTbl MaLLMHBbI.
Kaxpgoe HaxaTue cumBona M3MEHSIET NoKasaHus Bpe-
MeHu Taimepa Ha 10 cekyHA, COOTBETCTBEHHO.

— [na nepeBoda YCTAHOBKM Luara Tanmepa B MUHyTax
HaXMUTe 1 yAePXMBaiTe COOTBETCTBYIOLLWIA CUMBON
1 @ ceHcopHoro aucnnes Gonee AaMTeNbHoe BpeMs.

Mocne KOPOTKOro 3BYKOBOrO CUrHasa nokasaHvs BpeMeHU
Taimepa BynyT nocnefoBaresibHO U3MEHSTLCS C LIArom B
1 MWHYTY COOTBETCTBEHHO. YCTaHOBKA BPEMEHU B 3TOM
pexunMe BO3MOXHa, 10 TEX NOP Nasew, yoepXnBaeTcs Ha
COOTBETCTBYIOLLEEM CUMBOJIE CEHCOPHOTO AUCHes.

- KocHuteck cumsona Pl Ha ceHcopHoM aucnnee ans
aKTMBaLUMM MoTopa. MalumHa akTMBMPYET pexvm 3ame-
LUMBAHWUS Ha BbIBPAHHO CKOPOCTY.

- TMokasaHwusi BpEMEHU Ha CEHCOPHOM aucnnee ByaeT uatm
B 06paTHOM nopsiake.

— [Ana BpEMEHHOI OCTaHOBKM MOTOPa MalUVHbl KOCHUTECH
cumeona Pl cencoproro gucnnes.

— [na Bo306HOBNEHUs paboTbl MOTOPA MOBTOPHO KOCHM-
Teck cumeona Pl ceHcopHoro aucnnes.

— Ans U3MeHeHVsi CKOpPOCTH HacaaKu B npouecce paboTsl
HaxumaiiTe Ha cumeonbl @ unu © B cooTBETCTBIM C
BaLUVM PELLENTOM MW NPEAMNOYTEHNEM.

- [Ansi U3MEeHeHns YCTaHOBKMU CKOPOCTM 1 BpEMEHM PaboThl
Talimepa 06paTHOro oTc4éTa B NPoLEecce 3ameLLVBaHNs
HeobX0AMMO NPON3BECTV OCTAHOBKY MOTOPa MaLLVHbI.
[ns atoro Haxmute cumeon Pl ceHcopHoro aucnnes.
Ha ceHcopHom aucnnee 6yayT Murath TekyLye nokasa-
H¥si ckopocTy (puc. 12).

- Mcnonbayiite cumeonsl @ unn © cercopHoro ancnnes
51 YCTaHOBKN HEOBX0AMMOro 3Ha4eHNsi CKOPOCTU Bpa-
LLEEHNS HACAAKMN.

— Jins ycTaHOBKM HOBOrO BPEMEHMW TaliMepa KOCHUTECH
cumsona SET ceHcopHoro aucnnes (puc. 13).

- [MpoBeaute HOBYK HACTPOiKy Taiimepa 06pPaTHOrO
OTCYETA, KaK yKa3aHo BblLLE.

- [ns 3anycka motopa HaxmuTe cumson Pl (puc. 14).

— Mocne poctnxeHus Taiimepom nokasaxuii 00:00 mawmHa
npekpatuT paboty. MokasaHns Ha CEHCOPHOM Aucnnee
OynyT oTobpaxeHsbl B Buae (puc. 8).

Mpumeyanune: Ecnv B TeyeHun 60 CeKyHA AabHEMLLINX

JleVicTBUii NPOV3BEAEHO He 6yneT, MaluvmHa BepHETCS

B PexXuM oxuvaanHus (puc. 7).

3ameHa HacaZKu B npoLecce 3aMellMBaHns

Ecnu Bam Heo6X0a1MO CMeHWTb HacazKy B NpoLiecce 3ame-

LUMBAHWS, HEOOXOAMMO MPOM3BECTY OCTAHOBKY TEKYLLErO

npouecca.

- Ons atoro kocHutech cumsona (V) Ha amcnnee.
JloxanTech NoHOM OCTaHOBKM MOTOPA.

- MpuaepkunBas pykoi MOTOPHbIV 610K (8), HaXMUTE 1 yaep-
XuBawiTe pbiyar (9), IPUNOAHNMITE MOTOPHbIV 610K (8)

— 3adukcumpyiTe ero B BEpXHeEM NonoxeHuu (puc. 1, 2).

@»
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— CHumMuTe Hacaay ¢ Bana (6),015 3TOro cnerka HaXMmUTe Ha
Hacagky rno HanpaesieHUo BBEPX U MOBEPHNTE HACaAKy No
4aCcoBOW CTPesKe. AKKypaTHO CHUMUTE HAaCaaKy.

— YcraHoBuTe ofHy U3 Hacapok (1, 2 wim 3) Ha Ban (6),
[N 3TOrO CNerka HaxMmTe Ha HacaaKy no HanpPaBieHWIo
BBEPX W MOBEPHUTE Hacanky MPOTUB YaCOBON CTPeNkn
0o ynopa (puc. 5). YoeauTecb B HaOEXHON dukcaumm
Hacagku.

— Haxmwute n yoepxuaiite pbiyar(9), HaxvmMas Ha Bepx-
HIOIO 4YacTb MOTOpHOro 6noka (8), ycrtaHoBWTe e€ro
B paboyee nosnoxeHne, otnyctute poiyar (9). Yéeantech
B HaZEXHOW purkcaLmmn MmoTopHoro 6noka (8) B paboyem
nonoxeHun (puc. 6).

— YCTaHOBWTE XENaeMyld CKOPOCTb BPALLEHWS HACAAKU
v Bpems Taimepa 06paTHOro oTcyéTa, kak Obis10 onMcaHo
BbllLE B COOTBETCTBYIOLLMX pasjenax.

— Ans akTmBauum BeIGPaHHOro pexuma HaXMUTe Ha CUM-
son Pl Ha ceHcopHOoM avcnnee (puc. 14)

Mpumeyanune: He pekomeHayeTcs ycTaHaBaNBaTb BPEMS

HenpepbiBHOV paboTkl TariMepa KyXOHHOU MalunHbl 6oee

30 muHyT. B criydae neperpesa MaluviHbl B rpoLiecce 3ame-

LumMBaHwsl, TersoBasl 3awmuTa 3abnokupyeT paboTy Asura-

Tesis1. B aTom ciyyae HeobxoamMmo 06s3aTesibHO OTKIIIOYUTL

MaLLNHY OT 3/IEKTPUHECKON CeTU [0 MOJIHOMO OXaXAEHUS

anekTpomotopa. [10BTOPHOE BKJIIOYEHNE MPOU3BOAUTE HE

paHee, 4em yepe3 40-45 MuHyT.

— [na 3aBepueHns paboTbl KOCHMTECH CUMBONA (l) Ha
CEHCOPHOM [IVICTIIEE U U3BJIEKNTE BUIIKY CETEBOTO LUHYPa
13 ANEeKTPUYECKOM PO3ETKM.

— TlpupepxwuBas Pykoin MOTOPHbIA 610K (8), Haxmute u
yAepxwvBaiTe poiyar (9), NpUNoaHUMUTE MOTOPHBIA 610K
(8) n 3adukcupyliTe ero B BEPXHEM NONOXEHUN (pUC. 5).

— CHUMWTE yCTaHOBAEHHYIO HAacaaKy, cnerka HaxmuTe Ha
HacaaKy Mo HampaB/iIeHUIO BBEPX W MOBepHWUTE e€ no
4acoBOW CTPenKe 40 ynopa.

—  CHuMHTE KpbILWKY Yawwm (4).

—  CHumuTe Yawwy (5), NOBEPHYB € NPOTUB YACOBO CTPESNKU.

— W3Bnekute nHrpeaneHTbl n3 yawm (5).

— [pomoiiTe Hacaaky v Yawy (5) B TENOM BOAE C UCMOSb-
30BaHMEM HENTPanbHOro MOIOLWEro cpeacTtsa, Ono-
JIOCHUTE U NPOCyLInTE.

YUCTKA N YXOA

— BblknlounTE YCTPONCTBO M M3BNEKUTE BUSIKY CETEBOTO
LLUIHYpa U3 3NEKTPUYECKO PO3ETKN.

— Bebimorite Hacagkm (1, 2, unm 3), vawy (5), TEnnol BOAON ¢
HeTpasnbHbIM MOIOLLVIM CPEICTBOM, 3aTEM MPOCYLLNTE UX.

— TpoTpute MOTOpPHbIN 6510k (8) 1 ocHoBaHWe (10) Markoi,
cnerka BnaxkHOW TKaHbIO, MOCIE YEro BbITPUTE UX HACYXO.

— 3anpelaetcs Norpyxarb KyXOHHYIO MaLLWHY, CETEBOWA
LLIHYP ¥ BUIIKY CETEBOIO LUHYpa B BOAY UV B l0ObIE APY-
r1e XuaKocTu.

- He ponyckaiite nonagaHns BOAbl U YUCTSALLMX BELLECTB
BHYTPb MOTOpPHOro 6noka (8) u B y3en coeguHeHus
MOTOpHOro 6510Kka (8) 1 ocHoBaHus (10).

— [Ana yoaneHus 3arpsi3HeHWin UCMoMb3yhTe HelTpasnb-
Hble YWCTALLME U MOWOLLME CPEACTBA, HE UCMONb3yiiTe
MeTanIuyeckve WETkM, abpasvBHble YACTALLME CPea-
CTBa ¥ PacTBOPUTENU.

XPAHEHUE

— [pousseaunTe YNCTKY yCTPOWCTBA.

— XpaHuTe yCTPONCTBO B MeCTax, HeAOCTYMHbIX A5 AeTen
1 niofelt ¢ OrpaHN4YeHHbIMY BO3MOXHOCTSAMU.

Tabnuua peKoMeHA0BaHHbIX HACTPOEK CKOPOCTM HAacaf ok NPy MakcumarnbHoi 3arpy3ske 1.5 kr.

Hacapkun PucyHok CkopocTtb | Bpems (MuH.) Makcumym MeTopa pa6oTbl

1 ckopocTb 30 cek.
Eﬁ:inga 1-3 3-5 11/|050398rl”\g\(/)|;4bl 2 ckopocTb 30 cexk.

3 ckOpOCTb 2-3 MUH.

2 ckopocTb 20 cek.
Hacapka pns 660 r. mykn

2-7 3-10 3-7 CKOpOCTb HE MeHee

CMeLLIMBaHWS 1 840 r. BOAbI 2 MUH. 40 cex.
Hacapka R R AnLa KypuHble
nns B36vBaHus 8-10 3-10 (He meHee 3 WT.) He meree 3 MH.

i .. PYCCKMW

®



PYCCKUW

KOMMNJNEKT MOCTABKU
KyxoHHas mawumHa — 1 wr.
Kpbiwka yawm — 1 wr.
Yawa - 1wt

Hacagku — 3 wr.

Jlonatka - 1 wr.
WHeTpykums — 1 wT.
[apaHTUAHBIA TanoH — 1 WT.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU
3nekTponuTtanue: 220-240 B ~ 50-60 Iy
HomuHanbHas notpebnsiemas mowHocTb: 1800 BT

YTUIU3IAUUA
|

B uensix 3awmTbl OKpyXaloLle cpefpl, Mocne OKOHYaHus
cpoka cnyx6bl nprbopa 1 3NeMeHTOB NUTaHWs (ecnu BXO-
ST B KOMIIEKT), HE BbIOpackiBaiiTe UX BMECTE C 0ObIYHBIMN
ObITOBBIMM  OTXOAaMU, nepepaiite nNpubop 1 31eMeHTbl
NUTaHWs B CMeLVann3vupoBaHHbIe MYHKTbl ANS AaNbHeR-
e yTunmsaumm.

OTx0Abl, 06pasyoLLmMecs Npy yTUAM3aumm N3nenuii, noane-
xat ob6s3arenbHOMy cOopy C nocnenyioLlen yTunmsaumen B
YCTaHOBNEHHOM MOPSAKE.

Jns nonydeHns fONONHUTENbHON nHdopmauun 06 yTunm-
3auMmn AaHHOTO MpoAykTa 06paTUTeCh B MECTHbIA MYHU-
umnanuTet, cnyx6y ytunamsaumm GbITOBbIX OTXOA0B MW B
mMarasuH, rae Bbl nprnobpeni AaHHbI NPOAYKT.

lNponssoanTens coxpaHsieT 3a COobOU MpaBo U3MEHSITb

An3ariH, KOHCTPYKUMIO U TEXHUYECKUE XapaKTepUCTUKY,
He Bvsiowme Ha obLme npuHUmMsl paboTsl ycTporicTaa,

6e3 npenBapuUTesIbHOr0 YBEAOMIEHUS], N3-3a YEro Mexay
WHCTPYKUMER N n3nenmemM MoryT HabnoaatbCs He3Hayu-
TeNbHbIe pasmyvs. Ecin nonb3osatens 0OHapyxun Takve
HECOOTBETCTBUS, MPOCUM COO0BLUNTH 06 3TOM M0 /1eKTPOH-
Hovi noyte info@rondell.ru ans nosny4yeHus 06HOBIEHHOW
BEpCUMN MHCTPYKLMN.

Cpok cayx6sbl ycTpoiicTBa — 3 roga

ERL

WU3roTOBUTENb: CTAP MIIOC IMMWUTEL,
(STAR PLUS LIMITED)

MECTOHAXOXXOEHUE U I'IO"ITOBbI?I AOPEC
ANS CBA3KU: IOHUT B BHL, CU, 1511 STAX, KSNCKU
ABEPIVH XAYC, N238, XEHT /M POY/, BOHI YYK XAHT,
TOHKOHT, KHP

WMMNOPTEP U YNOJIHOMO4YEHHOE
U3roTOBUTENEM JIMLO: OO0 «TMMNEPNOH»

MECTOHAXOXAEHUE U NOYTOBbIN AAPEC

ANS CBA3U: PO, 117452, I. MOCKBA,
YEPHOMOPCKWW BY/IbBAP, IOM 17, KOPT. 1, 9TAX 4,
O®dUC 401, KAB. 2.

Ten.: +7 (499) 685-17-81, e-mail: info@rondell.ru

OTBETCTBEHHOCTb 32 HECOOTBETCTBME MPOAYKLMN
TpeGoBaHUAM TEXHUYECKVX PerniameHToB TaMOXeHHOro
€0103a BO3/I0OXEHA Ha YNOJHOMOYEHHOE U3rOTOBUTENEM
ANLO.

www.rondell.ru
TEJIEDOH AN19 CMPABOK: 8-800-100-18-30

COENAHO B KHP

JaHHoe n3nenve coorseTcTByeT Bcem Tpebye-
MbIM €BPOMNeNCKUM 1 POCCUNCKUM CTaHaapTam
6e30MacHOCTV U TNINEHBI.



KITCHEN MACHINE RDE-1401

The kitchen machine is intended for mixing ingredients, mak-
ing sauces and desserts (whipped cream, puddings, cock-
tails, mayonnaise) and for kneading dough.

DESCRIPTION

1. Dough hook

2. Mixing attachment

3. Beater

4. Bowl lid with the opening for ingredients adding
5. Bowl

6. Attachments installation shaft
7. Bowlinstallation place

8. Motor unit

9. Motor unit lock lever

10. Base

11. Touch display

12. Non-slip legs

13. Spatula

SAFETY MEASURES

Before using the kitchen machine, read this instruction man-

ual carefully and keep it for future reference.

Use the unit for intended purposes only, as specified in this

manual. Mishandling the unit can lead to its breakage and

cause harm to the user or damage to his/her property.

¢ Before switching the kitchen machine on, make sure
that voltage of the mains corresponds to unit operat-
ing voltage.

¢ Before using the kitchen machine, examine the attach-
ments and the power cord closely and make sure that the
attachments and the cord are not damaged. Do not use
the unit if you find any damage.

* Provide that the power cord does not contact with hot
surfaces and sharp furniture edges. Avoid damaging the
power cord insulation.

¢ Do not use the unit near heat sources or open flame.

¢ Use only the attachments supplied.

¢ Do not use the kitchen machine for mixing hard ingredi-
ents, such as hard butter or frozen dough.

¢ Before installing the attachments, make sure that the
power plug is not inserted into the mains socket.

¢ Before using the kitchen machine, make sure that the
attachment is installed properly and fixed.

* Be very careful when installing the motor unit of the
kitchen machine to the operating position, do not put your
hands in, do not let foreign objects get into the connection
between the motor unit and the kitchen machine base.

¢ Do not use the unit outdoors.

ENGLISH

* If the motor thermal protection trips and stops
during operation, disconnect the kitchen machine
from the mains. Switch the unit on again only after
the motor has completely cooled down, but not ear-
lier than after 40-45 minutes.

¢ After using the kitchen machine, switch it off. To do this,
press the symbol (1) on the touch display, unplug the
power cord from the socket, lift the motor unit and dis-
connect the attachment.

* Do not immerse the kitchen machine, the power plug or
the power cord into water or any other liquids.

¢ If the unit is dropped into water, unplug it immediately,
and only then take it out of the water.

* Do not touch the motor unit body, the power cord and the
power plug with wet hands.

* Do not block the ventilation openings on the motor unit
body during the unit operation; this may lead to the elec-
tric motor overheating.

* Never leave the plugged-in kitchen machine unattended.

¢ Always unplug the unit before cleaning, changing attach-
ments or when you are not using it.

* Never pull the power cord when disconnecting the unit
from the mains; take the power plug and carefully remove
it from the mains socket.

¢ Clean the kitchen machine regularly.

¢ Do not touch the rotating attachment while using the
kitchen machine.

* Do not allow hair or clothes edges get into the attach-
ment’s rotating zone.

¢ Do not allow children to touch the motor unit body, the
power cord or the power plug during operation of the unit.

¢ Do not leave children unattended to avoid them using the
unit as a toy.

* This unitis not intended for usage by children.

* During the operation and breaks between operation
cycles, the unit should be placed out of reach of chil-
dren.

¢ The unitis not intended to be used by people with physi-
cal, sensory or mental disabilities (including children) or
by persons lacking experience or knowledge if they are
not under supervision of a person who is responsible for
their safety or if they are not instructed by this person on
the usage of the unit.

¢ For children safety reasons do not leave polyethylene
bags used as a packaging unattended.

Attention! Do not allow children to play with polyethylene

bags or packaging film. Danger of suffocation!

* Periodically check the power cord and the plug isolation
for damages.



ENGLISH

¢ Ifthe power cord is damaged, it should be replaced by the
manufacturer, a maintenance service or similar qualified
personnel to avoid danger.

* Do not attempt to repair the unit. Do not disassemble the
unit by yourself, if any malfunction is detected or after it
was dropped, unplug the unit and apply to any authorized
service center at the contact addresses given in the war-
ranty certificate and on the website www.rondell.ru.

* To avoid damages, transport the unit in original pack-
age only.

* Keep the unit out of reach of children and disabled persons.

THE UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USE ONLY. ITS
COMMERCIAL USAGE AND USAGE IN PRODUCTION AREAS
AND WORK SPACES IS PROHIBITED.

BEFORE THE FIRST USE

After unit transportation or storage under cold (winter)
conditions, it is necessary to keep it for at least three
hours at room temperature before switching on.
Unpack the unit and remove any promo-stickers that can
prevent the unit operation.

Check the unit for damages; do not use it in case of
damages.

Make sure that the operating voltage of the unit corre-
sponds to the voltage of your mains.

Wash the attachments (1, 2, 3), the lid (4) and the bowl (5)
with warm water and neutral detergent, rinse them and dry.
Wipe the motor unit (8) and the base (10) with a soft
slightly damp cloth and then wipe them dry.

ATTACHMENTS (1, 2, 3)

Dough hook (1)

Use the hook (1) for kneading yeasted dough, mixing minced
meat etc.

Mix dry ingredients intended for dough at speed «1-3» while
kneading the dough, increase or decrease the rotation speed
of the attachment (1) by changing the operating modes on
the touch display (11).

Mixing attachment (2)
Use the attachment (2), for instance, for making potato
mash. Recommended speed operation modes are 2-7.

Beater (3)

Use the beater (3) for beating cream and egg white, mak-
ing puddings, cocktails, cream, mayonnaise, sauces and
for mixing liquid products. Recommended speed operation
modes are 8-10.

Notes:

— Check if the attachment is installed correctly and make
sure that it is fixed properly before the operation.

— Do not block the ventilation openings on the motor unit
(8) during the unit operation; this may lead to the electric
motor overheating.

USING THE KITCHEN MACHINE

Before installing the attachments, make sure that the
power plug is not inserted into the mains socket.

While holding the motor unit (8) with your hand, press and
hold the lever (9), lift the motor unit (8) and fix it in the
upper position (pic. 1, 2).

Place the bowl (5) on the installation place (7) and turn it
clockwise as far as it will go (pic. 3).

Install one of the attachments (1, 2 or 3) on the shaft (6),
slightly press the attachment upwards and turn the
attachment counterclockwise as far as it will go. Make
sure that the attachment is fixed properly (pic. 5).

Put the necessary ingredients into the bowl (5).

Press and hold the lever (9) while pushing the upper part
of the motor unit (8), set it to the working position and
release the lever (9). Make sure that the motor unit (8) is
securely fixed in the working position (pic. 6).

Note: there is an opening in the lid (4) for adding ingredients
during the kitchen machine operation.

— Insert the power plug into the mains socket.

Touch display control functions

— After connecting the power cord to the mains, the icon
(l) will flash on the control panel. The machine will go into
standby mode (pic. 7).

Press the icon () again to switch the machine on. You will
hear a short sound signal. The machine will go into work-
ing condition. And the indications will appear on the dis-
play screen (pic. 8).

Notes: Any pressing of active symbols on the display is
always duplicated by a short sound signal.

Speed selection

To select the speed on the touch display, press the symbol

@ sequentially (pic. 9) to increase the speed from 1 to 10,

or &) to decrease it (pic. 10).

- To activate motor start, tap the touch display icon Pl
once (pic. 14). The touch display will show the machine’s
motor running time in minutes and seconds (pic. 11).

— Tap the touch display icon DIl again to stop the motor.

Notes: If within 60 seconds from the time the display was

last touched no further action is taken to activate the motor,



the machine will go into standby mode. The current user set-
tings on the touch display will not be saved.

Countdown timer

After completing the speed setting, tap the touch display
icon SET. The numbers in the upper part will start flash-
ing (pic. 11).

Press the icons @ or © on the touch display to set the
desired machine run time. Each press of the symbol
changes the timer indications by 10 seconds respec-
tively.

To convert the timer setting increment to minutes, press
and hold the corresponding symbol @ or © on the
touch display for a longer time. After a short sound signal,
the timer indications will sequentially change in 1-minute
increments, respectively. Setting the time in this mode is
possible as long as the finger is held on the correspond-
ing symbol on the touch display.

Touch the symbol Pl on the touch display to activate the
motor. The machine will activate the kneading mode at
the selected speed.

The time on the touch display will run in reverse order.

To temporarily stop the machine’s motor, touch the touch
display symbol M II.

To restart the motor, touch the touch display symbol Ml
again.

To change the attachment speed during operation, press
the symbols or @ according to your recipe or pref-
erence.

To change the speed setting and the countdown timer
operation time during kneading, itis necessary to stop the
motor of the machine. To do this, press the touch display
symbol P lI. The current speed indications will flash on the
touch display (fig. 12).

Use the symbols @ or @ of the touch display to set the
desired attachment rotation speed.

To set a new timer time, touch the touch display symbol
SET (pic. 13).

Perform a new countdown timer setting as above.

To start the motor, press the symbol Ml (pic. 14).

When the timer reaches 00:00, the machine will stop
working. The indications on the touch display will be dis-
played as (pic. 8).

Notes: If no further action is taken within 60 seconds, the
machine will return to standby mode (pic. 7).

Changing the attachment during kneading
If you need to change the attachment during kneading, you
should stop the current process.

ENGLISH

To do this, touch the symbol (l) on the display. Wait for
the motor to stop completely.

While holding the motor unit (8) with your hand, press and
hold the lever (9) and lift the motor unit (8).

Fix it in the upper position (pic. 1, 2).

Remove the attachment from the shaft (6), to do this,
lightly press the attachment upwards and turn it clock-
wise. Carefully remove the attachment.

Install one of the attachments (1, 2 or 3) on the shaft (6),
to do this, lightly press the attachment upwards and turn
it counterclockwise until it stops (pic. 5). Make sure that
the attachment is fixed properly.

Press and hold the lever (9) while pushing the upper part
of the motor unit(8), set it to the working position and
release the lever (9). Make sure that the motor unit (8) is
securely fixed in the working position (pic. 6).

Set the desired attachment rotation speed and count-
down timer as described above in the relevant sections.
To activate the selected mode, press the symbol Pl on
the touch display (pic. 14)

Notes: It is not recommended to set the continuous opera-
tion time of the kitchen machine timer to more than 30 min-
utes. In case of overheating of the machine during kneading,
the thermal protection will block the operation of the motor.
In this case, it is necessary to disconnect the machine
from the mains until the electric motor has completely
cooled down. Switch the unit on again no earlier than after
40-45 minutes.

To end work, tap the symbol (l) on the touch display and
unplug the power cord from the mains socket.

While holding the motor unit (8) with your hand, press and
hold the lever (9), lift the motor unit (8) and fix it in the
upper position (pic. 5).

Remove the mounted attachment, slightly press the
attachment upwards and turn it clockwise until it stops.
Remove the bowl lid (4).

Remove the bowl (5) by turning it counterclockwise.
Take the ingredients out of the bowl (5).

Wash the attachment and the bowl (5) with warm water
and a neutral detergent, rinse them and dry.

CLEANING AND CARE

Switch the unit off and unplug it.

Wash the attachments (1, 2 or 3) and the bowl (5) with
warm water and a neutral detergent, then dry them.
Clean the motor unit (8) and the base (10) with a soft,
slightly damp cloth, and then wipe them dry.

Do not immerse the kitchen machine, the power cord and
the power plug into water or any other liquids.



ENGLISH

— Provide that no water or detergent gets inside the motor
unit (8) or into the connection between the motor unit (8)
and the base (10).

— Use neutral detergents and cleaning agents to remove dirt;
do not use metal brushes, abrasive detergents and solvents.

STORAGE

— Clean the unit.

— Keep the unit out of reach of children and disabled per-
sons.

Table of recommended attachment speed settings for a maximum load of 1.5 kg.

Attachments Picture Speed Time (min.) Maximum Operating mode
1 speed 30 sec.
Dough 1.3 3.5 1000 g of flour ZSgeed 30 seo.
attachment and 538 gof water | 5 speed 2-3 min.,
L. 2 speed 20 sec.
Mixing _ R 660 g of flour B
attachment ® 27 3-10 and 840 g of water g ;iipi%dsggt less than
Whisk B B chicken eggs :
attachment @ 8-10 3-10 (at least 3 pos.) not less than 3 min.
DELIVERY SET For further information about recycling of this product
Kitchen machine - 1 pc. apply to a local municipal administration, a disposal service
Bowl lid - 1 pc. or to the shop where you purchased this product.
Bowl - 1 pc.
/é\tta;:hlmer:ts -3 pes. The manufacturer preserves the right to change design,
patula ~ 1 pc. structure and specifications not affecting general princi-

Instruction manual - 1 pc.
Warranty certificate - 1 pc.

TECHNICAL SPECIFICATIONS
Power supply: 220-240 V ~ 50-60 Hz
Rated input power: 1800 W

RECYCLING

—
For environment protection do not throw out the unit and the
batteries (if included), do not discard the unit and the batter-
ies with usual household waste after the service life expira-
tion; apply to specialized centers for further recycling.

The waste generated during the disposal of the unit is sub-
ject to mandatory collection and consequent disposal in the
prescribed manner.

ples of the unit operation without a preliminary notification
due to which insignificant differences between the manual
and product may be observed. If the user reveals such dif-
ferences, please report them via e-mail info@rondell.ru for
receipt of an updated manual.

Unit operating life is 3 years

Guarantee

Details regarding guarantee conditions can be obtained
from the dealer from whom the appliance was purchased.
The bill of sale or receipt must be produced when making
any claim under the terms of this guarantee.

q3

This product conforms to the EMC Directive
2014/30/EU and to the Low Voltage Directive
2014/35/EU.



KUCHENMASCHINE RDE-1401

Die Kiichenmaschine ist fiirs Mischen von Zutaten, Zuberei-
tung von SolRen und Deasserts (Schlagsahne, Puddings, Mix-
getranken, Majonase), sowie fiirs Anteigen bestimmt.

BESCHREIBUNG

1. Aufsatz firs Anteigen
Mischaufsatz

Schlagbesen

Behalterdeckel mit Full6ffnung
Behalter

Welle fiir Aufsatzaufstellung
Aufstellplatz des Behalters
Motorblock

. Hebel des Motoreinheithalters
10. Sockel

11. Sensorbildschirm

12. Rutschfeste FiiRe

13. Schaufel

©CRNDIOEWN

SICHERHEITSMARNAHMEN

Vor der ersten Nutzung der Kiichenmaschine lesen Sie diese

Bedienungsanleitung aufmerksam durch und bewahren Sie

diese fiir weitere Referenz auf.

Benutzen Sie das Gerat nur bestimmungsméaRig und

laut dieser Betriebsanleitung. Nicht ordnungsgemaélie

Geratenutzung kann zu seiner Stérung fiihren und einen

gesundheitlichen oder materiellen Schaden beim Nutzer

hervorrufen.

+ Vergewissern Sie sich vor dem Einschalten der
Kiichenmaschine, dass die Netzspannung und die
Geratebetriebsspannung tbereinstimmen.

» Vor der Nutzung der Kichenmaschine priifen Sie die
Aufsatze und das Netzkabel aufmerksam durch und ver-
gewissern Sie sich, dass sie nicht beschéadigt sind. Bei
der Feststellung von Beschadigung benutzen Sie das
Gerat nicht.

+ Vermeiden Sie die Berlihrung des Netzkabels mit heillen
Oberflachen und scharfen Mobelkanten. Vermeiden Sie die
Beschadigung der Netzkabelisolierung.

+ Benutzen Sie das Gerat in direkter Nahe von Warmequellen
oder offenem Feuer nicht.

+ Benutzen Sie nur die mitgelieferten Aufsatze.

« Es ist nicht gestattet, die Kiichenmaschine fiirs Mischen
von harten Zutaten, wie, zum Beispiel, harter Milchbutter
oder gefrorener Teig, zu benutzen.

+ \Vergewissern Sie sich vor dem Aufstellen der Aufsatze,
dass der Netzstecker an die Steckdose nicht angeschlos-
sen ist.

DEUTSCH

Vergewissern Sie sich vor der Nutzung der Kichenma-
schine, dass der Aufsatz richtig aufgestellt und befestigt ist.
Seien Sie vorsichtig, wenn Sie den Motorblock der
Kiichenmaschine in die Betriebsposition einstellen, hal-
ten Sie Ihre Hande fern und achten Sie darauf, dass keine
fremden Gegenstande zwischen den Motorblock und den
Untersatz der Kiichenmaschine gelangen.

Es ist nicht gestattet, das Gerat drauRen zu benutzen.
Beim Ansprechen des thermischen Motorschutzes und
bei der Unterbrechung des Motorbetriebs trennen Sie
die Kiichenmaschine vom Stromnetz ab. Starten Sie
das Gerat nur nach der vollen Abkiihlung des Motors,
doch nicht friiher als in 40-45 Minuten.

Schalten Sie die Kiichenmaschine nach dem Betrieb aus.
Driicken Sie dafur auf dem Sensorbildschirm das Symbol
(1, ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, heben
Sie die Motoreinheit hoch und nehmen Sie den Aufsatz ab.
Tauchen Sie die Kiichenmaschine, das Netzkabel oder den
Netzstecker ins Wasser oder jegliche andere Flissigkeiten
nicht ein.

Falls das Gerat ins Wasser gefallen ist, nehmen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose heraus, erst danach holen
Sie das Gerat aus dem Wasser.

Berlihren Sie das Gehduse des Motorblocks, das
Netzkabel und den Netzstecker mit nassen Handen nicht.
Sperren Sie die Liftungséffnungen am Gehduse des
Motorblocks wéhrend des Geréatebetriebs nicht ab, das
kann zur Uberhitzung des Elektromotors fiihren.

Lassen Sie die ans Stromnetz angeschlossene
Kichenmaschine nie unbeaufsichtigt.

Trennen Sie das Gerat vor der Reinigung, dem Ersetzen der
Aufsatze, und wenn Sie es nicht benutzen, vom Stromnetz ab.
Wenn Sie das Gerat vom Stromnetz abtrennen, ziehen
Sie das Netzkabel nicht, halten Sie den Netzstecker und
ziehen Sie diesen aus der Steckdose vorsichtig heraus.
Reinigen Sie die Kiichenmaschine regelmaRig.

Beriihren Sie den drehenden Aufsatz wéhrend des
Kiichenmaschinenbetriebs nicht.
Halten Sie Haar und
Aufsatzdrehbereich fern.

Lassen Sie Kinder das Gehduse des Motorblocks,
das Netzkabel und den Netzstecker wahrend des
Geratebetriebs nicht beriihren.

Kinder sollen beaufsichtigt werden, damit sie mit dem
Gerat nicht spielen.

Dieses Gerat ist nicht fir den Gebrauch von Kindern
geeignet.

Wahrend des Betriebs und der Betriebspausen stellen Sie
das Gerat an einem fiir Kinder unzugéanglichen Ort auf.

Kleidungskanten ~ vom



DEUTSCH

Das Gerét ist fur Personen (darunter Kinder) mit Korper-,
Nerven- und Geistesstérungen oder Personen ohne aus-
reichende Lebenserfahrung und Kenntnisse nicht geeignet,
wenn sie sich unter Aufsicht keiner fiir ihre Sicherheit ver-
antwortlichen Person befinden oder keine entsprechenden
Geratenutzungsanweisungen bekommen haben.

Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie Plastiktiten, die
als Verpackung verwendet werden, nie ohne Aufsicht.
Achtung! Lassen Sie Kinder nicht mit Plastiktiiten oder Folien
splelen Erstickungsgefahr!

Prifen Sie das Netzkabel und den Netzstecker regelmaRig,
um die Isolierungsbeschadigung auszuschlielen.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, soll es vom Hersteller,
Kundendienst oder ahnlich qualifiziertem Personal ersetzt
werden, um Gefahren zu vermeiden.

Es ist nicht gestattet, das Gerat selbstandig zu reparie-
ren. Es ist nicht gestattet, das Gerat selbstandig aus-
einanderzunehmen, bei der Feststellung irgendwelcher
Beschadigungen oder im Sturzfall trennen Sie das Gerét
vom Stromnetz ab und wenden Sie sich an einen auto-
risierten (bevollmachtigten) Kundendienst an die am
Garantieschein und auf der Webseite www.rondell.ru ange-
gebenen Kontaktadressen.

Um Beschadigungen zu vermeiden, transportieren Sie das
Gerat nur in der Fabrikverpackung.

Bewahren Sie das Gerét an einem fiir Kinder und behin-
derte Personen unzugénglichen Ort auf.

DIESES GERAT IST NUR FUR DEN HAUSHALTSGEB-
RAUCH BESTIMMT. KOMMERZIELLE NUTZUNG UND VER-
WENDUNG DES GERATS IN BETRIEBSBEREICHEN UND
ARBEITSRAUMEN IST VERBOTEN.

VOR DER ERSTEN NUTZUNG

Falls das Gerét unter kalten (winterlichen) Bedingungen
transportiert oder aufbewahrt wurde, lassen Sie es bei der
Raumtemperatur nicht weniger als drei Stunden bleiben.
Nehmen Sie das Geréat aus der Verpackung heraus, ent-
fernen Sie alle Werbeaufkleber, die seine Arbeit stéren.
Prifen Sie die Ganzheit des Geréts, wenn das Gerat
beschadigt ist, benutzen Sie es nicht.

Vergewissern Sie sich, dass die Betriebsspannung des
Gerats und die Netzspannung (ibereinstimmen.

Waschen Sie die Aufsatze (1, 2, 3), den Deckel (4) und
den Behalter (5) mit Warmwasser und einem neutralen
Waschmittel, spilen und trocknen Sie diese ab.

Wischen Sie den Motorblock (8) und den Untersatz (10)
mit einem weichen, leicht angefeuchteten Tuch, danach
trocknen Sie sie ab.

AUFSATZE (1, 2, 3)

Aufsatz firs Anteigen (1)

Benutzen Sie den Aufsatz (1) flirs Anrlihren von Hefenteig,
Durchmischen von Fillsel usw.

Mischen Sie die trockenen Zutaten fiir den Teig mit der
Geschwindigkeit «1-3» durch, wahrend des Teigknetens erho-
hen oder verringern Sie die Aufsatzdrehgeschwindigkeit (1) mit-
tels des Betriebsstufenschalters auf dem Sensorbildschirm (11).

Mischaufsatz (2)

Benutzen Sie den Aufsatz (2), zum Beispiel,
Zubereitung des Kartoffelplrees.

Die empfohlenen Geschwindigkeitsstufen sind von 2 bis 7.

Schlagbesen (3)

Benutzen Sie den Besen (3) fiirs Sahne- und EiweiRschlagen,

flr Zubereitung von Puddings, Mixgetranken, Creme,

Majonase, SoRen, sowie zum Durchmischen fliissiger

Nahrungsmittel. Die empfohlenen Geschwindigkeitsstufen

sind von 8 bis 10.

Anmerkungen:

— Achten Sie vor dem Betrieb darauf, dass der Aufsatz richtig
aufgestellt und sicher befestigt ist.

— Sperren Sie die Liffungséffnungen am Gehéduse des
Motorblocks (8) wéhrend des Gerétebetriebs nicht ab, das
kann zur Uberhitzung des Elektromotors fiihren.

fur die

NUTZUNG DER KUCHENMASCHINE

— Vor dem Aufstellen der Aufsatze vergewissern Sie sich,
dass der Netzstecker an die Steckdose nicht angeschlos-
sen ist.

Die Motoreinheit (8) mit der Hand haltend, driicken und hal-
ten Sie den Hebel (9), heben Sie die Motoreinheit (8) hoch
und befestigen Sie sie in der oberen Position (Bild 1, 2).
Stellen Sie den Behalter (5) auf den Aufstellplatz (7) auf
und drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn bis zum Einrasten
(Abb. 3).

Setzen Sie einen der Aufsatze (1, 2 oder 3) auf die Welle
(6) auf, driicken Sie den Aufsatz leicht nach oben und dre-
hen Sie den Aufsatz entgegen dem Uhrzeigersinn bis zum
Einrasten. Vergewissern Sie sich, dass der Aufsatz sicher
befestigt ist (Abb. 5).

Legen Sie notwendige Nahrungsmittel in den Behalter
(5) ein.

Driicken und halten Sie den Hebel (9), indem Sie den obe-
ren Teil der Motoreinheit (8) driicken, und stellen Sie sie
in die Betriebsposition ein, lassen Sie den Hebel (9) los.
Vergewissern Sie sich, dass die Motoreinheit (8) in der
Betriebsposition sicher aufgestellt ist (Bild 6).



Anmerkung: im Deckel (4) gibt es eine Fiilléffnung fiir die
Zutatenzugabe wéhrend des Kiichenmaschinenbetriebs.
— Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose ein.

Ansteuerfunktionen des Sensorbildschirms

Nach dem Anschluss des Netzsteckers ans Stromnetz
wird auf der Bedienungsplatte das Zeichen (') blinken.
Die Maschine wird sich in den Wartezustand umschal-
ten (Bild 7).

Fiirs Einschalten der Maschine driicken Sie wiederholt das
Zeichen (). Dabei héren Sie ein kurzes Tonsignal. Die
Maschine schaltet sich in den Betriebsmodus um. Auf dem
Bildschirm erscheint die Angabe (Bild 8).

Anmerkung: Jede Betétigung aktiver Symbole auf dem
Bildschirm wird parallel mit dem kurzen Tonsignal geleistet.

Auswahl der Geschwindigkeit

Fur die Auswahl der Geschwindigkeit driicken Sie
nachfolgend auf dem Sensorbildschirm das Symbol
(Bild 9) zur Erhéhung der Geschwindigkeit von 1 bis 10, oder
@ zu ihrer Verringerung (Bild 10).

Fur Aktivierung des Motors beriihren Sie einmal das
Zeichen Pl des Sensorbildschirms (Bild 14). Der
Sensorbildschirm zeigt dann die Motorbetriebszeit der
Maschine in Minuten und Sekunden an (Bild 11).

Fir Motorstillstand berlihren Sie wiederholt das Zeichen
Pl des Sensorbildschirms.

Anmerkung: Folgen innerhalb von 60 Sekunden ab
der letzten Beriihrung des Bildschirms keine weiteren
Motoraktivierungshandlungen, schaltet sich die Maschine
in den Wartemodus um. Laufende Benutzereinstellungen
werden auf dem Sensorbildschirm nicht gespeichert.

Countdown-Timer

— Nach Ablauf der Geschwindigkeitseinstellung beriihren Sie
das Zeichen SET des Sensorbildschirms. Die Zahlen im
oberen Teil werden blinken (Bild 11).

Driicken Sie die Zeichen @ oder © auf dem
Sensorbildschirm  flir  Einstellung der gewinsch-
ten Betriebszeit der Maschine. Jede Betatigung des
Symbols andert die Zeitangaben des Timers auf jeweils
10 Sekunden.

Fir Schrittumstellung des Timers zu Minutenangaben
driicken und halten Sie das Symbol @ bzw. des
Sensorbildschirms langer. Nach einem kurzen Tonsignal
werden sich die Zeitangaben des Timers mit dem Schritt
jeweils 1 Minute a@ndern. Zeiteinstellung ist in diesem
Modus solange méglich, bis der Finger auf dem entspre-
chenden Symbol des Sensorbildschirms gehalten wird.

DEUTSCH

Beriihren Sie das Symbol Pl auf dem Sensorbildschirm
fir Motoraktivierung. Die Maschine aktiviert den Modus
furs Kneten mit der gewahlten Geschwindigkeit.

Die Zeitangaben werden auf dem Sensorbildschirm riick-
warts gerechnet.

Zur Motorpause beriihren Sie das Symbol PIl des
Sensorbildschirms.

Zur Betriebsaufnahme des Motors beriihren Sie wiederholt
das Symbol Ml des Sensorbildschirms.

Zur Anderung der Aufsatzgeschwindigkeit wahrend des
Betriebs driicken Sie die Symbole oder @ entspre-
chend Ihrem Rezept oder Wunsch.

Zur Anderung der Geschwindigkeit- und Zeitangaben
des Countdown-Timers ist der Maschinenmotor beim
Knetenvorgang zu stoppen. Dafiir driicken Sie das Symbol
Pl des Sensorbildschirms. Auf dem Sensorbildschirm
werden laufende Geschwindigkeitsangaben blinken
(Bild 12).

Nutzen Sie die Symbole @ oder & des Sensorbild-
schirms fur Einstellung der notwendigen Aufsatzdrehge-
schwindigkeit.

Zur Einstellung der neuen Zeit des Timers berlihren Sie
das Symbol SET des Sensorbildschirms (Bild 13).

Stellen Sie erneut den Countdown-Timer wie oben ange-
geben.

Fir Motoranlauf driicken Sie das Symbol Ml (Bild 14).
Nach dem Erreichen vom Timer der Angaben 00:00
stoppt die Maschine den Betrieb. Angaben auf dem
Sensorbildschirm werden so angezeigt (Bild 8).
Anmerkung: Folgen innerhalb von 60 Sekunden keine
weiteren Handlungen, schaltet sich die Maschine in den
Wartemodus um (Bild 7).

Ersetzen des Aufsatzes wahrend des Knetens

Brauchen Sie den Aufsatz beim Knetenvorgang zu ersetzen,
ist der laufende Vorgang zu stoppen.

— Beriihren Sie dafiir das Symbol (1) auf dem Bildschirm.
Warten Sie auf den vollstandigen Motorstillstand.

Die Motoreinheit (8) mit der Hand haltend, driicken und
halten Sie den Hebel (9), ziehen Sie die Motoreinheit (8)
nach oben.

Befestigen Sie sie in der oberen Position (Bild 1, 2).
Nehmen Sie den Aufsatz von der Welle (6) ab, dafir dri-
cken Sie den Aufsatz leicht nach oben und drehen Sie
den Aufsatz im Uhrzeigesinn. Nehmen Sie den Aufsatz
vorsichtig ab.

Setzen Sie einen der Aufsatze (1, 2 oder 3) auf die Welle
(6) auf, driicken Sie dafiir den Aufsatz leicht nach oben und
drehen Sie den Aufsatz gegen den Uhrzeigersinn bis zum



DEUTSCH

Einrasten (Bild 5). Vergewissern Sie sich, dass der Aufsatz
sicher befestigt ist.

— Dricken und halten Sie den Hebel (9), indem Sie auf den
oberen Teil der Motoreinheit (8) driicken, stellen Sie sie
in die Betriebsposition ein, lassen Sie den Hebel (9) los.
Vergewissern Sie sich, dass die Motoreinheit (8) in der
Betriebsposition sicher aufgestellt ist (Bild 6).

— Stellen Sie die gewiinschte Aufsatzdrehgeschwindigkeit
und Zeit des Countdown-Timers wie oben in den entspre-
chenden Punkten beschrieben.

— Zur Aktivierung des gewahlten Modus driicken Sie das
Symbol Pl auf dem Sensorbildschirm (Bild 14).

Anmerkung: Es ist nicht empfohlen, die Dauer fiir den

ununterbrochenen Timerlauf der Kiichenmaschine mehr

als 30 Minuten einzustellen. Falls die Maschine beim

Knetenvorgang (berhitzt wird, blockt der Thermoschutz

den Motorbetrieb. In diesem Fall muss man unbedingt die

Maschine vom Netz bis zur vollstdndigen Abkiihlung des

Elektromotors abtrennen. Schalten Sie das Geréat nicht friiher

als in 40-45 Minuten wieder ein.

— Zur Beendigung der Arbeit beriihren Sie das Symbol (D)
auf dem Sensorbildschirm und ziehen Sie den Netzstecker
aus der Steckdose heraus.

— Die Motoreinheit (8) mit der Hand haltend, driicken und
halten Sie den Hebel (9), heben Sie die Motoreinheit
(8) hoch und befestigen Sie sie in der oberen Position
(Bild 5).

— Nehmen Sie den aufgestellten Aufsatz ab, driicken Sie
den Aufsatz leicht nach oben und drehen Sie ihn im
Uhrzeigesinn bis zum Einrasten.

— Nehmen Sie den Behalterdeckel (4) ab.

— Nehmen Sie den Behalter (5) ab, indem Sie ihn entgegen
dem Uhrzeigersinn drehen.

— Nehmen Sie die Nahrungsmittel aus dem Behalter (5)
heraus.

— Waschen Sie den Aufsatz und den Behalter (5) mit
Warmwasser und einem neutralen Waschmittel ab, spiilen
und trocknen Sie diese ab.

REINIGUNG UND PFLEGE
Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den Netzstecker
aus der Steckdose heraus.

— Waschen Sie die Aufsatze (1, 2 oder 3), den Behalter (5)
mit Warmwasser und einem neutralen Waschmittel, dann
trocknen Sie sie ab.

— Wischen Sie den Motorblock (8) und den Untersatz (10)
mit einem weichen, leicht angefeuchteten Tuch, danach
trocknen Sie diese ab.

— Esist nicht gestattet, die Kiichenmaschine, das Netzkabel
und den Netzstecker ins Wasser oder jegliche andere
Flussigkeiten einzutauchen.

— Achten Sie darauf, dass kein Wasser und Reinigungsmittel
in den Motorblock (8) und zwischen den Motorblock (8) und
den Untersatz (10) gelangen.

— Zur Entfernung von Verschmutzungen benutzen Sie neu-
trale Reinigungsmittel, aber keine Metallblrsten, Abrasiv-
und Lésungsmittel.

AUFBEWAHRUNG

— Reinigen Sie das Gerat.

— Bewahren Sie das Gerét an einem fiir Kinder und behin-
derte Personen unzuganglichen Ort auf.

Tabelle empfohlener Einstellungen der Aufsatzgeschwindigkeit bei maximaler Einfiillung 1,5 kg

Aufsatze Bild Geschwindigkeit | Zeit (Min.) | Max Arbeitsweise
1 Geschwindigkeit 30 Sek.
Teigaufsatz 1-3 3-5 lggosgBMe\r;\llasser 2 Geschwindigkeit 30 Sek.
9 3 Geschwindigkeit 2-3 Min.
2 Geschwindigkeit 20 Sek.
Mischaufsatz ® 2.7 a0 | 000 e e |37 Geschwindigkeit
9 mindestens 2 Min. 40 Sek.
Hihnereier
Schlagaufsatz 8-10 3-10 (mindestens mindestens 3 Min.
3 Stiick)




LIEFERUMFANG
Kiichenmaschine — 1 St.
Behalterdeckel — 1 St.
Behalter — 1 St.

Aufsatze — 3 St.

Schaufel mitgeliefert — 1 St.
Bedienungsanleitung — 1 St.
Garantieschein — 1 St.

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN
Stromversorgung: 220-240 V ~ 50-60 Hz
Nennleistungsaufnahme: 1800 W

ENTSORGUNG
|

Zwecks Umweltschutz nach Beendigung der Nutzungsdauer
des Gerates und der Batterien (falls mitgeliefert), werfen Sie
diese zusammen mit gewdhnlichen Haushaltsabféllen nicht
weg, geben Sie das Gerat und die Batterien in die Spezial-
punkte fiir weitere Entsorgung tber.

DEUTSCH

Die bei der Entsorgung der Erzeugnisse entstehenden
Abfélle sind unbedingt zu sammeln und weiter ordnungs-
maRig zu entsorgen.

Mehrere Information zur Entsorgung dieses Produkts erhal-
ten Sie bei Ihrer lokalen Stadtverwaltung, einem Abfallent-
sorgungsdienst oder beim Geschéft, wo Sie dieses Produkt
gekauft haben.

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, Design, Kon-
struktion und die das gemeine Gerétebetriebsprinzip nicht
beeinflussende technische Eigenschaften ohne Vorbe-
nachrichtigung zu veréndern, deswegen kann sich die
Betriebsanleitung vom Gerét gering unterscheiden. Bei
Feststellung solcher Unterschiede bitte teilen davon per
E-Mail info@rondell.ru fiir eine aktualisierte Betriebsan-
leitung mit.

Gerédtenutzungsdauer betrdgt 3 Jahre

3

Dieses Produkt entspricht der EMV-Richtlinie
2014/30/EU und der Niederspannungsrichtlinie
2014/35/EU.
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TAPAHTUINHbBIN TAJTIOH

yCNnoBWSA rapaHTMiNHOro obcnyxvBaHug

EZNHAS CTIPABOYHASI CJIY)KBA/CALL CENTER:
+7 (495) 921-01-70

YBaxkaemble nokynarenu!
TpebyiiTe OT NpoAaBLa 3aMoIHEHUS rAPAHTUAHOIO TaNoHa, BKJI04Asi OTPbLIBHbIE KYMOHBbI.
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Pycckuti
. YBaxcaembliii nokynarenb!
RONDELL 6narogaput Bac 3a Baw BbIGOp 1 rapaHTUPyeT BbICOKOE KauyeCTBO PaboTbl
npuoGpeTeHHOro Bamu NpuGopa npu co6i0ieHMU NPaBUN ero aKcnayaTauum.

Cpok rapaHTum Ha Bce Npubopbl — 12 MecsiLEeB Co AHS NOKYNKW. [IaHHBIM rapaHTUAHBIM TaNIOHOM NPOU3BOAUTENb NOATBEPXAAET
MCNpPaBHOCTb AaHHOro nNpubopa 1 6epeT Ha cebs 06513aTeNbCTBO MO 6ECNNAaTHOMY YCTPAHEHMIO BCEX HEMCMPABHOCTEN, BO3HVIK-
KX N0 BMHE Npou3BoauTens. MapaHTUiHbIA PEMOHT MOXET ObITb NPOM3BELEH B IIOOOM aBTOPM3MPOBAHHOM CEPBUC-LEHTPE,
yKa3aHHOM Ha caite www.rondell.ru.

YcnoBus rapaHTUIMHOrO 06CNyXUBaHUs:

1. MapaHTVs geincTsyeT Npy COBMIOAEHNM CEAYIOLLMX YCIIOBU 0DOPMIEHNS:

*  MPaBUILHOE 1 YETKOE 3aMOJTHEHNE OPUIMHANILHOO rapaHTuitHoro TanoHa RONDELL ¢ ykasaHuem HanMeHOBaHWsS MOAENH,
ee CepUNHOro Homepa, AaTbl NPOAAXWN, NPV HANN4YMK Nevatn GupMbl-NpoaasLia U NOANUCH NpeacTaBuTens GrpPMbl-npo-
[aBLa B rapaHTUItHOM TaloHe, Nnevarteii Ha KaxA0M OTPbIBHOM KyNOHe, NOANMCH NoKynaTens;

MpousBoanTenb ocTaBsET 3a COOOI NPaBO Ha 0TKa3 B rapaHTUtHOM 0O6CNYXMBaHW B CIly4ae HENPEeA0CTaBEHMS BbilLEyKa-

3@HHbIX AOKYMEHTOB, WAV €CIN MHDOPMALIMS B HUX OyAEeT HEeMoNHOM, Hepa3bopyMBONA, MPOTVBOPEYNBOIA.

2. TapaHTWs oeicTByeT Npy COGMIOAEHUN CNeAyIOLLIX YCIOBUWIA SKCTyaTaLyn:

*  MCMonb30BaHve Nprubopa B CTPOroM COOTBETCTBUM C MHCTPYKLMEN MO 3KCyataumm;

+ cobnofeHne npasun n TpeboBaHnii 6e30nacHoCTU.

3. lapaHTus He BK/oYaeT B ce0s Nepuroamyeckoe 06CyXMBaH1e, YUCTKY, YCTAHOBKY, HACTPOVKY Npubopa Ha AoMY Y BnafensLa,
a TaKke ecTeCTBEHHbI M3HOC Npubopa.

4. Cnyyaw, Ha KOTOPbIE raPaHTVS HE PACNPOCTPAHSETCS:

+  MexaHu4eckue NnoBpexaeHus;

+ HecobMiofieHNe YCNOBWMIA 3KCTyaTaLm in oLIMGOYHbIE AeCTBUS BNaaenbLa;

* HenpaswubHas yCTaHOBKA, TPAHCMOPTUPOBKA;

+ CTuXUiiHble 6eACTBUS (MOMHMS, NOXap, HABOAHEHUE U T.M.), & TakXe APYrue NpuyMHbl, HAXOAALLMECS BHE KOHTPONS NPO-

[AaBLa 1 U3roToBUTENS;

nonajaHue BHyTPb Npu6opa NOCTOPOHHMX NPEAMETOB, XUAKOCTEN, HACEKOMBIX;

PEMOHT U/ BHECEHWE KOHCTPYKTUBHBIX U3MEHEHUIN HEeYNONHOMOYEHHbIMV ML aMU;

1Ccrnonb3oBaHue npubopa B npodeccnoHanbHbIX LENsx (Harpy3ka npesbILaeT ypoBeHb ObITOBOrO NMPUMEHEHUS);

noaklo4eHre npmubopa K NUTalLWMUM, TENEKOMMYHUKALMOHHLIM U KaBenbHbIM CETSIM, HE COOTBETCTBYOLWMM locyaap-

CTBEHHbIM TexHu4yeckum CTaHaapTam;

4K1CTKa ayAMOroNoBOK, MPUBOAOB A1 CHUTLIBAHUS MHOPMALIMK C HOCUTENEN Pa3INYHbBIX TUMOB;

BbIXO/, 3 CTPOSI NEPEUNCIIEHHBIX HUXE NPUHAANEXHOCTEN U3LENUS, ECNIN UX 3aMEHa NPEAYCMOTPEHA KOHCTPYKLMEN 1 He

CBsi3aHa C pa3bopKoii n3penvs:

a) NynbTbl AUCTAHLMOHHOMO YNpaB/eHnsl, akkyMyasTopHble 6atapeun, anemeHTbl NuTaHus (6atapeiku), BHewHve 610kn
nUTaHUs 1 3apsiiHble YCTPONCTBA;

6) pacxofHble MaTepuanbl U akceccyapsl (ynakoBka, Yexsibl, PEMHU, CYMKU, CETKU, HOXW, KONBbl, Tapenku, noacTasku,
peLueTky, BePTENbI, LNAHMW, TPYOKW, LETKM, HAcaAKM, NbiNecOOPHUKU, GUALTPLI, NOFIOTATENN 3anaxa).

Ans npubopos, paboTatoLmx oT 6atapeek, — paboTa ¢ HENOAXOAALLVMM WU UCTOLLEHHbIMY BaTapeiikamu;

Ansa nprbopos, paboTaloLyX OT akKyMyNsiTOPOB — /loOble MOBPEXAEHWS, BbI3BaHHbIE HAPYLLUEHUSMV NPaBun 3apsaku

1 NoA3apsakn akkyMmynsaTopos.

. ana 6pI/ITB — cMATas Unv nopBaHHas ceTka.

5. Hacrosias rapaHTus NpeA0CTaBASETCS N3rOTOBUTENEM B AOMONHEHWE K NPaBaM NOTPEOUTENS, YCTAHOBNEHHBLIM AENCTBYIO-
LM 3aKOHOAATENLCTBOM, U HY B KOE MEPE HE OrpaHnyMBaeT UX.

6. Mpon3BoauTeNnb He HeceT OTBETCTBEHHOCTWM 3@ BO3MOXHbIA BpeA, MPSIMO WM KOCBEHHO HAHECEHHbI NpoayKuven
«RONDELL>, moasm, AOMALLIHAM XUBOTHBIM, UMYLLECTBY MOTPEBUTENS /WA MHBIX TPETLMX ML, B CAly4ae, €GN 3TO NPOM30-
LU0 B pe3ynbTate HeCOOI0AEH NS NPABUIT M YCNIOBUIA 9KCMTyaTaLym, yCTaHOBKU N3LAENVIS; YMbILLAEHHBIX U/WN HEOCTOPOXHbIX
[encTBuin (6e30eCTBUIA) NOTPEBUTENS /UK UHBIX TPETBUX NNL, AENCTBUS 0OCTOATENBCTB HENPEOAOMMO CUSbI.
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English
Dear Customer!
RONDELL appreciates your choice and guaranties the high quality
of the purchased appliance operation under keeping of service rules.

The guarantee period for all devices is 12 months from the date of purchase. By this guarantee book the manufacturer
confirms the good working condition of the device and undertakes the obligation to repair any defects which may arise
through the fault of the manufacturer free of charge. Warranty service is available at any authorized service center enlisted
on the site www.rondell.ru.

Guarantee service conditions

1. The guarantee is valid if the following issuance conditions are observed:

« correct and precise filling in the original RONDELL warranty card with mentioning model name, its serial number,
date of sale, with seal of Seller and signature of Seller’s representative in the warranty card, seals on each tear-off
coupon, Buyer’s signature;

The manufacturer retains the right to refuse guarantee service in case of failure to submit the above-mentioned docu-

ments, or if the information they contain is incomplete, illegible or contradictory.

2. The guarantee is valid if the following operating conditions are observed:

- the device is used in strict accordance with the operating instructions;

« the safety rules and requirements are observed.

3. Warranty does not include periodic maintenance, cleaning, installation, adjustment of device at the owner’s home, as
well as natural device wear and tear.

4. Cases not covered by the guarantee:

+ mechanical impairments;

+ non-observance of operating conditions or faulty action of the owner;

- incorrect installation or transportation;

« natural hazards (lightning, fire, flooding etc.), as well as other causes beyond the control of the seller and manufac-
turer;

« penetration of external objects, liquids or insects into the device;

repair work or structural alterations carried out by unauthorised persons;

« use of the device for professional purposes (whereby the load exceeds the domestic application level);

connection of the device to power supply, telecommunication and cable-based networks incompatible with the

State Technical Standards;

cleaning of audio heads, different media readout drives

« breakdown of the accessories of the unit listed below, if their replacement is specified by the construction and does

not require disassembly of the unit:

a) the remote control, the accumulator batteries, batteries, external power blocks and charging devices;

b) the consumable products and accessories (packing, cases, belts, bags, grids, blades, flasks, plates, supports,
racks, roasting racks, hoses, tubes, brushes, attachments, dust containers, filters, odor absorbers).

for battery-operated devices: use of incompatible or discharged batteries, or any impairments caused by dis-

charged or leaky batteries (we recommend to use only high-quality batteries);

- for battery powered devices — any damages coursed by battery charging and recharging rules violation.

- for shavers: crumpled or ruptured safety mesh;

5. This guarantee is provided by the manufacturer in addition to the customer’s rights, stipulated by the current legisla-
tion, and does not restrict them.

6. The manufacturer is not responsible for possible harm, caused directly or indirectly by <RONDELL» products to people,
pets, consumer’s property and/or other third parties in case if it has happened due to violation of rules and operating
conditions, installation of the unit; intended and/or careless actions (inactions) of a consumer and/or other third par-
ties, the effect of force majeure circumstances.
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FapaHTMiHbIM TanoH /Guarantee card

473- |

CeepeHus o nokynke/Purchase information
Mopensb/Model:
KyxoHHas mawmHa RDE- 1401

CepuinHblii Homep N2 /Serial N2:

[Hara nokynkun/Date of purchase:

CBepeHus o npopasue/Seller information

HaseaHuve n agpec npogatoLlen opraHnsaumn/Name and address of selling organization:

TenedoH/Telephone number:

I'Iou.TBer,u.aro noJsiy4eHmne ncnpaBHoOro n3aennsd, ¢ ycanoBusiMm rapaHTum 03HakoMIeH 1 cornaceH /

Here by | confirm the receipt of the guarantee terms Moanvcs nokynatens /
Buyer's signature

BHUMAHME! MapaHTuiiHbI TanoH AeicTBUTENeH TONbLKO NPy HaNnu4um nevaTi npoaatoLLen opraHusaumm/
ATTENTION! The guarantee card is valid only if stamped by the selling organization

@»



KynoH/Coupon N23 Kynon/Coupon N22 KynoH/Coupon N21
473- | 473- |  473-
Mopenb/Model: Mopgens/Model: Mogenb/Model:
KyxoHHas mawumHa KyxoHHasa mawuvHa KyxoHHas mawmHa
RDE-1401 RDE-1401 RDE-1401
CepuiiHblit Homep N2/ CepuiiHbiii Homep N2/ CepuiiHblin Homep N2/
Serial N2: Serial N2: Serial N2:
Jlata nocTynneHns B peMOoHT/ Jlata noCcTynneHnsa B peMOHT/ Jlata nocTynneHns B peMOHT/ @
Repair start date: Repair start date: Repair start date:
Jlata BbINONIHEHNSA PEMOHTa/ Jlata BbINONHEHNS PEMOHTA/ [lata BbInONIHEHNA pemMoHTa/
Repair completion date: Repair completion date: Repair completion date:
Bupa, pemonTta/Type of repair: Bua pemoHTta/Type of repair: Bua pemoHTta/Type of repair:
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