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FPUJIb-NMPECC RDE-1702

Mpvnb-Npecc UCnonb3ayeTcs AN NPUrOTOBNEHUS MSIC-
HbIX, PbIOHBIX UM OBOLLHBLIX MPOAYKTOB. KOHCTPYKLMS
rpuisi NO3BOJISIET UCMOSb30BATHL €r0 B KAYECTBE 3aKPbl-
TOrO KOHTAKTHOrO MPUAS WU FPUSISi C OAHOV UAV ABYMS
OTKPbITbIMW PABGOYMMU MNACTUHAMY.

OMUCAHME

1. Pyuka

2. Kpsblwka

3. KHonka pukcatopa BepxHei paboyeit nnacTuHbl
4. CbémHas BepxHsist paboyas nnactvHa

5. MopnoH ons c6opa xupa

6. CbEMHas HUXHsS paboyas nnacTuHa

7. KHonka dukcaropa H1UxHein paboyeil NnacTuHbl
8. He3no An1s NoAKIIoYEHNS TEpMOLLYyna

(BHELUHEero aatynka Temneparypsbl)
9. [HOwucnneii
10. MaHenb ynpaeneHns

Tepmoluyn (BHELLHUIT AAaTYUK TEMMEPaTYpbl)
11. Tepmotuyn
12. Pa3bém AN NoaK04YeHVs TepMOLLyna

MaHenb ynpaBneHus

13. KHomka Bko4eHUs Harpeea o6enx NnacTnH
14. KHonKa BK/IIOYEHWS HArpeBa BEPXHel NNacTuHb!
15. KHOMKa BKJIOYEHWS HArpeBa HUXHEN MAacTUHbI
16. Bpems npurotoBneHus

17. Temnepatypa BepxHei paboyei nnacTuHbl

18. Temnepartypa HuxHel paboyein NnacTuHbI

19. Temnepatypa TepmoLuyna

20. CteneHb NpoXapKu cTeiika

21. KHorika «[lyck» (ans 3anycka nporpammbl
NpUroToBNEHNS)

KHonka «OTmeHa» (ans copoca nporpaMmmbl
NPUrOTOBNEHUS 1 BXOAA B PEXMM OXUAAHMS)
Perynsatop Beibopa BpeMeHu 1 Temneparypbl/
KHOMKa NoATBeEpPXAeHVEe Bbibopa

22.

23.

BHUMAHMUE!
Ans AONONHUTENBLHO 3aLynThl OT BO3MOXHOIoO yaapa
3/IEKTPUYECKUM TOKOM LIes1ecO06pasHO yCTaHOBUTL

4
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B Lieny MuTaHus yCTPOWCTBO 3aLUMTHOIO OTKITIOYEHMS
(¥30) ¢ HomuHanbHbLIM TOKOM cpabaTbiBaHusl, He npe-
Bbiwatowmm 30 MA, ans ycraHoBku Y30 obpatutech
K crieumnanmcry.

MEPbI BEBOMNMACTHOCTHU

Mepen wCnonb30BaHWMEM YCTPOWCTBA BHUMATENBHO

npoymnTariTe pykoBOACTBO MO 3KCMNyaTaLum 1 COXpaHaiiTe

€ro B TEYEHWNE BCErO CpoKa aKcnayaraumu. Micnonbayinte
rpYb TONBKO MO €ro NPSIMOMY Ha3HA4YEHMIO, KaK U3MOXEHO

B [AHHOW MHCTPyKUMW. HenpasunbHoe obpalueHve C

rpyneM MOXET NPUBECTU K €ro MosIOMKe, NPUHUHEHWIO

BpeAa nonb30BaTesio UM ero UMyLLECTBY.

* [llepen BKIOYEHVEM B CeTb YOeauTech, 4To pabo-
4yee HanpskeHue rpuns COOTBETCTBYET Hanpsxe-
HUIO 9NEKTPUYECKO CETH.

*  CeTeBoWi LUHYP CHAabXeH «eBPOBUKOI»; BKIOYaTE
€e B PO3eTKy, UMEIOLLYIO HaAEXHbI KOHTaKT 3a3eM-
neHus.

* Bo mnsbexaHve pucka BO3HWKHOBEHWS noxapa He
NCNONb3YATE MNEPEeXOfHUKN NPWU  NOAKIIOYEHUN
YCTPOICTBA K 3/1EKTPUYECKOI PO3ETKE.

¢ He ucnonbayinTte rpynb BHE NOMELLEHUN.

* Hukorma He octaBnsiite paboTarowmii rpunb 6e3
npucmoTpa.

¢ PaameluanTe yCTPOWCTBO Ha POBHON YCTONYMBOW
TENJ0CTONKON MOBEPXHOCTW, BAAAN OT UCTOYHU-
KOB Bnaru, Tennia v OTKPbITOro NiameHun Tak, 4Toobl
[OCTyN K ceTeBot po3eTke Bceraa 6bin cBOOOAHbBIM.

¢ He ycraHaBnvBaiiTe W He WCMNONb3YNTE rpusb
BOAN3N NETKOBOCMIAMEHSIEMbIX MaTepuanoB Wm
XMOKOCTEW, a Takxke NpPeaMEeToB, MOABEPXEHHbIX
Tennosow aedopmaumn.

* 3anpeLiaeTcs CTaBUTb YTO-IMGO HA YCTPOWCTBO BO
Bpems ero pabotbl.

*  Mcnonb3yliTe yCTPOMCTBO B MECTAX C XOPOLLEN BEH-
TUNAUMNEN.

*  BousbexaHne BO3ropaHms H1 B KOEM CJly4ae He pas-
MeLLaiiTe yCTPOMCTBO PSAOM C 3aHaBeckamu uim
LUTOPaMU 1 He HaKpbIBaiiTe ero BO BpeMsi paboThbl.

ByabTe ocTOPOXHbI: BO BpeMs paboTsl KOPI1yC rpus

CWJIbHO HarpeBaeTcsi, BO M3bexaHne 0X0oros He 40Tpa-

rmBanTeCh [0 roPSIYNX NOBEPXHOCTEN.
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OcTeperaiiTecb BbixoJa napa M3 3a30pOB MexXay
paboynmu noeepxHocTaMu. Cobniogainte ocTo-
POXHOCTb, He MOAHOCKTE PYKM 1 He pacrnonarainte
Apyrvue oTKpbIThIe y4acTku Tena 611M3Ko K paboymm
NOBEPXHOCTSM.

3anpeLuaeTcs UCnonbL30BaTb YCTPOWCTBO AJIst NPU-
rOTOBNIEHUS] 3aMOPOXEHHbIX MPOAYKTOB, Pa3Mo-
pO3bTe NPOAYKThI Nepes, UX NPUrOTOBIEHNEM.

BHUMAHME! BbiHumarite npoaykTsl cpasdy rocrie
MPUrOTOBIEHNS], MPU ANTENILHOM HaxXOXAEHWUM MPO-
JYKTOB BO BKJIIOYEHHOM [pUie MOXET Mpou30nTn mx
BO3ropaHue.

.

3anpelyaetca M3Bnekarb MPUroTOBEHHbIE MPO-
AYKTbl OCTPbIMW MEeTaIMYecKUMN NpeaMeTamiu,
KOTOPbIE MOTYT NOBPEANTL aHTUNPUrapHOE NOKPbI-
Tne paboumx NoBepxHoCTel. Becerma ncnonbayiite
akceccyapbl, MpegHasHa4yeHHble Ans Nocyabl C
aHTUNPUrapHbIM NOKPLITUEM.

He nepemeLyalite ropsumii rpusib, LOXANTECH NOJI-
HOr0 ero OCTbIBaHUS.

OTknioyariTe rpunb OT CETY Nepem, ero YUCTKOM Unn
B CJly4ae, eCnvi Bbl M He NOMb3yeTech.

He ponyckaite cBMUCaHWS CETEBOro LWHypa CO
CTONa, a TaKXe ero KOHTakTa C rops41Mmm NOBEPXHO-
CTSMU UM OCTPBIMY KPOMKAMU KYXOHHOW Mebenn.
OTknl04as yCTpPoOMCTBO OT NEKTPOCETU, HUKOTAA HE
TAHUTE U He OEpraiiTe 3a CEeTEBOW LUHYP, BO3bMU-
TECb 3a BUJIKY CETEBOTO LUHYPa M akKypaTHO 13Bre-
K1TE €€ N3 po3eTKku.

He npukacaiTteck kK kopnycy rpuns n He 6eputecs 3a
BWJIKY CETEBOIO LUHYPa MOKPbIMU PYKaMU.

He nonb3yitech yCTPOMCTBOM B HENOCPEACTBEHHOM
67M30CTU OT KYXOHHOI PaKOBWHbI, HE NOABEpPranTe
ero BO34enCcTBUIO BNaru.

He pa3ameLuaiite npubop B611M3M BaHH, PAaKOBUH 1N
LPYrnx EMKOCTEN, HAaNOMHEHHbIX BOAOW.

Bo n3bexaHue yaapa anekTpruieckum TOKoM 3anpe-
LaeTcs NorpyXarb CETEBOW LUHYP, BUIKY CETEBOMO
LUHYpa 1AM cam rpuib B Bogy vnun nobble apyrue
xuakoctn. Ecnm ato npomsowwno, HE BEPUTEChH 3a
rpUnb, HEMELNEHHO BbIHLTE BUJKY CETEBOIO LLUHYpa
13 PO3ETKMN 1 TONbKO NOCNE 3TOr0 AOCTaHbTE rPpUsb
13 BOAbI.

Mo Bonpocy AanbHEWWero UCrnonb3oBaHUs MNpu-
6opa 06patnTeCh B aBTOPU3OBaHHBLIMA (YNONHOMO-
YEHHbI1) CEPBUCHBIN LLEHTP.

Mpnbop pa3paboTaH ansa UCNoNb30BaHNSA UCKITIOYM-
TeNbHO B JJOMALLHMX YC/IOBMSIX U HE NpeaHasHaveH
ONsi paboThbl BHE NOMELLEHWIA.

He paspeluarite oeTam KkacaTbCs Kopryca rpuns u
CeTeBoro LWHypa BO BpeMsi paboTbl rpuns.

JaHHoe YCTPOMCTBO He npegHasHayeHo ans
MCMONb30BaHNS AETbMMU.

Mpubop He npepHas3HayeH NS WCMOSb30BaHUS
nvuamu (BKYas AeTtelt) ¢ NOHMXKEHHbIMU Gr3su-
4ECKUMM, CEHCOPHLIMU UM YMCTBEHHBLIMI CMOCO06-
HOCTIMM WS MPU OTCYTCTBUMN Y HUX XUSHEHHOTO
onbiTa UAN 3HAHWIA, €CAIN OHW He HaxXOASTCs MoA,
NMPUCMOTPOM MWNIN HE TMPOVHCTPYKTUPOBAHbI 00
MCMonb30BaHNM NpUbopa IMLOM, OTBETCTBEHHbIM
3a nx 6e30MacHOCTb.

[eTn [OmXHbl HAXOAUTLCS MOL MPUCMOTPOM ISt
HeZonyLLeHUs Urp ¢ NprbopoMm.

YcTaHaBnMBaiTe yCTPOCTBO BO BpeMs paboThl U B
nepepbiBax Mexzay pabounMu LuKnaMu B MecTax,
HeLOCTYNHbIX AN AeTei.

M3 coobpaxeHunini 6e30NacHOCTM AeTell He OCTaB-
NANTE NONMITUNEHOBBLIE NAKETbI, UCMONb3YEMbIE B
Ka4yecTBe yrnakoBku, 6e3 npMcmoTpa.

BHumanune! He paspeluarite getam vrparb C roau-
STUIEHOBLIMY NakeTamu wan raeHko. OnacHOCTb

yA

yLbs!
Mepropnyecky NpoBepsiTe LENOCTHOCTL CETEBOrO
LUIHYPA M BUJIKM CETEBOTO LUHYpA.
Mpun noBpexaeHnn LWHypa NUTaHWs ero 3aMeHy BO
n36exaHne 0nacHOCTN JOMKHbI MPON3BOAUTL U3rO-
TOBUTESb, CEPBUCHAA Clyx0a Unv NoaobHbIV KBa-
NMOULMPOBAHHLIV NepcoHan.
3anpeLLaeTcs CamMOCTOATENIbHO PEMOHTMPOBATb
npubop. He pa3bupaiite npubop camoCcToATeNbHO,
npy BO3HWKHOBEHWUW NOObLIX HENCNPABHOCTEN MK
nocne nafeHnst yCTpoincTaa BblkounTe Npubop m3
9NIEKTPMYECKON PO3eTKM M obpaTtuTecb B NGO
aBTOPWM30BaHHbLIA  (YNOJIHOMOYEHHbIN)  CepBuC-
HbIA LLEHTP MO KOHTaKTHLIM agpecam, yka3aHHbIM
B rapaHTUIiHOM TaJIoHe 1 Ha carite www.rondell.ru.



PYCCKUWM ...
* [lepeBo3u1Te YCTPOMNCTBO TONIbKO B 3aBOACKON yna-
KOBKE.

¢ XpaHuTe YCTPOMCTBO B MECTE, HEAOCTYNMHOM Ans
LeTel n nioael ¢ orpaHnYeHHbIMU BO3MOXHOCTSMU.

JAHHBIV IPUBOP MPEAHA3HAYEH AJ15 NCI10J1b-
30BAHWS TOJIbKO B BbITOBbIX YCJI0BUSIX. 3ATPE-
LJAETCS  KOMMEPYECKOE  UCMOJIb3BOBAHVE
N UCI0J/IbBOBAHVE NMPUEOPA B [IPOM3BO/CTBEH-
HbIX 30HAX Y1 PABOYMX MOMELLIEHMSIX.

NEPEA NEPBbIM UCMOJIb3OBAHUEM

lMocne TpaHCNOPTUPOBKN WUIA XPaHEHUs YCTPOWi-

CTBa npwm MOHWXEHHOV TeMmneparype Heo6xoaMmo

BbiAepXaTb €ro npu KOMHaTHOW Temneparype

He MeHee TPEX 4acoB.

1. HoctaHbTe nNpubop M3 ynakoBKW W yoanute BeCb
ynakoBOYHbIV MaTepualt. MposepbTe Nprubop, YTOObI
y6eauTbCs B HANMYMK BCEX HEOOXOAUMbIX fieTaneil.
MpoTpute KOpMNyc rpuns cnerka BAaXHOW TKaHbIO,
noc/e Yero BbITPUTE HACYXO.

2. BosbmuTeCh 32 PyuKy (1) 1 OTKpOTE rpunb (MOAHW-
MUTE BEPXHIOIO KPBILLKY rpuns (2)). CHummuTe pabo-
yme nnactuHbl rpuns (4) n (6), HaxaB Ha KHOMKW
dukcaropos (3) n (7) (puc. 1).

3. MNepepn nepBbIM MCMONL30BaHUEM O4MCTUTE Pabo-
4yre NNacTUHbI TPUNS TENNON BOAONW C MATKUM HEW-
TpasbHBIM MOOLLYM CPEeACTBOM. 3aTeM TLLATENIbHO
npocyLunTe aetanm.

4. BbibepuTte xenaemylo NoBepxHOCTb paboymx nna-
CTWH, rNagkyto unn pudnényto (puc. 2), yctaHoBuUTe

pabouure NnacTuHbl rpunst 06partHo. Y6eauTtech, 4To
NNacTVHbI FPUNS YCTaHOBEHbI NPaBUIbHO.

5. Y6eautecb, 4To NoAnoH (5) NpaBUIbHO yCTaHOBEH
B 3a/3HI0I0 YacTb npubopa (puc. 3).

- [Mepen nepBbIM BKOYEHEM YOEAUTECH, YTO Hanpsi-
XEHWe 3N1eKTPUYECKOI CETN COOTBETCTBYET Hanps-
XEHWUI0, yKa3aHHOMY Ha KOpMyce YCTPOMCTBa.

— YCTpoWCTBO npeaHasdHavyeHo ans paboTbl OT CeTu
nepemMeHHoro Toka ¢ yactotoii 50 Iy, ans paboTbl
yCTpoWcTBa Npy Tpebyemoi HOMUHABLHOW YacToTe
HUKakasi HacTpoiika He TpebyeTcs.

— TlonHOCTbIO pa3moTaiiTe CETEBON LLHYP.

— YcTaHOBUTE TpWab Ha POBHOW TEMIOCTONKOM
NMOBEPXHOCTU, BAANN OT BCEX KYXOHHbLIX MCTOYHMU-
KOB Tenna (Taknx kak ra3osas navTa, anekTponnuta
WA BapOYHas naHenb Tak, YTo6bl 4OCTYM K CETEBOM
po3seTke Bceraa 6bi1 CBOOOAHBIM. ).

- YcTaHOBUTE rpwsib Tak, YTOObl OT CTEHbI 40 OCHOBA-
HYS TPWAS OCTAaBaNoCh PACCTOsIHME He MeHee 20 cM,
a cBOOOAHOE MPOCTPAHCTBO Hap, rpuieM CoCTas-
nsno He meHee 30 cM.

- He ycrtaHaBnuBaite ¥ He UCNONb3yWTEe rpuNb
B6M3N Nerko BOCMIaMeHsieMbIX MaTepuanos unm
XWIOKOCTEN, a Takxe NpeaMeToB, MOABEPXKEHHbIX
Tennosow aedopmaumn.

— Mcnonb3yiiTe yCTPOMNCTBO B MECTAX C XOPOLLEN BEH-
TUNALMENR.

BHumaHue!!! Ecnv Bbl HE Mosib3yiTechb npubo-

POM, U3BJIEKUTE BUJIKY CETEBOro LUHypa U3 3J1eK-

TPUYECKol po3eTku v pa3bém TepmoLyyna (12) na

rHe3na(8).

Ta6nuua 1. PexumMbl paGoTbl rpuns (TEPMOLLLYTN OTKITIOYEH)

Pexum pa6otbi 3HaueHus BbiGop TemnepaTtypbi BbIGOP BpEMEHMU NPUTOTOBNIEHUS
o yMos4aHuio NPUroToBneHus

230°C . .

O6e nnacTuHbl 05:00 MUH. 80-230°C (war 5°C) 30 cex. - 60 muH. (war 30 cek.)
200°C . .

BepxHsis nnactuHa 10-00 M. 80-220 °C (war 5°C) 30 cex. - 60 muH. (war 30 cek.)
200°C . .

HuxHss nnactuHa ) 80-220°C (war 5°C) 30 cex. - 60 muH. (war 30 cek.)

10:00 MUH.
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Ta6nuua 2. Pexxumbl paGoTbl rjpuns (TepMoLLyn NOAKIIOYEH)
Pexum pa6otbi 3HaueHusa BbiGop Temnepartypbi BbiGOp BpeMeHU NpUroToBneHnus
1o yMoNn4aHuio NPUroToOBNEHUS
230°C . .
O6e nnacTuHbI 05:00 MyH. 150-230 °C (war 5 °C) 30 cex. - 60 muH. (war 30 cek.)

Ta6nuua 3. MpuroToBneHue creika
(TepmoLuyn NoAKNIO4EH)

CteneHb npoxapku | Cumeon Temnepartypa
Ha gucnnee |roTOBHOCTU
Mpoxapka ¢ KPoBbIO E] 56°C
CpepHsas npoxapka E] 60°C
MoyTtn nonHas .
npoxapka E] 65°C
MonHas npoxapka C] n-<c

UCNOJIb30OBAHUE YCTPOMCTBA

YnpaeneHue rpunem (Tepmotuyn (11) oTknio4én)

1. BcTaBbTe BUJIKY CETEBOIO LUHYPA B 9NEKTPUYECKYIO
PO3eTKy, NPO3BY4UT 3BYKOBOW CUIHan, Npy 9TOM BCE
VHAMKaTOpbl Ha NaHenu ynpasnexus (10) 3aropsaTtcs
v noracHyT. Mpubop nepenaéTt B pexmm 0XnaaHus,
Ha gucnnee (9) oto6pasutcst cumaon «OFF».

2. BblbepuTe HYXHbIN pexuM paboTbl FpUs, HaxXaB
COOTBETCTBYIOLLYIO KHOMKY Ha naHenu ynpasne-
Hus (10):

- kHonka (13), pexum paboTbl «<06e NAacTUHBI»;

— KkHonka (14), pexum paboTbl «BepxHas nna-
CTUHa»;

— KHonka (15), pexum paboTbl «HuxHAS nna-
CTUHa».

Mpwn HaxaTuu Ha kHonkwu (13), (14) unn (15) nHankatop

KHOMKM Ha4YMHaeT Murath, Ha Aucnnee otobpaxaeTcs

BPEMS 1 Temneparypa, YyCTaHOBNEHHbIE NPON3BOAUTE-

neM (Mo YyMOJYaHMI0), a Take CMMBOJIbI paboymx nna-

CTVH COOTBETCTBYIOLLIME BbIOPAHHOMY pexXmMy paboTbi:

- ansa pexviMa paboTtbl «<06e nnacTUHbI» Ha aucniee
(9) oToGpaxatoTcst 06a CUMBONA “AA~y U AN ¢

- pns pexvma paboTbl «<BepxHsia nnacTtuHa», Ha
avcnnee (9) oTobpaxaeTcs TONbKO BEPXHWIA CUM-
BOJI SN~

- pns pexuma paboTel <HUXHAS nnacTuHa», Ha Anc-
nnee (9) oTobpaxaeTcs TONbKO HWXHWIA CUMBON
faaaaw

Mocne BbiGOpa HYXHOro pexuma paboTbl Ha AMUC-

nnee (9) otobpasuTca Bpems U TemnepaTtypa npu-

rOTOB/NEHUS, YCTaHOBJMIEHHbIE MpPOM3BOAUTENEM (MO

YMOJ4aHWnio), nokasaHus Bpemexm (16) npu aTom Hau-

HYT MUraTh.

3. TMosepHuTe pyuky perynstopa (23), 4Tobbl oTpery-
NMPOBaTb BPEMS MPWUrOTOBMIEHWS, HAYHYT MUraTb
nokasaHusi Temnepartypbl paboumx nnacTuH/nna-
CTVHbI, B 3aBMCUMOCTM OT BbIGPAHHOrO pexvma
paboTbl rpund. MNoBepHUTe PydKy (23), 4TOObLI OTpe-
rynupoBatb Temneparypy, Ans NOATBEPXAeHUs
HaXMWTE Ha PYuKy.

Mpumeyvanume: [lnana3oHsl PEryMpoBKy TEMIEPATYPbI

MPUroTOBNIEHWS] Y BDEMEHU MPUrOTOBIEHWS, B 3aBUCH-

MOCTU OT BbIOPaHHOIro pexuma paboTsl, rnpuBeaeHb!

BTabnuuye 1.

4. Haxmute kHomky (21) «Myck», 4TOObI HauyaTb
npenBapuTenbHbli Harpes, Ha aucnnee (9) nosi-
BUTCS CMMBOJ NpeaBapuTeNibHoro Harpeea «PrE».
3akpoiiTe rpunb BO BpeMs NpPeaBapuTeNibHOro
HarpeBa. Korga npouecc npenBapuTenbHOro
Harpesa 3aBepLUNTCS, NPO3ByYaT 3 3BYKOBbIX CUr-
Hana, CUMBON MpengaputensHoro Harpesa «PrE»
HaYyHET MUrathb.

Mpumeyanne: [py NocreaYyIOLMX BKITKOYEHUSIX TPUIIS,

BpPEMSI ¥ Temnepartypa, YCTaHOBIEHHbIE MPOU3BOAM-

Tenem (Mo yMOM4aHWIO), MEHSIIOTCS Ha Te, KOTopble

Bbl yCTaHaBAvBaaM B nocaeaHwii pas. [ns Bossparta

K HacTpovikam rpou3BOAUTENS BbIMOJHUTE CHEAYyIo-

wee: Koraa Ha aucrinee (9) nosisutcs cumBos «OFF»,

@»



CPYCCKUM o

HaxmuTe KHormky (22) «OTMeHa» v yaepxuBaiiTe eé€ B
TeyeHne 3 ceKyHa, 3Ha4yeHusi BDeMeH 1 TeMnepaTypbl
6yqyr COpPOLLEHbI HA NCXOAHbIE.
. OTkpoiTe rpwunb, NONOXWTE NPOAYKTbI Ha pabo-
4yne NNacTUHbl, 3aKPOWTE MPWSb U HAKMUTE KHOMKY
(21) «Myck», Npnbop Ha4HET 0OpaTHbLIA OTCHET Bpe-
MEHW NPUroToBneHns. [ins nony4eHns Hannyyero
pesynbrarta fo6aBbTe Ha paboune nnactuHbl (4, 6)
HEMHOr0 PacTUTENbHOro Macna (MOXHO [06aBUTb
Heb0osbLLIOE KONMYECTBO NPUMpPaBbl).
lMpumeyaHue:

- B npouecce npurotosneHnsi Bbl MOXETE HaxaTb
KHOrKy (22) «OTMeHa», 4T00bl BbIATY U3 TEKYLLEro
pexvma paboTsl v BbIOpaTs APYrod Pexum npuro-
TOBJIEHYSI.

- B rnpouecce npurotoBaeHns Bbl MOXeETe perynmpo-
Batb BPEMS/TEMNEPATypPy C MNOMOLLbIO PEryasTopa
(23); ycTpo#icTBO Ha4yHEeT roTOBUTbL B COOTBETCTBUMN
C HOBbIMU YCTaHOBKaMu B Te4eHne 3 CEeKyHA.

6. TNo okoH4aHWKM 06paTHOro oTCHeTa NPo3Byyar 5 3By-
KOBbIX CWrHaNOB, Ha Aucnnee nosiBATCS CUMBON
«donE». MMpoLecc NpUroToBNeHNs 3aBepLLUEH.

7. HaxmuTe kHOMNKy «OTMeHa», Ha AUCniee NosBUTCS
cumBon «OFF», yCTpOWCTBO nepenpér B pexvm
OXMOAHNA 1 4epe3 HeKoTopoe Bpems NoacBeTka
[AVCnnes noracHeT.

8. Wcnonbayiite pyyky (1), 4ToObl NOAHSATH KPbILLKY
rpuns (2). Yaanute npoaykTbl TEPMOCTONKON nna-
CTMKOBOW nonatkoi. Hukorga He wvcnonbayinte
LMNUbl MW HOX, TaK Kak OHW MOryT MOBPEeauTb
aHTMNpUrapHoe NokpbITUe paboymx NNaCTUH.

Mpumevaume: B pexvme oxugauns «OFF» Haxmute

u yaepxvBaiite pyyky (23) B TedeHne 5 cekyHa, 4To6bl

MepekIioynTb eanHNLbl U3MepeHns Temnepartypel ‘C

v °F.

YnpaeneHue rpunem (tepmotuyn (11) noaknio4éH)

1. BcTaBbTe BUSKY CETEBOTO LUHYPa B 3N1EKTPUYECKYIO
PO3eTKy, NPO3BYYUT 3BYKOBOW CUrHas, MPU 3TOM BCe
MHAMKATOPbI Ha naHenu ynpaenexus (10) 3aropsitcs
v noracHyT. Mpubop nepeiaséTt B pexmm 0XuaaHus,
Ha aucnnee 0To6pasnTCs CUMBOJ PEXMMA OXUAA-
Husa «OFF».

Mpumeyanme: Tepmouyyn (11) 6yaet GyHKUNOHUPO-

BaThb TOJIbKO B pexume paboTbl «06e MaacTUHbI».

2. HaxmuTe kHorky (13) 1 yctaHoBMTE pexum paboTbl
«O06€e NNacTVHbI», NOKa3aHWst BDEMEHV NMPUrOTOBIE-
HWS (16) NPy 3TOM HAYHYT MUraTb.

3. BctaBbTe pasbem (12) Tepmoiuyna B rHe3po (8),
NPO3BYYMT 3BYKOBOW CUrHan v Ha aucnnee otobpa-
3uTCa Temneparypa Tepmoluyna (19) u cumson cre-
neHu npoxapku creiika (20).

4. TloBepHUTe pydKy perynatopa (23), 4Tobbl oTpery-
NMPOBaTb BPEMS MPUrOTOBNIEHNS, A1 NOATBEPXAE-
HUS HOXKMUTE Ha PYYKy, HAYHYT MUraTb NokasaHus
Temneparypbl 06evx nnactu (17, 18). MoeepHuTe
pyuky perynstopa (23), 4To6bl OTPerynMpoBaTtb
TemnepaTypy MpWroTOBAEHWUs, ONS NOATBEPXAe-
HUS HOXMWUTE Ha PYYKy, HAYHET muratb Temnepa-
Typa Tepmouyyna (19) 1 cMMBO CTENEHM NPOXaPKM
cTevika (20). MNMoepHute pyuky perynstopa (23),
4T0ObI BbIGPATH CTEMEHL NPOXAPKM CTENKA.

Mpumeyvanume: [lnana3oHsl PErympoBKy TEMNepaTypbl

MPUrOTOBNEHUS Y BDEMEHU MPUrOTOBIEHS TPUBEAEHb!

B Tabnunye 2. CteneHb npoxapku cTevika npuBeseHa

B Tabnuue 3.

5. Haxmute «kHomky (21) «Myck», 4TOGbI HayaTb
npeasapuTenbHbIl Harpes, Ha aucnnee (9) nos-
BUTCS CMMBOJ NpeaBapuTenbHoro Harpesa «PrEs.
3akpoiiTe rpunb BO BPEeMs MNPEeABaAPUTENLHOrO
HarpeBa. Korga npouecc npensapuTensHOro
Harpesa 3aBepLUNTCS, NPO3ByYaT 3 3BYKOBbIX CUI-
Hana, CMMBON MpeaBaputenbHoro Harpeea «PrE»
HAYHET MuraTb.

6. OTKpOITE rpwub, MONOXWUTE CTENWK HA HUXHIO
pabouyto nnacTuHy (6) 1 3akpoiiTe rpunb. Bectasbte
Tepmotuyn (11) B cepeanHy 60KOBOI NMOBEPXHOCTH
cTelika 1 HaxmMuTe kHorky (21) «Myck», npubop Hau-
HeT 06paTHbIi OTCHET BPEMEHW NPUTOTOBNIEHNS.

7. MMpouecc nNpUroToBNEHUS NpPEKpaTUTCs, Koraa
Temnepartypa Tepmolyna (11) BHyTpu cTeika
[OCTUTHET 3a4aHHOr0 3HaYeHUs (CTENK AOCTUrHET
3aaHHOI cTeneHn npoxapku). Mpo3ssyyar 5 3By-
KOBbIX CUFHANIOB, Ha AMCMIee MOSIBUTCS CUMBOA
«donE». MNpoLecc NpuroToBneHns 3aBepLUEH.
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8. HaxmuTe KHOmMky «OTMeHa», Ha Ancnnee NnosBuTCs
cumBon «OFF», yCTpOWCTBO nepennér B pexvm
OXMOAHNSA 1 Yepe3 HEeKOTOpOe Bpems NOoACBeTkKa
[VCnnes noracHeT.

WUcnonb3oBaHue rpuns ¢ oTKpbITbiMU pabounmm
naacTMHamMm (PeXum NA0CKOro rpuns)

Korna npeasaputesbHblii HArpeB 3aBePLUNTCS, UCMOSb-
3yiiTe pyyky (1), 4ToGbl NEPEMECTUTL BEPXHIOK KPbILLIKY
rpuns (2) B OoTKpbITOe nosioxeHve (puc. 4). Hages
npuxBaTky, HAXMWTE Ha BEPXHIOID KPbILIKY [0 YPOBHS
Py4kM (purc. 5), 3aTEM HAXMUTE Ha PYyYKy 1 NepeBeanTe
BEPXHIOI0 KPbILLKY rpuns (2) B rOpM30HTaNbHOE Nomo-
XeHve (puc. 6).

Moxanyiicta, GyabTe OCTOPOXHbI PV MepeBoae
BEPXHEN KPbILKA B TOPU3OHTAIbHOE MOI0XEHNe,
10CKOJIbKY OHa ropsidasi rocse npeaBapuTesbHoro
Harpesa.

YUCTKA U YXO4

MpoBoanTE YMCTKY rpUns Nnocne Kaxaoro Mcnosb3o-

BaHWUs.

Mepen ounctkoi npubopa u/vnn ero OTAesbHbIX

YyacTeil U3BNEKUTE BWUIKY CETEBOrO LUHYpa M3 3fek-

TPUYECKON PO3eTkM M padbéM Tepmollyna (12) un3

rHesga (8).

1. OTkno4MTE NPUBOP OT ANEKTPUHECKOIN CETU 1 JaliTe
€My MOJIHOCTbBIO OCTbITh.

BHumanume!!! [Tockosnbky npubop o4eHb ropsianii, Tpe-

byeTcsi HeKOTOPOoEe BPEMS, YTOObI OH OCTbIJI.

2. HaxmuTe kHoMnku rkcaTopos (3)  (7), 4Tobbl CHATL
pabouve nnacTuHel (4) u (6).

e i ... PYCCKMW

3. Tocne cHATYS pabourx NAACTUH FPUNs MPOMOKTE KX
B TENION MbIIbHOW BOAE C HENTPaNbHbIM MOIOLLMM
CpeacTBOM, 3aTeM TLLATENBHO NPOCYyLNTE.

4. CHumuTe nopdoH ana cbopa xupa (6) Ha 3an-
Heli CTOpOHe npubopa, HaAeB nepyaTtku, cneiite
CoAepXunmoe noaaoHa B TePMOCTONKYIO mocyay,
NPOMOIiTe €ro B TEM/ION MblIbHOM BOAE, a 3aTeM
TLLATENbHO NPOCYLLNTE.

Mpumeyanume. [lepes cHATMEM noaznoHa ybeamTecs,

4T0 Temrepartypa mMacsa v ocTaTkoB mMacsa He rnpe-

Bbilaet 40 °C, B POTUBHOM CJly4ae CMLLKOM BbiCOKast

Temneparypa MoXeT npuBecTy K OXoram.

He norpyxaite pasbem (12) Tepmollyna B Xua-
KOCTb.

— Tlocne NpuroToBneHns pbibbl cMaxbTe paboune
NNACTUHbLI IMMOHHBIM COKOM, 4TOGbI yOpaTb PbIO-
HbIl apomar.

— Kopnyc rpuna npoTpute MSrkoi cnerka BnaxHom
TKaHblO, MOCNE YEro BbITPUTE HACYXO.

- YctaHoBuTe paboune nnactuHbl (4), (6) v noanoH
(5) Ha mecTo.

- 3anpelaeTca MCnonb30BaTh A8 4ucTkM pabo-
4ux nnacTuH (4) u (6), kopnyca rpuns abpasmsHble
yucTAWwme cpencTsa, pPacTBOPUTENN UAN meTan-
NMYeckMe MoYanku, Tak Kak OHVW MOryT mnoBpe-
OWTb @HTUNPUrapHYO MOBEPXHOCTb UM BHELLHIOO
NOBEPXHOCTb KOpnyca rpuns.

- Hukorma He morpyxainTte rpwib, CETEBOWN LUHYP Y
BUWJIKY CETEBOrO LLUHYpa B BOAY!

BHumanue! Bo unsbexaHne ynapa 371eKTPU4eckum

TOKOM, HE MOrpyxarTe yCTpOVCTBO B BOAY Wy JIlObble

JpYrue XuakocTtu.

OBHAPY>XEHWUE U YCTPAHEHUE HEUCMPABHOCTEM

HeuncnpasHocTtb Bo3moxxHa npuynHa

MeToab! ycTpaHeHus

OpHa 13 paboumx
noBepxHOCTeN
He HarpeBaeTcs

He NOJIHOCTbIO

CMeHHasa nnactmHa yCTaHOBJIEHa

BbIHBTE BUIIKY CETEBOTO LLUHYPa U3 PO3ETKU
9NeKTPONUTaHS.

YCTaHOBUTE CMEHHYIO MNACTVHY A0 Lenyka
1 CHOBa BKJlOUYUTE Nprbop

npubopa

HeucnpasHa anekTprieckas npoBoaka

O6paTnTeCh B CEPBUCHBIV LLEHTP
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HeucnpaBHocTb

BoamoxHa npuymnHa

MeTtoabl ycTpaHeHus

OpHa 13 paboumx
MOBEPXHOCTEN
He HarpeBaeTcs

HewucnpaBeH aneKkTpOoHHbIN 610K
ynpaeneHus

Ob6paTnTech B CEPBUCHBIV LLEHTP

HeucnpaBeH HarpeBaTesibHbI 31eMeHT

O6paTnTeCh B CEPBUCHBIV LLEHTP

Mpubop He BKIloHaeTCs

Bunka ceTeBoro LHypa He NOSIHOCTbIO
BCTaBJIeHA B PO3ETKY

BcTaBbTe BM/IKY CETEBOIO LUHYPA NOIHOCTbLIO

HewucnpasHa poseTka ai1eKTponuTaHns

MoaknioyunTe NprBop B APYryto PO3eTKy

Cpaborano Y30

BbIHbTE BUJIKY CETEBOTIO LLHYPA U3 PO3ETKN
9N1eKTPONUTaHNs. YCTpaHuTe BO3MOXHYIO
npu4nHy cpabarbiBanms Y30.

Ecnu He ncnpaBHOCTL OCcTanack —
06paTUTECH B CEPBUCHBIN LIEHTP

Mpw nogxnoyeHnn
TepmMolLyna Ha gucnnee
OTCYTCTBYIOT MOKa3aHus
Temneparypbl

HeucnpaseH TepmoLuyn

3ameHuUTe TEPMOLLYN HA UCMPaBHbI

HeucnpaBeH anekTpoHHbIN 610K
ynpaeneHus

O6paTnTeCh B CEPBUCHBIV LLEHTP

He oTknioyaeTcs Harpes
paboymx NoBEPXHOCTEN

HeucnpaseH TemnepaTypHbIii AaT4ynk

Ob6paTnTeCh B CEPBUCHBIV LLEHTP

Ha aucnnee nossnsetcsa
owwmbka E1

MpownsoLuen o6pbIB Lenu aaryvka
TemMneparypbl BepxHei paboyeii
NnacTUHb!

BbIHbTE BUJIKY CETEBOTIO LLUHYPa 13
PO3ETKM 3neKTponuTaHns 1 obpatntech
B aBTOPV3UPOBAHHbIV CEPBUCHbIA LIEHTP

Ha aucnnee nossnsetcsa
owwmbka E2

Mpoun30LLIO KOPOTKOE 3aMbiKaHNe
Lenu aaryvka Temneparypbl BEpXHen
paboyei NNacTuHbI

BbIHbTE BUJIKY CETEBOTIO LLUHYPa 13
PO3ETKM 3neKTponuTaHns 1 obpatntech
B aBTOPV3NPOBAHHbIV CEPBUCHbIA LLEHTP

Ha aucnnee nossnsetcsa
owwmbka E3

Mpowsolien 06pbIB Lienu aaTymka
Temneparypbl HUXHen padoyei
nAacTuHb

BbIHbTE BUJIKY CETEBOTO LLUHYpa 13
PO3eTKM 3neKTponuTaHns 1 obpatntech
B aBTOPV3NPOBAHHbIV CEPBUCHbIA LLEHTP

Ha aucnnee nossnsetcsa
owwmbka E4

MpOon30LLTO KOPOTKOE 3aMbIKaHUE Liemnn
JaTynka Temnepartypbl Huxkei padoyen
NnacTUHb!

BbIHbTE BUJIKY CETEBOTIO LUHYPa U3
PO3ETKM 3NeKTponuTaHns 1 obpatntech
B aBTOPV3NPOBAHHbIV CEPBUCHbIA LLEHTP

Ha aucnnee nosisnsetcsa

MPOV30LLIO KOPOTKOE 3aMbIKaHMe Lenm

BbiHbTE BUJIKY CETEBOTIO LLUHYpa 13

owmbka E5 TepmoLlyna PO3ETKM 3neKTponuTaHns 1 obpatntech
B aBTOPV3NPOBAHHbIV CEPBUCHbIA LIEHTP
XPAHEHUE TPAHCMOPTUPOBKA

* [lepen TeM kak ybparb YCTPOWCTBO Ha XpaHeHue,
npoBeamnTe YACTKY rpuns.

*  XpaHuTe yCTPOWCTBO B CyXOM MPOXJIaHOM MECTe,
HELOCTYNMHOM ANl AeTeil 1 niofeil C OrpaHnyeH-
HbIMV BO3MOXHOCTSIMU.

AnekTponpunbopbl TPAHCNIOPTUPYIOT BCEMU BUAAMM
TpaHcnopTa B COOTBETCTBMM C MpaBuaaMu nepe-
BO3KW rpy30B, AEVCTBYIOWMMM Ha TpaHcrnopTte
KOHKpeTHoro  Bupa. lpu nepeso3ke npubopa
MCNONb3YITE OPUTMHABHYIO 3aBOACKYIO YNaKoBKY.

e 10



KOMMJIEKT NOCTABKU

Mpunb-npecc — 1 Wt.

CbemMHasi nnacTuHa — 2 Wr.

Tepmoluyn B dytnape — 1 wr.

NHCTPYKUWS C rapaHTUAHLIM TaIOHOM — 1 WT.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU
AnekTponutaHue: 220-240 B ~ 50-60 Iy,
HomuHanbHas notpebnsemas MmowHocTb: 2000 BT

YTUIU3ALUSA

]

B uenax sawmTbl OKpyXatoweln cpenbl, Nocine OKOH-
YaHusi cpoka cnyx6bl npubopa 1 3NEMEHTOB NUTAHUS
(ecnv BxoOsAT B KOMMNEKT), He BbiOpachiBaiiTe nx BMe-
cTe ¢ 0Obl4HLIMU ObITOBBIMW OTXOAaMW, Nepepante
nprobop 1 dNEMEHTbI NMUTAHUSA B CMELMANN3NPOBAHHbIE
NYHKTbI AN9 AanbHENLENR yTUAn3aumm.

OTxoabl, obpasylowmecs Npyu yTuansaumm 1snenuin,
nopnexar obszarenbHoMy c6opy ¢ nocneayioLlein ytu-
nu3auyeli B yCTaHOBNEHHOM NOPSiAKE.

[na nony4eHns 0onoaHUTeNbHOM nHdopmaumm o6 yTu-
Nn3aummn AaHHOro npoaykra obpatutecb B MECTHbIN

MYHULIMNANUTET, CYXO0Y yTUAN3aLMM GbITOBbIX OTXOL0B
VY B MaraawviH, rae Bel nprnoGpenyt AaHHbIN NPOAYKT.

lNponssoanTesnb coxpaHsieT 3a coboii NPaBo U3MeHsITb
[IV3aiiH, KOHCTPYKLMIO Y TEXHUYECKNE XaPaKTEPUCTUIKY,
He BauvsioLme Ha o6Lume NpuHLMIbLI PaboTsl YCTPOM-
cTBa, 6e3 rpesBapuUTesIbHOro yBeAOM/IEHUS, N3-3a 4ero

PYCCKUM

MexXay UHCTPYKUMEN U U3LEMEM MOryT HaboaaTeCs
He3Ha4YnTesIbHbIe pa3nnyms. Ecim nonb3oBarens o6Ha-
PYXuWs Takue HeCOOTBETCTBUS, MPOCUM COOBLUNTL 00
3TOM 10 31EKTPOHHOU noyTte info@rondell.ru ans nosny-
4eHus1 0GHOB/IEHHOW BEPCUM UHCTPYKLMN.

Cpok cnyx6bl ycTposicTBa — 3 roga

ERL

N3roTOBUTEJIb: CTAP MNJIIOC JINMMUTEL
(STAR PLUS LIMITED)

MECTOHAXOXEHUE U NOYTOBbIN AQPEC
O CBA3M: IOHUT BM 3HL CU, 151 9TAX,
K3MCW ABEPAMH XAYC, Ne38, XEHT 1M POYL,
BOHT YYK XAHT, FOHKOHT, KHP

WMMNOPTEP U YNOJIHOMOYEHHOE
U3roTOBUTEJNEM JIULLO: OO0 «'MMNEPUOH»

MECTOHAXOXXZAEHWE U NMOYTOBbIN AQPEC
ANng CBA3U: PO, 117452, I. MOCKBA,
YEPHOMOPCKWW BY/IbBAP, IOM 17, KOPTI. 1,
3TAX 4, ODUC 401, KAB. 2.

Ten.: +7 (499) 685-17-81, e-mail: info@rondell.ru
OTBETCTBEHHOCTb 32 HECOOTBETCTBME NPOAYKLMN
TPebOBaHNSM TEXHUYECKMX PETNAMEHTOB
TamOXeHHOro colo3a BO3JI0XEHA Ha YNONHOMOYEHHOe
V3roTOBUTENEM NNLO.

www.rondell.ru

TENE®OH ANe CNPABOK: 8-800-100-18-30

CLEJNAHO B KHP

/JlaHHOe n3nenne cooTBETCTBYeT BCeM Tpebye-
MbIM €BPOMNeNCKUM 1 POCCUNCKAM CTaHaapTam
6e30M1acHOCTY U TNIr1eHb!.
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GRILL PRESS RDE-1702

The press grill is used for cooking meat, fish or vegeta-
bles. The design of the grill allows to use it as a closed
contact grill or a grill with one or two open working
plates.

DESCRIPTION
1. Handle

Lid

Lock button of the upper working plate
Removable upper working plate

Fat tray

Removable lower working plate

Lock button of the lower working plate
Socket for connecting the temperature probe
(external temperature sensor)

. Display

0. Control panel

ONOO AN
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Temperature probe (external temperature sensor)
11. Temperature probe
12. Slot for connecting the temperature probe

Control panel

13. The button for turning on the heating of both plates

14. The button for turning on the heating of the upper

plate

The button for turning on the heating of the lower

plate

16. Cooking time

17. Temperature of the upper working plate

18. Temperature of the lower working plate

19. Temperature of the temperature probe

20. The steak doneness degree

21. «Start» button (to start the cooking program)

22. «Cancel» button (to reset the cooking program
and enter the standby mode)

23. Time and temperature selection controller/
selection confirmation button

15.

ATTENTION!
For additional protection against possible electric shock
it is reasonable to install in the power supply circuit a

residual current device (RCD) with nominal operation
current not exceeding 30 mA, to install the RCD, con-
tact a specialist.

SAFETY MEASURES
Read this instruction manual carefully before using the
unit and keep it for the whole operation period. Use
the grill for its intended purpose only, as specified in
this manual. Mishandling the grill can lead to its break-
age and cause harm to the user or damage to his/her
property.

« Before plugging the unit in make sure that the oper-
ating voltage of the grill corresponds to the voltage
of your mains.

* The power cord is equipped with a “euro plug”; plug it
into the socket with reliable grounding contact.

* Toavoid fire, do not use adapters for connecting the
unit to the mains.

* Do not use the grill outdoors.

¢ Never leave the operating grill unattended.

* Place the unit on a flat, stable heat-resistant surface
away from sources of moisture, heat and open flame
and with free access to the mains socket.

* Do not place and do not use the grill near highly
inflammable materials or liquids and objects subject
to thermal deformation.

* Do not put any object on the unit during its operation.

* Use the unit in places with proper ventilation.

¢ To avoid fire, do not place the unit near curtains and
do not cover it during operation.

Be careful: the grill body heats up strongly during the

operation, do not touch hot surfaces to avoid burns.

* Beware of steam emission from gaps between
the frying plates. Be careful, keep your hands and
other open parts of your body away from the fry-
ing plates.

* Do not use the unit for cooking frozen food; defrost
frozen food before cooking.

ATTENTION! Take the products out of the unit right

after cooking; keeping products in the operating grill for

a long time can cause their ignition.

* Never use sharp metal objects to take the prepared
food out, as they can damage the non-stick coating



of the frying plates. Always use kitchen tools suitable
for non-stick coatings.

Do not move the grill when it is hot; wait until it cools
down completely.

Unplug the grill before cleaning or when you are not
using it.

Do not let the power cord hang from the table or
come in contact with hot surfaces or sharp edges of
kitchen furniture.

Never pull the power cord when disconnecting the
unit from the mains, take the power cord plug and
remove it carefully from the socket.

Do not touch the grill body and the power plug with
wet hands.

Do not use the unit near the kitchen sink, do not
expose it to moisture.

Do not use the unit near bath tubs, kitchen sinks or
other containers filled with water.

To avoid electric shock, do not immerse the power
cord, the power plug or the grill itself into water or any
other liquids. If this has happened, DO NOT TOUCH
the grill, unplug it immediately and only then take the
grill out of the water.

Apply to the authorized service center for check-
ing the unit.

The device is designed for use exclusively at home
and is not intended for outdoor use.

Do not allow children to touch the grill body and the
power cord during the grill operation.

This unit is not intended for usage by children.

The unit is not intended to be used by people with
physical, sensory or mental disabilities (including
children) or by persons lacking experience or knowl-
edge if they are not under supervision of a person
who is responsible for their safety or if they are not
instructed by this person on the usage of the unit.

Do not leave children unattended to avoid them using
the unit as a toy.

During operation and breaks between operation
cycles, the unit should be placed out of reach of
children.

For children safety reasons do not leave polyethylene
bags, used as packaging, unattended.
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Attention! Do not allow children to play with poly-
ethylene bags or packaging film. Danger of suffo-
cation!

Periodically check the power cord and power plug
integrity.

If the power cord is damaged, it should be replaced
by the manufacturer, service or similar qualified per-
sonnel to avoid danger.

Do not repair the unit by yourself. Do not disassem-
ble the unit, if any malfunction is detected or after it
was dropped, unplug the unit and apply to any autho-
rized service center from the contact address list
given in the warranty certificate and on the website
www.rondell.ru.

Transport the unit in the original packaging only.
Keep the unit out of reach of children and disabled
persons.

THIS UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD
USE ONLY. COMMERCIAL USAGE AND USAGE
IN PRODUCTION AREAS AND WORK SPACES IS
PROHIBITED.

BEFORE THE FIRST USE

After unit transportation or storage at low tempera-

ture keep it for at least three hours at room tem-

perature before switching on.

1. Take the unit out of the package and remove
all packaging material. Check the unit to make
sure that all the necessary parts are available.
Wipe the grill body with a slightly damp cloth,
then wipe dry.

. Grasp the handle (1) and open the grill (lift the
upper lid of the grill (2)). Remove the working
plates of the grill (4) and (6) by pressing the lock
buttons (3) and (7) (Fig. 1).

. Before the first use, clean the working plates of the
grill with warm water and a mild neutral detergent.
Then dry the parts thoroughly.

. Select the desired surface of the working plates,
smooth or grooved (Fig. 2), install the working
plates of the grill back to their places. Make sure
that the grill plates are installed correctly.
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5. Make sure that the tray (5) is properly installed in the
back part of the unit (Fig. 3).

Before switching the unit on for the first time, make
sure that the mains voltage corresponds to the volt-
age specified on the unit body.

The device is designed to operate from an alternating
current system with the frequency of 50 Hz, no adjust-
ment is required to operate the device at the required
nominal frequency.

Unwind the power cord completely.

Install the grill on a flat heat-resistant surface, away
from all kitchen heat sources (such as a gas stove,

electric stove or cooktop, so that access to the power
socket is always free).

Place the grill keeping at least a 20 cm gap
between the grill base and the wall and a space of
30 cm above the grill.

Do not install or use the grill near flammable mate-
rials or liquids, as well as objects subject to ther-
mal deformation.

— Use the unitin places with proper ventilation.
Attention!!! If you are not using the unit, remove the
power plug from the mains socket and the slot of the
temperature probe ( 12) from the socket (8).

Table 1. Grill operating modes (the temperature probe is switched off)

Operating mode | The default values

Selection of the cooking temperature

Selection of the cooking time

230°C N o )

Both plates 05:00 min. 80-230 °C (step 5 °C) 30 sec. - 60 min. (step 30 sec.)
Upper plate 200°C 80-220 °C (step 5 °C) 30 sec. - 60 min. (step 30 sec.)
pperp 10:00 min. P i i P i
Lower plate 200°C 80-220 °C (step 5 °C) 30 sec. - 60 min. (step 30 sec.)

P 10:00 min. P : step '

Table 2. Grill operating modes (the temperature probe is switched on)

Operating mode | The default vall Selection of the cooking temperature | Selection of the cooking time
230°C o o )
Both plates 05:00 min. 150-230 °C (step 5 °C) 30 sec. - 60 min. (step 30 sec.)

Table 3. Preparation of steak
(the temperature probe is switched on)

Roast degree Symbol Readiness
on the temperature
display

Underdone E] 56 °C

Medium rare E] 60°C

Medium well done (=) 65°C

Well done ) 71°C

USAGE OF THE UNIT

Control of the grill (the temperature probe (11)

is switched off)

1. Plug the power cord into the mains socket, you will
hear a sound signal, and all the indicators on the
control panel (10) will light up and go out. The unit
will switch to standby mode, the «OFF» symbol will
appear on the display (9).

. Select the desired grill operating mode by pressing
the corresponding button on the control panel (10):
— button (13), operating mode «Both plates»;

— button (14), operating mode «Upper plate»;
— button (15), operating mode «Lower plate»;



When pressing the buttons (13), (14) or (15), the
button indicator starts flashing, the display shows
the time and temperature set by the manufacturer
(by default), as well as the symbols of the work-
ing plates corresponding to the selected operat-
ing mode:

for «Both plates» operating mode, both symbols

are shown on the display (9) <A~ and 220N

for «Upper plate» operating mode, only upper

symbol <A~ is shown on the display (9);

for «Lower plate» operating mode, only lower

symbol A s shown on the display (9).

After selecting the desired operating mode, the dis-

play (9) will show the cooking time and temperature

set by the manufacturer (by default), while the time
readings (16) will start flashing.

3. Turn the controller handle (23) to adjust the cook-
ing time, the temperature readings of the working
plates/plate will start flashing, depending on the
selected operating mode of the grill. Turn the han-
dle (23) to adjust the temperature, press the han-
dle to confirm.

Note: The ranges for adjusting the cooking tempera-

ture and cooking time, depending on the selected

operating mode, are shown in Table 1.

4. Press the «Start» button (21) to start preheating,
the preheating symbol «PrE» will appear on the
display (9). Close the grill during preheating pro-
cess. When the preheating process is completed,
you will hear 3 sound signals, the preheating sym-
bol «PrE» will start flashing.

Note: When the grill is turned on again, the time and
temperature set by the manufacturer (by default)
change to the ones you set last time. To return to
the manufacturer’s settings, do the following: When
the «OFF» symbol appears on the display (9), press
the «Cancel» button (22) and hold it for 3 seconds,
the time and temperature values will be reset to their
original values.

5. Open the grill, put the food on the working plates,
close the grill and press the «Start» button (21),
the unit will start counting down the cooking time.
To get the best result, add a little vegetable oil
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on the working plates (4, 6) (you can add a small
amount of condiment).

Note:

— During cooking, you can press the «Cancel» but-

ton (22) to exit the current operating mode and
select a different cooking mode.
During the cooking process, you can adjust the
time/temperature using the controller (23); the
unit will start cooking according to the new settings
within 3 seconds.

. At the end of the countdown, you will hear 5 sound
signals, the «donE» symbol will appear on the dis-
play. The cooking process is completed.

. Press the «Cancel>» button, the «OFF» symbol
will appear on the display, the unit will switch to
standby mode and after a while the display illumi-
nation will go out.

. Use the handle (1) to lift the grill lid (2). Remove
the products with a heat-resistant plastic spatula.
Never use tongs or a knife, as they can damage the
non-stick coating of the working plates.

Note: In the «OFF>» standby mode, press and hold the

controller (23) for 5 seconds to switch the tempera-

ture measure units °C or °F.

Grill control (the temperature probe (11)

is switched on)

1. Plug the power cord into the mains socket, you will
hear a sound signal, and all the indicators on the
control panel (10) will light up and go out. The unit
will switch to standby mode, the standby symbol
«OFF>» will be shown on the display.

Note: The temperature probe ( 11) will function only in

the operating mode «Both plates».

2. Press the button (13) and set the operating mode
«Both plates», the cooking time readings (16) will
start flashing.

. Insert the temperature probe slot (12) into the
socket (8), you will hear a sound signal and the
temperature of the probe (19) and the steak
doneness degree symbol (20) will be shown on
the display.
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4. Turn the controller handle (23) to adjust the cook-
ing time, press the handle to confirm, the tem-
perature readings of both plates (17, 18) will start
flashing. Turn the controller handle (23) to adjust
the cooking time, press the handle to confirm, the
probe (19) temperature and the steak doneness
degree symbol (20) will start flashing. Turn the
controller handle (23) to select the steak done-
ness degree.

Note: The ranges for adjusting the cooking tem-

perature and cooking time are shown in Table 2. The

steak doneness degree is shown in Table 3.

5. Press the «Start» button (21) to start preheating,
the preheating symbol «PrE» will appear on the
display (10). Close the grill during preheating pro-
cess. When the preheating process is completed,
you will hear 3 sound signals, the preheating sym-
bol «PrE» will start flashing.

. Open the grill, place the steak on the lower working
plate (6) and close the grill. Insert the temperature
probe (11) into the middle of the side surface of the
steak and press the «Start» button (21), the unit
will start counting down the cooking time.

. The cooking process will stop when the tempera-
ture of the probe (11) inside the steak reaches the
set value (the steak will reach the set degree of
roasting). You will hear 5 sound signals, the «<donE»
symbol will appear on the display. The cooking pro-
cess is completed.

. Press the «Cancel» button, the «OFF» symbol
will appear on the display, the unit will switch to
standby mode and after a while the display illumi-
nation will go out.

Using the grill with open working plates

(flat grill mode)

When the preheating is complete, use the handle (1)
to move the upper lid of the grill (2) to the open posi-
tion (Fig. 4). After putting on the oven mitt, press the
upper lid to the level of the handle (Fig. 5), then press
the handle and move the upper lid of the grill (2) to the
horizontal position (Fig. 6).

Please be careful when moving the upper lid to the
horizontal position, as it is hot after preheating.

CLEANING AND CARE

Clean the grill after every use.

Before cleaning the unit and/or its individual

parts, unplug the power cord from the mains

socket and the temperature probe slot (12) from

the socket (8).

1. Disconnect the unit from the mains and allow it to

cool completely.

Attention!!! Since the unit is very hot, it takes some

time for it to cool down.

2. Press the lock buttons (3) and (7) to remove the

working plates (4) and (6).

After removing the working plates of the grill, rinse

them in warm soapy water with a neutral detergent,

then dry thoroughly.

. Remove the fat tray (6) on the back part of the unit,
wearing gloves, drain the contents of the tray into
a heat-resistant dish, rinse it in warm soapy water,
and then dry thoroughly.

Note: Before removing the tray, make sure that

the temperature of the oil or oil residues does not

exceed 40 °C, otherwise too high temperature can
lead to burns.

5. Do not immerse the temperature probe slot (12)

in liquid.

After cooking fish, lubricate the working plates with

lemon juice to remove the fish flavor.

Clean the grill body with a soft, slightly damp cloth

and then wipe it dry.

Install the working plates (4), (6) and the tray (5)

back to their places.

Do not use abrasive cleaners, solvents or metal

washcloths to clean the working plates (4) and (6),

the grill body, as they may damage the non-stick

surface or the outer surface of the grill body.

Never immerse the grill, power cord and cord plug

into water!

Attention! To avoid electric shock, do not immerse

the unit into water or any other liquids.

3.



TROUBLESHOOTING

Malfunction

Possible cause

Solution methods

One of the frying plates
doesn’t heat up.

Removable plate is not installed properly.

Unplug the unit from the mains socket.
Install the removable plate until clicking and
switch the unit on again.

Electrical wiring of the unitis
malfunctioning.

Contact the service center

Electrical control unit is malfunctioning

Contact the service center

Heating element is malfunctioning

Contact the service center

The unit does
not switch on.

The power plug is not completely
inserted into the socket.

Insert the power plug into the mains socket
completely.

Mains socket is malfunctioning.

Connect the unit to another socket.

RCD actuated.

Unplug the unit from the mains socket.
Eliminate the possible cause of the RCD
actuation.

If the problem remains, apply to the service
center.

The display doesn’t show
the temperature readings
when you connect the
temperature probe.

The temperature probe is malfunctioning.

Replace the temperature probe with a good
one.

Electrical control unit is malfunctioning

Contact the service center

The working plates
heating doesn’t switch
off.

The temperature sensor works
improperly

Contact the service center

Error E1 appears
on the display

There was an open circuit of the
temperature sensor of the upper working
plate

Unplug the power cord from the mains socket

and contact an authorized service center

Error E2 appears
on the display

There was a short circuit of the
temperature sensor circuit of the upper
working plate

Unplug the power cord from the mains socket

and contact an authorized service center

Error E3 appears
on the display

There was an open circuit of the
temperature sensor of the lower working
plate

Unplug the power cord from the mains socket

and contact an authorized service center

Error E4 appears
on the display

There was a short circuit of the
temperature sensor circuit of the lower
working plate

Unplug the power cord from the mains socket

and contact an authorized service center

Error E5 appears
on the display

There was a short circuit of the
temperature probe circuit

Unplug the power cord from the mains socket

and contact an authorized service center
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STORAGE

» Clean the grill before taking it away for storage.

* Keep the unit in a dry cool place out of reach of chil-
dren and disabled persons.

TRANSPORTATION

* Electrical appliances are transported by all means of
transport in accordance with the cargo transportation
rules applicable for a particular type of transport. Use
the original package for transportation.

DELIVERY SET

Grill press — 1 pc.

Removable plate — 2 pcs.
Temperature probe ina case — 1 pc.
Instructions with warranty card — 1 pc.

TECHNICAL SPECIFICATIONS
Power supply: 220-240 V ~ 50-60 Hz
Rated input power: 2000 W

RECYCLING
|

For environment protection do not throw out the unit
and the batteries (if included), do not discard the unit
and the batteries with usual household waste after the

service life expiration; apply to specialized centers for
further recycling.

The waste generated during the disposal of the unit is
subject to mandatory collection and consequent dis-
posal in the prescribed manner.

For further information about recycling of this product
apply to a local municipal administration, a disposal ser-
vice or to the shop where you purchased this product.

The manufacturer preserves the right to change design,
structure and specifications not affecting general prin-
ciples of the unit operation without a preliminary notifi-
cation due to which insignificant differences between
the manual and product may be observed. If the user
reveals such differences, please report them via e-mail
info@rondell.ru for receipt of an updated manual.

Unit operating life is 3 years

Guarantee
Details regarding guarantee conditions can be obtained
from the dealer from whom the appliance was pur-
chased. The bill of sale or receipt must be produced
when making any claim under the terms of this guar-
antee.
This product conforms to the EMC Directive
C € 2014/30/EU and to the Low Voltage Directive
2014/35/EU.



KONTAKTGRILL RDE-1702

Der Kontaktgrill wird fir die Zubereitung von Fleisch,
Fisch oder Gemise verwendet. Durch die Grill-
Konstruktion kdnnen Sie sie als geschlossener
Kontaktgrill oder als Grill mit einer oder zwei offenen
Arbeitsplatten verwenden.

BESCHREIBUNG

1. Griff

2. Deckel

3. Fixierungstaste der oberen Arbeitsplatte
4. Abnehmbare obere Arbeitsplatte

5. Fettsammelbehalter

6. Abnehmbare untere Arbeitsplatte

7. Fixierungstaste der unteren Arbeitsplatte
8. Steckdose des Thermofiihlers (externen

Temperaturfiihlers)
9. Bildschirm
10. Bedienungsplatte

Thermofiihler (externer Temperaturfiihler)
11. Thermofiihler
12. Anschlusstecker des Thermofiihlers

Bedienungsplatte

13. Einschalttaste der Erwarmung beider Platten

. Einschalttaste der Erwarmung oberen Platten

. Einschalttaste der Erwarmung unteren Platten

. Kochzeit

. Temperatur der oberen Arbeitsplatte

. Temperatur der unteren Arbeitsplatte

. Temperatur des Thermofiihlers

. Garstufe des Steaks

. Starttaste (fiir Starten des Kochprogramms)

. Stopptaste (fiir Abbrechen des Kochprogramms und
fir den Eintritt in den Wartezustand)

23. Zeit- und Temperaturwahler/Bestatigungstaste

ACHTUNG!

Als zusétzlicher Schutz gegen ein mégliches Stromschlag-

risiko ist es zweckméBig, einen FI-Schalter mit Nennstrom

maximal bis 30 mA im Stromversorgungskreis aufzustellen,

wenden Sie sich dafiir an einen Spezialisten.

SICHERHEITSMASSNAHMEN

Vor der ersten Nutzung des Gerats lesen Sie die

Bedienungsanleitung aufmerksam durch und bewahren

Sie diese wahrend der ganzen Betriebszeit des Geréts.

Benutzen Sie den Grill nur bestimmungsmagig und laut

der Bedienungsanleitung. Nicht ordnungsgemaéfie Nutzung

des Gerats kann zu seiner Stérung filhren und einen
gesundheitlichen oder materiellen Schaden beim Nutzer
hervorrufen.

* Vergewissern Sie sich vor dem Anschlielen des Geréts
ans Stromnetz, dass die Spannung des Gerats und
Netzspannung Ubereinstimmen.

¢ Das Netzkabel ist mit einem «Eurostecker» ausgestat-
tet; schalten Sie diesen in eine Steckdose mit sicherer
Erdung ein.

* Verwenden Sie keine Adapterstecker beim AnschlieRen
des Gerats ans Stromnetz, um das Brandrisiko zu ver-
meiden.

* Verwenden Sie den Grill im Freien nicht.

* Lassen Sie den laufenden Grill niemals unbeaufsichtigt.

« Stellen Sie das Gerat auf einer ebenen, standfesten und
warmebesténdigen Oberflache fern von Feuchtigkeits-,
Waérmequellen und offenem Feuer so auf, dass ein freier
Zugang zur Steckdose gewahrt wird.

* Stellen und benutzen Sie den Grill in der Nahe von
leichtentziindbaren Materialien oder Flissigkeiten,
sowie auch Gegenstanden, die durch Warme verzogen
werden, nicht.

* Stellen Sie wahrend des Betriebs keine Gegenstande
auf das Gerat.

¢ Benutzen Sie das Gerat in gut bellifteten Raumen.

¢ Um Entziindung zu vermeiden, stellen Sie das Gerat auf
keinen Fall in der Nahe von Vorhdngen oder Gardinen
und bedecken Sie es wahrend des Betriebs nicht.

Seien Sie vorsichtig: wéhrend des Betriebs wird das

Gerategehduse stark erhitzt, beriihren Sie heil3e

Oberfléachen nicht, um Verbrennungen zu vermeiden.

* Hiten Sie sich vor aus den Arbeitsflachen-Zwischenréu-
men austretendem Dampf. Seien Sie vorsichtig, halten
Sie lhre Hande und andere offene Kdrperteile von den
Arbeitsflachen fern.
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» Esist nicht gestattet, das Gerat fiir die Zubereitung von
gefrorenen Nahrungsmitteln zu benutzen, tauen Sie die
Nahrungsmittel vor der Zubereitung auf.

ACHTUNG! Nehmen Sie die Nahrungsmittel nach der

Zubereitung sofort heraus, ihr ldngeres Bleiben im einge-

schalteten Gerét kann zu ihrer Entziindung fiihren.

¢ Es ist nicht gestattet, die zubereiteten Nahrungsmittel
mit scharfen Metallgegenstanden, die die Antihaftbe-
schichtung der Arbeitsflachen beschéadigen kénnen, her-
auszunehmen. Benutzen Sie immer das fiirs Geschirr
mit Antihaftbeschichtung geeignete Zubehor.

* Stellen Sie den heilRen Grill nicht um, warten Sie ab, bis
es vollstandig abkuhlt.

* Trennen Sie den Kontaktgrill vor der Reinigung und
wenn Sie ihn nicht benutzen vom Stromnetz ab.

* Achten Sie darauf, dass das Netzkabel vom Tisch nicht
herabhéangt, sowie heile Oberflaichen oder scharfe
Kiichenmébelkanten nicht berihrt.

* Es ist nicht gestattet, das Gerét beim Abtrennen am
Netzkabel zu ziehen, halten Sie den Netzstecker und
ziehen Sie diesen aus der Steckdose vorsichtig heraus.

* Beriihren Sie das Grillgehduse und den Netzstecker mit
nassen Handen nicht.

¢ Es ist nicht gestattet, das Gerét in der Nahe vom
Kichenwaschbecken zu benutzen und der Feuchtig-
keit auszusetzen.

* Stellen Sie das Gerét in keiner Nahe von Badewan-
nen, Waschbecken oder anderen mit Wasser gefllten
Behaltern auf.

* Tauchen Sie das Netzkabel, den Netzstecker oder den
Grill selbst nie ins Wasser oder andere Flissigkeiten, um
das Stromschlagrisiko zu vermeiden. Wenn es trotzdem
der Fall ist, BERUHREN Sie den Grill NICHT, nehmen
Sie unverziglich den Netzstecker aus der Steckdose
heraus, erst danach holen Sie das Gerat aus dem
Wasser heraus.

* Wenden Sie sich an einen autorisierten (bevollmachtig-
ten) Kundendienst hinsichtlich weiterer Geratenutzung.

¢ Das Gerét ist ausschlieBlich fur die Nutzung zu Hause
ausgelegt und ist nicht fur die Nutzung im Freien
bestimmt.

* Lassen Sie Kinder das Gerategehduse und das
Netzkabel wahrend des Grillbetriebs nicht berlihren.

* Dieses Gerat ist nicht fir den Gebrauch von Kindern
geeignet.

* Das Gerat ist nicht zur Verwendung durch Personen
(einschlieBlich Kinder) mit eingeschrénkten korperli-
chen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
mangelnder Lebenserfahrung oder Wissen vorgese-
hen, soweit sie sich nicht unter Aufsicht einer fiir ihre
Sicherheit verantwortlichen Person befinden oder keine
entsprechenden Geréatenutzungsanweisungen bekom-
men haben.

¢ Kinder sollen beaufsichtigt werden, damit sie mit dem
Gerat nicht spielen.

¢ Wahrend des Betriebs und der Betriebspausen stel-
len Sie das Gerat an einem fiir Kinder unzugénglichen
Ort auf.

* Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie Plastiktiiten,
die als Verpackung verwendet werden, nie ohne
Aufsicht.

Achtung! Lassen Sie Kinder mit Plastiktiiten oder Verpa-

ckungsfolien nicht spielen. Erstickungsgefahr!

* Prifen Sie die Unversehrtheit des Netzkabels und des
Netzsteckers regelmanig.

* Wenn das Netzkabel beschadigt ist, soll es vom
Hersteller, Kundendienst oder ahnlich qualifizier-
tem Personal ersetzt werden, um Gefahren zu ver-
meiden.

e Es ist nicht gestattet, das Gerét selbsténdig zu repa-
rieren. Es ist nicht gestattet, das Geréat selbstandig
auseinanderzunehmen, bei der Feststellung jeglicher
Beschadigungen oder im Sturzfall trennen Sie das Gerét
von der Steckdose ab und wenden Sie sich an einen
autorisierten (bevollméchtigten) Kundendienst unter
Kontaktadressen, die im Garantieschein und auf der
Webseite www.rondell.ru angegeben sind.

e Transportieren Sie das Gerdat nur in
Fabrikverpackung.

* Bewahren Sie das Geréat an einem fiir Kinder und behin-
derte Personen unzuganglichen Ort auf.

der

DIESES GERAT IST NUR FUR DEN HAUSHALTSGE-
BRAUCH BESTIMMT. KOMMERZIELLE NUTZUNG UND
GERATEVERWENDUNG IN BETRIEBSBEREICHEN UND
ARBEITSRAUMEN SIND VERBOTEN.



VOR DER ERSTEN NUTZUNG

Falls das Gerét bei niedrigen Temperaturen transpor-

tiert oder aufbewahrt wurde, lassen Sie es bei der

Raumlufttemperatur nicht weniger als drei Stunden

bleiben.

1. Nehmen Sie das Gerat aus der Verpackung her-
aus und entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien.
Uberpriifen Sie das Gerat, um sicherzustellen, dass
alle erforderlichen Teile enthalten sind. Wischen Sie das
Gerategehaduse mit einem leicht angefeuchteten Tuch,
danach trocknen Sie es ab.

2. Fassen Sie den Giriff (1) und 6ffnen Sie den Grill (heben
Sie die obere Deckel des Grills (2) an). Entfernen
Sie die Platten des Grills (4) und (6), indem Sie die
Fixierungstasten (3) und (7) driicken (Abb. 1).

3. Vor der ersten Nutzung reinigen Sie die Grillplatten
mit warmem Wasser und einem weichen neutralen
Reinigungsmittel. Dann trocknen Sie die Teile sorg-
faltig ab.

4. Wahlen Sie die gewlinschte Oberflache der Grillplatten,
glatt oder gerillt (Abb. 2), setzen Sie die Grillplatten wie-
der ein. Vergewissern Sie sich, dass die Grillplatten kor-
rekt aufgestellt sind.

5. Stellen Sie sicher, dass der Behélter (5) korrekt in der
Riickseite des Gerats aufgestellt ist (Abb. 3).

1. Tabelle Grillbetrieb (Thermofiihler ist ausgeschaltet)
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— Vergewissern Sie sich vor dem ersten Einschalten
des Gerats, dass die Netzspannung und die am
Gerategehduse angegebene Spannung Ubereinstim-
men.

— Betreiben Sie das Gerét bei einer 50-Hz-Wechselstrom-
frequenz, fir den Geréatebetrieb bei der angemessenen
Nennfrequenz ist keine Einstellung erforderlich.

— Wickeln Sie das Netzkabel véllig ab.

— Stellen Sie den Grill auf eine ebene, hitzebesténdige
Oberflache, entfernt von allen Warmequellen in der
Kiiche (z. B. Gasherd, Elektroherd oder Kochfeld, damit
die Steckdose immer leicht zugénglich ist).

— Stellen Sie den Grill so auf, dass die Wand zum
Untersatz des Grillgehduses relativ zueinander mindes-
tens 20 cm entfernt sind und der Freiraum Uber dem Grill
mindestens 30 cm betragt.

— Stellen und benutzen Sie den Grill in der Néhe von
leichtentziindbaren Materialien, Flissigkeiten oder
Gegenstanden, die durch Warme verzogen werden,
nicht.

— Benutzen Sie das Gerét in gut bellfteten Raumen.

Achtung!!! Wenn Sie das Gerdt nicht benutzen,

ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und

den Anschlusstecker des Thermofiihlers (12) aus der

Steckdose (8).

Betrieb Voreingestellt

Wahl des Kochtemperatur

Wahl der Kochtzeit

. 230 °C o e o . .
Beide Platten 05:00 Min. 80-230 °C (Schritt 5 °C) 30 Sek. - 60 min. (Schritt 30 Sek.)
200 °C o e o ) .
Obere Platte - : 80-220 °C (Schritt 5 °C) 30 Sek. - 60 min. (Schritt 30 Sek.)
10:00 Min.
200 °C o e o . .
Untere Platte 10:00 Min 80-220 °C (Schritt 5 °C) 30 Sek. - 60 min. (Schritt 30 Sek.)

2. Tabelle Grillbetrieb (Thermofiihler ist eingeschaltet)

Betrieb Voreingestellt

Wahl des Kochtemperatur

Wahl der Kochtzeit

230°C

Beide Platten 05:00 Min.

150-230 °C (Schritt 5 °C)

30 Sek. - 60 min. (Schritt 30 Sek.)
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3. Tabelle Steakgrillen (Thermofiihler ist eingeschaltet)
Garstufe Symbol Bereitschafts-
auf dem temperatur
Bildschirm
Mit Blut durchgebraten E] 56 °C
Mittel durchgebraten E] 60 °C
Fast durchgebraten E] 65 °C
Komplett o
durchgebraten C] e
GERATENUTZUNG

Grillsteuerung (Thermofiihler ist ausgeschaltet)

1. Stecken Sie den Netzstecker des Netzkabels in die
Steckdose, dabei horen Sie ein Tonsignal, und alle
Anzeigen an der Bedienungsplatte (10) leuchten und
erléschen. Das Gerat schaltet sich in den Wartezustand
um, und das Symbol «OFF» wird auf dem Bildschirm
(9) angezeigt.

. Wahlen Sie den gewiinschten Grillbetrieb, indem Sie die
entsprechende Taste auf dem Bedienfeld (9) driicken:
— Taste (13), «Beide Platten»-Betrieb;

— Taste (14), «Obere Arbeitsplatte»-Betrieb;
— Taste (14), «Untere Arbeitsplatte»-Betrieb;

Beim Driicken der Tasten (13), (14) oder (15), beginnt die

Tastenanzeige zu blinken, das Bildschirm zeigt die vom

Hersteller (standardméaRig) eingestellte Zeit und Temperatur

sowie die entsprechenden Symbole der Arbeitsplatten an

dem gewahlten Betrieb:

— bei dem «Beide Platten»-Betrieb zeigt das Bildschirm

(9) die beiden Symbole an, TR~ und 2NN

bei dem «Obere Platte»-Betrieb zeigt das Bildschirm (9)

nur das obere Symbol T<AAZ an;

bei dem «Untere Platte»-Betrieb zeigt das Bildschirm

(9) nur das untere Symbol AN an,

Nach Auswahl dem gewiinschten Betrieb zeigt das

Bildschirm (9) die vom Hersteller (standardmaRig) einge-

stellte Zeit und Temperatur, die Zeitanzeigen (16) begin-

nen zu blinken.

3. Drehen Sie der Griff des Temperaturwahlers (23), um
die Kochzeit einzustellen, die Temperaturanzeigen
der Arbeitsplatten beginnen zu blinken, je nach
gewahltem Grillbetrieb. Drehen Sie der Griff (23),
um die Temperatur einzustellen, und driicken Sie zur
Bestatigung auf die Griff.

Anmerkung: Die Einstellbereiche fir die

Kochtemperatur und Kochzeit, abhéngig von dem

gewdhlten Betrieb, sind in der 1. Tabelle aufgefiihrt.

4. Dricken Sie die Starttaste, um den Vorerwarmung
zu beginnen, und das Symbol der Vorerwdrmung
«PrE» wird auf dem Bildschirm (9) angezeigt.
SchlieRen Sie den Grill wéhrend der Vorerwarmung.
Wenn der Vorerwarmung-Prozess abgeschlossen
ist, horen Sie drei Tonsignale, und das Symbol der
Vorerwarmung «PrE» beginnt zu blinken.

Anmerkung: Bei der Einschaltung des Grills

das ndchste Mal, werden die vom Hersteller

(standardméBig) eingestellte Zeit und Temperatur

auf die zuletzt eingestellten Werte geédndert. Gehen

Sie wie folgt vor, um zu den Herstellereinstellungen

zuriickzukehren: Wenn das Symbol «OFF» auf dem

Bildschirm (9) erscheint, driicken Sie die Stoptaste (22)

flir 3 Sekunden, die Zeit- und Temperaturwerte werden

auf die urspriinglichen Werte zuriickgesetzt.

5. Offnen Sie den Grill, legen Sie die Nahrungsmittel
auf die Grillplatten, schliefRen Sie den Grill und dri-
cken Sie die Starttaste (21), das Gerat beginnt
mit dem Abzéhlen der Kochtzeit. Geben Sie fir
beste Ergebnisse ein wenig Pflanzendl auf die
Arbeitsplatten (4, 6) (Sie kdnnen ein wenig wiirzen).

Anmerkung:

— Waéhrend des Kochens kénnen Sie durch Driicken

der Stoptaste (22) den aktuelle Betrieb verlassen

und einen anderen Betrieb auswéhlen.

Wéhrend des Kochens kénnen Sie die Zeit und

Temperatur mit dem Zeit- und Temperaturwéhler

(23) einstellen; das Gerét beginnt innerhalb von

3 Sekunden mit dem Kochen geméal3 den neuen

Einstellungen.

6. Am Ende des Abzahlens erténen 5 Tonsignale und
Symbole «donE» erscheint auf dem Bildschirm. Das
Kochen ist beendet.



7. Driicken Sie die Stopptaste, das Symbol «OFF» wird
auf dem Bildschirm angezeigt, das Gerat schaltet sich
in den Wartezustand um und nach einer Weile schal-
tet sich die Beleuchtung des Bildschirms aus.

. Verwenden Sie den Griff (1), um den Deckel des Grills
(2) anzuheben. Entfernen Sie die Nahrungsmittel mit
einer warmebestandigen Schaufel. Verwenden Sie
niemals eine Zange oder ein Messer, da diese die
Antihaftbeschichtung der Arbeitsplatten beschadigen
kénnen.

Anmerkung: Halten Sie im « OFF»-Betrieb den Griff des

Waébhlers (23) 5 Sekunden lang gedriickt, um zwischen

den Temperatureinheiten °C oder °F umzuschalten.

Grillsteuerung (Thermofiihler (11) ist eingeschaltet)

1. Stecken Sie den Netzstecker des Netzkabels in
die Steckdose, dabei héren Sie ein Tonsignal, und
alle Anzeigen an der Bedienungsplatte (10) leuch-
ten und erléschen. Das Geréat schaltet sich in den
Wartezustand um, und das Symbol des Wartezustand
«OFF» wird auf dem Bildschirm angezeigt.

Anmerkung: Der Thermofiihler (11) funktioniert nur in

dem «Beide Platten»-Betrieb.

2. Driicken Sie die Taste (13) und stellen Sie den
«Beide Platten»-Betrieb auf, die Anzeigen der
Kochzeit (16) beginnen zu blinken.

3. Stecken Sie den Anschlusstecker des Thermofiihlers
(12) in die Steckdose (8), ein Tonsignal ertént und das
Bildschirm zeigt die Temperatur des Thermofiihlers
(19) und das Symbol der Garstufe des Steaks (20).

4. Drehen Sie der Griff des Temperaturwahlers (23),
um die Kochzeit einzustellen, driicken Sie zur
Bestatigung auf die Griff, die Temperaturanzeigen
der beiden Arbeitsplatten (17, 18) beginnen zu blin-
ken. Drehen Sie der Griff des Temperaturwahlers
(23), um die Kochzeit einzustellen, driicken Sie
zur Bestdtigung auf die Griff, die Temperatur des
Thermofihlers (19) und das Symbol der Garstufe
des Steaks (20) beginnen zu blinken. Drehen Sie der
Griff des Temperaturwahlers (23), um die Garstufe
einzustellen.

Anmerkung: Die Einstellbereiche fur  die

Kochtemperatur und Kochzeit sind in der 2. Tabelle

DEUTSCH

aufgefiihrt. Die Garstufe des Steaks ist in der 3. Tabelle

gezeigt.

5. Driicken Sie die Starttaste, um den Vorerwarmung
zu beginnen, und das Symbol der Vorerwdrmung
«PrE» wird auf dem Bildschirm (9) angezeigt.
SchlieRen Sie den Grill wahrend der Vorerwarmung.
Wenn der Vorerwarmung-Prozess abgeschlossen
ist, héren Sie drei Tonsignale, und das Symbol der
Vorerwarmung «PrE» beginnt zu blinken.

. SchlieRen Sie den Girill, legen Sie das Steak auf
die untere Platte (6) und schlieBen Sie den Grill.
Stecken Sie den Thermofihler (11) in die Mitte der
Steakseitenflache und driicken Sie die Starttaste
(21), das Gerat beginnt mit dem Abzahlen der
Kochtzeit.

. Das Kochen stoppt, wenn die Temperatur des
Thermofiihlers (11) im Inneren des Steaks den einge-
stellten Wert erreicht (das Steak erreicht den einge-
stellten Gargstufe). 5 Tonsignale erténen 5 Tonsignale
und Symbole «donE» erscheint auf dem Bildschirm.
Das Kochen ist beendet.

. Driicken Sie die Stopptaste, das Symbol «OFF» wird
auf dem Bildschirm angezeigt, das Gerat schaltet sich
in den Wartezustand um und nach einer Weile schal-
tet sich die Beleuchtung des Bildschirms aus.

Nutzung des Grills mit offenen Platten
(Flachgrillbetrieb)

Wenn die Vorerwarmung abgeschlossen ist, verwenden
Sie den Griff (1), um den oberen Grilldeckel (2) in die
geoffnete Position zu bringen (Abb. 4). Ziehen Sie einen
Topflappen an, driicken Sie den oberen Deckel auf die
Héhe des Griffs (Abb. 5), driicken Sie dann auf den
Griff und bringen Sie den oberen Grilldeckel (2) in eine
horizontale Position (Abb. 6).

Bitte, seien Sie vorsichtig, wenn Sie den oberen
Grilldeckel in die horizontale Position bringen méchten,
da sie nach der Vorerwdrmung heil3 ist.

REINIGUNG UND PFLEGE

Reinigen Sie den Grill nach jedem Gebrauch.

Ziehen Sie vor der Reinigung des Gerates und/oder
seiner Einzelteile den Netzstecker aus der Steckdose
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und den Anschlusstecker des Thermofiihlers (12) aus der

Steckdose (8).

1. Trennen Sie es vom Stromnetz ab und lassen sie es voll-

standig abkdhlen.

Achtung!!! Da das Gerét sehr heil3 ist, dauert es eine

Weile, bis es abgekdihlt ist.

2. Driicken Sie die Fixierungstaste (3) und (7), um die

Grillplatten (4) und (6) zu entfernen.

Nachdem Sie die Grillplatten entfernt haben, waschen

Sie sie in warmem Seifenwasser und einem neutralen

Reinigungsmittel und trocknen Sie sie dann sorgfaltig ab.

. Entfernen Sie den Fettsammelbehdlter (6) auf der
Riickseite des Geréts, tragen Sie Handschuhe, leeren
Sie den Inhalt der Tropfschale in eine hitzebestandige
Schissel, waschen Sie sie in warmem Seifenwasser
und trocknen Sie sie dann sorgfaltig ab.

Anmerkung. Stellen Sie vor dem Entfernen des Behélters

sicher, dass die Temperatur des Ols oder der Olriickstande

40 °C nicht libersteigt, da sonst eine zu hohe Temperatur

zu Verbrennungen fiihren kann.

3.

ERKENNUNG UND FEHLERBEHEBUNG

. Tauchen Sie den Anschlusstecker des Thermofiihlers
(12) nie in Flussigkeit.
Nach dem Garen des Fisches die Grillplatten mit
Zitronensaft bepinseln, um den Fischgeschmack zu
entfernen.
Wischen Sie das Grillgehduse mit einem weichen,
leicht angefeuchteten Tuch ab, danach trocknen Sie
es ab.
Setzen Sie die Grillplatten (4), (6) und der Behalter (5)
wieder ein.
Es ist nicht gestattet, Abrasiv- und Lésungsmittel oder
Metallschwamme fiir die Reinigung der Arbeitsplatten
(4) und (6) des Grillgehauses zu benutzen, weil sie die
Antihaftbeschichtung oder die AuBenoberflaiche des
Grillgehéduses beschéadigen kdnnen.
Tauchen Sie den Grill, das Netzkabel und den
Netzsteckers ins Wasse nicht ein!
Achtung! Tauchen Sie das Gerét ins Wasser oder jegliche
andere Fliissigkeiten nicht ein, um das Stromschlagrisiko
zu vermeiden.

Fehler Maogliche Ursache

Behebung

Eine der Arbeitsfidchen
heizt sich nicht auf

Die Wechselplatte ist nicht
vollstandig installiert

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.
Setzen Sie die Wechselplatte ein, bis sie einrastet,
und schalten Sie das Gerat wieder ein

Gerats ist defekt.

Die elektrische Verdrahtung des

Wenden Sie sich an das Kundendienst

Elektronisches Steuergerat ist
defekt

Wenden Sie sich an das Kundendienst

Heizelement ist defekt

Wenden Sie sich an das Kundendienst

Der Netzstecker ist nicht
vollstandig in die Steckdose
eingesteckt

Das Gerét lasst sich
nicht einschalten

Stecken Sie das Netzstecker vollsténdig ein

Netzsteckdose ist defekt

SchlieBen Sie das Gerat an eine andere Steckdose an

Fl-Schalter hat funktioniert

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.
Beseitigen Sie die mdgliche Ursache fiir das
Ausldsen des Fl-Schalters.

Wenn das Problem weiterhin besteht, wenden Sie
sich an das Kundendienst




Fehler

Mdogliche Ursache

Behebung

Beim AnschlieBen
des Thermofiihlers
wird keine Temperatur
auf dem Bildschirm
angezeigt

Thermofiihler ist defekt

Ersetzen Sie den Thermofiihler durch einen
funktionsfahigen

Elektronisches Steuergerat ist
defekt

Wenden Sie sich an das Kundendienst

Die Erwarmung der
Arbeitsflachen wird nicht
abgeschaltet

Defekter Temperatursensor

Wenden Sie sich an das Kundendienst

Der Fehler E1 wird
auf dem Bildschirm

Der Kreis des Temperaturfuhlers
der oberen Arbeitsplatte ist

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose
und wenden Sie sich an einen autorisierten

angezeigt abgebrochen Kundendienst.

Der Fehler E2 wird Der Stromkreis des Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose
auf dem Bildschirm Temperaturfiihlers der oberen und wenden Sie sich an einen autorisierten
angezeigt Arbeitsplatte ist kurzgeschlossen. | Kundendienst.

Der Fehler E3 wird Der Kreis des Temperaturfiihlers | Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose
auf dem Bildschirm der unteren Arbeitsplatte ist und wenden Sie sich an einen autorisierten
angezeigt abgebrochen Kundendienst.

Der Fehler E4 wird Der Stromkreis des Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose
auf dem Bildschirm Temperaturflihlers der unteren und wenden Sie sich an einen autorisierten
angezeigt Arbeitsplatte ist kurzgeschlossen. | Kundendienst.

Der Fehler E5 wird Der Stromkreis des Thermofiihlers | Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose
auf dem Bildschirm ist kurzgeschlossen. und wenden Sie sich an einen autorisierten
angezeigt Kundendienst.

AUFBEWAHRUNG Thermofihler in der Aufbewahrungshtille — 1 Stk.

* Reinigen Sie den Girill, bevor Sie das Gerat zur langeren
Aufbewahrung wegpacken

* Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen, kihlen
und fir Kinder und behinderte Personen unzugangli-
chen Ort auf.

TRANSPORTIERUNG

* Der Transport von Elektrogeradten erfolgt mit allen
Transportmitteln gemaR den fir die jeweilige Trans-
portart
Verwenden Sie beim Beférderung des Geréts die Ori-
ginalverpackung.

LIEFERUMFANG
Kontaktgrill - 1 St.
Abnehmbare Platte — 2 St.

Bedienungsanleitung mit Garantiekarte — 1 St.

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN
Stromversorgung: 220-240 V ~ 50-60 Hz
Nennleistungsaufnahme: 2000 W

ENTSORGUNG
geltenden  Glterbeférderungsvorschriften. E
|
Zwecks  Umweltschutz  nach  Beendigung  der

Nutzungsdauer des Gerétes und der Batterien (falls mit-
geliefert), werfen Sie diese zusammen mit gewdhnlichen
Haushaltsabféllen nicht weg, geben Sie das Gerét und die
Batterien in die Spezialpunkte fiir weitere Entsorgung uber.
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Die bei der Entsorgung der Erzeugnisse entstehenden
Abfélle sind unbedingt zu sammeln und weiter ordnungs-
maRig zu entsorgen.

Mehrere Information zur Entsorgung dieses Produkts
erhalten Sie bei lhrer lokalen Stadtverwaltung, einem
Abfallentsorgungsdienst oder beim Geschéft, wo Sie dieses
Produkt gekauft haben.

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, Design,
Konstruktion und die das gemeine Gerétebetriebsprinzip
nicht beeinflussende technische Eigenschaften ohne

Vorbenachrichtigung zu verdndern, deswegen kann
sich die Betriebsanleitung vom Gerét gering unterschei-
den. Bei Feststellung solcher Unterschiede bitte teilen
davon per E-Mail info@rondell.ru fiir eine aktualisierte
Betriebsanleitung mit.

Gerétenutzungsdauer betrédgt 3 Jahre

]

Dieses Produkt entspricht der EMV-Richtlinie
2014/30/EU und der Niederspannungsrichtlinie
2014/35/EU.
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Paofessionals Recommend

TAPAHTUINHbBIN TAJTIOH

yCNnoBWSA rapaHTMiNHOro obcnyxvBaHug

EZNHAS CTIPABOYHASI CJIY)KBA/CALL CENTER:
+7 (495) 921-01-70

YBaxxaemble nokynarenu!
TpebyiiTe OT NpoAaBLa 3aMoIHEHUS rAPAHTUHOIO TanoHa, BKJI04Asi OTPbLIBHbIE KYMOHBbI.
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Pycckuti
. YBaxcaembliii nokynarenb!
RONDELL 6narogaput Bac 3a Baw BbIGOp 1 rapaHTUPyeT BbICOKOE KauyeCTBO PaboTbl
npuoGpeTeHHOro Bamu NpuGopa npu co6i0ieHMU NPaBUN ero aKcnayaTauum.

Cpok rapaHTum Ha Bce Npubopbl — 12 MecsiLEeB Co AHS NOKYNKW. [IaHHBIM rapaHTUAHBIM TaNIOHOM NPOU3BOAUTENb NOATBEPXAAET
MCNpPaBHOCTb AaHHOro nNpubopa 1 6epeT Ha cebs 06513aTeNbCTBO MO 6ECNNAaTHOMY YCTPAHEHMIO BCEX HEMCMPABHOCTEN, BO3HVIK-
KX N0 BMHE Npou3BoauTens. MapaHTUiHbIA PEMOHT MOXET ObITb NPOM3BELEH B IIOOOM aBTOPM3MPOBAHHOM CEPBUC-LEHTPE,
yKa3aHHOM Ha caite www.rondell.ru.

YcnoBus rapaHTUIMHOrO 06CNyXUBaHUs:

1. MapaHTVs geincTsyeT Npy COBMIOAEHNM CEAYIOLLMX YCIIOBU 0DOPMIEHNS:

*  MPaBUILHOE 1 YETKOE 3aMOJTHEHNE OPUIMHANILHOO rapaHTuitHoro TanoHa RONDELL ¢ ykasaHuem HanMeHOBaHWsS MOAENH,
ee CepUNHOro Homepa, AaTbl NPOAAXWN, NPV HANN4YMK Nevatn GupMbl-NpoaasLia U NOANUCH NpeacTaBuTens GrpPMbl-npo-
[aBLa B rapaHTUItHOM TaloHe, Nnevarteii Ha KaxA0M OTPbIBHOM KyNOHe, NOANMCH NoKynaTens;

MpousBoanTenb ocTaBsET 3a COOOI NPaBO Ha 0TKa3 B rapaHTUtHOM 0O6CNYXMBaHW B CIly4ae HENPEeA0CTaBEHMS BbilLEyKa-

3@HHbIX AOKYMEHTOB, WAV €CIN MHDOPMALIMS B HUX OyAEeT HEeMoNHOM, Hepa3bopyMBONA, MPOTVBOPEYNBOIA.

2. TapaHTWs oeicTByeT Npy COGMIOAEHUN CNeAyIOLLIX YCIOBUWIA SKCTyaTaLyn:

*  MCMonb30BaHve Nprubopa B CTPOroM COOTBETCTBUM C MHCTPYKLMEN MO 3KCyataumm;

+ cobnofeHne npasun n TpeboBaHnii 6e30nacHoCTU.

3. lapaHTus He BK/oYaeT B ce0s Nepuroamyeckoe 06CyXMBaH1e, YUCTKY, YCTAHOBKY, HACTPOVKY Npubopa Ha AoMY Y BnafensLa,
a TaKke ecTeCTBEHHbI M3HOC Npubopa.

4. Cnyyaw, Ha KOTOPbIE raPaHTVS HE PACNPOCTPAHSETCS:

+  MexaHu4eckue NnoBpexaeHus;

+ HecobMiofieHNe YCNOBWMIA 3KCTyaTaLm in oLIMGOYHbIE AeCTBUS BNaaenbLa;

* HenpaswubHas yCTaHOBKA, TPAHCMOPTUPOBKA;

+ CTuXUiiHble 6eACTBUS (MOMHMS, NOXap, HABOAHEHUE U T.M.), & TakXe APYrue NpuyMHbl, HAXOAALLMECS BHE KOHTPONS NPO-

[AaBLa 1 U3roToBUTENS;

nonajaHue BHyTPb Npu6opa NOCTOPOHHMX NPEAMETOB, XUAKOCTEN, HACEKOMBIX;

PEMOHT U/ BHECEHWE KOHCTPYKTUBHBIX U3MEHEHUIN HEeYNONHOMOYEHHbIMV ML aMU;

1Ccrnonb3oBaHue npubopa B npodeccnoHanbHbIX LENsx (Harpy3ka npesbILaeT ypoBeHb ObITOBOrO NMPUMEHEHUS);

noaklo4eHre npmubopa K NUTalLWMUM, TENEKOMMYHUKALMOHHLIM U KaBenbHbIM CETSIM, HE COOTBETCTBYOLWMM locyaap-

CTBEHHbIM TexHu4yeckum CTaHaapTam;

4K1CTKa ayAMOroNoBOK, MPUBOAOB A1 CHUTLIBAHUS MHOPMALIMK C HOCUTENEN Pa3INYHbBIX TUMOB;

BbIXO/, 3 CTPOSI NEPEUNCIIEHHBIX HUXE NPUHAANEXHOCTEN U3LENUS, ECNIN UX 3aMEHa NPEAYCMOTPEHA KOHCTPYKLMEN 1 He

CBsi3aHa C pa3bopKoii n3penvs:

a) NynbTbl AUCTAHLMOHHOMO YNpaB/eHnsl, akkyMyasTopHble 6atapeun, anemeHTbl NuTaHus (6atapeiku), BHewHve 610kn
nUTaHUs 1 3apsiiHble YCTPONCTBA;

6) pacxofHble MaTepuanbl U akceccyapsl (ynakoBka, Yexsibl, PEMHU, CYMKU, CETKU, HOXW, KONBbl, Tapenku, noacTasku,
peLueTky, BePTENbI, LNAHMW, TPYOKW, LETKM, HAcaAKM, NbiNecOOPHUKU, GUALTPLI, NOFIOTATENN 3anaxa).

Ans npubopos, paboTatoLmx oT 6atapeek, — paboTa ¢ HENOAXOAALLVMM WU UCTOLLEHHbIMY BaTapeiikamu;

Ansa nprbopos, paboTaloLyX OT akKyMyNsiTOPOB — /loOble MOBPEXAEHWS, BbI3BaHHbIE HAPYLLUEHUSMV NPaBun 3apsaku

1 NoA3apsakn akkyMmynsaTopos.

. ana 6pI/ITB — cMATas Unv nopBaHHas ceTka.

5. Hacrosias rapaHTus NpeA0CTaBASETCS N3rOTOBUTENEM B AOMONHEHWE K NPaBaM NOTPEOUTENS, YCTAHOBNEHHBLIM AENCTBYIO-
LM 3aKOHOAATENLCTBOM, U HY B KOE MEPE HE OrpaHnyMBaeT UX.

6. Mpon3BoauTeNnb He HeceT OTBETCTBEHHOCTWM 3@ BO3MOXHbIA BpeA, MPSIMO WM KOCBEHHO HAHECEHHbI NpoayKuven
«RONDELL>, moasm, AOMALLIHAM XUBOTHBIM, UMYLLECTBY MOTPEBUTENS /WA MHBIX TPETLMX ML, B CAly4ae, €GN 3TO NPOM30-
LU0 B pe3ynbTate HeCOOI0AEH NS NPABUIT M YCNIOBUIA 9KCMTyaTaLym, yCTaHOBKU N3LAENVIS; YMbILLAEHHBIX U/WN HEOCTOPOXHbIX
[encTBuin (6e30eCTBUIA) NOTPEBUTENS /UK UHBIX TPETBUX NNL, AENCTBUS 0OCTOATENBCTB HENPEOAOMMO CUSbI.

@»



®

English
Dear Customer!
RONDELL appreciates your choice and guaranties the high quality
of the purchased appliance operation under keeping of service rules.

The guarantee period for all devices is 12 months from the date of purchase. By this guarantee book the manufacturer
confirms the good working condition of the device and undertakes the obligation to repair any defects which may arise
through the fault of the manufacturer free of charge. Warranty service is available at any authorized service center enlisted
on the site www.rondell.ru.

Guarantee service conditions

1. The guarantee is valid if the following issuance conditions are observed:

« correct and precise filling in the original RONDELL warranty card with mentioning model name, its serial number,
date of sale, with seal of Seller and signature of Seller’s representative in the warranty card, seals on each tear-off
coupon, Buyer’s signature;

The manufacturer retains the right to refuse guarantee service in case of failure to submit the above-mentioned docu-

ments, or if the information they contain is incomplete, illegible or contradictory.

2. The guarantee is valid if the following operating conditions are observed:

- the device is used in strict accordance with the operating instructions;

« the safety rules and requirements are observed.

3. Warranty does not include periodic maintenance, cleaning, installation, adjustment of device at the owner’s home, as
well as natural device wear and tear.

4. Cases not covered by the guarantee:

+ mechanical impairments;

+ non-observance of operating conditions or faulty action of the owner;

- incorrect installation or transportation;

« natural hazards (lightning, fire, flooding etc.), as well as other causes beyond the control of the seller and manufac-
turer;

« penetration of external objects, liquids or insects into the device;

repair work or structural alterations carried out by unauthorised persons;

« use of the device for professional purposes (whereby the load exceeds the domestic application level);

connection of the device to power supply, telecommunication and cable-based networks incompatible with the

State Technical Standards;

cleaning of audio heads, different media readout drives

« breakdown of the accessories of the unit listed below, if their replacement is specified by the construction and does

not require disassembly of the unit:

a) the remote control, the accumulator batteries, batteries, external power blocks and charging devices;

b) the consumable products and accessories (packing, cases, belts, bags, grids, blades, flasks, plates, supports,
racks, roasting racks, hoses, tubes, brushes, attachments, dust containers, filters, odor absorbers).

for battery-operated devices: use of incompatible or discharged batteries, or any impairments caused by dis-

charged or leaky batteries (we recommend to use only high-quality batteries);

- for battery powered devices — any damages coursed by battery charging and recharging rules violation.

- for shavers: crumpled or ruptured safety mesh;

5. This guarantee is provided by the manufacturer in addition to the customer’s rights, stipulated by the current legisla-
tion, and does not restrict them.

6. The manufacturer is not responsible for possible harm, caused directly or indirectly by <RONDELL» products to people,
pets, consumer’s property and/or other third parties in case if it has happened due to violation of rules and operating
conditions, installation of the unit; intended and/or careless actions (inactions) of a consumer and/or other third par-
ties, the effect of force majeure circumstances.

@»



FapaHTMiHbIM TanoH /Guarantee card

208- |

CeepeHus o nokynke/Purchase information
Mogenb/Model:
Mpunb-npecc RDE-1702

CepuinHblii Homep N2 /Serial N2:

[Hara nokynkun/Date of purchase:

CBepeHus o npopasue/Seller information

HaseaHuve n agpec npogatoLlen opraHnsaumn/Name and address of selling organization:

TenedoH/Telephone number:

I'Iou.TBer,u.aro noJsiy4eHmne ncnpaBHoOro n3aennsd, ¢ ycanoBusiMm rapaHTum 03HakoMIeH 1 cornaceH /

Here by | confirm the receipt of the guarantee terms Moanvcs nokynatens /
Buyer's signature

BHUMAHME! MapaHTuiiHbI TanoH AeicTBUTENeH TONbLKO NPy HaNnu4um nevaTi npoaatoLLen opraHusaumm/
ATTENTION! The guarantee card is valid only if stamped by the selling organization

@»



KynoH/Coupon N23

208-

| 208-

Mopenb/Model:

Mpunb-npecc RDE-1702

CepuiiHblit Homep N2/
Serial N2:

Jlata nocTynneHns B peMOoHT/
Repair start date:

Jlata BbINONIHEHNSA PEMOHTa/
Repair completion date:

Bupa, pemonTta/Type of repair:

Kynon/Coupon N22

Mopgens/Model:

Mpunb-npecc RDE-1702

CepuiiHbiii Homep N2/
Serial N2:

Jlata noCcTynneHnsa B peMOHT/
Repair start date:

Jlata BbINOSIHEHUS pemMoHTa/
Repair completion date:

Bua pemoHTta/Type of repair:

KynoH/Coupon N21

208-

Mogenb/Model:

Mpunb-npecc RDE-1702

CepuiiHblin Homep N2/
Serial N2:

Jlata nocTynneHns B peMOHT/
Repair start date:

[lata BbInONIHEHNA pemMoHTa/
Repair completion date:

Bua pemoHTta/Type of repair:
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