EL XPHZTHZ - Xpron kai ouvtipnon / EFTKATASTATHZ - EykatdoTaon Kai ouvtipnon
TR KULLANICI - Kullanim ve bakim / KURULUM GOREVLISI - Kurulum ve bakim
RU [OJIb3OBATEJ/Ib - Ncnonb3oBaHne n obcnyxusanne / YCTAHOBLLUUK - YctaHoBKa n obcnyxumBaHue
ET KASUTAJA - Kasutamine ja hooldus / PAIGALDAJA - Paigaldamine ja hooldus

LV LIETOTAJS - Lieto$ana un apkope / UZSTADITAJS - Uzstadidana un apkope
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aria nuova



ETIKETA OTOIXEIWV




EL

A IHMANTIKEZ MPOEIAOMOIHZEIZ A THN AZQAAEIA
XapoKTNPIOTIKG TWV OUGKEUWV

H mivakida pe Ta XapakTnpIoTIKA TOU TIPOIGVTOS avapEéPOVTal, EKTOS aTrd
70 €§WQUAAO, Kal OTO ETTAVW PEPOG TNG TTOPTAG TOU QOUPVOU Kal Eival
oparh étav EXETE AVOIKTH TV TTOPTAL.

MPOZOXH! O1 mpoeIdotoIfaeI§ auTég 1IaXU0UV yia d1apopoug TUTIoUg
OUOKEUWY. AvayvwpiaTe owaTd Tov TUTTO TOU TIPOIGVTOC TTou SIaBETETE
(daiTE TNV TIVOKIDA pE TO XAPAKTNPIOTIKG).

1. MpoToU XpnOIYOTIOINCETE TN OUCKeUr| BIABACTE TTPOTEKTIKA TO
EYXEIPiGIo 0dnyiwv To oTToio, HeTatl AAAwv, TTEPIEXEI TTOAU ONUAVTIKES
TANPOQOpIES TTOU aYopoUV TNV Ao@aAEIa KaTd TV ykaraaTaaon, T Xpf-
on Kal T ouvThpnaor. ATToBnKeUaTE 10 £yXEIPIBIO OBNYIWV YIa JEANOVTIKY)
ava@opd Kal yia va YTTOPEITE va EVTOTTIGETE TOV GEIPIAKG aplBuo.

2.H nAekTpikr) ao@AaAeia QUTAG TNG CUCKEURS EEa0QaAilETal LOVO €AV EXEI
TpaypaToToInBei owaoTr oUvdeDn Yeiwong, 6TTWG ATTAITEITAI ATTG TOUG
IoxUovTeG Kavovigpoug. Eivar Baaikd va emaAnBelete ot TnpolvTal ol
ev Ayw kavovigyoi. Ze mepimtwaon augiBoAiag ameubuvbeite oe eeidi-
KeupEvo eTTayyeAuaTial TTPOKEIMEVOU VA ENEYEEI ACTITOEPWG TNV NAEKTPIKT)
eykaraaTaon. O karaokeuaaTrg 0ev avahauPavel kayia eubuvn yia {n-
MIEG TTOU TTpoKaAOUVTal Adyw KaKIG eykaTdoTaong yeiwang.

3. MpotoU cuvdéaete T auakeur|, emaAnBeUOTE OTI TA TEXVIKA XAPAKTNPI-
OTIKA TTOU avaypa@ovTal oTnv Tvakida avtioTolxolv amoAuTa o€ ekeiva
NG NAEKTPIKAG eykardoTaong. H eykaraoTtaon/pUBuIon TTRETE! VA EKTE-
Aeital oo eeIdIKEUUEVO TIPOTWTTIKO.

4. EAéyGre 611 n nAekTpIKN EyKATAOTAGN KOl 01 TIPilEC pEUUATOC €ival Ka-
TAAANAEG va avTéouv Tn pEYIOTN 10XV TNG CUGKEUNS TTOU QvAypAaETal
oTnV TIVaKida. Ze TePITTwon au@iBoAiag ameubuvbeite o€ eCeidikeupévo
eTmayyeAuaria.

5. H ouokeur mpémel va guvdéetal ameubeiag aTo dikTuo Tpo@odoaiag
oUpowva pe v ToAIkdTNTA TTOU UTTOdEIKVUETAL. TIa TN oUVdEDN, aTTal-
TeiTaI N ykaraaTaon piag diaTagng ou va e§ac@alilel TN amoauvdean
oo 10 OiKTUO, e aTTOOTACT AVOIYUATOG TWV ETTAPWY TTOU VA ETTITPETTEI
v TTARPN amoouvdean o€ ouvBrkeg karnyopiag utépraong lll, o€ oup-
HOPPWOT HE TOUG KAVOVEC EYKATAOTAONG.

6. Eav n mpiCa dev eival katGAAnAn yia 1o @QIg, QVTIKATAOTAGTE TV HE
GAAn TTou givarl KatdAAnAn. Ze aut v TepitTTwon ameuBuvbeite o€ ka-
11010 €EEIOIKEUPEVO GTOO TO OTTOi0 Ba TTPéTTEl ETTiaNG v EAéyxEl av N dI-
aTopn Twv kaAwdiwv Tng Tpiag pmropei va avétel TNV amoppoPoULEYn
10U TG ouokeung. To kahwdio Tpopodoaiag dev diabétel @ig. a Tn
ouvdean, beite TV TTapdypago «HAEKTPIKA ouvdean». Aev ouvioTaTal N
xpAon mpocapuoyéa, ToAUTIpICou A umalavtédag.

7. Otav n ouokeun TTapapével EKTAS XpAONS yia Peyaho xpovikd didaTn-
A, aQaIpéOTE TNV NAEKTPIKI) GUVOEDN Kal KAEIOTE TOV YEVIKO DIAKOTITN.
8. Mnv eummodideTe TIG OXI0WES €EaepIapoU A diaKuang TG BepuoTnTag.

9. Z& mepiTTwon Tou 10 KAAwdI0 TPOPOdOCiag TNG CUOKEUAG UTTOOTE
{nwia, TpEmel va avtikabioTaral omokAEIOTIKA a6 €E0uaIodoTnuEVN
uTTnPECia o€PPIG TOU KOTAOKEUAATH.

10. H ouokeur| TTpéTrel va XpNOIUOTIOIEITAI ATTOKAEIGTIKA YIa TOUG TTPO-
BAemdpevoug akotoUg (whaiuo). Omoiadhmote AAAN xprion (Tr.x. n Bép-
pavan evog dwpariou) eival akat@AAnAn kar wg ek Toltou emikivouvn. O
KOTAOKEUAOTAG apveital oroladrmote euBivn yia {nuIEG TTOU TIPOKAAOU-
vial amd TTapdpoIeg akataAANAES XproEIg.

11. Orav yivetal xprion omoiagdATIOTE NAEKTPIKAG GUCKEURG, €ival auTo-
vonTo 6t pémel va TnpoUvTal opiopévol Baaikoi kavoveg, dnAad:

A. Mnv akoupTTaTe TIOTE TN GUCKEUN pe Bpeypéva i uypd xépia f TTodIa.
B. Mn xpnoiuoTroIciTe TTOTE Tr) GUOKEUR OTAV £XETE YUUVA TTODIAL.

C. Amoguyete T Xprion pmahavtédag Kai eav xpelaletal AdBeTe OAa Ta
amapaitnTa PéTpal.

D. Mnv 1papare 1o nAekTpikd kaAwdIO yia va To ATTOCUVOETETE ammd v
pila Tou pelpaTOG.

E. Mnv ekBETETE T GUCKEUT GTOUG ATUOTQAIPIKOUG TrapayovTeS (Bpoxn,
ANIOG, KTA.).

F. Ta maidid nAikiag Katw twv 8 eTwv TPETTEI VO TTOPAPEVOUV HOKPIA
amo6 T guokeun edv dev emBAETovTal guvexwg. H TTapoloa GuUOKeUr)
pTopei va xpnoipotroinBei amé maidid nAikiag avw Twv 8 eTwv Kal amd
ATOHA PE PEIWPEVES CWHATIKEG, AIOBNTNPIOKES 1} BlavonTIKES IKAVATNTES
N e EMeIYn euTteipiag Kal yvwang, Epdaov Bpiakovtal utd katdAANAn

emiBAewn A €xouv ekTTaIdEUBET WG TTPOG TNV ACQAAR XPrACN TNS TUGKEUNG
kai avriAapBavovTal Toug oxeTIKoUg Kivduvoug. Mnv agrvere ta raidid
va Trai¢ouv e T auokeur]. O epyaaieg KaBapIoPoU Kal GUVTAPNONG dev
Trpémel va ekteAoUvTal amd Traidid dixwg emiBAeyn.
12. H guokeun kai ta TpooBdaoipa gaptiuard g avamriooouv oAl
uwnAég Beppokpaaieg kara Tn didipkeia TG xpriong. Amraiteital Tpoooyr
WaTe va unv ayyidete 1a Bepuaivopeva aToixeia. Ta Hikpd Taidid Tpémel
va diarnpolv amdaTtaon ac@aeiag. Ta maidid nAikiag karw Twv 8 eTwv
TIPETTEI VA TTAPAPEVOUV JOKPIA Qv Bev ETIBAETTOVTAI TUVEXWG.
13. MpotoU kaBapioeTe T GuaKeun N EKTEAETETE GUVTAPNAT OTTOOUVOE-
0T TN oUOKeur amd 1o pelua Byddovtag 1o kaAwdio Tpogodoaiag I ia-
KOTITOVTQG TNV TTapoX!| PEUPATOS HETW TOU EIBIKOU BIOKATTTN.
14. Ze mepitmwon BAGRNS 1 Kakng Aciroupyiag, aBnaTe T GUOKEUR Kal
NV ETIXEIPEiTE va kaveTe kapia emdIopOwan di16TI OAES 01 OXETIKES EPYQ-
oieg TpEmel va ekTeAOUVTAI ATTOKAEIOTIKA a6 £60UC1000TNIEVO KEVTPO
o€pPIG. ZnTaTe TAVTA YVAGIA avTAAAAKTIKA. H un Tipnan autwy Twy odn-
yiwv ptropei va BEael ae Kivouvo TV ag@Aleia TNG GUOKEUNAG.
15. ZuvioTaTal Bepud Ta pépn TG CUCKEUNG TTOU UTTOPET va aTToTeAEoOUV
nyn KivdOvou va pnv givar TpoaBdaiya, 19iwg €av umdpyouv Traidid
TTOU UTTOPET VA XPNOILOTIOINCOUV TN GUGKEUK WG TIAIXVIDI.
16. Mn xpnoiyotoieite eU@AekTa UYpPd (oIvoTTVEUA, BEVCiv, KTA.) KOVTA
0T OUCKEUN EVW AEITOUPYEI.
17. H ouokeuaaia TpoopieTal yia Tnv TPOaTACIO TG CUTKEU-
Ac amd mBavég CnUIEG TTOU PTTOPE Va TIPOKUWOUV KATé TN -
Tagopd. Ta uAikd TN¢ ouokeuaoiag avakukAwvovTal eUKoAa
00T £xouv emiAeyei aUUQWva pe oikoAoyikd kpimipia. H ava-
E KUKAWGT| TOUG PEILVEI TNV QVAYKN VIO TTPWTES UAEC KAl LEIWVEI
TOV OYKO TWV aTroppIMUaTWy. Or NAEKTPIKEG KOl NAEKTPOVIKES
mmmm OUOKEUEG oUxva TrepiExouv TTOAUTIMO UAIKA. ETiong mepié-
Xouv UNIkd Ta oTroia, o€ TrepiTTwaon AavBaopévng dlaxeipiong
KOl OTTOPPIYAG TOUG, EVOEXETAI va gival duvnTIKA ETTIKivOUVA yIa TNV av-
Bpwivn uyeia Kai yia 1o epIBAAov. QaT600, cival aaikd yia T ow-
oT AeIToupyia TnG oUOKeEURG. ETTopévwg, pnv Ta amoppitTete yadi ue Ta
OIKIOKA OTTOppiUaTa.
AtroppiyTe Ta G€ KATTOI0 KEVTPO GUANOYIG/aVOKUKAWGONG ATTOPPIMHATWY
TOU BV 0AG A ETTIKOIVWVIAOTE WE TOV TTPOUNBEUTA 0ag yia TTAnpogopi-
€G. BeBaiwbeite 611 N ouakeur) QUAGoaETal HakpId aTmd Taidid PExp T
OTIVMA TG ATTOPPIYNAG TNG.
18. Mn xpnaoipotrolgite atpokaBapIoTEG yia ToV ECWTEPIKG KaBapiaud Tou
@Qoupvou.
19. Mn xpnoiyotolieite AclavTika kaBapIoTIKA f) aixuned PETAAAIKG epya-
Aeia yio va kaBapioete T0 T¢apI TG TTOPTAC TOU PoUpvou, BIGTI PTTopEi va
TTPoKANBEi {nuIG OTNV ETTIPAVEIG TOU E OTTOTEAETA VOl OTTATE.
20. ¢ TTEPITITWON KOTIVOU, UNV avoiyeTe TV TTOPTA TOU QOUpVOU: OPNHAOTE
TN OUCKEUR KOl ATTOoUVOEDTE TNV aTTd TO NAEKTPIKG pelpa. Mnv avoiyete
TNV TTOPTA £WG GTOU OIAAUBE] 0 KOTIVAG yia va ORNOETE TIG PAGYEC.
21. XpnogotroiaTe ™ Acimoupyia KAEISWUATOG TwV KOUUTTIWY WOTE T
TTaIdIA va PV UTropolv va avayouv Jova Toug TG GUOKEUN.
22. EmBAETeTe ouvexwg Ta Taidid edv Bpiokovtal Kovid aTov TIOAUAEI-
TOUPYIKG PoUpvo. Mnv agrvere Ta Taudid va TTaifouv e T CUTKEUN.
23. Kivduvog ao@uiag.
- Ta maudié pmropei Taidovrag va Tuhixtolv Yéoa oTa UAIKG ThG GUOKEU-
aciag (m.x. hepppavn) f va ta TomoBETAGOUV GTO KEPAAI PE KivOuvo va
TréBouv ao@uia. urdoaete pakpid amod Traidid TéTolou €idoug UAIKA.
24, Kivduvog eyKaupatwv
To &¢ppa Twv TaIdIWV ival TTOAD TTI0 EuaioBNTO GUYKPITIKG LE EKEIVO
TWV EVNAIKWV.
- H yudhivn ropTa, 0 Trivakag eAEyXou kai oI OXIOUES yia Tnv atroBoAr
ToU Beppol aépa amd Tov BaAapo wnaiuarog TG cuokeung (eaTaivo-
vial. Mnv a@Avere Ta Taidid va ayyifouv Tn CUCKEUR v BpiokeTal a€
AeiToupyia.
25. Kivduvog Tpaupatiopog.
To Bdpog g mdpTag eival 8 kg 1o péyioTo. Emiong, Ta mauidid evoExeTal
va Tpaupartiotolv étav n TopTa gival avolkti. Mnv ta agrivete va aTnpi-
Covtal 0TV avoIKTr TTOPTA, va kGBovTal ETavw o€ auTh i va Kpépoval.
26. Mn XpnO1UOTIOIEITE AUTA TN CUOKEUR O€ XWPoug Tou dev gival oTabe-
poi (Tr.x. o€ TAoia).
27. Mpoooxn: Pefaiwbeite 6TI n GUOKEUR gival amevepyoTroInuévn TTPO-
TOU QVTIKOTAOTAOTE TOV AQUTITAPA yia TV amrouyr) TG TBavoTnTag nAe-
KTpoTTANSiag.



W NPOOYAAZEIZ T'lA THN ANO®YTH MIGANHZ EKOE-
ZHZ 2E YNEPBOAIKH ENEPTEIA MIKPOKYMATQN

28. Mnv emixelpeite va Béaete ae Asimoupyia autdv Tov oUpvo pe Ty ropTa
avolkt BI6TI N AeIToupyia e QvoIKTH TTOPTA UTTOPET va GUVETTAYETAI ETTI-
BAaBA ékBeon aTnv evépyela Twv Wikpokuudrwy. Eivar anuavtiké va pnv
karaaTpépovTal kal va unv mapaBiddovtal ol aAAnAoouvoedpeveg diatageig
ac@aAeiag. Mnv ToTroBeTEiTE KOVEVA QVTIKEIUEVA AVAPETT OTO UTTPOCTIVO
MEPOG TOU (OUPVOU Kal GTNV TIOPTA KAl Unv aQAVETE va GUCOWPEVETA
Bowid A utroAeiupaTa kaBapiaTIKoU aTIG ETMIQAVEIES GTEYAVOTIOINONG.
29. NPOEIAOMOIHZH: un xpno1UoTToIEiTE TOV QOUPVO €AV £XEI UTTOOTE
{nuid. Eivai 1diaitepa anuavTikd n TOPTA TOU YoUPVOU Va KAEIVEI owoTA
Kal va unv utapyxel {nuia oty (1) mopta (Auyigpévn), (2) oToug pevTe-
0€de¢ kal aToug aUpTeS (oTracuévol i xahapoi), (3) oTIC TaIHOUXES TNG
TTOPTAG Kal OTIC €M@Aveleg aTeyavotoinong. Eav n mopta kai o1 101-
HoUXEG aTeyavoTroinang £Xouv UTTOaTE! {nuid, 0 oUpvog dev TTPETTEN VOl
XPNOIPOTIOIEITAI WG OTOU ETTIOKEVATTET ATTO EEEIBIKEUPEVO TEXVIKO OEPPIG
(exTraudeupévo aTmd TOV KATAOKEUAOTH 1) ATTO TNV UTTOCTAPIEN TIEAATWOV).
30. MPOEIAOMOIHZH: Atoua Tou dev €xouv AGBel KaTGAANAN ekmai-
deuaon eival emikivduvo va TTpayuaTotololy epyacie guvtipnang Kai
ETMOKEUNAG TTOU aTraitolv TNV aaipean otroloudnTote TEPIBAAUATOS 1
TTpoaTaTeEUTIKOU QPAYHATOG KaTa TNG €KBeang oTa pikpokUuara. Katd
N OIAPKEIQ TWV EPYOTIWV EYKATAOTAONG, CUVTHPNONG KAl ETTIOKEUAG,
N ouokeun dev TTPETEN va gival ouvoedePEVn 0To NAEKTPIKG pelua. Mnv
avoiyete OTE TO TEPIBANMA TNG cuokeung. H Tapamoinan twv nAekTpl-
KWV guvoéoEwv i Twv GaPTNUATWY KAl TWV UNXAVIKWY GTOIXEIWY ival
e€alpeTikd eTmikivouvn yia Tov XpriaTn Kal YTropei va TTpokaAéael TIpoBAr-
parta atn Asiroupyia.

31. MPOEIAOIMOIHZH: Mn CeoTaivere uypd 1/ GAAa TpO@IPa péoa o€ 6o-
Xeia, Baca A ptroukdAia Trou gival appayiouéva SI0TI UTTOPET va ekpayouv.
32. Orav o @olpvog xpnalyoTrolgital g€ AEIToUpyia JIKPOKUPATWY, TTPO-
opietal yia 1o ZEaTaPa GaynTwy Kal po@nuaTtwy. Mn xpnoipoToleite
A€ITOUPYia PIKPOKUPATWY YIO VA GTEYVWOETE Kal Va aTTogNpavete AouAou-
10, Bétava, wwyi fj GAAa 0QAEKTO UNIKG 6TTWG OPOoUYYApIa, TTAVTOPAES,
pagiAdpia r yagihapdkia Tou £Xouv 0T0 ECWTEPIK TOUG KOUKOUTOIA aTrd
Kepdola, omdpoug aitapiol, AeBavra A 1CeA, dTwg eeiva TTou Xpnoiuo-
TroloUvTal aTnv apwpatoBepareia. Ta avikeiyeva autd edv (eatabouv,
UTTAPXEI TTEPITITWOT VO apTraEouv @uwTIA Kal val TTPOKANBET TpaupaTiou6g
aKOuN Kal WETA TNV a@aipear) Toug atmo Tov QoUupvo.

33. MPOZOXH: 61av n ouakeur| Acitoupyei aTn auvduaaTIKr AsiToupyia
10 TAUOIA Bal TIPETTEN VA Tr) XPNOIPOTIOI00V Vo UTTO TNV TiBAeWn £vOg
evAAIKa AGyw Twv uwnAwv Beppokpaaiwy Tou avamtiogovTal.

34. Otav xpnoipotroieital n Acitoupyia «Mévo MIKPKYMATAY, dev pé-
el va TIpoBeppaiveTe Tov @olpvo (xwpig @ayntd) olTe va Tov avapete
otav eivar adelog di6TI UTTopei va TpokAnBouv oTTibeg.

35. Mpiv amd 1 xprion Tou goupvou, Befaiwbeite 611 Ta epyaleia Kal Ta
okeln eival Kataokeuaopéva e18IKA yia piIKkpokupaTa (Seite 11 0dnyieg
OTIG ETTOUEVEG OENIDEC).

36. Kata 10 ZéaTapa Twv uypwy (vepod, Kageg, yaha, KTA.) udpyxel mba-
votnTa, Adyw kabuaTepnuévou Bpaapou, To TEpIEXOMEVO va apxioel va
Bpader Eagvika agol ohokAnpwBei To (éaTapa Kai va Eexelhioer amoToua,
TpokaAwvTag eykaupara. lNa va amogeuxei autd, TpoTou fekivAiaeTe va
(eoTaivete KATTOI0 UYPO, TOTTOBETAOTE £va TTAACOTIKS KOUTOAGKI 1 éval yud-
Aivo epyaAeio Péoa aTov TepIEKTN. Z€ KGBE TIEPITITWGON O XEIPITUAS Tou
okeloug TTPETEN va YiveTal e PeyaAn Tpoaoxn.

37. Mn CeoTaivete olvoTTveuuaT®wdn ToTA Pe UWNAL TIEPIEKTIKOTNTA G€ OA-
KOOA oUTe Peyaeg ToaoTNTES AadioU BI16TI UTTopEi va apTragouv QuTid.
38. Metd 10 CéoTapa Taidikwy TPOQWV (Yéoa ae ummipTepd 1 falakia),
QVAKIVAOTE 1) QVAKATEWTE TO TIEPIEXOUEVO Kal EAEyCTE TN Bepuokpaaia
TTPIV TV KATaVAAWGN, YIa TV ATTOQUYT EYKAUPATWY.

39. ZuvioTdTal va avakIveiTe 1) va avakaTeleTe 10 QaynTod TTPOKEINEVOU
emmiong va ecao@aliletal ogoioop@n Bepuokpaaia. e TePITITWAT TTOU
XPNOIMOTTOIOUVTAI Ol OTTOCTEIPWTECG IO UTTIMTIEPS TTOU KUKAOQOPOUV OTO
eumépIo, TPOTOU avawete Tov GoUpvo eAéyxete MANTA 4TI n guokeur
TIEPIEXEI TNV TTOOGTNTA VEPOU TTOU UTTOEIKVUEI O KATOOKEUAOTAG.

40. OAoi o1 QoUpvol UIKPOKUMATWY £xouv eAeyxBei Kal dokipaoBei aup-
QWVa PE TOUG 1I0XUOVTEG KAVOVIOUOUS OCQAAEING KOl NAEKTPOUAYVNTIKIG
ouppatotnrag. MNa mPoANTITIKOUS AGYOUG, OI KOTAOKEUAOTES PBnuaTodo-
TWv guviaTolv va diatnpeital eAayio amdataon 20 - 30 ek. PeTagl evog
QVAPPEVOU GOUPVOU HIKPOKUMATWY Kal EVOG Bnuatoddtn TPokeIUévou va
amo@euyovTal TBavES TapeUPOAES e Tov iB10 Tov BruaTtodoTn. Edv yia

omolovonToTe Adyo utrowiddeate OTi uTrdpyel TTapeBoAr, ofAaTe apé-
OWG TOV GOUPVO MIKPOKUUATWY KAl ETTIKOIVWVACTE JE TOV KATAOKEUAOTH
TOU BnUOTOdOT.

41. Ze mepiTTwan utrepBEPUAVONG TOU QOUPVOU (TTapATETapEVN XPNan,
xprion pe adeio Poupvo, KTA.), 0 polpvog utropei va affioel Adyw Tapép-
Baang Tou Beppoatarn ac@aleiag. Aol KpUWOEl, 0 POUPVOG ETTAVEPXE-
Tl OTNV KAVOVIKA TOU A€IToupyia.

42. Mnv wrveTe Kai pn {eaTaiveTe T auyd aToV QOUPVO UIKPOKUNATWY HE
10 T0OQAI 818TI pTTOpPET VO EKpayoUV, akOun Kal PETA TNV 0AokARpwON TS
dladikaaiag.

43. Napete umdyn o611 o1 Xpovol ynaiparog, Bépuavang kar amdyuéng
ME Ta UIKPOKOpATO OUXVA €ival onuavTika PiIKpdTEPOI O€ OXéoN ME TOUG
XPOVOUG TTOU aTTaITOUVTAI KATA TN AEIToupyia Xwpig pikpokUuaTa. YTrep-
BoAikd peydhor xpovol ynaiuarog TpokaAoly Tnv agudaTwan Kai evoe-
XOMEVWE TV KaUan Tou eayntou.

W WHZIMO ME ATMO

44. Mn Bétete ae Aermoupyia Tov @oUpvo €av xel agaipeBei 1o kKGAuPua
ToU Aautmipa. O atudg utmopei va @Tacel ae pépn mou Bpigkovral utrd
Ta0N Kai va TpokAnBei BpayukUkAwpa. EvoéxeTal va pokAnBei {nuid kal
oTa NAEKTPIKA EEapTAKATAL

45. EGv 0 Qoupvog gival ykateaTnuévog TTiow aTmo opTa viouAatiou,
N TOPTA TIPETTEI VA TTOPAPEVE! AVOIKTH KaTd T BIdpKeIa TG AsiToupyiag
ToU. MTTopeite va KAgioeTe TV TTOPTA TOU VTOUAQTTIOU JOVO €AV N GUCKEUR
eival aTmevepyoTToINUEVN KAl EXEI KPUWOEL.

46. Mnv avoiyete Tv TdpTA TNG CUCKEUNS KOTA TN BIAPKEI TOU PayElpé-
paTog pe aTud. YTApxE! TEPITITwan va Byel aTuog.

H APXIKH OEZH ZE AEITOYPTIA

- Orav xpnaipotoleite Tov @oUpVo yia TTPWTN Gopd, APAATE TOV Va A€l-
Toupynaoel Gdeiog yia mepimou 1 wpa (230°C), agrivovTag evoexopévwg
10 TapdBupa TG koulivag avoixtd. O @oupvog, Katd Tnv apxIkr Tou
evepyotroinan, avadidel duoApeaTeC OOMES AGYw KATAAOITTWY TTOpayw-
yAG 6TTWwG AiTn, Addia ) pnTives. AQoU TTapEABEI 0 XpOVOS TTOU UTTOdEIKVU-
€101, 0 oUPVOC eival TTAEOV ETOINOG Y10 TO TTPWTO WHGIHO. MM 0 golp-
VoG Kpuwael, kaBapiaTe Tov akohouBwvTag Tig 0dnyieg TG Tapaypdgou
«KaBapiopdg kar gpovtidar.

- Mnv kaAUTITETE TO EOWTEPIKG TOU GOUPVOU pE AAOUUIVOXOPTO yid TTIO
€UkoAo kabapiapo.

- H evépyeia auth emmnpeadel Tnv amddoan Tng GUOKEUNG Kal UTTopEi va
TpokaAéael {nuid aTo GUdAATO.

- Oha 1a eapTAUaTa TTOU £PXOVTAI O€ GEDT) ETTAPR E TA TPOPIUA TTPETTE]
va kaBapidovtal MIPEAWS TTPIV AT TN XPACN XPNOIMOTIOIWVTOG KATAA-
Anha rpoidvTa.

m OOONH - Ymouvnua sikovidiwy

Mavon

‘Evapin

oc_oF

KAgibwpa 006vng

EmBefaiwon

Pubpioeig

AigbnTipag kpéarog

Home

Douoepooe

dwg




XpovodiakomTng

"E€080g - Téhog

PoAoi

EmiBefaiwon pubpiocwv

80006

OFF Ipnoiyo

m OAHIIEZ XPHXHX
AeiToupyia

Q*

Apxikn o€Aida (Home) Tng 086vng

1 = Xag emTpémel va TpoXwpRaETe aTnv 08évn pubuiong Tou BaAdpou.
2 = Fag emTPETTEl VO PUBICETE TOV XPOVOBIAKOTITH.

3 = Zag emTpémel va preite KateuBeiav aTig pubpioeig.

=T[lpogoyn, KaTd TV TPWTN EKKivnan AsiToupyiag, epeaviletal aTnv
0086vn éva kiTpivo Tpiywvo: amaitoupevog kUkAog TAUONG (dev eptrodi-
{e1 T Aeiroupyia gav dev ekTeAeoTei) *
ZHMEIQZH: To kitpivo Tpiywvo eEapavideTar:
A - pdvo av To doyeio yepioel e Aiyo vepd Kal adeldoEl EVIEAWG.
* (eav 10 TAUCIpO / Gdelaopa dev TpayuaTtoTroinbei, o eolpvog Ba Acl-
TOUpYEi Kavoviké ahAd To KiTpivo Tpiywvo Ba TTapapével opato).
B - agoU ayyigeTe T0 KiTpIVO TPiyWwvo KAl avoan NV TTOPTA, EUavideTal

n ak6AouBn 086vn. Edv ayyitete T0 oUpBoA0 TTOU UTTAPXEI OTNV KATW
aploTeph ywvia To Tpiywvo etagavietal. (To Tpiywvo emavepeavicetal
ETA a6 SIOKOTIA PEUUATOG).

X WASHING CYCLE REQUIRED

* T va ekTeAéoeTe To Gdeloopa Tou Boyeiou N yio TAUOIHO avaTpéS-
1€ 070 KEQPAAaIo «KAOAPIZMOZ - QPONTIAA - TYNTHPHZH».

PuBpioeig

4 = EmAoyn kAiyakag pabuwy (°C A °F).

5 = PUBuion g wpag.

6 = 'E¢od0¢ - TéAog piag Aermoupyiag.

7 = Kheidwpa 086vng.

8 =Ta gekheidbwya, ayyigre Tnv 086vn yia 10 deutepdAeTTal

9 = Yag emTpETEl va pUBLICETE TNV EVTAON TOU NXNTIKOU GAUATOS Kal va
EMAEGETE Evav X0 KaTd TO Ayyiyua TG 086vng.

9a = Yag emTpémiel va emIAEEeTe TO TTAUGIPO ) TO Gdelaapa Tou doxeiou.

PuBpion xpovodiakotTn

10 = Augnon A peiwan Tou xpdvou.

11 = EmBepaiwaon perd amd puBuian tou emBuuntol xpdvou. Eva nxn-
TIKO G0 eTMIoNUaivel Tnv 0AoKApwan TG EVEPYEIDG.

12 = EmBePaiwon kal EmMOTPOH TNV apxIKA oeAida.

13 = Ap1BuNTIKG TTANKTPOAGYIO.

AsiToupyieg

14 = Emhoyr TnG Asioupyiag wnaiparog.
14.1 = wg (avaupévo 1 opnapévo).

14.2 = Home (emioTpo@r) oTnV apxIkA 086vn).

15 = PUBuion ¢ Bepuokpaaiag ynaiuarog.

15a = Ymdapyouv 000 €TIAOYEG yia Tn pUBUIoN TG BEppOKPaaiag:

- KUAWVTOG T pmépa

- € Ta KOUuTTIA + 1 -

- Me Tov diakdrn (edv uTrdpxel).

15b = EmBePaiwon g plBpiong (emAoyn: emBePaiwon maTwvTag Tov
dIaKOTITN)

16 = PUBuion xpdvou YynaiuaTog Kal TpoypauuaTiopévng Evapeng.
16a = P(Buion xpdvou ynaiuarog.

16b = Acixvel TNV wpa 0AokARPWONG TOU YNaiuaTog.

16¢ = PUBuion ¢ wpag évapéng.

16d = EmBePaiwon pubpioewv.

m AIAAIKAZIA WHZIMATOZ

PYOMIZH GAAAMOY

A@ou yivouv oI puBpioeic Tou BaAa-
pou (Aermoupyia ynaiparog, Beppo-
Kpaaia Kai XpovodIakoTTng) TTaThaTe
empBePaiwan yia va gEKIvAaE! N TTPo-
Bépuavan. Ze autd 10 anueio n 0B6vn
Ba Tepdoer otn Asimoupyia TTpoBEp-
pavang.

ITAAIO NPOGEPMANZHZ

- Ymapyouv Té00epa EmiTEd TTOU
EMTPETIOUV TNV TTapakoAolBnan g
diadikagiog Tpobépuavang.

To kékkivo TuARUa Ba aufavetal oTa-
dlakd Péxpr va yepioer n oboévn.

- Edv dev €xer puBuiaTei kavévag
Xpévog ynaiuatog urmopeite va di-
akoyete 10 wnoipo (MAYZH, marw-
vTaG 10 TARKTPO) fi va To oAokAnpwaeTe Tratwvrag OFF.

OAOKAHPQZXH NPOGEPMANZHE
Ortav n emiuyxavetar n pubuiouévn
Bepuokpaaia, n 086vn yiverar kOKKI-
vn emanuaivovtag v ohokAfpwan
TOU OTadiou TPOBEPHAVONG Kal TV
évapén Tou atadiou ynaiuatog. Edv
€xel pubpiaTei xpdvog ynaipatog, o
@oupvos Ba affael autopara PoAIG
oAokAnpwBei o xpdvog.

m WHZIMO ME AIZOHTHPA KPEATOZ
EMIAOFEAT OEPMOKPAZIAZ AIEOHTHPA
* 80*°
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TPOMNOZ OEPMANZHZ ME AIZOHTHPA

A Orav xpnaoipotolgital 0 aiobnTpag Bepuokpaaiag eugavileral
KGTW 10 TEdI0 PUBUIONG, Kai To (EoTapa oAOKANpWVETAl HOAIG eTTITEUXOET
n Beppokpaaia Tou £xel pUBUIOTET yia Tov aigOnTApa.

MPOZOXH: xpnaoipotroicite pévo Tov aiodnTApa Bepokpaaiag Tou
OuVvIOTATOI YI' AUTO TO TTPOIOV



m EIKONIAIA AEITOYPTIQN

A&iToupyia HIKPOKUPATWV
H Aermoupyia au evdeikvutal 181aitepa yia o ZEoTapa Kail To EETAywia TPo@ilwy A aynTwv Tou groipadovTal ypriyopa. Emiong umopeite va yh-
oete Aaxavikd, wap kar opiopéva yAukd. Téhog, ivar xpriaiun edv BéAeTe va pahakwaete Boltupo, va MOETE GOKOAATA, VOl EETTAYWOETE TOUPTEC.

MoAAarA6 yhoipo oTov aépa (kukAopopia Beppou aépa)
Eivar n Aerroupyia Tou emTPETIEI TO TAUTOXPOVO WAGIHO GayNTWV OE TTOAG eTTiTreda Xwpig o1 pUpwdIES va avapyvuovTal Jetagu Toug. Mro-
peite va ynoete Aagavia aTov goUpvo, TTTaa, KPOUATAv Kal JTTpIOg, TAPTEG, KEIK, KTA.

WAoo YKPIA Pe KAEIOTH TTOPTa

H Aeitoupyia auti evdeikvutal yia ypriyopo kai BB YAaoiuo aTo YKPIA, YIa TO YKPATIVAPIGHA KOl TO WAGIHO YEVIKA TwV KPEATWY, YIa QIAETO,
pTTPIOAa aAG @ropevTiva, wnTd Wap! kal wntd Aaxavikd. To WAGIKO e TO NAEKTPIKG YKPIA TIPETTEI va TTPAYUATOTIOIEITaI HE TOV BEPUOTTATN
oToug 180 °C. MNa 1o YATIHO TPOPIHWV LE MIKPS TIAXOG OTO KEVTPIKG UEPOG TOU YKPIA KAl I TO PPUYAVIOUA TOU WwHIoU.

Yioipo ykpIA ooV aépa

Id1aiTepa ypAyopo kai Babu pe anuavTikr eEoIkovounan evépyeiag, n Asiroupyia auth evaeikvutal yia TOMA @aynTa 6Twg: Xoipiv UmpifoAa,
Aoukdvika, xoIpiva A avauikta gouPAakia, Kuviyl, vioki aAd popava, KTA. To wiaipo ye 10 NAEKTPIKG YKPIA TIPETTEI VOl TIPAYHOTOTIOIEITAI PE TOV
Bepuoatarn aToug 180 °C.

Yoo pe atud
Eivar n Aerroupyia ou emITPETEN TNV avavewan TPOPIPWY TTOU £XOUV HAYEIPEUTET OE KEVO aEPOS (sous vide) ae xaunAn Bepuokpaaia, diarnpw-

I,
" VTQG TO APXIKG XPWHA, TNV opolopop@ia Kal TN paAakr uen. [davikd yia 1o wAaipo Aayavikwy, yapiol Kai Euaiodntwy TpoQikwy.

i@ 8 EGD

ZuvBuaoTIKO WAGIKO pE aTlo + Beppd aépa

':1!|'|, lNa wAaigo atov eoUpvo e TO TIAEOVEKTNUA Tou aTpoU. XpnoIWOTIOIRATE QUTA TN AEIToupyia yia va PEILOETE ToV XpOvo Wnaiuarog Siarnpwvtag
L- TIG BITayiveg kai TIg BPETITIKES 110TNTES TwV TPOPiWV. [N va T XpnoIoToIRaeTe, pubuioTe pia Beppokpaaia peratt 130°C kai 230°C.

== ZuvdUaOoTIKO YNOIPO PE OTHO + MIKPOKUMATA

t1J‘|'| ; To wraiuo autod evdeikvutal TEPIOTOTEPO €AV BEAETE va B10TNPAOETE T TIACOVEKTARATA TOU WnaiuaTog aTov aTud efoikovopwvTag xpovo. Evdei-

(
-,

KvUTal KUpiwg yia pIZ6To, AaXavikd, GOUQAE, KIJd, TIOUPE.

ZuvduaoTik6 YNoipo pe Beppd aépa + pIKpoKIpaTa
To yroipo autd evdeikvuTal TIEPICOGTEPO YIa TNV TTAPACKEUR WnToU XOIpIVOU KAl KOTGTTOUAOU pE Ypriyopo TpdTTo, Xwpig Guws T0 gaynTé va
oTeyvwvel aTo TéENog. H e¢oikovopnan xpdvou ayyidel To 40-50%

LT
F)

ZuvduaoTIKO YAOIHO YKPIA + HIKpOKUpaTa

To WAoo auTé evOEiKVUTAI KUPIWG VIO TTAPACKEUES OE TTOTOTNTA YIa OAN TNV OIKOYEVEID KAl G€ GUVTOMO XPOVIKS BIA0TNHA OTTIWG OYKPATEV (TT.X.
TIOTATEG Kal TUpi), Cupapik@ @oupvou, Aaxaviké ye guptrayry ouaTaon.

To whaIpo pe 10 NAEKTPIKS YKPIA TTPETTEN Val TTpayUaToTTolEiTal e Tov BeppoaTaTn oTtoug 180 °C.

KiOkAog kaBapiopouU pe atpod
Mpdkerrar yia éva 101K TPOYPAULA TO OTT0I0 AAGKWVEI T Bpwiid TTOU £xel ETTIKABITEI OTO ECWTEPIKG TOU YOUPVOU Kal HIEUKOAUVEI TOV
~ kaBapiopd TG dixwg TN XPAON XNUIKWY OUGTWY Kal AEIOVTIKWY PEawv. Alapkei 15 AeTrTa.

G

m MEPIFPA®H TOY MPOIONTOX

Kl NANEA EAEFXOY

E OOONH AQHE TFT

AOXEIO NEPOY

1 YNOAOXH AIZOHTHPA OEPMOKPAEIAL

H rkria

[ AAMNTHPAZ ®OYPNOY

ANEMIETHPAE KAl ANTIETAZH OEPMOY AEPA

B MNOIAEP ME KAMNAKI

El :THPITMATA IXAPAZ



- Aeooudp rou Trapéxovrai

Ixdpa
lNa katoapdAeg, Tayid Kai
yntéd

Fuahivo Tayi
XpnaipoTolgital yia 10
WATIYO pE pIKpoKUpaTa

AioOnTiipag Beppokpaciag
lNa 10 {EoTapa Kai 10
YAGIHO TWV QaynTwV
ETTIAEYOVTAG TNV ECWTEPIKN
Beppokpaaia

Kavara

la va yepidete 10

doxeio Tou vepol Kard 10
WNoIKo Pe atud Kal yia
va JadeleTe 1o vepd oTav
adeladel

- L€T IO YNOIUO LE ATHO

- Baon ampigng yia 2
"  OUYKEKpIPEVO TOWIA:

-

- d1GTpnTo TAWI,
ETITPETIEI GTOV OTO
va QTavel aTo PaynTo

- pnxo Tayi, yia

va padevel 1o vepod
oupTTUKVWOoNG Tou
OTACel TTPOG TA KATW

LwAAvag amé alhikdvn Tou xpnaipotrolgital padi e
NV kavdra yia 1o ddelaoua Tou doxeiou

- Aeooudp yia To YRoIpo

AiatpnTo Tayi (6Tav atraiTeital):
- Eioayete 1o Tawi oTo mAdicio dtTwg @aiveral oty EIKva.

- ZNKWOTE TO PTTPOCTIVE TUAWA Tou TTACIGIOU Kal OTTPWETE TO TIPOG Tal YETT WOTE
va YMNIoTproe! TEpa ammo Tn ywvia.

Znueiwan: 1o diaxwpIOTIKG TTOU UTTOSEIKVUETAI OTTO TO KOKKIVO BEAOG EXEI
kareUBuvan TPOg Ta TTAVW Kall deixvel TO oW PEPOG Tou TTAaITiou.




- Leccardo Tayi Trupég

- Ixapa

Ortav BéAeTe va xpnaipoToIgeTe T0 YUGAIVO TaYi, TOTTOBETATTE TO OTO ETTAVW INKWATE TO UTTPOCTIVO TUAKA TG OXAPAG Kal OTTPWETE TV TTPOG Ta PECA PEXP!
pépog Tou TTAaiaiou (To kdtw Tawi dev ival amrapaitnto). Eigayete 1o MAaiaio va emepdoel ™ ywvia. EMAEETe To emBupnTo emiTedo TIou gival KatdAAnAo yia
OTIWG QaiveTal aTnv EIKOVA.

m OAHIIEZ XPHZHZ - MikpokUpata E

N AeiToupyia ynaoiparog.
Inueiwan: 10 diaxwpIoTIKG TTOU UTTOSEIKVUETAI OTTO TO KOKKIVO BEAOG EXEI
kareUBuvan TTpog Ta TTAvw Kai deEixVel TO TTiow PEPOG TG aXAPAG.

AeiToupyia

ZTOV QOUPVO UTTAPXE! EVa HAYVETPOV TIOU PETATPETTEI TO PEUNA O€ NAeKTpouayvnTIkG KUPaTa. Ta KUaTa autd KaTa-
vélovTal opoidpopea atov BaAapo wnaoipaTog Kal emiong avravakAwvtal ammé Ta PeTaAAikd Toixwyata. Me autdv tov
TPOTI0 PTAVOUV OTO PayNTA OO GAEG TIC TTAEUPEG. MPOKEIUEVOU TA PIKPOKUPATA VO UTTOPOUV VA QTAVOUV aTa GaynTd
kai va O1EIg0U0UY OTO ECWTEPIKG TOUG Eival GNUAVTIKG va XpnaIPoTIoIoUvVTal OKEUN TToU gival KaTGAANAa yIa HIKPOKU-
para, .. a6 mopaeAavn, yuaAi, xaptovi, TAaaTIkO, G OX1 atmd PéTalAo.

Emopévwg, un xpnoiyotrolgite HeTAANIKG okeln fi okeln Trou £xouv UETOMIKEG AeTrTopépeieg. To uétaAho aviavakAd Ta
pIkpokUpaTa Kal TpokaAei omiBeg. Ta pikpokupara dev amoppo@olvTal. AvtiBeta, autég dieigduouy ameubeiog aTo
@aynTé pEow Tou oKeUoUG TTou ival Kat@AAnAo yi” auth Tn xpron. Ta pdpia amd ta omoia amoteAolvTal T TPOYIUA,
10iwg eKeiva Tou vepoU, TiBeval g Kivnan aTmo Ta PIKPOKUPATA (TTEPITTOU 2,5 dIoEKATOPUPIA GOPEG TO DEUTEPOAETTTO).
Anuioupyeitai €101 BepudTnTa, N OTTOIA ATTO TIG EGWTEPIKES ETTIPAVEIES TWV PAYNTWY PETAPEPETAI TIPOG TO ETWTEPIKO. H
Béppavan dnuioupyeital eTopévig oxeddv Tautdxpova o€ OAo To paynTd LECA GTOV QOUPVO.

&7

MAgovekTApaTa

levikdl TO QayNTO UTTOPET KO WHAVETAI JE TA JIKPOKUUATA XWPIg TNV TTPoaBAkn uypwv A AITTapWwY oudIwv fi €0TwW WE TV
TTPO0BAKN WIKPAS TTOOdTNTAG.

H mapaywyr Twv YIKpoKupdTwy oTapatd m oTiyuf Tou SIaKOTITETAI TO YHTIUO A TTOU avoiyel n TOPTa TG GUTKEUNG.
Kard n di0pKela Tou wnaiyaTog, n KAEIOTH Kal aképaia TopTa TTapéXel ETAPKN TpoaTadia ammo moavr dlappon Twy
MIKPOKUMATWY.

- XPHZIMEZ ZYMBOYAEX

&
Q&

Fevika:
AgaipéaTe 10 @aynTé amod TIC guakeuaaieg amd aAoupivio | amd Ta PETAANIKA OKEUN TTPOTOU TO UaYEIPEWETE. AQOU
OPAOETE TN GUOKEUR, APROTE TO PAyNTO Va EKOUPATTET YA PEPIKA AETTTA (OUUPBOUAEUTEITE TOUG TTiVOKEG: XPOVOG EekoU-
paong).

YAoipo:

Eav umopeite, Katd 10 WAOIUO OKETACTE TO QaynTo We UAIKG KaTGAANAO yia QOUPVO MIKPOKUMATWY (TT.X. HEUBPavN,
kamakia). WAhate 1o @aynTé dixwg va 10 OKETTACETE €AV eMIBULEiTE va dnuioupynBei kpouaTa. Mnv wrivete utrepROAIKG
10 @aynTa pubuiovrag oAU uYnAEG TILES 10XUOG Kal Xpovou. To GaynTd PTTOPEi va GTEYVWOEI, VA KOEl A va TTACEl
QwTid o€ opiopéva aneia.

Mn XpPnGIUOTIOIEITE TN GUOKEUN yia va WAGETE auyd We To TadQAI ) gaiykdpia, 816 pmropei va akdaouv. Ogov agopd
T QUYG PATIO, TPUTTAGTE TIPWTA TOUG KPOKOUG.

Otav 1a TPO@IKA TTOU HaYEIPEUETE EXOUV «PAOUDAN, OTIWG Eival 01 TIATATEG, 01 VIOUATES Kal Ta AoukAvika, Ba Tpémel va
TO TPUTTATE TTOAAEG POPES e Eval TTIPOUVI TIPOTOU TO UAYEIPEWETE VIO VO NV GKATOUV.

‘Oaoov agopd ta Taywpéva A katewuyuéva Tpo@iua, pubioTe peyakitepo xpdvo ynaipartog.

Ta gayntd Tou TepIéXouv oaATo TTPETTEI KGBE TOTO va avakaTelovTal.

Ta Aayavika mou £xouv auutayn alaTaan, 6Tiwg Ta KApOTA, O APAKAG F) TO KOUVOUTTIOI, TIPETTEI va JayeipelovTal hE
NV TPOGBAKN VEPOU.

l'upioTe amd TV GAAN TTAEUpd Ta PeyaAUTEPA KOPPATIO UETA TO HIOG TOU Xpdvou WnaiuaTtog.

Eav eivar duvaro, koyte 1a Aayxavikd o€ kouudria Tapopoiou PeyéBoug. Eav BEAETE va payelpépeTe TTOMEG LEPIdES aTTO
70 id10 QaynTd, T.X. PPACTEG TIATATEG, TOTTOBETAOTE TG KUKAIKA O€ €va TIUPIUAYO OKEVOS WATE VA EXETE OLOIOUOPPO
payeipepa. Xpnoipotoleite peyaAa mdra. Mn xpnoigotrolgite okeln oo TopaeAavn, KEPAWIKG A TTNAS e UIKPEG OTTEG,
T.X. OTIG AaBég Ay e pn epayiE TTaToug. H uypaaia Tou £1IGEPXETAI OTIG OTTEG UTTOPET VO TIPOKAAETEl T Bpalan auTwv
TWV OKeuwv Otav Beppaiveral.

ZEMAYWHO KPEATWY, TTOUAEPIKWV, PAPIWV:

TomoBeTHOTE TA KATEWUYUEVA TPOYILA ETTAVW O€ £va avaTrodoyupIopéVO TaTaki Badovtag éva doxeio amod katw, A
EMAvVW O€ EIOIKG £EAPTNUA TTOU VA ETTITPETTEI GTO UYPO VA NV TTAPAPEVEL OE ETTAQN HE TA TPOPIUA XWPIG va APWVETal
0 Qoupvog. M'upiaTe To GaynTo atmod Tnv GAAN TTAEUpd WETA TO MIa6 Tou Xpdvou amdyuéng. Eav pmopeite, XwpioTe kal
ETEITA OQAIPETTE TO KOWPATIA TTOU £X0UV OPXITEI VO EETTAYWVOUV.
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ZKeUN/YAIKO yia MikpokUpaTa

MikpokUpara
®oupvog/TkpIA
Zemdywpa ZéaTapa Yioipo
«  Tupipayo yuaAi kai TopaeAavn (xwpig HETAAIKG aToixeia, Tr.). TTUPEE, yuaAi o o o o
avBekTIKG 0T BgppdTNTQ)
* Mn upipayo yuai kai TopaeAavn 1) ° -
+  Tawid, yuaAi kai kepapiké yuahi kataokeuaapéva ammé Tupipayo UNkG/uAIKO o o N o
avBekTIKO aTO WUYOG (Tr.X. Arcoflam)
« Kepapikd 2), mAiva 2) ) ° °
+  ThaoTiké avbekTiko atn BepudtnTa éwg 200°C 3) ° ° °
«  Xaptdvi, xapti ° -
«  MepBpavn yia Tpé@Ipa ° -
*  ZakoUAeg wnaipatog pe a@payion KatdAANAn yia oUpvoug JIKPOKUNATWY 3) ° ° .
*  Mayeipika okeln ynaiparog amd pétao, T.x. egayié, xutogidnpo - °
«  Tawid pe emioTpwan paupou Bepvikiol A olAikdvng 3) - °
«  Tayiyia yAukd ° ° ° °
«  'Etoiga ouokeuaapéva eayntd ° ° . °

‘EToipa @ayntd:

Ta éroiga @aynta Tou TrepIEXOVTal G€ PETOAAIKOUG TTEPIEKTEG 1) O€ TTAAOTIKOUG TIEPIEKTEG LE PETAAAIKO KOTTAKI PTTOpoUv va EEmaywaouy A va {eataBouv atov golpvo
MIKPOKUPATWY POVO GV BnAWVETaI pnTa OTI 01 CUYKEKPIPEVOI TTEPIEKTES €ival KATAAANAOI yio oUpvoug piIKkpokupaTwy. Eivar amapaitntn n mpnon twv odnyiwv Tou
KOTOOKEUAOTH TTOU avaypa@ovTal ETAvw aTrn GUOKEUATia (TT.X. apaipéOTE TO UETAAAIKO KATTGKI F) TPUTIAGTE TNV TTAAGTIKN peuBpavn).

1. Xwpig emioTpwan amd aghpi, xpuao, mAativa fi uETaAAo/dIaKooUATEIS
2. Xwpic aToixeia a6 xahalia A péTao r) gudATa TToU TIEPIEXOUV LETONAQ
3. AxohoubBeite TI 08nyieg TOU KATAOKEUATTH..

m OAHIEZ XPHZHZ - ynoipo pe arud

- MAEONEKTHMATA

O @oUpvog pe xpron atpol €xel TOAATTAG TAcoveKTAATA, OTTWG TO PayEipeua
SIITNTIKWY Kal UYIEIVQV TTIATWV. To WAGIHO EMITUYXAvETal pEow NG UYPAG Bep-
péTNTag TTOU dnuioupyeital amd To vepd. Autd anpaivel OTI To WAGIUO Bev yiveTal
o€ TTépa oAU uwnAég Bepuokpaaics woTe va diatnpouvTal avaloiwta 1éoo Ta
pétaMa 6oo kai ol Birapives. H diadikaaia auth, emiong, e¢ao@ahidel amdAutn
dlampnaon 1600 TG yeuong 600 kal TG pupwdidg Tng kabe Tpognic. Eva oToixeio
TI0U OEV TTPETTEI VA UTTOTIMATAN €ival TO Yeyovag 6T1 XApn 0To YAOIKO GTOV OTHO
UTTapxel N duvardTnTa Pn XPARONG Kapukeupdrwy diagdpwy €1dwv, Aadiol Kal,
Kupiwg Aitroug. I'" autolg Toug Adyoug amoteAei Tov kaAUTepo TpdTIO Ynaiua-
70¢ T000 yia Ta Aayavikd 6co kai yia Ta wdpla, Ta omoia diatnpouv TARPWS
10 BpETTIKA guoTaTikd Toug. Autdg o TUTTOG Wnaoipatog, avTiBera, ival Aiydtepo
kaTdAAnAog yia 1o Kpéag. MNa va wnBei kaAd 1o kpéag, amairouvral TTOAD uynAo-
TEPEG BeppOKPATieg WaTe va pn xavovral ol Aeydpevol xupoi. Me To wroipo atov
aTO 6Aa Ta GayNnTA gival YeUOTIKA, TTapOAo TTou €ival eAa@pid kal oXed6V Xwpig
kaBoAou kapukeupara. Emouévwg, Tpokeital yia v 1davikiy Abon yia otoiov
akohouBei évav uyIEIvo Kal I00ppoTmévo TpOTTO (wNG.

- AEITOYPTIA
lNa va yhoete oTov aTtud Ba TPETTEl va yeIoEeTe TO OOXEI0 TOUAAYKIGTOV PEXPI TV
€YKOTTA TT0U dgixvel TNV EAAXIOTN TTOCOTNTA VEPOU. la va TO KAVETE AUTO, TTIECTE
TN oupTapwTr UTTodoXN (doxeio TARPWANG) TTou BpiokeTal 0TO PUTTPOCTIVE TTaVEA
eNéyyou woTe va peTakivnBel Tpog Ta miow. £t cuvéxela, Tpapngre T TPog Ta
€w wg To TépPa. Emerta, pitre T0 vepd 0T GUPTOPWTI UTTOBOXI XPNCIUOTIOIW-
viag 1 diapabuiopévn Kavara kal TapatnpAaTe To £IKovidio aTnv 086vn. Otav
Byaivel To doyeio, aTnv 0B6VN eueavileTal:

=

A

TANE OPEN

Tautdypova Ba avawouv Kai Ta TUAPATA TTOU agopolv Ta eTTimeda Tou vepoU.
Xpnaoipotrolgite povo kpUo vepd Bpuong. Mn xpnoipoTToIEiTe TTOTE QIATPA-
PICHEVO (aTTIOVIOHEVO) ) aTTOOTAYHEVO VEPD, METAAAIKO vepd i dAAa uypd.

- THMEIQZH

Ze mepITITWOT TroU B€AETE va puUBUioETE WYNTIHO PE ATHO Kl O POUPVOG
BpiokeTal o€ uynAOTEPN BEPpOKPATia aTTO TNV ETTIBUNTH, B0 TTPETTEN VO
TEPIPEVETE WG OTOU 0 BAAAIOG KPUWOEI (EMIONMaiVETON OTTO TNV Kabo-
SIKA Kivnon Twv Ypappwy TTou deixvouv Tn BeppoKpaTia GTNV KEVTPIKN
mepioxn TG 006vng). Mmropeite va pubpioeTe Tn Sidipkeia Tou YnailaTog
aAAd o xpovog Ba apyioel va pETPA HOVO apoU KPUWaEl 0 PoUpVog.
lMa va prropéoel va apyioe apuéowg To YRoIPo Ba TTpETel n puBPIGHEVN
Oeppokpacia va gival uypnAoTepn amro ekeivn Tou BaAdpou. (EHMEIQXH:
yia 10 YAoipo We aTpd n PéyioTn Beppokpaaia givai 100°C).

NPOXOXH!
o Mn pixvere vep6 ameubeiog péga aTo PTOIAEP OTO KATW HEPOG TOU
(poupvou.

*  Mn pixvere eb@AekTa i} aAkooAoUxa uypd Héaa oTo Soxeio Tou vepou.

*  Kard m Sidpkeia Tng wARpwong, kabwg 1o emimedo audveral, aTnv
086vn e Ta €ikovidia Acitoupyiag avafouv oTadIoKA Ta THANOTA TTOU
avTigToIXoUV 10 EAAXIOTO, OTO HEC IO KAl TEAOG OTO PEYIOTO ETITTESO.
MoAIg avayel To PEYIOTO EMITTESO EKTTEUTIETAI KA VO NXNTIKO GAA.

*  MH ZYNEXIZETE NA PIXNETE KI AAAO NEPO EAN O ®OYPNOX EnI-
IHMANEI OTI TO AOXEIO EINAI TEMATO.

¢ TO MEPIZZIO NEPO KATAAHTEI AMEYOEIAL XTON GAAAMO TOY
®OYPNOY KAI AMO EKEI EZQ AMNO TH ZYZKEYH.

o AgaipéaTe TUXOV vEPO TrO TOV BAACNO XPNCIPOTIOIVTAG £VO GPOUY-
yépi N} éva Travi.

*  Agou yepioete T cupTapwTA UTTOBOXN {aVaKAEIOTE TNV PEXPI VO AKOU-
o¢€1e 70 KAIK ao@aAiong: emiBefoiwarte o611 n évdeign AOXEIO eapavi-
OTNKE amod TNV 060VN.



m OAHIEZ XPHZHL - ZuvduaaTikd Wraiyo yKpIA + Jikpokupara

Fevikég oupBouhég: o BeppooTdTng péel va gival puBpiopévog aToug 180°C.

TomoBethaTe T pey@Aa akeln A TayId 0To KATW PEPOG, £V Ta XapnAdTepa Tayid ota emavw emimeda (Beite 2 Tapadeiypara oTig ikoveg). Edv 10 @ayntd Tomobeteital
ameubeiag emavw 0N axapa, BAATE amé KaTw To TaWi TTUPES yia Ta AiTT kal Toug XupoUg Tou wnaiuarog. EAEyEre To whAaipo: yupioTe amé Tnv GAn TTAeupd Ta KoppaTia
fi/kar ahAGETe TIG puBpiceig avahoya pe TIG AVAYKEG.

Eidog payntoU MogoétnTa ule::()l(::f(xva O¢py. (°C) X(;))\S:))g InpeIwoeg
Aagavia 1100 g 500 W 180 25-35 TOWi TTUPEE XPOVOI pE WG CupapiKa
Niék1 aAd popdva 600 g 500 W 180 15-18 TOWi TTUPEE
ZupapIKd oyKpaTEV 1200 g 500 W 180 10-12 BpdoTe mpwra Ta {upapika
KouvouTrid! pe pmrecapéA 1000 g 800 W 180 13-18 Xpovol yia wud Aaxavikd
Ntoudreg oykparév 800 g 500 W 180 15-20 KaTd TpOTiUNaN va ivar idloug peyédoug
lepioTég TITTEPIEG 1400 g 800 W 180 20-25 KaTd TpoTiuNnan va givai idloug peyéBoug
Mehim¢aveg ahd appitgidva 1300 g 500 W 180 18-23 TPWTa WHvovTal ol PENTCAvEG
Mardreg oykpaTév 1100 g 800 W 180 18-23 TOWi TTUPE
KotémouAo o€ Koppdria 1200 g 500 W 180 30-35 yupioTe Ta 070 IO Xpdvo Ynaigarog
2ouBAdkia 600 g 500 W 180 18-23 yupioTe Ta aT0 IO Xpdvo wnaipaTog

WAoo paynTwv pe peyaho Uwog
ZHMEIQZH: To oTpoyyuhd Tayi dev TTapéxeTal Yhaigo gaynTwv pe pikpd Uyog

m OAHIEZ XPHZHL - ZuvduaoTikd wraiyo pe Bepud aépa + pIkpokUuara E

Fevikég oupBoulég

TomobetaTe Ta wnAdTeEpa OKelN A TaWIA 0TO KATW PEPOG, EVW Ta XapnAdTepa Tawid ata emavw emimeda. Eav 1o @ayntoé TomobeTeital ameuBeiag Emavw aTn axapa,
Bahte amd kaTw To TaWi TUPEE yIa Ta AiTTn kai Toug XupoUg Tou wnaipatog. EAEyETe To wAaiuo: yupiaTte amd Tnv GAAn TTA€upd Ta kopudTia fi/kar aAAGgTe TIg pubuiceg
avaAoya pe TIG AVAYKEG. .

. | . loyig o Xpovog .
Eidog gaynTou MoootnTa HIKpOKUYETWY O¢py. (°C) (Aemr) ZNHEIWOEIG

KoTé1ouko (oA6KkApo) 12009 500 W 200 35- 40 OAeiyre LE AGOI kal yupioTe 0TO HIoG

XPOVO WnaiaTog
S 25-30 . . )

Poot Mg (xwpig kokaAo) 900 g 2710 W 200 3540 JE aipa kaAd ynuévo
aheiyte pe AGdI Kal yupioTe aTo UIoO

Xolpivé K610l 1000 g 210 W 180 30-35 XPOVo ynaiuarog

POAG Kipid 900 g 500 W 180 20-25 YUPIOTE TA GTO HIG0 XpOVO YNTIHATOS

Waip! oAKAnpo 1200 g 270 W 210 30-35 KaTd mpotiunan TuAigre o€ AadoKoAMa

20-25 Ve diya

Karewuypéva pmeTékia 4x100 g 210 W 220 30-35 KaAG ynuévo
yupioTe Ta 070 pIOG XpOvo WnaigaTog

Kateyuypévn Tritaa @ 28 k. 350¢g 210 W 230 18-23

Karewuypévn mitoa 450 g 210 W 230 23-27

10
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m OAHFIEZ XPHEHE - SUvSUQGTIKG WAGTUO e aTpo + Beppod aépa

Fevikég oupPouAég
Ortav 10 YAOIPO YiveTal g aTud ivar amapaitTo To PaynTé va €ival avuywuévo amod Tov TTATo Tou oKeIOUS WOTE VA UNV EUTTOTICETAI JE TO VEPD TNG GUPTTUKVWONG.
EmAECTe, peTagl Twy TpdTTWY TToU amelkovifovTal aTo KATw PEPOS TG aeAidag, Tov kataAAnAGTEPO avaAoya pe TV TTOGATNTA Kal TO PEYEDOG TWV TPOPilwWV.

Eidog gaynTou MoodétnTa O¢py. (°C) Xpovog (Aem.) INHEIWOEIG
KotdmouAo (oAdkAnpo) 1200 g 200 65-70 aAeiypTe pe AadI
210N kotdTouAO 350 g 130 25-30
Méma (oAdkAnpn) 2000 g 180 130 - 150
Poot M 1000 g 210 o E:fé“sn“évo
Y16 xoipivd 1000 g 180 80-100 aheiyTe Pe AadI
WYapi (.. mEaTpoa) 1500 g 180 30-35 3-4 yapia
®iAéta Tovou 1200 g 180 40-45 4 -6 giAéTa
Ymapdyyia (mpdoiva) 400¢ 130 30-40 10 ACUKG oTrapdyyia wrvovtal ae Alyotepo xpovo (20-30 Aetr.)
Kapora 3009 130 30-40
Wuwpi (Aeuko) 1000 g 180 45 -60 2 1epdyia, 500 ypaypdpia

ZHMEIQZH: n €181k oxdpa mou TotmobeTeital péoa oTo Tayi TUpé dev
TepIAapBAaveTal aTa TTapEXOPEVA atEaouap, woTdoOo UTTOPEITE va TV ayo-
pAoETE EeXwPIOTAL.

m OAHTIEX XPHZHZ - 2uvduaoTikd YAoIuo e atuo + JIKPOKUPATA

Fevikég oupBoulég

TomoBetiaTe Ta YnAd OKEUN OTO KATW WEPOG, EVW XPNOIKOTIOINGTE Ta ETTAVW ETTITTEDA YIa T XOUNAG OKeEUN.

Edav 1o @ayntd Tomobeteital ameubeiag emavw oTn oxapa, PAATe amd KaTw To Tayi TTUPES yia Ta uypd Tou YnaipaTog Kai TIG TITOIAIEG WATE Va PEIWVETAI N avAayKn
kaBapiopoU. EAEyEre 10 wAoIWo: yupioTe amé Tv GAAn TTAcupd Ta KoppdTia f/kal aAAETe Tig puBLioEIG avaAoya pE TIG AVAYKEG.

EiSog gaynTou NooémTa loxbg Ocpy. (°C) X&:;O)g

MIKPOKUATWY InpeEIoElg

XPno1oTToINaTE TaWi TTUPES
Piéto 5009 500 W 98 11-14 TpoobéaTe apéowg Tov Jwud OTo
okelog (Bapog ioo pe 10 pUI)

AadwaTe 10 dIaTENTO TAWI TTPOTOU
Wapi (tarmoupa, AaBpdki) 800 ¢g 2710 W 85 5-6 BaAete o Whpl TPUTIAOTE TO Gépua
0€ OpIOPEVa aneia

lapideg / kapapideg 500 g 2710 W 85 2-3

Mardmeg ) kapota - 6004 500 W 90 5.6 §a<pAou6|'oTe TIG ngTqTeg Kal KOlj:lTE 0l
koAokuBaKia Aaxaviké o€ opoIoHop®A KOPHATIO
Kouvoutridi / pmrpdkoAo 500 ¢g 500 W 95 6-8 kOYTE g€ OpoIdHOPPa KopudTia
PoA6 kipa 900 g 500 W 90 10-12

"



Tpomog ToTmoBETNANG Yyia aynTa e peydAo Uyog

m KAOAPIZMOZ - ®PONTIAA - ZYNTHPHZH

- KaBapiopdg
MPOXOXH!
AvarpéSTe oTa Ke@aAaia yia TV ac@dAeia.

TpoTog ToToBETNANG YIa GaynTa WE PIKPO UWog

*
LI |1_.1

L

«  KaBapioTe 10 prpoaTivd pEPOG TNG GUTKEUNG WE Eva PaAako Travi Tou éxete BpéSel pe xAlapo vepd kal gatolvi.
«  Tia 1oV KaBapIoHO Twv PETAANIKWY ETTIPAVEIWY, XPNTIUOTIOINGTE £va KOIVO OTTOPPUTIAVTIKO.
«  KaBapiete 10 E0WTEPIKG TOU PoUPVOU PETG OO KABE Xpran. Me autdv Tov TPOTIO UTTOPEITE VA OTTOAKPUVETE EUKOAGTEPD TOUG AEKEDEG.

« A@aipéaTe TNV €TTiKOVN BPWUIA pE €101KA KaBapIOTIKA yia GOUPVOUG.

« Mera amé kéBe xpnon, kabapileTe Ta ageaoudp Tou @oUpvoU Kal aTeyvwaTe Ta KaAd. XpnaiyomoinaTe éva paAakd Travi TTou €xete Ppedel pe xMapd vepd kai

gamolv.

Mépn amé avoeidwro xaAufa

« O kabapiouds TG TOETAS TOU YOUPVOU TIPETTEI Va YiveTal JOvo e Eva uypod
mravi.

¢ ZTEYVWOTE TNV UE £va YaAaKO Travi.

« Amo@uyete T Xpron alpuarog KaBapiopoy, 0&Ewv ) AEIVTIKWY TTPoIdVTWY
OI0TI pTTOpEi va KATaoTPEWOUV TNV ETTIPAVEIR TOU YOUPVOU.

+  KaBapioTe 10 TavEN eAéyxou Tou PoUpvou AauPavovtag TiG idIEG TTPOPU-
Aageig.

KaBapiopodg Tng T01H0UX0G TG TTOPTAG
« EMeyxere TakTIKG TV TO1R00XO TNG TTOPTAG. H TOIMOUXO TNG TIOpTAG BpioKe-
T01 YUpW a6 10 TACiTIo Tou BaAdpou Tou QoUpvou.
- Mn xpnoiotrolgite TN GuaKeur| €dv n TOIMOUXA TNG TTOPTAS EXEI UTTOOTEI
Qnuid.
- EmkoivwviiaTe pe 1o Kévipo YroaThpigng.
+ o va kaBapioete TV TA1HOUXA TNG TTOPTAS CUUBOUAEUTEITE TIG YEVIKES TTAN-
POPOPIE TXETIKA g TOV KABAPITHO.

KikAog kaBapiopou pe atud

«  Hoiadikagia aut xpnaigotrolei Tov atué waTe va dIEUKOAUVETaI N agaipe-
0N TwV UTTOAEIMPATWY AITTOUG Kal gaynTou aTrd ToV poupvo.

1. PuBpioTe T Aeitoupyia - KikAog kaBapiopoU pe atpo.

2. Tepiote 10 doxeio xpnaIWOTIOILVTAG TNV EIBIKA KAVATA.

3. HBeppokpaaia Tou kukhou Ba eivar 90°C kai n guvioTwyevn dIGPKeIa gival
15 AetrTa.

4. Meta v ohokAipwan Tou KaBapiopoU agraTE Tn GUOKEUK vV KPUWOE.

5. Aol kpuwatgl, KaBapioTe TIG ECWTEPIKEG ETIPAVEIEG TOU POUPVOU WE Eva

Tavi.
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WATER REQUIRED

EE CAREFLIL

- 2UVTApNON

OAHTIEZ T'lA TH AIMANZH TQN ZOAIPQN EMANQ ZTHN MOPTA

ZuvioTaral va Airraivete pe Aadi pnxavig fi ompél alAikévng Tig U0 0Paipeg TTou
UTIGpXOUV 0NV TIGPTa ToU GoUpVoU (DeiTe £IkAVa) pia Qopd TO PAvVa, WATE Va Jn
okAnpaivouv kai To Gvolyua Tng TTOPTAg va yiveTal Xwpig TTpoaTddela.



- Adelaopa kai TTAUGIHO doxeiou

%

Katd v mpwrn evepyotroinan atnv 086vn epgaviletal 1o kiTpivo TpogidoTroin-
TIKO Tpiywvo.
Eav avoiete Tnv mdpTa Kai ayyicete Tnv 006vn eu@avicetal To prvuua

x

WASHING CYCLE REQUIRED

Edv dev emBupeite va exteAéaete To TAUOIHO apkei va ayyigete To alpBoAo X kai
T0 KiTpIVO Tpiywvo egagavideral. Exete ™ duvarotnta va ekteAEaeTe 10 TAUGINO
€MAEYOVTQG TO QVTIGTOIXO KOUMTT apoU avoigeTe To pevoU Twv puBuioewv. Edv
avtiBeTa emBupeite va TTpoxwproeTe aTo TAUGINO TTATACTE TO KOUpTT ETiRefai-
wang kai n 08évn Ba deiel

COMMELT PIPE

Ma va mpoxwpnaoeTe, £10ayeTe Tov eAaaTikd owArva TTou TrepiAauBaverar aTov
€€OTAIGUG ETTAVW OTO PETAAAIKG GTOWIO TTOU TIPOEEEXEI OTTO TO TTIOW TOiXWHA TOU
BaAdpou ynaipatog kdtw amé Tn diarpnTn TEpIor. Eigdyete T0 GAO GKpo Tou
owhiva péoa ae éva doxeio xwpenTiKOTTAG 1L (T1.X. TNV KAVATA TTOU TTaPEXETA).
Ze autd T0 onueio TaTAATE To KOUTTH EmMIBEBaiwang yia 1o Gdeiaopa (n aviAia
TiBeTaN O€ AciToupyia).

Agou adeldoete To doxeio eu@aviletal To Prvuua ToToBETaNG Tou agaAarTikou
diaAUpaTog (KITpikd 0fl 5% 1y Y1 GuoKeuagaia PoidvTog aeaipeang aAdTwy yia
pnxavi kagé f aidepo a1depwatog). MNa mARpn kabapioud xpnaiyoroinote 1L
d1oAupaTog.

LOAD CLEANER
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Eav avoitete Tn ouptapwtr utrodoyn kai dwaeTe emBefaiwan n eikéva yiveral:

3
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LOAD CLEANER

D

Eav matioete emiBePaiwan n avrAia TiBetal Eavd o€ Aeitoupyia kal ekTeAEiTal TO
TAUC1p0 Tou Goxeiou kal Tou kukhwuartog vepoU. Otav 1o Soxeio eival adeio aTral-
Teital n extéAean evog EeByaAuarog e vepod (akoun éva Aitpo): n 0Bdvn deiyver:

LOAD WATER

Edv avoitete Eava v auptapwt umodoxn kai dwaete emBefaiwan n 06évn
Oeiyver:

=

LOAD WATER

lepioTe TARPWG T0 doxeio kal TraTtAaTe emBefaiwan yia va Eekiviael n avtAia
kai va apyioel 1o Tehikd adelaaya. 1o TEAOG (n evEpyela aTaiTei TrepiTrou Béka
Aetrtd) n 086vn Oeiyvel:

CLEANING END

Aol oAokAnpwBei 10 TAUTIUO, €AV TIATAGETE TO KOUWTTI €TTIREPAIWONG PTTOPEITE
VO OPXITETE VO XPNOIUOTIOIEITE KAVOVIKA Tr) GUOKEUN.

Mmopeite va ekteAéaete 10 TAUCIHO Kal TO AGEIOTUA TOU BOXEIOU OTTOIABHTTOTE
OTIYUA PTTAIVOVTAG OTO QVTIGTOIXO WEVOU TTATWVTAS TO KOUuTT puBpiceig (oeA.
27277)




Eme§Aynon Twy £1501T0INGEWY TTOU AOPOUV TO KUKAWHO TOU VEPOU

x WASHING CYCLE REQUIRED

AutA n e1doTroinan eugavileTal KABe Popd TTOU 0 POUPVOS GUVIEETAI OTO NAEKTPI-
KO peupa. Exel ammAwg EVNHEPWTIKO XAPAKTAPA KAl UTTOPEITE VA XPNOILOTIOINTETE
KQVOVIKA T GUOKEUN akOpn kai av dev ekTeAéaeTe TO TTAUCIWO.

A
x EMPTYING CYCLE NEEDED

Autr| n e1dotroinon epgaviletal 7 nuéPeg PETA TV TeAeuTaia TARpwaorn Tou doxeiou
Kal 00g KaAei va 10 adeIGOETE yIa va aTTOQUYETE TV UTTORABUION TnG TTOIGTNTAG
T0U vePOU. EXEI OTTAWG EVNUEPWTIKO XAPAKTAPA KAl UTTOPEITE VA XPNOIKOTIOINOE-
TE KAVOVIKA TN OUOKEUN OKOUN Kal av eV KTEAETETE TO GdEIaOpa.

QaT600, ouvioTdaral va adeidlete To doxeio PeTd amd kGbe WATIUO WOTE TO ETTO-
pevo WAaIOo va EeKIVA e TV TIPOTBAKN PPETKOU vePOU.

b4 WASHING CYLLE NEEDED

Autj n e18otmoinan epgavidetar agol 1o PmoIAep Asitoupynaoel yia 80 wpeg (Aei-
TOUpYieG aToU Kal gUVOUACTIKEG HE aTO). ATTO QUTA Tr) OTIYUA UTTOPEITE val EKTE-
Maete udvo dAoug 10 Kikhoug wnaipatog Pe aTyo: £TmeiTa, edv dev eKTEAETETE TO
TAUGIUO, 01 A€IToupyieg Tou aTuoU Ba pTropolv va eTmiAeyouv aAAG T aTiyuA TG
ekkivnong Ba epgavidetal éva privupa o@dAuarog kai To yroipo dev Ba gekiva.

m KAOAPIZMOZ KAI LYNTHPHZH - 2upBouAég yia Tov kaBapiauo Tou goupvou Kal TG TTpoaowng
®OYPNOE

ITOIXEIO

TPOMNOZ KAGAPIZMOY

NPOEIAOMNOIHZEIX

Eowrtepiké Tou poupvou
mpdooYn Kal TopTA

ZuvigTdral va kaBapilete Tov poupvo PeTa amé Kabe xprion. H Bpwpid
kaBapileTal eukoAdTEPa BIOTI ATTOPEUYETE Va KaiyeTal eTavelAnupéva o€
uynAég Beppokpaaieg.

BydAte 6Aa Ta agaipolpeva uépn kail TAOVETE Ta XwPIOTA e (eaTO vePO
Kall pn AEIavTIKG aTTOpPUTIAVTIK.

KaBapioTe Tov BaAapo wnaipatog e éva Yahakd Travi EUTIOTIOUEVO e
SiAupa ammd xhiapd vepd kai aupwvia kai Emerta EeBYAATE Kal OTEYVWOTE.
KabBapioTe Tnv TpdoOYn TNG CUCKEUNG KAl TIG ETIPAVEIEG OTEYAVOTIONN-
ong TG TTOPTAG WE Eva POAAKG TTavi XpnaipoTTolwvTag XMNapd vepo Kal
QTTOPPUTIAVTIKO.

Mn xpnoiyoTToIEiTe ATHOKABAPIOTES Yia TOV ECWTEPIKO
KaBapiopo Tou eolpvou.

Mn xpnoigotroigite AsiavTik&/diaBpwtika kabapiaTikd
A aixuned petalAika epyaleia yia va kaBapioete T
YUGAIVN TTOPTA TOU (OUPVOU BIOTI UTTOPET VA UTTOOTE]
{nUIG N em@aveia kal va OTIAOE.

BuBioTe 1o péoa oe didAupa amoé {eaTd vepd Kal oudETEPO aaATTOUVI.

AgaipéaTe Ta UTTOAEiPPATA TPOPIPWY APECTWG HETA TN

TIPETTEN VO KaBapifovTal GUXVA WE VEPD Kal GaTTOUVI.

Toi ZTEYVWOTE YETA TO TTAUCIHO. xpron.
, KaBapioTe Teg pe {£0Td vepd Kal Un AsiavTikd amoppuTravTkG f e éva 2 'IT£p,I'ITTw0I'] TrOl,J N Bpuwpid EX?' &pabel, O'UVIU,TGT(]I
Ixdpeg ) ] . VO AQIVETE TIG OXAPES VA HOUNIATOUV VIO PEPIKEG
KatdAAnAo kaBapiaTiké yia Aitmn. , , .
wpeg poToU TIG KabapioeTe.
MPOZOWH
ITOIXEIO TPOMNOZ KAGAPIZMOY MPOEIAOMNOIHZEIX
KaBapioTe Tig em@aveles e XAIapo vepo kai pn diaBpwriké uypo H Adpyn diatnpeital kaBapifovrag ava TakTd
XaA0BSIVN emipaveia QTTOPPUTIAVTIKS Kall ETTEITO OTEYVWATE T PE €va YaAaKd Tavi i ravi dlagTAPaTa e €I9IKA TIPOIGVTA TTOU KUKAOQOPOUV aTO
aTmé PIKPOTVEG. eUTTOPI0. Mn XPNOIWOTIOIEITE TIOTE AEIQVTIKEG OKOVEG.
ATToQUYETE VO a@rVETE ETTAVW OTIG BapPEveg emQa-
BOpEVES EMQAVEIES Ma va d1atnpenBolv Ta XAPAKTNPIOTIKA TWV BAPPEVWY ETTIGAVEIWY, veleg 6€Iveg ) aAKaAIKES ouaieg (i1, Xupd Aepoviol,

aAaT, Xupo viopdrag, KTA.) kai va Tig TTAEvETE dTav
eival akoun CeoTég.

m KAOAPIZMOZ KAI XYNTHPHZXH - Avtikataotaon Aaptipa

+  NPOZOXH!

*  AvrikardoTaon Tou AaumTApa

MpotoU aAAdSeTe Tov AautrTipa:

BeBaiwbeite 611 N cUTKeUN Eival aTrEVEQYOTTOINUEVN TTPOTOU QVTIKATACTAGTE
TOV AQUTITAPA Yia TV amo@uyn TN mBavatnTag nAeKTPOTTANEiaG.
Mpogoxn: o Aautmipag kar T0 YudAivo KGAUPKO TOU AQuTITAPG UTTopEi va
eival (eaTd. TomoBetiaTe éva pakakod Tavi oto BABog Tou ECWTEPIKOU TNG
ouakeung. MpoAauRavel nuié aTo KGAUPUA TOU AapTITAPA Kal aTov BGAa-
0. XpnaIpoTIOIEITE TIAVTA TOV iD10 TUTTO AQUTITAPA.
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MepioTpEWTE TO YUGAAIVO KAAUPUA TOU AQUTITAPA OPICTEPOATPOPA YId VA TO
aQaIpOETE.

-KaBapioTe 10 yudAivo kGAuppa.

-AvTikaTaoTAOTE Tov AaumTApa pe évav kat@AnAo Aaptrripa ahoyévou
25W.

-EmavaromoBetiaTe 10 yudAivo KGAuppa.



m EMIAYZH MPOBAHMATQN - l'evikd
TpoBAjuaTa

A NMPOZOXH!

+ Kara m didpkeia g epI16d0u €yyunang ol Epyaaies ETITKEUNG TIPETTE VAl EKTE-
AoOvTan amokAeiaTikG aTmé To E€ouaiodoTnuévo ZEPPIG.

* MpoToU yivel n EmMOKEUR, ATTOOUVOEDTE T GUCKEUR atmd TO NAEKTPIKO pelua,
amoouvdéovTag dnhadn 1o kaAwdio pelparog, A Tapéupete aTov €101k diakaTT.
* L€ TIEPITITWAT TTAPEPPATEWY KAl ETIOKEUWV OO Un £§ouaiodotnuéva droua ev-
dExeTal va pokAnBei nAektpotAngia A BpayukUkAwpa, eTTopEVWS aTrayopeleTal
n ektéAean Toug. AQAaTE TIC £pYaTics AUTEG GTOUG EE0UTIODOTNHEVOUG TEXVIKOUG.
+ Edv SiamoTwaete KAToI0 pikpd TpoOPAnUa WTmopeite va avadntiaeTte Tn Auon
T0U TTPOBAANATOG OKOAOUBWVTAG TIG GUBOUAEG TwV 0dNYIWV.

* H mapéppaon g utnpeaiag aépPig kard Tn dIGpKeia TG TepIdGdou eyyinang
Oev TTapéxeTal dwpedv eav 0 Adyog yia Tov otroio 8ev AcIToupyei n Guakeun giva
N U owaTH XpAon.

* 2¢ TIepiTTwaon Tou TpokOwel kémolo TTpORANUa T0 0Toi0 0EiAETaN OTN PN Ow-
aTH) XPAoN f yKaTaaTacn, ol Epyaaies Emakeung 8ev KAAUTITOVTaI OTTO TNV €yYU-
non. Ta €¢oda eyyunang empBapuvouv Tov XpaTn.

m EMAYZH MPOBAHMATQN - Mnvuparta
oQAAuaTog

ZpAaApaTa CUGTANOTOS
Ze TepitrTwaon mpoBAfuarog atnv 086vn eugaviovial ta akéAouba opaiuara:

Mepiypaon Kwdik6¢ o@aAuarog
Aiakorry aioBnmpa BaAdpou 00
Aigbntipag Barduou ae BpaxukukAwua 01
AlakoTrh a1o8nTAPA PTTOIAEP 02
AigbntApag udiAep o€ BpaxukukAwua 03
Aiakotr) a108nTipa kpEatog 04
AlgBnipag kpéatog o€ BpayukUKAwa 05
YTepBépuavan 08
To utoiAep dev (eoTaivel 09
H avtAia dev Asitoupyei 10
ZPaAua ekkévwong 14
Amaiteital TAUOIMO KUKAWMATOG vepOU 15
O e@aTTopeviKGG avepioThpag 6v AsiToupyei 16
ZedaAya eTKoIvwviag 20

EIAOMOIHZH NMPOBAHMATOX

Ze mepimtwon mpoPAAUaTOG aTOCUVOEDTE
Kal £TTEITA ETTAVACUVOEDTE Tr) OUCKeUN). Edv
70 TPABANUA {avarrapouaiaoTei amaireital
Tapéupacn amé e§ouaiodoTnEVO TEXVIKO.

KAeioTe TV opTa TOU PoUpVOU.
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m EFKATAXTAZH - Odnyie¢ yia v
EyKaTdoTOON

A H Tvokida pe Ta XapakTnpIoTIKA eival TOTToBeTnPéVN OTO Onueio 6TTou
KAEiVEl n TTOPTA TOU POUpVOU Kal £TTIONG avagépeTal kKal o oeA. 1,. Eival oparr
otav EXETE AVOIKTA TNV TIOPTA Kal TTEPIEXEI OAQ TA OTOIKEIA TTOU €ival aTmrapaitTa
Y10 TNV EYKATAOTAON, TT.X.: HOVTEAO GUOKEUNG, OVOUAOTIKA ToN Kal KatavaAwan.
ApxIKa peTproTe Kal EAEyETE TNV €00XN yia TV TOTTOBETNGN OTO ECWTEPIKS TOU
€TiTAOU, N OTToia TIPETTEI VOl QVTIOTOIKET AKPIPWS OTIG BIA0TACEIG TTOU AVaPEPO-
vial aTnyv IKova A. QpovtiaTe WaTe n emEVOUCT Tou ETTITTAOU, KOTTAQNAS 1 dAAO
UAIKO, va gival koMnpévn ue kdAa TTou eival avBekTiki atn Bepudtnta (150°C).
Ye mepimwon Tou n emévduan A n KGMa dev eival avBekTikiy aTn BepudnTa,
pmopei va utrapéel mapaudpewan A amokdAAnan Tng emévduang, 16iwg aTa aTe-
voTEPA anueia Tou emmiAou. BefaiwBeite 611 1o £miTAo GTO OTOI0 TTPOKEITAI VO
eykaraoTabei o eoUpvog eival GUPTTayEG Kal 0TI UTTopEi va avtégel 1o Bapog TG
OUOKEUNG.

‘OAeg o1 Bideg kal Ta EGapTAATA TTOU €ival ATTAPAITATA YO TN GTEPEWAN TOU POUpP-
vou gTo iAo TrepIAauBavovral.

Eik.A - Movr. VIRTUS COMBI STEAM MW TFT BL/6045 - PRF0191769

450

“Lin. 100
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m EFKATAXZTAZH - HAektpikr) oUvdeon

A O1 0dnyieg ou akoAouBouv TpoopifovTal yia To eEEIBIKEUPEVO GTOWO TTOU
Ba avalaBel v eykar@aTacn, Tn pUBUION Kal TNV TEXVIKA OUvVTAPNON TG OU-
OKEURG kal 1o omroio Ba diac@ahioel OTi o1 epyaaieg auTég Ba yivouv pe Tov 0pB6-
TEPO HUVATO TPOTIO KAl CUPPWVA LE TOUG I0XUOVTEG KAVOVITHOUG.

ZnuavTIKG: oTroIadATIOTE Epyadia pUBUIONG, OUVTAPNONG, KTA. TIPETTEN VOl EKTEAET-
T0I AQOU TTPWTA ATTOOUVOECETE T GUOKEUN atmd TV TIpida.

Kavoviopoi eykardoTaong

H guokeur| auth CUPUOPPWVETaI JE TIG akOAOUBEG 0dnyieg:
OAHTIA 2002/96/EK

OAHTIA XAMHAHZ TAZHZ 2014/35/EE

OAHTIA HAEKTPOMAINHTIKHZ £YMBATOTHTAZ 2014/30/EE
KANONIZMOZ ap. 1935/2004 (emagr| e TpOQIUA).

H eykardoTaon mpémel va yiveral oup@wva pe T BEATIOTN TTPaKTIKA Kal o€ TTARpN
OUPPOPOWEON pe Ta IoxUoVTa TIPOTUTIA GGOV AOPd TNV NAEKTPIKI EYKATATTAON.
e avtiBetn mepimwaon n KaraokeudoTpia etaipeia amorolgital KABe eubuvn.
270 TOPOV £yXelpidIo Ba PBpeiTe kal TO NAEKTPIKG BIAYPAUMA TNG CUTKEUAG OOG.



O1 ouokeuég eival oxedIaoPEveS £T01 WATE va guvdEovTal OTNV TGO TTIOU avapé- Y'|T6 uvn “q
PETAI OTNV TTIVOKIOA OTOIKEIWV.

MpoToU ouvBEaETe TN GUOKEUN GTO PEUHA BePaiwdeiTe OTI: , ' ,
- T0 XOPAKTNPICTIKA TOU NAEKTPOUAyvNTIKOU DIaKOTITN Ay TG TTPICag Eival KATAAN- F Matpo TS2 ?ngli%‘mm@ aopakeiag o aon
Aa va avtégouv 1o oprio TG auakeung (Beite aToixeia Tivakidag),

- N eykaraoTaon Tpoodoaiag TPETEN va diaBéTel amoteAeapaTikr alvdean yei- OeppoaTamg acaeiog o€ aon

N Oudérepo TCO

waong. 318 °C (TCO)
H ouokeur| TTapéxeTal Je KAAwdIO XwPig @IG: n aUvOEDT TTPETTEI va YiveTal y . Secr 1c01 OEpUOOTATNC ATPAAEITC Ot PaoN
AapBavovTag uTrdyn 6Ti To KiTPIVO-TPAaIVO KaAGSIO Eival 0 aywydg yeiwang THAOK OKPOOEKTWY 318 °C (TCO)
Kai 6‘?\/ TipeTel ?TOTE va BI(,JKO"TETG,L i i , , FUSE  HAektpikh aopdheia 10A TSPO  OepuoaTtarng acaAeiag o paon 90 °C
H Tpica Tou pelpaTog TPETel va ival oparr Kal TPooBAaaiun WOTE VA PTTOPEi , ) )
Va1 YIVETal €0KOAQ 1| ATTOGUVBEDT) TN TUOKEUHC. FLC ®iktpo LC MSEC  Aeutepelwv HIKPOBIOKOTITNG
MNa v amevbeiog oUvdeon aTo PEUpA, Eival aTapaiTTo: L1 Pwg Poldpvou MMO  Mikpodiakémng 086vng
* n BaABida T’repIOpIGUOU Trisong’Km n OIK!GKI"] EVKGTf’]O‘TGO‘n Va UTIopoUV Vol avTé- | gp MAakéTa TpogoBoTiag MPR  KUpiog HIkpoBIGKOTTG
ouv T0 QopTio TNG CUTKEUNG (DeiTe TTIVaKISa GTOIKEIWV), o . .
SD MAakéta 086vng MP MikpodiakdTTng TépTaG

* 1) eykaraoTaon Tpopodoaiag va diaBéTel amoteAeoparikiy oUvOEaN yeiwang,
* N TIpi¢a 1y 0 TTOAUTTOAIKGG BIOKATITNG, WE EAGIXITTO dvolypa 3 mm, va gival e0koAa P Mhakéra iox0og MTK MIKP95I0KéﬂTn§ doxeiou TApwang
TPOgPACIa PETA TNV EYKATACTACT TNG OUOKEUNA, vepou

* VO UTIAPXE! EVOWUPaTWUEVOS SIakOTITNG amroalvdeang amé 1o aTabepd dikTuo
oUpQWVa PE TOUG KAVOVES EYKATAGTATNG.

MiKpOBIaKATITNG £QATITOEVIKOU

EN Kwdikotointig pubpiong MVT avepioTipa

CP 20vdeon aiobnmpa wnaiparog | 00 Maupo

SL AigBnTpag aTabung vepou " Kagé
DM TauTEP PIKPOKUPATWY 22 Kokkivo

A i 3 A B Dv Tapmep aryol 33 Neuké
O kiTpIvog-rpdioIvog aywyog yeiwong dev oD A “ Kipvo

TPETTEl VO SIOKOTITETAI TTOTE, AKOUN Kal a1 TOV
SlakomrTn. To kaAwdio Tpo@odoaoiag Tpémel va gi- VR AKTIVWTOG avepIaTApag 45 Kitpivo-Mpacivo

val €101 TOTTOBETNPEVO WOTE va PNV EPXETAl OF | T EQaTTTopevIKGC avepioTipag | 55 Mkl
EMAQPN HE EMQPAVEIES TTOU €XOUV BepHOKpaATia

A . . . RC Avri OIN 66 MrA

avw Twv 50 °C mépav Tou mepIBAAAOVTOG. L€ TEPI- VTIOTAON HITONER e

TTWON TToU XPEIGlETal va avTikaTaoTadei To Ko- R3 Avtigtaon MkpiA K1 MTAOK OKPOBEKTWV Yeiwang

Awdi0 TpoPodOTiag ETIKOIVWVAOTE HE THV UTTNPE- i i i
woro pog S NoTE PETN np Re Kukhiki avioTaon K3 Kahodio veiwong TTAOK OKPOBEKT(V

oia géppig. AKTIVWTOU HOTEP

Kahwdio yeiwang pTrAoK aKpodeKTwvY

PT1000 Aiobnmipag pmdiAep PT1000 | K4 KUKAIKiG avTioTaomc

Kahwdio yeiwang HTTAOK aKpOSEKTWV

NT A ) AGpou NT Ki
C 100nTpag BaAapou NTC 6 QUTIONIO QODPVO

MGT Méyverpov K13 Ka)twélo YEiwang UTTAOK aKPODEKTWV
1 avTioTaong yKpIA
R MetaoxnuarioTig uynArg K15 Kahwdio yeiwang PTTAOK aKpOdEKTWY
Ta0NG mAaigiou
HVD AloBoc uynhic T6onC K17 Kahwdio yeiwong pTrAoK aKpodeKTwWY

TPOPOdOTIKOU
CA Mukvwmg 1,05 uF

MA Morép kepaiag

D
100000018

Silw OeppoaTaTng acakeiag o€
U ov | ol v Iw TS @aon 135 °C
‘ wln TS OeppooTaTng acakeiag ae
s o e o = o @don 135°C
TS1

EEE KI__K3 K4 K6 KI3 KIS Ki7,
F N==
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A GUVENLIKLE ILGILI ONEMLI UYARILAR

Cihazin dzellikleri

Ozelliklerin yer aldigi plaka kapakta yer almasinin yani sira firinin kapagi-
nin bastigi kisma uygulanmistir ve kapak agikken gériilebilir.

DIKKAT! Bu uyarilarda farkli cihaz tiplerine basvuru yapiimaktadir. Eliniz-
de bulunan tipi dogru olarak tanimlamak icin dikkat edin (6zelliklerin yer
aldigi plakaya bakin).

A 1. Cihazi kullanmadan 6nce digerlerinin yani sira kurulum, kullanim
ve bakim sirasindaki glvenlikle ilgili ok énemli bilgilerin yer aldig talimat
kitapgigini dikkatle okuyun. lleride bagvurmak ve seri numarasini bulmak
icin talimat kitapgigini 6zenle saklayin.

2.Bu cihazin elektrik givenligi yalnizca yirtrllikteki ydnetmeliklerin gerek-
tirdigi gibi dogru bir toprak baglantisinin yapilmasi kosuluyla garanti edilir.
Bu y6netmeliklere uygun hareket edildiginden emin olmak temel dnem
tasir; sipheye diserseniz, elektrik tesisatini bastan sona kontrol etmesi-
ni saglamak igin ehil bir kisiye bagvurun. imalatgi, topraklama tesisatinin
kétl olmasindan kaynakli hasarlarda higbir sorumluluk tGstlenmez.

3. Cihazin baglantisini yapmadan 6nce, plakasinda belirtilen teknik ézel-
liklerin elektrik tesisatinin 6zelliklerine tam olarak karsilik geldiginden
emin olun. Kurulum/ayarlama iglemi ehil personel tarafindan yapilmalidir.
4. Elektrik tesisatinin ve elektrik prizinin kapasitesinin, plakada belirtilen
cihazin azami giclini kaldirabileceginden emin olun. Slipheye diserse-
niz, ehil bir kisiye bagvurun.

5. Cihaz, belirtilen kutuplara gére besleme sebekesine dogrudan bag-
lanmalidir. Baglantiyi yaparken, kontaklari arasindaki agikliin kurulum
kurallarina uygun sekilde asiri gerilim kategorisi Il sartlarinda baglantiy
tam olarak kesmeye olanak taniyacak sekilde olan bir cihazla sebeke bag-
lantisinin kesilebilecek durumda olmasi gerekmektedir.

6. Priz fise uygun dedgilse, uygun olan bir tanesiyle degistirin. Bu durumda,
priz kablolarinin kesitinin cihazin ¢ektigi glicti destekleyebilecek olmasina
ragmen ehil bir kisiye bagvurun. Gli¢ kablosunda fig bulunmaz. Baglanti-
yi yapmak igin “Elektrik badlantisi” paragrafina bakin. Adaptdr, ¢coklu priz
veya uzatma kullaniimamasi tavsiye edilir.

7. Cihaz gok uzun sire kullaniimadan kalacagi zaman, elektrik baglantisi-
ni sékilin ve ana salteri kapatin.

8. Havalandirma veya 1s1 dagitma acikliklarini 6rtmeyin.

9. Cihazin elektrik glic kablosu hasar goérirse, yalnizca imalatcinin yetkili
servis merkezi tarafindan degistirilmelidir.

10. Cihaz yalnizca amaci (yemek pisirme) dogrultusunda kullaniimalidir.
Baska sekilde (6rnegin bir odayi 1sitmak igin) kullanilmasi uygunsuzdur,
dolayisiyla da tehlikelidir. Benzeri uygunsuz kullanimlardan kaynaklanan
hasarlarda imalatgi her tiirll sorumlulugu reddeder.

11. Herhangi bir elektrikli cihazi kullanmak asagidakiler gibi bazi temel
kurallar uyulmasini gerektirir:

A. Elleriniz veya ayaklariniz 1slak veya nemliyken cihaza asla dokunma-
yin.

B. Cihazi ayaklariniz giplakken kullanmayin.

C. Uzun slire kullanmaktan kaginin ve tim olasi énlemleri alin.

D. Fisi prizden gekmek icin elektrik kablosunu kullanmayin.

E. Cihazi hava sartlarina (yagis, glines, vb.) maruz birakmayin.

F. Stirekli gézetim altinda bulundurulmadikga 8 yasindan kiiglk ¢ocuklari
cihazdan uzak tutun. Bu cihaz, 8 yasindan itibaren gocuklar ve g6zetim al-
tinda bulunan veya giivenliklerinden sorumlu bir sahis tarafindan cihazin
kullanimiyla ilgili egitim aldiklari ve kullanima bagl olan tehlike hakkinda
bilgileri oldugu takdirde yetersiz fiziksel, duyusal veya akli yetenege sahip
kisiler ya da tecriibe veya teknik bilgi eksikligi olan sahislar tarafindan
kullanilacak sekilde tasarlanmistir. Cocuklarin ocak ile oynamamalari ge-
rekir. Temizlik ve bakim islemleri g6zetimsiz ¢ocuklar tarafindan yapilma-
malidir.
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12. Cihaz ve erigilebilen aksami kullanim sirasinda isinir. Isinmis parga-
lara dokunmamaya dikkat edilmelidir. Kligiik gocuklar uzak tutulmalidir. 8
yasin altindaki cocuklar strekli gdzetim altinda bulundurulmadikg¢a cihaz-
dan uzak tutulmalidir.

13. Cihazin temizlik veya bakimini yapmadan énce, gii¢ kablosunu ayira-
rak veya ozel salterden elektrik beslemesini keserek cihazin baglantisini
kesin.

14. Arizalar veya ¢alisma bozukluklari oldugunda cihazi kapatin ve onar-
maya kalkismayin; bu islem yalnizca bir yetkili servis merkezi tarafindan
yapiimalidir. Daima orijinal yedek pargalarin kullaniimasini isteyin. Bu ta-
limatlara uygun hareket etmemek, cihazin glvenligini tehlikeye atabilir.
15. Ozellikle de cocuklar cihazi oynamak amaciyla kullanabileceklerse,
tehlikeye neden olan parcalarin erisilemez hale getirimesi siddetle tavsiye
edilir.
16. Yanici sivilari (alkol, benzin, vb.) calismakta olan cihazin yakinlarinda
kullanmayin.
17. Ambalaj, nakliye sirasinda cihazi olasi hasarlara karsi koru-
mak igindir. Ambalaj malzemeleri ekolojik Olgitlere gbre segil-
diklerinden, kolaylikla geri dénustirdlebilirler. Hammadde ihti-
yacini ve ¢ikan atik miktarini azaltmak igin bunlari geri
E dénustirin. Elektrikli ve elektronik cihazlar siklikla degerli mal-
zemeler icerir. Ayni zamanda, hatali sekilde elleglenmesi veya
B hertaraf edilmesi halinde insan sagligi ve gevre agisindan teh-
likeli olma potansiyeli tasiyabilen malzemeler de igerirler. Ancak bunlar
cihazin dogru ¢alismasi agisindan gereklidir. Bu nedenle, evsel atiklarla
birlikte bertaraf edilmesi rica edilir.
Cihazi bulundugunuz belediyenin atik toplama/geri doniistirme merke-
zinde bertaraf etmeniz veya tavsiyesini aimak amaciyla saticiniza bagvur-
maniz rica edilir. Cihazin bertarafi tamamlanana kadar ¢ocuklardan uzak
tutuldugundan emin olun.
18. Firinin igini temizlemek igin buharli temizleme makineleri kullanmayin.
19. Ylzeyine zarar verebileceginden ve kirllmasina yol agabileceginden,
firnin cam kapagini temizlemek icin asindirici deterjanlar veya metal sivri
uclu aletler kullanmayin.
20. Duman ¢ikmasi halinde firini agmayin: Cihazi kapatin ve elekirik se-
bekesinden ayirin. Alevleri bogmak i¢in duman dagilana kadar kapagini
agmayin.
21. Cocuklarin cihazi kendi baslarina acamayacaklari sekilde kumanda
kilitleme fonksiyonunu kullanin.
22. Cok fonksiyonlu firmin hemen yakinlarinda bulunduklarinda gocuklari
gozetim altinda tutun. Cihazla oynamalarina izin vermeyin.
23. Bogulma tehlikesi.
- Cocuklar ambalaj malzemeleri (6rnegin, plastik filmler) iginde oynarken
dolanabilir veya kafalarina gegirip, bogulabilirler. Bu tiir malzemeleri go-
cuklardan uzak tutun.
24. Yanma tehlikesi
Gocuklarin ciltleri yetiskinlerinkine kiyasla ¢ok daha narindir.
- Cam kapak, kumanda paneli ve cihazin pisirme haznesinden disari si-
cak hava g¢ikmasini sadlayan agikliklar 1sinir. Cihaz calisirken gocuklarin
dokunmalarini engelleyin.
25. Yaralanma tehlikesi.
Kapagin kapasitesi en ¢ok 8 kg'dir. Ayrica kapak agikken gocuklar yarala-
nabilirler. Agik haldeki kapaga yaklasmalarini, zerine oturmalarini veya
yaslanmalarini énleyin.
26. Bu cihazi sabit olmayan yerlerde (6rnegin, teknelerde) kullanmayin.
27. Dikkat: Elektrik carpmasi olasiligini 6nlemek igin lambasini degistir-
meden 6nce cihazin kapall oldugundan emin olun.



m ASIRI MIKRODALGA ENERJIYE MARUZ KALMA OLA-
SILIGINI ONLEMEYE YONELIK TEDBIRLER

28. Kapak acikken caligmasi mikrodalga enerjisinin zararlarina maruz
kalinmasina neden olacadindan, bu firini kapadi acikken calistirmaya
kalkismayin. Givenlik ic kilitlerine zarar vermemek veya bunlari kurca-
lamamak énemlidir. Firinin 6n kismi ile kapak arasina herhangi bir esya
yerlestirmeyin veya sizdirmaz ylzeyler kir veya deterjan artiklarinin birik-
mesine izin vermeyin.

29. UYARI: Hasra gormiisse, firini kullanmayin. Firinin kapaginin dogru
sekilde kapatilmasi ve (1) kapakta (biikiiime), (2) mentese ve mandallar-
da (kirik veya gevsemis), (3) kapak contalarinda ve sizdirmaz ylizeylerde
hicbir hasar bulunmamasi ézellikle 6nemlidir. Kapak veya sizdirmaz con-
talar hasar gérmisse, firin ehil (Uretici tarafindan veya misteri hizmetleri
tarafindan egitilmis) bir servis teknisyeni tarafindan onarilana kadar kul-
laniimamalidir.

30. UYARI: Mikrodalgalara maruz kalmaya karsl herhangi bir muhafaza
veya bariyerin ¢ikarilmasini gerektiren bakim veya onarim islemlerinin
uygun egitim almamis kisilerce yapilmasi tehlikelidir. Kurulum, bakim ve
onarim ¢alismalari sirasinda cihazin elektrik sebekesiyle olan baglantisi
kesilmelidir. Cihazin muhafazasini asla agmayin. Elektrik baglantilarinin
veya mekanik bilesen ve pargalarinin kurcalanmasi kullanici agisindan
son derece tehlikelidir ve cihazin galismasiyla ilgili sorunlar gikmasina
neden olabilir.

31. UYARI: Patlayabileceklerinden, kapali kaplar, kavanozlar veya sisele-
rin icinde sivilari veya baska gida maddelerini 1sitmayin.

32. Firin mikrodalga modunda galisirken, yiyecekleri ve igecekleri isitmak
icin kullanilir. Mikrodalga modunu gigek, bitki, ekmek veya stngerler, ter-
likler, aroma terapide kullanilanlar gibi kiraz ¢ekirdegi, tahil, lavanta veya
jel dolgulu yastik veya pedler gibi diger yanici malzemeleri kurutmak igin
kullanmayin. Isitildiklarinda bu nesneler alev alabilir ve firindan ¢ikarildik-
tan sonra dahi yanarak yaralanmalara neden olabilir.

33. DIKKAT: Cihaz birlesik modda calistirilirken, ortaya ¢ikan yiiksek si-
cakliklar nedeniyle yalnizca bir yetiskinin gézetimi altinda oldugu strece
cihaz cocuklar tarafindan kullanilabilir.

34. “Salt MIKRODALGA” modunda kullanildiginda, kivilcim ¢ikarabilece-
ginden firinda 6n 1sitma (yiyecek olmadan) yapiimamali, bostayken agll-
mamalidir.

35. Finni kullanmadan énce, aletler ve kaplarin mikrodalga kullanimina
uygun olduklarindan emin olun (sonraki sayfalarda yer alan talimatlara
bakin).

36. Swvilari (su, kahve, siit, vb.) isitirken, geg kaynama etkisinden dolayi
pisirme sonunda igindekiler aniden kaynamaya baslar ve siddetli bir se-
kilde tasarak yaniklara neden olabilir. Bunu énlemek igin, sivilari isitmaya
baslamadan dnce, kabin igine plastik bir kasik veya cam bir gubuk yerles-
tirmek gerekir. Her durumda kabi ok dikkatli bir sekilde tutun.

37. Tutusabileceklerinden alkol derecesi yliksek igkileri ve blylk miktar-
lardaki yag 1sitmayin.

38. Yenidoganlar igin yiyecekleri (biberon veya kiigiik kavanozlarda) isit-
tiktan sonra, igindekileri ¢alkalayin veya karistirin ve yaniklari 6nlemek
icin tlketiimesinden énce sicakligini kontrol edin.

39. Sicakligin esit olmasini saglamak icin yiyeceklerin de calkalanmasi
veya karistiriimasi tavsiye edilir. Ticari olarak satilan biberon sterilizasyon
araglarinin kullaniimasi halinde, firini agmadan 6nce kabin iretici tarafin-
dan belirtilen miktarda suyla dolduruldugundan DAIMA emin olun.

40. Tim mikrodalga firinlar yirirlikteki elektromanyetik uyumluluk ve
giivenlik standartlarina uygunluk agisindan test edilerek onaylanirlar. On-
lem olarak kalp pili Ureten firmalar, kalp pilinde olasi parazit durumlarini
onlemek amaciyla agik haldeki bir mikrodalga firin ile kalp pili arasinda
en az 20 - 30 cm mesafe birakilmasini tavsiye etmektedirler. Herhangi
bir nedenden 6turd bir parazit oldugundan stiphe duyarsaniz, mikrodalga
firni derhal kapatin ve kalp pilini Greten firmayla iletisime gegin.

41. Fininin asiri 1sinmasi durumunda (uzun streli kullanim, bosta kullan-
ma, vb.), giivenlik termostati firini kapatabilir. Soguduktan sonra firin ye-
niden normal sekilde galismaya baslayacaktir.

42. Pisirme islemi tamamlandiktan sonra dahi patlayabileceginden, mikro-
dalga firinda kabuklu yumurtalari pisirmeyin veya isitmayin.
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43. Mikrodalga firinla pisirme, I1sitma ve buz ¢ézme slrelerinin genellikle
mikrodalga olmadan yapilan islemlere kiyasla ciddi 6lgiide kisa olduguna
dikkat edin. Cok uzun pisirme stireleri yiyeceklerin kurumasina ve bazen
yanmasina neden olabilir.

B BUHARDA PISIRME

44. Lambanin kaplamasi ¢ikarilmigsa, firini ¢alistirmayin. Buhar gerilim
yUkIU pargalara ulagabilir ve kisa devre yaptirabilir. Elektrikli bilesenler de
zarar gorebilir.

45. Firin bir mobilya kapag@inin arkasina monte edilmisse, yalnizca bu ka-
nadi agik birakarak firini galistirin. Mobilya kapagini yalnizca cihaz tama-
men kapandidinda ve sogudugunda kapatin.

46. Buharda pisirme yaparken cihazin kapagini agmayin. Disari buhar
cikabilir.

H CALISTIRMADAN ONCE

- Finni ilk defa kullanacaginiz zaman, yaklasik 1 saat boyunca bosta
(230°C) calistirin, miimkiinse mutfak pencerelerini agik birakin. ilk agil-
diginda firindan gresler, yaglar veya recineler gibi Uretim artiklarindan
kaynakli kétl kokular gelir. Belirtilen stire dolduktan sonra firin ilk pisirme
islemini yapmaya hazirdir. Firin soguduktan sonra «Temizlik ve bakim»
paragrafinda verilen talimatlari uygulayarak firini temizleyin.

- Temizleme islemini kolaylastirmak igin firnin igini aliminyum folyo ile
kaplamayin.

- Bu islem cihazin randimanini degistirir ve sirli kisma zarar verebilir.

- Gida maddeleriyle dogrudan temas eden tlim aksesuarlar uygun uriinler
kullanilarak 6nceden temizlenmelidir.

m GOSTERGE - Simgelerin agiklamalari

. Duraklatma
B Baslatma
°C-°F
ﬂ Ekran kilidi
. Onaylama
a Ayarlar

Et cubugu
Ana sayfa
a Isiklar
Zaman sayacl
Cikis - Bitirme
Saat
. Ayarlari onaylama
Kapatma




m KULLANMA TALIMATLARI
Calistirma

Gastergenin ilk baglangig sayfasi

1 = Hazne ayarlama ekranina gitmeyi saglar.
2 = Zaman sayacini ayarlamayi saglar.

3 = Ayarlara dogrudan gitmeyi saglar.

!\ = Dikkat edin, ilk acilista Ekranda sari (iggen goriintilenir: Yikama

cevrimi gerekli (yapilmazsa cihazin ¢aligtinimasini engellemez) *
NOT: Sari liggen asagidaki durumlarda kaybolur:

A - Yalnizca depoya bir miktar su doldurulmugsa ve tamamen bosalmigsa.
* (Yikama / bosaltma islemi yapilmazsa, firin normal sekilde galisir ancak
sari licgen gorindr halde kalir).

B - Sari liggene dokunduktan ve kapadi agtiktan sonra asagida gosteri-

len ekran gériintllenir. Sol alt kosedeki simgesine dokunuldugunda,
licgen kaybolur. (Bir giig kesintisinden sonra tiggen yeniden goriintiilene-
cektir).

X

WASHING CYCLE REQUIRED

* Depoyu bosaltma veya yikama iglemlerini yapmak igin “TEMIZLIK -
OZEN - BAKIM” béliimiine bagvurun.

Ayarlar

4 = Derece 0lgedi secimi (°C veya °F).

5 = Saat ayari.

6 = Cikis - Bir fonksiyonu sona erdirme.

7 = Ekran kilidi.

8 = Kilidi agmak icin gdstergeye 10 saniye dokunun.

9 = Sinyalin ses seviyesini ayarlamayi ve ekrana dokunuldugunda ses
¢lkmasi se¢imini yapmay! saglar.

9a = Depoyu bosaltma veya yikamay! se¢gmeye olanak tanir.

Bir zaman sayaci ayarlama

10 = Sdreyi arttirin veya azaltin.

11 = istenen siire ayarlandiginda onaylayin. Sesli sinyalle stirenin doldu-
§u bildirilir.

12 = Onaylayip, baslangi¢ sayfasina dénin.

13 = Sayisal tus takimi.

Fonksiyonlar

14 = Pisirme fonksiyonunu segin.

14.1 = Isik (yakar veya s6ndurr).

14.2 = Ana Sayfa (baslangi¢ ekranina dond(ir(r).

15 = Pisirme sicakligini ayarlayin.

15a = Sicaklik ayari igin iki segenek bulunur:

- Cubugu kaydirarak

- + veya - 6gelerini kullanarak

- Digmeyle (varsa).

15b = Segimi onaylama (segenek: diigmeyi gevirerek onaylama)
16 = Programlanan pisirme stresini ve baglangic zamanini ayarlayin.
16a = Pisirme sUresini ayarlayin.

16b = Pisirme isleminin tamamlanacag saati gdsterir.

16¢ = Baglang|¢ saatini ayarlayin.

16d = Ayarlari onaylama.
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m PiSIRME SURECI

HAZNE AYARLI

Hazne ayarini yaptiktan (pisirme
fonksiyonu, sicaklik ve zaman sayaci
ayarlandiktan) sonra, 6n isitmay1 bas-
latmak icin onaylayin. Bu asamada
gbsterge 6n 1sitma moduna geger.

ON ISITMA ASAMASI

- On 1sitma islemini izlemeye olanak
taniyan dort seviye bulunur.
Gosterge dolana kadar kirmizi kisim
kademeli olarak artar.

- Ayarlanmis pisirme stiresi yoksa,
pisirme islemi duraklatilabilir (DU-
RAKLATMA, tusa basilarak) veya
OFF-KAPALI 6gesine basilarak sona
erdirilebilir.

ON ISITMA TAMAMLANDI

Sicaklik ayarlanan degere ulastigin-
da, gosterge kirmizi renk alarak, 6n
Isitma  agsamasinin - tamamlandigini
ve pisirme asamasinin baglangicini
bildirir. Bir pisirme suresi ayarlandiy-
sa, bu slrre doldugunda firin kendili-
ginden kapanir.

m ET GUBUGUYLA PiSIRME
GUBUK SICAKLIGI SEGIM DUGMESI

* 80°

L L L L L L LRI R R R RIRI RN RN TN LA LT LR LR LTI LT
a0 &0 50 Lo 0 [ 1] =0

+

CUBUKLA ISITMA MODU

A Sicaklik gubudu kullanildiinda, asagidaki ayar alani gérintilenir
ve gubuk igin ayarlanan sicaklik degerine ulagildiginda i1sitma islemi sona
erer.
DIKKAT: Yalnizca bu iiriin igin tavsiye edilen sicaklik gubugunu kul-
lanin



m FONKSIYONLARIN SIMGELERI

Mikrodalga fonksiyonlari
Bu fonksiyon dzellikle yiyecekleri veya hazirlanmig yemekleri hizlica 1sitmak veya buzunu ¢ézmek igindir. Ayni zamanda sebze, balik, bazi tatlilar
pisirilebilir. Bunun disinda, tereyadi eritmek, cikolata eritmek, narin turtalarin buzunu ¢ézmek agisindan kullaniglidir.

Gok kath havalandirmali pisirme (konveksiyon)
Bu, kokularini birbirine karistirmadan birden ¢ok yemegi gesitli katlarda ayni anda pisirmeye olanak taniyan fonksiyondur; firinda lazanya, pizza,
kruvasan ve tatl ¢orekleri, turtalari, tatlilari, vb. pisirebilirsiniz.

Kapak kapaliyken 1zgarada pigirme

Bu fonksiyon hizli ve derinlemesine i1zgarada pisirme yapmak, genel olarak etlerin, filetolarin, Floransa usulii kaburgalarin, baliklarin, hatta
sebzelerin 1zgarada graten ve rosto usulli pisirilmesini saglamak igindir. Elektrikli 1zgarada pisirme islemi igin termostatin 180 °C degerine ayar-
lanmasi gerekir. Izgaranin orta kismina yerlestirilmis kalinligi fazla olmayan yiyecekleri pisirmek ve ekmek kizartmak igin.

Havalandirmali izgarada pigirme

Kayda deger dlclide eneriji tasarrufu saglayarak, 6zellikle hizli ve derinlemesine pisirme yapan bu fonksiyon sunlar gibi pek cok yemek igin
onerilir: domuz pirzolasi, sosis, domuz veya karisik sis, av eti, Roma usulli manti, vb. Elektrikli 1zgarada pisirme islemi igin termostatin 180 °C
degerine ayarlanmasi gerekir.

Buharda pigirme
Renkleri, esitligini ve ilk bastaki yumusak kivamini koruyarak, vakumlu hazirlanmis (sous vide) yiyecekleri diistik sicaklikta tazelemeye olanak

N,
o taniyan fonksiyondur. Sebzeler, baliklar ve narin yiyecekleri pisirmek igin uygundur.

i@ 8 EGD

Buhar + konveksiyon birlesik pisirme
Buharin avantajlarindan yararlanarak firinda pisirmek icindir. Bu fonksiyonu, yiyeceklerin besleyici 6zelliklerini ve vitaminlerini koruyarak pisirme
stirelerini kisaltmak igin kullanin. Kullanmak igin sicakiigi 130°C ila 230°C arasinda bir degere ayarlayin.

.
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Buhar + mikrodalga birlesik pisirme
Zamandan tasarruf ederken, buharda pisirme isleminin avantajlarini korumak igin en gok 6nerilen pisirme islemidir; 6zellikle rizottolar, sebzeler,
kekler, kiyma etler, pureler igin uygundur.

i
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Konveksiyon + mikrodalga birlesik pisirme
Domuz ve tavuk etinden rostolari hizli ancak sonunda yiyeceklerin kuru olmayacaklari sekilde hazirlamak igin en gok 6nerilen pisirme islemidir.
Zamandan tasarruf %40-50 seviyelerine ulagir

LT
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lzgara + mikrodalga birlegik pigirme

Gratenler (6r. patates ve peynir), firnda makarna, siki sebzeleri aileye yonelik miktarlarda kisa stirede pigirmek igin en ¢ok onerilen pisirme
islemidir.

Elektrikli 1zgarada pigirme islemi icin termostatin 180 °C dederine ayarlanmasi gerekir.

Buharl temizlik gevrimi
Kimyasal maddelere ve agindirici araglara bagvurmadan temizligi kolaylastirmak ve firinin iginde biriken kirleri yumusatmak igin 6zel bir prog-
s ramdir. Stresi 15 dakikadir.

G

m URUNUN ACIKLAMASI

El KUMANDA PANELI

B TFT DOKUNMATIK EKRAN

SU DEPOSU

I 1SI GUBUGU iGiN BAGLANTI NOKTASI
H 1zGARA

[ FIRIN LAMBASI

KONVEKSIYON REZISTANSI VE FAN

B KAPAKLI KAZAN

El 1ZGARA DESTEKLERI
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- Uriinle birlikte gelen aksesuarlar

lzgara
Tencereler, tepsiler ve rosto
kaplari igin

~ Camtava
Mikrodalga pisirme
modu igin kullanilir

Isi gubugu

¢ sicaklik degerini segerek
yiyecekleri 1sitmak ve
pisirmek igin

Siirahi

Buharda pisirme igin su
deposunu doldurmak
ve bosaldiginda suyu
tamamlamak igin

- Buharda pisirme seti

- Ozel 2 tepsi igin
destek:

- Delikli tava, buharin
yiyecege ulagmasini
saglar

- Derinligi az tava,
asagl dogru damlayan
yogusma suyunu
toplamak igin

/‘TT\W

.f,“ Depoyu doldurmak igin siirahiye birlikte kullanila-
]

\—’/ cak silikon hortum
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- Pigirme aksesuarlari

Delikli tava (gerektiginde):
- Tavay g6sterildigi gibi gergeveyi yerlestirin.

- Cergevenin on tarafini kaldirin ve kdsenin 6tesine gegecek sekilde kaydirmak
icin iceri dogru itin.

Not: Kirmizi okla gésterilen bariyerin yoni yukari déntiktir ve gercevenin arka
kismini gdsterir.




- Pyrex cam tava - lzgara
Cam tava kullanacaginiz zaman bunu gercevenin (st kismina yerlestirin (alt Izgaranin 6n tarafini kaldirin ve kdseyi gegene kadar igeri dogru itin. Pisirme
tepsiye gerek yoktur). Cerceveyi sekilde gosterildidi gibi yerlestirin. islemine uygun olarak istediginiz seviyeyi segin.

Not: Kirmizi okla gdsterilen bariyerin yoni yukari déntktir ve 1zgaranin arka
kismini gosterir.

m KULLANMA TALIMATLARI - Mikrodalga E

Calistirma

Finnin iginde, akimi elektromanyetik dalgalara donistlren bir magnetron bulunur. Bu dalgalar pisirme haznesinin igine
esit sekilde dagilir ve ayrica metal duvarlardan yansir. Bu sekilde yiyeceklerin her tarafina ulasirlar. Mikrodalgalarin
yiyeceklere ulagmasi ve igine islemesi igin porselen, cam, mukavva, plastik gibi mikrodalgaya uygun kap kacaklarin
kullanilmasi, metal kullanilimamasi énemlidir.

Metal olan veya 6rnegin metal dekorasyonlarla donatiimig kaplari kullanmayin. Metal mikrodalgalari yansitir ve kivilcim
¢ikmasina neden olur; mikrodalgalar sogurulamaz. Mikrodalgalar bu kullanima uygun kap kacaklarin igindeki yiyecekle-
re dogrudan isler. Yiyecekleri olusturan molekiiller, 6zellikle de su molekiilleri mikrodalgalar tarafindan harekete gegirilir
(yaklasik saniyede 2,5 milyar kez). Bu sekilde, yiyeceklerin kenarlarindan iglerine dogru yayilan isi dretilir. Dolayisiyla
Isitma islemi firinin igine konulan tim yiyeceklerde neredeyse ayni anda gergeklesir.

&7

Avantajlar

Mikrodalga kullanildiginda yiyecekler genellikle su veya yag hi¢ eklenmeden veya ¢ok az eklenerek pisirilebilir.
Pisirme islemi durduruldugu veya cihazin kapag! agildi§i anda mikrodalga tretimi sona erer. Pigirme islemi sirasinda
kapak kapali ve saglam oldugunda mikrodalgalarin digari gikmasi olasiligina karsi yeterli koruma sunar.

- FAYDALI ONERILER

<
D

Genel:
Yiyecekleri pisirmeden dnce alliminyum ambalajlarindan veya metal kaplardan ¢ikarin. Cihazi kapattiktan sonra yiye-
cekleri birkag dakika dinlendirin (tablolara bakin: dinlenme siresi).

Pigirme:

Miimkiinse yiyecekleri mikrodalga firinda kullaniimaya uygun malzemelerle (6r. folyo, kapak) pisirin. Kizarikligini koru-
mak istiyorsaniz, yiyecegi kapak olmadan pisirin. Glig ve stire dederlerini ok yiiksek ayarlayarak yiyecekleri gereginden
fazla pisirmeyin. Yiyecek kuruyabilir, yanabilir veya bazi noktalari alev alabilir.

Patlayabileceklerinden kabuklu yumurta veya salyangoz pisirmek igin cihazi kullanmayin. Kizarmis yumurtada dnce
yumurta sarilarini delin.

“Zarlar” veya “kabuklari” olan patates, domates, sosis gibi yiyecekleri pisirmeye baslamadan énce patlamayacaklari
sekilde ¢atalla birkag kez delin.

Sogutulmus veya dondurulmus yiyeceklerde daha uzun pisirme slresi ayarlayin.

Salga iceren yemekler arada sirada karistiriimalidir.

Siki bir dokuya sahip havug, bezelye veya karnabahar gibi sebzeler su eklenerek pisirilmelidir.

Pisirme stiresinin yarisinda biyik pargalari gevirin.

Miimkiinse, sebzeleri esit boyda pargalar halinde dograyin. Ayni yiyecekten, 6rnedin haslanmis patatesten birkag porsi-
yon pisiriyorsaniz, esit sekilde pismelerini saglamak igin bunlari bir firin tepsisinin iginde halka halinde yerlestirin. Genis
tabaklar kullanin. Omegin sirlanmamis tutma yerlerinde veya diplerinde kiigiik delikleri olan porselen, seramik veya
pismis toprak kaplari kullanmayin. Nem bu deliklerin icine girerek isindiginda kap kacagin kirilmasina neden olabilir.

Et, kanatli hayvan, baliklarin buzunu ¢6zme:

Dondurulmus yiyecekleri altinda haznesi olan ters ¢evrilmis bir tabagin (izerine veya sivinin firini kirletmeden yiyecege
temas eder halde kalmamasini saglayan 6zel bir aksesuar kullanin. Buz ¢gézme sliresinin yarisina geldiginizde yiyecegi
cevirin. Miimkiinse, buzu ¢oziilmeye baslayan parcalari boliip ardindan kaldirin.
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Mikrodalgaya uygun tencereler/malzemeler

Mikrodalga
Finn/lzgara
Buz ¢ozme Isitma Pigirme
«  Isiya dayanikli cam veya porselen (metal bilesenleri olmayan, or. Pyrex, R . o .
Isicam)
+  Atese dayanikli olmayan cam veya porselen 1) ° -
+  Isiya/ldonmaya dayanikli malzemelerden yapilmis tepsiler, cam veya cam o o o R
seramik (6r. Arcoflam)
«  Seramik 2), pismis toprak 2) ) ° °
+  200°C'a kadar isiya dayanikli plastik 3) ° ° °
«  Mukavva, kagit ° -
*  Yiyecekler icin folyo ° -
*  Mikrodalgaya uygun kapatma 6zellikli pisirme torbalari 3) ° ° .
¢« Metalden yapilma tavalar, ér. sirli, dokiim demir - °
«  Siyah boyall veya silikon kapli tepsiler 3) - °
*  Yumusak levhalar ° ° ° °
*  Ambalajli hazir gidalar ) ° ° °

Hazir yemekler:

Metal kaplarin veya metal kapakli plastik kaplarin iginde bulunan hazir yemeklerde mikrodalgada buz g6zme veya isitma islemi yalnizca bu kaplarin mikrodalgaya uygun

olduklari agikga belirtimisse yapilabilir.

Ambalajin lizerinde basili Ureticinin talimatlari uygulanmalidir (6r. metal kapagi gikarin ve plastik folyoyu delin).

1. Gimus, altin, platin veya metal kaplamalar/dekorasyonlar icermez
2. Kuvars veya metal bilesenler veya metal igeren sirlar icermez
3. Ureticinin talimatlarini uygulayin.

m KULLANMA TALIMATLARI - Buharda pisirme

- AVANTAJLARI

Buharli firin, saglikli olmanin yani sira diyet yiyecekleri pisirmek gibi pek ¢ok
avantaj sunar. Pisirme islemi, suyun kendisiyle tretilen nemli isiyla gerceklestirilir.
Diger bir deyisle pisirme islemi, minerallerin ve vitaminlerin korunacagi sekilde ¢ok
yiksek olmayan sicakliklarda gergeklesir. Bu islem ayrica, her tir yiyecegin lez-
zetinin ve aromasinin kusursuz sekilde korunmasini saglar. G6z ardi edilmemesi
gereken baska bir 6zellik de buharda pisirme sayesinde bitkisel, 6zellikle de hay-
vansal olmak tizere higbir tir ¢egni kullanmama olasiliinizin olmasidir. Bu neden-
lerden 6tirl bu tir pisirme, besleyici 6zelliklerini kusursuz sekilde korudugundan,
sebzelerin yani sira baliklar igin de en iyi pisirme tirtidur. Bu tir pisirme et igin pek
uygun degildir. lyi pismesini saglamak igin etin, suyunu kaybetmemesini saglaya-
cak sekilde ok yiiksek sicakliklarda pisirilmesi gerekir. Buharda pisirmeyle tlim
yiyecekler, neredeyse hicbir ¢esni koymadan hafif dahi olsa da kendi lezzetlerine
kavusurlar. Bundan dolayi, sofrada da saglikli ve dengeli bir yasam tarzi stirmek
isteyen herkes icin ideal ¢dzimdr.

- CALISTIRMA

Buharda pisirmek icin, haznenin en azindan asgari su miktarini belirten isarete
kadar doldurulmasi gerekir. Bunun igin 6n kumanda panelindeki gekmecenin (dol-
durma haznesi) lizerine basarak, geriye dogru atmasini saglayin; ardindan dura-
na kadar disari gekerek ¢ikarin. Daha sonra 6lcekli siirahiyle gekmecenin icine su
dékin ve ekrandaki simgeyi gézleyin. Hazne disari ¢ikarildiginda ekranda sunlar
gorintlenir:

=

A

TANK OPEN

Ayni anda su seviyesiyle ilgili kesimler de yanar. Yalnizca soguk musluk suyu
kullanin; kesinlikle filtre edilmis (demineralize) veya ari su, maden suyu veya
baska sivilar kullanmayin.

23

-NOT

Buharda pisirme ayari yapmak istediginizde firin istenilen sicakligin
lizerinde bulunuyorsa, i¢ haznesinin sogumasini beklemek gerekir
(ekranin orta bolgesinde bulunan sicakligi gosteren seridin azalma
hareketiyle gosterilir). Pisirme siiresi ayarlanabilir ancak bu siire
yalnizca firin soguduktan sonra sayilmaya baslanacaktir. Pigirme
islemine hemen baslayabilmek igin ayarlanan sicakligin i¢ haznenin
sicakligindan daha yiiksek olmasi gerekir. (NOT: Buharla pisirmede
en yiiksek sicaklik 100°C diizeyindedir).

DIKKAT!

*  Suyu dogrudan firinin tabaninda bulunan isiticinin igine dokmeyin.

o Alev alabilen sivilari veya alkolleri su haznesine koymayin.

*  Doldurma sirasinda seviye arttikga ekrandaki iglevsel simgeler de en
diisiik, orta ve sonunda en yiiksek kesimler olmak iizere kademeli artan
sekilde yanar. En yiiksek kesim yandiginda, bir sesli sinyal de duyulur.

«  FIRIN HAZNENiN DOLU OLDUGUNU BiLDIRDIKTEN SONRA BASKA SU
KOYMAYIN.

+  SUYUN FAZLASI DOGRUDAN FIRIN HAZNESINE, BURADAN DA Ci-
HAZDAN DISARI SIZABILIR.

+ ig haznede su varsa, bunu bir siinger veya bezle alin.

Doldurma iglemi bittikten sonra, kapali halde tutan tirnagin attigini hissede-

ne kadar gekmeceyi kapatin: ekranda TANK yazisinin kayboldugunu kontrol

edin.



T

e

m KULLANMA TALIMATLARI - Izgara + mikrodalga birlesik pisirme e

Genel tavsiyeler: Termostat 180°C seviyesine ayarlanmalidir.

Biiylik kaplari ve tavalari alta, daha sig olan firin tepsilerini Ust seviyelere yerlestirin (fotografta verilen 2 6neriye bakin). Yiyecek dogrudan 1zgaraya konulmussa, akan
yaglari ve pisme sularini toplamak igin altina Pyrex malzemeden bir tava yerlestirin. Pisirme iglemini kontrol edin: ihtiyaca gére parcalari altini {istiine gevirin veya dén-
duriin ve/veya ayarlari degistirin.

Yiyecek tiiri Miktar Mik";‘i’]";'ga"'" Sicakl. (°C) (Sd‘:ke) Notlar
Lazanya 1100 g 500 W 180 25-35 Makarnayla Pyrex tepsi stireleri
Roma usull niyokki 600 g 500 W 180 15-18 Pyrex tepsi
Graten makarna 1200 g 500 W 180 10-12 Makarna dnce kaynatilir
Besamel soslu karnabahar 1000 g 800 W 180 13-18 Gig sebzelerle sreler
Graten domates 800 g 500 W 180 15-20 Esit boyutlarda olmalari tercih edilir
Biber dolmasi 1400 g 800 W 180 20-25 Esit boyutlarda olmalari tercih edilir
Parmesan peynirli patlican 1300 g 500 W 180 18-23 Pismis patlican
Graten patates 1100 ¢ 800 W 180 18-23 Pyrex tava
Parca tavuk 1200 g 500 W 180 30-35 Qﬁgrzzvisr‘i’r:es'”'” yansinda atini s-
Sis 600 g 500 W 180 18-23 Pisirme sUresinin yarisinda cevirin

Biiytik yiyecekleri pisirme

NOT: Yuvarlak tava (iriinle birlikte veriimez

m KULLANMA TALIMATLARI - Konveksiyon + mikrodalga birlesik pisirme

Genel tavsiyeler

Kiiglk yiyecekleri pisirme

=
ks

Biiylik kaplari ve tavalar alta, daha si§ olan firin tepsilerini Ust seviyelere yerlestirin. Yiyecek dogrudan izgaraya konulmussa, akan yaglari ve pisme sularini toplamak
icin altina Pyrex malzemeden bir tava yerlestirin. Pisirme islemini kontrol edin: Ihtiyaca gore parcalari altini (istiine gevirin veya dondiiriin ve/veya ayarlari degistirin.

Yiyecek tiirii Miktar M|kroc_l_allg_;an|n Sicakl. (°C) Stre Notlar
guci (dak)
Tavuk (biitiin) 1200 g 500 W 200 35-40 Pisirme sUresinin yarisinda altin
Ustiine gevirip firgayla yag srtin
Rozbif (kemiksiz) 900¢g 210 W 200 gg 28 iyi pismis kanli
o Pisirme siiresinin yarisinda altini Us-
Pisirme siresinin yarisinda atini Us-
Kofte 900¢g 500 W 180 20-25 tline gevirin
Tercihen firin kagidi kullanin
Biittin balik 1200 g 2710 W 210 30-35 (kagitta)
kanli
20-25 iyi pismis
Dondurulmug hamburger 41009 210W 220 30-35 Pisirme siresinin yarisinda atini Us-
tiine gevirin
Dondurulmus pizza @ 28 cm 350¢g 2710 W 230 18-23
Dondurulmus Amerikan pizza 450 g 2710 W 230 23-27
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m KULLANMA TALIMATLARI - Buhar + konveksiyon birlesik pisirme dly

Genel tavsiyeler
Buharda pisirme yaparken, yogusma suyunun igine batmasini dnlemek igin yiyecegi kabin tabanindan yiiksekte tutmak gerekir. Sayfanin sonunda gdsterilen yapilandir-
malar arasindan yiyeceklerin miktarina ve boyutuna en uygun olanini segin.

Yiyecek tiirii Miktar Sicakl. (°C) (sd‘;’ke) Notlar
Tavuk (bitin) 1200 g 200 65-70 Firgayla yag siriin
Tavuk gdglis 350¢g 130 25-30
Ordek (biitiin) 2000 g 180 130 - 150
Rozbif 1000g 210 gg : ?8 :‘y?';'i'§mi§
Domuz rosto 1000 g 180 80-100 Fircayla yag suriin
Balik (6r. alabalik) 1500 g 180 30-35 3 -4 balik
Parca ton baligi 1200 g 180 40 - 45 4 - 6 parga
Kuskonmaz (yesil) 400 ¢ 130 30-40 beyaz kuskonmazlar daha kisa strede (20-30 dak) piser
Havug 3009 130 30-40
Emek (beyaz) 1000 g 180 45-60 2 parga, 500 gram

NOT: Pyrex tavanin igine yerlestirilecek 6zel 1zgara tedarik edilen aksesu

m KULLANMA TALIMATLARI - Buhar + mikrodalga birlesik pisirme

Genel tavsiyeler

Derin kaplari alt seviyeye koyun, si§ kaplar igin tst seviyeleri kullanin.

Yiyecek dogrudan tel 1zgaranin Uzerine konulacaksa, temizlik intiyacini azaltmak ve pisirme sivilari ile sigramalari toplamak igin altina Pyrex tava yerlegtirin. Pisirme
islemini kontrol edin: ihtiyaca gére parcalari altini iistiine gevirin veya dondiiriin ve/veya ayarlan degistirin.

Yiyecek tiirii Miktar Mikrodalganin giicii Sicakl. (°C) Siire (dak) Notlar

Pyrex tava kullanin
Pilav 500¢ 500 W 98 11-14 Et suyunu hemen kabin igine ekleyin (piring-
le ayni agirlikta)

delikli tavayi unlayin baligi koymadan énce

Ballk (cipura, levrek) 800g 210W 8 5-6 bazi noktalardan derisinde delik agin
Karides / jumbo karides 500 g 2710 W 85 2-3

Patates - havug - kabak 600 g 500 W %0 5-6 :;ta;:;ﬁ: ﬁiﬁ:ﬁ'::’;;:;’l‘;” ve sebzeler
Karnabahar / brokoli 5009 500 W 95 6-8 Esit parcalar halinde dograyin

Kofte 9004g 500 W 90 10-12
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Biytik yiyecekler iin hazirlik

= TEMIZLIK - OZEN - BAKIM K&
- Temizlik
DIKKAT!

Giivenlikle ilgili béliimlere bagvurun.

«  Cihazin &n tarafini ilik sabunlu suya batiriimis yumusak bezle temizleyin.
+  Metal yiizeyleri temizlemek icin normal bir deterjan kullanin.

Diiz yiyecekler igin hazirlik

+  Her kullanimdan sonra firinin igini temizleyin. Bu sekilde lekeleri daha kolay gikarabilirsiniz.

+ Inatgi kirleri firin kullanimina ézel deterjanla gikarin.

+  Her kullanimdan sonra firin aksesuarlarini temizleyin ve iyice kurulayin. Ilik sabunlu suya batiriimis yumusak bez kullanin.

Paslanmaz celik pargalar

«  Finn kapagini yalnizca nemli bir siingerle silin.

*  Yumusak bir bezle kurulayin.

«  Finn ylizeylerine zarar verebilecek gelik yun(, asit veya asindirici Grlinler
kullanmaktan kaginin.

«  Finn kumanda panelini gereken énlemleri alarak temizleyin.

Kapak contasinin temizligi
«  Kapak contasini diizenli olarak kontrol edin. Kapak contasi firin i haznesinin
cercevesinin gevresinde bulunur.
- Kapak contasi hasar gérmisse, cihazi kullanmayin.
- Yetkili Servisle iletisime gegin.
«  Kapak contasini temizlemek igin litfen temizlikle ilgili genel bilgilere bagvu-
run.

Buharl temizlik ¢evrimi
+  Bu prosediirde yag ve yemek artiklarini firndan gikarmay! kolaylastirmak
icin buhar kullanilir.

Fonksiyonu ayarlayin - Buharli temizlik gevrimi.

Ozel siirahiyle hazneyi doldurun.

Bu gevrimin sicakligi 90°C ve dnerilen siiresi 15 dakikadir.
Temizlik cevrimi tamamlandiginda cihazi sogumaya birakin.
Soguduktan sonra firinin ig yiizeyini bir bezle temizleyin.

ok owp -
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F
WATER REQUIRED

- Bakim _ _
KAPAKTAKI BILYELERi YAGLAMA TALIMATLARI

Sertlesmelerini dnlemek ve kapagin zorlanmadan agilmasini saglamak igin ayda
bir kez firin kapagindaki iki bilyeyi (fotografa bakin) makine yagi veya silikon
spreyi ile yaglamaniz tavsiye edilir.



- Haznenin bosaltiimasi ve yikanmasi

%

ilk agiligta ekranda sari renkli ikaz tiggeni gériintlenir.
Kapak agildi§inda ve ekrana dokunuldugunda su mesaj gorintilenir

x

WASHING CYCLE REQUIRED

Yikama islemini yapmak istemiyorsaniz, X simgesine dokunmaniz yeterlidir, sari
tcgen kaybolur; ayarlar menisiini agtiktan sonra ilgili tusu segerek yikama is-
lemini yapabilirsiniz. Tersine, yikama islemini yapmak istiyorsaniz, onay tusuna
basin; ekranda sunlar goriintllenir

COMMELT PIPE

Devam etmek igin, Urtinle birlikte verilen lastik hortumu, pisirme haznesinin arka
duvarinda, delikli bdlgenin altinda ¢ikinti yapan metal gagaya takin. Hortumun
diger ucunu kapasitesi 1 litre olan bir kaba (drnegin, Uriinle birlikte gelen siirahiye)
yerlestirin. Bu noktada bosaltma iglemi igin onay tusuna basin (pompa calismaya
baslar).

Hazne bosaltildiktan sonra kireg ¢oziicii ¢ozeltiyi (%5 sitrik asit veya kahve
makineleri veya (tilere yonelik kireg gozuci) doldurma talimatlar gériintilenir.
Temizligi tamamlamak igin 1 litre ¢dzelti kullanin.

LOAD CLEANER
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Gekmeceyi agip, onay verdiginizde gorintii asagidaki gibi olur:

3

=

LOAD CLEANER

g

Onaya bastiginizda pompa yeniden calismaya baglar ve depo ile su devresini
yikama islemi uygulanir. Depo bosaldi§inda suyla durulama yapmak gerekir (yine
1 litre): Ekranda sunlar gorlinr:

LOAD WATER

Gekmeceyi yeniden agip onay verdiginizde, ekranda sunlar gorindr:

=

LOAD WATER

Depoyu tamamen doldurun ve pompay! galistirip, son bogaltmayi baslatmak igin
onay tusuna basin. Sonunda (bu iglemin tamamlanmasi on dakika kadar zaman
alir) ekranda sunlar gérintilenir:

CLEANING END

Yikama sona erdiginde, onay tusuna basarak cihazi normal gekilde kullanmaya
baslayabilirsiniz.

Depoyu yikama ve bosaltma iglemini ilgili mentiye erisip ayar tusuna basarak dile-
diginiz zaman yapabilirsiniz (s. ??777?)




Su devresiyle ilgili uyarilarin anlamlan

Ancak, her pisirme isleminden sonra sonraki isleme taze su doldurarak baslamak
icin depoyu bogaltmaniz tavsiye edilir.

x WASHING CYCLE REQUIRED

Bu uyari, firin elektrik sebekesine her baglandiginda gérinttilenir. Yalnizca bilgi amagli- XK WASHING CYCLE NEEDED
dir ve yikama yapilmasa dahi cihazin normal sekilde kullaniimasina izin verir.

Bu uyari kazanin 80 saatlik ¢alismasindan sonra gérinttilenir (buhar fonksiyonu
ve buharla birlesik ¢alisma). Bu andan itibaren yalnizca 10 adet buharla pisirme

cevrimi daha yapilabilir: Daha sonrasinda yikama yapiimazsa, buharli fonksiyon-
L)k lar segilebilir ancak bagslatma sirasinda bir hata mesaji gériintilenir ve pisirme
islemi baglatiimaz.

A
x EMPTYING CYCLE NEEDED

Bu uyari, deponun son dolduruldugu tarihten 7 giin sonra gérintulenir ve suyun
bozulmasini énlemek icin depoyu sizi depoyu bosaltmaya davet eder. Yalnizca
bilgi amaglidir ve bosaltma yapilmasa dahi cihazin normal sekilde kullaniimasina
izin verir.

m TEMIZLIK VE BAKIM - Firinin ve 6n yiiziiniin temizlenmesi igin tavsiyeler

FIRIN
BILESEN TEMIZLIK YONTEMi UYARILAR
Her kullanimdan sonra firinin temizlenmesi tavsiye edilir. Yiiksek si-
cakliklara (st (iste maruz kalarak yanmalarini 6nlediginizde kirleri daha R - . .
. o Firinin igini temizlemek igin buharli temizleme makine-
kolay temizleyebilirsiniz. .
L leri kullanmayin.
- Cikarilabilen tlim pargalari gikarin ve sicak su ve agindirici olmayan L I
Firinin igi . Yiizeyine zarar verebileceginden ve kirilmasina yol
P . deterjan kullanarak ayrica yikayin. S N .
On yiizii ve kapag - . A acabileceginden firinin cam kapagini temizlemek
Pisirme haznesi Ilik su ve amonyak ¢dzeltisine batirilmig yumusak bezle | .”* .
0 icin agindirici/korozyona neden olan deterjanlar veya
silinir, ardindan durulanip, kurulanir. .
. AR < , - . metal sivri uglu aletler kullanmayin.
Cihazin 6n yiiziinli ve kapagin sizdirmaz yiizeylerini deterjanli 1lik suyla
islatilmis bir bezle silin.
Tepsi Sicak su ve nétr sabun ¢ozeltisine 1slayin. Yikadiktan sonra kurulayin. | Yiyecek artiklarini kullandiktan hemen sonra ¢ikarin.
. . oo | Tortulagmig ve sertiegmis kirler oldugunda, 1zgaralari
lzgaralar S.I.Cak suve a§|nd|r|0| olmayan deterjan veya uygun tipte bir yag ¢oz(i temizlikten birkag saat dnce yumugamaya birakmaniz
cliyle temizleyin. . "
tavsiye edilir.
ON CEPHE
BILESEN TEMIZLIK YONTEMI UYARILAR

Normalde ticari olarak bulabileceginiz 6zel trlnlerle
periyodik temizlik yaparak parlakligini koruyabilirsiniz.
Asla agindirici tozlari kullanmayin.

Ik su ve korozyona neden olmayan sivi deterjanla pargalari temizleyin,

Gelik ytizeyler ardindan yumusak veya mikrofiber bezle kurulayin.

Boyali kisimlarda asitli veya alkali maddeleri (sirke,
limon suyu, tuz, domates suyu, vb.) birakmayin ve
boyali kisimlari heniiz sicakken yikamayin.

Boyali ylizeylerin ézelliklerini korumak igin sabunlu suyla sik sik temiz-

Boyali ytizeyler lemeniz gerekir.

m TEMIZLIK VE BAKIM - Lambanin . . R
Dikkat: Lamba ile lambanin cam kapagi i1sinabilir. Cihazin iginde alt kisma
degi§tiri|meSi yumusak bir bez koyun. Lambanin cam kapaginin ve i¢ haznenin zarar gor-
mesini dnleyin. Daima ayni tip lamba kullanin.
+  DIKKAT! *  Lambanin degistiriimesi
Lambayi degistirmeden 6nce: Gikarmak icin lambanin cam kapagini saat yéntndn tersine gevirin.
Elektrik carpmasi olasiligini énlemek igin lambasini degistirmeden dnce ci- -Cam kapag) temizleyin.
hazin kapali oldugundan emin olun. -Lambay!1 uygun bir 25W halojen lambayla degistirin.
-Cam kapagi geri takin.

28



m SORUNLARIN GIDERILMESI - Genel
sorunlar

A DIKKAT!

+ Garanti stiresi boyunca onarim 6zel saltere midahale veya islemleri yalnizca
Yetkili Servis Merkezi tarafindan yapilabilir

+ Onarimdan 6nce cihazin sebeke elekirik baglantisindan ayirin, yani gii¢ kablosu-
nu ayirin veya ozel salterden islem yapin.

+ Izinsiz yapilan iglemler veya onarimlar elektrik carpmasi veya kisa devreye ne-
den olabileceginden, bunlari yapmayin. Bu igleri yetkili teknisyenlere birakin.

* Kiiglik sorunlarda talimatlardaki tavsiyelere uyarak sorunu gidermeye ¢aligabi-
lirsiniz.

+ Cihaz dogru sekilde kullanilmazsa, teknik servisin garanti stiresi boyunca yapa-
cag islemler iicretsiz olmaz.

* Dogru olmayan kullanim veya kurulumdan kaynaklanan arizalarin giderilmesi
veya talepler garanti kapsamindaki onarimlari olusturmaz. Garanti masraflari kul-
laniciya aittir.

m SORUNLARIN GIDERILMESI - Hata
mesajlari

Sistem hatalan
Sorun giktiginda ekranda asagidaki hatalar gortinttilenir:

Aglklama Hata kodu
Hazne probu bozuk 00
Hazne probu kisa devre yapmis 01
Kazan probu bozuk 02
Kazan probu kisa devre yapmis 03
Et cubugu bozuk 04
Et cubugu kisa devre yapmig 05
Asirl Isinma var 08
Kazan isinmiyor 09
Pompa galismiyor 10
Bosaltma hatasi 14
Su devresinin yikanmasi gerekli 15
Tanjant fan calismiyor 16
iletisim hatas var 20

SORUN UYARISI

Hata oldugunda cihazin baglantisini kesip,
yeniden baglayin. Hata yeniden verilirse, bu
durumda yetkili teknisyenin midahalede bu-
lunmasi gerekecekir.

KAPAK ACIK UYARISI (PiSIRME YAPILIRKEN)

Firnnin kapagdini kapatin.
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m KURULUM - Kurulum talimatlari

A Firin kapaginin oturdugu kisimda bulunan ve 1. sayfada érnegi verilen
ozellik plakasi kapak agikken gérintr ve drnek olarak kurulum igin gereken tiim
bilgileri igerir: Cihazin modeli, anma gerilimi ve gektigi akim. ilk olarak, mobilyanin
icinde ankastre yerlesim igin agilan boglugu 6l¢iip kontrol edin; 6lgtileri tam olarak
Sekil A'da belirtilenlere karsilik gelmelidir. Mobilyalarin kaplamalari, vernikleri veya
diger kisimlarinin 1siya (150°C) dayanikli tutkalla tutkallanmis oldugundan emin
olun. Kaplama veya tutkal isiya dayanikli degilse, kaplama 6zellikle mobilyanin en
dar noktalarinda deforme olabilir veya kalkabilir. Mobilyanin firinin sonuna kadar
ankastre sekilde yerlegtiriimesi i¢in hazirlandigindan ve cihazin agirligini tagiyabi-
lecek nitelikte oldugundan emin olun.

Firini mobilyaya sabitlemek igin gereken tiim vida ve aksesuarlar Uriine dahildir.

Sek.A - Mod. VIRTUS COMBI STEAM MW TFT BL/6045 - PRF0191769
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m KURULUM - Elektrik baglantisi

A Asagida yer alan talimatlar, cihazin kurulum, ayarlama ve teknik bakimini
yapacak ve bu islemlerin miimkiin oldugunca dogru ve yiirlrlikteki yonetmeliklere
uygun sekilde gerceklestirildiginden emin olacak ehil personele yoneliktir.
Onemli: Her tiirlii ayarlama, bakim, vb. gibi islem cihazin elektrik fisi cekildikten
sonra yaplimalidir.

Kuruluma yonelik yonetmelikler

Bu cihaz agagidaki Direktiflere uygundur:

2002/96/CE sayili DIREKTIF

2014/35/UE sayili ALCAK GERILIM DIREKTIFI

2014/30/UE sayili ELEKTROMANYETIK UYUMLULUK DIREKTIFi
1935/2004 sayili DUZENLEME (gida maddeleriyle temas).

Kurulum iglemi teknigin gereklerine gore ve elektrik tesisati agisindan ytrirlikteki
y6netmeliklere tam uygunluk i¢inde yapiimalidir.

Aksi halde Uretici Firma her tiirli sorumlulugu reddeder.

Bu kitapgikta cihazinizin elektrik semasini bulacaksiniz.

Cihazlar bilgi plakasinda belirtilen gerilime baglanmak igin hazirlanirlar.

Cihazin sebeke baglantisini yapmadan once asagidakilerden emin olun:

- Elektromanyetik salterin veya prizin ézellikleri cihazin yikini kaldirabilecek se-
kilde olmalidir (plakadaki bilgilere bakin).

- Besleme tesisatinda verimli galisan bir toprak baglantisi bulunmalidir.

Cihaz, kablosunda fis olmadan tedarik edilir: Baglanti islemi sari yesil kablonun
toprak iletkeni oldugu ve asla kesilmemesi gerektigi dikkate alinarak yapiimalidir.



Elektrik prizi, cihazin baglantisinin kolayca kesilebilecedi sekilde gérinir ve Aglklama
ulagilabilir bir yerde olmalidir.
Dogrudan sebekeye yapilan baglantilarda agagidakilerin gergeklestirilmesi

gerekir: F Siyah TS2 Faz (izerinde emniyet termostati 120 °C
+ Sinirlandirma valfi ile cihazin yukiini kaldirabilecek ev tesisati (seri numarasi . Faz lizerinde emniyet termostati 318 °C
N Notr TCO
plakasina bakin). (TCO)
+ Besleme tesisatinda verimli gal|§an bir toprak baglantisi. o y " rcoq  Fazizerinde emniyet termostat 318 °C
« Kontak agikliklari 3 mm olan, cihaz kurulduktan sonra kolayca erisilebilen ¢ok emens (TCO)
kutuplu bir salter veya priz. . . SIGORTA 10A sigorta TSPO  Faz iizerinde emniyet termostati 90 °C
* Kurulum kurallarina uygun olarak sabit sebekeden baglantiyr kesmeye yarayan ]
bitiinlesik bir salter. FLC LC Filtre MSEC  Ikincil mikro
L1 Firn Isigi MMO  Monitér Mikrosu
SA Besleme karti MPR Birincil mikro
SD Gosterge karti MP Kapak mikrosu
é SP G karti MTK Su doldurma deposu mikrosu
S_a"'ye§l! FOprak iletkeni salterde dahi EN Ayar enkoderi MVT Tanjant fan mikrosu
asla kesilmemelidir. Giig kablosu, ortam sicakli- N o ]
ginin 50 °C iizerine cikabilecek yiizeylere temas | C° Pigirme cubugu baglantisi 00 Siyah
etmeyecek sekilde dosenmelidir. Gii¢ kablosu- SL Su seviyesi sensorii 11 Kahverengi
!'lur.] deQI§tIrI|meSI gerektiginde, yetklll servisle DM Mikrodalga damperi 22 Kirmizi
iletisime gegin. )
DV Buhar damperi 33 Beyaz
PD Pompa 44 Sar
VR Radyal fan 45 Sari-Yesil
VT Tanjant fan 55 Gri
RC Kazan rezistansi 66 Mavi
. R3 lzgara Rezistans| K1 Klemens toprak teli
u Elektrlk §emaSI R4 Dairesel rezistans K3 Radyal motor klemensi toprak teli
e PT1000 PT1000 kazan probu K4 Dairesel klemens toprak teli
MP MTK MVT
IS 1 NTC NTC hazne probu K6 Firn 151§ klemensi toprak teli
I MGT Magnetron K13 Izgara rezistansi klemensi toprak teli
’] TR Yiksek gerilim transformatord | K15 Gergeve klemensi toprak teli
HVD Yiksek gerilim diyotu K17 Giig kaynadi klemensi toprak teli
CA 1,05 uF kondansator
MA Anten motoru
s Faz (izerinde emniyet
oo [ e termostatr 135 °C
UL VR
2T, 31 Faz lizerinde emniyet
Y =g & P . termostati 135 °C
A= W

66 5 66 56|
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RU
A BAXHbIE MEPbI MPEAOCTOPOXHOCTU

XapaKkTepucTUKM YCTPOWUCTB

Tabnnyka ¢ xapaKkTepucTUKamu, KOTOpbIE ykasaHbl Takke Ha 0broxke, npu-
KpenneHa K NpuTBOpPY ABEPLbI AYXOBKW W BUAHA NPU OTKPBLITON ABEPLE.
BHUMAHMUE! 3Tv Mepbl OTHOCATCS K pasnuyHbIM Tunam npubopos.
BygbTe BHMMaTEnbHbI, 4TODbI MPaBUIBHO OMpEdenuTb TWM Balero
YCTpOWCTBa (CM. Tabrnyky C XapaktepucTukamu).

1. Mepeq ncnonb3oBaHNeM yCTpoCcTBa BHUMATENBHO NPOYTUTE py-
KOBOZCTBO C MHCTPYKLMAMM, KOTOPOE COAEPKUT, Cpean npoyero, O4eHb
BaXHYH0 MHpopmaLmio o 6e30MacHOCTV Npu YCTaHOBKe, UCMOMNb30BaHUM
n obenyxveaHun. bepexHo XpaHuTe PyKOBOACTBO MO SKCnyaTauum Ans
nocnenyoLLMX KOHCYNbTaLui U WAEHTUUKALMN CEPUITHOTO HOMepa.

2. 3nekTpuyeckas 6e30MacHOCTb AAHHOTO YCTPOWCTBA rapaHTUpyeTcs
TONBKO B TOM Cry4ae, ecnivt 6bIo BbINOMHEHO NPaBUIbHOE 3a3eMIeHME B
COOTBETCTBUM C TpeOOBaHUAMM JENCTBYIOLMX CTaHAAPTOB. O4eHb BaXHO
ybeaunTbes, uto 31U TpeboBaHMs COBMoAEHLI; B Cly4ae COMHEHMI obpa-
TUTECH K KBaNMULMPOBAHHOMY CMIELManmuCTy 4n1s TWaTenbHoM npoBep-
KI SNEKTPUYECKOM CcrCTEMbI. [pon3BOAMTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTM
3a ywwep0, BbI3BaHHbLIN HEMPABUTEHOM CUCTEMON 3a3EMMEHNS.

3. MNepen nogxntoueHnem npubopa ybeanTech, YTO TEXHUYECKUE Xapak-
TEPUCTUKM, yKa3aHHbIE HA NAcMOpTHON TabnmuKe, MOMHOCTLI COOTBET-
CTBYIOT XapaKTEpUCTUKaM SMEKTPUYECKON CUCTEMBI. YCTaHOBKY/perynu-
POBKY [OIMKEH BbINOMHATL KBANMQULMPOBAHHbIA NepCoHan.

4, Ybenutechb, 4TO SMEKTpUYecKas CUCTeMa W PO3ETKM pacCyuTaHbl Ha
MaKCUMasnbHyl0 MOLIHOCTb YCTPOWCTBA, YKa3aHHYK Ha MacropTHOM
Tabnnuke. B cnyyae comHeHun obpatutechb K kBamMuLMpoBaHHOMY
cneuuanucty.

5. YCTpoIicTBO AOIMKHO ObITh MOAKITOYEHO HEMOCPEACTBEHHO K UCTOYHMKY
NUTaHUS B COOTBETCTBUM C YKA3aHHOM NONSPHOCTBH. [Ins NoAKnoYeHus
HeobXoaMMO NpeaycMOTPETb YCTPOACTBO, obecneunBatoLiee OTKIIIO-
YeHue OT CETW, C Pa3MbIKaHMEM KOHTAKTOB, NO3BONAOLLEE BbINOMHUTL
MOMHOE OTKMIOYEHME B YCNOBMSX TPETHEN KaTeropum 13bbITOYHOTO Ha-
NpsBKEHWS B COOTBETCTBUM C NPaBUIamu YCTaHOBKY.

6. Ecrv po3eTka He COOTBETCTBYET BUITKE, 3aMEHUTE €€ Ha MOAXOASLLYHO.
B atom cnyyae obpaTutech k kBanuuumpoBaHHOMY CreLmanucTy, KoTo-
pblii TaKkke [OMKeH ByaeT NpoBepUTb, COOTBETCTBYET NN CeveHue kabe-
NS PO3ETKM MOLLHOCTH, noTpebnsiemoit ycTpoicTeom. Kabenb nutaHus
nocraensetcs 6e3 Bunku. ViHdopmaLmio 0 NoakmioyeHnn CM. B pasgene
«MogknioyeHme K anekTpoceTuy. He pekoMeHayeTcs MCnonb3oBath ne-
PEXOAHVKN, TPONHUKW WA YLATMHUTENN.

7. Ecnv ycTponcTBO He NCmonb3yeTces B TEYEHUE ANUTENBHOTO BPEMEHH,
0TCOEAMHUTE Kabenb NMUTAHWS OT CETU M Pa3OMKHUTE FNaBHbIA BbIKITHO-
yarerb.

8. He 3akpbiBaiiTe BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUS M OTBEPCTUS 4N1S 0TBOAA
Tenna.

9. Ecnn kabenb nutaHus ycTporcTBa MOBPEXEH, 70 3aMeHa AOmKHa
NPOM3BOANTLCS TOMBKO B CEPBUCHOM LIEHTPE, aBTOPU30BAHHOM NPOW3-
BOAMTENEM.

10. YcTpomncTBO CrieayeT Ucnonb3oBaTh TOMLKO AN TeX Lienen, Ans KoTo-
PbIX OHO NPefHa3Ha4YeHo (MpurotoBneHne nuwm). Jlioboe apyroe UCnonb-
30BaHue (Hanpumep, 06orpeB NOMELLEHUS) ABMISAETCS HEMPaBUIbHBIM W
MO3TOMY OMacHbIM. [1pon3BOAMTENb CHUMAET C cebsl BCAKYH OTBETCTBEH-
HOCTb 3a yLuep6, BbI3BaHHbIA TakUM HENPaBUITbHBIM UCMONb30BAHWEM.
11. Ucnonb3oBaHue nioboro anektponpubopa nogpasymesaet cobnoae-
HME HEKOTOPbIX 6a30BbIX NPaBWI1, @ IMEHHO:

A. Hu B koem cnyyae He kacanTecb npubopa MOKPbIMM pyKamu UK HO-
ramu.

B. He pabortaiite ¢ npubopom 6ocukom.

C. He ncnonbayiite yanuHuTeny 1, no HeobxoammocTu, NpUHUMainTe Bce
BO3MOXHbI€ Mepbl NPeJOCTOPOXHOCTY.

D. He TsHuUTe 3a kabenb nuTaHns, 4ToObl OTKIIOYUTB Er0 OT PO3ETKM.

E. He nogsepraitTe npubop BO3LENCTBMO aATMOCHEPHBIX SBMEHWI
(ooxap, conHUe M T. 4.).

F. [epxuTe geteit B Bo3pacTe Ao 8 neT Baanu oT npubopa, ecnv OHu
He HaxoasaTCs Nog4 NOCTOSHHLIM MPUCMOTPOM. - [laHHbIA npubop MoxeT
MCMONb30BaTLCA ETbMM OT 8 NET M NULaMn ¢ OrpaHnyeHHbIMU huan-
YECKUMM, CEHCOPHBIMU MIN YMCTBEHHBIMW CMOCOBHOCTSIMM, UMK ke C
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HEAO0CTaTOYHbIMU 3HAHUSIMM W OMbITOM, ECTIM OHU HAXOZATCA Nog Hagne-
Xalum HabmogeHreM, unm ecnu oHu Beinn 0byyeHsl bGesonacHomy uc-
nornb3oBaHuio Npubopa 1 0CO3HAIOT CBA3AHHbIE C 3TUM onacHocTU. [leTu
He JOMXKHbI urpatb ¢ npubopom. Onepauumm no YMCTKe W 0BCIYyKUBaHNIO
He JOMKHbI NPOBOANTLCS AETbMM 6€3 NpucMoTpa.

12. YCTpOICTBO W €ro LOCTYMHble YacTW HarpeBaloTcs B npoLecce uc-
nonb3oBaHus. He npukacanteck K HarpeTbiM YacTam. ManeHbkux getei
HYXHO Aepxartb Boanu ot npubopa. [eTei B BospacTte 4o 8 net cneayet
LepXatb Boanum oT npubopa, ecnv TONbKO OHW He HaxoasTCs Nog, NocTo-
SHHBIM MPUCMOTPOM.

13. Mepen oumncTkoN UNK BbINONHEHWEM 0BCryXuBaHNS Npubopa OTKNHo-
4uTE €ro, OTCOEAMHMB Kabenb MUTaHUS UK OTKITIOYMB SNEKTPUYECTBO C

MOMOLLbH0 COOTBETCTBYHOLLIETO BbIKITIOYATENS.

14. B cny4yae NonOMKM UK HEMCPaBHOCTY BbIKNKOYMTE NpUbOp W He Mbl-

TaNTECH PEMOHTUPOBATL Er0, MOCKOMbKY PEMOHT AOMMKEH BbIMNOMHATLCA

WCKIIOYNTENBHO  aBTOPU30BAHHBIM CEPBUCHBIM LIEHTPOM. McnonbayiTe

TONbKO OpUrMHanbHbIE 3anacHble vacTu. HecobriogeHue npuBeaeHHbIX

BbILLIE YKa3aHWI MOXET HEraTMBHO OTpa3uTbCA Ha 6esonacHocTu npubopa.

15. HacTosiTenbHO pekoMeHayeTcst orpaxaaTb 0T CBOOOAHOTO AocTyna

4acTW, KOTOpble MOrYT NPeACTaBNATb ONACHOCTb, 0COOEHHO €Cnn eCTb

LETH, KOTOPblE MOTYT UrpaTb ¢ Npubopom.

16. He ucnonbayiite NerkoBoCMiaMeHsioLmMecs Xuakoctu (cnmpt, GeH-

3UH U T. 4.) pABoM ¢ paboTaioLmm nprbopom.
17. YnakoBka npegHasHayeHa Ans 3awutbl npubopa OT mo-
BPEXOEHWi A BO BPEMS TPAHCMOPTUPOBKM. YNaKOBOYHbIE MaTe-
puanbl nerko nepepabarbiBaloTCs, NOCKOMbKY OHM Oblnu Bbl-
OpaHbl B COOTBETCTBUM C 3KOMOTUYECKUMI KpUTEPUSMA. WX
nepepaboTka CHWkaeT MOTPeBHOCTb B Cbipbe U YMEHbLIAET
06beM 0TX0f0B. JNEKTPUYECKIE U SNEKTPOHHBIE NPMOOPEI Ya-

mmmm  CTO COZEPXAT LieHHbIE MaTepuantl. OHu Takke Coaepxar ma-

Tepwarbl, KOTOpbIE MPW HEMPaBWILHOM OBpaLLeHnn unm yTu-

nm3auun MoryT GbITb NOTEHLMANLHO ONacHbl 4N1S 300POBbLS YENOBeka 1

OKpYXXaloLLer cpefbl. TeM He MeHee, OHW HEOBX0AMMbI A4St NPaBUNBbHOIO

(byHKLMOHMpOBaHWS npubopa. Moatomy, noxanyiicTa, He BbibpacbiBaiTe

€ro BMECTE C ObITOBbIMU OTXOAAMM.

lMoxanyicra, yTunuanpynTe ero B MECTHOM LiEHTpe cOopa/nepepaboTku

OTXO0ZOB MIu 0BpaTuTech 3a KOHCyMbTaumen k cBoemy avnepy. Yoeau-

TeCb, YTO 0OOpYynOBaHME HELOCTYNHO ANs AeTeil, Noka OHO He Oypet

YTUAM3MPOBAHO.

18. He ucnonbayiite NapoouUCTUTENM NS YUCTKWA BHYTPEHHEN NOBEPX-

HOCTU JYXOBKM.

19. He ncnonb3yite arpeccuBHble MOKLLME CPEACTBA UMW MeTannuye-

CKiie 3a0CTPEHHbIE MHCTPYMEHTbI N1 YUCTKM CTEKNSHHON ABepLbl, Mo-

CKOIbKY OHM MOTYT MOBPEAWTb MOBEPXHOCTb M MPUBECTU ABEpLY B He-

FOLHOCTb.

20. B cnyyae nosiBneHns geiMa He OTKpbiBanTe ABEPLY AYXOBKM: BbIKMHO-

uuTe Npubop 1 0TCOeAMHMTE ero OT ceTu. He oTkpbiaitTe ABepLly, Noka

AbIM He pacceeTcs, Y4ToObl NOTYLUUTL Nnams.

21. Vicnonbayiite yHKUMIO GNOKMPOBKM OpraHOB YNpaBreHns, 4Tobbl

[ETU HEe MO CaMOCTOSTENBHO BKITIOUMTL MpUbop.

22. CnepuTe 3a 1€TbMM, KOTOPbIE HAXOASATCSA B HEMOCPEACTBEHHON BK-

30CTW OT AyX0BKW. He no3BonsnTe AeTAM Urpath C yCTPONCTBOM.

23. OnacHOCTb yayweHus.

- [leT moryT 3aBepHYTLCA B YNAKOBOYHbIA MaTepuan Bo BpeMs Urpbl (Ha-

npuMep, NIEeHKY) WK HakiHYTb ero cebe Ha ronoBy U TakuMm obpasom

3a00xHyTbCs. [lepxute Takue matepuarnsl B HELOCTYNHOM Ans AeTen

MecTe.

24. OnacHocTb oxora.

[leTckas koxa HaMHOrO HEXHEE, YeM Y B3POCTIbIX.

- CTeknsHHas aBepLia, naHenb ynpasrneHns 1 0TBEPCTUS ANs BbIxofa ro-

psiero Bosgyxa u3 paboyei kamepbl npubopa HarpesatoTcs. He no3so-

nsnTe geTaM npukacatbes k npubopy Bo Bpems ero paboTtb.

25. OnacHOCTbL OXOrOB.

Harpyska Ha aBepuy coctasnsiet makc. 8 kr. Kpome Toro, getu moryt

nopaHuTLCA, Koraa ABepLa OTKpbiTa. He nossonsiTe UM onupaTbes Ha

OTKPbITYHO ABEPLY, CUAETb UMK BUCETb Ha HEM.

26. He ncnonbayiiTe 3T0 YCTPOICTBO B HECTALMOHAPHbIX MECTax (Hanpu-

Mep, Ha kopabnsx).

27. BHumaHue: nepep 3amMeHoi namnbl ybeauTeck, YTO Npubop BhIKIio-

yeH, YTobbl M3bexaTb MOPaXKEHUS ANEKTPUHECKUM TOKOM.



B MEPbl NMPEAOCTOPOXHOCTW BO W3BEXAHUE
BO3MOXHOIO BO3QEWCTBMA YPE3MEPHOIO MU-
KPOBOJIHOBOI'O U3NTYYEHUA

28. He nbiTainTech aKkCnyaTMpoBaTh OyXOBKY C OTKPLITOM ABEPLEN, TaK KaK
3TO MOXET MPUBECTM K BPEOHOMY BO3AEACTBUKO MUKPOBOITHOBOW SHEPUU.
KaTeropuueckn 3anpeluaeTcs noBpexgaTb UMW U3MEHSTb MpesoxpaHu-
TeNbHbIe YCTPONCTBA. He KnaguTe Kakue-nnbo npeameThl Mexay nepea-
Hell NaHenblo AyXOBKW W ABEPLIEN 1 HE JONYCKalTe CKOMMEHUs rpsisu i
OCTaTKOB YNCTALLEr0 CPEACTBA Ha YNIOTHSIOLLMX MOBEPXHOCTSIX.

29. NPEQYNPEXOEHUE. HE ncnonbayiiTe Ayx0oBKy, €CN OHa NOBpeEXze-
Ha. OcobeHHO BaxHO, 4TOBbI ABEPLIA AYXOBKM 3aKpbiBanach NPaBUnbHO 1
4ToObI He Obino noBpexaeHui (1) ABepubl (MOrHyTom), (2) neTens v 3alle-
NOK (CMOMaHHbIX Unu ocnabnenHbix), (3) ynnoTHUTENen ABepLbl 1 yNnoT-
HUTENbHbBIX MOBEpPXHOCTEN. ECnu aBepua M ynnoTHUTENM NOBPEXAEHbI,
[JYXOBKY HENb3s MCNONb30BaTb 40 TEX MOP, MOKa OHa He ByaeT OTPEMOHTH-
poBaHa kBanMULMPOBaHHbLIM CIELMANCTOM No 06CmyKunBaHMo (0byyeH-
HbIM MPON3BOLAMTENEM UMK CITYXO0/ NOAAEPKKIA KIIMEHTOB).

30. NPEOQYNPEXOEHUE. [Ina Bcex nuu, He NPOLUEALLNX creLmanbHyto
NOArOTOBKY, BCE OMepaLyv N0 PEMOHTY UIN TeXHUYeckoMy obcnyxusa-
HUIO NPEeLCTaBNSOT CEPbE3HYI0 ONACHOCTb, NOCKONbKY NpeaycMaTpusa-
0T CHATME OBLUMBKM UM 3alMTbl OT MUKPOBOMHOBOTO M3nyyeHus. Bo
BPEMS YCTAHOBKM, TEXHUYECKOro 06CnyxuBaHus 1 peMoHTa npubop Aor-
eH ObITb OTKMIOYEH OT CeTU. 3anpeLLeHo OTKpbIBATb KOPMYC YCTPOCTBA.
BmeluaTenbcTBO B SNEKTPUYECKME COEOMHEHWUS UM KOMMOHEHTbI U Me-
XaHW4Yeckue YacTu O4eHb ONacHO A NoMnb3oBaTens U MOXET NPUBECTH
K HEMCNpaBHOCTAM.

31. NPEOQYNPEXOEHUE. He pa3orpeBaiiTe XuaKocTh MW APpYryio NULLy
B 3anevaTtaHHbIX KoHTeiHepax, BaHkax umm ByTbinkax, KOTopble MOryT
B30pBaThCA.

32. Korga pyxoBka paboTaeT B MMKPOBOMHOBOM PEXWME, OHa npegHa-
3HayeHa NS pasorpesa edbl M HaNWTKOB. He 1cnonb3yiTe MUKPOBON-
HOBOI PEXWM [NS CYLUKW LBETOB, Tpas, xneba munu apyrux nerkoBoc-
NNaMEHSIIOLLMXCS MaTEPMaroB, TakiX Kak rybku, Tanouky, NOAYLWKM
NOAYLLEYKM, HANOSTHEHHbIE BULLIHEBLIMW KOCTOYKaMU, 3ePHOM, NMaBaHA0M
WNK renem, KoTopble UCronb3ylTes B apomatepanuu. Mpu HarpesaHuu
3TV NpegMeTbl MOTYT 3aropeTbCs W BbI3BaTh OO Jaxe Nocne Toro, kak
OHY BbIni U3BMNEYEHbI U3 JyXOBKM.

33. BHUMAHUE: Ecnn obopygoBaHue pabotaeT B KOMOMHMPOBAHHOM
pexume, IETV MOTYT €0 UCMOMb30BaTh TOMBKO B MPUCYTCTBUM B3POCTIbIX,
TaK Kak JyXOBKa CUIMbHO HarpeBaeTcs.

34. Mpu ucnonb3osaHuu pexuma «Tonbko CBY» He HyxHO pa3orpesaTb
ByxoBKy (6€3 muLwm) 1 BKMKOYaTL ee, ECAM BHYTPU MYCTO, MHAYe MOXET
NOSIBUTLCS UCKPEHME.

35. lNepep mcnonb3oBaHWeM ybeauTeCh, YTO BCE CTOMOBLIE NPUOOPLI 1
KOHTEHEPbI MOXHO NCMONb30BaTh B MUKPOBOSHOBOM Meyn (CM. criegyto-
LWue pasgensi).

36. lMpu nogorpese xuakocTen (Boaa, kode, MOMOKO W T.4.) MOXET Cny-
UNTBLCS TaK, YTO M3-3a NO3HETO 3aKMMaHmMst MO OKOHYaHUW NPUrOTOBNEHNS
KUOKOCTb HEOXMAAHHO HAYHET KMMETb W NepenuBaTbCs Yepes Kpam, 4to
MO3eT BbI3BaTb Oxoru. Ytobbl aToro nsbexartb, nepes HarpeBoM HyXHO
MONOXMTb B EMKOCTb C XWAKOCTBIO MACTUKOBYHO NTOXKY MU CTEKISHHYIO
nanouky. B niobom cnyyae, obpallaiTecs ¢ EMKOCTbHO O4EHb OCTOPOXHO.
37. He nogorpeBaiTe XUOKOCTM C BbICOKUM COEPXKaHUEM ankorons unm
Macna, Tak kaK OHW1 MOryT 3aropeTbCs.

38. lNocne pasorpesa NuUTaHNs Anst HOBOPOXAEHHBIX (B OYTbINOYKe unu
BaHouKe), XOpOLLIO BCTPSIXHUTE UnK B3boNTaliTe COAEPXKMMOE 1 NPOBEPb-
Te ero Temnepartypy, 4Tobbl pebeHok He obxercs.

39. PekomeHayeTcs BCTpsixmBaTh 1 B3GanTwIBaTh copepxnmoe ans obe-
CNeYeHnst OOHOPOAHOM TemnepaTypel. B cnyyae ucnonb3oBanus ctepu-
nn3aTopoB OyTbINOYEK, JOCTYMHBIX B TOProBbIX CETSX, Nepes BKIove-
Huem pyxoskun BCEIMOA nposepsinite, 4tobbl B éMKOCTW 6bINO CTONBKO
BO/bI, CKOMBKO YKa3aHo y NPOU3BOAMTENS.

40. Bce MUKPOBOIHOBBIE MEYM NPOTECTUPOBAHBI B COOTBETCTBUN C HOpMa-
MM Be30MacHOCTM W AENCTBYHOLMMM HOPMaTUBaMM MO ANEKTPOMArHUTHOM
COBMECTUMOCTW. B Liensx npeaoCcTopoXHOCTU NPOM3BOAUTENN CEpAEUHbIX
CTUMYNSITOPOB COBETYHOT cobnioaaTh pacctosiHue B 20-30 cM Mexay BKMto-
YeHHO MUKPOBOMHOBO NEYbHO M CTUMYNIATOPOM BO U30EexXaHWe co3gaHus
nomex. Ecrv Bbl 3aMeTUNN Hanuyue NOMeX, HeMeANeHHO BbIKMIOYMTE MU-
KPOBOJTHOBYHO NEYb M CBSHKUTECH C MPOU3BOANTENEM CTUMYNSTOPA.
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41. B cnyvae neperpesa neuy (anuTenbHOE WCnonb3oBaHue, nycroe 06o-
pyOoBaHue W T.4.) YCTPOMNCTBO MOXET ObITh BbIKNIOYEHO NPEAOXPaHNTENb-
HbIM TepMocTaTom. Mocne oxnaxaeHust nevb BO306HOBUT CBOO paborTy.
42. He Bapute W He nogorpeBailTe anLa B CKOpnyne B MUKPOBOSTHOBOW
MeYn TaK kak OHWU MOTYT B30pBaTbCs AaXe Ha NnocnegHen craguu npuro-
TOBIEHUS.

43. NmenTe B BMAY, YTO BPEMS MPUrOTOBIIEHUS, pa3orpeBa U pa3mo-
PaX1BaHNS C NOMOLLbK MUKPOBOMH YacToO 3HAUUTENBHO KOPOYe, YeM B
pexuMe 6e3 MUKPOBOMH. CIMLIKOM ANMUTENbHOE BPEMSI NPUTOTOBNEHMS
MPUBOAWT K TOMY, YTO MULLA BbICLIXAET W, BO3MOXHO, NOAropaer.

B MPUrOTOBJIEHUE HA NMAPY

44, He BkrioyanTe ByXOBKYy CO CHATbIM niadpoHoM namnbl. [ap moxer
nonacTb Ha JeTanu nop HanpskeHeM W Bbi3BaTb KOPOTKOE 3aMblKaHME.
Takxe MOryT NOBPEANTLCS ANEKTPUYECKNE KOMMOHEHTbI.

45. Ecnu gyxoBKa yCTaHOBMEHa 3a ABepueit mebenu, ucnonbayite ee
TONMbKO NpW OTKPLITON [BepLie. 3akpbiBaiiTe ABepLy Mebenu Tomnbko Tor-
Aa, Korga nprubop MOMHOCTbIO BbIKIKOYEH W OCTBI.

46. He otkpbiBaiiTe gsepLy npubopa BO BpeMs NPUrOTOBREHNS Ha napy.
[Map MOXET BbINTU HApYXy.

B NEPBOE BKIMKOYEHUE

- [Mpv nepBom 1cnonb3oBaHMM LyXOBKM AaiTe e nopaboTats 6e3 sarpys-
kv npumepHo 1 yac (230 °C), N0 BO3MOXHOCTU OCTaBUB KYXOHHbIE OKHa
OTKPbITBIMA. [1py MEPBOM BKIIOYEHUM QYXOBKa M3OAET HEMPUSATHbIE 3a-
naxm u3-3a 0CTaTKOB NPOM3BOACTBA, TaKMX KaK Xu1pbl, Macna unm CMorbl.
Mo MCTEYEHNM yKa3aHHOTO BPEMEHU AyXOBKa roToBa K MEpPBOMY Mpuro-
ToBneHuto. Koraa JyxoBka OCTBIHET, OYUCTUTE €€, CNEAYS MHCTPYKLMAM
pasgena «YucTka 1 yxomy.

- He HakpbIBaiiTe BHYTPEHHIOK YaCTb JyXOBKW antoMUHUEBON (POMbIoi,
4TObbI 0ONErYNTb OUMCTKY.

- OTa onepaums U3MeHsIeT xapakTepucT1km Npubopa 1 MOXET NOBPEAUTL
amarb.

- Bce npuHapnekHoCTH, HeNnoCpeCTBEHHO KOHTAKTUPYIOLLME C MULLEBbI-
MW NpOJyKTamu, Nepeq UCNoNb30BaHNEM HEOBXOAMMO TLLATENbHO O4M-
CTUTb C NOMOLLbHO MOAXOASALLMX CPEACTB.

m JUCNNEWN - Onucanne nukrorpamm

Maysa

3anyck

OC_OF

BrokupoBKa akpaHa

MoaTtBepxaeHue

Hactpoitku

Lyn ans maca

naBHasn

OcBeLieHue

Tanimep

Bbixop/okoHyaHune

Yachl

ofl < flalteli>f# o]l Jell-Hv] -




OFF

MoaTBepxaeHMe HacTpoeKk

BbiknioyeHune

m YKASAHUA MO IKCMNYATALIUA

o

PaboTa ycTpoiictea

naBHas HayanbHasA cTpaHuua gucnnen

1 = N03BONSAET NEPENTY K CTPAHULIE HACTPOIKN Kamepbl.
2 = 103BONSET YCTAHOBUTL TalMep.

3 = no3BoNsieT NepemnT HENOCPeACTBEHHO K HACTPONKAM.

A = BHumaHve! |-|pI/1 NnepBoM BKITHOMEHWUW Ha Aucnnee noaBnAeTcA

KEenTbI TpeyronbHUK: TpebyeTcs LMKN NPOMbIBKM (He NpensTcTBYyeT
pabote, ecnu oHa He BbINONHAETCA) *

MPUMEYAHUE: XenTblit TPeyronbHUK UCHE3HET:

A - Tonbko ecnn 6ak HanonHeH HeGoNbLUMM KONMYECTBOM BOAbI ¥ MON-
HOCTbHO OMOPOXHEH.

* (ecnm onepawys NPOMbIBKW/OMOPOXHEHWS He BbINOMHEHa, AyXoBka 6yaet
paboTaTb Kak 0BbI4HO, HO XENTbIN TPEYroNbHUK OCTAHETCS BUANMBIM).

B - nocne npukoCHOBEHWS K XXENTOMY TPEeYroNbHIUKY 1 OTKPbITUS ABEPLb
Ha gucnree nosBUTCSA CTPaHMLA, NokasaHHas Huxe. Mpu kacaHum cum-

BOna B NEBOM HWKHEM YITy TPEeYronbHUK ucyesaeT. (TpeyronbHuK
CHOBA NMOSIBUTCS NOCNE OTKIOYEHNS TUTaHMS).

X

WASHING CYCLE REQUIRED

* Yrobbl ONOPOXHUTL OaK UNK NPOMbIThL ero, cM. rnasy «YACTKA -
yXo[ - O6CINYKUBAHUE».

HacTtpoiiku

4 = BbIBop Lwkanbl rpagycos (°C unn °F).

5 = ycTaHOBKa BpEMEHM.

6 = Bbixog - OTMeHa yHKLuK.

7 = BNOKMPOBKa 3KpaHa.

8 = ans pa3brokMpoBKM AuCNNes KOCHUTECH ero W yaepXuBanTe B Teye-
Hue 10 cekyHa.

9 = N03BONAET YCTAHOBMTb IPOMKOCTb 3BYKOBOTO CUrHana v no Bbibopy
3BYK NP1 MPUKOCHOBEHUN K AUCTINENO.

9a = no3BornseT BbIbpaTb NPOMbIBKY UM OMOPOXHEHME baka.

HacTpoiika Tanmepa.

10 = yBenN4YEHWE NN YMEHbLLEHWNE BPEMEHM.

11 = noaTBEpXaEHNe Nocne YCTaHoBKM TpebyemMoro BpeMeHN. 3ByKOBO
CcuUrHan coobLMT 06 OKOHYaHMM YCTaHOBIEHHOTO MHTEpBANa.

12 = noaTBEPXKOEHME M BO3BPAT Ha HaYamnbHY0 CTPaHWLLY.

13 = uudposas knasmatypa.

®OyHKuMK

14 = BbIOOP hyHKLMM NPUrOTOBNEHUS.

14.1 = ocBeLLeHWe (BKIT. WNK BbIKIL.).

14.2 = [naBHas (BO3BpAT Ha rMaBHY0 CTPaHULLY).

15 = ycTaHoBka paboyen TemnepaTypbl.

15a = nmeloTCa 4Ba BapuaHTa yCTaHOBKM TeMnepaTypbl:
- NepemeLLeHre No naHenm

- C MOMOLLbK + WK -

- C nomoLLbk pyKOSTKM (€Crn eCTb).
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15b = nogTBepxaeHue BbiOOpa (ONMUMS: NOLTBEPXAEHUE HAXaTUEM py-
KOSITKW)

16 = ycTaHoBKa BpEMEHU MPUrOTOBMEHNS M NPOrPaMMUPOBAHHOTO Nycka.
16a = ycTaHoBKa BpEMEHM NPUrOTOBMEHNS.

16b = oTOBpaeHne BPEMEHN OKOHYaHNS NPUTOTOBIEHNS.

16¢ = ycTaHOBKa BpEMeHM Havana.

16d = MoaTBepxaeHue HacTPOex.

m [IPOLIECC NMPUrOTOBJIEHUA

HACTPOEHHAS KAMEPA

Mocne HacTpoikn kamepbl (yHKLMN
MPUrOTOBMEHNS, TeMNepaTypbl U Tai-
mepa) NOATBEpaAuUTe 3anyck npeasa-
puTenbHoro Harpesa. ocne atoro
JUCNNEen NEpekniounTCa B PeXuM
npesBapuTENBHOTO Harpesa.

3TAN NPEABAPUTENBLHOIO
HAFPEBA

- metoTcs yeTbipe ypoBHS, KOTOPbIE
Mo3BONSKT  KOHTPONMPOBATb  MPo-
Liecc npeBapuTENbHONO Harpesa.
KpacHast uactb 6ymet nocteneHHo
YBENUUMBATbLCA, MOKa HE 3amnonHuT
BECb AWCNIeNn.

- Ecrm Bpems npurotoBneHust He
YCTaHOBIEHO, MPUTOTOBMEHNE MOX-
HO MPUOCTaHOBUTB (HaxaB kHomky MAY3A) unu 3aBepLumTb, Haxas kHonky BbIKTT.

MPEOBAPUTENbHbIA HATPEB
OKOHYEH

Korga s3apaHHas Temnepatypa Oy-
AET [OCTUrHyTa, [MCTMei CcTaHeT
KpacHbIM, YKa3blBasi Ha OKOHYaHWe
aTana npeABapuUTENbHOMO Harpesa
Havaro aTana npuroToBnexus. Ecnu
OblNo yCTaHOBMEHO BpEMS MpUro-
TOBMEHMSI, [yXOBKa aBTOMAaTUYECKM

BbIKIOYaETCA No UCTEYEHUN BPEMEHN.

m MIPUTOTOBNEHME C TEPMOLLYIOM
ans MACA

NEPEKNIOYATENb TEMMEPATYPbI JATUUKA
* 80*°

a0 &0 50 Lo 0 [ 1] =0

PEXWM HAIPEBA C JATYUKO

A MMpn 1CMonNb3oBaHWKM faTunka TemnepaTypsl 0TobpaxaeTcs none
HaCTpOIiKK, NOKA3aHHOE HWXE, U HarpeB NpekpaLyaeTcs, korga Joctura-
eTCs TEMNepaTypa, YCTaHoBMNEHHAs ANs AaTyuka.

BHUMAHMUE: ncnonb3yite TONbKO AaTYMK TeMNepaTypbl, pEKOMEH-
AOBaHHbIA AN AaHHOrO U3AENus.



m MMMKTOrPAMMbI ®YHKLUW

MWKpPOBOMNHOBOI pPeXUM

OTa hyHKUMS 0coBeHHO YA06Ha ANs GbICTPOro pasorpesa U pasMOpaKuUBaHWs MPOLYKTOB UM roTOBbIX Gog. Takke MOXHO MPUrOTOBUTL 0BO-
LM, pbiby, HekoTopble AecepTbl. OH Takke NPUroAUTCS AN Pa3MArYeHUs CIIMBOYHOTO Macna, pacTaniMBaHus LWOoKonaaa, pasMopaxmMBaHus
HEXHbIX TOPTOB.

MHOFOVPOBHOBOE npuroTosneHue c KOHBeKLen (KOHBeKLlVIﬂ)
Ota Q)YHKLWIFI Nno3B0oNIAET OAHOBPEMEHHO rOTOBUTL Pa3Hble 6rtoaa Ha HeCKOMbKMX YPOBHAX 6e3 CMeLUMBaHNSA 3anaxoB; MOXHO NPUroToBUTb
JadaHbto, Ny, KpyaccaHbl 1 6yJ'IO‘-|KVI, n1poru, NUPoXxHble 1 T.4.

MpuroToBneHune Ha rpune ¢ 3aKpbITON ABEpLE

OyHKUWS NpeaHasHa4eHa Ans BbICTPoro 1 rnyboKoro NPUroTOBNEHWS HA TPUNE, A11S NOAPYMSHUBAHNS U 3anekaHus Msca B Lenom, dune,
chropeHTuiickux pedpbiLLek, pbibbl Ha rpune, a Takke OBOLLE Ha rpune. MpUroToBNEHNe Ha SNEKTPUYECKOM IpUe JOMKHO OCYLLECTBAATLCS
npu Temnepatype 180 °C. OH npefHa3HayeH Ans NPUroTOBMEHUS TOHKIX MPOLYKTOB, NOMELLAEMbIX B LIEHTPaNbHY0 YacTb rpuns, 1 ans
nomxapueaxus xneba.

MpurotoBneHwe Ha rpune ¢ KOHBEKLMEN

OcobeHHo BbicTpas 1 rnybokas, o 3HaUMTENbHOI SKOHOMWEI SHEPTUM, 3Ta (PYHKLWS NOAXOANT ANt MHOMMX B, Takux Kak: CBUHbIe 0TOMB-
Hble, konbachl, CBUHOM LIALLMbIK WK LIALLMBIK M3 Pa3HbIX BUAOB MSCA, ANYb, HBOKKM MO-PUMCKM 1 T. 4. [pUroToBneHre Ha anekTpuyeckom
rpune JOMKHO OCyLLecTBNATLCA Npu Temnepatype 180 °C.

MpuroToBneHue Ha napy
370 hyHKUMSA, KOTOpPas NMO3BONSIET BOCCTAHOBUTL MPOAYKTHI, MPUTOTOBNEHHbIE B BakyyMe (SOUS Vide) Mpu HU3KWX TemnepaTypax, COXpaHsist
MepBOHAYarbHbIN LIBET, OHOPOAHOCTb U MSITKYH KOHCUCTEHLMIO. OTMMYHO MOAXOAMT 1S MPUrOTOBNIEHUS OBOLLEH, PbIObl 1 AeNMKaTHbIX Gnitog.

KoM61HMpoBaHHOE NPUroTOBMNEHUE: Ha Napy + KOHBeKLus

MpeaHasHaueHa Ans NPUroTOBNIEHUS B AYXOBKE C MCMONb30BaHWEM NPENUMYLLECTB Napa. Mcnonbayiite aTy dyHKUMIO, YTOBbI COKPaTUTL BPEMS
MPUrOTOBIIEHMS, COXPAHMB MPW 3TOM BUTAMMUHbI W MUTATENbHbIE CBOVCTBA NMPOAYKTOB. UTOGbI MCMONB30BATL €€, YCTAHOBUTE TEMMEPATYpY OT
130 °C go 230 °C.

Kom6uHupoBaHHOE NpUroToBNeHNe: Ha napy + MUKPOBOJIHbI
910 Hanbonee noaxoasLLMiA cnocob CoxpaHWTb MPENMYLLIECTBA NPUTOTOBNEHUS Ha Napy 1 CIKOHOMUTbL BPEMST; 0COBEHHO NOAXOANT ANs pU30T-
TO, OBOLLE, MSICHOWN 3aneKaHku, MACHOro dapLua, ntope.

Kom6uHMpOBaHHOE NPUrOTOBNEHNE: KOHBEKLUS + MUKPOBOHbI
310 Hanbonee NoAXoaALMiA METOA Ans BbICTPOrO NPUTOTOBNEHWS XAPKOTO U3 CBUHUHBI 1 KYPULbI, HO MPW 3TOM OHW He CTAHOBSITCS CyXMMM B
KoHLe. DkoHomms Bpemenn gocturaet 40-50 %

KombuHupoBaHHOe NpuroToBneHue: rpunb + MUKPOBOHbI

310 Hambonee nogxoasLMin cnocob 3a KOPOTKOE BPEMS NPUTOTOBUTL HOMbLLOE KONMMYECTBO 6o C TEPTLIM ChIPOM 1151 BCEI CeMbM (HanpumMep,
kapTodhens v cbipa), 3aneYeHHbIX MakapoH, MMOTHbIX OBOLUEN.

[MpuroToBneHne Ha ANEKTPUYECKOM rpune [OMKHO OCYLLeCTBNSTLCA Npn Temnepatype 180 °C.

Linkn ounctkm napom
310 cneuuanbHas nporpamma Anst pasMAryeHns rpsian, OCEBLUEN BHYTPY AYXOBKY, M 0ONErvyerns o4ncTku 6e3 NpUMEHEHUSt XMMUYECKMX
BeLLEeCTB 1 abpasuBHbIX CpeacTB. [poLOMKMTENBHOCTL COCTABNSET 15 MUHYT.

m ONMUCAHUE U3OENNUA

Kl NAHENb 9NEMEHTOB YMPABJEHUA

A CEHCOPHbIV TFT AUCNNEN

NOAAOH Ans BOdb!

1 PA3BLEM ANA JATYUKA TEMMEPATYPbI
H rrunb

[ nAMNA IYXOBKU

BEHTUNATOP U HATPEBATEINb PEXUMA
KOHBEKLUA

B 50MNEP C KPbILLKOW

Bl onoPbI PELLETKK
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- I'Ipm-lannex(l-locm, BXoAdAlline B KOMNNEKT

Pewetka
[ins kacTptonb, NPOTUBHEN
W XapKoro

CTeKNsAHHbIN NPOTUBEHb
McnonbayeTcs ans pexuma
MPUrOTOBNEHMS C MUKPO-
BOMHAMMU.

Matyuk Temnepatypbl
Cnyxut ans pasorpeea

1 NPUrOTOBNEHMS ML
nyTem Bbibopa BHYTpeHHel
Temneparypbl

KyBwuH

CnyxwT ons HanonHe-
Hus 6aka Bogon ans
MPUrOTOBNEHNS NMULLM Ha
napy 1 ans cbopa Bogp!
MpM ero ONopPOXXHEHWM

- Habop ans npurotoBneHus Ha napy

- onopa ana 2 cneuu-
.. arbHbIX NPOTUBHEN:
=

o~

- NepchopPUPOBAHHIA
NpOTUBEHb,
no3BonsieT napy
BOCTUraTh NPOaYKTOB

- HernyGokuil MpoTu-
BeHb [ins1 cbopa KoH-
[JeHcaTa, CTekaloLLero
BHU3

CunukoHoBast 'rpyGKa, ucnonb3yemas BMecTe C
KyBLUIMHOM ANA ONOPOXHEHUA Oaka
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- KynnHapHble npUHaanexHocTy

MepdhopnpoBaHHbI NPOTUBEHb (MPY HEOGXOAMMOCTH):
- BcTaBbTe NPOTHBEHD B pamy, Kak NOKa3aHO Ha PUCYHKE.

"

- MogHUMKUTE NEPeaHIONn YacTb pambl 1 TOMKHUTE ee BHYTPb, 4TOObI 3aBUHYTb
3a BbICTYM.

Hpumeqauue. Orpax(,qume, yKa3aHHoe KpaCHOIZ CTpeJ'IKOVI, HanpaseHo BBEPX
1 HaxoauTCA B 3aAHEN YacTu Kopnyca.




- MpoTtuBeHb U3 cTekna Pyrex - PeweTka

Mpy UCNonNb30BaHNM CTEKMSIHHOTO NPOTUBHS MOMECTUTE Er0 B BEpXHEN YacTy lMogHMMUMTE NepeaHIolD YacTb PELLETKY U TOMKHUTE ee BHYTPb, YTOObI 3aABN-
pambl (HVKHWIA POTUBEHB HE HY)KeH). BcTaBbTe pamy, kak MokasaHo Ha pUCyHKe. HYTb 3a BbICTyN. BbiBepuTe xenaemblit ypoBeHb, COOTBETCTBYHOLNIA YHKLNM
MPUrOTOBEHNS.

Mpumeyanue. OrpaxaeHne, ykasaHHOe KpacHOM CTPENKOiA, HanpaBNeHo BBEPX
1 HAaXOOMTCA B 3aAHEN YaCTW PELLETKM

m YKA3AHUA NO 3KCINNYATALUU - MukpoBOnHOBOKN pexum E

Pa6ota yctpoicTBa
B neuu HaxoanTCs MarHETPOH, KOTOPbIV NpeobpasyeT TOK B 3NEKTPOMArHUTHbIE BOMHbI. JTU BOMHbI PABHOMEPHO pac-
npefensTcs no paboyen kamepe, a Takke 0TPAXAKTCA OT METANMNYECKNX CTEHOK. Takum 06pasom OHM BOCTUraIoT

NALLM CO BCEX CTOPOH. Yro6bI MUKPOBOIHbI AOCTUIranu nocyabl U NPOHUKanN B Hee, BaXXHO NCNoNb3oBaTb nocyay, npu-
rOAHYI0 ANa MUKPOBOJIH, Hanpuvep, cpap(popoayro, CTEeKINAHHYI0, KAPTOHHYHO, NNacTUKOBYHO, HO HE METann4yeckyto.
nOSTOMy He VICI'IOJ1b3yI7ITe €MKOCTWN U3 MeTanna uniun CHaﬁ)KeHHbIe, HanpuMmep, metannnyecknmm ykpalleHuamu.
Metann 0TpaxaeT MUKPOBOIIHbI U reHepupyeT UCKPbl; MUKPOBOIHbLI HE NOrnoLarTca. Onu NPOHMKAKT NPAMO
B NuLLy Yepes noaxoAsLlyto Ansa 3Toro eMKoCTb. MoneKynbl, M3 KOTOPbIX COCTOUT nuLla, 0cobeHHo BOAbI, NpuU-
P74
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BOAATCS B [BUXEHWe MUKPOBONMHaMK (okomno 2,5 Munnuapaos pas B cekyHay). [pu aTom Bbigensetcs Tenno,
KOTOpPOE PacnpoCTPaHSETCA BHYTPb OT HapyXHOW yacTu Onioga. Takum oBpasom, HarpeB MPOUCXOAMT MOYTH
O[JHOBPEMEHHO BO BCEX NPOAYKTaX, MOMELLEHHbIX B NeYb.

Mpeumywectea

Kak npaBuno, 6noao MOXHO rOTOBUTb C UCMOMNb30BaHNEM MUKPOBOMH Oe3 aobaBneHns unu ¢ HebonbLuMM aobaBne-

HWEM XWUOKOCTW UNK XXupa.

['eHepaLs MUKPOBOITH NpekpaLlaeTcs, Koraa npepbiBaeTcs NPUrOTOBIEHIE NULLM UK OTKPbIBAeTCS ABepLia npubo-

pa. Bo Bpemst NpuroToBneHus 3akpbiTas M HEMOBPEXAEHHAs ABepLa 06ecneynBaeT JOCTATOHHYHO 3aLMUTY OT BOMOX-
| J HOTO W3My4YEeHNST MUKPOBOJTH.

- MONE3HbIE COBETbI

O6was nHchopmauus
BblHbTe NPOAYKTHI M3 DONbIY UMW METANMMYECKIX KOHTEMHEPOB NEPeL NPUroToBneHneM. Mocne BbIKMoYeHUs npubo-
pa OcTaBbTe B HeM OO0 Ha HECKOMBKO MUHYT (CM. TabnuLibl: BPEMS BbIAEPXKKM).

MpurotoBneHue

Mo BO3MOXHOCTW roToBbTe 61040, HAaKPbIB €ro MaTepyuanom, NPUroAHbIM Ans UCMONb30BaHUS B MUKPOBOITHOBOW Meyn
(Hanpumep, donbroi, kpbilukamu). [0ToBbTe BI040, HE HAKPbIBAS €0, ECM XOTUTE COXPaHUTL kopouky. He nepexa-
pVIBaI7ITe 6n|ona, yCTaHaBnMBas CULLKOM BbICOKME 3HAYE€HNA MOLLHOCTI U BPEMEHW. EH}OAO MOXET 3aCOXHyTb, NoAdro-
peTb UK 3aropeTbCsl B HEKOTOPLIX MECTaX.

He ncnonb3yiite nprnbop Ans NpUroToBNEHUS AUL B CKOPAYNe UK YIIUTOK, Tak Kak OHW MOTYT MOMHyTb. [pu npuroTos-
NEHUN ANYHULIbI CHa4vana NPOTKHUTE XENTKK.

MpoAYKTbI C «KOXMLIE» WK KOXYPOWM», Takue kak kapTodenb, NoMuaopebl, konbackl, nepes npuUroToBneHMEM He-
CKOMbKO pa3 NpOTKHWTE BUIKOM, YTOBbI OHM He NIONHYIM.
[ns oxnaxgeHHbIX Un 3aMOPOXEHHBIX MPOJYKTOB YCTaHoBUTE Bonee AnnTENbHOE BPEMS MPUrOTOBIEHNS.
Britofa, coaepxalime coyc, HeobxoAnMO BpeMs OT BPEMEHN NOMELLMBATb.
Tsepable OBOLY, TaKne Kak MOPKOBb, FOPOX MMM LIBETHAS KanycTa, CNeayeT roToBuTb ¢ A0baBfeHnem Boabl.
MepeBepHuUTe Bonee KPynHbIe KyCKW MO UCTEYEHUM NOMOBUHLI BPEMEHMW MPUTOTOBIEHUS.
Mo BO3MOXHOCTM HapexXbTe OBOLLM Ha KyCOYKM OWHAKOBOTO pasmepa. IMpu npurotoBneHun GONbLUIOTO KONMMYeCTBa
NpOAYKTOB, HANPUMeP BapeHOro kapTodienst, pasnoxuTe ero no Kpyry B XaponpoyHoi hopme 151 paBHOMEPHOTO Npy-
roToBneHus. Mcnonb3yiTe Wwnpokue Tapenku. He ucnonb3yite dapdoposble, KepamMmnieckie Uin rinHSHbIE KacTPHoMu
C ManeHbKMMW OTBEPCTUAMM, HanPUMEP, B HErna3ypoBaHHbIX pydkax unu gHuwax. onajaHue Bnark B OTBEPCTUS
MOXeT NPUBECTM K TOMY, YTO Takasi Nocya TPECHET NpW HarpeBaHuu.

Pa3mopo3ska msica, nTuubl, pbiobl

MomecTuTe 3aMOPOXEHHbIE MPOAYKTLI Ha NepeBepHyTOE BItOALE C EMKOCTLIO NOA HUM UIM HA MOAXOASLLMIA akceccyap,
KOTOpbI MO3BONSIET XMAKOCTM HE COMpUKAcaTbCs C MPOAYKTaMM, He 3arpsisHsas LyxoBky. [epeBepHUTe NpOAYKTbI Mo
MCTEYEHWM MOMOBMHbLI BPEMEHM pasmMopauBaHus. ECnin BO3MOXHO, OTAenuTe, a 3aTeM yaanute BCE YacTu, KOTOPbIE
Havan pasmopaxmBaTbCs.
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KyxoHHas nocyaa/matepuanb! Ans MUKPOBONHOBOM Neyu

MukpoBonHbI
DyxoBka/rpunb
PasmopaxuBaHue  Pasorpes MpurotoBnexune
«  TepmocrToikoe cTekno n dapdop (6e3 METanINYECKNX KOMMOHEHTOB, Hanpu- R . . .
mep, Pyrex, TepmocToiikoe CTekno)
«  Crekno u hapdop, He ycToiuMBbIE K NNameHm 1) ° - - -
«  [lpOoTWBHM, CTEKIO 1 CTEKIOKEpPaMMKa U3 TEPMOCTOKOr0/MOPO30CTONKOTO R . . .
matepuana (Hanpumep, Arcoflam)
+  Kepawmwka 2), ruHsiHas nocyaa 2) ) ° ° -
. TepmocToitknit nnacTuk go 200 °C 3) ° ° ° -
«  KaptoH, bymara ° - - -
«  [Muwesas nneHka ° - - -
«  [akeTbl NS NPUrOTOBNEHMS B MUKPOBOITHOBOM Neun 3) ° ° ° -
*  YHuBepcarnbHble NPOTUBHUA U3 METaNNa, Hanp. SMan1poBaHHbIe, YyryHHbIE - - - °
¢« [pOTWBHM, OKPALLEHHbIE B YEPHBIN LIBET U MOKPbITLIE CUIMKOHOM 3) - - - °
«  [poTuBeHb AN KOHAUTEPCKIX U3LEnuit ° ° ° °
¢ YnakoBaHHbl€ roToBble Onoga . ° ° °

loToBbIE Onlopa

loToBble Ortofa B METaNNMMYECKUX UM NNACcTUKOBLIX EMKOCTSIX C METaniMYeCKMMU KpbILKaMU MOXHO pasMopaxuBaTb Wi PasorpeBaTb B MUKPOBOMHOBOM Neyw
TOMbKO B TOM CIy4ae, eCnn 3T EMKOCTM creLpanbHO 0603Hau€eHbl kak MpUrofHbIe ANs MCMOMNb30BaHWS! B MUKPOBOSTHOBOM Neyy.
Bbl BOMKHbI CrieAoBaTh MHCTPYKLMSM NPOM3BOAMTENS, HanevaTaHHbIM Ha YNakoBKe (HanpuUMep, CHATb METaNMYECKYI0 KPbILLKY U MPOKONOTb NNAaCTUKOBYHO MIEHKY).

1.
2.

3. CnepgyiiTe yka3aHUsM NMPOM3BOAMTENS.

m YKA3AHUA NO IKCIMITYATALUMU - npurotoBneHue Ha napy

- MPEMMYLLEECTBA

ﬂyxoeka C BO3MOXHOCTbIO NPUrOTOBNEHMA Ha Napy MMEET MHOIO NPpenvyLLecTs, Ha-
npumMep, OHa No3BOJAET rOTOBUTL ANETUYECKE 1 NonesHble Ans 340p0Bbs 6roga.
[MpUroTOBNEHME MULLY MPOMCXOAMT 3a CYET BNAXHOrO TENNa, BbIAENSEMOro camon
BOAOW. OTO 03HAYAET, YTO NPUTOTOBIIEHNE HE MPOUCXOANT NP CMLLKOM BbICOKMX
Temnepartypax, Y4To No3BONAET COXPaHUTb MUHEPanbl U BUTAMUHbI HEU3MEHHbBIMU.
OTOT NpoLecc Takke obecneunBaeT ugeanbHoe COXpaHeHWe Kak BKyCa, TaK 1 apo-
mata nobbix NPOAYKTOB. OpHWM 13 acnekToB, KOTOPbIV HENb3S HEOOOLEHUBATD,
ABNSETCS TOT (haKT, YTo 6naro,uapﬂ NPUroTOBMEHMIO Ha Napy eCTb BO3MOXHOCTb
He MCnonb30BaTh PasnnyHble BUAbI NPUNpaB, Maces 1, Npexae Bcero, Xupos. Mo
9TUM NPUYNHaM 3TO J'Iy‘4LIJMl7I cnocob MPUrOTOBNEHNS KaK OBOLLIEN, TaK U pbl6bl, no-
CKOJ1bKY OH NO3BONAET NMONHOCTLIO COXPaHUTL UX NUTaTESbHbIE ceoictea. C Llpyroﬂ
CTOPOHbI, 3TOT TUM NPUrOTOBNEHUS MEHEE NOAXOAUT Ans msica. [Ans Toro, 4TobbI
OHO XOPOLLO NpOoXapunock, HyXHbl ropasno Gonee BbICOKME Temnepatypbl, KOTO-
pble MO3BONSOT HE TEPSTb TaK HasblBaeMble COKW. [1py NPUrOTOBNEHUM Ha napy
BCE NpPOAYKTbl NONy4atoTCA BKYCHbIMW, XOTb W NErKUMU, N NPaKTU4ECKn Ges npu-
npas. I'IoaTomy 3T0 MaearnbHOe peLLeHne Ans TeX, KTo HaMepeH BECTU 300pOBbIi 1
C6aJ'IaHCVIpOBaHHbII7I 06paa XKW3HWU Oaxe 3a CTONIOM.

- NPUHLMN PABOTHI
[nst npuroToBneHus Ha napy Gak [OMmKeH ObiTh 3anonHeH kak MUHUMYM A0 OT-
METKM, 0603HauatoLLE! MUHUMAMNBHOE KONMYECTBO BObI. [ 3TOT0 HaXMUTE Ha
€MKOCTb (3arpy304HbIi JIOTOK), PacrONOXEHHYH0 Ha NepeaHeil NaHenm ynpaene-
HUS, 0 Lenyka, U BbITAHUTE ee [0 ynopa. 3aTeM HaneiiTe Body B eMKOCTb C
MOMOLLbHO rPaZyMpOBaHHOTO KyBLUMHA W MOCMOTPUTE Ha 3HAYOK Ha aucnnee. Mpu
W3BNEYEHNM EMKOCTU Ha AVCINee NOSIBIISETCS CriefytoLLee:

=

A

TANE OPEN

OpHOBpEMEHHO 3aropsTCs Takke CerMeHTbl, COOTBETCTBYIOLLME YPOBHIO BOAbI.
Wcnonb3yinte TONbKO XONMOAHYI0 BOLONPOBOAHYH BOAY; HUKOrAa He uc-
nonb3yinTe (MNLTPOBaHHYIO (AEMWHEPanW30BaHHY) URW AUCTURNMUPO-
BaHHYH0 BOAY, MUHePanbHy0 BOAY UMK Apyrue XnuaKocTw.
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OrcyTcTBue cepebpsiHOro, 30110TOr0, NNATMHOBOTO MM METaNNNYECKOrO NOKPbITUS/YKpaLLEHWA
OTcyTCTBME KBapL)a MK METaNNMYECKNX KOMNOHEHTOB UMW SManei, cogepxalimx MeTanmb

d

- MIPUMEYAHUE

Ecnu BbI x0TMTE yCTaHOBUTL NPUIOTOBIIEHWE Ha Napy, a AYXOBKa Haxo-
AWTCA NpU TemnepaType Bbille Tpebyemoi, HyxxHO OyaeT nogoxaathb,
noka Kamepa OCTbIHET (06 3TOM CBMAETENbLCTBYET ABMXEHWE BHU3
MONOCOK, YKa3bIBalOWMX TeMnepaTypy, B LieHTpanbHoi obnacti guc-
nnes). MpoOAOMKUTENLHOCTL NPUTOTOBIIEHUSI MOXKHO YCTaHOBUTb, HO
Bpems OyAeT OTCUUTLIBATLCA TOMNLKO MOCINe TOro, Kak AyXOBKa OCTbI-
HeT. YTo6bI Cpa3y HayaTb NPUroTOBNEHME, YCTaHOBIIEHHasA TeMnepary-
pa gomkHa ObIThb Bbiwe, YeM B kamepe. (MTPUMEYAHUE: ans npuroTos-
NeHus Ha napy MakcumanbHas Temnepatypa cocraensiet 100 °C).

BHUMAHMUE!

He HanuBaiiTe Bogy npsimo B Goinep Ha AHe JyXOBKM.

He HanuBaiiTe nerkoBocniameHsOWMUECH XUAKOCTU UMK CNMPT B eM-
KOCTb Ans BoAbl.

Bo Bpemsi 3anonHeHus, N0 Mepe YBeNUYEHWUS! YPOBHS, Ha AUCnnee
¢hyHKLMOHaNbHbIX 3HAYKOB NOCTENEHHO 3aropalTcs CErMeHTbl MUHU-
ManbHOro, CPeAHEero U, HakoHeL, MakcMManbHOro ypoBHs. Takxke Oy-
AeT nofaH 3BYKOBOW CUrHan, Korga 3aropaeTcs CermeHT Makcumanb-
HOTO YPOBHS.

HE HANUBAWTE BONbLUE BOAbI MOCNE TOrO, KAK IYXOBKA MO-
OACT CUrHAN O 3ANOJTHEHUX EMKOCTMH.

JIIOBOE U3BbITOYHOE KONMMYECTBO BOAObI BbINBETCA HENOCPELD-
CTBEHHO B KAMEPY IyYXOBKW, A MOTOM BbITEYET U3 NPUBOPA.
Ynanute Bogy U3 kamepbl ry6Koi UK TPSINKOH.

Mocne 3anonHeHMs 3akpoiiTe eMKOCTb A0 LieNlyka, nocne Yero oHa dyaet
YAEPKMBATLCS B 3aKpbITOM COCTOSIHUM, 3aTeM ybeauTech, YTO HagnuUcb
TANK ucyesna c gucnnes



m YKA3AHUA MO 3KCMNYATALIUU - KombuHMpoBaHHOE NPUrOTOBIEHME: MPUIb + MUKPO

CoBert 06Lero xapakrepa: TepMocTart AOMKeH ObITb ycTaHoBNEH Ha 180 °C.

YcTaHaBnueaiTe 6onbLune KOHTENHEPBI UMK KACTPIONM Ha [JHO, @ HU3KWE NPOTUBHM Ha BEPXHUE YPOBHY (CM. 2 BapuaHTa Ha choTtorpadusx). Ecnv 6niogo nomelyaetcs
HenoCpeACTBEHHO Ha peLLeTKy, NOCTaBbTe BHU3Y NPOTUBEHb 13 MaTepuana Pyrex ans cbopa xupa 1 COKOB, BbIAENAOWNXCA NPy NPUroToBneHnn nuwu. Cnegute 3a
MPOLECCOM NPUrOTOBNEHMS: NEPEBOPaYMBAITE KyCOUKM MIUNW N3MEHANTE HACTPONKMA B COOTBETCTBUN C HEODXOAMMOCTHIO.

Tun npopykTa KonuyectBo | MowHocTtb MukpoBonH | Temn. (°C) Bpems (MuH) MNpumeyanus
Nasatbs 1100 1 500 Br 180 25-35 ﬂ”ﬁ:;";?s;‘: Ifgc“::rep"'a”a Pyrex, Bpems ykasaHo
HbOKKM NO-pUMCKM 600 r 500 Bt 180 15-18 MpoTuBeHb 13 maTepuana Pyrex
3aneyeHHble MakapoHbl 1200 r 500 Bt 180 10-12 MakapoHbl Hy)XHO NpeABapUTENBLHO OTBAPUTD
Iél:li;r:\f:n:anyma B coyce 1000 r 800 Bt 180 13-18 Bpems ykasaHo Ans CbipbIX OBOLLE
3aneyeHHble NoMUaopbI 800r 500 BT 180 15-20 YKenatenbHo, 4To6bl OHW OblnK OAMHAKOBOTO pa3mepa
dapLunpoBaHHbIi nepeL 1400 r 800 Bt 180 20-25 YKenatenbHo, 4To6bl OHM ObiNK OAMHAKOBOTO pa3mepa
BaknaxaHbl no-napmckm 13001 500 Bt 180 18-23 lpeaBapuTensHO NPUroTOBNEHHbIE GaknaxaHsl
KapTodhenbHblii rpateH 1100 r 800 Bt 180 18-23 Kactptons u3 matepuana Pyrex
Kypuua kycoukamu 1200 r 500 Bt 180 30-35 [NepeBepHyTb B CepeanHe NpUroToBNEHUS!
LWawwnbiuki 600 r 500 Bt 180 18-23 lepeBepHYTL B CEpeayHe NPUroToBNEHNS

MpuroToBneHne BbICOKNX b0 MPUMEYAHWE: kpyrnas kacTprons He BXOAUT B KOMMEKT.

m YKA3AHUA NO IKCMITYATALUWN - KomOGrHMpoBaHHOE NPUrOTOBIIEHWE: KOHBEKLNS +

MWUKPOBO/HbI

CoBeTbl 00wero xapakrepa

YcTaHaBnueainTe 6onblune KOHTENHEPbI Ui KaCTPONN Ha AHO, @ HWU3KMe NPOTUBHW Ha BepxHWe yposHW. Ecrv 6miogo nomellaeTcs HenoCpeACTBEHHO Ha PeLLETKY,
nocTaBbTe BHU3Y NPOTMBEHb U3 MaTepuana Pyrex ans cbopa xupa 1 COKOB, BbIAENSIOLLMXCA NPpU NPUroToBreHnn nuwy. Cregure 3a NpoLeccoM NpUroToBMEHNS:
nepeBopaYmBaiiTe KyCouKu M/Mnu U3MEHsITEe HacTPOIKW B COOTBETCTBIMW C HEOOXOANMOCTbIO.

Tun npopykTa Konuuectso MolHoCTb MUKPOBOJTH Temn. (°C) Bpemsi (MuH) Mpumeyvanus
Kypuua (uenmkom) 12001 500 Bt 200 35-40 CMaxTe MaCrioM U NIepesepHuTe 8
CepeaHe NPUroTOBNEHMS
Poctbud (6e3 kocrei) 900 r 270 Br 200 gg 28 XOpOLLO NPOXapeHHBIN C KPOBbIO
CBMHasi roneHb 1000 r 270 Br 180 30-35 CMaxbTe MaCrioM U NEpesepHUT B
CcepeaHe NpuUroToBnEHMS
MsicHoi pynet 900r 500 Bt 180 20-25 MepeBepHyTb B CEPeaMHE NPUrOTOBNEHNS
Lienas puia 1200 1 270 Bt 210 30-35 XenatenbHo ucnonb3oBatb  Gymary
Anst BbINEYKM (NEpraMeHTHy0)
i C KPOBbH
3amopoxexHbie 4x100r 270 Bt 220 20-25 XOPOLLO NPOXapeHHbI
rambyprepbl 30-35 n
epeBepHyTb B CEPEaMHE NPUTOTORMNEHMS
SamopoxeHHas nua 350 1 270 Br 230 18-23
@28 cm
Samopoxexkas nuuya 450t 270 Br 230 23-27
«AmepukaHa»
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m YKA3AHUA NO IKCMNTYATALIUU - KombrHMpoBaHHOE NPUroTOBNEHNE: Nap + KOHBEKLINS

obLiero xapakrepa
[Mpy NpUroTOBREHNM Ha Napy HeOBXoAMMO AepkaTb 6MKOLO NPUNOAHATLIM HaA 4HOM eMKOCTH, YTOBbI NPesoTBPaTUTL ee MOTPYXEHNe B KOHOeHcaT. Bribepute Hanbo-
niee NOAXOAALLYH0 3 KOHUrypaLia, NoKasaHHbIX BHU3Y CTPaHMLb!, B 3aBUCUMOCTY OT KONMYECTBA 1 pa3Mepa MPOLyKTOB.

Tun npopykTa Konuuectso Temn. (°C) Bpemsi (MuH) Mpumeyvanus
Kypuua (uenvkom) 1200 1 200 65-70 CmasaTb Macnom
KypuHas rpyaka 350 130 25-30
YTKa (Lenvkom) 2000 180 130 - 150
apeHasi roBsivHa 1000 r 210 gg ?8 i(;(:(;):J:?'IpO)KapeHHblﬁ
XapeHas CBUHUHA 1000 r 180 80-100 CmasaTb Macnom
Peiba (Hanpumep, openb) 1500 1 180 30-35 3-4 pblOVHbI
Crelikn 13 TyHUa 1200 1 180 40 - 45 4-6 cteiika
Cnapxa (3eneHasi) 400t 130 30-40 Benas cnapxa rotoeuTcs 3a MeHbLuee Bpems (20-30 MyH)
MopkoBb 300r 130 30-40
Xneb (6enbii) 1000 r 180 45 - 60 2 wrykm no 500 rpamm

NMPUMEYAHME: cneunanbHas pelueTtka, BCTaBnseMas B NPOTUBEHb U3
matepuana Pyrex, He BXOAWUT B KOMMIEKT MOCTaBKW, HO MOXET BbITb npu-
obpeTeHa oTAenbHo.

m YKA3AHUA NO IKCMNJTYATALIUU - KombuHMpoBaHHOE NpUroTOBNEHNE: Nap + MAKPOBOMHbI U

CoBeTbl 00wWero xapakrepa

CTaBbTe BbICOKIE EMKOCTW HA HUXHUIA YPOBEHD, MCTONb3YNTE BEPXHIE YPOBHM ANS HU3KMX EMKOCTEA.

Ecnv npoaykTbl pasMeLLalnTcs HEMOCPEACTBEHHO HA PeLUeTke, BCTaBbTe NOAAOH M3 MaTepuana Pyrex, 4tobbl cobupaThb XWUAKOCTU W Bpbiari, obpasyiowmecs npu
NPUrOTOBNEHNM, @ TaKKe YMEHbLUMTL MOTPEBHOCTL B oumncTke. CrieauTe 3a MpOLIECCOM MPUTOTOBMEHWS:: NEPEBOPAYMBaNTE KYCOUKN MMM U3MEHSIIATE HACTPOVKM B
COOTBETCTBIUN C HEOBXOANMOCTBHO.

Tun npopykTa Konuuectso MowHocTb MUKPOBOSH Temn. (°C) Bpemsi (MuH) Mpumeyvanus

Wcnonb3yiite KkacTpronio u3 matepuana
Pusotto 500 500 Bt 98 11-14 Pyrex. Cpa3sy pobasbTe B emKocTb 6y-
MbOH (PaBHbIN BeECY puca)

CmaxbTe nepdopupoBaHHbIii MPOTUBEHD
Puiba (nopaga, naBpak) 800r 270 Bt 85 5-6 nepen yKnazkoi pbibbl, NPOKONNUTE KOXY
B HEKOTOPbIX MECTax

KpeseTku / HopBexckue omapbl 500 270 Bt 85 2-3

KapTodhens/MopkoBb/kabaukm 600 r 500 Bt 90 5-6 Ouucrute kaptocpens H.a PErETE 080-
LM HA KyCOYKM NPaBUNbHON (hOPMbI

LiBeTHas kanycra / 6pokkonu 500 500 Bt 95 6-8 HapesaTb Ha 06bI4YHbIE KyCOUKM

MsicHom pynet 900 r 500 Bt 90 10-12
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MonoxeHue Ans BbICOKUX NPOLYKTOB

m YACTKA - YXOA - OBCNYXUBAHUE

- OuucTka
BHMMAHUE!
OG6palanTech K rnaBam, paccMaTpuUBaloLuM 6e30NacHOCTb.

MonoxeHune Ans NNOCKUX NPOAYKTOB

. [MpoTpuTe NepeaHtoo YacTb OGOpy}J,OBaHVIﬂ MSIKON TKaHb0, CMOYEHHOM B TEMON MbIfIbHON BOAE.

. [INs OUMCTKM METaNIMYECKNX NOBEPXHOCTEMN VICI'IOJ'Ib3y17ITe 00blyHOE YucTsallee CpeacTso.

. qumaﬁTe AYXOBKY BHYTPM NOCNE KaXAoro ncnonb3osaHuA. Takum 06p330M NATHa yAanAawTca nerye.

. Ypanute CTONKUE 3arpsisHEHNS C MOMOLLBHO CreLmarbHbIX YACTALWWMX CPEaCTB Ans [YXOBKW.

. [Mocne Kaxzoro UCnonb3oBaHUs O4nLLianTe NPUHAANEXHOCTU ANS BbINeYKN 1 anTe UM NOSTHOCTbHO BbICOXHYTb. V|CI'IOJ'Ib3yl7ITe MArKyH TKaHb, CMOYEHHYIO TEnomn

MbINbHOW BOAOW.

[eTtanu u3 HepxaBetoLlein cTanu

¢« OumwwanTe ABEPLY AYXOBKM TOMBKO BNAXHOMN ryBKOA.

+  [lpocywwmnTe ee C NOMOLLBI0 MAFKON TKaHM.

+  VisberaiiTe MCMONMb30BaHWs CTanbHO MOYamKW, KUCMOT WM abpa3nBHbIX
MaTepuaros, KOTOpble MOTyT MOBPEANTL MOBEPXHOCTb JyXOBKM.

¢« OuucTuTe NaHenb ynpaBneHns [yXoBku, cobriofas Te Xe Mepbl NPefocTo-
POXHOCTH.

OumncTKa ynnoTHeHUs ABepLbI
«  PerynsipHo npoBepsiiTe ynnoTHeHWe ABEPLb. YNNOTHUTENb ABEPLbI paco-
TIOXEH BOKPYF pambl kamepbl AyXOBKY.
- He ucnonbayitte npubop, ecnm ynnoTHeHWe ABepLbl NOBPEXLEHO.
- O6paTnTech B CepBHCHI LIEHTP.
¢« [Ins 0YnCTKN YNMOTHEHWS! ABEPLIbI CM. 06LLYI0 MHGOPMALMIO MO OYMCTKE.

Linkn ounctku napom
. B aton npouenype ncnonb3yeTca nap Ana yaaneHua xupa n oCTatkos NuLLn
B OyXOBKe.

1. YcraHouTe (yHKUMIO - Liukn oumcTkn napom.

2. HanonHute 6a4oK C MOMOLLbKO COOTBETCTBYHOLLENO KyBLUMHA.

3. Tewmnepatypa uukna pasHa 90 °C, a pekoMeHzyemas NpoLOMKUTENBHOCTL
cocTaBnsiet 15 MuHyT.

4. Tocne umkna o4nCTKY JanTe npubopy OCTbITb.

5. TMocne ocTbIBaHWS NPOTPUTE BHYTPEHHIE MOBEPXHOCTU AYXOBKM TPAIMKOM.
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- ObcnyxuBaHue
MHCTPYKLMA NO CMA3KE LUAPOB HA ABEPLIE

Pa3 B MecsL, pekomMeHgyeTcs cMasblBaThb fBe Cepbl Ha [BEpLE AYXOBKM (CM.
(h0TO) MALLMHHBLIM MacfOM UMW CUMMKOHOBLIM CripeeM, YTobbl OHU He 3aTBepae-
N1 ¥ NO3BONSANN OTKPbLIBATL ABEPLY 6€3 yeunuit.



- OnopoXHeHWe 1 NpoMbiBKa baka

Mpu NepBOM BKMKOYEHWM Ha AMCMNEE NOSIBNSETCS KENThIN npeuynpema}ou.mlh
TPEeYronbHMUK.
[Mpu OTKPLITUM 4BEpPLbI M KaCaHWW K AUCMAELD, HA HEM NOSIBUTCA cooneHme

» WASHING CYCLE REQUIRED

Ecn Bbl He X0TUTE BbIMOMHUTB LWKM MPOMBIBKM, MPOCTO KOCHUTECH CUMBONA X, U
XenTbIn TPEYronbHUK UCHE3HET; MOXHO 6y,qu BbIMONHWUTE NPOMbIBKY, Bbl6paB co-
OTBETCTBYHLLYHO KHOMKY NOCNe OTKPbITUA MEHKO HAaCTPOEK. Ecnu e Bbl XoTUTE BbI-
NONMHWUTD NPOMbIBKY, H&XXMWUTE KHOMKY NOATBEPXKAEHNA, U HA ucnnee 0T06p33VITCF|

COMMELT PIPE

[ns ee BbINOMHEHUS HafleHbTE NpUnaraemylo penHoBYHO TPYBKY Ha MeTanmnye-
CKMA HOCWK, BbICTYNalOLLMIA 3 3afiHel CTeHKM paboyei kamepbl Hke nepdopu-
poBaHHol obnacTu. BctaBbTe Apyroit koHew, TpyOku B eMkocTb ans cbopa xua-
kocTn 0bbemom 1 11 (Hanpumep, B Npunaraembiii KyBLUWH). Mocne aToro HaxmuTe
KHOMKY MOLTBEPXAEHUS ONOPOXHEHMUS (3aMyCTUTCS HAacoC).

Mocre onopoxHeHMs Gaka NOSBNSIETCS PEKOMEHaLs 3arpy3ku pacTBopa Ans
yaaneHust Hakunu (5 % NMMOHHAs KUCTIOTa UNM yakoBka CpeAcTBa Ans yaane-
HUS! HaKUMW ANs KodeMaLLWH UK YTHOroB). NSt MOJHOM OYUCTKM UCnonbayiTe 1
I pacTeopa.

LOAD CLEANER
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lMocne OTKPLITYSI eMKOCTY M NOLATBEPXAEHUS 3obpaxeHne OyaeT UMETb creay-
tOLLNN BUA;

ta
-

LOAD CLEANER

Mocne noaTBEPXKAEHWS HACOC NEPEe3anyckaeTes, a BbINONHAETCS NPOMbIBKa baka
W BOASIHOO KOHTYpa. Koraa 6ak onycTeeT, ero HeoBXoaUMo NpoMbITb BOLOM (Tak-
xe 1n); Ha gucnnee oTobpasnTes:

LOAD WATER

Mocne OTKPbITUA EMKOCTK N NOATBEPXAEHUA ANcnnen nokasbiBaer:

=

LOAD WATER

lMonHoCTbI0 3anonHUTE 6ak U HAaXMIUTE KHOMKY NOATBEPXAEHMS, YTOBbI 3amyCcTUTb
HacoC ¥ HayaTb OKOHYaTENbHOE OMOPOXHEHWE. B KoHUE (onepauust 3aHMMaeT
OKOIO AECATU MUHYT) Ha AuCINee 0ToBpaxaeTcs:

CLEANING END

Korga npomblBka 3aKkOHYeHa, HaxaB KHOMKY NOATBEPXAEHNS, Bbl MOXETE HavaTb
NoMb30BaThHCA MALLMHOM B OObIYHOM pexuMe.

Bak MOXHO NpOMbITb 1 ONOPOXHMTL B N060E BpEMS, BOIAA B COOTBETCTBYHLLEE
MEHIO HaxaTeM KHOMKW HacTpoiikm (cTp. 7777).

COMNELT PIPE




3HayeHue npegynpexneHni, OTHOCALMXCA K BOASHOMY KOHTYpPY

x WASHING CYCLE REQUIRED

310 npeaynpexneHue noasnAaeTcA Kaxabli pas, koraa [yXOBKa NOAKNK4aeTca K
cetn. OHO HOCHT TOMbKO MHChOPMaTUBHbIN XapaKTep 1 NO3BONSIET BaM HOpMasb-
HO NONb30BaTbCA I'Ipl/l60p0M, naxe 6e3 BbINONMHeHNs NPOMbIBKWN.

A
EMPTYING CYCLE NEEDED

X

10 npegynpexaeHue noaBnaeTca yYepes 7 OHen nocne nocneaHero 3anonHe-
Hus Gaka u npegnaraet onopoXHWTbL ero, 4T0ObI M3bEXaTh YXyALleHNa Ka4ecTsa
BoAbl. OHO HOCUT TOMbKO MHGOPMATUBHBIA XapaKTep W NO3BONSET HOPMasbHO

nonb3oBaThCA Npubopom, faxe 6e3 BbINONHEHWS OMOPOXHEHMS.
Tem He MeHee, Bb1no Bbl LienecoobpasHo ONOPOXHATL pe3epByap Nocne Kaxnoro
NpUroToBMneHNs, 4Tobbl HauaTb CNeaytoLLEee CO CBEXEN BOAON.

WASHING CYLLE NEEDED

.

370 npeaynpexaeHne nosenseTcs nocne Toro, kak 6oinep npopabotaet 80 ya-
COB ((hyHKLMW MpUroTOBNEHNS Ha napy W kombuHMpoBaHHas ¢ napom). Mocne
9TOr0 MOXHO BbINOMHUTL TOMbKO 10 LIMKNOB NPUrOTOBMEHUS C NApOM: B AarnbHeN-
LUeM, eCrn NPOMbIBKa He BbIMONHAETCS, MOXHO BblopaTh (YHKLWM NpUroToBne-
HUS C NapoM, HO Mpu 3anycke NosBUTCA coobLeHne 06 olwmnbke 1 NpUroToBneHue
He HayHeTCs.

m OYMUCTKA U OBCNYXMUBAHMUE - CoBeTbl N0 OUNCTKE LYXOBKM U NepeaHen NaHenm
[YXOBKA

KOMMOHEHT

CNOCOB OYUCTKH

NPEAYNPEXAEHUE

HO MPK BbICOKNX Temnepartypax.

BHyTpeHHUe noBepXxHOCTH
BYXOBKM
MepenHss yacTb ¥ ABepLa

,U,yXOBKy pekomeHayeTCca o4MLLaTh nocne Kaxaoro NCnonb3oBaHuA. B
9TOM Cnyyae rpasb O4nLLaeTca nerdye, NoCKONbKY HE NpuropaeT NoBTOP-

CHUMUTE BCE CbEMHbIE AETANM 1 BbIMOWTE MX OTAEMNbHO ropsiye
BOAOM C Heabpa3uBHbLIM MOIOLLMM CPEACTBOM.
Pabouyto kamepy MOXHO OYUCTUTL MSTKON TKaHbHO, CMOYEHHOI B pacTBOpe
TEnnoil BOAbI M HaLaTLIPHOTO CrMpTa, 3aTeM MPONOoNockaTh U BbICYLUNTS.
OuncTuTe NepeaHio NOBEpXHOCTL Npubopa M yNNoTHSKOLLME NOBEPX-
HOCTM ABEpLbl MATKO TKAHbI, CMOYEHHOM TENoM BOAOM U MOKLLMM

He vncnonb3yiite napooumcTUTenn Ans YUCTKW BHY-
TPEHHEeN NOBEPXHOCTH yXOBKU.

He ncnonb3yiite abpasmsHble/arpeccrBHbIE MOKOLLME
CpeacTBa Unn MeTanmnmM4Yeckine 3a0CTPEHHbIE MHCTPY-
MEHTbI ANS YUCTKW CTEKNSHHOM ABEPLibI, MOCKOMbKY
OHW MOTYT NOBPEAMTb MOBEPXHOCTb W MPUBECTH
[BEpLY B HErOAHOCTb.

CpeLCTBOM.
NomaoH MMorpyanTe B pacTBOp TEMMOI BOAbI M HENTPanbHOrO Mbina. Boicywnte | YaansidTe octaTki Ny cpasy nocne ucnosib3osa-
AR rnocrne MOWKM. HUS.
, , B cnyyae obpasoBaHus KOPKU 1 3aTBEPAEBLLEN rPA3N
OuwncTute TENNON BOLOMN C Heabpa3uBHLIMI MOIOLLMMI CPEACTBAMM
PeweTku PEKOMEHYETCS 0CTaBUTb PELLETKN 0TMAYMBaTLCS Ha
YNV NOAX0ASALMM 00€3KMPUBAIOLMM CPELCTBOM. ,
HECKOIbKO YacoB nepes OYUCTKON.
®POHTAJIbHAA MAHEJb
KOMMOHEHT CMOCOB O4YUCTKHK MPEAYNPEXOEHUE

CTanbHble NOBEPXHOCTH
MUKPOHUOPBI.

OumcTuTe feTanu Tennoil BOAOH 1 HearpeCcCuBHbIM XUAKUM MOKOLNM
CPEACTBOM, a 3aTeM BbICYLUMTE UX MSATKOW TKaHbIO UIK TKaHbHO U3

Bneck noaaepxuBaeTcs NepUoanYECcKor YACTKOM
cnewmanbHbIMY CPELCcTBaMM, 0BbIYHO JOCTYMHBIMM
B Npogaxe. 3anpeLleHo ucnonb3oBatb abpasnBHble
MOPOLLKY.

OkpalueHHbIe NOBEPXHOCTH . y
PerynspHO MbiTb UX MbIbHOV BOLOM.

[Ins coxpaHeHus XxapaKTepUCTUK OKpaLlLeHHbIX feTanei HeobxoaMmo

He ocTaBnsiiTe Ha okpaLleHHbIX AeTansX KUCNoTHbIe
WY LWEeNOYHbIE BELECTBA (YKCYC, MMOHHBIN COK,
COfb, TOMATHbI COK U T. 1.) U He MOTE WX, MOKa OHM
elLie ropsayve.

m YACTKA U OBCITYKUBAHUE - 3ameHa
namnbl

. BHUMAHMUE!
Mepen 3ameHon namnbl:
ybenutech, YTO NpUbOP BLIKMIOYEH, YTOBLI N36EXaTb NOPaXKEHUS ANEeKTPy-
YECKIM TOKOM.
BHuMaHMWe: namna u CTEKNSHHBIA Konnak famnbl MOryT ObiTb ropsuMmMy.
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MonoxuTe MArKyio TkaHb Ha JHO BHYTPU Npubopa. 3To NpefoTBpallaeT no-
BPEXOEHWEe CTEKNSIHHOMO konnaka v kamepsl. Bceraa ucnonbayiTe oguH w
TOT € TUM Namnbl.

¢ 3ameHa namnbli
lMoBepHUTE CTEKMNSAHHbIA KONMMaK nammbl NMPOTUB YAcOBOW CTPEnki, YToObI
CHATB €ro.
- QunCTUTE CTEKNAHHBIN Konnak.
- 3aMeHUTe Namny Ha NOAXOASALLYIO ranoreHHyo nammiy MOLHOCTbO 25 BT.
- YCTaHOBUTE CTEKNAHHBINA KONNaK Ha MecTo..



m MOUCK U YCTPAHEHWE HEMCNPABHOCTEN
- HencnpaBHoCTY 06LLErO XapakTepa

A BHUMAHUE!

* B TeyeHve rapaHTUHOIO CpOKa PEMOHT MOXET BbIMONHATLCA TOMBKO aBTOPH-
30BaHHON cryxboi NOCNenpoAaxHOro 06CNYXMBaHNS U Pa3OMKHUTE COOTBET-
CTBYIOLLMIA BbINIOYATENb.

* Mepen peMoHTOM OTKMtouMTE NpUBOp OT CeTH, T.e. 0TCoeanHNTE kabenb nuTa-
HWS UMW PA3OMKHUTE COOTBETCTBYIOLLMIA BbIKIIOYATENb.

* HecaHKLMOHMPOBaHHOE BMELLIATENBCTBO 1 PEMOHT MOTYT MPUBECTM K NOpae-
HWIO 3MEKTPUYECKM TOKOM UITW KOPOTKOMY 3aMbIKaHMI0, NOSTOMY HE BbIMONHSANTE
vx. Mopyumte 311 paboTbl YNOMHOMOYEHHLIM TEXHUYECKUM CrieLpuanicTam.

* B cnyyae HebonbLLMX HENCTPABHOCTEN MOXHO MOMbITaTbCA PELMTL npobnemy,
crieays COBETaM PykoBOACTBA.

* BeinonHeHne paboT cepBUCHBIM LIEHTPOM B TEYEHME rapaHTUIHOTO Cpoka onna-
4nBaeTCs, ecnv Npubop HeNcnpaBeH M3-3a HEMPaBMITbHOO UCMONb30BAHW.

* YcTpaHeHne HencnpaBHOCTEN Ui COOEB, BbI3BaHHBIX HEMPABUMbHBIM UCMONb-
30BaHWEM VNN YCTAHOBKOW, HE MOKPLIBAETCS rapaHTuen. MapaHTuitHble pacxoabl
HeceT Nonb3oBaTerb.

m MOUCK U YCTPAHEHWE HEMCNPABHOCTEM
- CoobLueHms 06 owwmbkax

CucTeMHble OLnOKK
B cny4ae HeucnpaBHOCTY Ha AuCnIiee NOSIBNSIOTCS CReLyoLLMe OLWmnBKM:

Onucaxue Kop owumbku
C6oi gatunka kamepbl 00
KopoTkoe 3amblkaHue gaTumka kamepbl 01
C6own patumka boinepa 02
KopoTkoe 3amblkaHue aaTtumka bonnepa 03
Cboit patumka ans msca 04
KopoTkoe 3ambikaHWe gatyuka ans msca 05
MNeperpes 08
Boinep He HarpeBaeTcs 09
Hacoc He pabotaeTt 10
Owmbka onopoxHeHUs 14
Heo6x0a1mo npombITb BOASHON KOHTYP 15
TaHreHUmManbHbIn BEHTUNATOP He paboTaeT 16
Owwmbku cBsizn 20

YBE[JOMNEHWE O NPOBNEME

B cny4vae OWMBKM OTKMIOYMTE M CHOBA NOf-
Knoyute yCTpOVICTBO. Ecrnu owwmbka nosTo-
puTcA, I'IOTpe6yeTCﬂ BMeLlaTenbCTBO aBTO-
PM30BAHHOIO TeXHuKa.

NPEAYNPEXOEHWE OB OTKPLITOW ABEPLLE (BO BPEMS
NPUrOTOBIEHUA)

3aKpoiTe ABEPLLY [yXOBKU.
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m YCTAHOBKA - YkazaHus no ycTaHoBke

A lMacnopTHas Tabnuyka pacnonoxeHa Ha ABepLe AyXOBKW W nokasaHa Ha
ctpanuue 1. OHa BUAHa Npu OTKPBLITOM ABEPLIE M COAEPXKUT BCE AaHHbIE, HeobXo-
AMMble ANs YCTaHOBKW, Hanpumep, Modenb nprubopa, HOMUHANBHOE HanpsKeHne
1 noTpebnsemyio MOLLHOCTb. CHavana 13mMepbTe U NpoBepLTe HULLY AnS BCTpau-
BaHus B Mebenu, koTopas JOrmkHa TOYHO COOTBETCTBOBATL pa3vepam, ykasaHHbIM
Ha pucyHke A. Ybeautech, 4To MebenbHas OTAenka, WNOH Wi Apyroe MoKpbITHe
npukneeHbl TepmocToiikim kneem (150 °C). Ecniv nokpbITie N Kneit He SBnstoTes
TEPMOCTOMKMMM, MOKPLITUE MOXET AehOPMUPOBATLCS UMM PACKONOTLCS, 0COBEH-
HO B CaMbIX y3kux MecTax mebenu. Ybeantech, 4to Mebenb 4ns BCTPOEHHOM Ly-
XOBKW MMEET NPOYHOE [HO 1 MOXET BblaepxaTb Bec npubopa.

B KoMnnekT BXOAAT BCE BUHTbI U NMPUHAANEXHOCTH, HE0bX0aUMbIE ANs Kpennexus
BYXO0BKW K Mebenn.

Puc. A - Moa. VIRTUS COMBI STEAM MW TFT BL/6045 - PRF0191769

min. 100

m YCTAHOBKA - [NoakntodeHune K anekTpoceTu

A Cnepyloluse MHCTPYKUMW MpeaHasHaueHbl Ans KBanMULUMPOBAHHOMO
nvua, koTopoe ByAeT BbINONHATL YCTaHOBKY NpuGopa, ero HAaCTPOIAKY U TEXHUYE-
ckoe 0BCryxXuBaHue, a Takke Mo3aboTuTCs 0 TOM, Y4ToBbI 3TM OnepaLun BbINom-
HSMMCb MaKCcUManbHO NPaBUIbHO W B COOTBETCTBIM C AGMCTBYHOLMMU HOPMAMU.
BaxHo: NtoByto perynupoBKy, TeXHUYeckoe 0BCMyXMBaHWE U T. 4. cnemyeT Bbl-
MOMHSATb NOCIIe OTKMKYEHNS AMEKTPUYECKON BUMKM NprGopa OT CeTu.

MpaBuna yctaHOBKM

370 060py0BaHWE COOTBETCTBYET CrIEAYHOLLIMM AUPEKTUBAM:

ONPEKTWBA 2002/96/CE

OVNPEKTWBA MO HN3KOBOJIbTHOMY OBOPYJOBAHWIO 2014/35/EU
OVPEKTVBA MO 3NEKTPOMATHUTHOW COBMECTUMOCTW 2014/30/EU
PETTTAMEHT Ne 1935/2004 (KOHTaKT C NULLEBLIMIA NPOZYKTaMK).

YcTaHoBKa A0MKHA BbINOMHATLCS NPOECCHOHANBHO U B MOMHOM COOTBETCTBIAM C
AENCTBYIOLMMM NpaBuiamMin MOHTaXa 31ekTpoobopyaoBaHms.

B npoTuBHOM Criyyae, Npou3BoauTenb CHUMAET C CeBst BCAKYHO OTBETCTBEHHOCT.
B 3TOM pyKOBOACTBE Bbl Takke HAWAETE SMEKTPUYECKYHO CXEMY BalLero npubopa.
MpuBopbI NpeAHa3HaYeHbI ANs NOLAKMIOYEHNS K CETU C HANPSHKEHUEM, YKa3aHHbIM
Ha TabrnyKe TEXHUYECKUX AaHHbIX.

Mepen noakntoyeHeM npudopa k cetv ybeanTech, YTo:

- XapaKTEPUCTUKI SNEKTPOMArHUTHOTO BbIKIOYATENs UM PO3ETKM MOTYT Bblaep-
aTb Harpysky npubopa (CM. AaHHbIE Ha MacrnopTHON Tabnuuke);

- cUCTeMa 3NEKTPONUTaHUs UMEET SDEEKTUBHOE 3a3EMITEHME.



Mpubop nocTasnsetcs ¢ kabenem 63 BUNKM: NOAKMOYEHNE [OMKHO BbINOM-
HSATBCS C Y4ETOM TOTO, YTO XENTO-3eNeHbll kaberb SBNSETCS 3a3eMNAIOLLUM
MPOBOSOM W HU B KOEM Crly4ae He JOMKEH NpepbIBaThCS.

PoseTka gomkHa bbiTb BUAHA M AOCTYNHA, 4T06bI NPUBOP MOXHO BbINO Nerko
OTKIHOUUTB.

[ins npsAAMOro NOAKNIOYEHUSA K CETU He0BXOANMO, YTOObI:

* NPEOXPaHNTENbHbIV KanaH 1 A0MALLHSS CUCTEMA MOV BblAEpkaThb Harpy3aky
npubopa (CM. NacnopTHyto Tabnuyky);

* CCTEMA AMEKTPONMTaHNS UMena adheKTUBHOE 3a3eMNneHIe;

* MHOTOMOMIOCHAS PO3ETKA UMK BbIKMIOYATENb C MAHUMATbBHBIM 3330pOM MEXZY
KoHTakTamu 3 MM BbInk Nerko AOCTYNHbI Nocne YCTaHoBKM npubopa;

* BbIN BCTPOEH CETEBO BbIKNKOYaTENb, B COOTBETCTBUM C NPaBUNaMi YCTaHOBKU.

A XenTo-3eneHblit NPOBOA 3a3eMNEHUSI HU-
Korga He fOJKeH npepbiBaTbCA, AaXe BbIKNYa-
Tenem. Kabenb nutaHma gomkeH ObITb pacnono-
KEeH TaK, 4YToObl OH He compuKacancsi c
NoBepPXHOCTAMU, TemnepaTypa KOTOPbIX NpeBbl-
WwaeT TemnepaTypy OKpyxatowei cpeabl Gonee
yem Ha 50 °C. Ecnu BaMm Heo6Xx0AMMO 3aMeHUTb
Kabenb nuTaHusA, obpaTUTeCb B CEPBMUCHbLIN
LIeHTp.

m JneKTpuyeckKas cxema
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YcnoBHble 0003HaYeHUs
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TEMb
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OunbTp LC
Namna gyxoBku
lMnata nuTaHus
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3HKoAep perynupoBky
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kamepbi

[laTuvK ypoBHs BoabI

3acnoHka MMKPOBOMTHOBO
neyu

MapoBas 3acnoHka

Hacoc

PapuanbHbIi BeHTURSTOP
TaHreHuManbHbIii BEHTUNATOP

HarpeBaTenbHblii anemeHT
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KpyroBoii HarpeBaTenbHbIit
3neMeHT
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K1

K3

K4

K6

K13

K15

K17

[MpenoxpaHnTenbHbIA TepMocTaT Ha
¢ase 120 °C

lpenoxpaHuTenbHbIA TEPMOCTAT Ha
hase 318 °C( TCO)

MpeaoxpaHUTenbHbI TepMOCTaT Ha
dase 318 °C(TCO)

MpenoxpaHuTenbHLIA TepMOCTaT Ha
¢ase 90 °C

BTOpUMYHBIN MUKPOBBIKOYATENb
MukpoBbIKnio4aTenL MOHUTOPa
MepBIUYHbI MUKPOBBIKIOYATENb
MuKpoBbIKNOYaTENb ABEPLIbI

MMKpOBbIK.I'IIOHaTEJ'Ib EeMKoCTH ana
3anuBeku BOAb!

MUKpOBBIKNIOYATENb TaHTEHLIMANbHOro
BEHTUNATOPA

YepHblit

KopuuHesbiii

KpacHbIit

Benbin
Kentbin
Yento-3eneHbin

Cepbiit
CuHuit

3azemnsioLLmii NpoBog KNeMMHOM
Konoaku

MpoBoA 3a3eMMEeHIst KNEMMHOI KONOfKM
papvansHoro fsuratens

I'Ipoaon 3a3eMIeHIs! KEMMHOM KOMoaKM
C KpyrJiblM ce4eHnem

I'Ipoaop, 3a3eMneHIs KEMMHOW KOMOaKM
Jlamnbl yX0BKK

MpoBoz 3a3eMNeHUs KEMMHOI KONoaku
HarpeBaTens rpuns

MpoBoA 3a3eMNEeHIs! KNEMMHOI KONOLKM
pambl

lMpoBog 3a3eMneHnst KNEMMHON KONOAKM
6roka nuTaHus



ET

A OLULISED OHUTUSHOIATUSED

Seadme omadused

Silt seadme andmetega, mis leiab ka kaanelt, on kinnitatud ahjuukse ser-
vale; andmed on naha, kui uks on lahti.

TAHELEPANU! Need hoiatused kaivad eri tiiiipi seadmete kohta. Olge
enda seadme 6ige tidbi tuvastamisel hoolikas (vt andmesilt).

1. Enne seadme kasutamist lugege hoolikalt 1&bi kasutusjuhend,
mis sisaldab muu hulgas véga olulist teavet paigaldamise, kasutamise ja
hoolduse ohutuse kohta. Hoidke kasutusjuhend hoolikalt alles, et saaksite
seda edaspidi kasutada ja kontrollida oma seadme seerianumbrit.
2.Seadme elektriline ohutus on tagatud ainult siis, kui maandus on teh-
tud digesti ja kehtivate standardite kohaselt. Oluline on tagada, et neid
nbudeid jérgitakse. Kahtluste korral votke elektrististeemi p6hjalikuks
kontrollimiseks Ghendust kvalifitseeritud isikuga. Tootja ei vastuta kehvast
maandussUsteemist pdhjustatud kahjustuste eest.

3. Enne seadme (ihendamist kontrollige, et andmesildil ndidatud tehnili-
sed omadused vastaksid téielikult elektrististeemi omadele. Paigaldami-
selreguleerimise peab tegema kvalifitseeritud personal.

4. Kontrollige, kas elektrisiisteem ja pistikupesad suudavad toetada sead-
me maksimaalset vdimsust, mis néidatud andmesildil. Kahtluste korral
votke Uhendust kvalifitseeritud isikuga.

5. Seade tuleb (ihendada otse vooluvérku, jargides ndidatud polaarsust.
Et paigaldus vastaks kehtivatele ohutusnduetele, peab masin olema va-
rustatud vdrgust isoleerimise seadmega, mille kontaktide avanemise kau-
gus tagab taieliku vdrgust isoleerimise Ill kategooria tlepinge korral.

6. Kui pistikupesa ei sobi pistikuga, vahetage see sobiva vastu vélja. Sel-
lisel juhul votke dhendust kvalifitseeritud isikuga, kes peab muu hulgas
kontrollima, kas pistikupesa kaablite ristldiked peavad vastu seadme tar-
bitavale v8imsusele. Toitekaablil pole pistikut. Uhenduse kohta vaadake
I6iku “Elektriihendus”. Soovitatav on mitte kasutada adaptereid, harupe-
sasid ega pikendusjuhet.

7. Kui seadet ei kasutata pikka aega, votke elektriihendus lahti ja lllitage
pealliliti vélja.

8. Arge blokeerige ventilatsiooni- v8i soojuse eraldumise avasid.

9. Kui seadme toitekaabel on kahjustatud, tohib selle vélja vahetada ainult
tootja volitatud teeninduskeskus.

10. Seadet tohib kasutada ainult sellel otstarbel, milleks see on ette nah-
tud (toidu valmistamiseks). Igasugune muu kasutus (naiteks ruumi kitmi-
ne) pole lubatud, sest see on ohtlik. Tootja ei vastuta ebadigest kasutami-
sest pdhjustatud kahjude eest.

11. Mis tahes elektriseadme kasutamine eeldab, et peetakse kinni pea-
mistest pohimdtetest.

A. Arge puudutage seadet mérgade v&i niiskete kéte véi jalgadega.

B. Arge kasutage seadet paljaste jalgadega.

C. Véltige pikendusjuhtmete kasutamist ja vdtke kasutusele kdik vdimali-
kud ettevaatusabindud.

D. Arge tdmmake juhet, et seda vooluvdrgust eemaldada.

E. Arge jatke seadet iimastikutegurite (vihm, péike jne) katte.

F. Hoidke alla 8-aastased lapsed seadmest eemal, valja arvatud juhul,
kui neid pidevalt jalgitakse. Seadet tohivad kasutada lapsed alates 8. elu-
aastast ja fuusiliste, sensoorsete vdi mentaalsete hairetega inimesed vaid
jarelevalve all voi kui neid on dpetatud masinat ohutult kasutama ja nad
mdistavad sellega seotud ohtusid. Lapsed ei tohi masinaga mangida. J&-
relevalveta lapsed ei tohi masinat puhastada ega hooldada.

12. Seade ja selle ligipdasetavad osad muutuvad kasutamise ajal vaga
kuumaks. Tuleb olla ettevaatlik ja mitte puudutada kitteelemente. Vaike-
sed lapsed tuleb hoida seadmest eemal. Alla 8-aastased lapsed tuleb hoi-
da seadmest eemal, valja arvatud juhul, kui nad on pideva jarelevalve all.
13. Enne seadme puhastamist v&i hooldustéid eraldage seade toitest, ee-
maldades toitejuntme vooluvdrgust vdi katkestades elektrivoolu vastava
|liti abil.
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14. Rikete vdi torgete korral lllitage seade vélja ja arge proovige seda
remontida — seda tohib teha ainult volitatud abikeskus. Kasutada tuleb
alati originaalvaruosi. Nende juhiste eiramine voib seada ohtu seadme
ohutuse.
15. On tungivalt soovitatav mitte jatta ligipaasetavaks osi, mis vdivad kuju-
tada endast ohtu, eriti kui on lapsi, kes vdivad seadmega mangida.
16. Arge kasutage t66tava seadme ldheduses kergestisittivaid vedelikke
(alkohol, bensiin jne).
17. Pakend on mdeldud seadme kaitsmiseks kahjustuste eest
transpordi ajal. Pakendimaterjalid on kergesti taaskasutatavad,
kuna need on valitud keskkonnahoidlike kriteeriumide jargi.
Nende taaskasutamine vahendab vajadust tooraine jarele ja
E vahendab jaatmete mahtu. Elektri- ja elektroonikaseadmed si-
saldavad sageli vaartuslikke materjale. Need sisaldavad ka
Emm materjale, mis ebadige kaitlemise voi kdrvaldamise korral voi-
vad olla potentsiaalselt ohtlikud inimeste tervisele ja keskkonnale. Samas
on need aga hadavajalikud seadme digeks tooks. Seetbttu arge visake
seadet ara koos olmejaatmetega.
Viige see kohalikku jaatmekogumis-/ringlussevdtukeskusesse vdi votke
ndu saamiseks Uhendust edasimiilijaga. Veenduge, et seade oleks kuni
utiliseerimiseni lastele mangimiseks kattesaamatus eemal.
18. Arge kasutage ahju sisemuse puhastamiseks aurupuhastit.
19. Arge kasutage ahju klaasukse puhastamiseks abrasiivseid puhastus-
vahendeid ega teravaid metallriistu, kuna need vdivad pinda kahjustada
ja selle katki teha.
20. Suitsu korral arge avage ahju ust, vaid lllitage seade vélja ja eemal-
dage see vooluvdrgust. Arge avage ust enne, kui suits on leegid summu-
tanud.
21. Kasutage nuppude lukustamise funktsiooni, et lapsed ei saaks seadet
ise sisse lulitada.
22. Jalgige lapsi, kui nad on multifunktsionaalse ahju vahetus laheduses.
Arge laske neil seadmega mangida.
23. Lambumisoht.
— Lapsed voivad end mangides pakkematerjali (nt fooliumi) sisse méassida
voi selle Ule pea panna ja nii lAmbuda. Hoidke seda tllpi materjal lastele
kéttesaamatus kohas.
24. Poletusoht
Laste nahk on palju 6rnem kui taiskasvanutel.
- Klaasuks, juhtpaneel ja avad kuuma 6hu valjutamiseks seadme kipse-
tuskambrist muutuvad kuumaks. Hoolitsege, et lapsed ei saaks seadet
selle to6tamise ajal puudutada.
25. Vigastuste oht.
Ukse koormusetaluvus on max 8 kg. Lapsed vdivad end vigastada ka siis,
kui uks on avatud. Arge laske neil avatud uksele toetuda, sellel istuda voi
selle kiiljes rippuda.
26. Arge kasutage seda seadet mittestatsionaarsetes kohtades (nt lae-
vadel).
27. Ettevaatust: Enne lambi vahetamist veenduge, et seade on vélja lli-
tatud — nii valdite elektrilodgi voimalust.



L) ETTEVAATUSABINOUD VOIMALIKU KOKKUPUUTE
VALTIMISEKS LIIGSE MIKROLAINEENERGIAGA

28. Arge proovige ahju kasutada avatud uksega, kuna avatud uksega
td6tamine vdib pdhjustada kahjulikku kokkupuudet mikrolaineenergiaga.
Oluline on mitte kahjustada ega rikkuda turvalukke.Arge asetage esemeid
ahju esiosa vdi ukse vahele ega laske mustusel voi puhastusvahendite
jaakedel koguneda tihenduspindadele.

29. HOIATUS! Arge kasutage ahju, kui see on kahjustatud. Eriti oluline
on, et ahjuuks sulguks korralikult ja et ei oleks kahjustusi (1) uksel (pain-
dunud), (2) hingedel ja sulguritel (katki vdi lahti), (3) uste tihenditel ja ti-
henduspindadel. Kui uks ja tihendid on kahjustatud, ei tohi ahju kasutada
enne, kui kvalifitseeritud (tootja véi klienditeeninduse poolt véljadpetatud)
hooldustehnik on selle parandanud.

30. HOIATUS!KGaigile, kes ei ole korralikult koolitatud selliste hooldus- ja
remonditddde tegemiseks, mis nduavad mis tahes mikrolainete eest kaits-
va Umbrise voi tokke eemaldamist, on need toimingud ohtlikud. Paigal-
dus-, hooldus- ja remonditédde ajaks tuleb seade vooluvérgust eraldada.
Keelatud on avada seadme korpust. Elektriliste Ghenduste vdi kompo-
nentide ja mehaaniliste osade rikkumine on kasutajale vaga ohtlik ja vdib
pdhjustada seadme talitiushaireid.

31. HOIATUS!Arge kuumutage vedelikke ega muid toiduaineid suletud
anumates, purkides vdi pudelites, kuna need véivad plahvatada.

32. Kui ahi t66tab mikrolainereziimis, on see mdeldud toidu ja jookide
soojendamiseks. Arge kasutage mikrolainereziimi, et kuivatada |ill, iirte,
leiba voi muid kergestisUttivaid materjale, nagu pesunuustikud, sussid,
vOi aroomiteraapias kasutatavad padjad, mis on taidetud kirsikivide, nisu,
lavendli vdi geeliga. Kuumutamisel vdivad need esemed suttida ja pdhjus-
tada pdletusvigastusi ka parast ahjust valjavétmist.

33. TAHELEPANU: kui seade todtab kombineeritud reziimis, tohivad lap-
sed seda kdrge temperatuuri tottu kasutada ainult taiskasvanu jarelevalve
all.

34. Funktsiooni "AINULT MIKROLAINE” kasutamisel ei tohi ahju eelsoo-
jendada (ilma toiduta) ega tlihja ahju sisse lllitada, kuna see voib tekitada
sademeid.

35. Enne ahju kasutamist veenduge, et ndud ja anumad sobivad mikrolai-
neahju jaoks (vt juhiseid jargmistel lehekilgedel).

36. Vedelike (vesi, kohv, piim jm) kuumutamisel on vdimalik, et mullide
hilisema tekkimise tottu laheb sisu I6pus ootamatult jarsku keema ja voo-
lab tugevalt Ule, pdhjustades pdletushaavu. Selle véltimiseks tuleb enne
vedelike kuumutamise alustamist panna anumasse plastlusikas voi klaas-
pulk. Igal juhul kasitsege anumat vaga ettevaatlikult.

37. Arge kuumutage suure alkoholisisaldusega piiritust v&i suures kogu-
ses 0li, kuna need vdivad sittida.

38. Parast imikutoidu (pudelites vdi purkides) kuumutamist raputage voi
segage selle sisu ja kontrollige enne tarbimist temperatuuri, et valtida p6-
letusi.

39. Samuti on soovitatav toitu segada vdi raputada, et tagada Uhtlane
temperatuur. Kui kasutatakse mudgil olevaid lutipudelisterilisaatoreid,
kontrollige enne ahju sisselilitamist ALATI, et anum oleks téidetud tootja
ndidatud koguse veega.

40. Kdik mikrolaineahjud on katsetused labinud ja heaks kiidetud vasta-
valt kehtivatele ohutus- ja elektromagnetilise Ghilduvuse standarditele.
Ettevaatusabinduna soovitavad sldamestimulaatorite tootjad hoida ak-
tiveeritud mikrolaineahju ja sidamestimulaatori vahel vahemalt 20-30
cm vahemaad, et véltida véimalikke héireid sidamestimulaatori t66s. Kui
kahtlustate mingil pdhjusel héireid, lilitage mikrolaineahi kohe valja ja vot-
ke tihendust stidamestimulaatori tootjaga.

41. Kui ahi kuumeneb ile (pikaajaline kasutamine, kasutamine tiihjana
jne), saab ahju ohutustermostaadi abil valja lulitada. Kui ahi on maha jah-
tunud, hakkab see taas normaalselt tddle.

42. Arge kiipsetage ega kuumutage mikrolaineahjus koorega mune, kuna
isegi keedetud munad vdivad plahvatada.

43. Pidage meeles, et toiduvalmistamise, soojendamise ja sulatamise
ajad mikrolainetega on sageli palju lGhemad kui mikrolaineteta reZiimis.
Liiga pikad klipsetusajad p6hjustavad toidu kuivamist ja monikord ka kor-
bemist.
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B AURUTAMINE

44. Arge kasutage ahju, kui lambi kate on eemaldatud.Aur vdib jpuda pin-
gestatud osadeni ja pdhjustada Iihise.Samuti vdivad nii kahjustada saada
elektrilised komponendid.

45. Kui ahi on paigaldatud médbliukse taha, kasutage seda ainult avatud
uksega. Sulgege mdobliuks alles siis, kui seade on taielikult valja liilitatud
ja jahtunud.

46. Arge avage auruga kiipsetamise ajal seadme ust. Aur véib valja paa-
seda.

W ESIMENE KASUTUSKORD

- Kui kasutate ahju esimest korda, laske sellel tiihjana té6tada umbes
1 tund (230 °C juures), jattes vdimaluse korral kddgiaknad lahti. Esime-
sel kuumutamisel eraldub ahjust tootmisjadkide, nagu rasva, &li voi vaigu
ebameeldiv I6hn. Kui eespool osutatud aeg on mdddas, on ahi esimeseks
klpsetamiseks valmis. Kui ahi on maha jahtunud, puhastage seda jaoti-
ses “Puhastamine ja hooldamine” toodud juhiste jargi.

— Arge katke ahju sisemuse puhastamise halbustamiseks alumiiniumfoo-
liumiga.

— See toiming muudab seadme t66d ja vdib emaili kahjustada.

- Kdik toiduga otseses kokkupuutes olevad tarvikud tuleb enne kasuta-
mist sobivate toodetega hoolikalt puhastada.

m EKRAAN - |[koonide tahendused

Paus

Start

oc_oF

Ekraani lukustus

Kinnitamine

Seadistused

Lihaandur

Avakuva

Valgus

Taimer

Viélja - 16pu aeg

Kell

ol Jlajte >l “flo )l flell-Jv ]l

Seadistuste kinnitamine

o
-
A

Vilja liilitamine




m KASUTUSJUHEND
Tootamine

Ekraani esialgne avaleht

1 = V6imaldab likuda ahjuddnsuse seadistamise kuvale.
2 = Vdimaldab seadistada taimerit.

3 = Otsejuurdepaés seadistustele.

A - Tahelepanu! Esimesel kaivitamisel ilmub ekraanile kollane kolm-

nurk, mis tahendab nduet teha pesutsiikkel (ei takista kasutamist, kui
seda ei tehta) *

MARKUS.Kollane kolmnurk kaob jargmistel juhtudel:

A - ainult siis, kui paak on taidetud vahese veega ja taielikult tlihjendatud.
* (kui pesu/tiihjendustoimingut ei tehta, tédtab ahi normaalselt, kuid kolla-
ne kolmnurk jaab alles).

B - parast kollase kolmnurga puudutamist ja ukse avamist ilmub ekraanile
%@ol toodud ekraan. Kui puudutate vasakpoolses alanurgas simbolit

, siis kolmnurk kaob. (Parast elektrikatkestust ilmub kolmnurk uuesti).

X

WASHING CYCLE REQUIRED

TAMINE, HOOLDUS".

Seadistused

4 = Kraadiskaala valik (°C vdi °F).

5 = Kellaaja maaramine.

6 = Valjumine - funktsiooni [5pp.

7 = Ekraani lukustus.

8 = Avamiseks puudutage ekraani 10 sekundit.

9 = Vdimaldab seadistada akustilise signaali tugevust ja valikuliselt ekraa-
ni puudutamisel kostvat heli.

9a = V6imaldab valida paagi pesemise v6i tihjendamise.

Taimeri seadistamine

10 = Aja pikendamine v6i lihendamine.

11 = Kinnitamine, kui soovitud aeg on seadistatud. Kui aeg on tais, annab
sellest marku helisignaal.

12 = Kinnitamine ja naasmine avalehele.

13 = Numbriklaviatuur.

Funktsioonid

14 = Kipsetusfunktsiooni valimine.
14.1 = Lamp (sisse voi vélja).

14.2 = Avaleht (avalehele naasmine).

15 = Kipsetustemperatuuri maaramine.

15a = Temperatuuri seadistamiseks on kaks vdimalust:
- riba kerimine

- nuppudega + voi —

— Vastava nupuga (kui see on olemas).

15b = Valiku kinnitamine (valik: kinnitage nuppu vajutades)
16 = Klipsetusaja mé&aramine ja programmeeritud algus.
16a = Klipsetusaja méaramine.

16b = Naitab toiduvalmistamise 16puaega.

16¢ = Algusaja maaramine.

16d = Seadistuste kinnitamine.
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AHJUOONSUSE SEADISTAMINE
Kui 66nsus on seadistatud (kiipse-
tusfunktsioon, temperatuur ja taimer
maaratud), kinnitage eelsoojenduse
alustamine. Sel hetkel liilitub ekraan
eelsoojendusreziimile.

EELSOOJENDUSE FAAS

— Sellel on neli taset, mis véimalda-
vad eelsoojendusprotsessi jélgida.
Punane osa suureneb jark-jargult,
kuni taidab ekraani.

- Kui kiipsetusaega pole seadis-
tatud, saab kiipsetamise peatada
(PAUS, vajutades klahvi) voi Iopeta-
da, vajutades nuppu OFF.

EELSOOJENDUS LOPPENUD

Kui maaratud temperatuur on saavu-
tatud, muutub ekraan punaseks, mis
tahendab eelsoojendusfaasi 16ppu ja
kiipsetusfaasi algust. Kui kiipsetus-
aeg on méaaratud, lulitub ahi seadista-
tud aja moédudes automaatselt vélja.

m LIHAANDURIGA KUPSETAMINE
ANDURI TEMPERATUURI VALIMINE

» 80°
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SOOJENDAMINE ANDURIGA

A Temperatuurianduri kasutamisel kuvatakse allolev seadistusvali ja
kuumutamine I6peb, kui andurile seadistatud temperatuur on saavutatud.
TAHELEPANU! Kasutage ainult selle toote jaoks soovitatud tempe-
ratuuriandurit



m FUNKTSIOONIDE IKOONID

Mikrolaine funktsioon
See funktsioon sobib eriti hésti toidu voi valmistoitude kiireks soojendamiseks ja sulatamiseks. Samuti saate kiipsetada kddgivilju, kala, ménda
magustoitu. See on sobilik ka vdi pehmendamiseks, Sokolaadi sulatamiseks, drnade kookide sulatamiseks.

Kiipsetamine mitme ventilaatoriga(konvektsioon)
Funktsioon véimaldab eri roogade (iheaegset kiipsetamist eri tasanditel, ilma et I6hnad seguneksid. Saab kiipsetada lasanjet, pitsat, sarvesaiu,
saiakesi, pirukaid, kooke jne.

Grillimine suletud uksega
Funktsioon on ette nahtud kiireks ja stigavaks grillimiseks, liha tldiseks pruunistamiseks ja rostimiseks, filee, Firenze biifsteegi, grillitud kala ja

grillitud kodgiviliade valmistamiseks. Elektrigrilliga kiipsetamine peab toimuma termostaadi temperatuuril 180 °C. Sobib grilli keskossa asetatud
Bhemate toitude klipsetamiseks ja leiva rostimiseks.

Ventilatsiooniga grillimine
Eriti kiire ja sligav ning méarkimisvaarse energiasaastuga funktsioon sobib paljudele toitudele, nagu sealihakotletid, vorstid, sealiha- véi segavar-
dad, ulukiliha, Rooma stiilis gnocchi jne. Elektrigrilliga kiipsetamine peab toimuma termostaadi temperatuuril 180 °C.

Aurutamine
See funktsioon vdimaldab valmistada vaakumis (sous vide) toitu madalal temperatuuril, séilitades algsed varvid, iihtluse ja pehme konsistentsi.

I,
A Suureparane kodgiviljade, kala ja drnade toitude valmistamiseks.

iGEE a0

Kombineeritud kiipsetus: aur + konvektsioon

':1!|'| ' Kiipsetamiseks ahjus koos eelistega, mis annab aur. Kasutage seda funkisiooni kiipsetusaja lihendamiseks, séilitades samal ajal toidu vitamiinid
" ja toiteomadused. Funktsiooni kasutamiseks seadke temperatuur vahemikku 130 kuni 230 °C.

= Kombineeritud kiipsetamine: aur + mikrolained
t1J‘|'|_, See on kdige sobivam viis auruga kiipsetamise eeliste kasutamiseks, sadstes samal ajal aega. Sobib eriti hasti risotode, juurvilja, pirukate, hak-
il kliha, pireede korral.

Kombineeritud kiipsetamine: konvektsioon + mikrolained
See on sobivaim viis sea- ja kanaprae kiireks valmistamiseks nii, et toit ara ei kuivaks. Aja kokkuhoid vdib olla kuni 40-50%

Kombineeritud kiipsetamine: grill + mikrolained
See on kdige sobivam viis perele suures koguses ahjuvormi (nt kartul ja juust), ahjupasta ja kdvade kdogiviljade valmistamiseks lihikese ajaga.
Elektrigrilliga klipsetamine peab toimuma termostaadi temperatuuril 180 °C.

e Auruga puhastamise tsiikkel
JLI|'|_, See on spetsiaalne programm ahju sisemusse ladestunud mustuse pehmendamiseks ja puhastamise hdlbustamiseks, kasutamata keemilisi
il aineid ja abrasiivseid vahendeid. TsUkli kestus on 15 minutit.

m TOOTE KIRJELDUS

Kl JUHTPANEEL

I PUUTETUNDLIK EKRAAN TFT

VEEMAHUTI

1 TEMPERATUURIANDURI PESA

H GRILL

[ AHJU LAMP

VENTILAATOR JA KONVEKTSIOONI TAKISTI

Bl KAANEGA KATEL

Bl GRILLI TOED
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- Kaasas olevad tarvikud

Rest
Pottidele, plaatidele ja
ahjuvormidele

Klaasist tilkumispann
Seda kasutatakse
mikrolaineahju kasutamisel

Lihaandur

Toidu soojendamiseks ja
kiipsetamiseks, valides
nende sisetemperatuuri

Karahvin

Paagi taitmiseks veega
auruga klpsetamisel ja
vee kogumiseks selle
tihjendamisel

- Auruga toiduvalmistamise komplekt

— 2 spetsiaalse plaadi
. tugi:

o~

—aukudega
tilkumisalus, mis
vdimaldab aurul
toiduni jouda

- madal plaat tilkuva
kondensatsioonivee
kogumiseks

Silikoontoru, mida kasutatakse koos kannuga paagi
tihjendamiseks
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- Toiduvalmistamise tarvikud

Aukudega tilkumispann (vajaduse korral):
- Sisestage tilkumispann raamile, nagu pildil ndidatud.

Mérkus. Punase noolega tahistatud toke peab olema suunaga iles ja see néitab
raami tagaosa.




- Pyrexi klaasist alus

— Grill

Klaasist tilkumislause kasutamisel asetage see raami peale (alumine alus pole Tostke grilli esiosa Ules ja liikake seda nurgast ilesaamiseks sissepoole. Valige
vajalik). Sisestage raam, nagu pildil ndidatud. kiipsetusfunktsioonile vastav tase.

Markus. Punase noolega tahistatud tdke peab olema suunaga Ules ja see néitab
grilli tagaosa.

m KASUTUSJUHEND - Mikrolaineahi E

Tootamine

Ahju on paigaldatud magnetron, mis muudab voolu elektromagnetlaineteks. Need lained jaotuvad kipsetuskambris
uhtlaselt ja peegelduvad ka metallseintelt. Nii jduavad need toiduni igast kiljest. Selleks et mikrolained jéuaksid ndude-
ni ja tungiksid nendesse, on oluline kasutada mikrolaineahju jaoks sobivaid ndusid, nagu portselan, klaas, papp, plast,
kuid mitte metall.

Seetdttu arge kasutage metallist véi naiteks metallkaunistustega varustatud anumaid. Metall peegeldab mikrolaineid ja
tekitab sademeid; mikrolained ei imendu metalli. Kill aga tungivad need 14bi sobiva anuma otse toidu sisse. Mikrolained
panevad liikuma toidus ja eriti vees olevad molekulid (umbes 2,5 miljardit korda sekundis). Seelabi tekib soojus, mis
levib ndude servadest sissepoole. Seeparast kuumeneb kogu ahju pandud toit peaaegu samaaegselt.

&7

Eelised

Uldjuhul saab rooga kiipsetada mikrolaineahjus iima vedelikku véi rasva lisamata véi lisades neid vahe.

Mikrolainete tekitamine 16peb, kui I6petate toiduvalmistamise vdi avate seadme ukse. Kiipsetamise ajal pakub suletud
ja terve uks piisavat kaitset, nii et mikrolained ei paése valja.

- KASULIKKE NOUANDEID

<
D

Urdist
Enne kiipsetamist eemaldage toit fooliumiimbrisest vdi metallanumatest. Parast seadme valjalilitamist jatke toit mdneks
minutiks seisma (vt tabelit: seismise aeg).

Toidu valmistamine

Vdimalusel kiipsetage toitu mikrolaineahjus kasutamiseks sobiva materjaliga (nt mikrolainekile, kaaned) kaetult. Kui
soovite toidule koorikut, kiipsetage iima katteta. Arge kiipsetage roogasid liiga suurel kuumusel ega liiga kaua. Toit véib
kohati kuivada, kérbeda voi suttida.

Arge kasutage seadet koorega munade véi tigude kiipsetamiseks, kuna need vdivad I8hkeda. Praemunadel torgake
enne munakollased labi.

Torgake enne ahju panemist kahvliga augud nn koorega toidusse, nagu on kartulid, tomatid, vorstid, et need ei Idhkeks.
Jahutatud véi stigavkiimutatud toitude jaoks maarake pikem kiipsetusaeg.

Kastet sisaldavaid roogasid tuleb aeg-ajalt segada.

Tugeva tekstuuriga kddgivilju, nagu porgand, hernes véi lillkapsas, tuleks keeta veega.

Suuremad tlikid keerake poole kiipsetusaja jarel imber.

Véimalusel 16igake kdogiviliad lihesuurusteks tiikkideks. Kui valmistate mitu portsjonit sama toitu, naiteks keedukartulit,
asetage need kiipsetusndusse ringikujuliselt, nii kiipsevad need iihtlaselt. Kasutage laiu plaate. Arge kasutage port-
selan-, keraamilisi v6i savipanne, millel on naiteks sangades vaikesed augud, vdi pdhi glasuurimata. Aukudesse sattuva
niiskuse mdjul vdivad selliseid ndud kuumutamisel praguneda.

Liha, linnuliha, kala sulatamine

Asetage kilmutatud toit imberpodratud taldrikule, mille all on anum, vdi selleks mdeldud tarvikule, mis ei lase vedelikul
toiduga kokku puutuda ja hoiaks ahju maardumata. Pérast poolt sulatusaega keerake toit imber. Vdimalusel eraldage
ja seejarel eemaldage sulama hakanud tikid.
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- K6dgindud ja materjalid mikrolaineahju jaoks

Mikrolaine
Ahilgrill
Sulatamine Soojendamine  Kiipsetamine
«  Kuumakindel klaas ja portselan (ilma metallkomponentideta, nt Pyrex, kuuma o o N o
taluv klaas)
+  Tulekindel klaas ja portselan 1) ° -
+  Kuuma-/killmakindlast materjalist (nt Arcoflam) valmistatud kiipsetusplaadid, o o N o
klaas ja klaaskeraamika
+  Keraamika 2), savindud 2) ) ° °
. Kuumuskindel plast, talub kuni 200 °C 3) ° ° °
«  Papp, paber ° -
«  Toidukile ° -
+  Mikrolaineahjus kasutamiseks m&eldud kipsetuskotid 3) ° ° °
¢ Metallist ahjupannid, nt emailist, malmist - °
+  Mustaks vérvitud voi silikoonkattega kandikud 3) - °
«  Magustoitude kipsetusalused ° ° ° °
+  Pakendatud valmistoidud ) ° ° °

Valmistoidud

Metallanumates vdi metallkaanega plastanumates valmistatud valmistoite vdib mikrolaineahjus sulatada voi soojendada ainult siis, kui need anumad on selgelt mérgis-

tatud kui mikrolaineahju jaoks sobivad.

Jargida tuleb pakendile trikitud tootja juhiseid (nt eemaldada metallkate ja torgata plastkile 1abi).

1. llma hdbeda, kulla, plaatina vdi metallkatteta/-kaunistusteta
2. lima kvartsi- v6i metallkomponentide vdi metalle sisaldavate emailideta
3. Jargige tootja juhiseid.

m KASUTUSJUHEND - Auruga kipsetamine

EELISED

Auruahjul on palju eeliseid, naiteks vdimaldab see nii dieettoitude kui ka tervis-
liku toidu valmistamist. Kiipsetamine toimub vee tekitatud niiske kuumuse abil.
See tahendab, et toiduvalmistamine ei toimu liiga kdrgel temperatuuril - see aitab
hoida nii mineraalaineid kui vitamiine muutumatuna. Protsess tagab ka igat tldipi
toidu maitse ja aroomi taiusliku sailimise. Uks aspekt, mida ei tohiks alahinna-
ta, on asjaolu, et auruga kiipsetamisel on teil véimalus mitte kasutada erinevaid
maitseaineid, dlisid ja ennekdike rasvu. Nendel pdhjustel on see parim toiduval-
mistamisviis nii kddgivilja kui ka kala korral, kuna nende toiduainete nutritiivsed
omadused sailivad suurepéaraselt. Vahem sobib see kiipsetusviis seevastu lihale.
Selleks et liha hasti kiipseks, vajab see palju kérgemat temperatuuri, mis ei voi-
malda nn mahlal laiali valguda. Auruga kiipsetamisel on kdik toidud maitsvad ka
ilma rasvainete ja peaaegu taiesti iima maitseaineteta. Seet6ttu on see ideaalne
lahendus neile, kes soovivad jargida stilies tervislikku ja tasakaalustatud elustiili.

TOOPOHIMOTE
Auruga kiipsetamiseks tuleb paak taita vahemalt salguni, mis tahistab minimaal-
set veekogust. Selleks vajutage esipaneelil asuvat sahtlit (laadimisalus) nii, et see
kidpsaks tagasi; seejarel tommake see vélja, kuni see peatub. Valage vesi mdo-
tekannust sahtlisse ja jalgige ekraanil olevat ikooni. Kui aluse eemaldate, ilmub
ekraanile jargmine teave.

=

A

TANE OPEN

Samal ajal siittivad ka veetasemega seotud segmendid.Kasutage ainult kiilma
kraanivett; arge kasutage filtreeritud (demineraliseeritud) voi destilleeritud
vett, mineraalvett ega muid vedelikke.
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d

MARKUS.

Kui soovite seadistada auruga kiipsetamise ja ahi on soovitud tem-
peratuurist korgemal temperatuuril, peate ootama, kuni ahjuédnsus
jahtub (seda néeb ekraani keskosas allapoole liikuvatest ribadest,
mis nditavad temperatuuri). Kiipsetusaja saab seadistada, kuid aega
hakatakse arvestama alles parast ahju jahtumist. Et kiipsetamist
kohe alustada, peab seadistatud temperatuur olema kdrgem Kkui
parasjagu ahjus. (MARKUS. Auruga kiipsetamisel on maksimaalne
temperatuur 100 °C).

TAHELEPANU!

Arge valage vett otse ahju pohjas asuvasse veekatlasse.

+  Arge valage veealusele siittivaid vedelikke ega alkoholi.

* Taitmise ajal, kui tase touseb, siittivad funktsionaalsete ikoonide ek-
raanil jark-jargult minimaalset, keskmist ja I6puks maksimaalset taset
néitavad segmendid. Maksimaalse taseme segmendi siittimisel kostub
ka helisignaal.

+  ARGE VALAGE VETT JUURDE PARAST SEDA, KUI AHI ON MARKU
ANDNUD, ET PAAK ON TAIS.

+  LIIGNE VESI VOOLAB AHJUOONSUSSE JA EDASI SEADMEST VALJA.

*  Eemaldage vajaduse korral vesi ddnsusest kidsna vai lapiga.

+  Pérast veega tiitmist sulgege sahtel, kuni kuulete klopsatust - see on
mérguanne, et sahtel piisib kinni. Kontrollige, kas kiri TANK kaob ek-
raanilt.



m KASUTUSJUHEND - Kombineeritud kiipsetamine: grill + mikrolaine

Uldine néuanne: termostaat tuleb seada 180 °C peale.
Asetage suured anumad vdi pannid alumisele, madalad pannid Ulemistele tasanditele (vt kahte soovitust fotodelt). Kui toit asetatakse otse grillile, pange selle alla Pyrexi
tilkumispann, millele kukub rasv ja toidumahl. Kontrollige kiipsetusastet: keerake tlikke iimber ja/vdi muutke vastavalt vajadusele seadistusi.

Toidu tiiiip Kogus Wikcolaine Temp (°C) (ﬁ“i’;’) Mirkused
Lasanje 1100 g 500 W 180 25-35 Pyrexi pann, toore pasta aeg
gnocchi alla Romana 600 g 500 W 180 15-18 Pyrexi pann
Makaronivormid 1200 g 500 W 180 10-12 pasta tuleb enne ara keeta
Lillkapsas beSamellkastmes 1000 g 800 W 180 13-18 toore kodgivilja aeg
Gratineeritud tomatid 800 g 500 W 180 15-20 eelistatavalt vérdse suurusega
Taidetud paprika 1400 g 800 W 180 20-25 eelistatavalt vérdse suurusega
Baklazaan parmesaniga 1300 g 500 W 180 18-23 eelkuipsetatud baklazaanid
Kartulivorm 1100 g 800 W 180 18-23 Pyrexi pann
Kanattikid 1200 g 500 W 180 30-35 keerata poole kiipsetamise pealt
Vardad 600 g 500 W 180 18-23 keerata poole kiipsetamise pealt

Stigavas vormis kiipsetamine.
MARKUS. Ummargune ahjupann ei ole tootega kaasas. Madalal pannil kiipsetamine.

m KASUTUSJUHEND - Kombineeritud kiipsetamine: konvektsioon + mikrolaine E

Uldised nduanded
Asetage suured anumad voi pannid alumisele, madalad pannid tlemistele tasanditele. Kui toit asetatakse otse grillile, pange selle alla Pyrexi tilkumispann, millele kukub
rasv ja toidumahl. Kontrollige kiipsetusastet: keerake tikke GUmber ja/vdi muutke vastavalt vajadusele seadistusi.

Toidu tiiiip Kogus Mllf r olaine Temp (°C) Agg Mérkused
voimsus (min)
pintseldada &liga ja keerata poole
Kana (terve) 1200 g 500 W 200 35-40 . )
kiipsetamise pealt
; . 25-30 .
Rostbiif (kondita) 900¢g 2710 W 200 3540 pooltoores, labikiipsetatud
pintseldada dliga ja keerata poole
Seajalad 1000 g 2710 W 180 30-35 klipsetamise pealt
Pikkpoiss 909 500 W 180 20-25 keerata poole kiipsetamise pealt
Kala (terve) 1200 g 270 W 210 30-35 eelistatav kasutada kiipsetuspaberit
20-25 pooltoores
Kilmutatud burgerid 4x100g 210 W 220 labikiipsetatud
30-35 , .
keerata poole kiipsetamise pealt
Kiilmutatud pitsa @ 28 cm 350¢g 2710 W 230 18-23
Kilmutatud Ameerika pitsa 450 g 2710 W 230 23-27
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m KASUTUSJUHEND - Kombineeritud kipsetamine: aur + konvektsioon U

Uldised néuanded
Auruga kiipsetamisel tuleb toitu hoida anuma pdhjast iiles tdstetuna, et véltida selle kondensatsioonivette sattumist. Valige lehe allosas naidatud valikute hulgast sobi-
vaim, lahtudes toiduainete kogusest ja suurusest.

Toidu tiiiip Kogus Temp (°C) Aeg (min) Markused
Kana (terve) 1200 g 200 65-70 pintseldada dliga
kanarind 3509 130 25-30
Part (terve) 2000 g 180 130-150
Rostif 1000 210 e
Seapraad 1000 g 180 80-100 pintseldada 6liga
Kala (nt forell) 1500 g 180 30-35 34 kala
Tuunikalaldigud 1200 g 180 40-45 4-6 16iku
Spargel (roheline) 400 ¢ 130 30-40 Valge spargel kiipseb kiiremini (20-30 min)
Porgand 3009 130 30-40
Sai 1000 g 180 45-60 2 tlikki, 500 grammi

MARKUS: Pyrexi tilkumispannile paigaldatav spetsiaalne grill ei kuulu
kaasasolevate tarvikute hulka, kuid selle saab eraldi osta.

m KASUTUSJUHEND - Kombineeritud kipsetamine: aur + mikrolaine Iy

Uldised nduanded

Asetage siigavad anumad madalale tasemele ning kasutage (lemisi tasemeid madalate plaatide jaoks.

Kui toit asetatakse otse restile, pange selle alla Pyrexi tilkumispann, et koguda sinna kiipsetudvedelikud ja pritsmed ning et ahju oleks hiliem lintsam puhastada. Kont-
rollige kiipsetusastet: keerake tiikke imber ja/vdi muutke vastavalt vajadusele seadistusi.

Toidu tiiiip Kogus Mikrolaine voimsus Temp (°C) Aeg (min) Mérkused

kasutage Pyrexi panni

Risotto 500 g 500 W 98 11-14 lisage kohe anumasse puljong (vérdses kogu-
ses riisiga)

Kala (kuld-merikoger, 800 270 W 85 5.6 magnge au.kudega tllgapan'n, enn~e kala ase-

huntahven) tamist pannile tehke naha sisse méned augud

Krevetid / homaarid 500 ¢ 210 W 85 2-3

G koorida kartulid ja Idigata kddgiviljad thesuu-

Kartul, porgand, suvikdrvits 600 g 500 W 90 5-6 rusteks tikkideks

Lillkapsas, brokoli 500 g 500 W 95 6-8 Idigata Gihesuurusteks tlikkideks

Pikkpoiss 900 g 500 W 90 10-12
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Siigavate anumate asukoht

+ 4

= PUHASTAMINE - HooLDUS B&

— Puhastamine
TAHELEPANU!
Vaadake ohutuse peatiikke.

+  Puhastage seadme esiosa soojas seebivees niisutatud pehme lapiga.
+  Metallpindade puhastamiseks kasutage tavalist puhastusvahendit.

Madalate anumate asukoht

+  Puhastage ahju sisemus parast iga kasutuskorda. Nii on plekke lihntsam eemaldada.

+  Eemaldage torksad jaagid spetsiaalse ahjupuhastusvahendiga.

+  Parast iga kasutuskorda puhastage kipsetustarvikud ja laske neil korralikult kuivada. Kasutage sooja seebiveega niisutatud pehmet lappi.

Roostevabast terasest osad

+  Puhastage ahju ust ainult niiske k&snaga.

+  Kuivatage see pehme lapiga.

. Véltige terasvilla, hapete vdi abrasiivsete toodete kasutamist, mis vdivad
ahju pinda kahjustada.

+  Puhastage ahju juhtpaneel, jargides samu ettevaatusabindusid.

Ukse tihendi puhastamine
+  Kontrollige regulaarselt ukse tihendit. Ukse tihend asub imber ahjuddne
raami.
- Arge kasutage seadet, kui ukse tihend on kahjustatud.
— Sel juhul vétke ihendust abikeskusega.
*  Ukse tihendi puhastamiseks vaadake Uldist puhastusteavet.

Auruga puhastamise tsiikkel
+  Selle protseduuri ajal kasutatakse rasva ja toidujaakide eemaldamiseks ah-
just auru.

Seadistage funktsioon — Auruga puhastamise tsiikkel.
Taitke paak selleks mdeldud kannuga.

Tsiikli temperatuur on 90 °C ja soovitatav kestus on 15 minutit.
Parast puhastuststiklit laske seadmel jahtuda.

Parast jahtumist puhastage ahju sisepinnad lapiga.

oo
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F
WATER REQUIRED

HOOLDUS

UKSE KUULIDE OLITAMINE

Ahjuuksel olevaid kahte kuuli (vt fotot) on soovitatav kord kuus &litada masinadli
voi silikoonspreiga, et véltida nende kivistumist ja voimaldada ukse kerget avane-
mist.



— Paagi tihjendamine ja pesemine

%

Esmakordsel sisselllitamisel iimub ekraanile kollane hoiatuskolmnurk.
Ukse avades ja ekraani puudutades kuvatakse teade

x

WASHING CYCLE REQUIRED

Kui te ei soovi paaki pesta, puudutage stimbolit X ja kollane kolmnurk kaob; pesta
voib hiljem, selleks avage seadistusmentil ja vajutage vastavale nupule. Kui aga
soovite paaki pesta, vajutage kinnitusklahvi ja ekraanile iimub

COMMELT PIPE

Seejarel pange kaasas olev kummivoolik metalltilale, mis ulatub kiipsetuskambri
tagaseinast aukudega ala alla. Sisestage toru teine ots 1 liitri suurusesse anu-
masse (naiteks kaasasolevasse kannu). Niilid vajutage tiihjendamise kinnitamise

nuppu (pump kaivitub).

Parast paagi tiihjendamist iimub marguanne lisada katlakivi eemaldamise lahust
(5% sidrunhapet vdi pakk kohvimasinate vdi triikraudade katlakivieemaldit).
Téielikuks puhastamiseks kasutage 1 liitrit lahust.

LOAD CLEANER

55

Sahtli avamisel ja kinnitamisel pilt muutub:

3

=

LOAD CLEANER

<

Vajutades kinnitusnuppu, kaivitatakse pump uuesti ning paak ja veeahel pestakse
labi. Kui paak on tlihi, tuleb seda veega (jalle 1 liiter) loputada; ekraanil kuvatakse:

LOAD WATER

Sahtli uuesti avamisel ja kinnitamisel kuvatakse ekraanil:

=

LOAD WATER

Taitke paak taies ulatuses veega ja vajutage pumba kaivitamiseks ja I0pliku tlih-
jendamise alustamiseks kinnitusnuppu. L8pus (toiming kestab umbes kiimme
minutit) kuvatakse ekraanil:

CLEANING END

Kui pesemine on Idppenud, saate kinnitusnupule vajutades alustada masina ta-
vapérast kasutamist.

Paaki saab igal ajal pesta ja tlihjendada, avades vastava menlili ja vajutades
seadistusnuppu.




Veeahelaga seotud hoiatuste tahendused

x WASHING CYCLE REQUIRED

See hoiatus ilmub iga kord, kui ahi (ihendatakse vooluvérku. Hoiatus on ainult
informatiivne ja vdimaldab teil seadet tavaparaselt kasutada ka siis, kui te pese-
mist ei tee.

A
EMPTYING CYCLE NEEDED

X

Hoiatus ilmub 7 paeva pérast paagi viimast taitmist ja palub teil paagi tiihjendada,
et véltida vee kvaliteedi halvenemist. Hoiatus on ainult informatiivne ja véimaldab
teil seadet tavaparaselt kasutada ka siis, kui te paaki ei tihjenda.

Siiski oleks soovitatav paak pérast igat toiduvalmistamist tiihjendada ja alustada
jargmine kord varske veega.

WASHING CYLLE NEEDED

.

Hoiatus ilmub pérast seda, kui boiler on téétanud 80 tundi (auru- ja auruga kom-
bineeritud funkisioonid). Sellest hetkest alates saab I&bi viia veel ainult 10 auruga
kipsetustsiklit. Kui seejarel pesemist ei tehta, saab kiill valida aurufunktsiooni,
kuid kaivitamisel kuvatakse veateade ja kiipsetamine ei alga.

m PUHASTAMINE JA HOOLDUS - Napunaiteid ahju ja esipaneeli puhastamiseks
AHI

KOMPONENT PUHASTAMISMEETOD

HOIATUSED

Ahju sisemus
fassaad ja uks

mitteabrasiivse pesuvahendiga.

kasutades sooja vett ja puhastusvahendit.

Soovitatav on ahju puhastada pérast iga kasutuskorda. Mustus tuleb
kergemini ara, kui valtida korduvat kdrbemist kérgel temperatuuril.
Eemaldage kdik eemaldatavad osad ja peske neid eraldi sooja vee ja

Kiipsetuskambrit véib puhastada pehme lapiga, mida on niisutatud
sooja vee ja ammoniaagi lahuses, seejarel loputage ja kuivatage.
Puhastage seadme esikiilg ja ukse tihenduspinnad pehme lapiga,

Arge kasutage ahju sisemuse puhastamiseks auru-
puhastit.

Arge kasutage ahju klaasukse puhastamiseks abra-
siivseid/sddvitavaid puhastusvahendeid ega teravaid
metalltddriistu, kuna need voivad pinda kahjustada ja
see vdib puruneda.

Ahjuplaat Kastke sooja vee ja pehme seebi lahusesse. Pérast pesemist kuivatage. | Eemaldage toidujaégid kohe parast kasutamist.
Puhastage sooja vee ja mitteabrasiivsete puhastusvahenditega voi Korbenud ja kovenenud mustuse korral on soovi-
Restid . . tatav jatta restid enne puhastamist moneks tunniks
sobiva rasvaeemaldusvahendiga. )
ligunema.
ESIPANEEL
KOMPONENT PUHASTAMISMEETOD HOIATUSED

Terasest pind

Puhastage osad sooja vee ja mittesddvitava vedela pesuvahendiga ning
seejarel kuivatage need pehme vdi mikrokiudlapiga.

Séra aitab sailitada regulaarne puhastamine spetsiaal-
sete, tavaliselt turul saadaolevate toodetega. Keelatud
on kasutada abrasiivseid pulbreid.

Vérvitud pinnad ga puhastada.

Varvitud osade algse vélimuse sailitamiseks tuleb neid sageli seebivee-

Valtige happeliste vdi leeliseliste ainete (aadikas,
sidrunimahl, sool, tomatimahl jne) jatmist varvitud
osadele ja peske need ara, kui varvitud osad on veel
kuumad.

m PUHASTAMINE JA HOOLDUS - Lambi
vahetus

TAHELEPANU!

Enne lambi vahetamist

Enne lambi vahetamist veenduge, et seade oleks vélja lulitatud - nii véldite
elektriloogi voimalust.

Téhelepanu! Lamp ja lambi klaaskate v6ivad olla kuumad.Asetage sead-
me sisemuse pdhjale pehme riie.See hoiab ara lambiklaasi katte ja d0nsuse
kahjustamise.Kasutage kindlasti sama tiitipi lampi.
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Lambi vahetamine

Keerake klaaslambi katet selle eemaldamiseks vastupaeva.
— Puhastage klaaskate.

— Vahetage lamp sobiva 25 W halogeenlambi vastu.

— Paigaldage klaaskate tagasi.



m VEAOTSING - Uldised probleemid

A TAHELEPANU!

+ Garantiiajal tohib remonti teha ainult volitatud muigijargne teenindus voi akti-
veerides vastava liliti.

+ Enne remonti eraldage seade vooluvdrgust, s.t eemaldage toitekaabel véi lilita-
ge sisse vastav liliti.

+ Volitamata sekkumised ja remonditédd vdivad pdhjustada elektrildogi vi luhise,
seega arge neid ise tehke. Jatke need t6dd volitatud tehnikutele.

+ Vaikeste torgete korral vdite proovida probleemi lahendada juhendis toodud ndu-
andeid jargides.

+ Abiteenuse sekkumine garantii ajal ei ole tasuta, kui seade ei td6ta ebadige ka-
sutamise tottu.

+ Ebadigest kasutamisest v0i paigaldamisest pdhjustatud rikete kdrvaldamist voi
kaebusi garantii korras ei parandata. Garantiikulud kannab kasutaja.

m VEAOTSING - Veateated

- Siisteemi vead
Rikete korral iimuvad ekraanile jargmised veateated:

Kirjeldus VEAKOOD
O6nsuse anduri to6 katkestatud 00
Odnsuse andur liihises 01
Katla anduri t66 katkestatud 02
Katla andur lihises 03
Lihaanduri t66 katkestatud 04
Lihaandur luhises 05
Ulekuumenemine 08
Katel ei kuumene 09
Pump ei toota 10
Tiihjendamise viga 14
Veeahel tuleb &ra pesta 15
Tangentsiaalne ventilaator ei td6ta 16
Sideviga 20
RIKKETEADE

Vea korral eraldage seade toitest ja ihenda-
ge uuesti. Kui viga ilmneb uuesti, on vaja
volitatud tehniku sekkumist.

AVATUD UKSE HOIATUS (TOIDUVALMISTAMISE AJAL)

Sulgege ahju uks.
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m PAIGALDAMINE - Paigaldusjuhend

A Andmesilt, mis asub ahjuukse serval ja on néidatud 1. lehekdljel, on nahtav
avatud uksega - see sisaldab kdiki paigaldamiseks vajalikke andmeid, nagu sead-
me mudel, nimipinge ja tarbimine.M&tke ja kontrollige esmalt méobli stivendit,
see peab tapselt vastama joonisel A ndidatud mddtudele. Veenduge, et médb-
lipolster, spoon vdi muu materjal on liimitud kuumakindla liimiga (150 °C). Kui
kate vdi liim ei ole kuumakindel, vdib kate deformeeruda véi lahti tulla, eriti médbli
kitsamates kohtades.Veenduge, et ahju paigutamiseks mdeldud médbel oleks tu-
geva pdhjaga ja taluks seadme raskust. Kaasas on kéik kruvid ja tarvikud, mis on
vajalikud ahju maobli kilge kinnitamiseks.

Kaasas kdik kruvid ja tarvikud, mis on vajalikud ahju korpuse kiilge kinnitamiseks.

Joonis A - mudel VIRTUS COMBI STEAM MW TFT BL/6045 - PRF0191769

“Lin. 100

m PAIGALDAMINE - Elektriihendus

A Jargmised juhised on mdeldud kvalifitseeritud isikule, kes seadme paigal-
dab, seda reguleerib, teeb tehnilist hooldust ja tagab, et need toimingud toimuvad
voimalikult digesti ja kooskdlas kehtivate eeskirjadega.

Tahtis: kéik reguleerimised, hooldused jne tuleb teha pérast elektripistiku eemal-
damist toitest.

Paigaldusnéuded

See seade vastab jargmistele direktiividele:

DIREKTIIV 2002/96/EU

MADALPINGEDIREKTIIV 2014/35/EL

ELEKTROMAGNETILISE UHILDUVUSE DIREKTIIV 2014/30/EL
MAARUS 1935/2004 (kokkupuude toiduga).

Paigaldamine peab toimuma vastavalt heale tavale ja taielikult kooskdlas kehtiva-
te elektripaigaldiste eeskirjadega.

Vastasel juhul keeldub tootja igasugusest vastutusest.

Sellest brouirist leiate ka oma seadme elektriskeemi.

Seadmed on ette nahtud Uhendamiseks andmesildil ndidatud pingega.

Enne seadme vooluvérku iihendamist veenduge, et:

— elektromagnetilise Iliti v3i pistikupesa omadused taluvad seadme koormust (vt
andmeid andmesildil);

- toitestisteem on varustatud tdhusa maandustihendusega.

Seade on varustatud pistikuta kaabliga: lihendamisel tuleb meeles pidada, et
kollane/roheline kaabel on maandusjuhe ja seda ei tohi katkestada.

Pistikupesa peab olema néhtav ja ligipdasetav, et seadet oleks lihtne vooluvdr-
gust eemaldada.



Otse toitevorku iihendamise eeldused on, et:

+ kaitseklapp ja majapidamissiisteem taluvad seadme koormust (vt andmeplaati);
+ toitestisteem on varustatud t6husa maandusega;

+ omnipolaarne pistikupesa vai liliti, mille ava on vahemalt 3 mm, on parast sead-
me paigaldamist kergesti ligipaasetav;

+ vastavalt paigaldusreeglitele on sisse ehitatud fikseeritud vooluvdrgust eralda-
mise I0liti.

A Kollast/rohelist maandusjuhet ei tohi kat-
kestada, isegi mitte liilitiga. Toitejuhe peab olema
paigutatud nii, et see ei puutuks kokku pindadega,
mille temperatuur on iile 50 °C iimbritseva kesk-
konna temperatuurist korgem. Kui on vaja toiteju-
he vilja vahetada, vétke lihendust miiiigijargse
teenindusega.

m Elektriskeem
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Tahendused
F Must

N Neutraal

M Klemmplokk
FUSE 10 Akaitse

FLC LC filter

L1 Ahju valgustus

SA Toiteplaat
SD Ekraani kaart
SP Toite kaart

EN Reguleerimiskooder
cP Kiipsetusanduri (ihendus
SL Veetaseme andur

DM Mikrolaineahju dumper
DV Auru dumper

PD Pump

VR Radiaalne ventilaator

VT Tangentsiaalne ventilaator
RC Katla takisti

R3 Grilli takisti

R4 Spiraal

PT1000 PT1000 katla andur

NTC NTC 68nsuse andur

MGT Magnetron
R Kdrgepinge trafo
HVD Kdrgepinge diood

CA Kondensaator 1,05 uF

MA Antenni mootor

T3 Ohutustermostaat faasis
135°C

Ts1 Ohutustermostaat faasis

135°C

)
TCO
TCO1
TSPO
MSEC
MMO
MPR
MP
MTK
MVT
00

11

2

33
44
45
55
66

K1

K3

K4
K6
K13
K15
K17

Ohutustermostaat faasis 120 °C
Ohutustermostaat faasis 318 °C (TCO)
Ohutustermostaat faasis 318 °C (TCO)
Ohutustermostaat faasis 90 °C
Sekundaarne mikro

Monitori mikro

Esmane mikro

Ukse mikroldiliti

Mikroalus vee laadimiseks
Tangentsiaalse ventilaatori mikro

Must

Pruun

punane

Valge

Kollane

Kollane/roheline

Hall

Sinine

Klemmiploki maandusjuhe

Radiaalse mootori klemmiploki
maandusjuhe

Ummarguse klemmiploki maandusjuhe
Ahju valgusti klemmiploki maandusjuhe
Grilli takisti klemmiploki maandusjuhe
Raami klemmiploki maandusjuhe

Toiteallika klemmiploki toide
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A SVARIGI DROSIBAS BRIDINAJUMI

lekartas 1pasibas

Datu plaksnite, papildus tam, ka ta ir redzama uz vaka, ir piestiprinata
pie cepeskrasns durvju malas un ir redzama, ja durvis ir atvértas.
UZMANIBU! Sie bridinajumi attiecas uz dazada veida iericém. Uzma-
nieties, lai pareizi identificétu savu tipu (skatiet datu plaksntti).

1. Pirms ierices lieto8anas rapigi izlasiet instrukciju bukletu, kura
cita starpa ir ietverta |oti svariga informéacija par dro$ibu uzstadidanas,
lietodanas un apkopes laikd. Rlpigi saglabajiet instrukciju bukletu
turpmakai konsultacijai un sérijas numura identificé$anai.
2.5Ts ierices elektriska drosiba tiek garantéta tikai tad, ja ir izveidots
pareizais zemé&juma savienojums, ka to pieprasa speka esodie stan-
darti. Ir svarigi parliecinaties, vai Sie noteikumi tiek ievéroti; Saubu
gadijuma sazinieties ar kvalificétu personu, lai rlipigi parbauditu elek-
trisko sistému. Razotajs neuznemas atbildibu par bojajumiem, ko iz-
raistjusi slikta zeméjuma sistéma.

3. Pirms ierices pievieno$anas parbaudiet, vai uz datu plaksnites
noradttie tehniskie parametri pilniba atbilst elektriskds sistémas teh-
niskajiem parametriem. UzstadiSana/regulé8ana javeic kvalificétam
personalam.

4. Parbaudiet, vai elektriska sisttma un kontaktligzdas spgj izturét
ierices maksimalo jaudu, kas noradita uz datu plaksnites. Ja rodas
Saubas, sazinieties ar kvalificétu personu.

5. lericei jabut tiesi pievienotai strdvas padevei atbilstosi noraditajai
polaritatei. Pieslég3anai nepiecieSams nodro$inat ierici, kas iespéjo
atslégSanos no tikla, ar kontaktu atvérSanas attalumu, kas |auj pilniba
atslégties Ill kategorijas parsprieguma apstaklos, atbilstosi uzstadisa-
nas standartiem.

6. Ja kontaktligzda neatbilst kontaktdak$ai, nomainiet to ar piemérotu.
Sada gadijuma sazinieties ar kvalificétu personu, kurai arf japarbau-
da, vai kontaktligzdas kabelu dala var izturét ierices absorbéto jaudu.
Stravas kabelim nav kontaktdak3as. Lai izveidotu savienojumu, ska-
tiet sadalu “Elektriskais savienojums”. leteicams neizmantot adapte-
rus, daudzvietigas kontaktligzdas vai pagarinatajus.

7. Ja ierici ilgsto8i neizmanto, atvienojiet elektrisko pieslégumu un at-
vienojiet galveno slédzi.

8. Neaizsedziet ventilacijas vai siltuma izkliedes atveres.

9. Ja ierices stravas kabelis ir bojats, to drikst nomaintt tikai raZzotaja
pilnvarots servisa dienests.

10. lerici drikst lietot tikai tiem noldkiem, kadiem ta ir paredzéta (gata-
voSanai). Jebkada cita izmanto8ana (pieméram, telpas apsildisana) ir
nepareiza un tapéc bistama. RaZotajs atsakas no jebkadas atbildibas
par bojajumiem, kas radusies $adas nepareizas lieto8anas rezultata.
11. Jebkuras elektroierices izmanto$ana nozimé atbilstibu daziem pa-
matstandartiem, proti:

A. Nekad nepieskarieties iericei ar slapjam vai mitram rokam vai ka-
Jam;

B. Nekad neizmantojiet ierici ar basam kajam;

C. Izvairieties no pagarinataju lietoSanas un, ja nepiecieSams, veiciet
visus iespéjamos piesardzibas pasakumus;

D. Nevelciet aiz vada, lai to atvienotu no kontaktligzdas;

E. Nepaklaujiet ierici atmosféras iedarbibai (lietus, saules utt.);

F. Turiet bérnus, kas jaunaki par 8 gadiem, prom no ierices, ja vien vini
netiek nepartraukti uzraudziti. So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu
vecuma un personas ar ierobezotam fiziskdm, manu vai garigdm spé-
jam vai arT bez pieredzes vai nepiecieS8amajam zind8anam, ja vien tas
tiek uzraudzitas, vai péc tam, kad tas ir sanémusas noradijumus par
ierices droSu izmantoSanu un izpratudas ar to saistitos riskus. Bérni
nedrikst spéléties ar ierici. TTriSanas un apkopes darbus nedrikst veikt
bérni, ja tie netiek uzraudzti.
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12. LietoSanas laika ierice un tas pieejamas dalas kllst |oti karstas.
Jauzmanas, lai nepieskartos sildelementiem. Mazi bérni ir jatur prom.
Beérni, kas jaunaki par 8 gadiem, ir jatur prom, ja vien vini netiek pa-
stavigi uzraudziti.

13. Pirms ierices tiriSanas vai apkopes darbu veikSanas atvienojiet

ierci, izvelciet stravas vadu vai atvienojot stravas padevi, izmantojot
atbilstodo slédzi.
14. Bojajumu vai darbibas traucéjumu gadijuma izslédziet ierici un
neméginiet veikt remontdarbus, kas javeic tikai pilnvarotam servisa
centram. Vienmér ludziet originalas rezerves dalas. So instrukciju ne-
ievéro8ana var apdraudét ierices droSibu.
15. Stingri ieteicams neveidot pieejamas dalas, kas varétu radit ap-
draud&jumu, Tpasi, ja ir bérni, kuri var izmantot ierici rotalam.
16. lerices tuvuma neizmantojiet uzliesmojoSus Skidrumus (spirtu,
benzinu utt.).
17. lepakojums ir paredzéts, lai aizsargatu ierici no bojaju-
miem transporté$anas laika. lepakojuma materiali ir viegli
parstradajami, jo tie ir atlasTti péc ekologiskiem kritérijiem.
To parstrade samazina nepiecieSamibu péc izejvielam un
E samazina atkritumu apjomu. Elektriskas un elektroniskas
ierices biezi satur vertigus materialus. Tas satur ar mate-
I (i3|us, kuri, nepareizi rikojoties ar tiem vai utilizgjot tos, var
bat potenciali bistami cilvéku veselibai un videi. Tomér tie ir batiski
ierices pareizai darbibai. Tapéc, ludzu, neizmetiet ierici kopa ar sadzi-
ves atkritumiem.
LOdzu, utilizejiet ierTci vietéja kopienas atkritumu savak$anas/parstra-
des centra vai sazinieties ar izplatitaju, lai sapemtu padomu. Nodro$i-
niet, lai ierice nebltu pieejama bérniem, I1dz ta tiek utilizéta.
18. Cepeskrasns iekSpuses tirisanai neizmantojiet tvaika tiritajus.
19. Cepeskrasns stikla durvju tiri$anai neizmantojiet abrazivus tiri$a-
nas Iidzek|us vai asus metala instrumentus, jo tie var sabojat virsmu
un izraistt tas plisumu.
20. DOmu gadijuma neatveriet cepe8krasns durvis: izslédziet ierici un
atvienojiet to no elektrotikla. Neatveriet durvis, kamér dimi nav izzu-
dusi, lai apslapétu liesmas.
21. Izmantojiet vadibas blokéSanas funkciju, lai bérni nevarétu pasi
ieslégt ierici.
22. Uzraugiet bérnus, ja vini atrodas tie§a daudzfunkcionalas krasns
tuvuma. Nelaujiet viniem rotalaties ar ierici.
23. Nosmaksanas risks.
- Bérni var rotalajoties ietties iepakojuma materiala (piem., folija) vai
uzvilkt to sev uz galvas un tadéjadi nosmakt. Glabajiet $adu materialu
bérniem nepieejama vieta.
24. Apdegumu risks
Bérniem ada ir daudz maigaka neka pieaugusajiem.
- Stikla durvis, vadibas panelis un karsta gaisa izplides atveres ie-
rices gatavoSanas nodaltfjuma sakarst. Nelaujiet bérniem pieskarties
ierTcei, kameér ta darbojas.
25. Traumu gasanas risks.
Durvju kapacitate ir maks. 8 kg. ArT bérni var gat traumas, ja durvis ir
atvéertas. Nelaujiet viniem atbalstities uz atvértajam durvim, sédét uz
tam vai karaties pie tam.
26. Neizmantojiet So ierici vietas, kas nav stacionaras (pieméram, uz
kugiem).
27. Uzmanibu: pirms spuldzes nomainas parliecinieties, vai armatira
ir izslegta, lai izvairttos no elektriskas stravas trieciena.



B PIESARDZIBAS PASAKUMI, LAl IZVAIRITOS NO
IESPEJAMAS PARMERIGAS MIKROVILNU KRASNS
ENERGIJAS IEDARBIBAS

28. Neméginiet darbinat $o cepeskrasni ar atvértam durvim, jo atvértu
durvju darbiba var izraistt kaitigu mikrovilnu krasns energijas iedarbibu. Ir
svarigi nesabojat vai nemaintt droSibas blokétajus. Nenovietojiet nekadus
priekSmetus starp cepeskrasns priekSpusi un durvim un nelaujiet netiru-
miem vai tiriSanas ITdzek|a atlikumiem uzkraties uz blivéjuma virsmam.
29. BRIDINAJUMS. Nelietojiet cepeskrasni, ja ta ir bojata. Tpasi svarigi,
lai cepeSkrasns durvis aizvértos pareizi un lai nebitu (1) durvju (saliek-
tas), (2) engu un aizbidnu (salauzti vai valigi), (3) durvju blivéjumu un
blivéjuma virsmu bojdjumu. Ja durvis un blives ir bojatas, cepeskrasni
nedrikst lietot, kamér to nav salabojis kvalificéts servisa tehnikis (razotaja
vai klientu apkalpo$anas dienesta apmacits).

30. BRIDINAJUMS. Tas ir bistami ikvienam, kas nav atbilstosi apmacits
veikt apkopi un remontu, kas prasa nonemt jebkadu korpusu vai barje-
ru pret mikrovilnu krasns iedarbibu. Uzstadisanas, apkopes un remonta
darbu laika ierice ir jaatvieno no elektrotikla. Nekad neatveriet ierices kor-
pusu. Elektrisko savienojumu vai komponentu un mehanisko dalu mani-
pulédana ir |oti bistama lietotajam un var izraisTt darbibas traucgjumus.
31. BRIDINAJUMS. Nesildiet $kidrumus vai citus partikas produktus no-
slégtos traukos, burkas vai pudelés, jo tie var eksplodét.

32. Kad cepeskrasns darbojas mikrovilnu krasns rezima, ta ir paredzéta
&dienu un dzérienu sildisanai. Neizmantojiet mikrovilnu krasns rezimu,
lai Zavetu ziedus, garSaugus, maizi vai citus viegli uzliesmojoSus mate-
rialus, pieméram, slklus, ¢ibas, spilvenus vai spilventinus, kas pildTti ar
kirSu kauliniem, kvieSiem, lavandu vai Zeleju, pieméram, tos, ko izmanto
aromterapija. Sildot, Sie priekSmeti var aizdegties un izraistt apdegumus
pat péc tam, kad tie ir iznemti no krasns.

33. UZMANIBU: ja ierice tiek darbinata kombintaja rezima, bémi to
drikst lietot tikai pieauguSo uzraudziba sakara ar augsto temperatdru.

34. Izmantojot funkciju “TIKAI MIKROVILNU KRASNS”, nedrikst iepriek$
uzkarsét cepeskrasni (bez édiena) vai ieslégt to, kad ta ir tukSa, jo var
rasties dzirksteles.

35. Pirms cepeskrasns lietoSanas parliecinieties, vai galda piederumi un
trauki ir pieméroti mikrovilnu krasnim (skatiet noradijumus nakamajas la-
pas).

36. Sildot Skidrumus (adeni, kafiju, pienu u.c.), iespgjams, ka sakara ar
aizkavétu virSanu saturs gatavoSanas beigas pek3ni sak varities un spéci-
gi parplost, radot apdegumus. Lai no ta izvairitos, pirms Skidrumu sildia-
nas trauka jaievieto plastmasas karote vai stikla stienis. Jebkura gadijuma
ar trauku rikojieties |oti uzmanigi.

37. Nekarsejiet alkoholiskus dzérienus ar augstu spirta saturu vai lielu
daudzumu ellas, jo tie var aizdegties.

38. Péc bérnu partikas (kas ir pudelés vai burkas) karséSanas sakratiet
vai samaisiet saturu un parbaudiet temperatdru pirms lieto3anas, lai izvai-
rtos no apdegumiem.

39. Velams arT &édienu sajaukt vai maistt, lai nodroSinatu viendabigu tem-
perataru. Ja tiek izmantoti tirdznieciba pieejamie pudelu sterilizatori, pirms
cepeskrasns ieslégdanas VIENMER parbaudiet, vai tvertne ir piepildita ar
razotaja noradito dens daudzumu.

40. Visas mikrovilnu krasnis ir parbauditas un apstiprinatas saskana ar
pasreizé€jiem drosibas un elektromagnétiskas saderibas standartiem. Pie-
sardzibas noltkos elektrokardiostimulatoru razotaji iesaka ievérot vismaz
20-30 cm attalumu starp aktivizétu mikrovilnu krasni un elektrokardiosti-
mulatoru, lai izvairttos no iesp&jamiem traucgjumiem elektrokardiostimu-
latora darbiba. Ja kada iemesla dé| jums ir aizdomas, ka rodas traucgjumi,
nekavéjoties izslédziet mikrovilnu krasni un sazinieties ar elektrokardios-
timulatora razotaju.

41. Ja cepeskrasns parkarst (ilgstosa lietoSana, tuksa lietoSana utt.), ce-
peskrasni var izslégt ar droSibas termostatu. Kad ta ir atdzisusi, cepes-
krasns atkal darbosies ka parasti.

42. Negatavojiet un nesildiet olas ar ¢aumalu mikrovilnu krasnf, jo tas var
uzspragt, vai pat vartties.
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43. Nemiet vera, ka gatavoSanas, uzsildiS8anas un atkauséSanas laiks
ar mikrovilnu krasni bieZi ir ievérojami 1saks neka rezima bez mikrovilnu
krasns. Ja gatavosanas laiks ir parak ilgs, édiens izzTst un, iespgjams,
piedeg.

H TVAICESANA

44. Nedarbiniet cepeskrasni, ja lampas vacin$ ir nonemts. Tvaiks var sas-
niegt spriegumaktivas dalas un izraistt Tssavienojumu. Varat arT sabojat
elektriskas sastavdalas.

45. Ja krasns ir uzstadrta aiz mebeles durvim, darbiniet to tikai ar atvértam
durvim. Aizveriet mébeles durvis tikai tad, kad ierice ir pilniba izslégta un
auksta.

46. GatavoSanas ar tvaiku laika neatveriet ierices durvis. Tvaiks var iz-
plast.

H PIRMA IEDARBINASANAS REIZE

- Lietojot cepeskrasni pirmo reizi, |aujiet tai darboties tuk3ai apméram 1
stundu (230°C), iespé&jams, atstajot vala virtuves logus. Pirmo reizi ie-
sledzot cepeskrasni, ta izdala nepatikamu smaku, ko rada gatavo$anas
atliekas, pieméram, tauki, ellas vai sveki. Kad noradrtais laiks ir pagajis,
cepeSkrasns ir gatava pirmajai gatavoSanas reizei. Kad cepeskrasns ir
atdzisusi, tiriet to, ievérojot noradijumus sadala “TriSana un kop$ana”.

- Neparsedziet cepeskrasns iekSpusi ar aluminija foliju, lai atvieglotu ti-
risanu.

- ST operacija maina ierices darbibu un var sabojat emalju.

- Visi piederumi, kas ir tieSa saskaré ar partiku, pirms lietoSanas rapigi
janoftira, izmantojot piemérotus lfdzek|us.

m DISPLEJS - Ikonu apzim&jumi

Pauze

PalaiSana

oc_oF

Ekrana blokéSana

Apstiprinat

lestatijumi

Galas zonde

Sakums

Gaisma

Taimeris

Iziet - Pabeigt

Pulkstenis

ol Jlafte >l flofl flol-fv ]l

Apstiprinat iestatijumus

o
-
A

Izslagt




m LIETOSANAS INSTRUKCIJA
Darbiba

Displeja sakuma lapa

1 = Lauj pariet uz dobuma iestati$anas ekranu.
2 = Lauj iestatTt taimeri.

3 = Lauj tiesi pieklt iestatjumiem.

O*

= Uzmanibu, pirmaja iedarbinasanas reizé displeja paradas dzeltens
trisstlris: nepiecieSams mazgasanas cikls (netraucé darbibu, ja tas ne-
tiek veikts) *
PIEZIME: Dzeltenais trisstiris paziid:
A - tikai tad, ja tvertne ir piepildita ar nedaudz Gdens un pilnTba iztukSota.
* (ja netiek veikta mazgasanas/iztuk§oSanas darbiba, cepeskrasns darbo-
sies normali, bet dzeltenais trisstiris paliks redzams).
B - péc pieskarSanas dzeltenajam trisstarim un durvju atvérSanas displeja

paradisies zemak redzamais ekrans. Pieskaroties simbolam e apakse-
ja kreisaja stari, trisstiris pazdd. (P&c stravas padeves partraukuma atkal
paradisies trisstdris).

X

WASHING CYCLE REQUIRED

* Lai iztukSotu tvertni vai mazgatu to, skatiet nodaju “TIRISANA -
KOPSANA - APKOPE”.

lestatijumi

4 = Gradu skalas izvéle (°C vai °F).

5 = Laika iestatiSana.

6 = Iziet - funkcijas beigas.

7 = Ekrana blokésana.

8 = Lai atbloké&tu, pieskarieties displejam 10 sekundes.

9 = Lauj iestatt akustiska signala skalumu un péc izvéles skanu, pieska-
roties displejam.

9a = Lauj izvéléties mazgasdanu vai tvertnes iztukSo3anu.

Taimera iestatiSana

10 = Palielinat vai samazinat laiku.

11 = Apstiprinat, kad ir iestatits vélamais laiks. Skanas signals norada
beigas.

12 = Apstiprinat un atgriezieties sakuma lapa.

13 = Ciparu tastatdra.

Funkcijas

14 = Atlastt gatavo3anas funkciju.

14.1 = Gaisma (ieslégta vai izslégta).

14.2 = Sakums (atgriezieties sakuma ekrana).

15 = |estatit gatavo3anas temperatdru.

15a = Temperatiras iestatidanai ir divas iespéjas:

- ritinot joslu

-ar+vai-

- Ar pogu (ja ir).

15b = Apstiprinat izvéli (opcija: apstiprinat, nospieZot pogu)
16 = lestatit gatavo3anas laiku un ieprogramméto palaiSanu.
16a = lestatit gatavo3anas laiku.

16b = Rada gatavo3anas beigu laiku.

16¢ = lestatit sdkuma laiku.

16d = Apstiprinat iestatfjumus.
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m GATAVOSANAS PROCESS

IESTATITAIS DOBUMS

Kad ir iestatits dobums (gatavoSanas
funkcija, temperatdira un taimeris ies-
tatits), apstipriniet, lai saktu priekSsil-
disanu. Saja bridt displejs parsledzas
uz priekSsildiSanas rezimu.

PRIEKSSILDES FAZE

- Ir Cetri 'meni, kas lauj uzraudzit
priekSsildiSanas procesu.

Sarkana dala pakapeniski palielina-
sies, [1dz ta aizpildis displeju.

- Ja nav iestatits gatavoSanas laiks,
gatavoSanu var apturét (PAUZE, no-
spiezot taustinu) vai beigt, nospiezot
OFF (izslégt).

PRIEKSSILDE PABEIGTA

Kad iestatita temperatiira ir sasnieg-
ta, displejs kldst sarkans, noradot
uz priekSsildisanas fazes beigam un
gatavoSanas fazes sakumu. Ja ir ies-
tatits gatavoSanas laiks, cepeSkrasns
automatiski izslédzas, kad laiks ir
pagajis

m GATAVOSANA LV GALAS ZONDI

ZONDES TEMPERATURAS SELEKTORS

* 80°

L L L L L L LRI R R R RIRI RN RN TN LA LT LR LR LTI LT
a0 &0 50 Lo 0 [ 1] =0

+

SILDISANAS REZIMS LV ZONDI

A Izmantojot temperatiras zondi, tiek paradits zemak eso3ais iesta-
tisanas lauks, un sildi8ana beidzas, kad tiek sasniegta zondei iestatita
temperatira.

UZMANIBU: izmantojiet tikai $im izstradajumam ieteikto temperati-
ras zondi



m FUNKCIJU IKONA

Mikrovilnu krasns funkcija
ST funkcija ir Tpasi piemérota partikas vai gatavu édienu atrai uzsildiSanai un atkauséSanai. Varat ar pagatavot darzenus, zivis, daZus desertus.
Tas noder arT sviesta mikstinaSanai, Sokolades kausés$anai, smalku kiiku atkauséSanai.

Gatavosana ar vairakiem ventilatoriem (konvekcija)
Stir funkcija, kas |auj vienlaicigi gatavot dazadus edienus vairakos limenos, nesajaucoties smarzam; var pagatavot ceptu lazanju, picu, kruasa-
nus un brioSus, piragus, kikas utt.

Grila gatavo$ana ar aizvértam durvim

Funkcija paredzéta atrai un dzilai griléSanai, galas apbriinina$anai un cep$anai kopuma, filejai, florentinas steikam, gril&tam zivim un ar?
griletiem darzeniem. GatavoSana ar elektrisko grilu javeic ar termostatu 180 °C temperatara. Planaku édienu pagatavo$anai, kas novietoti grila
centralaja dala, un maizes grauzdésanai.

Gatavosana uz ventilacijas grila
Tpasi atra un dzila ar ievérojamu energijas taupianu, §7 funkcija ir piemérota daudziem &dieniem, pieméram: cikgalas karbonadém, desinam,
ctkgalas vai jauktiem iesmiem, medijumam, romieSu stila nokiem utt. Gatavo$ana ar elektrisko grilu javeic ar termostatu 180 °C temperatira.

Tvaicésana
S1ir funkcija, kas |auj regenerat zema temperattira vakuuma (sous vide) gatavotu partiku, saglabajot originalas krasas, viendabigumu un mikstu

I,
A konsistenci. Lieliski piemérota darzenu, zivju un smalku édienu gatavo$anai.

iGEE a0

Kombinéta tvaika + konvekcijas gatavosana

'dll': Cep3anai ar tvaika priekSrocibu. Izmantojiet So funkciju, lai samazinatu gatavo3anas laiku, vienlaikus saglabajot &diena vitaminus un uzturvérti-
ol bas. Lai to izmantotu, iestatiet temperattru diapazona no 130°C Iidz 230°C.
== Kombinéta gatavosana ar tvaiku + mikrovilnu krasni
dl": Tas ir vispiemérotakais veids, ka saglabat tvaika gatavoSanas priekSrocibas, vienlaikus ietaupot laiku; Tpasi piemérots risoto, darzeniem, flaniem,
ol maltai galai, biezeniem.

Kombinéta konvekcija + mikrovilgu krasns gatavosana
ST ir vispiemérotaka gatavoSanas metode, lai tri pagatavotu cikgalas un vistas cepeti, bet bez &diena izz
40-50%

Kombinéta grila + mikrovilpu gatavosana

Sis ir vispiemérotakais veids, ka Tsa laika pagatavot lielu daudzumu gratinétus édienus (piemaram, kartupelus un sieru), ceptus makaronus,
biezus darzenus.

Gatavo3ana ar elektrisko grilu javeic ar termostatu 180 °C temperatdra.

Sanas. Laika ietaupijums sasniedz

4 Tvaika tiriSanas cikls
1I|'|, Stir ipaSa programma, lai mikstinatu cepeSkrasns iekSpusé nogulsnétos netirumus un atvieglotu tiriSanu, neizmantojot kimikalijas un abrazivus
L-r.

[idzeklus. llgums ir 15 mindtes.

m IZSTRADAJUMA APRAKSTS

Kl VADIBAS PANELIS

H TFT SKARIENJUTIGS DISPLEJS

UDENS PAPLATE

3 TEMPERATURAS ZONDES KONTAKTLIGZDA
H GRILS

B CEPESKRASNS SPULDZE

VENTILATORA UN KONVEKCIJAS
PRETESTIBA

B KATLS LV VAKU

Bl GRILA BALSTI
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- Komplektacija iek|autie piederumi

- Tvaika gatavoSanas komplekts

tvertnes iztukSoSanai

Grils
Katliem, paplatém un
cepesSiem

Stikla piléSanas paplate
To izmanto gatavo$anas
rezima mikrovilnu krasnt

Termozonde

Edienu sildi$anai un gata-
voSanai, izvéloties iek$&jo
temperatru

Krize

Tvertnes piepildisanai
ar tideni gatavo$anai ar
tvaiku un ddens savak-
§anai, to iztukSojot

- atbalsts 2 specialam

“._  paplatém:

o~

- perforéta pilienu
paplate, |auj tvaikam
nokldt I1dz eédienam

- sekla pileSanas
paplate, lai savaktu

pil uz leju

Silikona caurule, kas izmantojama kopa ar kriizi

kondensata tdeni, kas
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- Edienu gatavosanas piederumi

Perforéta pilinasanas paplate (ja nepiecieSama):
- levietojiet pileSanas paplati rami, ka paradits attéla.

Piezime: ar sarkano bultinu noradita barjera ir vérsta uz augu un parada Sasijas
aizmuguri.




- Pyrex stikla paplate - Grils
Izmantojot stikla pileSanas paplati, novietojiet to uz ramja aug3puses (apaksgja Paceliet grila priekSpusi un spiediet to uz iek3u, lai parvarétu stri. lzvélieties
paplate nav nepiecie$ama). levietojiet rami, ka paradits attéla. vélamo limeni, kas piemérots gatavo$anas funkcijai.

m LIETOSANAS INSTRUKCIJA - Mikrovilnu krasns

Piezime: ar sarkano bultinu noradrta barjera ir vérsta uz augsu un parada rezga
aizmuguri.

Darbiba

Cepeskrasni atrodas magnetrons, kas parveido stravu elektromagnétiskos vilnos. Sie vilni tiek vienmérigi sadaltti gata-
vosanas nodalljuma, un tos atspogulo arT metala sienas. Tada veida tie sasniedz édienu no visam pusém. Lai mikrovilni
sashiegtu traukus un iekldtu tajos, ir svarigi izmantot mikrovilnu krasnim piemérotus traukus, pieméram, porcelanu,
stiklu, kartonu, plastmasu, bet ne metalu.

Tapéc neizmantojiet traukus, kas izgatavoti no metala vai aprikoti, pieméram, ar metala rotajumiem. Metals atstaro
mikrovilnus un rada dzirksteles; mikrovilni netiek absorbéti. Ta vieta tie iek|Ust tieSi partika caur Sim nolikam piemérotu
trauku. Molekulas, kas veido partiku, Tpasi Gdens, iekustina mikrovilni (apméram 2,5 miljardus reizu sekundg). Tadéjadi
rodas siltums, kas izplatas uz iek8u no trauku malam. Tadgjadi sildiSana notiek gandriz vienlaikus visiem cepeskrasni
ievietotajiem édieniem.

&7

PriekSrocibas

Parasti édienu var pagatavot mikrovilnu krasni, nepievienojot vai ar nelielu Skidruma vai tauku pievieno$anu.
Mikrovilnu raZo3ana beidzas, kad partraucat gatavot vai atverat ierices durvis. Gatavo3anas laika aizvértas un neskar-
tas durvis nodro$ina pietiekamu aizsardzibu pret iespéjamu mikrovilnu izplaSanu.

- NODERIGI PADOMI

<
D

Vispariga informacija:
Pirms gatavoS$anas iznemiet partiku no folijas iesainojuma vai metala traukiem. P&c ierices izslégSanas atstajiet édienu

uz dazam mindtém (skatiet tabulas: nostavésanas laiks).

Gatavosana:

Ja iespéjams, pagatavojiet &dienu, parklajot to ar materialu, kas piemérots lietoSanai mikrovilnu krasnr (piem., folija,
vaki). Gatavojiet édienu bez parsega, ja vélaties saglabat garoza. Nepargatavojiet édienus, iestatot parak lielas jaudas
un laika vértibas. Partika vietam var izz{t, piedegt vai aizdegties.

Neizmantojiet ierici, lai pagatavotu olas ar Caumalam vai gliemeZzus, jo tie var parspragt. Ceptu olu gadijuma vispirms
sadurstit dzeltenumus.

Edienus ar “mizu” vai “Gaumalu’, pieméram, kartupelus, tomatus, desas pirms gatavoSanas vairakas reizes saduriet ar
daksinu, lai tie neplistu.

Atdzesétiem vai saldétiem édieniem iestatiet ilgaku gatavoSanas laiku.

Edieni, kuros ir mérce, ik pa laikam jaapmaisa.

Darzeni, kuriem ir stingra teksttra, pieméram, burkani, ziri vai ziedkaposti, javara, pievienojot tdeni.

Lielakus gabalus apgrieziet péc gatavo$anas puslaika.

Ja iespéjams, sagrieziet darzenus lidziga izméra gabalinos. Ja gatavojat vairakas viena un ta pasa édiena porcijas, pie-
méram, varitus kartupelus, sakartojiet tos rink trauka vienmérigai gatavo$anai. lzmantojiet platus Skivjus. Neizmantojiet
porcelana, keramikas vai mala traukus ar maziem caurumiem, pieméram, nelakotiem rokturiem vai apaks$dalu. Mitrums,
kas nonak caurumos, karséjot var izraisit $adu trauku plaisasanu.

Galas, majputnu, zivju atkausésana:

Novietojiet saldéto partiku uz apgaztas apakstasites ar trauku zem tas vai uz piemérota piederuma, kas lauj Skidrumam
nesaskarties ar partiku, nepiesarnojot cepeskrasni. Apgrieziet édienu péc atkausésanas puslaika. Ja iespéjams, sadaliet
un péc tam nonemiet visus gabalus, kas sakusi atkauséties.
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- Mikrovilnu krasns virtuves trauki/materiali

Mikrovilpu
krasns Cepeskrasns/
. ~ grils
Atkausésana Uzsildisana Gatavosana
«  Karstumizturigs stikls un porcelans (bez metala detalam, pieméram, Pyrex, o o o o
karstumizturigs stikls)
+ Ugunsdro$s stikls un porcelans 1) ° - - -
+  CepSanas paplates, stikls un stikla keramika no karstumizturiga/saldizturiga o . o .
materiala (piem., Arcoflam)
+  Keramikas 2), mala trauki 2) ) ° ° -
+  Karstumizturiga plastmasa lidz 200°C 3) ° ° ° -
«  Kartons, papirs ° - - -
«  Partikas pleve ° - - -
+  Mikrovilpu krasnt drosi gatavo$anas maisini 3) ° ° . -
«  Universali virtuves trauki no metala, piem., emalja, Cuguns - - - °
«  Paplates krasotas melna krasa vai ar silikona parklajumu 3) - - - °
«  Salda lapa ° ° ° °
«  lepakoti gatavie &dieni ° ° . °

Gatavie édieni:

Gatavos édienus metala traukos vai plastmasas traukos ar metala vakiem drikst atkausét vai uzsildit mikrovilnu krasn tikai tad, ja Sie trauki ir skaidri markéti ka piemeéroti

lietoSanai mikrovilnpu krasni.

Jums jaievero razotaja noradijumi, kas uzdrukati uz iepakojuma (pieméram, nonemiet metala vacinu un caurduriet plastmasas plévi).

1. Bez sudraba, zelta, platina vai metala apSuvuma/rotajumiem
2. Bezkvarca vai metala sastavdalam vai emaljam, kas satur metalus
3. Izpildiet razotaja noradijumus.

m LIETOSANAS INSTRUKCIJA - tvaicésana

- PRIEKSROCIBAS

Tvaika cepe$krasnij ir daudz priekSrocibu, pieméram, ta |auj gatavot gan diétisku,
gan veseligu édienu. GatavoSana notiek caur mitru siltumu, ko rada pats ddens.
Tas nozimé, ka &diena gatavo$ana nenotiek parak augsta temperatira, lai gan
mineralvielas, gan vitamini saglabatos nemainigi. Sis process arf garanté nevai-
nojamu jebkura veida &diena gar8as un aromata saglaba3anu. Viens aspekts, ko
nevajadz&tu novertét par zemu, ir fakts, ka, pateicoties varisanai ar tvaiku, jums
ir iesp&ja neizmantot dazadu veidu gardvielas, ellas un, galvenais, taukus. So
iemeslu dé| tas ir labdkais gatavo3anas veids darzeniem, ka arT zivim, kas spgj
lieliski saglabat to uzturvértibas principus. Savukart galai $ads gatavoSanas veids
ir mazak piemérots. Lai gala bitu labi pagatavota, tai ir nepiecieSama daudz augs-
taka temperatira, kas |auj neizkliedét ta saucamas sulas. lzmantojot gatavo3anu
ar tvaiku, visi &dieni ir garsigi, pat ja tie ir viegli un gandriz pilnigi bez garSvielam.
Tapéc tas ir ideals risinajums tiem, kas vélas ievérot veseligu un sabalansétu
dzivesveidu pat pie galda.

- DARBIBA

Lai gatavotu ar tvaiku, tvertne ir japiepilda vismaz l1dz iecirtumam, kas apzZimé mi-
nimalo ddens daudzumu. Lai to izdarTtu, nospiediet atvilktni (ieladéSanas paplati),
kas atrodas uz priek3&ja vadibas panela, lai ta nofiksétos atpakal; péc tam none-
miet to, velkot, I1dz ta apstajas. P&c tam ielejiet ddeni atvilkiné ar graduéto kriizi

un ieverojiet displeja redzamo ikonu. Kad paplate ir iznemta, displeja paradas:

=

A

TANE OPEN

Taja pasa laika iedegsies arT segmenti, kas attiecas uz Gidens [Tmeni. lzmantojiet
tikai aukstu krana adeni; nekad neizmantojiet filtrétu (demineralizétu) vai
destilétu Gdeni, mineraliideni vai citus Skidrumus.
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d
- PIEZIME

Ja velaties iestatit gatavoSanu ar tvaiku un cepeskrasns temperatiira
ir augstaka par vélamo, jums bis jagaida, lidz dobums atdziest (par
to liecina slokSnu kustiba uz leju, kas norada temperatiru displeja
centralaja zona). Ir iespéjams iestatit gatavosanas ilgumu, bet laiks
tiks skaitits tikai pec cepeskrasns atdziSanas. Lai nekaveéjoties sak-
tu gatavosanu, iestatitajai temperatiirai jabat augstakai par dobuma
temperatiiru. (PIEZIME: gatavo$anai ar tvaiku maksimala temperatii-
rair 100°C).

UZMANIBU!

*  Nelejiet Gideni tieSi silditaja, kas atrodas cepeskrasns apaksa.

*  Nelejiet Gidens paplaté uzliesmojosus Skidrumus vai spirtu.

*  Uzpildes laika, palielinoties limenim, funkcionalo ikonu displeja paka-
peniski iedegas minimalais, vidéjais un visheidzot maksimalais seg-
ments. Akustiskais signals tiek izdots ari tad, kad iedegas maksimalais
segments.

*  NELEJIET VAIRAK UDENS PEC TAM, KAD CEPESKRASNS SIGNALIZE,
KA TVERTNE IR PILNA.

*  LIEKAIS UDENS NONAKS TIESI CEPESKRASNS DOBUMA UN NO SE-
JIENES ARPUS IERICES.

*  lznemiet tideni no dobuma ar siikli vai dranu.

. Péc uzpildisanas aizveriet atvilktni, lidz atskan klikskis, kas to notur
aizvertu: parbaudiet, vai no displeja paziid uzraksts TANK.



m LIETOSANAS INSTRUKCIJA - Kombiné&ta grila + mikrovilnu krasns gatavo$ana

Visparigs padoms: termostatam jabut iestatitam uz 180°C.
Novietojiet lielus traukus vai katlus apaksa, zemakus katlus augséjos limenos (skatiet 2 padomus fotoattélos). Ja &diens tiek likts tiesi uz grila, novietojiet zem ta pyrex
pileSanas paplates, lai savaktu taukus un gatavosanas sulas. Parbaudiet gatavoSanu: apgrieziet vai pagrieziet gabalus un/vai mainiet iestatljumus péc vajadzibas.

Ediena veids Daudzums MikrO\I{EE:akrésns Temp. (°C) I(-r:iil:s Piezime
Lazanja 1100 g 500 W 180 25-35 Pyrex katls ar svaigu pastu
Romiesu stila noki 600 g 500 W 180 15-18 pyrex katls
Gratinéti makaroni 1200 g 500 W 180 10-12 vispirms jaizvara makaroni
féedképos“ beSamela mér- 1000 g 800 W 180 13-18 laiks ar svaigiem darzeniem
Gratinéti tomati 800 g 500 W 180 15-20 vélams, lai tie blitu vienada izméra
Pildrti pipari 1400 g 800 W 180 20-25 vélams, lai tie batu vienada izméra
BaklaZani ar parmezanu 1300 g 500 W 180 18-23 iepriek$ gatavoti baklazani
Gratinéti kartupeli 1100 g 800 W 180 18-23 pireksa katls
Vistas gabalini 1200 g 500 W 180 30-35 gatavo$anas puslaika apgriezt
lesmi 600 g 500 W 180 18-23 gatavo3anas puslaika apgriezt

Augstu édienu gatavoSana

PIEZIME: apalais katls nav ieklauts komplektacija

Zema édiena gatavo$ana

m LIETOSANAS INSTRUKCIJA - Kombin&ta konvekcija + mikrovilnu krasns gatavosana E

Visparigi padomi
Novietojiet lielus traukus vai katlus apak3a, zemus katlus aug$é&jos lTimenos. Ja édiens tiek likts tieSi uz grila, novietojiet zem ta pyrex piléSanas paplates, lai savaktu

taukus un gatavo$anas sulas. Parbaudiet gatavo$anu: apgrieziet vai pagrieziet gabalus un/vai mainiet iestatijumus péc vajadzibas.

Ediena veids Daudzums M|kr0\{|1r,1u krasns Temp. (°C) La'.ks Piezime
jauda (min)
Vista (vesela) 1200 g 500 W 200 35-40 apsmerét ar ellu un apgriezt pec
gatavoSanas puslaika
E:li)“t:m)llellopa gala (bez 900 g 210 W 200 gg 28 pienacigi gatavota, lai nebdtu sarta
apsmérét ar ellu un apgriezt péc ga-
Cukas stilbs 1000 g 2710 W 180 30-35 tavoSanas puslaika
Viltotais zakis 90 g 500 W 180 20-25 gatavosanas puslaika apgriezt
vélams izmantot cepamo papiru (pa-
Veselas zivis 1200 g 2710 W 210 30-35 pira kornete)
20 - 25 iekSpusé sarti
Saldéti burgeri 4x100 g 2710 W 220 30-35 labi cepti
gatavo3anas puslaika apgriezt
Saldéta pica @ 28 cm 3509 210 W 230 18-23
Saldéta amerikanu pica 450 ¢ 2710 W 230 23-27
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m LIETOSANAS INSTRUKCIJA - Kombinéta tvaiceana + konvekcijas gatavosana B

Visparigi padomi
Gatavojot ar tvaiku, édiens ir japace| no trauka apaksas, lai tas netiktu iegremdéts kondensata dent. Izvélieties piemérotako no konfiguracijam, kas paraditas lapas
apaks$a, pamatojoties uz partikas produktu daudzumu un lielumu.

Ediena veids Daudzums Temp. (°C) Laiks (min) Piezime
Vista (vesela) 1200 g 200 65-70 apsmérét ar ellu
Vistas kratinas 3509 130 25-30
Pile (vesela) 2000 g 180 130 - 150
Cepta liellopa gala 1000 g 210 gg ?8 ::I;is;;:;?asarta
Cepta clikgala 1000 g 180 80-100 apsmérét ar ellu
Zivis (pieméram, forele) 1500 g 180 30-35 3 -4 zivis
Tunca steiki 1200 g 180 40-45 4-6 Skeles
Spargeli (zali) 400 ¢ 130 30-40 baltie spargeli pagatavojas Tsaka laika (20-30 min)
Burkani 3009 130 30-40
Baltmaize 1000 g 180 45-60 2 gabali, 500 grami

PIEZIME: Tpasais grils, kas ievietojams pyrex pilé$anas paplaté, nav ie-
klauts komplekta ieklautajos piederumos, bet to var iegadaties atseviski.

m LIETOSANAS INSTRUKCIJA - Kombinéta gatavo3ana, izmantojot tvaic$anu + mikrovilgu krasni b

Visparigi padomi

Novietojiet augstos traukus zema [imenT, izmantojiet aug3&jos lTmenus zemiem traukiem.

Ja édiens tiek likts tiesi uz rezga, ievietojiet apaksa Pyrex piléSanas paplati, lai savaktu gatavo$anas $kidrumus un §lakatas un samazinatu vajadzibu péc firi$anas.
Parbaudiet gatavoSanu: apgrieziet vai pagrieziet gabalus un/vai mainiet iestatijumus péc vajadzibas.

Ediena veids Daudzums | Mikrovilpu krasns jauda | Temp. (°C) | Laiks (min) Piezime

izmantojiet Pyrex katlu

Risoto 500 ¢ 500 W 98 11-14 nekavéjoties pievienojiet buljonu trauka (ar
risiem vienads svars)

Zivis (jaras plaudis, juras asaris) 800 g 270W 85 5.g | celotperforétopiléSanas paplati pirms ziv-
ju ievietoSanas, dazas vietas caurdurt adu

Garneles / fivmaizé apvartitas garneles 5009 210 W 85 2-3

Kartupeli - burkani - cukini 600 g 500 W 9 5. | nomiot kartupelus un sagriezt darzenus
parastos gabalinos

Ziedkaposti / brokali 500 g 500 W 95 6-8 sagriezt parastos gabalinos

Viltotais zakis 900¢g 500 W 90 10-12
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Izkartojums augstiem édieniem Izkartojums plakaniem &dieniem

= TIRISANA - KOPSANA - APKOPE B
- TiriSana
UZMANIBU!

Skatiet droSibas nodalas.

+  Notiriet iekartas priekSpusi ar mikstu draninu, kas samitrinata silta ziepjadenT.

+  Metéla virsmu firiSanai izmantojiet parasto tirianas lidzekli.

+  Péc katras lietoSanas reizes iztiriet cepeSkrasns iekSpusi. Tada veida traipus var vieglak nonemt.
*  Notiriet noturigus netirumus ar TpaSiem krasns tiriSanas lidzekliem.

+  Péc katras lietoSanas reizes notiriet cepSanas piederumus un |aujiet tiem kartigi nozat. Izmantojiet mikstu dranu, kas samitrinata silta ziepjadent

Neriiséjosa térauda detalas

+  Cepeskrasns durvis firiet tikai ar mitru stkli.

+  Nosusiniet to ar mikstu dranu.

*  lzvairieties no térauda vates, skabju vai abrazivu izstradajumu izmantoSa- o, '1 -
nas, kas var sabojat cepeskrasns virsmu. N

+  Notiriet cepeSkrasns vadibas paneli, ievérojot tos paSus piesardzibas pa- WATER REGUIRED
sakumus.

Durvju blives tiriSana
*  Regulari parbaudiet durvju blivi. Durvju blive atrodas ap cepeSkrasns do-
buma rami.
- Neizmantojiet ierici, ja durvju blive ir bojata.
- Sazinieties ar apkalpo$anas centru.
+  Lai notiritu durvju blivi, ladzu, skatiet visparigo tiriSanas informaciju.

Tvaika tiriSanas cikls
+  Saja procedura tiek izmantots tvaiks, kas palidz nonemt no cepekrasns
taukus un partikas paliekas. _ Apkope

INSTRUKCIJAS, KA ELLOT LODITES UZ DURVIM

lestatTt funkciju - Tvaika tiriSanas cikls.
Piepildiet tvertni ar atbilstoSu krazi.
Cikla temperatara bs 90°C un ieteicamais ilgums ir 15 mindtes. l

Péc tiri8anas cikla |aujiet iericei atdzist.
Péc atdzeséSanas notiriet cepeskrasns iek3gjas virsmas ar dranu.

ANl

Abas lodites uz cepeskrasns durvim (skat. foto) vélams reizi ménes ie€llot ar
masSinas ellu vai silikona aerosolu, lai novérstu to sacietéSanu un durvis varétu
atvert bez pieples.
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- Tvertnes iztukSoSana un mazgasana

%

Pirmas ieslegSanas reizé displeja paradas dzeltenais bridinajuma trisstris.
Atverot durvis un pieskaroties tam, displeja tiks paradits zinojums

x

WASHING CYCLE REQUIRED

Ja nevélaties mazgat, vienkarsi pieskarieties simbolam X, un dzeltenais trisstaris
pazid; mazgasanu bis iespgjams veikt, izvéloties attiecigo taustinu péc iestati-
jumu izvélnes atvérSanas. Savukart, ja vélaties turpinat mazgasanu, nospiediet
apstiprinajuma taustinu, un tiks paradits displejs

COMMELT PIPE

Lai to izdaritu, uzlieciet komplektacija ieklauto gumijas cauruli uz metala snipja,
kas izvirzits no gatavoSanas kameras aizmugures sienas zem perforétas zonas.
lelieciet otru caurules galu savakSanas trauka ar ietilpibu 1L (pieméram, kom-
plekta ieklautaja kriize). Saja bridi nospiediet iztukSoanas apstipringjuma pogu
(sUknis sak darboties).

Péc tvertnes iztukSoSanas paradas norade, ka jaiepilda atkalkoSanas Skidums
(5% citronskabe vai atkalko$anas lidzek|a iepakojums kafijas automatiem vai

gludekliem). Pilntgai tiriSanai izmantojiet 1L Skiduma.

LOAD CLEANER
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Atverot atvilktni un apstiprinot, attéls klast:

3

=

LOAD CLEANER

D

Nospiezot apstiprinajumu, stknis tiek restartéts un tvertne un dens kontars tiek
izmazgati. Kad tvertne ir tukSa, ta ir jaizskalo ar Gdeni (atkal 1L): displeja tiek
radits:

LOAD WATER

Atkal atverot atvilktni un apstiprinot, displeja tiek radits:

=

LOAD WATER

Pilntba piepildiet tvertni un nospiediet apstiprindjuma pogu, lai palaistu stikni un
saktu galigo iztukSoSanu. Beigas (darbiba ilgst apméram desmit mindtes) displeja
tiek radits:

CLEANING END

Kad mazga$ana ir pabeigta, nospiezot apstiprinajuma pogu, jas varat sakt lietot
ierici ka parasti.

Tvertni var mazgat un iztuk$ot jebkura laika, piekldstot attiecigajai izvélnei, no-
spiezot iestatiSanas pogu (77?7 lappuse)




Bridinajumu nozime, kas attiecas uz tidens kontiiru

x WASHING CYCLE REQUIRED

Sis bridinajums paradas ik reizi, kad cepeskrasns ir pievienota elektrotiklam. Tam
ir tikai informativs raksturs un tas |auj normali lietot ierici pat tad, ja to nemazgajat.

A
EMPTYING CYCLE NEEDED

X

Sis bridinajums paradas 7 dienas p&c pedajas tvertnes uzpildisanas un aicina to
iztuk3ot, lai izvairttos no 0dens bojasanas. Tam ir tikai informativs raksturs un tas
lauj normali lietot ierici pat tad, ja to neiztuk3ojat.

Tomér ieteicams iztukSot tvertni péc katras gatavoSanas reizes, lai nakamo saktu
ar svaigu Gdeni.

WASHING CYLLE NEEDED

.

Sis bridinajums paradas péc tam, kad katls ir darbojies 80 stundas (tvaika un
kombinétas tvaika funkcijas). No 81 briza var veikt vél tikai 10 gatavoSanas ciklus
ar tvaiku: péc tam, ja mazgasana netiek veikta, var izvéléties tvaika funkcijas, bet
palaizot paradisies klidas zinojums un gatavo3ana nesaksies.

m TIRISANA UN APKOPE - Padomi cepeskrasns un priek$&ja panela tirisanai

KRASNS

KOMPONENTS

TIRISANAS METODE

BRIDINAJUMI

tara.
Cepeskrasns iekSpuse

- ) ideni un neabrazivu mazgasanas Idzekli.
priek$puse un durvis

siltu Gideni un mazgasanas Ilidzekli.

Cepeskrasni ieteicams {irit péc katras lietoSanas reizes. Netirumus ir
vieglak notirt, izvairoties no atkartotiem piedegumiem augsta tempera-

Nonemiet visas nonemamas dalas un mazgajiet tas atseviski ar siltu
Gatavo$anas kameru var tirit ar mikstu draninu, kas samércéta silta

idens un amonjaka $kiduma, péc tam noskalot un nosusinat.
Notriet ierices priekSpusi un durvju blives virsmas ar mikstu draninu ar

Cepeskrasns iekSpuses tiriSanai neizmantojiet tvaika
tirtajus.

Cepeskrasns stikla durvju tiriSanai neizmantojiet
abrazivus/kodigus tiri8anas Ifdzeklus vai asus metala
instrumentus, jo tie var sabojat virsmu un izraisit tas

plisumu.

Paplate

legremdgjiet silta Gdens un maigu ziepju Skiduma. PEc mazgasanas

Taltt péc lietoSanas nonemiet partikas atliekas.

nosusinat.
. I . s . . .. _ | Jairiesédusies un saciet&jusi netirumi, pirms rezgu
‘s Tiriet ar siltu Gdeni un neabraziviem mazgasanas lidzekliem vai piemée- | . _ I . S
Rezgi . - . tiri8anas vélams atstat rezgus dazas stundas iemér-
rotu attaukoS$anas Iidzekli. _
cétus.
PRIEKSEJAIS PANELIS
KOMPONENTS TIRISANAS METODE BRIDINAJUMI

Terauda virsma

Notriet detalas ar siltu Gdeni un nekodigu Skidru mazgasanas lidzekli
un péc tam nosusiniet ar mikstu vai mikroskiedras dranu.

Spozumu saglaba periodiska tiri$ana ar pasiem
produktiem, kas parasti ir pieejami tirgd. Nekad neiz-
mantojiet abrazivus pulverus.

Krasotas virsmas e
ziepjudeni.

Lai saglabatu krasoto detalu Tpasibas, ir nepiecieSams tas biezi tirit ar

Izvairieties no skabu vai sarmainu vielu (etika, citronu
sulas, sals, tomatu sulas u.c.) atstaanas uz krasota-
jam dalam un mazgajiet tas, kad krasotas dalas vél ir
karstas.

m TIRISANA UN APKOPE - Spuldzes
nomaina

+  UZMANIBU!
Pirms spuldzes mainas:
pirms spuldzes nomainas parliecinieties, vai armatira ir izslégta, lai izvairitos
no elektriskas stravas trieciena.
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Uzmanibu: spuldze un luktura stikla vacin$ var bt karsti. lelieciet mikstu
dranu ierices iekSpuses apak$dala. Tadéjadi tiek novérsts spuldzes stikla
vaka un dobuma bojajumus. Vienmér izmantojiet viena veida spuldzi.

*  Spuldzes nomaina
Pagrieziet spuldzes stikla vaku pretéji pulkstenraditja virzienam, lai to no-
nemtu.
- Notiriet stikla vaku.
- Nomainiet spuldzi ar piemérotu 25 W halogéna spuldzi.
- Uzstadiet atpakal stikla vaku.



m PROBLEMU NOVERSANA - Visparigas
problémas

A UZMANIBU!

+ Garantijas laika remontu drikst veikt tikai pilnvarotais pécpardoSanas serviss vai
ieslédzot atbilstoSo slédzi

+ Pirms remonta veikSanas atvienojiet ierici no elektrotikla, t.i., atvienojiet stravas
vadu vai ieslédziet atbilstoSo slédzi.

+ Neatlauta iejauk$anas un remontdarbi var izraisTt elektriskas stravas triecienu vai
Tssavienojumu, tapéc neveiciet tos. Atstajiet Sos darbus pilnvarotu tehniku zina.

+ Nelielu traucgjumu gadijuma varat méginat atrisinat problému, ievérojot instruk-
cijas sniegtos padomus.

+ Palidzibas dienesta iejauk$anas garantijas laika nav bezmaksas, ja iekarta ne-
darbojas nepareizas lietoSanas rezultata.

+ KlGidu novérSanas vai sidzibu, kas radu$as nepareizas lietoSanas vai uzstadisa-
nas rezultata, izskafiSanas darbibas garantijas ietvaros netiks veiktas. Garantijas
izmaksas sedz lietotajs.

m PROBLEMU NOVERSANA - K|du
zinojumi

Sistémas kliidas
Anomalijas gadijuma displeja paradas $adas kludas:

Apraksts Klddas kods
Dobuma zonde partraukta 00
Dobuma zondes Tssavienojums 01
Katla zonde partraukta 02
Katla zondes Tssavienojums 03
Galas zonde partraukta 04
Galas zondes Tssavienojums 05
ParkarSana 08
Katls nesilda 09
Saknis nedarbojas 10
IztukSoSanas kllda 14
NepiecieSams mazgat Gidens kontdru 15
Tangencidlais ventilators nedarbojas 16
Komunikacijas kidda 20

PAZINOJUMS PAR PROBLEMU

Kladas gadijuma atvienojiet un atkartoti pie-
vienojiet ierici. Ja klTda atkartojas, bds ne-
piecieS8ama pilnvarota tehnika iejauk3anas.

Aizveriet cepeSkrasns durvis.
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m UZSTADISANA - Uzstadianas instrukcijas

A Datu plaksnite atrodas uz cepeskrasns durvju malas un paradrta 1. Ipp.,
datu plaksnite ir redzama ar atvértam durvim, taja ir visi uzstadiSanai nepiecie-
Samie dati, pieméram: ierices modelis, nominalais spriegums un absorbcija. Vis-
pirms izmériet un parbaudiet niSu mébelu padzilinajumam, kam precizi jaatbilst A
attéla redzamajiem izmériem. Parliecinieties, vai mébeju polster&jums, finieris vai
citas dalas ir piellmétas ar karstumizturigu ITmi (150°C). Ja parklajums vai lTme
nav karstumizturigi, parklajums var deforméties vai atdalities, TpaSi Saurakajas
mébelu vietds. Parliecinieties, vai skapim, kas paredzéts cepeskrasns ievietosa-
nai, ir cieta pamatnes un tas var izturét ierices svaru.

Komplekta ir visas skriives un piederumi, kas nepiecieSami cepeskrasns piestip-
rindSanai pie korpusa.

Aatt. - Mod. VIRTUS COMBI STEAM MW TFT BL/6045 - PRF0191769

“Lin. 100
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m UZSTADISANA - Elekiribas pieslégums

A Sekojosas instrukcijas ir paredzétas kvalificétam personalam, kur§ pard-
pésies par iekartas uzstadiSanu, reguléSanu un tehnisko apkopi un nodro3inas,
lai §Ts darbibas notiktu péc iespéjas pareizi un saskana ar speka eso3ajiem no-
teikumiem.

Svarigi: jebkura reguléSana, apkope utt. javeic péc elektribas kontaktdak3as at-
vieno$anas no ierices.

Uzstadisanas noteikumi

Sis aprikojums atbilst $adam direktivam:

DIREKTIVA 2002/96/EK

ZEMA SPRIEGUMA DIREKTIVA 2014/35/ES
ELEKTROMAGNETISKAS SAVIETOJAMIBAS DIREKTIVA 2014/30/ES
REGULA N. 1935/2004 (kontakts ar partiku).

UzstadiSanai janotiek meistarigi un pilniba ievérojot spéka esoSos elektroinstala-
cijas noteikumus.

Pretéja gadijuma razotajs atsakas no visas atbildibas.

Saja bukleta jus atradrsiet arf savas ierices elektroinstalacijas shému.

lerTces ir paredzétas pieslégSanai spriegumam, kas noradits uz datu plaksnites.
Pirms ierices pievienoSanas elektrotiklam parliecinieties, vai:

- elektromagnétiska slédza vai kontaktligzdas raksturlielumi var izturét ierices slo-
dzi (skatit datus uz tehnisko datu plaksnites);



- baro$anas sistémai jabit aprikotai ar efektivu zeméjuma savienojumu.

lerice tiek piegadata ar kabeli bez kontaktdakSas: pieslégsana javeic, paturot
prata, ka dzeltenzalais kabelis ir zem&juma vads un to nekada gadijuma nedrikst
partraukt.

Stravas kontaktligzdai jabat redzamai un sasniedzamai, lai ierici varétu viegli
atvienot no elektrotikla.

Lai izveidotu tieSu savienojumu ar tiklu, ir nepiecieSams:

+ droStbas varsts un sadzives sistéma var izturét ierices slodzi (skatt tehnisko
datu plaksni);

+ elektroapgades sistéma ir aprikota ar efektivu zemgjuma savienojumu;

+ daudzpolara kontaktligzda vai sledzis ar vismaz 3 mm atvérumu ir viegli pieeja-
ma péc ierices uzstadisanas;

* saskana ar uzstadiSanas noteikumiem ir iestradats stacionars tikla atvieno$anas
slédzis.

A Dzelteni zalo zeméjuma vadu nekad ne-
drikst partraukt, pat ne ar slédzi. Stravas vads ja-
novieto ta, lai tas nesaskartos ar virsmam, kuru
temperatira ir augstaka par 50°C virs apkartéjas
vides. Ja nepiecieSams nomainit stravas vadu, sa-
zinieties ar pécpardosanas servisu.
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Apziméjumi

F Melns

N Neitrals

M Spailu bloks

DROSH- —_—

NATAJS DroSinatajs 10A

FLC Filtrs LC

L1 Cepeskrasns apgaismojums

SA
SD
SP
EN

cpP

SL
DM
DV
PD
VR
VT
RC
R3

R4

PT1000

NTC

MGT

TR

HVD

CA
MA

TS

TS1

Baro$anas panelis
Displeja panelis
Stravas panelis
ReguléSanas kodétajs

Gatavo$anas zondes
savienojums

Udens limena sensors
Mikrovilnu krasns pasizgazéjs
Tvaika paSizgazéjs

Stknis

Radialais ventilators
Tangencialais ventilators
Katla pretestiba

Grila pretestiba
Aplveida pretestiba
Katla zonde PT1000

Dobuma zonde NTC

Magnetroni
Augstsprieguma transformators
Augstsprieguma diode

Kondensators 1,05 uF
Antenas motors

Dro$ibas termostats fazé
135°C

Dro$ibas termostats fazé
135°C

TS2
TCO
TCO1

TSPO

MSEC
MMO
MPR
MP
MTK
MVT

00

K13

K15

K17

Drosibas termostats faze 120 °C
Drosibas termostats faze 318 °C (TCO)
DroSibas termostats faze 318 °C (TCO)

DroSibas termostats faze 90 °C

Mikro sekundarais

Mikro monitors

Mikro primarais

Durvju sledzis

Mikro paplate Gdens iepildisanai

Tangencialais mikro ventilators
Melns

Briins

Sarkans

Balts

Dzeltens

Dzeltens-zal$

Peleks

Zils

Spailu bloka zemé&juma vads

Radiala motora spailu bloka zeméjuma
vads

Aplveida spailu bloka zem&juma vads

Cepeskrasns apgaismojuma spailu bloka
zeméjuma vads

Grila pretestibas spailu bloka zem&juma
vads

Ramja spailu bloka zemgjuma vads

Stravas padeves spailu bloka zem&juma
vads



EL m OAHTIEZ XPHZHZ TR m KULLANMA TALIMATLARI RUm PYKOBOLCTBO MO 3KCMAYATALMU Q *

ET m KASUTUSJUHEND LV m LIETOSANAS INSTRUKCIJA @@
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EL - Aeitoupyia quick startion TR - Hizl baglatmalagma fonksiyonu RU - ®yHkums GbicTporo nycka/BkntoyeHus
ET - Kiirkaivituse/sisseliilitamise funktsioon LV - Atras palaiSanas/ieslégSanas funkcija

EL - Eav ayyicete omolodrmote anpeio g 086vng TFT o poUpvog avaper (katdoTa-
on ON) deixvovtag auth Tnv TPoBoAr 08dvng kal eKTEUTIOVTAS 3 NXNTIKA ORAuaTa.
Apéowg evepyotroleiTal n Asitoupyia IKPOKUPATwWY.

TR - TFT ekranin herhangi bir noktasina dokunuldugunda firin agilir (ACIK durumu),
bu ekran gdrintilenir ve 3 adet sesli sinyal duyulur. Mikrodalga fonksiyonu aninda
etkinlestirilir.

RU - Mpu npukocHoBeHuM K ntoboit Touke TFT-gucnnes AyxoBka BKIoYaeTcs (co-
crosHue BKIN), otobpaxaetcs cnepytowee nsobpaxeHue n nogaetcs 3 3BYKOBbIX
curHana. MukpoBonHoBast yHKLNS aKTUBMPYETCS HEMELMEHHO.

ET - TFT-ekraani mis tahes punkti puudutamisel liilitub ahi sisse (ON), naitab seda
kuva ja annab 3 helisignaali.Mikrolainefunktsioon aktiveeritakse kohe.

LV - Pieskaroties jebkuram TFT displeja punktam, cepeSkrasns ieslédzas (ON sta-
tuss), rada So displeju un izstaro 3 skanas signalus. Mikrovilnu krasns funkcija tiek
aktivizéta nekavéjoties.

EL-H Aeitoupyia pIKkpokupdTwy evepyotrolgital Baoel TTpokaBopiopévng pubuiong
30 SeutepohémTwv ot péyiatn 1oxU (1000 W). Auté eivar xprigipo dtav BéAere, yia
Trapd@delypa, va CeoTavete Eva GAITCavI kagé. MaTwvTag To KOUPT EKKivnong 0 goup-
VoG GeKIVa va AITOUpYEi.

Mmopeite va augfoete Tov xpdvo Bépuavang ot BAuara Twv 30 “

A\ BeBaiwbeite 611 £xeTe BAAEI TO PaynTd ) T0 UYPS pETa aTov BAAapo Tou Polpvou
TrpoToU BETETE OE AIToupyia Ta PIKpOKUPATA. ZE TTEPITITWON TTOU O POUPVOG EEKIVATEI
TN A€ITOUpYia MIKPOKUPATWY EVW Eival ABEI0G A e QOPTIO TIOU EXEI TOTTOBETNOEI ETQAA-
péva utropei va utrooTei {nuia.

TR - Mikrodalga fonksiyonu en yiiksek gtigte (1000 W) 6nceden tanimli 30 saniye
ayariyla etkinletirilir. Bu, 6rnegin bir fincan kahve isitmak agisindan kullanighdir. Bas-
latma diigmesine basildiginda firin calismaya baslar.

30 “ artiglarla 1sitma siiresi arttirilabilir.

A\ Mikrodalga fonksiyonunu etkinlestirmeden énce yiyecegi veya siviyi i¢ hazneye
koydugunuzdan emin olun. Firin bosken veya koétl yerlestirimisken mikrodalga fonksi-
yonu kullanilacak olursa, zarar gorebilir.

RU- OYHKUMS MUKPOBOSTH aKTUBMPOBAHA C HACTPOMKOM N0 ymMonyaHuio Ha 30 CekyHa,
npu MakcumanbHoi mowHoctn (1000 Bt). 310 ynobHo, HanpuMep, Ans Nogorpesa
yalukm kodpe. Mpn HaxaTm Ha KHOMKY Mycka JyXOBKa BKITOYaETCS.

MoxHo yBennumnBaTh Bpems Harpesa ¢ warom 30 CekyHa.

A Y6eauTech, 4TO Bbl NOMECTUNN GO0 UMK XUKOCTb B KAMEPY AYXOBKY, Npexae
4eM BKIIoYaTb PEXUM MUKPOBOSH. Ecnin fiyxoBka 3anyLyeHa B pexuMe MUKPOBOJTH, HO
nycTa Unu 3arpyeHa HenpaBurbHO, OHa MOXET ObITb NOBPEXAEHA.

ET - Mikrolainefunktsioon aktiveeritakse vaikeseadega 30 sekundit maksimaalsel
voimsusel (1000 W).See on sobiv naiteks tassi kohvi soojendamiseks.Kaivitusnupule
vajutades ahi kaivitub.

Soojenemisaega saate pikendada 30-sekindilise sammuga @

/\Enne mikrolaineahju kéivitamist pange kindlasti ahju 66nsusse toit vdi vedelik. Kui

ahi kaivitatakse mikrolaineahju funktsiooniga, kuid see on tiihi v&i valesti laetud, véib
ahi kahjustada saada.

LV - Mikrovilnu krasns funkcija tiek aktivizéta ar noklusgjuma iestatijumu 30 sekun-
des pie maksimalas jaudas (1000 W). Tas ir noderigi, pieméram, kafijas tases uzsildi-
Sanai. Nospiezot palaiSanas pogu, cepeskrasns ieslédzas.

Sildi$anas laiku var palielinat ar 30 collu soli

/\ Pirms mikrovilnu krasns funkcijas iedarbina$anas noteikti ielieciet cepeskrasns

dobuma édienu vai Skidrumu. Ja cepeSkrasns tiek iedarbinata ar mikrovilnu krasns
funkciju, bet ir tukSa vai ir veikta nepareiza ievieto$ana, ta var tikt bojata.
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EL - TéAog ynoiparog/amevepyomoinon TR - Pigirme sonu/kapali RU - OkoH4YaHue npuroToBneHUsA/BbIKNOYEHUE
ET - Toiduvalmistamise I6pp / véljas LV - Fgatavosanas beigas/izslegSana

1000w

O

30s

EL - 510 1¢Aoc omoloudliToTe WnaiuaToC HTTOpETE VOl EMOTPEWETE OTNV PXIKF 000-
vn matwvtag Tov TARKTpo HOME. EkmrépTreTal éva rapareTapévo nNTIKG GHUa Kai n
086vn deixvel v kardaTaon amevepyotroinang (OFF).

TR - Herhangi bir pisirme islemi sona erdiginde HOME tusuna basarak baslangi¢
ekranina donebilirsiniz. Uzun stireli bir sesli sinyal duyulur ve ekranda KAPALI durumu
gorintilenir.

RU - B «oHLe nio60oro npuroToBneHs: MOXHO BEPHYTHCS K HAYanbHOW CTPaHULE,
HaxaB kHonky HOME. MogaeTcs NpogomKUTENbHbIA 3BYKOBOW CUrHan, Ha aucnnee
oTobpaxaetcs cocTosiHue OFF.

ET - Toiduvalmistamise I6pus saate naasta algkuvale, vajutades nuppu HOME .Kélab
pikk helisignaal, ekraan naitab olekut OFF.

LV - Jebkuras gatavo$anas beigas varat atgriezties sakotnéja ekrana, nospiezot
taustinu HOME. Atskan gar$ skanas signals, displejs norada izslégtu stavokli.

EL - Apgowc et n 086vn emavépyerar oty poBoA Tne Tpéxouaag wpag. Mo-
PEiTE va BETETE €K VEOU O€ EVEQYOTTOINGT TOV POUPVO OKOAOUBWVTAG TNV TIPONyoUpEvn
diadikaaia (QUICK START/ON)

TR - Hemen ardindan ekranda gecerli saat gériintiilenir. Onceki prosediirii (HIZLI
BASLATMA/ACIK) uygulayarak firini yeniden etkinlestirebilirsiniz
RU - Cpasy nocre atoro aucnneit BosepalijaeTcsi k OTOBPaXeHUio TeKyLLero Bpe-

MeHU. [lyXoBKy MOXHO NOBTOPHO aKTUBMPOBATb, BbIMNONHUB MPEabIAYLLYI0 MPoLeypy
(BbICTPbIA MYCK/BKI.).

ET - Kohe parast seda hakkab ekraan kuvama kellaaega.Ahju saab uuesti aktiveeri-
da, jargides eelmist protseduuri (KIRKAIVITUS/ON)

LV - Uzreiz pac tam displejs atgriezas, lai noraditu pareizéjo laiku. Cepedkrasni var
atkartoti aktivizat, izpildot iepriek$ajo procedaru (ATRA PALAISANA/IESLEGSANA)

EL - Agou avayere Tov polpvo, eav emBupeite kamola AN Aermoupyia, ayyicre To
€IKOVIdI0 Twv MIKPOKUPATWY Kai Ba eu@aviaTei n 086vn emAoyng dAwv Twv diabéai-
pwv TpéTWY AciToupyiag. EmAESTe TN AciToupyia ayyiCovTag To avtiaToixo ikovidlio.

TR - Firni actiktan sonra, bagka bir fonksiyonu galistirmak istiyorsamz_, mikrodalga
simgesine dokundugunuzda var olan tim modlarin secimi gériinttilenir. ligili simgeye
dokunarak o fonksiyonu segin.

RU - Mocre Briouernst ayxoBki, €Crin BaM HyxHa pyras (hyHKLAS, MPW KaCaHui
3HayKa MUKPOBOJTHOBOI Neym, NOSIBUTCS AUCTINEN Ans BbIGopa BCEX JOCTYMHbIX Peku-
MOB. BbiGepuTe hyHKLMIO, KOCHYBLUMCb COOTBETCTBYIOLLETO 3HAuKA.

ET - Kui soovite kasutada m&nda muud funktsiooni, siis parast asju sisselllitamist
kuvatakse mikrolaineahju ikooni puudutamisel ekraan kdigi valitavate reZiimidega.Va-
lige funktsioon, puudutades vastavat ikooni.

LV - pac cepeskrasns ieslégsanas, ja vélaties citu funkciju, pieskaroties mikrovilpu
krasns ikonai, paradisies visu pieejamo reZimu izvéles displejs. Izvélieties funkciju,
pieskaroties attiecigajai ikonai.

EL - To Aeukd mepiypapua deixvel Tov TeAeuTaio TPATTO AciToupyiag TTou Xpnaoiyo-
TIOIABNKE

TR - Beyaz kenarlik kullanilan son modu gésterir

RU - 6enas pamka nokasbiaeT nocneHuit NConb30BaBLLMIACS PEXIAM
ET - Valge serv nitab viimati kasutatud reziimi

LV - Balta apmale rada p&dgjo izmantoto rezimu
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The versatility of features that range from
lighting, to suction and cooking, helps create
products that were born to amaze.
High-quality materials, careful attention to
detail, strong passion for design each in their
core essence play a leading role in our products
capable of transmitting emotions.

Elica, aria nuova
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