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EN - COMFORT ZONE. STAINLESS STEEL. 3 PIECE SET: PARING KNIFE 9 CM  TO CUT AND 
SLICE ALL TYPES OF FRUITS AND VEGETABLES + STEAK KNIVES 11CM  TO CUT BOTH 
COOKED AND RAW STEAK + UTILITY KNIFE 12 CM  TO CUT ALL TYPES OF FOOD. Quality 
stainless steel blades for optimal resistance and performance. Sharpenable blade (Steak knives: do 
not sharpen: blade damage can be caused). CAUTION: Sharp blade. Safety recommendations: handle 
with care and keep away from children or non-capable person without supervision. 
Recommandation: Handwash the knife with a non abrasive sponge, dry carefully. Knife only to be 
used on plastic or wooden cutting boards. For a domestic and kitchen usage only.

RU - ЗОНА КОМФОРТА ДЛЯ УДОБСТВА ИСПОЛЬЗОВАНИЯ. НЕРЖАВЕЮЩАЯ СТАЛЬ. 
3 ПРЕДМETA: НОЖ ДЛЯ ЧИСТКИ ОВОЩЕЙ 9 СМ  ДЛЯ РЕЗКИ И ШИНКОВАНИЯ ВСЕХ 
ВИДОВ ФРУКТОВ И ОВОЩЕЙ + НОЖЕЙ ДЛЯ СТЕЙКА 11 CM  ДЛЯ НАРЕЗАНИЯ 
ПРИГОТОВЛЕННОГО И СЫРОГО МЯСА + УНИВЕСАЛЬНЫЙ НОЖ 12 CM  ДЛЯ НАРЕЗАНИЯ 
ВСЕХ ВИДОВ ПРОДУКТОВ. Прочное лезвие из высококачественной нержавеющей стали для 
отличных результатов. Затачиваемое лезвие (ножей для стейка: не затачивать: риск 
повреждения лезвия). ПРЕДУПРЕЖДЕНИЕ: Острое лезвие. Рекомендации по безопасности: 
обращаться с продуктом с осторожностью и держать в недоступном месте для детей или 
людей с ограниченными возможностями. Рекомендация: мыть вручную, не используя 
абразивную губку, затем тщательно высушить. Нож следует использовать только на 
пластиковых и деревянных разделочных досках. Только для использования в домашних 
условиях и на кухне.

PL - STREFA KOMFORTU. NEMESACÉL. 3 CZĘŚCI: NÓŻ DO OBIERANIA 9 CM  DO KROJENIA I 
SIEKANIA WSZYSTKICH RODZAJÓW OWOCÓW I WARZYW + NOŻY DO STEKÓW 11 CM  DO 
KROJENIA ZARÓWNO SUROWEGO JAK I PIECZONEGO MIĘSA + NÓŻ UNIWERSALNY 12 CM  
DO KROJENIA KAŻDEGO RODZAJU ŻYWNOŚCI. Ostrze z wysokiej jakości stali nierdzewnej 
zapewnia odporność oraz wydajność krojenia. Ostrze nadaje się do ostrzenia (Noży do steków: nie 
należy ostzryć noża: ostrze może ulec uszkodzeniu). UWAGA: Nóż jest ostry. Zalecenia dotyczące 
bezpieczeństwa: zachowaj ostrożność i trzymaj poza zasięgiem dzieci lub osób o ograniczonych 
możliwościach fizycznych lub umysłowych, pozbawionych nadzoru. Zalecamy myć nóz ręcznie, przy 
użyciu delikatnych środków do zmywania. Następnie delikatnie osuszyć. Używać noża do krojenia 
wyłącznie na deskach plastikowych lub drewnianych. Tylko do użytku domowego i kuchennego.

ES - ZONA DE CONFORT. ACERO INOXIDABLE. 3 PIEZAS: CUCHILLO PELADOR 9 CM  PARA 
CORTAR Y TROCEAR TODO TIPO DE FRUTAS Y VERDURAS + CUCHILLO PARA CARNE 11 CM  
PARA CORTAR AMBAS, CARNE TANTO CRUDA COMO COCINADA + CUCHILLO UNIVERSAL 12 
CM  PARA CORTAR TODO TIPO DE COMIDA. La cuchilla de acero inoxidable de calidad proporciona 
un rendimiento de corte y una resistencia adaptada al uso diario. Cuchilla afilada. (Cuchillo para carne: 
no afilar: puede dañarse la cuchilla). ATENCIÓN: Cuchilla afilada. Recomendaciones de seguridad: 
manipular con cuidado y mantener alejado de niños o personas con capacidades reducidas sin 
supervisión. Recomendación: Lavar el cuchillo a mano con una esponja no abrasiva, secar con 
precaución y cuidado. Utilizar el cuchillo solo en tablas de cortar de plástico o madera. Únicamente para 
uso doméstico y en la cocina.

UK - ЗОНА КОМФОРТА ДЛЯ ЗРУЧНОСТІ ВИКОРИСТАННЯ. НЕРЖАВІЮЧА СТАЛЬ. 3 ШТ:  
НІЖ ДЛЯ ОВОЧІВ 9 СМ  ДЛЯ НАРІЗАННЯ ТА ШИНКУВАННЯ ВСІХ ВИДІВ ФРУКТІВ ТА 
ОВОЧЕЙ + НОЖІВ ДЛЯ СТЕЙКУ 11 CM  ДЛЯ НАРІЗАННЯ ПРИГОТОВАНОГО ТА СИРОГО 
М'ЯСА  + УНІВЕРСАЛЬНИЙ НІЖ 12 CM  ДЛЯ НАРІЗАННЯ ВСІХ ВИДІВ ПРОДУКТІВ. Міцні леза 
з високоякісної нержавіючої сталі для відмінних результатів. Леза, що можна заточувати (Ножів 
для стейку : не заточувати: ризик пошкодження леза). УВАГА: Гострі леза. Рекомендації з техніки 
безпеки: поводитись обережно та тримати подалі від дітей або людей з обмеженими 
можливостями без нагляду. Рекомендація: не використовуйте абразивну губку при очищенні, 
ретельно висушіть після миття. Ніж слід використовувати тільки на пластикових або дерев'яних 
обробних дошках. Тільки для використання в домашніх умовах і на кухні.

TR - KONFOR ALANI. PASLANMAZ ÇELİK. 3 PARÇA SET: ÇOK AMAÇLI BIÇAK 9 CM  HER 
TÜRLÜ MEYVE VE SEBZENIN KESIMI VE DILIMLENMESI IÇIN +  ET BIÇAĞI 11 CM  PIŞMIŞ VE 
ÇIĞ ETLERI KESMEK IÇIN + BIÇAK 12 CM  HER TÜRLÜ MALZEMEYI KESMEK IÇIN. Yüksek 
dayanıklılık ve performans için kaliteli paslanmaz çelikten bıçaklar. Bilenebilir bıçak (Et bıçağı: 
bilemeyiniz:bıçak zarar görebilir). DİKKAT: Bıçak keskindir. Güvenlik Uyarısı: Çocuklardan ve gözetim 
gerektiren bireylerden uzak tutulmadır: Öneri: Elde yıkanması tavsiye edilir. Bıçak sadece plastik veya 
tahta kesme tablalarında kullanılabilir. Sadece evde ve mutfakta kullanılabilir.
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