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INSTRUKCJE UZYTKOWANIA
Malakser

USER MANUAL
Food processor

BENUTZERHANDBUCH
Kiichenmixer

NAVOD K POUZITI
Kuchynsky robot

NAVODILA ZA UPORABO
Kuchynsky robot
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HASZNALATI UTASITAS
Turmixgép

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE
Robot pentru procesarea alimentelor

WMHCTPYKLIWA NO MPUMEHEHNIO
Manakcep

NHCTPYKLIW 3A YNOTPEBA
KyxHeHckn poboT

IHCTPYKULIA MO 3ACTOCYBAHHIO
Manakcep
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DZIEKUJEMY ZAWYBOR MARKIZELMER. ZYCZYMY SATYSFAKCJIZUZYTKOWANIAURZADZENIA.

OSTRZEZENIE

PRZED UZYCIEM PRODUKTU NALEZY UWAZNIE PRZECZYTAC INSTRUKCJE UZYTKOWANIA.
PRZECHOWUJ JA W BEZPIECZNYM MIEJSCU DO WYKORZYSTANIA W PRZYSZLOSCI

OPIS

1. Misa

2. Przetacznik suwakowy

3. Pokretto z trybami automatycznymi
4. Popychacz 3w1

5. Blender

6. Ostrze siekajgce ze stali nierdzewnej
7. Ostrze mieszajgce z tworzywa

8. Tarcze ze stali nierdzewnej

9. Podwdjna trzepaczka

10. Szpatutka

INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Jezeli przewdd zasilajgey jest uszkodzony, aby unikng¢
zagrozenia musi on zosta¢ wymieniony przez producenta,
autoryzowany serwis lub odpowiednio wykwalifikowang
osobe.

Przestrzegaj czasow pracy akcesoriow wskazanych w
ich poszczegodlnych rozdziatach instrukcji obstugi.

Urzadzenie nalezy czyscic wedlug wskazowek
znajdujgcych sie w sekcji dotyczacej czyszczenia i
konserwacji.

Ostrzezenie: Nieprawidtowe uzytkowanie  grozi
obrazeniami!

Zachowaj ostroznos¢ podczas korzystania z ostrych
elementdéw, oprdzniania szklanego pojemnika i podczas
czyszczenia.

Zachowaj ostroznosc, wlewajgc gorgcy ptyn do pojemnika
do miksowania, poniewaz ptyn moze sie przelac¢ z powodu
nagtego dziatania wywotanego para.

Zawsze odfgczaj blender od zasilania, jezeli zostaje
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pozostawiony bez nadzoru, a takze przed jego montazem,
demontazem lub czyszczeniem.

Przed zmiang akcesoridw Ilub obstugg czesci
poruszajgcych sie podczas uzywania wytgcz urzgdzenie i
odtgcz je od zasilania.

Urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci.

Urzadzenie i kabel zasilajgcy trzymaj poza zasiegiem
dzieci.

Urzadzenie nie moze byC uzywane przez osoby o
ograniczonych mozliwosciach fizycznych, motorycznych
lub  umystowych Ilub nieposiadajgce niezbednego
doswiadczenia i/lub wiedzy.

Uzytkowanie urzgdzenia przez takie osoby jest mozliwe
wytacznie pod nadzorem opiekuna lub po otrzymaniu
wskazowek dotyczgcych bezpiecznej obstugi urzgdzenia
| jesli rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.

Dzieci nie mogg bawi¢ sie urzgdzeniem.

Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku na maksymalne;j
wysokosci 2000m n.p.m.

WAZNE OSTRZEZENIA

Urzadzenie przeznaczone jest wylgcznie do uzytku domowego i w zadnym wypadku nie powinno by¢
wykorzystywane do uzytku komercyjnego lub przemystowego. Nieprawidiowe uzycie lub niewtasciwe
obchodzenie sie z urzgdzeniem spowoduje uniewaznienie gwarancji.

Przed podtgczeniem urzadzenia do sieci sprawdz, czy napigcie zasilania jest takie samo, jak wskazane na
tabliczce znamionowej urzadzenia.

W trakcie korzystania z urzgdzenia przewdd zasilajgcy nie moze by¢ zaplgtany ani owiniety wokoét
urzadzenia.

Nie uzywaij, nie podtaczaj ani nie odtgczaj urzadzenia od sieci, majgc mokre dtonie i/lub stopy.
Dla uzyskania idealnego efektu miksowania za pomoca ostrza, unikaj uzywania go bez zywnosci.
Nie ciggnij za przewdd zasilajgcy w celu odigczenia urzadzenia. Nie uzywaj przewodu jako uchwytu.

W przypadku jakiejkolwiek awarii lub uszkodzenia natychmiast odtgcz urzgdzenie od sieci i skontaktuj sie
z autoryzowanym dziatem wsparcia technicznego. Nie otwieraj obudowy urzadzenia, poniewaz grozi to
niebezpieczenstwem. Jedynie wykwalifikowany personel z oficjalnego dziatu wsparcia technicznego marki
moze przeprowadzac naprawy lub procedury na urzgdzeniu.



Eurogama Sp. z o.0. nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody, ktére moga wystgpi¢ na
osobach, zwierzetach lub przedmiotach z powodu nieprzestrzegania tych ostrzezen.

INTELIGENTNY PRZELACZNIK

Urzadzenie posiada programy ,Predko$¢ Manualna” / On & Off / ,Automatyczny”
: Sterowanie reczne dla réznych predkosci (Predko$¢ Manualna)

- Wytgcznik (On & Off)

: Pulse

: Kruszenie lodu

: Smoothie

: Mieszanie ciasta

: Siekanie

SEBHRDP v 8

: Miksowanie

STEROWANIE RECZNE DLA ROZNYCH PREDKOSCI

W tym trybie urzgdzenie przetgczy sie w reczne sterowanie predkoscig.

1. Ustaw pokretto (3) w pozycji ,M” i nacisnij je, aby uruchomic¢ funkcje.

Aby wytgczy¢ te funkcje, naci$nij pokretto ponownie.

2. Ustaw przetacznik suwakowy (2) w odpowiedniej pozycji miedzy predkoscig minimalng i maksymalng.
3. Tego trybu mozesz uzywac ze wszystkimi akcesoriami.

TRYB WYLACZANIA ,,0”

Ustaw pokretto (3) w pozycji ,0”. Urzgdzenie przestanie dziata¢ i zresetuje funkcje.
Przypomnienie:

Dla Predkosci Manualnej i Programu Automatycznego, gdy urzadzenie jest podtgczone do zasilania, ustaw
pokretto najpierw w pozycji ,0”, nastgpnie zmien na pozycjeg funkcji. W przeciwnym razie pozycje funkgji nie
beda dostepne. Ustawienie to ma uniemozliwi¢ natychmiastowe uruchomienie urzadzenia i spowodowanie
nieprzewidzianego zdarzenia, gdy urzgdzenie jest podtgczone do zasilania.

“P” PULSE

1. Ustaw pokretto (3) w pozycji ,P” i naci$nij je, aby uruchomi¢ funkcje.
2. Po zwolnieniu pokretta urzgdzenie przestanie dziatac.
3. Tego trybu mozesz uzywac ze wszystkimi akcesoriami.

KRUSZENIE LODU

1. Ustaw pokretto (3) w pozycji ,Kruszenie lodu” i nacisnij je, aby uruchomi¢ funkcje. Aby wytgczy¢ te
funkcje, nacisnij pokretto ponownie.

2. Tego trybu mozesz uzywac z blenderem (5)

SMOOTHIE

1. Ustaw pokretto (3) w pozycji ,Smoothie” i nacisnij je, aby uruchomi¢ funkcje. Aby wytgczy¢ te funkcje,
nacisnij pokretto ponownie.

2. Tego trybu mozesz uzywac z blenderem (5)

MIESZANIE CIASTA

1. Ustaw pokretto (3) w pozycji ,Mieszanie ciasta” i nacisnij je, aby uruchomi¢ funkcje. Aby wytgczyc¢ te
funkcje, naci$nij pokretto ponownie.

2. Tego trybu mozesz uzywac¢ z ostrzem mieszajgcym z tworzywa (7)

SIEKANIE

1. Ustaw pokretto (3) w pozycji ,Siekanie” i naci$nij je, aby uruchomi¢ funkcje. Aby wytgczy¢ te funkcje,
nacisnij pokretto ponownie.

2. Tego trybu mozesz uzywac z ostrzem siekajgcym ze stali nierdzewnej (6)

Wydajnos¢ pracy moze by¢ rézna ze wzgledu na r6znorodnosc¢ sktadnikéw w przepisach. Dzieki sterowaniu
recznego za pomocg suwaka mozna dostosowac predkosé pracy do rodzaju przetwarzanych produktow,
osiggajac najlepsze rezultaty.

KORZYSTANIE Z OSTRZY (6 7)

Te dwa ostrza majg najbardziej wszechstronne zastosowanie spos$rod wszystkich elementow.

Zapoznaj sie z rysunkiem RC.1 i zt6z urzadzenie zgodnie z pokazanymi krokami.

Upewnij sie, ze misa pokazana w kroku 2 oraz pokrywa w kroku 5 sg prawidtowo unieruchomione. W innym
przypadku urzadzenie nie bedzie dziatac.

W kroku 3 mozesz zamontowac ostrze ze stali nierdzewnej lub ostrze mieszajgce z tworzywa. Upewnij sie,
ze oba ostrza sg prawidtowo osadzone na watku.

Po pracy urzadzenie mozesz rozebra¢ wykonujac powyzsze czynnosci w odwrotnej kolejnosci.
Pokrywe mozesz otworzy¢ dopiero po zupetnym zatrzymaniu ostrzy.

Ostrze siekajace ze stali nierdzewnej (6):
Przed przetworzeniem, potnij produkty na kawatki odpowiednie dla popychacza.

Urzagdzenie nie moze jednorazowo pracowa¢ dtuzej niz 1 minute 30 sekund. Przed ponownym
uruchomieniem pozostaw silnik do wystygniecia na co najmniej 30 minut.

Sugerowane uzycie automatycznego programu ,Siekanie”.
Dla produktéw bardziej wymagajgcych uzyj trybu Pulse.

Ostrze mieszajace z tworzywa sztucznego (7):

Urzadzenie nie moze jednorazowo pracowa¢ diuzej niz 2 minuty 30 sekund. Przed ponownym
uruchomieniem pozostaw silnik do wystygniecia na co najmniej 30 minut.

Kazdorazowo nie uzywaj wiecej niz 250 g maki z 175 g wody.

KORZYSTANIE Z POPYCHACZA 3w1 (4)

Zapoznaj sie z rysunkiem RC.2, ktéry przedstawia 3 rozmiary popychacza (A/B/C) przeznaczone i uzywane
do tarczy do krojenia w plastry / wiorki / frytki.

Dla osiggniecia lepszych wynikéw, dobierz popychacz odpowiedni do rozmiaréw produktow.

Przed uruchomieniem malaksera upewnij sig, ze misa, ostrza i pokrywa misy sg wiasciwie zamontowane
na podstawie.

Uwaga! Trzpien popychacza C (rysunek RC.3) musi zawsze znajdowac sie w misie, aby uruchomi¢ system.
W innym przypadku urzgdzenie nie bedzie dziata¢.



Popychacz A:
Ten popychacz uzywany jest do najmniejszych i najciefiszych produktéw. Moze by¢ uzywany z wszystkimi
tarczami do krojenia

1. Najpierw wiasciwie umiesé popychacz B i C w otworze wlotowym misy.
2. Umies¢ przetwarzane produkty w otworze popychacza B.
3. Docisnij produkty popychaczem A.

Popychacz B:

Ten popychacz uzywany jest do produktéw $rednich rozmiaréw. Moze by¢ uzywany z wszystkimi tarczami
do krojenia

Przed uzyciem najpierw w6z popychacz A w popychacz B. Popychacz B musi by¢ uzywany razem z
popychaczem A.

1. Najpierw wtasciwie umies¢ popychacz C w otworze wlotowym misy.
2. Umies¢ przetwarzane produkty w otworze popychacza C.
3. Docisnij produkty popychaczem B.

Popychacz C:

Wykorzystaj caty otwor wlotowy do przetwarzania duzych produktéow. Moze byé uzywany z wszystkimi
tarczami do krojenia

Popychacz C musi by¢ uzywany razem z popychaczem Ai B.
1. Umiesé przetwarzane produkty w otworze wlotowym w pokrywie misy.

2. Zwrdé uwage na oznaczenie MAX na otworze wlotowym. Jesli produkty bedg powyzej tego oznaczenia,
trzpien popychacza C nie bedzie mogt uruchomi¢ urzadzenia.

3. Docisnij produkty popychaczem C.

KORZYSTANIE Z TARCZ DO KROJENIA W PLASTRY / FRYTKI
/| WIORKI / TARCIA NP. ZIEMNIAKOW (8)

Zwracaj uwage na linie na misie wskazujgca pojemnos$¢. Z chwilg gdy produkty w misie osiggng linie
maksymalnego poziomu, zatrzymaj urzadzenie i oproznij mise.

Wigcz urzadzenie i rownomiernie dociskaj produkty popychaczami - nigdy nie wktadaj palcéw do otworu
wlotowego.

Nie uzywaj urzadzenia przez dituzej niz 3 minuty. Przed ponownym uruchomieniem pozostaw silnik do
wystygniecia na co najmniej 30 minut. Dla osiggniecia najlepszych wynikéw sugerowana maksymalna
predkosc¢ to 1/2.

Zapoznaj sie z rysunkiem RC.4 i zt6z urzadzenie zgodnie z pokazanymi krokami.

Upewnij sie, ze misa pokazana w kroku 2 oraz pokrywa w kroku 6 sg prawidtowo unieruchomione. W innym
przypadku urzgdzenie nie bedzie dziatac.

W kroku 4 mozesz uzy¢ 4 rodzajéw tarcz.

Po pracy urzadzenie mozesz rozebra¢ wykonujgc powyzsze czynnosci w odwrotnej kolejnosci.
Zachowaj ostroznos$¢ podczas obchodzenia sig z ostrzami, poniewaz sg bardzo ostre.
Pokrywe mozesz otworzy¢ dopiero po zupetnym zatrzymaniu ostrzy.

W przypadku ostrza do tarcia np. ziemniakéw sugerowana jest predkos¢ 1.

W przypadku ostrza do krojenia w plastry / wiérki sugerowana jest predkos¢ 1.

W przypadku ostrza do frytek sugerowana jest predkos$¢ 2.
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KORZYSTANIE Z BLENDERA (5)

Nie uzywaj urzadzenia przez dituzej niz 3 minuty. Przed ponownym uruchomieniem pozostaw silnik do
wystygniecia na co najmniej 30 minut.

Nigdy nie otwieraj pokrywy, gdy ostrze nadal si¢ obraca. Aby zachowa¢ szczegding ostroznos¢, mozesz
odtgczy¢ urzadzenie przed zdjeciem pokrywy.

Aby dodac¢ ptynne skfadniki podczas przetwarzania, zdejmij miarke pokrywy i wlej ptyn przez otwér w
pokrywie.

Pokroj produkty na mniejsze kawatki przed ich przetworzeniem.

W przypadku wiekszych produktow, podziel je na mniejsze partie. Nie wktadaj jednorazowo duzej ilosci
przetwarzanej zywnosci.

Do przygotowania zupy uzywaj ugotowanych sktadnikéw.

Jesli ptyn jest gorgcy lub moze sig pieni¢ (np. mleko), nie wlewaj do pojemnika ilo$ci wigkszej niz 1 litr, aby
unikng¢ rozlania.

Jesli wynik nie jest zadawalajacy, wytgcz urzadzenie i wymieszaj sktadniki szpatutkg (10).

Aby uzyskaé najlepszy wynik przetwarzania, uzywaj predkosci Max. lub Pulse.

Zapoznaj sie z rysunkiem RC.5 i zt6z blender zgodnie z pokazanymi krokami.

Upewnij sie, ze pojemnik pokazany w kroku 2 jest prawidtowo unieruchomiony. W innym przypadku
urzadzenie nie bedzie dziatac.

Po pracy urzadzenie mozesz rozebra¢ wykonujac powyzsze czynnosci w odwrotnej kolejnosci.
Zachowaj ostroznos¢ podczas pracy z ostrzami ze stali nierdzewnej, poniewaz sg bardzo ostre.
Pokrywe mozesz otworzy¢ dopiero po zupetnym zatrzymaniu ostrzy.

KORZYSTANIE Z PODWOJNEJ TRZEPACZKI (9)

Element wykorzystuj do lekkich mieszanek z biatek jajek, mleka zageszczonego bez cukru oraz do ubijania
jajek z cukrem. Ciezsze mieszanki z ttuszczu i maki spowodujg uszkodzenie elementu.

Nie uzywaj urzadzenia jednorazowo przez dtuzej niz 5 minut.
Przed ponownym uruchomieniem pozostaw silnik do wystygniecia na co najmniej 30 minut.
Zapoznaj sie z rysunkiem RC.6 i zt6z podwojng trzepaczke zgodnie z pokazanymi krokami.

Upewnij sie, ze misa pokazana w kroku 2 oraz pokrywa w kroku 3 sg prawidtowo unieruchomione. W innym
przypadku urzgdzenie nie bedzie dziatac.

Przed uruchomieniem urzgdzenia upewnij sie, ze trzepaczka jest dobrze wtozona w korpus.
Po pracy urzadzenie mozesz rozebra¢ wykonujgc powyzsze czynnosci w odwrotnej kolejnosci.
Trzepaczke mozesz zdjg¢ z urzadzenia dopiero po zupetnym jej zatrzymaniu.

Aby uzyskaé najlepszy wynik przetwarzania, uzywaj predkos$ci Max.

CZYSZCZENIE

Przed czyszczeniem urzadzenia nalezy wyjg¢ wtyczke z gniazdka zasilajgcego.

Obudowy z silnikiem nie zanurzaj w wodzie.

Nie uzywaj zadnych detergentéw sciernych.

Do czyszczenia obudowy na zewnatrz uzywaj jedynie wilgotnej $ciereczki.

Komponenty, ktére miaty styczno$¢ z przetwarzanymi produktami mozna umy¢ w wodzie z ptynem.
Przed ponownym ztozeniem urzgdzenia doktadnie wysusz wszystkie czesci.
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

PROBLEM ROZWIAZANIE

Urzadzenie nie dziata * Na misie / rozdrabniaczu znajduje sig przetacznik blok-

ady bezpieczenstwa. Upewnij sie, Zze misa i zamek sg
bezpiecznie zablokowane we wtasciwym potozeniu.

* Jesli silnik nadal sig nie uruchamia, sprawdz przewdd zasilajacy i
gniazdko elektryczne.

Tarcza do frytek nie dziata * Przed przystgpieniem do przetwarzania kolejnych ziemniakéw

zawsze usuwaj ziemniaki blokujgce tarcze.

Po pracy na tarczy pozostajg resztki * To normalne, ze po przetwarzaniu na tarczy pozostajg mate

produktow kawatki produktow.
Silnik zwalnia podczas mieszania * llo$¢ ciasta moze przekraczaé maksymalng pojemnosé. Usun
ciasta potowe ciasta i przetwarzaj je w dwdch porcjach.

* Nie dodawaj wigcej niz 250 g ciasta.

Ciasto jest zbyt suche * Uruchom urzgdzenie i dodawaj wode przez otwor wlotowy po 1

tyzce stotowej, do momentu usuniecia ciasta wewnatrz misy.

Ciasto jest zbyt wilgotne * Uruchom urzgdzenie i dodawaj make przez otwdr wlotowy po 1
tyzce stotowej, do momentu osiggniecia wtasciwej konsystenciji

ciasta wewnatrz misy.

Silnik zwalnia podczas pracy z ostr- * Zbyt duza ilo$¢ produktu. Usun potowe produktu i przetwarzaj go
zem siekajgcym w dwoch partiach.

* Jezeli rozdrabniasz mieso, dla osiggniecia najlepszych wynikéw,
przed przetwarzaniem usun z migsa ttuszcz.

Urzadzenie drga/porusza sie podczas | * Wyczys$¢ i osusz gumowe nézki pod urzgdzeniem.
pracy * Upewnij sie réwniez, ze nie jest przekroczone dopuszczalne
obcigzenie urzadzenia.

UTYLIZACJA PRODUKTU

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywg Europejska 2012/19/UE oraz polska Ustawg
E z dnia 11 wrze$nia 2015r. ,0 zuzytym sprzecie elektrycznym i elektronicznym” (Dz.U. z dn.
23.10.2015 poz.1688) symbolem przekreslonego kontenera na odpady.

B Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten, po okresie jego uzytkowania nie moze by¢
umieszczany tacznie z innymi odpadami pochodzgcymi z gospodarstwa domowego.

Uzytkownik jest zobowigzany do oddania go prowadzgcym zbieranie zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego/. Prowadzgcy zbieranie, w tym lokalne punkty zbiorki, sklepy oraz gminne jednostki, tworzg
odpowiedni system umozliwiajgcy oddanie tego sprzetu.
Wiasciwe postgpowanie ze zuzytym sprzetem elektrycznym i elektronicznym przyczynia sie do uniknigcia
szkodliwych dla zdrowia ludzi i Srodowiska naturalnego konsekwencji, wynikajgcych z obecnosci sktadnikow
niebezpiecznych oraz niewtasciwego sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.

Mamy nadzieje, ze produkt przyniesie Panstwu wiele satysfakgiji.
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WE WOULD LIKE TO THANK YOU FOR CHOOSING ZELMER. WE WISH THE PRODUCT PERFORMS
TO YOUR SATISFACTION AND PLEASURE

WARNING

PLEASE READ THE INSTRUCTIONS FOR USE CAREFULLY PRIOR TO USING THE PRODUCT.
STORE THESE IN A SAFE PLACE FOR FUTURE REFERENCE

DESCRIPTION

1. Bowl

2. Control bar

3. Knob with auto programs

4. Pusher 3-in-1

5. Blender

6. Stainless still chopper blade
7. Plastic blade

8. Stainless still disc

9. Double whisk

10. Spatula

SAFETY INSTRUCTIONS

If the supply cord is damaged it must be replaced by
the manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

Respect the operating times of the accessories indicated
in their specific sections of the manual.

Proceed according to maintenance and cleaning section
of this manual for cleaning.

Warning: potential injury from misuse!

Care shall be taken when handling the sharp cutting
blades, emptying the glass jar and during cleaning.

Be careful if hot liquid is poured into the blender as it can
be ejected out of the appliance due to a sudden steaming.

Always disconnect the blender from the supply if it is left
unattended and before assembling, disassembling or
cleaning.

Switch off the appliance and disconnect from supply
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before changing accessories or approaching parts that
move in use.

This appliance shall not be used by children.
Keep the appliance and its cord out of reach of children.

Appliances can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been given supervision or
instruction concerning use of the

appliance in a safe way and if they understand the hazards
involved.

Children shall not play with the appliance.

This appliance is intended for use at a maximum altitude
of 2000m above sea level.

IMPORTANT WARNINGS

This appliance is designed for home use and should never be used for commercial or industrial use under
any circumstances. Any incorrect use or improper handling of the product shall render the warranty null
and void.

Prior to plugging in the product, check that your mains voltage is the same as the one indicated on the
product label.

The mains connection cable must not be tangled or wrapped around the product during use.
Do not use the device, or connect and disconnect to the supply mains with the hands and / or feet wet.

In order to ensure the sealing effect of blending blade, please do not allow the blending blade to work
without load.
Do not pull on the connection cord in order to unplug it or use it as a handle.

Unplug the product immediately from the mains in the event of any breakdown or damage and contact
an official technical support service. In order to prevent any risk of danger, do not open the device. Only
qualified technical personnel from the brand’s Official technical support service may carry out repairs or
procedures on the device.

B&B TRENDS SL. disclaims all liability for damages that may occur to people, animals or objects, for the
non-observance of these warnings.
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INTELLIGENT SWITCH

This machine has “Manual Speed” / On & Off / “Auto Program”
: Manual control for variable speeds (Manual Speed)

: Switch Off (On & Off)

: Pulse

. Ice Crusher

: Smoothies

: Dough mixing

EBXRP vo8

: Chopping
() : Whisking

MANUAL CONTROL FOR VARIABLE SPEED

Product under this control will shift into variable speed controlled by hand.
1. Set the knob (3) into “M” position, press the knob to start the function.
Press again, the function will stop.

2. Adjust the control bar (2) position to get Min. to Max. speed.

3. This control you could use for all accessories.

“0” SWITCH OFF CONTROL

Turn the knob (3) into “0” position, product will stop function and reset the functions.

Reminder:

For Manual Speed and Auto Program functions, when plug in, turn the knob firstly into “0” position, and then
change into function position. If not, function position functions will not be available. This setting is to avoid
when plug in, the product working at once and bringing unexpected accident.

“P” PULSE

1. Set the knob (3) into “P” position, press the knob to start the operation.
2. Stop pressing, the product will stop operation.
3. This control you could use for all accessories.

ICE CRUSHER

1. Set the knob (3) into “Ice crusher” position, press the knob to start the function. Press again, the function
will stop.

2. This control you could use for blender (5)

SMOOTHIE

1. Set the knob (3) into “Smoothie” position, press down the knob to start the function. Press again, the
function will stop.

2. This control you could use for blender (5)
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DOUGH MIXING

1. Set the knob (3) into “Dough mixing” position, press the knob to start the function. Press again, the
function will stop.

2. This control you could use with plastic blade (7)

Due to different recipes ingredients, their performance result may be different. You could adjust the food
with MANUAL CONTROL to get the best result.

CHOPPING

1. Set the knob (3) into “Chopping” position, press the knob to start the function. Press again, the function
will stop.

2. This control is for stainless still chopper (6)

Due to different recipes ingredients, their performance result may be different. You could adjust the food
with MANUAL CONTROL to get the best result.

USING THE KNIFE BLADE (6 and 7)

The 2 knife blades could be the most versatile of all the attachments.

Please check picture RC.1 and follow step by step to assemble machine.

Ensure the bowl in step 2 and the lid in step 5 are locked well, or the machine will not work.

In step 3, stainless Steel knife blade or plastic blade could be settled, sure either blade is fixed well on shaft.
After operation, you can disassemble machine by opposite flow and direction.

Only open the lid when blades completely stopped

For stainless steel chopper blade (6):
Before processing, cut the food into pusher size pieces.

Not allow to working more than 1 min 30s. per time, cool the motor to cool before the next operation with
30 min. at least.

Suggest to use “Chopping” auto program.
For coarser foods use the pulse control.

For plastic blade (7):

Not allow to working more than 2 min 30s. per time, cool the motor to cool before the next operation with
30 min. at least.

Each time does not use more than 250g flour with 175g water.

USING 3-IN-1 PUSHER (4)

Please check picture RC.2 where you can find 3 size pushers (A/B/C) designed and used for slicer / julienne
/ french fried potato disc blade.

For the best performance, choose the smallest size pusher as ingredients.

Before operating the Food Processor, be sure the work bowl, blades and work bowl cover are properly
assembled on the base.

Attention! The pin of Pusher C (picture RC.3) must be always inserted into the bowl to start its system, if
not, the machine will not work.
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Pusher A:

This pusher is for the smallest, thinnest food. Could be applied for slicer/ julienne disc blade.
1. Well insert pusher B and C into the bowl feed tube firstly.

2. Insert the food into the hole of pusher B.

3. Press food down with Pusher A.

Pusher B:

This pusher is for the middle size food. Could be applied for slicer/ julienne disc blade.

Insert Pusher A into Pusher B firstly before usage. Pusher B need to be used with Pusher A together.
1. Well insert pusher C into the bowl feed tube firstly.

2. Insert the food into the hole of pusher C.

3. Press food down with Pusher B.

Pusher C:

Use entire feed tube to process large items. Could be applied for slicer/ french fried potato julienne disc
blade.

Pusher C need to be used with Pusher A and B together.
1. Insert the food into the feed tube of bowl lid.

2. Attention the MAX mark on the feed tube. if the food is higher than this mark, the pin of Pusher C maybe
cannot start the machine.

3. Press food down with Pusher C.

BLADE

Please pay attention to the capacity line of bowl. Once the food approaches the max line on the bowl,
please stop operation and pour out food.

Switch on and push down evenly with the pushers - never put your fingers in the feed tube.

USING SzIS_;CERIJULIENNE /| FRENCH FRIED POTATO / SHRED

Do not work more than 3 min., allow the motor to cool before the next operation at least 30 min. To get the
best performance, suggestion on the 1/2 max speeds.

Please check picture RC.4 and follow step by step to assemble machine.

Ensure the bowl in step 2 and the lid in step 6 are locked well, or the machine will not work.
In step 4 - 4 type disc could be settled.

After operation, you can disassemble machine by opposite flow and direction.

Always be careful when handling the blade as they are very sharp.

Only open the lid when the blades are completely stopped.

For Julienne blade, it is suggested on speed 1.

For Slicer blade, it is suggested on speed 1
For French Fried Potato blade, it is suggested on speed 2
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USING THE BLENDER (5)

Do not work more than 3 min., Allow the motor to cool before the next operation at least 30 min.

Never open the lid when the blade is still rotating. For extra caution, you can unplug the appliance before
removing the lid.

To add liquid ingredients during processing, remove the measuring cup of the lid and pour liquid through
the opening in the lid.

Cut solid ingredients into smaller pieces before you process them.

For a large quantity, pour small batches of ingredients instead of a large quantity at one time.

Use cooked ingredients for a soup preparation.

If a liquid is hot or tends to foam (e.g. milk), do not put more than 1 liter in the blender jar to avoid spillage.
If the result is not satisfactory, switch the appliance off and stir the ingredients with a spatula (10).

To keep the best processing result: use the Max. or Pulse speed.

Please check picture RC.5 and follow step by step to assemble blender.

Ensure the jar in step 2 locked well, or the machine will not work.

After operation, you can disassemble blender by opposite flow and direction.
Always be careful when handling the stainless-steel blade as they are very sharp.
Only open the lid when the blades are completely Stopped

USING THE DOUBLE WHISK (9)

Use for light mixtures such as egg whites, cream, evaporated milk and for whisking eggs and sugar. Heavier
mixtures such as fat and flour will damage the item.

Do not use the machine for more than 5 minutes per time.
Cool down machine for at least 30 minutes before the next operation.

Please check picture RC.6 and follow step by step to assemble double whisk.

Ensure the bowl in step 2 and the lid in step 3 are locked well, or the machine will not work.
Ensure the whisk is well inserted into body unit before operation.

After operation, you can disassemble machine by opposite flow and direction.

Only take the whisk from the machine when the whisk are completely stopped.

To keep the best processing result: use the Max. speed.

CLEANING

Before cleaning please remove the power cord from the socket.

Do not immerse the housing with motor in water.

Do not use any abrasive detergents.

Please only use a damp to clean the outside of the housing.

Components that have come into contact with food can be cleaned in soapy water.
Allow the parts to dry thoroughly before reassembling the device.
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TROUBLESHOOTING

PROBLEM

EASY SOLUTION

Machine does not work

* There is a safety interlock switch on processing bowl/ blender.
Please sure bowl and lock are securely locked into position.

* If the motor still will not start, check the power cord and power
outlet.

French Fried Potato Disk

* Always clear any blocked potato from the chipper disc before
processing more potatoes.

Some food remains on the disc after
processing

* It is normal for small pieces to remain after processing.

Motor slows down when mixing
dough

* Amount of dough may exceed maximum capacity. Remove half
and process in two batches.

* Do not add more than 250g dough.

Dough is too dry

* Running machine and add water through feed cube, 1 tablespoon
at a time until dough cleans the inside of the processing bowl.

Dough is too wet

* Running machine and add flour through feed cube, 1 tablespoon
at a time until dough cleans the inside of the processing bowl

Motor slow down when chopping
blade

* Amount of meat may be too much. Re-
move half and process in two batches.
* For the best result, trim the meat of fat before processing.

Vibrates/moves during processing

* Clean and dry the rubber feet at the bottom of the unit.

* Also make sure that the maximum load capacity is not being
exceeded.

PRODUCT DISPOSAL

known as WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment), provides the legal framework

E This product complies with European Directive 2012/19/EU on electrical and electronic devices,

applicable in the European Union for the disposal and reuse of waste electronic and electrical
mmm  devices. Do not dispose of this product in the bin, instead going to the electrical and electronic
waste collection centre closest to your home.
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WIR DANKEN IHNEN, DASS SIE DIE MARKE ZELMER GEWAHLT HABEN UND WUNSCHEN IHNEN
VIEL FREUDE BEI DEM GEBRAUCH IHRES GERATES

WARNUNG

BITTE LESEN SIE DIE GEBRAUCHSANWEISUNG SORGFALTIG DURCH, BEVOR SIE DIESES PRODUKT
VERWENDEN. BEWAHREN SIE ES FUR SPATERE NACHSCHLAGZWECKE AN EINEM SICHEREN ORT AUF

BESCHREIBUNG

1. Glasbehalter

2. Zug-Ein-Aus-Schalter

3. Handgriff mit Automatikschalter
4. 3in 1 Stopfer

5. Zerkleinerer

6. Schneidemessern aus Edelstahl
7. Kunststoff Messer zum Mischen
8. Edelstahl Scheiben

9. Doppelschneebesen

10. Spatel

SICHERHEITSHINWEISE

Wenn das Stromanschlusskabel beschadigt ist, muss es
durch den Hersteller, seinen autorisierten Kundendienst
oder ahnlich qualifizierte Personen ersetzt werden, um
eine Gefahrdung zu vermeiden.

Beachten Sie die Betriebszeiten des Zubehors, wie sie
in den einzelnen Kapiteln der Gebrauchsanweisung
angegeben sind.

Das Gerat muss gemall den Anweisungen in den
Abschnitten Uber Reinigung und Wartung gereinigt
werden.

Warnung: Unsachgemale Verwendung kann zu Schaden
fuhren!

Seien Sie vorsichtig beim Umgang mit scharfen Teilen,
beim Entleeren des Glasbehalters und bei der Reinigung.

Seien Sie vorsichtig, wenn Sie heille Flussigkeit in
den Mischbehalter giel3en, da die Flussigkeit durch die
unerwartete Wirkung des Dampfes Uberlaufen konnte.
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Trennen Sie den Mixer immer von der Stromversorgung,
wenn er unbeaufsichtigt gelassen wird und bevor Sie ihn
zusammenbauen, auseinandernehmen oder reinigen.

Schalten Sie das Gerat aus und trennen Sie es von der
Stromversorgung, bevor Sie Zubehorteile wechseln oder
bewegliche Teile wahrend des Betriebs warten.

Das Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden.

Bewahren Sie das Gerat und sein Netzkabel aul3erhalb
der Reichweite von Kindern auf.

Dieses Gerat darf nicht von Personen mit eingeschrankten
korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
oder mangelnder Erfahrung und/oder mangelndem
Wissen benutzt werden.

Diese Personen sollten das Gerat nur unter Aufsicht
einer Aufsichtsperson oder nach einer Unterweisung
uber die sichere Verwendung des Gerats und nachdem
sie die damit verbundenen Gefahren verstanden haben,
verwenden.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

Das Gerat ist fur den Einsatz bis zu einer maximalen
Hohe von 2.000 m Uber dem Meeresspiegel ausgelegt.

WICHTIGE WARNHINWEISE

Das Gerat ist ausschlieBlich fir den Hausgebrauch bestimmt und darf in keiner Weise fiir gewerbliche oder
industrielle Zwecke verwendet werden. Bei unsachgeméaRer Gebrauch oder Instandhaltung des Gerats
erlischt die Garantie.

Bevor Sie das Gerat an das Stromnetz anschlielen, vergewissern Sie sich, dass die Netzspannung mit der
auf dem Typenschild des Gerats angegebenen Spannung Ubereinstimmt.

Wenn das Gerat in Betrieb ist, darf das Netzkabel nicht verwickelt oder um das Gerat gewickelt werden.

Benutzen Sie das Gerat nicht, schlieRen Sie es nicht an und ziehen Sie nicht den Stecker mit nassen
Handen und/oder Filzen.

Um einen perfekten Mixeffekt mit den Klingen zu erzielen, sollten Sie sie nicht ohne Lebensmittel verwenden.

Ziehen Sie nicht am Netzkabel, um das Gerat vom Netz zu trennen. Verwenden Sie den Kabel nicht als
Griff.

Im Falle eines Unfalls oder einer Beschadigung ziehen Sie sofort den Stecker aus der Steckdose und
wenden Sie sich an ein autorisiertes technisches Kundendienstzentrum. Offnen Sie nicht das Gehause
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des Gerats, da dies gefahrlich sein konnte. Reparaturen oder Malnahmen am Gerat durfen nur von
qualifiziertem Personal eines autorisierten technischen Kundendienstes der Marke durchgefiihrt werden.

B&B TRENDS SL haftet nicht fir Schaden an Personen, Tieren oder Gegenstanden, die sich aus der
Nichtbeachtung der angegebenen Warnhinweise ergeben kénnen.

SMART-SCHALTER

Das Gerat verflgt Gber die Programme ,Manuelle Geschwindigkeit” / Ein & Aus / ,Automatik”.

: Manuelee Bedienung fur verschiedene Geschwindigkeiten (Manuelle Geschwindigkeit)
: Aus-Schalter (Ein & Aus)

: Puls

: Eiszerkleinerung

: Smoothies

: Teigkneten

: Zerkleinerung

SREPHRP voBd

: Mischung

MANUELLE BEDIENUNG FUR VERSCHIEDENE
GESCHWINDIGKEITEN

In diesem Modus schaltet das Gerat auf manuelle Geschwindigkeitsregelung um.
1. Stellen Sie den Drehknopf (3) auf Position ,M” und driicken Sie ihn, um die Funktion zu aktivieren.
Driicken Sie den Drehknopf erneut, um die Funktion zu deaktivieren.

2. Stellen Sie den Schiebeschalter (2) auf die entsprechende Position zwischen maximaler und minimaler
Geschwindigkeit.

3. Dieser Modus kann mit allen Zubehoérteilen verwendet werden.

AUS-SCHALTMODUS ,,0”.

Stellen Sie den Drehknopf (3) auf die Position ,0”. Das Gerat stellt den Betrieb ein und setzt die Funktionen
zurtick.

Anmerkung:

Bei den Programmen ,Manuelle Geschwindigkeit” und ,Automatik” stellen Sie den Griff nach dem
Anschlielen des Gerats an das Stromnetz zunachst auf die Position ,0” und wechseln dann in die
Funktionsposition. Andernfalls sind die Funktionspositionen nicht verfligbar werden. Diese Einstellung
macht eine sofortige Einschalten des Gerats unméglich und fliihrt zu einem unerwarteten Betrieb, wenn das
Gerat an das Stromnetz angeschlossen wird.

»P” PULS
1. Stellen Sie den Drehknopf (3) auf die Position ,P” und driicken Sie ihn, um die Funktion zu aktivieren.

2. Nach dem Loslassen des Drehknopfs hort das Gerat auf zu arbeiten.
3. Dieser Modus kann mit dem gesamten Zubehor verwendet werden.

EISZERKLEINERUNG

1. Stellen Sie den Drehknopf (3) auf die Position ,Eiszerkleinerung” und driicken Sie ihn, um die Funktion
zu aktivieren. Um die Funktion zu deaktivieren, driicken Sie erneut auf den Drehknopf.

2. Dieser Modus kann mit einem Mixer (5) verwendet werden
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SMOOTHIE

1. Stellen Sie den Drehknopf (3) auf die Position ,Smoothie” und driicken Sie ihn, um die Funktion zu
aktivieren. Um die Funktion zu deaktivieren, driicken Sie erneut auf den Drehknopf.

2. Dieser Modus kann auch mit dem Mixer (5) verwendet werden.

TEIGKNETEN

1. Stellen Sie den Drehknopf (3) auf , Teigkneten” und driicken Sie ihn, um die Funktion zu aktivieren. Um
die Funktion zu deaktivieren, driicken Sie den Drehknopf erneut.

1. Dieser Modus kann mit dem Kunststoff- Mischungsmessern (7) verwendet werden.

ZERKLEINERUNG

1. Stellen Sie den Drehknopf (3) auf die Position ,Mischung” und driicken Sie ihn, um die Funktion zu
aktivieren. Driicken Sie den Knopf erneut, um diese Funktion zu deaktivieren.

2. Dieser Modus kann mit dem Edelstahl-Schneidemessern (6) verwendet werden

Die Effizienz des Betriebs kann je nach der Heterogenitat der Zutaten in den Rezepten variieren. Dank
der manuellen Bedienung mit dem Schiebeschalter kann die Arbeitsgeschwindigkeit an die Art der zu
verarbeitenden Lebensmittel angepasst werden, um die besten Ergebnisse zu erzielen.

VERWENDUNG VON MESSERN (6 und 7)

Diese beiden Messer sind von allen Elementen am universellsten einsetzbar.

Machen Sie sich mit der Abbildung PC.1 bekannt und setzen Sie das Gerat gemaR den gezeigten Schritten
zusammen.

Stellen Sie sich sicher, dass der in Schritt 2 gezeigte Glasbehalter und der Deckel in Schritt 5 richtig
angebracht sind. Andernfalls wird das Gerat nicht funktionieren.

In Schritt 3 kénnen Sie einen Edelstahimesser oder eine Kunststoff-Mischmesser einsetzen. Stellen Sie
sich sicher, dass beide Messer richtig auf der Walze sitzen.

Nach dem Gebrauch kann das Gerat in umgekehrter Reihenfolge wieder zerlegt werden.
Der Deckel darf erst gedffnet werden, wenn die Messer vollstéandig zum Stillstand gekommen sind.

Die Edelstahl-Schneidemesser (6):
Schneiden Sie die Lebensmittel vor der Verarbeitung in Stlicke, die der GroRe des Stopfers entsprechen.

Das Gerét soll nicht langer als 1 Minute und 30 Sekunden am Stiick laufen. Lassen Sie den Motor
mindestens 30 Minuten lang abkiihlen, bevor Sie ihn wieder einschalten.

Wir empfehlen die Verwendung des automatischen Programms ,Zerkleinerung”.
Fir anspruchsvollere Produkte verwenden Sie den Modus ,Pulse”.
Die Kunststoff-Mischmesser (7):

Das Gerat soll nicht langer als 2 Minuten und 30 Sekunden am Stiick laufen. Lassen Sie den Motor
mindestens 30 Minuten lang abkiihlen, bevor Sie ihn wieder einschalten.

Verwenden Sie nicht mehr als 250 g Mehl und 175 g Wasser auf einmal.

VERWENDUNG DES 3-IN-1-STOPFER (4)

Machen Sie sich mit der Abbildung RC.2 bekannt, die die 3 GroRen des Stopfers(A/B/C) zeigt, die fir
Schneid/Spane/Pommes frites-Scheiben bestimmen sind und verwendet werden.

Die besten Ergebnisse erzielen Sie, wenn Sie den Stopfer an die GréRe der Lebensmittel anpassen.

Bevor Sie die Kiichenmaschine einschalten, stellen Sie sich sicher, dass der Glasbehélter, die Messer und
der Behalterdeckel richtig auf dem Gehause sitzen.
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Vorsicht: Der Stopfersstift C (Abbildung RC.3) muss sich immer im Glasbehalter befinden, um das System
zu aktivieren. Andernfalls wird das Gerat nicht funktionieren.

Der Stopfer A:

Dieser Stopfer wird fiir die kleinsten und diinnsten Produkte verwendet. Kann mit allen Schneidscheiben
verwendet werden

1. Setzen Sie zunachst die Stopfer B und C richtig in die Einfiilléffnung des Glasbehalters.
2. Legen Sie die zu verarbeitenden Lebensmittel in die Offnung des Stopfers B.
3. Schieben Sie die Produkte mit dem Stopfer A.

Der Stopfer B:

Dieser Stopfer wird fiir mittelgroRe Produkte verwendet. Kann mit allen Schneidscheiben verwendet
werden.

Setzen Sie den Stopfer A vor dem Gebrauch in den Stopfer B ein. Der Stopfer B muss zusammen mit dem
Stopfer A verwendet werden.

1. Setzen Sie zunachst den Stopfer C richtig in die Einflilléffnung des Glasbehalters.
2. Legen Sie die zu verarbeitenden Lebensmittel in die Offnung des Stopfers C.

3. Schieben Sie die Produkte mit dem Stopfer B.

Der Stopfer C:

Nutzen Sie alle Einfllléffnungen fiir die Verarbeitung grofformatiger Produkte. Kann mit allen
Schneidscheiben verwendet werden.

Der Stopfer C muss zusammen mit den Stopfer A und B verwendet werden.
1. Legen Sie die zu verarbeitenden Lebensmittel in die Einfiill6ffnung im Deckel der Glasbehalter.

2. Achten Sie auf die MAX-Markierung an der Einfull6ffnung. Liegt das Lebensmittel Giber dieser Markierung,
kann der Stift des Stopfers C das Gerat nicht aktivieren.

3. Schieben Sie die Lebensmittel mit dem Stopfer C durch.

VERWENDUNG VON SCHEIBCHEN / SPANE /POMMES FRITES
| SCHNEIDEN, Z.B. KARTOFFELN SCHNEIDSCHEIBEN (8)

Achten Sie auf die Linien auf dem Glasbehalter, die das Volumen angeben. Sobald die Lebensmittel im
Behélter die maximale Fillhéhe erreicht haben, schalten Sie das Gerat aus und leeren Sie den Behélter.

Schalten Sie das Gerat ein und driicken Sie die Lebensmittel gleichmaRig mit den Stopfer an - stecken Sie
niemals lhre Finger in die Einfulléffnung.

Verwenden Sie das Gerat nicht langer als 3 Minuten. Lassen Sie den Motor mindestens 30 Minuten
lang abkihlen, bevor Sie ihn wieder einschalten. Die besten Ergebnisse erzielen Sie, wenn Sie die
Hochstgeschwindigkeit auf 1/2 einstellen.

Machen Sie sich mit der Abbildung RC.4 bekannt und setzen Sie das Gerat gemaR den gezeigten Schritten
zusammen.

Stellen Sie sich sicher darauf, dass der in Schritt 2 gezeigte Glasbehalter und der Deckel in Schritt 6 richtig
positioniert sind. Andernfalls wird das Gerat nicht funktionieren.

In Schritt 4 kénnen Sie 4 Arten von Scheiben verwenden.

Nach dem Gebrauch kénnen Sie das Gerat in umgekehrter Reihenfolge wieder zerlegen.

Seien Sie beim Umgang mit den Scheiben vorsichtig, da sie sehr scharf sind.

Offnen Sie den Deckel erst, wenn die Scheiben vollstédndig zum Stillstand gekommen sind.

Bei Verwendung von Schneidscheiben von z. B. Kartoffeln empfehlen wir die Geschwindigkeit 1.
Bei Verwendung von Scheibchen / Spane-Schneidscheiben empfehlen wir die Geschwindigkeit 1.
Bei Verwendung von Pommes Frites- Schneidscheibenempfehlen wir Geschwindigkeit 2.
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VERWENDUNG DES MIXERS (5)

Verwenden Sie den Mixer nicht langer als 3 Minuten. Lassen Sie den Motor mindestens 30 Minuten lang
abkiihlen, bevor Sie ihn wieder einschalten. Offnen Sie niemals den Deckel, wahrend sich die Messer
noch drehen. Um besonders vorsichtig zu sein, kdnnen Sie das Gerat ausschalten, bevor Sie den Deckel
abnehmen.

Um wahrend der Verarbeitung fliissige Zutaten hinzuzufiigen, nehmen Sie das MaRl vom Deckel ab und
gieRen Sie die Flissigkeit durch die Offnung im Deckel ein.

Schneiden Sie die Lebensmittel vor der Verarbeitung in kleine Stiicke.

Wenn Sie groRe Lebensmittel verarbeiten, sollten Sie diese in kleinere Stiicke zerteilen. Fligen Sie keine
groRen Mengen an Lebensmitteln auf einmal hinzu, die verarbeitet werden sollen.

Verwenden Sie vorbereitete Zutaten fiir Suppen.

Wenn die FlUssigkeit hei® oder schaumig ist (z. B. Milch), nicht mehr als 1 Liter in den Behalter gieen, um
ein Verschutten zu vermeiden.

Wenn Sie mit dem Ergebnis nicht zufrieden sind, schalten Sie das Gerat aus und mischen Sie die Zutaten
mit dem Spatel (10).

Um die besten Verarbeitungsergebnisse zu erzielen, verwenden Sie die Geschwindigkeiten Max oder
Pulse.

Machen Sie sich mit der Abbildung RC.5 bekannt und setzen Sie den Mixer geman den gezeigten Schritten
zusammen.

Stellen Sie sich darauf, dass der in Schritt 2 gezeigte Behalter korrekt montiert ist. Andernfalls wird das
Gerat nicht funktionieren.

Nach dem Gebrauch kann der Mixer in umgekehrter Reihenfolge wieder zerlegt werden.
Seien Sie vorsichtig mit den Edelstahl-Messern, da sie sehr scharf sind.
Der Deckel darf erst gedffnet werden, wenn die Messer vollstandig zum Stillstand gekommen sind.

GEBRAUCH VON DOPPELSCHNEEBESEN (9)

Das Element wird fiir leichte Schneemischungen von Eisweilen, Kondensmilch ohne Zucker und fiir
Schlagen von Eiern mit Zucker verwendet. Schwere Mischungen mit Fett und Mehl beschadigen das
Element.

Verwenden Sie das Gerat nicht langer als 5 Minuten einmalig.
Lassen Sie den Motor mindestens 30 Minuten lang abkihlen, bevor Sie ihn wieder einschalten.

Machen Sie sich mit der Abbildung RC.6 bekannt und setzen Sie den Doppelschneebesen gemaR den
gezeigten Schritten zusammen.

Stellen Sie sich sicher darauf, dass der in Schritt 2 gezeigte Glasbehalter und der Deckel in Schritt 3 richtig
positioniert sind. Andernfalls wird das Gerat nicht funktionieren.

Stellen Sie sich vor dem Einschalten des Gerats sicher, dass der Schneebesenaufsatz fest aufgesetzt ist.
Nach Gebrauch kann das Gerat in umgekehrter Reihenfolge zerlegt werden.

Der Schneebesen kann nur aus dem Gerat entfernt werden, wenn es vollstandig zum Stillstand gekommen
ist.

Die besten Verarbeitungsergebnisse erzielen Sie mit der Max-Geschwindigkeit.

REINIGUNG

Ziehen Sie vor der Reinigung des Geréats den Stecker aus der Steckdose.

Tauchen Sie das Geh&use mit dem Motor nicht in Wasser ein.

Verwenden Sie keine scheuernden Reinigungsmittel.

Verwenden Sie nur ein feuchtes Tuch, um die AuRenseite des Gehauses zu reinigen.

Bauteile, die mit den zu verarbeitenden Lebensmitteln in Bertihrung gekommen sind, kénnen mit Wasser
und Seife gewaschen werden.

Trocknen Sie alle Teile griindlich ab, bevor Sie das Gerat wieder zusammensetzen.
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FEHLERBEHEBUNG

PROBLEM LOSUNG

Das Gerat arbeitet nicht * Der Glasbehalter/Zerkleinerer ist mit einem Sicherheitssperrschal-
ter ausgestattet. Stellen Sie sich sicher, dass der Behalter und das

Schloss sicher in der erforderlichen Position blockiert sind.

* Wenn der Motor immer noch nicht arbeitet, Gberprifen Sie das
Stromkabel und die Steckdose.

Spanschneidscheibe arbeitet nicht * Entfernen Sie immer alle Kartoffeln, die die Scheibe blockieren,
bevor Sie mit der Verarbeitung der néchsten Kartoffeln fortfahren

Nach dem Betrieb befinden sich * Es ist normal, dass nach der Verarbeitung kleine Lebensmittels-

Produktreste auf der Scheibe tiicke auf der Scheibe verbleiben.

Wahrend den Teigkneten verlangsamt | * Die Teigmenge kann das maximale Volumen Uberschreiten.

der Motor den Betrieb Nehmen Sie die Halfte des Teigs ab und verarbeiten Sie ihn in zwei
Teilen.

* Nicht mehr als 250 g Teig einflllen.

Der Teig ist zu trocken * Schalten Sie das Gerat ein und fligen Sie lber den Einfiill6ffnung
jeweils 1 Essloffel Wasser hinzu, bis der Teig in den Behalter sinkt.

Der Teig ist zu feucht * Schalten Sie das Gerat ein und fligen Sie lber den Einfiill6ffnung
jeweils 1 Essloffel Mehl hinzu, bis der Teig die gewiinschte Konsis-
tenz im Behalter erreicht.

Der Motor wird wahrend des Schneid- | * Zu groRe Menge der Produkten. Nehmen Sie die Halfte der Pro-
messersbetriebs langsamer dukte heraus und verarbeiten Sie sie in zwei Teilen.

* Wenn Sie Fleisch zerkleinern, entfernen Sie vor der Verarbeitung
das Fett vom Fleisch, um ein optimales Ergebnis zu erzielen.

Das Gerat vibriert/bewegt sich * Reinigen und trocknen Sie die GummifiiRe unterhalb des Gerats.

wahrend des Betriebs . . . . . .
* Uberprifen Sie auch, ob die zulassige Belastung des Gerats nicht

Uberschritten wurde.

PRODUKTENTSORGUNG

Dieses Produkt entspricht der Richtlinie 2012/19/EU des Europaischen Parlaments und des
E Rates Uber Elektro- und Elektronik-Altgerate (WEEE), die den rechtlichen Rahmen fir die
Entsorgung und Wiederverwendung von Elektro- und Elektronik-Altgeraten in der Européischen
mmmm  Union festlegt. Das Produkt nicht mit Hausmill entsorgen. Bringen Sie dieses Produkt zur
nachstgelegenen Sammelstelle flir gebrauchte Elektrogerate.
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DEKUJEME, ZE JSTE S| VYBRALI ZNACKU ZELMER. PREJEME VAM, ABYSTE BYLI S NASIM
VYROBKEM SPOKOJENI

VAROVANI

PRED POUZITIM VYROBKU SI POZORNE PRECTETE NAVOD K POUZITI. USCHOVEJTE JEJ NA
BEZPECNEM MISTE PRO BUDOUCI POUZITI

POPIS

1. Misa
2. Posuvny prepinac

3. Voli¢ automatickych rezimu

4. Péchovadlo 3 v 1

5. Kraje¢

6. Krouhaci ¢epel z nerezové oceli
7. Michaci ¢epel z plastu

8. Kotouce z nerezové oceli

9. Dvojita Slehaci metla

10. Spachtle

BEZPECNOSTNi POKYNY

Pokud je napajeci kabel poSkozen, musi byt z
bezpecnostnich dlvodu vymenén vyrobcem,
autorizovanym servisem nebo osobou s pfislusnou
kvalifikaci.

Dodrzujte provozni doby pfislusenstvi uvedené v
jednotlivych kapitolach navodu k obsluze.

Spotiebi¢ Cistéte podle pokynd uvedenych v &asti
vénovane Cisténi a udrzbeé.

Varovani: V disledku nespravného pouziti mize dojit k
urazu!

PFi pouzivani ostrych dild, vyprazdhovani sklenéné
nadoby a béhem Cisténi dbejte na zvySenou opatrnost.
Pfi nalévani horké tekutiny do mixovaci nadoby davejte
pozor, protoze tekutina muUze zacit pretékat v dusledku
nahlé reakce vyvolané parou.

TyCovy mixér odpojujte od napajeni vzdycky, kdyz
jej nechavate bez dozoru a také pred jeho montazi,
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demontazi nebo Cisténim.

Pred vymeénou prislusenstvi nebo obsluhou Casti, které se
béhem pouzivani pohybuji, vypnéte spotfebi¢ a odpojte
jej od napajeni.

Spotrebi¢ nesmi pouzivat déti.

Spotfebi€ a napajeci kabel ukladejte mimo dosah déti.
Spotfebi€ nesmi pouzivat osoby s omezenymi fyzickymi,
motorickymi nebo duSevnimi schopnostmi nebo osoby,
které nemaji potfebné zkusenosti a/nebo znalosti.

Tyto osoby smi spotfebi€ pouzivat pouze pod dohledem
opatrovnika nebo poté, co obdrzely pokyny pro bezpecné
pouzivani spotrebiCe, a pokud chapou rizika, ktera s nim
souviseji.

Déti si nesmi hrat se spotfebicem.

Spotfebi€ je ur€en k pouziti v maximalni nadmofrské vysce
2000 mn. m.

DULEZITA VAROVANI

Spottebi¢ je uréen pouze pro domaci pouziti a za zadnych okolnosti se nesmi pouzivat pro komeréni nebo
primyslové Gcely. Nespravné pouziti nebo nevhodné zachazeni se spotfebicem ma za nasledek ztratu
zéruky.

PFed zapojenim spotfebie do zasuvky zkontrolujte, zda je napajeci napéti stejné jako napéti uvedené na
typovém Stitku spotrebice.

Béhem pouzivani spotfebic¢e nesmi byt napajeci kabel zamotany ani omotany kolem spotrebice.

Spotfebi¢ nepouzivejte, nezapojujte ani neodpojujte ze sitové zasuvky, pokud mate mokré ruce a/nebo
chodidla.

Pro dosazeni optimalniho vysledku mixovani pomoci ¢epele se vyvarujte pouzivani spotrebice bez potravin.
PFi odpojovani spotfebice ze sitové zasuvky netahejte za pfivodni kabel. Nepouzivejte kabel jako rukojet.

V pfipadé jakékoli poruchy nebo poSkozeni okamzité odpojte spotiebi¢ od elektrické sité a kontaktujte
autorizované oddéleni technické podpory. Neotevirejte kryt spotiebice, protoZze to muze byt nebezpecné.
Opravy nebo zasahy na spotfebi¢i smi provadét pouze kvalifikovany persondl z oficialniho oddéleni
technické podpory znacky.

B&B TRENDS SL. nenese odpovédnost za jakékoli Skody, ke kterym muze dojit u osob, zvifat nebo véci
z dlvodu nedodrzeni téchto varovani.
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INTELIGENTNiI PREPINAC

Zafizeni ma programy ,Manualni rychlost” / On & Off / ,Automaticky”

: Ruéni ovladani pro rlizné rychlosti (Manualni rychlost)
: Vypina¢ (On & Off)

: Pulse

: Drceni ledu

: Smoothie

: Michani tésta

@BFRDP o086

: Krouhani
0D : Mixovani

RUCNIi OVLADANI PRO RUZNE RYCHLOSTI

V tomto rezimu se zafizeni prepne na ruéni ovladani rychlosti.

1. Nastavte voli¢ (3) do polohy ,M” a jeho stisknutim aktivujte funkci.

Chcete-li tuto funkci deaktivovat, stisknéte znovu voli¢.

2. Nastavte posuvny prepinac (2) do odpovidajici polohy mezi minimalni a maximalni rychlosti.
3. Tento rezim mlzete pouzivat s veSkerym pfislusenstvim.

REZIM VYPINANI ,,0”

Nastavte voli¢ (3) do polohy ,0”. Zafizeni pfestane pracovat a provede reset funkci.

Pfipominame:

Pro Manualni rychlost a Automaticky program, pokud je zafizeni pfipojeno k napajeni, nastavte voli€ nejprve
do polohy ,0” a pak pfepnéte na polohy funkce. V opaéném pfipadé nebudou polohy funkci dostupné.

Toto nastaveni ma zabranit okamzitému spusténi spotiebie a zpusobeni nepfedvidané udalosti, kdyz je
spotfebi€ pfipojen k napajeni.

“P” PULSE

1. Nastavte voli¢ (3) do polohy ,P” a jeho stisknutim aktivujte funkci.
2. Po uvolnéni voli¢e zafizeni prestane pracovat.

3. Tento rezim mGzete pouzivat s veSkerym pfislusenstvim.

DRCENI LEDU

1. Nastavte voli¢ (3) do polohy ,Drceni ledu” a jeho stisknutim aktivujte funkci. Chcete-li tuto funkci
deaktivovat, stisknéte znovu voli¢.

2. Tento rezim mUzete pouzivat s kraje¢em (5)
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SMOOTHIE

1. Nastavte voli¢ (3) do polohy ,Smoothie” a jeho stisknutim aktivujte funkci. Chcete-li tuto funkci deaktivovat,
stisknéte znovu voli€.

2. Tento rezim mUzete pouzivat s kraje¢em (5)

MICHANI TESTA

1. Nastavte voli¢ (3) do polohy ,Michani tésta” a jeho stisknutim aktivujte funkci. Chcete-li tuto funkci
deaktivovat, stisknéte znovu voli¢.

2. Tento rezim mUzete pouzivat s michaci ¢epeli z plastu (7)

KROUHANI

1. Nastavte voli¢ (3) do polohy ,Krouhani” a jeho stisknutim aktivujte funkci. Chcete-li tuto funkci deaktivovat,
stisknéte znovu volic€.

2. Tento rezim mUzete pouzivat s krouhacim noZzem z nerezové oceli (6)

Pracovni vykon se muze liit vzhledem k raznorodosti sloZek v receptech. Diky rué¢nimu ovladani pomoci
pfepinate muzete pfizpusobit pracovni rychlost podle druhu zpracovavanych surovin a dosahnout tak
nejlepsich vysledku.

POUZIVANI CEPELI (6 a 7)
Tyto dva noze maji nejuniverzalnéjsi uplatnéni z celého pfislusenstvi.
Prohlédnéte si obrazek RC.1 a sestavte zafizeni podle zndzornénych kroku.

Ujistéte se, zda jsou misa zobrazena v kroku 2 a viko v kroku 5 fadné zajistény. V opaéném pripadé nebude
zafizeni fungovat.

V kroku 3 muZzete upevnit niz z nerezové oceli nebo michaci plastovy ndz. Ujistéte se, Ze jsou oba noze
spravné nasazeny na hfideli.

Po pouziti mUzete zatizeni rozebrat tak, Ze vySe uvedeny postup provedete v opaéném poradi.
Viko mizete otevfit teprve po Uplném zastaveni noz{.

Krouhaci ¢epel z nerezové oceli (6):
Pfed zpracovanim nakrajejte suroviny na kousky odpovidajici velikosti p&chovadia.

Spotfebi€¢ nesmi byt nepretrzité v provozu déle nez 1 minutu 30 sekund. Pfed opé&tovnym zapnutim nechte
motor vychladnout po dobu nejméné 30 minut.

Doporucéené pouziti automatického programu ,Krouhani”.

Michaci ¢epel z plastu (7):

Spotfebi¢ nesmi byt nepretrzité v provozu déle nez 2 minuty 30 sekund. Pfed opétovnym zapnutim nechte
motor vychladnout po dobu nejméné 30 minut.

Nepouzivejte nikdy vice nez 250 g mouky a 175 g vody najednou.
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POUZIVANi PECHOVADLA 3 v 1 (4)

Prohlédnéte si obrazek RC.2, ktery znazornuje 3 velikosti péchovadla (A/B/C), ktera jsou uréena a pouZivaji
se s kotou¢em na krajeni platkd / lupinkd / hranolkd.

Pro dosazeni lepsSich vysledku si vyberte péchovadlo, které odpovida velikosti surovin.
PFed zapnutim robota se ujistéte, zda jsou misa, noze a viko misy spravné namontovany na podstavci.

Upozornénill Cep pé&chovadla C (obrazek RC.3) musi byt vzdy v mise, aby se systém mohl spustit. V
opacném pripadé nebude spotrebi¢ fungovat.

Péchovadlo A:

Toto péchovadlo se pouziva pro nejmensi a nejtenci suroviny. MZe se pouzivat se véemi kotoudci na krajeni
1. Nejprve spravné umistéte péchovadlo B a C do plniciho otvoru misy.

2. Zpracovavané suroviny umistéte v otvoru péchovadla B.

3. Zatlacte suroviny pé&chovadlem A.

Péchovadlo B:
Toto péchovadlo se pouziva pro stfedné velké suroviny. MGzZe se pouzivat se v§emi kotouci na krajeni

PFed pouzitim nejprve viozte péchovadlo A do péchovadla B. Péchovadlo B se musi pouzivat sou¢asné s
péchovadlem A.

1. Nejprve spravné umistéte péchovadlo C do plniciho otvoru misy.
2. Zpracovavané suroviny umistéte v otvoru péchovadla C.
3. Zatlacte suroviny péchovadlem B.

Péchovadlo C:

Vyuzijte cely plnici otvor pro zpracovani velkych surovin. MzZe se pouzivat se vd§emi kotou¢i na krajeni
Péchovadlo C se musi pouzivat sou¢asné s péchovadly A a B.

1. Zpracovavané suroviny umistéte ve plnicim otvoru ve viku misy.

2. Vénujte pozornost oznac¢eni MAX na plnicim otvoru. Pokud budou suroviny nad touto znackou, ¢ep
péchovadla C nebude moci spustit zafizeni.

3. Zatlacte suroviny péchovadlem C.

POUZiIVANiIi KOTOUCU NA KRAJENi PLATKU / HRANOLKU /
LUPINKU / NAPR. STROUHANI BRAMBOR (8)

Vénujte pozornost ¢are na mise, ktera udava objem. Jakmile suroviny v mise dosahnou ¢ary maximalni
urovné, zastavte spotfebi¢ a vyprazdnéte misu.

Zapnéte spotfebi¢ a rovhomeérné zatlacujte suroviny péchovadly - nikdy nevkladejte prsty do plniciho otvoru.

Nepouzivejte spotrebi¢ déle nez 3 minuty. Pfed opétovnym zapnutim nechte motor vychladnout po dobu
nejméné 30 minut. Pro dosazeni nejlepsich vysledkd se doporuc¢uje maximalni rychlost 1/2.

Prohlédnéte si obrazek RC.4 a sestavte spotiebi¢ podle zndzornénych kroku.

Ujistéte se, zda jsou misa zobrazena v kroku 2 a viko v kroku 6 fadné zajistény. V opaéném pfipadé nebude
zafizeni fungovat.

V kroku 4 mizete pouzit 4 druhy kotoucu.

Po pouziti mUzete zafizeni rozebrat tak, Ze vy$e uvedeny postup provedete v opacném poradi.
PFi manipulaci s ¢epelemi budte opatrni, protoZe jsou velmi ostré.

Viko mlZete otevrit teprve po Uplném zastaveni nozu.
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U noZe na strouhani napf. brambor se doporucuje rychlost 1.
U noze na krajeni na platky / lupinky se doporucuje rychlost 1.
U noZe na hranolky se doporucuje rychlost 2.

POUZIVANI KRAJECE (5)

Nepouzivejte spotfebi¢ déle nez 3 minuty. Pfed opétovnym zapnutim nechte motor vychladnout po dobu
nejméné 30 minut.

Nikdy neotvirejte viko, pokud se niz stale otaci. Z divodu zvySené opatrnosti mlizete zafizeni pred
sejmutim vika odpojit od napajeni.

Chcete-li béhem zpracovani pfidat tekuté slozky, sejméte odmérku vika a nalijte tekutinu otvorem ve viku.
PFed zpracovanim nakrajejte suroviny na mensi kousky.

V pfipadé vétsich surovin je rozdélte do mensSich davek. Nevkladejte najednou velké mnozZstvi
zpracovavanych potravin.

K pfipravé polévky pouZijte vafené suroviny.

Pokud je tekutina horkéa nebo péniva (napf. mléko), nenalévejte do nadoby vétsi mnozstvi nez 1 litr, aby
nedoslo k rozliti.

Pokud vysledek neni uspokojivy, vypnéte spotfebi¢ a promichejte slozky Spachtli (10).

Pro dosazeni nejlep$ich vysledkl zpracovani pouzivejte rychlost Max. nebo Pulse.
Prohlédnéte si obrazek RC.5 a sestavte kraje¢ podle znazornénych kroku.

Ujistéte se, zda je nadoba zobrazena v kroku 2 fadné upevnéna. V opa¢ném pfipadé nebude zafizeni
fungovat.

Po pouziti mUzete zafizeni rozebrat tak, Ze vy$e uvedeny postup provedete v opacném poradi.
PFi praci s ¢epelemi z nerezové oceli budte opatrni, protoZe jsou velmi ostré.
Viko mizete otevfit teprve po Uplném zastaveni noz(.

POUZiVANi DVOJITE SLEHACI METLY (9)

Toto pfislusenstvi pouzivejte pro lehké smési z vaje¢nych bilku, kondenzovaného mléka bez cukru a na
Slehani vajec s cukrem. Téz8i smési tuku a mouky zpUsobi poskozeni dilu.

Nepouzivejte spotfebi¢ nepretrzité déle nez 5 minuty.
Pfed opétovnym zapnutim nechte motor vychladnout po dobu nejméné 30 minut.

Prohlédnéte si obrazek RC.6 a sestavte dvojitou Slehaci metlu podle znazornénych kroku.

Ujistéte se, zda jsou misa zobrazena v kroku 2 a viko v kroku 3 fadné zajistény. V opaéném pripadé nebude
zafizeni fungovat.

Pred spusténim spotfebice se ujistéte, Ze je Slehaci metla spravné vloZzena do téla spotiebice.
Po pouziti mUzete zafizeni rozebrat tak, Ze vy$e uvedeny postup provedete v opaéném poradi.
Slehaci metlu mizete ze spotiebice vyjmout teprve po jejim Uplném zastaveni.

Pro dosazeni nejlep$iho vysledku zpracovani pouzivejte rychlost Max.
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CISTENI

Pred ¢isténim spotrebice odpojte zastréku ze sitové zasuvky.

Neponofujte kryt s motorem do vody.

Nepouzivejte zadné abrazivni detergenty.

K ¢Cisténi vnéjSi schranky pouzivejte pouze vihkou utérku.

Soucasti, které prisly do styku se zpracovanymi surovinami, Ize umyt ve vodé s mycim pfipravkem.
PFed opétovnou montazi zafizeni v§echny soucasti dukladné osuste.

RESENi PROBLEMU

PROBLEM

RESENI

Zafizeni nefunguje

* Na mise / krajeci je spina¢ bezpe€nostni pojistky. Zkontrolujte,
zda jsou misa a zamek bezpecné zajistény ve spravné poloze.

* Pokud se motor stale nechce spustit, zkontrolujte napajeci kabel a
elektrickou zasuvku.

Kotou€ na hranolky nefunguje

* Pfed zahajenim zpracovani dal$ich brambor vzdy odstrarite bram-
bory, které blokuji kotouc.

Po pouziti zGstavaji na kotoudi zbytky
surovin

* Je normalni, Ze po zpracovani zUstavaji na kotouci malé kousky
surovin.

Motor zpomaluje pfi michani tésta

* Mnozstvi tésta muze presahnout maximalni kapacitu. Odstrarite
polovinu tésta a zpracujte ho ve dvou porcich.

* Nepridavejte vice nez 250 g tésta.

Tésto je pfili§ suché

* Zapnéte spotfebic¢ a pfidavejte vodu plnicim otvorem po 1 polé-
vkové Izici, dokud nedojde k odstranéni tésta uvniti misy.

Tésto je prilis vihké

* Zapnéte spotfebic¢ a pfidavejte mouku plnicim otvorem po 1
polévkové IZici, dokud nedosahnete spravné konzistence tésta
uvnitf misy.

Motor zpomaluje pfi praci s nozem na
krouhani

* Prilis velké mnozstvi surovin. Odeberte polovinu surovin a zpracu-
jte ji ve dvou davkach.

* Pokud krajite maso, odstrante z néj pfed zpracovanim tuk, abyste
dosahli co nejlepsSich vysledku.

Zafizeni vibruje/pohybuje se pfi praci

* Vycistéte a osuste gumové nozi¢ky pod spotiebicem.
* Ujistéte se také, zda nedoSlo k pfekroc¢eni povolené zatéze
zafizeni.

LIKVIDACE PRODUKTU

a elektronickych zafizenich znamych jako WEEE (Odpadni elektricka a elektronicka zafizeni),

E Tento produkt je v souladu se smérnici Evropského parlamentu a Rady 2012/19/EU o elektrickych

zavadi pravni ramec platny v Evropské unii pro likvidaci a opétovné pouziti odpadnich
EEm clektronickych a elektrickych zafizeni. Tento produkt nevyhazujte do koSe, ale odevzdejte ho do
sbérného dvora, ktery je nejblize k vaSemu bydlisti.

Doufame, Ze budete s timto produktem spokojeni.
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DAKUJEME, ZE STE SI VYBRALI ZNACKU ZELMER, VERIME, ZE VYROBOK SPLNi VASE
OCAKAVANIA

VAROVANIE

PRED POUZITIM VYROBKU SI DOKLADNE PRECITAJTE NAVOD NA JEHO POUZIVANIE, KTORY SI
UCHOVAJTE NA BEZPECNOM MIESTE, ABY STE HO MOHLI POUZIT AJ V BUDUCNOSTI.

POPIS

1. Misa

2. Posuvny prepinac

3. Oto¢ny gombik s automatickymi rezimami
4. Tla¢ny valec 3v1

5. Drvi¢

6. Sekacie ¢epele z nehrdzavejucej ocele

7. Plastové Cepele na miesenie

8. Disky z nehrdzavejucej ocele

9. Dvojita Slahacia metla

10. Spachtla

BEZPECNOSTNE POKYNY
Poskodeny sietovy kabel mdze vymenit iba vyrobca,
autorizované servisné centrum alebo kvalifikované osoby,
aby nedoslo k ohrozeniu.

Dodrziavajte prevadzkové Casy pre diely, ktoré su uvedené
v jednotlivych Castiach navodu na obsluhu.

Zariadenie Cistite podla pokynov uvedenych v CcCasti
venovanej Cisteniu a udrzbe.

Varovanie: Nespravne pouzivanie mobze sposobit
poranenia!l

Postupujte opatrne pri manipulacii s ostrymi dielmi,
vyprazdnovani sklenej nadoby aj pri Cisteni.

Postupujte opatrne pri nalievani horucej tekutiny do
mixovacej nadoby, pretoze tekutina sa moéze vyliat z
dévodu prudkého a nahleho pdsobenia pary.

Mixér vzdy odpojte od el. zdroja, ak je ponechany bez
dohladu, pred jeho zostavenim, demontazou a alebo
Cistenim.
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Spotrebi€ vzdy odpojte od napajacieho zdroja, ak zostane
bez dozoru, pred jeho zlozenim, demontazou alebo
Cistenim.

Zariadenie nesmie byt prevadzkované detmi.

Zariadenie a kabel uchovavajte mimo dosahu deti.
Spotrebi€ mbzu pouzivat osoby so znizenym fyzickymi,
zmyslovymi alebo mentalnymi schopnostami alebo
nedostatkom skusenosti, ak su pod dozorom alebo boli
poucCené o pouzivani spotrebiCa bezpeCnym spdsobom a
uvedomuju si pripadné nebezpecenstvo.

Spotrebi€ nie je hraCka. Zabrante detom, aby sa ho
pouzivali na hranie.

Spotrebi€ je urCeny na pouzivanie v maximalnej
nadmorskej vyske do 2000 m.n. m..

DOLEZITE VAROVANIA

Spotrebi¢ je uréeny vyhradne na pouzitie v domacnostiach a pre podobne Ucely. Spotrebi¢ nie je vhodny
prevadzkovat’ pre komeréné ucely. Nespravne pouzivanie alebo nevhodné zaobchadzanie s vyrobkom
bude mat za nasledok zru$enie zaruky a zodpovednosti.

Pred pripojenim vyrobku k zdroju napajania skontrolujte, Ci je sietové napatie zhodné alebo v hraniciach
napatia uvedeného na Stitku vyrobku.

Napajaci kébel sa poc¢as prevadzky nesmie zamotat ani ovinut okolo pristroja.
Nepouzivajte, nepripdjajte ani neodpajajte spotrebi¢ z napajacej siete mokrymi rukami a/alebo chodidlami.
Spotrebi¢ neprevadzkujte bez vloZzenych surovin, aby ste pri mixovani ziskali idealny vysledok.

Ak chcete odpojit spotrebi¢ z elektrickej zasuvky, netahajte za sietovy kabel. Kabel pri manipulacii
nepouzivajte ako drziak.

V pripade poruchy alebo po$kodenia, spotrebi¢ okamzite odpojte zo siete a kontaktujte autorizované
oddelenie technickej pomoci. Zariadenie neotvarajte, aby ste predisli riziku vzniku nebezpecenstva. Servis
a opravy zariadenia mozu vykonavat iba kvalifikovani technicki pracovnici autorizovaného technického
servisu znacky.

B&B TRENDS SL. nie je zodpovedna za Ziadne $kody, ktoré by mohli byt spdsobené ludom, zvieratam
alebo na predmetoch z dévodu nedodrziavania tychto upozorneni riadnym spdésobom.
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INTELIGENTNY PREPINAC

Zariadenie ma programy ,Manualna rychlost” / On & Off / ,Automaticky”
: Ru¢né ovladanie roéznych rychlosti (Manuélna rychlost)

: Vypina¢ (On & Off)

: Pulse

: Ladova triest

: Smoothie

. Miesenie cesta

: Sekanie

SICIC NCNE: I <

: Mixovanie

RUCNE OVLADANIE ROZNYCH RYCHLOSTI

V tomto rezime sa spotrebi¢ prepne na ru¢né ovladanie rychlosti.

1. Otacaci gombik (3) nastavte do polohy ,M” a zatlacte, aby sa funkcia spustila.

Funkciu vypnete opatovnym stlacenim gombika.

2. Posuvny prepinac (2) nastavte do Zelanej polohy v rozmedzi medzi minimalnou a maximalnou rychlostou.
3.V tomto rezime mdzete pouzivat vSetky diely prisluSenstva.

VYPNUTIE SPOTREBICA ,,0”

Otacaci gombik (3) nastavte do polohy ,0”. Spotrebic prestane pracovat a zresetuje funkcie.

Upozornenie:

Ak je spotrebi¢ zapojeny k zdroju napdjania, pre Manualnu rychlost aj Automaticky program nastavte
otacaci gombik najskor do polohy ,0” a potom zmerite na polohu funkcie. Inak nie su dostupné polohy
funkcie. Toto nastavenie zabrariuje okamzitému spusteniu zariadenia a vzniku nepredvidanych udalosti, ak
je spotrebic pripojeny k el. zdroju.

“P” PULSE

1. Otacaci gombik (3) nastavte do polohy ,P” zatlacte, aby sa funkcia spustila.
2. Spotrebi¢ prestane pracovat po uvolneni gombika.
3. V tomto rezime mdzZete pouzivat vSetky diely prisluSenstva.

LADOVA TRIEST

1. Otacaci gombik (3) nastavte do polohy ,ladova triest” a zatlacte, aby sa funkcia spustila. Funkciu
vypnete opatovnym stlacenim gombika.

2. Tento rezim je vhodny pre mixér-blender (5)

SMOOTHIE

1. Otacaci gombik (3) nastavte do polohy ,Smoothie” a zatlacte, aby sa funkcia spustila. Funkciu vypnete
opatovnym stlacenim gombika.

2. Tento rezim je vhodny pre mixér-blender (5)
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CESTO

1. Otacaci gombik (3) nastavte do polohy ,Miesenie cesta” a zatladte, aby sa funkcia spustila. Funkciu
vypnete opatovnym stlacenim gombika.

2. Tento rezim je vhodny na pouZitie s plastovou mieSacou ¢epelou (7)

SEKANIE

1. Otacaci gombik (3) nastavte do polohy ,Sekanie” a zatlacte, aby sa funkcia spustila. Funkciu vypnete
opatovnym stlaéenim gombika.

2. Tento rezim je vhodny na pouzitie so sekacimi ¢epelami z nehrdzavejucej ocele (6)

Pracovny vykon sa moéze liit podla réznorodosti surovin z receptov. Ruénym ovladanim pomocou
posuvného prepina¢a mozete prispdsobit rychlost prevadzky k druhu spracovavanych surovin a dosiahnut
najlepsi vysledok spracovania.

POUZIVANIE GEPELI (6 a 7)

Tieto dve ¢epele maju najvSestrannejSie vyuzitie spomedzi vSetkych dielov.
Pozrite si obr. 1 a spotrebi¢ zostavte podla uvedenych pokynov.

Skontrolujte, ¢i su misa uvedena v kroku. 2 a vrchnak v kroku 5 su spravne znehybnené. V opa¢nom
pripade spotrebi¢ nebude pracovat.

V kroku 3. mézete namontovat Cepel z nehrdzavejucej ocele alebo plastové mieSacie Cepele. Skontrolujte,
¢i su Cepele na valci spravne nasadené.

Po skonc&eni prevadzky mozete spotrebi¢ rozobrat rovnakym spésobom v opacnom poradi.
Vrchnak moézete otvorit' az ked' sa Eepele Uplne zastavia.

Sekacie ¢epele z nehrdzavejucej ocele (6):
Suroviny pred spracovanim nakrajajte na kusky podla velkosti tlaéného valca.

Spotrebi¢ nesmie byt zapojeny do suvislej prevadzky na dlhsie ako 1 minutu a 30 sekund. Pred opatovnym
spustenim nechajte motor vychladnut najmenej 30 minut.

Odporu¢ame pouzivat automaticky program ,Sekanie”.
Na tvrdSie suroviny pouZite rezim Pulse.

Plastové mieSacie ¢epele (7):
Spotrebi¢ nesmie byt zapojeny do suvislej prevadzky na dlhsie ako 2 minuty a 30 sekund. Pred opatovnym
spustenim nechajte motor vychladnut najmenej 30 minut.

V jednej davke nikdy nepouzivajte viac ako 250 g muky a 175 g vody.

TLACNY VALEC 3v1 (4)

Pozrite si obr. 2, na ktorom su znazornené 3 velkosti tlaéného valca (A/B/C) uréené na pouzivanie krajanie
na platky/strahanie/ hranolky.

Najlepsie vysledky dosiahnete vyberom vhodnej velkosti valca podla velkosti surovin.

Pred spustenim kuchynského robota do prevadzky skontrolujte, ¢i su misa, ¢epele a vrchnak misy spravne
nasadené na zakladni.
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Upozornenie: Na spustenie systému sa musi kolik tlaéného valca (obr.3) vzdy nachadzat v mise, inak
spotrebi¢ nebude pracovat.

Tlaény valec A:

Pouziva sa na najmensie a najtensie suroviny. Méze sa kombinovat' so vSetkymi diskami na struhanie a
krajanie.

1. Najskor spravne umiestnite tlacny valec B a C vo vstupnom otvore misy.

2. Spracovavané suroviny umiestnite v otvore valca B.

3. Suroviny zatlacte valcom A.

Tlaény valec B:

Pouziva sa na suroviny strednej velkosti. M6Ze sa kombinovat so vSetkymi diskami na struhanie a krajanie.
Pred pouzitim najskér vloZte valec A do valca B. Valec B sa musi vzdy pouzivat spolu s valcom A.

1. Najskér spravne umiestnite tlacny valec C vo vstupnom otvore misy

2. Spracovavané suroviny umiestnite v otvore valca C.

3. Suroviny zatlacte valcom B.

Tlaény valec C:

Sluzi na spracovanie velkych surovin, pouzite cely vstupny otvor. M6Ze sa kombinovat so vSetkymi diskami
na strihanie a krajanie.

Valec sa mbze pouzivat iba spolu s valcom A a B.
1. Spracovavané suroviny umiestnite vo vstupnom otvore na vrchnaku misy.

2. Na vstupnom otvore je znacka MAX. Ak mnozstvo surovin prekroci toto oznacenie, kolik tlaéného valca
nebude schopny spustit spotrebi¢ do prevadzky.

3. Suroviny zatlaéte valcom C.

POUZIVANIE DISKOV NA KRAJANIE NAPLATKY/ STRUHANIE/
SPRACOVANIE NAPR. ZEMIAKOV (8)

Kontrolujte objemovi mierku na mise. V okamihu, ked suroviny v mise dosiahnu maximalnu objemovu
mierku misy, vypnite spotrebic¢ a vyprazdnite misu.

Spotrebi¢ spustite do prevadzky a suroviny rovnomerne zatlacajte valcami — do vstupné otvoru nikdy
nevkladajte prsty.

Spotrebi¢ neprevadzkuijte dlhsie ako 3 minaty. Motor nechajte pred opatovnym spustenim do prevadzky
vychladnut najmenej na 30 minut. Odpori¢ame pouzivat maximalnu rychlost 1/2.

Pozrite si obr. 4 a spotrebi¢ zostavte podla uvedenych pokynov.

Skontrolujte, ¢ su misa uvedena v kroku. 2 a vrchnak v kroku 6 su spravne znehybnené. V opa¢nom
pripade spotrebi¢ nebude pracovat.

V 4. Kroku moézete pouzit 4 druhy diskov.

Po skonc&eni prevadzky mozete spotrebic rozobrat rovnakym spdsobom v opac¢nom poradi.
Pri manipulacii s Cepelami postupujte opatrne, pretoze cepele su velmi ostré.

Vrchnak moézete otvorit az ked sa epele Uplne zastavia.

Pre Cepel na struhanie napr. zemiakov odpori¢ame pouzit rychlost 1.
Pre ¢epel na krajanie na platky/strdhanie odpord¢ame pouzit rychlost 1.
Pre €epel na krajanie hranoliek odporu¢ame pouzit rychlost 2.
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POUZIVANIE BLENDERA (5)

Spotrebi¢ neprevadzkuijte dlhsie ako 3 minuty. Motor nechajte pred opatovnym spustenim do prevadzky
vychladnut najmenej na 30 minut.

Nikdy neotvarajte vrchndk, ak sa ¢epele stale pohybuju. Spotrebi¢ mdzete v rdmci mimoriadnej opatrnosti
odpojit z el. napajania pred tym ako zlozZite vrchnak.

Ak pocas spracovavania surovin chcete pridat’ tekuté zlozky, zlozte mierku vrchnaka a tekutinu nalejte
otvorom na vrchnaku.

Suroviny nakrajajte na mensie kusky pred ich spracovanim.

Vacsie suroviny rozdelte na menS$ie Casti. Jednorazovo nevkladajte velké mnozstvo spracovavanych
surovin.

Na pripravu polievky pouZzite uvarené suroviny.

Ak je tekutina horuca alebo sa peni (napr. mlieko), nenalievajte jej do nadoby viac ako 1 liter, aby sa
nerozliala.

Ak vysledok spracovania nie je uspokojivy, spotrebi¢ vypnite a zlozky vymiesajte Spachtlou (10).
Najlepsi vysledok spracovania dosiahnete pri pouZiti rychlosti Max. alebo Pulse.

Pozrite si obr. 5 a spotrebi¢ zostavte podla uvedenych pokynov.

Skontrolujte, ¢i je misa uvedena v kroku 2. spravne znehybnena. V opacnom pripade spotrebi¢ nebude
pracovat’.

Po skonceni prevadzky mozete spotrebic rozobrat rovnakym spdsobom v opacnom poradi.
Pri manipulacii s ¢epelami z nehrdzavejucej ocele postupuijte opatrne, pretoZze ¢epele su velmi ostré.
Vrchnak moézete otvorit az ked sa ¢epele Uplne zastavia.

POUZITIE DVOJITEJ SLAHACEJ METLY/(9)

Diel je ur€eny na lahké mieSanie vajeCnych, zahusteného mlieka bez cukru a na vymieSanie vajec s
cukrom. TaZSie zmesi z tukov a muky spdsobia jeho poskodenie.

Zariadenie jednorazovo neprevadzkujte dlhie ako 5 minuty.
Motor nechajte pred opatovnym spustenim do prevadzky vychladnut najmenej na 30 minut.

Odporu¢ame pouzivat
Pozrite si obr. 6 a dvojitu Slahaciu metlu zostavte podla uvedenych pokynov.

Skontrolujte, ¢i su misa uvedena v kroku 2. a vrchnak v kroku 3 spravne znehybnené. V opaénom pripade
spotrebi¢ nebude pracovat.

Pred spustenim zariadenia skontrolujte, ¢i je dvojita Slahacia metla dobre nasadena na telo.
Po skonceni prevadzky mozete spotrebic rozobrat rovnakym spdsobom v opac¢nom poradi.
Srahaciu metlu moZete zloZit zo zariadenie aZ po jeho Gplnom zastaveni.

Najlepsi vysledok spracovania dosiahnete pri pouziti rychlosti Max.
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CISTENIE

Pred Cistenim spotrebica vytiahnite zastrcku z el. zasuvky.
Spotrebi¢ ani jeho hnaciu jednotku nikdy neponarajte do vody.

Na Cistenie nepouzivajte abrazivne detergenty.

Na Cistenie vonkajSich €asti pouzite iba vihki handri¢ku.

Diely, ktoré boli v kontakte so spracovavanymi surovinami umyte vodou a Cistiacim prostriedkom.
VSetky diely dokladne osuste pred dal§im zostavenim spotrebica.

RIESENIE PROBLEMOV

PROBLEM

RIESENIE

Spotrebi¢ nefunguje

* Na mise / drvi¢i sa nachadza prepina¢ bezpecnostnej poistky.
Skontrolujte, ¢i sU misa aj poistka bezpec¢ne zaistené v spravnej
polohe.

* Ak sa motor nespustil do prevadzky ani teraz, skontrolujte napaja-
ci kabel a elektrickl zasuvku.

Krajaci disk na hranolky nefunguje

* Pred strihanim dalSich zemiakov vzdy odstrarite zemiaky, ktoré
upchavaju disk.

Po praci zostali na disku zvysky
surovin

* Je to normalny jav, Ze po spracovani surovin zostanu na disku
zachytené malé kusky surovin.

Poc¢as miesenia cesta spomaluje
motor

* Je to normalny jav, Ze po spracovani surovin zostanu na disku
zachytené malé kusky surovin.

Prili§ suché cesto

* Spotrebi¢ zapnite a otvorom vstupnym otvorom pridavajte vodu po
1 lyzi¢ke, do chvile, kym neodstranite cesto z misy.

Prili§ mokré cesto

* Spotrebi¢ zapnite a po 1 lyzi¢ke pridavajte muku vstupnym otvo-
rom, az v mise dosiahnete Zelanu konzistenciu cesta

Motor spomaluje po¢as prace seka-
cej Cepele

* Privela surovin. Odstrarte polovicu surovin a spracujte ich v
dvoch partiach.

* Na dosiahnutie najlepSich vysledkov spracovania odstrarite z
méasa mastné Casti.

Spotrebi¢ vibruje/ po¢as prevadzko-
vania sa hybe

* Vycistite a vysuSte gumené nozicky zariadenia.

* Zaroven skontrolujte, ¢i ste neprekrocili pripustné zatazenie
spotrebica.

LIKVIDACE VYROBKU

elektrickych a elektronickych zafizenich (OEEZ), ktera stanovi pravni ramec Evropské unie v

E Tento vyrobek je v souladu se smérnici Evropského parlamentu a Rady 2012/19/EU o odpadnich

rozsahu likvidace a opétovného vyuziti pouzitych elektrickych a elektronickych zafizeni.

mmmm  Nevyhazujte tento vyrobek do domovniho odpadu. Odevzdejte jej v nejbliz§i sbérné nebo
vykupné odpadnich elektrickych a elektronickych zafizenich.

Doufame, Ze budete s vyrobkem velmi spokojeni.
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KOSZONJUK, HOGY ZELMER MARKAT VALASZTOTTA. REMELJUK ELEGEDETT LESZ A
TERMEKUNKKEL

FIGYELMEZTETES

AKESZULEK HASZNALATBAVETELE ELOTT FIGYELMESEN OLVASSAELAHASZNALATI UTASITAST.
A HASZNALATI UTASITAST KERJUK BIZTONSAGOS HELYEN MEGORIZNI, HOGY A KESZULEK
KESOBBI HASZNALATA SORAN IS RENDELKEZESRE ALLJON.

LEIRAS
. Uvegtartaly
. Tolékapcsold

. Fogantyu automatikus izemmad kapcsoloval
. Nyomo 3 az 1-ben

. Aprito

. Rozsdamentes acél vagokések

. Mlanyag keverékések

. Rozsdamentes acél korongok

. Dupla habverd

1
2
3
4
5
6
7
8
9
10. Spatula

BIZTONSAGI UTASITAS

Ha a tapkabel megsérult, a kockazatok elkerulése
érdekében azt a gyartonak, egy felhatalmazott szerviznek
vagy egy megfelel6 képesitéssel rendelkez6 személynek
kell kicserélnie.

Tartsa be a karbantartasi utmutatd egyes fejezeteiben
feltUntetett tartozékok mikodési idejét.

A készuléket a tisztitasrol és karbantartasrol szolo
részekben megadott utasitasok szerint kell tisztitani.

Figyelmeztetés: A helytelen hasznalat karosodashoz
vezethet!

Legyen Ovatos az éles targyak kezelésekor, az uvegtartaly
uritésekor és a tisztitas soran.

Legyen Ovatos, amikor forré folyadékot tolt a
kever6edénybe, mert a folyadék kifolyhat a g6z altal
okozott varatlan hatas miatt.

Mindig kapcsolja ki a gépet az aramellatastol, ha azt
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felugyelet nélkul hagyja, illetve miel6tt azt felszereli,
leszereli vagy tisztitja.

A mikodés kozben mozgd tartozékok cseréje vagy
karbantartasa, kezelése el6tt kapcsolja ki a készuléket,
és huzza ki az aramforrasbal.

A készuléket gyermekek nem hasznalhatjak.
Tartsa a készuléket és a tapkabelt tavol a gyermekektdl.

A készliléket nem hasznalhatjak korlatolt fizikai,
erzékszervivagy szellemi képességu, illetve tapasztalattal
és/vagy tudassal nem rendelkez6 személyek.

Az ilyen személyek a készuléket csak gyam fellgyelete
mellett vagy a készulék biztonsagos karbantartasara
vonatkozo utasitasok birtokaban hasznalhatjak, mikozben
megeértik az ezzel jaro veszélyeket.

Gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel.

A készulék legfeliebb 2000 m tengerszint feletti
magassagig hasznalhato.

FONTOS FIGYELMEZTETESEK

A készllék kizarolag haztartasi hasznalatra készult, és semmilyen médon nem hasznalhaté kereskedelmi
vagy ipari célokra. A készullék nem rendeltetésszer(i hasznalata vagy gondozasa a garancia érvényét
vesztéséhez vezethet.

Miel6tt csatlakoztatna a késziiléket a halézathoz, ellendrizze, hogy a tapfesziltség megegyezik-e a
készUlék gyari adattablajan feltlintetett feszultséggel.

A késziilék hasznalata kdzben a tdpkabel nem lehet 6sszegabalyodva vagy tekeredve a késziilék koré.
Ne hasznalja, ne csatlakoztassa vagy huzza ki a késziléket nedves kézzel és/vagy labbal.

A tokéletes késekkel vald keverési hatas elérése érdekében keriilje a hasznalatukat termék nélkuil.

Ne kapcsolja ki a készuléket a tapkabelnél fogva. Ne haszndlja a vezetéket foggantyuként.

Barmilyen baleset vagy sérlilés esetén azonnal hizza ki a készlléket a konnektorbdl, és forduljon egy
hivatalos mliszaki tdmogatasi kdzponthoz. Ne nyissa fel a készilék burkolatat, mert ez veszélyes. Csak
a marka hivatalos miszaki tamogatasi kézpontjanak szakképzett személyzete végezhet javitasokat vagy
eljarasokat az eszkdzon.

A B&B TRENDS SL nem vallal felelésséget a figyelmeztetések figyelmen kivil hagyasa miatt a
személyekben, allatokban vagy targyakban okozott karokért.
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OKOS KAPCSOLO

A készulék rendelkezik , Manualis sebesség” / On & Off / ,Automatikus” programokkal

: Kézi vezérlés kildnbdz6 sebességekhez (Manualis sebesség)
: Kapcsold (On & Off)
: Impulzus
1 Jégzuzas
: Turmixok
: Tésztadagasztas
: Apritas

CRPRDP oo 8

: Keverés

KEZI VEZERLES KULONBOzO SEBESSEGHEZ

Ebben az Gizemmodban a késziilék manualis sebességszabalyozasra valt at.

1. Allitsa a foggantyut (3) ,M” allasba, és nyomja meg a funkcié bekapcsolasahoz.

A funkcio kikapcsolasahoz nyomja meg ismét a foggantyut.

2. Allitsa a toldkapcsolét (2) a megfelels allasba a maximalis és a minimalis sebesség kozott.
3. Ez az tzemmod minden tartozéknall alkalmazhaté.

KIKAPCSOLASI UZEMMOD ,,0”

Allitsa a foggantyut (3) ,0” allasba. A késziilék leall, és visszaallitja a funkciokat.

Megjegyzés:

AManualis sebességii Automatikus Programozashoz, amikor a késziilék aramellatashoz van csatlakoztatva,
allitsa a foggantyut el6szor ,,0” allasba, majd valtsa funkcié helyzetbe. Ellenkezé esetben a funkcidpozicidk
nem lesznek elérhet6k. Ez a beallitas megakadalyozza a késziilék azonnali izembe helyezését, és varatlan
miikddést eredményez, ha az eszkdzt aramforrashoz csatlakoztatjak.

“P” IMPULZUS

1. Allitsa a foggantyut (3) ,P” helyzetbe, és nyomja meg a funkcié bekapcsolasahoz.
2. Afogantyl elengedése utan a késziilék leall.

3. Ez az tzemmod minden tartozéknal alkalmazhato.

JEGZUZAS

1. Allitsa a foggantyt (3) a ,Jégzlzas” helyzetbe, és nyomja meg a funkcié bekapcsolasahoz. A funkcio
kikapcsolasahoz nyomja meg ismét a foggantyut.

2. Ez az izemmod a turmixgéppel (5) hasznalhato.

TURMIXOK

1. Allitsa a foggantyut (3) a , Turmixok” helyzetbe, és nyomja meg a funkcié bekapcsolasahoz. A funkcié
kikapcsolasahoz nyomja meg ismét a foggantyut.

2. Ez az Uzemmod a turmixgéppel (5) hasznalhato.
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TESZTADAGASZTAS

1. Allitsa a foggantyut (3) a ,Tésztadagasztas” helyzetbe, és nyomja meg a funkcié bekapcsolasahoz. A
funkcié kikapcsolasahoz nyomja meg ismét a foggantyut.

2. Ez az izemmod mianyag keverékéssel hasznalhato (7).

APRITAS

1. Allitsa a foggantyut (3) a ,Apritas” helyzetbe, és nyomja meg a funkcié bekapcsolasahoz. A funkcié
kikapcsolasahoz nyomja meg ismét a foggantyut.

2. Ez az lzemmod rozdamentes acélkéssel hasznalhaté (6).

A munka hatékonysaga eltéré lehet, figyelembe véve a receptek Osszetevdinek heterogenitasat. A
tolékapcsoldval torténd kézi vezérlésnek kodszonhetéen a munkasebességet a feldolgozott termék
tipusahoz igazithatja, igy a legjobb eredményt érheti el.

A KESEK HASZNALATA (6 és 7)

Ennek a két késnek minden elem kozll a legsokoldalibb a felhasznalasa.

Tekintse meg a PC.1 abrat, és szerelje 6ssze a készuléket az alabbi lépések szerint.

Gy6z6djon meg arrdl, hogy a 2. Iépésben lathaté tvegtartaly és az 5. Iépésben a fedél megfeleléen rogzitve
van. Ellenkez8 esetben a késziilék nem fog miikodni.

A 3. Iépésben beszerelhet egy rozsdamentes acélkést vagy egy mianyag keverékést. Gy6z6djon meg
arrol, hogy mindkét kés megfeleléen illeszkedik a gérgén.

Munka végeztével a késziilék szétszedhetb kovetve a Iépéseket forditott sorrendben.
A fedelet csak a kések végallasa utan lehet kinyitni.

Rozsdamentes acél vagokések (6):
Feldolgozas el6tt vagja az élelmiszert olyan darabokra, amelyek illeszkednek a tol6 méretéhez.

A késziilék egyszerre nem miikddhet 1 perc 30 masodpercnél tovabb. Ujrainditas el6tt hagyja lehini a
motort legalabb 30 percig.

Javasoljuk az automatikus ,Orlés” program hasznalatat.
Igényesebb termékekhez hasznalja az ,Impulzus” izemmodot.

Mianyag keverdékések (7):

A késziilék egyszerre nem miikddhet 2 perc 30 masodpercnél tovabb. Ujrainditas el6tt hagyja lehini a
motort legalabb 30 percig.

Egyszerre ne hasznaljon 250 g-nal tébb lisztet 175 g vizzel.

A TOLO HASZNALATA 3 az 1-ben (4)

Tekintse meg az RC.2 abrat, amelyen a 3 toléméret (A/B/C) van feltlintetve, amelyeket szeleteléshez/
chipszhez/hasabburgonyahoz terveztek és hasznaljak.

A legjobb eredmény érdekében valasszon a termékek méretének megfeleld tolot.

A konyhai robotgép bekapcsolasa elétt gy6z&djon meg arrél, hogy az Uvegtél, a kések és a talfedél
megfeleléen helyezkednek el az alapon.
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Figyelem: A C tolocsapnak (RC.3 abra) mindig az lUvegtartalyban kell lennie, hogy a rendszer miikadjon.
Ellenkez6 esetben a készllék nem fog mikddni.

A Tolé:

Ezt a tolot a legkisebb és legvékonyabb termékekhez hasznaljak. Minden szeleteld koronggal hasznalhaté.
1. El6szor szerelje be megfeleléen a B és C tolét az Uvegtartaly bemeneti nyilasaba.

2. Helyezze a feldolgozando élelmiszert a B tolé lyukaba.

3. Tolja a termékeket az A toloval.

B Tolé:

Ezt a tolét kozepes méretli termékekhez hasznaljak. Minden szeletelé koronggal hasznalhaté.
Hasznalat el6tt el6szdr helyezze be az A toldt a B toloba. A B tolot az A toldval egyutt kell hasznalni.
1. El6sz6r megfelel6en szerelje be a C tolot az Uvegtartaly bemenetébe.

2. Helyezze a feldolgozando élelmiszert a C tolo lyukaba.

3. Tolja a termékeket B toldval.

C Tolé:

Hasznadlja a teljes bemenetet a nagyméretli termékek feldolgozasahoz. Minden szeletel6 koronggal
hasznélhato.

A C toldt az A és B toldkkal egyutt kell hasznalni.
1. Helyezze a feldolgozand¢ élelmiszert az Gvegedény fedelében Iévé bemenetbe.

2. Ugyelien a bemeneten 1évé MAX jelzésre. Ha a termékek e jel felett vannak, akkor a C tolécsap nem
tudja elinditani a készlléket.

3. Tolja a termékeket a C toldval.

TARCSAK ALKALMAZASA CIKKEK/CHIPSZ/
HASABBURGONYA SZELETELESEHEZ, PELDAUL

BURGONYA SZELETELESEHEZ (8)

Ugyelien az livegedényen lévé térfogatot jelz6 vonalakra. Abban a pillanatban, amikor a tartalyban Iévé
termékek elérik a maximalis szintvonalat, allitsa le a készlléket és Uritse ki a tartalyt.

Kapcsolja be a késziiléket, és egyenletesen nyomja a terméket a tolékkal — soha ne dugja be az ujjait a
nyilasba.

Ne hasznalja a késziiléket 3 percnél tovabb. Ujrainditasnal hagyja lehiilni a motort legalabb 30 percig. A
legjobb eredmény érdekében javasoljuk, hogy a maximalis sebességet 1/2-nél hasznalja.

Tekintse meg az RC.4 abrat, és szerelje 6ssze a késziiléket a feltlintetett [épések szerint.

Gy6z6djon meg arrdl, hogy a 2. Iépésben lathatd lvegtartaly és a 6. Iépésben lathaté fedél megfeleléen van
felszerelve. Ellenkez6 esetben a késziilék nem fog miikédni.

A 4. |épésben 4 tipusu lemezt hasznalhat.

Munka utén a készllék szétszerelhetd, végrehajtva az dsszes 1épést forditott sorrendben.
Legyen o6vatos a korongokkal valé munka kézben, mert nagyon élesek.

A fedelet csak a korongok teljes leallasa utan lehet kinyitni.

Példaul burgonya korongokkal val6 szeleteléséhez az 1. sebességet ajanljuk.
Cikkekre/chipszre korongokkal valé szeleteléséhez az 1. sebességet ajanljuk.

Hasabburgonya korongokkal valo szeleteléséhez a 2. sebességet ajanljuk.
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A BLENDER ALKALMAZASA (5)

Ne hasznalja a késziiléket 3 percnél tovabb. Ujrainditasnal hagyja lehtilni a motort legalabb 30 percig. Soha
ne nyissa fel a fedelet, amig a kések még forognak. A fokozott évatossag érdekében a fedél eltavolitasa
el6tt kikapcsolhatja a késziléket.

Folyékony 6sszetevék feldolgozas kozbeni hozzaadasahoz mérje meg a fedelet, és dntse bele a folyadékot
a fedél nyilasan keresztil.

Feldolgozas el6tt vagja apré darabokra az élelmiszert.

Nagy élelmiszer feldolgozasanal ossza fel azt kisebb darabokra. Ne helyezze be egyszerre nagy
mennyiségi feldolgozando terméket.

A levesek készitéséhez hasznaljon edlkészitett alapanyagokat.

Ha a folyadék forré vagy habosodhat (példaul tej), ne 6ntson 1 liternél tébbet a tartalyba, hogy elkerilje a
kidmlést.

Ha nincs megelégedve az eredménnyel, kapcsolja ki a késziiléket, és keverje 6ssze a hozzavaldkat egy
spatulaval (10).

A legjobb feldolgozasi eredmény eléréséhez hasznalja a Max vagy az Impulzus sebességet.

Tekintse meg az RC.5 abrat, és szerelje 6ssze a blender a feltlintetett Iépések szerint.

Gy6z6djon meg arrdl, hogy a 2. Iépésben lathato tartaly megfeleléen van felszerelve. Ellenkezé esetben a
készullék nem fog mikodni.

Munka utén a készllék szétszerelhetd, végrehajtva az dsszes Iépést forditott sorrendben.
Legyen 6vatos a rozsdamentes acélkésekkel valéo munka kézben, mert nagyon élesek.
A fedelet csak a kések teljes leallasa utan lehet kinyitni.

A DUPLA HABVERO HASZNALATA (9)

Az elemet konnyl tojasfehérje-keverékekhez, édesitett siritett tejhez, valamint tojas cukorral vald
felveréséhez hasznaljak. A zsirral és liszttel valé nehéz keverékek karositjak az elemet.

Ne hasznalja a készuléket egy alkalomnal 5 percnél tovabb.
Ujrainditasnal hagyja lehiilni a motort legalabb 30 percig.

Tekintse meg az RC.6 abrat, és szerelje 6ssze a dupla habverét a feltlintetett [épések szerint.

Gy6z6djon meg arrdl, hogy a 2. Iépésben lathaté tvegtartaly és a 3. [épésben lathato fedél megfeleléen van
felszerelve. Ellenkez6 esetben a késziilék nem fog miikédni.

A készilék Uzembe helyezése el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy a habveré biztonsagosan illeszkedik a
vézba.

Munka utén a készllék szétszerelhetd, végrehajtva az dsszes lépést forditott sorrendben.
A habverét csak a teljes leallas utan lehet eltavolitani a készilékbdl.
A legjobb feldolgozasi eredmény érdekében hasznalja a Max sebességet.

TISZTITAS

A készulék tisztitasa el6tt a tapkabelt ki kell htizni a konnektorbdl.

A motort és az alapot ne meritse vizbe.

Ne hasznéljon surolé hatasu tisztitoszereket.

Az alap kiilsé fellletének tisztitdsahoz csak nedves ruhat hasznaljon.

A feldolgozott termékekkel érintkezett alkatrészek szappanos vizben moshatok.
A készulék dsszeszerelése el6tt alaposan szaritsa meg az 6sszes alkatrészét.
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PROBLEMAMEGOLDAS

PROBLEMA

MEGOLDAS

A készilék nem mikddik

* Az lvegtartalyon/apritdn van egy biztonsagi zar kapcsolo.
Gy6z6djon meg arrél, hogy a tartaly és a zar biztonsagosan
blokkolva van a megfelelé helyzetben.

* Ha a motor tovabbra sem mikodik, ellenérizze a tapkabelt és az
elektromos aljzatot.

A chipszvago korong nem miikodik

* Mindig tavolitsa el a korongot elzaré burgonyat, mielétt folytatna a
koévetkez6 burgonya feldolgozasat.

Munka utan a korongon maradék
termékek vannak

* Ez normalis, a feldolgozas utan apré ételdarabok maradnak a
korongon.

A motor lelassul a tészta dagasztasa
kdzben

* A teszta mennyisége meghaladhatja a maximalis mennyiséget.
Vegye ki tészta felét, és osztja két részre.

* Ne helyezze be 250 g-nal tébb tésztat.

A tészta tul szaraz

* Kapcsolja be a késziléket és adjon hozza a bemeneten keresztul
1 evBkanalnyi vizet, amig a tészta le nem siillyed a tartalyba.

A tészta tdl nedves

* Kapcsolja be a késziléket és adjon hozza a bemeneten keresztul
1 evBkanalnyi lisztet, amig el nem éri a kivant tészta allagot az
edényben.

A motor lelassul a vagokés miikodése
kdzben

* Tul sok a termék. Vegye ki a termék felét, és dolgozza fel két
részben.

* Hus apritasa esetén a legjobb eredmény elérése érdekében
feldolgozas el6tt tavolitsa el a husbdl a zsirt.

A készilék mikodés kézben vibral/
mozog

* Tisztitsa meg és szaritsa meg a készUlék alatt lévé gumilabakat.
* Ugyeljen arra is, hogy a készulék terhelhet6ségét ne Iépje tul.

A TERMEK SELEJTEZESE

iranyelv (mas néven WEEE iranyelv) eléirasainak, amely a villamos és elektronikus készilékek

Ef A termék megfelel az elektromos és elektronikus berendezések hulladékairél szél6 2012/19/EU

artalmatlanitasanak és Ujrahasznositasanak jogi keretrendszerét adja az Eurdpai Unidban. A
mm  termék nem artalmatlanithatd haztartasi hulladékként. A terméket a lakéhelye szerinti villamos- és
elektronikushulladék-gy(ijté helyre kell eljuttatni. Reméljik, hogy megelégedéssel hasznalja majd

termékunket.
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VA MULTUMIM PENTRU ALEGEREA MARCII ZELMER, VA DORIM O UTILIZARE PLACUTA A
DISPOZITIVULUI DVS.

AVERTIZARE

CITITI CU ATENTIE INSTRUCTIUNILE DE UTILIZARE INAINTE DE UTILIZAREA DISPOZITIVULUL..
PASTRATI INSTRUCTIUNILE LA LOC SIGUR PENTRU A LE UTILIZA PE VIITOR.

DESCRIERE

1. Recipient de sticla

2. Comutator glisant

3. Maner cu comutatorul modurilor automate
4. Tmpingétor 3 in 1

5. Tocator

6. Lame de taiere din otel inoxidabil

7. Cutite de plastic pentru amestecare

8. Discuri din otel inoxidabil

9. Tel dublu

10. Spatula

INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

IN cazul deteriorarii cablului de alimente, pentru a preveni
riscurile, acesta trebuie inlocuit de producator , de un
service autorizat sau de o persoana calificata in mod
corespunzator.

Respectati timpul de functionare a accesoriilor, mentionat
in sectiunile separate ale instructiunilor de intrefinere.

Dispozitivul trebuie curatat in conformitate cu dispozitiile
prezentate in sectiunile referitoare la curatare siintretinere
tehnica.

Avertisment : Utilizarea incorecta poate conduce la
deteriorari!

Actionati cu prudenta atunci cand utilizati alimentele
ascutite, goliti recipientului de sticla si in timpul curatarii.
Actionati cu prudenta atunci cand turnati lichid fierbinte in
recipientul pentru amestecare, deoarece lichidul se poate
varsa din cauza actiunii neasteptate provocate de abur .

intotdeauna opriti blender de la reteaua de alimentare,
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daca romane fara supravegherea, precum si inainte de
montarea, demontarea sau curatarea acestuia.

fnainte de schimbarea accesoriilor sau intretinerea
pieselor aflate in miscare pe parcursul muncii, opriti
dispozitivul si deconectati-l de la sursa de alimentare.

Utilizarea dispozitivului de catre copii este interzisa.

Nu lasati dispozitivul si cablul de alimentare la indemana
copiilor.

Este interzisa utilizarea dispozitivului de persoane cu
dizabilitati fizice, senzoriale sau mentale si lipsite de
experienta si/sau cunostinte

Utilizarea dispozitivului de catre astfel de persoane
este posibila numai sub supravegherea unui tutore
sau dupa primirea instructiunilor privind intretinerea in
siguranta a dispozitivului, si doar daca aceste persoane
congtientizeaza pericolelele asociate dispozitivului.

Este interzis jocul copiilor cu dispozitivul.

Dispozitivul este destinat utilizarii pana la o altitudine
maxima de 2000 m deasupra nivelului marii.

AVERTIZARI IMPORTANTE

Dispozitivul este destinat numai uzului casnic si nu trebuie utilizat in niciun fel in scopuri comerciale sau in
scopuri industriale. Utilizarea incorecta sau intretinerea necorespunzatoare a dispozitivului va conduce la
anularea garantjei.

Inainte de conectarea dispozitivului la reteaua de alimentare, asigurati-vé ca tensiunea retelei corespunde
datelor indicate pe placuta cu date de identificare a dispozitivului.

Pe parcursul utilizarii dispozitivului, cablul de alimentare nu trebuie sa fie incurcat sau infasurat in jurul
dispozitivului.

Nu utilizati, nu conectati si nu deconectati dispozitivul avand mainile si/sau picioarele ude.

Pentru obtinerea efectului maxim de amestecare cu cutitele, evitati sa le folositi in lipsa alimentelor.

Nu trageti de cablul de alimentare pentru a opri dispozitivul. Nu utilizati sarma in calitate de maner .

in cazul unui accident sau deteriorare, dezactivati imediat dispozitivul de la reteaua de alimentare si
contactati un centru de asistenta tehnica autorizat. Nu deschideti carcasa dispozitivului, deoarece acest
lucru prezinta pericol. Numai personalul calificat de la centrul oficial de asistenta tehnica al marcii poate
efectua reparatji sau diferite proceduri cu dispozitivul.
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Compania B&B TRENDS SL nu este responsabila pentru prejudiciile care pot fi provocate oamenilor,
animalelor sau obiectelor in urma nerespectarii avertismentelor indicate.

COMUTATOR INTELIGENT

Dispozitivul are programe ,Viteza manuala”/ Pornit & Oprit/ ,Automat”

: Control manual pentru diferite viteze (Viteza manuala)
: Comutator (Pornit & Oprit)
: Puls
: Faramitare gheata
: Smoothie
: Framantare aluat
: Maruntire

SRABARDP v 8

: Amestecare

COMANDA MANUALA PENTRU DIFERITE VITEZE

n acest mod, dispozitivul trece la comanda manuala a vitezei .

1. Asezati manerul (3) in pozitia ,M” si apasati-I pentru a activa functia.

Pentru dezactivarea acestei functii, apasati din nou manerul.

2. Asezati comutatorul glesor (2) in pozitia corespunzatoare intre viteza maxima si minima.
3. Acest mod poate fi utilizat cu toate accesoriile .

MODUL DE OPRIRE ,,0”

Asezati manerul (3) in pozitie ,0”. Dispozitivul va inceta sa functioneze si isi va reseta functiile.

Nota :

Pentru Vitezd manuala si Programul automat, atunci cand dispozitivul este conectat la reteaua de
alimentare, asezati manerul mai intai in pozitia ,0”, apoi schimbati in pozitia functiei. In caz contrar, pozitiile
functiei nu vor fi disponibile. O astfel de setare va face imposibila pornirea imediatd a dispozitivului si
trecerea la functionare imediata, daca dispozitivul este conectat la reteaua de alimentare.

PULSUL ,,P”.

1. Asezati manerul (3) in pozitia ,P” si apasati-l pentru a activa functja.
2. Dupa eliberarea manerului, dispozitivul va inceta sa functioneze.

3. Acest mod poate fi utilizat cu toate accesoriile.

FARAMITAREA GHETII

1. Asezati manerul (3) in pozitia ,Faramitare gheata” si apasati-l pentru a activa functia.
Pentru a dezactiva aceasta functie, apasati din nou manerul.
2. Acest mod poate fi folosit cu blenderul (5)
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SMOOTHIE

1. Asezati manerul (3) in pozitia ,Smoothie” si apasati-l pentru a activa functja.
Pentru a dezactiva aceasta functie, apasati din nou manerul.
2. Acest mod poate fi folosit cu un blender (5)

FRAMANTAREA ALUATULUI

1. Asezati manerul (3) in pozitia ,Framantare aluat ” si apasati-l pentru a activa functia.
Pentru a dezactiva aceasta functie, apasati din nou manerul.
2. Acest mod poate fi folosit cu cutitul de amestecare din plastic (7)

MARUNTIREA

1. Asezati manerul (3 ) in pozitia ,Amestecare” si apasati-l pentru a activa functia.
Pentru a dezactiva aceasta functie, apasati din nou manerul.

2. Acest mod poate fi folosit din lama de taiere din otel inoxidabil (6)

Eficienta muncii poate fi diferitad, in functie de componentele retetelor. Datoritd comenzii manuale utilizand
manerul glisant, se poate alege viteza de lucru in functie de produsele procesate, obtinandu-se cele mai
bune rezultate.

UTILIZAREA CUTITELOR (6 si 7)

Dintre toate elementele, aceste doua cutite au cea mai universala utilizare.

Faceti cunostinta cu Figura PC 1 si asamblati dispozitivul conform pasilor indicati.

Asigurati-va ca recipientul de sticla, indicat la pasul 2, , precum si capacul de la pasul 5, sunt bine fixate. In

caz contrar dispozitiv nu va functiona.

La pasul 3, puteti instala cutitul de otel inoxidabil sau cutitul din plastic pentru amestecare.
Asigurati-va ca ambele cutite sunt asezate corect pe rola.

Dupa utilizare, dispozitivul poate fi dezasamblat, urmand pasii efectuati in ordine inversa.
Deschiderea capacului este permisa numai dupa oprirea completa a cutitelor.

Cutitele de taiere din otel inoxidabil (6):
Tnainte de utilizare, taiati alimentele bucétele, potrivite pentru dimensiunea impingétorului.

Dispozitivul nu poate functiona continuu mai mult de 1 minut si 30 de secunde. Inainte de o nou& pornire,
|asati motorul sa se raceasca cel putin 30 de minute.

Va recomandam sa utilizati programul automat ,Maruntire” .
Pentru produse mai pretentioase, utilizati modul ,Puls”.

Cutitele din plastic pentru amestecare (7):

Dispozitivul nu poate functiona continuu mai mult de 2 minute si 30 de secunde. Tnainte de o nou& pornire,
lasati motorul sa se raceasca cel putin 30 de minute.

Nu utilizati in acelasi timp/concomitent mai mult de 250 gr de faina cu 175 gr de apa.
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UTILIZAREA IMPINGATORULUI 3 in 1 (4)

Faceti cunostinta cu Figura RC.2, pe care sunt prezentate 3 marimi ale impingatorului (A/B/C) destinate si
utilizate pentru discurile pentru feliere / talas / cartofi pai.

Pentru obtinerea unor rezultate mai bune, alegeti impingatorul corespunzator dimensiunilor produselor.

inainte de pornirea robotului de bucatarie, asigurati-vd ca recipientul din sticla, cutitele si capacul
recipientului sunt pozitionate corect pe baza.

Atentie : Pivotul impingatorului C (figura RC.3) trebuie sa se afle intotdeauna in recipientul de sticla pentru
a pune sistemul in functiune. In caz contrar, dispozitivul nu va functiona.

Impingatorul A:
Acest impingator este folosit pentru produsele cele mai mici si mai subtiri. Poate fi folosit cu toate discurile
de feliere

1. Mai intai agezati corect impingatoarele B si C in orificiul de intrare al recipientului de sticla.
2. Asezatj produsele prelucrate in orificiul impingatorului B.
3. Impingeti produsele cu impingétorul A.

impingétorul B:

Acest impingator este utilizat pentru produsele de marime medie. Poate fi folosit cu toate discurile de
feliere.

Tnainte de utilizare, asezati mai intai imping&torul A in fmping&torul B. Tmpingatorul B trebuie utilizat
fmpreuna cu impingatorul A.

1. Mai intai asezati corect impingatorul C in orificiul de intrare al recipientului de sticla .

2. Asezati produsele prelucrate in orificiul impingatorului C.

3. Tmpingeti produsele cu impingétorul B.

impingétorul C:

Utilizati Tntregul orificiul de intrare pentru prelucrarea produselor de marime mare. Poate fi folosit cu toate
discurile de feliere.

Impingatorul C trebuie utilizat impreuna cu impingatoarele A si B.

1. Asezati produsele prelucrate in orificiul de intrare in capacul recipientului de sticla.

2. Acordati atentie semnului MAX de pe orificiul de intrare. Daca produse se vor afla mai sus de acest semn,
pivotul Tmpingatorului C nu va putea porni dispozitivul.

3. Tmpingeti produsele cu impingétorul C.

UTILIZAREA DISCURILOR PENTRU FELIERE / TALAS /
CARTOFI PAI / TAIERE, DE EXEMPLU, CARTOFI (8)

Acordati atentje liniilor de pe recipientul de sticld care indicd volumul. Tn momentul in care produsele din
recipient ating nivelul liniei maxime, opriti dispozitivul si goliti recipientul.

Porniti dispozitivul si Tmpingeti in mod uniform produsele cu impingatoarele - nu introduceti niciodata
degetele in orificiu de intrare.

Nu utilizati dispozitivul mai mult de 3 minute. Inainte de o noué pornire, I&sati motorul sa se raceascé cel
putin 30 de minute. Pentru obtinerea celor mai bune rezultate, va recomandam, sa utilizati viteza maxima
la 1/2.

Faceti cunostinta cu Figura RC.4 si asamblati dispozitivul conform pasilor indicati.
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Asigurati-va ca recipientul de sticla, mentionat la pasul 2, precum si capacul de la pasul 6 sunt instalate
corect. In caz contrar, dispozitivul nu va functiona.

La pasul 4, puteti utiliza 4 tipuri de discuri.

Dupa utilizare, dispozitiv poate fi dezasamblat, urmand toti pasii in ordine inversa.
Manipulati cu grija discurile, deoarece acestea sunt foarte ascutite.

Capacul poate fi deschis numai dupa oprirea completa a discurilor.

n cazul discurilor de taiere, de exemplu, cartofi, va recomandam viteza 1.
in cazul discurilor de feliere / talas, va recomandam viteza 1.
in cazul discurilor pentru taiere cartofi pai, va recomandam viteza 2.

UTILIZAREA BLENDERULUI (5)

Nu utilizati dispozitivul mai mult de 3 minute. Tnainte de o nou& pornire, lasati motorul s& se raceasca
cel putin 30 de minute. Nu deschideti niciodata capacul in timpul rotatiei cutitelor. In calitate de masura
suplimentara de siguranta, deconectati dispozitivul inainte de scoaterea capacului.

Pentru a adauga componente lichide in procesul de prelucrare, scoateti masura de pe capac si scurgeti
lichidul prin orificiul din capac.

Taiati produsele in bucati mici inainte de prelucrare.

in cazul prelucrérii produselor mari, impértiti-le in altele mai mici. Nu introduceti deodata o cantitate mare
de produse pentru prelucrare.

Pentru prepararea supelor, folositi ingredientele pregatite.

Daca lichidul este fierbinte sau poate face spuma (de exemplu, lapte), nu turnati in recipient mai mult de 1
litru pentru a preveni scurgerea.

Daca rezultat nu va multumeste, opriti dispozitivul si amestecati ingredientele cu spatula (10).

Pentru obtinerea celor mai bune rezultate de prelucrare, utilizati vitezele Max sau Puls.
Faceti cunostinta cu figura RC.5 si asamblati blenderul conform pasilor indicati.

Asigurati-va ca recipientul prezentat la pasul 2 este instalat corect. In caz contrar, dispozitivul nu va
functiona.

Dupa utilizare, dispozitiv poate fi dezasamblat, urmand pasii in ordine inversa.
Manipulati cu grija cutitele din ofel inoxidabil, deoarece acestea sunt foarte ascutite.
Capacul poate fi deschis numai dupa oprirea completa a cutitelor.

UTILIZAREA COROLEI DUBLE (9)

Elementul este folosit pentru amestecurile usoare din albus de ou, lapte condensat fara zahar si pentru a
bate ouale cu zahar. Amestecurile grele cu grasime si faina vor deteriora elementul.

Nu utilizati dispozitivul o singura data mai mult de 5 minute.
Tnainte de o noué pornire, l&sati motorul s& se raceasca cel putin 30 de minute
Faceti cunostinta cu figura RC.6 si asamblati corola dubla urmand pasii indicatj.

Asigurati-va ca recipientul din sticla, aratat la pasul 2, precum si capacul de la pasul 3, sunt asezate corect
. In caz contrar dispozitiv nu va functiona.

Inainte de pornirea dispozitivului, asigurati-vd ca corola este bine fixata in carcasa.
Dupa utilizare, dispozitiv poate fi dezasamblat, urmand pasii in ordine inversa.
Corola poate fi scoasa din dispozitiv numai dupa oprirea completd a acesteia.
Pentru obtinerea celor mai bune rezultate ale prelucrarii, utilizati viteza Max.
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CURATAREA

Inainte de curatarea dispozitivului, scoateti stecherul din priza.

Nu scufundati baza cu motor in apa.
Nu folositi detergenti abrazivi.

Pentru a curata exteriorul bazei, utilizati numai o carpa umeda.

Componente care intra in contact cu produsele prelucrate pot fi spalate cu apa cu sapun.
nainte de reasamblarea dispozitivului, uscati bine toate piesele sale componente.

REMEDIEREA DEFECTIUNILOR

PROBLEMA

SOLUTIE

Dispozitivul nu functioneaza

* Pe recipient de sticla / maruntitor se afla intrerupatorul de blocare
de siguranta. Asigurati-va ca recipientul si dispozitivul de blocate se
afla in pozitia necesara.

* Daca motorul continua sa nu porneasca, verificati cablul de
alimentare si priza electrica.

Disculul de taiere talas nu functio-
neaza

* Tnainte de a trece la prelucrarea altor cartofilor, eliminati intot-
deauna cartofii care blocheaza discul.

Dupa utilizare, pe disc raman resturi
de produse

* Acet lucru este in reguld, este normal ca bucati mici de alimente
sa ramana pe disc dupa prelucrare.

Motorul Tsi incetineste functionarea in
timpul framantatului aluatului

* Cantitatea de aluat poate depasi volumul maxim.
Scoateti jumatate de aluat si prelucrati-l in doua parti.

* Nu adaugati mai mult de 250 gr de aluat.

Aluatul este prea uscat

* Porniti aparatul si addugati apa prin orificiu de intrare, cate 1
lingura de bucatarie, pana cand aluatul va cobora in recipient.

Aluatul este prea umed

* Porniti aparatul si addugati faina prin orificiu de intrare, cate 1 lin-
gura de bucatarie, pana la obtinerea consistentei dorite a aluatului
n interiorulul recipientului

Motorul fsi incetineste functionarea in
timpul operatiunilor cu lama de taiere

* Cantitate prea mare de produse.
Scoateti jumatate din produse si prelucratile in doua parti.

* Daca macinati carne, pentru obtinerea celor mai bune rezultate,
indepartati grasimea de pe carne nainte de prelucrare.

Dispozitiv vibreaza / se deplaseaza in
timpul functionarii

* Curatati si uscati picioarele de cauciuc de sub dispozitiv.

* Asigurati-va ca nu este depasita sarcina maxima admisa a dis-
pozitivului.

ELIMINAREA PRODUSULUI

Acest produs este conform cu Directiva Parlamentului European si a Consiliului 2012/19/UE
Ef privind deseurile care provin de la echipamente electrice si electronice (DEEE), care stabileste
cadrul legal obligatoriu in Uniunea Europeana pentru eliminarea si refolosirea dispozitivelor
mmmm clectronice si electrice folosite. Nu aruncati acest produs la gunoi. Duceti-l la cel mai apropiat
punct de colectare al dispozitivelor electronice si electrice.

Speram ca produsul s fie pe masura asteptarilor dumneavoastra
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BJIATOOAPUM 3A BbIEOP MAPKW ZELMER, XXEMAEM BAM MOJIb30BATbLCA YCTPOMCTBOM C
YOOBOJIbCTBUEM

NPEAYNPEXAEHUE

MEPEL WCMOMb3OBAHWEM YCTPOWCTBA HEOBXOOVMMO BHUMATENBHO MPOYUTATH
MHCTPYKUWIO MO NMPUMEHEHWIO. XPAHUTE EE B BESOINACHOM MECTE AJ1A NCMOJIb.3OBAHUA
B BYOYLUIEM.

OMNMUCAHUE

1. CTeknsiHHas eMKOCTb

2. Mon3syHKoBbIV NepeknoYartens

3. Pyuka c nepekntovatenemMm aBToMaTUYECKUX PEXMMOB
4. Tonkatenb 3B 1

5. Namenbuntens

6. PexyLumne HOXM 13 HepxaBetoLLen ctanm

7. MNnacTMaccoBble HOXW ANS CMeLUMBaHUS

8. [lnckn n3 HepxaBsetoLLen ctanu

9. [1BOAHOW BEHYNK

10. JlonaTouka

MHCTPYKLWUUN MO BE3ONMACHOCTHU

Ecnn npoBog nutaHus noBpexaeH, 4ToObl un3bexartb
PUCKOB OH [OOMKEH ObiTb 3aMEHEH W3roTOBUTENEM,
aBTOPM30BaHHbIM CEPBMCOM WNU  NULIOM, WMEKLMM
COOTBETCTBYHOLLYIO KBanukaumio.

Cobntogante BpeMeHa paboTbl akceccyapoB, yKa3aHHbIe
B OTAENbHbIX pasfernax MHCTPYKUUKU No 0B6CHY>XMBaHMIO.

yCTpOVICTBO HeobxoOAMMO YUCTUTb B COOTBETCTBUM C
YKa3aHndamu, rnpmeBegeHHbIMN B pas3ferax, KaCarownxcad
O4YNCTKN N TEXHNYECKOIO O6CJ'Iy>KVIBaHI/IFI.

Mpepynpexaenve: HenpaBunbHoe
rpo3uT noBpexaeHnamm!
CobnoganTte OCTOPOXKHOCTb NPU NONb30BaHUM OCTPbLIMU

anemMmeHTamMu, ornopoxXHeHnn CTEKNSIHHON EMKOCTU U npwn
O4YnNCTKeE.

Cobntogante OCTOPOXKHOCTb, HanNMBas ropsiyyHo XnOKOCTb
B €MKOCTb 4151 CMELLUMBAHUS, MOCKOSbKY XNOKOCTb MOXET

ncnoJsib3oBaHune
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Pa3NUTbLCA U3-3a HEOXWOAHHOIO AEWCTBUS, BbI3BAHHOIO
napom.

Bcernpa otkniovante 6neHgep OT NUTaHUSA, €Chln OH
ocTtaetcs 0e3 Hagsopa, a Takke nepen ero MOHTaXOM,
OEMOHTa)XEM UM OYUCTKON.

[Mepeq cmMeHoM akceccyapoB unu 06cnyXnBaHMEM
OBWXYLLUMXCA BO BpemMsi paboTbl 4acTenl BbIKNHOYUTE
YCTPOMWCTBO U OTKIOYUTE €r0 OT NUTaHUS.

yCTpOVICTBO HE MOXET NCMNOoJib30BaTbCA AETbMMN.

YCTPOMCTBO U NPOBOL NUTaHUA AOepXuTe BHe JocTyna
neTen.

YCTPOMCTBO HE MOXET WCNonb3oBaTbCA nuuamm C
OrPaHUYEHHbLIMMU  PU3NYECKUMUM, CEHCOPHBLIMU UK
YMCTBEHHbLIMW CMOCODHOCTSIMU, @ Takke He MMELLNUMN
onbiTa U/vnun 3HaHumn

Ncnonb3oBaHne ycTponcTBa TakMMuK fMLaMuU BO3MOXHO
UCKIMHOUYMTENbHO MNOA4 HaA30pOM OfekyHa Wnu nocne
MonyYyeHUs  ykasaHui, Kacawowmxcsa  ©GesonacHoro
obcnyxMBaHUS YCTPONCTBA, M OHM NMOHUMAIOT CBSI3aHHbIE
C HVUM Yrpo3bil.

[leTn He MoryT urpaTtbCsa YyCTPOMUCTBOM.

YCTPONUCTBO  NpedHasHa4YeHo OnA  UCMONb30BaHUS
MakcumarbHO 00 BbicoTbl 2000 M Hag ypoBHEM MOpS.

BAXKHbIE NMPEOYNPEXOEHUA

yCTpOl;ICTBO npegHasHa4yeHo UCKMHYUTENnbHO And 6bITOBOIrO NpUMeHeHNAa U HUKOUM 06pa30M He OOJTKHO
MCMNOMb30BaTbCA B KOMMEPYECKUX UMW MPOMbILLIIEHHBIX Lensx. HenpaBunbHoe ncnonb3oBaHue unm yxon
3a yCTpOl;lCTBOM BeAET K CHATUIO rapaHTuun.

Mepen BkioYeHUEM YCTPOMCTBa B CETb NMPOBEpLTE, SIBMSIETCS N HanpspkeHue MUTaHUsi TakuM, Kak 3To
yKka3aHO Ha 3aBOACKOM Tabnuyke yCTponcTBa.

B npouecce ncnonb3oBaHWs yCTPOWCTBA NPOBOA NMUTAHUS He AOMKeH OblTb CnyTaHHbIM MW OGBUTHIM
BOKPYT yCTpOMCTBA.

He ucnonbayiite, He noakniovanTe M He OTKMOYAWTE YCTPOMCTBO OT CETU MOKPbIMW NMagoHAMU w/vnu
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[ns pocTvxeHus naeanbHoro adhdekTa CMeLUMBaHNSA C MOMOLLBIO HOXEW, n3berante Mx Ncnonb3oBaHne
6e3 NpoayKToB.

CTYNHAMN.

He TAHMTe 3a NpoBOA NWUTaHUs A4S OTKIKOYEHNs YCTPOiCTBa. He 1Cronb3yiTe NpoBOA Kak pyyKy.

B cnyyae kakoW-nn6o aBapuy WM MOBPEXOEHUS HEeMEeANEHHO OTKMIoUMTEe YCTPOWCTBO OT CETU U
KOHTaKTVpyWTE C aBTOPU30BaHHbLIM LIEHTPOM TEXHUYECKOW NOAAEPKKW. He BCKpbiBaiiTe Kopryc yCTponcTBa,
MOCKOJIbKY 3TO FPO3UT OMACHOCTLIO. TONbKO KBANUMULIMPOBaHHBIN NepCcoHan 13 ouumnansHoro LieHTpa
TEXHUYECKON NOALAEPXKKM MaPKV MOXKET NPOBOAUTL PEMOHTbI UM NPOLEAYPbI C YCTPONCTBOM.

B&B TRENDS SL He HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a Nto6oN yLiep6, KOTOPbI MOXET OblTb HAHECEH nuuam,
JKMBOTHBLIM UMK NpeaMeTam K3-3a HECOOMIOAEHUS YKa3aHHbIX NPEAYNPEXOEHNIA.

YMHbIN NEPEKNIOYATESb

YcTpoiicTBo umeeT nporpammel ,,PyyHast Ckopocts” / On & Off / ,ABToMaTn4eckas”

: PyyHoe ynpaBneHue ans pasHbix ckopocTten (PyyHasi ckopocTb)
: Beikntowatens (On & Off)
: Mynbe
: pobnexve nbaa
: Cmysn
: 3amelumBaHue Tecta
: UamenbyeHne

SICNC NCNE: I <

: CmewmBaHne

PYYHOE YNPABNEHUE ANA PA3HbIX CKOPOCTEW

B aTOM pexvmMe ycTPONCTBO NepeknodaeTcsi Ha pyyHoe ynpaBneHne CKOPOCTbIO.

1. YctaHoBuTe pyuky (3) B nosuumio ,M” 1 Haxxmute ee, 4Tobbl BKIOUNTE (DYHKLMIO.

YT06b! BBIKIOUYNTb 3TY (OYHKLMIO HAXXMUTE Ha PyYKy CHOBA.

2. YcTaHoBMTE MON3YHKOBLIN NepekntoyaTens (2) B COOTBETCTBYHOLLEE MOMNOXEHNE MEXAY MakcuManbHON
1 MUHUMAaSIbHOWM CKOPOCTbIO.

3. OTOT pexmnM MOXHO NPUMEHSATb CO BCEMU akceccyapamu.

PEXWM BbIKNTIOYEHUA ,,0”

YctaHoBuTe pyuky (3) B nosuumio ,0”. YCTpOMCTBO nepectaHeT paboTtaTb U cOpOCUT PyHKLIMN.

Mpumeyarue:

Ons PyyHon Ckopoctn n ABTomartmyeckow [Mporpammbl, Korga YCTPOWCTBO MOAKMKOYEHO K MUTaHMIO,
yCTaHOBWTE Py4Ky CHayana B no3uumio ,0”, 3aTem M3MeHuTe Ha No3unumio hyHKLMK. ViHayve nos3uumm dyHKLniA
He ByayT AOCTYNHbIMU. Takasa ycTaHoBKa caenaeT HeBO3MOXHbLIM HeMeNeHHOe BKINoYeHUe yCTponcTea B
paboTy 1 NPMBECTU K HENPEABUAEHHOMY (PYHKLIMOHMPOBAHMIO, ECIN YCTPOWUCTBO MOAKIYEHO K MUTaHUIO.

“P” MNYNbC

1. YctaHoBuTe pyuKky (3) B no3uumio ,P” 1 Haxmute ee, 4ToObl BKIIOUYUTE DYHKLMIO.
2. Mocne BbICBOBOXAEHUSI PY4YKM YCTPOMCTBO NepecTaHeT paborartb.
3. OTOT peXMM MOXKHO MPUMEHSITL CO BCEMU akceccyapamu.

57



RU

APOBJIEHUE JIbOA

1. YcraHoBuTe pyuky (3) B nosuumio ,[ApobneHve nbaa” n Haxmute ee, YTobbl BKMIOUNTL yHKLMIO. YTOObI
BbIKMIOYUTD 3Ty PYHKLMIO HAXKMUTE Ha Py4Ky CHOBA.
2. OTOT PEXUM MOXKHO NPUMEHATbL ¢ BrieHaepom (5)

CMY3H

1. YcraHoBuTe pyuky (3) B noauuyuio ,CMy3n” 1 HaxmuTe ee, YTobbl BKITOUNTL PyHKLMIO. Y106bI
BbIKMIOUUTD 3Ty PYHKLMIO HAXMUTE Ha pyuKy CHOBa
2. OTOT PEXUM MOXKHO NPUMEHATL ¢ BrieHaepom (5)

3AMELWUMBAHUE TECTA

1. YctaHoBuTte pyuky (3) B nosvumio ,3amelunBaHne Tecta” n HaxmuTe ee, YToObl BKMIOUNTE (DYHKLMIO.
YT106bI BBIKMOUUTL 3TY PYHKLMIO HAXKMUTE Ha pPy4Ky CHOBA.
2. OTOT peXxmm MOXHO NMPUMEHATbL C NIaCTMACCOBBIM HOXOM AN cMelunBaHus (7)

N3MEJIbBMEHUE

1. YcraHosuTe pyyky (3) B nosuumio ,CmelunBaHne” 1 HaxmuTe ee, Y4ToObl BKIOUUTL PyHKUMIO. YTOObI
BbIKIOUNTL 3TY (PYHKLMIO HAXKMUTE Ha PyYKYy CHOBA.
2. JTOT pEXUM MOXKHO NMPUMEHSATbL C PEXYLLMM HOXOM U3 HepxxaBsetoLLen ctanu (6)

ObhekTMBHOCTb paboTbl MOXET ObITb Pa3NUYHON C YYETOM Pa3HOPOAHOCTU COCTaBISIOLLMX B peLenTax.
Bnarogapsi py4HoMy ynpaBfieHUto C MOMOLLbI0 MOM3YHKOBOTO NepekriodaTens MOXHO nofobpartk CKOpoCTb
paboThl k BUAY nepepabaTbiBaeMblx NPOAYKTOB, AOCTUrAsi HAUMYYLLIUX Pe3ynbTaToB.

NCMNONb3OBAHUE HOXEW (6 1 7)

3Tu ABa HoXa UMetoT Hambornee yHMBEpcaribHOe NPUMEHEHNEe CPeau BCEX ANEMEHTOB.

O3sHakombTech ¢ pucyHkoM PC.1 1 cobepuTe yCTPOMNCTBO B COOTBETCTBMM C MOKa3aHHbIMY LLUaramu.
YbeamTech, YTO CTEKNISIHHAs €MKOCTb, MoKas3aHHas B Liare 2, a Takke Kpblllka B Liare 5 3akpenneHbl
npaBunbHO. MiHaye ycTponcTBo He Byaet paboTtaThb.

B ware 3 MoXxeTe yCTaHOBUTb HOX 13 HEPXXaBEKLLEN CTann Unu nrnacTMaccoBbIi HOX AN CMELUMBAHUS.
Y6eguTtech, 4To 06a HOXa NPaBMIIbHO NMOCaXEHbI HA Banuke.

Mocne paboTbl yCTPONCTBO MOXHO pa3obpaTh, BbIMOMHAS NpvBeAeHHble AENCTBUSA B 06paTHOM rnopsiake.
KpbILLKYy MOXHO OTKpbIBaTb TOMIbKO MOCIE OKOHYATENbHOW OCTAaHOBKN HOXEN.

PexyLume Hoxun n3 HepxasetoLer ctanu (6):

Mepen nepepaboTkoi NopexsTe NPOAYKTbI HA KYCOYKWU, COOTBETCTBYHOLLME pa3mepam TonkaTens.
YCTpPOMCTBO HE MOXET eanHoBpeMeHHo pabotatb Gomnbwe yem 1 muHyta 30 cekyHa. lNepen HOBbIM
BKITOYEHVEM [aliTe ABUraTento oCTbiHyTb He MeHee 30 MUHYT.

PekomeHayem nonb3oBaTbCsi aBTOMATUYECKOWN Nporpammoit «amensieHner.

[na 6onee TpeboBaTenbHbLIX NPOAYKTOB UCMONb3YTE pexum «Iynbey».

[MnacTmaccoBble HOXKM Anst cmeLwwmBaHus (7):

YCTpPOMCTBO He MOXET eAuMHOBpeMeHHO paboTaTb Gomblie Yem 2 MuHyTbl 30 cekyHa. MNepen HOBbIM
BKITIOMEHNEM AaliTe ABUraTento ocTbiHyTb He MeHee 30 MUHYT.

3a oauH pa3 He ucnonb3yiTe 6onbLue Yem 250 r Mykn co 175 1 Bogbl.
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NCMNOJIb3OBAHUE TOJIKATENA 3 B8 1 (4)

OsHakombTecb € pucyHkom RC.2, Ha koTopom npeactaBneHbl 3 pasmepa Tonkatensa (A/B/C),
npefaHas3Ha4yeHHble 1 UCnonb3yemble ANs AUCKOB AN Hape3ku NoMTukamm / cTpyxkv / kaptodenst dopu.
[na [OCTUXEHUS NYyYLIMX pesynbTaToB noabepute Tonkartenb, COOTBETCTBYOLLMIA pasmMepam NpPoayKTOB.
Mepen BKMOYEHME KYXOHHOTO KoMbalHa ybeanTech, YTO CTEKNSAHHAs €MKOCTb, HOXU U KpbILLKa eMKOCTK
NnpaBWbHO YCTAHOBMNEHbI HA OCHOBAHUW.

BHuumanue: WTtbipb Tonkatena C (pucyHok RC.3) gomkeH Bcerga HaxoauTbCA B CTEKMNSAHHOW eMKOCTH,
4TOObI BKMIOUYNTL cUCTeMy B paboTy. MiHade ycTpoicTBo He Byaet paboTaTtb.

Tonkartenb A:

OTOT TONKaTenNb NPUMEHSIETCS A1 CaMbIX MEHbBLUMX U CaMbIX TOHKMX NPOAYKTOB. MOXET 1Cnonb3oBaThCst
CO BCEMU AUCKaMU Ans Hapesku

1. CHavana npaBuIibHO ycTaHoBWTe TonkaTtenu B u C Bo BXOAHOM OTBEPCTUM CTEKIISIHHOW €MKOCTM.

2. MNomecTuTte nepepabaTbiBaeMble NPOAYKTbI B OTBEPCTME TorkaTens B.

3. lMpoagsuranTe NpoayKTbl Tonkarenem A.

Tonkartenb B:

OTOT TONKaTenb NPUMEHSIETCS AMs NMPOAYKTOB CPEAHUX pa3MepoB. MoXeT MCronb3oBaThCsi CO BCEMU
OVcKamu Anst Hapeskn

Mepen npumeHeHeM cHavana BcTaBbTe Tonkatenb A B Tonkatens B. Tonkatens B gomkeH npumeHsaTbest
BMecCTe C Tonkartenem A.

1. CHavana npaBunbHO ycTaHoBUTe TonkaTenbs C BO BXOAHOM OTBEPCTUM CTEKISIHHOW €MKOCTH.

2. MomecTuTe nepepabaTbiBaeMble NPOayKTLl B 0TBepCTHE Tonkatens C.

3. lMpogsuraiiTe NpoaykTbl Tonkarenem B.

Tonkatensb C:

McnonbayiiTe Bce BXogHOe OTBepcTMe Anst nepepaboTku npopykToB 6Gonblworo pasmepa. MoxeT
1CNonb30BaTbCA CO BCEMU AMCKaMU AN HApe3Ku

Tonkatenb C fOmMKeH NPUMEHATLCS BMecTe ¢ Tonkatensmu A v B.

1. MomecTtute nepepabatbiBaeMble NPOAYKTbI BO BXOAHOM OTBEPCTUM B KPbILLKE CTEKIISIHHON €MKOCTH.

2. Ob6patnTte BHMMaHue Ha oTMeTky MAX Ha BXogHOM oTBepcTuu. Ecnu npogyktbl 6yayT HaxoauTbest
BbILLIE 3TOM OTMETKM, WTbIPb Tonkatens C He CMOXET BKIIOUYUTb YCTPOWMCTBO B paboTy.

3. lMpoagsuranTe npoaykTbl Tonkarenem C.

NMPUMEHEHUE AMCKOB AN HAPE3KU NTOMTUKAMMW /
CTPY)XKU /| KAPTODENSA ®PU | HAPE3KIW, HAMPUMEP,
KAPTO®ENA (8)

O6palyaiTe BHUMaHWE Ha NMUHUM Ha CTEKISIHHOW eMKOCTM, ykasbiBatolme obbeM. B TOT MoMeHT, korga
npoayKTbl B €MKOCTU AOCTUIHYT MUHUM MaKCUMaribHOTO YPOBHSI, OCTAHOBUTE YCTPOWCTBO U OMOPOXHUTE
€MKOCTb.

Bkntounte yCTpOMCTBO U paBHOMEPHO HaXXMMalTe Ha NPOAYKTbI TONKaTENAMU — HAKOTAA He BKragbiBanTe
nanbLbl BO BXOAHOE OTBEPCTME.

He ncnonbayite yctpoiicteo 6onee 3 MuHyT. [Nepen NOBTOPHBLIM BKMIOYEHUEM AalTe ABUraTesto OCTbIHYTh
He MeHee 30 MUHYT. [INs AOCTUXEHWUS HaUMNYULUMX Pe3yNbTaToB PEKOMEHAYEM MPUMEHSATL MaKCUMarnbHy
CKOpOCTb Ha 1/2.

O3sHakomMbTech ¢ pucyHkoM RC.4 n cobepuTe yCTPONCTBO B COOTBETCTBUM C NMOKa3aHHbIMM LLaramu.
Y6eamTech, YTO CTEKNsSIHHAs EMKOCTb, NMoka3aHHas B Lare 2, a Takke Kpblllka B Lareu 6 ycTaHOBMEHbI
npaBunbHO. ViHaye ycTponcTBo He Oyaet paboTaThb.

B ware 4 moxeTe ncnonb3oBaTh 4 BUAa ANCKOB.

Mocne paboTbl yCTPOCTBO MOXHO pa3obpathb, BbIMOMHSS BCe AeNCTBUSI B 06paTHOM Nnopsiake.
CobntopariTe 0OCTOPOXHOCTL MPY AENCTBUSIX C AMCKaMU, MOCKOMNbKY OHU O4EHb OCTpbIE.

KpbILLKY MOXHO OTKpbIBaTb TOMbKO MOCHE NOHOW OCTAHOBKM AVCKOB.

[ns cnyyas gUCKOB AN HApEe3Kku, Hanpumep, kaptTodens pekoMeHayem ckopocTb 1.
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[na cnyvas AMCKOB ANA HAPE3KN NOMTUKaMM / CTPYXKU PpeKOMeHayeM CKopocTb 1.
[ina cnyyas AMCKOB AN Hape3ku kapTodens dpu pekoMeHayeM CKOPOCTb 2.

NMPUMEHEHUE BIIEHOEPA (5)

He ncnonbaynte yctpolictBo 6onee 3 MuHyT. MNepea NOBTOPHBIM BKIOYEHWEM AaiiTe ABUraTeNto OCTbIHYTh
He meHee 30 MUHYT. HiKorga He OTKpbIBaMTE KPbILLKY MOKa HOXW BCe elle BpaLiatoTes. YTobbl cobnoctu
0COBY0 OCTOPOXXHOCTb MOXETE OTKIOUUTL YCTPONCTBO Nepes CHATUEM KPbILLKK.

Y706kl 06aBUTbL XUOKME COCTaBMsALLME B npouecce nepepaboTku, CHUMWUTE MEPKY C KPbILIKWU U BrenTe
XNOKOCTb Yepes OTBEPCTUE B KPbILLKE.

MopexbTe NpoayKThl HA HEBOMbLUME KYCOYKM Nepes nx nepepaboTKou.

Mpu nepepabotke GonbluMX NPOAYKTOB pasfenute UX Ha MeHblune YacTu. He BknagbiBanTe cpasy
6onbLLOe KONMYeCTBO NepepabaTbiBaeMbIX NPOAYKTOB.

[Ina NpUroToBneHns Cynoe MCMonb3ynTe NOArOTOBNEHHbIE COCTABMAOLLMNE.

Ecnu xvnaKocTb ropsyas unm MoXeT NeHUTbCS (Hanpyumep, MOJIOKO), He HanmBanuTe B eMKOCTb 6onbLue 1
nuTpa, 4Tobbl 3bexars ee pasnmea.

Ecnu pesynbrat Bac He y40OBNETBOPUT, BbIKMIOYNTE YCTPONCTBO U NepemeLlanTe cocTaBnsoLwme nonaTkomn
(10).

YTtoBbl 4OCTUIHYTbL NyyLLero pesynsraT nepepaboTku, ncnonbaynTe ckopoctn Max nnu MNynec.
O3sHakombTech ¢ pucyHkoM RC.5 n cobepute bneHaep B COOTBETCTBUM C NMOKa3aHHbIMY LLaramu.
Y6eamTech, YTO eMKOCTb, MOKa3aHHasa B Liare 2, yctaHoBMeHa npasunbHo. MiHade ycTponcTeo He Byaet
pabotatb.

[Mocne paboTbl yCTPOMCTBO MOXHO pa3obpathb, BbIMOMHAS BCe AENCTBUSI B 06paTHOM nopsiake.
CobntofanTe 0OCTOPOXKHOCTL Npy paboTe C HoXamu U3 HepXKaBetoLLEN CTanu, MOCKOMbKY OHU O4eHb OCTPbIE.
KpbILLKY MOXHO OTKpPbIBaTb TOSbKO MOCHE MOMHON OCTAHOBKN HOXEWN.

NUCMOJNIb3OBAHUE JBOUHOIO BEHYMKA (9)

OnemMeHT Ucnonb3yeTcs ANns nerkux cmecen 13 6enkoB auL, CryleHHoro Moroka 6e3 caxapa, a Takke ans
B36MBaHNA AU, C caxapoM. Tsxenble CMECU C XUPOM 1 MYKOW NpUBEAYT K MOBPEXAEHUIO aNeMeHTa.

He npumeHsiiTe ycTponcTBO ogHOpa3oBo 6onee Yem 5 MUHYTbI.

Mepen NOBTOPHbLIM BKIOYEHUEM OCTaBLTE ABUraTeNlb OCTbIHYTb HE MeHee YeM Ha 30 MUHYT.

O3sHakombTech ¢ pucyHkoM RC.6 n cobepuTe OBOWHOM BEHYMK B COOTBETCTBUM C NOKa3aHHbIMU LLAramu.
YbeauTech, YTO CTEKNSAHHAs EMKOCTb, MOKasaHHas B Luare 2, a Takke KpbllKka B Lare 3 yCTaHOBMEHbI
npaBunbHO. ViHaye ycTponcTBo He Byaer pabortaThb.

Mepen BKkMoYeHNe yCTpoWCTBa B paboTy ybeanTech, YTO BEHUYMK HAAEXHO YCTAHOBIEH B KOpnyce.

[Mocne paboTbl yCTPOMCTBO MOXHO pa3obpathb, BbIMOMHAS BCe AeNCTBUSI B 06paTHOM nopsiake.

BeH4MK MOXHO CHMMAaTL C YCTPOCTBA TONBbKO NOCHEe ero NofiHon OCTaHOBKW.

[Insi [OCTUXKEHNSt HaUNyYLLIMX pe3ynbTaToB nepepaboTku ucnonb3yte ckopocTb Max.

OYUCTKA

Mepen o4ncTkon ycTpoicTBa HEOBXOAMMO BbITALLMTE BUMKY M3 PO3ETKN NUTAHUS.

OcHoBaHueM ¢ ABuratenemM He norpyxaiTe B Boay.

He ncnonb3yiite abpa3mBHbIX MOKLLMX CPEACTB.

[INA O4NCTKN OCHOBAHWSA CHAPYXMN UCMOMb3YHTE TOMbKO YBMNAXHEHHYO TKaHb.

KoMnoHeHTbI, KoTopble comnpukacanucb ¢ nepepabarbiBaeMbiMU NPOAYKTAMU MOXHO MbITb B BOAe C
MbINIOM.

Mepen NoBTOPHOWM COOPKOI YCTPOMCTBA TLLATENBHO BbICYLLUTE BCE €ro YacTu.
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PELLEHUE NPOBJIEM

NPOBJIEMA PELUEHUE

YcTpoiicTBO He paboTaeT * Ha cTeknsiHHOM eMKOCTW / n3MenbunTene HaxoauTcs
nepekntoyaTtens npegoxpaHsiollen 6noknposku. Ybeanutech, 4to
€eMKOCTb 1 3aMOK HafleXHO 3abnokmpoBaHbl B HE06X0AMMOM Moo

XEeHUun.

* Ecnu aBuratesnb 1 ganblue He paboTaeT, npoBepLTe NPOBOA
NUTaHWS U NEKTPUYECKYIO PO3ETKY.

[wvck ons Hapeskn CTpyxek He * Nepen nepexonom k nepepaboTke oyepeaHbix kKapTodenvH
paboTaet BCerAa ycTpaHsnTe kapTodennHel, 6riokmpytoLne amck.

Mocne paboTbl Ha Axcke ocTarTcs * 310 HopMarsbHO, YTO MNocrne nepepaboTku Ha AWCKe OCTalTCs
OCTaTKu NPOAYKTOB HebonbLUne KyCOYKM NPOAYKTOB.

[Buratens 3ameanser paboty Bo * KonnyecTBo TecTa MOXeT npeBblllaTh MakCUMarnbHbIi 06beMm.

BpemMsa 3aMellnBaHuAa Tecta Y6ep|/|Te nonoBUHY TecTa un nepepa6aTb|Bal7|Te €ro ABymMmsa 4yactamu.

* He 3aknagbiBarite 6onblie Yyem 250 r TecTa.

TecTo CrVLLIKOM Cyxoe * BkritouuTe yCTPONCTBO B paboTy 1 [oGaBnsiTe Bogy Yepes
BXOAHOE OTBEPCTUE MO 1 CTOMOBOW NOXKE, O MOMEHTA OMyCKaHMs

TeCTa BHYTPb €MKOCTU.

TecTo CNULLKOM BnaxHoe * BkntouuTe ycTpoicTeo B paboTy n gobaBnsiite Myky vyepes
BXOJHOEe OTBepcThe No 1 CTONOBOW NOXKE, O MOMEHTa

OOCTWKEHNS HEOBXOANMOW KOHCUCTEHL MK TecTa BHYTPW €MKOCTW.

[suratenb 3ameansiet paboTty BO * Cnnwkom 6onbluoe KONMYecTBO NPOAYKTOB. Y6epuTe NonoBuHy
BpEMs onepaumii C pexyLLM HOXOM | NpoayKToB 1 nepepabatbiBaiiTe UX ABYMS HacTAMM.

* ECnim uamens4yaete Msco, ANt SOCTUXKEHUS HAaUYYLIMX
pe3ynsTaToB nepes nepepaboTKon yCTpaHUTe C Msica Xup.

YcTpoiicTBo BUGpupyeT/aBuraetcst BO | * OUncTuTe U BbICYLLUTE PE3UHOBBLIE HOXKWU MO YCTPONCTBOM.
Bpems pabotbl * Y6eanTtechb Takxke, YTO He NpeBbIleHa AonyCcTUMas Harpyska Ha
YCTPOWCTBO.

YTUNU3ALUA YCTPOUCTBA

M3penue cooteetcTByeT [npekTBe EBponevickoro naprnameHTa n CoeTta EBponerickoro cotosa

Ef 2012/19/EC (WEEE) 06 otxogax 3neKkTpU4eckoro W 3nekTpoHHoro obopyaoBaHus,

yCTaHaBnuBatoLLei npaBoBble pamku, NPUMEHVMbIe B EBponeiickom cotose Ans yTunmsaumum u

EEEE 10BTOPHOIO WCMOMb30BaHMSi OTPABOTaHHbIX 3MEKTPOHHBIX WM 3MEeKTPUYECKUX YCTpoWcTB. He

BbiGpacbIiBaiiTe 310 Usgenune BMecTe ¢ GblToBbIMM oTxodamu. Ero cnegyeT yTunuauposath B
Grnvxaniiem kK Bam nyHKTe cbopa aneKTpUYEeCKUX U 3aMNeKTPOHHbIX NpUuBopoB.

Mbl HagieeMcs, YTO Bbl OCTAHETECH AOBOSIbHbI HALLE NPOAyKLME.
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BIIATOOAPUM BU 3A U3BOP HA MAPKA ZELMER. XEJIAEM BW YOOBINETBOPEHWE OT
YMNOTPEBA HA YCTPOUCTBOTO

NPEAYNPEXAEHUE

MPEOV YMNOTPEBA HA MPOAYKTA MPOYETETE BHUMATENIHO MHCTPYKUMATA 3A YIMOTPEBA.
CbXPAHABAWTE A HA BESOMNMACHO MACTO, 3A A MOXKETE [IA A MON3BATE B BbJELLETO.

ONMUCAHUE

1. YnHus

2. MNnb3raw, npeBknoYBaren

3. Konue ¢ aBTOMaTU4HN pexumm

4. Tnackay 3B 1

5. Tpowayka

6. Pexxello ocTpue OT HepbXxaaema cToMaHa
7. Pa3avecBallo ocTpue oT nnacrMaca

8. [luckoBe OT HepbXaaema CToMaHa

9. [IBoiiHa 6bpkanka

10. Wnatyna

MHCTPYKLUN 3A BE3OMNACHOCT

AKo 3axpaHBalUuAT kaben e noBpeaeH, Ton Tpsibea aa ce
3aMeHu OT NpPom3BOAUTENS, OTOPU3NPaH CEPBU3 UM OT
nuue cbC CbOTBETHM KBanudukauum, 3a ga ce msberHe
OMacHOCT.

CnassaiiTe MOCOYEHOTO B OTAENMHUTE YacTu OT
MHCTPYKUMSTA 3a ekcnnoatauus paboTHO Bpeme Ha
NPUHaONEXHOCTUTE.

[MouncTBanTe YCTPOMCTBOTO CbINIACHO YKa3aHUATa,
Hamupawn ce B pa3gena OTHOCHO MOYUCTBaHE MU
noagbpKaHe.

Mpeaoynpexaenne: HenpaBunHa ynotpeba cb3gasa
OMacHOCT OT TeriecHu nospegu!

MpeonasnuBo  n3non3eBamTe  OCTPUTE  EfIEMEHTMH,
ornpasBaunTe CTbKIIEHUS Cb N NPOBEXaanuTe eNCTBUATa
No NOYUCTBaHeE.

bboete npeanasnnmen nNpu BiinBaHe Ha ropelia Te4HoCT
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B pe3epBoapa 3a pasMecBaHe, Tbil KaTo TEYHOCTTa MOXe
[a nperee OT BHE3aAMHOTO Bb3AeicTBME Ha napa.

BuHaru oTknoyBanTe GneHgepa oOT  3axpaHBaHETO,
ako Ton ocTaBa 6e3 HaA30p, KakTo U NPeayM MOHTaX,
OEMOHTaX UIK NoYncTBaHe.

Mpenn 3amsiHa Ha NPUHAANEXHOCTUTE NN obcnyXBaHe
Ha 4acTute, OBWXELM ce npu ynotpeda u3KnoyeTe
YCTPOWCTBOTO U ro OTKNIOYETE OT 3axXpaHBaHETO.

YcTponcTBOoTO He BMBa Aa ce ynotpebsiea oT geua.

[dpbXTe yCTPOMCTBOTO M 3axpaHBawums kaben Wn3BbLH
AOoCTbMa Ha geua.

YCTpOMCTBOTO HE MOXe fa ce ynoTpebsiBa oT nuuarta
C OrpaHuvyeHn uU3nyecku, OABUraTerniHu UNu YMCTBEHMU
Bb3MOXHOCTM WNM OT nuuaTta, He pasnofnarawm c
HeoOXxoauM oNUT U/UIN 3HaHWUS.

YHOTpe6a Ha yCTpOVICTBOTO OT TakKnBa Jinua € Bb3MOXHa
N3KINKYUTESTHO nNo4 HaA3op wWin cnen nonydaBaHe
Ha YKa3aHunda OTHOCHO BGesonacHa ekcnnoaTtaumsa Ha
yCTpOl‘/‘ICTBOTO n akKko pas6V|paT CBbp3aHaTta C TOBa
OMNacHOCT.

[euaTta He moraT Aa cu Urpasit ¢ yCTpOMCTBOTO.

YCTpOMCTBOTO € npedHasHayeHO 3a ynoTtpeba Ha
MakcumarnHa sucodmHa 2000 M H.m.p.

BAXHU NMPEOYNPEXOEHUA

yCTpOl;ICTBOTO € npefHasHa4YeHo UBKMKYUTENHO 3a AoMallHa yn0Tpe6a N B HUKaKbB cnyqaﬁ He TpﬂGBa
[a ce usnonssa 3a Komep4decka unu npoMuluneHa yr|0Tpe6a. HenpasunHa yn0Tpe6a nnn HenpasuIiHO
60paBeHe C yCTpOl;ICTBOTO e Npu4YnHN yHuuloXasaHe Ha rapaHuymaTa.

Mpeau fa npucbeanHUTE YCTPOMUCTBOTO KbM 3aXpaHBaHETO, MPOBEPETE Aany 3aXpaHBaLLOTO HanpexeHue
CBbOTBETCTBA Ha NOCOYEHOTO B Tabenkarta 3a TeXHUYECKW JaHHU Ha YCTPONCTBOTO.

Mo Bpeme Ha nonsBaHe Ha YCTPOMCTBOTO 3axpaHBalMSAT kaben He Moxe Aa 6bae 3anneTeH unu ycykaH
HaOKOMNoO yCTPONCTBOTO.

He ynotpebsiBaiiTe, He npucbeanHaBaniTe UNu He OTKIMoYBaKTe YCTPOMCTBOTO OT MpexarTa, Korato pbLeTe
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n/vnu cTbnanara BvM ca MOKpHU.

3a aa nonyunTte ngeaneH eekt Ha pasmecBaHe C MOMOLLTa Ha OCTPUETO, M3BsirBanTe Aa ro ynotpebsisate
6e3 npoayKTu.

He pbpnante 3axpaHBawmsa kaben, 3a ga oOTkntouMTe ycTponcTBoTo. He ynoTpebsBaiite kabena B
Ka4yecTBOTO Ha ApbXKa.

Mpu kakBaTo 1 Aa e aBapus UNu NoBpefa BegHara OTKIoYEeTe YCTPONCTBOTO OT Mpexarta U ce CBbpxeTe
C oTopu3upaH OTAEN 3a TexHM4yecka noaapbxkka. He oTBapsiite Kopryca Ha YCTPOMCTBOTO, Tbii KaTo
TOBa Cb3faBa OMacHOCT. PEMOHTV unu npoueaypu nNo YCTPOWCTBOTO MoraT Aa ce nposexgar camo OT
KBanudmrumpaH nepcoHan ot ouumManHus OTAEN 3a TexHM4ecka

noaapbXXka Ha MapkaTta.

B&B TRENDS SL. He HOCH OTTOBOPHOCT 3a KakBUTO 1 Aa 6uno Bpeau, KOUTo MoraT Aa Bb3HUKHAT 3a Xopa,
XKMBOTHUW UNW NPeaMETM Nopaaun HecnassaHe Ha Te3u NpeaynpexaeHus.

MHTEJIMTEHTEH NMPEBKITIOYBATEN

Urzadzenie YcTpoiictBoTO MMa nporpamu ,PbyHa ckopoct” / On & Off / , ABTomatnyeH”

: PbYHO ynpaBneHue 3a pa3nuyHu ckopoctu (PbyHa ckopocT)
: N3knrousaten (On & Off)
: Pulse
: TpowleHe Ha nef
: Cmy3an
: PaamecBaHe Ha TecTo
: HapsiaBaHe Ha cuTHO

SICIC NCNE: I < )

: PasamecBaHe

PB4YHO YNPABJNIEHUE 3A PA3JIMYHUN CKOPOCTU

B TO31 pexum yCTpONCTBOTO LUE Ce NPEBKIIOYN B PbYHO yNpaBiieHne Ha CKopocTTa.

1. MocTaBeTe konyeto (3) B nonoxeHue ,M” 1 ro HaTUCHeTe, 3a Aa BKIUYNTE PyHKUMSATA.

3a ga usknounTe Tasm yHKUNS, HAaTUCHETE KOMYeTo OTHOBO.

2. ToctaBeTe nnb3raliMs npeskoyBaTen (2) B CbOTBETHO MOMOXEHWE MeXZy MWHMManHata u
MakcMmarnHarta CKOpocT.

3. MoxeTe fa ynotpebsBate TO3v PeXuUm C BCUYKUTE NPUHAANEXHOCTY.

PEXXWUM 3A U3KITIOYBAHE ,,0”

MocTasete konueTo (3) B nonoxeHue ,0”. YCTPONCTBOTO Liie cripe Aa paboTu 1 e pectapTupa dyHKunTe
cu.

HanomHsiHe:

KoraTo ycTpoMCTBOTO € NMpUCBbEAMHEHO KbM 3axpaHBaHeTo, 3a PbuyHaTa ckopocT M ABTOMaTuyHaTa
nporpama noctaBeTe KOM4YeTO HaW-Hanpen B nonoxeHue ,0”, crned ToBa NMPOMEHETe Ha MONoXeHue Ha
dyHKumaTa. B obpateH crnyyan nonoxeHusita Ha yHKUMUTE HaMa Aa 6baaTt 4OCTbNHU. Tasn HacTporika
TpsbBa Aa Bb3NpensATcTBa He3abaBHO BKMIOYBAHE Ha YCTPOWCTBOTO M HaCTbMBaHE Ha HenpeaBUAEHO
cbbUTHe, KOraTo YCTPONCTBOTO € NPUCHEANHEHO KbM 3axpaHBaHeTo.
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“P” PULSE

1. MocTaBeTe konyeTo (3) B nonoxeHune ,P” 1 ro HaTUCHeTe, 3a Aa BKoUYNTe yHKUMATA.
2. Cnepn ocBoboxxaaBaHe Ha KOMYeTo YCTPOMCTBOTO Lie cnpe aa pabotu.
3. MoxeTe fa ynotpebsiBaTe TO31 PeXUM C BCUMKUTE NPUHAANEXHOCTY.

TPOLLUEHE HA NEAQ

1. MocTtaeeTe konyeTo (3) B nonoxeHue , TpoLleHe Ha nea” U ro HaTUCHETe, 3a Aa BKMounte dyHKumaATa. 3a
a U3KniYnTe Tasn PyHKUMSA, HATUCHETE KOMYETO OTHOBO.
2. MoxeTe fa ynotpebsiBate To3u pexum ¢ brneHaepa (5)

CMY3H

1. MNocTtaeeTe konyeto (3) B nonoxexue ,CMmy3n” 1 ro HaTUCHeTe, 3a Aa BkrounTe dyHKkumATa. 3a aa
N3KMIoYMTE Tasmn OYHKLNSA, HAaTUCHETE KONYETO OTHOBO.
2. MoxeTe fa ynotpebsiBate To3u pexum ¢ brneHaepa (5)

PASMECBAHE HA TECTO

1. lMocTaBete konyeTo (3) B nomnoxeHwe ,Pa3mecBaHe Ha TecTo” M ro HaTUCHeTe, 3a Aa BKIYUTE
dyHKUMATa. 3a ga u3knounTe Tasm yHKUNUs, HaTUCHETE KOMYeTo OTHOBO.
2. MoxeTe fa ynotpebsiBaTe TO3v pexum ¢ pa3MecBalLioTo ocTpue oT nnactmaca (7)

HAPA3BAHE HA CUTHO

1. MNocTaBeTe kon4yeTo (3) B nonoxeHve ,HapsiaBaHe Ha CUTHO” 1 To HAaTUCHETe, 3a [ia BKIounTe PyHKUMATa.
3a fa nsknouunte Tasu PyHKLMS, HAaTUCHETE KOMYETO OTHOBO.
2. MoxeTe aa ynotpebsiBate TO3M PEXUM C PEXELLOTO OCTpME OT Hepbkaaema cToMaHa (6)

Mpown3BoauTenHocTTa Ha paboTta MoXe fa ce pasnunyasa nopaau pasHoobpasne Ha CbCTaBku B peLienTuTe.
BnarogapeHvie Ha pbYHOTO yNpaBrieHne ¢ MOMOLLTa Ha NiTbaraya MoXeTe Aa npucnocobuTe ckopocTTa Ha
pabota kbM Baa Ha 06paboTBaHNTE NPOAYKTU, C KOETO e AOCTUrHeTe Hai-0obpu pesyntaTtu.

NON3BAHE HA OCTPUETA (6 n 7)

Tesun OoBe oCTpuda ca C Haﬁ-BceCTpaHHO NpuUnoXxeHne ot BCUYKNTE EeNemMeHTun.

3anosHanTe ce ¢ pucyHka RC.1 1 MOHTMpaiTe yCTPOMCTBOTO ChINMACHO NOCOYEHUTE Kpayku.
Ocuryperte ce, Ye YnHUsITa, MocodeHa B Kpayka 2 1 kanakbT B kpadka 5 ca npaBunHo dukcupanu. B gpyr
cny4aw yCTPOMCTBOTO HsiMa Aa paboTu.

B kpauka 3 MoxeTe ga MOHTMpaTe OCTpMe OT HepbXaaema CToMaHa My pa3MecBalloTo ocTpue oT
nnactmaca. Ocurypete ce, 4e BETE OCTPUSI Ca NPaBUITHO NOCTABEHM BbpXY Bana.

Cnen pabota moxete Aa pa3rnobute yCTPOMCTBOTO, KaTO M3BbPLUBATE FOPENOCOYEHWUTEe AEUCTBUS B
obpaTHa nocnegoBaTenHocCT.

MoxeTe fa oTBOpUTE Kanaka Yak crnef MbiHO CrMpaHe Ha OCTpueTa.

Pexello ocTpue oT Hepbxaaema ctomaHa (6):

Mpean obpaboTBaHe HapexeTe NPOAYKTUTE Ha NapyeTa, CbOTBETHM 3a Trackaya.

YCTpONCTBOTO He Moxe Aa paboTn HempekbcHaTo Mo-Abnro oT 1 MuHyTa 30 cekyHau. [penu NoBTOpHO
nyckaHe octaBeTe ABuraterns 3a Ha-manko 30 MUHYTK Aa U3CTUHE.

[MpenopbyBa ce n3non3eaHe Ha aBToMaTu4yHaTa nporpama “HapsssaHe Ha CUTHO”.

3a no-B3vckaTenHy NpoaykTv uanonssanTte pexvma Pulse.
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Pa3mecBalyo octpue ot nnactmaca (7):

YCTPOWCTBOTO He Moxe Aa paboTn HenpekbCHATO Mo-AbMro oT 2 MuHyTM 30 cekyHau. Mpean NOBTOPHO
nyckaHe ocTaBeTe ABuratens 3a Han-manko 30 MUHYTU a U3CTUHE.

Bceku nbT He ynotpebsBaiiTe noeve ot 250 g 6pawHo Ha 175 g Boaa.

NMON3BAHE HA TIIACKAYA 3 B 1 (4)

3anosHante ce ¢ pucyHka RC.2, kosaTo npeactaea 3 pa3mepu Ha Tnackaya (A/B/C), npegHasHayYeHn u
ynoTtpebsiBaHu ¢ Aucka 3a psizaHe Ha punuu/CTbproTuHu/kapTodu cpu.
3a paa pocturHeTe No-Ao6pu pesynTtati, n3bepeTte Tnackada, CbOTBETEH Ha pa3Mepy Ha NPoAyKTUTE.

Mpean BknoYBaHe Ha KyXHEHCKUst pobOT ocurypete ce, Ye YMHUATa, OCTPUETa U Kanak Ha YvMHusiTa ca
NpaBUHO MOHTUPaHW BbPXY OCHOBAaTa.

BHumanune: Ctbbnoto Ha Tnackada C (pucyHka RC.3) Tpsbsa BUHaru ga ce Hammpa B YviHWATA, 3a Aa ce
BKIIOYM cucTemara. B gpyr cnyyvai ycTponcTBOTO HAMa Aa paboTu.

Tnackau A:

To3n Tnackay ce ynotpebsiBa 3a Hal-mankute M Hal-TbHKWMTE npoayktTn. Moxe ga ce ynotpebsiBa ¢
BCUYKUTE NUCKOBE 3a psi3aHe.

1. Hai-Hanpepn noctaBeTe npaBurHo TrnackadnTte B n C BbB BXOAHWS OTBOP Ha YMHMSITA.

2. Cnoxete obpaboTBaHWTe NPOAYKTN B OTBOP Ha Trnackadva B.

3. lMpuTncHeTe npoaykTuTe € Trnackady A.

Tnackau B:

Tosn Tnackay ce ynotpebsiea 3a NpoaykTuTe CbC cpefHu pasmepu. Moxe fga ce ynotpebssa ¢ BCUYKUTE
[OMCKOBE 3a psizaHe.

Mpeaun ynotpeba cnoxete Hai-Hanpea Tnackadya A B Tnackaya B. TnackaybT B TpsbBa ga ce ynotpebsisa
3aeqHo ¢ Trnackaya A.

1. Han-Hanpep noctaseTte npaBunHo tnackava C BbB BXOAHWUSA OTBOP Ha YMHUATA.

2. CnoxeTe obpaboTBaHWTe NpPOAyKTW B OTBOP Ha Trackaya C.

3. MpuTucHeTe npogykTuTe C Tnackay B.

Tnackau C:

M3non3sante uenusa BxoaeH oTBOp 3a obpaboTBaHe Ha ronemu npodykTv. Moxe ga ce ynotpebsiBa ¢
BCUYKMTE ANCKOBE 3a psi3aHe.

TnackaybT C TpsibBa aa ce ynotpebsisa 3aefHo ¢ Tnackauute Aum B.

1. Cnoxete ob6paboTBaHNTEe NPOAYKTV BbB BXOAHWUS OTBOP B Kanaka Ha YnHusTa.

2. O6bpHeTe BHMMaHWe Ha MapkupoBkata MAX no BxogHusi oTBOP. AKO NpPOAYyKTUTE ca Hag Tasu
MapkupoBka, cTbOnoTo Ha Tnackada C He MoXe Aa nycHe yCTPOWCTBOTO.

3. lMpuTtncHete npoaykTuTe ¢ Tnackady C.

NMON3BAHE HA OUCKOBE 3A PA3AHE HA ®UMUW/
KAPTO®U ®PU/CTHPFOTUHWU/CTHPIAHE HAMP. HA
KAPTO®MU (8)

O6pbluaiiTe BHMMaHUE Ha NUHUSATA BbPXY YMHUSITA, Nokassalia BmecTuMmocT. Korato nmpogykTvuTe B
YMHUATA JOCTUMHAT NMUHKUATA HA MAKCMMarHO HVBO, CpeTe YCTPOMCTBOTO U onpasHeTe YMHUATA.
BknioyeTe ycTpPOWCTBOTO M paBHOMEPHO MPUTWCKANTE NpPOoAyKTUTE C Thnackayute - HUKora He cnaramte
NpbCTUTE BbB BXOAHUS OTBOP.

He ynotpebsBaiiTe ycTpOMCTBOTO MNO-AbMAT0 OT 3 MUHYTK. MNpeamn NoBTOPHO NyckaHe OCTaBeTe ABWratens 3a
Han-manko 30 MUHYTK Aa U3CTUMHe. 3a 4oCTUraHe Ha Han-[obpK pesynTaT npenopbyaHaTa MakcumanHa
ckopocT e 1/2.

3anosHaiTe ce ¢ pucyHka RC.4 1 MOHTUpanTe yCTPOMCTBOTO ChIMACHO NMOCOYEHUTE KpayKu.

Ocuryperte ce, Ye YHUATA, NOCOYEHa B Kpadka 2 1 KanakbT B Kpadka 6 ca npasBunHo dukcmpanun. B gpyr
cry4av yCTPOMCTBOTO HsiMa Aa paboTtu.
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B kpauyka 4 moxete aa ynotpebute 4 Buaa guckose.

Cnen pabota moxete Aa pa3rnobute yCTPOMCTBOTO, KaTO W3BbpLUBATE rOpenocoyeHvWTe AenCTBUS B
obpaTHa nocnefoBaTenHocT.

Mpennasnueo GopaBeTe ¢ OCTpUETA, Thil KAaTO T€ Ca MHOTO OCTPU.

MoxeTe aa oTBOpUTE Kanaka Yak crnef MbJIHO CpaHe Ha ocTpueTa.

Mpw ocTpueTo 3a cTbpraHe Hanp. Ha kapTodu ce NpenopbYBa CKOPOCT 1.
Mpu ocTpueTo 3a psizaHe Ha UIUK/CTBPTOTUHK Ce NpenopbyBa ckopocT 1.
Mpu ocTpureTo 3a kapTodum dpu ce npenopbyBa CKOPOCT 2.

NON3BAHE HA BJIEHOEPA (5)

He ynotpebsiBaiiTe yCTpOWCTBOTO NO-AbMro OT 3 MyUHYTU. MNpean NoBTOPHO MyckaHe ocTaBeTe ABuUraTtens
3a Hai-manko 30 MMHYTK Aa U3CTUHE.

Hukora He oTBapsiiTe kanaka, KOrato OCTPMETO Mpoabikasa Aa ce BbpTu. 3a ocobeHa npennasnueBocT
MOXXeTe [a OTKIYUTE YCTPOMUCTBOTO Npeam Aa CBanuTe Kanaka.

3a pa pobaBuTe TEYHWM CbCTaBKM MO BpemMe Ha ob6paboTBaHeTo, cBaneTe MsipHaTa 4allka OT Kanaka u
BreinTe TEYHOCTTa Ypes OTBOP B Kanaka.

Mpenn o6paboTBaHETO HapexeTe NPOAYKTUTE Ha No-MankuTe napyeTa.

Mpy no-ronemu nNpoaykTV pasgeneTte v Ha no-mManku naptuau. He cnaraiTte egHOBPEMEHHO ronsiMo
KOnmM4ecTBo Ha 06paboTBaHUTE XPaHW.

3a nNpuroTBsiHe Ha cyna ynotpebsiBanTe BapeHU CbCTaBKy.

AKO TEYHOCTTa € ropeLLa Unm Moxe fia ce pasneHBa (Hanp.mrsko), He BNu1BaiTe B cbaa NoBeye oT 1 nutbp,
3a Aa usberHete pasnvBaHe.

AKO pesynTaTbT He € Y0BNETBOPUTENEH, U3KIMKOYETE YCTPONCTBOTO U pa3MeceTe CbCTaBkWTe C LunaTynarta
(10).

3a pa gocTturHeTe Han-gobbp pesyntat oT 06paboTBaHeTo, n3nonaearTte ckopoct Max. unu Pulse.
3anosHaiiTe ce ¢ pucyHka RC.5 n MoHTUpaiiTe Brienaepa CbrnacHo NOCOYEHUTE KPaYKu.

Ocuryperte ce, Ye CbAbT, NOKa3aH B kpayka 5 e dukcmpaH npaBunHo. B gpyr crnyyaii yCTpOMUCTBOTO HAMA
na pabotu.

Cnep pabota moxeTe Aa pasrnobuTe yCTPOWCTBOTO, KaTO M3BbpLUBATE rOPEnoCOYeHUTe AEWCTBUS B
obpaTHa nocrnefoBaTenHocT.

Bbvaete npegnasnuem npu paboTa c ocTpueta OT HepbXkaaema CTOMaHa, Thii kKaTo Te ca MHOTO OCTPM.
MoxeTe fa oTBOpUTE Kanaka Yak crnef MbiHoO CrMpaHe Ha OCTpUETa.

MON3BAHE HA 1BOUHATA BbPKAJIKA (9)

M3nonsBalite enemeHTa 3a feku CMecy OT fndeHn 6enTbLyn, CrbCTEHO MIsiKo 6e3 3axap 1 3a pasbmBaHe Ha
Anua cbe 3axap. lNo-TexknTe cMecK OT MasHVHa 1 BpaLLHO e NPUYMHAT NoBpeaa Ha eneMeHTa.

He ynoTtpebsBaritTe yCTPOMCTBOTO HEMPEKBLCHATO MO-AbIrO OT 5 MUHYTK.

Mpeaun noBTOpHO NyckaHe ocTaBeTe ABuratens 3a Han-masnko 30 MUHYTV Ja N3CTUHE

3anosHanTe ce ¢ pucyHka RC.6 1 MoHTMpalTe aBoiHaTa 6bpkanka CbrracHO NOCOYEHUTE Kpadku.
Ocuryperte ce, Ye YMHKATA, NOCOYEHa B Kpadka 2 U KanakbT B Kpadka 3 ca npaBurHo dukcmpanu. B gpyr
cryyan yCTpOMCTBOTO HAMa Aa paboTu.

Mpenwn nyckaHe Ha yCTPOWCTBOTO ocurypete ce, Ye GbpkarnkaTa e Jobpe crioxeHa B kopnyca.

Cnepn paboTa moxeTe Aa pasrnobuTe yCTPOWCTBOTO, KaTo W3BbpLUBATE FOPENOCOYEHUTE OEWCTBUS B
obpatHa nocnefoBaTenHocT.

MoxeTe aa cBanuTe Gbpkankara oT YCTPOWCTBOTO Yak crief MbiHO CrvpaHe.

3a ga pocturHeTe Ha-Ao6bp pedynTaTt oT obpaboTBaHeTO, n3nonaeante ckopocT Max.

NMOYUCTBAHE

Mpeau nouncTBaHe Ha yCTPOWCTBOTO M3BaAETE LUencena oT 3axpaHBaLloTo rHe3ao.
He noTansiite kopnyca c AgBuratensi BbB BoAa.

He nsnonaeavite H1MkakBy abpasvBHU MUELLM CPeaCTBa.

3a noyncTBaHe Ha Kopryca OTBbH ynoTpebsiBaiTe camo BnaxHa Kbpnnyka.
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KomnoHeHTUTe, KOUTO ca KOHTakTyBanu ¢ obpaboTBaHWTE NPOAYKTW, MOXeTe Aa M3MMeTe BbB BoAa C

MMeLLO CPeACTBO 3a ChAOBe.

Mpeam NoBTOpHO crnobsiBaHe Ha YCTPOWCTBOTO LUATENHO U3CYLLETE BCUYKUTE YacTu.

PELLABAHE HA MNMPOBJIEMU

MPOBJIEMA

PELUEHUE

YCTponcTBOTO He paboTu

* Mo YMHuMsTa/TpolaykaTa ce HaMmmpa npeBknoYBaTen 3a
aBapuiiHo bnokupaHe. OcurypeTe ce, Yye YiHUATa 1 b6paBaTta
ca 6esonacHo 6rokMpaHn B CbOTBETHOTO MOMOXEHME.

* Ako [BMraTensiT BCe OLUE He Ce BKIoYBa, NPOBEpeTE
3axpaHBaLLys kaben n enekTpu4eckoTo rHesao.

[unckbT 3a kapTodu dpu He paboTu.

* Mpenw ga 3anovHete fa obpaboTBaTte crnefBawute kaptTodu,
BMHaru oTcTpaHsiBanTe KapToduTe, KOMTO BriokmMpaTt aucka.

Cnep paboTa BbpXy Avcka ocTaBaTt
ocTaTbLM OT NPOAYKTUTE

* ToBa e HopMmarHo, Ye cnep o6paboTBaHe Manku napyeTta ot
npoAyKTUTe ocTaBaT BbpXy AUCKa.

[Buratenat 3anoysa Aa paboTn no-
6aBHO Npu pa3mecBaHe Ha TECTO

* KonmyecTBo TecTo MOXe [a NpesuilaBa MakcumanHarta
BMECTUMMOCT. [lpemMaxHeTe rnonosuHarta oT TeCTOTO U ro
o6paboTBanTe Ha ABe NOpUUN.

* He pnobaBsiinte noseye ot 250 g TecTo.

TecTOTO € npekaneHo cyxo

* MycHeTe ycTpoiicTBOTO U fo6aBsnTE BoAa Ype3 BXOAHWUS OTBOP Mo
1 cyneHa nbxuua Ao NpemMaxBaHe Ha TeCTOTO BbTPE B YMHMATA.

TecTOTO € nNpekaneHo BNaxHo

* MMycHeTe ycTpoitcTBOTO U f06aBsnTe GpallHO Ype3 BXOAHUS OTBOP
no 1 cyneHa nbxuua Ao AOCTUraHe Ha CbOTBETHA KOHCUCTEHLMS Ha
TECTOTO BbTPE B UMHUSATA.

[BuratensaT 3anoysa ga pabotun no-
6aBHO C OCTPMETO 3a Hapsi3aBaHe

* MMpekaneHo ronsiMo Konmn4ecTBo NpoaykT. MpemaxHeTe
rosioBMHaTa OT NpoAyKTa 1 ro obpaboTsaliTe Ha ABe NoOpLUK.

* Ako pexeTe Meco, 3a Aa A4OCTUrHeTe Han-[obpn pesynTtatn
npeMaxHeTe MasHuHa OT MecoTo npean obpaboTeaHe.

YCcTpoicTBOTO BUGPMpa/ABUXM ce No
BpeMe Ha paboTta

* Mi3uncTeTe M n3cyluete rymeHnTe Kpaderta nog yCTpomcTBoTO.
* CblUo Taka ocurypeTe ce, 4Ye A0NyCTUMOTO HaToBapBaHe Ha
YCTPOWCTBOTO HE € MPEBULLEHO.

YTUITU3NPAHE HA NMPOOYKTA

To3n npomykT € B CbOTBETCTBME C eBponeickata paupektnsa 2012/19 / EC oTHocHO

Ei eneKkTpuUYeckTe 1N eneKTPOHHM YCTPOMCTBa, n3BecTHa kato WEEE (oTnagbum oT enektpuyecko

1 enekTpoHHO obopyaBaHe), ocurypsisa npaBHaTa pamka, Nnpunoxuma B EBponeiickvs cbio3 3a

NN /13XBbPISHE 1M NOBTOPHa ynoTpeba Ha oTnaAbyHu enekTPOHHWU U eneKkTpuYecku ycTponcTea. He

V3XBBbPRAWTE TO3U NPOAYKT B KOLIYETO, BMECTO TOBa OTMAETe OO0 LeHTbpa 3a cbbupaHe Ha
eneKTPUYEeCKV 1 eneKTPOHHM OTNaabLW, KOWTO € Hai-6nn3o Ao Balns AOM.

HapsiBame ce, Ye e ocTaHeTe AOBOSHN OT TO3U MPOAYKT.
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OAKYEMO 3A BUBIP MAPKU ZELMER, BAXXAEMO BAM KOPUCTYBATUCA NPUCTPOEM I3
3A0OBONEHHAM

NOMNEPEAXXEHHA

NMEPEN BUKOPUCTAHHAM MPUCTPOIO HEOBXIOHO YBAXHO TMPOYUTATU IHCTPYKLIKO 13
3ACTOCYBAHHSA. 3BEPIFTAVTE 1 Y BE3NEYHOMY MICLI ANSA BUKOPUCTAHHA B MAMBY THHOMY.

onuc

1. CknsiHa eMHiCTb

2. MNoB3yHKOBWIN NepemMukay

3. Pyyka 3 nepemuikadyeM aBTOMaTUYHUX PEXUMIB
4. ToBkay 3 B 1

5. MNoapi6HioBay

6. Pixxyyi HOXi 3 HepxaBitoyoi cTani

7. MNnacTMacoBi HOXi ANSA 3MiLLyBaHHS

8. [lncku 3 HepxkaBitovoi cTani

9. MoaBiHUI BIHYMK

10. NNonaTouka

IHCTPYKUII 3 BE3MEKU

AKWO ApIT XMBMAEHHA MOLUKOMKEHUA, WO YHUKHYTU
pU3NKiB, BiH MOBMHEH OYyTWM 3aMiHEHWA BUPOOHMKOM,
aBTOpM3oBaHUM cepBicoM abo ocobot, ¢dka Mae
BiANOBIAHY KBaniduikawito.

[doTpumynTecb 4vaciB poboTn akcecyapis, BKasaHuX B
OKpeMux po3aginax iHCTpyKuil 3 06cnyroByBaHHS.

MpucTpin HeobXiaHO YUCTUTM BIANOBIAHO A0 BKa3iBOK
y poagifiax, WO CTOCYKTbCA OYULEHHS Ta TEXHIYHOro
obCcnyroByBaHHs.

MonepemxeHHs: HenpaBunbHE BUKOPUCTAHHA MOXe
NPU3BECTM [0 NOLUKOIKEHHS!

byobte  obepexHi nNpuM  KOPUCTYBaAHHI  FOCTPUMM
efieMeHTamMu, BUMOPOXHEHHI CKISIHOT EMHOCTI Ta npwu
OYMULLEHHI.

Byabte obepexHi, HanvMearoun rapsdy pigvHy B €EMHICTb
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ONS 3MillyBaHHSA, OCKISIbKM pigvHa MOXe pPOo3SIMTUCS
Yepes HecnogdiBaHy Aito, CNPUYNHEHY Napoto.

3aBxgu BigknioyanTte OneHaep Big KMUBMNEHHSA, SKLWO
BiH 3anuwaeTtbcs 0e3 Harnsgy, a TakoX nepen Moro
MOHTa)XeM, AEMOHTAXEM Y/ OYULLIEHHAM.

Mepepn 3miHOW akcecyapiB abo 06CcnyroByBaHHAM YaCTUH,
WO pyxalTbCcsa nig 4Yac poboTW, BUMKHITb MPUCTPIN i
BIOKIHOYITb MOro Bif, *XUBMNEHHS.

[MpucCTpin He MOXe BUKOPUCTOBYBATUCH OITbMU.

MpucTpin Ta NpoBIA XKMBIMEHHSA TPMMaKTe No3a LOCTYNoM
aiTen.

Mpuctpin He MoOXe BUKOpPUCTOBYBaTMUCA ocobamu 3
obMexXeHUMN (Pi3NYHUMK, CEHCOPHUMN abo PO3yMOBUMM
30ibHOCTAMMU, @ TaKOX Lo HE MatoTb JOCBIAY i/abo 3HaHb

BukopuctaHHa NpuCTpod TakMmu ocobamu MOoXnmBe
BUKJTIOMHO Nig Harnsgom onikyHa abo nicna oTpMMaHHS
BKas3iBOK 040 6e3rneyHoro ob6cnyroByBaHHS NPUCTPOLO, |
BOHW PO3YyMIitOTb NOB’SA3aHi 3 HUM 3arpo3su.

LiT1 He MOXyYTb rpaTUCS NPUCTPOEM.

MpucTpin npusHayeHnn onNa BUKOPUCTAHHA MakCcuMarbHO
0o Bucotm 2000 m Hapg, piBHEM MOpS..

BAXIUBI NOMNEPEOXEHHA

MpuCTpil NpU3HaYeHuit BUKIOYHO AN MOOYTOBOrO 3aCTOCYBaHHS i XOOHWM YMHOM He MOBWHEH
BMKOPUCTOBYBATUCb Y KOMEPLINHUX Y/ MPOMMUCIIOBUX Linax. HenpaBunbHe BUKOPUCTaHHs abo aornsia 3a
NPUCTPOEM NPU3BOANTbL A0 3HATTS rapaHTil.

Mepen BKNOYEHHAM NPUCTPOIO B MEPEXY NepeBIpTe, YN € Hanpyra XMBMEHHS TaKoo, SK Lie 3a3Ha4YeHo Ha
3aBO/CHKIN TabnuyLi NpMcTpor.

Y npoueci BUKOPUCTaHHSI MPUCTPOIO APIT XKMBMEHHS HE NMOBUHEH ByTW cnnyTaHuM aGo 06BUTUM HABKOIO
MPUCTPOIO.

He BukopucToByiiTe, He niaknoyanTe Ta He BiAkoYaTe NPUCTPIl Big Mepexi MOKpMMM AonoHsaMu Ta/abo
CTYNHAMMU.

[na gocarHeHHs ineanbHOro edekTy 3MillyBaHHS 3a [OMOMOrOK HOXIB, YHUKaWTe iX BUKOPUCTaHHSA 6e3
NpOAYKTIB.

He TarHiTh 3a ApiT XKMBMNEHHS ANS BigKMOYEHHS NPUCTPOoI0. He BMKopUcTanTe ApiT Sk pyykKy.
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Y pasi 6yab-Akoi aBapii abo MOLKOAXKEHHA HeranHo Big'edHanTe NPUCTPIN B4 Mepexi Ta KOHTaKkTynTe 3
aBTOPU30BaHMM LIEHTPOM TeXHi4YHOI NiaTPMMKU. He BiakpmBaniTe KOpnyc NpUCTPOLO, OCKINbKY Lie 3arpoxye
HeGesnekoto. Tinbku kBanicikoBaHWA NnepcoHan i3 oMILiNnHOr0 LEHTPY TEXHIYHOI NIATPUMKNA MapKkM Moxe
npoBOAWTY PeMOHTK abo npoueaypu 3 NPUCTPOEM.

B&B TRENDS SL He Hece BignosiganbHocTi 3a Oyab-aki 36UTku, siki MOXYTb OyTW 3aBgaHi ocobawm,
TBapuHam abo npegmeTam Yepes HeOTpUMaHHS 3a3HavyeHuX nonepemKeHb.

PO3YMHUWN NEPEMUKAY

MpucTpint mae nporpamu ,PyynHa Lenakicte” / On & Off / ,ABTOMaTU4Ha”

: PyuHe ynpaBniHHs Ang pisHux wenakocten (PyyHa WBMAaKiCTb)
: Bumukau (On & Off)
: Mynbe
: ApobneHHsa nbogy
: Cmyai
: 3amilLyBaHHs TicTa
: MoppiGHeHHs

SICICECNE: IS <

: 3MilyBaHHA

PYYHE YNPABNIHHA ANA PISHUX LUBUOKOCTEMN

Y ubOMy pexuMi NPUCTPI NepeMUKaETbCSA Ha PyYHe KepyBaHHS LUBUAKICTIO.
1. BcTaHoBIiTb pyyky (3) y nonoxeHHs ,M” Ta HAaTUCHITb, LLOOG YBIMKHY TN DYHKLiH0.
LLlo6 BUMKHYTU Lit0 PYHKLIitO, HATUCHITb Ha PYYKY 3HOBY.

2. BcTaHOBITb NOB3YHKOBWI NepemMukad (2) y BiAnoBiaHE NONOXEHHA MiX MaKCYMarnbHOK Ta MiHiManbHO
LUBUAKICTHO.

3. Llein pexumM MoxHa BUKOPUCTOBYBATY 3 YCiMa akcecyapamu.

PEXM BUMUKAHHA ,,0”

BcTaHoBiTh pyyky (3) y nonoxenHs ,,0”. MpuCTpiii nepectaHe npautoBaTh Ta CKUHE yHKLi.

MpumiTka:

Ons PyyHoi LWBnakocti Ta ABTomMatnyHoi MNporpamu, Konv npuctpin NigknoveHo A0 XKUBMEHHS, crovaTky
BCTaHOBITb Py4Ky Ha nosuito ,0”, @ NoTiM 3MiHiTb Ha No3uLito dyHKLiT. IHaKwWe no3nuii dyHKLin He ByayTb
[OCTYNHUMU. Taka ycTaHOBKa YHEMOXIUBUTL HEranHe BKIOYEHHS NPUCTPOtO B poboTy i HenepeabayeHe
YHKLIOHYBaHHS, SKLLO NPUCTPIN MiAKNIOYEHO A0 XKUBMEHHS.

“P” NYNbC

1. BctaHoBiTb pyyky (3) y nosuuito ,P” Ta HaTUCHITB i, W06 yBIMKHY TN (OYHKLO.
2. Micnsa BUBINbHEHHS PYYKM NPUCTPIV NepecTaHe npawosaTu.
3. Llen pexxum mMoxHa BUKOPUCTOBYBaTKM 3 yCiMa akcecyapamu.
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UA

APOBJIEHHA NbOAY

1. BcTaHoBiTb py4ky (3) y nosuuito ,JpobneHHs nboay” Ta HaTUCHITL i, Wwob6 yBIMKHYTM dyHKuito. LLlo6
BUMKHYTW Lt0 (PYHKLIit0, HATUCHITb Ha py4Ky 3HOBY.

2. Llei pexvM MoxHa BUKOpUCTOBYBaTH 3 GneHaepom (5)

CMY3I

1. BcTaHoBITb pyuky (3) y nonoxeHHsi ,CMy3i” Ta HaTUCHIT i, WoB6 yBIMKHYTU dhyHKLUito. LLLo6 BUMKHYTU L0
YHKLtO, HATUCHITL Ha PY4KYy 3HOBY

2. Len pexum MoxHa BMKopucToByBaTK 3 6rieHaepom (5)

3AMIWLYBAHHA TICTA

1. BecTaHoBiTb pyyky (3) y nosuio ,3amillyBaHHs TicTa” Ta HAaTUCHITB i, W6 yBiMKHYTU dyHKuito. LLlo6
BMMKHYTU LiI0 (DYHKLIitO, HATUCHITb HA Py4Ky 3HOBY.

2. Llein pexuM MOXHa BUKOPVCTOBYBATH 3 NIIaCTMAaCcOBMM HOXEM OIS 3MiLLyBaHHS (7)

NOAPIBHEHHA

1. BcTaHoBITb py4ky (3) y no3uuito ,3MillyBaHHS” Ta HATUCHITB i, WO yBIMKHYTM dpyHKLUito. LLLo6 BUMKHYTK
L0 OYHKLIitO, HATUCHITb Ha PYYKy 3HOBY.

2. Llen pexxum MOxHa 3aCTOCOBYBaTU 3 PiXKy4MM HOXEM i3 HepxaBitovoi ctani (6)

EdekTnBHiCTE po60TH MOXe ByTH pi3HOK 3 ypaxyBaHHAM Pi3HOPIAHOCTI CKNafoBuX y peuenTtax. 3aBasiku
pyYHOMY ynpaBsriHHIO 32 JOMOMOrol NOB3YHKOBOrO NepemMukada MoxHa nigibpati weuakicte pobotn go
BMAY NPOAYKTIB, LLO NepepobnsaoTbes, oCArayy Hakpalumx pesynbsraTis.

BUKOPUCTAHHA HOXIB (6 n 7)

Lli ABa HOXi MatoTb HalyHiBepcarnbHille 3aCTOCYyBaHHs cepef YCiX eneMeHTiB.
OsHaromTecs 3 mantoHkoM PC.1 i 36epiTb NpUCTpili BiANOBIAHO 40 HABEAEHMX KPOKIB.

[MepekoHanTecs, LLO CKIsiHA EMHICTb, MOKa3aHa y KpoLli 2, a TAKOX KpULLIKa Y KpoLi 5, 3akpinneHi npaBunbHo.
IHaKLwe nNpucTpii He NpauBaTUme.

Y kpoui 3 MOXeTe BCTaHOBUTU HiX i3 HepxaBiloyoi ctani abo nnacTMacoBWii HiX ONs 3MillyBaHHS.
MepekoHawiTecs, Wo 06naBa HOXi NPaBMIIbHO NOCaZXKEHI Ha BanuKy.

Micna po6oTy NpUCTPIN MOXHa po3ibpaT, BUKOHYOUN HaBedeH  Aii y 3BOPOTHOMY NOPSAKY.
KpuLKy MOXHa BigKpuBaTy NnLLE NICNS OCTATOYHOT 3YNUHKU HOXIB.

PDKYYl HOXI 3 HEP)XKABIKOYOI CTATI (6):

Mepen nepepobkoto HapikTe NPOAYKTM Ha LUMATOYKK, Lo BiANOBiAa0Tb PO3MipaM LUTOBXaua.

MpucTpiit He mMoxe opgHovacHo npauoBaTh Ginblwe 1 xBunuHu 30 cekyHA. MNepen HOBMM YBIMKHEHHSIM
[anTe OBUryHY OXONMOHYTU He MeHLwe 30 XBUMKWH.

PekomeHayeEMO KOPUCTYBaTUCH aBTOMaTUYHOK Nporpamoto ,[oapibHeHHs".
[ns 6inbLl BUMOrMMBUX NPOAYKTIB BUKOPUCTOBYITE pexumM «[Tynbey.
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MIACTMACOBI HOXI AJ1A 3MILLYBAHHA (7):

MpucTpit He Moxe ogHovacHo npautoBaTu Binble 2 xBunuH 30 cekyHa. Mepen HOBUM YBIMKHEHHSIM AanTe
[OBUTYHY OXOMOHYTU He MeHLLe 30 XBUIWH.

3a oaunH pas He BukopuctoBynTe binblue 250 r 6opowHa 3i 175 r Bogu.

BUKOPUCTAHHSA LULTOBXAYA 3 B 1 (4)

OsHaromTecst 3 mantoHkoMm RC.2, Ha sikoMy npefcTasneHi 3 po3mipy wrtoxaya (A/B/C), npusHayeHi Ta
BMKOPUCTOBYBaHi ANs AUCKIB A5 HAPi3KU Cknbodkamu/cTpyskku/kaptonni dpi.

[inst BOCArHeHHs Halkpaluux pesynbTaTiB MiadepiTh LTOBXaY, kUi BiANOBiAAE po3mipam NPoAYKTIB.

Mepen yBIMKHEHHSIM KyXOHHOrO kombairHa nepekoHamTecs, WO CKMsiHa EMHICTb, HOXi Ta KpULLKA EMHOCTI
npaBWbHO BCTAHOBIEHI HA OCHOBI.

YBara: Wtup wroBxavya C (MantoHok RC.3) noBWHEH 3aBXAW 3HaXOAMTUCS B CKISHIA €MHOCTI, LWo6
BKITIOYUTU cuCTEMyY B poBOTY. IHaKLLE NpUCTpPI He npaLtoBaTuMe.

LtoBxau A:

Llen wrtoBxay 3acTOCOBYETbCS ANS HAVMEHLUMX Ta HaAWTOHLUMX NpoAaykTiB. Moxe BUMKOPMCTOBYBaTUCH 3
ycima guckamm ansi Hapisku

1. CnoyaTky BCTaHOBITb LWTOBXadi B Ta C y BXinHOMY OTBOPi CKNSHOT EMHOCTI.
2. MoknagiTe NpoAyKTY, WO nepepobnstoTbes, B OTBIp WToBXava B.
3. MNpocyBaiTe NpoaykTy LWToBXadYeM A.

LliTtoBxau B:

Llen wtoBxa4y BMKOPUCTOBYETLCA AN NPOAYKTIB cepefHix po3mipiB. Moxe BMKOPUCTOBYBaTWUCb 3 yciMa
auckamu anst Hapiskun

Mepen BMKOPUCTAHHAM crioyaTky BCTaBTe LWToBxad Ay wtoBxad B. LLToBxay B noBuHeH 3acTtocoByBaTtucs
pasom i3 wroBxavem A.1.

1. CnoyaTky npaBuIbHO BCTAHOBITL LWTOBXay C y BXiAHOMY OTBOPI CKISIHOI EMHOCTI.
2. MoknagiTe NPOAYKTH, WO nepepobnsatoTbes, B OTBIp wroBxaya C.
3. MpocysaiTe NpoayKTH LiTOBXa4Yem B.

LLitoBxau C:

BuikopurcToBy#iTe BECb BXiAHWI OTBIp AN nepepobku NpoayKTiB BENUKOro po3mipy. Moxe BUKOPUCTOBYBaTUCh
3 yciMa gvckamu Ans Hapisku

ToBkad C NoBMHEH 3aCTOCOBYBaTUCS pasoM i3 LToBxadamu A Ta B.
1. MoknagiTb NPoAyKTK, L0 NEPepobnsaTLECS, Y BXIAHOMY OTBOPI B KPULLILL CKMSIHOT EMHOCTI.

2. 3BepHiTb yBary Ha nosHadky MAX Ha BXigHOMY OTBOPpI. SAKLIO NpOAyKTV ByayTb BuLe L€l No3HaYku,
LWTMp wToBxaya C He 3MOXKe YBIMKHYTM NPUCTPIl y poboTy.

3. MpocysanTe npoayktu wtosxadem C.
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3ACTOCYBAHHS AUCKIB AN HAPI3KU CKUBEOYKAMMU
] CTPY)KKW | KAPTONMI ®Pl / HAPI3KWA, HANPUKIAL,
KAPTONMNI(8)

3BepTanTe yBary Ha MiHii Ha CKMsHIA EMHOCTI, LLIO BKa3yloTb HA 06’'€M. Y TOW MOMEHT, KONMW MPOAYKTU B
€MHOCTI JOCATHYTb MiHil MaKCUMarnbHOrO PiBHS, 3YMUHITL MPUCTPIN Ta BUNOPOXHITL EMHICTb.

YBIMKHITb NPUCTPIA Ta PIBHOMIPHO HaTUCKaNTe Ha NPOAYKTU LUTOBXa4YaMun — HIiKONMW He BKNagante nanbLi
y BXiOHWUI OTBIp.

He BrKopucToByinTe Nnpuctpint binbLue 3 xBunuH. Nepea NOBTOPHUM YBIMKHEHHAM AaTe ABUTYHY OXOMOHYTH
He MeHwe 30 XBWNWH. [Ons [OCATHEHHS HaMKpaliMx pesynbTaTiB PeKoMeHOYEMO BWKOPUCTOBYBATU
MaKcMMmarnbHy LIBUAKICTb Ha 1/2.

OsHaviomTecs 3 mantoHkoM RC.4 i 36epiTb NpUCTPI BiANOBIAHO A0 HABEAEHUX KPOKIB.

[MepekoHanTecs, IO CKNSHA EMHICTb, NMoKasaHa y Kpoui 2, a TakoX KpuliKa y Kpoui 6 BCTaHOBMEHI
npaBunbHO. IHaKLWe NpuUCTpiii He NpautBaTUMe.

Y Kpoui 4 MOXHa BUKOPMCTOBYBaTW 4 BUAW QUCKIB.

Micns po6oTn NpUCTpPINn MoXHa posibpaTi, BUKOHYOYM YCi Aii y 3BOPOTHOMY MOPSAKY.
Byabre obepexHi npu fisix 3 AUCKkamu, OCKiNbK BOHU yXKe rocTpi.

KpuLLKy MOXHa BIAKPUTM Nnu1LLE NICAA NOBHOI 3YNUHKN AUCKIB.

[ns BUNagKy AMCKIB Hapi3kn, Hanpuknag, kapTonsi peKoMeHAyEMO WBMAKICTb 1.
[ina BunagKy AWCKIB ANs Hapi3kvu CKMBOYKaMU/CTPYXKKM PEKOMEHAYEMO LUBMAKICTb 1.
[na BunagKy AMCKIB ANs Hapi3kn kapTonni opi pekoMeHayeMO WBUAKICTL 2.

3ACTOCYBAHHSA BIIEHAEPA (5)

He BukopucTOBYITE NPUCTPIii BinbLue 3 XBUNWH. MNepen NOBTOPHWM YBIMKHEHHSIM fi@aiiTe ABUTYHY OXOINOHYTU
He meHwe 30 xBunuH. Hikonun He BiakpvBanTe KpULLKY, MOKU HOXIi BCe Lie obepTatoTbes. [epen 3HATTSM
KPVILLKM MOXHA BUMKHYTW NPUCTPIN, Wo6 AoTprMaTUCh 0coBnMBOI 06epeHOCTI.

LLlo6 pnopaTw pigki cknagosi B npoueci nepepobku, 3HIMITb MipKy 3 KPpULLKX Ta BAWIATE PiauHYy Yepes3 OTBip
Y KpyLLLL.
MopixTe NPOAYKTW Ha HEBENMKI LUMATOYKN Nepes ix nepepobKoto.

Mepepobnstoun Benuki NpoaykTu, po3ainite ix Ha MeHLi YacTuHW. He BknagainTe Biapasy BenuKy KinbKicTb
NPOAYKTIB, LLO NepepobnsaoTbes.

[Ins npuroTyBaHHsA CyniB BUKOPUCTOBYWTE NiArOTOBMEHI CKNaaoBi.

AKLWo pignHa rapsidya abo Moxe NiHUTUCS (Hanpuknag, MOMoKo), He HanueanTe GinbLue 1 niTpa B EMHICTb,
o6 YHUKHYTY ii po3nuBy.

AKWwo pesynsTaT He 3aJ0BONbHNUTbL, BUMKHITL NPUCTPIN | nepemiwaiTe cknagosi nonatkoto (10).

LLlo6 gocartu kpalloro pesynsraTty nepepobku, BUKOPUCTOBYIATE wBuakocTi Max abo Mynbc.
OsHaromTecs 3 mantoHkoMm RC.5 i 36epiTb GnieHaep BiANOBIAHO A0 HaBeAEHUX KPOKIB.

MepekoHalTecs, WO EMHICTb, NokasaHa y Kpoui 2, npaBWnbHO BCTaHOBMeHa. |Hakwe npucTpiin He
npautoBaTume.

Micnst po6oTn NpUCTPIN MOoXHa po3ibpaTi, BUKOHYOYM YCi Aii y 3BOPOTHOMY MOPAAKY.
BynbTte ob6epesxHi npu poboTi 3 HOXXaMK 3 HepxaBito4oi CTani, OCKiNbKY BOHWU Ay’Ke rocTpi.
KpuLLKy MOXHa BiAKpMBATY TiflbKK NiCAS NOBHOI 3YNUHKN HOXIB.
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BUKOPUCTAHHA NOABIMHOIO BIHYUKA (9)

EnemeHT BMKOPUCTOBYETLCA ANS NErkux cymillen 3 Ginkie seub, 3ryleHoro monoka 6e3 Lykpy, a Takox
Onsi 30MBaHHS siELb 3 LIYKPOM. TsKKi CyMiLli 3 )KMpPOM i GOpOLLIHOM Npu3BeayTb A0 NOLUKOKEHHS enemMeHTa.

He 3acTtocoByiiTe npucTpiii GinbLue 5 XBUnumH.
[Mepen NOBTOPHWM YBIMKHEHHSIM 3anuLUTe ABUrYH OXOMOHYTU HE MeHLUe HiX Ha 30 XBUMKWH.

OsHaromTecs 3 mantoHkoMm RC.6 i 36epiTb NoABINHWIA BiHYMK BiAMOBIAHO A0 HAaBEAEHWUX KPOKIB.

[MepekoHawTecs, WO CKMNsiHA EMHICTb, MOKasaHa y Kpoui 2, a TakoX Kpulka y Kpoui 3 BCTaHOBMEHi
npaBunbHO. IHaKLWe NpUCTpiii He NpauBaTume.

Mepen TMM, SIK YBIMKHYTU NPUCTPIiA, NEpeKkoHanTeCs, WO BiHYMK HAAiIMHO BCTAHOBIEHWUIA Y KOPMYCi.
Micns po6oTy NPUCTPIN MOXHa po3ibpaTu, BUKOHYHOYM YCi Aii Y 3BOPOTHOMY MOPSIAKY.

BiHUMK MOXHa 3HIMaTV 3 MPUCTPOLO NLLE NICNSA NOro NOBHOT 3YNMUHKK.

[ns focsarHeHHs Havikpalumx pe3ynbTaTtiB nepepodky BUKOPUCTOBYNTE WBMAKICTL Max.

OYMLLEHHA

Mepen o4MLLEHHAM NPUCTPOI HEOBXIOHO BUTSTHYTU BUMKY 3 PO3ETKU KMBMEHHS!.

OCHOBY 3 IBUT'YHOM He 3aHyptoiiTe y BOAY.

He BukopucToByiTe abpasnBHi Mutodi 3acobu.

[N 04MLLEHHSI OCHOBM 30BHI BUKOPUCTOBYMTE NULLIE 3BONOXEHY TKaHUHY.

KoMMNoHeHTH, siki cTukanucst 3 NpoayKTaMu, Lo NepepobnsoTbes, MOXHA MUTK Y BOAI 3 MUIIOM.
Mepen NOBTOPHMM 36MPaHHAM MPUCTPOLD PETENIbHO BUCYLLITb YCi MOro YacTUHM.

BUPILLEHHA NMPOBJIEM

NPOBJIEMA PILLEHHA

MpucTpii He npautoe * Ha cknsiHiii eMHOCTi / nogpiGHIoBaYi 3HaxoaUTLCS nepemmnkad
3anobixxHoro 6nokyBaHHs. MNepekoHanTecs, WO EMHICTb Ta 3aMOK
HapinHo 3abrnokoBaHi y HeobXiAHOMY MOMOXEHHI.

* AKwo ABUryH | Aani He npautoe, nepesipTe APIT XMBMEHHS Ta
eneKTPUYHY pOo3eTKy.

[luck Ansi Hapi3ku CTPYXKOK He * MNepen nepexofom A0 Nepepobky YEProBUX KapTOMMVH 3aBXAn

npautoe ycyBaWiTe KapTOnmuHu, Wo GrnokyTb ANCK.

Micns po6oTu Ha ancky 3anuwatoTbes | * Lie HopmanbHo, Wo nicna nepepobku Ha AMCKY 3anuiialTbes

3auLLIKW NPoayKTiB HeBEemnUKi LUMATOYKN NPOAYKTIB.

[BUryH ynosinbH0e poboTy nig 4ac * KinbkicTb TicTa MOXe nepeBuLLyBaT MakcuManbHUn 06’em.

3aMillyBaHHs TicTa 3abepiTb NonoBWHy TicTa Ta Nnepepobnsiite noro ABomMa
YacTUHaMW.

* He 3aknapgainTe 6inblue Hixk 250 r TicTa.

TicTo 3aHaaTo cyxe * YBIMKHITb MPUCTpiN y poboTy Ta AodaBaliTe BoAy Yepes
BXiAHWI OTBIp NO 1 CTONOBIN NOXLUi, 4O MOMEHTY OMNyCKaHHA TicTa
BCEPEANHY EMHOCTI.

TicTo 3aHaaTo BOMoOre * BkntodiTb NpuUcTpiii y poboTy i aogaBanTe 60poLlHO Yepes

BXiQHWI OTBIp NO 1 CTONOBIN NOXLi, 4O MOMEHTY [OCATHEHHS

HeobXigHOT KOHCUCTEeHUIT TicTa BcepeauHi EMHOCTI.
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[BUryH ynosinbHioe po6oTy nia yac * 3aHaATo Benuka KinbkicTb npoaykTie. 3abepiTb NONOBUHY
onepakwii i3 pisanbHUM HOXEM nNpoayKTiB Ta NepepobnsiiTe ix ABOMa YacTUHaAMMU.

* Akwo noapibHIETE M'SICO, ANSt AOCATHEHHS HaNKpaLLnx
pesynbraTis nepes NepepobKolo YCyHLTe 3 M'sica XUp.

MpucTpili BiGpye/pyxaeTbest nig yac * O4MCTiTb Ta BUCYLLITb NYMOBI HiXXKM N NPUCTPOEM. *
pobotun [NepekoHanTeCh TaKoX , WO HE MEePEBULLEHO AONYCTUME
HaBaHTAXXEHHS Ha NPUCTPIN.

YTUNI3ALUIA NPOOYKTY

Ller npoaykT Bignosiaae esponenicokin Oupektnsi 2012/19/EU wono enekTpuyHnX i eneKTpoHHNX

E npuctpois, BigoMux sk WEEE (Bigxoau eneKkTpuUYHOro i enekTpoHHOro obnafgHaHHs), ska

3abesneyye 3akoHofaB4y 6asy, Lo 3acTOCOBYETLCA B €BponericbkoMmy Cotosi Lwoao ytunisauii n

EEEN [0BTOPHOrO BUKOPWCTAHHS BiAXOAIB €MEeKTPOHHMX i eneKkTpnyHuX npunagis. He Bukugante uen

NPOAYKT Y CMITHUK, @ 3BEpHITbCA A0 LEHTPY 300py BiAXOAIB €MneKTPUYHOro 1 enekTpoHHOro
obnafHaHHs, HanbNMX4Yoro Ao BaLLOro AOMY.

CniogiBaemocs, B1 byaeTe 3a40BOMEHi LM NPOAYKTOM.
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PROCEDURA SERWISOWA

1. Okres gwarancji wynosi: 24 miesigce od daty sprzedazy dla klientéw indywidualnych i 12
miesiecy od daty sprzedazy dla przedsiebiorcow.

2. W przypadku stwierdzenia usterki, klient moze ztozy¢ reklamacje w miejscu zakupu. Jezeli nie
jest to mozliwe, prosimy o kontakt telefoniczny z Autoryzowanym Serwisem pod nr tel. 22 824 44
93 lub za posrednictwem adresu e-mail: serwis@zelmer.pl

3. Warunkiem przyjecia sprzetu do serwisu jest wazny dowdd zakupu (paragon/ faktura VAT),

4. Usterki ujawnione w okresie gwarancji mogg by¢ usuwane tylko przez Autoryzowany Serwis w
mozliwie jak najkrétszym terminie od 14 do 21 dni roboczych.

5. Wysyitka produktu do serwisu odbywa sie za posrednictwem firmy kurierskiej okreslonej przez
Autoryzowany Serwis na koszt firmy Eurogama Sp. z 0.0., po wczesniejszym zgtoszeniu usterki do
serwisu centralnego i uzyskaniu numeru zgtoszenia serwisowego - nr RMA.

6.Gwarancji nie podlegajg: Czesci podlegajgce naturalnemu zuzyciu takie jak np. szczotki, worki,
filtry, rury gietkie
Odbarwienia lub $cieranie sie zewnetrznej powtoki urzadzenia, uszkodzenia powstate w wyniku

nieprawidtowej konserwacji (termiczne lub chemiczne)

7. Produkt zwracany do serwisu musi posiada¢ petng dokumentacje, tzn. opis usterki, skan
dowodu zakupu, doktadny adres zwrotny oraz nr tel. kontaktowego.

8. Reklamowane produkty muszg spetnia¢ ogdlnie przyjete normy higieny, w przeciwnym razie
Autoryzowany Serwis ma prawo odmowy naprawy urzgdzenia.

8a. Paczki przestane bez wczes$niejszego zgtoszenia i nadanego nr RMA nie bedg przyjmowane i
zostang odestane na koszt nadawcy.

9. Produkt powinien by¢ odestany w miare mozliwosci w oryginalnym opakowaniu i odpowiednio
zabezpieczony do transportu.

10. Po otrzymaniu produktu i weryfikacji zasadnosci zgtoszenia przez Autoryzowany Serwis,
produkt podlega naprawie lub wymianie na nowg sztuke.

11. W przypadku koniecznosci wymiany produktu na nowy, Klient Koncowy uzyskuje nowg sztuke
od Sprzedawcy lub

Dystrybutora, a w przypadku braku mozliwo$ci wymiany sprzetu zwrot pieniedzy od Sprzedawcy.
Dalsze rozliczenie powyzszych operacji odbywa sie drogg ksiegowa pomiedzy firmg Eurogama
Sp. z 0.0.,a Dystrybutorem za pomocg

odpowiednich dokumentéw korygujgcych. W celu uzyskania dodatkowych informacji dotyczacych
dokumentow korygujgcych prosimy o kontakt telefoniczny z Dziatem Ksiggowym firmy Eurogama
Sp. z 0.0.,pod nr tel. 22 824 44 93 lub za posrednictwem adresu e-mail: dzialfinansowy@zelmer.pl

12. Uszkodzenia mechaniczne towaru traktowane sg jako uszkodzenia powstate z winy uzytkownika
i nie podlegajg naprawom gwarancyjnym.

13. W przypadku braku oryginalnego opakowania Firma Eurogama Sp. z 0.0., nie odpowiada za
szkody powstate w transporcie.
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14. W przypadku uszkodzenia sprzetu w transporcie wymagany jest poprawnie spisany protokot
szkody z przedstawicielem firmy spedycyjne;j.

15. Po uptywie okresu gwarancji Autoryzowany Serwis moze dokona¢ odpfatnej naprawy
gwarancyjnej. Koszt naprawy jest ustalany indywidualnie w zaleznosci od mozliwosci i
skomplikowania naprawy. W celu sprawdzenia mozliwosci oraz kosztow naprawy prosimy o
kontakt telefoniczny z Autoryzowanym Serwisem pod nr tel. 22 824 44 93 |lub za posrednictwem
adresu e-mail: serwis@zelmer.pl

16. Autoryzowany Serwis prowadzi sprzedaz akcesoriow oraz czesci zamiennych w zaleznosci
od dostepnosci.

W przypadku potrzeby zakupu prosimy o kontakt telefoniczny z Autoryzowanym Serwisem pod
nr tel. 22 824 44 93 lub za posrednictwem adresu e-mail: serwis@zelmer.pl w celu sprawdzenia
dostepnosci oraz kosztow.

17. W przypadku dodatkowych pytan dotyczacych napraw prosimy o kontakt telefoniczny z
Autoryzowanym Serwisem pod nr tel. 22 824 44 93 |lub za posrednictwem adresu e-mail: serwis@
zelmer.pl

19. Gwarancja niniejsza nie wylgcza, nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupujgcego z
tytutu niezgodnosci rzeczy sprzedanej z umowg - wynikajgcych z ustawy z dnia 30 maja 2014
r. o prawach konsumenta oraz ustawy z dnia 23 kwietnia 1964 r. — Kodeks cywilny, w tym z
tytutu rekojmi za wady fizyczne rzeczy sprzedanej. Wykonanie uprawnien z gwarancji nie wptywa
na odpowiedzialnos¢ sprzedawcy z tytutu rekojmi. W razie wykonywania przez Kupujgcego
uprawnien z gwarancji bieg terminu do wykonania uprawnien z tytutu rekojmi ulega zawieszeniu z
dniem zawiadomienia sprzedawcy o wadzie.

Termin ten biegnie dalej od dnia odmowy przez Gwaranta wykonania obowigzkéw wynikajgcych z
gwarancji albo bezskutecznego uptywu czasu na ich wykonanie.

Dystrybutor: Eurogama Sp. Z o.o.
Al. Jerozolimskie 200/225

02-486 Warszawa

Tel: +48 228 244 493
serwis@zelmer.pl

www.zelmer.pl
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EN / WARRANTY REPORT

B&B TRENDS, S.L. guarantees compliance of this product for the use for which it is intended for a

period of two years. In the case of breakdown during the term of this warranty, users are entitled to repair
or else the replacement of the product at no charge if the former is unavailable, unless one of these
options proves impossible to fulfill or is disproportionate. In this case, you can then opt for a reduction in
price or cancellation of the sale, which must be dealt with directly with the sales vendor. This also covers
replacement of spare parts provided that the product has been used according to the recommendations
specified in this manual for both cases, and has not been tampered with by any third party that is not
authorised by B&B TRENDS, S.L. The warranty will not cover any parts subject to wear and tear.

This warranty does not affect your rights as a consumer in accordance with the provisions in Directive
1999/44/EC for member states of the European Union.

USE OF WARRANTY

Customers must contact a B&B TRENDS, S.L. authorised Technical Service for repair of the product.
Since any tampering of the same by anyone not authorised by B&B TRENDS, S.L., or the careless or
improper use of the same shall render this warranty null and void. The warranty must be fully completed
and delivered along with the receipt or delivery docket for the effective exercise of rights under this
warranty.

This warranty should be retained by the user as well as the invoice, receipt or the delivery docket to
facilitate the exercise of these rights. For technical service and after-sales care outside the Polish
territory, please submit your query to the point of sale where you purchased the item or check for further
aftersales information at www.zelmer.com

DE / GARANTIE-ERKLARUNG

B&B TRENDS, S.L. garantiert die Konformitat dieses Produkts fir den Verwendungszweck, fir den es
bestimmt ist, flir einen Zeitraum von zwei Jahren. Im Falle eines Ausfalls wahrend der Laufzeit dieser
Garantie sind die Benutzer dazu berechtigt, das Produkt kostenlos zu reparieren oder zu ersetzen, wenn
die erste Option nicht mdglich ist, es sei denn, eine dieser Optionen erweist sich als nicht erfiillbar oder
ist unverhaltnismagig. In diesem Fall konnen Sie eine Preissenkung oder Stornierung des Verkaufs
wahlen, was direkt mit dem Verkaufer zu klaren ist. Dies gilt auch fir den Austausch von Ersatzteilen,
sofern das Produkt im Falle beider Optionen gemaR den in dieser Anleitung enthaltenen Empfehlungen
verwendet und nicht von einem Dritten manipuliert wurde, der nicht der B&B TRENDS, S.L. zugelassen
ist. Die Garantie deckt keine Verschleillteile ab. Diese Garantie betrifft nicht Ihre Rechte als Verbraucher
gemaf den Bestimmungen der Richtlinie 1999/44/EG fiir die Mitgliedstaaten der Europaischen Union.

INANSPRUCHNAHME DER GARANTIE

Kunden miissen sich bezuglich der Reparatur des Produkts an einen von B&B TRENDS, S.L.
zugelassenen technischen Kundendienst wenden.

Jede Manipulation durch Dritte, die nicht von B&B TRENDS, S.L. zugelassen ist, oder die unvorsichtige
oder unsachgemaRe Verwendung des Produkts fihrt zum Erldschen dieser Garantie. Die Garantie muss
vollstandig ausgefillt und zusammen mit dem Kaufbeleg oder Lieferschein zurlickgesendet werden, um
die im Rahmen dieser Garantie geltenden Rechte ausiiben zu kénnen.

Diese Garantie sollte vom Benutzer zusammen mit der Rechnung, dem Kaufbeleg oder dem
Lieferschein aufbewahrt werden, um die Ausiibung dieser Rechte zu erleichtern. Bei einem technischen
Service und Kundendienst auBerhalb des polnischen Hoheitsgebiets richten Sie lhre Anfrage bitte an die
Verkaufsstelle, bei der Sie das Produkt erworben haben, oder informieren Sie sich unter www.zelmer.
com Uber weitere Kundendienstinformationen.
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CZ/ ZARUCNi ZPRAVA

Spole¢nost B&B TRENDS, S.L. poskytuje na tento produkt dvouletou zaruéni Ihiitu v pfipadé jeho
pouziti v souladu s uréenim. Dojde-li béhem zaruéni Ihlty k poruse, jsou uZivatelé opravnéni nechat si
produkt bezplatné opravit, pfipadné vymeénit, neni-li oprava mozna, s vyjimkou pfipadd, kdy nékterou z
téchto moznosti nelze provést nebo kdy je jeji provedeni nepfimérené. V takovém pripadé se muzete
rozhodnout pro slevu z kupni ceny nebo zruseni prodeje, které musi byt FeSeno pfimo s prodejcem. To
zahrnuje i vyménu nahradnich dilli za predpokladu, Ze byl produkt pouzivan v souladu s doporu¢enimi
uvedenymi v této pfiru¢ce a Ze s nim nemanipulovala Zadna tfeti strana, ktera neni autorizovéana
spole¢nosti B&B TRENDS, S.L. Zaruka se nevztahuje na Zadné soucasti podléhajici opotfebeni. Tato
zaruka nema vliv na vase spotrebitelska prava v souladu s ustanovenimi smérnice 1999/44/ES platné
pro ¢lenské staty Evropské unie.

POUZITi ZARUKY

Pro opravu produktu museji zakaznici kontaktovat technicky servis autorizovany spole¢nosti B&B
TRENDS, S.L.

Pokud s produktem manipulovala osoba bez autorizace spole¢nosti B&B TRENDS, S.L. nebo byl
produkt pouzivan neopatrné i nespravné, ztraci tato zaruka platnost. Pro uc¢inné uplatnéni vasich prav
plynoucich z této zaruky je tfeba zaruku kompletné vyplnit a pfiloZit k ni u¢tenku nebo

dodaci list.

Pro snazsi uplatnéni téchto prav doporucujeme, aby si uzivatel ponechal tuto zaruku a spolu s ni i
fakturu, u¢tenku nebo dodaci list. Pro technickou podporu a poprodejni pé¢i mimo Uzemi Polska zaslete
dotaz na prodejni misto, kde jste si vyrobek zakoupili, nebo si projdéte dal$i informace o poprodejnich
sluzbach na adrese www.zelmer.com

SK / ZARUKA

Spolo&nost B&B TRENDS, S.L. rugi, Ze tento vyrobok spifia po dobu dvoch rokov poZiadavky tykajtce
sa pouzitia, na ktoré je ur€eny. V pripade poruchy poc¢as doby platnosti tejto zaruky maju pouzivatelia
pravo na bezplatnu opravu pripadne vymenu produktu, ak oprava nie je k dispozicii, okrem pripadu, ze
sa jedna z tychto moznosti neda splinit alebo je neprimerana. V tomto pripade si mozete zvolit znizenie
ceny alebo zruSenie predaja, ¢o je potrebné riesit priamo s predajcom. Vztahuje sa to aj na vymenu
nahradnych dielov za predpokladu, Ze sa vyrobok pouzival v sulade s odport¢aniami uvedenymi v
tejto prirucke pre obidva pripady a Ze don nezasahovala Ziadna tretia strana, ktora nema povolenie od
spolo¢nosti B&B TRENDS, S.L. Zaruka sa nevztahuje na diely podliehajice opotrebeniu. Tato zaruka
nema vplyv na vase prava spotrebitela v zmysle ustanoveni smernice 1999/44/ES, ktora plati pre
Clenské Staty Eurdpskej unie.

UPLATNENIE ZARUKY

V pripade Ziadosti o opravu vyrobku musia zakaznici kontaktovat autorizovany technicky servis
spolo¢nosti B&B TRENDS, S.L.

VSetky neopravnené zasahy osobami, ktoré nemaju povolenie zo strany spolo¢nosti B&B TRENDS, S.L.
, pripadne neopatrné alebo nespravne pouzitie vyrobku rusia platnost tejto zaruky. Na ucinné uplatnenie
prav vyplyvajucich z tejto zaruky musi byt zaruka uplne vyplnena a doruc¢ena s prijmovym dokladom
alebo dokladom o dodani.

Pouzivatel by si mal tuto zaruku ako aj fakturu, prijmovy doklad alebo dodaci list ponechat, aby sa
uplatnenie tychto prav ulahcilo. V pripade technického servisu a popredajnej starostlivosti mimo
pol'ského Uzemia poslite svoju Ziadost predajcovi, u ktorého ste si vyrobok kupili, alebo si pozrite dalSie
informacie o popredajnych sluzbach na adrese www.zelmer.com
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HU / GARANCIA

Az B&B TRENDS, S.L. két évre garantalja a termék rendeltetésszer(i hasznalatat. Ha a termék a
garancia id6tartama alatt meghibasodik, a terméket dijmentesen megjavitjuk, vagy ha a javitas nem
lehetséges, dijmentesen kicseréljlik azt, kivéve, ha e lehetéségek valamelyike nem lehetséges vagy
aranytalan koltséggel jarna. Ebben az esetben a felhasznalé kérheti a termék aranak leszallitasat,
vagy elallhat a vasarlastol. Ezekben az esetekben kdzvetlenll az értékesitést végz6 kereskedéhoz kell
fordulni. A garancia a potalkatrészeket is fedezi, amennyiben a terméket a jelen kézikonyvben leirtak
betartasaval hasznalték, és az B&B TRENDS, S.L. vallalaton kivil mas nem végzett rajta semmilyen
muveletet. A garancia a normal elhasznalédas és kopas altal érintett alkatrészekre nem vonatkozik. Ha
On az Eurdpai Unié valamelyik tagallamanak a polgéra, ez a garancia nem korlatozza az On 1999/44/
EK iranyelv el6irasnak megfelel6 fogyasztdi jogait.

A GARANCIA ERVENYESITESE

Ha a terméket javitani kell, vegye fel a kapcsolatot az B&B TRENDS, S.L. hivatalos szervizével.
Atermék a B&B TRENDS, S.L. altal felhatalmazottaktdl eltérd felek altali illetéktelen moédositasa/
javitasa, valamint a termék gondatlan vagy nem rendeltetésszer(i hasznalata esetén a garancia érvényét
veszti. A felhasznalé abban az esetben élhet a garancialis jogaival, ha a garancialevelet hianytalanul
kitoltotték,

és a nyugtaval vagy a szallitasi dokumentumokkal egyutt atadtak.

A garancialis jogok gyakorlasahoz a felhasznald koteles bemutatni a garancialevelet és a szamlat,
nyugtat vagy szallitasi dokumentumot. Lengyelorszagon kivil a miiszaki szerviz és a vevészolgalati
szolgaltatasok igénybevétele érdekében forduljon ahhoz az lizlethez, ahol a terméket vasarolta, vagy
olvassa el a vevészolgalati informacidkat a www.zelmer.com oldalon

RO / RAPORT DE GARANTIE

B&B TRENDS, S.L. garanteaza conformitatea acestui produs cu scopul pentru care a fost conceput,
pentru o perioada de doi ani. In cazul defect&rii pe perioada acestei garantii, utilizatorii au dreptul s&
repare sau sa inlocuiasca produsul gratuit, daca prima varianta nu este disponibila, cu exceptia cazului
n care una dintre aceste optiuni se dovedeste a fi imposibil de indeplinit sau nu este disproportionata.
Tn acest caz, puteti opta pentru o reducere de pret sau anularea vanzarii, care trebuie tratata direct cu
furnizorul de vanzari. Aceasta garantie acopera si inlocuirea pieselor de schimb, cu conditia ca produsul
sa fi fost folosit conform recomandarilor specificate in acest manual, pentru ambele cazuri, si sa nu fi
fost modificat de o terta parte care nu este autorizata de B&B TRENDS, S.L. Garantia nu va acoperi
nici o piesa supusa uzurii. Aceasta garantie nu afecteaza drepturile dvs. in calitate de consumator, in
conformitate cu prevederile Directivei 1999/44/CE pentru statele membre ale Uniunii Europene.

UTILIZAREA GARANTIEI

Clientii trebuie sa contacteze un serviciu tehnic autorizat de B&B TRENDS, S.L. in vederea repararii
produsului.

Astfel orice modificare a produsului efectuata de orice persoana neautorizata de B&B TRENDS, S.L. sau
utilizarea neglijentad sau necorespunzatoare a acestuia va anula aceasta garantie. Garantia trebuie sa
fie completata integral si livrata impreuna cu borderoul de primire sau expediere, in vederea exercitarii
efective a drepturilor in baza acestei garantii.

Aceasta garantie trebuie pastrata de catre utilizator alaturi de facturd, borderoul de primire sau
expediere, pentru a facilita exercitarea acestor drepturi. Pentru serviciul tehnic si serviciul de post-
vanzare in afara teritoriului Poloniei, trimiteti intrebarile dvs. la punctul de vanzare de la care ati
achizitionat articolul sau consultati informatii de post-vanzare suplimentare la www.zelmer.com
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RU / TAPAHTUMHOE OBCITYXXUBAHUE

Komnanus B&B TRENDS, S.L. npegocTtaBnsieT rapaHTuio Ha AaHHOe M3aenve CpokoMm 2 roda ¢ MOMeHTa
nprvoGpeTeHnst HOBOMO U3aenus notpebutenem, ecnu naaenve Gyaet NPUMEHSITLCS MO HAa3HAYEHWIO.

B cny4ae noriomMk1 Bo BpeMsi rapaHTUIAHOTO Cpoka Nosb3oBaTeny MMET NpaBo Ha GecnnaTHbIi

PEMOHT U1 3aMeHy U3LENWs], eCINiM PEMOHT ByAET HEBO3MOXEH. OTa rapaHTusi Taikke BKIoYaeT

3aMeHy 3anyacTeil, ecrnv nagenue aKCnnyaTMpoBanocb COrMacHo peKoMeHAaLMsaM, yka3aHHbIM B 3TOM
PYKOBOACTBE, U He BblNO OTPEMOHTMPOBAHO CTOPOHHUMM CNeLuanucTamm, He YnornHOMOYEHHbIMU
komnanuernt B&B TRENDS, S.L. . MlapaHTusi He pacnpocTpaHsieTcs Ha 3anyacTtu, NoABEPXKEHHbIE
3KCMnyaTauvoHHOMY M3HOCY. DTa rapaHTUs He BMUSIET Ha NpaBa noTpebuTens cornacHo yCrnoBusm
Oupektnebl 1999/44/EC ansa ctpaH — 4neHoB EBponenckoro cotosa.

NMPUMEHEHUE TAPAHTUA

KnneHTbl 06513aHbI CBSI3aTbCS C CEPBUCHBIM LIEHTPOM, YMOMHOMOYEHHbIM komnanven B&B TRENDS,
S.L. Ha npoBeaeHWe peMoHTa U3aenuii.

JTiobble MaHMNynNsumMK ¢ U3genmnem cneumuanncTamu, He ynornHoModeHHbIMy komnanduein B&B TRENDS,
S.L., HeBpexHoe nnun HeLeneBoe UCNonb3oBaHUe U3genus NpuBeayT K aHHYNMPOBAHMIO rapaHTum.
[apaHTuiiHoe o6cnyxuBaHe NpeaocTaBnseTcs Npu ycnoBuy NpeaocTaBneHuns notpebutenem
[OKYMEeHTa O MOKyMKe — KaCCOBOro Yeka.

Monb3oBaTenb 06s13aH XpaHUTb KaCCOBbIN Yek, YTOObI 0BerYMTb NPoLLEeCce BbIMOSIHEHWS rapaHTUHBIX
pabor. [ina nony4eHne TeXHN4ecKoro 0bCnyxunBaHns 1 NOCnenpoaaxHoro obenymBaHvs 3a npegenamm
Monbln cneagyeT nepeaath 3anpoc B TOYKY NpoAaxu, rae 6bina BbiNOnNHeHa nokynka Tosapa, unm
YTOYHWUTL MHOPMAaLMIO NO NOCNeNnpoAaxHOMy 0bCnyXnMBaHuio Ha carite www.zelmer.com

Cpok cnyx6bl n3genusi 2 roga ¢ Aatbl NPOAAXU B YCNOBUSAX SKCMNyaTaLmMmn N XpaHEHUs npu
Temnepatype ot 0°C go 40°C.

BG / TAPAHUUOHEH OTYET

B&B TRENDS, S.L. rapaHTupa, Ye T031 NPOAYKT CbOTBETCTBA Ha ynoTpebara, 3a KosiTo e
npefaHasHayeH, 3a Cpok OT ABe roauHn. B cnyvaii Ha oTkas npe3 rapaHLUMOHHUSI CPoK noTpebuTenute
MMaT npaBo Aa peMOHTUpaT NpoayKTa Unn eBeHTyarnHo Aa ro 3aMeHsT 6e3nnarTHo, ako He Moxe

[a ce peMOHTUpa, OCBEH aKO eAuH OT Te3N BapnaHTK Ce OKaXe HEBL3MOXEH 3a U3MbIIHEHWE UNn

e HenponopuuoHaneH. B TakbB cnyyain moxete fa nsbeperte HamansiBaHe Ha LieHaTa unm oTMsiHa
Ha npogaxbara, KOeTo ce yroBaps AMPEKTHO € npodasaya. MapaHuMsiTa nokpMea U cMaHaTa Ha
pe3epBHUTE YaCTu, HO MPU YCIOBKE Ye NPOAYKTHT € M3NoNn3BaH CbobpasHO NPenopbKUTE, MOCOYEHU B
TOBa PHKOBOACTBO 3a [iBaTa Cry4asi, KakTo ¥ ako He e NpeanpuemaH onuT 3a Hameca oT TPEeTOo Nu1ue,
KOETO He e ynbriHoMOLLeHo 3a Ta3n Len ot B&B TRENDS, S.L. . MapaHumnsaTa He NokpuBa HUKaKBU
amopTusMpaHu YacTu. Tasu rapaHums He 3acsira BawwmTe npaea kato notpebuTten B CbOTBETCTBUE C
pasnopenbata B [inpektvea 1999/44/EO 3a obpxaBuTe YreHkn Ha EBponerickus cbios.

M3MNMON3BAHE HA TAPAHUUATA

KnuenTute TpsibBa Aa ce cBbpxkaT ¢ oTopuanpaH TexHnyeckn cepsma Ha B&B TRENDS, S.L. 3a peMoHT
Ha npoaykTa.

Bcsika Hameca B npofykTa oT HeynbrHomolleHo ot B&B TRENDS, S.L. nuue unu HebpexHa unu
HenpaswunHa ynotpeba Ha CbLLOTO NuLe aHynupa HacTosLarta rapaHums. MapaHumsTa Tpsbsa aa ce
NOMbJIHN U3LAMO 1 Aa Ce BPBbYM 3ae[HO C kacoBaTa Genexka unv npuemHo-npeaaBaTtesiHys NpoToKosl,
3a ja MoXe AeVCTBUTENHO [a Ce ynpaxHsABaT npasata Mo Ta3v rapaHuums.

lapaHuuATa cneppa Aa octaHe y NoTpebuTtens 3aeqHo ¢ dakTypara, kacosaTa benexka unm
npuemMHo-NpeaaBaTenHnsa NPOTOKON C LiEN yNecHsIBaHe yNpaxHsSBaHETO Ha Te3n npasa. 3a TEXHNYECKO
obcnyxsaHe 1 cneanpofaxbeH cepBu3 3BLH Nosicka TEPUTOPKSA 3asiBKaTa ce Nofasa B TbProBCKUA
06eKT, KbIETO € 3aKyrneHa cTokaTta, UMM MoXe a NPoBepUTE 3a AONbIHUTENHA cneanpoaaxbeHa
MHopMaumsa Ha www.zelmer.com
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UA / FTAPAHTIMHE OBCITYTOBYBAHHS

Komnanisi B&B TRENDS, S.L. rapaHTye, Lo Lel BUpiG NpOCnyXuTb NPOTAroM ABOX POKIB, SIKLLO
BMKOPUCTOBYBaTUMETbCS 3@ NPU3HaYeHHsM. apaHTis Ha AaHuii BUPIG CTaHOBUTbL 2 POKM 3 MOMEHTY
npuabaHHs HoBOro BMpPoOy croxusayem. Y pasi NONOMKU Mif Yac rapaHTiiHOro TepMiHy KOpUCTyBaui
MaloTb NpaBo Ha 6e3KOLLTOBHWI peMOHT abo 3amiHy BUpPOBY, SIKLLIO peMOHT Byae HeMOXNMBUIA, 3a
BUMHSATKOM BUMNaZKiB, KON OAMH 3 X BapiaHTiB Oyae HeMOXIMBO BUKOHaTV abo BiH Byae HeCyMipHUM.

Y uboMy BUNagKy nokyneLpb Mae NnpaBo BUGPaTH 3HMXKXEHHS LiHM abo ckacyBaHHS MOKYMKK, LLO Crif,
obrosoptoBatu 6e3nocepenHLO 3 NpoAasLeM. Lia rapaHTia Takox BKMoYae 3aMiHy 3an4acTuH, SKLWO B
o6ox BuNagkax BUpiG ekcrnyaTyBaBcs BiAMNOBIAHO O pEKOMEHAALN, 3a3HaYeHNX Y LIbOMY KEPIBHULTBI, i
1noro He Byno BiAPEMOHTOBAHO CTOPOHHIMU haxiBLSMU, HE yNOBHOBaxeHUMM koMmnaHieo B&B TRENDS,
S.L. . MapaHTisa He NOLMPIETLCA Ha 3anyacTuHK, SKi NiAAaTLCS ekcniyaTauinHoMy 3Hocy. Lis rapaHTis
He BMNMMBaE Ha npaea crnoxwueaya 3rigHo 3 ymoBamu AupekTtueun 1999/44/EC ans kpaiH — 4yneHis
€sponericbkoro Cotosy.

3ACTOCYBAHHS FAPAHTII

KnieHTn 3060B’s13aHi 3B'13aTUCS 3 CEPBICHNM LIEHTPOM, YNOBHOBaxeHWM komnaHieto B&B TRENDS, S.L.
Ha NpoBedeHHs1 PEMOHTY BMPOOIB.

Byab-ski MaHinynsuii 3 Bupobom daxiBusmu, He ynoBHOBaxeHUMM komnaHieto B&B TRENDS,

S.L., Hegbane abo HeuinboBe BUKOPUCTaHHSI BUPOOY Npu3BeayTh 40 BTPATW rapaHTii. FapaHTiiHe
ob6cnyroByBaHHsi ogiLiiHO BBE3EHOrO B YkpaiHy BUpPOoDOYy HaAaeTbCs 3a YMOBU HaflaHHS CMOXUBaYeEM
[OKyMeHTa npo npuabdaHHs. B YkpaiHi Takum JokyMeHTOM Moxe ByTu kacoBui, dickanbHUIA, TOBapHUI
Yyek, BuaaTkoBa HaknagHa abo iHLWKUA BCTAHOBMNEHWI 3aKOHO4ABCTBOM (icKanbHWI [OKYMEHT, KU
nigTBepXxaye Aaty npuadaHHsa 3a3HavyeHoro BUpooy.

KopucTyBay 3060B’a3aHMIn 36epirati AoKyMeHT Npo npuabaHHa BMpoby, Wwob nonerwmTy npouec
BUKOHAHHS rapaHTiiHWX pobiT. [1Nsi oTpMMaHHs TEXHIYHOrO 1 nicnsnpoaaXHoro o6cnyroByBaHHs B
YkpaiHi, cnig nepegaty 3anuT y ToYKy npogaxy, Ae 6yno BUKOHAHO NOKYMKy ToBapy, abo yTOYHUTH
iHbopmaLito 3 nicnAnpoaaXHoro 06CyroByBaHHs Ha canTi www.zelmer.com
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Manakcep / Manakcep

SERIES: ZFP . MOD: ZFP9000

220-240V~ 50-60Hz nom. T000W, max. 2000W

Typ: CY-361

Made in China / CaenaHo B Kutae / 3po6neHo B Kutai

B&B TRENDS, S.L.

C. Cataluia, 24 - P1. Ca N'Oller

08130 Santa Perpetua de Mogoda

(Barcelona) - Spain 04/2022

WWW.ZELMER.COM




