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THANK YOU LETTER

Thank you for choosing ATVEL! Before using your new product, please read this manual thoroughly to
ensure that you know how to operate the features and functions that your new appliance offers in a safe
way.
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SAFETY INSTRUCTIONS

Intended Use

The following safety guidelines are intended to prevent unforeseen risks or damage from unsafe or incorrect
operation of the appliance. Please check the packaging and appliance on arrival to make sure everything is intact
to ensure safe operation. If you find any damage, please contact the retailer or dealer. Please note modifications
or alterations to the appliance are not allowed for your safety concern. Unintended use may cause hazards

and loss of warranty claims.

Explanation of Symbols

Danger

A This symbol indicates that there are dangers to the life and health of persons due to extremely
flammable gas.

Warning of electrical voltage
This symbol indicates that there is a danger to life and health of persons due to voltage.

Warning

A The signal word indicates a hazard with a medium level of risk which, if not avoided, may result

in death or serious injury.

Caution

The signal word indicates a hazard with a low degree of risk which, if not avoided, may result
in minor or moderate injury.

Attention
The signal word indicates important information (e.g. damage to property), but not danger.

Observe instructions

This symbol indicates that a service technician should only operate and maintain this appliance
in accordance with the operating instructions.

O

Read these operating instructions carefully and attentively before using/commissioning the unit and keep them
in the immediate vicinity of the installation site or unit for later use!
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Safety Warnings

Your safety is important to us. Please read this information before using your cooktop.
Installation

Electrical Shock Hazard

+ Disconnect the appliance from the mains electricity supply before carrying out any work or maintenance on it.
+ Connection to a good earth wiring system is essential and mandatory.

+ Alterations to the domestic wiring system must only be made by a qualified electrician.

+ Failure to follow this advice may result in electrical shock or death.

Cut Hazard

+ Take care - panel edges are sharp.
+ Failure to use caution could result in injury or cuts.

Important Safety Instructions

* Read these instructions carefully before installing or using this appliance.

* No combustible material or products should be placed on this appliance at any time.

+ Please make this information available to the person responsible for installing the appliance as it could reduce
your installation costs.

+ In order to avoid a hazard, this appliance must be installed according to these instructions for installation.

+ This appliance is to be properly installed and earthed only by a suitably qualified person.

+ This appliance should be connected to a circuit which incorporates an isolating switch providing full disconnec-
tion from the power supply.

+ Failure to install the appliance correctly could invalidate any warranty or liability claims.

+ This appliance is not intended for use by persons(including children) with reduced physical, sensory or mental
capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given supervision or instruction concern-
ing use of the appliance by a person responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

+ If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

* This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with reduced physical, sensory
or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards involved.

Children shall not play with the appliance. Cleaning and user maintenance shall not be made by children without
supervision.

+ WARNING: If the surface is cracked, switch off the appliance to avoid the possibility of electric shock, for hob
surfaces of glass-ceramic or similar material which protect live parts.

+ Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids should not be placed on the hob surface since they can
get hot.

* Do not use a steam cleaner to clean your cooktop.

* After use, switch off the hob element by its control and do not rely on the pan detector.

* The appliance is not intended to be operated by means of an external timer or separate remote-control system.
+ Danger of fire: do not store items on the cooking surfaces.

CAUTION: The cooking process has to be supervised.

WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil can be dangerous and may result in a fire.
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+ WARNING: The appliance and its accessible parts become hot during use.

Care should be taken to avoid touching heating elements.

Children less than 8 years of age shall be kept away unless continuously supervised.

+ WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil can be dangerous and may result in fire.

NEVER try to extinguish a fire with water, but switch off the appliance and then cover flame e.g. with a lid or a fire
blanket.

+ WARNING: Use only hob guards designed by the manufacturer of the cooking appliance or indicated by the
manufacturer of the appliance in the instructions for use as suitable or hob guards incorporated in the appliance.
The use of inappropriate guards can cause accidents.

Operation and Maintenance
Electrical Shock Hazard

+ Do not cook on a broken or cracked cooktop. If the cooktop surface should break or crack, switch the appliance
off immediately at the mains power supply and contact a qualified technician.

+ Switch the cooktop off at the wall before cleaning or maintenance.

« Failure to follow this advice may result in electrical shock or death.

Health Hazard

« This appliance complies with electromagnetic safety standards.

» However, persons with cardiac pacemakers or other electrical implants (such as insulin pumps) must consult
with their doctor or implant manufacturer before using this appliance to make sure that their implants will not
be affected by the electromagnetic field.

+ Failure to follow this advice may result in death.

Hot Surface Hazard

« During use, accessible parts of this appliance will become hot enough to cause burns.

* Do not let your body, clothing or any item other than suitable cookware contact the Induction glass until the
surface is cool.

* Keep children away.

« Handles of saucepans may be hot to touch. Check saucepan handles do not overhang other cooking zones that
are on. Keep handles out of reach of children.

« Failure to follow this advice could result in burns and scalds.

Important safety instructions

* Never leave the appliance unattended when in use. Boilover causes smoking and greasy spillovers that may
ignite.

* Never use your appliance as a work or storage surface.

* Never leave any objects or utensils on the appliance.

+ Do not place or leave any magnetisable objects (e.g. credit cards, memory cards) or electronic devices (e.g.
computers, MP3 players) near the appliance, as they may be affected by its electromagnetic field.

* Never use your appliance for warming or heating the room.

« After use, always turn off the cooking zones and the cooktop as described in this manual (i.e. by using the touch
controls). Do not rely on the pan detection feature to turn off the cooking zones when you remove the pans.

* Do not allow children to play with the appliance or sit, stand, or climb on it.
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+ Do not store items of interest to children in cabinets above the appliance. Children climbing on the cooktop could
be seriously injured.

* Do not leave children alone or unattended in the area where the appliance is in use.

« Children or persons with a disability which limits their ability to use the appliance should have a responsible and
competent person to instruct them in its use. The instructor should be satisfied that they can use the appliance
without danger to themselves or their surroundings.

+ Do not repair or replace any part of the appliance unless specifically recommended in the manual. All other
servicing should be done by a qualified technician.

* Do not place or drop heavy objects on your cooktop.

* Do not stand on your cooktop.

* Do not use pans with jagged edges or drag pans across the Induction glass surface as this can scratch the glass.
» Do not use scourers or any other harsh abrasive cleaning agents to clean your cooktop, as these can scratch the
Induction glass.

+ This appliance is intended to be used in household and similar applications such as:

- Staff kitchen areas in shops, offices and other working environments;

- Farm houses;

- By clients in hotels, motels and other residential type environments;

- Bed and breakfast type environments.

+ WARNING: The appliance and its accessible parts become hot during use.

+ Care should be taken to avoid touching heating elements.

+ Children less than 8 years of age shall be kept away unless continuously supervised.
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SPECIFICATIONS

Cooking Hob ATVEL MasterTaste H3 Pro
Cooking Zones 3 Zones

Supply Voltage 220-240 V~ 50 Hz ou 60 Hz
Installed Electric Power 7400 W

Product Size LxWxH (mm) 590X520X62

Building-in Dimensions AxB (mm) 560X490

Weight and Dimensions are approximate. Because we continually strive to improve our products we may change
specifications and designs without prior notice.
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PRODUCT OVERVIEW

Top View
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All the pictures in this manual are for explanation purpose only. Any discrepancy between the real object and the
illustration in the drawing shall be subject to the real subject.
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Working Theory

Induction cooking is a safe, advanced, efficient, and economical cooking technology. It works by electromagnetic
vibrations generating heat directly in the pan, rather than indirectly through heating the glass surface. The glass
becomes hot only because the pan eventually warms it up.

69 85
e il

— Iron pot

Magnetic circuit ———3
F SLiZ SLILZ .
| »— Ceramic glass plate

[eee] [eeel, Induction coil

d
|

Induced currents *

Before Using Your New Induction Hob

* Read this guide, taking special note of the ‘Safety Warnings’ section.
* Remove any protective film that may still be on your Induction hob.
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PRODUCT INSTALLATION

Selection of Installation Equipment

Cut out the work surface according to the sizes shown in the drawing. For the purpose of installation and use, a
minimum of 5 cm space shall be preserved around the hole. Be sure the thickness of the work surface is at least
30mm. Please select heat-resistant and insulated work surface material (Wood and similar fibrous or hygroscopic
material shall not be used as work surface material unless impregnated) to avoid the electrical shock and larger
deformation caused by the heat radiation from the hotplate. As shown below:

Q Note: The safety distance between the sides of the hob and the inner surfaces of the worktop should be at
least 3mm.

“«F

Min. 3 mm
560+4 490+4
590 520 +1 1 50 min. 3 min.

Under any circumstances, make sure the Induction cooker hob is well ventilated and the air inlet and outlet are not
blocked. Ensure the induction cooker hob is in good work state. As shown below.

Q Note: The safety distance between the hotplate and the cupboard above the hotplate should be at least 760

mm.
A(mm) B(mm) C(mm) D E
760 50 min. 20 min. Air intake Air exit 5mm
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WARNING: Ensuring Adequate Ventilation

Make sure the induction cooker hob is well ventilated and that air inlet and outlet are not blocked. In order to avoid
accidental touch with the overheating bottom of the hob, or getting unexpectable electric shock during working, it
is necessary to put a wooden insert, fixed by screws, at a minimum distance of 50mm from the bottom of the hob.
Follow the requirements below.

f

Min. 50mm

1

-

Max. 5mm Max. 5mm

& There are ventilation holes around outside of the hob. YOU MUST ensure these holes are not blocked by the
worktop when you put the hob into position.

& » Be aware that the glue that join the plastic or wooden material to the furniture, has to resist to temperature
not below 150°C, to avoid the unstuck of the paneling.
» The rear wall, adjacent and surrounding surfaces must therefore be able to withstand an
temperature of 90°C.

Before Installing the Hob, Make Sure that

» The work surface is square and level, and no structural members interfere with space requirements.

» The work surface is made of a heat-resistant and insulated material.

« If the hob is installed above an oven, the oven has a built-in cooling fan.

* The installation will comply with all clearance requirements and applicable standards and regulations.

« A suitable isolating switch providing full disconnection from the mains power supply is incorporated in the perma-
nent wiring, mounted and positioned to comply with the local wiring rules and
regulations.

* The isolating switch must be of an approved type and provide a 3 mm air gap contact separation in all poles (or in
all active [phase] conductors if the local wiring rules allow for this variation of the requirements).

 The isolating switch will be easily accessible to the customer with the hob installed.

* You consult local building authorities and by-laws if in doubt regarding installation.

* You use heat-resistant and easy-to-clean finishes (such as ceramic tiles) for the wall surfaces surrounding the
hob.

After Installing the Hob, Make Sure that

» The power supply cable is not accessible through cupboard doors or drawers.

» There is adequate flow of fresh air from outside the cabinetry to the base of the hob.

- If the hob is installed above a drawer or cupboard space, a thermal protection barrier is installed below the base
of the hob.

* The isolating switch is easily accessible by the customer.

10



Adjusting the Bracket Position

Fix the hob on the work surface by insert 4 brackets on the bottom of hob (see picture) before installation.
Adjust the bracket position to suit for different table top thickness.

BRACKET

A Under any circumstances, the brackets cannot touch with the inner surfaces of the worktop after installation
(see picture).

CAUTIONS

1. The induction hotplate must be installed by qualified personnel or technicians. We have professionals at your
service. Please never conduct the operation by yourself.

. The hob will not be installed directly above a dishwasher, fridge, freezer, washing machine or clothes dryer, as
the humidity may damage the hob electronics.

. The induction hotplate shall be installed such that better heat radiation can be ensured to enhance its reliability.

. The wall and induced heating zone above the table surface shall withstand heat.

. To avoid any damage, the sandwich layer and adhesive must be resistant to heat.

. A steam cleaner is not to be used.

N

(o206 I N ¢M)
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Connecting the Hob to the Mains Power Supply

A This hob must be connected to the mains power supply only by a suitably qualified persol.
Before connecting the hob to the mains power supply, check that:
1. The domestic wiring system is suitable for the power drawn by the hob.

2. The voltage corresponds to the value given in the rating plate
3. The power supply cable sections can withstand the load specified on the rating plate.

To connect the hob to the mains power supply, do not use adapters, reducers, or branching

devices, as they can cause overheating and fire.
The power supply cable must not touch any hot parts and must be positioned so that its

temperature will not exceed 75°C at any point.

& Check with an electrician whether the domestic wiring system is suitable without alterations.
Any alterations must only be made by a qualified electrician.

r—-r———"—7————/— A r—-——""—"—"—7———= A r—-——""—"—"—7———= A
: N2 N2 1@ : : N2 N1 L2 L@ : : N2 N1 L2 L@ :
777997 199 99Y. $999 97
| | | | | |
L ] ] —d L ] —_——_——t — 4 L —— —— — - — —

© ® @

C Xx o) [0} [

4§ o 3 NG} | | 3 m| & & o 3

° o o

> > >

220-240V~ | 220-240v- |40

« If the appliance is being connected directly to the mains an omnipolar circuit-breaker must be installed with a

minimum opening of 3mm between contacts.
* The installer must ensure that the correct electrical connection has been made and that it is compliant with safety

regulations.
» The cable must not be bent or compressed.
* The cable must be checked regularly and replaced by authorised technicians only.

& The bottom surface and the power cord of the hob are not accessible after installation.
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QUICK START GUIDE

Take care when frying as the oil and fat heat up very quickly, particularly if you’re using PowerBoost. At
extremely high temperatures oil and fat will ignite spontaneously and this presents a serious fire risk.

Heat Settings

The settings below are guidelines only. The exact setting will depend on several factors, including your cookware
and the amount you are cooking. Experiment with the induction hob to find the settings that best suit you.

Heat setting Suitability

* Delicate warming for small amounts of food

» Melting chocolate, butter, and foods that burn quickly
* Gentle simmering

* Slow warming

* Reheating
3-4 * Rapid simmering
» Cooking rice

5-6 » Pancakes

- Sautéing
» Cooking pasta

« Stir-frying

9 « Searing
* Bringing soup to the boil
* Boiling water
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OPERATION INSTRUCTIONS

Touch Controls

» The controls respond to touch, so you don’t need to apply any pressure.

+ Use the ball of your finger, not its tip.

* You will hear a beep each time a touch is registered.

» Make sure the controls are always clean, dry, and that there is no object (e.g. a utensil or a cloth) covering them.
Even a thin film of water may make the controls difficult to operate.

v X

Choosing the right Cookware

& * Only use cookware with a base suitable for induction cooking.
Look for the induction symbol on the packaging or on the bottom of the pan.
* You can check whether your cookware is suitable by carrying out a magnet test.
Move a magnet towards the base of the pan. If it is attracted, the pan is suitable for induction.

« If you do not have a magnet:

1. Put some water in the pan you want to check.

2. If ':'does not flash in the display and the water is heating, the pan is suitable.

« Cookware made from the following materials is not suitable: pure stainless steel, aluminium or copper
without a magnetic base, glass, wood, porcelain, ceramic, and earthenware.

- If the ferromagnetic part covers only partially the base of the pan, only the ferromagnetic area will heat up,
the rest of the base may not heat up a sufficient temperature for cooking.

- If the ferromagnetic area is not homogeneous, but presents others material such as aluminum this may affect
the heating up and the pan detection.

« If the base of the pan is similar to the pictures below the pan may not detected.
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« Some pots and pans on the market are not suitable for induction cooking. Because they have only a part of the
bottom in ferromagnetic material with parts in another material. These areas may heat up at different levels or
with lower power. In certain cases, where the bottom is made mainly of non-ferromagnetic materials, the hob
might not recognise the pan and therefore not switch on the cooking zone.

* Do not use cookware with jagged edges or a curved base.

XX

* Make sure that the base of your pan is smooth, sits flat against the glass, and is the same size as the cooking
zone. Use pans whose diameter is as large as the graphic of the zone selected. Using a pot a slightly wider
energy will be used at its maximum efficiency. If you use smaller pot efficiency could be less than expected. Pot
less than 120 mm could be undetected by the hob. Always centre your pan on the cooking zone.

XXX

« Always lift pans off the Induction hob — do not slide, or they may scratch the glass.

X 7

Pan Dimension

. The base diameter of induction cookware
Cooking zone :

1 140 180

2 140 180

3 210 280
Flex 250 180X386
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How to Use

1. Start Cooking

1. Touch the ON/OFF control. After power on, the
buzzer beeps once, all displays show “~” or “— ",
indicating that the induction hob has entered the
state of standby mode.

3. Touching the heating zone selection control, and
an indicator next to the key will flash.

2. Place a suitable pan on the cooking zone that you

wish to use.
» Make sure the bottom of the pan and the surface
of the cooking zone are clean and dry.

4. Select a heat setting by touching the slider

control.

+ If you don’t choose a heat setting within 1 minute,
the Induction hob will automatically switch off.
You will need to start again at step 1.

* You can modify the heat setting at any time during
cooking.

power up

power down

—

If the display flashes >~'Zalternately with the heat setting

This means that:

* you have not placed a pan on the correct cooking zone or,
« the pan you’re using is not suitable for induction cooking or,

* the pan is too small or not properly centered on the cooking zone.

No heating takes place unless there is a suitable pan on the cooking zone.
The display “ L will automatically disappear after 1 minute if no suitable pan is placed on it.



2. Finish Cooking

1. Touching the heating zone selection control that
you wish to switch off.

)
|

3. Turn the whole cooktop off by touching the

ON/OFF control.

3. Using the Boost Function

Activate the boost function
1. Touching the heating zone selection control.

)
L

Cancel the Boost function

1. Touching the heating zone selection control that
you wish to cancel the boost function.

1

* The function can work in any cooking zone.

2. Turn the cooking zone off by touching the slider to
“|”. Make sure the display shows “0”.

4. Beware of hot surfaces
H will show which cooking zone is hot to touch. It
will disappear when the surface has cooled down
to a safe temperature. It can also be used as an
energy saving function if you want to heat further
pans, use the hotplate that is still hot.

2. Touching the boost control (ﬁ), the zone
indicator show “P” and the power reach Max.

@

2. Touching the “Boost” control ( B ) to cancel the
Boost function, then the cooking zone will revert
to its original setting.

§\

N\

» The cooking zone returns to its original setting after 5 minutes.
« If the original heat setting equals 0, it will return to 9 after 5 minutes.



4. Flex Zone

« This zone can be used as a single zone or as two different zones, according to the cooking needs anytime.
* Free zone is made of two independent inductors that can be controlled separately.

As big zone
1. To activate the free area as a single big zone, Touching the Flex Zone control.

=

2. As a big zone, we suggest the used as the follow: cookware 250mm or 280mm diameter cookware (Square or

Oval cookware are acceptable).
_— f/'
| :

We don’t recommend other operations except for above mentioned three operations because it might effect the
heating of appliance.

As two independent zones

To use the flex zone as two different zones, you can have two choices of heating.
(@) Put a pan on the right up side or the right down side of the flex zone.

¢ n
ik &
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(b) Put two pans on both sides of the flexible zone.

[
L J

Notice: Make sure the pan is bigger than 12cm.

5. Locking the Controls
* You can lock the controls to prevent unintended use (for example children accidentally turning the cooking zones

on).
« When the controls are locked, all the controls except the ON/OFF control are disabled.

To lock the controls

Touch the lock control The timer indicator will show “ Lo”

To unlock the controls

Touch and hold the lock control for a while.

A When the hob is in the lock mode, all the controls are disable except the ON/OFF @ you can always turn the
induction hob off with the ON/OFF @ control in an emergency, but you shall unlock the hob first in the next
operation.

6. Timer control

You can use the timer in two different ways:

a) You can use it as a minute minder. In this case, the timer will not turn any cooking zone off when the set time is
up.

b) You can set it to turn one or more cooking zones off after the set time is up.
The timer of maximum is 99 min.

a) Using the Timer as a Minute Minder

If you are not selecting any cooking zone

1. Make sure the cooktop is turned on. 2. Set the time by touching the slider control. (e.g.
Note: you can use the minute minder at least one 5)
zone shall be active.
Touch timer control, the “10” will show in the timer
display. and the “0” flashes.




3. Touch timer control again, the “1” will flash 4. Set the time by touching the slider control

(e.9.9), now the timer you set is 95

minutes.
Ny
A= 0
o C
H5 O
5. When the time is set, it will begin to count down 6. Buzzer will beep for 30 seconds and the timer
immediately. The display will show the remaining indicator shows “- -” when the setting time
time. finished.

-- O

b) Setting the timer to turn one cooking zone off
Set one zone

1. Touching the heating zone selection control that 2. In short time , touch timer control, the “10” will
you want to set the timer for. show in the timer display and the “0” flashes.

C [Ny
u (AN
3. Set the time by touching the slider control. (e.g. 5) 4. Touch timer control again, the “1” will flash.
0 . 9 Mz
A=l
[
5O
5. Set the time by touching the slider control (e.g.9), 6. When the time is set, it will begin to count down
now the timer you set is 95 minutes. immediately. The display will show the remaining
time .

NOTE: The red dot next to power level indicator will
illuminate indicating that zone is selected.

—

55 O ol

—

J

—

S
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7. When cooking timer expires, the corresponding
cooking zone will be switched off automatically.

B -

A Other cooking zone will keep operating if they are turned on previously.

The pictures shown above are for reference only, and the final product shall prevail.

Set more zones:

1. The steps for setting more zones are similar to the steps of setting one zone;
When you set the time for several cooking zones simultaneously, decimal dots of the relevant cooking zones are
on. The minute display shows the min. timer. The dot of the corresponding zone flashes. The shown as below:

(set to 15 minutes)

ol

:+:L'—'

ll‘
\l

O

(
N

UM
.

o]

(set to 45 minutes)

2. Once the countdown timer expires, the corresponding zone will switch off. Then it will show the new min. timer
and the dot of corresponding zone will flash. The shown as right:

70 O

il

i-L’

(set to 30 minutes)

Touch the heating zone selection control, the corresponding timer will be shown in the timer indicator.
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c) Cancel the Timer

1. Touching the heating zone selection control that 2. Touching the timer control, the indicator flash.
you want to cancel the timer.

_
|
]
-y,
<

T
R
|~
-

Touch the slider control to set the timer to “00”, the timer is cancelled.

7. Default working times

Auto shut down is a safety protection function for your induction hob. It shut down automatically if ever you forget
to turn off your cooking. The default working times for various power levels are shown in the below table:

Power level 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Default working timer (hour) 8 8 8 4 4 4 2 2 2

When the pot is removed, the induction hob can stop heating immediately and the hob automatically switch off
after 2 minutes.
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CLEANING AND MAINTENANCE

Everyday soiling on
glass (fingerprints,
marks, stains left by
food or non-sugary
spillovers on the
glass).

Boilovers, melts,
and hot sugary spills
on the glass.

Spillovers on the
touch controls.

1. Switch the power to the cooktop off.

2. Apply a cooktop cleaner while the
glass is still warm (but not hot!)

3. Rinse and wipe dry with a clean cloth
or paper towel.

4. Switch the power to the cooktop back
on.

Remove these immediately with a fish

slice, palette knife or razor blade scraper

suitable for Ceramic glass cooktops, but

beware of hot cooking zone surfaces:

1. Switch the power to the cooktop off
at the wall.

2. Hold the blade or utensil at a 30°
angle and scrape the soiling or spill to
a cool area of the cooktop.

3. Clean the soiling or spill up with a dish
cloth or paper towel.

4. Follow steps 2 to 4 for ‘Everyday
soiling on glass’ above.

—_—

. Switch the power to the cooktop off.

. Soak up the spill.

3. Wipe the touch control area with a
clean damp sponge or cloth.

4. Wipe the area completely dry. with a
paper towel.

5. Switch the power to the cooktop back

on.

N
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» When the power to the cooktop is
switched off, there will be no ‘hot
surface’ indication but the cooking zone
may still be hot! Take extreme care.
Heavy-duty scourers, some nylon
scourers and harsh/abrasive cleaning
agents may scratch the glass. Always
read the label to check if your cleaner or
scourer is suitable.

Never leave cleaning residue on the
cooktop: the glass may become stained.

» Remove stains left by melts and sugary
food or spillovers as soon as possible. If
left to cool on the glass, they may be
difficult to remove or even permanently
damage the glass surface.

» Cut hazard: when the safety cover is
retracted, the blade in a scraper is
razor-sharp. Use with extreme care and
always store safely and out of reach of
children.

» The cooktop may beep and turn itself
off, and the touch controls may not
function while there is liquid on them.
Make sure you wipe the touch control
area dry before turning the cooktop
back on.



TROUBLESHOOTING

The following tables contain possible causes and notes for resolving an error message or malfunction. It is recom-
mended to read the tables carefully below in order to save your time and money that may cost for calling to the
service center.

Problem Possible causes What to do

Make sure the ceramic hob is connected to the
power supply and that it is switched on.

The cooktop cannot be No power. Check whether there is a power outage in your

turned on. home or area. If you’ve checked everything and the
problem persists, call a qualified technician.
The touch controls are Unlock the controls. See section ‘Using your

The controls are locked.

unresponsive. ceramic cooktop’ for instructions.

There may be a slight film of water over

The touch controls are the controls or you may be using the tip Make sure the touch control area is dry and use the
difficult to operate. of your finger when touching the ball of your finger when touching the controls.
controls.

The df is bei Rough-edged cookware. Use cookware with flat and smooth bases. See

© ,? ﬁsz IS being Unsuitable, abrasive scourer or cleaning ‘Choosing the right cookware’. See ‘CLEANING
scratched. products being used. AND MAINTENANCE’.
Some pans make This may be caused by the construction . o
crackling or clicking of your cookware (layers of different This is normal for cookware and does not indicate
noises. metals vibrating differently). afault.

The induction hob

makes a low humming This is caused by the technology of ThIS. is normal, but the noise should quieten down
noise when used on induction cooking. or dlsappear completely when you decrease the
a high heat setting. heat setting.
A cooling fan built into your induction
Fan noise coming from hob has_come onto prevgnt the This is normal and needs no action. Do not switch
electronics from overheating. It may the power to the induction hob off at the wall while

the induction hob. continue to run even after you’ve turned the fan is running.

the induction hob off.

The induction hob cannot detect the pan

because it is not suitable for induction Use cookware suitable for induction cooking. See
Pans do not become hot | cooking. section ‘Choosing the right cookware’.
and appears in the
display. The induction hob cannot detect the pan | Centre the pan and make sure that its base matches
because it is too small for the cooking the size of the cooking zone.

zone or not properly centred on it.

The induction hob or a
cooking zone has turned
itself off unexpectedly, a
tone sounds and an
error code is displayed
(typically alternating with
one or two digits in the
cooking timer display).

Please note down the error letters and numbers,
Technical fault. switch the power to the induction hob off at the
wall, and contact a qualified technician.
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Failure Display and Inspection

The induction hob is equipped with a self diagnostic function. With this test the technician is able to check the
function of several components without disassembling or dismounting the hob from the working surface.

(1) Troubleshooting

Failure code occur during customer using & Solution;

No Auto-Recovery

E1

E2

Eb

E3

E4

E5

E6

E7

E8

U1

Ceramic plate temperature sensor
failure--open circuit.

Ceramic plate temperature sensor
failure- -short circuit.

Ceramic plate temperature sensor
failure.

High temperature of ceramic
plate sensor.

Temperature sensor of the IGBT
failure --open circuit.

Temperature sensor of the IGBT
failure --short circuit

High temperature of IGBT.

Supply voltage is below the rated
voltage.

Supply voltage is above the rated
voltage.

Communication error.

25

+ Check the connection or replace the ceramic
plate temperature sensor.

+ Wait for the temperature of ceramic plate
return to normal.
Touch “ON/OFF” button to restart unit.

* Replace the power board.

+ Wait for the temperature of IGBT return to
normal.

Touch “ON/OFF” button to restart unit.Check
whether the fan runs smoothly; if not , replace
the fan.

+ Please inspect whether power supply is
normal.
Power on after the power supply is normal.

+ Reinsert the connection between the display
board and the power board.
Replace the power board or the display board.



(2) Specific Failure & Solution

Failure

The LED does not come

on when unit is plugged in.

Some buttons can’t work,
or the LED display is not
normal.

The Cooking Mode
Indicator comes on, but
heating does not start.

Heating stops suddenly
during operation and
the display flashes “u”.

Heating zones of the
same side ( Such as the
first and the second zone
) would display “u”.

Fan motor sounds
abnormal.

Problem

No power supplied.

The accessorial power
board and the display board
connected failure.

The accessorial power
board is damaged.

The display board
is damaged.

The display board
is damaged.

High temperature of the
hob.

There is something wrong
with the fan.

The power board is
damaged.

Pan Type is wrong.

Pot diameter is too small.

Cooker has overheated.

The power board and the
display board connected
failure.

The display board of
communicate part is
damaged.

The Main board is
damaged.

The fan motor is
damaged.

Solution A
Check to see if plug is

secured tightly in outlet and
that outlet is working.

Check the connection.

Replace the accessorial
power board.

Replace the display board.

Replace the display board.

Ambient temperature may
be too high. Air Intake or Air
Vent may be blocked.

Check whether the fan runs
smoothly; if not, replace the
fan.

Replace the power board.

Use the proper pot (refer to
the instruction manual.)

Unit is overheated. Wait for
temperature to return to
normal.

Push “ON/OFF” button to
restart unit.

Check the connection.

Replace the display board.

Replace the power board.

Replace the fan.

Solution B

Pan detection circuit is
damaged, replace the power
board.

The above are the judgment and inspection of common failures.
Please do not disassemble the unit by yourself to avoid any dangers and damages to the induction hob.
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DISPOSAL AND RECYCLING

Important instructions for environment

Compliance with the WEEE Directive and Disposing of the Waster Product:
This product complies with EU WEEE Directive (2012/19/EU). This product bears a classification symbol
for waster electrical and electronic equipment (WEEE).

This symbol indicates that this product shall not be disposed with other
household wastes at the end of its service life. Used device must be
returned to official collection point for recycling of electrical electronic
devices. To find these collection systems please contact to your local
authorities or retailer where the product was purchased. Each household
performs important role in recovering and recycling of old appliance.

Appropriate disposal of used appliance helps prevent potential negative _

consequences for the environment and human health.

Compliance with RoHS Directive

The product you have purchased complies with EU RoHS Directive (2011/65/EU). It does not contain
harmful and prohibited materials specified in the Directive.

Package information

Packaging materials of the product are manufactured from recyclable

materials in accordance with our National Environment Regulations. "
Do not dispose of the packaging materials together with the domestic

or other wastes. Take them to the packaging material collection points ’
designated by the local authorities. . ’
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GUARANTEE

We offer a one-year warranty on all our products. We will repair, replace or return the product within the warranty
period and within the scope of warranty service, and restore the normal use function of the product for free within
a reasonable time. Products outside the warranty and warranty coverage will be covered by a paid repair service

in accordance with this service policy.

If your product needs warranty servicing, please email the original or copy

of the purchase invoice, the product or accessory that requires warranty to info@atvel.com with as subject "warranty
service". If you are unable to provide valid evidence such as the original or photocopy of the invoice for the product
or accessory, your may be declined free of charge warranty servicing.

The following conditions do not apply to warranty and replacement terms:

1. The product is worn and worn normally.

2. Damage caused by human factors (including but not limited to: damage caused by falling,

squeezing, collision, damage caused by liquid splashing, chemical corrosion, foreign matter entering the product).
3. Damage caused by improper use or improper maintenance (including but not limited to: for abnormal use, damage
caused by incorrect connection and test).

4. It has been dismantled or repaired by any person or enterprise other than the after-sales service center

or authorized service center, or the attachment batch number has been removed, the altered tamper-evident sticker
is damaged or illegible.

5. The product is out of warranty.

6. Damage caused by force majeure.

SUPPORT

If you have any queries regarding your Atvel appliance, call +1 229 252 83 58 or e-mail support@atvel.com
or visit www.atvel.com/support for online help, general tips and useful information about ATVEL.
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http://www.atvel.com/support

DANKESSCHREIBEN

Vielen Dank, dass Sie sich fur ATVEL entschieden haben! Lesen Sie dieses Handbuch vor der Inbetrieb-
nahme lhres neuen Produkts griindlich durch, um sicherzustellen, dass Sie wissen, wie Sie die Funktionen
lhres neuen Gerats sicher nutzen kénnen.
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SICHERHEITSHINWEISE

Verwendungszweck

Die folgenden Sicherheitshinweise sollen unvorhergesehene Gefahren oder Schaden durch unsichere oder falsche
Bedienung des Geréts vermeiden. Bitte Uberprifen Sie Verpackung und Gerét bei Erhalt auf Unversehrtheit,

um einen sicheren Betrieb zu gewahrleisten. Sollten Sie Schaden feststellen, kontaktieren Sie bitte den Handler
oder Verkaufer. Bitte beachten Sie, dass aus Sicherheitsgriinden keine Umbauten oder Veranderungen am Gerat
vorgenommen werden dirfen. Bei nicht bestimmungsgemaBer Verwendung kénnen Gefahren entstehen

und Garantieanspriiche verloren gehen.

Symbolerklarung

A

/N
A
A
®

Q

Gefahr

Dieses Symbol weist darauf hin, dass durch hochentziindliche Gase Gefahren fiir Leben
und Gesundheit von Personen bestehen.

Warnung vor elektrischer Spannung

Dieses Symbol weist darauf hin, dass aufgrund elektrischer Spannung eine Gefahr flr das Leben
und die Gesundheit von Personen besteht.

Warnung

Das Signalwort bezeichnet eine Gefahrdung mit einem mittleren Risikograd, die, wenn sie nicht
vermieden wird, den Tod oder eine schwere Verletzung zur Folge haben kann.

Vorsicht

Das Signalwort bezeichnet eine Gefahrdung mit einem geringen Risikograd, die, wenn sie nicht
vermieden wird, eine leichte oder mittelschwere Verletzung zur Folge haben kann.

Aufmerksamkeit

Das Signalwort weist auf eine wichtige Information hin (z. B. Sachschaden), nicht jedoch auf eine
Gefahr.

Hinweise beachten

Dieses Symbol weist darauf hin, dass ein Servicetechniker dieses Gerat nur gemaB
der Bedienungsanleitung bedienen und warten darf.

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor Gebrauch/Inbetriebnahme des Geréates sorgfaltig und aufmerksam durch
und bewahren Sie sie flir den spateren Gebrauch in unmittelbarer Nahe des Aufstellungsortes oder Geréates auf!
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Sicherheitswarnungen

Ihre Sicherheit ist uns wichtig. Bitte lesen Sie diese Informationen, bevor Sie Ihr Kochfeld verwenden.
Installation

Stromschlaggefahr

* Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz, bevor Sie Arbeiten oder Wartungsarbeiten daran durchfihren.

* Der Anschluss an ein gutes Erdungskabelsystem ist unbedingt erforderlich.

« Anderungen an der Hausverkabelung diirfen nur von einem qualifizierten Elektriker vorgenommen werden.
« Die Nichtbeachtung dieser Hinweise kann zu Stromschlagen oder zum Tod fiihren.

Schnittgefahr

* Vorsicht — die Kanten der Platten sind scharf.
+ Unvorsichtiges Verhalten kann zu Verletzungen oder Schnittwunden flihren.

Wichtige Sicherheitsanweisungen

* Lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig durch, bevor Sie dieses Gerat installieren oder verwenden

« Stellen Sie niemals brennbare Materialien oder Produkte auf dieses Gerat.

« Bitte stellen Sie diese Informationen der fir die Installation des Geréts verantwortlichen Person zur Verfigung, da
dies lhre Installationskosten senken kann.

* Um Gefahren zu vermeiden, muss dieses Gerét geméB dieser Installationsanleitung installiert werden.

* Dieses Gerét darf nur von einer entsprechend qualifizierten Person ordnungsgemas installiert und geerdet
werden.

* Dieses Gerat muss an einen Stromkreis angeschlossen werden, der einen Trennschalter enthalt, der eine vollstén-
dige Trennung von der Stromversorgung ermdglicht.

» Eine unsachgemaBe Installation des Geréats kann zum Erléschen jeglicher Garantie- oder Haftungsanspriiche
fuhren.

* Dieses Gerét ist nicht fir die Verwendung durch Personen (einschlieBlich Kinder) mit eingeschrankten kdrperli-
chen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und Kenntnissen vorgesehen, es sei
denn, sie werden von einer fUr ihre Sicherheit verantwortlichen Person beaufsichtigt oder in die Verwendung des
Gerats eingewiesen.

Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerét spielen.

» Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller, seinem Kundendienst oder dhnlich qualifizierten
Personen ersetzt werden, um Gefahren zu vermeiden.

* Dieses Gerét kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit eingeschrankten physischen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und Kenntnissen verwendet werden, wenn sie beaufsichtigt
werden oder Anweisungen zur sicheren Verwendung des Gerats erhalten haben und die damit verbundenen
Gefahren verstehen.

Kinder durfen nicht mit dem Geréat spielen. Reinigung und Benutzerwartung durfen nicht von Kindern ohne Aufsicht
durchgefiihrt werden.

* WARNUNG: Bei Kochfeldoberflachen aus Glaskeramik oder ahnlichem Material, die stromflihrende Teile schit-
zen, schalten Sie das Gerat aus, um die Mdglichkeit eines Stromschlags zu vermeiden.

* Metallische Gegenstande wie Messer, Gabeln, Loffel und Deckel sollten nicht auf die Kochfeldoberflache gelegt
werden, da diese heiB werden kénnen.

* Reinigen Sie Ihr Kochfeld nicht mit einem Dampfreiniger.

» Schalten Sie das Kochfeldelement nach Gebrauch Uber die Steuerung aus und verlassen Sie sich nicht auf den
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Topfdetektor.

+ Das Gerét ist nicht fiir die Bedienung Uber einen externen Timer oder ein separates Fernbedienungssystem
vorgesehen.

» Brandgefahr: Legen Sie keine Gegenstande auf die Kochflachen.

ACHTUNG: Der Kochvorgang muss beaufsichtigt werden.

WARNUNG: Unbeaufsichtigtes Kochen auf einem Kochfeld mit Fett oder Ol kann geféhrlich sein und einen Brand
verursachen.

*WARNUNG: Das Gerét und seine zuganglichen Teile werden wahrend des Gebrauchs heil3.

Achten Sie darauf, die Heizelemente nicht zu berlhren.

Kinder unter 8 Jahren missen vom Gerat ferngehalten werden, es sei denn, sie werden sténdig beaufsichtigt.
*WARNUNG: Unbeaufsichtigtes Kochen auf einem Kochfeld mit Fett oder Ol kann geféhrlich sein und einen Brand
verursachen.

Versuchen Sie NIEMALS, ein Feuer mit Wasser zu I6schen, sondern schalten Sie das Geréat aus und bedecken Sie
die Flamme dann z. B. mit einem Deckel oder einer Léschdecke.

+ WARNUNG: Verwenden Sie nur Kochfeldschutz, der vom Hersteller des Kochgeréats entworfen wurde oder vom
Hersteller des Geréts in der Gebrauchsanweisung als geeignet angegeben wurde, oder Kochfeldschutz, der im
Gerét eingebaut ist. Die Verwendung ungeeigneter Schutzvorrichtungen kann zu Unféllen fUhren.

Betrieb und Instandhaltung
Stromschlaggefah

« Kochen Sie nicht auf einem zerbrochenen oder gesprungenen Kochfeld. Sollte die Kochfeldoberflache brechen
oder reiBBen, schalten Sie das Gerét sofort am Netzschalter (Wandschalter) aus und wenden Sie sich an einen
qualifizierten Techniker.

+ Schalten Sie das Kochfeld vor der Reinigung oder Wartung am Wandschalter aus.

+ Die Nichtbeachtung dieser Hinweise kann zu Stromschlagen oder zum Tod fihren.

Gefahr fir die Gesundheit

+ Dieses Gerét entspricht den elektromagnetischen Sicherheitsstandards.

« Personen mit Herzschrittmachern oder anderen elektrischen Implantaten (wie Insulinpumpen) miissen jedoch
vor der Verwendung dieses Geréats ihren Arzt oder den Hersteller des Implantats konsultieren, um sicherzustel-
len, dass ihre Implantate nicht durch das elektromagnetische Feld beeintrachtigt werden.

+ Die Nichtbeachtung dieser Hinweise kann zum Tod flhren.

Gefahr durch heiBe Oberflachen

« Wahrend des Gebrauchs werden zugangliche Teile dieses Gerats hei3 genug, um Verbrennungen zu verursachen.
+ Lassen Sie lhren Kérper, lhre Kleidung oder andere Gegensténde als geeignetes Kochgeschirr nicht mit dem
Induktionsglas in Berlihrung kommen, bis die Oberflache abgekuhlt ist.

+ Halten Sie Kinder fern.

+ Die Griffe von Kochtdpfen kénnen bei Beriihrung heiB sein. Stellen Sie sicher, dass die Griffe von Kochtdpfen
nicht Uber andere eingeschaltete Kochzonen hinausragen. Bewahren Sie die Griffe auBerhalb der Reichweite von
Kindern auf.

+ Die Nichtbeachtung dieses Hinweises kann zu Verbrennungen und Verbriihungen fihren.
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Wichtige Sicherheitsanweisungen

- Lassen Sie das Gerat wiahrend des Betriebs niemals unbeaufsichtigt. Uberkochendes Wasser fiihrt zu Rauch und
Fettspritzern, die sich entziinden kénnen.

» Verwenden Sie Ihr Gerat niemals als Arbeits- oder Ablageflache.

+ Lassen Sie niemals Gegenstande oder Utensilien auf dem Gerét liegen.

+ Legen Sie keine magnetisierbaren Gegensténde (z. B. Kreditkarten, Speicherkarten) oder elektronischen Geréte (z.
B. Computer, MP3-Player) in die Nahe des Gerats, da diese durch dessen elektromagnetisches Feld beeinflusst
werden kdnnen.

* Verwenden Sie lhr Gerét niemals zum Heizen oder Beheizen des Raums.

+ Schalten Sie die Kochzonen und das Kochfeld nach dem Gebrauch immer wie in dieser Anleitung beschrieben
aus (d. h. mithilfe der Touch-Bedienelemente). Verlassen Sie sich nicht darauf, dass die Topferkennungsfunktion
die Kochzonen ausschaltet, wenn Sie die Tépfe herausnehmen.

+ Lassen Sie Kinder nicht mit dem Gerét spielen oder darauf sitzen, stehen oder klettern.

+ Bewahren Sie keine Gegensténde, die fur Kinder von Interesse sind, in Schranken Uber dem Gerét auf. Kinder, die
auf das Kochfeld klettern, kdnnten ernsthaft verletzt werden.

+ Lassen Sie Kinder nicht allein oder unbeaufsichtigt in dem Bereich, in dem das Gerat verwendet wird.

+ Kinder oder Personen mit einer Behinderung, die ihre Fahigkeit zur Verwendung des Geréts einschrankt, sollten
von einer verantwortlichen und kompetenten Person in die Verwendung des Geréts eingewiesen werden. Der
Einweiser sollte davon Uberzeugt sein, dass sie das Gerat ohne Gefahr fir sich selbst oder ihre Umgebung verwen-
den kénnen.

* Reparieren oder ersetzen Sie keine Teile des Gerats, es sei denn, dies wird ausdricklich in der Anleitung emp-
fohlen. Alle anderen Wartungsarbeiten sollten von einem qualifizierten Techniker durchgefiihrt werden.

« Stellen Sie keine schweren Gegenstande auf lhr Kochfeld und lassen Sie sie auch nicht darauf fallen.

+ Stellen Sie sich nicht auf Ihr Kochfeld.

* Verwenden Sie keine Pfannen mit gezackten Kanten und ziehen Sie keine Pfannen Uber die Induktionsglasober-
flache, da dies das Glas zerkratzen kann.

» Verwenden Sie keine Topfreiniger oder andere scharfe Scheuermittel zum Reinigen lhres Kochfelds, da diese das
Induktionsglas zerkratzen kénnen.

+ Dieses Gerét ist fur den Einsatz im Haushalt und &hnlichen Anwendungen vorgesehen, wie z. B.:

- Personalklichenbereiche in Geschéften, Blros und anderen Arbeitsumgebungen;

- Bauernhauser;

- Von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohnumgebungen;

- Bed-and-Breakfast-Umgebungen.

+ WARNUNG: Das Gerat und seine zugénglichen Teile werden wahrend des Gebrauchs heif.

* Vermeiden Sie das Beriihren der Heizelemente.

+ Kinder unter 8 Jahren sollten vom Gerét ferngehalten werden, es sei denn, sie werden sténdig beaufsichtigt.
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SPEZIFIKATIONEN

Kochfeld ATVEL MasterTaste H3 Pro
Kochzonen 3 Zonen
Versorgungsspannung 220-240 V~ 50 Hz oder 60 Hz
Installierte elektrische Leistung 7400 W

ProduktgroBe LxWxH (mm) 590X520X62

EinbaumaBe AxB (mm) 560X490

Gewicht und Abmessungen sind ungeféhre Angaben. Da wir standig bestrebt sind, unsere Produkte zu verbessern,
kénnen wir Spezifikationen und Designs ohne vorherige Ankiindigung &ndern.
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PRODUKTUBERSICHT

Ansicht von oben

Max. 1900/
2000 W Zone

Max. 3000/
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Max. 1900/
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Max. 3000/
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Glasplatte

Power-/Timer-Schieberegler
mit Touch-Bedienung

Heizzonen
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zur Heizzonenauswah! | i _
/RN
o] H ] © ®
Flex Zone Ein/Aus Boost
-Steuerung -Steuerung

@ NOTIZ

Alle Bilder in diesem Handbuch dienen nur zur Erlauterung. Etwaige Abweichungen zwischen dem realen Objekt
und der Abbildung in der Zeichnung unterliegen dem tatsachlichen Motiv.
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Arbeitstheorie

Induktionskochen ist eine sichere, fortschrittliche, effiziente und kostenglinstige Kochtechnologie. Es funktioniert
durch elektromagnetische Schwingungen, die Hitze direkt in der Pfanne erzeugen, und nicht indirekt durch Erhitzen
der Glasoberflache. Das Glas wird nur heiB3, weil die Pfanne es schliellich erwarmt.

69 85
e il

— Eisentopf

Magnetkreis ———— 3 @D a
l »— Keramikglasplatte

EX XY (eee], Induktionsspule

d
|

Induzierte Strome .

Vor der Inbetriebnahme lhres neuen Induktionskochfelds

+ Lesen Sie diese Anleitung und beachten Sie insbesondere den Abschnitt ,,Sicherheitshinweise®.
+ Entfernen Sie alle Schutzfolien, die sich mdglicherweise noch auf lhrem Induktionskochfeld befinden.
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PRODUKTINSTALLATION

Auswahl der Installationsausriistung

Schneiden Sie die Arbeitsflaiche entsprechend den in der Zeichnung angegebenen GrdBen aus. Fir die Installation
und Verwendung muss um das Loch herum ein Mindestabstand von 5 cm eingehalten werden. Stellen Sie sicher,
dass die Dicke der Arbeitsflache mindestens 30 mm betrdgt. Wahlen Sie bitte hitzebestandiges und isoliertes
Arbeitsflachenmaterial (Holz und ahnliche faserige oder hygroskopische Materialien dirfen nicht als Arbeitsflachen-
material verwendet werden, es sei denn, sie sind impragniert), um einen elektrischen Schlag und gréBere Verfor-
mungen durch die Warmestrahlung der Kochplatte zu vermeiden. Wie unten gezeigt:

@ Hinweis: Der Sicherheitsabstand zwischen den Seitenwanden des Kochfeldes und den Innenflachen der
Arbeitsplatte sollte mindestens 3mm betragen.

L W

X Min. 3 mm

L(mm) W (mm) A(mm) B(mm) X(mm) F(mm)
560+4 490+4 . )
590 520 62 58 +1 +1 50 min. 3 min.

Stellen Sie unter allen Umstanden sicher, dass das Induktionskochfeld gut beliftet ist und Lufteinlass und -auslass
nicht blockiert sind. Stellen Sie sicher, dass das Induktionskochfeld in gutem Betriebszustand ist. Wie unten
gezeigt.

Q Hinweis: Der Sicherheitsabstand zwischen Kochstelle und dem Schrank Gber der Kochstelle sollte mindestens
760 mm betragen.

I T T N R

50 min. 20 min. Lufteinlass Luftaustritt 5mm
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WARNUNG: Fiir ausreichende Beliiftung sorgen

Stellen Sie sicher, dass das Induktionskochfeld gut beliiftet ist und dass Lufteinlass und -auslass nicht blockiert
sind. Um ein versehentliches Beriihren der iberhitzten Unterseite des Kochfelds oder einen unerwarteten Strom-
schlag wéhrend des Betriebs zu vermeiden, ist es notwendig, einen mit Schrauben befestigten Holzeinsatz in
einem Mindestabstand von 50 mm von der Unterseite des Kochfelds anzubringen. Befolgen Sie die nachstehenden
Anforderungen.

Min. 50mm

|

Max. 5mm Max. 5mm

A An der AuBenseite des Kochfelds befinden sich Beliiftungslécher. Sie MUSSEN sicherstellen, dass diese
Lécher nicht durch die Arbeitsplatte blockiert werden, wenn Sie das Kochfeld einsetzen.

A + Beachten Sie, dass der Klebstoff, der das Kunststoff- oder Holzmaterial mit dem Mébel verbindet, Tem-
peraturen von mindestens 150 °C standhalten muss, um ein Abldsen der Verkleidung zu vermeiden.
+ Die Ruckwand sowie angrenzende und umgebende Flachen mussen daher einer Temperatur von 90 °C
standhalten kénnen.

Stellen Sie vor der Installation des Kochfelds sicher, dass

+ Die Arbeitsflache ist quadratisch und eben, und keine Strukturelemente beeintrachtigen den Platzbedarf.

* Die Arbeitsflache besteht aus hitzebestédndigem und isoliertem Material.

» Wenn das Kochfeld Uber einem Ofen installiert wird, verfligt der Ofen Uber einen eingebauten Kuhlventilator.

+ Die Installation entspricht allen Abstandsanforderungen und geltenden Normen und Vorschriften.

« Ein geeigneter Trennschalter, der eine vollstadndige Trennung vom Stromnetz ermdglicht, ist in die permanente
Verkabelung integriert und so montiert und positioniert, dass er den &rtlichen Verkabelungsvorschriften und
-regeln entspricht.

* Der Trennschalter muss von einem zugelassenen Typ sein und eine Kontakttrennung von 3 mm Luftspalt in allen
Polen (oder in allen aktiven [Phasen-]Leitern, wenn die ortlichen Verkabelungsvorschriften diese Abweichung von
den Anforderungen zulassen) aufweisen.

« Der Trennschalter ist fir den Kunden bei installiertem Kochfeld leicht zugénglich.

+ Bei Zweifeln bezliglich der Installation wenden Sie sich an die 6rtlichen Baubehdrden und Verordnungen.

« Sie verwenden hitzebesténdige und leicht zu reinigende Oberflachen (z. B. Keramikfliesen) fur die Wandflachen
rund um das Kochfeld.

Nach der Installation des Kochfelds sicherstellen, dass

 Das Netzkabel ist nicht durch Schranktiiren oder Schubladen zugénglich.

« Es ist ausreichend Frischluft von auBerhalb des Schranks zum Sockel des Kochfelds stromen.

» Wenn das Kochfeld lber einer Schublade oder einem Schrankraum installiert ist, ist unterhalb des Sockels des
Kochfelds eine Warmeschutzbarriere angebracht.

* Der Trennschalter ist fir den Kunden leicht zugénglich.
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Anpassen der Klammerposition

Befestigen Sie das Kochfeld auf der Arbeitsflache, indem Sie vor der Installation 4 Halterungen an der Unterseite
des Kochfelds anbringen (siehe Abbildung).
Passen Sie die Position der Halterung an unterschiedliche Tischplattendicken an.

HALTERUNG

A Auf keinen Fall diirfen die Halterungen nach der Montage die Innenflachen der Arbeitsplatte beriihren (siehe
Abbildung).

VORSICHT

1. Die Induktionskochplatte muss von qualifiziertem Personal oder Technikern installiert werden. Wir haben
Fachleute fir Sie. Bitte fihren Sie den Vorgang niemals selbst durch.

2. Das Kochfeld wird nicht direkt Uber einem Geschirrspuler, Kiihischrank, Gefrierschrank, einer Waschmaschine
oder einem Waschetrockner installiert, da die Feuchtigkeit die Elektronik des Kochfelds beschadigen kann.

3. Die Induktionskochplatte muss so installiert werden, dass eine bessere Warmeabstrahlung gewéhrleistet ist, um
ihre Zuverlassigkeit zu erhéhen.

4. Die Wand und die induzierte Heizzone Uber der Tischoberflache missen hitzebesténdig sein.

5. Um Schéaden zu vermeiden, missen die Sandwichschicht und der Klebstoff hitzebestédndig sein.

6. Ein Dampfreiniger darf nicht verwendet werden.
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AnschlieBen des Kochfelds an die Stromversorgung

& Dieses Kochfeld darf nur von einer entsprechend qualifizierten Person an das Stromnetz angeschlossen
werden.
Uberpriifen Sie vor dem AnschlieBen des Kochfelds an das Stromnetz Folgendes:
1. die Hausinstallation fir die vom Kochfeld aufgenommene Leistung geeignet ist.

2. die Spannung dem auf dem Typenschild angegebenen Wert entspricht.
3. die Abschnitte des Stromkabels der auf dem Typenschild angegebenen Belastung standhalten.
Verwenden Sie zum Anschluss des Kochfelds an das Stromnetz keine Adapter, Reduzierstiicke oder

Abzweigvorrichtungen, da diese zu Uberhitzung und Brand fiihren kénnen.
Das Stromkabel darf keine heiBen Teile bertihren und muss so verlegt werden, dass seine Temperatur an

keiner Stelle 75 °C Uberschreitet.

Klaren Sie mit einem Elektriker, ob die Hausinstallation ohne Anderungen geeignet ist.
Anderungen dirfen nur von einem qualifizierten Elektriker durchgefiihrt werden.
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« Wenn das Gerét direkt an das Stromnetz angeschlossen wird, muss ein allpoliger Schutzschalter mit einer Mind-

estdffnung von 3 mm zwischen den Kontakten installiert werden.
« Der Installateur muss sicherstellen, dass der elektrische Anschluss korrekt vorgenommen wurde und den Sicher-

heitsvorschriften entspricht.
 Das Kabel darf nicht geknickt oder zusammengedrickt werden.
 Das Kabel muss regelmaBig Uberprift und nur von autorisierten Technikern ausgetauscht werden.

A Die Unterseite und das Netzkabel des Kochfeldes sind hach der Montage nicht mehr zugénglich.
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SCHNELLSTARTANLEITUNG

Seien Sie beim Braten vorsichtig, da sich Ol und Fett sehr schnell erhitzen, insbesondere wenn Sie Power-
Boost verwenden. Bei extrem hohen Temperaturen entziinden sich Ol und Fett spontan und stellen eine
ernsthafte Brandgefahr dar.

Warmeeinstellungen

Die folgenden Einstellungen sind nur Richtwerte. Die genaue Einstellung h&ngt von mehreren Faktoren ab, darunter
Ihrem Kochgeschirr und der Menge, die Sie kochen. Probieren Sie das Induktionskochfeld aus, um die Einstellun-
gen zu finden, die am besten zu Ihnen passen.

» Schonendes Erhitzen kleiner Lebensmittelmengen

» Schokolade, Butter und Lebensmittel, die schnell anbrennen
« Schmoren bei schwacher Hitze

» Langsames Kécheln

» Aufwérmen
3-4 « Schnelles Kécheln bei schwacher Hitze
* Reis kochen

5-6 » Pfannkuchen

- Sautieren
* Nudeln kochen

» Pfannenrihren

9 * Anbraten
« Suppe zum Kochen bringen
» Wasser kochen
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BEDIENUNGSANLEITUNGEN

Touch-Bedienelemente

* Die Bedienelemente reagieren auf Berlihrung, Sie missen also keinen Druck austiben.

* Benutzen Sie den Fingerballen, nicht die Fingerspitze.

« Bei jeder registrierten Beriihrung héren Sie einen Piepton.

» Achten Sie darauf, dass die Bedienelemente immer sauber und trocken sind und dass sie nicht durch Gegen-

stande (z. B. Utensilien oder Lappen) abgedeckt sind. Schon ein diinner Wasserfilm kann die Bedienung der
Bedienelemente erschweren.

v X

Das richtige Kochgeschirr auswahlen

& » Verwenden Sie nur Kochgeschirr mit induktionsgeeignetem Boden. Achten Sie auf das Induktionssymbol auf
der Verpackung oder auf dem Topfboden.

+ Ob Ihr Kochgeschirr geeignet ist, kdnnen Sie mit einem Magnettest priifen. Bewegen Sie dazu einen Mag-
neten an den Topfboden. Wird er angezogen, ist der Topf induktionsgeeignet.

* Wenn Sie keinen Magneten haben:

1. Geben Sie etwas Wasser in den Topf, den Sie prifen mdchten.

2. Wenn '_-’ nicht im Display blinkt und das Wasser erhitzt wird, ist der Topf geeignet.

+ Kochgeschirr aus den folgenden Materialien ist nicht geeignet: reiner Edelstahl, Aluminium oder Kupfer ohne
magnetischen Boden, Glas, Holz, Porzellan, Keramik und Steingut.

+ Wenn der ferromagnetische Teil den Topfboden nur teilweise bedeckt, wird nur der ferromagnetische Bereich
erhitzt, der Rest des Topfbodens erreicht méglicherweise keine ausreichende Temperatur zum Kochen.

+ Wenn der ferromagnetische Bereich nicht homogen ist, sondern andere Materialien wie Aluminium aufweist,
kann dies das Erhitzen und die Topferkennung beeintrachtigen.

* Wenn der Topfboden den Bildern unten ahnelt, wird der Topf méglicherweise nicht erkannt.

42



+ Einige T6pfe und Pfannen auf dem Markt sind nicht fir Induktionskochfelder geeignet. Denn bei ihnen besteht nur
ein Teil des Bodens aus ferromagnetischem Material und Teile aus einem anderen Material. Diese Bereiche
kénnen sich unterschiedlich stark oder mit geringerer Leistung erhitzen. In bestimmten Féllen, bei denen der

Boden hauptsachlich aus nicht ferromagnetischen Materialien besteht, erkennt das Kochfeld den Topf méglicher-
weise nicht und schaltet die Kochzone daher nicht ein.

* Verwenden Sie kein Kochgeschirr mit gezackten Kanten oder gewélbtem Boden.

X X

« Stellen Sie sicher, dass der Boden |hres Topfes glatt ist, flach auf dem Glas aufliegt und die gleiche GréBe wie die
Kochzone hat. Verwenden Sie Tépfe, deren Durchmesser so grof3 ist wie die Grafik der ausgewahlten Zone.
Wenn Sie einen etwas breiteren Topf verwenden, wird die Energie am effizientesten genutzt. Wenn Sie einen
kleineren Topf verwenden, kann die Effizienz geringer als erwartet ausfallen. Tépfe mit weniger als 120 mm
Durchmesser werden mdglicherweise vom Kochfeld nicht erkannt. Stellen Sie lhren Topf immer zentriert auf die

Kochzone.

* Heben Sie Topfe immer vom Induktionskochfeld — schieben Sie sie nicht, sonst kénnten sie das Glas zerkratzen.

X W

Pfannendimension

Der Bodendurchmesser von Induktionskochgeschirr
Kochzone :
el
1 140 180
2 140 180
3 210 280
Flex 250 180X386
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Wie benutzt man

1. Fang an zu kochen

1. Berlihren Sie die EIN/AUS-Steuerung. Nach dem
Einschalten ertént ein Summer und alle Anzeigen
zeigen ,—“ oder ,— —* an, was bedeutet, dass das
Induktionskochfeld in den Standby-Modus
gewechselt ist.

3. Wenn Sie die Heizzonenauswahlsteuerung
berlhren, beginnt eine Anzeige neben der Taste
zu blinken.

2. Stellen Sie einen geeigneten Topf auf die Kochzone,
die Sie verwenden mdchten.
- Stellen Sie sicher, dass der Topfboden und die
Oberflache der Kochzone sauber und trocken
sind.

4. Wahlen Sie durch Beriihren des Schiebereglers
eine Heizstufe aus.

« Wenn Sie innerhalb von 1 Minute keine Kochstufe
wahlen, schaltet sich das Induktionskochfeld
automatisch ab. Sie missen dann wieder bei
Schritt 1 beginnen.

- Sie kdnnen die Kochstufe wahrend des Kochens
jederzeit andern.

Einschalten

e

Ausschalten

—

Im Display blinkt >~'Z im Wechsel mit der Kochstufe.

Dies bedeutet, dass:

« sie keinen Topf auf die richtige Kochzone gestellt haben oder
« der verwendete Topf nicht flr Induktionskochen geeignet ist oder
« der Topf zu klein ist oder nicht richtig mittig auf der Kochzone steht.

Es erfolgt keine Erwarmung, wenn sich kein geeigneter Topf auf der Kochzone befindet.

Lt

Die Anzeige ,, = “ erlischt automatisch nach 1 Minute, wenn kein geeigneter Topf darauf steht.



2. Fertiggaren

1. Berlihren Sie die Heizzonenauswahltaste, die Sie

2. Schalten Sie die Kochzone aus, indem Sie den
ausschalten mochten.

Schieberegler auf ,|“ stellen. Stellen Sie sicher, dass
auf dem Display ,,0“ angezeigt wird.

)
L

. 9

3. Schalten Sie das gesamte Kochfeld durch 4. Vorsicht vor heiBen Oberflachen
Berlihren der EIN/AUS-Steuerung aus. H zeigt an, welche Kochzone heif3 genug zum
Anfassen ist. Es verschwindet, wenn die Ober-
flache auf eine sichere Temperatur abgekuhlt ist.
Es kann auch als Energiesparfunktion verwendet
werden. Wenn Sie weitere T6pfe erhitzen mdcht-

en, verwenden Sie die noch hei3e Kochplatte.
£ H
)1

3. Verwenden der Boost-Funktion

Aktivieren Sie die Boost-Funktion

1. Berlihren Sie die Heizzonenauswabhlsteuerung. 2. Durch BerUhren des Boost-Reglers (g) zeigt

die Zonenanzeige ,,P“ an und die Leistung
erreicht das Maximum.

o\
N B
RN I
|:> \E/ '-'
Boost-Funktion abbrechen
1. Berthren Sie die Heizzonenauswahltaste, bei der 2. Durch Berihren der ,,Boost“-Steuerung (g)
Sie die Boost-Funktion abbrechen méchten. kénnen Sie die Boost-Funktion abbrechen.

AnschlieBend wird die Kochzone auf die

N\

§\

1

+ Die Funktion funktioniert in jeder Kochzone.
* Die Kochzone kehrt nach 5 Minuten auf ihre urspriingliche Einstellung zurtick.
* Wenn die urspringliche Kochstufe 0 betrégt, wird sie nach 5 Minuten auf 9 zurlickgesetzt.
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4. Flex Zone

* Diese Zone kann je nach Kochbedarf jederzeit als Einzelzone oder als zwei verschiedene Zonen verwendet

werden.
* Die freie Zone besteht aus zwei unabhangigen Induktoren, die separat gesteuert werden kénnen.

Als groBBe Zone
1. Um den freien Bereich als einzelne groBe Zone zu aktivieren, berthren Sie die Flex Zone-Steuerung.

=

2. Als groBBe Zone empfehlen wir die Verwendung des Folgenden: Kochgeschirr mit 250 mm oder 280 mm Durch-
messer (quadratisches oder ovales Kochgeschirr ist akzeptabel).

90 |

Wir empfehlen keine anderen Vorgénge als die oben genannten drei Vorgange, da diese die Erwarmung des Geréts
beeintrachtigen kdnnten.

Als zwei unabhéangige Zonen

Um die Flexzone als zwei verschiedene Zonen zu verwenden, haben Sie zwei Heizoptionen.
(a) Stellen Sie eine Pfanne rechts oben oder rechts unten auf die Flexzone.

¢ n
il &
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(b) Stellen Sie zwei Pfannen auf beide Seiten der flexiblen Zone.

[
L J

Hinweis: Achten Sie darauf, dass die Pfanne gréBer als 12cm ist.

5. Sperren der Bedienelemente
+ Sie kdnnen die Bedienelemente sperren, um eine unbeabsichtigte Verwendung zu verhindern (z. B. wenn Kinder

die Kochzonen versehentlich einschalten).
+ Wenn die Bedienelemente gesperrt sind, sind alle Bedienelemente auBer der EIN/AUS-Steuerung deaktiviert.

So sperren Sie die Bedienelemente

Beruhren Sie die Sperrsteuerung Die Timer-Anzeige zeigt ,Lo" an

So entsperren Sie die Bedienelemente

Berthren und halten Sie die Sperrsteuerung eine Weile.

A Wenn sich das Kochfeld im Sperrmodus befindet, sind alle Bedienelemente auBer der EIN/AUS-Taste @
deaktiviert. Sie kdnnen das Induktionskochfeld im Notfall jederzeit mit der EIN/AUS-Steuerung @ auss-
chalten, vor dem nachsten Vorgang missen Sie das Kochfeld jedoch zuerst entsperren.

6. Timer-Steuerung

Sie kdnnen den Timer auf zwei verschiedene Arten verwenden:

a) Sie kénnen ihn als Kurzzeitwecker verwenden. In diesem Fall schaltet der Timer keine Kochzone aus, wenn die
eingestellte Zeit abgelaufen ist.

b) Sie kdnnen ihn so einstellen, dass er eine oder mehrere Kochzonen ausschaltet, wenn die eingestellte Zeit
abgelaufen ist. Die maximale Timerlaufzeit betragt 99 Minuten.

a) Verwenden des Timers als Minutenwecker

Wenn Sie keine Kochzone auswahlen

1. Stellen Sie sicher, dass das Kochfeld einges- 2. Stellen Sie die Uhrzeit durch Berilihren des
chaltet ist. Schiebereglers ein. (Bsp. 5)
Hinweis: Sie konnen den Kurzzeitwecker verwen-
den, wenn mindestens eine Zone aktiv ist.
Berthren Sie die Timer-Steuerung. Die ,,10“ wird in
der Timer-Anzeige angezeigt und die ,,0“ blinkt.

,/

,\

:
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3. BerUhren Sie die Timer-Steuerung erneut, die ,,1“ 4. Stellen Sie die Zeit durch Beruhren des Schie-

bereglers (z. B. 9) ein. Der eingestellte Timer
betragt jetzt 95 Minuten.
Ay

13 0 =

5. Sobald die Zeit eingestellt ist, beginnt der Count-

down. Auf dem Display wird die verbleibende Zeit
angezeigt.

6. Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist, ertént ein
Summer 30 Sekunden lang und die Timeranzeige
zeigt - -“ an.

--®

b) Einstellen des Timers zum Ausschalten einer Kochzone
Eine Zone festlegen

1. Berlihren Sie die Heizzonenauswahlsteuerung, flr

2. Beriihren Sie kurz die Timer-Steuerung. In der
die Sie den Timer einstellen méchten.

Timer-Anzeige wird die ,,10“ angezeigt und die
»0% blinkt.

—

N
~
-
J
N

3. Stellen Sie die Uhrzeit durch Berihren des Schie-

4. Beriihren Sie die Timer-Steuerung erneut, die
bereglers ein. (Bsp. 5)

» 19 beginnt zu blinken.

0 o 9 Ny

A

- am
)
-l

O

5. Stellen Sie die Zeit durch Berlihren des Schie-

bereglers (z. B. 9) ein. Jetzt betrdgt der von lhnen
eingestellte Timer 95 Minuten.

6. Wenn die Zeit eingestellt ist, beginnt sie sofort mit
dem Countdown. Auf dem Display wird die
verbleibende Zeit angezeigt.

HINWEIS: Der rote Punkt neben der Leistungsstufe-

nanzeige leuchtet auf und zeigt damit an, dass die
Zone ausgewahlt ist.

—
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7. Wenn der Kochtimer abgelaufen ist, wird die
entsprechende Kochzone automatisch ausges-
chaltet.

B -

A Andere Kochzonen bleiben in Betrieb, wenn sie zuvor eingeschaltet wurden.

Die oben gezeigten Bilder dienen nur als Referenz. MaBgeblich ist das Endprodukt.

Weitere Zonen festlegen:

1. Die Schritte zum Einstellen mehrerer Zonen sind ahnlich wie die Schritte zum Einstellen einer Zone.
Wenn Sie die Zeit fir mehrere Kochzonen gleichzeitig einstellen, leuchten die Dezimalpunkte der entsprechen-
den Kochzonen. Die Minutenanzeige zeigt den Min.-Timer. Der Punkt der entsprechenden Zone blinkt. Das wird
wie folgt angezeigt:

ol

(auf 15 Minuten eingestellt)

:+:L'—|

-
| l‘
- l

O

—

o]

(auf 45 Minuten eingestellt)

)
.

2. Sobald der Countdown-Timer abgelaufen ist, wird die entsprechende Zone ausgeschaltet. Dann wird der neue
Min.-Timer angezeigt und der Punkt der entsprechenden Zone blinkt. Das wird wie rechts gezeigt:

-
<

O

(auf 30 Minuten eingestellt)

A
|‘

-

—

il
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BerUhren Sie die Heizzonenauswahlsteuerung. Der entsprechende Timer wird in der Timeranzeige angezeigt.
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c) Den Timer abbrechen

1. BerlUhren Sie die Heizzonenauswahlsteuerung, 2. Wenn Sie die Timer-Steuerung berthren, blinkt
wenn Sie den Timer abbrechen méchten. die Anzeige.
[y ]
[ N

Durch Beriihren des Schiebereglers wird der Timer auf ,,00“ gestellt, der Timer wird abgebrochen.

7. Standardarbeitszeiten

Die automatische Abschaltung ist eine Sicherheitsschutzfunktion fiir Ihr Induktionskochfeld. Es schaltet sich
automatisch ab, wenn Sie einmal vergessen, Ihr Kochfeld auszuschalten. Die Standardbetriebszeiten fur verschie-
dene Leistungsstufen sind in der folgenden Tabelle aufgefihrt:

Leistungspegel 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Standard-Arbeitszeitgeber (Stunde) 8 8 8 4 4 4 2 2 2

Beim Entnehmen des Topfes kann das Induktionskochfeld die Heizung sofort stoppen und das Kochfeld schaltet
sich nach 2 Minuten automatisch ab.
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REINIGUNG UND INSTANDHALTUNG

Alltagliche
Verschmutzungen
auf Glas (Fingerab-
driicke, Flecken,
Speisereste oder
nicht zuckerhaltige
Spritzer auf dem
Glas).

Uberkochendes,
schmelzendes
Wasser und hei3e,
zuckrige Spritzer auf
dem Glas.

Uberschneidungen
mit der
Touch-Steuerung.

. Schalten Sie das Kochfeld aus.

. Tragen Sie einen Kochfeldreiniger auf,
wahrend das Glas noch warm (aber
nicht heiB!) ist.

3. Sptilen Sie es ab und wischen Sie es
mit einem sauberen Tuch oder
Papiertuch trocken.

4. Schalten Sie das Kochfeld wieder ein.

N —

Entfernen Sie diese sofort mit einem fir
Glaskeramik-Kochfelder geeigneten
Fischmesser, Palettenmesser oder
Rasierklingenschaber, aber seien Sie
vorsichtig bei heiBen Kochzonenober-
flachen:

1. Schalten Sie das Kochfeld an der
Wand aus.

2. Halten Sie die Klinge oder das Utensil
in einem 30°-Winkel und schaben Sie
die Verschmutzung oder verschittete
Fltssigkeit auf einen kihlen Bereich
des Kochfelds.

3. Wischen Sie die Verschmutzung oder
verschittete Fllssigkeit mit einem
Geschirrtuch oder Papiertuch auf.

4. Befolgen Sie die Schritte 2 bis 4 fir
LAlltagliche Verschmutzungen auf
Glas” oben.

. Schalten Sie das Kochfeld aus.

. Saugen Sie die verschiittete Flis-

sigkeit auf.

3. Wischen Sie den Touch-Bedienbere-
ich mit einem sauberen, feuchten
Schwamm oder Tuch ab.

4. Wischen Sie den Bereich mit einem
Papiertuch vollstéandig trocken.

5. Schalten Sie das Kochfeld wieder ein.

N —
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» Wenn die Stromversorgung des Koch-
felds abgeschaltet wird, wird keine
sheiBe Oberflache“ angezeigt, aber die
Kochzone kann immer noch heif3 sein!
Seien Sie duBerst vorsichtig.
Scheuerschwamme, einige Nylon-
schwamme und scharfe/scheuernde
Reinigungsmittel kdnnen das Glas
zerkratzen. Lesen Sie immer das Etikett,
um zu prifen, ob Ihr Reiniger oder
Scheuerschwamm geeignet ist.
+ Lassen Sie niemals Reinigungsriick-
stidnde auf dem Kochfeld zurlick: Das
Glas kann Flecken bekommen.

Entfernen Sie Flecken von geschmol-
zenen und zuckerhaltigen Speisen oder
Ubergelaufenem so schnell wie maglich.
Wenn sie auf dem Glas abkihlen,
kénnen sie schwer zu entfernen sein
oder die Glasoberflache sogar dauerhaft
beschadigen.

Schnittgefahr: Wenn die Sicherheitsab-
deckung eingefahren ist, ist die Klinge
eines Schabers rasiermesserscharf.
Verwenden Sie ihn mit uBerster
Vorsicht und bewahren Sie ihn immer
sicher und auBerhalb der Reichweite von
Kindern auf.

Das Kochfeld gibt mdglicherweise einen
Piepton aus und schaltet sich aus. Die
Touch-Bedienelemente funktionieren
maoglicherweise nicht, wenn sich Flus-
sigkeit darauf befindet. Wischen Sie den
Bereich der Touch-Bedienelemente
unbedingt trocken, bevor Sie das
Kochfeld wieder einschalten.



FEHLERBEHEBUNG

Die folgenden Tabellen enthalten mégliche Ursachen und Hinweise zur Behebung einer Fehlermeldung oder
Stoérung. Es wird empfohlen, die folgenden Tabellen sorgféltig durchzulesen, um Zeit und Geld zu sparen, die Sie
fur einen Anruf beim Servicecenter aufwenden mussten.

Problem

Das Kochfeld l&sst sich
nicht einschalten.

Die Touch-Bedienele-
mente reagieren nicht.

Die Touch-Bedienung
lasst sich nur schwer
bedienen.

Das Glas wird zerkratzt.

Manche Pfannen
machen knisternde oder
klickende Gerausche.

Bei Verwendung auf
hoher Hitzeeinstellung
erzeugt das Induktion-
skochfeld ein leises
Summen.

Liftergerdusch vom
Induktionskochfeld.

Topfe werden nicht hei
und im Display
erscheint.

Das Induktionskochfeld
oder eine Kochzone hat
sich unerwartet ausges-
chaltet, ein Ton ertdnt
und ein Fehlercode wird
angezeigt (normaler-
weise abwechselnd mit
einer oder zwei Ziffern in
der Kochtimeranzeige).

Mdgliche Ursachen

Keine Energie.

Die Bedienelemente sind gesperrt.

Mdglicherweise befindet sich ein
leichter Wasserfilm auf den Bedienele-
menten oder Sie berlhren die
Bedienelemente mit der Fingerspitze.

Kochgeschirr mit rauen Kanten.

Es wurden ungeeignete, scheuernde
Topfreiniger oder Reinigungsmittel
verwendet.

Dies kann an der Konstruktion lhres
Kochgeschirrs liegen (Schichten
verschiedener Metalle vibrieren unter-
schiedlich).

Dies ist auf die Technologie des
Induktionskochens zuriickzufiihren.

Ein in lhr Induktionskochfeld eingebauter
Kuhlventilator hat sich eingeschaltet, um
eine Uberhitzung der Elektronik zu
verhindern. Er 1auft méglicherweise auch
dann noch weiter, wenn Sie das Induk-
tionskochfeld ausgeschaltet haben.

Das Induktionskochfeld kann den Topf
nicht erkennen, da dieser nicht flr
Induktionskochen geeignet ist.

Das Induktionskochfeld kann den Topf
nicht erkennen, da dieser zu klein fir die

Kochzone ist oder nicht richtig darauf
zentriert ist.

Technischer Fehler.
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Was zu tun

Stellen Sie sicher, dass das Cerankochfeld an die
Stromversorgung angeschlossen und eingeschaltet
ist. Priifen Sie, ob in Inrem Haus oder Ihrer Gegend
ein Stromausfall vorliegt. Wenn Sie alles Uberpruft
haben und das Problem weiterhin besteht, rufen Sie
einen qualifizierten Techniker an.

Entsperren Sie die Bedienelemente. Anweisungen
hierzu finden Sie im Abschnitt ,Verwendung lhres
Cerankochfelds®.

Achten Sie auf die Trockenheit der Touch-Bedien-
flache und berlihren Sie die Bedienelemente mit
dem Fingerballen.

Verwenden Sie Kochgeschirr mit flachem und
glattem Boden. Siehe ,,Das richtige Kochgeschirr
auswahlen®. Siehe ,,REINIGUNG UND PFLEGE".

Dies ist bei Kochgeschirr normal und stellt keinen
Fehler dar.

Dies ist normal, aber das Gerausch sollte leiser
werden oder vollstdndig verschwinden, wenn Sie
die Hitzeeinstellung verringern.

Dies ist normal und erfordert keine MaBnahmen.
Schalten Sie das Induktionskochfeld nicht an der
Wand aus, wahrend der Ventilator 14uft.

Verwenden Sie fur Induktionskochfelder geeignetes
Kochgeschirr. Siehe Abschnitt ,,Das richtige
Kochgeschirr auswahlen®.

Zentrieren Sie die Pfanne und achten Sie darauf,
dass der Boden der GréBe der Kochzone entspricht.

Bitte notieren Sie sich die Fehlerbuchstaben und
-nummern, schalten Sie das Induktionskochfeld an
der Wand aus und wenden Sie sich an einen
qualifizierten Techniker.



Fehleranzeige und Uberpriifung

Das Induktionskochfeld ist mit einer Selbstdiagnosefunktion ausgestattet. Mit diesem Test kann der Techniker die
Funktion verschiedener Komponenten lberprtifen, ohne das Kochfeld auseinanderzunehmen oder von der Arbeits-

flache abzubauen.

(1) Fehlerbehebung

Fehlercode tritt auf, wéhrend der Kunde & Lésung verwendet;

Keine automatische Wiederherstellung

E1

E2

Eb

E3

E4

E5

E6

E7

E8

U1

Keramikplattentemperatursensor
Fehler — offener Stromkreis.

Keramikplattentemperatursensor
Fehler - Kurzschluss.

Temperatursensor der Keramikplatte
Fehler.

Hohe Temperatur des
Keramikplattensensors.

Temperatursensor des IGBT defekt
- offener Stromkreis.

Temperatursensor des IGBT Ausfall
- Kurzschluss

Hohe Temperatur des IGBT.

Die Versorgungsspannung liegt unter
der Nennspannung.

Versorgungsspannung liegt Gber
der Nennspannung.

Kommunikationsfehler.
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« Uberpriifen Sie die Verbindung oder
ersetzen Sie den Keramikplattentemper-
atursensor.

« Warten Sie, bis die Temperatur der Keramik-

platte wieder im Normalbereich liegt.
Berlihren Sie die Schaltflache ,,Ein/Aus®, um
das Gerét neu zu starten.

Ersetzen Sie die Stromplatine.

Warten Sie, bis die Temperatur des IGBT
wieder im Normalbereich liegt. Berlihren Sie
die Schaltflache ,,Ein/Aus”, um das Gerat
neu zu starten. Uberpriifen Sie, ob der Liifter
reibungslos lduft. Wenn nicht, ersetzen Sie
den Lifter.

Bitte Uiberprifen Sie, ob die Stromver-
sorgung normal ist. Schalten Sie das Gerat
ein, wenn die Stromversorgung normal ist.

Stellen Sie die Verbindung zwischen der
Anzeigeplatine und der Stromversorgung-
splatine wieder her. Tauschen Sie die
Stromversorgungsplatine oder die Anzeige-
platine aus.



(2) Spezifischer Fehler und Lésung

Scheitern

Problem

Lésung A

Lésung B

Die LED leuchtet nicht,
wenn das Gerat
eingesteckt ist.

Einige Tasten funktion-
ieren nicht oder die
LED-Anzeige ist nicht
normal.

Die Kochmodusanzeige
leuchtet auf, aber der
Heizvorgang startet
nicht.

Wéhrend des Betriebs
stoppt die Heizung
plétzlich und in der
Anzeige blinkt ,u*.

Heizzonen auf derselben
Seite (z. B. die erste und
die zweite Zone) zeigen
,u“an.

Der Liftermotor hat
ungewohnliche Gerdusche.

Keine Stromversorgung.

Die Verbindung zur Zusatz-
stromplatine und zur
Anzeigeplatine ist defekt.

Die Zusatzstromplatine ist
beschéadigt.

Die Anzeigetafel ist
beschédigt.

Die Anzeigetafel ist
beschéadigt.

Hohe Temperatur des
Kochfelds.

Etwas ist mit dem LUfter
nicht in Ordnung.

Die Stromplatine ist
beschéadigt.

Der Schwenktyp ist falsch.

Topfdurchmesser ist zu
klein.

Herd ist Uberhitzt.

Verbindungsfehler zwischen
der Stromplatine und der
Anzeigeplatine.

Die Anzeigeplatine des
Kommunikationsteils ist
beschéadigt.

Die Hauptplatine ist
beschéadigt.

Der Liftermotor ist
beschédigt.

Uberpriifen Sie, ob der
Stecker fest in der Steck-
dose sitzt und die Steck-
dose funktioniert.

Uberpriifen Sie die Verbind-
ung.

Ersetzen Sie die Zubehdr-
stromversorgungsplatine.

Ersetzen Sie die Anzeigepla-
tine.

Ersetzen Sie die Anzeigepla-
tine.

Die Umgebungstemperatur
ist méglicherweise zu hoch.
Der Lufteinlass oder die
Entliftung sind mdglicher-
weise blockiert.

Uberpriifen Sie, ob der
Lifter reibungslos lauft.
Wenn nicht, ersetzen Sie
den Lufter.

Ersetzen Sie die Strompla-
tine.

Verwenden Sie den richtigen
Topf (siehe Bedienungsan-
leitung).

Das Gerat ist Uberhitzt.
Warten Sie, bis die
Temperatur wieder im
Normalbereich liegt.
Drlicken Sie die Taste
,ON/OFF“, um das Gerat
neu zu starten.

Uberpriifen Sie die Verbind-
ung.

Ersetzen Sie die Anzeigepla-
tine.

Ersetzen Sie die Strompla-
tine.

Ersetzen Sie den Lufter.

Der Schaltkreis zur
Topferkennung ist
beschadigt. Tauschen Sie
die Leistungsplatine aus.

Oben genanntes dient der Beurteilung und Uberpriifung haufiger Fehler.
Bitte zerlegen Sie das Gerét nicht selbst, um Gefahren und Schaden am Induktionskochfeld zu vermeiden.
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ENTSORGUNG UND RECYCLING

Wichtige Hinweise zur Umwelt

Einhaltung der WEEE-Richtlinie und Entsorgung des Altprodukts:
Dieses Produkt entspricht der WEEE-Richtlinie der EU (2012/19/EU). Dieses Produkt tragt ein
Klassifizierungssymbol fir Elektro- und Elektronik-Altgerate (WEEE).

Dieses Symbol weist darauf hin, dass dieses Produkt am Ende seiner
Lebensdauer nicht mit dem Hausmdll entsorgt werden darf. Altgeréte
missen an offiziellen Sammelstellen fir das Recycling von Elektro-

und Elektronikgerdten abgegeben werden. Um diese Sammelsysteme

zu finden, wenden Sie sich bitte an Ihre drtlichen Behérden oder den Héndler,
bei dem Sie das Produkt gekauft haben. Jeder Haushalt spielt eine wichtige
Rolle bei der Ricknahme und dem Recycling von Altgeraten.

Die ordnungsgeméaBe Entsorgung von Altgeraten tragt dazu bei, mdgliche _

negative Folgen flir die Umwelt und die menschliche Gesundheit zu vermeiden.
Einhaltung der RoHS-Richtlinie

Das von Ihnen erworbene Produkt entspricht der EU-RoHS-Richtlinie (2011/65/EU). Es enthélt keine in
der Richtlinie genannten schadlichen und verbotenen Materialien.

Gehauseinformationen

Die Verpackungsmaterialien des Produkts werden gemaB unseren nationalen ‘
Umweltvorschriften aus wiederverwertbaren Materialien hergestellt. Entsorgen ‘

Sie die Verpackungsmaterialien nicht zusammen mit dem Hausmull oder

anderen Abféllen. Bringen Sie sie zu den von den 6&rtlichen Behdrden .
vorgesehenen Sammelstellen flr Verpackungsmaterialien.
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GARANTIE

Wir gewahren auf alle unsere Produkte eine einjéghrige Garantie. Wir reparieren, ersetzen oder senden das Produkt
innerhalb der Garantiezeit und im Rahmen des Garantieservice zurlick und stellen die normale Nutzungsfunktion
des Produkts innerhalb einer angemessenen Frist kostenlos wieder her. Produkte auBerhalb der Garantie und
Garantiedeckung werden von einem kostenpflichtigen Reparaturservice gemas dieser Servicerichtlinie abgedeckt.

Wenn Ihr Produkt einen Garantieservice benétigt, senden Sie bitte das Original oder die Kopie der Kaufrechnung,
des Produkts oder Zubehors, flr das die Garantie erforderlich ist, per E-Mail an info@atvel.com mit dem Betreff
"Garantieservice". Wenn Sie keine glltigen Nachweise wie das Original oder die Fotokopie der Rechnung fiir das
Produkt oder Zubehor vorlegen kdnnen, kann Ihnen der kostenlose Garantieservice verweigert werden.

Die folgenden Bedingungen gelten nicht fir Garantie-und Ersatzbedingungen:

1. Das Produkt wird normal getragen und getragen.

2. Schaden, die durch menschliche Faktoren verursacht wurden (einschlieBlich, aber nicht beschrankt auf: Schaden
durch Sturz, Quetschen, Kollision, Schaden durch Flissigkeitsspritzen, chemische Korrosion, Eindringen von
Fremdkorpern in das Produkt).

3. Schaden, die durch unsachgemaBen Gebrauch oder unsachgemaBe Wartung verursacht wurden (einschlieBlich,
aber nicht beschrénkt auf: bei unsachgeméBem Gebrauch, Schaden, die durch falsche Verbindung und Prifung
verursacht wurden).

4. Es wurde von einer anderen Person oder einem anderen Unternehmen als dem Kundendienstzentrum oder
dem autorisierten Kundendienstzentrum demontiert oder repariert, oder die Chargennummer des Anhangs wurde
entfernt, der gednderte manipulationssichere Aufkleber ist beschadigt oder unleserlich.

5. Das Produkt hat keine Garantie mehr.

6. Schaden, die durch héhere Gewalt verursacht wurden.

UNTERSTUTZUNG

Wenn Sie Fragen zu Ihrer ATVEL-Appliance haben, rufen Sie an +1 229 252 83 58 oder E-Mail support@atvel.com
oder besuchen Sie www.atvel.com/support fir Online-Hilfe, allgemeine Tipps und niitzliche Informationen zu ATVEL.
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LETTRE DE REMERCIEMENT

Merci d'avoir choisi ATVEL! Avant d'utiliser votre nouveau produit, veuillez lire attentivement ce manuel
pour vous assurer que vous savez comment utiliser les caractéristiques et fonctions offertes par votre
nouvel appareil en toute sécurité.
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CONSIGNES DE SECURITE

Utilisation prévue

Les consignes de sécurité suivantes visent a prévenir les risques ou dommages imprévus dus a un fonctionnement
dangereux ou incorrect de I'appareil. Veuillez vérifier I'emballage et I'appareil a I'arrivée pour vous assurer que tout
est intact afin de garantir un fonctionnement en toute sécurité. Si vous constatez des dommages, veuillez
contacter le détaillant ou le revendeur. Veuillez noter que les modifications ou altérations de I'appareil ne sont pas
autorisées pour votre sécurité. Une utilisation non intentionnelle peut entrainer des dangers et une perte des droits
a la garantie.

Explication des symboles

Danger

A Ce symbole indique qu'il existe des dangers pour la vie et la santé des personnes en raison de gaz
extrémement inflammables.

Avertissement de tension électrique

Ce symbole indique qu'il existe un danger pour la vie et la santé des personnes en raison de la
tension.

Avertissement

A Le mot d'avertissement indique un danger avec un niveau de risque moyen qui, s'il n'est pas évité,

peut entrainer la mort ou des blessures graves.

Prudence

Le mot d'avertissement indique un danger présentant un faible degré de risque qui, s'il n'est pas
évité, peut entrainer des blessures légeres ou modérées.

Attention

Le mot d'avertissement indique une information importante (par exemple des dommages matériels),
mais pas un danger.

Respecter les instructions

Ce symbole indique qu'un technicien de service ne doit utiliser et entretenir cet appareil que
conformément aux instructions d'utilisation.

O

Lisez attentivement et attentivement ce mode d'emploi avant d'utiliser/mettre en service I'appareil et conservez-le
a proximité immédiate du lieu d'installation ou de I'appareil pour une utilisation ultérieure!
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Avertissements de sécurité

Votre sécurité est importante pour nous. Veuillez lire ces informations avant d'utiliser votre table de cuisson.
Installation

Risque de choc électrique

- Débranchez I'appareil du secteur électrique avant d'effectuer des travaux ou un entretien sur celui-ci.

« La connexion a un bon systéme de cablage de terre est essentielle et obligatoire.

« Les modifications du systeme de cablage domestique doivent étre effectuées uniquement par un électricien
qualifié.

- Le non-respect de ces conseils peut entrainer un choc électrique ou la mort.

Risque de coupure

« Faites attention : les bords des panneaux sont coupants.
 Ne pas faire preuve de prudence pourrait entrainer des blessures ou des coupures.

Consignes de sécurité importantes

+ Lisez attentivement ces instructions avant d'installer ou d'utiliser cet appareil.

« Aucun matériau ou produit combustible ne doit a aucun moment étre placé sur cet appareil.

+ Veuillez mettre ces informations a la disposition de la personne responsable de I'installation de |'appareil car cela
pourrait réduire vos colts d'installation.

- Afin d'éviter tout danger, cet appareil doit étre installé conformément a ces instructions d'installation.

« Cet appareil doit étre correctement installé et mis a la terre uniquement par une personne diiment qualifiée.

« Cet appareil doit étre connecté a un circuit qui integre un interrupteur d'isolement permettant une déconnexion
compléte de I'alimentation électrique.

+ Une installation incorrecte de I'appareil pourrait invalider toute réclamation en matiere de garantie ou de respons-
abilité.

« Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des personnes (y compris des enfants) ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites, ou un manque d'expérience et de connaissances, a moins qu'elles
n'aient recu une surveillance ou des instructions concernant I'utilisation de I'appareil par une personne responsable
de leur sécurité. .

Les enfants doivent étre surveillés pour s'assurer qu'ils ne jouent pas avec |'appareil.

« Si le cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le fabricant, son agent de service ou des
personnes de qualification similaire afin d'éviter tout danger.

« Cet appareil peut étre utilisé par des enfants 4gés de 8 ans et plus et des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou un manque d'expérience et de connaissances s'ils ont regu une
surveillance ou des instructions concernant I'utilisation de I'appareil en toute sécurité et comprennent les dangers
impliqués.

Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil. Le nettoyage et I'entretien par I'utilisateur ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.

« AVERTISSEMENT : si la surface est fissurée, éteignez I'appareil pour éviter tout risque de choc électrique, pour
les surfaces de cuisson en vitrocéramique ou en matériau similaire qui protegent les pieces sous tension.

« Les objets métalliques tels que les couteaux, les fourchettes, les cuilléres et les couvercles ne doivent pas étre
placés sur la surface de la table de cuisson car ils peuvent devenir chauds.

« N'utilisez pas de nettoyeur a vapeur pour nettoyer votre table de cuisson.

« Apres utilisation, éteignez la plaque de cuisson par sa commande et ne vous fiez pas au détecteur de casserole.
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« L'appareil n'est pas destiné a étre utilisé au moyen d'une minuterie externe ou d'un systéme de télécommande
séparé.

* Risque d'incendie : ne stockez pas d'objets sur les surfaces de cuisson.

ATTENTION : Le processus de cuisson doit étre surveillé.

AVERTISSEMENT : La cuisson sans surveillance sur une table de cuisson avec de la graisse ou de I'huile peut étre
dangereuse et provoquer un incendie.

+ AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles deviennent chauds pendant I'utilisation.

Des précautions doivent étre prises pour éviter de toucher les éléments chauffants.

Les enfants de moins de 8 ans doivent étre tenus a I'écart a moins d'étre surveillés en permanence.

+ AVERTISSEMENT : La cuisson sans surveillance sur une table de cuisson avec de la graisse ou de I'huile peut
étre dangereuse et provoquer un incendie.

N'essayez JAMAIS d'éteindre un feu avec de |'eau, mais éteignez |'appareil puis couvrez la flamme, par ex. avec un
couvercle ou une couverture anti-feu.

+ AVERTISSEMENT : Utilisez uniquement les protections de table de cuisson congues par le fabricant de I'appareil
de cuisson ou indiquées par le fabricant de I'appareil dans la notice d'utilisation, ou les protections de table de
cuisson intégrées a |'appareil. L'utilisation de protections inappropriées peut provoquer des accidents.

Opération et maintenance
Risque de choc électrique

+ Ne cuisinez pas sur une table de cuisson cassée ou fissurée. Si la surface de cuisson se brise ou se fissure,
éteignez immédiatement |'appareil au niveau du secteur (interrupteur mural) et contactez un technicien qualifié.
- Eteignez la table de cuisson au niveau du mur avant le nettoyage ou I'entretien.

« Le non-respect de ces conseils peut entrainer un choc électrique ou la mort.

Danger pour la santé

+ Cet appareil est conforme aux normes de sécurité électromagnétique.

+ Cependant, les personnes portant un stimulateur cardiaque ou d'autres implants électriques (tels que des
pompes a insuline) doivent consulter leur médecin ou le fabricant de I'implant avant d'utiliser cet appareil pour
s'assurer que leurs implants ne seront pas affectés par le champ électromagnétique.

* Le non-respect de ces conseils peut entrainer la mort.

Risque de surface chaude

+ Pendant I'utilisation, les parties accessibles de cet appareil deviendront suffisamment chaudes pour provoquer
des brdlures.

+ Ne laissez pas votre corps, vos vétements ou tout autre objet autre qu'une batterie de cuisine appropriée entrer
en contact avec le verre a induction jusqu'a ce que la surface soit froide.

« Eloignez les enfants.

- Les poignées des casseroles peuvent étre chaudes au toucher. Vérifiez que les poignées de la casserole ne
surplombent pas les autres zones de cuisson allumées. Gardez les poignées hors de portée des enfants.

- Le non-respect de ces conseils pourrait entrainer des briilures et des échaudures.

Consignes de sécurité importantes

+ Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance lors de son utilisation. Le débordement provoque de la fumée et des
déversements graisseux qui peuvent s'enflammer.
+ N'utilisez jamais votre appareil comme surface de travail ou de rangement.
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* Ne laissez jamais d'objets ou d'ustensiles sur I'appareil.

+ Ne placez pas et ne laissez pas d'objets magnétisables (par exemple cartes de crédit, cartes mémoire) ou d'ap-
pareils électroniques (par exemple ordinateurs, lecteurs MP3) a proximité de I'appareil, car ils pourraient étre
affectés par son champ électromagnétique.

- N'utilisez jamais votre appareil pour réchauffer ou chauffer une piéce.

« Apres utilisation, éteignez toujours les zones de cuisson et la table de cuisson comme décrit dans ce manuel
(c'est-a-dire en utilisant les commandes tactiles). Ne comptez pas sur la fonction de détection de casseroles pour
éteindre les zones de cuisson lorsque vous retirez les casseroles.

* Ne laissez pas les enfants jouer avec I'appareil, s'asseoir, se tenir debout ou grimper dessus.

+ Ne rangez pas d'objets susceptibles d'intéresser les enfants dans les armoires situées au-dessus de |'appareil.
Les enfants qui grimpent sur la table de cuisson pourraient étre gravement blessés.

+ Ne laissez pas les enfants seuls ou sans surveillance dans la zone ou I'appareil est utilisé.

- Les enfants ou les personnes handicapées qui limitent leur capacité a utiliser I'appareil doivent avoir une
personne responsable et compétente pour les instruire dans son utilisation. L'instructeur doit étre convaincu qu'il
peut utiliser I'appareil sans danger pour lui-méme ou son environnement.

- Ne réparez ni ne remplacez aucune piéce de |'appareil 2 moins que ce ne soit spécifiquement recommandé dans
le manuel. Tout autre entretien doit étre effectué par un technicien qualifié.

* Ne placez pas et ne laissez pas tomber d'objets lourds sur votre table de cuisson.

* Ne vous tenez pas debout sur votre table de cuisson.

« N'utilisez pas de casseroles avec des bords irréguliers et ne faites pas glisser des casseroles sur la surface du
verre a induction car cela pourrait rayer le verre.

« N'utilisez pas de tampons a récurer ou tout autre produit de nettoyage abrasif pour nettoyer votre table de
cuisson, car ils pourraient rayer la vitre a induction.

- Cet appareil est destiné a étre utilisé dans des applications domestiques et similaires telles que :

- Coins cuisine du personnel dans les magasins, bureaux et autres environnements de travail ;

- Les fermes ;

- Par les clients des hotels, motels et autres environnements de type résidentiel ;

- Environnements de type chambres d'hoétes.

+ AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles deviennent chauds pendant I'utilisation.

- Des précautions doivent étre prises pour éviter de toucher les éléments chauffants.

- Les enfants de moins de 8 ans doivent étre tenus a I'écart a moins d'étre surveillés en permanence.
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CARACTERISTIQUES

Plaque de cuisson ATVEL MasterTaste H3 Pro
Zones de cuisson 3 Zones

Tension d'alimentation 220-240 V~ 50 Hz ou 60 Hz
Puissance électrique installée 7400 W

Taille du produit LxWxH (mm) 590X520X62

Dimensions d'encastrement AxB (mm) 560X490

Le poids et les dimensions sont approximatifs. Parce que nous nous efforgons continuellement d'améliorer nos
produits, nous pouvons modifier les spécifications et les conceptions sans préavis.
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PRESENTATION DU PRODUIT

Vue de dessus
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Toutes les images de ce manuel sont uniquement a des fins d’explication. Toute différence entre I'objet réel et

I'illustration du dessin sera soumise au sujet réel.
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Théorie du travail

La cuisson par induction est une technologie de cuisson slre, avancée, efficace et économique. Il fonctionne par
vibrations électromagnétiques générant de la chaleur directement dans la poéle, plutot qu'indirectement en chauf-
fant la surface du verre. Le verre devient chaud uniquement parce que la poéle finit par le réchauffer.
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Courants induits .

Avant d'utiliser votre nouvelle plaque a induction

- Lisez ce guide en accordant une attention particuliére a la section « Avertissements de sécurité ».
« Retirez tout film protecteur qui pourrait encore se trouver sur votre plaque a induction.
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INSTALLATION DU PRODUIT

Sélection de I'équipement d'installation

Découpez le plan de travail selon les dimensions indiquées sur le dessin. Aux fins de l'installation et de I'utilisation,
un espace minimum de 5 cm doit étre préservé autour du trou. Assurez-vous que |'épaisseur de la surface de
travail est d'au moins 30 mm. Veuillez sélectionner un matériau de surface de travail isolé et résistant a la chaleur
(le bois et les matériaux fibreux ou hygroscopiques similaires ne doivent pas étre utilisés comme matériau de
surface de travail a moins qu'ils ne soient imprégnés) pour éviter les chocs électriques et les déformations plus
importantes causées par le rayonnement thermique de la plaque chauffante. Comme indiqué ci-dessous:

@ Remarque: La distance de sécurité entre les cotés de la table de cuisson et les surfaces intérieures du plan de
travail doit étre d'au moins 3 mm.

L W

X Min. 3 mm
L(mm) A(mm) B(mm) X(mm) F(mm)
560+4 490+4 , i
590 520 62 58 +1 +1 50 min. 3 min.

Dans tous les cas, assurez-vous que la plaque a induction est bien ventilée et que les entrées et sorties d'air ne
sont pas obstruées. Assurez-vous que la plaque a induction est en bon état de fonctionnement. Comme indiqué
ci-dessous.

Q Remarque : La distance de sécurité entre la plaque chauffante et le placard au-dessus de la plaque chauffante
doit étre d'au moins 760 mm.

I N

50 min. 20 min. Prise d'air Sortie d'air 5mm
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AVERTISSEMENT: Assurer une ventilation adéquate

Assurez-vous que la table de cuisson a induction est bien ventilée et que I'entrée et la sortie d'air ne sont pas
obstruées. Afin d'éviter tout contact accidentel avec le fond de la table de cuisson en surchauffe ou tout choc
électrique inattendu pendant le travail, il est nécessaire de placer un insert en bois, fixé par des vis, a une distance
minimale de 50 mm du fond de la table de cuisson. Suivez les exigences ci-dessous.

f

Min. 50mm

1

-

Max. 5mm Max. 5mm

& Il'y a des trous d'aération a |'extérieur de la table de cuisson. VOUS DEVEZ vous assurer que ces trous ne
sont pas obstrués par le plan de travail lorsque vous mettez la table de cuisson en place.

A « Sachez que la colle qui joint le matériau plastique ou bois au meuble doit résister a une température non
inférieure a 150°C, pour éviter le décollement du lambris.

- La paroi arriére, les surfaces adjacentes et environnantes doivent donc pouvoir résister a une température
de 90°C.

Avant d'installer la table de cuisson, assurez-vous que

- La surface de travail est carrée et de niveau, et aucun élément structurel n'interfere avec les exigences d'espace.

* Le plan de travail est constitué d'un matériau résistant a la chaleur et isolé.

- Si la table de cuisson est installée au-dessus d'un four, celui-ci est équipé d'un ventilateur de refroidissement
intégré.

- L'installation sera conforme a toutes les exigences de dégagement et aux normes et réglementations applicables.

- Un sectionneur approprié assurant une déconnexion compléte de I'alimentation secteur est incorporé dans le
céablage permanent, monté et positionné pour se conformer aux régles et réglementations locales en matiére de
cablage.

- Le sectionneur doit étre d'un type approuvé et fournir une séparation des contacts avec un entrefer de 3 mm
dans tous les poles (ou dans tous les conducteurs [de phase] actifs si les régles de cablage locales autorisent
cette variation des exigences).

- L'interrupteur d'isolement sera facilement accessible au client une fois la table de cuisson installée.

- Vous consultez les autorités locales en matiere de construction et les réeglements municipaux en cas de doute
concernant I'installation.

- Vous utilisez des finitions résistantes a la chaleur et faciles a nettoyer (telles que des carreaux de céramique) pour
les surfaces murales entourant la table de cuisson.

Apres avoir installé la table de cuisson, assurez-vous que

- Le céable d'alimentation n'est pas accessible a travers les portes des placards ou les tiroirs.

« Il 'y a un flux d'air frais adéquat de I'extérieur des armoires vers la base de la table de cuisson.

- Si la table de cuisson est installée au-dessus d'un tiroir ou d'un placard, une barriére de protection thermique est
installée sous le fond de la table de cuisson.

« L'interrupteur d'isolement est facilement accessible par le client.
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Ajustement de la position du support

Fixez la table de cuisson sur le plan de travail en insérant 4 supports au bas de la table de cuisson (voir photo)

avant l'installation.
Ajustez la position du support en fonction des différentes épaisseurs de plateau de table.

«—— SUPPORT

A En aucun cas, les supports ne doivent toucher les surfaces intérieures du plan de travail aprés I'installation

(voir photo).

PRECAUTIONS

1. La plague chauffante a induction doit étre installée par du personnel ou des techniciens qualifiés. Nous avons

des professionnels a votre service. Merci de ne jamais effectuer I'opération vous-méme.

2. La table de cuisson ne sera pas installée directement au-dessus d'un lave-vaisselle, d'un réfrigérateur, d'un
congélateur, d'un lave-linge ou d'un séche-linge, car I'humidité pourrait endommager |'électronique de la table

de cuisson.

3. La plaque chauffante a induction doit étre installée de maniére a garantir un meilleur rayonnement thermique

pour améliorer sa fiabilité.
4. Le mur et la zone de chauffage induit au-dessus de la surface de la table doivent résister a la chaleur.
. Pour éviter tout dommage, la couche sandwich et I'adhésif doivent résister a la chaleur.
. Un nettoyeur a vapeur ne doit pas étre utilisé.

[©2¢)]
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Branchement de la table de cuisson au secteur

Cette table de cuisson doit étre raccordée au secteur uniquement par une personne diiment qualifiée.

A Avant de brancher la table de cuisson au secteur, vérifiez que :
1. Le cablage domestique est adapté a la puissance consommée par la table de cuisson.

2. La tension correspond a la valeur indiquée sur la plaque signalétique
3. Les sections du cable d'alimentation peuvent supporter la charge indiquée sur la plaque signalétique.
Pour connecter la table de cuisson au secteur, n'utilisez pas d'adaptateurs, de réducteurs ou de dispositifs de

dérivation, car ils peuvent provoquer une surchauffe et un incendie.
Le cable d'alimentation ne doit toucher aucune piéce chaude et doit étre positionné de maniére a ce que sa

température ne dépasse en aucun point 75°C.

& Vérifiez auprés d'un électricien si le systeme de cablage domestique est adapté sans modifications.
Toute modification doit étre effectuée uniqguement par un électricien qualifié.

r—-r———"—"—"7—7—— /7 A r—-——""—"—"—7———= A r—-——""—"—"—7———= A
: N2 N1 L2 U@ : : N2 N1 L2 L@ : : N2 N1 L2 L@ :
777997 199 99Y. $9799 97
| | | | | |
I N N O P —d L ] —_——_——t — 4 L —— —— — - — ] —
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- Si I'appareil est connecté directement au secteur, un disjoncteur omnipolaire doit étre installé avec une ouverture

minimale de 3 mm entre les contacts.
- L'installateur doit s'assurer que le branchement électrique a été effectué correctement et qu'il est conforme aux

regles de sécurité.
« Le cable ne doit pas étre plié ou comprimé.
« Le cable doit étre vérifié régulierement et remplacé uniquement par des techniciens agréés.

La surface inférieure et le cordon d'alimentation de la table de cuisson ne sont pas accessibles apres l'installa-
tion.
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GUIDE DE DEMARRAGE RAPIDE

Faites attention lorsque vous faites frire car I'huile et la graisse chauffent treés rapidement, surtout si vous
utilisez PowerBoost. A des températures extrémement élevées, I'huile et la graisse s'enflamment spontané-
ment, ce qui présente un risque d'incendie sérieux.

Parameétres de chaleur

Les paramétres ci-dessous ne sont que des lignes directrices. Le réglage exact dépendra de plusieurs facteurs,
notamment de votre batterie de cuisine et de la quantité que vous cuisinez. Expérimentez avec la plaque a induc-
tion pour trouver les réglages qui vous conviennent le mieux.

Réglage de la chaleur Pertinence

- Chauffage doux de petites quantités d'aliments

* Du chocolat, du beurre et des aliments qui brilent rapidement
- Faire mijoter a feu doux

» Mijotage lent

- Echauffement
3-4 + Mijotage rapide a feu doux
* Riz de cuisson

5-6 « Crépes

« Sautéing
+ Cuisson des pates

+ Des sautés

9 « Torréfaction
« Porter la soupe a ébullition
 Eau bouillante
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INSTRUCTIONS D'UTILISATION

Commandes tactiles

- Les commandes répondent au toucher, vous n'avez donc pas besoin d'appliquer de pression.

« Utilisez la pointe de votre doigt, pas son bout.

- Vous entendrez un bip chaque fois qu'une touche est enregistrée.

- Assurez-vous que les commandes sont toujours propres, séches et qu'aucun objet (par exemple un ustensile ou
un chiffon) ne les recouvre. Méme une fine pellicule d'eau peut rendre les commandes difficiles a utiliser.

v X

Choisir la bonne batterie de cuisine

& « Utilisez uniguement des ustensiles de cuisine dont le fond est adapté a la cuisson a induction.
Recherchez le symbole d'induction sur I'emballage ou au fond de la casserole.
 Vous pouvez vérifier si votre batterie de cuisine est adaptée en effectuant un test magnétique.
Déplacez un aimant vers la base de la casserole. S'il est attiré, la poéle est adaptée a I'induction.

+ Si vous n'avez pas d'aimant :

1. Mettez de I'eau dans la casserole que vous souhaitez vérifier.

2. Si ':’ ne clignote pas sur I'écran et que I'eau chauffe, la casserole est adaptée.

- Les ustensiles de cuisine fabriqués dans les matériaux suivants ne conviennent pas : acier inoxydable pur,
aluminium ou cuivre sans base magnétique, verre, bois, porcelaine, céramique et faience.

- Si la partie ferromagnétique ne recouvre que partiellement le fond de la casserole, seule la zone ferromag-
nétique chauffera, le reste du fond risque de ne pas chauffer a une température suffisante pour la cuisson.

- Si la zone ferromagnétique n'est pas homogéne, mais présente d'autres matériaux comme I'aluminium, cela
peut affecter la chauffe et la détection de la casserole.

- Si la base du plat est similaire aux images ci-dessous, le plat risque de ne pas étre détecté.
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- Certaines casseroles et poéles disponibles sur le marché ne sont pas adaptées a la cuisson a induction. Parce
qu'ils n'ont qu'une partie du fond en matériau ferromagnétique avec des parties en un autre matériau. Ces zones
peuvent chauffer a des niveaux différents ou avec une puissance moindre. Dans certains cas, ou le fond est
constitué principalement de matériaux non ferromagnétiques, la table de cuisson peut ne pas reconnaitre la
casserole et donc ne pas allumer la zone de cuisson.

+ N'utilisez pas d'ustensiles de cuisine avec des bords irréguliers ou une base incurvée.

X X

- Assurez-vous que le fond de votre casserole est lisse, repose a plat contre le verre et est de la méme taille que la
zone de cuisson. Utilisez des casseroles dont le diamétre est aussi grand que le graphique de la zone sélection-
née. En utilisant un pot, une énergie Iégérement plus large sera utilisée a son efficacité maximale. Si vous utilisez
un pot plus petit, I'efficacité pourrait étre inférieure a celle attendue. Une casserole de moins de 120 mm pourrait
ne pas étre détectée par la table de cuisson. Centrez toujours votre poéle sur la zone de cuisson.

XX X

« Soulevez toujours les casseroles de la plaque a induction — ne glissez pas, car elles pourraient rayer le verre.

Le diamétre de base des ustensiles de cuisine a induction

Dimension de Casserole

Zone de cuisson

1 140 180

2 140 180

3 210 280
Flex 250 180X386
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Comment utiliser

1. Commencez a cuisiner

1. Touchez la commande ON/OFF. Apres la mise 2. Placez une casserole adaptée sur la zone de
sous tension, le buzzer émet un bip, tous les cuisson que vous souhaitez utiliser.
écrans affichent « — » ou « ——», indiquant que la « Assurez-vous que le fond de la casserole et la
plaque a induction est entrée en mode veille. surface de la zone de cuisson sont propres et
secs.
O
N
=

3. En touchant la commande de sélection de la zone 4. Sélectionnez un réglage de chaleur en touchant le
de chauffage, un indicateur a c6té de la touche curseur.
clignotera.

+ Si vous ne choisissez pas de niveau de chaleur
dans un délai d'une minute, la plaque a induction
s'éteindra automatiquement. Vous devrez recom-
mencer a |'étape 1.

« Vous pouvez modifier le niveau de chaleur a tout
moment pendant la cuisson.

mise sous tension

D

mise hors tension

—

Si I'écran clignote E’:’E en alternance avec le niveau de chaleur

Cela signifie que:

* vous n'avez pas placé une casserole sur la bonne zone de cuisson ou,
- la poéle que vous utilisez n'est pas adaptée a la cuisson a induction ou,
- la casserole est trop petite ou mal centrée sur la zone de cuisson.

Aucun chauffage n'a lieu sauf s'il y a une casserole appropriée sur la zone de cuisson.
L'affichage « ’:’ » disparaitra automatiquement aprés 1 minute si aucune casserole adaptée n'est posée dessus.
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2. Terminer la cuisson

1. Effleurer la commande de sélection de la zone de 2. Eteignez la zone de cuisson en touchant le curseur
chauffage que vous souhaitez éteindre. sur « | ». Assurez-vous que I'écran affiche « 0 ».
— .
N 9
3. Eteignez toute la table de cuisson en touchant la 4. Méfiez-vous des surfaces chaudes
commande ON/OFF. H indiquera quelle zone de cuisson est chaude au

toucher. Il disparaitra lorsque la surface aura
refroidi a une température sdre. Elle peut égale-
ment étre utilisée comme fonction d'économie
d'énergie. Si vous souhaitez chauffer davantage
de casseroles, utilisez la plaque chauffante

encore chaude.
£ H
[N

3. Utilisation de la fonction Boost

Activer la fonction boost

Ll RN
1. Toucher la commande de sélection de la zone de 2. En touchant la commande boost \E/ I'indica-
teur de zone affiche « P » et la puissance atteint
Max.
[y /RN
] \B

Annulez la fonction Boost

s /)

1. En touchant la commande de sélection de la zone 2. En effleurant la commande « Boost » \ﬁ/ pour
de chauffage dont vous souhaitez annuler la annuler la fonction Boost, la zone de cuisson
fonction boost. reviendra a son réglage d'origine.

/)
B

1

« La fonction peut fonctionner dans n'importe quelle zone de cuisson.
- La zone de cuisson revient a son réglage d'origine aprés 5 minutes.
- Si le réglage de chaleur d'origine est égal a 0, il reviendra a 9 aprés 5 minutes.
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4. Flex Zone

- Cette zone peut étre utilisée comme une seule zone ou comme deux zones différentes, selon les besoins de

cuisson a tout moment.
» La zone libre est composée de deux inducteurs indépendants pouvant étre controlés séparément.

Comme grande zone
1. Pour activer la zone libre en tant que grande zone unique, appuyez sur la commande Flex Zone.

=

2. En tant que grande zone, nous suggérons d'utiliser comme suit : des ustensiles de cuisine de 250 mm ou 280
mm de diameétre (les ustensiles de cuisine carrés ou ovales sont acceptables).

90 |

Nous ne recommandons pas d'autres opérations a I'exception des trois opérations mentionnées ci-dessus car cela
pourrait affecter le chauffage de |'appareil.

Comme deux zones indépendantes
Pour utiliser la zone flexible comme deux zones différentes, vous pouvez avoir deux choix de chauffage.
(@) Placez une casserole sur le coté droit en haut ou sur le coté droit en bas de la zone flexible.

il L
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(b) Placez deux casseroles de part et d'autre de la zone flexible.

Remarque : assurez-vous que la casserole mesure plus de 12 cm.

5. Verrouillage des commandes
+ Vous pouvez verrouiller les commandes pour éviter toute utilisation involontaire (par exemple des enfants

allumant accidentellement les zones de cuisson).
« Lorsque les commandes sont verrouillées, toutes les commandes sauf la commande ON/OFF sont désactivées.

Pour verrouiller les commandes

Touchez la commande de verrouillage L'indicateur de la minuterie affichera « Lo »

Pour déverrouiller les commandes

Touchez et maintenez la commande de verrouillage pendant un moment.

A Lorsque la table de cuisson est en mode verrouillage, toutes les commandes sont désactivées sauf la com-
mande ON/OFF @ vous pouvez toujours éteindre la table a induction avec la commande ON/OFF @ en cas
d'urgence, mais vous devrez d'abord déverrouiller la table de cuisson dans le prochain cas. opération.

6. Controle de la minuterie

Vous pouvez utiliser la minuterie de deux maniéres différentes :

a) Vous pouvez |'utiliser comme minuteur. Dans ce cas, la minuterie n’éteindra aucune zone de cuisson une fois la
durée définie écoulée.

b) Vous pouvez le configurer pour qu'il éteigne une ou plusieurs zones de cuisson une fois le temps défini écoulé.
La minuterie maximale est de 99 minutes.

a) Utiliser la minuterie comme minuteur

Si vous ne sélectionnez aucune zone de cuisson

1. Assurez-vous que la table de cuisson est allumée. 2. Réglez I’heure en touchant le curseur. (par
Remarque : vous pouvez utiliser la minuterie, au exemple 5)
moins une zone doit étre active.
Touchez le contrdle de la minuterie, le « 10 »
s'affichera sur I'affichage de la minuterie. et le « 0 »
clignote.
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3. Touchez a nouveau la commande de la minuterie,
le « 1 » clignotera.

N

5. Lorsque I’heure est réglée, le compte a rebours
commence immédiatement. L'écran affichera le
temps restant.

4. Réglez I'heure en touchant le curseur (par
exemple 9), la minuterie que vous réglez est
désormais de 95 minutes.

6. Le buzzer émettra un bip pendant 30 secondes et
I'indicateur de la minuterie affichera « - - » lorsque
le temps de réglage est terminé.

--®

b) Régler la minuterie pour éteindre une zone de cuisson

Définir une zone

1. Toucher la commande de sélection de la zone de
chauffage pour laguelle vous souhaitez régler la
minuterie.

—

)
|

3. Réglez I’heure en touchant le curseur. (par exem-
ple 5)

-
' |~
- l

O

5. Réglez I'neure en touchant le curseur (par exemple
9), la minuterie que vous réglez est désormais de
95 minutes.
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2. En peu de temps, touchez la commande de la
minuterie, le « 10 » s'affichera sur I'affichage de
la minuterie et le « 0 » clignote.

N
AN

4. Touchez a nouveau la commande de la

N

A

6. Lorsque I’heure est réglée, le compte a rebours
commence immédiatement. L'écran affichera le
temps restant.

REMARQUE : Le point rouge a c6té de l'indicateur
de niveau de puissance s'allumera pour indiquer
que la zone est sélectionnée.

—

il

—

J

—
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7. Lorsque la minuterie de cuisson expire, la zone de
cuisson correspondante s'éteint automatiquement.

B -

A Les autres zones de cuisson continueront a fonctionner si elles ont été allumées précédemment.

Les images présentées ci-dessus sont uniquement a titre de référence et le produit final prévaudra.

Définir plus de zones :

1. Les étapes pour définir plusieurs zones sont similaires aux étapes pour définir une zone ; Lorsque vous réglez
I'neure de plusieurs zones de cuisson simultanément, les points décimaux des zones de cuisson concernées
sont allumés. L'affichage des minutes indique le min. minuteur. Le point de la zone correspondante clignote

comme ci-dessous :

(réglé sur 15 minutes)

ol

Jy

O

-
l |~
- '

!
|

o]

(réglé sur 45 minutes)

2. Une fois le compte a rebours expiré, la zone correspondante s’éteindra. Ensuite, il affichera le nouveau min. la
minuterie et le point de la zone correspondante clignoteront. Le montré a droite :

L

—
-

27 (D
- il

(réglé sur 30 minutes)

?'Ll‘

Touchez la commande de sélection de la zone de chauffage, la minuterie correspondante s'affichera sur
I'indicateur de la minuterie.
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c) Annuler la minuterie

1. Toucher la commande de sélection de la zone de 2. En touchant la commande de la minuterie,
chauffage dont vous souhaitez annuler la I'indicateur clignote.
Z NN
[ N

Touchez le curseur pour régler la minuterie sur « 00 », la minuterie est annulée.

7. Horaires de travail par défaut

L'arrét automatique est une fonction de protection de sécurité pour votre plaque a induction. Il s'éteint automa-
tiguement si jamais vous oubliez d'éteindre votre cuisson. Les temps de travail par défaut pour différents niveaux
de puissance sont indiqués dans le tableau ci-dessous :

Niveau d'énergie 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Minuterie de travail par défaut 8 8 8 4 4 4 2 2 2
(heure)

Lorsque la casserole est retirée, la plaque a induction peut arréter de chauffer immédiatement et la table de
cuisson s'éteint automatiquement au bout de 2 minutes.
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN

* Lorsque I'alimentation de la table de
cuisson est coupée, il n'y aura pas
d'indication « surface chaude », mais la

Salissures quotidi- 1. Cqupez I’alimentation de la table de zone de cuisson peut atre encore
SIIES SJF € VETE euisson. chaude ! Faites extrémement attention.
(gmpreintes 2. Appllquez un nettoyant pour table de - Les tampons & récurer robustes, certains
d|g|tales,.mafrques, cuisson pendant que la vitre est tampons a récurer en nylon et les
tache§ laissées par encore chaude (mais pas chagde 1) produits de nettoyage agressifs/abrasifs
d(:::S aliments ou 3. Rincez et essuyez avec un ch|ffon peuvent rayer le verre. Lisez toujours
deve’rsements non propre ou une serviette gn papier. I'étiquette pour vérifier si votre nettoyant
sucrés sur le verre). 4. ?emettez la table de cuisson sous ou votre récureur est adapté.

ension.

Ne laissez jamais de résidus de nettoy-
age sur la table de cuisson : la vitre
pourrait se tacher.

Retirez-les immédiatement avec un
poisson

tranche, couteau a palette ou grattoir a
lame de rasoir

convient aux tables de cuisson en
vitrocéramique, mais

méfiez-vous des surfaces chaudes des

Enlevez les taches laissées par les
produits fondus, les aliments sucrés ou
les éclaboussures dés que possible. Si

Des débordements, on les laisse refroidir sur le verre, ils

des fondus et des d ; ) peuvent étre difficiles a retirer ou méme
déversements Zones eICl_.usson g endommager définitivement la surface
: 1. Coupez I'alimentation de la table de d
sucrés chauds sur le cuisson au niveau du mur u verre.
verre. : * Risque de coupure : lorsque le capot de

2. Tenez la lame ou |'ustensile a un
angle de 30° et grattez la saleté ou le
déversement vers un endroit frais de
la table de cuisson.

3. Nettoyez la saleté ou le déversement
avec un torchon ou une serviette en
papier.

4. Suivez les étapes 2 a 4 pour « Salis-
sures quotidiennes sur le verre »
ci-dessus.

sécurité est rétracté, la lame d'un
grattoir est tranchante comme un rasoir.
Utilisez-le avec une extréme prudence
et rangez-le toujours en toute sécurité et
hors de portée des enfants.

1. Coupez I'alimentation de la table de

cuisson. . . .
+ La table de cuisson peut eémettre un bip

2. Absorbez le déversement. ‘Steindre d'ell > I
Déversements sur 3. Essuyez la zone de commande tactile ets Ztem re_l elle-meme, et les com-
les commandes avec une éponge ou un chiffon propre mandes tactiles pelz_uvent ne pas
tactiles <0 el fonctionner lorsqu'il y a du liquide

dessus. Assurez-vous d'essuyer la zone
de commande tactile avant de rallumer
la table de cuisson.

4. Essuyez completement la zone. avec
une serviette en papier.

5. Remettez la table de cuisson sous
tension.
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DEPANNAGE

Les tableaux suivants contiennent des causes possibles et des remarques pour résoudre un message d'erreur ou
un dysfonctionnement. Il est recommandé de lire attentivement les tableaux ci-dessous afin d'économiser du
temps et de I'argent que peuvent codter les appels au centre de service.

Causes possibles Ce qu'il faut faire

La table de cuisson ne
peut pas étre allumée.

Les commandes tactiles
ne répondent pas.

Les commandes tactiles
sont difficiles a utiliser.

Le verre est rayé.

Certaines casseroles
émettent des crépite-
ments ou des clics.

La plaque a induction
émet un faible
bourdonnement
lorsqu'elle est utilisée a
température élevée.

Bruit de ventilateur
provenant de la plaque
a induction.

Les casseroles ne
chauffent pas et apparait
a l'écran.

La plaque a induction ou

une zone de cuisson s'est

éteinte de maniére
inattendue, une tonalité
retentit et un code
d'erreur s'affiche
(généralement en
alternance avec un ou
deux chiffres sur

I'affichage du minuteur de

cuisson).

Aucune puissance.

Les commandes sont verrouillées.

Il se peut qu'il y ait un léger film d'eau sur
les commandes ou que vous utilisiez le
bout de votre doigt pour toucher les
commandes.

Ustensiles de cuisine aux bords rugueux.
Utilisation de produits de nettoyage ou de
récurage inadaptés et abrasifs.

Cela peut étre d0 a la construction de
votre batterie de cuisine (couches de
métaux différents vibrant différemment).

Ceci est dU a la technologie
de cuisson a induction.

Un ventilateur de refroidissement intégré a
votre plague a induction s'est activé pour
empécher la surchauffe des composants
électroniques. Il se peut qu'elle continue a
fonctionner méme aprés avoir éteint la
plaque a induction.

La plague a induction ne peut pas
détecter la casserole car elle n'est pas
adaptée a la cuisson a induction.

La plague a induction ne peut pas
détecter la casserole car elle est trop

petite pour la zone de cuisson ou mal
centrée sur celle-ci.

Défaut technique.
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Assurez-vous que la plaque vitrocéramique est
connectée a I'alimentation électrique et qu'elle est
allumée.

Vérifiez s'il y a une panne de courant dans votre
maison ou votre région. Si vous avez tout vérifié et que
le probléme persiste, appelez un technicien qualifié.

Déverrouillez les commandes. Voir la section
« Utilisation de votre table de cuisson en céramique »
pour les instructions.

Assurez-vous que la zone de commande tactile est
seche et utilisez la pointe de votre doigt lorsque vous
touchez les commandes.

Utilisez des ustensiles de cuisine a fond plat et lisse.
Voir « Choisir la bonne batterie de cuisine ».
Voir « NETTOYAGE ET ENTRETIEN ».

Ceci est normal pour les ustensiles de cuisine et
n'indique pas un défaut.

C'est normal, mais le bruit devrait s'atténuer ou
disparaitre complétement lorsque vous diminuez le
réglage de chaleur.

Ceci est normal et ne nécessite aucune action. Ne
coupez pas |'alimentation de la plaque a induction au
niveau du mur pendant que le ventilateur est en
marche.

Utilisez des ustensiles de cuisine adaptés a la cuisson
par induction. Voir la section « Choisir la bonne batterie
de cuisine ».

Centrez la casserole et assurez-vous que son fond
corresponde a la taille de la zone de cuisson.

Veuillez noter les lettres et chiffres d'erreur, coupez
|'alimentation de la plague a induction au niveau du
mur et contactez un technicien qualifié.



Affichage et inspection des pannes

La table de cuisson a induction est équipée d'une fonction d'autodiagnostic. Grace a ce test, le technicien est en
mesure de vérifier le fonctionnement de plusieurs composants sans démonter ou démonter la table de cuisson du
plan de travail.

(1) Dépannage

Un code d'échec se produit lors de ['utilisation par le client de & Solution ;
Code de panne ‘ Probléme ‘ Solution

Pas de récupération automatique

Défaillance du capteur de température
E1 de la plague en céramique — circuit
ouvert.

Defaillance du capteur de température . Vérifiez la connexion ou remplacez le

E2 de la plaque en céramique — court- capteur de température a plaque céramique.
circuit.
Eb Défaillance du capteur de température

de la plague en céramique.

« Attendez que la température de la plaque en

E3 Température élevée du capteur céramique revienne a la normale.
a plague céramique. Appuyez sur le bouton « ON/OFF » pour
redémarrer I'unité.
E4 Défaillance du capteur de température
de I'lGBT - circuit ouvert.
* Remplacez la carte d'alimentation.
E5 Défaillance du capteur de température
de I'lGBT - court-circuit
« Attendez que la température de I'lGBT
revienne a la normale.
. o , Appuyez sur le bouton « ON/OFF » pour
E6 Température élevée de I'lGBT. PpUy PR . P
redemarrer |'unité. Vérifiez si le ventilateur
fonctionne correctement ; sinon, remplacez
le ventilateur.
E7 Li ,telnS|on\d| alimentation est | - Veuillez vérifier si I'alimentation électrique est
inférieure a la tension nominale. e
La tension d'a”mentation est La mise sous tension apl’és |'alimentation est
E8 ari > i i normale
superieure a la tension nominale. .
- Réinsérez la connexion entre le tableau
U1 Erreur de communication. d'affichage et la carte d'alimentation.

Remplacez la carte d'alimentation ou la carte
d'affichage.
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(2) Echec spécifique et solution

Echec

La LED ne s'allume pas
lorsque |'appareil est
branché.

Certains boutons ne
fonctionnent pas ou
I’affichage LED n’est
pas normal.

L'indicateur du mode
de cuisson s'allume,

mais le chauffage ne
démarre pas.

Le chauffage s'arréte
brusquement pendant
le fonctionnement et
I'écran affiche « u »
clignotant.

Les zones de chauffage
du méme cété (telles
que la premiére et la
deuxiéme zone)
afficheraient « u ».

Le moteur du ventila-
teur semble anormal.

Probléme

Aucune alimentation fournie.

La carte d'alimentation
accessoire et la carte
d'affichage sont connectées
en panne.

La carte d'alimentation
accessoire est endommagée.

Le tableau d'affichage est
endommagé.

Le tableau d'affichage est
endommagé.

Température élevée de la
table de cuisson.

Il'y un probleme avec le
ventilateur.

La carte d'alimentation est
endommagée.

Le type de panoramique est
incorrect.

Le diametre du pot est trop
petit.

La cuisiniére a surchauffé.

La carte d'alimentation et la
carte d'affichage sont
connectées en panne.

Le tableau d'affichage de la
partie communication est
endommagé.

La carte principale est
endommageé.

Le moteur du ventilateur est
endommagé.

Solution A

Vérifiez si la fiche est bien
fixée dans la prise et si cette
prise fonctionne.

Vérifiez la connexion.

Remplacez la carte
d'alimentation accessoire.

Remplacez le panneau
d'affichage.

Remplacez le panneau
d'affichage.

La température ambiante est
peut-étre trop élevée.
L’entrée d’air ou la grille
d’aération peut étre bloquée.

Vérifiez si le ventilateur
fonctionne correctement ;
sinon, remplacez le ventila-
teur.

Remplacez la carte
d'alimentation.

Utilisez le pot approprié
(reportez-vous au manuel
d'instructions.)

L'unité est surchauffée.
Attendez que la température
revienne a la normale.
Appuyez sur le bouton «
ON/OFF » pour redémarrer
['unité.

Vérifiez la connexion.

Remplacez le panneau
d'affichage.

Remplacez la carte
d'alimentation.

Remplacez le ventilateur.

Solution B

Le circuit de détection de
casserole est endommagé,
remplacez la carte d'alimen-
tation.

Ce qui précede est le jugement et I'inspection des échecs courants.
Veuillez ne pas démonter |'appareil vous-méme pour éviter tout danger et dommage a la plaque a induction.
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ELIMINATION ET RECYCLAGE

Instructions importantes pour I'environnement

Conformité a la directive DEEE et élimination des déchets :
Ce produit est conforme a la directive européenne DEEE (2012/19/UE). Ce produit porte un symbole de
classification pour les déchets d'équipements électriques et électroniques (DEEE).

Ce symbole indique que ce produit ne doit pas étre jeté avec les autres déchets

ménagers a la fin de sa durée de vie. L'appareil usagé doit étre rapporté au point

de collecte officiel pour le recyclage des appareils électriques et électroniques.

Pour trouver ces systemes de collecte, veuillez contacter vos autorités locales

ou le détaillant ou le produit a été acheté. Chaque foyer joue un role important

dans la récupération et le recyclage des vieux appareils électroménagers.

L'élimination appropriée des appareils usagés permet d'éviter d'éventuelles

conséquences négatives sur I'environnement et la santé humaine. _

Conformité a la directive RoHS

Le produit que vous avez acheté est conforme a la directive européenne RoHS (2011/65/UE). Il ne contient pas
de matériaux nocifs et interdits spécifiés dans la directive.

Informations sur le colis

Les matériaux d'emballage du produit sont fabriqués a partir de matériaux recyclables

conformément a nos réglementations nationales en matiere d'environnement. "
Ne jetez pas les matériaux d'emballage avec les déchets ménagers ou autres. ‘
Apportez-les aux points de collecte des matériaux d'emballage désignés par ’

les autorités locales. . ’
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GARANTIE

Nous offrons une garantie d'un an sur tous nos produits. Nous réparerons, remplacerons ou retournerons le produit
pendant la période de garantie et dans le cadre du service de garantie, et rétablirons gratuitement la fonction

d'utilisation normale du produit dans un délai raisonnable. Les produits en dehors de la garantie et de la couverture
de la garantie seront couverts par un service de réparation payant conformément a la présente politique de service.

Si votre produit nécessite un entretien sous garantie, veuillez envoyer par e-mail I'original ou une copie de la facture
d'achat, le produit ou I'accessoire nécessitant une garantie a info@atvel.com avec comme sujet "service de garantie".
Si vous n'étes pas en mesure de fournir des preuves valides telles que I'original ou la photocopie de la facture

du produit ou de I'accessoire, votre service de garantie peut étre refusé sans frais.

Les conditions suivantes ne s'appliquent pas aux conditions de garantie et de remplacement:

1. Le produit est porté et porté normalement.

2. Dommages causés par des facteurs humains (y compris, mais sans s'y limiter: dommages causés par une chute,
une compression, une collision, des dommages causés par des éclaboussures de liquide, une corrosion chimique,
des corps étrangers pénétrant dans le produit).

3. Dommages causés par une mauvaise utilisation ou un mauvais entretien (y compris, mais sans s'y limiter: pour
une utilisation anormale, dommages causés par une connexion et un test incorrects).

4. 1l a été démonté ou réparé par toute personne ou entreprise autre que le centre de service aprés-vente

ou le centre de service agréé, ou le numéro de lot de la piéce jointe a été retiré, I'autocollant inviolable modifié

est endommagé ou illisible.

5. Le produit est hors garantie.

6. Dommages causés par un cas de force majeure.

MAINTENANCE

Si vous avez des questions concernant votre appareil ATVEL, appelez +1 229 252 83 58 ou par e-mail
support@atvel.com ou visitez www.atvel.com/support pour obtenir de I'aide en ligne, des conseils généraux
et des informations utiles sur ATVEL.
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BJTIATOOAPCTBEHHOE NMNCbMO

Bnarogapvm Bac 3a Beibop ATVEL! lNepen ncnons3oBaHnemM Ballero HOBOroO YCTPOWMCTBA, NoXXanyncTa,
BHMMaTENIbHO MPOYTUTE OAaHHOE PYKOBOACTBO, YTOObI y6eanTbCs, YTO Bbl 3HAETE, Kak 6e30macHo
noJiIb30BaTbCs (PYHKLUMSMM BaLLEro HOBOrO YCTPOMCTBA.
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MHCTPYKUWW NO TEXHUKE BE3OMNMACHOCTHN 86
TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKN 90
OB30P NPOOYKTA a1
YCTAHOBKA MNPOOYKTA 93
KPATKOE PYKOBOOCTBO MO HAYAJTY PABOTbI 97
MHCTPYKUWMU MO SKCIJTYATALUUN o8
OUYNCTKA U TEXHNYECKOE OBCJTY>KUBAHUE 107
NMOUCK N YCTPAHEHME HEUCIMPABHOCTEN 108

YTUITN3AUNA U BTOPUYHAA NMEPEPABOTKA OTXO40B 111
NOOOEP>XKA 112
CTAHOAPTHAA TAPAHTUA B 1 10, 112
NCKITIOYEHUA 112
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NHCTPYKLUI MO TEXHUKE
BESOINACHOCTI

Mcnonb3oBaHue No HasHa4YeHUto

MprBeOoeHHbIE HXKE PEKOMEHOALUN NO TEXHUKE 6€30MacHOCTY NpeaHasHayeHbl 015 NpeoTBpaLLeHs
HenpenBuOeHHbIX CUTYaL i UK NOBPEXAEHWI, CBA3aHHbIX C He6e30nacHOM N HENPaBUSIbHOW aKClyaTaumnen
npubopa. MNoxxanyincTta, NpoBepbTE YNakoBKY 1 NpMBop No NpubbITUn, YTOObI y6eauTbCs, YTO BCE B MOPSAKe
ans obecneyeHns 6e3onacHomn akcnayataumm. Ecnn Bel o6Hapy>xnTe Kakme-nnbo nosBpexgeHus, obparmtecs

K npogasuy wunu gunepy. Noxanyncra, obpatute BHMMaHMe, 4YTO B Liensx Bawer 6e30nacHOCTY 3anpeLlaeTcs
BHOCUTb M3MEHEHMS1 B KOHCTPYKLUMIO nprnbopa.

HenpasunbHoe 1Cnonb3oBaHNe MOXET NPUBECTU K BOSHUKHOBEHMIO ONACHbIX CUTYaUUn U aHHYIMPOBAHNIO
rapaHTUHbIX 06S3aTeNbCTB.

O6bAcCHEeHne CMMBOJIOB

Mo>xapoonacHo

OTOT cMmBON yKasblBaeT Ha TO, YTO CYLLUEeCTBYET ONaCcHOCTb OJ14 >XXN3HW 1 30,0pP0BbsA nonen
n3-3a qpessblqatho NerkoBocCriaMmeHAarnLWmnxca BeLwecTB.

MpepynpexxpeHne 06 a/1eKTPUYECKOM Harps>KeHUU

OTOT cMmBON yKa3blBaeT Ha TO, YTO CYLLUeCTBYET OMNacHOCTb OJ14 >XXN3HW 1 300p0BbsA nopen
1N3-3a Hanps>XeHns.

MpenynpexpneHne
OTOT CUMBOJT YKa3bIBAET Ha ONACHOCTb CO CPEAHVM YPOBHEM pUCKA, KOTOpasi, ECNN ee
He YCTPaHNTb, MOXXET MPUBECTUN K CMEPTU U CEPbE3HBIM TPaBMam.

MpepocTepexxeHne

OTOT cMMBON YKa3bIBa€T Ha OrnacHoOCTb C HNU3KOWN CTEMEeHbHO pucka, KoTopad, eciin ee
HE YCTPpaHUTb, MOXXET NPUBECTN K TpaBMaM nerkom nnm Cpe,u,He|7| TAXECTN.

BHumaHmne

OTOT CMBOJ YKa3bIBaET Ha BaXKHYO MHOpMaLMio (HanprMep, O MOBPEXAEHUN UMYLLECTBA),
HO He Ha OMacHOCTb AJ1S1 XXMU3HU 1 300POBbS NOAEN.

o > P B P

Co6niopante NHCTPYKLMN

OTOT cMBON YKa3blBaeT Ha TO, YTO cneuynasincT no TexXxHN4YeCKoMy OGCJ’Iy)KVIBaHI/IlO OOJI>KEeH
OGCJ’Iy)KI/IBaTb nOaHHoe yCTpOVICTBO TOJIbKO B COOTBETCTBUN C I/IHCprKLl,I/IeI‘/‘I Nno aKcrutyatauunn.

O

BHuMaTensHO npoyTuTe aHHOE PyKOBOACTBO MO aKCnyatauumn nepes ncnonb30BaHNemM/BBOAOM B 3KCMyaTaLuio
YCTPONCTBA U XPaHUTE ero B HEMOCPEACTBEHHON BNN3OCTU OT MECTa YCTAaHOBKIM YCTPONCTBA 4151 MOCNEayoLLEero
ncnosnb3oBaHus!
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MpepynpexxneHns No TexHMKe 6e30MNacHOCTMU

Ins Hac BaxkHa Bawa 6e3onacHocTb. Noxanyincta, 03HaKoMbTECh C 3TOM UHGOPMaUMEN Neper NCMob30BaHNEM
BaLle BaApO4HOWN NaHesu.

YcTaHoBKa

OnacHocTb nopa>xeHunsa aJIEKTPUYeCKMM TOKOM

» Mepep, BbINONHEHVEM KaKNX-NMGO paboT UM TEXHUYECKOrO 0BGCNYyXXNBaHNA Npubopa OTKUNTE ero

OT 2NeKTPoceTH.

- MopkntoyeHne K HagexXHoN cucTeme 3asemseHns IBNAeTCA 065a3aTesNbHbIM YC/IOBUEM.

* N'ameHeHns B cUcTeMe 3/1eKTPOMPOBOAKWN A0S>KHbI BbIMOMHATLCS TOMBKO KBANMUMULMPOBAHHbLIM 3/1EKTPUKOM.
» HecobntoggHune aTx pekoMeHaaLUnii MOXET NMPUBECTU K MOPaXKEeHNIO 31IeKTPUYECKM TOKOM C NleTanibHOM
NCXOOM.

OnacHocTb nopes3os

« CobnopanTte OCTOPOXKHOCTb - Kpasi BApO4YHOM NMaHem ocTpble.
« HecobntopgeHne 0CTOPOXXHOCTU MOXET NMPUBECTU K TpaBmMaMm W/unm nopesam.

BaXxHble yKa3aHuna no TexHunkKe 6e3onacHoCTU

* BH1maTensHo npounTanTe AaHHY0 MHCTPYKLUMIO nepeq yCTaHOBKOW U NCNofib30BaHNEM AaHHOro nprnbopa.

* Hu B Koem cny4yae Henb3s KNacTb Ha NPMOOp roptoyre marepuansl N N3Aenus.

* MNoxxanyincTa, goHecuTe aTy MHOPMAaLMIO OO cCheumnannucTa, OTBETCTBEHHOMO 3a YCTaHOBKY Npubopa, MOCKObKY
39TO MOXET CHU3UTb BaluX 3aTpaTbl Ha YCTaHOBKY.

* Bo nsbe>kaHne BO3HMKHOBEHMS ONACHbLIX CUTYaLUn AaHHbIA NPUOOP JOMKEH BbiTb YCTAHOBIEH B COOTBETCTBUN
C NpVBEOEHHbIMUN NHCTPYKLMSMUN MO MOHTaXY.

* Hagnexaulasn yctaHoBKa 1 3a3emiieHre aHHOro npmbopa JOMKHbI BbINMOHATLECS TOMBKO KBANMMULMPOBaHHbLIM
cneunanucTom.

+ OaHHbI Npnbop A0KEH BbiTb MOOKIIIOYEH K CETU C N3ONVPYIOLLMM BbIKHoUYaTeeM, ob6ecneynsatoLLM nosiHoe
OTKJIOYEHME OT NCTOYHUKA NUTaHNS.

* HenpasunbHas yctaHoBka npnbopa MOXET NPMBECTU K aHHYIMPOBAHMIO MO6bIX rapaHTum.

» JaHHOe yCTpOMNCTBO He NMpeaHasHavyeHo Ans UCnonb30BaHNS Nuuamuy (BKovas geten) C orpaHnYyeHHbIMN
hr3nyecknmmn, CEHCOPHLIMN UM YMCTBEHHBIMU CIOCOBHOCTAMM, @ TakXe AMuamm, He UMELLMMM OCTaTO4YHOro
onbITa 1 3HaHUN, 3a UCKJTFOYEHVEM CIlyYaeB, KOrAa OHWN HaXOASaTCs nog HabniogeHeM Unmn NPONHCTPYKTUPOBaHbI
OTHOCUTENIbHO UCMONb30BaHNSA YCTPONCTBA MLIOM, OTBETCTBEHHbIM 3a X 6e30MacHOCTb.

Heobxogumo cneguthb 3a OeTbMU, YTOObI OHU HE Urpanu ¢ NpubopomMm.

* Ecnv wHyp nutaHus nosBpexxaeH, Bo N3bexkaHne onacHoCTV ero Heo6xogumMo 3amMeHUTb Y MPON3BOANTENS,

€ro CepBUCHOro areHTa uim gpyroro KBannpuunupoBaHHOro cneunanmcTa.

* JaHHbIM NprbopomM MOryT NONb30BaTLCHA AETU B BO3pacTe OT 8 NeT 1 cTaplLue, a Takxke nvua ¢ orpaHnyeHHbIMY
hr3nYeCKNMmN, CEHCOPHBLIMN UM YMCTBEHHBIMU CIOCOBHOCTAMN NV C HEQOCTAaTKOM OMbITa U 3HAHWI, ECNN OHU
HaxogdATCs Nof NPUCMOTPOM U MPOUHCTPYKTUPOBaHbI OTHOCUTENBHO 6€30MacHOro NCnonb3oBaHNs npudopa

1 MOHMMAIOT CBSA3aHHbIE C 3TUM OMAacHOCTH.

OeTn He gonmxHbl nrpate ¢ Npnbopom. et He [OMKHbI BbINOHATE OYNCTKY 1 TEXHUYECKOoe 0BCny>XXmBaHue

6e3 npucmoTpa.

* BHVIMAHWE: Ecnn Ha noBepXHOCTY NOSIBUNIUCH TPELLMHbI, BbIK/TIOUMUTE NPUOOP BO N36exKaHne nopaxxeHus
3NEKTPUYECKNM TOKOM.

* He cnepgyeT knacTb Ha NOBEPXHOCTb BAPOYHOM NaHENN MeTananyeckmne npeameThbl, Takme Kak HOXW, BUSKN,
NOXKKW N KPBIWKW, Tak Kak OHW MOFYT HarpeTbCs.
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* He ncnonbayiite napoouncTuTesnb 41si OUNCTKM BAPOYHOW NaHesnu.

* [ocne ncnonb3oBaHNs BbiK/IOHYaTE BAPOUHYHO MaHesb C MOMOLLbIO CEHCOPHOMO YNpaB/ieHns], a He nonaranTech
Ha faTymK obHapy>KeHUs nocynpl.

* [pubop He NpegHasHaveH o5 MCNOb30BaHMS C MOMOLLBIO BHELUHErO TaMepa 1 OTAESIbHON CUCTEMBI
ONCTaHLMOHHOIO YrpaBieHUs.

+ OnacHOCTb BO3ropaHust: He XpaHuTe NPOAYKTbl HA BAPOUHbIX MOBEPXHOCTSIX.

BHMMAHWE: Heobxooumo creguTb 3a NpoLecCoM NPUroTOBIEHNS.

BHVMAHWE: MNMpurotoBneHne NuLy Ha NAUTE C XXUPOM UM MacioM 6e3 NpuUcMoTpa MOXET ObiTb ONacHbIM

1 NPUBECTM K MoXKapy.

+ BHIMAHWE: Bo Bpems ncnonb3oBaHunsi Npubop 1 ero AoCTyMHbIE YacTX HarpeBatoTCs.

CnepnyeT cobntogatb OCTOPOXHOCTb U HE NpUKacaTbCs K HarpeBaTesibHbIM 3/IEMEHTaM.

[etn B Bo3pacTe [0 8 neT He JOJIKHbI HAXOAUTLCS B MOMELLEHMN 6e3 MOCTOSIHHOIO NPUCMOTPA.

* BHUIMAHWE: MNpuroTtoBfieHne NULLM Ha NAUTE C UCMONb30BaHNEM XKMpa unn macna 6e3 npucMmoTpa MOXKET ObITb
onacHbIM 1 NPUBECTU K BO3rOpaHuto.

HUNKOIJA He nbiTanTechb NoracuTb OFrOHb BOOOW, @ BbIK/ILOUUTE NPUO0opP, a 3aTeM HaKpOWTE niamsi, Hanpumep,
KPbILKOW WX NPOTUBOMOXXAPHBLIM NMOKPBLITUEM.

* BHMAHWE: VicnonbayiTte 3awmTHble 6apbepbl 41 BAPOYHOW NaHenu, paspaboTaHHble NPOU3BOAUTENEM
npubopa nnn ykasaHHble NPon3BOANTENEM NPMOopa B MHCTPYKLMKW MO 3KCMyaTauum, Win 3alnTHble 6apbepsbl
OJ1s1 BAPOYHOW MaHesnun, BCTPOeHHble B Npnbop. Micnonb3oBaHne HENOAXOOALLMX 3alMTHBIX 6apbepoB MOXET
NPUBECTN K HECHACTHbIM CIly4asm.

SKcnnyaTau,vm n TeXHn4YeckKoe O6CJ'IY)KI/IBaHI/|e
OnacHoCTb NOpa)KeHUs NIEKTPUHECKUM TOKOM

 He rotToBbTE Ha CrOMaHHOW UM TPECHYBLLE BapoyHOl NaHenn. Ecnmn noBepxXHOCTb BapOYHOW NaHenn TPECHeT,
HeMe[JIeHHO OTKJIoUUTE NPUGOoP OT CETU 1 06PaTUTECHh K KBaNMMMULIMPOBaHHOMY CNeLnanincTy.

* [epen 0UYNCTKOWN UMK TEXHNYECKM 0BCNY>XXMBaHEM OTK/IHOUaNTe BapoYHYo NaHesb OT CETU.

» HecobntoggHune aTux pekoMeHaauUuii MOXeT NPUBECTU K MOPaXKeHNIO 3/1eKTPUYECKM TOKOM UK NeTanbHOMY
ncxomy.

OnacHocTb 019 300P0BbA

» [laHHOEe yCTpOVICTBO COOTBETCTBYET CTaHAapTamMm SﬂeKTpOMaFHI/ITHOIZ 6e30MacHoOCTI.

« OgHako nuua, Y KOTOPbIX YCTaHOBJIEHbl KAapAUOCTUMYNATOPbI NN gpyrue afieKTpn4yeckmne nvrniaHtartbl
(Hanpwmep, WHCYJINHOBbIE I10Ml'lbl), AOJDKHbI NPOKOHCYJ/IbTUPOBATbCA CO CBOUM Bpayom unun
npousBoguTenieM MMMJIAHTaTOB Nepen UCNoib30BaHNEM 3TOro YCTPOMCTBA, YTOObI yﬁeAVITbCFI,

YTO 3JIeKTPOMarHnTHoe noJsie He noBJiudeT Ha X UMnNJaHTaTbl.

« HecobntogeHne aToro coBeta MOXET NPMBECTU K JIETAJZIbHOMY Ucxony.

OnacHOCTb 0)XKOros

+ Bo BpeMsi ICNonNb30BaHUS [OCTYMHbIE YacTh Nprubopa MOryT HAarpeTbCs HACTONbKO, YTO 3TO MOXET NPUBECTY
K O>Koram.

« CnepuTe 3a TeM, YTOGbI Balle TeNo, oAexna Unn apyrne NnpegMeTbl, KPOME NoAxXoasiLLen nocyabl,

He conpukacanmcbh ¢ MHAYKLUNOHHBIM CTEKIOM, MOKa MOBEPXHOCTb HE OCTBIHET.

« He nognyckanTe K npnbopy geTen.

* Pyykin KacTptonib MOryT ObITb ropsiuMmMm Ha owynb. CreguTe 3a TeM, YTOObI PyYKM KacTprofb He HaBUcanm
Hap, OpYrvMMK BKJIKOYEHHBIMU KOHopKamMu. [ep>XXnte pyykn B HEAOCTYNHOM OJ1s AETEN MeCTe.

« HecobntopeHne aToro ykasaHusi MOXET NPMBECTM K OXKOram 1 oLInapuBaHmio.
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BaxHble YKa3aHusd no TexHnke 6e3onacHoCTn

* Hu B KOeM cniyyae He ocTaBnanTe Npubop 6e3 npnucmoTpa BO BpeMsi ero NCnonb3oBaHus. MNpu kuneHnn
NPOVCXOOUT KONTEHUE N pa3bpbi3rmBaHne Xupa, KOTopble MOryT NPUBECTU K BO3rOPaHUIo.

* Hukorpa He ucnonb3ynTte Nnpubop B KayecTse paboyern NoBEPXHOCTU UK MeCTa AS1s1 XPaHEHNS.

* Hukorpa He ocTaBnsinTe Ha HeM Kakue-nnbo npegMeTsl UM nocyay.

* He pasmeLuainTe 1 He ocTasnanTe B613n npubopa HamarHmynmsaroLLmecs npegmMeTsbl (HanpumMep, KpeouTHble
KapTbl, KapTbl NAMATN) U ANEKTPOHHbIE YCTPOWCTBA (Hanpumep, KomMnbtoTepbl, MP3-nneepsbl), Tak Kak Ha HUX
MOXXET BO3EeNCTBOBATb 3NIEKTPOMArHUTHOE Mnore.

* Hukorpa He ucnonb3ynTe ceou npnbop Ons oborpesa NoOMeELLEHNS.

+ [Nocne ncnonb3oBaHUs BCeraa BbIKOYanTe KOH(POPKM 1 BAPOYHYIO NaHeNb, Kak onnMcaHo B JaHHOM
PYKOBOACTBE (T.€. C MOMOLLbIO CEHCOPHOro ynpasneHus). He nonarantecb Ha QyHKLUMIO OBHapy>XeHns nocyael,
YTOObI BbIKOUUTL KOH(OPKU C MOMOLLBIO CHATUS NOCYapl.

* He nossonsinte petam urpatb ¢ NpMbopoM, CUOeTb, CTOATb UK B3GMPATbCS Ha HEro.

* He xpaHuTe npeomMeTsl, NpeacTaBnsaoLLme HTepec anga aeten, B WwWkadgymkax Hag npubopom. [detu,
3abpaBLUrecs Ha BapoUHYO NaHesb, MOTryT NONYYNTb CEPbE3HbIE TPaBMbI.

* He ocTtaBnsinte pgeten ogHUX nnn 6e3 NpucMoTpa B NOMELLLEHWI, e NCMOoNb3yeTcs Npubop.

» DeTtn nnun nuua ¢ orpaHNYeHHbIMN BO3MOXXHOCTSMU A0/MKHbI HAXOOUTLCS NOL NPUCMOTPOM OTBETCTBEHHOMO
1 KOMMNETEHTHOrO N1La, KOTOPOE MO0 Bbl MPOVMHCTPYKTUPOBATb UX NO UCMOb30BaHUIO YCTPOMCTBA. Bbl A0OMKHbI
ObITb YBEPEHDI, YTO OETU MOIYT NONb30BaTbLCHA NPUBGOPOM 6e3 ONACHOCTU A1 Ce0s1 UNN OKPY>KaKOLLLMX.

* He peMOHTUpPYinTEe 1 He 3aMeHsNnTe Kakne-nmbo yactu npmbopa, ecnv 3To cneunanbHO He PEKOMEHO0BaHO

B pykoBofcTBe. Bce paboTbl N0 06CNy>XMUBaHWIO OOMKHbI BbINONHATECS KBANMMULMPOBAHHbIM CreunanncToMm.
* He cTaBbTe Ha BapOUHyo NaHeNb TsHKenble NPeAMEThl U HE POHSAINTE UX.

* He cTaHOBUTECH Ha BApOYHYO NaHesb.

* He ncnonbe3yinte ckoBopofbl C 3a3y6pEeHHbIMU KPasiMn 1 HE BOAUTE UMW MO CTEKISIHHON NOBEPXHOCTU
VHOYKLMOHHON MANTbI, Tak Kak 3TO MOXET NPUBECTU K NOSIBNEHNIO LapanyviH Ha CTeKIe.

* He ncnonb3synte onsg YNCTKM BApOYHOWN NaHeNN MoYasnku Unm apyrne arpeccuBHble abpasmnBHbIe YACTALLME
CpeLncCTBa, Tak Kak OHM MOryT nouapanaTb CTEKN0 NHAYKLUNOHHON NANTI.

+ [aHHbIN Npnbop npegHasHavyeH 18 UCMNOJIb30BaHWS B ObITY 1 aHANOMMYHbIX Lensx, Takux Kak:

- KyxoHHble 30HbI A5 NnepcoHana B MarasmHax, oucax u gpyrux paboumx noMeLLeHunsx;

- Gepmepckue ooma;

- KnmeHTamun B rocTuHMLax, MOTENSAX U APYrnX XUbIX MOMELLEHUAX XXNIOro TUNa;

- NomeLleHns Tuna "noctens 1 3asTpak”.

* BHUMAHWE: Bo Bpems ncnonb3oBaHus Npybop 1 ero AOCTYMHbIE YacTy HarpeBatoTCs.

+ Cnenyet cobniofaTb OCTOPOXHOCTb N HE NMprKacaTbCs K HarpeBaTesibHbIM 3/ieMeHTaM.

« DeTenn mnapLwe 8 net cnenyet oep>kaTtb nogasnblie OT Npubopa, eCNN OHN He HAXoOATCS NOL MOCTOSIHHBIM
NPUCMOTPOM.
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TEXHNYHECKNE XAPAKTEPUCTUKI

KyxoHHasi nnuta

30HbI 415 NPUrOTOBAEHMWS MULLM

Mopaya Hanps>xeHus

YCcTaHOBMEHHas aneKTpuyeckast MOLLHOCTb
Pasmep nspenusa OxLLxB (mm)

Pa3mepsbl BcTpanBaHus AxB (Mm)

ATVEL MasterTaste H3 Pro

3 30HblI

220-240 B ~ 50 'y, vnn 60 My,

7400 Bt

590X520X62

560X490

Bec n pPasmMepbl yKa3aHbl I'IpI/I6J'II/I3I/ITeJ'IbHO. nOCKOﬂbe Mbl MOCTOAHHO CTPEMNMCHA COBEPLUEHCTBOBATbL Hally
npoAyKUuuto, Mbl MOXEM NSMEHATb TEXHNYECKNE XapaKTEePUCTNKN N On3anH 6e3 npenBapuTesibHOro ysegomMJieHnA.
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OB30P INMPOLYKTA

Bun cBepxy

MakcumanbHas
MOLLHOCTb 30Hbl ———3——= - s

1900/2000 Bt VAR N
MakcnmanbHas MakcrmarnbHas
MOLLHOCTb 30Hbl —————2— e MOLUHOCTb 30HbI
3000/3600 Bt 3000/3600 Bt
MakcumarnbHast

MOLLIHOCTb 30HbI
1900/2000 Bt

«——— CTeKknsgHHas naHenb

CeHcopHas naHesb ynpasieHns
Manenb ynpasneHus

YnpaesneHne  YnpasneHue
6110KMPOBKO TanmMepom CeHcopHoe ynpasneHmne
‘ NON3YHKOM MOLLHOCTY / Tamepa

i
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58 O

OneMeHTbl ynpaBeHns
Bbl6opa 30HbI HarpeBsa
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]
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OrneMeHTbl ynpasneHus
BblGopa 30HbI Harpesa

=,
e

l
Vo?
.

HIEORRC)
o
|

YnpasneHue YnpasneHve
FLEX ZONE BKMIoYeHNeM / Pyrkms Boost
(Pnekc-30Ha) BbIKJIHOYEHNEM

@ NPUMEYAHUE

Bce nsobpaxxeHusi B faHHOM pyKOBOACTBE MPUBEAEHbI NCKIOUNTENBHO B O3HAKOMUTENbHBIX LIENsSX. BO3MOXHbI
pPacxoXXOeHns Mexxgy peanbHbiM 06beKTOM 1 untocTpaumen. NoxanyincTta, NpUHUManTe BHELLUHWI BUL,
hakTU4eCcKoro ycTponcTea 3a ctaHgapT.
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OKcnnyaTtauyoHHasa Teopus

VHOYyKUMOHHBIN HarpeB - 3To 6e3onacHas, CoBpeMeHHas!, 3heKkTBHasa 1 9KOHOMUYHAA TEXHOIOM S
npuroToefieHns. B ocHoBe ee paboTbl NeXaT 3NEKTPOMArHUTHbIE KONebaHus, KOTOpbIE FEHEPUPYIOT Tens1o
HenocpeACTBEHHO B NOCYAE, a He KOCBEHHO, Harpesasi MoOBEPXHOCTb CTekna. CTEKNo CTaHOBUTCHA rOpsynM TONbKO
NOTOMY, YTO CKOBOPOAA NN KacTpo/isi B KOHEYHOM UTOre HarpeBaeT ero.
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MarHuTtHas uenb
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=== S |/|H,D,yKLI,VIOHHaF| KaTyuwkKa

VHOyumMpoBaHHble TOKM .

Mepep ncnonb3oBaHnem BaLLen HOBON MHOYKLMOHHON BapO4YHOW NaHenu

+ MpouTuTe gaHHOe pyKoBOACTBO, 06paTB 0coboe BHUMaHVe Ha pasgen "MpenynpexkaeHusi no TeXHNKe

6e3onacHocTn".
* CHMMUTE BCHO 3aLUUTHYHO MJIEHKY, KOTOpasi, BO3BMOXHO, €llle OCcTanachb Ha Ballen UHOYKLNOHHOW BapO4YHOMN

naHenn.
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YCTAHOBKA INMPOLOYKTA

Bbi6op MOHTa>KHOro o6opynoBaHna

BbipexbTe pabo4yto NOBEPXHOCTL B COOTBETCTBUM C pa3mMepamMu, yKkasaHHbIMU Ha vYepTexe. [na ycTaHOoBKU

1 NCNONb30BaHNst HEOBXOOUMO OCTaBUTb MPOCTPAHCTBO HE MeHee 5 CM BOKpPYr oTBepcTus. Yb6eanTecs,

4TO TONLWMHA paboyen NOBEPXHOCTU cocTaBnsieT He MeHee 30 Mm. [NoxkanyncTa, BbIbeprTe TEPMOCTONKUIA

1 N30MPOBaHHbIN MaTepuan paboyen NOBEPXHOCTU (AepeBo 1 NO0OHbIE BONOKHUCTbIE WM TMITPOCKOMNNYHbIE
Marepuasnbl He AO/MKHbI NCMOJIb30BaTbCs B KA4eCTBE MaTepuana pabo4yert NoOBEPXHOCTN, EC/IN OHU HE NMPOMNUTaHBbI),
4YTOObI N36eXKaTb NOPaAXKEHNS SNEKTPUHECKM TOKOM 1 Bonbluel aedopmam, BbI3BaHHON TEMOBLIM N3Ty4YEHNEM

OT KOHbopKn. Kak nokasaHo HMXe:

g an/IMe‘-IaHI/IeZ BesonacHoe paccTodaHne Mexany 60KOoBbIMU CTOpOHaMun Bapqu0|7| naHenn n BHyTpPeHHNMIN
NMOBEPXHOCTAMU CTONELWHNLbI OOJI>)KHO COCTaBJIATb HE MeHee 3 MM.

L W

>

X MWH. 3 MM
560+4 490+4
590 520 62 58 +1 1 MUH. 50 MUH. 3

Y6enuTech, YTO BbITS>KKA I/IHJJ,yKLJ,VIOHHOI7I NJINTbl XOPOLUO NMPOBETPUBAETCA N BOS,D,yXOSa60pHI/IKVI HE
386ﬂOKVIpOBaHbI. Ybeputech, 4TO Bapo4HasA NOBEPXHOCTb VIH,D,yKLI,I/IOHHOIZ NnTbl CnpaBHa. Kak nokasaHo Huxe:

Q MpumevaHue: Be3onacHoe paccTosiHue MeXXay NANTON U WKaUMKOM Hag, NANTON OOMKHO COCTaBNATb
He MeHee 760 MM.

s
S MVH. 30 MM
© 2
~e \ B
A(MMm) B(mm) C(mm) D E
760 MUH. 50 MUH. 20 Bosnyxo3abopHuk Bbixog Bo3gyxa 5 Mm
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NMPEOYMNPEXOEHUE: O6ecneubTe OOCTAaTOYHYIO BEHTUNALMIO

Y6eoutechb, 4TO NOBEPXHOCTb MHAYKLUMNOHHOW MANTbLI XOPOLLO NPOBETPMBAETCS U YTO BXO[, U BbIXOL BO34yXa

He 3abnoknpoBaHbl. Bo nsbexkaHmne cnyyanHoro NPUKOCHOBEHUS K MEPErpPeTON HUXKHEN YacTX BapOYHOWN NaHenu
NN HEOXKNOAHHOMO NOPaXKEHNSI SNIEKTPUYECKMM TOKOM BO Bpemsi paboTbl HEOOXOAMMO YCTaHOBUTD AEPEBSHHYHO
BCTaBKY, 3aKPEN/IEHHYIO BUHTaMW, HA PacCTOSIHUN He MeHee 50 MM OT HVD>KHEN YacTu BapoydHon naHenun. Cnepgynte
NPVBEAEHHBIM HUXE TPeBOBaHUSIM.

i

MwuH. 50 mm

1

|
| - .

) Makc. 5 Mmm Makc. 5 Mm

& CHapy>xn pabo4er NoOBEPXHOCTN MMEIOTCS BEHTUNSILMOHHbBIE OTBEPCTUS. [1pn yCTaHOBKE BapO4YHOW NaHenm
ybenouTechb, UTO 3TK OTBEPCTUS HE 3aB/TOKMPOBaHbI CTONELLHULEN.

A * imeliTe B BUAy, YTO Ken, KOTOPbIM NNACTUK UK AEPEBO KPensaTcs K Mebenu, OMKEH BblAEp>XXMBaTb
Temnepatypy He Hxe 150°C, uTobbl n36exxaTb OTKIENBAHUS NaHeNen.
» Takum 06pa3om, 3afHsS CTeHKA 1 NpusierarLLe NoOBEPXHOCTU AOKHbI BbiAepXKMBaTb TeMnepaTypy
He Hxxe 90°C.

Mepepn, ycTaHOBKOM BapoO4YHOM NaHenu yébegutechb, YTo

« Pabouas noBepxHOCTb KBafgpaTHas 1 poBHasi, U HUKaKne KOHCTPYKTUBHbLIE 9/IEMEHTbI HE OrpaHNYNBaloT
NPOCTPaHCTBO.

» Paboyast noBepXxHOCTb N3roTOBIEHA U3 TEPMOCTONKOro 1 U30SIMPOBAHHOro Matepuana.

« Ecnun BapoyHas naHenb ycTaHOBNEHa Haf AYXOBKOW, B AyXOBKY BCTPOEH OXNaXXAaloLLnA BEHTUNATOP.

* [Mpwn MoHTaXke JoMmkKHbI cobntogaTbes Bce TpeboBaHus K rabaputam, cCTaHgapTam.

+ COOTBETCTBYIOLLNIA N3ONVNPYIOLLNIA BbiK/tOYaTENb, 06ECNeYMBatOLLNA NONIHOE OTKIIHOYEHNE OT CETU
3NEKTPONNTaHUS, BCTPOEH B CTaLMOHAPHYI0 NPOBOLAKY, YCTAHOBMEH U PACMNONIOXEH B COOTBETCTBMM C MECTHLIMU
npasunamm 1 NpeanucaHnsMm No SN1EKTPOMOHTaXKY.

* VI3onupytoLmin BeiktouaTeb 4OKEH bbiTb 0000pEHHOro TUna 1 obecneyumBaTb BO3AYLWHbIA 3a30p MeXay
KOHTaKTamun BO BCEX Mostocax (Mm Bo BCEX aKTUBHbIX [(ha3HbIX] NpoBogax, eCnv MeCcTHbIE Npasunia
NOLKNIOYEHNS [OMYyCKalT Takoe n3MeHeHne TpeboBaHnm) Ha pacCcTosHUM 3 MM Apyr OT gpyra.

+ [Mocne ycTaHOBKM BapO4YHOM NaHenu nonb3oBaTeslb CMOXET JIErKO NOMyYnUTb AOCTYN K U30NPYHOLLIEMY
BbIK/IOYATENHO.

* [Mpn BO3HNKHOBEHUN COMHEHUIN OTHOCUTENBHO YCTAaHOBKM 06paTUTECH K MECTHBIM CTPOUTENBHBIM BNIACTAM

1N HOPMaTMBHbLIM aKTaMm.

« [Ins oTOENKN CTEH, OKPY>XKaKOLLMX BAPOUHYO NaHeNb, NCNOMb3YNTE TEPMOCTONKNE N NErKO MOOLLMECS
MaTepuanbl (HanpumMep, KEPaMUYECKYHO MINTKY).

MNMocne ycTtaHOBKU BapO4YHOM NaHenu yéepuTechb, YTO

+ focTyn K Kabesno aNeKTPONUTaHNs HEBO3MOXKEH Yepes ABepLbl LKada UK BblABUXKHbIE ALK,

+ K ocHOBaHM0 BapO4HO NaHeny NocTynaeT 4OCTATOUHbIV NPUTOK CBEXEro Bo3ayxa CHapy»Xu wwkada.

« Ecnu BapoyHasi naHenb ycTaHoBEHA Hag, BbIABUXKHBIM SLLMKOM AN LWKadgoM, Nof OCHOBaHWEM BapO4HOW
naHesnn yCTaHaB/IMBaETCS TEPMO3aLLMTHbIN 6apbep.

« MNonb3oBaTtesib MOXET JIErKO MOMYyYUTb JOCTYN K N30SIMPYHOLLLEMY BbIKOHATESHO.
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PerynnpoBka rnosio>XeHust KpOHLLITENHOB

Mepen yCTaHOBKOWN 3aKpennTe Bapo4Hyto NaHes b Ha paboyeil MOBEPXHOCTU, YCTAHOBMB 4 KPOHLUTENHA B HUXKHEN
4yacTy BapPOYHOM NaHenu (CM. PUCYHOK).
OTperynupyite NosIoXKeHNe KPOHLWTENHOB B COOTBETCTBUN C TONLLMHOWN CTONELWHMNLbI.

KPOHLUTENH

A Hu npu Kakux o6cToATENBCTBAX NOCSe YCTaHOBKM KPOHLITEMHbI He [O/MKHbI CONprKacaTbCs C BHYTPEHHMMN
NMOBEPXHOCTAMU CTOJIELHULbI (CM. PUCYHOK).

NPEOOCTEPEXXEHUA

1. lHpyKUMoHHas nnnta goskHa ycTaHaBnnMBaTbCa KBannuumpoOBaHHbIM NEPCOHANIOM NN TEXHUYECKMU
cneunannctamu. MNMoxxanyncra, HAKOrga He BbIMOSHANTE YCTaHOBKY CaMOCTOSITENBHO.

2. BapouHyto naHenb HeMb3s ycTaHaBNMBaTbh HEMOCPEACTBEHHO HAZ MOCYAOMOEYHOW MAaLUNHON, XON0OUNBHNKOM,
MOPO3W/IbHOW KaMepoW, CTUPanbHOM MaLLMHON NN CYLUMNKOW aNns 6enbs, Tak Kak BIaXXHOCTb MOXXET NpUBECTU
K MOBPEXOEHNIO SNIEKTPOHMKN BAPOYHON NMaHesun.

3. IHayKLUWOHHasa navTa gosikHa 6bITb yCTaHOBIEHA Takum 06pas3om, YToObl 06ecneunTb Haunyyllee

TennoBblAENEHVE 0151 MOBbILWEHNSA €€ HaOEXXHOCTU.

. CTeHa 1 30Ha UHOYKUVOHHOIO Harpesa Haf, NOBEPXHOCTLIO CToNa AO/KHbI BbIOEP>KNBATb HArpeB.

. Bo nsbe>xxaHne noBpexxaeHnin MHOrocIonHasi NaHenb 1 Ken AOKHbI ObiTb TEPMOCTONKMMN.

. 3anpeLLaeTcs UCMnob30BaTb NapOOUNCTUTESb.

o O b
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MopokntoyeHne Bapo4YHOM NaHesIM K 9N1EKTPOCceTU

A [aHHas BapoyHas naHesnb 4oJI>KHA NMOAKIIHYATLCS K CETU 3N1eKTPONUTaHNS TOSTIbKO KBaTMMULMPOBaHHbLIM
crneunanicToMm.
Mepen NoakatoYeHMeM BapoYHON NaHenn K CeTV aNIeKTponuTaHns ybeanTech, YTo:
1. CucTema 3/1eKTPONPOBOAKM COOTBETCTBYET NOTPEGNSEMON BAPOYHOI NaHe b0 MOLLHOCTM.
2. Hanpsi>xeHre cOOTBETCTBYET 3HAYEHWIO, YKa3aHHOMY Ha 3aBOACKOW 3TUKETKE.
3. Cekunn kabens NUTaHUs CMOTYT BblAepyKaTb HAarpy3Ky, yKasaHHyo Ha 3aBOACKOW 3TUKETKE.
[na nogknoyeHVs Bapo4HOI NaHesn K 3NeKTPOCETU He UCTIONb3YITe aganTepbl, penyKTopb!
WM OTBETBUTESIbHbIE YCTPOMCTBA, TakK Kak OHU MOTYT MPUBECTU K NeperpeBy 1 BO3ropaHuio.
Kabenb NuTaHns He OOJSIKEH KacaTbCsl FOpsiuMX YyacTei U Ao/KeH BbiTb pacnonoXeH Takim o6pasoMm,
yTOObI €ro TeMnepaTtypa H1 B KOEM clyyae He npesbiwana 75°C.

A npOKOHcyﬂbTMpyVITer C 3JIEKTPUKOM, NOoOgxXoauT 1 Balla cuctemMa 3/1eKTponpoBoaKnN 6€e3 N3MEHEHIN.
Jltobble n3ameHeHns OOJI>KHbI MPON3BOONTLCA TOJIbKO KBaJ'II/Id)I/ILI,I/IpOBaHHbIM ANIEKTPUKOM.
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« Ecnv npubop nogknoyaeTcsl HenocpeacTBEHHO K 3/1EKTPOCETU, HEOBXOAUMO YCTaHOBUTL MHOIOMOMOCHbIN
aBTOMaTNYECKU BbIK/oUYaTe b C 3a30POM MeXXy KOHTakTaMun He MeHee 3 MM.

+ CneumanncT no ycTaHoBKe JOMKEH Y6eanTbCs, UTO 3NeKTPUYECKoe NoaKIoUYeHVe BbINOHEHO NpaBUSibHO

N COOTBETCTBYET TPEOGOBaHMSM TEXHUKI GE30MaCHOCTU.

+ Kabenb He JoskeH 6biTb NeperHyT Uin cxar.

+ Kabenb [osiKeH perynsipHo NpPoBePATLCS U 3aMEHSTLCS KBaIMPULMPOBaHHbLIMY CrieuuanicTamu.

& Mocne ycTaHOBKU Bapo4YHasi MOBEPXHOCTb U LWHYP NUTaHUS 6yayT HeOOCTYMHbI.
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KPATKOE PYKOBOLACTBO MO HAHAJTY
PABOTDI

Cobntofarite OCTOPOXHOCTL MPU XKapKe, Tak Kak Maciio U 1P HarpeBatoTCcs o4eHb GbICTPO, 0COGEHHO
ecnu Bbl ncnosb3yeTe dyHKumio PowerBoost. Mpu oyeHb BbICOKMX TemMnepaTypax Macsio 1 XUp MoryT
CaMoMpPon3BOJIbHO BOCTIAMEHUTBLCS, YTO NPeACTaB/seT CePbe3HYH ONacHOCTb BO3ropaHusi.

MapameTpbl Harpesa

[MprBEeOEHHDbIE HMXKE HACTPONKIN SBNSAIOTCS NNLWb PeKOMeHaaumnsaMmn. TouyHas HacTpoKa 3aBUCUT OT HECKOJSTbKMX
hakTopoB, B TOM YUC/E OT UCMOSIb3YyeMOor nocydbl U o6bema roToBsLencs nuwm. NoakcnepMmeHTUpymnTe
C WHOYKUWOHHONM NAnTon, YyTobbl BbibpaTh Hanbonee nogxoasiwme oisi Bac HaCTPOWKM.

Hactponka Temnepartypbl MpmeHnmocTb

« fenukaTHbIn pa3orpes HEGOLLIOro KoMYecTBa NpoayKToB
* LLlokonag, CrIMBOYHOE Macsio 1 NMPOAYKTbI, KOTOPbIE GbICTPO NogropatoT

1-2
 TyweHne Ha Meg/ieHHOM OrHe
* MepneHHoe TomneHne
» Pasorpes

3-4 * BbIcTpoe TylweHne Ha MeasIEHHOM OrHe
* [MpuroToBneHue prca

5-6 * BAnHunkn

7.8 * [MaccepoBaHue

B * [MpuroToBNEHNE MaKapOHHbIX U3OENNN

+ Ob>xapvBaHue cTup-ppan

9 + Ob>xxapvBaHue
- [loBepeHve cyna fo KMneHus
+ KunsueHve Bogpl
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NHCTPYKU MO SKCIJTYATAUUN

CeHcopHoe ynpasrieHue

+ DreMeHTbl yNpaBieHVs pearpytoT Ha MPUKOCHOBEHUS!, MO3TOMY BaM HE HY>KHO HaXKMaTb Ha HUX.
* Micnonb3yiTe nopyLleyky nasbla, a He ero KOHYMK.

* Mpw KaXkgoM HaxkaTum Bbl 6yaeTe CrbilaTb 3BYKOBOW CUrHa.
» Cnepute 3a TeMm, YTOObl 3N1EMEHTLI yNpaBneHns Bcerga obiam YNCTbIMU U CYXUMK 1 YTOBbI Ha HUX He Oblio

HUKaKuX NpeameToB (Hanpumep, Nocyabl Unu TKaHu). [axke TOHKUI CNon BOAbl MOXKET 3aTpPyAHUTb paboTy
C 3NeMeHTamu yrnpaseHusl.

v X

MpaBunbHbLIV BbIGOP Nocyabl

& ° |/|CI'IOJ'Ib3yI7ITe TOJIbKO Nnocyny ¢ oCHoBaHMEM, NpUrogHbIM OnsA NPUroToBJIEHNA Ha VIH,D,yKLI,I/IOHHOIZ nnure.
06paT|/|Te BHUMaHNe Ha 0603Ha4eHne NMHOYKUNN Ha ynakoBKe Wi Ha gHe nocynbl.
* Bbl MOXeTE npoBepnTb, NOAXOOWNT NI Balla nocyaa onia npurotossieHna nillin, nposens MarHUTHbIN TECT.
[MogHecuTe MarHUT K OCHOBaHUIO nocynbil. Ecnn ona npuTdarnBaeTcs, 3Ha41T, OHa npurogHa angd
MCNOJ1Ib30BaHUA Ha VIH,D,yKLI,I/IOHHOIZ Bapquon naHenn.

D
* Ecnn Y BacC HET MarHmTa:

1. Haneiite HemHoro Bofpl B Nocyay, KOTOPYHO Bbl XOTUTE NMPOBEPUTD.

2. Ecnn Ha gycninee He MuraeT = 1 Bofa HarpeBaeTcsl, 3Ha4mMT, aTa nocyaa nogxoauT.

+ He noaxoamT nocyna, U3roToBfEHHasi U3 CrieayloLx MaTeprasioB: YncTas HepykaBetoLLas cTasb,
aIOMUHUIA UM Meap 6e3 MarHUTHOMO OCHOBaHMS!, CTEKIT0, AepeBo, hapdop, kepamuka u hasiHc.

« Ecnn cheppomMarHiTHast 4acTb TOMBbKO YaCTUYHO 3aKPbIBaeT AHO NOCYAbl, HAarpeBaTbCsl 6YAeT TONbKO
heppomarHmTHasi NOBEPXHOCTb, OCTallbHasi YaCTb OCHOBaHWSA MOXET He HarpeTbCs 40 TemnepaTypbl,
LOCTaToOYHOW A5l MPUrOTOB/IEHUS MLLM.

« Ecnn cheppomarHiTHasi MoBepXHOCTb HEOAHOPOAHA, a NpeAcTaBneHa aopyruMi MatepvanamMmm, Hanpuvep
aIfOMVHUEM, 3TO MOXET MOBMMATb HA HAarpeB 1 06HapY>KeHne nocyapbl.

« Ecnm oHO nocyfapbl MoXoxe Ha N306pakeHust HuXKe, nocyaa MOXeT 6biTb He o6Hapy>KeHa.

98



* HekoTopble KacTpoin 1 CKOBOPOAKM, MPEACTaBeHHbIe Ha PbIHKE, He MOAXOOAT ANs NPUrOTOBMNEHNS NALLN
Ha VHOYKUMOHHON BApOYHOW NaHenu, MOCKOMbKY TOMbKO YacTb MX AHA BbiNofHeHa U3 (heppoMarHUTHOro
maTtepuana, a gpyrue 4actu - U3 Apyroro marepuana. OT1 NOBEPXHOCTU MOTYT HarpeBaThCs B PasHON
CTEeneHn NN C MeHbLLE MOLLIHOCTbIO. B HEKOTOPbIX Ciy4asx, Koraa AHO B OCHOBHOM U3rOTOB/EHO U3

HebeppOMarH1THbIX MaTepuanos, BapoYHas NaHeslb MOXET He pacno3HaTb CKOBOPO4Y W, ClieqoBaTtebHo,
He BK/IIOUYUTb 30HY MNPUFOTOBEHUS.

* He ncnonb3ayite nocyny ¢ 3a3yGpeHHbIMM KpasiMu UM N30THYTbIM [HOM.

X X 7

» Ybeputech, YTO OHO Ballen CKOBOpPOAb! W KaCTproan rnagkoe, nJIoTHO npuneraeT K CTekny n nMeet Takomn

>Xe pa3mep, Kak 1 3o0Ha NpUroToBeHns. Vicnonb3ayinTe nocyay, AMaMeTp KOTOPOI COOTBETCTBYET pasmepy
BblGpaHHoI 30HbI. [MpK NCMob30BaHUM KACTPOMN YyTb GosblIero AvaMeTpa aHeprusi 6yaeT pacxonoBaTbes
C MakcumanbHol adhdeKkTBHOCTLIO. Ecnn Bbl cnofb3ayeTe nocydy MeHbLIero pasmepa, ahdeKTMBHOCTb

MOXET 0Ka3aTbCsl HUXKE 0XXOAEMON. Bapquaﬂ NnaHe/ b MOXXET HE 3aMeTUTb cbopmy onamMmeTpomMm MeHee 120
MmM. Becerpa yCTaHaBJ'IVIBaVITe CKOoBOpoOAY B LeHTPE 30Hbl NPUroTOBJIEHNA.

XXX

- Bcerga cHumariTte nocyay ¢ MHAYKUMOHHONM NNWTbl — He CABUraiTe, MHa4ye oHa MOXKET noLapanaTtb CTEKIIO

X W

Pasmep nocyapl

3oHa OdunameTp 0CHOBaHUA MHOYKLMOHHOW Nocyabl
NpUroToBJIeHNA
nuLy MuHuManbHbIN pasmep (Mm) MakcumasnbHbIn pasmep (Mm)
1 140 180
2 140 180
3 210 280
Flex(®nekc-30Ha) 250 180X386
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Kak nonb3oBartbcA

1. Hauano npuroToBJiIeHNA NMULLA

1. KocHuTechb KHOMKW BKTIIOUYEHUS/BbIKTIOUYEHUS.
lMocne BKIOUYEeHNS NUTaHUS pa3gacTcsl OauH
3BYKOBOW CUrHasl, Ha Bcex Ancniesx otobpasntcs
“~ unun “— =", YTO O3HAYAET, YTO NHOYKLMOHHAA
Bapo4Has NaHesb NepeLsia B pPexXumM oXXnoaHus.

3. MpuKocHUTECH K KHOMKe BbiGopa 30HbI Harpeea,
N PAOOM C KHOMKOW HaYHeT MUraTb UHAMKATOP.

N
Ecnn nHOuKaTtop MmuraeT - = ¢

OTO 03HayaeT, YTo:

2. MocTaBbTe NOAXOASLLYIO NOCcyAy Ha 30HY, KOTOPYHO
Bbl XOTUTE MCMOJIb30BaTb.

+ Yb6eguTechb, 4TO OHO CKOBOpPOAbl N NOBEPXHOCTb

KOHMOPKM 0151 TPUFOTOBJIEHUSI MWLM YNCTbIE
n cyxue.

=
N S

4. BblbepuTe pexxuM Harpesa, Ha>kaB Ha MoN3yHOK
ynpasneHusi.

+ Ecnu Bbl He BbibepeTe pexxnm Harpesa B TedeHne
1 MVHYTbI, MHAYKLUNOHHAs Bapo4Has naHe b
aBTOMAaTUYECKM BbIKTIOUNTCH. Bam Hy>xHO BypeTt
HayaTb cHoBa c wara 1.

* Bbl MOXXETE U3MEHNTb PEeXXUM Harpesa B SIH060N
MOMEHT BO BPEMS MPUrOTOBAEHUS.

YBenunyeHme MOLHOCTH

e

YMeHbLUEHNE MOLLIHOCTUN

—

< NnonepemMeHHoO C yKkasaHnem ypoBHA Harpesa.

* Bbl HEMPAaBW/IbHO Pa3MEeCTUSIM CKOBOPOAY W/ KacTpoJito Ha KOHGOpKe, uu,
* ICnosib3yemasi BaMmu rnocyna He NoaxoauT A5 MHOYKUVOHHOIO NPUrOTOBNIEHUS, LN,
* rocyAa CMWKOM MasneHbKasi Uin pacrnosioXXeHa HernpaBuiibHO, He MO LEHTPY KOH(OPKN.

Harpes He BbINONHSAETCA, €C/IN Ha KOH(POPKE HET MOAXOASALLEN CKOBOPOAb! NN KaCTPHOSIN.
Ecnn Ha Hee He MOCTaBUTL MOAXOASLLYIO NOCyAy, MHavKaTop “ =/~
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2. OKOHYaHMe NPUroToBJIEHNS NMULLN

1. MNprKoCHUTECH K KHOMKE BblGOpa 30HbI HAarpeBa,
KOTOPYIO Bbl XOTUTE OTKJ/IIOUNTb.

)
L

3. BbikntounTe BCHO BapO4HYIO NaHes b, HaXkaB
Ha KHOMKY BKJ1HOUYEHNS/BbIK/TIOUYEHUS.

-~

3. Ucnonb3oBaHune cpyHkLUn Boost

AkTnBnpyimnte pyHkumnio Boost
1. TpuKocHNTECH K KHOMKe Bbl6opa 30HbI Harpesa.

)
L

3aBepLueHne paboTbl hyHKUMM Boost

1. MNpUKOCHNTECH K 3NEMEHTY ynpasieHnsi BbiIbopomM
30HbI Harpesa, B KOTOPOW Bbl XOTUTE OTMEHUTb
yHKuuo Boost.

1

* OyHKUMSA MOXKET paboTaTtb B tOOOI 30HE MPUrOTOBIEHNS.

2. BblkntounTe KOHOpPKY, MOBEPHYB NMONA3YHOK
B NnosioxeHve “|”. Yéegutecn, 4YTo Ha gucnnee
oTobpaxaeTcs “0”.

4. OcTeperanTechb ropsiumnx NOBEPXHOCTEN

MuonkaTtop H nokasbiBaeT, kakast KoHopKa
ropsiyas. OH NCYE3HET, Koraa NoBEePXHOCTb
OCTbIHET [0 6e30MacHON Temnepartypsbl.

OTO TakXXe MOXXHO UCMOJIb30BaTh B KA4YEeCTBE
hyHKLMN 3HeprocbepexxeHnsi. Ecnu Bbl xoTuTe
pasorpeThb eLle HECKOIbKO CKOBOPOLOOK,
NCMOSb3YNTe BCE eLLE ropsivyto KOHOPKY.

/E\

2. MNpwu HaxkaTum KHonku Boost \ b/ Ha nHaukaTope
30HbI BbicBe4unBaeTcs “P”, n MOLWHOCTb goCcTUraeT
MaKCUMasribHOro 3HaJYeHus.

@

2. NpukocHUTECh K KHOMKe ynpasneHus Boost ( B> ,
yTOb6bl OTMEHUTL (hyHKLMIO Boost, nocne yero
KOH(OpKa BEpPHETCH K NepBoHaYarbHbIM
HaCTPOMKaM.

§\

N\

* Pe>xum paboTbl 30HbI MPUrOTOB/IEHNS BO3BPALLLAETCS K UCXOOHOMY 3HAYEHUIO Yepes 5 MUHYT.
* Ecnn ncxogHoe sHaveHve Temnepatypbl pasHo 0, TO Yepesd 5 MUHYT OHO BepHeTCs K 9.



4. Flex Zone (Pnekc-30Ha)

* 3Ty 30HY MO>XHO MCNOoJIb30BaTb Kak O4HY COBMELLUEHHYIO NN Kak OBe pa3aesibHble 30Hbl, B 3aBUCUMOCTU OT

BaLUMX NOTPeOHOCTEN.
+ CBo60OHas 30Ha COCTOUT U3 OBYX HE3ABUCKMbIX MHOYKTOPOB, KOTOPLIMU MOXHO YNpaB/isTh NO OTAENbHOCTH.

Kak coBmelL,eHHasa 30Ha
1. YT06bI akTMBMPOBaTL CBOBOAHYIO 30HY Kak eQuHYt0 BOMbLUYIO 30HY, KOCHUTECH KHOMKKM yrnpasneHus Flex Zone.

R = ¢

2. [1ns 60nbLUON 30HbI Mbl PEKOMEHAYEM UCMOIb30BaTh CNEQYIOLLYIO Nocyay: anameTpom 250 mm nnm 280 Mm
(nonyckaeTcs kBagpaTHast unu osasibHas nocyaa).

90 |

Mbl He pekomMeHayeM BbINMOJIHATb gpyrme ornepaunn, 3a NCKIK4YeHneM TpeX BbILEYNMOMAHYTbIX, MOCKOJIbKY 3TO
MO>KET NOBNATb Ha Harpes r|p|/|6opa.

Kak gBe He3aBUCUMble 30HbI
YTo6bI 1CMONb30BaTh M’MOKYHO 30HY B KaYecTBe ABYX pa3HblX 30H, Bbl MOXeTe BbiGpaTh ABa BapuaHTa Harpesa.
(a) MocTaBbTe Nocyny Ha BEPXHIOK U HUXKHIOK CTOPOHY Flex Zone.

I &
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(6) MocTaBbTe OBe eanHMLLI Nocyabl Mo o6e cTopoHbl Flex Zone.

O6paTtnTe BHUMaHVe: Y6eauTech, YTo pa3mep Nocydbl He NpeBbilaeT 12 cM.

5. BiokupoBKa 3/71IEMEHTOB yrnpaBfieHUs

* Bbl MOXeTe 3a6110KMPOBaTh 3N1EMEHTbI YNpaBieHusl, YToObl NPefOTBPATUTL HENPeaAHaMePEHHOE NCMNONb30BaHNe
(Hanpumep, cny4yarHoe BKIIOYEHNE KOH(OPOK OETbMN).

+ Ecnn anemeHTbl ynpasneHns 3ab/10KMPOBaHbl, BCE 3/IEMEHTbI YNPaBeHMs], 32 UCKITIOYEHEM
BKJIIOUYEHUSI/BbIKITIIOYEHUS], OTKJTHOUEHBI.

YT106bI 3a6J'IOKVIDOBaTb 9JIEMEHTbI yrnpaBJieHUA

[MpukocHUTECH K KHOMKE ynpaBneHust 610KMpOBKOM WHpnkaTop Tanmepa nokaxet “Lo”.

Y106kl pa36nokupoBaTb 3JIEMEHTbI yrpaBfieHus

HaxxmuTe n yoep>knBanTte KHOMKY 6/I0KUPOBKN B TEYEHNE HEKOTOPOrO BPEMEHM.

A Korpa Bapo4HaaA naHeslb HaxoauTCAa B pexXnme 6J'IOKI/IpOBKI/I, BCe 3JIeMeHTbl ynpasJieHnsa, Kpome
BKJTHOYEHWS/BbIKHOUYEHNS ®, OTKJ/IOYEHBI. B AKCTPEHHbIX Cly4daaX Bbl BCerga MOXXeTe BblK/TIOUYNTb
NMHOYKUNOHHYIO BAPOYHYH NaHesib C NOMOLLbIO KHOMKN BKJTHOYEHS/BbIKNHOYEHMS CD, HO 014 BbINOJIHEHUNA
CJ'Ie,EI,yIOLLl,eIh onepauunn cHa4ana pas6n0K|/|py|7|Te BapO4HYO NaHesb.

6. YnpaBneHne Tanmepom

Bbl MOXeTe 1Mcnosib3oBaTh TaiMep ABYMsi pasninyHbIMK criocoGamu:

a) Bbl MoXeTe 1ncnonb3oBaTh ero O HanoMnHaHus. B aTom crnyyae Taimep He BbIK/THOUYUT HU 0OHY U3 KOH(OPOK
Mo UCTEYEHNN YCTaHOB/IEHHOTO BPEMEHM.

6) Bbl MOXXeTe HacTPOUTb €ro Ha BbIK/THOYEHNE OLHOW UM HECKOMBKMX KOH(OPOK MO UCTEUYEHNUN YCTaHOB/IEHHOMO
BpemeHn. MakcrmarnbHoe BpeMst yCTaHOBKU Tarimepa - 99 MUHYT.

a) YctaHoBKa TanMmepa 019 HarnoMUHaHus

Ecnu Bbl He BbiGrpaeTe HM OHY 30HY NPUrOTOBMIEHMS!

1. Y6egutech, 4YTO Bapo4yHas NaHesb BKOYEHa. 2. YcTaHOBUTE BPeMS, HaXKaB Ha MON3yHOK

MprMeyaHme: Bbl MOXETE UCMONbL30BAaTb PEXUM ynpasneHus. (Hanpumep, 5)

Tanmepa, ecnv akTuBHa XoTHa 6bl ogHa 30Ha.

KocHUTEeCh KHOMKM ynpasneHysi TanMepoMm,

Ha gucnnee TanmMmepa otobpasuTtcs umdpa “107,

a yndpa “0” Ha4yHeT MuraThb.
N4 0 > 9
( /’—’ \
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3. CHOBa KOCHUTECH KHOMKW yNpasfieHNsi TaMepoM, 4. YcTaHoBUTE BPEMS], HAXKaB Ha No3yHOK
1 undpa “1” HauHeT MuraTb. ynpasneHus (Hanpumep, 9), Tenepb Tanmep
yCTaHoBJ/IEH Ha 95 MUHYT.

\ ¢/ y=
B
A 0 -
o C @
|
5. Korga Bpems 6ypeT ycTaHoBeHO, 06paTHbIN 6. Korga sagaHHoOe BpemMsi 3aKOHYUTCS1, 3BYKOBOW
OTCYEeT HemeaJIeHHO HayHeTcs. Ha gucnnee 6ypet curHan npo3By4unT B TeveHune 30 cekyHa,
oTobpaxkaTbCs OCTaBLUEECS BPEMS. a vHagMKaTop Tarmmepa nokaxet “- -”.

-- O

6) YcTaHoBKa Tanmepa 44158 BbIKJIHOYEHUS1 O4HON 30HbI NPUroTOB/1EHNA
YcTaHoBUTE OfHY 30HY

1. MNMprKOCHUTECH K 3N1IEMEHTY YNpaBieHNs BbIGOPOM 2. Yepes KopoTKoe BpeEMSI HAXKMUTE KHOIMKY
30Hbl HarpeBa, 4/ KOTOPOW Bbl XOTUTE ynpaBneHus TaMepoM, Ha gucnsee Tanmepa
YCTaHOBUTb TanMep. nosisutcs uudpa “10”, a “0” Ha4YHET MuUraThb.

C Ny
I (PEN
3. YcTaHoBUTE BpeMs, HaXXaB Ha Non3yHOK 4. CHOBa KOCHUTECbH KHOMKW yNpaBfeHns
ynpasneHus. (Hanpumep, 5) Tanmepom, n undpa “1” Ha4HET MUraTb.
\ g/ =
0 e 9 e
A=l
50O
" _

5. YcTaHoBUTE BpeMsi, HaXXaB Ha NMo3yHOK 6. Korpa Bpems 6ygeT ycTaHOBMEHO, O6paTHbIN
ynpasneHus (Hanpumep, 9), Tenepb Tanmep OTCYET HemMeLIeHHO HauyHeTcsa. Ha ancnnee 6ynet
YCTaHOBJIEH Ha 95 MUHYT. oTobpaxkarbCsa OCTaBLUEECH BPEMSI.

MPNMEYAHWME: KpacHas Touka psgom
C UHOVKATOPOM YPOBHSI MOLLIHOCTM 3aropuTcs,
yKasblBasi Ha To, YTO 3Ta 30Ha BblbpaHa.

—

55 O ol

—

J

—
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7. Korpga sapaHHOe BpeMst 3aKOHUNTCS,
COOTBETCTBYOLLAs KOH(hOpPKa
aBTOMAaTVNYECK BbIK/IOYaAETCS.

B -

A Opyrve KoHdopkK ByayT NpoOoskaTe paboTaTb, €CN OHW BbIIM BKITHOYEHbI paHee.

I/I3o6pa>KeH|/|;|, NnokKa3aHHble Bbllle, npegHa3Ha4YeHbl TOJIbKO A4 CnpaBkKy N MOIyT OT/INYaTbCA OT (baKTI/NeCKOFO
yCTponcTBa.

YcTaHoBUTE Tanmep aJis 6oblUero KosinyecTea 30H:

1. IHCTPYKLMM NO HACTPONKE HECKOSbKMNX 30H aHaNOMMyHbl MHCTPYKLMSIM MO HACTPONKE OAHOW 30HbI; Koraa
Bbl YCTaHaBMBaeTe BPEMS /151 HECKOJIbKMX 30H NPUroTOBSIEHMS OLHOBPEMEHHO, 3aropatoTCsa KPaCHbIE TOUKM
Ha COOTBETCTBYIOLLMX 30HAX NpuUrotoBneHus. Ha nHgmkarope tanmepa otobpaxkaeTcs MUHUMabHOE
ocTaBLleecs BpeMs. KpacHas Touka COOTBETCTBYHOLLEN 30HbI MUraeT. Kak nokasaHo Huxe:

(ycTtaHoBneHo Ha 15 MUHYT)

ol

Jy

O

-
l |~
- '

—

B | (ycTaHoBnEHO Ha 45 MUHYT)

—

2. Kak Tonbko Talhmep 06paTHOFO OoTCc4YeTa NcTtedeT, COOTBETCTBYHOLadA 30Ha BbIK/THOYUNTCA. 3aTeM Ha oncnnee
OTO6paSVITCF| HOBO€ 3Ha4YeHne ocTaBLlerocsd BpemMeHn. Tal7lmep N KpacHada To4Ka COOTBeTCTBleLU,eIZ 30HbI 6y,El,yT
MuraTtb. Kak nokazaHo Huxe:

70 O

J

il

(ycTaHoBneHo Ha 30 MUHyYT)

Ecnu Bbl NPUKOCHETECH K KHOMKE Bbl6Opa 30HbI HAarpeBa, TO Ha MHAMKaTope Tamepa oTobpasnTcs
COOTBETCTBYIOLLMI TANMEP.
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B) OTmeHa Tanmepa

1. NprKOCHUTECH K 3N1EMEHTY yrnpaBneHns 30Hbl 2. NpuKOCHNTECH K KHOMKe TarMmepa, MHANKaTop
Harpesa, TaiMep KOTOPOW Bbl XOTUTE OTKJIIOUUTb. Ha4yHeT MuraTtb.
— i
[ N

KocHutecb nonayHka, 4tobbl ycTaHOBUTL Tamep Ha “00”, Tanmep OyaeT OTK/IHOYEH.

7. Pabouee Bpemsl Mo yMOI4aHUIO

ABTOMAaTMYECKOE BbIK/IIOYEHNE - 3TO (DYHKUUSA 3alLMThl Ballen MHAYKLUMOHHOW BapOYHOWN NaHesnu.
Ona aBTOMaTM4eckmn cpabaTbiBaeT, €Cnv Bbl 3abbiBaeTe 3aBepLlUnTb paboTy NHAYKLMOHHOW NauTbl. B Tabnuue
HV>KEe NpuBeLeHbl 3HAaYEHNST BPEMEHN PaboTbl MO YMOMYaHMIO AN PasnyHbIX YPOBHEN MOLLHOCTU:

YpoBeHb MOLLLHOCTM 1 2 3 4 5 6 7 8
Pa6ouee Bpemsa No ymosiyaHuto 8 8 8 4 4 4 2 2
(uac)

Mocne cHaTnA KacTpronnm nHOyKUMOHHaA Bapo4vHaa NaHes/ b MOXKeT HeMeJIeHHO NPpeKkpaTnuTb Harpes
N aBTOMaTUN4YECKUN BbIKTIOUYNTBCA Yepes 2 MWHYTbI.
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OYHNCTKA N1 TEXHNHECKOE
OBCJTY>KUBAHNE

Yro? Kak? BaxkHo!

E>xepHeBHOE
3arpsisHeHne
CTEKSAHHOMN
NMOBEPXHOCTU
(oTnevatku
nanbLeB, OTMETUHbI,
NATHA, OCTaBNEHHbIE
nuLlen

W HecaxapHbIMU
ocTaTkamu

Ha cTekJse).

Knnenwve, TagHue
Wnn ropsyne
cnapkue 6pbi3ru
Ha CTEKNSAHHON
NOBEPXHOCTU

Momexun Bo Bpems
NCMOJIb30BaHMUS
CEHCOPHOro
ynpaBneHusi.

. BblkntounTe nuTaHmne Bapo4HoO

naHesnn ¢ NoMoLLbIO N3osinpyroLero
BblK/lo4vaTesns.

. HaHecuTte cpencTtBo ot o4mcTKum

BapO4YHOW NaHesu, noka CTeKIo eLle
Tensnoe (Ho He ropsivee!)

. MMpomonTe 1 BbITpUTE HACYXO YNCTOM

TKaHbIO U 6yM8.)KHbIM noJioTeHueMm.

. CHOBa BKJ/IHOUUTE MUTaHNE BapO4YHOM

naHenn.

HemepneHHo yaoanute NX ¢ NoMOLLBIO
nionartku, WwnaTensa unm ckpebka,
NoaXoOsLLEero

ONA CTEKIIOKEPaMUYECKUX MNIINT,

HO By[bTe OCTOPOXXHbI C FOPAYNMU
NMOBEPXHOCTAMMU 30HbI
NPUroTOBNEHNS:

. BbikntounTe nutaHne Bapo4Hom

NnaHen ¢ NOMOLLbIO N30JIMPYIOLLEro
BblIKJllO4aTesi4.

. depxxunTe nonatky unm ckpebok nog

yrnom 30° n yganute 3arpsisHeHNS
1 NPOJINTYIO XXNAKOCTb B MPOXIaaHYyHo
obnacTb Bapo4HOWN NaHesnu.

. BbITpuTe 3arpsASHEHNS 1 NPOIUTYHO

XKNOKOCTb KYXOHHbIM MOJIOTEHLEM
nnn 6yMa)KHbIM NnoJsioTeHueM.

. BbinonHute warn 2-4, onncaHHbie

Bbllle B pasgene "ExxeaHeBHOe
3arpsisHEHNE CTEKJISHHOM
NoBepxXHOCTN".

. Bbik/tounTe nutaHve Bapo4HOM

naHenn ¢ NMoMOLLLbIO U30TNPYHOLLErO
BbIK/llOYaTens.

. BeiTpute nponntyto XXnaKocTb.
. MpoTpute obnactb CEHCOPHOro

ynpaBfeHUst YNCTOM BNaXXHOW rybKon
U TKaHbHO.

. MpoTpuTe NOBEPXHOCTbL HACyXo.
. CHOBa BK/IIOUUTE NMUTaHVE BapO4HOM

naHenn.
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[Mpn BbIKNOYEHNN NUTAHUS BAPOYHON
naHenn nHamkKartop "ropsiyas
NOBEPXHOCTL" HE OTOBpaXkaeTcs,

HO 30Ha MPUrOTOBEHMNSI MOXKET
ocTaBaTbcs ropsiven! Cobntogante
KpanHot OCTOPOXKHOCTb.

Ha cTekne MoryT octarbcs LapanuHbl
OT UCMO/Ib30BaHNS MOLLHbBIX MOIOLLIMX
CpeacTB, HEKOTOPbIX HENTOHOBbIX
HacafoK 1 arpeccuBHbIX/abpasnBHbIX
yncTAWMX cpencTs. Becerga untante
STUKETKY, YTOObI Y6eanTbcs, NoaxoanT
71 JaHHOE CPEACTBO A5 MbITbS
BapO4YHON MaHesnun.

Hukorpa He ocTaBnsnTe Ha BapO4HOM
naHenyn oCTaTkm YNCTALLUNX CPEACTB:
Ha CTekJle MOryT OCTaTbCs NATHA.

Kak Mo>XHO ckopee yaanuTe naTHa,
OCTaBLUMECS OT pacniaB/IeHHbIX
NPOAYKTOB, caxapa Uin NPosInToN
>KnOKocTu. Ecn ocTtaBuThb VX OCThIBaTb
Ha CTeKJle, 3TO MOXXET NPUBECTU

K Heo6paTMMOMY NMOBPEXOEHNIO
MOBEPXHOCTM CTeKJa.

BaquHaﬂ naHesib MOXXEeT n3faBaTb

3BYKOBbI€ CUIrHallbl 1 BbIK/KOYaTbCA
CaMOCTOSITENbHO, & CEHCOpPHbIEe
3JIEMEHTbI yrnpasieHna MoryTt

He paboTaTtb, ECNX Ha HMX nonana
XXNAOKOCTb. [lepen NoBTOPHLIM
BK/TlOYEHNEM Bapquon naHenn
obs3aTenibHO Hacyxo NpoTpuTe obnacTb
CEHCOPHOro yrnpaBieHus.



NMONCK N YCTPAHEHUE
HEVICMPABHOCTEW

B npmBeneHHbIX HXKe Tabnmuax npmBeneHbl BOSMOXXHbIE MPUYNHbI N peKoMeHgaunn no yctpaHeHno ownbok
nnn HeVICFIpaBHOCTeIZ. PeKOMeH,D,yeTCH BHMMATEJIbHO O3HAKOMUTLCA C NpuBeneHHbIM HUXKE Tabnmuamum,
UYTOBbI COKOHOMUTDL Balle BpeMa U OeHbrn, KOTopble MOIryT ﬂOTpe6OBaTbCH onsa o6pau.|,eH|/|ﬂ B CepBVICHbIIZ LEeHTP.

Mpo6nema Bo3MO>XHble NPUYNHBI PelueHue

Y6egntechb, YTO Bapo4yHas naHenb NogKaoyeHa
K UCTOYHUKY NUTaHUS 1 BKtoYeHa. [poBepbTe, HET N
BapouHas naHesnb c60€eB B Nofave 3/1eKTPOIHEPrM B BalleM IOMe
HeT nutaHwus. o
He BKJIIO4aeTCA. nnn paroHe. Ecnu Bbl Bce npoBepunun 1 npobnema
He ycTpaHeHa, obpaTnTech K KBannduunpoBaHHOMY
cneumanncry.

CeHCOopHble 3NeMeHTbI
yrnpassieHust AneMeHTbl yrpaBieHns 3a6/I0KMPOBaHbI.
He pearvipytoT.

Pasbnoknpynte anemeHTbl ynpasneHus. IHCTpyKummn
cM. B pasgene "/cnosnb3oBaHne BapoOYHON naHenwn’.

CeHCOopHbIMU Ha anemeHTax ynpaeneHus MOXeT ObiTb Y6eOuTech, YTo 061aCTb CEHCOPHOrO ynpaBneHus
3aNeMeHTaMy ynpasneHust | HeGonbluasa nieHka sogpl. Vinu cyxasi, N npukacanTech K afieMeHTaM ynpaeneHus
CNOXHO yNpaBsiTh. Bbl MpVIKacaeTeCb KOHYMKOM Mnasbla. nopyLeyKamu nasbLes.

[Mocypa c HepoBHbIMY KpasiMu.
Ha ctekne nossunmce Vlcnonb3oBaHne HeNooxXoasaLLNX
uapanuHbl. abpasunBHbIX CPEACTB A/ MbITbS MOCYAbI
WM YUCTALNX CPEOCTB.

Vcnonb3yite nocyny C MAOCKUM U Fnagkum gHom. Cwm.
pasgen "lMpaBunbHbIi Beibop nocyasl’. CMm. pasgen
‘O4YNCTKA I TEXHNYECKOE OBCJTY>XXBAHUE'.

HekoTopble cCKOBOpPOAKM OTO MOXET GbITb BbI3BAHO KOHCTPYKLIMEN .
. OTO HOPMasIbHO ANt KYXOHHOW NOCy bl
n3patoT NoTpeckuBatowmne | Ballel nocynpl (Crov ns pasHbix
1 He yKa3blBaeT Ha HENCMPaBHOCTb.
VNN LenKarowme 3BYKN. MeTassioB BUGPUPYIOT NO-pasHoMY).

Mpwn paboTe Ha BbICOKON

Temneparype Bapo4yHas OT10 06YCNOBNEHO TEXHOMOMMEN
naHenb n3gaet WHAYKLUMOHHOMO NMPUrOTOBEHUS MULLN.
HErpoMKoe XYyX>KaHue.

310 HOpMaJibHO, HO WYM O0J1>XKEeH YMEeHbLUNTbLCA
VNN NONTHOCTbIO NCHE3HYTb, KOraa Bbl YMEeHbLUUTE

Temneparypy.

BCTpOEHHbI B UHOYKLVIOHHYIO BapOUHYHO

LLlym BeHTMNSITOPA, naHenb oxnaxparLwmii BEHTUNSTOP . .
CXORALLMIA NDGHOTBOALLAET NEDErDER SNEKTOOHIKA OTO0 HOpManbHO 1 He TpebyeT Kaknx-nnMbo AencTeui.
. pepoTepail perp P He BbIktO4anTe NUTaHNe MHOYKUMOHHON BapO4HON
OT VUHAYKLIMOHHON OH MOXeT npogonxaTb paboTaTtb faxe
. M naHesnn ¢ MOMOLLIbIO M30NMPYIOLLErO BbIKtoYaTenst
BapOYHOW NaHesnun. nocne BbIK/IOYEHNST UHOYKLUOHHOM

o BO BpeMsi paboTbl BEHTUNATOPA.
BapOYHOI NaHenu.

BapoyHas naHesnb He MOXET ONpenenTb
Hanun4ne nocyabl, MOCKOJbKY OHa

VicnonbaynTe nocyny, NoaxoasLLyto
He NoaXOoAuT LS MPUrOTOBNEHUS ML Y YAy, NOAXoAsLly

ONA NpUroToBJ1IEHNA Ha I/IH,D,yKLI,I/IOHHOIZ nnuTe.

Mocyna He HarpesaeTcA Ha NHAYKUMOHHON nauTe. f . "
CwmoTpuTte pasgen "lNpaBunbHbI BbIGOP nocyapl”.

1 He oTo6paxkaeTcst

Ha gucnnee. BapoyHas naHenb He MOXET onpepennTb

Pacnonoxwte ckoBopogy no LeHTpy 1 ybeguTech,

Hanmuve nocyabl, MOCKOJbKY OHa
4YTO ee OCHOBaHVE COOTBETCTBYET pasMepy KOH(OPKMU.

CNMMLLKOM Mana ang 30Hbl MpUroToBeHnsA
NN pacnosio>xeHa HenpaBuibHO.

BapouyHasi naHenb nnn
Bapo4yHasi 30Ha HEOXMW-
[aHHO BbIK/THOUNIINCD,

pasgaeTcs 3ByKOBOM Moxanyncra, 3anuwnte 6ykBbl 1 LUGPbI OLLNOOK,

curHan n otobpaxkaeTtcs BbIK/IIOYUTE MUTAHNE NHOYKLVNOHHOW BapPOYHOW NaHesnm
TexHn4Yeckas HeMCnpPaBHOCTb.

Kop, ownbkmn (06bI4HO C NMOMOLLIbIO U30NMPYHOLLEro BbIK/YaTens

YepenyLnNCcst C ogHON 1 obpatuTech K KBannpuLMpoBaHHOMY CNeunanmcTy.

nnn AByms umdpamu
Ha gucnnee Tanmepa
NPUroToBMIEHUS).
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OTo6parkeHne HemcnpaBHOCTEN U UX MPOBepKa

MHOyKunoHHas BapoYHas naHeb ocHalleHa yHKLUMen camoamarHoCTUKN. C MOMOLLIbIO 3TOW (hyHKLIMK

TEXHNYECKMI CNEeUnanmcT MOXXeT npoBepUTb pa6OTOCﬂOCO6HOCTb KOMIMNOHEHTOB BapO‘-IHOVI naHenn, He pa36|/|pa$|

N He EMOHTMPYS BapOUyHYHO NaHesb ¢ paboyeil MoBEPXHOCTU.

(1) AmnarHocTmka HencrnpaBHOCTEN

Kopg HencnpaBHOCTMW, BO3HVKLLWIA NMPpY paboTe BapOYHON NaHesn 1 peLleHme;

Kopg, HeucnpaBHOCTHU Mpo6nema PeweHue

E1

E2

Eb

E3

E4

ES

EG

E7

E8

U1

HeT aBTOMaTN4€CKOro BOCCTaHOBJIEHMA

HeuncnpaBHoOCTb faTymka TeMneparypbl
NAnTbI - O6PbIB LEenn.

HencnpaBHOCTb AaTymka Temneparypbl
NANTbI - KOPOTKOE 3aMblKaHueE.

HevcnpaBHoCTb parumka
Temneparypbl ManTbl.

Bbicokas TeMneparypa gartdmka
TeMneparypbl NJINTbI.

HeuncnpaBHOCTb gaTumka TemnepaTtypbl
IGBT - 06pbiB Lenn.

HencnpaBHOCTb AaTymka Temneparypbl
IGBT - KOpOTKO€E 3amMblKaHue.

Bbicokas Temnepatypa garymka
Temnepartypsl IGBT.

Han ps>KeHne NnnTaHnga Hmxe
HOMWHaJIbHOIro.

Hanpﬂerme NnATaHNA Bbille
HOMWHaJIbHOIo.

Owwmnbka cBA3N.
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+ lNpoBepbTe NPaBUILHOCTb
NOAK/IHOYEHUS U 3aMEHUTE AATUMK
Temneparypbl Ha nauTe.

+ MopoxxpauTe, Noka Temneparypa nanTbl
He HopmManuayeTtcsi. Haxxmute KHOMKy
“BKJ1./BbIKJ1.”, 4TOObI Nepe3anycTuTb
YCTPOWNCTBO.

+ 3ameHuTe nnarty nntTaHuns.

+ MNopoxxpunTe, Noka TeMneparypa
patyvka IGBT He HopmanuayeTcs.
Haxxmunte kHonky “BKJ1./BbIKJ1.”,
4yTOObI Nepe3anyCcTuTb YCTPONCTBO.
lMpoBepbTe, paboTaeT N1 BEHTUNATOP
NnnaBHO; ECNN HET, TpebyeTcs 3ameHa
BeHTUNSATOPA.

+ MoxxanyiicTta, NpoBepbLTE, B NMOpsaKe
JIM nogaya NuTaHus.
BkntounTe nuTaHne nocne Toro,
KaK Hanpsi>XeHre HopMasimayeTcs.

« CHoBa nogknounTte nnary gucnnes
K nnarte nutaHus. 3ameHnTe nnarty
nnTaHna nnn nnaTty gucnried.



(2) KoHKpeTHasa HeMcnpaBHOCTb U peLueHne

HeuncnpaBHOCTb

CeeTognopn

He 3aropaeTcs,
Korga ycTponcTso
MOAKITOYEHO K CETW.

HekoTopble KHOMKM

He paboTatoT,

WY CBETOANOOHbLIN aucnien
He paboTaeT HopMasbHO.

VHgvkaTop pexvma
NPUroTOBEHNS
3aropaetcsi, HoO HarpeB
He HauMHaeTCcs.

Bo Bpems paboTbl Harpes
BHe3anHo npekpatiaeTcs,

[

N Ha gucnnee muraet "u-.

30HbI HarpeBa c ogHoM
1 TOW )X€ CTOPOHbI
(Hanpumep, nepsas

1 BTOpas 30Hbl)
oTobpaxaroT 6ykBy “u”.

OBvratenb BeHTUNSATOPA
N30aeT HeHOPMasIbHBbIN
3BYK.

Mpo6nema

HeT nutaHuns.

HeVICI'IpaBHOCTb B NOAOKNO-
YeHUn BCrioMoraTtesibHon
nnartbl NUTaHNA 1 NNaTbl
ancnnes.

I'IOBpe>K,qua nnara nnutTaHua,
BXoOdlas B KOMMJIEKT
NOCTaBKW.

Mnarta gucnnes noBpexaeHa.

[narta gucnnes nospexaeHa.

Bbicokas Temnepatypa
BapOYHOI NaHenu.

YT0-TO He Tak
C BEHTUNATOPOM.

I'IOBpe>K,ueHa nnara nnTaHua.

BbibpaH HenpaBubHbIA TUM
nocygpl.

,D,I/IaMeTp nocyabl CJINLLKOM
mar.

[nuta neperpenacso.

HeuncnpasHocTb
NOAKII0YEHNS NNaThl NUTaHUS
1 nnatbl gucnines;

[NoBpexaeHa nnata gucnnes
KOMMYHWKaLMOHHOW YacTu.

nOBpe)K,D,EHa OCHOBHas
nnara.

MoBpexxaeH gpuratenb
BEHTUNATOPA.

PelueHune A

MpoBepbTe, NAOTHO /N
BCTaB/ieHa BU/IKa B PO3ETKY
1 paboTaeT fn aTa po3eTka.

[MpoBepbTe NOAKNOYEHME.

3ameHUTe BXOOALLYIO
B KOMMIEKT Nnaty nuTaHus.

3ameHunTe nnaty gucnnes.

3ameHunTe nnaty gucnnes.

Bo3moxxHo, TemnepaTtypa
OoKpy>KatoLLen cpeapl
CJIMLLKOM BbICOKa.
Boamo>xHO, 3abn1okupoBaH
BO34yX03ab0pHUK 1N
BEHTUNSALMOHHOE OTBEPCTME.

MpoBepbTe, paboTaeT nn
BEHTUNSTOP MNaBHO; eCn
HET, 3aMeHUTe BEHTUNATOP.

3ameHuTe nnaTty nuTaHus.

Vcnonb3yiite nogxoasiLuyto
nocygy (CM. pyKoBoacTBO
Mo aKcnnyaTaumn).

YCTPONCTBO NEPErpeTo.
LHoxxpanTteck, noka
Temreparypa BepHeTCs

K HOpMe. HaxkmuTe KHOMKY
“BKJ1./BbIKJ1.”, 4TOGbI
nepesanycTuTb YyCTPOUCTBO.

ﬂpOBepre noakn4yeHune.

3ameHnuTe nnarty gucnnes.

3ameHuTe nnaTty nuTaHus.

3ameHnTe BEHTUNSATOP.

PeweHve b

MoBpeXxaeHa Lenb
o6Hapy»>keHns nocyabl,
3amMeHuTe nnarty nNuTaHus.

MprBeAeHHbIE BbilLE PEKOMEHOALMN ABNSIOTCH PEKOMEHAALMSIMUA MO YCTPaAHEHWIO PacnpOCTPaHEHHbIX

HencrnpaBHOCTEN.

MoxkanyncTa, He pa3bupanTe yCTPONCTBO CaMOCTOSTENIbHO, YTOObI N36exaTb OMacHOCTU AN XXM3HU U 300POBbS

1 NOBPEXAEHUN NHOYKLMOHHOM BApOYHOWN NaHenu.
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YTUIINSAUNA N1 BTOPUYHAA
[MNEPEPABOTKA OTXO40B

Ba)kHble ykazaHUsA No oxpaHe OKpy>KalolLLen cpeapl

CootsetctBue Oupektnse WEEE n ytunusaums oCHOBHOro nsgenus:

DaHHoe napgenve cootrsetcTByeT OupekTtnee EC no WEEE (2012/19/EU). [laHHoe nspenvie umeet
KnaccumrKaumMoHHbIN 3HaK /15 OTXOA0B 3MIEKTPUYECKOro U 3N1eKTPOHHOro obopynosaHus (WEEE).

OTOT CMMBOJ YKa3bIBaeT Ha TO, YTO AaHHOE M3Oenne He NoAIeXnT yTuamsauum
BMECTE C OpYrM/ ObITOBbIMY OTXOA4AMM MO UCTEYEHUN CPOKa ero Cy>obl.
BbiBlwee B ynoTpebneHnn ycTpoicTBO HEO6X0AMMO BEPHYTL B othmumasibHbIN
NYHKT c6opa 4S9 BTOPUYHOI NepepaboTKy SNIEKTPUYECKUX U SNTEKTPOHHbIX
YCTPOMNCTB. YTO6bI 03HAKOMUTLCS C 3TUMW NMyHKTaMu c6opa, noxxanyincra,
06paTnTECh B MECTHbIE OpraHbl BacTu UK K NpodasLy, Y KOTOPOro 6bi10
npvobpeTeHo nsgenve. Kaxpasa ceMbs UrpaeT BaXkKHYO poJib B BOCCTAHOBEHUN
N yTUnmM3auum ctaporo 6bIToBoro o6opyaoBaHus.

Hapgnexawas ytunmsaums ncnosib30BaHHOro GbITOBOro 060pyaoBaHus NoMoraeT
npenoTBpaTMTb BO3MOXHbIE HEraTVBHbIE NOCNeACTBUS /1S OKPY>KatoLeln cpefbl
N 300POBbs YenoBeKa.

CootBetcTtBUe gupektmee RoHS

MprnobpeTeHHbIn Bamn NponykT cooTBeTcTBYEeT Odupektuse EC RoHS (2011/65/EU). OH He conoep>XnT BpeaHbIX

1 3anpeLleHHbIX MaTepuasoB, yKasaHHbiX B [MpeKTuBe.

NHdopmauma o ynakoBke

YnakoBoO4Hble Martepuanbl ona npoaykKrta n3rotoBJ1€HblI N3 MaTepuranoB, NPUrogHbIX

ansa BTOpI/I‘-IHOVI nepepa60TK|/|, B COOTBETCTBMM C BaWLNMN HAUNOHAJIbHbIMW
9KOJTIOrM4YEeCKNMmM HopmMamMn. He Bbl6paCbIBaVITe yrnakoBO4YHbIE MaTepualibl BMeECTE
C 6bITOBLIMM WA aopyrmMmm oTxogamn. OTHecuTe Ux B MYHKTbI c6opa YNakKoOBOYHbIX
mMaTtepunanoB, yKa3aHHble MEeCTHbIMI BJ1aCTAMUN.
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NMOOOEPY)KKA

Ecnn y Bac BO3HUKIM Npo6ieMbl C BawyM NpMbopoMm, noxkanymncra, obpatutecs B Cly>XK6y Noaaep>KKu
reHepanbHOro CepBNCHOrO NapTHepa poccunckoro npegcrasutensctea ATVEL. MNMoxanyncta, npurotoBbTeChb
yKasaTtb HOMep Mogenu 1 cepuiiHbii Homep. dopma npréma obpalleHnii reHepanbHOro CEPBUCHOIO
naptHepa ATVEL B Poccum komnaHum

BRAND ASC: brandasc.ru

TenedoH B Poccun: 8 (499) 213-49-29

Ecnn y Bac ecTb kakme-nnbo BONpOCk! UM KOMMEHTapUK, U Bbl XOTUTE NOMY4YnTb 6onbLlie MHopMaumun

o npopgykTax ATVEL, obpatuTecb K HaMm OHNalH:

Cant: atvel.ru

CTAHOAPTHAA TAPAHTUA B 1 TO/L

MapaHTVa OencTBUTENbHA, TONTbKO eCnv NPUOOopP NCMOb3YETCS B COOTBETCTBMUC NpUiaraemMon MHCTPYKLUNEN.
BaxkHO coxpaHuTb Yek PO3HNYHOIO NPOAAaBLA B KaYeCTBE JoKasaTenbCTBa NoKynku. PekomeHgyem CKpennTb Yek,
rapaHTUHbIA TalIOH U XPaHUTb X BMECTE.

CepuiiHbIi HOMEP U3FEeNnst 1 HOMepP MOLENM YKasaH B MapKupoBKe Kaxxgoro npoaykra. Bce npogykTel ATVEL
NpOLLIM NHAMBUOYANbHYIO NPOBEPKY KayecTBa nepen BbIXO4OM ¢ habpukun. B manoseposTHOM cnyyae
OBHapy>XeHNs HeMcnpaBHOCTM Nprbopa 0bpaTnTecb B CEPBUCHBIN LEHTP.

B cOOTBETCTBMMN C NCKITOUYEHUSIMU, N3MIOXKEHHBIMU HUXKE (CM. CReayoLwmin NyHKT), HeMcnpasHbIA nprubop bypeT
OTPEMOHTMPOBAaH NV 3aMeHeH, 1 nepegaH obpaTHo nokynaTtento. Ecnv y Bac eCTb NOJO3pPEHNE Ha HEUCTPaBHOCTb,
npounTanTe pasgen «[lonck n ycTpaHeHne HencnpasHOCTEN» Nepen obpalleHnem B CepBiC.

NCKJTFOHEHWA

lMpounsBoanTenb He HECET OTBETCTBEHHOCTU B COOTBETCTBUM C YCIOBUSIMU rapaHTun, eCin:

1. Npnbop nMeeT MexaHN4YeCKe NOBPEXAEHWNS, BbI3BaHHbIE MPYObIM BHELLHMM CU10BbIM BO3LAENCTBUEM,
npou3oLewM B NPOLIECCEe 3KCryaTaunm ycTponcTaa.

2. HencnpaBHoCTb 6bina Bbi3BaHa HEMpPaBWSIbHbIM MCMOIb30BaAHNEM, HEOPEXKHBIM NCMONTb30BaHNEM

WM UCMNOJIb30BaHNEM, MPOTMBOPEYALLMM PEKOMEHAALMSM U3rOTOBUTENS, TN €CNIN HEUCMPABHOCTL Oblna
BbI3BaHa CKavykamu Hanps>KeHUst v NoBPEXXAEHVNEM NPY TPaHCMOPTUPOBKE.

3. HencnpaBHOCTb Obina Bbi3BaHa MCMONb30BAHNEM 3/IEKTPUYECKOrO TOKA OT/IMYHBIMU OT PEKOMEHO0BAHHbIX
XapaKTEPUCTUK.

4. Bbin NpoBeAeH CaMOCTOATENbHbIA PEMOHT UM PEMOHT HEYNMOSTHOMOYEHHbBIMU INLLAMU.

5. Mpubop ncnonb3oBancs B Npokarte Uin B LENsX He ObITOBOrO MPUMEHEHMS.

6. MpounsBoanTesnb OCTaBNSET 3a COOOM NPaBO He OCYLLLECTBNATbL Kakon-nmbo Bug 06CTy>KMBaHUS NO rapaHTun
Mo CBOEMY YCMOTPEHMIO.

7. HapyweHus B paboTte nsgennsi BCeACTBUE ero aKCnayataumm B HenpegHa3Ha4yeHHbIX /1S 3TOro yCroBUsX:
NPV XpaHeHUn 1 aKCryaTaumm B CPeAe C NOBbILWEHHON BNaXXKHOCTLIO (6onee 90%) nnmn npu Temneparype
meHee 0 °C, ncnosb3oBaHne BHE NOMELLEHWI.

8. HapyweHus B paboTte nsgenns, Bbi3BaHHbIE MOMNagaHNEM Biar BO BHYTPEHHNE KOMIMOHEHTHI.

9. HapyweHus B paboTe nsgennsi, BbiI3BaHHble 3KClyataumnen annapara B ctpaHe, anst KoTopon

OH He Obl1 cepTHULMPOBAH.

10. EcTb noBpexXaeHust BapO4HONM NaHenm BBUAY OTCYTCTBUS HaaeXallero yxoaa.

112


http://www.atvel.ru
http://www.brandasc.ru







