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: Avant d'utiliser votre appareil pour la premiére

fois, lisez attentivement ce livret et conservez-le
soigneusement.

: Before using your appliance for the first time, carefully

read this booklet and store it safely.

Bevor Sie Ihr Gerat zum ersten Mal verwenden, lesen
Sie dieses Handbuch sorgfiltig durch und bewahren
Sie es sicher auf.

: Voordat u uw apparaat voor de eerste keer gebruikt,

lees dit boekje zorgvuldig door en bewaar het veilig.

: Antes de utilizar su aparato por primera vez, lea

atentamente este folleto y guardelo cuidadosamente.

: Prima di utilizzare il tuo apparecchio per la prima

volta, leggi attentamente questo libretto e conservalo
accuratamente.

: Antes de utilizar o seu aparelho pela primeira vez, leia

atentamente este folheto e guarde-o cuidadosamente.
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DESCRIPTION

A1. - Vitesse lente D2.- Protections des lames
A2.-Vitesse rapide E. -Couvercle*

B. -Bloc-moteur F. -Bolenverre

C. -Couvercle du bol G. -Tapis anti-dérapant*

D1.- Lames de hachage

CONSIGNES DE SECURITE

Avant d'utiliser votre appareil pour la premiére fois, lisez attentivement ce livret et conservez-le
soigneusement. « N'utilisez pas I'appareil si la prise ou le cable d’alimentation est endommagé. Sile
cable d'alimentation est endommagsé, il doit étre remplacé par le fabricant, son service aprés-vente
ou une personne de qualification similaire afin d’éviter tout danger. - Si le cable d'alimentation est
endommagé, il doit étre remplacé par le fabricant, son Centre Service Agréé ou une personne de
qualification similaire afin d’éviter tout danger. - L'appareil ne doit pas étre immergé dans I'eau ou
tout autre liquide. - Débranchez toujours I'appareil de la prise électrique avant de le laisser sans
surveillance, de le nettoyer ou de I'assembler / démonter. - Ne touchez jamais les parties en mou-
vement avec vos doigts, utilisez toujours les accessoires fournis avec I'appareil ou éteignez-le puis
débranchez-le. - Restez vigilant(e) si un liquide chaud est versé dans le robot ménager ou le mixeur
dans la mesure ou il peut étre éjecté de I'appareil en raison d’une ébullition soudaine. « Pour les
appareils possédant un couteau, manipulez-le avec précaution, lorsque le contenant est vidé et
lors du nettoyage car les lames sont trés coupantes. « Votre appareil est destiné uniquement a un
usage domestique culinaire, a I'intérieur de la maison et a une altitude inférieure a 2000 m. Il n'a pas
été congu pour étre utilisé dans les cas suivants qui ne sont pas couverts par la garantie : dans des
coins de cuisines réservés au personnel dans des magasins, bureaux et autres environnements pro-
fessionnels, dans des fermes, par les clients des hétels, motels et autres environnements a caractere
résidentiel, dans des environnements de type chambres d’hétes. « Reportez-vous aux instructions
pour le nettoyage initial et régulier des surfaces en contact avec les denrées alimentaires, ainsi que
pour le nettoyage et I'entretien de votre appareil. « Pour les recettes, les réglages de vitesse et pour
un usage de votre appareil sans danger, reportez-vous au mode d’emploi - Pour le temps maximum
d'utilisation, reportez-vous au mode d’emploi et s'il n'y a pas d'indication, suivez les instructions
suivantes : les préparateurs culinaire ne doivent pas étre utilisés plus de 40 secondes.

MARCHES EUROPEENS SEULEMENT

« Les enfants ne doivent pas jouer avec cette machine. - Un préparateur culinaire ne doit pas
étre utilisé par les enfants. Conserver I'appareil et son cable hors de portée des enfants. - Cet
appareil peut étre utilisé par des personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites ou dénuées d'expérience ou de connaissance, si elles sont correctement
surveillées ou si des instructions relatives a I'utilisation de I'appareil en toute sécurité leur ont
été données et si les risques encourus ont été appréhendés.

MARCHES NON EUROPEENS SEULEMENT

« Il convient de surveiller les enfants pour s'assurer qu'ils ne jouent pas avec I'appareil et ils
ne doivent pas I'utiliser comme un jouet. « Cet appareil n’est pas prévu pour étre utilisé par
des personnes (y compris des enfants) dont les capacités physiques, sensorielles ou mentales
sont réduites, ou des personnes dénuées d'expérience ou de connaissance, sauf si elles ont pu
bénéficier, par I'intermédiaire d’'une personne responsable de leur sécurité, d'une surveillance
ou d'instructions préalables concernant I'utilisation de I'appareil. N

* selon modele @




Participons a la protection de I'environnement !

® Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou recyclables.
< Confiez celui-ci dans un point de collecte pour que son traitement soit
effectué.

A DEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

i

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Cet appareil,
ses accessoires

et cordons
se recyclent

AVANT LA PREMIERE UTILISATION (voIrFiG.2)

Avant la premiére utilisation, veuillez laver toutes les parties du produit avec de I'eau, ne pas
immerger la base du moteur dans l'eau, et sécher les parties lavées a I'air libre.

Vérifiez le cordon d'alimentation, la prise et le moteur avant chaque utilisation pour s'assurer
qu'ils sont en bon état.

CONDITIONS D'UTILISATION (voirFiG.2A7)

Manipulez prudemment les lames car elles sont extrémement coupantes.
Ne faites pas fonctionner I'appareil a vide.
Ne remplissez pas au-dela du niveau maximal du bol.

Fermez le couvercle correctement. Si le couvercle n'est pas bien fermé, I'appareil ne démarrera
pas. Pour commencer, branchez I'appareil, appuyez sur le bouton de démarrage et maintenez-
le enfoncé. Relachez-le quand vous avez terminé. Si I'appareil ne démarre pas aprés plusieurs
tentatives, vérifiez le couvercle et assurez-vous qu'il est bien en place.

Conseils pour obtenir les meilleurs résultats :

Travaillez par impulsions. Si des morceaux d'aliments restent collés sur les cotés du bol
(jambon, oignons, etc.), utilisez une spatule pour les dégager et répartissez-les dans le bol
avant de donner 2 or 3 impulsions supplémentaires.

NETTOYAGE DE L'APPAREIL (voIrRFIG.8ET9)

Apres utilisation, débranchez la prise et retirez la base moteur.

Ne pas immerger la base du moteur dans l'eau ou tout autre liquide, utilisez un chiffon humide
pour nettoyer.

Les autres pieces peuvent étre nettoyées avec de I'eau tiede et un détergent neutre.
Pour de meilleurs résultats, veuillez nettoyer immédiatement apres utilisation.

Rappel :

N'utilisez pas de tampons a récurer ou de produits abrasifs pour le nettoyage.

Ne laissez pas d'eau stagner dans la base moteur.

Lors du nettoyage, soyez prudent pour éviter de vous blesser avec les lames tranchantes.
Ne pas utiliser de détergents corrosifs pour le nettoyage.

Pour prolonger la durée de vie de I'appareil, veillez a le nettoyer régulierement.

Rangez I'appareil dans un endroit frais et sec.

Préparation de boeuf cuit (A assaisonner a votre guise pour intégrer dans des recettes type
hachis parmentier, tourte, boulettes de viande...) vous pouvez utiliser des restes de rétis ou de
boeuf bouilli ou cuire du boeuf a la vapeur. Placez 400g de morceaux de boeuf cuit et refroidi
en morceaux de 50g maximum dans le bol (E) avec les lames (D). Mixez pendant 6 secondes
en vitesse 2.

Votre appareil est équipé d'une sécurité anti-surchauffe. Dans le cas d'une surchauffe, votre
appareil se coupera. Débranchez-le et laissez I'appareil refroidir environ 20 minutes puis
rebranchez-le et reprenez votre utilisation.




DESCRIPTION

A1. - Slow speed D2 - Blade guards

A2.- Fast speed E. - Lid*
B - Motor block F. - Glass bowl
C - Bowllid G. - Non-slip mat*

D1 - Chopping blades

SAFETY INSTRUCTIONS

Before using your appliance for the first time, carefully read this booklet and store it safely. « Do not
use the appliance if the plug or power cord is damaged. If the power cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, their after-sales service, or a similarly qualified person to avoid any
danger. « The appliance must not be immersed in water or any other liquid. - Always disconnect the
appliance from the electrical outlet before leaving it unattended, cleaning it, or assembling/disas-
sembling it. « Never touch the moving parts with your fingers, always use the accessories provided
with the appliance or turn it off and unplug it. « Exercise caution when hot liquid is poured into the
food processor or blender as it may be ejected from the appliance due to sudden boiling. « For ap-
pliances with a blade, handle it with care when the container is empty and during cleaning as the
blades are very sharp. « Your appliance is intended for household culinary use only, indoors, and at
an altitude below 2000 m. It has not been designed for use in the following cases which are not cov-
ered by the warranty: in kitchen staff areas in shops, offices, and other professional environments, on
farms, by hotel, motel, and other residential environment guests, in guesthouse-type environments.
« Refer to the instructions for the initial and regular cleaning of food-contact surfaces, as well as for
the cleaning and maintenance of your appliance. « For recipes, speed settings, and safe appliance use,
refer to the user manual. - For maximum usage time, refer to the user manual, and if there is no indica-
tion, follow the following instructions: food processors should not be used for more than 40 seconds.

EUROPEAN MARKETS ONLY

« Children should not play with this machine. « A food processor should not be used by chil-
dren. Keep the appliance and its cable out of reach of children. « This appliance may be used
by persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been properly supervised or instructed on the safe use of the appliance
and understand the risks involved.

NON-EUROPEAN MARKETS ONLY

« Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance and they
should not use it as a toy. « This appliance is not intended for use by persons (including chil-
dren) whose physical, sensory or mental capabilities are reduced, or persons lacking experi-
ence or knowledge, unless they have been given supervision or instruction concerning use of
the appliance by a person responsible for their safety.

Environment protection first!

@ Your appliance contains valuable materials which can be recovered or recycled.
< Leaveit ata local civic waste collection point.

* depending on model

BEFORE FIRST USE (st FiG.2)

Before the first use, please wash all parts of the product with water, do not immerse the motor
base in water, and allow the washed parts to air dry.

Check the power cord, plug, and motor before each use to ensure they are in good condition. @

TERMS OF USE (seeFiG.2T07)

Handle the blades carefully as they are extremely sharp.

Do not operate the appliance when empty.

Do not fill beyond the maximum level of the bowl.

Close the lid properly. If the lid is not securely closed, the appliance will not start. To begin,
plug in the appliance, press the start button, and hold it down. Release it when finished. If the
appliance does not start after several attempts, check the lid and ensure it is properly in place.
Tips for best results:

Pulse the operation. If food chunks remain stuck to the sides of the bowl (such as ham, onions,
etc.), use a spatula to dislodge them and redistribute them in the bowl before giving 2 or 3
additional pulses.

CLEANING THE APPLIANCE (SEE FIG. 8 AND 9)

After use, unplug the appliance and remove the motor base.

Do not immerse the motor base in water or any other liquid; use a damp cloth to clean.
The other parts can be cleaned with warm water and a mild detergent.

For best results, please clean immediately after use.

Reminder:

Do not use scrubbing pads or abrasive products for cleaning.
Do not allow water to pool in the motor base.

When cleaning, be cautious to avoid injury from sharp blades.
Do not use corrosive detergents for cleaning.

To extend the lifespan of the appliance, ensure regular cleaning.
Store the appliance in a cool, dry place.

Preparation of cooked beef (To season as you wish to integrate into recipes such as shepherd’s
pie, pie, meatballs, etc.) you can use leftover roasts or boiled beef or steam beef. Place 400 g of
cooked and cooled beef pieces in pieces of no more than 50 g in the bowl (E) with the blades
(D). Mix for 6 seconds on speed 2.

Your device is equipped with overheating protection. In case of overheating, your device will
shut off. Unplug it and let it cool for about 20 minutes, then plug it back in and resume use.



BESCHREIBUNG

A1. - Langsame Geschwindigkeit D2 - Messerschutz
A2.- Schnelle Geschwindigkeit E. - Deckel*

B - Motorblock F. - Glasschissel

C - Schisseldeckel G. - Antirutschmatte*
D1 - Hackmesser

SICHERHEITSANWEISUNGEN

Bevor Sie Ihr Gerat zum ersten Mal verwenden, lesen Sie dieses Handbuch sorgfaltig durch und
bewahren Sie es sicher auf. « Verwenden Sie das Gerét nicht, wenn der Stecker oder das Netzk-
abel beschadigt ist. Ist das Netzkabel beschadigt, muss es vom Hersteller, ihrem Kundendienst
oder einer gleich qualifizierten Person ausgetauscht werden, um Gefahren zu vermeiden. - Das
Gerat darf nicht in Wasser oder eine andere Flissigkeit eingetaucht werden. - Trennen Sie das
Gerét immer von der Steckdose, bevor Sie es unbeaufsichtigt lassen, reinigen oder montieren
/ demontieren. « Berlihren Sie niemals die beweglichen Teile mit Ihren Fingern, verwenden Sie
immer das mitgelieferte Zubehor oder schalten Sie es aus und ziehen Sie es ab. - Seien Sie vor-
sichtig, wenn heif3e Flissigkeit in den Foodprocessor oder Mixer gegossen wird, da sie aufgr-
und plétzlichen Kochens aus dem Gerat ausgestof3en werden kann. « Behandeln Sie das Messer
lhres Gerats vorsichtig, wenn der Behdlter leer ist und beim Reinigen, da die Klingen sehr scharf
sind. « Ihr Gerét ist ausschlieBlich fur den hauslichen kulinarischen Gebrauch, drinnen und in
einer Hohe unter 2000 m bestimmt. Es wurde nicht fiir den Gebrauch in den folgenden Fal-
len entwickelt, die nicht durch die Garantie abgedeckt sind: in Kiichenpersonalbereichen in
Geschaften, Biiros und anderen professionellen Umgebungen, auf Bauernhéfen, von Hotel-,
Motel- und anderen Gasten von Wohnumgebungen, in Gastehausumgebungen. « Lesen Sie
die Anweisungen fiir die anfangliche und regelméBige Reinigung der Lebensmittelkontakt-
flaichen sowie fiir die Reinigung und Wartung lhres Geréts nach. « Fiir Rezepte, Geschwindig-
keitseinstellungen und sichere Geratenutzung beachten Sie bitte die Bedienungsanleitung.
Fiir maximale Nutzungsdauer lesen Sie bitte die Bedienungsanleitung, und falls keine Angab-
en vorliegen, befolgen Sie bitte die folgenden Anweisungen: Kiichenmaschinen sollten nicht
langer als 40 Sekunden verwendet werden.

NUR EUROPAISCHE MARKTE

« Kinder sollten nicht mit dieser Maschine spielen. « Ein Kiichenmaschine darf nicht von Kin-
dern verwendet werden. Bewahren Sie das Gerat und sein Kabel auerhalb der Reichweite von
Kindern auf. « Dieses Gerét darf von Personen mit eingeschrankten kérperlichen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten oder fehlender Erfahrung und Kenntnissen verwendet werden,
wenn sie angemessen beaufsichtigt oder Gber die sichere Verwendung des Geréts instruiert
wurden und die damit verbundenen Risiken verstehen.

NUR NICHT-EUROPAISCHE MARKTE

« Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerét spiel-
en und es nicht als Spielzeug verwenden. « Dieses Gerat ist nicht fuir die Verwendung durch
Personen (einschlieBlich Kinder) mit eingeschrankten physischen, sensorischen oder geisti-
gen Fahigkeiten oder Personen ohne Erfahrung oder Kenntnisse vorgesehen, es sei denn, sie
wurden von einer fiir ihre Sicherheit verantwortlichen Person beaufsichtigt oder unterwiesen.

* nach Modell

Denken Sie an den Schutz der Umwelt!

@® Ihr Gerit enthilt wertvolle Rohstoffe, die wieder verwertet werden kénnen.
> Geben Sie |hr Gerat deshalb bitte bei einer Sammelstelle Ihrer Stadt oder
Gemeinde ab.

BEDEUTUNG DES SYMBOLS,,DURCHGESTRICHENE MULLTONNE”

Das auf Elektro- und Elektronikgerdten regelmaBig abgebildete Symbol einer
durchgestrichenen Miilltonne weist darauf hin, dass das jeweilige Gerdt am Ende
seiner Lebensdauer getrennt vom unsortierten Siedlungsabfall zu erfassen ist.

GETRENNTE ERFASSUNG VON ALTGERATEN

Elektro- und Elektronikgerate, die zu Abfall geworden sind, werden als Altgerdte bezeichnet.
Besitzer von Altgerdten haben diese einer vom unsortierten Siedlungsabfall getrennten
Erfassung zuzufiihren. Altgerdte gehoren insbesondere nicht in den Hausmdll, sondern in
spezielle Sammel- und Riickgabesysteme.

Die getrennte Entsorgung eines Haushaltsgerates vermeidet mogliche negative Auswirkungen
auf die Umwelt und die menschliche Gesundheit, die durch eine nicht vorschriftsmaBige
Entsorgung bedingt sind. Zudem ermdglicht wird die Wiederverwertung der Materialien, aus
denen sich das Gerdt zusammensetzt, was wiederum eine bedeutende Einsparung an Energie
und Ressourcen mit sich bringt.

Enthalten die Produkte Batterien und Akkus oder Lampen, die aus dem Altgerat zerstorungsfrei
entnommen werden kénnen, sind Sie als Endnutzer gesetzlich dazu verpflichtet, diese vor der
Entsorgung zu entnehmen und getrennt als Batterie bzw. Lampe zu entsorgen.
MOGLICHKEITEN DER RUCKGABE VON ALTGERATEN

Besitzer von Altgerdten aus privaten Haushalten kénnen diese bei den Sammelstellen der
offentlich-rechtlichen Entsorgungstréger oder bei den von Herstellern oder Vertreibern im
Sinne des ElektroG eingerichteten Riicknahmestellen unentgeltlich abgeben. Auskiinfte zur
nachsten Abfallsammelstelle erhalten Sie beim Hersteller oder Handler.

DATENSCHUTZ

Wir weisen alle Endnutzer von Elektro- und Elektronikaltgeraten darauf hin, dass Sie fur das
Loschen personenbezogener Daten auf den zu entsorgenden Altgeréten selbst verantwortlich
sind.

VOR DER ERSTEN VERWENDUNG (sieHE ABB. 2)

Vor der ersten Verwendung alle Teile des Produkts mit Wasser waschen, den Motorsockel nicht
ins Wasser tauchen und die gewaschenen Teile an der Luft trocknen lassen.

Uberpriifen Sie vor jedem Gebrauch das Netzkabel, den Stecker und den Motor, um
sicherzustellen, dass sie sich in gutem Zustand befinden.

NUTZUNGSBEDINGUNGEN (sieHE FiG.2BIS 7)

Bitte behandeln Sie die Klingen vorsichtig, da sie extrem scharf sind.

Betreiben Sie das Gerat nicht im leeren Zustand. Fillen Sie die Schussel nicht Gber das
maximale Niveau.



SchlieBen Sie den Deckel richtig. Wenn der Deckel nicht richtig geschlossen ist, wird das Gerat
nicht starten. Stecken Sie das Gerét ein, driicken Sie die Starttaste und halten Sie sie gedriickt.
Lassen Sie sie los, wenn Sie fertig sind. Wenn das Gerat nach mehreren Versuchen nicht startet,
tberprifen Sie den Deckel und stellen Sie sicher, dass er richtig sitzt.

Tipps fiir die besten Ergebnisse:

Arbeiten Sie in kurzen Impulsen. Wenn Lebensmittelreste an den Seiten der Schissel haften
bleiben (Schinken, Zwiebeln usw.), verwenden Sie einen Spatel, um sie zu I6sen, und verteilen
Sie sie in der Schissel, bevor Sie weitere 2 oder 3 Impulse geben.

REINIGUNG DES GERATS (SIEHE ABBILDUNG 8 UND 9)

Nach Gebrauch ziehen Sie den Stecker heraus und entfernen Sie die Motorbasis.

Tauchen Sie das Motorgehduse nicht in Wasser oder eine andere Flissigkeit; verwenden Sie ein
feuchtes Tuch zum Reinigen.

Andere Teile kdnnen mit warmem Wasser und einem neutralen Reinigungsmittel gereinigt werden.
Um optimale Ergebnisse zu erzielen, reinigen Sie bitte direkt nach Gebrauch.

Erinnerung:

Verwenden Sie keine Scheuerschwdamme oder abrasive Reinigungsmittel.

Lassen Sie kein Wasser in der Motorbasis stehen.

Seien Sie beim Reinigen vorsichtig, um Verletzungen mit scharfen Klingen zu vermeiden.
Verwenden Sie keine korrosiven Reinigungsmittel.

Um die Lebensdauer des Gerats zu verldngern, reinigen Sie es regelmafig.

Bewahren Sie das Gerat an einem kiihlen und trockenen Ort auf.

Zubereitung von gekochtem Rindfleisch (Zum Wiirzen nach Belieben, zur Integration in
Rezepte wie Hirtenkuchen, Pastete, Fleischballchen usw.) Sie kdnnen Bratenreste oder Tafelspitz
oder Dampfbeef verwenden. Geben Sie 400 g gegarte und abgekihlte Rindfleischstiicke
in Stlicken von maximal 50 g in die Schussel (E) mit den Messern (D). 6 Sekunden lang auf
Geschwindigkeitsstufe 2 mixen.

Ihr Gerit ist mit Uberhitzungsschutz ausgestattet. Im Falle einer Uberhitzung wird Ihr Gerit
automatisch abgeschaltet. Ziehen Sie den Stecker und lassen Sie das Gerat etwa 20 Minuten
abkiihlen, stecken Sie ihn dann wieder ein und setzen Sie die Verwendung fort.

BESCHRIJVING

A1. - Langzame snelheid D2.- Mesbeschermers
A2.-Snelle snelheid E. -Deksel*

B. - Motorblok F. -Glazen kom

C. -Deksel van de kom G. - Antislipmat*
D1.- Hakmessen

VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Voordat u uw apparaat voor de eerste keer gebruikt, lees dit boekje zorgvuldig door en bewaar het
veilig. - Gebruik het apparaat niet als de stekker of het netsnoer beschadigd is. Als het netsnoer bescha-
digd is, moet het worden vervangen door de fabrikant, hun after-sales service of een soortgelijk gek-
walificeerd persoon om elk gevaar te vermijden. « Het apparaat mag niet worden ondergedompeld in
water of een andere vloeistof. « Koppel het apparaat altijd los van het stopcontact voordat u het onbe-
heerd achterlaat, schoonmaakt of monteert / demonteert. « Raak nooit de bewegende delen aan met
uw vingers, gebruik altijd de accessoires die bij het apparaat zijn geleverd of schakel het uit en koppel
het los. « Wees voorzichtig wanneer er hete vloeistof in de keukenmachine of blender wordt gegoten,
omdat deze door plotseling koken uit het apparaat kan worden gespoten. - Behandel het mes van uw
apparaat voorzichtig wanneer de container leeg is en tijdens het schoonmaken, omdat de messen
zeer scherp zijn. « Uw apparaat is uitsluitend bedoeld voor huishoudelijk culinair gebruik, binnenshuis
en op een hoogte van minder dan 2000 m. Het is niet ontworpen voor gebruik in de volgende gevallen
die niet worden gedekt door de garantie: in keukenpersoneelsruimtes in winkels, kantoren en andere
professionele omgevingen, op boerderijen, door hotel-, motel- en andere gasten van residentiéle
omgevingen, in gastenverblijven. - Raadpleeg de instructies voor het initiéle en regelmatige reinigen
van voedselcontactoppervlakken, evenals voor het reinigen en onderhouden van uw apparaat. - Voor
recepten, snelheidsinstellingen en veilig gebruik van het apparaat, raadpleeg de gebruiksaanwijzing.
« Voor maximale gebruiksduur, raadpleeg de gebruikershandleiding, en als er geen aanwijzing is, volg
dan de volgende instructies: keukenmachines mogen niet langer dan 40 seconden worden gebruikt.

ALLEEN EUROPESE MARKTEN

« Kinderen mogen niet met deze machine spelen. « Een keukenmachine mag niet door kin-
deren worden gebruikt. Bewaar het apparaat en zijn kabel buiten het bereik van kinderen.
- Dit apparaat mag worden gebruikt door personen met verminderde fysieke, zintuiglijke of
mentale capaciteiten of gebrek aan ervaring en kennis, mits ze adequaat worden begeleid of
geinstrueerd over het veilige gebruik van het apparaat en de bijbehorende risico’s begrijpen.

ALLEEN VOOR NIET-EUROPESE MARKTEN

« Kinderen moeten worden gesuperviseerd om ervoor te zorgen dat ze niet met het apparaat
spelen en ze mogen het niet als speelgoed gebruiken. - Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik
door personen (inclusief kinderen) van wie de fysieke, zintuiglijke of mentale capaciteiten bep-
erkt zijn, of personen zonder ervaring of kennis, tenzij zij toezicht of instructie hebben gekregen
over het gebruik van het apparaat door een verantwoordelijke persoon voor hun veiligheid.
Wees vriendelijk voor het milieu!

® Uw apparaat bevat materialen die geschikt zijn voor hergebruik.
2 Lever het in bij het milieustation in uw gemeente of bij onze technische dienst.

VOOR HET EERSTE GEBRUIK (zieFiG.2)

Voor het eerste gebruik, was alle onderdelen van het product met water, dompel de motorbasis

niet onder in water en laat de gewassen onderdelen aan de lucht drogen.
volgens model
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Controleer voor elk gebruik de stroomkabel, de stekker en de motor om ervoor te zorgen dat
ze in goede staat zijn.

GEBRUIKSVOORWAARDEN (ziE AFBEELDING 2TOT 7)

Behandel de messen voorzichtig, want ze zijn extreem scherp.

Laat het apparaat niet draaien als het leeg is.

Vul de kom niet boven het maximale niveau.

Sluit het deksel goed af. Als het deksel niet goed gesloten is, zal het apparaat niet starten. Steek
de stekker in het stopcontact, druk op de startknop en houd deze ingedrukt. Laat los wanneer
je klaar bent. Als het apparaat na meerdere pogingen niet start, controleer dan het deksel en
zorg ervoor dat het goed vastzit.

Tips voor de beste resultaten:

Werk in korte pulsen. Als voedselresten aan de zijkanten van de kom blijven kleven (ham, uien,

etc.), gebruik dan een spatel om ze los te maken en verdeel ze over de kom voordat je nog 2
of 3 extra pulsen geeft.

REINIGING VAN HET APPARAAT (ziE AFBEELDING 8 EN 9)

Na gebruik, trek de stekker uit het stopcontact en verwijder de motorbasis.

Dompel de motoreenheid niet onder in water of een andere vloeistof; gebruik een vochtige
doek om schoon te maken.

Andere onderdelen kunnen worden schoongemaakt met warm water en een neutraal
reinigingsmiddel.

Om de beste resultaten te behalen, gelieve direct na gebruik schoon te maken.

Herinnering:

Gebruik geen schuursponsjes of schurende producten voor het schoonmaken.

Laat geen water achter in de motorbasis.

Wees voorzichtig bij het schoonmaken om verwondingen met scherpe messen te voorkomen.
Gebruik geen corrosieve reinigingsmiddelen.

Om de levensduur van het apparaat te verlengen, zorg ervoor dat u het regelmatig schoonmaakt.
Bewaar het apparaat op een koele en droge plaats.

Bereiding van gekookt rundvlees (Om naar wens op smaak te brengen en te integreren in
recepten zoals herdertaart, taart, gehaktballetjes, enz.) je kunt overgebleven braadstukken of
gekookt rundvlees of stoomrundvlees gebruiken. Doe 400 g gekookte en afgekoelde stukken
rundvlees in stukken van maximaal 50 g in de kom (E) met de messen (D). Mix gedurende 6
seconden op snelheid 2.

Uw apparaat is uitgerust met oververhittingsbeveiliging. In geval van oververhitting wordt uw
apparaat uitgeschakeld. Trek de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat ongeveer 20
minuten afkoelen, steek vervolgens de stekker weer in het stopcontact en hervat het gebruik.

DESCRIPCION

A1. - Velocidad lenta D2.- Protecciones de las cuchillas
A2.-Velocidad rapida E. -Tapa*

B. -Bloque del motor F. -Bolde vidrio

C. -Tapadeltazén G. - Alfombrilla antideslizante*
D1.- Cuchillas de picar

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Antes de utilizar su aparato por primera vez, lea atentamente este folleto y guardelo cuidadosa-
mente. - No utilice el aparato si el enchufe o el cable de alimentacion estan dafados. Si el cable de
alimentacion esta danado, debe ser reemplazado por el fabricante, su servicio postventa o una per-
sona de calificacion similar para evitar cualquier peligro. « El aparato no debe sumergirse en agua
0 en ningun otro liquido. « Siempre desconecte el aparato de la toma de corriente antes de dejarlo
sin vigilancia, limpiarlo o montarlo / desmontarlo. « Nunca toque las partes méviles con los dedos,
utilice siempre los accesorios proporcionados con el aparato o apaguelo y desconéctelo. - Tenga
cuidado cuando se vierta liquido caliente en el robot de cocina o en la licuadora, ya que puede ser
expulsado del aparato debido a la ebullicién repentina. - Para los aparatos con cuchilla, manéjelos
con cuidado cuando el contenedor esté vacio y durante la limpieza ya que las cuchillas son muy
afiladas. « Su aparato esta destinado exclusivamente para uso culinario doméstico, en interiores y a
una altitud inferior a 2000 m. No ha sido disefiado para su uso en los siguientes casos que no estan
cubiertos por la garantia: en dreas de personal de cocina en tiendas, oficinas y otros entornos profe-
sionales, en granjas, por huéspedes de hoteles, moteles y otros entornos residenciales, en entornos
tipo bed and breakfast. « Consulte las instrucciones para la limpieza inicial y regular de las super-
ficies en contacto con los alimentos, asi como para la limpieza y mantenimiento de su aparato. «
Para recetas, ajustes de velocidad y uso seguro del aparato, consulte el manual del usuario. « Para
el tiempo méximo de uso, consulte el manual del usuario y, si no hay indicacion, siga las siguientes
instrucciones: los robots de cocina no deben usarse durante mas de 40 segundos.

SOLO MERCADOS EUROPEOS

« Los nifios no deben jugar con esta maquina. « Un procesador de alimentos no debe ser uti-
lizado por niftos. Mantenga el aparato y su cable fuera del alcance de los nifios. « Este aparato
puede ser utilizado por personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas o
falta de experiencia y conocimientos, si han sido debidamente supervisados o instruidos sobre
el uso seguro del aparato y comprenden los riesgos involucrados.

SOLO PARA MERCADOS NO EUROPEOS

« Se debe supervisar a los nifios para asegurarse de que no jueguen con el aparato y no deben
usarlo como un juguete. « Este aparato no estéd destinado para ser utilizado por personas (in-
cluidos nifos) cuyas capacidades fisicas, sensoriales o mentales estén reducidas, o personas
sin experiencia o conocimiento, a menos que hayan recibido supervision o instruccion sobre el
uso del aparato por parte de una persona responsable de su seguridad.

i i Participe en la conservacion del medio ambiente !!

® Suelectrodoméstico contiene materiales recuperables y/o reciclables.
2 Entréguelo al final de su vida Gtil, en un Centro de Recogida Especifico o en uno de
nuestros Servicios Oficiales Post Venta donde sera tratado de forma adecuada

* segiin modelo




ANTES DEL PRIMER USO (verFiG.2)

Antes del primer uso, lavar todas las partes del producto con agua, no sumergir la base del
motor en agua y dejar secar al aire las partes lavadas.

Verificar el cable de alimentacion, el enchufe y el motor antes de cada uso para asegurarse de
que estén en buen estado.

TERMINOS DE USO (verFiG.2A7)

Manipule con cuidado las cuchillas ya que son extremadamente afiladas.
No haga funcionar el aparato vacio.
No llene mas alla del nivel maximo del bol. Cierre la tapa correctamente.

Si la tapa no esta bien cerrada, el aparato no se iniciard. Para empezar, enchufe el aparato,
presione el botén de encendido y manténgalo pulsado. Suelte cuando haya terminado. Si el
aparato no arranca después de varios intentos, verifique la tapa y asegurese de que esté bien
colocada.

Consejos para obtener los mejores resultados:

Trabaje por impulsos. Si quedan trozos de alimentos pegados en los lados del bol (jamoén,
cebolla, etc.), utilice una espatula para despegarlos y distribuirlos en el bol antes de dar2 0 3
impulsos adicionales.

LIMPIEZA DEL APARATO (VERFIGURA8Y 9)

Después de usar, desconecte el enchufe y retire la base del motor.

No sumerja la base del motor en agua u otro liquido; use un paino himedo para limpiar.
Las otras piezas se pueden limpiar con agua tibia y un detergente neutro.

Para obtener mejores resultados, limpie inmediatamente después de usar.

Recordatorio:

No utilice esponjas abrasivas ni productos abrasivos para la limpieza.

No deje agua estancada en la base del motor.

Tenga cuidado al limpiar para evitar cortarse con las cuchillas afiladas.

No utilice detergentes corrosivos.

Para prolongar la vida util del aparato, asegurese de limpiarlo regularmente.
Almacene el aparato en un lugar fresco y seco.

Preparacion de carne de res cocida (Para condimentar como se desee integrar en recetas como pastel
de pastor, empanada, albondigas, etc.) puede utilizar sobras de asado o carne de res hervida o al vapor.
Coloque 400 g de trozos de carne de res cocida y enfriada en trozos de no mas de 50 g en el bol (E) con las
cuchillas (D). Mezclar durante 6 segundos a velocidad 2.

Su dispositivo esta equipado con protecciéon contra el sobrecalentamiento. En caso de
sobrecalentamiento, su dispositivo se apagara. Desenchufe y deje que el dispositivo se enfrie
durante unos 20 minutos, luego vuelva a enchufarlo y reanude su uso.

DESCRIZIONE

A1. - Velocita lenta D2.- Protezioni delle lame
A2.- Velocita veloce E. - Coperchio*

B. -Blocco motore F. -Ciotola divetro

C. -Coperchio della ciotola G. -Tappetino antiscivolo*
D1.- Lame tritacarne

ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Prima di utilizzare il tuo apparecchio per la prima volta, leggi attentamente questo libretto e con-
servalo accuratamente. - Non utilizzare I'apparecchio se la spina o il cavo di alimentazione sono dan-
neggiati. Se il cavo di alimentazione & danneggiato, deve essere sostituito dal produttore, dal suo
servizio post-vendita o da una persona similemente qualificata per evitare qualsiasi pericolo. « L'ap-
parecchio non deve essere immerso in acqua o in qualsiasi altro liquido. « Scollega sempre |'apparec-
chio dalla presa elettrica prima di lasciarlo incustodito, puliflo o montarlo / smontarlo. - Non toccare
mai le parti in movimento con le dita, utilizza sempre gli accessori forniti con I'apparecchio o spegnilo
e scollegalo. - Presta attenzione quando viene versato liquido caldo nel robot da cucina o nel frulla-
tore in quanto potrebbe essere espulso dall'apparecchio a causa di un improvviso surriscaldamento.
« Per gli apparecchi dotati di lama, trattali con attenzione quando il contenitore € vuoto e durante la
pulizia in quanto le lame sono molto affilate. « Il tuo apparecchio é destinato esclusivamente all'uso
culinario domestico, in interni e a un‘altitudine inferiore a 2000 m. Non & stato progettato per I'uso
nei seguenti casi che non sono coperti dalla garanzia: negli spazi riservati al personale delle cucine nei
negozi, negli uffici e in altri ambienti professionali, nelle fattorie, da parte degli ospiti di hotel, motel
e altri ambienti residenziali, in ambienti tipo bed and breakfast. « Consulta le istruzioni per la pulizia
iniziale e regolare delle superfici a contatto con gli alimenti, nonché per la pulizia e la manutenzione
del tuo apparecchio. « Per ricette, impostazioni di velocita e utilizzo sicuro dell'apparecchio, consulta il
manuale utente. « Per il tempo massimo di utilizzo, consulta il manuale utente e, se non ci sono indica-
zioni, sequi le seguenti istruzioni: i robot da cucina non devono essere utilizzati per piti di 40 secondi.

SOLO MERCATI EUROPEI

« | bambini non devono giocare con questa macchina. « Un robot da cucina non deve essere
usato dai bambini. Conservare I'apparecchio e il suo cavo fuori dalla portata dei bambini.
Questo apparecchio pud essere utilizzato da persone con capacita fisiche, sensoriali o mentali
ridotte 0 mancanza di esperienza e conoscenza, se sono stati adeguatamente sorvegliati o
istruiti sull'uso sicuro dell’apparecchio e comprendono i rischi associati.

SOLO PER MERCATI NON EUROPEI

« | bambini devono essere sorvegliati per assicurarsi che non giochino con I'elettrodomestico
e non devono usarlo come un giocattolo. - Questo elettrodomestico non é destinato all'uso da
parte di persone (incluse i bambini) le cui capacita fisiche, sensoriali o mentali sono ridotte, o
persone prive di esperienza o conoscenza, a meno che non abbiano ricevuto sorveglianza o is-
truzioni sull'uso dell’elettrodomestico da parte di una persona responsabile della loro sicurezza.

Partecipiamo alla protezione dell’ambiente !

® llvostro apparecchio & composto da diversi materiali che possono essere riciclati.
2 Lasciatelo in un punto di raccolta o presso un Centro Assistenza Autorizzato.

* secondo il modello
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PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO (vebiFiG.2)

Prima del primo utilizzo, lavare tutte le parti del prodotto con acqua, non immergere la base
del motore nell'acqua e lasciare asciugare all'aria le parti lavate.

Controllare il cavo di alimentazione, la spina e il motore prima di ogni utilizzo per assicurarsi
che siano in buone condizioni.

TERMINI DI UTILIZZO (vepiFiG.2A7)

Maneggiare con cura le lame in quanto estremamente affilate.

Non far funzionare I'apparecchio a vuoto.

Non riempire oltre il livello massimo della ciotola.

Chiudere correttamente il coperchio. Se il coperchio non é ben chiuso, I'apparecchio non
partira. Per iniziare, collegare I'apparecchio, premere il pulsante di avvio e tenerlo premuto.
Rilasciarlo quando hai finito. Se I'apparecchio non parte dopo diversi tentativi, controllare il
coperchio e assicurarsi che sia ben posizionato.

Consigli per ottenere i migliori risultati:

Lavorare a impulsi. Se i pezzi di cibo rimangono attaccati ai lati della ciotola (prosciutto, cipolle,
ecc.), utilizzare una spatola per liberarli e distribuirli nella ciotola prima di dare altri 2 0 3 impulsi.

PULIZIA DELL'APPARECCHIO (VEDI FIGURA B E9)

Dopo l'uso, scollegare la spina e rimuovere la base motore.

Non immergere la base del motore in acqua o in qualsiasi altro liquido; utilizzare un panno
umido per pulire.

Altre parti possono essere pulite con acqua tiepida e un detergente neutro.

Per ottenere i migliori risultati, si prega di pulire immediatamente dopo l'uso.

Promemoria:

Non utilizzare spugne abrasive o prodotti abrasivi per la pulizia.

Non lasciare acqua stagnante nella base del motore.

Fare attenzione durante la pulizia per evitare di ferirsi con lame affilate.

Non utilizzare detergenti corrosivi.

Per prolungare la durata dell’apparecchio, assicurarsi di pulirlo regolarmente.
Conservare I'apparecchio in un luogo fresco e asciutto.

Preparazione di manzo cotto (Per condire a piacere e integrare in ricette come pasticcio di
pastore, crostata, polpette, ecc.): Puoi usare avanzi di arrosto o di manzo bollito, oppure cuocere
il manzo al vapore. Metti 400g di manzo cotto e raffreddato, anch'esso tagliato in pezzi non piu
grandi di 50g, nel recipiente (E) con le lame (D). Mescola per 6 secondi alla velocita 2.
Iltuodispositivo e dotato diprotezione controil surriscaldamento.In casodisurriscaldamento,
il tuo dispositivo si spegnera. Scollegarlo e lasciarlo raffreddare per circa 20 minuti, quindi
riattaccarlo e riprendere l'uso.

DESCRICAO

A1. - Velocidade lenta
A2.- Velocidade rapida
B. -Bloco do motor
C. -Tampadatigela
D1.- Laminas de picar

INSTRUGOES DE SEGURANGA

Antes de utilizar o seu aparelho pela primeira vez, leia atentamente este folheto e guarde-o cui-
dadosamente. « Nédo utilize o aparelho se a ficha ou o cabo de alimentacao estiverem danificados.
Se o cabo de alimentacéo estiver danificado, deve ser substituido pelo fabricante, pelo seu servico
pds-venda ou por uma pessoa de qualificacdo semelhante para evitar qualquer perigo. - O aparelho
nao deve ser imerso em dgua ou qualquer outro liquido. - Desligue sempre o aparelho da tomada
antes de o deixar sem vigilancia, de o limpar ou de o montar / desmontar. - Nunca toque nas partes
moveis com os dedos, utilize sempre os acessorios fornecidos com o aparelho ou desligue-o e de-
sligue-o. - Tenha cuidado quando se verta liquido quente no robé de cozinha ou no liquidificador,
pois pode ser expulso do aparelho devido a uma ebulicdo repentina. « Para os aparelhos com lami-
na, manuseie-os com cuidado quando o recipiente estiver vazio e durante a limpeza, pois as lami-
nas sao muito afiadas. « O seu aparelho destina-se exclusivamente a utilizagdo culinaria doméstica,
no interior e a uma altitude inferior a 2000 m. Néo foi projetado para uso nos seguintes casos, que
ndo estao cobertos pela garantia: em dreas de pessoal de cozinha em lojas, escritdrios e outros am-
bientes profissionais, em quintas, por hospedes de hotéis, motéis e outros ambientes residenciais,
em ambientes tipo alojamento local. « Consulte as instrucdes para a limpeza inicial e regular das
superficies em contato com alimentos, bem como para a limpeza e manutencao do seu aparelho. «
Para receitas, configuragées de velocidade e uso seguro do aparelho, consulte o manual do usuério.
« Para o tempo maximo de utilizacao, consulte o manual do usudrio e, se ndo houver indicacéo, siga
as seguintes instrugdes: os robds de cozinha ndo devem ser utilizados por mais de 40 segundos.

APENAS MERCADOS EUROPEUS

« As criangas nao devem brincar com esta maquina. - Um processador de alimentos ndo deve
ser usado por criangas. Mantenha o aparelho e seu cabo fora do alcance das criangas. « Este
aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduz-
idas ou falta de experiéncia e conhecimento, se forem adequadamente supervisionadas ou
instruidas sobre o uso seguro do aparelho e compreenderem os riscos envolvidos.

D2.- Prote¢des das laminas
E. -Tampa*

F. -Tigelade vidro

G. -Tapete antiderrapante*

APENAS PARA MERCADOS NAO EUROPEUS

« As criancas devem ser supervisionadas para garantir que ndo brinquem com o aparelho e ndo
devem usa-lo como um brinquedo. - Este aparelho nao é destinado ao uso por pessoas (in-
cluindo criancas) cujas capacidades fisicas, sensoriais ou mentais estao reduzidas, ou pessoas
sem experiéncia ou conhecimento, a menos que tenham recebido supervisdo ou instrugao
sobre o uso do aparelho por uma pessoa responsavel pela sua seguranca.

Partecipiamo alla protezione dell’ambiente !

@ |Ilvostro apparecchio & composto da diversi materiali che possono essere riciclati.
< Lasciatelo in un punto di raccolta o presso un Centro Assistenza Autorizzato.

* conforme o modelo
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ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGAO (verFiG.2)

Antes da primeira utilizacdo, lavar todas as partes do produto com agua, ndo mergulhar a base
do motor na dgua e deixar secar ao ar as partes lavadas.

Verificar o cabo de alimentacao, a ficha e o motor antes de cada utilizacdo para garantir que
estejam em bom estado.

TERMOS DE USO (verFiG.2A7)

Manipule com cuidado as laminas, pois sao extremamente afiadas.

Nao faca funcionar o aparelho vazio.

Nao ultrapasse o nivel maximo da tigela.

Feche corretamente a tampa. Se a tampa nao estiver bem fechada, o aparelho ndo ira iniciar.
Para comecar, ligue o aparelho, pressione o botao de arranque e mantenha-o pressionado.
Solte-o quando terminar. Se o aparelho nao iniciar ap6s varias tentativas, verifique a tampa e
certifique-se de que estad bem colocada.

Dicas para obter os melhores resultados:

Trabalhe por impulsos. Se pedagos de alimentos ficarem presos nas laterais da tigela (presunto,
cebola, etc.), use uma espétula para solta-los e distribui-los na tigela antes de dar mais 2 ou 3
impulsos.

LIMPEZA DO APARELHO (vVEJA FIGURA 8E 9)

Apds o uso, desconecte o plugue e remova a base do motor.

Nao mergulhe a base do motor em dgua ou qualquer outro liquido; use um pano Umido para
limpar.

Outras pecas podem ser limpas com dgua morna e um detergente neutro.

Para obter melhores resultados, limpe imediatamente apds o uso.

Lembrete:

Nao use esponjas abrasivas ou produtos abrasivos para a limpeza.

Néo deixe agua parada na base do motor.

Tenha cuidado ao limpar para evitar se machucar com as laminas afiadas.

Nao use detergentes corrosivos.

Para prolongar a vida util do aparelho, certifique-se de limpa-lo regularmente.
Armazene o aparelho em um local fresco e seco.

Preparacao de carne de vaca cozida (Para temperar como desejar integrar em receitas como torta de pastor,
torta, almdndegas, etc.) vocé pode usar sobras de assados, carne cozida ou carne cozida no vapor. Coloque
400 g de pedacos de carne cozida e resfriada em pedacos de no méximo 50 g na tigela (E) com as laminas (D).
Misture durante 6 segundos na velocidade 2.

O seu dispositivo estd equipado com protecdo contra sobreaquecimento. Em caso de
sobreaquecimento, o seu dispositivo desligara. Desligue-o e deixe-o arrefecer durante cerca
de 20 minutos, depois volte a ligé-lo e retome a utilizacdo.

(7 ) 2 Jsa ki) (;\Ai:u\jl g

A sals LY @l adll ae Jalaill die a0 3

LSsima 05 el Jas Y

a8y (5 siall (358 ele ) Sl Y

Sleall dia sy cenll Janll (3 Slead) oy o crana (S0 elasl) G A ol 1Y) ana (S0 claall Gl
BRa (Y glae Bae dxy Janll 3 leadl fag 13 elemi¥) i atlil ajle Laraall 3 jeiud s Jiil) ) e bkl
e IS Bl 43l (g S5 eUasl)

) Jomdl e J geanll milas

(s Les el caalll adad) Ja3Al) 568 (i) g b plaal) ol dad < padl 13 i) pa gl 8 Sleall Juain o
4 512 S i 8 Adla) las 3 ) (v 345 8 WA 558 eladl b age 555w aoadl Y siladl aasial
Ll Sl RS Cany il i

(998 st i) gl il

S paall 522 Canl 5 adlill Juadl aladin) any
alarill Al (il Aadad padil AT il gl ol oLl 8 @l el 5aclE a5 Y
Cagal) Calaiall 5 £ 80 el (gAY ol el Caulan Ka

ALYl il e il a il Jumdl e J gamall

1 SE

caydaill ARAlS cilaiie 5 ARAlS Cilaiin) a0308 Y

A yaall 520l 8 meaty oLl &3 Y

kel (SISl Ala) cusdl Caasil ol 13 oS

Al il aaaius Y

AUBEL Ailati (e KB Gleall e 4l

il b Ol G el a8

(403 U Las cuall) S 5 6 il o0 8 ket Jin iy 8 e b o 5 Lo i) gglaall i) pal dlae)
palll 1 e ol a 400 o A o s A palll 5 (3 sl (gl pall i g sall palll LG pladi) dliSey
e 055 6 52l el (D) QAN ga (E) sle sl b o) os 50 G Leihs 2 Y g 3 52 el s 48 saladll 5 il
235l

SheSl Jall ge aliady o8 o Jlen CalE) a5 31 A sl Alla 8 500 3 A ) aa Alens & lea aeai
celaladin ol 5 alua g ael 23 dids 20 L saad 2 yul Sleall & 5l

«



iagll
il dglea - D2
*\Lill- E

@adeles- F
OV dailasalan - G

Liphadl deudl - A1
Gy el eyl - A2
dyasllilis - B
elesll elh - .C
cabaizll @it - D1

QIS f Sl €13 Sleall p23505 Y o iy 4y adtial g Ay i€ 138 131 ¢ (A6 5 jall & e aladind U8
Jlae Jb e padd 5l aall ny e Lgieass 5l Axiuadl) 38501 8 (e allai) Cang o W 48UAD) JAS (1S 13) LGS 4aUal)
4855 Ja Al aale e Sleadl dualy Wils ad o AT dila g ) elall 3 Sleall jae o Vi Gy e et (sl uinil
o Aasi) clialal Ll podial ¢ lailialy 38 jarmall o) 3o 91 130 (aali ¥ o ASSE [ dngand 5l aglas 5 Gl ) ¢ 50
m)L?l:\:éig;.L)\s.\\)iQﬁ\kﬂlCJI.-A!@QALA\JSL‘J\;._\‘A&IQAQS-_M@*@MJJ S el
Gl oS Ladie yiag Lgme Jaleill Cang ¢ 3,88 o (5 5ia 5 36 Ll o aladl L)) sy Slead) (se
il Jals ¢ L 5l elall aladiadl ey (alald) Sleall avaai o o 13a sala il oY Caulanll g L 8
il 50 Blalie S rolanall Legday ¥ A 200 YA 8 alasiud dapanal 3 ol 530 2000 o i gla )l e s
il 5 U sl 5 3L o gpm Aad g5 ¢ ) 3all e s ¢ 55 Aigall i) s (€Al 5 saliall 8 el
‘fumnwxg\ckumml,@,v\qmaw\&b._@su\d)umuﬁejsd)smm\
el Ol Sleadl alasinl s e sl clalae] 5 laen sl Al o 6l Galal Sleall Ailua s Cadan ) AiLaYL
A il a3 L) i 0% ol 135 ¢ pastiadl J @U‘?u;mmg.,{m @8l il ool o
Al 40 e SSY aladall ciladles axiis Vi cany

Jaid Ay g ) oY) (5l gl
S AUS Sleall Laliia¥) Gy JULYI 8 (e aladall gl aladind sy J Slead) g canlll JULU iy Vo
Ol Al A el ol dpn) ol Aiad) 8 (553 Galas Y e Sleadl 138 aladind (S o JULYI 3l
bl aghs glely Jleall alasiul oLty iledad 4 55 25 5l risan IS5 agil e i 13) 48 jmall 5 30 ) o5 588

Lugus¥) e (3)sud Liid
Uaada g Sleall 13 e Bl aaadinl axe agde ings Sleall agual ate (ge SSUU JULYI A8 50 as e
Lo ¢ jaall 5f 3 i) of Al ol Guall 5f dpaual) g3l 508 J&5 (1) (J}sL.Szt s i L) GalAlY) B a alaaiudl
el (e Jysase (adid 8 e Slead) alatinl (Ll Glaled ) ol ) e ) shas 38153585 o

Jsl Al Lan Il A dlan

L siale) ol ool jiul ¢ clay had ol 5a e & lea g5 @
Llaal A il pen S e glacad &

(2 get ) Jg¥) aladiny) J8

Canil Al gl o a1 @5 colal) (b S paall el yaii Vs colally ainall ol Jal muen Ju ) (J5Y) plaain¥) J8
celsell 0S5 Lenie

Sam Alla Ll e B alasil JS U8 & jad)y el 5 AL JAS (g (383

* el

(2 dst st J9) o3k} S8

o2 A (sl Ry 5 2880 (5512680 Gl 3 ) sise 4y et T L 1) Jmana lagisg el oJ ) oaliil U
AR e S SEa

S )y eI B (A iy 0 4S8 ) Gliselal )0 1) Dsise 5 e eBr JAS ol e ) Gy

(V6 Y gt oaatae) L) Jayl yi

ol o gl e Y a1 sl a sl () 5 ATS e 4

ele gl sale dllia 6% o) 5 Jany Sleall 5 Y

Lele gl 85300 ) ApeS i Y

0) e bl & Gleall daa 53 o8 ol Jlead) daxy (8 cana IS8 olladll (332) Ay ol 1) alSals oladl) Gl
e By elaall (pe (BiaS Y slae Bae 2ay Slead) Jeny ol 13 eVl vie 530 @l 55l adle Jaall 8 il 5 Sl
ASal Glie 4l

O e 4 s Gl S

ST gl SRS L e S 8 iyl Gkl 5 (o 5 Sy« ) 12 ek &) € IS ully @ jsa
AL S 4L 2 e dge plaiedy iy g Kn G B2 G S (B ik g

(9 98 Lsecti n3bLia 51 ) BLIMwd (93 S Sl

ol 1) Dsise a5 280 ) BB el 2y

S ool sk pe dn S ) GRS sl (sl 428 s abst s S e bl 5o 1) Hsise 4y
gl el A ey s e 5 a Kl b i e Kos clakad

€ ad o3l ) Gy 58 Wl (il sign )

HESURN

55 il (3 S e 51 i 3 e b il slagiiad )

Db gen Hsise 4y 50 ol amais )

A Rl 30 sladat b 0k (el ) )l U 2Bl (Bl je (3 S jadi a8
iS5 oaldinl sailu 8 oaly 6l 3l ga )

S el plite Hsha s 1) O 4S 358 (iadaa 0Bl e ee Gl 3 )0
A (g8l a5 SR S ) oK

438 6S b ool b ke s Jaadl Hgis 3 aml A e aS Hsha j aleal () ) ASdy Al € cudi € (3 S salal
la 4S5 5) 5 8 400 258 saliind Gyl s KL 5yl 58 cali K saile QLS )l il 55 on (23S 2ila o8
42 e julams (D) b 4 b (E) 4ulS 0 i oo S50 (sl 455 o ) ead Sid yaidy J8 s £

S hdil il f o

Lo ol € il (a8 o g 3 il 45 51 ol (303 o€ e 3 il CuliB L Lot ol
s 3 Daop 10 O o s €208 3 pus B8 0¥ ag0m 2 )80 5 i€ lan (B9 D 01 ) O L2sdee Usala
23 Al o 31 2sA ealiiul 5 A<

«



Liphadl deudl - A1
Gy el eyl - A2
dyasllilis - B
elesll elh - .C
cabaizll @it - D1

e sl i

i eyl aSs claay )y o 5 il s 8 L Al ol ¢ b alsl (sl a5 o8 ) sdliid )

3 O land ¢ o jh Jan 55 Al ¢ a8l 0l A (3 s R1 8L A (350 s L S R1 2 soliil

e o bl i ol o € g 58 gla 1) (5 ka4 K e 12 5d 0 Bla e DS L el by (g
O S i ¢ I8 s (5 Sl 5 8 S s G Do D) 1 olis aisan o 058 5 adase s K
o2 4l ) oila o515l ) Aded ¢ 4G el 35 GASKIN L)) S aie sla i R e 0 a4y i/ eni |
o2l S Jashie Lyl 5l 5 43 0 K e 48 (a0 038 3y 5 515 Ghsald 1) O L 2 ealid o8
sl oy 5y 0 2 iy 5 m oy 31 L8 il s Jils 4y Causd San |y 2l (alil e ¢ 35 e
ot 30 b B 48] i) iy b ol g0 S e A8 5l (A Gk a8 a8 ¢ axs )l
48 sk ol aie ia 2000 D) S gl o 5 adla dals 5o ¢ (SUA il saliind (g s Jah Ladi oK
e Rl absn sl hama 5 iy b ol g 8 0l 5] SIS Blalie 0t (b g it il K dau
st are s Ala lage aiile sl Jama 53 ¢ 5800 Sl s Tama 51 Jise ¢ b 3 Jllege 55 e gl e
S axa) ya 253 o8 (513680 5 028 asl et 5 (213 M5 b sl 7 shaus alaie 5 a5l S sl s
G e S Anal e S Glaia )y 4aliS 4 258 o8 1 Gyl saliiul 5 e s laa®i ¢ Wy Jandl 5t ) g e
Juia 1) a5 b deadl ) sivs ¢ 3505 ) o)) g 81 5 i€ daal ja IS slaial ) 4l 4 ¢ oaliin) gl y jiShaa
L5 el 4l 40 ) Gl w138 sl sxi oy 1S

s LIk Ll

15 O QiS5 oy 0 g oaldiusd (S0 58 Jaws 8 s (13 23 31 50 S0 23S (55 ol (ol L s ASa S e
oS 3L oan ¢S sl CullE L ) Jaus 55 ol (Scaa ol gl o 210 480 OISa S s Sl A
S s o ) ool 3 ga 53 eadealy ) g by end U i pa 4y S0 3 g ealiil (51 540 a3 axe

L oadi ol o b Jasi je <l jlad

) 2 Ik sl e

Olsie 4l o a5 S ab (53 ol L lagl 48 358 Juala lisalal B a3 gl oala )3 a3 cand S35 Al o

3L (e (amn 51 ) 5 4S (U85S Jalid) alidl ) ol (sl s ol Gyl o LS a5 o) S
ol Cuial (g 0 Jostusa (add S lai cant lal aSel % ¢l L 4g jad (550 (el il L Gl 008 3 50ma Lol
Ll 0251 e 2 g 03l Wl J ghse adid S daw g ol ) saliiul 43 Ja gy ye sladanll ) giwa b

@il dglea - D2
bl - E
@adeles- F

*3¥ 30U Axilae salan - .G

Cuy ) Jasaa ) clilia ol gl

s b b il 3l 1 Ll (5 e 4S Cand (52l 3l sa 5 sla e o8 @)
2 A lae i Al od g dan Sy 0L &

pES

OMUCAHUE

A1. - MegneHHan CKOpOCTb D2.- 3awuTa nessun

A2.- BbicTpasa ckopocTb E. - Kpbiwka

B. - [surartenb F. - CTeknsAHHas vyawa

C. - KpblwkKa yawm G. - [poTNBOCKONB3ALWMIN KOBPUK
D1.- Hoxu gna nsmenbyeHuns

WHCTPYKLUMU NO BE3OMACHOCTU

Mpexpe yem MCnonb3oBaTh Balle YCTPOWCTBO BrepBble, BHUMATENbHO MpOYTUTE 3TOT GykneT
N XpaHUTe ero B HafleXXHOM MecTe. « He ncnonb3yinte yCTPOWCTBO, €CAW LUTEKEP WX CETeBOW
Kabenb nospexaeHbl. Ecnn ceteBolt Kabenb NOBPEXEH, €0 JO/MKEH 3aMeHUTb MPOU3BOANTENb,
ero cnyxba nocie Npofaxn WM KBanMGMLMPOBaHHbIA CreLuanicT, YTobbl n3bexatb io6oi
OMacHOCTU. « YCTPOICTBO He AOMKHO MOrpyXaTbCA B BOAY WM MiobYio APYrylo »KUAKOCTb. «
Bcerpa oTkiioualiTe YCTPOIICTBO OT SNEKTPUUECKON PO3ETKN MNeper TeM, Kak OCTaBUTb ero 6e3
MpUCMOTPa, OUYNCTUTL AN cobpaTb / pa3obpaTb. « HUKorAa He KacaiiTech ABUXKYLLWXCA YacTeit
nanbLiamm, Bcerfa UCnonb3yiiTe noctaBnAemble C YCTPOWCTBOM akceccyapbl WM BbIKOUMTE ero,
a 3aTem OTK/OUNTE. * ByfibTe OCTOPOXHbI, €CTIN B FOPAUMI POGOT-MbINECOC UM MUKCEP HannBaloT
XIOKOCTb, MOCKONbKY OHa MOXET 6bITb BbIGPOLLIEHA 113 YCTPOCTBA 13-3a BHE3AMHOTO KUMeHus. « [ins
YCTPOWCTB C Ne3BMAMY 0BpaLLaiiTeCh C HUMW OCTOPOXHO, KOFAa KOHTEHEP NYCT 1 MNP OYUCTKE, Tak
KaK N1e3B1A OYeHb OCTpble. « Balle yCTPOICTBO NpeAHa3HaueHOo MCKIUNTENbHO A1 JOMaLLHero
KyNIMHaPHOTO 1CMOsb30BaHNA, B MOMELLEHNN 1 Ha BbicoTe MeHee 2000 M. OHO He nNpefHa3HayeHo
[1A UCMONb30BaHUA B CJIeAYIOLLMX CyyanX, KOTOpble He MOKPbIBAOTCA rapaHTUeit: B KyXOHHbIX
30Hax NepcoHana B MarasuHax, opucax v Apyrvx npodeccrioHanbHbIX cpefax, Ha depmax, ot
rocTeii oTenei, MoTeneit 1 Apyrux Xubix cpeAax, B rocTeBOM Tune pasmelleHus. « O3HakomMbTech
C VHCTPYKLMAMY MO Ha4anbHOM 1 PEryfiApHON OUNCTKE NOBEPXHOCTEN, KOHTAKTUPYIOWMX C MALLEN,
a TaKKe Mo OUNCTKe 1 06CNYXKIBAHMIO BalLEro YCTPOWCTBa. « [InA peLienToB, HacTPoeK CKopoCTU
1 6€30MacHOro MCMoNb30BaHUA Ballero YCTPOWCTBa obpaTuTech K PyKOBOACTBY MOMb3oBaTeNA.
« [INA MaKcMManbHOrO BPEMEHV MCMOMb30BaHWA 0bpaTUTeCh K PYKOBOACTBY MONb3OBaTENs, U
eCM YKa3aHWiA HeT, cedyinTe CneayloLLM VHCTPYKLMAM: KyNHapHble NPOLIECCOpbl He AOMKHbI
UCNonb3oBaTbcs 6onee 40 cekyHp.

TOJIbKO EBPOMNENCKUE PbIHKU

« [leT He AOMKHbI WrpaTb C 3TUM YCTPOWNCTBOM. + KyXOHHbI/i KOMOGaliH He [omxeH
MCNoNb30BaTbCA AeTbMU. XpaHUTE YCTPOWCTBO U €ro Kabenb B HEQOCTYMHOM ANA AeTeit
MecTe. « ITO YCTPONCTBO MOXET MCMONb30BaTbCA NML@AMM C OFPaHNYEHHbIMU GU3NYECcKUMH,
YYBCTBUTENbHBIMU U YMCTBEHHbBIMY CTOCOGHOCTAMM MU OTCYTCTBMEM OMbITA U 3HAHWIA, €CNn
OHV MPaBWIbHO HAabMIOAATCA UM NOYUYNAN UHCTPYKLMI NO 6e30MacHOMY 1CMONb30BaHNIO
YCTPOICTBA U MOHUMAIOT PUCKN.

TOJIbKO A1 HEEBPOMEMNCKUX PbIHKOB

« [leTn JOoMXHbI HaXoAUTLCA Mof npUCMoOTPOM, 4TO6bI rapaHTMpoOBaTb, YTO OHUN He UrparwT
C I'lplAﬁOpOM, W OHWN He [ONXKHbI UCMONb30BaTb €ro B KayecTBe UrpyLIKN. « 31oT npmﬁop He
npefHasHayvyeH a4nAa ncnosib3oBaHuA nruuammn (Bkntouan geten), 4)I/I3I/I'-IECKI/IE, YyBCTBUTESIbHbIE
nnn ymCTBeHHble CnocobHoOCTM KOTOpPbIX OrpaHu4eHbl, Unn nnuuamm 6e3 onbiTa UK 3HaHWIA,
€C/I OHU He NoAy4uIn Haga3opa win VIHCprKLlVII?I OTHOCUTEJIbHO NCMOIb30BaHUA an|6opa oT
VLA, OTBETCTBEHHOIO 3a NX 6€30MacHOCTb.

* B COOTBETCTBUM C 06pasL oM



3awuTa oKpy»KaloLyeii cpeabl — Halla rnaBHas 3a6ora!

® [HaHHbliiinprbop copep»KIT LIeHHbIe MaTepuasibl, KOTOPble MOXHO NepepaboTaTh
MNNCMOSb30BaTb NMOBTOPHO.
=] Cpaiite NpMbop B MECTHbIV LIeHTP YTUM3auum OTXOL0B.

MNEPEA NEPBbIM NCMOJIb3OBAHUEM (cm. puc. 2)

I'Iepen nepBbIM MNCMOJSIb30BaHNEM, I'IO)KaﬂyVICTa, BbIMOWTE BCE YacTun npoaykTa BOAON, He
norpy)KaVlTe OCHOBaHMe C MOTOPOM B BOAY, 1 [anTe BbIMbITbIM YaCTAM BbICOXHYTb Ha BO3fyXe.
MpoBepbTe cunosom Kabenb, BUIKY M MOTOpP nepep KaxAabiM WCNoJib30BaHNEM, 4TO6bI
y6eﬂVITbCFI, YTO OHUM HaxXoAATCA B XOPOLEM COCTOAHNN.

YCJIOBUA NUCNOJIb3OBAHUA (cm.Puc.2no7)

BynbTe 0CTOPOXHbI NpK 06paLLeHnI C Ne3BUAMU, Tak Kak OHI O4YeHb OCTpbIe.

He BKntouaiite ycTpoincTBo 6€3 conepXMmoro.

He 3anonHaiTe eMKOCTb CBEPX yPOBHA MakCUMyMa.

TiwaTenbHO 3aKpbiBaiiTe KpbllwKy. ECM KpbilwKa He 3akpbiTa NpaBUIbHO, YCTPOWCTBO He
BKOUNTCA. [InA Havyana paboTbl MOAKNIOUMTE YCTPOWCTBO, HaXXMUTE KHOMKY 3anycka u
yaepxuBaiite ee. OTNycTUTe KHOMKY, KOrAa 3akoHuuTe. ECnn ycTpoOCTBO He 3amnyckaeTca
nocsie HeCKOMbKUX MOMbITOK, NPOBEpbTe KPbILLKY 1 y6eanTech, UTO OHa NPaBMIbHO 3aKpbiTa.

CoBeTbl N5t [OCTUKEHUS JydWwmnX pesynbraTtoBs:

Pa6oraiite mMmnynbcamu. Ecnmn KyCOYKM efdbl 3acTpAnu no 60kam vawu (BeTuuHa, nyK
n T Aa) I/ICI'IOJ1b3yI7ITe nonartky, 4TO6bI BbICBOGOﬂVITb nx n nepemellatb B Yawe nepej
[ONONHUTENbHBIMY 2 Unn 3 nMmnynbcamu.

OYUCTKA YCTPOMCTBA (cm.pPuc.an9)

Mocne ncnonb3osaHnaA oTKNOYUTE WHYpP NUTaHNA U CHUMNTE OCHOBaHME C MOTOPOM.

He norpyaiite ocHoBaHWe MOTOpa B BOAYy Wnu /oGyl APYryio XUAKOCTb, UCMOMb3yiiTe
BAAXKHYIO TKaHb [151 OYNCTKN.

OcTanbHble 4acTN MOXXHO MbITb B TEMION BOAeE C HeVITpaﬂbelM MOKLWKUM CPefCTBOM.
Ona NyYLlnX pe3ynbTaToB peKOMeHAYyeTCA HeMe[IEHHO O4MLLaTb Nocsie NCNONb30BaHUA.

HanomuHaHme:

He ucnonbayiite ckpebky nnm abpasmsHble CPeAcTBa ANA OUYNCTKM.

He octaBnaiiTe BoAy B OCHOBaHMMN MOTOpPa.

BynbTe 0CTOPOXHbI MPY OUNCTKE, YTOObI HE MOPE3aTbCA Ha OCTPbIX IE3BUAX.
He ncnonb3yiite KOPPO3MOHHbIE MOKOLLNE CPEACTBA.

[inAa npoaneHna cpoka cny6bl yCTPOWNCTBA PEryNAapHO oumnLanTe ero.
XpaHuTe yCTPONCTBO B NPOXMaAHOM 1 CYXOM MecTe.

MpurotoBneHne BapeHol roBAAWHBI (MPUNPaBUTb MO BalleMy XeNlaHUIo B Takie peLienTbl, Kak

NacTyLniA NAPOT, MMPOT, GPUKaAENbKA U T. [l.) Bbl MOXeTe NCMOMb30BaTb OCTATKM XapKoro, BapeHyto

1K naposyto roBaAauHy. Momectute 400 I NPUTOTOBMIEHHBIX W OXMaXAEHHbIX KYCKOB rOBAAVHbI

Kyckamm He 6onee 50 1 B vauy (E) c nessuamm (D). MepemelumBaiite B TeueHne 6 CeKyHJ, Ha CKOpOCTH 2.

Balue ycTpoONCTBO OCHALLEHO 3alMTON OT neperpesa. B cnyyae neperpesa Balue yCTpONCTBO

oTKnoumnTcA. OTCoeiMHUTE ero OT CeTU 1 AaiiTe YCTPOMCTBY OCTbITb OKOMO 20 MUHYT, 3aTemM
nopK/ounTe ero 06paTHO N NPOAOIIKNTE NCMONb30BaHMe.
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