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KyxoHHbI koMBaiH

Food processor

KyxoHHuI kombaiiH

Acyinik kom6anH

d|E|E|8|8| B

% Robot kuchenny

Roboti de bucatarie

PYKOBOACTBO O 3KCI'IJ'IYATALI,I/II/I

[ETd INSTRUCTION MANUAL
I7T¥ [HCTPYKLIA 3 EKCNNYATALII
INSTRUKCJA OBSLUGI
8 MANUAL DE UTILIZARE

K7 KONOAHY XXOHIHOEM H¥CKAYNbIK

Cnacu6o 3a npuoGpeTeHme HaLLeil MPoaYKLMM.
Y6eauTech, YTO B rapaHTUHOM TanoHe NOCTaBMEHb! LTaMM MaraaiHa, NOANUCh ¥ 4aTa NpoAaxM.

Thank you for purchasing our products.
Make sure that the stamp of the store, the signature and the date of sale are supplied in the warranty card.

[sikyemo 3a npupGaHHs HaLwoT npoayKLji.
lMepekoHaiTecs, WO B rapaHTiliHOMY TanoHi NOCTaBAEHO LUTaMn MaraavHy, nignuc Ta AaTy Npoaaxy.

Dzigkujemy za zakup naszych produktow.
Upewnij sig, ze instrukcja jest opieczetowana stemplem, podpisem i data sprzedazy.

V& multumim cé ati cumparat produsul nostru.
Asigurati-va ca cardul de garantie contine stampila magazinului, semnatura si data vanzarii.

Bi3aiH eHimMai caTbin anfaHbIHbI3 YLLIH paxmeT.
Keningik TanoHbiHaa AyKeHHiH MepTabaHbl, KONbl MEH CaTbInFaH KyHi KObinFaHbIHa k&3 XeTKi3iHi3.
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Pl ) (=

MCMNONb30BAHNE HACAIOK BNEHAEP / BEHYMK/ MUKCEP / HACALKW [ANA NPUrOTOBNEHWA MIOPE

USE OF THE BLENDER HEAD / WHISK / MASHED POTATOES HEAD / MIXER ATTACHMENTS

BMKOPUCTAHHA HACAOK BNEHAEP / BIHYMK / MMKCEP / HACAOKM ANA NPUrOTYBAHHA MIOPE

WYKORZYSTANIE Z NASADKA BLENDER/ TRZEPACZKA DO UBIJANIA/ NASADKA MIKSER / NASADKA DO PRZYGOTOWANIA PUREE
BIEHAEP/BWIFAYBIL/MUKCEP KOHBIPMACBIH/MIOPE JAVBIHOAYFA APHANFAH KOHABIPMAHbI MAALANAHY

UTILIZAREA DUZEI COROLA / BLENDER / MIXER / DUZA PENTRU PIURE

i
X
A

n-)
[

1CMONb30BAHNE HACANKA ANA HAPESKW KYBUKAMU / HOXA [TA USMENBYEHNA / AUCKA [INA HAPE3KA U
LIMHKOBKW / AINCKA-TEPKW [JIA IPAHNKOB

USE OF THE ATTACHMENT FOR CUBIC CUTTING / CHOPPING BLADE / DISCS FOR SLICING AND SHREDDING /
POTATO SHREDDING DISC

BVMKOPUCTAHHA HACAOKW [NA HAPI3KM KYBUKAMM / HOXA ANA NOAPIBHEHHA / INCKIB ANA HAPI3KA |
LIVHKYBAHHSA / ANCKY-TEPKWX ANA APAHUKOB

WYKORZYSTANIE DYSZA DO CIECIA KOSTEK / NOZA DO ROZDRABNIANIA / DYSKA DO CIECIA | ROZDRABNIANIA / TARCZA-
TARKA DO DERUNOW

TOPTEYPbILWTAM KECYTE APHATFAH KOHOBIPMAHbI/ YCAKTAYFA APHATIFAH MbILAKTbI / KECY MEH MALANAM TYPAYFA
APHANFAH AUCKINEPAI / APAHWUKKA APHAJIFAH YKKILI AUCKIHI NAVOANAHY

UTIL|ZAREA DUZA PENTRU TAIEREA CUBURILOR / CUTIT PENTRU MARUNTIRE / RAZATOARE CU FETE PENTRU FELIERE
S| MARUNTIRE / DISC-GRATER PENTRU DRANIKI

>

-
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NUCAHWE NPUBOPA / ITEM DESCRIPTION / OMKC NPUNAJY / OPIS URZADZENIA / IDENTIFICAREA PIESELOR COMPONENTE / K¥PAN/bIH CUMATTAMACh!

1. CeteBoi W 1. Power cord 1. Przewod
m 2. KHonka BKJ'IIO):-IPEHMR Em 2. Power botton 2. Przycisk zasilania
2. l0TOpHas YacTb 76 y 2 I\P/Iotor bas?j 3. Czes¢ silnika
. KHOMKM Kpennerusi Hacaaku norpyxHoit Gnexpe . Power cor iski i i
Hacazu BeE\MKa/HaC@ K1 Ans ﬂpl/‘ljl}:)TOBHeHMﬂ mo?)e 9. Blender head ‘Zl'aﬁﬂgecﬁgweo {)'}ng“gi‘;‘mSgafé‘i'-;’r',?;}dﬁ{ge
5. Hacagka norpyxHou onexaep 6. Whisk 5. Nasadk: blg d 2 , UDI) p
6. Hacazika BeHumK 7. Whisk adapter .Pasa ak endera zanukrzenlowego
%' [GPEXOIHUK NSt HACAZIKN BEHUMK g Chopping blade (75 Aaza!ﬁg"é :tszoeggﬁgﬁcz i
. Hox Anst namenbyerns r . dolr
9. -aca%za MuKcep 10. Mixer adapter 8. Ostrze siekajace
0. [epexoaHuK Ans Hacaaku MUKcep 11. Mashed potatoes head 9. Przystawka mieszajaca
12 X mcpe:ﬁa ggkgﬁmromanewﬂ nope 1% :::3::::9 gﬂg lid ?é aptter dko rgocowgnia miksera
3. KpblILLIKa MEpHOro CTakaHa 14, Grating / Slicing / shredding disk Qs co purce
B 2. Kubek pomiarowy
4. [Inck Anst TepKM / Hape3Ku/LIMHKOBKY 15. Potato shredding disc 3 Pokrywka miarki
g' Aok TepKa ANA NPUTOTOBNEHA ADaHNKOB 19 Spatt 1 Tarcda do taraia krojenia / szatkowania
7. Ban ans avckos, 18. Gubic cutting disc 5. Tarcza do robienia nalesnikow
8. [IMCK C HACazKOW Ans Hapeakm KyGukamy 19. Cubic cutting attachment 6. Miska
g, B s 21 Boniignd bede A o —
21" Kpblllka vain . 22. Motor base seat 9. Przystawka do krojenia o kostke
22. OtBepCTie Ang KpenneHnst MOTOPHOI YacTin 23. Intake chute 0. Ostrze do krojenia w kostke
23. 3arpy3oyHasi ropriosuHa 24. Pusher 1. Pokrywa miski
24. Torikarens 2. Otwdr do mocowania czesci silnikowej
2. gzyjkahdo napetniania
. Popychacz
1.binte 1. Whyp 1. Cablul de alimentare
m 2. Kyar Tyiimeci m 2. KHOMKa BBIMKHEHHS m 2. Butonul de pornire
3. KosranTkpiww Geniri 3. MotopHa YacTiHa . 3. Partea motorului
4. Batbipy 6n1eHaep KoHAbIPMACIHBIH, 4. KHOMK KpiNNEHHS HacaaKi 3aHypioBanbHoI 4. Butoane pentru atasarea accesoriului
KOHfIblpMa TyViMenepi/ Gnenpep/Hacajikv BiHouKa/Hacazky Ans blenderului de imersie/accesorii pentru bate/piure
waitkay/miope KoChIMLLIanapbl MpUroTyBaHHA niope . 5. Atasament de blender cu imersie
5. baTbIpsbilu 6neHaep KOHAbIPMAch! 5. Hacapka sanypiosansHuii 6neHpep 6. Atasament pentru batut. B
6. KomipluiTkiu KoChIMILIA 6. Hacapika BiHuvK 7. Adaptor pentru accesoriul de bétut
7. bynfafbilwTel GekiTyre apHanFax anantep g Hik AnA NORpIGHeHHS 8 Atbeament e
; X . ixer
8' mecggﬁﬁ‘:{”;gﬁﬂb,p,wam 9. Hacapka mikcep ) 10. Adaptor pentru atasarea mixerului
B B 10. MNepexiaHnk Ans Hacazki Mikcep 11. Accesoriu pentru piure
}? Mukcepai GekiTyre apHansaH agantep 11, Hacaka A4 pUroTyBaHHa niope 12. Cupa de masurare
12 g’g&%"izfg%mgﬁ” 12. MipHuit cTakaH 13, Capacul cupei de masurare
13 enu.|e¥ TOCTaFKaHbIHbIH KaKnasb! 12 Kpwuwika mipHoi C/KJ'IRH_KM | 14. Discul de razuit / feliat / maruntit
14, Toprayicimaeylycaktay yLuiH AucK 1% agﬁgsggﬁ: nga%m aﬁ?}:ﬁﬁ)@:ﬁ 1‘2 B:)SIC de razuire pentru prepararea clatitelor
]g gmhl"é"‘ AaibipayFa apHanFax AMCKi ykKiw 6. Yawa 17. Arbore pentru discuri
- c 17. Ban gns auckia 18. Disc cu accesoriu de taiere in cuburi
17. BvcKiviK Giniri 18. I/ICKF%S HaCca/IKoIo, ANs Hapiaku kyGukamm 19. Dispozitiv de decupare
18. Tekwenepre kecyre apHarnfaH KOHbIPMach! 19. Hacapka Ans HapiaanHs Kybukai 20. Lama de taiat cuburi
?gp@'gm KoHabIpMa %(1) EI)K nng Haapl_ﬁaHHﬂ Kybunkamm %% . 83' acul bo{ulu} i motorului
: . Kpuiuka yaLui . Orificiu pentru fixarea partii motorului
20. Tekwenepre kecyre apHanFaH nbiluax, 22. Oesip A8 KpinneHHs MOTOPHOI YacTuHM 23. Gat de Emplere part
21. blabICTbiH KaKnasbl . 23. 3aBaHTaxyBarnbHa roproBuHa 24. Impingator
22. MoTop Geniri opHaTyfa apHanFaH Tecik 24. lWrosxay
23. XKyKTey MOiiHbI
24. Urepriln

-
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. MepexiaHuK Anst HacaaKu BiHUMK 8. Lama de tocat I
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KOMNNEKTHOCTb / SET / KOMNMNEKTHICTb / KOMPLETNOSC / ANSAMBLU / XXUHAKTAVYb!

loTOpHas YacTb -1
Hacajika norpyxHoi 6nexgep - 1
racafka BEH4MK - 1

lepeXOHIK NS Hacaaku BEHUMK - 1
Hox Ans namenbyenns - 1
acagka mukcep - 1
lepexo/IHIK Ana Hacaaku Mukcep - 1
acafika Ans NpUroToBneHNs mope - 1
lepHbIN CTakaH - 1
DbILLKA MEPHOTO CTakaHa - 1
[luck Ans TepKV / Hape3KW/LUMHKOBKY - 1
EMCK—Teﬁ)Ka AN NPUrOTOBINEHNS [IPAHNKOB - 1
Eama-

an Ans UCkos - 1

MCK C HacaKoW ANs Hapeskm kybukamm - 1
acafika Ans Hapesku kybukamu - 1

Hox ans Hapeaki kybukamm - 1

pbiLlka yatm - 1

Tonkatens - 1

WHaveuayanbHas ynakoska - 1
PykoBofiCTBO, N0 aKcnn¥aTame -1
[apaHTUIMHBIA TaroH -

KosranTkpiw Geniri - 1
Batbipfbil 6neHaep KorabipMac! - 1
KenipwiTkiw kocbiMwa - 1
BynrarbIlWTb! GexiTyre apHanFaH agantep - 1
KeceTiH nbiwak - 1
Mukcepair, KorabIpMacs! - 1
Mukcepai bekityre apHanaH agantep - 1
Miope KocbIMLWACh! - 1
oenweyiw ctakaH - 1
OrnLey TocTaraHbIHbIH, KaKnafbl - 1
Topnay/Ticimaey/ycakTay yLuiH auck - 1
KyiMak faiblHaayFa apHanFaH Aucki ykkil - 1
blgbic - 1
[vckinin, Giniri - 1
TeKwenepre Kecyre apHarFaH KOHAbIpMach!
6ap auck - 1
KeceTiH Korabipma - 1
TeKwenepre Kecyre apHarfaH nbilak, - 1
blabICTbIH Kaknasb! -1
Wrepriw - 1
ByeinTyto Kopabbl - 1
:g)nqauy XOHIHAeri HyCKaynblK - 1

eningik TanoHbl - 1

Motor base - 1
Blender head - 1
Whisk - 1

Whisk adagter -1
Chopping blade - 1

Mixer - 1

Mixer adapter - 1

Mashed potatoes head - 1
Measuring cup - 1

Measuring cup lid-1
Grating / slicing / shredding disk - 1
Potato shredding disc - 1

Bow| -1

shaft-1. =~

Cubic cutting disc - 1

Cubic cutting attachment - 1

Cubic cutting blade - 1

Bowl lid - 1

usher -
Warranty card - 1
Gift box -
Instruction manual - 1

oTopHa YacTHa -1

lacajika 3aHypioBanbHuit Gniexpep - 1

Hacapka BiHIMK - 1 .

MepexiaHuKk Ans Hacaakm BiHUMK - 1

Hix ong noppibHenHs - 1

lacapika mikcep - 1 .

MepexiaHuK Ans Hacaaku Mikcep - 1

Hacapka Ans npurotyeaHHs niope - 1

ipHui cTakaH - 1

PULLKA MiPHOT CKNAHKM - 1
MCK ALNS TEPKI / Hapi3ki / LMHKYBaHHS - 1
MCK-Te%)Ka [Nt NPUTOTYBaHHS AEPYHB - 1
ala -

Ban ans auckis - 1 .

HVICK 13 HAaCaZKOIO ANst Hapi3Kki kybukamm - 1
lacazika Ans HapisaHHs Kybukamn - 1

Hix Ans HapisaHHs kybukamm - 1

MLLKa Yali - 1

ToBXay - 1

[HaVBiayanbHe ynakysaHHs - 1

IHCTpYKLjia 3 ekcnnyaraujii - 1

‘apanTIlHWA TanoH - 1

Czes¢ silnika - 1

Nasadka blendera zanurzeniowego - 1
Przystawka do trzepaczki - 1

Adapter do trzepaczki - 1

Ostrze siekajace - 1

Przystawka mieszajaca - 1

Adapter do mocowania miksera - 1
Przystawka do purée - 1

Kubek pomiarowy - 1

Pokrywka miarki - 1

Tarcza do tarcia / krojenia / szatkowania - 1
Tarcza do robienia nalesnikow -

Miska - 1

Watek do tarcz - 1

Tarcza z nasadka do krojenia w kostke - 1
Przystawka do krojenia w kostke - 1
Ostrze do krojenia w kostke - 1
Pokrywa miski - 1

Popychacz - 1

Karta gwarancyjna - 1

Instrukcja obstugi - 1

Opakowanie - 1

Partea motorului - 1

Atasament de blender cu imersie - 1

Atasament pentru batut - 1

Adaptor pentru accesoriul de batut - 1

Lama de tocat - 1

Atasament mixer - 1

Adaptor pentru atasarea mixerului - 1

Accesoriu pentru piure - 1

Cupa de masurare - 1

Capacul cupei de masurare - 1

Discul de razuit / feliat / maruntit - 1

Eislc qe razuire pentru prepararea clatitelor - 1
ol -

Arbore pentru discuri - 1

Disc cu accesoriu de taiere in cuburi - 1

Dispozitiv de decupare - 1

Lama de taiat cuburi - 1

Capacul bolului - 1

Impingator - 1

Ambalaj individual - 1

Manual de utilizare - 1

Card de garantie - 1
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PYCCKUM

Moxanyincra, BHUMaTeNbHO NPOYTUTE PYKOBOACTBO Nepea TeM, kKak NPUCTYNUTL K IKCnNyaTauuu npubopa.
CoxpaHsiiTe MHCTPYKLMIO, OHA MOXeT NoHagobuTbes Bam B Oyaywem.

EaHHbM npubop NpefHasHaveH Anst 06paboTK pa3niiHbIX NPOAYKTOB,

COBMELLaoLLil B cebe (YHKLM N3MENbYNTens, MUKcepa, Tepki, bneHaepa 1 ap.

He nogxoauT Ansi NPOMBILLNEHHOTO UCMIOMb30BAHMS.

[aHHblit npubop npesHasHaueH Anst UCNoNb30BaHWs B ObITOBBIX M @HAMOMMYHBIX LEMSIX, B YaCTHOCTH:

- B KyXOHHbIX 30HaX A5 NepcoHana B MarasuHax, 0mcax 1 Npo4mx NpoM3BOACTBEHHbIX YCIIOBUSX;

- B (hepmepckux aomax;

- KNIMEHTaMM B TOCTUHILIAX, MOTENSX 1 MPOYen MHAPACTPYKTYPE XIUMOro Tuna;

- B YCIOBMSAX PEXIMa NaHCUOHa “NpoXuBaHu1e Nntoc 3aBTpak’.

BaxHo! Mpubop, nprobpeTeHHbIit B XONOAHOE BPEMS rofia, BO M3bexaHue BbIXoAa 13 CTpos,

[0 BKIIOYEHISI B 3NEKTPOCETb HEOOXOAMMO BblAEpXKaTh He MEHee YeTbIPEX YACOB NPY KOMHATHOM TemnepaType.

TEXHWYECKWUE XAPAKTEPUCTUKN

HoMuHanbHoe HanpsixeHve: 220-240 B l"apaHTUiHbIl cpok B cTpaHax EAQC (Benapych, Poccus, ApMenms, KasaxctaH,
HomuansHast yactota: 50 'y Kblproiactan) u Ykpante, Ipysim, Asepbaiimkare - iBeHaaLaTh Mecsues

HomuHanbHas notpebnsemast MotyHocTs: 300 BT

MakcumanbHasi MolHocTb*: 1500 BT

MolyHocTb, ykasaHHas Ha Npubope, COOTBETCTBYET MaKCMMaIbHOM MOLHOCTY Npyu BGNOKMPOBKe Bana MoTopa.
*MaKkcumanbHas MOLLHOCTb Npubopa npu 6rok1poBke Bana MoTopa.

MEPbI MPEQOCTOPOXHOCTU NMPU IKCMTYATALIUN

BHMMaTenbHO NpouuTaiTe AaHHYI0 MHCTPYKLMIO Nepen akcniyaTaLueil npubopa.

*BHWMAHWE! B crnyyae HenpaBunbHOro 1CNonb3oBaHIs nprbopa BO3MOXHO NONyYeHne NoTeHLManbHbIX TpaBM, Noromka npubopa, HaHeceHne
maTepuanbHoro yiepa unu NpuiMHeHne Bpeda 3A0pOBbI0 MOMb30BaTeNs.

*Mpnbop He NpeAHa3HayeH Ans UCNoNb3oBaHNS NMLAMM (BKIKOYas AeTeit) C NOHMKEHHBIMU (U3NIECKIMI, CEHCOPHBIMI UM YMCTBEHHBIMM
CMOCOGHOCTAMM UMW NP OTCYTCTBUM Y HUX KM3HEHHOTO OMbITa UMM 3HAHWIA, ECTI OHW He HAXOAATCS MOA MPUCMOTPOM WM HE MPOUHCTPYKTUPOBAHDI
06 ncnonb3oBaHuM Npubopa NNLOM, OTBETCTBEHHbIM 3a X 6e30nacHoCTb.

-ﬂem AOMKHBI HAXOAUTLCS MO MPUCMOTPOM 7151 HEOMYLLEHNS Urp C NPUGOpOM.

+He no3sonsiTb AeTAM 1cnonb3oBaTh Npubop 6e3 npucMoTpa.

*byabTe NpeaenbHo BHUMATENbHbI, €CIIK PSAOM ¢ paboTatoLym Npubopom HaxoasTes AeTH.

+[py NoBpEXAEHUN LUHYPa NUTaHKS €ro 3aMeHy, BO 3bexaHne onacHOCTH, AOMKHbI MPOU3BOAMTH U3rOTOBUTENb, CEPBUCHAS Cryx6a unn
NoA06HbIN KBANNGMLMPOBAHHbII NepCoHan.

+CriepyeT NposiBNATb OCTOPOXHOCTb NPy 0BPALLEHUN C OCTPBIMY PEXYLLIMMI NE3BUSMM, NIPY ONOPOXHEHNM YaLLm W B XOAe UYnCTkW. byabTe
0CTOPOXHbI, €CNM NPUBOP 3anonHeH ropsiyelt X1AKOCTbH0, MOCKONbKY OHa MOXET BbINNECHYTbCS U3-3a BHE3AMHOrO BO3HMKHOBEHWS napa.
*BbIKNt04MTb NPUEOP M OTCOBANHUTL €0 OT NUTAHNS Nepe CMEHOM Hacaaok Ui NPI MPUONIKEHUN K YaCTSM, KOTOPbIE ABIKYTCS NP
1CNONb30BaHUN.

*Heo6xoanmo Bcerga oTknoYaTh Npubop OT NUTaHus, ecniv OH ocTasneH 6e3 npucMoTpa, 1 nepes c6opkol, pasbopKoit UK YNCTKON;

+lepen nepBoHayanbHbIM BKMIOYEHEM NPOBEPbTE, COOTBETCTBYIOT N TEXHNYECKNE XapaKTepuUCTVKki Npubopa napameTpam 3nekTpoceTy.
*Y6eauTech, 4To LUTENCeNbHas BUNka Npubopa NoaxoauT K Balleil poseTke. B uHoM cnyyae, 06paTuTeCh B CEPBUCHDI LIEHTP 3@ NOMOLLbIO.

*He ncnonb3yiite ero B KOMMEPYECKMX UMK UHbIX LIENsX, BbIXOASLLMX 32 pamkit 6bITOBOTO MCMONb30BAHNS.

'|-|pVI66(3p npeaHasHaueH UekmiounTenbHo Ans 06paboTky NPoAyKTOB NUTaHNs. He cMelumBaiiTe kpacky i pacTBOPUTENN C MOMOLLbIO KYXOHHOrO
komGaitHa.

+He vcnonb3ayitte npubop B LieNsix, He NPeAyCMOTPEHHBIX MHCTPYKLMEN.

+He ucnonb3ayitte Npubop BHE NOMELLEHMIA.

+He akcnnyaTupyiite npubop BRaxHbIMK pykamu.

*He ncnonbayitte Nprbop, ecn NoBpexaeH LHYP UK TerncernbHas BUNMKa, a Takke, eCri NOBPEXEH U HeucnpaseH cam npuoop. OTHecuTe
€0 B CEPBUCHBIN LIEHTP. PEMOHT npnbopa [omkeH 0CyLeCTBAATLCSA TONbKO B aBTOPU30BAHHOM CEPBUCHOM LieHTpe. He pemoHTUpyiiTe npubop
CaMOCTOSTENbBHO.

+Bo n3bexaHue yaapa anekTpuyeckiiM TOKOM He Norpysaite Kopnyc npubopa B BOAY U Apyrvie XuakocTy.

*He fonyckaiTe CBICAHNA 3MEKTPUHECKOTO WHYPA C Kpasi CTONa Ui Haj ropa4MMm NOBEPXHOCTSMM. He fonyckaliTe ero norpyxeHus B BOAY.
*[epen BkMtoYeHreM ybeauTech B NPaBUIbHON YCTaHOBKE SNEMEHTOB 1 YacTeit npw60é>a.

il‘lepep, VICH())J'IbQOBaHMeM npubopa y6epuTech, MpaBurbHO i yCTaHOBEHa Yalua kombaliHa, 3akpbiTa N Kpbilika A0 NONHOI (ukcaLum

70 Lenyka).

+He 3acoBbliBaliTe nanbLbl Uk Apyrie NpeaMeThl B OTKPLITYHO Yallly BO Bpemsi paBoTsl npuGopa. Ecnu chpyKTbI/0BOLLM 3aCTpsinu, TO UCMonb3yiTe
TONKaTenb UK fipyrine pyKTbl UMK OBOLLY, YTOBbI UX MPOTOMKHYTL. ECnn 3T0 He nomoraeT, To BrlkntounTe Npubop 1 pasbepute ero, YTobbl ocTaTb
3acTpsBLLME (PYKTbI/OBOLLN.

+He 1cnonb3ayiiTe MPUHAANEXHOCTH, He BXOASILLIME B KOMMIEKT MOCTaBKM.

*BHUMAHWE: MeTannnyeckvie HOXW Ha A1CKax 04eHb OCTpble, ByabTe NpeaenbHO 0CTOPOXHbI B 0BpaLLeHnm ¢ HuMmu. beputech 3a npeameTs
noAarbLLe OT PeXYLLNX Kpaes.

*Bceraa cHuMaiiTe Anck nepeq BbiNBaHNEM COLEPKUMOrO 13 YaLlm.

*Mepen pasGopkoit yBeanTech, YTo MOTOP MOSTHOCTLI0 OCTAHOBHUIICS.

*BHUMAHWE! Hukorga He paboraitte ¢ npubopom Gonee 1-i MI/IHgTbI HenpepbIBHO. Mocne 1-MuHYTHON HenpepbiBHOM paboTsl Npubop
HeoBX0AMMO BbIKIOYNT MUHUMYM Ha 3 MUHYT. He HauuHaiiTe paboty ¢ npubopom Ao Tex nop, noka OH He OCTbIHET.

+He npeBbiLLaliTe MakcMManbHoO AOMYCTUMOE KOMMYECTBO MPOAYKTa B Yalle.

TemnepaTypa npopykTa He AomkHa npesbiwatb 50C°.

+He ncnonb3yiite cam npubop v ero akceccyapbl B MAKPOBONHOBO NEYM U NOCYAOMOEYHON MaLLMHE.

Hukoraa He BKntovaiiTe KOMGaitH, €Criv OH MyCT.

+He ucnonb3ayitte npubop Ansi KECTKUX UHIPEAUEHTOB (HANPUMEP: 3aMOPOXEHHBIX MPOLYKTOB W.T.M.) U HECbeAOBHbIX YacTel NPOAYKTOB
(Hanp1Mep: KOCTOYEK OT CDPYKTOB, MSACHBIX XPSLLIMKOB, KOCTENA 1 T.11.).

+CoxpaHuTe AaHHYH0 MHCTPYKLMIO.




PYCCKUN

OKCMNYATALUA

[TlocTaHbTe npubop 1 akceccyapbl 13 ynakoBky. He octaBnsiiTe ynakoBouHble MaTepuanbl énakem, MOAMCTVPON 1 T.A.) B AOCTYNHbIX ANA AeTel
MecTax BO 130exaHue onacHbIx cuTyauuit. MpoTpute npubop BRaxHoM MArKon TkaHbto. OBs3aTenbHO BbIMOWTE BCe akceccyapbl B COOTBETCTBIM
C pekoMeHAaLNAMY, OnUcaHHbIMM B pafiene « TPaHCMIOPTUPOBaHHe, YNCTKA U XpaHEH ey,
Bhumanue! Nepen 06paboTkoi NpoayKT AOMKEH ObITh NOPe3aH Ha KyCOoYKH.
BHVMAHWE! Mepep coopkoii komBaliHa ya0CTOBEPbTECH, YTO OH He BKITKOYEH B CETb.
VICI‘I(S)J'IbBOBAHVIE HACALKM BEHYMKIMUKCEP
Vcnonbayiite BeHYMK Ans B3BMBAHMS CNMBOK, MuHOro Berka, G1CKBITHOrO TecTa, niope, cyna, coyca u T.4.
1. YcTaHoBuTE Hacaaky BeH4uK (6,7) Ha MOTOPHYIO YacTb (3) 4O Lienyka.
2. Brrtoumte npubop B ceTb. ONycTuTe HacazKy BEHUMK (6) B pesepsyap 1 TOMbKO NOTOM HaXMUTe KHOMKY BKIKYEHMA (2). Bbl MoxeTe
1Cnorb3oBaTh MEPHIN cTakaH (12) 13 komnrekTa kombaliHa Unv Nofb3oBaTLCS APYTUMU MOAXOASLLMMM EMKOCTSIMU.
3.1Mo okoH4aHUM paboThbl JOXANTECH MOMHOI OCTAHOBKW BEHUNKA U U3BMEKUTE ero u3 pesepyapa. OTkniounTe npubop ot ceTn. Motom
0TCOeAMHUTE Hacaky BEHUMK OT MOTOpHOro 61oka kombaiiHa, Haxas Ha KHOMKI Kpennerns Hacaaku BeHuuk (4). ObiLee Bpems HenpepbIBHOM
Flatiom He OMKHO npesbiluaTh Gonee 1 oit MuHyThI. lanee HeobXoAnUMO caenaTh nepepbIB He MeHee 3X MUHYT neper CrieayIoLLMM BKTIOYEHUEM.
PUHLMMbI pabOTbI HACAAKN BEHUK W HacaAKN MUKCEP aHanorvyHbI.
VCMONb30BAHWE HACAOKWM BIEHAEP W HACAKW ANA MPUrOTOBNEHNA MIOPE
BrieHaep npeansHo NOAXOANT NS MPUTOTOBNEHNS COYCOB, MOAMMB, CyMOB, AETCKOTO MUTaHWS, a Takke BCEX BUAOB KOKTEANel.
ﬂ@mmeanwe: TNessws Hoxa B Hacagke Gnenaepe 4x-rionacTHble, YTO AenaeT npoLecc 06paboTKi NPOAYKTOB Gonee BbICTPbIM 11 Ka4YeCTBEHHbIM.
1.YcTaHoBMTe Hacaaky norpyxHoit brieHaep (5) Ha MOTOPHYI0 4acTb (3) kombaiHa o MONHOM huKCaLyN.
2 Bxntounte an60§) B ceTb. OnyctiTe 6nexaep B pesepByap 1 TOMbKO MOTOM HaXMITE KHOMKY BKMOYeHMs! (2). Bbl MoxeTe 1cnonb3osath
€pHbIi CTakaH (1 %VIB KoMnnekTa kombaitHa Uk nNonb3oBaTbCs APYTMI NOAXOAALLNMI EMKOCTAMM.
3.Mo okoHuYaHuK paboTbl oTkouMTe Npubop oT ceTu. [loxanTtech NONHO 0CTaHoBKY HOXa 6nexpepa. MoTom oTcoeanHuTe Hacaaky bnexaep
0T MOTOPHOI YacTi Npubopa, HaxaB Ha KHOMKM Kpennerus 6neup,ebpa (4).
TMpUHLMNBI paboTbl Hacaakv ANs NPUrOTOBNEHUS MIOPe W Hacaaky brieHaep aHanormyHbl. BHumarme! Jle3sus Hoxa Gnerpepa o4eHb ocTpbie!
06Luyee BpeMst HEMPEPbIBHOM PaboTbl He AOMKHO NpeBbIwaTh bonee 1 o/ MHyTbI. [lanee HeobxoanMo caenatb NepepbIB He MeHee 3X M HYT

nepez CreayloLyM BKIIOYEHNEM.
MCMNONb30OBAHWE HOXA NA N3MENBYEHNA

Hoxom Anst u3venbyernst MoXHO BbICTPO U3MENbYNTL MSCO, TBEPABIN CbIp, OBOLLY, TPaBbl, YECHOK, OPEXY.
1.YcTaHoBuTe HOX (8) B Yally (16?.
2.Momectute NpoayKTbl B Yaluy (16), Ho He Gonee 250 rp 3a pas. YcTaHoBUTE KPbILLIKY yaLi (21) Ha vallly NS M3MenbYeHs 1 NoBEpHUTE ee
10 4aCoBOW CTPESKe A0 yropa.
3.YcTaHoBUTE MOTOPHYHO YacTb (3) B 0TBEPCTUE A5 KPENMEHNst MOTOPHOIA YacTy (22). BkntounTe npubop B ceTb. HaxmuTe KHOMKY BKoYeHNs (2).
[lobaBnsitTe HeOOXOANMbIE MHTPELNEHTbI Yepes 3arpy304Hyto roproBuHy (23). Mpu HeobxoaMmocTh ucnonbayiite Tonkatenb (24). MakcumanbHbIi
06bem roToBoro NpofykTa He A0MKeH npesbiluath 1000mn.
4. Mo oKoHYaHWM paboTbl AOXKAMTECH NONHON OCTaHOBKM HOXa. OTKMouMTe KoMGaliH OT ceT. MOTOM 0TCOEAMHUTE MOTOPHYH YacTb (3). UTobbl
OTCOEANHNTD KPBILLKY YLl HEOBXOANMO HaxaTb KHOMKY Ha pyyke Yalun (16) oAHOBpPeMeHHO NoBOpaYnBas ee NPOTUB YacoBOIA CTPenkM o ynopa.
CHUMUTE KDbILLKY, NOCNE U3BNEKUTE HOX ANS N3MemnbYeHus.
BHVMAHWE! BepuTe Hox akkypaTHO, Tak kak le3Bist o4eHb ocTpble. OblLee Bpems HenpepbiBHON paboTbl He JOMKHO NpeBbiluaTh 6onee 1 o
MUHYTI. [lanee Heobxoaumo caenatb nege'é)bls He MeHee 3x MMWT nepes cnqurou.mm BKIIOYEHNEM.

MCMNONb30BAHVE INCKOB ANA TEPKW/ILLINHKOBKW/HAPE3KI 1 IUCKA-TEPKW ANNA IPAHNKOB
MPVYMEYAHVE: npu 1cnonb3oBaHUW AKcka Ans TepKW/LUIMHKOBKIW/HApe3KkK, a Takke A1cka-Tepku Ans ApaHUKoB AOMYCTUMO Hanu4me
HenamenbYeHHbIX 0CTaTKOB MPOAYKTa.
1.YcraHoBuTe Ban Ans guckos (17) B yalwy (16), Ha Hero nomecTuTe HeobXxoAUMbIit Bam fnck (14 unn 15).
2.YcTaHoBuTe KpbILLKY (21) Ha yally (16), noBopaumBaiTe ee No 4acoBoii CTpenku [0 ynopa.
3.YcTaHoBIMTE MOTOPHYHO YaCTb (3) B 0TBEPCTUE NS KPENMeHNst MOTOPHOIA YacTh (22). BkntounTe npnbop B ceTb. HaxmuTe KHOMKY BKMoYeHNs (2)
1o gnopa, uT06bI NpKbop paboTan Ha MakCMManbHOM CKOPOCTY.
[obaBnsitte HeOOXOANMbIE MHTPEANEHTbI Yepes 3arpy304Hyto roproBuHy (23). Mpu HeobxoaMmMocTh ncnonbayinTe TonkaTenb (24).
4.IMNo okoH4aHUK paboTbl AOKANTECH NOMHOM OCTaHOBKM Aucka. OTkiounTe KoMbaiH OT ceTi. MoToM 0TCOEAMHUTE MOTOPHYHO YacTb (3). YTobbl
OTCOEANHUTB KPbILLKY YaLl HEOBXOANMO HaxaTb KHOMKY Ha pyuke Yaluu (16) 0AHOBPEMEHHO NOBOPaYNBas ee NPOTUB YacoBOIA CTPerkM o yriopa.
CHMMUTE KpbILLKY, NOCIe U3BNEKUTE [CK W Ban [Nst IMCKOB.
BHUMAHWE! Bepute ancku aKK%paTHO, Tak kak OTBEPCTUS HA HUX OCTPO 3aToueHbl. ObLiee Bpemsi HenpepbiBHON paBoThbl HE JOMMKHO NpeBbiLLaTh
Gornee 1 oif MuHyTbI. [lanee Heobxoanmo caenatb NepepbiB He MeHee 3X MUHYT Nepes CrieayIoLMM BKITIOYEHNEM.
Brumanue! He vcnonbayiite npnbop Ans TBepAbIX MHIPEANEHTOB, Takie kak pyKTbl C KOCTOYKaMI, MSICO C KOCTSMM W 3aMepaluie NPOAYyKThI,

3TO MOXET NOBPEANTL Hacapky.
NCMOb30OBAHWE HACAOKW AJ1A HAPE3KW KYBUKAMM
Vcnonb3ayiiTe Hacagky Anst Hape3ku KyGukamu Anst 0BOLLeiA, pyKTOB, Cbipa, konbacsl, Msica nTuLbI.
BHumanie! He ucnonbayiite npubop Ans TBEPAbIX MHTPEAUEHTOB, Takue KaKk pyKTbl C KOCTOUKaMM, MACO C KOCTSIMI 1 3aMep3LLKe NPOfYKTbI,
3TO MOXET NOBPeANTb Hacaaky. ECNn Bbl XoTUTe Hape3aTb pasHble MHIPEAUEHTbI, He O4LLas HacaaKy MexXay HAMM, BCErja HaunHaunTe ¢ camblX
Msirkux. Hanpumep, Anst npurotoBneHns (ppykToBOro canata HayHuTe ¢ 6aHaHa, 3aTem nepeianTe K MaHro 11 3akoHuuTe sSbrokamm.
BrumaHue! PexyLune KpoMKi HoXa 1 PeLLeTKM 04eHb OCTPble, N03TOMY 06palLaiiTeCh C HMU OCTOPOXHO!
1.YcTaHoBMTE HOX Ans Hapesku ky6ukamu (20) Ha avck ¢ HacaaKoi Aris Hapeski KyGukamu (22), 3athKCMPOBaB ero 3axuMamu.
2. TomecTuTe HOX C ANCKOM Ha Yalwy (16), COBMECTVB Nasbl A1cKa v YaLum.
3.YcTaHoBuTe KpbILLKy (21) Ha yawy (16), noBopaunBaiTe ee No 4acoBoii CTperke o ynopa.
4.YcTaHoBMTE MOTOPHYIO YacTb (3) B OTBEPCTME AN KPEMNEHNs MOTOPHOM YacTh (22).
5.MomecTuTe MHIrpenEeHTHI B 3arpy304HYI0 roproBuHy (21).
6.HaxmunTe 1 ynepxusaiiTe KHOMKY BKIOYEHMUS (2) [o ynopa, 4Tobbl npubop paboTan Ha MakcUManbHoON CKOPOCTH.
7.Cnerka HaaaBuTe Tonkatenem (24) Ha MHrpeaneHTsbI B 3ar%/30qH0|71 TOPIIOBUHE.
IMp1meyaHme: ecnin MHrPeMEHTbI 3aCTPANK, OTKMKUMTE NPUBOP OT CETH, OTCOEANHITE MOTOPHBI BIOK, OTKPOWTE KPBILLIKY, HaXas Ha KHOMKY
YHKI YaLLv 1 NOBEPHYB ee NMPOTVB YaCoBOW CTPENKM, U yanuTe 3acTpsiBLUME B 3arpy304HON TOPIIOBUHE UHTPEANEHTbI.
.o okoH4aHUM paboTbl AOKANTECH NONMHO OCTAHOBKYM HOXA. OTKIIOYMTE komMbaitH OT ceTi. CHUMIUTE MOTOPHYIO YacTb (3) ¢ Kpbiluku (21)
KyXOHHOr0 kombaitHa.
9.CHUMUTE KpbILLKY YaLuy (21), Haxas KHOMKY Ha pyyke Yallu 1 NOBEPHYB KPbILLKY NPOTUB YaCOBOM CTPENKN.
10./3BnekuTe AUCK C HacazKkom ANst Hapeskn kyGukamm (18) u Hox (20) 13 vatum 165)
11.CHMMTE HOX Ans Hapesku Kybukamu (20) ¢ aucka Ans Hapesku kybukami (18).
BHVMAHWE! Bepute HoX 1 HacazKy Ansi Hapeski KyOukamu akkypaTHo, Tak kak le3sist o4eHb ocTpble. ObLLee Bpems HenpepbIBHOI paboTbl
He [JOMKHO npeBbiluaTh 6onee 1 ot MUHYTHI. [lanee HeobXoanMO CAenaTb NepepbiB He MeHee 3x MUHYT Nepeq CeayoLM BKITIOHEHNEM.
lMocne 3x KpaTHOro BKMKYEHNs crieayeT AaTb Npubopy OTAOXHYTb B TeueHe 30 MUHYT.



PYCCKWUN

TPAHCNOPTUPOBAHUE, YACTKA W XPAHEHUE

TPAHCMOPTWPOBAHWE. TpaHcnopTupoBaTb npubop He06xoamMo MtoBbiM BUAOM KPLITOrO TPaHCTopTa C MPUMEHEHNEM MPaBUM 3aKPEMNEHMs
rpy30B, 0becneumBatoLLMX CoXpaHeHne TOBApHOTO BUAA M3AENNS /W yNakoBKW U ero fanbHeiLueid 6e3onacHol akcnnyatauymu. A Takxe 1cknoyas
BO3MOXHOCTb NPOHUKHOBEHS Brary Ha Nntoboi Bug ynakoBKi Mo U3aenusi npu Tpchno&mpoake nioBbIM Biuaom Tparcnopta. SAMPELIAETCA
nogeprarb NpUGOp yaapHbIM Harpyakam npu Norpy304HO-pasrpy3ouHblx pabotax. YACTKA. BHVMAHWE! Hukora He MoiTe yacTi npubopa B
nocyaoMOeYHOi MallnHe. He ncnonbayiite xumukaThl v abpasnBHble BellecTsa. Beeraa oTcoeauHsiiTe npubop oT ceTn nepes YUCTKOM.
BHVMAHWE! Yuctute MOTOPHYIO YacTb 1 KPbILLKY Yonnepa, MArkoiA, crerka BnaxHol TkaHbto. He MoliTe ux nog CTpyei BoAbl W He norpyxanTe

B BOAY UNM [ipyrie XUAKOCTH. ﬁl‘lﬂ MOViKi ucnonb3yiite Tenmylo Bogy (He 6one 50C°) 1 06b4HOe MotoLLee CpeacTBo, ByabTe 0CTOPOXHBI C
ne3BIUsIMU, TaK kak OHI O4YeHb OCTpble. YacTi npubopa, MetoLLMe HENOCPEACTBEHHbI KOHTAKT C NNLLeil, He0BX0AUMO YNCTUTL KaXablil pa3

nocne ucnonb3osakus npubopa. XPAHEHWE. Mpnbop HeobxoanMo XpaHWTb B 3aKpbITOM MOMELLEHIM, B YCTOBSIX, NPEANONaraloLyx COXpaHeHne
TOBApHOTo BIUAA M3AENKs 1 ero AanbHelilel besonacHolt akcnnyataumu. Y6eautecs, YTo npubop 1 BCe ero akceccyapb! NONHOCTHHO BbICYLLEHbI,
nepeq Tem, Kak CknajblBaTb €ro Ha XpaHeHue.

NPABUIA YTUITU3ALIUU MPUBOPA

OneKTponpuBop 1 ynakoBoYHbIE MaTepUansl AOMKHbI BbITb YTUMM3VPOBAHBI C HaUMEHBLLMM BPEAOM ANS OKPYXalolLeit Cpe/bl U B COOTBETCTBUN
C NpaBunamy Mo yTUn13aLuy 0TX0A0B B Baluem pervoHe.

YCNIOBUA TAPAHTUNHOIO OBCITYXUBAHUA

IMpu nokynke u3nenus TpebyiiTe ero NPoBepKY B Baluem NpuCyTCTBIM U 3aMONHEHWS rapaHTUIHOTO TarnoHa (LUTamn TopryloLLeil opraH13almy,
fata npoAaxy 1 NoaNnChL NpoAaBLia).
bes npeocTaBneHns rapaHTUIHOTO TarnoHa UW NpK ero He NPaBUMbHOM 3aN0MHEHUN NPETEH3NN N0 KaYeCTBY He MPUHUMAIOTCS, U rapaHTHiAHbINA
FeMOHT He MPOM3BOAMTCS. .

apaHTWitHbIN TanoH cneayeT NpeAbsBNSATL NPy No6oM 0BpaLLeHN B CEPBUCHDIIE LIEHTP B TEYEHIe BCEro Cpoka rapaHTuu. Manenve
NPUHMMAETCs Ha CepBUCHOE 06CYXMBaHIE TONBKO MOMHOCTBIO KOMMNEKTHBIM. [apaHTUIHbINA CPOK MCYNCTISIETCS C MOMEHTA NPOfaXM
nokynatento. Mpocum Bac Takke COXpaHaTb AOKYMEHTbI, NOATBEPXAAIOLLME AATY NOKYMKM U3AENNS (TOBAPHBIIA NN KACCOBBII Yek).
Ycrionem GecnnaTHoro rapaHTuitHoro obenyxusanns Baluero nanenus siBnsieTcs ero npasunbHas akCnnyatauns, He BbIXOAALLAs 3a pamki
NNYHbIX ObITOBBIX HYX/, B COOTBETCTBIM C TPEBOBAHNAMM MHCTPYKLIM MO SKCMNyaTaLymi U3enus, 0TCYTCTBUE MEXaHYECKVX NOBPEXAEHNIA 1
nocnescTBui HebpexHoro obpaLyeHms ¢ 3nenrem.
W3penve npuHMMaeTcs Ha rapaHTuitHoe 06CnyxvBaHue B YUCTOM BUAE (MPOTEPTO U MPOAYTO, TAie 3TO BO3MOXHO).
['apaHT\s pacnpoCcTpaHseTCs Ha BCe MPOM3BO/CTBEHHbIE M KOHCTPYKTUBHbIE AE(eKTbI gpome nepeyncrieHHbIX B pasaene «apaHTus He
pacnpocTpaHseTcs»), BbIABMEHHbIE B TEYEHE rapaHTUAHOrO cpoka. B aToT nepuoa AetekTHbIe AeTanu, KpoMe pacxoAHbIX MaTepuanos,
noanexar 6ecnnaTHoi 3aMeHe B rapaHTUAHOM CEPBUCHOM LIEHTPE.
MpopaaseL| He HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a KA4ECTBO M3AENNS MO UCTEYEHNM 12 MeCcsILieB C MOMEHTA €ro MPOAAXN.

TAPAHTUA HE PACIMPOCTPAHAETCA

1. NlecpekTbl, BbI3BaHHbIE (HOPC-MaXOPHbIMU 0BCTOATENLCTBAMM.

2.MNoBpexpaeHue u3fenus, Bbi3BaHHbIE MCMONb30BaHNEM U3AENUS B LEMsX, BbIXOASLMX 33 PAMKM JIMYHbIX BbITOBBIX HYX[, (T.€. MPOMBILLIEHHbIX
VN KOMMEPYECKUX LIENsiX).

3.PacxofHble MaTepuanbl v akceccyaps!.

4 [lechekTbl, Bbl3BaHHbIE NEPerpy3kol, HENPaBUNbHOI AKCTNyaTaLyen, NPOHUKHOBEHUEM XUAKOCTEN, MbINM, HACEKOMbIX, NONaAaHNeM MoCTOPOHHMX
npeaMeToB BHYTPb M3Aenus.

5./3penvsi, noaBepraBLUMECS PEMOHTY BHE YNOMHOMOYEHHbIX CEPBUCHBIX LIGHTPOB MU rapaHTUiiHbIX MacTEPCKUX.

6.MoBpexaeHIs, ABUBLUMECA CTIGACTBMEM BHECEHNS U3MEHEHNI B KOHCTPYKLVMIO M3AEnKs CaMMM NoMb3oBaTenem Uik HeksanuuLypoBaHHoM
3aMeHOI ero KOMMMEKTYIOLLMX.

7.HapywweHve Tpe6oBaHMi MHCTPYKLMM NO SKCTNyaTaLmm.

8.HenpasunbHas ycTaHoBKa HaNPSXKEHUS NUTatoLLEl ceTu (ecnn 310 TpebyeTcs).

9.BHeCeHMe TEXHNYECKNX U3MEHEHMIA.

10.MexaHu4eckve NoBpexaeHNs, B TOM Yncne BCreAcTBUe HeBpexHoro obpalLieHms, HenpasunbHON TPaHCNOPTUPOBKIA U XPaHEHWS, NaaeHNs
npenust.

11.MoBpexaeHNs N0 BMHE XMBOTHBIX (B TOM YMCTE IPbI3YHOB W HACEKOMBIX).

Wndopmaums o npoussoautene

WarotoButens: Act Mapk moban Jlumutes (Pym 1503, 15/F, M Mneiic, 54 BoH Yyk Xa Poya, BoH Yyk XaH, FoHkoHr, KHP)

WUmnoprep B Pecny6nuky Benapyck: OO0 «Apeca-texHoy, r. Morunes, én. Tumupsisesckas, 38

WUmnoprep B Poccuiickyio ®epepaumto: 000 «CaHpaitt My, 214004, r. CmoneHck, yn. Oktsbpbckoit pesontouum, 4. 38, oduc 2
WHdopmauuio o aate M3roToBNeHNs CMOTPUTE HAa MHAMBMAYaNbHOW YNaKoBKe.

Cpok cnyx6b! - TpMALaTL WecTb MecsiLeB

ToBap cooTBeTcTBYeT TpeGoBaHusam TP TC 004/2011 «O 6ezonacHOCTH HU3KOBONLTHOTrO 0GopyaoBaHusi» u TP TC 020/2011
«JNeKTPOMarHMTHasi COBMeCTUMOCTb TexHU4eckux cpeacTs» u TP EAIC 037/2016 «O6 orpaHMYeHUN NPUMEHEHUS ONACHbIX
BEWECTB B U3AeNNAX INEKTPOTEXHUKM U PaANOINEKTPOHUKMY,

Mo BonpocaM rapaHTuitHoro oGCnyxuBaHUs obpaLLainTecs B Grivkaiilunii cepBIUCHbIA LEHTP Nk B [ONIOBHO CEPBUCHBIN LIEHTP
«Cepauc-LeHTp 000 «Apeca-TexHon, 212030, r. Morunes, yn. Tumnpsizesckas, 38, Ten.: +375-222-76-69-89.
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ENGLISH

Please read this instruction manual carefully before using the appliance.

A o Save the instruction manual as you may require it in future.
The device is intended for grinding food, making puree, beating drinks, mousses, etc.

For use in the household, not suitable for industrial use.

This device is intended for domestic and similar purposes, in particular:

- in kitchen areas for staff in shops, offices and other production conditions;

o - -infarmhouses;

- clients in hotels, motels and other residential infrastructure;

o - in the conditions of the guesthouse "accommodation plus breakfast.".

The device is intended for use only for domestic purposes in accordance with this Instruction Manual.

After unit transportation or storage at low temperature it is necessary to keep it for at least 4 hours at room temperature before switching on.

TECHNICAL SPECIFICATIONS
Supply voltage: 220-240 V ~ 50 Hz Warranty period in the European Union - twenty four months
Rated power: 300 W
Max power*: 1500 W
IMPORTANT SAFEGUARDS

* Read this manual carefully before operating the unit to avoid damage during use. Incorrect handling can lead to damage to the product, cause
material damage or cause damage to the health of the user. )

+ Before initial start-up, check that the product specifications match the mains supply.

+ The device is not intended for use by persons (including childrenzI with reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience or
knowledge, unless they are under the control or instructed about the use of the device by the person responsible for their safety.

+ Do not use the appliance if the cord or plug is damaged, or if the appliance is damaged or defective. Take it to a service center. The appliance
must be repaired only by an authorized service center. Do not repair the appliance yourself.

+ To avoid electric shock, do not immerse the enclosure of the food processor in water or other liquids.

+ Do not let the cord hang over the edge of the table or over hot surfaces. Do not immerse it into water.

+ Unplug the appliance if it is not in use, and if you want to remove or add accessories and before cleaning.

+ Do not use the appliance for purposes other than those specified in the instruction manual.

+ Be extremely careful when children are near the appliance.

+ Avoid contact with moving parts.

+ Do not allow children to use the device or parts.

+ Always remove the knife before pouring the contents out of the bowl.

+ Do not exceed the maximum allowed amount of product in the bowl.

+ Before using the appliance, make sure that the bowl of the food processor is correctl}/ installed and the lid is closed until it fully clicks (until it clicks).
+ Before removing the bow! from the body of the appliance, or before removing the lid from the bowl, always turn off the appliance and wait for the
disc to stop completely before cleaning.

+ Before disassembling, make sure that the motor has completely stopped.

+ Do not put your fingers or other ob%e_zcts into the open bowl while the appliance is.operatin%
fruit or vegetables to push them. If this does not work, turn off the appliance and disassembl
Before switching on, be sure to install the components of the food processor correctly.

+ Do not use accessories that are not included in the delivery.

* Metal discs are very sharp, be extremel%/ careful in handling them. Take the objects away from the cutting edges when using them.

+ Always remove the disc before pouring the contents out of the bowl. )

+ This appliance is intended for household use only. Do not use it for commercial or other Furposes beyond household use.

+ The food processor is designed exclusively for food processing. Do not mix paint and solvents with a food processor.

+ Do not use the appliance outdoors.

* Make sure that the plug of the appliance is suitable for your outlet. Otherwise, contact the service center for assistance.

+ Do not operate the device with wet hands. « Follow these instructions. ) ) ) )

ATTENTION! Never operate the appliance for more than 1 minute continuously. After a 1-minute continuous operation, the device must be turned
off for a minimum of 2 minutes. Do not operate the appliance until it cools down.

+ Do not exceed the maximum allowed amount of product in the bowl.

+ The temperature of the product should not exceed 50 ° C.

+ Do not use the food processor and its accessories in the microwave oven.

+ Never turn on the food processor if it is empty.

+ Do not insert fingers or other objects into the o?ening of the cover. o ) .

+ Do not use the appliance for hard ingredients (for example: frozen foods, etc.) and inedible parts of products (for example: pits from fruit, meat
cartilage, bones, etc.).

OPERATION

ATTENTION! Before assembling the food processor, make sure that the appliance is not connected to the mains. Remove the appliance and
accessories from the packaging. Do not leave packing materials (bags, polystyrene, etc.) in accessible places for children to avoid dangerous
situations. Clean the appliance with a damp soft cloth. Be sure to wash all accessories in accordance with the recommendations described in the
"Transport, cleaning and storage" section. The food processor is designed for grinding, whipping, slicing, shredding, mixing, as well as for the
preparation of pancakes. Attention! Before processing products should be cut into pieces.

WHISK/MIXER ATTACHMENT USAGE

. If fruits / vegetables are stuck, use a gusher or other
e it to reach for the stuck fruit / vegetables.

Use the whisk attachment to whip cream, egg white, biscuit dough, puree, soup, sauce, etc.

1. Place the whisk attachment (6,7) on the motor part (3) until it clicks.

2. Plug the appliance into the mains. Put the whisk attachment (6) into the reservoir and only then press the power button (2). You can use
the measuring cup (12) ?rowded or use other suitable containers.

3.When you finish, wait for the whisk to stop completely. Unplug the appliance. Then disconnect the whisk attachment from the motor base of
the food processor. The total time of continuous operation should not exceed 1 minute. Then you must take a break for at least 3 minutes
before turning the appliance on again.
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BLENDER HEAD AND MASHED POTATO HEAD ATTACHMENT USAGE

The blender is ideal for making sauces, ?ravies, soups, baby food and all kinds of smoothies. Note: The blades in the blender attachment are
4-blades, which makes food processing faster and better.

1.Place the blender attachment (5) on the motor part (3) of the food processor until it clicks. )

2.PIu? the appliance into the mains. Put the blender into the reservoir and only then press the power button (2). You can use the measuring

cu\Rl( 2) provided with the blender or use other suitable containers.

3.When you finish working, unplug the appliance from the mains. Wait until the blender blade stops completely. Then disconnect the blender
attachment from the motor part of the appliance by pressing the blender attachment buttons (4).The way of work of the mashed potato attachment and
the blender head attachment are the same.

Attention! The blender blade is very sharp! The total time of continuous work should not exceed 1 minute. Then a break of at least 3 minutes

should be taken before switching on again.

CHOPPING BLADE USAGE

The chopping blade can be used to quickly chop meat, hard cheese, vegetables, herbs, garlic, nuts.

1.Place the blade (8?1into the bowl (16).

2.Place the food in the bowl (16), but not more than 2509 at a time. Place the bowl lid (21) on the chopping bow! and turn it clockwise until it clicks.
3.Fit the motor part (3) and the motor part seat (22). Plug the appliance into the mains. Press the power button (2). Add the required ingredients
through theintake chute(23). If necessary, use the pusher (24). The maximum volume of the finished product must not exceed 1000ml.

4. After ﬁnishin? work, wait for the blade to stop completely. Disconnect the food processor from the mains. Then disconnect the motor part 32].

To disconnect the bowl lid, press the button on the bowl handle (16) while turning it counterclockwise as far as it will go. Take out the lid and then
take ourt the chopping blade.

ATTENTION: Take the blade carefully, as the blades are very sharp. The total time of continuous work should not exceed 1 minute. Then a break
\of at least 3 minutes should be taken before the next switch on.

USE OF THE DISCS FOR SLICING/SHREDDING AND POTATO SHREDDING DISC

NOTE: when using these discs, it is possible to have unshredded product residues.

1.Place the disk shaft (17) into the bowl (16) and place the desired disk (14 or 15) onit.

2.Place the lid (21) on the bowl (16), turn it clockwise until it clicks.

3.Fit the motor part (3) into the motor part seat (22). Plug the appliance into the mains. Press the power button (2) as far as it will go so that the

appliance runs at maximum speed. Add the required ingredients through the intake chute (23). If necessary, use the pusher (24).

4.At the end of the work, wait for the disk to come to a complete stop. Disconnect the processor from the mains. Then disconnect the motor
art (3). To disconnect the bowl lid, press the button on the bowl handle (16) while turning it counterclockwise as far as it will go. Remove the
id, then remove the disk and the disk shaft.

ATTENTION: Take the disks care_fullty, as the holes on them are.sh?/\r}a. The total time of continuous work should not exceed 1 minute. Then you

must take a break of at least 3 minutes before switching on again. Warning! Do not use the appliance for hard ingredients such as fruit with

bones, meat with bones and frozen food, this may damage the slicing attachment.

USE OF THE ATTACHMENT FOR CUBIC CUTTING

Use the dicing attachment for vegetables, fruit, cheese, sausage, poultry.Warning! Do not use the appliance for hard ingredients such as fruit

with pips, meat with bones and frozen food, it may damage the attachment.If you want to slice different ingredients without cleaning the attachment

between them, always start with the softest ones. For example, to make a fruit salad, start with banana, then move on to mango and finish with

apé)les.Warning. The cutting edges of the balde and grating are very sharp, so handle with care!

1.Place the cubic blade (20) on the cubic cutting disk (22), securing it with the clips.

2. Place the blade and disk into the bowl (16), aligning the grooves of the disk and bowl.

3.Place the lid (21) on the bowl (16), turning it clockwise until it clicks.

4 Install the motor part (3) into the motor part mounting hole (22).

5.Place the ingredients into the intake chute (21). : )

6.Press and hold the power button (2) as far as it will go to make the appliance work at maximum speed.

7.Lightly push the ingredients b%the pusher (24). Note: if the ingredients are stuck, unplug the appliance, disconnect the motor unit, open the

lid by pressing the bowl handle button and turning it counterclockwise and remove the ingredients stuck in the intake chute.

8.When finish, wait for the blade to come to a complete stop. Unplug the food processor.” Remove the motor part (3) from the lid (21) of the food
rocessor.
.Remove the bow! lid (21Lby ;ressin the button on the bowl handle and turning the lid counterclockwise.

10.Remove the cutting disk (18) and blade (20) from the bowl (16).

11.Remove the cutting blade (ZOLfrom the cutting disk (18).

WARNING: Take the blade and the cutting attachment carefully as the blades are very sharp. The total time of continuous work should not exceed

\1 minute. Then you should take a break of at least 3 minutes before switching on again. After the appliance has been switched on 3 times,

it should be allowed to rest for 30 minutes.

TRANSPORTATION, CLEANING AND STORAGE

TRANSPORTATION. Transportation of the device is necessary by ang kind of covered transport with the application of rules fastening of cargoes ensuring
prese{yahon of the presentation of the product and / or packaging and its further safe operation. DO NOT expose the device to shock loads during handling
operations.

CLEANING. ATTENTION! Never wash parts of the appliance in the dishwasher. Do not use chemicals or abrasives. Always unplug the aEpIiance before
cleaning. Clean the motor part with a soft, slightly damp cloth. Do not wash it under running water or immerse it in water or other liquids. For washing, use
warm water (not more than 50 ° C) and a usual detergent, be careful with the blades, as they are very sharp. Parts of the appliance having direct contact
with food must be cleaned every time after use. It's recommended to wipe the device with a dry cloth.

ATTENTION! Do not use grills or knives with a damaged working edge, covered with corrosion or contaminated.

STORAGE. The device must be stored indoors, in conditions that presume the preservation of a presentation product and its further safe operation. Make
sure that the appliance and all its accessories are completely dried, before storing it.

RECYCLING

The appliance and packing materials must be disposed with the least harm to the environment and in accordance with the rules for waste disposal
in your area.
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WARRANTY TERMS

When purchasing the product, ask for it to be checked in your presence. Without the having a warranty card or when it is not properIK filled in,

the quality claims are not accepted, and no warranty repair is performed. The warranty card should be presented at any address to tl

e service

center during the whole warranty period. The product is accepted for service in a complete set onl(. The warranty period is calculated from the
C:

moment of sale to the buyer. Keep the documents confirming the date of purchase of the product

ash receipt).

The condition of free warranty service of your product is its correct operation, which does not go beyond personal domestic needs, in accordance
with the requirements of the operating instructions for the product, the absence of mechanical damages and the consequences of careless
handling of the product. The product is accepted for warranty service in its pure form. The warranty covers all manufacturing and construction

defects (except those listed in the "Warranty does not apply ]
except consumables,are subject to free replacement in the warranty service center.
after 12 months from the date of its sale.

section), identified during the warranty period. During this period defective J)arts,
seller is not responsible for the quality of the pro

uct

THE GUARANTEE DOESN’T COVER
1. Defects caused by force majeure.

2. Damag)e to the product caused by the use of the product for purposes that go beyond personal domestic needs (ie industrial or commercial

gur 0s€s ) !
. Consumables and accessories (sections, etc.).

4. Defects caused by overloading, improper operation, penetration of liquids, dust of insects, ingress of foreign objects into the product.

5. Products that have been repaired outside authorized service centers or warranty workshops.

6. Damage resulting from changes in the design of the product by the user or unqualified replacement of his components.
7. Mechanical damages, including due to negligent handling, improper transportation and storage, falling of the product.

8. Violation of the operating instructions.

9. Incorrect installation of mains voltage (if required).

10. Making technical changes.

11. Damage through the fault of animals (including rodents and insects).

Production month: refer to the date on the gift box D

For warranty service, please contact your nearest service center.

YKPAIHCbKA

MCECE

B>

Byab nacka, yBaxHo npounTaiTe KepiBHULITBO Nepea TUM, Ik NPUCTYNUTKM A0 eKcnnyaTauii npunagy.
GepiraiiTe iHCTPYKLto, BOHA MOXe 3Hapo6uTMCs Bam B MaibyTHLOMY.

Mpunapa npusHayeHni nuie Ans 06pobku pi3HIX NPOAYKTIB, KM NoeHye B cobi PyHKLi noapibHIoBaYa, Mikcepa, Tepky,
Bnenpepa i iH.[ins BUKOPUCTaHHA B JOMALLHLOMY FOCMOAAPCTBI, He NiAXOAUTL ANA MPOMUCIIOBOrO BUKOPUCTAHHS.
Mpunag npusHayeHuit NuLLE Ans BUKOPUCTaHHS B NODYTOBMX Ta aHanori4HIX Ljinsx, 3okpema:

- B KYXOHHMX 30HaX /NSl NepCOHany B MaraauHax, odicax i iHLwmx BUPOOHUYMX yMOBaX;

- B (hepMepchKix ByanHKax;

- KNigHTaMu B FOTENSIX, MOTENSAX Ta iHLOI inJpaCprKTpr KUTOBOTO TUMY;

- B YMOBaX PEXUMY MaHCioHy

NPOXMBAHHSA NNKOC CHIAAHOK'.

Baxnumeo! Mpunap, npunbaHui B XoNoaHy Nopy POky, L6 YHUKHYTY BAXOAY 3 Nnafy,
710 BKIMIOYEHHS B eneKTpoMepesy HeobXiAHO BUTPUMATM He MeHILE YOTMPBOX FOANH NpW KIMHATHIV TemnepaTypi

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKU

HomixanbHa Hanpyra: 220-240 B ["apaHTiliH1A TepMiH — ABaHAALATL MiCSLIB

HowmiHanbHa Yactota cTpymy: 50 'y
HomiHaneHa cnoxvsata notyxHicrs: 300 Bt
MakcumansHa noTyxHictb*: 1500 Bt

3ANOBIKHI 3AXOAV MPU EKCNNYATALIT

*YBaXHO NpOUMTANTe Lo IHCTPYKLilo Nepes ekcnnyaraljielo npunaay, Wob yHUKHYTV NONOMOK Mif} Yac BUKOPUCTaHHS. HenpasunbHe NOBOFXEHHS!
MOXe MPU3BECTY 10 NOFOMKI BUPOGY, 3aBAaTV MaTepianbHOro 36utky abo 3anogisTv Wkoay 300poB'io kopucTyBaa.

+lepes; NepLUIMM YBIMKHEHHSM NEPEBIPTe, Ui TeXHIYHI XapakTepucTiki BUpOBY BIANOBIaoTL NapamMeTpam enekTpoMepexi.

+Tpunag He Np13HaYeHiA Ast BUKOPUCTaHHs 0coBamyt (BKITIOHa0UY iTein) 3i HIDKEHUMU (i3YHIMI, YyTTEBUMM @60 PO3YMOBMMM 3aiGHOCTAMM
4 3a BIFCYTHOCTI Y HIX 0CBiAY ab0 3HaHb, SKILO BOHM He NepebyBaloTb i KOHTPONEM abo He MPOIHCTPYKTOBAHI PO BUKOPUCTAHHS Mpunazy

oco6o10, BIANOBIAANLHOK 3a ixHio Beaneky.

+He BUKOpMCTOBYIATE NpUnaf, AKLLO WHYP aBo WTENCernbHa BUmKa NOLIKOKEHI, & TAKOX AKLLO NOLUIKOZKEHMI Y1 HECNpaBHI CaM npurag.
BiaHeciTk 11010 0 CepBICHOro LEHTPY. PEMOHT npunazly NoBIHEH 3MiMCHIOBATUCA TiNbK/ B ABTOPM30BAHOMY CEPBICHOMY LIGHTPI. He pemMoHTyiTe

nﬁmnan CaMOCTillHO.
.

PV NOLUKOZKEHHI LWHYPa XMBMIEHHS A0r0 3aMiHy, 06 YHUKHYTU HeBeanex, NOBUHHI NPOBOATI BUrOTOBII0BaY ab0 YOBHOBAXEHMI HUM

CEPBICHMI LEHTP Y1 aHanori4HIi keanicikoBaHn nepcoHar. . oo
+He TArHITb 3 MepeXHWiA LIHYD, He HAMOTYIATE 1A0T0 Ha KOpMyC MPUCTPOK i HE MEPEKPYHyWTe iioro.

+LLl06 yHUKHYTI Y/1apy eMNeKTPUYHIM CTPYMOM, He 3aHYpIOUTE KOpnyc Npunazy y Boay abo iHwwi piguHm. FIKLO Npunaz ynias y BOAY, He TopkaiiTech
oav! HeraiiHo Big'efHanTe Npunag Bia Mepesxi i muwwe nicns Uoro AiCTaHsTe Moro. 3BEPHITLCS A0 CEPBICHONO LIEHTPY ANA 0rMsdy abo PeMOHTY

B1pODY.
+He ponyckalite 3B1CaHHS €NEKTPUYHOTO LHYPA 3 Kpato CToNy abo Haf rapsayuMmM NoBEPXHAMM.
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+He GepiTbca 3@ MEPEXHWI LHYP MOKPUMM PyKaMM.

*Bigmukaitte npunap Bif Mepexi, siKLLO BI HUM He KOPUCTYETECh, @ TakoX SIKLLO Xo4eTe 3HATU abo JoAaTi akcecyapy, i nepeq YuileHHsM. He
3anuwante npunag yBiMKHEHNM.

*He TopkaiiTecs pyxomux YacTuH npunagy.

*[lepeg BVI)KOpI/ICTaHHFIM npunagy nepekoHanTech, Yy NpaBUbHO BCTAHOBNEHA Yalla kombaiHa, Yu KpuLLka 3akputa Ao MoBHOI dikcaLii (3o
KnavLaHHs).

*[epen 3HiMaHHaM yYalLui 3 kopryca npunagy abo nepef 3HIMaHHAM KPULLKW 3 Yalli, @ TaKoX Nepeq YMLLEHHSM 3aBXaN BUMUKaiiTe npunag i
[fo4eKalTech NOBHOI 3yNuHKM AKcKa. .

*Iepen po3bupaHHsM NEepeKoHaNTECh, L0 MOTOP MOBHICTHO 3yNMHIMBCA.

*He BcTpomnsfiTe nanbLyi abo iHLWi npesmMeTI y BiKpUTY Yalwy nif vac pobotn npunagy. Ko (bpgkm/osoqi 3aCTPSANNM, BUKOPUCTOBYITE LUTOBXaY
a60 iHLUi PpyKTY 41 0BOYI, 1406 NPOLLTOBXHYTY iX. FKLLO Lie He Aonomarae, BUMKHITb npunap, i po3bepiTs ioro, Wob BUiHATY 3acTparni pykTi/
0BOMi.

*lepen yBIMKHEHHAM NepeKoHainTeCh Y NPaBUIbHOMY BCTAHOBNEHHI KOMMOHEHTIB KyXOHHOTO KoMbaliHa.

*He BUKOPUCTOBYIITE NpUnaaas, siki He BXOAATb O KOMMNEKTY NoCTaqaHHs. R
*MeTanesi aucku gyxe roctpi, byabTe Haa3BU4aiHo obepexHi y MoBoMKeHHi 3 HUMU. BepiTbest 3a NpeAMETH noaani Bia pisanbHuX Kkpais, Ko
B HUMM KODUCTYETECH. o )

+3aBxav 3HIMaiTe AUCK Nepes BUNMBAHHS BMICTY i3 Yaluli.

*Tpunag npusHaueHui Tinbky NS LOMALUHLOTO BUKOPUCTaHHS. He BUKOPUCTOBYIATE i10ro 3 KOMepLiiHOK abo iHLLOK METOI, LU0 BUXOANTS 3a
Mexi NobYTOBOrO BIKOPUCTAHHS.

-KyXé)Hwa kom6aliH NpU3HayeHi BUKMIoYHO Anst 06poBKi NPOaYKTIB XapyyBaHHst. He awmilLyitTe dapby i pO3uMHHUKY 32 AOMOMOTOK KyXOHHOTO
kombaitHa.

*He BMKOPUCTOBYWTE NpUNaj nosa npuMilleHHAMK. . o ) )
*[epekoHaiTecs, Lo LTencenbHa Bunka npunay BiAnosifac Baluiit poseTui. B iHwOMy B1NaaKy 38epHITLCA M0 4ONOMOTY 0 CEpBICHOMO LEHTPY.
-36erpe>mb Lifo iHCTPYKLito. *He ekcnnyaTyiTe npunag Bonorumm pykamu.

YBAI'A!l Hikonw He npaLitoiie 3 npunagom 6inbLue Hix 1 xsunuum 6eanepepsro. Micns 1-xsunuuHoi 6eanepepsHoi poboTv npunap HeobxigHo
BMMKHYTW MiHIMyM Ha 2 xBunuHW. He nouuHaliTe poboTy 3 npunagom 40TH, AOKW BiH HE OXOMOHE.

*He nepesuLLyiATe MakcUManbHO AOMYCTUMY KiNbKiCTb MPOAYKTY B Yaluli.

+Temnepatypa npoaykTy He nosuHHa nepesilysaty 50 °C. *He BUKop1CTOBY/TE KOMGaiiH Ta 100 akcecyap Y MIKpOXBUILOBIN Neyi.

+Hikonn He BMukaiiTe kombaitH, SIKILIO BiH NOPOXHIA. *He BcTpoMnaiiTe nanbLi abo iHLi NpeaMeTy B OTBIP KpMLLKA.

+He BMKOPUCTOBY/TE NpUnaa ANs TBEPAMX iHTPEAIEHTIB (HANPUKNaZA: 3aMOPOXEHUX MPOAYKTIB TOLLO) Ta HEICTIBHUX YaCTUH NPOAYKTIB (Hanpuknap:
KICTOUOK Bifi (PPYKTIB, M'SCHIX XPALLYKIB, KICTOK TOLLO).

EKCMNYATALIA

[licTaHbTe npunap i akcecyapu 3 ynakoBki. He sanuwualiTe nakyBarnbHi MaTepiany (nakeTi, nonicTupon TOWo) B AOCTYMHUX ANS AiTed MiCUsX,
406 YHUKHYTI HebeaneyHnx cmyaqiﬂ. MpoTpiTb NpUnazg Bomorok M'skoio TkaHuHo. OBOB'A3KOBO BUMMIATE BCi akcecyapu BiAMoBIAHO A0
ekoMeHaaLlii, onucaHnx y po3aini "TpaHCNOPTYBaHHS, YMLLEHHS Ta 36epiraHHs".
Bara! Mepen 06po6koto NpoayKT Mae ByTh Nopi3aHmit Ha LWIMATOYKN.
YBATA! Mepen cknagaHHsM komBaiiHa YNeBHITbCS, LLO BiH He BBIMKHEHMIA Y MEPEXY.

BMKOPUCTAHHA HACALKM BIHYMK/MIKCEP

BukopucToByiiTe BiH4MK Anst 36MBaHHS BepLUKIB, seyHoro Ginka, GickBiTHOrO TicTa, Miope, cymy, Coycy TOLO.

1. BcTaHoBiTb Hacaaky BiH4MK (6,7) Ha MOTOPHY YacTuHy (3) 4O KnaLaHHs.

2. YBIMKHITb NpUnag y Mepexy. On%/(:Tin Hacazky BIHOYOK (6) B pesepByap i Tiflbkvl NOTIM HATUCHITb KHOMKY BBIMKHEHHS (2). B MoxeTe
BIKOPUCTOBYBATY MIDHUIA CTakaH (12) 3 komnnekTy kombaitHa abo KopuUCTYBATUCS IHLLIVMM BIAMOBIAHAMI EMHOCTAMM. . )

3. nicns 3akiH4yeHHs PoBOTM AoueKailTeCs MOBHOI 3yMHKM BiHOYKA | BUTSATHITB 100 3 pesepByapa. BUMKHITL npunap Big Mepexi. Motim
Bif'eaHaiATe HacafKy BiHUMK Bif, MOTOPHOrO 60Ky kombaiiHa, HaTUCHYBLLM Ha KHOMKI KPINNEHHS Hacaaku BiHUMK (4). 3aranbHuii yac 6eanepepBHoi
poboTu He NOBMHEH NepeBuLLyBaTY Binblue 1-0i XBunuHK. [lani HeobXigHo 3pobuTi Nepepsy LoHaNMeHLLE 3 XBUNKMHW Nepef; HAaCTyMHUM
YBIMKHEHHAM.TTPUHLMNM POBOTM HacaaKu BiHUWK | HaCaAKN MiKCep aHanoriyHi.

BUKOPUCTAHHA HACAOKWM BIEHAEP | HACAOKM ANA NPUrOTYBAHHA MIOPE

BrieHaep ineanbHo niaxoauTb AnS NPUrOTyBaHHS COYCIB, MiANMB, CYNiB, AUTAHOrO Xap4yBaHHS, a TakoX YCiX BUAIB kokTewnis. Mpumitka: Jlesa
HoX@ B HacaaLi 6nenpepi 4x-nonatesli, o pobuTh npoLiec 06po6reHHs NPOAYKTIB LWBMALLNM i SIKICHILLM.

1 BcTaHoBITb HacaiKy 3aHyproBanbHUi 6nexgep (5) Ha MOTOpHY YacTuHy (3) kombariHa Ao NoBHOI dhikcaLii.

2 YBIMKHITb npunag y mepexy. OnycTitb GneHaep y pesepayap | Tinbkv NOTIM HATUCHITL KHOMKY BBIMKHEHHS (2). Bu MoXeTe BikopucTOBYBaTH
MipHWI CTakaH (12) 3 komnnekTy kombaitHa abo KOPUCTYBATMCS iHLLMMM BiANOBIAHUMM EMHOCTSIMM.

3. nicnst 3akiHyeHHst po6oTu BigkntouiTh Npunag BiA Mepexi. [loyekanTecs NOBHOI 3ynuHKu Hoxa 6nexpepa. MoTim Bin'egHaiTe Hacaaky 6neHaep
Bif| MOTOPHOI YaCTMHI NpUMazy, HaTUCHYBLLM Ha KHOMKY KpinneHHs 6nexpepa (4%. pUHLMNM POBOTI HacaaKy ANs NPUTOTYBaHHS NIOpe | Hacaakm
6renpep ananoriuxi. Yeara! llesa Hoxa Bnerpepa ayxe roctpi! 3aransHuit Yac besnepepsHoi poboTi He NOBUHEH NepesuLLyBaTy binblue 1-0i
XBunuHm. flani HeobxigHo 3pobuTh nepepBy LLOHANMEHLUE 3 XBAMMHI Nepes HACTYNMHUM YBIMKHEHHSIM.

BMKOPWUCTAHHSA HOXA [iNA NOAPIBHEHHA

Hoxem Anst noppibHeHHst MOXHa LUBMAKO NOAPIGHATA M'ACO, TBEPAWI CUP, OBOMI, TPABM, YaCHUK, FOPIX.

1 BcraHoBiTh Hix (8) y waluy (16).

2. nomicTiTb NpoayKTY B yailly (16), ane e Ginbiue 250 rp 3a pa3. BcTaHoBITh Kpuuky yaLwi (21) Ha valuy Ans noAPIGHEHHS | NOBEPHITB ii 3@ roAMHHNKOBOKO
CTPIrKOIO A0 yMopy.

3. BCTAHOBITb MOTOPHY YacTiHy (3) B OTBip ANs KPiNNeHHs: MOTOPHOT 4aCTHY (22). YBIMKHITL Npunaz y Mepexy. HaTucHiTh KHOMKy BBIMKHEHHS! E()2).
[lonasaitte HeoBXiaHI IHrpenieHTV Yepe3 3aBaHTaxyBarnbHY roprosuHy (23). 3a HE0BXiAHOCTI BUKOPUCTOBYITE LUTOBXAY (24). Makcumanbhui 06'em
TOTOBOrO NPOAYKTY He NoBIMHeH nepesuLysaT 1000 mn.

4. Ticns 3akiHYeHHs poBoTK A0YeKanTecs NOBHOT 3yMMHKK HOXa. BUMKHITL komGaitH Bif Mepexi. MoTim Bin'eaHaiTe MoTOpHY YacTuHy (3). LLo6 sin'eaHaty
KPMLLKY Yalli HeOBXiAHO HATMCHYTY KHOMKY Ha pyuLyl YaLui (16) ogHoYacHo noBepTalouM ii IPOTM FOAVHHIKOBOI CTPIMKM A0 yrOpY. SHIMITb KpuLLKY, nicns
BUTATHITB HiX Ans nofpibHeHHs. bepiTb Hix akypaTHo, ockinbki Ne3a ayxe rocTpi. 3aranbHuil yac beanepepeHoi poboTi He Mae nepeBMuLLyBaTy binblue
1-oi xBununm. [ani Heo6xiaHo 3po6UTY NEPEPBY LLIOHANMEHLLE 3 XBANWHU NEPEs HACTYNHAM YBIMKHEHHAM.
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BMKOPWUCTAHHA OUCKIB ANA TEPKW/IINHKYBAHHA/HAPISAHHA | ANCKA-TEPKIA 1A OEPYHIB
MPUMITKA: nig 4ac BUKOpUCTaHHS AuCKa ANst TEPKW/LLIMHKyBaHHS/Hapi3Ku, a TakoX AUcKa-TePKW ANst AEepYHIB AOMYCTMMA HASBHICTb HenoapiGHEHNX
3aMnLLIKiB NPOAYKTY.
1 BcranosiTb Ban Ans guckis (17) y yawy (16), Ha HbOro nomicTiTe HeobXinHMI Bam auck (14 abo 15).
2 BCTaHOBITb KpULLKY (21) Ha I+auJSy (16), noBepraifTe ii 3a roAMHHIKOBOI CTPIMKOIO 4O YMOpY.
3. BCTAHOBITb MOTOPHY YacTuHy (3) B OTBIP /iNA KPINNeHHA MOTOPHOT YaCTUHM (22). YBIMKHITb Npunaz y Mepesxy. HaTuCHITb KHOMKY BBIMKHEHHS (2) [0
ynopy, (o6 npunag npavyioBas Ha MakcManbHiit WwauakocTi. lonasaiTe HeoOXiAHi iHrpeaieHTV Yepes 3aBaHTaxyBanbHy ropnosuHy (23). 3a
HeoOXIAHOCT BUKOPUCTOBYITE LWTOBXAY (24).
4. nicns 3akiHYeHHs poBoTy [ouekaliTecs MOBHOI 3ynuHKW Ancka. BUMKHITL komBait Big mepexi. MoTim Bin'efHalTe MOTOpHY YacTuHy (3). LLjo6
Bifl'eAHATI KPULLIKY YaLli HeoDXiAHO HATUCHYTM KHOMKY Ha Pyl yaLui (16) ogHoYacHo noBepTatouy ii NPOTU FOANHHKOBOT CTPINKK A0 YNopy. 3HIMITL
KpWLLKY, NICst BUTATHITb AMCK | Ban ANA AVCKIB. BepiTb ANCKI akypaTHO, OCKINbKM OTBOPM Ha HIX FOCTPO 3aToueHi. 3ararnbHuil yac beanepepsHoi poboTn
He Ma€ nepesuLLyBaTy GinbLue 1-0i xBunuHm. flani HeobxigHo 3po6uTv NepepBy LOHaUMEHLLE 3 XBUNWHY NEpes HACTYNHAM YBIMKHEHHSIM.
Yeara! He BukopucToByiiTe npunag, Ans TBEpANX iHTpeaieHTiB, Takux sk dpyKTi 3 KicToukamu, M'SCO 3 KiCTkamu Ta 3amepani NpoayKTH, Lie Moxe
NOLUKOANTY HacafKy.

BMKOPWCTAHHA HACALKM ANA HAPISAHHSA KYBVKAMU
BukopucTosyiiTe Hacaaky Ans HapisaHHs kybukamin Ans 0Bouis, cpykTie, cupy, kosGacw, M'aca nTuuj.Ysaral He BukopucTosyiite npunap Ans Teepanx
iHrpeqieHTiB, TaKnX SIK OPYKTM 3 KICTOUKAMM, M'ACO 3 KICTKaMi Ta 3aMep3ni MPOAYKT, Lie MOXe NOLIKOANTY HacazKy. fiKLLO B/ xoueTe HapisaTy pisHi
iHrpeqieHTI, He ouMLLAIYM HacafKy MK HUMW, 3aBXaW NOYNHAIATE 3 HalM'AKWIX. Hanpuknaa, Ans npuroTyBaHHs pyKTOBOTO canaty noyHiTh i3 6aHaHa,
noTiM nepenaiTb 40 MaHro i 3aKiHuiTb s6nykamu.YBara! Pixyyi KDOMKW HOXa Ta PeLLiTki Ayxe roc?i, TOMY NIOBOALTECH 3 HMMM 0BEpEXHO!
1. BCTAHOBITb HiX Ans HapisaHHs kybukamu (20) Ha AnCK i3 HacaKoK ANs HapidaHHs kybukamm (22), 3adhikcyBaBLUy 10r0 3aThCKa4aMI.
2. ToMmicTiTb HixX 3 AUCKOM Ha YaLuy (16), noeaHaBLUM Na3n Aucka i vaLi.
3.BcTaHoBITb KpULLKY (21) Ha vaLwy (16), noBepraiiTe ii 38 rOAMHHIKOBOIO CTPIMKOO O yropy.
4.BCTaHOBITL MOTOPHY YaCTUHY (3; B OTBIP N9 KPINMEHHS MOTOPHOT YacTuHM (22).
5.MomicTiTb iHrpeaieHTV B 3aBaHTaxyBanbHy roprosuHy (21).
6.HaTuCHITb i yTpuMYIiTe KHOMKY BBIMKHEHHS (2) 10 ynopy, o6 npunap npaLioBaB Ha MakcUManbHii WBIWAKOCTI.
7.3nerka HaTUCHITb LUTOBXa4eM é24) Ha iHrpeaieHTH B 3aBaHTaxyBanbHIA ropnoBuHi.MpuMiTKa: SKLO iHFpeaieHTV 3acTparnu, BigKMYITL NpyUnag Big
Mepexi, Bif'eHalTe MOTOPHMA ONOK, BIAKPUIATE KPULLKY, HATUCHYBLUM HA KHOMKY Py|KM YaLui i NOBEPHYBLLY i NPOTM rOANHHNKOBOI CTPIMKK, | BUAANITL
iHquﬂieHTM., LU0 3aCTPANM B 3aBAHTaXyBaIbHil FOPIOBYHI. . . . o
8.Ticns 3akiHYeHHs poBoTM foueKaitTeCst NOBHOI 3yNUHKW HOXA. BIAKMIOWITL KOMBaiiH Bia Mepexi. 3HiMITb MOTOPHY YacTuHy (3) 3 kpuwwku (21)
KyXOHHOrO kombaliHa.
9,3HiMITb KpULLKY Yawi (21), HATUCHYBLLM KHOMKY Ha PyYLli Yalli i TOBEPHYBLUM KPULLKY MPOTW FOAMHHWUKOBOT CTPINKWA.
10.BuiimiTb Auck i3 Hacaakoto Ans HapisaHHs KyGukamu (18) i Hix (20) i3 Yavwi (16).11.3HiMiTb Hix Ans HapisaHHs kybukamm (20) 3 aucka Ans HapisaHHs
KyBukamu (18).BepiTb Hix | Hacaaky Ans HapisaHHs kybukamu akypaTHo, OCKinbki nesa Ayxe roctpi. 3aranbHuil Yac 6esnepepsHoi poboT He NOBUHEH
niepesuiLyBat GinbLue 1-oi xBunuHy. [lani HeobxigHo 3pobuT NepepBy LIOHaMMEHILE 3 XBUNMHY Nepes HaCTyNHUM yBiMKHeHHAM. [icns 3x kpaTHoro
BBIMKHEHHS CMif AaTV Npunagy BiANOYUTA NpoTaroM 30 XBUMMH.

TPAHCMOPTYBAHHA, YALLEHHA TA 3BEPIFAHHA

TPAHCIMOPTYBAHHA. TpaxcnoptysaTin npunag HeobxiaHo Gyfib-AKiM BULOM KDUTOTO TPAHCTIOPTY i3 3aCTOCYBAHHAM NPaBM 3aKpinneHHs
BaHTaxiB, L0 3abe3neuytoTb 36epexeHHs ToBapHOTO BILY BUPODY Ta/abo ynaKyBaHHs i oro nofianbluy 6e3neyHy exkcrinyaraiio. A Takox
BIKITIOY@04M MOXKNMBICTb NPOHUKHEHHS BONOTA Ha Oy/ib-AkWiA BT yNakoBky abo BUPOGYM NpU TpaHCNOPTYBaHHI By ab-AKAM BUAOM TPAHCMOPTY.
3ABEOPOHAETHCA HapakaTv npunad Ha yAapHi HaBaHTAXEHHS Mif Yac BaHTAXHO-PO3BAHTaXYBaIbHIUX POBIT.
YMLLEHHA. YBATA! Hikon He MuiiTe 4acTUHIN Npunagy B NoCyAOMMIAHIIA MawwuHi. He BukopucToByiiTe XiMikaTii it abpasveHi pe4oBuHN. 3aBXaM Bia'eAHyiiTe Npunaa Big
Mepexi nepef YNLLEHHAM. YNCTbTE MOTOPHY YaCTHY M'SIKOIO fiefib BONIOTOI0 TKaHMHOK. He MuiiTe 1oro nif CTPYMEHEM BOAY | He 3aHypioiiTe Y BOAY M IHLUI PiavHM.
ﬂnu MUTTS! BUKOPUCTOBYITE Tenmy Body &e Ginblue 50C°) i 3BuYaitHmil MUitHUI 3aci, ByabTe oBepexHi 3 nesamu, 60 BOHW Ayxe rocTpi.

lacTuHM npunagy, Lo MatoTb Ge3nocepesHin KOHTaKT 3 eto, HeoBXIAHO YCTUTH LOPa3y NiCNs BUKOpUCTaHHS Npunagy. Micns Muiikin pekoMeHAYETLCS NPOTUPaTH
npUIaZ CyXoto TKaHUHOI.
3BEPIIAHHA. Mpunap HeobxiaHo 36epiratit 8 3aKpUTOMY NPUMILLEHHI, B yMOBaX, Lo nepeabayatoTb 36epexeHHs ToBapHOro BUIMAAY BUPoBY Ta ioro nofansLy
6e3neyHy excnnyatauiio. MepekoHaitTec, Lo Npunag i BCi M0ro akcecyapy NOBHICTIO BUCYLLEHI, NEpLU HiX CknaaaTy ioro Ha 36epiraHHs.

NMPABWUIIA YTUNISALII MPUNIARY

EnekTponpunap Ta nakysansHi Matepiany MatoTb 6yTi yTUNi3oBaHi 3 HaiMEHLLIOK WKO0K ANS AOBKINMA i BIAMOBIAHO A0 Npasunam 3 yTuniauji
BifxoAiB y Balomy perioHi.

YMOBW FAPAHTINHOIO O6CNYrOBYBAHHA

Mpw kynisni Bpoby BUMaraiiTe ioro nepesipki y Balilt NPUCYTHOCTI | 3aNOBHEHHS rapaHTifHOrO TasoHa (LUTamn TOproBenbHoi opraxisauii, gaTa npoaaxy Ta nignue
npopaBys). bes HaaaHHa rapaHTifiHoro TasnoHa abo Ny 1A0ro HenpaBubHOMY 3an0BHeHHi NPeTeHsil OO0 AKOCTI He NPUIMAITLCS | rapaHTINHUA PEMOHT He 3IMCHIOETLCS.
[apaHTiitHWiA TanoH cnia nped’sBnsTI Npy Byab-koMy 3BepTaHHi 10 CEPBICHOTO LIEHTPY NPOTArOM YCbOTo TEPMiHY rapaHTii. Bupib npuitMaeTbcs Ha cepBicHe
06CnyroByBaHHs! TiNbky NOBHICTIO KOMNNEKTHIM. MapaHTiiHuiA TepMiH 004MCTIIOETLCS 3 MOMEHTY MPOAAXKY NOKYNLI.

[Mpocumo Bac Takox 36epiratn A0KyMeHTH, Lo NiATBEpAXYI0Tb ATy Kynieni Bupoby (ToBapHuit abo kacoBwil Yek). YMOBO Ge3onnaTHoro rapaHTiltHoro 06enyroByBaHHs
Batuoro Bupoby € itoro npaBunbHa excnnyaraLyis, Lo He BUXOANTL 3a Mexi 0cobucTix nobyToBux NoTped, BinoBiAHO [0 BUMOT IHCTPYKLi 3 ekcninyaTaii Bupoby,
BfICYTHICTb MeXaHi4HWX NOLUKOZKEHb Ta Hacniakie HeaGanoro NoBOAXEHHS 3 BUPoGOM. Bupib npuitMaeTbes Ha rapanTiitHe o6cnyroyBaHHs y YucToMy Burnsgi (Mpotepto

i IpOAYyTO, Aie Lie € MOKNMBIM). [apaHTis NOLUMPIOETLCA Ha BCi BUPOBHIYI Ta KOHCTPYKTUBHI AedpeKTM (KpiM nepeniveHinx y posairi «MapaHTis He MoLMPIOETLCAY), .
BISIBNIEH] IPOTSTOM rapaHTiiHOro TepMiHy. Y Lieit nepion AechekTHi AeTani, Kpim BUTPaTHUX MaTepiania, nignsraioTs 6e3onnarHiit 3amini y rapauTiitHoOMy CEpBICHOMY LIGHTpi.
lMponaseLp He Hece BIANOBIAANLHICTb 3a AKICTb BUPODY Micns 3akiHueHHs 12 MICALB 3 MOMEHTY ioro npoaaxy.

"APAHTIA HE NOLUUPIOETHCA

1. Heqoexm, CcrpuynHeHi popc-MaxopHUMK 0bCTaBUHaMU.

2. OLLI)KDIJ)KEHHS! BUPOGY, CNPU4MHEH] BUKOPUCTAHHSM BUPOBY 3 METOH0, L0 BUXOAMTH 38 Mexi 0cobucTux nobyTosux noTpeb (To6To 3 NpoM1croBoto abo koMepLjiiHoW
MeToi0).

3. Butpathi maTepianu it akcecyapy (HOXi, CiTku ToLLo.).

4. NlepekTi, CNpUYMHEH NEPEBAHTAXEHHSIM, HENPABUNBHOK eKcryaTaLlieto, MPOHUKHEHHSM PiAMH, NNy, KOMaX, NOTPaNASHHSM CTOPOHHIX NPEAMETIB BCepeanHy Bupoby.
5. Bupoby, Wo niaaasanm1es peMOHTY N03a YIOBHOBAXEHMMI CEPBICHIMM LIGHTPaMy ab0 rapaHTiHUMM MaliCTepHaMM.

6. [oLUKOMKEHHS, LLIO € HACMIAKOM BHECEHHS 3MiH 10 KOHCTPYKLii BMpoby camim kopucTyBayem abo HekBanichikoBaHOK 3aMiHOIO 10T0 KOMMMEKTYIOUMX.

7. MopyLeHHs BAMOT HCTPYKLT 3 excnnyatauii.

8. HenpasunbHe BCTAHOBNEHHS HANPYry Mepexi XMBMEHHS (SKLO Lie NOTPiBHO).

9. BHECEHHS TEXHIYHIX 3MiH.

10. MexaHi4Hi NOLUIKO/PKEHHS!, B TOMY YMCHi BHACNIAOK He6anoro NOBOKEHHS!, HENPaBIUMLHOTO TPAHCNOPTYBaHHS Ta 36epiranHs, NaaiHHs Bupoby.

11. TOWIKOAKEHHS 3 BIHM TBAPUH (B TOMY YMCHIi FPU3YHIB Ta KOMaX).

BupoGHuk: Vet Mapk Imoban Mimitea, KHP
TepMiH cryx61 - TPMAUATS WICTb MicaLiB I:‘
IHcpopMmaLlito Npo AaTy BUTOTOBNEHHS AMBITLCS Ha IHAMBIAYaNbHOMY ynakyBaHHi. —

3 nUTaHb rapaHTinHoro 0GcnyroByBaHHs 3BepTaitTecs [0 HaNBNMKUOro CEPBICHOTO LIEHTPY.




HyckaynbIKTbI cakTaHbI3, on 6onawakra Cisre kepek 60nybl MyMKiH.

Kypan Taramabl ycakTayra, 3Mynbcusi, nope a3ipneyre, WbIpblHAAPABI, MyccTapApbl OyrFayFa xoHe T.C.C. apHarFaH.
Y11 WwapyalubinbIFblHa apHanFaH, OHepKaCiMTik KonaaHyFa Xapamchbi3.

MaHb13ab1! XKbinabiH Cyblk MeariniHae caTbin anbihFaH Kypangbl aNekTp XeniciHe Kocnac 6ypblH, icTeH

LWbIFybIHa 0N 6epmey yLiH 6enme TemnepaTypackiHaa KEMIHAE TOPT caFaT yYCTay KaxeT.

TEXHUKATbIK CUTATTAMATAPbI

EAQO (Benapyce, Peceit, Apmeris, KasakctaH, KpipFblacTah)
enaepinae xeHe YkpavHapa, Mpysusaa, S3ipbaitkaHaa
CTaHAapTTbI Keninaj MepaiMi — OH exi an.

.: OTiHeMi3, Kypanabl nanaanaHyfa kipicnec 6ypbiH, HYCKayNbIKTbl MYKUAT OKbIN WbIFbIHbI3.

HomuHan kepHey: 220-240 B

ToKTbIH HOMUHAN xwuiniri: 50 Iy
HomuHan TyTbiHbINATbIH K?Tbli 300 Bt
Makcumangbl kyat*: 1500 Bt

MAVOANAHY KE3IHOET CAKTbIK LUAPAJIAPbI

*laiinanaHy kesiHae CbiHybiHa xon 6epmey yLuiH KonaaHbac BypbIH 0CbI HYCkayMbIKThI MYKUAT OKbIN LWbIFbIHLI3. [lypbiC naitanaxbay

BY/1bIMHBIH, CbIHbIN KanyblHa 8Ken CofbiM, NaiaanaxylibiFa MaTepuan/blk 3anan KenTipyi HeMece AeHCayIbIFbIHA 3NAH TUTI3Yi MYMKIH.

*AnFalukpl kocnac 6ypblH 6yiibIMHbIH TeXHVUKAnNbIK epeKLuenikTepi aNekTp XeniciHiH napameTpnepiHe Cankec KeneTiHiH TEKCEpIHi3.

*Kypan TemeH aeHe, cesim Hemece akbin-oit kabinetTiniktepi 6ap TynFanapabiH (6ananapgbl Koca ecentereHae) Hemece onapaa Taxipube

Hemece 6inim 6onmaraH xaraaiaa, erep e onap 6akbinay acTeliga 6onmaca Hemece KayincispiriHe xayanTbl agaMHbIH Kypanabl naiganaxy

TEpaJ'IbI HyCKaynbIKTaH eTnece, KongaHybiHa Gonvaingi. ) )

+Erep ae binTeci Hemece LuTencenb/iH aibIpbl 3aKbIMAAHCA, COHbIMEH KaTap, erep e KypanablH e3i 3aKbiMAaHca HeMece XyMbiC icTemece,

Kypangp! naitnanasbanpis. OHbl CEPBIC OpTanbiFbiHa anapblHbI3. Kypanabl Tek aBTopusaumsnaHFan Cepsuc opTanbIFbiiaa FaHa XeHaey Kaxer.
Ypangbl e3airiHeH XeHAeMeH;3.

*+JNeKTP TOFbIHBIH, COFYbIH 6ONABIPMAC YLLIH acyinik koMBaitHHbIH, KOpMyChbiH CyFa Hemece 6acka CylbIKTbIKTapFa 6aTbipMaHbI3.

+3JnekTp 6ayCbIMHbIH, YCTEN LETIHEH HeMece bICTbIK 6eT yCTiHAe xanbblpayblHa xon 6epmeH;s. OHbIH CyFa canbiHybiHa Xon 6epMeH;s.

+Erep fie Ci3 kypanabl naiinanaHbacaHpl3, COHbIMEH KaTap, akceccyapnapab! WeLKiHi3 HeMece KOCKbIHbI3 Kernce xaHe Tasanamac bypbiH

KEMifeH COHAIPIHI3.

-Iléypannbl HYCKaynbIKNeH ke3/enMereH Makcartapaa naiaanaHoaqpl3.

+Erep Aie XyMbIC iCTen TypFaH KypanabiH XaHblHaa bananap 6onca, Te MykusiT GombiHbI3.

+*KypangbiH Ko3Fanbin TypraH benikTepiMeH xaHacyra xon 6epMeHia.

*KombaitHabl Hemece oHbIH GenikTepiH naiganaHy yiliH 6ananapabl xibepmeris.

TocTaraHHbIH, iLLiHAeriCiH Teknec/akTapMac OypbIH NbilLaKTbl SpAalibiM LELLIN arbin OTbIPbIHbI3.

*TocTaraHgarbl ©HIMHIH pyKcaT eTinreH eH ken MerLepiHeH acbipMaHbI3. B .

-K\épan/:lbl nariganantac bypbiH kombailH TocTaFaHbIHbIH AYPbIC OPHATbINFaHbIHA, KaKNaFbl TONbIK GeKiTinreHre (LWbIpTbirnFa) AediH

XabblFaHbIHA KO3 XKeTKi3iHi3.

+TocTaraHbl KypanfpiH kopnycbiHaH Luewnec 6ypbiH HEMEece TocTaFaHHaH KaknarbiH Wetnec BypbIH, COHbIMEH Katap, Tasanap anibiHaa

Ke(pan/:lbl opaauibiM COHAIPIN OTbIPbIHbI3 XSHE ANCK TOMbIK TOKTaFaHLa, KyTiHi3.

*beniekTeMec GypbiH MOTOPAbIH, TONbIK TOKTaFaHbIHA KO3 XETKI3IHi3.

+Kypan xyMbIC icTen TypraH keaae caycarbiHbi3abl Hemece 6acka Aa 3aTTap/bl allblk TocTaraHFa canMapl3. Erep fe xemic-xuaektep/

KeKeHiCTep Typbin Kanca, onapapl UTepin WhiFapy yLuiH 6acka XeMiC-KuLekTepai HEMECe kekeHicTepai naildanaHbiHbI3. Erep e byn

KemMekTecrece, Kypanabl COHAIPIN, TyPbIN KarnFaH XeMic-XuaeKTepai/kokeHICTEPAI anbin WbIFY YLLH OernLeKTeH;s.

Kocnac 6ypbIH acyiinik koMbaiH KypamaacTapblHbIH AYpPbIC OPHATbINFaHbIHA KO3 XeTKI3iHi3.

+¥KeTKiain cany XvbIHTbIFbIHG KIDMENUTIH Kepek-kapaKTapabl naiaanaHbaqbIs.

*MeTann guckinep eTe eTkip, onapabl naiiaanaxraH keafe eTe cak GorbiHbI3. [alinanaxrFaH ke3ae 3aTtapabl KECETIH LIETTEPIHEH api kapan
CTaHpbI3.

¥TOCTaFaHHbIH ilwiHAericiH Teknec GypblH ANCKTI opAaiibiM WELiN anbin OTbIPbIHbI3.

*Kypan Teg Y1 XaFfalibiHga naiaanadyra apHanfad. OHbl TYPMbICTbIK NaliaanaHy LWeriHeH LbFaTbiH KOMMepLMANbIK Hemece 6acka MakcaTTapaa

nanfanaHbaHbI3.

*Acyinik kombailH Tek Tamak eHimzepiH eHaeyre apHanFaH. Acyinik komb6aiHHbIH kemerimeH 6oslynap/bl xaHe epiTkiluTepai apanacTbipMaHbI3.

*Kypanap! yi-KaiaaH Thic naiaanasbaHpis. o . o

+TencensbAaiH aiibipbl Ci3aiH po3eTkara keneTiHiHe ko3 xeTKisiHia. backa xaFaaiina cepsuC opTanbiFbiHa KEMeK any YiiH KyriHiHj3.

*Kypangp! binFangbl KonMmeH napanaHbaHbI3.

+OCbl HYCKaYMbIKTbI CAKTaHbI3.

HASAP AY[IAPbIHbI3! KypanmeH elukaluaH 2 MUHyTTaH aca y3AiKCi3 XyMbIC XacamaHbl3. 2 MUHYTTbIK Y34iKCi3 XYMbICTaH COH, Kypanapl kem

fAerexfie, 2 MUHYTKa COHAIPY KaxeT. Kypan CybifaHila, OHbIMEH XyMbICTb BactamaHpl3.

+TocTaraHaarbl ©HIMHIH PYKCaT eTinreH eH Ken MeniuepiHeH acbipMaHbI3.

+*OHim Temnepatypackl 50C°-aeH acnaybl THic.

+*KombaitH MeH OHbIH, akceccyapnapblH MUKPOTONKbIHABI NeLuTe KorgaHGaHpI3.

+KombaitHap! erep 6oc 6onca, elkaluas KocnaHpl3.

+CaycakTbl Hemece Gacka 3aTTapfibl KaknaKTbiH TeciriHe canMaHbI3.

+*Kypangbl KaTTbl Kypambenikrepre (Mbicasnbl: My3faTbinFaH eHIMAEP XoHe T.C.C.) xaHe eHiM benikTepiHe (Mbicansl, Xemic-xuaek cyiektepi,

€T LueMipLueri, CyieKTep MeH T.C.C.) nalnanaH6aHpI3.

MAUOATNAHY

KypbInFbl MEH KEpeK-KapakTapabl kanTamagaH anbiHbl3. Kayinti xargainapas GongbipMay yLuiH opay MatepuanaapbiH (CeMKenep, nonmcTupon
XaHe T.6.) 6ananapablH, KOMbl XETNENTH Xepae KanablpMaHbl3. KypbinfbiHbl AbIMKbIN XyMCaK LybepekneH cypTiHi3. bapnblk kepek-
xapakTapabl «TacbiManaay, Tasanay xaHe cakTay» beniMiHae cunaTTansaH yCblHbICTapFa Calikee Xyyabl yMbITNaHbI3.

Hasap aypapbiHbl3! ©Hey angbiHaa eHiMAj KeceKTepre Kecy Kepex.

HA3AP AY[IAPbIHbI3! KomBaithab! xiHamac 6ypbIH OHbIH, PO3eTKaFa KOChINMaraHblHa Ke3 KeTKi3iHj3.



BYJIFAY/APATTACTBIPY KYPAMbIH NMAATANAHY

Kinereiai, XyMbIPTKaHbIH, aKTblfbIH, )X@KEMEH KaMbIpAbl, MOPenepai, COpnaHbl, COYCTbl XaHe T.6. KemipTy yLuiH WalKaHpI3.
1. Bynray KoHabIpMackIH (6,7) MoTop GeniriHe (3) CbIPT €TKEHLLE OPHATbIHbI3.
2. KypbinfblHbl po3eTkara KOCbIHbI3. KenmipTkill KoHAbIpMaHb! (6) pesepByapsa TyCipin, CofaH KeiliH faHa kyaT TyitMeciH (2) 6acbiHpi3. Ci3
TaraMfbIK, MPOLIECCOpbIHbI3BEH Bipre KenreH enLeyill WhiHblaskTbl (12) Hemece Gacka Konainbl biabiCTapab! nakganaHa anackls.
3. AsikTaraHHaH KeliH, OynFarbILUThIH TONMbIFbIMEH TOKTaFaHbIH KyTiM, OHbl KOHTEAHEPAEH LUblFapbiHbI3. KypblnfbiHbl XEMAeH aXblpaTbiHbI3.
CopaH KeiliH ailkay KOHAbIPMAChIH bekiTy TyitmenepiH (4) 6acy apkbinbl KOMBaHHbIH, MOTOP BrOrbIHaH aXbIpaTbiHbI3. Y3AIKCI3 XyMbIC iCTEeYAiH,
Kannbl yakbITbl 1 MUHYTTaH acnaybl Kepek. 9pi Kapaii, keneci )onbl Kocy anablHaa kem AereHae 3 MUHYT y3inic xacay kepek.
BynrarblLL KOHABIPMACLIHbIH, XaHE apanacTblpFbill KOHABIPMACHIHbIH, yMbIC MPUHLMNTEPI YKCaC.

BNEHLEPLI XXoHE MOPECTIK K¥PAMAHBI NANOANAHY
BrieHaep coyctapapl, rpasuiinepai, copnanapabl, bananap TaramblH xaHe KokTelnbaepAiH, 6apnblk TypnepiH AanbiHAayFa eTe biHFalnbl.
Eckeptne: brieHaep KoHAbIPMAChIHAars! Nbilak, Xy3aepi 4 xy3ai 6onbin Tabbinaabl, Gyn Taramibl eHaey NPOLECIH XbiNaambipax, xaHe
canarnbl eTefj.
1. KomBaitHHbiH, MoTOp GeniriHe (3) 6aTbipy apanactbIpbill KOHALIPMACSIH (5) TOMblsbIMEH GeKiTinreHLIe opHaTbIHbI3.
2. KypbirFblHbl po3eTkara KOCkIHbI3. BrieHaepai pesepsyapra Tycipin, CORaH KefliH FaHa Kyat TyimeciH Gacbinpi3 (2). Cis Tarampbik
npoLieccopbIHbI3BeH Bipre KenreH enweyill WhiHblaskTbl (12) Hemece Backa konainbl bigbicTapabl naiganaHa anachi3.
3. AsikTaraHHaH KeliH KypbInFbiHbl KemifeH axblpaTblHpl3. BneHaepain, Xy3i TonblFbiMeH TOKTaraHLa KyTiHia. CoaaH keviH bneHaep
KOHObIPMAChIHbIH, TyMENepiH (4) 6acy apkbirbl KypbINFbIHbIH, MOTOP BerlifiHeH aXbipaTblHbI3.
[iope KOHABIPMACHIHbIH, XaHe 6rieHAep KOHABIPMAChIHbIH, XyMbIC NPUHLMITEPI yKkcac. Hasap ayaapbliHpia! BrieHaep nblwakTbiH, Xy3aepi eTe
oTKip! Y3AiKCi3 XyMbIC iCTeYAiH, Xannbl yakpITbl 1 MUHYTTaH acnaybl Kepek. Opi Kapail, keneci xonbl KoCy anablHaa kem AereHae 3 MUHYT yainic

xacay Kepex. .
MbIWAKTbI MTAUOATTAHY
KeceTiH nbiliakneH eT, KaTTbl ipiMLLIK, KOKeHICTEP, LeNTep, CapbIMCaK, XaHFakTapabl Xbinaam Typayra 6onags!.
1. MblwakTel (8) TocTaraHfa (16) canbiHbI3.
2. Taramppl biabicka (16) canbiHpi3, bipak 6ip yakbiTTa 250 r apTbik emec. TocTaraHHbIH, KaknarbiH (21) yHTakTay TabarbiHa KOibIN, carat
TiniMeH TokTaraHLa bypampI3.
3.Mortop benirit (3) moTop 6eniriH GekiTy TeciriHe (22) opHaTbIHbI3. KypbinFbiHbl pO3eTkara KOCbIHbI3. KyaT TyMMeCiH (2) 6acbiHbI3. KaxeTTi
VHTPeaVeHTTepA TONTLIPFBLILL TECK (23) apKbINbl KOChIHbI3. KaxeT bornca, uTepriTi (24) nainaanaHblHbI3. JalibiH eHiMHIH, MakcuMangp! kenemi
1000 mn-aeH acnaybl kepex.
4. AsIKTaraHHaH KelliH Mbiluak, TOMbIFbIMEH TOKTaraHLUA KyTiHi3. KoMOaitHab! anekTp KeniciHeH axbipaTbiHbi3. CoAaH KeiiH KO3ranTKbilu
GeniriH (3) axblpaTblHbI3. ToCTaFaHHbIH, KAKNAFbIH aXbIpaTy YLUIH TOCTaFaHHbIH, TyTKACbIHAAFbI TyiiMeHi (16) 6acy kepek, CoHbIMEH Bipre OHbl
TOKTaraHLa carart TiniHe Kapcbl OypaHbl3. KaknakTbl anbiHbI3, COAAH KeiliH KECETiH MbIlLaKTbl arblHbI3.
HA3AP AY[APbIHbI3! MbiwakTbl abaiinan yctampl3, eiTkeHi NbillaxkTap eTe oTkip. Y3AiKCia XyMbIC iCTEYAiH, Xanmbl yakbiTbl 1 MUHYTTaH
acnaybl kepek. 9pi kapaii, Keneci )onbl Kocy anfblHa kem JereHae 3 MUHYT y3inic xacay Kepek.
OVCKENEPLI TAPTKAY/TYTITTEY/TINY YWIH XXoHE KONAAPFA APHATTY
ECKEPTIE: yriTkilw/ycakTasbILL/TiniM AUCKICIH, COHAali-aK kapTon KyiMakTapb! yLUiH yriTKill AUCKiHI nailnanaHFaH ke3ae yHTakTanfaH eHim
KangblKTapblHbIH, 60Nybl pyKcaT eTineai.
1.uck Binirin (17) TocTaraHfa (16) OpHaTbIHbI3, OFaH KAXETTi AUCKiHi (14 Hemece 15) canbiHpI3.
2. KaknakTbl (21) TocTaraHra (16) KOMbIHbI3, OHbI CaraT TiNiMeH ToKTaraHLIa Gypanbi3.
3.Motop benirit (3) moTop GeniriH GekiTy TeciriHe (22) opHaTbIHbI3. KypbinFbiHbl po3eTkara KOChIHbI3. Kypbliebl MaKCUManabl XbinfamaslkTa
KYMBbIC iCTeYi yLUIH KyaT TyIMECiH (2) COHpIHa AENIH baCchIHpI3.
KaXeTTi MHrpeAneHTTEPAi TONThIPFbILL TECIK (23) apKbimbl KOCbIHBI3. KaxeT bonca, UTepriluTi (24) naifanaHblHbI3.
4. AsikTaraH Ke3fle, AMCK TOMblFbIMEH TOKTaraHLLa KyTiHj3. KombaitHabl anekTp xericiHeH axbipaTbiHbl3. CoaaH keiliH ko3ranTkbIl GeniriH (3)
aXblpaTbiHbl3. TOCTaraHHbIH, KaKMarbIH aXbIpaTy yLLiH TOCTaraHHbIH, TyTKaCkiHAaFbl TyiMeHi (16) 6acy kepek, COHbIMeH bipre OHbl TOKTaraHLLa
carar TiniHe kapcbl Gypambi3. KaknakTbl anblHbl3, COAaH KeliH ANCK NeH AncK BiniriH anblHpI3.
HASAP AY[APbIHbI3! Quckinepai abaiinan yctaubl3, eiiTkeHi onapaarbl TeCikTep eTKipneHeai. Y3MIKC3 )KyMbIC iCTeyaiH, Xanmbl yakbiTbl 1
MWHYTTaH acnaybl Kepek. Opi kapail, keneci Xonbl Kocy aniblHaa kem AereHae 3 MUHYT y3inic xacay kepek.
Hasap aynapbinbia! Kypanp! WyHKbIpbl 6ap xemictep, cyviektepi 6ap eT xaHe My3faTbinFaH Taramaap CUsIKTbI KaTTbl MHTPEAVEHTTED VLU
naitfanaHbanbi3, cebe6i byn KoHAbIPMaHbI 3aKbIMAAYbl MyMKiH.
KeBEKTEYTE APHAIFAH KYPAMAHbI I'IAVIJI[AJ'IAHY
KekeHicTep, xemictep, ipiMLLIK, LYXbIK XaHe KyC eTi yLUiH TeKWenepre apHansaH KOHAbIPMaHb! nataanaHblHbI3.
Hasap aypapbiHpia! Kypanab! WyHKbIpbl 6ap xemictep, cyitektepi 6ap eT xaHe My3faTbinFaH Taramaap CUSIKTbl KaTTbl MIHTPEANEHTTEP yLUiH
natfanaHbanbi3, cebebi byn KoHAbIPMaHbI 3aKbIMAAYbl MyMKiH.
Erep ci3 apTypni MHrpeaneHTTEPAi ONapablH, apacbiHaarbl NbILAKTbI Ta3anamaii KeckiHia kence, apkallaH eH, xxyMcakpiHaH 6acTaHpl3. Mbicansl,
XeMIC canaTblH xacay yLUiH 6aHaHHaH bacTaHbI3, coaH keliH MaHrofa eTin, anMameH askTaHb3.
Hasap aypapbiHpia! MbilakTbiH, XaHe TOpAbIH, KECY XuekTepi eTe eTKip, COHAbIKTaH onapabl abaiinan yctambi3!
1. Tekcepy AuckiciHe (22) kecy nblwwarbiH (20) KbICKbILUTAPMEH GeKiTin KOMbIHpI3.
2. Mblwak, neH auckiHi Toctaranfa (16), AMCK NeH ToCTaraHHbIH, OMbIKTapPbIH TypanaHbl3.
3. KaknakTbl (21) TocTaraHFa (16) KOMbIHbI3, OHbI CaFaT TiNiMeH TOKTaraHLa OypaHpbi3.
4. KosranTkblll beniriH (3) MoTop GeniriH GekiTy TeciriHe (22) opHaTbIHbI3.
5. VIHrpeneHTTepAi TONTbIpFbILL TeCiKke (21) canbiHpI3.
6. Kypblrebl MakcMManpl XblrgaMabIKMEH KyMbIC iCTeyi yLUiH KyaT TYAMECIH (2) COHbIHa AeiH 6acbin TypbIHbI3.
7. UtepriwTi (24) TONTbIPY CaHbinayblHAaFb! MHTPEANEHTTEPTE XEeHiN 6achiHpI3.
EckepTne: Erep WHrpeaMeHTTep KenTenin Kanca, Kypanibl SMeKTp KeniCiHeH axblpaTbiHbl3, MOTOP BeniriH axbIpaTblHpI3, TOCTaFaHHbIH,
TYTKacblHarbl TyiMeHi 6ackin, carat TiniHe Kapcbl Oypan kaknakTbl allblHbI3 XaHe TONTbIPY ay3blHAA TyPbIN KanFaH MHrPeaMEeHTTEpA anbin
TacTaHbl3.
8. AsikTaraHHaH KeliH MblLuak, ToNblFbIMEH TOKTaraHLLUa KyTiHji3. KOMOaiHb! SNEeKTP XeniCiHeH axblpaTblHpI3. Ko3ranTkbiww GeniriH (3) Taram
NPOLIECCOPbIHbIH, KAKNaFblHaH (21) anblHpI3.
9. TocTaraHHbIH, KaknarblH (21) TOCTaraHHbIH, TyTKAChIHAAFbI TyAMEHI Backin, KaknakTbl cafaT TiniHe kapchl OypaHbl3.
10. TocTaraHHaH (16) Tekwenepai kecy AUCKICIH (18) xaHe nbiwakTbl (20) anbiHbI3.
11. Tekwe kecy auckiciHeH (18) kecy MbiwarbiH (20) anblHpi3.
HA3AP AWJ,APbIH,bI3‘ MblwaKTbl XaHe Tekwenepai kecyre apHaraH KOHAbIpMaHbl abaitnan ycTamHpI3, eiiTKeHi NbllakTap eTe eTKip. Y3Aikci3
KYMBIC iCTEY/iH Xanmbl yakpiTbl 1 MUHYTTaH acnaybl kepek. Spi Kapait, Kenecl Xorbl KOCy arnblHaa Kem Aerenie 3 MUHYT y3iric xacay Kepex.
OHbl 3 peT KOCKaHHaH KkeliH KypbInFbiHbl 30 MUHYT femany Kepek.



TACBIMATJAY, TASATAY XXOHE CAKTAY

TACBIMANAAY. Kypanael 6yilbIMHbIH Tayapribik TYpPiH XaHe/HeMece kanTamachIHbIH, CakTanyblH KaMTamachl3 TeTiH, Xyktepai 6ekiTy xaHe GyaaH api kayincis
naiifanaxy epexenepi naiganaxa oTbipa, xabblk KENiKTiH ke kenreH TypiMeH TacbiMangay Kaxer. Kypanabl Tvey-Tycipy xyMbicTapbl kediHae COKKbIbI
xykTemenepre ywbipatyra ThIVIbIM CATIbIHALBI. TASANIAY. HASAP AY[IAPbIHbI3! Kypan 6eniktepit biabiC XyaTblH MalMHaja elwKalaH XymMaHbi3. Xumukartap
MeH Typnini Kypanaapabl naitnanaxbanbla. Kypanabl Tasanamac 6ypbiH apaaiibiM XenifeH axbipaTsin OTbIpbIHbI3.

Moropribl GerikTi xymcak, con binFanzbl MaTameH TasanaHbl3. OHbl Cy aFblHbIHbIH aCTblHAA KyMaHbI3 XoHe CyFa Hemece Backa CyibIKTbIKTapFa CanMaHbI3.

XKyy ywi xbinsi cyasl (50C°-aeH apThiK eMec) xoHe KapanalbiM XyFbil Kypanfbl naianaHbiHbIs, Xy3aepiH onap eTe eTkip bonFaHabiKTaH, abaiinan ycTaHbI3.
TamakneH Tikenelt baitnaHbicel 6ap kypan GenikrepiH K%pal‘lﬂbl naitianaxFaH cabiH Tasanan oTbipy KaxeT.

CAKTAY. Kypanabl GyiibIMHbIH TayaprblK TYpiH XeHe byaaH api kayincia konaabinyblH cakTayabi Ke3neiTiH xaraarinapaa, xabblK yii-xainapaa cakray

Kaxer. CakTayra )uHamac 6ypbiH Kypan MeH OHbIH Gapriblk apfiapbiHbiH TOMbIKTai KenTipinreHiHe ko3 XeTkisiHi3.

K¥PAIbI KOIETE XAPATY KAFWIANAPbI

Kypan MeH Bybin-Tylo MaTepuanaapbl KoplaraH opTa YLUiH eH a3 3AHbIMEH XaHe eHIpIHi3aeri KanablkTapab! kaaere Xapary XeHiHaeri
KaFupanapra conkec kafiere xapatbinybl THic.

KENINAIKTI KbISMET KOPCETY LUAPTTAPbI

ByibiMabl caTbin arnFaH yakiTta Tekcepinyii xaHe CisdiH KaTbiCyblHbI30eH Kemingik TanoHbIHbIH TONTLIPbINYbIH Tanan eTiHia (catarbiH
Y/bIMHbIH MepTabaHbl, CaTbinFaH KyHi XoHe CaTylbiHbIH Konbl). Keninaik TanoHbiH yobiHGaraH XaFaiaa HeMece OHbl AYPbIC TONTbIpMaraH
YaKbITTa, canach! XeHiHaeri WafbiMaap kabblnaaHbaiiabl xaHe keningik apKbinbl XeHaey xyprisinMens.Keningik TanoHbI keningik Mepsiui
iLiHAE cepBuC OpTarbIFblHA Ke3 KeMnreH eTiHILUTI XacaraH keafie YCbIHy KaxeT. ByibIM CEPBUCTIK KbI3MeT KegceTyre TeK TOMbIKTal XUHaKTanFaH
TYpiHAe FaHa kabbingaHaabl. Keningik mep3iMi caTbin anylubiFa caTkaH caTTeH 6actan ecentenegi. CiaaeH OyibIMHbIH, CaTbin anblHFaH KyHiH

aCTalTbiH KyKaTTap/bl CakTayblHbI3[bl CypaiiMbI3 (Tayap Hemece kacca yeri). ByilbIMbIHbI3Fa Keningik apkbirbl TeriH KbISMeT kepceTy WapTbiHa

YbIMAbI KONAAHY XEHiHAEr HYCKaymbIFbIHbIH TananTapblHa CONKEC Xeke TYPMbICTbIK KBKETTIMIK LWeriHEH WbIKNaiTbIH, AYPLIC NaiiaanaHy,
MexaHuKarnblk 3aKbiMaaynapablH xaHe 6yibIMabl YKbINCbI3 NaiganaHy canaapbliHbiH KOKTbIFbI XaTaabl. ByibiM keningik apKbinbl KblsMeT
KepceTyre Tasa TYpiHAe YCbIHbiNazbl (MyMKiH bonaTbIH XeprepiHae KaxanfaH xoHe ypneHreH). Keningik keningik Mepaimi iluiHze aHbIKTanFax
6apnblk eHaipicTik XaHe KypbiNbIMAbIK akaynapra Tapanagbl («Keningik Tapatbinmangbl» 6enimiHae kepceTinrenaepaeH 6acka). byn keseHae
LWbIFbIC MaTepuaniapbiHaH backa akay GeriluekTepi keninaikTi CepauUC OpTanbIFbHAA TEriH TYpAE aybICTbIpyFa XaTafbl.

KEMINGIK TAPATbITMAUObI

1.Popc-MaxopribIK xaffannap TyFbi3raH akaynap.

2.ByibIMabl Xeke TYPMbICTbIK XaF AalinapblHbiH LUErHEH LbiFaTbIH MakcaTTapaa 6y iibIMHbIH, 3aKbIMAaHYbI (SFHI, ©HepKacinTik Hemece
KOMMepLMAMbIK MaKcaTTapaa).

3.WbIFbIC MaTepUanapbl MeH akceccyaprap.

4 llamagaH ThiC xyKkTenyi, Aypbic nanfanaxbay, OyiibiM ilLiHe CybIKTbIKTApAbIH, LaHHbIH, XSHAIKTEPAH, 0erae 3aTTapabiH Kipyi TyFbi3FaH
akaynap.

5.9KineTTi cepByC opTarnbIKTapblHaH Hemece KeningikTi webepxaHanapaaH TbiC XeHAeyre yilblparaH byibiMaap.

6.MaitnanaHyLublHbIH GybIM KypbinbIMblHa ©3repicTepAi eHridy Hemece Kypampaac beniktepiH binikcis aybiCTbipy canaapblHaH 6onFaH
3aKbIMaaynap.

7.KonaaHy xeHiHaeri HycKaymnbIKTbIH TanantapblH 6¥3%.

8.)KeTKiay xeniciHiH kepHeyiH AypbIC opHaTnay (kaxeT bonca).

9.TexHuKanblK ©3repicTep eHriay.

10.¥KbincbI3 nanganaxy, byibiMabl SypbiC TackiManaamay xaHe cakramay, 6yilbIMHbIH, Kynay canfapbiHaH GorFaH MexaHukanblk 3akbiMaaynap.
11. XKaHyapnapaplH KiHaCiHeH 60nFaH 3aKbIM (COHbIH, iLLiHAe, KeMIpriLuTep MeH XaHAIKTep).

©Hpipywi Typanbl aknapar
OHpipywi: Vict Mapk Fmo6an lumuten, KXP
XacanraH KyHi Typanb! aKnapaTTbl Xeke KanTamachbiHaH KapaHbi3.
bI3MET Ty Mep3iMi — OTbI3 anTbl a.
eningik apKbinbl KbI3MeT kepceTy Macenenepi 60MbIHLLA XaKblH MaHAaFbl CEpBIC OPTanbIFbIHA XYTiHIHI3.

EC HCE

POLSKI

j Przeczytaj uwaznie instrukcje przed uruchomieniem urzadzenie.

Zachowaj instrukcje, mozesz potrzebowac ja w Erzyszloéci.
Urzadzenie przeznaczone jest do przetwarzania roznych produktow, taczac funkcje niszczarka, mikser, tarka, blender itp.
Do uzytku w gospodarstwie

domowym, nie nadaje sie do zastosowar przemystowych.

Wazne! Urzadzenie zakupiony w zimnych porach roku w celu uniknigcia awarii przed wigczeniem do sieci nalezy
utrzymac przez co najmniej cztery godziny w temperaturze pokojowej.

SPECYFIKACJE TECHNICZNE

Nominalne napiecie: 220-240 W Termin gwarancyjny w Unii Europejskiej - dwadziescia cztery miesiecy
Nominalna czgsto$¢ pradu: 50 Hz

Nominalna skonsumowana potega: 300 Wt

Moc maksymalna*: 1500 W




SRODKI OSTROZNOSCI PRZY EKSPLOATACJI

*Uwaznie przeczytaj niniejsza instrukcje przed uzyciem urzadzenia, aby unikna¢ awarii podczas uzytkowania. Niewtasciwe postgpowanie moze
doprowadzi¢ do uszkodzenia produktu, spowodowac szkody materialne lub wyrzadzi¢ szkode zdrowiu uzytkownika.

*Przed pierwszym wigczeniem nalezy sprawdzic, czy spetniajg dane techniczne produktu parametry zasilania.

*Urzadzenie nie jest ﬁrzeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych mozliwo$ciach fizycznych, zmystowych lub umystowych,
lub, w prz%padku braku do$wiadczenia lub wiedzy, jesli nie znajduja sie pod nadzorem lub nie s poinstruowane na temat korzystania z urzadzenia
przez osobe odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo.

+Nie uzywaj urzadzenia, jesli jest uszkodzony przewod lub wtyczka, a takze, jesli jest uszkodzone lub nie dziata samo urzﬂdzenie. Zanie$ go do
punktg §e|r\lylsowego. Naprawy urzadzenia powinny by¢ wykonywane wytacznie w autoryzowanym punkcie serwisowym. Nie naprawiaj urzadzenie
samodzielnie.

*W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajacego jego wymiang w celu uniknigcia niebezpieczeristwa powinien dokona¢ producent lub upowazniony
przez niego punkt serwisowy lub podobny wykwalifikowany personel.

*Nie wolno ciggna¢ za przewdd, owia'(aé go na obudowe urzadzenia i przekrecac.

+Aby unikna¢ porazenia pradem elektrycznym, nie wolno zanurza¢ obudowe urzadzenia w wodzie lub innej cieczy. Jesli urzadzenie wpadnie do
wody, nie wolno dotyka¢ wody! Nalezy natychmiast odtaczy¢ urzadzenie od sieci i dopiero wtedy wyjac go. Skontaktuj sie z centrum serwisowym
w celu kontroli lub naprawy produktu.

*Nie wolno dopusci¢ do zwisania przewodu elektrycznego z krawedzi stotu lub nad goracymi powierzchniami.

*Nie wolno dotyka¢ przewodu zasilajacego mokrymi rekami.

+Nalezy odtaczy¢ urzadzenie od sieci, jesli z niego nie korzystasz, a takze, jesli chcesz usunag lub dodac akcesoria i przed czyszczeniem. Nie
nalezy pozostawia¢ wigczonego urzadzenia. )

+Nie nalezy umieszczac urzadzenia, a takze jego czesci w zmywarce.,

*Nie nalezy uzywa¢ urzadzenia do celow nie przewidzianych instrukcja.

*Nie nalezy dopuszcza¢ dzieci do uzycia blendera lub jego czesci.

*Nalezy by¢ bardzo ostroznym, jesli w poblizu pracujacego urzadzenia znajduja sig dzieci.

*Nie nalezy uzywa¢ urzadzenia w poblizu goracych powierzchni.

+Nie wolno dopuszcza¢ do kontaktu z ruchomymi cze$ciami urzadzenia.

*Przed uzyciem urzadzenia nalezy sie upewnic, ze ustawienia nasadki zatapialnej sg prawidtowe.

*Przed rozbiorem nalezy upewni sig, ze silnik catkowicie sie zatrzymat.

*Nie nalezy uzywac akcesoriow, ktore nie znajdujg si¢ w zestawie. o o

*Metalowe noze sa bardzo ostre, nalezy zachowac szczegdlng ostrozno$¢ w obchodzeniu su? Z nimi.

-L_Jr% dﬁenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego. Nie nalezy uzywac¢ go do celéw komercyjnych lub innych, ktére przekraczaja
uzytek domowy.

+Urzadzenie jest przeznaczony wylgcznie do przetwarzania zywnosci. Nie mieszac farby i rozpuszczalniki za pomoca urzadzenia.

*Nie wolno uzywac urzadzenia na zewnafrz pomieszczen. ) ) » ) .
*Upewnij sig, ze wtyczka urzadzenia odpowiada twojemu gniazdku. W przeciwnym razie skontaktuj sig z centrum serwisowym za pomoca. Nie
uzywaj urzadzenia, {eéli przewod zasilajq]c(y illub wtyczka sq uszkodzone.

*Nie nalezy eksploatowa¢ urzadzenia mokrymi rekoma.

-Zachowahniniejszq instrukcje.

UWAGA! Nigdy nie pracutj z urzadzeniem ponad 1 minute bez przerwy. Po jednej minucie ciggtej pracy urzadzenie powinno pozosta¢ wytaczone
przez co najmniej 2 minuty. Nie wolno pracowac z urzadzeniem, dopoki nie ostygnie.

*Nie nalezy przekracza¢ maksymalnej dozwolonegiloéci produktu w szklance.

+Temperatura produktu nie powinna przekracza¢ 50 °C.

+Nie nalezy uzywac urzadzenia i jego akcesoriow w kuchence mikrofalowe;.

*Nie onRokugyy\(aé)urzq zenia do twardych sktadnikéw (np.: mrozonek itp.& i niejadalnych czesci produktow (np.: pestek z owocdw, chrzastek
migsnych,kosci itp.).

EKSPLOATACJA

Urzadzenie i akcesoria nalezy wyja¢ z opakowania. Nie pozostawia¢ materiatéw opakowaniowych (toreb, styropianu itp.) w miejscach dostgpnych
dla dzieci, aby unikna¢ niebezpiecznych sytuacji. Przetrze¢ urzadzenie wilgotna, migkka Sciereczka. Nalezy umy¢ wszystkie akcesoria zgodnie

z zaleceniami opisanymi w sekcji "Transport, czyszczenie i przechowywanie".

Ostrzezenie. Przed przystapieniem do przetwarzania produkt nalezy pocia¢ na kawatki.

OSTRZEZENIE: Przed przystapieniem do montazu robota kuchennego nalezy upewnic sig, ze nie jest on podtaczony do zasilania.

o ~ KORZYSTANIE Z TRZEPACZKI/MIKSERA )

Trzepaczka stuzy do ubijania $mietany, biatek jaﬂ, ciasta biszkoptowego, przecieru, zupy, sosu itp.
1. Umie$¢ nasadke trzepaczki &6,7) na czesci silnikowej (3), az zatrzasnie sie na swoim miejscu.
2. Wiaczy¢ urzadzenie. Opusc trzepaczke (6) do zbiornika i dopiero wtedy nacisnij przycisk zasilania (2). Mozna uzy¢ dotaczonej miarki (12) lub
innych odpowiednich pojemnikow.
3.Po zakonczeniu pracy poczekaj, az trzepaczka catkowicie sie zatrzyma i wyjmij jg ze zbiornika. Odtacz urzadzenie od sieci elektrycznej.
Nastepnie odtacz trzepaczke od silnika pieca konwekcyljno-parowego, naciskajac przyciski mocowania trzepaczki (4?. Catkowity czas ciagtej
Eracy nie powinien przekracza¢ 1 minuty. Nastepnie nalezy zrobi¢ co najmniej 3 minuty przerwy przed ponownym wigczeniem.

asady dziatania nasadki do ubijania i nasadki miksujacej sa podobne.

KORZYSTANIE Z PRZYSTAWKI BLENDERA | PRZYSTAWKI DO PRZECIEROW
Blender jest idealny do przygotowywania soséw, sosow, zup, zywnosci dla niemowlat i wszelkiego rodzaju koktajli.
Uwaga: Nasadka blendera wyposazona jest w 4 ostrza, dzigki czemu przetwarzanie Zywno$ci jest szybsze i lepsze.
1.Umie$¢ nasadke blendera zanurzeniowego f) na czesci silnikowej (3) robota kuchennego, az zostanie catkowicie zamocowana.
2.Wigcz urzadzenie. Opusc blender do zbiornika i dopiero wtedy nacisnij przycisk zasilania (2). Mozna uzy¢ miarki (12) dotaczonej do blendera
lub innych odpowiednich pojemnikéw.
3.Po zakonczeniu pracy odfacz urzadzenie od zasilania. Poczekaj, az ostrze blendera catkowicie sie zatrzyma. Nastepnie odtacz przystawke
miksujaca od czesci silnikowej urzadzenia, naciskajac przyciski przystawki miksujacej (4). )
Zasady dziatania przystawki do przecierania i przystawki do blendowania sa takie same. Uwaga! Ostrza blendera sg bardzo ostre! Catkowity
czas ciaglej pracy urzadzenia nie powinien przekracza¢ 1 minuty. Nastepnie nalezy zrobi¢ co najmniej 3 minuty przerwy przed ponownym
wiaczeniem urzadzenia.
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UZYWANIE NOZA DO SIEKANIA

N6z do siekania moze by¢ uzywany do szybkiego siekania migsa, twardego sera, warzyw, ziot, czosnku, orzechow.
1.Umie$¢ ndz (8) w misce (16{
2.Umies¢ zywnos¢ w misce (16), ale nie wigcej niz 250 g na raz. Umies¢ pokrywe miski (21) na misce do siekania i przekre¢ ja zgodnie z ruchem
wskazowek zegara do oporu. ) . ) L ) ) .
3.Zamontuj czeSc¢ silnika (3) w otworze mocujacym czesc silnika (22). Wiacz urzadzenie. Nacisnij przycisk wigczania (2). Dodaj wymagane
?'5'(3’8””}‘ przez otwdr do napetniania (23). W razie potrzeby uzyj popychacza (24). Maksymalna objeto$¢ gotowego produktu nie moze przekracza¢
ml.

4. Poczekac, az ostrze catkowicie sie zatrzyma po zakoficzeniu pracy. Odtacz kombajn od zasilania. Nastepnie odiacz czg$¢ silnikowa (3)._Aby
zd{f{é pokrywe misy, nacisnij przycisk na uchwycie misy (16), obracajac go do oporu w kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek zegara. Zdejmij
Bo RIWX a nastepnie wyjmij néz do siekania.

WAGA: Ostroznie wyjmij néz, poniewaz ostrza sg bardzo ostre. Catkowity czas ciagtej pracy nie powinien przekracza¢ 1 minuty. Nastepnie
nalezy zrobi¢ co najmniej 3 minuty przerwy przed ponownym wigczeniem.

UZYWANIE TARCZ DO TARCIA/SZATKOWANIA/KROJENIA | TARCZY DO NALESNIKOW

UWAGA: podczas korzystania z tarczy do tarcia/rozdrabniania/krojenia i tarki do nalesnikéw dopuszczalne sg nierozdrobnione resztki produktu.
1.Umie$¢ wat tarczy (17) w misce (16) i umie$¢ na nim wymagana tarcze (14 lub 15).

2.Umiesci¢ pokrywe (21) na bebnie (16), obracajac ja w Kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara do oporu.

3.Zamontuj czg$¢ silnikow: (3? w otworze mocujacym cze$¢ silnikowa (22). Wiacz urzadzenie. Weisnij przycisk zasilania (2) do oporu, aby
urzadzenie pracowato z maksymalng predkoscia.

Dodaj wymagane skfadniki przez otwor do napetniania (23). W razie potrzeby uzyj popychacza (24&.
4.Po zakoniczeniu pracy odczekac, az tarcza catkowicie sie zatrzyma. Odtgcz kombajn od sieci elektrycznej. Nastepnie odigcz cze$¢ silnikowa (3).
Aby odiqzczyﬁ pokrywe bebna, nacisnij przycisk na uchwycie bebna (16), obracajac go do oporu w kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek
zegara. Zdejmij pokrywe, a nastepnie wyjmij tarcze i waf tarczy.

UWAGA: Tarcze .naleihzdejmqwaé ostroznie, poniewaz otwory na nich s ostro zakoriczone. Catkowity czas ciagtej pracy nie powinien
przekracza¢ 1 minuty. Nastgpnie nalezy zrobic co najmniej 3 minuty przerwy przed ponownym wigczeniem.

Ostrzezenie! Nie uzywaj urzadzenia do twardych sktadnikow, takich jak owoce z kosémi, migso z ko$¢mi i mrozonki, poniewaz moze to
spowodowac uszkodzenie przystawki.

KORZYSTANIE Z PRZYSTAWKI DO KROJENIA W KOSTKE

Uz¥waj nasadki do krojenia warzyw, owocow, sera, kietbasy i drobiu.
Ostrzezenie! Nie uzywaj urzadzenia do krojenia twardych sktadnikdw, takich jak owoce z pestkami, migso z kosémi i mrozonki, poniewaz moze
to spowodowac uszkodzenie Frzystawki.
Jesli chcesz pokroi¢ rozne skiadniki bez czyszczenia nasadki migdzy nimi, zawsze zaczynaj od najbardziej migkkich. Na przyktad, aby
przygotowac satatke owocowa, zacznij od banana, nastepnie przejdz do mango i zakoricz jabtkiem.
Ostrzezenie. Krawedzie thace noza i tarki s bardzo ostre, dlatego nalezy obchodzi€ sie z nimi ostroznie!
1.Umie$¢ noz do krojenia w kostk? 20) na tarczy do krO{enla w kostke (22), zabezpieczajac go klipsami.
2. Umies¢ noz i tarcze na misce (16), wyréwnujac rowki tarczy i miski.
3.Umiesc pokrywe (21) na misce (16), obracajac jg zgodnie z ruchem wskazéwek zegara do oporu.
4.Zamontowac czesc silnika (3) w otworze montazowym cze$ci silnika (22).
5.Umiesc sktadniki w szyjce zatadowczej (21). ) )
6.NaC|éng i przytrzymalhprzymsk zasilania (2) do korica, aby urzadzenie pracowato z maksymalng predkoscia,
7.Lekko docisnij popychacz (24) do sktadnikow w zbiorniku. o ) o ) .
Uwaga: jes$li skfadniki utknely, odtacz urzadzenie, odtacz silnik, otworz pokrywe, naciskajac prz¥usk uchwytu misy i obracajac go w kierunku
grzeciwnym do ruchu wskazowek zegara, a nastepnie usun sktadniki utkniete w sznge podajnika.

cht) zﬁkor?czeniu pracy odczekaé, az ostrze catkowicie sie zatrzyma. odigczy¢ kombajn od zasilania. Zdejmij czes¢ silnika (3) z pokrywy (21) r
obota kuchennego.
9.Zdejmij pokrywe misy (21), naciskajac przycisk na uchwycie misy i obracajac pokrywe w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara.
10.W jq(J: tarcze go krojenia w kostk (18% in6z (20) z misy (16).
11.Zdejmij n6z do krojenia w kostke ?20) z tarczy do krojenia w kostk? (18).
OSTRZEZENIE: Ostroznie wyjmrg noéz i przystawke do krojenia w kostke, poniewaz ostrza sg bardzo ostre. Catkowity czas ciagtej pracy nie
Bowinien przekracza¢ 1 minuty. Po uptywie tego czasu nalezy zrobi¢ co najmniej 3 minuty przerwy przed ponownym wiaczeniem urzadzenia.

0 3-krotnym wigczeniu nalezy odczeka¢ 30 minut, az urzadzenie odpocznie.

TRANSPORTOWANIE, CZYSTKA | PRZECHOWYWANIE

TRANSPORTOWANIE. Transportowa¢ przyrzad nalezy z pomocy dowolnego zadaszonego transportu z zastosowaniem regut umocowania
fadunkéw, co zabezpiecza jego cato$¢ ilalbo cato$¢ opakowywania a takze jego pdzniejsza bezpieczng eksploatacje. NIE wystawia¢ urzadzenia

na wstrzasy podczas zatadunku i roztadunku.

CZYSTKA. UWAGA! Nigdy nie myj cze$ci urzadzenia w zmywarce. Nie uzywaj $rodkow chemicznych i materiatow $ciernych.

Zawsze odfaczaj urzadzenie od sieci przed czyszczeniem. Czysci¢ czes¢ silnikowa nalezy migkka, lekko wilgotng szmatka. Nie myj go pod biezaca,
wodg i nie zanurzaj w wodzie lub innych ptynach. Do mycia uzywaj letniej wody (nie wigcej 50C°) i zwyktego detergentu, uwazaj z ostrzami,
poniewaz sa one bardzo ostre. Cze$ci urzadzenia majace bezposredni kontakt z Zywnoscig powinny by¢ czyszczone po kazdym uzyciu urzadzenia.
PRZECHOWYWANIE. Urzadzenie musi by¢ przechowywane w pomieszczeniach zamknietych, w warunkach, ktére zaktadajg zachowanie
prezentacji produktu i jego dalszej bezpiecznej eksploatacji. Przed przechowywaniem upewnij sig, ze urzadzenie i wszystkie jego akcesoria

sq catkowicie wysuszone.

ZASADY UTYLIZACJI URZADZENIA

Urzadzenie i materiaty opakowaniowe nalezy utylizowa¢ przy jak najmniejszym uszkodzeniu $rodowiska i zgodnie z przepisami dotyczacymi
utylizacji odpadéw na danym obszarze.
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WARUNKI GWARANCJI

Kupujac produkt, popro$ o sprawdzenie go w Twojej obecnoci i wypetnienie karty gwarancyjnej (piecze¢ organizacji handlu, data sprzedazy i
podpis sprzedawcy). Bez podania karty gwarancyjnej lub gdy nie zostanie ona prawidtowo wypetniona, roszczenia dotyczace jakosci nie zostang,
zaakceptowane i nie zostanie wykonana zadna naprawa gwarancyjna. Karte gwarancyjng nalezy okazac do centrum serwisowego w catym
okresie gwarancyjnym. Produkt jest catkowicie dopuszczony do serwisu. Okres gwaranciji liczony jest od momentu sprzedazy. Prosimy rowniez
0 zachowanie dokumentéw potwierdzajacych date zakupu produktu (towar lub rachunek kasowy). Warunkiem bezptatnej obstugi gwarancyjnej
produktu jest jego prawidiowe dziatanie, nie przekraczajace zakresu osobistych potrzeb domowych, zgodnie z wymaganiami instrukcji obstugi
produktu, brakiem uszkodzen mechanicznych i konsekwencjami nieostroznego obchodzenia si¢ z produktem. Produkt jest dopuszczony do
serwisu gwarancyjnego w czystej postaci (w miare mozliwosci czyszczony i wycierany). Gwarancja obejmuje wszystkie wady produkcyjne i
konstrukcyjne (z wyjatkiem tych wymienionych w rozdziale "Gwarancja nie dotyczy"), zidentyfikowanych w okresie gwarancyjnym. W tym okresie
wadliwe czesci, z wyjatkiem materiatow eksploatacyjnych, podlegaja bezptatnej wymianie w centrum serwisowym gwarancyjnym.

* Dodatkowa gwarancja dotyczy tylko silnika z jego pozniejszq bezptatng wymiang w centrum serwisowym (powinien skontaktowac sie
bezposrednio z centrum serwisowym. Jesli nie mozna skontaktowa¢ sie z centrum serwisowym, okres gwarancii na silnik

wynosi 12 miesiecy).

Sprzedawca nie ponosi odpowiedzialnosci za jako$¢ produktu po uplywie 12 miesiecy od daty jego sprzedazy.

GWARANCJA NIE OBOWIAZUJE
1. Defekty wezwane przez dziatanie sit zewnetrznych.
2. Uszkodzenia produktu spowodowane uzywaniem produktu do celdéw wykraczajacych poza domowe potrzeby (np. w celach przemystowych |
ub komercyjnych).
3. Materiaty eksploatacyjne i akcesoria (noze, siatki itp.).
4. Wady powstate w wyniku przeciazenia, niewtasciwej pracy, przenikania cieczy, kurzu owadow, wnikania ciat obcych do produktu.
5. Produkty, ktére zostaty naprawione poza autoryzowanymi punktami serwisowymi lub warsztatami gwarancyjnymi.
6. Uszkodzenia wynikajace z wprowadzenia zmian w projekcie produktu przez samego uzytkownika lub bez zastrzezenia zamiany jego sktadnikéw.
7. Uszkodzenia mechaniczne, w tym z powodu zaniedbania obstugi, niewtasciwego transportowania i przechowywania, upadku produktu.
8. Naruszenie instrukcji obstugi.
9. Niewtasciwa instalacja napiecia sieciowego (jesli jest wymagana).
10. Dokonywanie zmian technicznych.
11. Uszkodzenia z winy zwierzat (w tym gryzoni i owaddw).

Producent: East Mark Global Limited, Chiny.

Informacije na temat daty produkcji patrz na opakowaniu indywidualnym. I:] [ H[ c € @Z E
.|

W zakresie serwisu gwarancyjnego, a takze w razie wykrycia problemow,
nalezy skontaktowa¢ sie z najblizszym punktem serwisowy.
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Cititi cu atentie manualul inainte de utilizare.

A Pastrati manualul de utilizare, este posibil sa aveti nevoie de acesta in viitor.
Aparatul este ideal pentru maruntirea oricaror produse, inclusiv a nucilor, camii, legumelor, fructelor.

Pentru uz casnic, nepotrivit pentru uz industrial.

Important! Aparatul, achizitionat in sezonul rece, cu scopul de a evita defectiunile, inainte de conectare in
reteaua electrica trebuie sa fie tinut cel putin patru ore la temperatura camerei.

CARACTERISTICI TEHNICE

Tensiune nominala; 220-240 V- Perioada de garantie in Uniunii Europene si in Moldova — douazeci si patru luni
Frecventa nominala a curentului: 50 Hz

Consum nominal de putere: 300 W

Putere maxima*; 1500 W

MASURI DE PRECAUTIE iN TIMPUL UTILIZARII

«Cititi cu atentie acest manual inainte de a utiliza aparatul #)entru a evita deteriorarea acestuia in timpul utilizarii. Manipularea incorecté poate duce
la deteriorarea aparatului, provoca daune materiale sau afecta sanatatea utilizatorului.

+Inainte prima pornire, verificati dacé specificatiile produsului corespund parametrilor sursei de alimentare.

+Acest aparat nu este destinat utilizarii de cétre persoane (inclusiv copii?] cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau de cétre persoane
féra experientd si cunostinte, cu exceptia cazului in care sunt supravegheate sau instruite sa foloseascé aparatul de cétre persoana responsabild
pentru siguranta acestora.

*Nu utilizati daca cablul sau stecherul sunt deteriorate sau daca aparatul este deteriorat sau defect. Adresati-va la un centru de service. Aparatul
trebuie reparat numai la un centru de service autorizat. Nu reparati aparatul independent.

+Pentru a evita o situatie periculoasa, in cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit la un centru de service autorizat.




ROMANA

+*Daca cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de catre producator sau de catre centrul sau autorizat de service sau de un
personal calificat similar pentru a evita pericolul.

*Nu indoiti, rasuciti sau infasurati cablul de alimentare in jurul aparatului.

*Nu scufundati niciodata carcasa motorului in apa sau in alt lichid. Utilizati numai o carpa umeda pentru a curéta carcasa motorului.

+Pentru a preveni electrocutarea, nu scufundati aparatul in apa sau in alte lichide. Daca aparatul a cazut in apa, nu atingeti apa! Deconectati
imediat aparatul si apoi scoateti-l. Contactati centrul de service pentru verificarea sau repararea aparatului.

*Nu lasati cablul sa atarne peste marginea mesei sau peste suprafetele fierbinti.

*Nu apucati cablul de alimentare cu mainile ude.

-Decotntlectat,i %paratul de la retea daca nu este utilizat si daca doriti sa indepértati sau s& adaugati accesorii si inainte de curatare. Nu lasati
aparatul pornit.

+Nu utilizati aparatul in alte scopuri decat cele specificate in manualul de utilizare.

*Nu puneti aparatul, nici componentele acestuia in masina de spalat vase.

+*Nu permiteti copiilor sa utilizeze blenderul sau piesele acestuia.

*Fiti foarte atent atunci cand copiii se afla in apropierea aparatului.

*Nu utilizati aparatul in apropierea suprafetelor fierbinti.

«Evitati contactul cu piesele mobile.

+|nainte de a utiliza aparatul, asigurati-va ca componentele blenderului sunt instalate corect.

+Inainte de dezasamblare, asigurati-va c& motorul este oprit comeIet.

*Nu utilizati accesorii care nu sunt incluse in ansamblul blenderului. o o B
+Cutitele metalice sunt foarte ascutite, fiti foarte atent cand le folositi. Apucati piesele, care se afla departe de marginile taietoare cand le folositi.
+Scoateti intotdeauna cutitul inainte de a turna continutul din bol.

+Acest aparat este destinat exclusiv pentru uz casnic. Nu-| utilizati in scopuri comerciale sau de alta natura.

+Blenderul este destinat exclusiv prelucrarii produselor alimentare. Nu amestecati vopseaua si solventii cu un blender.

*Nu folositi aparatul in aer liber. A . ) ) o

+Asigurati-va ca stecarul aparatului corespunde prizei. In caz contrar, contactati centrul de service pentru asistentd. Nu utilizati aparatul daca
cablul de alimentare si/ sau stecherul sunt deteriorate.

+Pastrati aceste instructiuni.

*Nu utilizati aparatul cu méinile ude.

ATENTIE! Nu folositi aparatul mai mult de 1 minut in mod continuu. Dupa o functionare continud de un minut, aparatul trebuie oprit cel putin 2
minute. Nu folositi aparatul pana cand acesta nu se raceste. Nu depasiti cantitatea maximé permisa de produs in bol.

«Temperatura produsului nu trebuie sa depaseasca 50 °C.

*Nu utilizati aparatul si accesoriile acestuia intr-un cuptor cu microunde.

+Nu folositi aparatul pentru ingrediente dure (de exemplu: alimente congelate etc.) si parti necomestibile ale produselor (de exemplu: sémburi
din fructe, cartilaj de carne, oase etc.).

UTILIZAREA

Scoateti aparatul si accesoriile din ambalajul lor. Nu lasati materialele de ambalare (pungi, polistiren etc.) in locuri accesibile copiilor pentru a
evita situatiile periculoase. $terge§i aparatul cu o carpa moale i umeda. Asigurati-va cé spalati toate accesoriile in conformitate cu recomandarile
descrise in sectiunea "Transport, curatare si depozitare".

Avertisment. Produsul trebuie s fie taiat in bucati inainte de prelucrare.

AVERTISMENT: Inainte de a asambla robotul de bucatarie, asigurati-véa ca acesta nu este conectat la priza.

UTILIZAREAACCESORIULUI PENTRU BATUT/MIXER

Utilizati biciul pentru a bate sméantana, albusul de ou, aluatul de biscuiti, piureul, supa, sosul etc.
1. 2. Asezati atasamentul de bétut (6,7) pe partea motorului (3) pana cand acesta se fixeaza.
2. Porniti aparatul. 3. Coborati accesoriul de batut (6) in rezervor si abia apoi apasati butonul de pornire (2). Puteti folosi paharul de masurare
gzgfurmzat sau puteti folosi alte recipiente adecvate.

. Cand ati terminat de lucrat, asteptati pana cand biciul se opreste complet si scoateti-| din rezervor. Scoateti aparatul din priza. Deconectati
apoi accesoriul de batut de la unitatea cu motor a aparatului de gatit cu aburi combinat, apasand butoanele de fixare a accesoriului de batut (4).
Timpul total de functionare continud nu trebuie sa depaseasca 1 minut. Dupa aceea, faceti o pauza de cel putin 3 minute inainte de a porni din nou.
Principiile de functionare ale accesoriului de batut si ale accesoriului mixer sunt similare.

UTILIZAREAACCESORIULUI PENTRU BLENDER $I AACCESORIULUI PENTRU PIURE
Blenderul este ideal pentru prepararea de sosuri, sosuri, supe, mancare pentru copii si toate tipurile de smoothie-uri.
Nota: Lamele din atasamentul pentru blender sunt cu 4 lame, ceea ce face ca procesarea alimentelor sé fie mai rapida si mai buna.
1.Asezati accesoriul de blender cu imersie (5) pe partea cu motor (3) a robotului de bucatdrie Béné cénd este fixat complet. )
2.Porniti aparatul. Coboréti blenderul in rezervor si abia apoi apasati butonul de pornire (2). 3.Puteti utiliza paharul de masurare (12) furnizat cu
blenderul sau puteti folosi alte recipiente adecvate. ) ) . . . )
3.Cénd lucrarea este terminatd, scoateti aparatul din priza. Asteptati pand cand lama blenderului s-a oprit complet. Apoi, detasati accesoriul
blenderului de partea cu motor a aparatului prin apasarea butoanelor de atasare a blenderului (4).
Principiile de functionare ale atasamentului pentru piure si ale atasamentului pentru blender sunt aceleasi. Atentie! Lamele aparatului de blender
sunt foarte ascutite! Timpul total de functionare continua nu trebuie s& depaseasca 1 minut. Apoi trebuie facutd o pauza de cel putin 3 minute

Tnainte de a porni din nou.

UTILIZAREA LAMEI DE TOCAT
Cutitul de tocat poate fi folosit gentru a tdia rapid carne, branza tare, legume, ierburi, usturoi, nuci.
1.Asezati cutitul 58 in bolul g‘l )
2.Asezati alimentele in bol (16), dar nu mai mult de 250 g la un moment dat. 3.Asezati capacul bolului (21) pe bolul de tocat si rotiti-l in sensul
acelor de ceasornic pana la maxim.
3.Montati partea motorului (3) in orificiul de fixare a partii motorului (22). 4.Porniti aparatul. Apasati butonul de pornire (2). 4.Adaugati ingredientele
?gggsage prin orificiul de umplere (23). Daca este necesar, folositi impingétorul (245 Volumul maxim al produsului finit nu trebuie sa depaseasca
ml.

4. Asteptati pané cand lama se opreste complet la sfarsitul functionérii. Scoateti combina din priza. Apoi deconectati partea motorului (3). Pentru
a deconecta capacul bolului, apasati butonul de pe manerul bolului (16) in timp ce il rotiti in sens antiorar pan la limita maxima. Indepértati
capacul si apoi scoateti lama de tocat.

ATENTIE: Luati cutitul cu grija, deoarece lamele sunt foarte ascutite. Timpul total de functionare continua nu trebuie sa depaseasca 1 minut.
Dupa aceea, faceti o pauza de cel putin 3 minute inainte de a porni din nou.
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UTILIZAREA DISCULUI DE GRATAR/SLEFUIT/TAIAT SI A DISCULUI DE RAZUIT PENTRU CLATITE

NOTA: atunci cand se utilizeaza discul de feliere/taiere/slefuire si discul rézuitor pentru clatite, pot fi prezente reziduuri de produs nedecorticat.
1.Asezati axul discului (17LTn bol (16) si asezati pe el discul necesar (14 sau 15).

2.Asezati capacul (21) pe bol (16), rofiti-l in sensul acelor de ceasornic pana cand se opreste.

3.Montati partea motorului (3) in orificiul de fixare a partii motorului (22). 4.Porniti aparatul. Apasati butonul de pornire (2) pana la limita maxima,
astfel incat aparatul sa functioneze la viteza maxima.

4.Adéugati ingredientele necesare prin orificiul de umplere (23). Daca este necesar, folositi impingatorul (242.

4.La sfarsitul operatiunii, asteptati ca discul s& se opreasca complet. Scoateti combina din priz&. Deconectati apoi partea motorului (3)._ Pentru
a deconecta capacul bolului, apasati butonul de pe ménerul bolului (16) in timp ce il roiti in sens antiorar pan la limita maxima. Indepartati
cgrpacul, apoi scoateti discul si arborele discului. o . L L )
ATENTIE: Luati cu grija discurile, deoarece gdurile de pe ele sunt ascutite. Timpul total de functionare continua nu trebuie sa depaseasca 1
minut. Apoi trebuie s faceti o pauza de cel putin 3 minute inainte de a porni din nou.

Atentie! Nu utilizati aparatul pentru ingrediente dure, cum ar fi fructe cu oase, carne cu oase si alimente congelate, deoarece acest lucru poate
deteriora dispozitivul de feliere.

UTILIZAREA ACCESORIULUI DE TAIERE IN CUBULETE

Utilizati accesoriul dicer pentru legume, fructe, branza, camati, carne de pasére.

Atentie! Nu utilizati aparatul pentru ingrediente dure, cum ar fi fructele cu sdmburi, camea cu oase si alimentele congelate, aceasta poate
deteriora accesoriul. ) o . L .

Daca doriti sa feliati |n?red|ente diferite fara a curata atasamentul intre ele, incepeti intotdeauna cu cele mai moi ingrediente. De exemplu, pentru
aface o salaté de fructe, incepeti cu banana, apoi treceti la mango si terminati cu merele, .

Atentie. Marginile taietoare ale cutitului si gratarului sunt foarte ascutite, asa ca manevrati-le cu grij!

1.Asezati culitul de maruntit (20) pe discul de maruntit (22), fixandu-I cu ajutorul clestilor.

2. Asezati cutitul si discul pe bol (16), aliniind canelurile discului si ale bolului.

3 Asezati capacul (21) pe bol (16), rotindu-| in sensul acelor de ceasomic pana cand se opreste.

4.Instalati partea motorului (3) in orificiul de montare a partii motorului (22).

5.Asezatl ingredientele in gatul de incarcare (21).

6.Apasali si mentineti a{)ésat butonul de pornire (2) pana la capét, astfel incat aparatul sa functioneze la viteza maxima.

7.Apésat| usor impingétorul (24? in jos pe ingredientele din buncar.

Nota: daca ingredientele sunt blocate, scoateti aparatul din prizé, deconectati unitatea motorului, deschideti capacul apasénd butonul manerului
bolului si rotindu-I in sens invers acelor de ceasornic si scoateti ingredientele blocate in gatul de alimentare.

8.La sférsitul lucrului, asteptati pana cand lama s-a oprit complet. deconectati combina. 9. Scoateti partea motorului (3) din capacul (21) al
ropotului de bucatarie. ) o )

9.Indepértati capacul bolului (21) ap&séand butonul de pe manerul bolului si rotindu-l in sens antiorar.

10.Scoateti discul de taiat cuburi (18%si cutitul (20) din bol (16).

11.Indepartati cutitul de taiat cuburi (20) de pe discul de taiat cuburi (18).

AVERTISMENT: Luati cu grija cutitul si dispozitivul de tiat cuburi, deoarece lamele sunt foarte ascutite. Timpul total de functionare continud nu
trebuie sa depaseasca 1 minut. Dupa aceea, trebuie facutd o pauza de cel putin 3 minute inainte de a porni din nou. Dupa ce ati pornit aparatul
de 3 ori, lasati-l sa se odihneasca timp de 30 de minute.

TRANSPORT, CURATARE S| DEPOZITARE

TRANSPORT. Aparatul poate fi transportat cu orice tip de transport acoperit, cu respectarea regulilor de fixare a mérfii care asigura pastrarea
grodusqIU|I$| / sau a ambalajului si functionarea sigura a acestuia in continuare. NU expuneti dispozitivul la sarcini de soc in timpul operatiilor
e manipulare.

URATARE.
ATENTIE! Nu spalati niciodatd componentele aparatului in masina de spalat vase. Nu utilizati substante chimice sau substante abrazive.
Deconectati intotdeauna aparatul de la retea inainte de curatare.
Curatati partea motorului cu o carpa moale, usor umeda. Nu o spalati sub apa cur%étoare si nu o scufundati in apa sau in alte lichide.
Pentru spalare, utiizati apa calda (nu mai mult de 50 °C) si un detergent obisnuit, Titi atent cu lamele, deoarece acestea sunt foarte ascutite.
Partile aparatului care contacteaza direct cu alimentele trebuie curétate de fiecare daté dupa utilizare.
Asigurati-va ca aparatul si toate accesoriile acestuia sunt uscate complet, inainte de a le depozita.
DEPOZITARE. Aparatul trebuie sa fie stocat in incapere inchisa, in conditii care presupun pastrarea produsului si functionarea sigura a acestuia

in continuare. Asigurati-vé ca aparatul si toate accesoriile acestuia sunt uscate complet, inainte de a le depozita.
ELIMINAREA APARATULUI

Aparatul si materialele de ambalare trebuie eliminate cu cel mai mic pericol pentru mediu si in conformitate cu reglementérile privind eliminarea
deseurilor din zona dumneavoastra.

CONDITII DE GARANTIE

Cand cumparati aparatul, cereti in prezenta dumneavoastra sé fie verificat si sa fie completat cardul de garantie (stampila organizatiei comerciale,

data vanzarii si semnatura vanzatorului).

Fara furnizarea cardului de garantie sau atunci cand nu este completat corect, reclamatiile de calitate nu sunt acceptate si nu se efectueaza nici

o reparatie in garantie. Cardul de garantie trebuie prezentat la orice adresare la centrul de service pe intreaga perioadé de garantie. Produsul

este acceptat pentru service numai complet. Perioada de garantie se calculeaza din momentul vanzarii catre cumpérator. De asemenea, va

cerem sa pastrati documentele care confirma data achizitionarii produsului (bonul de casa).

Conditia de service gratuit in garantie a produsului este functionarea sa corectd, in limitele uzului casnic, in conformitate cu cerintele din

instructiunile de utilizare a produsului, lipsa deteriorarii mecanice si efectele manipularii neglijente.

Produsul este acceptat pentru serviciul in garantie curat (sters si curatat, acolo unde este posibg.

Garantia acopera toate defectele de fabricatie si de proiectare (altele decét cele enumerate in ,Garantia nu acoperé“z, identificate in timpul
erioadeti de garantie. In aceasta perioada, piesele defecte, cu exceptia consumabilelor, urmeaza sa fie inlocuite gratuit in centrul de service

in garantie.

* Garantia suplimentara se aplicd numai la motor, cu inlocuirea gratuita a acestuia in centrul de service. glconsumator trebuie sa contactati direct

centrul de service. Daca este imposibil sa contactati centrul de service, perioada de garantie a motorului12 luni).

Vanzatorul nu este responsabil pentru calitatea marfurilor dupa 12 luni de la data vanzarii.



ROMANA

GARANTIA NU ACOPERA

1. Defectele cauzate de forta majora.
2. Deteriorarea produsului cauzata de utilizarea produsului in scopuri care depasesc uzul casnic (de exemplu, in scopuri industriale sau comerciale).
3. Consumabile si accesorii.

4. Defgctele cauzate de supraincarcare, functionare necorespunzatoare, penetrarea lichidelor, prafului de insecte, patrunderea de obiecte straine

in produs.

5. Deteriordrile care au fost reparate in afara centrelor de service autorizate sau atelierelor de garantie.

6. Deteriorarile cauzate prin modificarea designului produsului de cétre utilizator sau inlocuirea necalificatéd a componentelor sale.

7. Incdlcarea instructiunilor de utilizare.

8. Instalarea incorecta a tensiunii de retea (dacé este necesar).

9. Introducerea modificarilor tehnice.

10. Daune mecanice, inclusiv in rezultatul manipularii neglijente, transportului si depozitarii necorespunzatoare, caderii produsului.

11. Daune cauzate de animale (inclusiv de rozatoare si insecte).

O
Productor: East Mark Global Limited, RPC D [H[ c € @ —

Pentru informatii privind data fabricdrii, consultati ambalajul. . L . . . .
Pentru intrebari legate de intretinerea in garantie, precum si in cazul unei defectjuni, contactati cel mai apropiat centru de service.
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