AVVERTENZE
IMPORTANTI

LEGGERE QUESTE ISTRUZIONI
PRIMA DELL'USO.
Usando apparecchi elettrici @
necessario prendere le opportune
precauzioni, tra le quali: 1.
Assicurarsi che il voltaggio elettrico
dell'apparecchio corrisponda a quello
della vostra rete elettrica. 2. Non
lasciare I'apparecchio incustodito
quando collegato alla rete elettrica;
disinserirlo dopo ogni uso. 3. Non
mettere |'apparecchio sopra o vici-
no a fonti di calore.
4. Durante ['utilizzo posizionare I'apparec-
chio su di un piano orizzontale,
stabile e benilluminato. 5.
Posizionare il prodotto su una superfi-
cie esistente al calore.
6. Non collocare I'apparecchio sopraoin

prossimita di fonti di calore, elementi

elettrici o in un forno riscaldato. Non posizionarlo

sopra altri apparecchi. 7.
Non utilizzare I'apparecchio in prossi-

mita di pareti e tende.
8. Non lasciare I'apparecchio esposto
ad agenti atmosferici (pioggia,
sole, ecc...). 9. Fare attenzione
cheil cavo elettrico non

venga a contatto con superfici calde.
10.Questo apparecchio pud essere usato
daragazzi di eta maggiore o uguale a
8 anni; le persone con capacita fisiche,
sensoriali o mentali ridotte o privi di
esperienza e conoscenza dell'apparec-
chio oppure ai quali non siano state date
istruzioni relative all'utilizzo dovranno
essere soggette alla supervisione da
parte di una persona responsabile della
loro sicurezza oppure dovranno essere
prima adeguatamente formati su come
usare tale apparecchio in sicurezza e sui
rischi connessi all'uso dello stesso. Ai
bambini é vietato giocare con I'apparec-
chio. Le operazioni di pulizia e di manu-
tenzione non possono essere effettuate
daragazzi ameno che non abbiano
un'éta superiore agli 8 anni e in ogni
€aso sotto supervisione di un adulto.

11.Tenere I'apparecchio e il suo cavo fuori

dalla portata di bambini di eta

inferiore agli 8 anni. 12.NON
IMMERGERE MAIIL CORPO

DEL PRODOTTO, LASPINAED IL
CAVOELETTRICOIN ACQUAO
ALTRILIQUIDI, USARE UN PANNO
UMIDO PER LA LORO PULIZIA.
13.ANCHE QUANDO L'APPARECCHIO

NON E'IN FUNZIONE, STACCARE
LA SPINA DALLA PRESADI

CORRENTE ELETTRICA PRIMA DI INSERIRE O

TOGLIERE LE SINGOLE PARTI O
PRIMA DI ESEGUIRE LA PULIZIA.
Latem| ra delle superfi- 14.
ciaccessibili pud essere elevata
quando I'apparecchio & in funzione.
15.Non utilizzare detergenti abrasivi,
corrosivi o lavastoviglie per la
pulizia dell'apparecchio. 16.Assicurarsi
di avere sempre le mani
ben asciutte prima di utilizzare o di
regolare gli interruttori posti sull'appa-

recchio o prima di toccare la spina e collegamenti

di alimentazione. 17.Per

staccare la spina, afferrarla diretta-
mente e staccarla dalla presa a parete.
Non staccarla mai tirandola per il cavo.

18.Non usare I'apparecchio se il cavo elet-
trico 0 la spina risultano danneggiati,
o se 'apparecchio stesso risulta difet-
toso; tutte le riparazioni, compresala

sostituzione del cavo di

alimentazione, devono essere eseguite
solamente dal centro assistenza Ariete
0 da tecnici autorizzati Ariete, in modo

da prevenire ogni rischio.

19.Eventuali modifiche a questo prodotto,
non espressamente autorizzate dal pro-
duttore, possono comportare il decadi-
mento della sicurezza e della garanzia

del suo utilizzo da parte dell' utente.
20.Allorché si decida di smaltire come rifiu-
to questo apparecchio, si raccomanda
direnderlo inoperante tagliandone il

cavo di alimentazione. Si raccomanda
inoltre di rendere innocue quelle parti

dell'apparecchio suscettibili di

costituire un pericolo, specialmente per i bambini

che potrebbero servirsi dell'apparec-
chio per i propri giochi. 21.Gli
elementi dell'imballaggio non devono

essere lasciati alla portata dei bambini

in quaﬁﬁtenz]ali fonti di pericolo.

22. Pemiimsmrretto smaltimento del pro-

dotto ai sensi della Direttiva Europea
2012/19/EU si prega leggere apposito

foglietto allegato al prodotto.

CONSERVARE QUESTE
ISTRUZIONI

DESCRIZIONE DELL'APPARECCHIO (Fig.
1) A Tasto shloccaggio piastre

B Piastre di cottura rigate C Maniglia
diapertura D Cerniera sollevamento
piastra superiore (5 livelli) e blocco/

shlocco piastra

E Tasto sbloccaggio per apertura

F piastre a 180° Contenitore

6 raccogligrasso Spia accensione Spia
pronto temperatura Manopola

i regolazione livelli di temperatura

L

Manopola accensione / spegnimento

| selezione tempo di cottura (timer)

L'apparecchio & concepito per il SOLO USO DOMESTICO e non
deve essere adibito ad uso commerciale o industriale. Questo
apparecchio & conforme alla direttiva 2014/35/EU e EMC
2014/30/EU, ed al regolamento (EC) No. 1935/2004

del 27/10/2004 sui materiali in contatto con alimenti.

ISTRUZIONI D'USO
ATTENZIONE: ANCHE QUANDO L'APPARECCHIO NON E

IN FUNZIONE, STACCARE LA SPINA DALLA PRESA DI CORRENTE

ELETTRICA PRIMA DI INSERIRE O TOGLIERE LE
SINGOLE PARTI O PRIMA DI ESEGUIRE LA PULIZIA. - Prima
dell'uso, togliere le eventuali etichette presenti sulle pia-
crpe. Verificare che le piastre di cottura (B) siano
pulite e senza tracce di polvere. - Se necessario
rimuovere le due piastre (B), premendo gli appo-
siti tasti di sbloccaggio (A) (Fig. 2), e pulirle con
acqua calda e un detergente neutro. - Reinserire le
piastre (B), allineando le fessure posteriori con i
gandi presenti sul corpo dell'apparecchio, e premendole
legger- mente fino ad udire lo scatto di avvenuto bloccaggio.
ATTENZIONE: Assicurarsi di aver montato correttamente le
due piastre prima di procedere con ['utilizzo dell'apparecchio.
ATTENZIONE: Verificare che la piastra sia chiusa durante
la fase di preriscaldamento.
ATTENZIONE: Al primo utilizzo, si potrebbe notare la
fuoriuscita di un sottile filo di fumo. Cio & dovuto solo al
riscaldamento di alcuni componenti. - Inserire
la spina elettrica nella presa di corrente. Si accenderala
relativa spia rossa di accensione (G).
- Ruotare lamanopola (L) ed impostare il tempo di cottura deside-
rato in base all‘alimento da cuocere.
- Ruotare lamanopola (1) ed impostare il livello di temperatura
desiderata; [apparecchio iniziera a riscaldarsi. Non appena
la spia verde (H) si illuminera, I'apparecchio sara pronto per
[utilizzo.
- Tenere la piastra chiusa durante la fase di preriscaldamento.
VARIE TIPOLOGIE DI COTTURA A seconda
deltipo di alimento da cuocere, Iapparecchio permette
di scegliere diverse posizioni di cottura.
Posizione di cottura alibro:

- Questa posizione & ideale per cucinare carne, panini, toast,

spiedini, ecc, quindi cibi a contatto con la piastra. - Aprire
la piastra superiore attraverso la maniglia (C).
- Collocare I'alimento da cuocere sulla piastra di cottura inferiore.
Posizionare sempre 'alimento verso la parte posteriore della
piastra di cottura, quindi chiudere la piastra superiore fino a
portarla a contatto conil cibo. Le piastre sono basculanti
per ottimizzare I'aderenza dellalimento a tutta la superficie. -
A seconda del tipo di alimento da cuocere, qualora non sia
necessario la cottura combinata delle due piastre (inferiore
esuperiore), & possibile utilizzare I'apparecchio con la
piastra superiore in posizione verticale. Per fare questo &
necessario ruotare allindietro la piastra superiore finché
non si blocca automaticamente (Fig. 3). - Assicurarsi
cheil contenitore raccogligrasso (F) sia correttamen-

te posizionato.

Posizione di cottura a fornetto (Fig. 4):

- Questa posizione & ideale per riscaldare la pizza, bruschette,
pane, brioches, ecc.... Lamodalita di cotturaa

fornetto permette infatti di non entrare in contatto con
I'alimento, ma solo diriscal- darlo/cuocerlo. - Aprire la
piastra superiore attraverso la maniglia (C). - Collocare
I'alimento da cuocere sulla piastra di cottura inferiore.
Posizionare sempre ['alimento verso la parte posteriore
della piastra di cottura. - Abbassare la

piastra di cottura superiore, afferrandola per la

MaHunbs (C), €, NOBECTKA 1S A5 YEPHU MOBUbHOIM

(D) (pvc. 5). E possibile posizionare a parte superiore

della griglia (Fig.4)in 5 livelliindicati nella cerniera, da

LOW a HIGH, a seconda dell'altezza desiderata. - Assicurarsi
cheil contenitore raccogligrasso (F) sia correttamen-

te posizionato.

Posizione a cottura con piastre aperte:
- Questa posizione & ideale per cucinare pesce, spiedini, verdure,
ecc... ed offre una superficie molto ampia, adatta per
cuocere diversi alimenti contemporaneamente. - Per aprire
I'apparecchio nella posizione con piastre aperte, pre-
mere 'apposito tasto di sbloccaggio (E) e contemporaneamente
ruotare all'indietro la piastra superiore
attraverso la maniglia (C) (Fig. 6-7). - Collocare
Ialimento da cuocere sulle piastre aperte. - Assicurarsi
cheil contenitore raccogligrasso (F) sia correttamen-

te posizionato.
- Perla cottura sono necessari circa 5-20 minuti. In ogni caso, il
tempo dipende dai gusti personali, dal tipo e
dallo spessore del cibo. - Una volta
terminata la cottura, spegnere |'apparecchio ruotando
lamanopola (L) su"0", staccare la spina dalla presa di
corrente e sollevare la piastra superiore con 'apposita maniglia (C).
Togliere 'alimento usando un‘apposita spatola n plastica.
ATTENZIONE: Non utilizzare mai utensili metallici per evitare
didanneggiare il rivestimento antiaderenza delle piastre di
cottura. PULIZIA
ATTENZIONE: Prima di procedere con la pulizia, staccare la
spina di alimentazione ed attendere che le parti calde si
saranno raffreddate.
ATTENZIONE: NON IMMERGERE MAI IL CORPO DEL
PRODOTTO, LA SPINAED IL CAVO ELETTRICO IN ACQUA
OALTRILIQUIDI, USARE UN PANNO UMIDO PER LALORO
PULIZIA. - Pulire il corpo
dell'apparecchio con un panno asciutto. - Rimuovere

le due piastre, come descritto in precedenza, e pulir-

le utilizzando eventualmente un'apposita spatola, con
acqua calda e con un detergente neutro.
ATTENZIONE: Le piastre removibili non possono
essere inserite in lavastoviglie.
ATTENZIONE: Non usare oggetti metallici, spugne
abrasive o polveri, perché potrebbero danneggiare il rivestimento
antiade- rente delle piastre. - Rimuovere
e pulire il contenitore raccogligrasso dopo ogni utiliz-
20, usando acqua calda e con un detergente neutro.

- Prima di riporla, bloccare la griglia a contatto agendo attraverso,

la cerniera (D) sulla posizione "

TEMPIDICOTTURA
Sadwich 6-8 min.
Canbcuyye/Biopcrens 8-10
MuH. loaxapueatb 3-6
MuH. Pesce 8-10 min.
Spiedini 8-10 min.

Verdure 8-10 min.

[otoBbTe 5-15 MUHYT.

BAXHO
MEPbI NPELOCTOPOXHOCTH

NPOYTUTE 3TU UHCTPYKLIMU MEPES
UCNonb30BAHUEM

HeobxouMble Mepbl MPEMIoCTOPOKHOCTH IOMKHI
BbITb MPUHATLI NPM MCIOMb30BAHUY MEKTPUYECKMX
MPUBOPOB, M K HM OTHOCATCA CTIEAyIoLLMe:

1. yﬁeﬂMTer, YTO HanpskeHne Ha npumMe-

3aBOfICKast TabrMuKa COOTBETCTBYET

NacnopTHo Tabmuuke anekTpoceTu. 2. Hukorpa

He ocTaBnaiATe Npubop 6e3 npucmotpa

NPy NOAKITIOYEHNM K UCTOUHWKY NUTAHMS; OTKIHOYalTe

€ro noc/1e KaXaoro UCNonb3oBaHus. 3.

Hukoria He BKMtYaiATe 1 He 3aKkpblBaliTe Npubop.
K MCTOYHYKAM Tenma.

4. Bcerpa cTaBbTe Nprbop Ha POBHYHO NOBEPXHOCTL.,
BbIPABHMBAIATE NOBEPXHOCTb BO BPEMS UCMONb30BaHMS.

5. MoctaBbTe npubOp Ha TEPMOCTONKYHO MOBEPXHOCTb.
loBepxHOCTb.

6. He ycTaHaenmBartte npubop Ha

K VCTOUHMKAM Tenma, 3NeKTPUYeCKUM

3NeMeHTaM UM BHYTpM ropsivelt iyxoski. He

YCTaHaBNWBAVTe ero Ha apyruie Npubopb.

7. He ucnonb3yiite npubop Bonm3u cteH
WM 3aHaBECK.

8. Hukorzia He ocTaBnsiTe nprbop Ha OTKPLITOM BO3yXE.
CTUXWM (DOX[b, COMHLE U T.A.).

9. Y6enuTech, uto LWHYp MUTaHWS He neperubaeTca.
COMPHKACaTbCs! C FOPSYMMM MOBEPXHOCTAMM.

10. [JaHHbIM NpKbOPOM MOTYT NOMb30BATHCA IETH.

[ETV B BO3PACTe OT 8 neT v CTaplLe, a Takxe

[ETM C OrPaHNYEHHBIMU HU3NYECKUMM,

CEHCOPHbIMM UM YMCTBEHHBIMM CMOCOBHOCTAMM

W1 C HELLOCTATKOM OMbITa U 3HAHWIA - TOMbKO B

TOM CNyYae, e/ OHU HAXOAATCS NOf,

MPYCMOTPOM MM MPOUHCTPYKTUPOBAHbI OTHOCUTENBHO

6e30nacHoro ucnonb3oBaHua Npubopa

1 MOHMMAIOT CBSA3aHHbIE C 3TUM OMACHOCTU

.He no3Bonsiite aetam urpatb C npubopom.

UnCTKY M TexHUueckoe 06Cy)KMBaHME He

LOMKHbI BLINOMHSATH [IETH, €CNIM OHM He CTapLue 8

JIeT 1 He HaXo[ATCs NOL, NPUCMOTPOM.

11. et MnapLLe 8 neT He OMKHbI HAXOAMTbCS

pa3peLLAEeTCa NpUKacaTbcs K npubopy 1 ero

LUHYPY NMUTaHKS, KOTOPBIN CNIENYET XPaHUTD B

HegoCTyMHOM Ans Hux mecTe. 12. HUKOT A

HE YCTAHABIIMBAMTE NMPUBOP HA MECTO.
KOPIMYC, BUJTKA UINW LLHYP NTAHKA B

BOLA Vnm IPYTVE XXMAKOCTK;

BCET[IA MPOTUPATE BAXKHOM TKAHbIO. 13.
BCEIA OTKMOYAMTE LLHYP MUTAHUS
OTKJTHOUMTE MPUBOP Ot

NEKTPOCETW MEPE[ YCTAHOBKOW WM CHATVEM
OTHE/TbHbIX HACALIOK W MEPEL,
YUCTKOM NMPUBOPA. 14.

ﬂocnﬁ& NOBEPXHOCTU MOTYT CTaTb

CUMbHO HarpeBaeTcs BO BPeMs PaboTbl

npubopa. 15. Hukorpa He

umcTuTe Nprbop ¢ noMoLLbio abra-

arpeccuBHble MOIOLLIME CPENCTBA; CPECTBO HeMb3st
MbITb B TOCYOMOEYHO MaLLmHe. 16. Beeraa

cnegute 3aTem, YTOObI BaLLY PYKu OblNM YUCTbIMU.
TLLATE/bHO BbICYLLMTE NepeL UCnoNb30BaH1eM
NN PErynnpoBKOiA NepeksioyaTenen Ha
npubope, Unu nepes NPUKOCHOBEHWEM K CETEBOM
BMITKE MMM pa3bemaM nuTaHus. 17.To

OTK/ouMTE NPMOOP OT CETH, BO3MMTECD 33 BUIKY

1 BbIHUMAIATe ero HENoCpe/CTBEHHO U3

PO3€TKM. HUKOra He TAHUTE 3a LUHYP NUTaHuUS,
yTo6bI OTKNIOUMTL MPHBOP OT ceTu. 18.D0 He Ucnonb3yitTe
np1Bop, eCM NUTaHWE OTKMKOYEHO.

MOBPEX/EH LLIHYP MW BUKA UKW

HeucnpaseH cam npubop; Bce PeMOHTHbIE PaboT,
BK/T04aS 3aMeHy LUHYPa MUTaHWS, JOMKHbI
BbINOMHATLCS MCKIIOUUTENBHO B CEPBUCHOM
LieHTpe Ariete UM ynonHOMOYEHHbIMM
cneupanvctamu Ariete Bo u3bexaHue

Mo6bix puckos. 19. Miobble U3MeHeHNa

B [JaHHOM MPOJIYKTE, KOTOPblE UMEIOT

He CreLManbHo YNoMHOMOUYEHHO.
WM3rOTOBMTENEM MOXET NPUBECTM K NOTPEdUTENIO
M0 rapaHTU OKa3blBAETCS HUYTOXHbIM

1 HepencTauTenbHbIM. 20.B criyyae,

€C/ Bbl PELLMAN YTUNM3NPOBATb

Y70 KacaeTcs npubopa, Mbl COBETYEM BaM
BbIBECTY €r0 U3 CTPOS, 0TPE3aB LUHYP
nuTaHKA. Mbl Takoke pekoMeHayem
06e3BpeauTb Ntobble AeTanu, KoTopble
MOTYT NPELCTaBASTb ONACHOCTb, 0COBEHHO
N5 AETeN, KOTOPbIe MOTYT UrpaTh
npuBopoM wnu ero yacTamm. 21. Ynakosky
HU B KOEM C/TyYae HeMb3sl OCTaBNATH B

HeLOCTYMHOM ANA [ieTeid, OCKOMbKY
0HO rlﬁumanwo omacHo. 22. MpasunbHO
YTANVSmEDBATH U3LeNve

B COOTBETCTBUM C EBponeicoi
nvpekTreoit 2012/19/EU,
MOXanyncTa, 03HaKOMbTECh C

NPUaraemoi K NpoayKTy GPOLLIIOPON.

HE BbIGPACBIBAITE
ITUUHCTPYKLNN

ONMCAHWE NMPYBOPA (puc.

1) AKronka

pa3bnokvpoBKy NuTbI B Pucnetble
nnactukbl rpuns C Pyyka pns
EBRMEAMA 2 nrs nogvewa nern (5
YPOBHeit) v 61IOKVPOBKHM/pa3BNoKMPOBKU-
BKINIOYEHNE KHOMKN pa36ﬂ0KMDDBKM NNACTUHBI
fing OTKpbIBaHKS NNACTUH Ha 180 ©

Moanoxa ans c6opa kanens G foput

H MHOuKaTop TemnepaTypbi

| Perynstop BbiGopa Temneparyphi

L Mept i60pa BpemeHM npur Harpune (Taivep)

Mpubop npenasHaser TONbKO anst [IOMALLHETO UCMONb30BAHNS, He
UCTIONb3YHTe €70 B KOMMEPHECKMX U TIPOMbILLINEHHbIX LiEnSiX.

[laHHoe YCTPOVCTBO Co0TBETCTBYET AMpekTHBaM 2014/35/EU n EMC
2014/30/EU, a Takoke pernamenTy (EC) N° 1935/2004 ot

27/10/2004 0 matep , KOHTaK 4 npogyKTaMu.

WHCTPYKLIAA MO NMPUMEHEHWIO

MPEAYNPEXAEHME: AXE KOT[IA YCTPOVICTBO HE MCTIONb3YETCH,
OTK/MOYANTE MPMBOP OT CETW MEPE/ YCTAHOBKOM U
V13BJIEYEHVEM OTIE/bHbIX AETAIEV MW TEPEL] YWCTKOW.

- lNepen vcnonb3oBaHmem ynanuTe Bce STUKETKM OT MANTbI.

YBenutecs, 4T0 NNACTUHbI Fpuns (B) YMCTBIE 1 Ha HYAX HET CIedioB Mbinu. - Mpi
HeoBX0[IMMOCTI CHUMWTe fiBe NaCTUHbI (B), HaXaB Ha COOTBETCTBYIOLLME
pasbnokvpyiTe KHOMKY (A), PUC. 2, ¥ OYUCTUTE MX
Tennoi BOAOW C MATKVM MOIOLLMM CPEACTBOM. - BeTasbTe

nnacTukbi (B) 06parHo, COBMECTMB 3ajiHue Nasbl ¢

3aKpenvTe KpIYKM Ha Kopryce NpuBopa M CIerka HaXMATe Ha HiX,

TI0K3 OHM CO LLINYKOM He BCTAHYT Ha MecTo.

NPEAYNPEXAEHUE: Mepen ucnonb3osatiem npubopa ybeavtecs, 4to

BCE KOMIOHEHTbI MPaBHIbHO COBPaHb.

MPEAYNPEXAEHUE: Y6enutecs, 4T0 NNMTa 3akpbiTa BO BpeMs

basbl NPEBAPUTENBHOTO HarpeBa.

MPEAYNPEXAEHUE: Npu nepsom MCrions30BaHNY MOXET BbiIENATCA
04eHb HeBOMbLLIOR KONMYECTBO [1bIMA; 3TO NPOCTO BbI3BAHO HATPEBOM
HeKOTOPbIX KOMTIOHEHTOB. - Mok ioumTe NpUbop k poseTke. 3aropucs
COOTBETCTBYIOLLM# KpacHbIi MHAmKaTop (G). - MoepHuTe AucK (L) v ycTaHoBuTe

TpebyeMoe BpeMs NPUroTOBNEHNS Ha rpune B COOTBETCTBUM C

THN LN,
- ToBepHwTe amck (1), 4To6bl YCTaHOBUTD Tpebyembiit TeMnepaTypHbIi pexim. B
MPUBOP HAYHET HarpeBaTbCs. Kak TONbKO 3aropuTCs 3eneHblit
wHaukarop (H) , npubop byaer rotos k Ucnonb3osakmio. - Ha

3Tane NPef1BapUTeNbHOTO Harpesa AepXkuTe NANTY 3aKPbITOM.

PA3MMYHBIE PEXXMMbl MTPUTOTOBITEHNA HA TPUIE

MprGop UMeeT pasnuiHbie MONOXeHMs AN

NPUrOTOBIEHNA Ha rpKne B 3aBUCUMOCTH OT TUNa roToBUMOTO 6niona.

Q Harpune:

-3 noaxoauT And Maca, by TOCTOB, HACAAOK Ha LLINAXKM,
T, TO €CTb NULLA, KOHTAKTUPYIOLLIas C TaenKoM.

- OTKpo¥iTe BEPXHIOH Tapenky ¢ noMoLLbio pyukv (C), puc. 2.

- TonoxuTe rotoBoe H111010 Ha HIKHIOH Tapenky-rpunb.Beerfa

Knapute NPOAYKTbI HA 3aHIOKD CTEHKY Tapesiku, a 3atem 33KprEal;ITE BEPXHIOD

Tapenky f10 Tex rlop, 110Ka 0Ha He CONPUKOCHETCA € NPOAYKTaMM. Tapenki

4T0bbI IPOfIYKTOB N0 BCelt NOBEPXHOCTH. - B

3aBUCHMOCTY OT TvIna b1toaa, B Cy npur Harpune

[iBe Tapenku (HUXKHSA 1 BepxHsa) He TpebyioTcs, npubop MoXHO

UCMONb30BATH C BEPXHENA TaenKov B [ns 37010 NOBEp

BEPXHIOIO NINACTUHY Ha3ajl, N10Ka OHa aBTOMATYeCki He 3avKcupyeTcs Ha
mecte (puc. 3). - YoeauTech, 4o nopAoH Ans c6opa kanenb (F) ycTaHoBneH

NIPABUTIHO. [YXOBKH ne Ha rpune (puc. 4):

- 3T0T NpGOP UeaNbHO NOZIXOMUT AN Pa30rpeBa ML, GpyckerT, xneba,

6GpyoLLM 1 7.1, PexuM NPUrOTOBNEHUS Ha FpyAie B lyXOBKE N103BONsET
u3beraTb KOHTaKTa C NIPOJYKTaMM [leCTBUTENbHO, NOCKOAbKY OH M03BONSET
NPOCTO Pa3orpeBaT vX / XapuTb Ha rpune. - OTKPOTe BePXHIOI0 Tapenky ¢
nomoLubio pyuky (C). - BoinoxwTe rotosiLieecs 6MI0A0 Ha HUKHIOKO Tapenky.
Bcerpja knaauTe efly Ha 3aHI0I0 CTEHKY Tapenki.
- OnycTUTe BEPXHIOKD NNACTUHY rpuns, B3SBLIKCb 3a pyuKy (C) v
UCNONb3ys COOTBETCTBYHOLL{MIA NIOBUXHbIT LWapHWP (D), puc. 5. MoxHo
PACNONOXMTb BEPXHIOKO YaCTb rpins (pyc. 4) B 5 pexvMax, ykasaHHbiX Ha
waphupe, ot HA3KOIO o BLICOKOTO, B cooTBeTCTBUM C TPEGyeMoit BICOTOM.

- YbeauTecs, 4o nopoH Ans c6opa kanens (F) ycTaHOBNEH NPaBUNbHO.

ansnp Harpune
Rl nogxoauT AN pbibbl, POB, 0BOLLIEV M T.A.
WUMeeT 04eHb p Tb, U€ANBbHO ana

MPUrOTOBTIEHMS PA3NIYHbIX BNI0S OBHOBPEMEHHO. - YTObI yCTaHOBUTD

an60p B NONOXEHWE C OTKPbITbIMK TApe/IKami, HaXMUTe

COOTBETCTBYIOLLIYHO KHOMKY (E)n D

BEPXHIOK Tapenky Ha3al C MomoLLybio cooTeTCTBytoLLei pyuku (C), puc. 6-7.

-Bbinoxwre NPOAYKTbI ANS NPUTOTOB/EHNA Ha rPUNE Ha OTKPbITbIE Tapenku.

- Y6enurecs, 4to nopmoH Ans c6opa kanenb (F) yCTaHOBNEH npaBuribHO. - [l

NPUrOTOBNEHMS Ha rpune TpeByeTca 5-20 MuyT. B niobom cnyuae, Bpems 3aBicut o
NMYHbie BKYCHI, @ Takxe T 1 rycToTa bniofia.

- Tocne npuroToBneHus BbIkio4uTe NpUBOP, noBepHys Anck (L) B nonoxetme 0",

npubop ot ceTun BEDXHIOIO Tapeniky € MOMOLLLbi0
nopxonsued pyuku (C). M3Bnekaitte NPOAYKTHI C NOMOLLbHO MOAXOASLLEN NNACTUKOBOI NONATOUKN.
MPEAYNPEXAEHME: Hukoraa He ncnonb3yiTe MeTanMyeckyto nocyay, utobbi
He MoBPeANTb aHTUNPUTrapHOe NOKPLITUE MAACTUH A FpUnS.
Ynucrora
MPEQYNPEXXAEHUE: Nepen unctkoii npubopa oTKAI0YMTE €ro OT CeTh 1
NIOAIOXKAMTe, MI0Ka BCe FOPSUMe [eTaNM OCTHIHYT.
MPEAYNPEX EHME: HUKOTTIA HE OMYCKAITE KOPMYC NPUBOPA, BUTKY
VI LLHYP NATAHWA B BOLY Vnn IPYTVE XKMOKOCTW; BCETIA
MPOTUPAVTE BITAXHOM TKAHbIO.
- lpoTvpaitte Kopnyc Mpv6Opa CyXoi TKAHbIO.

- Ounctute [1B€ NNaCTUHbI, KaK OMWUCaHO paHee, N QUUCTUTE UX

CMOMOLLIbIO NAACTUKOBOM NI0MATO4KM C Ten/oi BOAO M MATKIM MOIOLLMM CPEACTBOM.

MPEAYNPEXAEHUE: CbeMHble Tapenkv Henb3A MbiTb B

N0OCY[OMORYHO MaLLINHE.
NPEQYNPEXXAEHUE: Hukorna He vc it Kve 1., UCI
aBpasviBHble ryGKi unu nyapy A5 NPEAOTBPALLICHHS MOBPEXAEHAS aHTUNPUTAPHOTO NOKPHITHA AT, - Mocne
KaX[0ro MCnoj i Ana c6opa Kanenb 1 np iATe ero Tennoi Bopoi
M MArKoe MofoLLiee CPeaCTBO.

-Mepen xpaueﬁem 3aQMKCMpyiATe PeLLIeTKY C MOMOLLbIO MeTivt (D) B HyXKHOM NOMOXeHMM-

BPEMA

MPUFOTOBTEHIAS HA b8

810 MuH.
TPWIE bytepbpopa C
3-6 MuH.

Cocuckamu/konbacon,
810 MuH.

Toctos, PbiGbl, 810mH,
WWawnbika, Osotiteit 810 MH.

Msca 515 M.

NHCTpYKLMK
IMPORTANTES

LIRE CES INSTRUCTIONS AVANT
L'EMPLOI

Lors de ['utilisation d'appareils
électriques, il est nécessaire de prendre
les précau- tions suivantes: 1.

Veérifiez que le voltage électrique de

I'appareil corresponde a celui
de votre réseau électrique. 2. Ne
[aissez jamais I'appareil sans
surveillance lorsqu'il est branché
au réseau électrique; débranchez-le
aprés chaque utilisation. 3. Ne
placez pas I'appareil au dessus ou
prés de sources de chaleur.
4. Lors de son utilisation, placez appareil
sur une surface horizontale et stable.
5. Positionnez le produit sur une surface
résistante a la chaleur.
6. Ne posez pas I'appareil au-dessus ou
prés de sources de chaleur,
d'éléments électriques ou d'un four réchauffé. Ne
le posez pas sur d'autres appareils. 7.
N'utilisez pas I'appareil prés des murs
et des rideaux.
8. N'exposez jamais |'appareil aux agents
atmosphériques externes
(pluig, soleil, etc.). 9. Veillez
ace que le cable électrique
n'entre jamais en contact
avec des surfaces chaudes.

10.Cet appareil peut etre utilise par des
enfants ages ou majeurs de 8 ans.

Les personnes presentant des capacites
physiques, sensorielles ou mentales
reduites ou depourvues d'experience
et de connaissance de I'appareil, ou
n'ayant pas recu les instructions neces-
saires devront utiliser 'appareil sous la
surveillance d'une personne respon-
sable de leur securite ou devront etre
correctement instruites sur les moda-
lites d'emploi en toute securite de cet
appareil et sur les risques lies a son
utilisation. Il est interdit aux enfants de
jouer avec l'appareil. Les operations de
nettoyage et d'entretien doivent etre
effectuees par des enfants ages de
plus de 8 ans et, dans tous les cas,
sous la surveillance d'un adulte. 11.
Garder I'appareil et son cordon d'ali-

mentation loin de la portee des

enfants ages de moins de 8 ans. 12.NE
PAS PLONGER LE CORPS DU

PRODUIT, LA FICHE NI LE CABLE
ELECTRIQUE DANS L'EAU OU

AUTRES LIQUIDES, ET UTILISER
TOUJOURS UN CHIFFON HUMIDE
POUR LES NETTOYER.

13.MEME LORSQUE L'APPAREIL N'EST

PAS EN MARCHE, DEBRANCHER

LA FICHE DE LA PRISE DE

COURANT ELECTRIQUE AVANT D'INSTALLER
OU DE DEFAIRE LES

SIMPLES PARTIES OU AVANT DE

PROCEDER AU NETTOYAGE.

La tempygure des surfaces 14.
accessibles peut étre trés élevée
quand I'appareil est en marche.
15.Nutilisez pas de produits de nettoyage
abrasifs ou corrosifs pour

nettoyer I'ap- pareil et ne le mettez pas au
lave-vais- selle. 16.Vérifier

d'avoir toujours les mains séches

avant d'utiliser ou de régler les

inter- rupteurs placés sur 'appareil ou
avant de manipuler la fiche et les
connexions électriques. 17.Pour
débrancher I'appareil, saisir direc-
tement la fiche en la débranchant

de la prise murale. Ne tirez jamais

sur le cable d'alimentation. 18.Ne

pas utiliser 'appareil si le cordon
electrique ou la fiche sont endomma-
ges ou sil'appareil est defectueux;
toutes les reparations, y compris la
substitution du cordon
d'alimentation, doivent etre effectuees exclusivement
par le centre de service apres-vente
Ariete ou par des techniciens

agrees Ariete, de facon a prevenir tout
risque de danger. 19.Toute
modification du produit, non auto-

risé expressément par le producteur,
peut comporter la réduction de la sécu-
rité et la déchéance de la garantie.

20.Si vous décidez de vous défaire de cet
appareil, il est fortement
recommandé de le rendre inutilisable en éliminant le
cable d'alimentation électrique. Nous
conseillons en outre d'exclure toute
partie de I'appareil pouvant constituer
une source de danger, en particulier
pour les enfants qui peuvent se servir
de l'appareil pour jouer. 21.Ne

laissez pas les parties de l'embal-

lage ala portée des enfants
car elles constituent une source

sotentielle de danger.

22. W po 'élimination correcte du
produit aux termes de la Directive Européenne
2012/19/EU, nous vous prions de lire

le feuillet qui accompagne le produit.

CONSERVEZ
SOIGNEUSEMENT CES
INSTRUCTIONS

Puc.2 Puc.3

Puc.6

Puc.7




DESCRIPTION DE L'APPAREIL

(Fig. 1) A Bouton de

blocage des plaques B Plaques

de cuisson ondulées C
PoignéefguieetieaRlievement plaque

supérieure (5 niveaux) et

E blocage/déblocage plague Bouton de déblocage
F pour ouverture plaques a 180° Récipient de
6 récupération des graisses Témoin dallumage
Témoin de température préte Poignée
HI i . c
de réglage des niveaux de température
L

Poignée d'allumage/extinction/sélection des

temps de cuis- son (minuteur)

L'appareil est congu pour le SEUL USAGE DOMESTIQUE et ne
doit pas étre employé pour un usage commercial ou industriel.
Cet appareil est conforme aux directives 2014/35/EU et EMC
2014/30/EU, ainsi qu'au réglement (EC) No. 1935/2004 du

27/10/2004 sur les matériaux au contact avec les aliments.

PEXXMM PABOTDI

BHUMAHME : MEME QUAND L'APPAREIL NEST

PAS EN FONCTION, DEBRANCHER LA PRISE

ELECTRIQUE DU SECTEUR AVANT D'INSERER OU

D'ENLEVER LES DIFFERENTS ELEMENTS OU

D'EFFECTUER UN NETTOYAGE. - Avant emploi,

enlever les éventuelles étiquettes présentes sur
les plaques.

Vérifier que les plaques de cuisson (B) soient

propres et sans traces de poussiére. - Si nécessaire,

détacher les deux plaques (B), en appuyant sur

les boutons de blocage prévus a cet effet (A) (Fig. 2), et les

nettoyer avec de 'eau chaude et un détergent neutre. - Réinsérer

les plaques (B) en alignant les fissures postérieures

avec les attaches présentes sur le corps de

I'appareil, et en appuyant légérement jusqu'a

entendre le clicindiquant que le blocage a eu lieu.

BHWUMAHMUE : S'assurer d'avoir correctement

monté les deux plaques avant d'utiliser appareil.

BHUMAHMUE : Vérifier que la plague soit fermée

pendant la phase de préchauffage.

BHUMAHME : A la premiére utilisation, il est

possible qu‘un mince filet de fumée s'échappe. Cela n'est dii

qu'au chauffage de certains composants. - Brancher

la prise de courant au secteur. Le témoin rouge d'allu-

Mar () canniom.
- Faire tourner le bouton (L) et paramétrer le temps de cuisson
désiré en fonction de l'aliment a cuire.
- Tourner la poignée (1) et régler la température désirée ; I'appareil
commencera a se chauffer. Dés que le voyant vert
(H) s'allume, I'appareil est prét al'emploi. - Maintenir

la plaque fermée pendant la phase de préchauffage.

DIFFERENTES TYPOLOGIES DE CUISSON
Selon le type d'aliment a cuire, 'appareil permet
de choisir différentes positions de cuisson.

Position de cuisson en livre :

- Cette position est idéale pour cuisiner la viande, les paninis, les
toasts, les brochettes, etc, C'est-a-dire des aliments

entrant en contact avec la plagque. - Ouvrir

la plaque supérieure avec la poignée (C). - Placer

I'aliment a cuire sur la plaque de cuisson inférieure.

Toujours placer I'aliment vers la partie postérieure de
a pla- que de cuisson, puis fermer la plaque supérieure
jusqu'a ce qu'elle entre en contact avec les aliments.
Les plaques sont basculantes pour optimiser
I'adhérence des aliments sur toute la surface. - Selon

le type d'aliments a cuire, si la cuisson combinée des

deux plaques n'est pas nécessaire (inférieure et supérieure),
il est possible dutiliser 'appareil avec la plaque supérieure
en position verticale. Pour cela, il est nécessaire de faire
tourner vers ['arriére la plaque supérieure pour qu'elle ne se
bloque pas automatiquement (Fig. 3). - S'assurer

que le récipient de récupération des graisses (F) soit

correctement positionné.

Position de cuisson en four (Fig. 4):

- Cette position est idéale pour chauffer la pizza, le pain, les
TocTbl, Gynouku v T.4. La modalité de cuisson en

grille-pain permet en effet de ne pas entrer en

contact avec Ialiment, mais seulement de le

réchauffer/cuire. - Ouvrir la plaque avec la poignée (C). - Placer
I'aliment  cuire sur la plaque de cuisson inférieure.

Toujours placer Ialiment versla partie

postérieure de la plaque de cuisson. - Abaisser la plague

de cuisson supérieure en la saisissant par la

poignée (C) et en agissant sur la charniére mobile (D)

(Fig. 5). Il est possible de positionner la partie supérieure

du grill (Fig. 4) en 5 niveaux indiqués sur la charniére, de
LOW a HIGH, selon la hauteur désirée. - Sassurer

que e récipient de récupération des graisses (F) soit

correctement positionné.

Position de cuisson avec plaques ouvertes :

- Cette position est idéale pour cuisiner le poisson, les brochettes,

les légumes, etc. et présente une surface trés ample,

permettant la cuisson de plusieurs aliments a la fois. - Pour mettre

I'appareil en position ouverte, appuyer sur le bouton

de déblocage (E) tout en faisant pivoter la plaque

supérieure vers l'arriére a laide de la poignée (C) (Fig. 6-7). -

Placer Ialiment & cuire sur les plaques ouvertes. - Sassurer

que le récipient de récupération des graisses (F) soit
correctement positionné.

- Environ 5-20 minutes sont nécessaires pour a cuisson. Dans

tous les cas, les délais dépendant des goiits personnels

ainsi que du type et de 'épaisseur des aliments. - Une fois

la cuisson terminée, éteindre 'appareil en tournant le

bouton (L) sur" 0", débrancher la prise de courant et

soulever la plaque supérieure avec la poignée (C).

Enlever les aliments en utilisant une spatule en

plastique. BHAMAHUE : Ne jamais utiliser d'ustensiles

métalliques pour éviter d'endommager le

revétement anti adhésif des plaques de cuisson.

NETTOYAGE

BHUMAHME : Avant de procéder au nettoyage, débrancher

a prise de courant et attendre que les parties chaudes se

soient refroidies.

BHUMAHME : NE JAMAIS IMMERGER LE CORPS DU
PRODUIT, LA PRISE ET LE CABLE ELECTRIQUE

DANS DE L'EAU OU DANS TOUT AUTRE LIQUIDE ; UTILISER
UN LINGE HUMIDE POUR LE NETTOYAGE.

- Nettoyer le corps de I'appareil avec un linge sec.

- Détacher les deux plagues, en suivant les instructions fournies
plus haut, puis les nettoyer en utilisant le cas échéant une spa-
tule, avec de I'eau chaude et un détergent neutre.
BHUMAHME : Les plaques amovibles sont incompatibles avec
les lave-vaisselle.

BHUMAHME : Ne pas utiliser d'objets métalliques,

d'éponges abrasives ni de poudres, car ils pourraient endommager

le revétement anti adhésif des plaques. - Oter
et nettoyer le récipient de récupération des graisses apres

chaque utilisation avec de I'eau chaude et un détergent neutre.

- Avant le rangement, bloguer le grill de contact en mettant la

charniére (D)
en position”
TEMPS DE
CUISSON Sandwich
Saucisse/S.
de Francfort
Toast Poisson
Brochette

Légumes Viande

810

810

810

515

WICHTIGE
HINWEISE

VOR GEBRAUCH BITTE DIESE
ANLEITUNG LESEN

Beim Gebrauch von Elektrogerdten
sind einige Vorsichtsmalnahmen zu

treffen: 1. Vlergewissern Sie sich, dass die

Netzspannung mit der

Gerdtespannung iibereinstimmt. 2.

Das am Stromnetz angeschlossene

Gerat niemals unbeaufsichtigt lassen;

die Stromzufiihrung des Gerats nach

jedem Gebrauch unterbrechen. 3. Gerat

nicht auf oder an Warmequellen
abstellen.

4. Gerdt beim Gebrauch auf eine waage-
rechte und solide Flache stellen.

5. Stellen Sie das Gerdt auf eine hitzefes-
te Fldche.

6. Stellen Sie das Gert nicht auf oder

in der Nahe von Hitzequellen, elektri-

schen Teilen auf. Stellen Sie es

weder in einen aufgeheizten Ofen

noch auf andere Gerdte. 7.

Verwenden Sie das Gerat nicht in der
Ndhe von Wanden oder Gardinen.

8. Gerdt keinen Witterungseinfliissen
(Regen, Sonne, usw.) aussetzen.

9. Das Stromkabel darf nicht mit heiRen
Flachen in Beriihrung kommen.

10.Dieses Gerat darf von Kindernab 8

Jahren benutzt werden. Personen mit

eingeschrankten kérperlichen, sensori-

ellen oder geistigen Fahigkeiten bzw.

ohne Erfahrung und Kenntnis des Gerats

diirfen es nur unter Aufsicht einer

fiir ihre Sicherheit verantwortlichen

Person verwenden oder sie miissenin

den sicheren Gebrauch des Gerats

eingewiesen und tiber die Risiken infor-

miert werden, die damit verbunden

sind. Reinigung und Instandhaltung

diirfen nicht von Kindern unter 8 Jahren

ausgefiihrt werden, und auch dann nur

unter Aufsicht eines Erwachsenen.

11.Das Gerdt und sein Kabel aus der

Reichweite von Kindern unter

8 Jahren fernhalten.

12.DAS GEHAUSE, DEN STECKER
UND DAS STROMKABEL DES
GERATS KEINESFALLS IN WASSER
ODER SONSTIGE FLUSSIGKEITEN
TAUCHEN. VERWENDEN SIE ZUR
REINIGUNG EIN FEUCHTES TUCH.
13.AUCH WENN DAS GERAT NICHT

INBETRIEBIST, ZIEHEN SIE DEN
NETZSTECKER AUS DER DOSE,
BEVOR SIE DIE EINZELNEN

TEILE EINSETZEN ODER DIE
REINIGUNG VORNEHMEN. 14. Die
Oberflgéehen des Gerats kon-

nenwahrend des Betriebs

sehr hei werden. 15.Verwenden
Sie zum Saubern des

Gerats keine scheuernden, korrosiven
Reinigungsmittel und stellen Sie es
nicht in die Spiilmaschine.
16.Vergewissern Sie sich immer, dass

lhre Hande trocken sind, bevor Sie die
Schalter am Gerét benutzen oder ein-

stellen, oder bevor Sie den Stecker und
die Versorgungsanschliisse berihren.

17 Direkt am Stecker ziehen, um diesen
aus der Wandsteckdose zu

fiihren. Niemals am Kabel ziehen. 18.Das
Gerat nicht verwenden, falls das
Kabel oder der Stecker beschadigt
sind oder das Gerét selbst defekt ist.
Um jedes Risiko zu vermeiden diirfen
Reparaturen jeglicher Art, einschlieB-
lich des Austauschs des

Stromkabels, nur vom Ariete- Kundendienst bzw.

von Ariete zugelassenen Fachleuten
aus- gefiihrt werden. 19.Eventuelle
Abénderungen an diesem

Produkt, die nicht ausdriicklich vom
Hersteller genehmigt wurden, kdnnen

die Sicherheit und Garantie seines Einsatzes
durch den Bediener aufheben. 20.Falls
dieses Gerat entsorgt werden soll,

ist sein Stromkabel abzuschneiden, so
dass es nicht mehr funktionstiichtig ist.
Dariiber hinaus sind all die Gerdteteile
unschadlich zu machen, die vor allem fiir
Kinder, die das Gerét als Spielzeug ver-
wenden kdnnten, eine Gefahr darstellen.

21.Die Verpackungsteile nicht in Reichweite

von Kindern lassen. Sie stellen

eine pﬁielle Gefahr dar. 22.

Zur komssiten Entsorgung des

Produkts gemdR Europa-Richtlinie
2012/19/EU bitte das beiliegende
Informationsblatt lesen.

ANLEITUNG
AUFBEWAHREN

BESCHREIBUNG DES GERATES (Abb.
1) A Eine Entriegelungstaste fiir
Platten B Gestreifte Grillplatten C
Offnungsgriff D Oberes Anhebegelenk
der Grillplatte (5 Stufen) und
Plattenver/-entriegelung

Entriegelungsschliissel fiir 180°

F Plattendffnung Fettbehilter
6 Betriehsanzeige Kontrollleuchte

bereitschaft Jknopf
HI

Wahlschalter fiir

L Ein-/Ausschaltung/Garzeit (Timer)

Das Gerat st ausschlieRlich fiir den HAUSGEBRAUCH
bestimmt und darf nicht fiir kommerzielle oder industrielle
Zwecke verwendet werden.

Dieses Gerat entspricht den Richtlinien 2014/35/EU und
EMC 2014/30/EU sowie der Verordnung (EG) Nr.
1935/2004 vom 27.10.2004 iiber Materialien, die

mit Lebensmitteln in Beriihrung kommen.
GEBRAUCHSANLEITUNG

WARNUNG: AUCH WENN DAS GERAT NICHT IN
BETRIEBIST, ZIEHEN SIE DEN STECKER AUS DER
STECKDOSE, BEVOR SIE EINZELNE TEILE EINSETZEN
ODER ENTNEHMEN ODER REINIGEN. - Entfernen

Sie vor der Verwendung alle Etiketten auf den

Platten.
Uberpriifen Sie, ob die Grillplatten (B)
sauber und staubfrei sind. - Falls erforderlich,
entfernen Sie die beiden Platten (B) durch
Driicken der Entriegelungskndpfe (A) (Abb. 2) und reinigen Sie
sie mit heiRem Wasser und einem neutralen Reinigungsmittel.
- Setzen Sie die Platten (B) wieder ein, indem Sie die hinteren
Schlitze mit den Haken am Gerétekdrper ausrichten und leicht
driicken, bis sie einrasten.
WARNUNG: Vergewissern Sie sich, dass die beiden
Platten richtig montiert sind, bevor Sie mit der Benutzung
des Gerates fortfahren.
WARNUNG: Uberpriifen Sie, ob die Platte wahrend der
Vlorheizphase geschlossen ist.
WARNUNG: Wenn Sie sie zum ersten Mal verwenden,
kénnen Sie wenig Rauch bemerken, der austritt. Dies ist nur auf die
Erwarmung einiger Komponenten zuriickzufiihren. - Stecken

Sie den Stecker in die Buchse. Die entsprechende rote

Betriebsanzeige (G) leuchtet auf.
- Drehen Sie den Knopf (L) und stellen Sie die gewiinschte
Garzeit entsprechend der zu garenden Speisen ein.
- Drehen Sie den Drehknopf (1) und stellen Sie die gewiinschte
Temperaturstufe ein; das Gerét beginnt sich zu
erwarmen. Sobald die griine Kontrollleuchte (H)
aufleuchtet, ist das Gerét einsatzbereit - Halten Sie

die Platte wahrend der Vorheizphase geschlossen.

VERSCHIEDENE GARARTEN

Je nach Art der zu kochenden Speisen kénnen Sie mit dem
Gerdt verschiedene Garpositionen wahlen.

Position Garen von oben und unten:

- Diese Position ist ideal zum Garen von Fleisch, Sandwiches,

Toast, SpieBe usw., also von Lebensmitteln, die

mit der Platte in Beriihrung kommen. - Offnen Sie

die obere Platte durch den Griff (C). - Legen Sie

die Speisen immer in Richtung der Riickseite der

Grillplatte und schlieBen Sie dann die obere Platte, bis

sie mit dem Lebensmittel in Beriihrung kommt. Die

Platten neigen sich, um die Haftung der Lebensmittel auf

der gesamten Oberflache zu optimieren. - Je nach Art

der zu garenden Speisen, wenn es nicht notwendig
ist, beide Grillplatten (unten und oben) zu verwenden,
kbnnen Sie das Gerat mit der oberen Platte in vertikaler Position
verwenden. Dazu muss die obere Platte nach hinten

gestellt werden, bis sie automatisch einrastet (Abb. 3).

- Achten Sie darauf, dass der Fettbehalter (F) richtig positioniert

ist.

Cmewienme (okono 4):

- Diese Position ist ideal zum Erwérmen von Pizza, Bruschetta,
BynboH, Kpyaccarsl no-amepukarcku. Der Ofengarmodus
ermadglicht es Ihnen, nicht mit dem Essen in Beriihrung zu
kommen, sondern es nur zu erhitzen / zu garen.

- Gffnen Sie die obere Platte durch den Griff (C). -

Legen die zu garenden Speisen auf die untere Grillplatte.

Positionieren Sie die Speisen immer in Richtung
der Riickseite der Grillplatte. - Senken Sie die
obere Grillplatte tiber den Griff (C) und mit Hilfe

des beweglichen Schamiers (D) (Abb. 5).IST es

maglich, den oberen Teil des Gitters (Abb. 4)in 5 im Scharnier
angegebenen Stufen von LOW bis HIGH entsprechend

der gewiinschten Hohe zu positionieren. - Achten

Sie darauf, dass der Fettbehalter (F) richtig positioniert

ist.

Garposition bei gedffneten Garplatten:
- Diese Position ist ideal fiir das Garen von Fisch, SpieRe,

Gemiise, usw. und bietet eine sehr groRe Flache, geeignet
fiir das gleichzeitige Garen mehrerer Speisen. - Um das

Gerét bei gedffneten Platten in die Position zu bringen,

driicken Sie den Entriegelungsknopf (E) und drehen
Sie gleich- zeitig die obere Platte durch den Griff (C)
nach hinten (Abb.). 6-7). - Legen die zu garenden Speisen
auf die gedffneten Grillplatten. - Achten Sie
darauf, dass der Fettbehlter (F) richtig positioniert
ist.
- Das Garen bendtigt etwa 5-20 Minuten. In jedem Fall héngt

die Zeit vom personlichen Geschmack, der Art
und Dicke der Speisen ab. - Nach Beendigung

des Garvorgangs schalten Sie das Gerét aus,

indem Sie den Knopf (L) auf "0" drehen, den Stecker vom Netz
trennen und den Knopf (L) auf "0" drehen. Entfernen Sie die

Speisen mit einem Kunststoffspachtel.

WARNUNG: Verwenden Sie niemals Metallwerkzeuge, um die
Antihaftbeschichtung der Grillplatten nicht zu beschadigen.
REINIGUNG

WARNUNG: Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker und
warten Sie, bis sich die heiRen Teile abgekiihit haben.

WARNUNG: TAUCHEN SIE DEN KORPER DES PRODUKTS,
DEN STECKER UND DAS ELEKTRISCHE KABEL NIEMALS
INWASSER ODER ANDERE FLUSSIGKEITEN, VERWENDEN
SIE EIN FEUCHTES TUCH, UM SIE ZU REINIGEN. - Reinigen

Sie das Gehduse des Gerdtes mit einem trockenen

Tuch.
- Entfernen Sie die beiden Grillplatten, wie oben beschrieben, und
reinigen Sie sie mit einem Spatel, ggf. mit heiRem Wasser
und einem neutralen Reinigungsmittel.
ACHTUNG: Die abnehmbaren Platten kdnnen nicht in
die Sptilmaschine gegeben werden.
WARNUNG: Verwenden Sie keine Metallgegensténde,
Schleifschwamme oder Scheuermittel, da diese die Antihaftbeschichtung
der Platten beschadigen konnen. -

Entfernen und Reinigen Sie den Fettbehdlter nach jedem

Gebrauch mit warmem Wasser und einem neutralen
Reinigungsmittel. - Verriegeln Sie die
Grillplatte vor der Lagerung, indem Sie durch

das Scharnier (D) auf E * einwirken.
die Position "
GARZEITEN Sandwich 6-8 Min.
Wiirstchen 8-10 Min.
TMopkapueaTh 3-6 MUH.
Fisch 8-10 Min.
SpieBe 8-10 min.
Gemiise 8-10 min.

Fleisch 515 Min.

PEKJIAMHBIE ObbAB/IEHIASA
IMPORTANTES

LEER ESTAS INSTRUCCIONES

ANTES DEL EMPLEO

Cuando se usan aparatos eléctricos es
necesario tomar algunas

precauciones, entre las cuales: 1. Cerciorarse
que el voltaje eléctrico del

aparato corresponda al de vuestra

red eléctrica. 2. No dejar

el aparato sin vigilar cuando

esté conectado ala red eléctrica; des- conectarlo

después de cada empleo. 3.

No colocar el aparato sobre o en proxi-
midad de fuentes de calor.

4. Durante el uso situar el aparato sobre
una superficie horizontal estable.

5. Colocar el producto sobre una superfi-
cie resistente al calor.

6. No colocar el aparato encima o cerca

de fuentes de calor, elementos eléctri-

os 0 en un horno caliente. No

colocar-lo encima de otros aparatos. 7.

No utilizar el aparato cerca de paredes
y cortinas.

8. No dejar el aparato expuesto a agentes
atmosféricos (lluvia, sol, etc.).

9. Controlar que el cable eléctrico no
toque superficies calientes.

10.Este aparato lo pueden usar nifios a partir
de 8 afios; las personas con capacidades
fisicas, sensoriales 0 mentales reducidas
0 sin experiencia y conocimiento del
aparato o bien a las que no se hayan

dado instrucciones relativas al empleo
tendran que someterse a la supervision
por parte de una persona responsable
de su seguridad o bien tendran que ser
ins- truidas de manera adecuada sobre
c6mo usar dicho aparato con
seguridad y sobre los riesgos derivados del uso
del mismo. A los nifios esta prohibido
jugar con el aparato. Las operaciones
de limpieza y de mantenimiento no se
pueden efectuar por nifios a no ser que
tengan mas de 8 afios y en cualquier
€aso bajo vigilancia de un adulto. 11.
Mantener el aparato y su cable fuera

delalcance de nifios de edad

inferior a 8 afios. 12.N0

SUMERGIR NUNCA EL CUERPO

DEL PRODUCTO, EL ENCHUFE Y

EL CABLE ELECTRICO EN EL AGUA
0 EN OTROS LiQUIDOS, USAR UN
PANO HUMEDO PARA LIMPIARLOS.
13.JNCLUSO CUANDO EL APARATO

NO ESTE EN MARCHA, HAY QUE
DESCONECTAR EL ENCHUFE DE LA
TOMA DE CORRIENTE ELECTRICA
ANTES DE ACOPLAR O QUITAR

LAS PARTES INDIVIDUALES O ANTES
DE EFECTUAR LA LIMPIEZA.

La tem@ra delas superficies

14. accesibles puede ser

elevada cuando el aparato estd en fun-
cionamiento. 15.No utilizar

detergentes abrasivos, corro-

sivos o lavavajillas para la limpieza

del aparato. 16.Asegurarse

de tener siempre las manos

bien secas antes de utilizar o de

regular los interruptores situados en el apa-
rato o antes de tocar el enchufe y las
conexiones de alimentacion. 17.Para
desenchufar, coger directamente

el enchufe y desconectarlo de la

toma de la pared. No

desenchufar estirando del cable. 18.No

usar el aparato si el cable eléctrico

o el enchufe estuvieran dafiados o si

el mismo aparato resultara

defectuoso; todas las reparaciones,
incluida la sus- titucion del cable de
alimentacion, se tienen que efectuar slo
por el centro de asistencia Ariete o por
técnicos autorizados Ariete, para
prevenir cual- quier riesgo.
19.Eventuales modificaciones a este pro-

ducto, no autorizadas expresamente
por el fabricante pueden comportar
el vencimiento de la seguridad y de
la garantia de su empleo por parte
del usuario. 20.Cuando

decida deshacerse de este apa-

rato, aconsejamos inhabilitarlo cortando
el cable de alimentacion. Se recomienda
ademas hacer inocuas aquellas

partes del aparato que pudieran
constituir un peligro, especialmente
para los nifios que podrian utilizar el
aparato para sus juegos. 21.Los

elementos del embalaje no se tie-

nen que dejar al alcance de los
nifos ya que constituyen fuentes

sotenciales de peligro.

22. == DPara [ correcta eliminacion del
producto segun la Directiva Europea
2012/19/EU se ruega leer el correspon-
diente documento anexo al producto.

GUARDAR ESTAS
INSTRUCCIONES

DESCRIPCION DEL APARATO

(Fig. 1) A Tecla para desbloquear

las planchas B Planchas

de coccion onduladas C

Manilla dszsaperpiralBantar la plancha superior (5

niveles) y bloqueo/desbloqueo de la plancha

3 Tecla desblogueo para la apertura de las
planchas a 180° Contenedor para recoger la

F grasa Luz indicadora de encendido

6 Luzindicadora de temperatura lista

HI Pomo de regulacion de niveles de temperatura

L Pomo de encendido / apagado / seleccion del

tiempo de coccion (temporizador)

El aparato esta concebido SOLO PARA USO

DOMESTICO y no se debe dedicar a uso comercial o industrial.

Este aparato cumple con la directiva 2014/35/EUy
EMC 2014/30/EU, y con el reglamento (EC) N.2
1935/2004 del 27/10/2004 sobre materiales en
contacto con alimentos. INSTRUCCIONES DE USO
ATENCION: INCLUSO CUANDO EL APARATO NO
ESTA EN FUNCIONAMIENTO, DESCONECTE EL
ENCHUFE DE LA TOMA DE CORRIENTE ELECTRICA
ANTES DE MONTAR O DESMONTAR CADA PARTE O
ANTES DE REALIZAR LA LIMPIEZA. - Antes del

uso, quite las etiquetas que pudiera haber en las

NnaHwa.
Compruebe que las planchas de coccion (B)
estén limpiar y sin sefiales de polvo. - Si es necesario
quite las dos planchas (B), presionando las
teclas correspondientes de desbloqueo (A) (Fig. 2), y
limpielas con agua caliente y un detergente neutro. -
Vuelva amontar las planchas (B), alineando las ranuras pos-
teriores con los ganchos presentes en el cuerpo del
aparato, y presionandolas ligeramente hasta que se oiga
el clic del acoplamiento.
ATENCION: Asegirese de haber montado correctamente
las dos planchas antes de utilizar el aparato.
ATENCION: Compruebe que la plancha esté cerrada d

la fase de precalentamiento.

ATENCION: La primera vez que se utiice, podia producise
un poco de humo. Esto es debido solo al calentamiento de
algunos componentes. - Conecte

el enchufe eléctrico ena toma de corriente. Se encen-

derala luzindicadora roja correspondiente de encendido (G).
- Gire el pomo (L) y configure el tiempo de coccion deseado
seguin el alimento por cocinar.
- Girar el pomo (1) y configurar el nivel de temperatura deseada;
el aparato empezard a calentarse. En cuanto la luz indicadora
verde (H) seilumine, el aparato estara listo para usar.

-Mantengala plancha cerrada durante la fase de precalenta-

miento.

VARIOS TIPOS DE COCCION

Segun el tipo de alimento por cocinar, el aparato

permite elegir diferentes posiciones de coccion.

Posicion de coccion a libro:

- Esta posicion es ideal para cocinar came, bocadillos, sanwiches,
brochetas, etc., por lo tanto alimentos en contacto con la

plancha. - Abrala plancha superior con la manilla (C). -

Cologue el alimento por cocinar sobre la plancha de coccion

HenonHoueHbii. Coloque siempre el alimento haciala

parte posterior de la plancha de coccion, entonces cierre

la plancha superior hasta ponerla en contacto con el

alimento. Las planchas son basculantes para optimizar

laadherencia del alimento en toda la superficie. -

Seguin el tipo de alimento por cocinar, si no es necesaria la

coccion combinada de las dos planchas (inferior y superior), se

puede utilizar el aparato con la plancha superior en posicion ver-

tical. Para hacer esto es necesario girar hacia atras la plancha

superior hasta que quede bloqueada automaticamente (Fig. 3).

- Asegirese de que el recipiente recogedor de grasa (F) esté

colocado correctamente.

Posicion de coccion como hornillo (Fig. 4):
- Esta posicion es ideal para calentar la pizza, tostadas, pan,
6Gonnoc u .4, Elmodo de coccion como hornillo
permite de hecho no entrar en contacto con el
alimento, sino solo calentarlo/ cocerlo. - Abra la
plancha superior con la manilla (C). - Coloque el alimento
por cocinar sobre la plancha de coccién
Hel'lDﬂHOLlEHHblﬁ.
Cologue siempre el alimento hacia la parte
posterior dea plan- cha de coccion. - Bajea plancha
de coccién superior, sujetandola por la manilla
(C), y, regulando la bisagra mévil (D) (Fig. 5). Se puede
colocar la parte superior de la parrilla (Fig. 4) en 5 niveles indicados
enla bisagra, de LOW a HIGH, segiin la altura deseada.

- Asegirese de que el recipiente recogedor de grasa (F) esté

colocado correctamente.

Posicion de coccion con planchas abiertas:
- Esta posicion es ideal para cocinar pescado, brochetas, ver-
ajopac U 1.4, y ofrece una superficie muy amplia, adecuada
para cocer diferentes alimentos contemporaneamente. -
Para abrir el aparato en la posicidn con planchas abiertas,
presione la tecla correspondiente de desblogueo (E)
y al mismo tiempo gire hacia atras a plancha
superior con lamanilla (C) (Fig. 6-7). - Cologue el alimento
por cocinar sobre la planchas abiertas. - Asegurese
de que el recipiente recogedor de grasa (F) esté

colocado correctamente.
- Parala coccion se necesitan aproximadamente 5-20 minutos.
En cualquier caso, el tiempo depende de los gustos
personales, del tipo y del espesor del alimento. - Una vez
terminada la coccion, apague el aparato girando el pomo
(L) hacia "0", desconecte el enchufe de la toma de corriente y
levante a plancha superior con lamanilla correspondiente (C).
Quite el alimento usando una espatula de plastico adecuada.
ATENCION: No utilice nunca utensilios metalicos para
evitar dafiar el revestimiento antiadherente de las
planchas de coccion.
LIMPIEZA
ATENCION: Antes de proceder conla limpieza, desconecte el
enchufe de alimentacion y espere a que las partes calientes se
hayan enfriado.
ATENCION: NO SUMERJA NUNCA EL CUERPO DEL
PRODUCTO, EL ENCHUFE Y EL CABLE ELECTRICO EN
AGUA U OTROS LIQUIDOS, USE UN PARO HUMEDO
PARALIMPIARLOS. - Limpie
el cuerpo del aparato con un pafio seco. - Desmonte

las dos planchas, como se ha descrito antes, y

limpielas utilizando si es necesario una espatula adecuada,
conagua caliente y con un detergente neutro.
ATENCION: Las planchas extraibles no se pueden
lavar en el lavavajllas.
ATENCION: No utilice objetos metalicos, esponjas
abrasivas o polvos, porque podrian perjudicar el
revestimiento antiadheren- te de las planchas. - Saque
y limpie el recipiente recogedor de grasa después de
cada uso, utilizando agua caliente y con un detergente neutro.

- Antes de guardar el aparato, bloquee la rejilla en contacto

mediante la bisagra (D) en la posicion "

TIEMPOS DE COCCION
Sandwich
Longanizas/Salchichas de
Frankfurt Tostadas Pescado
Brochetas

Verduras

Carne
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Griglia elettrica
Contact grill
Grille électrique
Elektrogrill
Parrilla eléctrica
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