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DZIEKUJEMY ZA WYBOR MARKI ZELMER. ZYCZYMY SATYSFAKCJI Z UZYTKOWANIA
URZADZENIA.

RODZAJE MASZYNEK DO MIELENIA MIESA MARKI ZELMER

Ponizej znajduje sie wykaz elementéw wyposazenia przewidzianego dla maszynek do mielenia miesa, do
ktérych odnosi sie instrukcja uzytkowania.

Komora Nozyk Sitkoz | Sitkoz | Sitkoz | Nogaqks I
Model : ; otworami | otworami | otworami Szatkownica
mielenia no 8 | dwustronny 3 mm 5 mm 8 mm masarska
ZMM9801B v v v v v v X
ZMM9802B v v v v v v

1. Naped maszynki

1.a Przycisk wytacznika
1.b Przycisk blokady
Komora mielenia
Slimak z zamontowanym sprzegtem
Nozyk dwustronny
Sitko z otworami 3 mm
Sitko z otworami 5 mm
Sitko z otworami 8 mm
Nakretka

. Miska

10. Popychacz

11. Nasadka masarska

12. Separator
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Mechaniczne zabezpieczenie silnika
13. Slimak

14. Sprzegto

15. Wkret

Akcesoria szatkownicy

16. Tarka do drobnych wiérek
17. Tarka do grubych wiérek
18. Tarka do plastrow

19. Tarka do przecierania

20. Komora

21. Zaczep blokady

22. Miska

23. Popychacz

INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Jezeli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi on
zosta¢ wymieniony przez producenta, autoryzowany
serwis lub osobe posiadajgcg wymagane kwalifikacje,



aby unikng¢ zagrozenia.

Przestrzegaj czasu dziatania akcesoriow podanego w
poszczegolnych rozdziatach instrukcji obstugi.

Podczas czyszczenia postepuj zgodnie z rozdziatem
niniejszej instrukcji obstugi dotyczgcym konserwacji i
czyszczenia. Ostrzezenie: Nieprawidtowe uzytkowanie
grozi obrazeniami!

Nalezy zachowac ostroznos¢ podczas obstugi ostrzy
tnacych i podczas czyszczenia.

Nalezy zawsze odtgcza¢ produkt od zasilania, jesli
pozostaje on bez nadzoru Ilub przed montazem,
demontazem bgdz czyszczeniem.

Wyltacz urzgdzenie i odigcz je od zasilania przed zmiang
akcesoriow lub zblizaniem sie do czesci, ktére moga
poruszac sie podczas uzytkowania.

Dzieci nie mogg korzysta¢ z tego urzadzenia.
Urzadzenie oraz jego przewdd nalezy przechowywac
poza zasiegiem dzieci.

Urzadzenie moze by¢ uzywane przez osoby o
obnizonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych i
umystowych oraz bez doswiadczenia i wiedzy, jesli sg
nadzorowane |lub  poinstruowane w  zakresie
uzytkowania urzgdzenia w bezpieczny sposob oraz jesli
zrozumiaty zwigzane z tym zagrozenia. Dzieciom nie
wolno bawi¢ sie urzgdzeniem.

WAZNE OSTRZEZENIA

Urzadzenie zostato zaprojektowane do uzytku domowego i pod zadnym pozorem nie powinno by¢
wykorzystywane do uzytku komercyjnego lub przemystowego. Kazde nieprawidtowe uzycie lub niewtasci-
wa obstuga produktu spowoduje uniewaznienie gwarancji.

Przed podtgczeniem produktu do sieci nalezy sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe jest takie samo, jak
wskazano na etykiecie produktu.

Podczas uzytkowania przewdd zasilania nie moze byc¢ splgtany ani okrecony wokét produktu.

Nie uzywaj urzadzenia ani nie podtaczaj i odtaczaj go od sieci gdy masz mokre rece i/lub stopy.

Nie ciggnij za przewdd zasilania w celu odtgczenia go od sieci i nie uzywaj go do przenoszenia urzadzenia.



W przypadku awarii lub uszkodzenia nalezy natychmiast odtaczy¢ produkt od sieci.

Nie przetwarzaj twardej zywnosci, takiej jak kosci, orzechy (np. suszone i twarde ziarna soi) lub innej
zywnosci z twardymi ciegnami.

Podczas obstugi zamiast popychaé zywnosci rekoma nalezy korzysta¢ z popychacza.

W przypadku jakiejkolwiek awarii lub uszkodzenia natychmiast odtgczy¢ urzgdzenie od sieci i skontak-
towa¢ sie z autoryzowanym dziatem wsparcia technicznego. Aby zapobiec ryzyku i zagrozeniom, nie
otwiera¢ urzadzenia. Naprawy lub inne operacje dotyczace urzgdzenia moze wykonywacé tylko wykwalifi-
kowany personel techniczny z oficjalnego dziatu wsparcia technicznego marki.

Eurogama Sp. z o.0. nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody lub uszkodzenia, ktére moga
wystgpi¢ u ludzi, zwierzat lub przedmiotéw w wyniku nieprzestrzegania powyzszych ostrzezen.

INSTRUKCJE UZYTKOWANIA

Maszynka do mielenia migsa

Nieprzerwany czas pracy nie powinien by¢ dtuzszy niz 10 minut; przerwij uzytkowanie po uptywie 10 minut
i ponownie uruchom maszynke po jej wystygnieciu.

Przygotowanie maszynki do pracy i jej uruchomienie (C)

Naped (1) postaw w poblizu gniazdka sieci na twardym podtozu tak, aby nie zastania¢ otworéw wentylacy-
jnych w obudowie.

Przed pierwszym uzyciem maszynki umyj elementy wyposazenia.

Zmontuj odpowiednie wyposazenie i dotgcz do napedu.

Podtgcz urzadzenie do zasilania.

Przyciskiem wytgcznika (1a) uruchom maszynke.

Praca z zespotem mielgcym (D)

W komorze mielenia (2) umiesci¢ ponizsze czesci:

Slimak (3) sprzegtem do $rodka. Na trzpien $limaka (3) wpasowa¢ nozyk (4).

Sitko (np. 5) umiesci¢ nad nozykiem tak, aby wystep komory wszedt w rowek na obwodzie sitka.
Dokreci¢ wszystkie elementy zespotu mielgcego mocno do oporu.

Zatozyé zmontowany zespot mielgcy, na naped (1) i obré¢ do pozycji, przy ktorej ustyszysz dzwiek
zatgczenie blokady. Oznacza to, ze komora zostata wiasciwie zamontowana.

Natozy¢ miske (9) na komorg mielenia (2).

UWAGA: Produkty popycha¢ tylko za pomoca popychacza (10).

Praca z nasadka masarska (F)

W komorze mielenia (2) umiesci¢ ponizsze czesci:

Slimak (3) sprzegtem do $rodka. Na trzpien slimaka (3) wpasowa¢ separator (12).

Umiesci¢ nasadke masarska (11).

Dokre¢ wszystkie elementy nakretkg (8) mocno do oporu. Zatozyé zmontowany zespét mielacy, na naped
(1) i obré¢ do pozyciji, przy ktérej ustyszysz dzwiek zatgczenie blokady.

Natozy¢ miske (9) na komore mielenia (2).

Przed natozeniem kietbasnicy (ostonki z jelita) namocz ja w wodzie przez ok. 10 min. Mokrg kietbasnice
natéz na nasadke masarska.

UWAGA: Zwr6¢ uwage, aby nie zatka¢ otworéw odpowietrzajgcych w nasadce.

UWAGA 2: Masa migsna wypetniajgca jelito nie moze by¢ zbyt rzadka. Duza zawarto$¢ ptynéw moze
spowodowac ich wyciek i przedostawanie sie do wnetrza maszynki.
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Szatkownica (G)

Szatkownica ma dwie tarki do rozdrabniania na mniejsze (16) i wigksze (17) wiorki (sera zéttego,
marchewki, seleréw, gotowanych burakéw, itp.). Trzecia tarka, do plastrow (18), stuzy do krojenia warzyw
(ziemniakow, cebuli, ogorkéw, itp.). Czwarta tarka, do przecierania (19), stuzy do ucierania warzyw
(ziemniakow, burakow, itp.) i owocow.

Praca z szatkownicg (H)

Otwérz komore (20) i wiéz wybrang tarke sprzegtem do $rodka.

Potacz komore szatkownicy (20) tak, jak komore mielenia maszynki.

Produkty duze pokréj wczesniej na kawatki, ktére bez trudu wtozysz do komory.

Nie rozdrabniaj miekkich owocow zawierajacych twarde pestki.

Po zakonczeniu pracy wytgcz maszynke i wyjmij przewdd przytgczeniowy z gniazdka sieci.

Usun drewniang tyzka resztki produktéw pozostate wewnatrz tarki lub w komorze.

UWAGA: Ostrza tarek nie wymagajg regeneraciji.

Mechaniczne zabezpieczenie silnika

Maszynka posiada mechaniczne zabezpieczenie, ktére chroni silnik przed zniszczeniem - zgby sprzegta
napedowego $limaka wytamujg sie, gdy maszynka jest przecigzona (np. gdy do $rodka komory mielenia
dostaty sie kosci).

Zniszczone sprzegto wymienié na nowe:

- w $limaku ze zniszczonym sprzegtem odkre¢ wkret (15),

- usun uszkodzone sprzegto (14),

- zaléz nowe sprzegto (14) i dokreé je wkretem (15).

Po zakonczeniu pracy (E)

Wytgcz maszynke i wyjmij przewdd zasilajgcy z gniazdka sieci.

Wyjmij popychacz (10) i zdejmij miske (9) z komory mielenia (2) lub komory szatkownicy (20).
Nacisnij przyciski blokady (1b), obr6¢ w prawo i zdejmij zespot mielgcy lub komore szatkownicy.
Rozléz wszystkie elementy zespotu mielgcego, komory z nasadkg masarska lub szatkownice.

KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

Przed czyszczeniem zawsze nalezy wytgczy¢ urzgdzenie i wyjgé wtyczke z gniazdka.

Nie zanurza¢ urzadzenia i kabla zasilania w wodzie ani innych ptynach i nie my¢ ich w zmywarce.
Podpowiedz: zaleca sie czy$ci¢ urzgdzenie natychmiast po uzyciu, gdy tatwiej jest je wyczysScic.

Aby zdemontowac¢ urzgdzenie, nalezy wykonaé kroki montazu w odwrotnej kolejnosci.

Podczas demontazu komory mielenia lub korpusu szatkownicy, nacisng¢ przycisk blokady 1b jedng reka
a druga odkreci¢ komore mielenia lub korpus szatkownicy zgodnie z kierunkiem strzatki pokazanym na
prawym rysunku.

Podczas demontazu nalezy zachowa¢ szczegding ostrozno$¢ aby nie pokaleczy¢ palcow.

Poniewaz niektore czesci sg ostre, nalezy czyscic je szczoteczkg, aby nie pokaleczy¢ palcéw.

Nie zanurzaj silnika w wodzie ani nie ptucz go pod biezgcg wodg. Temperatura wody uzywanej do czyszc-
zenia nie powinna przekraczac¢ 60°C.

Do mycia w zmywarce nadajg sie tylko akcesoria z tworzywa.

Zabrania sie mycia metalowych akcesoribw w zmywarce, poniewaz agresywne $rodki czyszczace
stosowane w tych urzgdzeniach powodujg ciemnienie czg$ci metalowych i ich uszkodzenie.

Takie metalowe czes$ci nalezy ptuka¢ pod biezgcg wodg i natychmiast osuszac.



Tabela z przepisami
Nieprzerwany czas pracy nie powinien by¢ dtuzszy niz 10 minut; przerwij uzytkowanie po uptywie 10 minut
i ponownie uruchom maszynke po jej wystygnieciu.

Akcesoria Zywnosé llosé Czas pracy
Funkcja maszynki do mielenia Wotowina 10 minut
Szatkownica i tarka Namoczona marchew 0,5 kg 10 minut

USUWANIE PRODUKTU

Ten produkt jest zgodny z Dyrektywg Parlamentu Europejskiego i Rady 2012/19/UE w sprawie
E zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego (WEEE), ktéra okresla ramy prawne
obowigzujgce w Unii Europejskiej w zakresie usuwania i ponownego wykorzystania zuzytych
EEE urzadzen elektronicznych i elektrycznych. Nie wyrzuca¢ tego produktu do $mieci. Oddaé w
najblizszym punkcie skupu zuzytych urzadzen elektronicznych i elektrycznych.



WE WOULD LIKE TO THANK YOU FOR CHOOSING ZELMER. WE WISH THE PRODUCT PERFORMS
TO YOUR SATISFACTION AND PLEASURE.

TYPES OF ZELMER MEAT MINCERS

Below, you can see an assortment of equipment anticipated for meat mincers, which the user manual
refers to.

Mincing Double 3 mm 5mm 8 mm Sausage
Model chamber no 8 | side knife | hole disc | hole disc | hole disc stuffer Shredder
ZMM9801B v v v v v v X
ZMM9802B v v v v v v v
DESCRIPTION
1. Drive unit
1.a Switch

1.b Lock button
Mincing chamber
Feed screw with assembled coupling
Double side knife
3 mm hole disc

5 mm hole disc

8 mm hole disc
Ring collar

. Food tray

10. Pusher

11. Sausage stuffer
12. Separator
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Mechanical safety device for the motor
13. Scroll
14. Clutch
15. Screw

Shredder accessory
16. Fine grating disc
17. Coarse grating disc
18. Slicing disc

19. Pureeing disc

20. Body

21. Locking tab

22. Tray

23. Pusher

SAFETY INSTRUCTIONS

If the supply cord is damaged it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

Respect the operating times of the accessories indicated



in their specific sections of the manual.

Proceed according to maintenance and cleaning section
of this manual for cleaning. Warning: potential injury
from misuse!

Care shall be taken when handling the sharp cutting
knives and during cleaning.

Always disconnect the appliance from the supply if it is
left unattended and before assembling, disassembling or
cleaning.

Switch off the appliance and disconnect from supply
before changing accessories or approaching parts that
move in use.

This appliance shall not be used by children. Keep the
appliance and its cord out of reach of children.
Appliances can be used by persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and if they understand the
hazards involved. Children shall not play with the
appliance.

IMPORTANT WARNINGS

This appliance is designed for home use and should never be used for commercial or industrial use under
any circumstances. Any incorrect use or improper handling of the product shall render the warranty null
and void.

Prior to plugging in the product, check that your mains voltage is the same as the one indicated on the
product label.

The mains connection cable must not be tangled or wrapped around the product during use.

Do not use the device, or connect and disconnect to the supply mains with the hands and/or feet wet.

Do not pull on the connection cord in order to unplug it or use it as a handle Unplug the product immediate-
ly from the mains in the event of any breakdown or damage and contact

Do not pull on the connection cord in order to unplug it or use it as a handle.

Do not process tough foods, such as bones, nuts (such as dry and hard soybeans) or other food with tough
fiber.

Please utilize the pusher during operation, instead of pushing food by hands.

Unplug the product immediately from the mains in the event of any breakdown or damage and contact an

13
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official technical support service. In order to prevent any risk of danger, do not open the device. Only
qualified technical personnel from the brand’s Official technical support service may carry out repairs or
procedures on the device.

B&B Trends S.L. disclaims all liability for damages that may occur to people, animals or objects, for the
non-observance of these warnings.

INSTRUCTIONS FOR USE
Meat Grinder

The continuous operation should not exceed 10 minutes; suspend the operation in the event of exceeding
10 minutes and restart the machine after cooling down.

Preparing the meat mincer to work and the actuation of the appliance (C)

Place the drive unit (1) close to the power network socket, on a firm surface so as not to cover the ventila-
tion holes within the casing.

Before the first use of the meat mincer, wash the equipment elements.

Assemble the appropriate equipment and join it with the drive unit.

Plug in the unit.

Turn the meat mincer on with the main switch (1.a)

Operating the mincing set (D)

Insert the following parts into the mincer body (2):

Insert the scroll (3) with the coupling facing inside. Fit the knife (4) onto the pin of the scroll (3).

Place the disc (e.g. 5) over the knife so that the protrusion in the mincer body will fit into the groove in the
circumference of the disc.

Tightly fit all the elements of the mincer unit.

Fit the assembled mincer unit onto the drive unit (1) and turn it until you hear a click of the lock. It means
that the body has been properly installed.

Place the tray (11) on the mincer body (2).

NB: Use only the pusher (8) to push products.

Operating the sausage stuffer (F)

Insert the following parts into the mincer body (2): Insert the scroll (3) with the coupling facing inside. Fit
the insert (11) onto the pin of the scroll (3).

Fit the sausage stuffing tube (10).

Tightly fit all the elements with the threaded ring (6). Fit the assembled mincer unit onto the drive unit (1)
and turn it until you hear a click of the lock.

Place the tray (7) on the mincer body (2).

Soak the casing for about 10 minutes before fitting. Fit the wet casing on the sausage filler nozzle.

NB: Make sure not to block the ventilation openings on the nozzle.

NB2: The meant cannot be “too thin”. A large liquid content may cause its leakage to the inside of the
mincer.

Shredder (G)

The shredder is equipped with two discs to grate into small and bigger chips (cheese, carrot, celery, baked
beetroots, etc.). The third grating disc (slicing disc ) is used to grate vegetables (potatoes, onion, cucum-
bers, etc.). The fourth grating disc (pulping drum disc) is used to mash vegetables (potatoes, beetroots,



etc) and fruit.

Operating the shredder (H)

Recline the catch (5) and put one of the disc with the clutch facing the middle of the chamber.
Snap the catch (5).

Assemble the chamber of the shredder (6) just as like mincing chamber.

Cut large products into smaller elements, which you can easily put into the mincing chamber.
Do not mash soft fruits containing stones.

When the work is finished pull the power cord out from the network supply \socket.

Remove the food remaining in the shredder chamber or on the grater with a wooden spoon.
NB: blades of the disc do not require any regeneration.

Mechanical safety device for the motor

The meat mincer is equipped with mechanical protection, which secures the motor against any damage —
teeth of the coupling break, when the meat mincer is overloaded (f. ex. when bones have entered into the
mincing chamber).

The broken coupling should be replaced with a new one:

- unscrew the coupling from the feed screw (3),

- remove the broken coupling (2),

- put on the new coupling (2) and screw it (3).

After the work has been finished (E)

Turn off the unit and unplug it.

Remove the pusher (8) and remove the food tray off the mincing chamber (2) or the shredder chamber.
Press the safety lock (1b) and turn the mincing set or the grating chamber into right and take it off.
Take apart all the elements of the mincing set, the chamber with the sausage stuffer or the shredder.

MAINTENANCE AND CLEANING

Before cleaning, always turn off the appliance and unplug it from the power supply.

Do not immerse the appliance and power cord in water or other liquids or wash them in the dishwasher.
Prompt: it is suggested that clean the appliance immediately after use, which is

easy for cleaning.

In the event of disassembling the appliance, rotate the appliance on the

opposite direction of installation direction.

When disassembling all mincing chamber or body of shredder, press on the lock button 1 with one hand
and screw off the mincing chamber or body of shredder with the other hand as the direction of the arrow
shown in the right picture.

Please be careful for the disassembly of the appliance, so as not to scratch your fingers.

Do not use abrasives, scrubbers, acetone and alcohol to clean juicer.

Since some parts are relatively sharp, clean them with a brush, so as not to scratch fingers;

Neither immerse the motor in water, nor rinse it under the water tap. Water temperature for cleaning should
not exceed 60 ° C.

Only plastic parts are suitable for dishwashing machine.

It is forbidden to wash metal accessories in the dishwasher, as the aggressive

cleaning agents used in these devices may discolour the metal parts and

damage them.

Those parts should be rinsed under running water and dried immediately.
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Table of recipes

The continuous operation should not exceed 10 minutes; suspend the operation in the event of exceeding
10 minutes and restart the machine after cooling down.

Accessory Load Quantity Time of operation
Mincer function Beef 10 minutes
Shredder and grater Soaked carrots 0,5 kg 10 minutes

PRODUCT DISPOSAL

This product complies with European Directive 2012/19/EU on electrical and electronic
E devices, known as WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment), provides the legal

framework applicable in the European Union for the disposal and reuse of waste electronic and
electrical devices. Do not dispose of this product in the bin, instead going to the electrical and
electronic waste collection centre closest to your home.



DANKE, DASS SIE SICH FUR EIN ZELMER-PRODUKT ENTSCHIEDEN HABEN. WIR WUNSCHEN
IHNEN ZUFRIEDENSTELLENDE ERGEBNISSE MIT UNSEREM PRODUKT.

TYPEN VON ZELMER-FLEISCHWOLFE

Nachfolgend finden Sie eine Aufstellung mit verfiigbarem Zubehor fir Fleischwoélfe, auf die sich die
Bedienungsanleitung bezieht.

Modell Mahlkammer

Messerscheibe

Doppelseitige | Lochscheibe
3mm

Lochscheibe
5mm

Lochscheibe
8 mm

Wourst-
aufsatz

Gemiise
schneider

ZMM9801B v v

v

v

v

v

X

ZMM9802B v v

v

v

v

v

v

BESCHREIBUNG

1.
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10.
11.
12.

Antrieb

1.a Ein-/Aus-Taste

1.b Verriegelungsknopf
Mahlkammer
Forderschnecke mit montierter Kupplung
Doppelseitige Messerscheibe
Lochscheibe 3 mm
Lochscheibe 5 mm
Lochscheibe 8 mm
Schraubring

Einflillschale

Stopfer

Wurstaufsatz

Separator

Mechanischer Motorschutz

13.
14.
15.

Schnecke
Kupplung
Schraube

Gemiiseschneider Zubehor

. Raspeltrommel fein
. Raspeltrommel grob
. Schneid-Einsatz

. Reib-Einsatz

. Gemiisekammer

. Sperrverriegelung

. Schale

. Stopfer

SICHERHEITSHINWEISE
Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es durch den
Hersteller, seinen Kundendienst oder eine qualifizierte
Fachkraft ersetzt werden, um Gefahren zu vermeiden.
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Beachten Sie die in den einzelnen Kapiteln der
Bedienungsanleitung angegebenen Betriebszeiten der
Zubehorteile.

Um das Gerat zu reinigen, befolgen Sie die
Anweisungen im Abschnitt Reinigung und Wartung
dieses Handbuchs. Warnung: Unsachgemaler
Gebrauch kann zu Verletzungen fuhren!

Beim Umgang mit scharfen Messern und bei der
Reinigung Vorsicht walten lassen.

Das Gerat ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor
dem Zusammenbau, dem Auseinandernehmen oder
Reinigen stets vom Netz zu trennen. Schalten Sie das
Gerat aus und trennen Sie es von der Stromversorgung,
bevor Sie Zubehorteile austauschen oder sich Teilen
nahern, die sich wahrend des Gebrauchs bewegen
konnen. Kinder durfen das Gerat nicht benutzen. Das
Gerat und seine Anschlussleitung ist von Kindern
fernzuhalten. Gerate konnen von Personen mit
reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder
bezlglich des sicheren Gebrauchs des Gerates
unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben. Kinder durfen nicht mit dem
Gerat spielen.

WICHTIGE WARNUNGEN

Dieses Gerat ist fir den Hausgebrauch bestimmt und sollte unter keinen Umstanden fir kommerzielle
oder industrielle Zwecke verwendet werden. Bei unsachgemaRem Gebrauch oder unsachgemafer
Handhabung erlischt die Garantie.

Priifen Sie vor dem AnschlieRBen des Produkts, ob die Netzspannung mit der auf dem Produktetikett
angegebenen Spannung Ubereinstimmt.

Wahrend des Gebrauchs darf sich das Netzkabel nicht verheddern oder um das Produkt gewickelt
werden.

Das Gerat darf mit nassen Handen o. Fuflen weder benutzt noch ans Netz angeschlossen bzw. vom Netz
getrennt werden.



Ziehen Sie nicht am Verbindungskabel, um es von der Steckdose zu trennen oder es als Tragegriff zu
verwenden. Bei Ausfall oder Beschadigung ist das Produkt sofort vom Netz zu trennen.

Verarbeiten Sie keine harten Lebensmittel wie Knochen, Nisse (z.B. getrocknete und harte Sojabohnen)
oder andere Lebensmittel mit harten Fasern.

Verwenden Sie bei der Handhabung den Stopfer, schieben Sie die Produkte niemals mit der Hand nach.
Ziehen Sie im Falle eines Ausfalls oder Schadens sofort den Netzstecker und wenden Sie sich an den
offiziellen technischen Kundendienst. Um jegliches Gefahrenrisiko zu vermeiden, darf das Geréat nicht
geoffnet werden. Nur qualifiziertes technisches Personal des offiziellen technischen Kundendienstes darf
Reparaturen oder Eingriffe am Gerat vornehmen.

B&B TRENDS S.L. lehnt jede Haftung fir Schaden an Personen, Tieren oder Gegenstanden ab, die
aufgrund der Nichtbeachtung dieser Warnungen entstehen kénnen.

GEBRAUCHSANWEISUNG

Fleischwolf

Ein kontinuierlicher Betrieb sollte 10 Minuten nicht Uiberschreiten. Das Gerat nach 10 Minuten Betrieb
abkuhlen lassen und dann neu starten.

Vorbereitung fur den Betrieb und Inbetriebnahme (C)

Den Antrieb (1) in der Nahe einer Steckdose auf einem festen, stabilen Untergrund stellen. Dabei die
Luftungsoffnungen im Gehause nicht blockieren.

Vor dem ersten Gebrauch des Gerates sind alle Zubehdrteile mit Wasser zu spilen.

Die entsprechende Ausriistung zusammenbauen und an den Antrieb anschlieRen.

Das Gerat an die Stromversorgung anschlielen.

Das Gerat mit dem Schalter (1a) starten.

Arbeiten mit dem Fleischwolf-Vorsatz (D)

Folgende Teile in die Mahlkammer einlegen (2):

Schnecke (3) mit der Kupplung nach innen. Auf den Stift (3) der Férderschnecke die Messerscheibe (4)
aufsetzen.

Die Lochscheibe (z.B. 5) so iiber die Messerscheibe anordnen, dass der Uberstand der Mahlkammer in
eine Nut am Umfang der Lochscheibe eindringt.

Alle Teile der Mahleinheit bis zum Anschlag festziehen.

Die montierte Mahleinheit auf den Antrieb (1) aufsetzen und bis zum Einrasten drehen. Dies bedeutet,
dass die Mahlkammer korrekt installiert wurde.

Einfiillschale (9) auf die Mahlkammer (2) aufsetzen.

HINWEIS: Die Produkte nur mit dem Stopfer (10) nachschieben.

Arbeiten mit dem Wurstaufsatz (F)

Folgende Teile in die Mahlkammer (2) einlegen:

Schnecke (3) mit der Kupplung nach innen. Auf den Stift (3) der Forderschnecke den Separator (12)
aufsetzen.

Den Wurstaufsatz (11) aufsetzen.

Alle Teile mit dem Schraubring (8) bis zum Anschlag festziehen. Die montierte Mahleinheit auf den Antrieb
(1) aufsetzen und bis zum Einrasten drehen.

Einfullschale (9) auf die Mahlkammer (2) aufsetzen.

Waurstflller (Wursthille) vor der Verarbeitung ca. 10 Minuten in Wasser einweichen. Eingeweichten
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Waurstfliller auf den Wurstaufsatz aufsetzen.

HINWEIS: Achten Sie darauf, die Belliftungséffnungen im Aufsatz nicht zu verdecken.

HINWEIS 2: Die Fleischmasse, mit der die Wursthille gefillt wird, darf nicht diinnflissig sein. Ein zu hoher
Flussigkeitsgehalt kann dazu fiihren, dass die Flissigkeit ins Innere des Gerates gelangt.

Gemiuseraspel (G)

Gemuseschneider verflgt Gber zwei Raspeltrommeln (fein und grob) (fiir Kase, Karotten, Sellerie, gekoch-
te Ruben, etc.). Dritte Raspeltrommel (Scheibenraspel) dient zum Reiben (Kartoffeln, Zwiebeln, Gurken,
etc.). Die vierte Raspeltrommel (zum Reiben) dient zum Reiben von Gemuse (Kartoffeln, Riben, etc.) und
Obst.

Arbeiten mit dem Gemiiseschneider (H)

Die Kammer (20) 6ffnen und eine der Trommeln mit der Kupplung nach innen einlegen.

Die Kammer der Gemdseraspel (20) so anschlief3en, wie die Mahlkammer.

Grof3e Produkte vorher in Stlicke schneiden, die leicht in die Kammer passen.

Weiche Friichte mit harten Kernen nicht zerkleinern.

Nach Beendigung der Arbeit mit dem Gerat, ist dieses auszuschalten und das Anschlusskabel aus der
Steckdose zu ziehen.

Um alle Produktreste im Inneren der Raspel oder der Kammer zu entfernen ist ein Holzloffel zu verwen-
den.

HINWEIS: Die Klingen der Raspel miussen nicht nachgescharft werden.

Mechanischer Motorschutz

Der Fleischwolf verfiigt Giber einen mechanischen Motorschutz, der den Motor vor Schaden schiitzt - die
Zahne der Spindelkupplung brechen bei Uberlastung des Gerates aus (z.B. wenn Knochen in die
Mahlkammer gelangt sind).

Beschadigte Kupplung ist wie folgt zu ersetzen:

- Schraube (15) in der Schnecke mit der beschadigten Kupplung herausdrehen,

- defekte Kupplung (14) entfernen,

- neue Kupplung (14) einsetzen und Schraube (15) festziehen.

Nach der Arbeit (E)

Gerat ausschalten und den Netzstecker ziehen.

Stopfer (10) herausziehen und die Einflllschale von der Mahlkammer (2) bzw. Gemuseschneider-Kammer
abnehmen.

Fleischwolf-Vorsatz abnehmen.

Entriegelungsknopf (1b) driicken, den Vorsatz nach rechts drehen und die Mahl- bzw.
Gemiiseschneider-Kammer abnehmen.

Alle Teile der Mahleinheit, der Kammer mit Wurstaufsatz bzw. GemUseschneider abbauen.

WARTUNG UND REINIGUNG

Vor der Reinigung das Gerat immer ausschalten und das Netzkabel ziehen.

Das Gerat und das Netzkabel nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten eintauchen und nicht in der
Spilmaschine waschen.

Tipp: Es wird empfohlen, das Geréat sofort nach Gebrauch zu reinigen

Um das Gerat zu demontieren, sind die Montage-Schritte in umgekehrter Reihenfolge durchzufiihren.
Zur Demontage der Mahlkammer oder des Gemiiseschneiders ist mit einer Hand der Verriegelungsknopf



1b zu driicken und die Mahlkammer oder der Gemuseschneider mit der anderen Hand in Pfeilrichtung
(siehe rechte Abbildung) herauszudrehen.

Bei der Demontage ist besonders darauf zu achten, sich nicht an den Fingern zu verletzen.

Da einige Teile scharf sind, sind diese mit einer Blrste zu reinigen, um Verletzungen der Finger zu vermei-
den.

Den Motor nicht in Wasser eintauchen und nicht unter flieBendem Wasser abspilen. Die Temperatur des
zur Reinigung verwendeten Wassers sollte 60 °C nicht Uberschreiten.

Nur Kunststoffzubehdr ist splilmaschinenfest.

Es ist verboten, Metallzubehér in der Spllmaschine zu waschen, da aggressive Reinigungsmittel, die in
diesen Geraten verwendet werden, Metallteile verdunkeln und beschadigen.

Metallteile unter flieRendem Wasser abspulen und sofort abtrocknen.

Tabelle mit Hinweisen
Der Dauerbetrieb sollte 10 Minuten nicht tberschreiten; nach 10 Minuten den Betrieb unterbrechen und
die Maschine nach Abkihlung neu starten.

Zubehorteile Lebensmittel Menge Betriebszeit
Fleischwolf-Funktion Rindfleisch 10 Minuten
Gemuseschneider und Raspel Eingeweichte M&hren 0,5 kg 10 Minuten

PRODUKTENTSORGUNG

Dieses Produkt entspricht der Richtlinie 2012/19/EU des Européischen Parlaments und des
E Rates Uber Elektro- und Elektronik-Altgerate (WEEE), die den rechtlichen Rahmen fiir die
Entsorgung und Wiederverwendung von Elektro- und Elektronik-Altgeraten in der Européis-
B hcn Union festlegt. Das Produkt nicht mit Kommunalabfallen entsorgen. Bringen Sie dieses
Produkt zur ndchstgelegenen Sammelstelle fiir gebrauchte Elektrogerate.
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DEKUJEME VAM, ZE JSTE SI ZVOLILI ZNACKU ZELMER. PREJEME VAM, ABYSTE BYLI S NASiM
VYROBKEM SPOKOJENI.

DRUHY MLYNKU NA MASO ZNACKY ZELMER

NiZe je uveden seznam pfisluSenstvi uréeného pro mlynky na maso, kterych se tyka navod k pouziti.

Sitko s Sitko s Sitko s
otvory otvory otvory
3 mm 5 mm 8 mm

ZMM9801B v v v v v v b

Reznicky |Nastavec na
nastavec | strouhani

Mleci Oboustranny

Model .y
komora no 8 naz

ZMM9802B v v v v v v v

POPIS

1. Pohon mlynku
1.a Tlagitko vypinace
1.b Blokovaci tlagitko
2. Mileci komora
3. Snek s namontovanou spojkou
4. Oboustranny nuz
5. Sitko s otvory 3 mm
6. Sitko s otvory 5 mm
7. Sitko s otvory 8 mm
8. Matice
9. Miska
10. Péchovadlo
11. Reznicky nastavec
12. Separator

Mechanické zajisténi motoru
13. Snek

14. Spojka

15. Sroub

PrisluSenstvi nastavce na strouhani
16. Struhadlo na jemné strouhani

17. Struhadlo na hrubé strouhani

18. Struhadlo na platky

19. Struhadlo na pasirovani

20. Komora

21. Hacek blokady

22. Miska

23. Péchovadlo

BEZPECNOSTNi POKYNY

Pokud je pfivodni kabel poskozen, musi byt z
bezpecnostnich davodu vymeéneén vyrobcem,
autorizovanym servisem nebo kvalifikovanou osobou.
Dodrzujte provozni dobu pfislusenstvi uvedenou v



prislusnych kapitolach navodu k obsluze.

Béhem Cisténi postupujte v souladu s kapitolou tohoto
navodu k obsluze o udrzbé a disténi. Vystraha:
Nespravné pouziti mize zpusobit zranéni!

Pfi manipulaci s fezacimi nozi a béhem ¢isténi dbejte na
zvySenou opatrnost.

Pokud ponechate vyrobek bez dozoru, pfed montazi,
demontazi nebo Ccisténim, vzdy jej odpojte od zdroje
napajeni.

Pred vyménou pfislusenstvi nebo pred priblizenim se k
Castem, které se mohou béhem pouzivani pohybovat,
vypnéte spotrebiC a odpojte jej od napajeni.

Toto zafizeni nesmi pouzivat déti. Uchovavejte spotiebiC
a jeho pfivodni kabel mimo dosah déti.

Zarizeni mohou pouzivat osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo duSevnimi schopnostmi a osoby bez
zkuSenosti a znalosti, pokud jsou pod dohledem nebo
byly pouCeny o bezpecném pouzivani zafizeni, a pokud
pochopily rizika, ktera jsou s pouzivanim spojena. Déti
nesmi pouzivat zafizeni jako hracCku.

DULEZITA UPOZORNENI

Toto zafizeni je uréeno pro domaci pouZiti a za Zadnych okolnosti nesmi byt vyuzivano ke komerénim
nebo primyslovym ucelim. Kazdé nespravné pouziti nebo nespravna obsluha vyrobku ma za nasledek
ztratu zaruky.

PFed pfipojenim vyrobku k sitové zasuvce je nutné zkontrolovat, zda je sitové napéti stejné jako napéti
uvedené na §titku vyrobku.

Béhem pouzivani nesmi byt napajeci kabel zamotany ani omotany kolem vyrobku.

Nepouzivejte zafizeni, nepfipojujte jej k elektrické siti ani neodpojujte, pokud mate mokré ruce a/nebo
nohy.

PFi odpojovani kabelu od elektrické sité netahejte pfimo za napajeci a nepouzivejte jej k pfenaseni zafize-
ni. V pfipadé poruchy nebo poskozeni je nutné vyrobek okamzité odpojit od elektrické sité.
Nezpracovavejte tvrdé potraviny, jako jsou kosti, ofechy (napf. suché a tvrdé séjové boby) ani jiné
potraviny s tvrdymi Slachami.

Béhem obsluhy neposunujte potraviny rukama, pouzivejte k tomu péchovadlo.

V pfipadé jakékoli poruchy nebo poSkozeni okamzZité odpojte zafizeni od elektrické sité a kontaktujte
autorizovany servis technické podpory. Aby se zabranilo rizikim a ohrozeni, zafizeni neotevirejte. Opravy
nebo jiné zasahy na zafizeni smi provadét pouze kvalifikovany technicky personal z oficialniho oddéleni
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technické podpory znacky.

B&B Trends S.L. neodpovida za jakékoli $kody nebo poskozeni, ke kterym mize dojit u lidi, zvifat nebo
predmétll v disledku nedodrzeni vysSe uvedenych varovani.

NAVODY K POUZITi

Miynek na maso

Doba nepfetrzitého pouzivani nesmi byt del$i nez 10 minut; po uplynuti 10 minut pfestarnte mlynek
pouzivat a spustte jej opét po jeho vychladnuti.

PFiprava mlynku k préaci a jeho uvedeni do provozu (C)

Postavte pohonnou jednotku (1) v blizkosti sitové zasuvky na tvrdé podlozce tak, aby nedos$lo k zakryti
vétracich otvorll v plasti.

PFed prvnim pouzitim mlynku umyjte soucasti vybaveni.

Smontujte pfislusné vybaveni a upevnéte jej k pohonné jednotce.

Zapnéte zafizeni do sitové zasuvky.

Tlacitkem vypinace (1a) zapnéte mlynek.

Prace s mlecim zafizenim (D)

V mleci komofre (2) upevnéte tyto dily:

Snek (3) spojkou dovnitt. Na &ep $neku (3) nasadte niiz (4).

Sitko (napF. 5) umistéte nad nozem tak, aby vyénélek komory zapadl do drazky na obvodu sitka.
Dotahnéte vSechny prvky mleciho zafizeni pevné az na doraz.

Smontované mleci zafizeni nasadte na pohonnou jednotku (1) a oto¢te do polohy, ve které uslysSite zvuk
zaklapnuti blokady. To znamena, zZe komora byla upevnéna spravne.

Na mleci komoru (2) nasadte misku (9).

UPOZORNENI: Potraviny posunujte pouze pomoci p&chovadla (10).

Prace s feznickym nastavcem (F)

V mleci komore (2) upevnéte tyto dily:

Snek (3) spojkou dovnitf. Na &ep $neku (3) nasadte separator (12).

Umistéte feznicky nastavec (11).

Dotahnéte vSechny prvky matici (8) pevné az na doraz. Smontované mleci zafizeni nasadte na pohonnou
jednotku (1) a otocte do polohy, ve které uslySite zvuk zaklapnuti blokady.

Na mleci komoru (2) nasadte misku (9).

Stfivko (pfirodni) namocte pfed nasazenim ve vodé asi na 10 min. Mokré stfivko nasadte na Feznicky
nastavec.

UPOZORNENI: Dejte pozor, aby nedo$lo k ucpéni vétracich otvord v nastavci.

UPOZORNENI 2: Masova hmota pro plnéni stfivek nesmi byt pFili§ Fidka. Velky obsah tekutiny muze
zpusobit jeji Unik a vniknuti dovnitf mlynku.

Nastavec na strouhani (G)

Nastavec ma dvé struhadla na jemné a hrubsi strouhani (tvrdého syra, mrkve, celeru, varené ervené fepy
apod.). Treti (struhadlo na platky) slouzi ke strouhani zeleniny na platky (brambor, cibule, okurek atp.).
Ctvrté struhadlo (na pasirovani) slouzi k pasirovani zeleniny (brambor, &ervené fepy apod.) a ovoce.
Prace s nastavcem na strouhani (H)



Oteviete komoru (20) a vliozte vybrané struhadlo spojkou dovnitf.

Smontujte komoru nastavce na strouhani (20) tak, jako na kousky, které budete moci bez problému vlozit
do komory.

Nestrouhejte mékké ovoce obsahuijici tvrdé pecky.

Po dokonéeni prace vypnéte mlynek a odpojte pfivodni kabel od elektrické zasuvky.

Drevénou IZici odstrarite zbytky potravin, které zustaly uvniti struhadla nebo v komore.

UPOZORNENI: Cepele struhadel nevyzaduiji regeneraci.

Mechanicka ochrana motoru

Mlynek je vybaven mechanickou ochranou, ktera chrani motor pfed poskozenim — pokud dojde k pretizeni
mlynku (napf. kdyz se do mleci komory dostanou kosti), mohou se odlomit zuby hnaci spojky Sneku.
Poskozenou spojku je nutné vyménit za novou:

- u Sneku s poskozenou spojkou odSroubujte Sroub (15),

- odstrarite poSkozenou spojku (14),

- nasadte novou spojku (14) a dotahnéte ji Sroubem (15).

Po skon¢eni prace (E)

Vypnéte mlynek a odpojte pfivodni kabel od elektrické zasuvky.

Vyjméte péchovadlo (10) a sundejte misku z mleci komory (2) nebo komory nastavce na strouhani.
Stisknéte blokovaci tlacitka (1b), otoéte vpravo a sundejte mleci zafizeni nebo komoru nastavce na
strouhani.

Demontujte v8echny prvky mleciho zafizeni, komory s feznickym nastavcem nebo nastavce na strouhani.

UDRZBA A CISTENI

Pred ¢isténim vzdy spotfebi¢ vypnéte a vytahnéte vidlici ze zasuvky.

Neponoftuijte spotiebi¢ a napajeci kabel do vody nebo jinych tekutin a nemyjte je v myéce na nadobi.

Tip: doporucujeme vygistit zafizeni ihned po pouZiti, protoze tehdy je ¢isténi snazsi.

Pro demontaz zafizeni je nutné provést postup montaze v opaéném poradi.

PFi demontazi mleci komory nebo téla nastavce na strouhani stisknéte jednou rukou blokovaci tla¢itko 1b
a druhou odSroubujte mleci komoru nebo télo nastavce na strouhani ve sméru Sipky zobrazené na pravém
obrazku.

PFi demontazi je nutné dbat na zvySenou opatrnost, aby nedos$lo k poranéni prstu.

ProtoZe jsou nékteré dily ostré, pouzijte k jejich Cisténi kartac, aby si neporezali prsty.

Motor neponofujte do vody ani jej neoplachujte pod tekouci vodou. Teplota vody pouzivané k ¢isténi
nesmi pfesahnout 60°C.

K myti v my€ce na nadobi je vhodné pouze pfisluSenstvi z plastu.

Myti kovového pfisluSenstvi v my&ce na nadobi je zakazano, protoze agresivni Cistici pfipravky pouzivané
v zafizenich tohoto typu zpusobuji tmavnuti kovovych dilG a jejich poSkozeni.

Takové kovové dily oplachuijte pod tekouci vodou a ihned vysuste.
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Tabulka pouziti spotrebice
Doba nepfretrzitého pouzivani nesmi byt del$i nez 10 minut; po uplynuti 10 minut pferuste praci a zapnéte
opét mlynek po jeho vychladnuti.

PrisluSenstvi Potravina Mnozstvi Doba provozu
Funkce mlynku na maso Hovézi maso 10 minut
Nastavec na strouhani a struhadlo Namocena mrkev 0,5 kg 10 minut

LIKVIDACE PRODUKTU

Tento vyrobek je v souladu se smérnici Smérnice Evropského parlamentu a Rady 2012/19/EU
o odpadnich elektrickych a elektronickych zafizenich (OEEZ), ktera stanovi pravni ramec
Evropské unie v rozsahu likvidace a opétovného vyuziti pouzitych elektrickych a elektronic-

sbérné nebo vykupné odpadnich elektrickych a elektronickych zafizenich.



DAKUJEME VAM, ZE STE SI VYBRALI ZNACKU ZELMER. VERIME, ZE VYROBOK SPLNi VASE
OCAKAVANIA.

DRUHY MLYNCEKOV NA MASO ZNACKY ZELMER

NizSie uvadzame zoznam dielov prisluSenstva do mlynéekov na maso, pre ktoré plati navod na obsluhu.

Milecia komora | Dvojstranny | Disk s otvormi |Disk s otvormi | Disk s otvormi| Plniaci .
Model no8 néz 3mm 5mm 8 mm nadstavec | Strihadlo
ZMM9801B v v v v v v X
ZMM9802B v v v v v v

-

Hnacia jednotka

1.a Tlagidlo vypinaca

1.b Tlagidlo blokady

2. Mlecia komora

3. Zavitovka s integrovanou spojkou
4. Dvojstranny n6z

5. Mleci disk s otvormi 3 mm
6. Mleci disk s otvormi 5 mm
7. Mleci disk s otvormi 8 mm
8. Matica

9. Miska

10. Tla¢ny valec

11. Plniaci nadstavec

12. Separator

Mechanicka poistka motora
13. Zavitovka

14. Spojka

15. Skrutka

PrisluSenstvo pre struhadlo

16. Struhadlo na jemné strihanie
17. Struhadlo na hrubé struhanie
18. Platkovacie struhadlo

19. Struhadlo na zemiaky

20. Komora na zeleninu

21. Tlacidlo poistky/blokady

22. Miska

23. Tlacny vlacek

BEZPECNOSTNE POKYNY

Poskodeny sietovy kabel méze vymenit iba vyrobca,
autorizované servisné centrum alebo kvalifikované
osoby, aby nedoslo k ohrozeniu.

Dodrziavajte prevadzkovy €as urCeny pre prislusenstvo,
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uvedeny pre jednotlivé Casti v ich navode na pouZzivanie.
Pri  Cisteni spotrebiCa postupujte podla pokynov
uvedenych v Casti navodu o Cisteni. Upozornenie:
Nespravne pouzivanie spotrebiCa moéze spbsobit
poranenial

Pri manipulacii a Cisteni ostria nozov postupujte opatrne.
Ak spotrebi¢ nepouzivate pred montazou, demontazou
alebo pred Cistenim, vzdy ho odpojte z napajania.
Spotrebi¢ vzdy odpojte z napajacej siete pred vymenou
akychkolvek  Casti  prislusenstva alebo  pred
nevyhnutnym kontaktom s rotujucimi Castami pocas
chodu spotrebica.

Zabrante detom v manipulacii so spotrebiCom. Spotrebi¢
aj kabel uchovavajte mimo dosahu deti.

Zariadenie mdzu pouzivat osoby so znizenou fyzickou,
zmyslovou alebo duSevnou schopnostou, alebo osoby
bez skusenosti a poznatkov, pod podmienkou, ze su pod
dohladom alebo boli poucené o bezpeCnom
prevadzkovani a uvedomuju si riziko.

Zabrante detom pouzivat spotrebi¢ ako hraCku.

DOLEZITE UPOZORNENIA

Zariadenie je ur€ené na pouzivanie v domacnostiach, nikdy ho nepouZzivajte pre komeréné ani priemysel-
né ucely. Nespravne pouzivanie alebo nevhodné zaobchadzanie s vyrobkom bude mat za nasledok
zruSenie zaruky a zodpovednosti.

Pred pripojenim vyrobku skontrolujte, €i je sietové napatie zhodné alebo v hraniciach napéatia uvedeného
na Stitku vyrobku.

Napajaci kabel sa pocas prevadzky nesmie zamotat' ani ovinut okolo pristroja.

Nepouzivajte, nepripajajte ani neodpajajte spotrebi¢ z napajacej siete mokrymi rukami a/alebo chodidlami.
Ak chcete odpoijit spotrebic¢ z elektrickej zasuvky, netahajte za sietovy kabel ani ho nepouzivajte ako
drziak pri manipulacii. V pripade poruchy alebo poSkodenia, spotrebi¢ okamzite odpojte zo siete.
Nepouzivajte tvrdé suroviny ako su kosti, orechy (napr. susené a tvrdé séjové bdby) ani iné suroviny s
tvrdym viaknom.

Pocas prevadzkovania pouzivajte tlaény valec, suroviny nevtlacajte rukami.

V pripade poruchy alebo poskodenia vyrobok okamzite odpojte z napajace;j siete a kontaktujte autorizo-
vany servis. V pripade poruchy spotrebi¢ neotvarajte, aby ste predisli riziku ohrozenia. Servis a opravy
spotrebi€a moézu vykonavat iba kvalifikovani technicki pracovnici autorizovaného technického servisu
znacky.



B&B Trends S.L. nie je zodpovedna za Ziadne Skody, ktoré by mohli byt spdsobené ludom, zvieratam
alebo na predmetoch z dévodu nedodrziavania tychto upozorneni riadnym spésobom.

NAVOD NA POUZIVANIE

Mlynéek na maso

Maximalna doba nepretrzitého chodu mlynéeka by nemala byt dlhia ako 10 minat, mlynéek vypnite po 10
minutach prevadzkovania a zapojte ho az po jeho vychladnuti.

Zostavenie spotrebi¢a a jeho uvedenie do prevadzky (C)

Hnaciu jednotku (1) postavte na pevnej podlozke v blizkosti zdroja napéatia tak, aby nedoslo k upchatiu
vetracich otvorov na vonkajSom kryte.

Pred prvym pouZitim spotrebi¢a dékladne umyte jednotlivé diely jeho prisluSenstva.

Zostavte zvoleny diel a pripojte ho k hnacej jednotke.

Spotrebic¢ pripojte k zdroju napdjania.

Spotrebi¢ uvediete do chodu stlacenim vypinaca (1a).

Zostavenie mlynéeka na méso (D)

Do mlecej komory (2) nasadte tieto diely:

Zavitovku (3) spojkou smerom dovnutra. Na strmeri zavitovky (3) nasadte n6z (4).

Mileci disk (napr. 5) nasadte za noZzom tak, aby vyénelok v mlecej komore zapadol do drazky na obvode
mlecieho disku.

VSetky diely mlyn¢eka dotiahnite az na doraz.

Zostaveny mlyncek nasadte na hnaciu jednotku (1) a oto¢te do polohy, pri ktorej budete pocut kliknutie”
zapadnutia poistky. Znamena to, Ze komora je spravne zostavena.

Na mleciu komoru (2) nasadte misku (9).

UPOZORNENIE: Suroviny do spotrebi¢a vtlacajte iba pomocou tlaéného valca (10).

Zostavenie spotrebica s plniacim nadstavcom (F)

Do mlecej komory (2) nasadte tieto diely:

Zavitovku (3) spojkou smerom dovnutra. Na strmen zavitovky (3) nasadte separator (12).

Nasadte plniaci nadstavec (11).

Maticou (8) dotiahnite v3etky diely spotrebi¢a az na doraz. ZloZeny spotrebi¢ nasadte na hnaciu jednotku
(1) a otocte do polohy, pri ktorej budete pocut’ ,kliknutie” zapadnutia poistky.

Na mleciu komoru (2) nasadte misku (9).

Crievko pred jeho nasunutim na nadstavec namoéte do vody na cca. 10 minut. Na plniaci nadstavec na
klobasy nasurite mokré Crievko.

UPOZORNENIE: Dbajte na to, aby sa na plniacom nadstavci neupchali prevzdusfiovacie otvory.
UPOZORNENIE 2: Rozomleta hmota, ktorou pinite ¢rievko nesmie byt prili§ riedka. Velké mnozstvo
tekutin by mohlo vtiect do vnatornych ¢asti spotrebica.

Strahadlo (G)

Vybavenie na strdhanie tvori strihadlo na jemné a strihadlo na hrubsie strihanie (tvrdy syr, mrkva, zeler,
varena Cervena repa atd.). Tretie struhadlo (platkovacie) je uréené na krajanie zeleniny na platky
(zemiaky, cibula, uhorky, atd.). Stvrté struhadlo (pretladacie) je uréené na pretlacanie zeleniny (zemiaky,
¢ervena repa, a pod.) a ovocia.

Pouzitie strahadla (H)
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Otvorte komoru (20) a vybrané struhadlo nasadte spojkou oto€enou dovnutra komory.

Komoru struhadla (20) zostavte rovnakym spdsobom ako mleciu komoru.

Vacsie suroviny pred nastrihanim nakrajajte na kusky, ktoré bez problémov viozite do komory.
Makké ovocie a ovocie s tvrdymi kdstkami nie st vhodné na strahanie.

Po skonéeni prace so spotrebi¢om vytiahnite zastr¢ku zo zasuvky zdroja napajania.

Na odstranenie surovin, ktoré uviazli vo vnutri strihadla alebo v komore pouzite drevenu lyZicu.
UPOZORNENIE: Ostrie struhadiel nevyzaduje brisenie.

Mechanicka poistka motora

Mlynéek je vybaveny mechanickou poistkou, ktora chrani motor pred poskodenim- pri nadmernom zataze-
ni spotrebica hrozi, Ze sa ozubenie hnacej spojky zavitovky polame (napr. ak sa do mlecej komory dostanu
kosti).

Poskodenu hnaciu spojku vymerite za novu:

- v zavitovke (3) s poSkodenou spojkou odmontujte skrutku (15),

- vyberte poSkodenu spojku (14),

- zalozte novu spojku (14) a utiahnite skrutkou (15).

Po skonéeni pouzivania spotrebica (E)
Mlynéek vypnite a odpojte napajaci kabel z elektrickej zasuvky.
Vyberte tlacny valCek (10) a odpojte misku z mlecej komory (2) alebo komory struhadla.

Stlacte tlacidlo blokady (1b), otocte ho vpravo a odpojte mleciu supravu alebo komoru strihadla.
Rozoberte vSetky diely mlecej jednotky, mlecej komory s plniacim nadstavcom na klobasy alebo strihadla.

CISTENIE A UDRZBA

Spotrebi¢ pred cistenim vzdy odpojte zo zasuvky.

Spotrebi¢ ani sietovy kabel neponarajte do vody ani inych tekutin, neumyvajte v umyvacke riadu.

Tip: odporuc¢ame spotrebié vycistit ihned po jeho pouziti- Cistenie bude lahsie a jednoduchsie.

Pri demontazi spotrebica postupujte v opaénom poradi ako pri jeho montazi.

Pre demontazi mlecej komory alebo telesa struhadla jednou rukou stlaéte tlacidlo blokady 1b a druhou
rukou odmontujte mleciu komoru pohybom podla Sipky uvedenej na obrazku vpravo.

Pri demontézi postupuje s mimoriadnou opatrnostou, aby ste predisli porezaniu prstov.

Niektoré diely spotrebica st ostré, preto na ich Cistenie pouzivajte kefku, aby ste predisli porezaniu prstov
Motor spotrebi¢a neponarajte do vody ani ho neoplachujte pod pridom vody. Teplota vody pouzitej na
Cistenie nesmie byt vysSia ako 60°C

V umyvacke riadu je dovolené umyvat iba plastové diely prisluSenstva.

Zakaz umyvania kovovych dielov v umyvackach riadu, pretoze agresivne umyvacie prostriedky pouzivané
v tychto zariadenia spdsobuju stmavnutie kovovych dielov a ich poSkodenie.

Kovové diely prislusenstva oplachnite pod prddom vody a okamzite vysuste.



Tabulka s predpismi
Maximalna doba nepretrzitého chodu spotrebi¢a je 10 minat, po 10 mindtach prevadzkovania spotrebi¢
vypnite a zapojte ho az po jeho vychladnuti.

PrisluSenstvo Potravina Mnozstvo Prevadzka
Funkcia mlyn¢eka na maso Hovadzie maso 10 minut
Krajac a struhadlo Namocena mrkva 0,5 kg 10 minat

EKOLOGICKA LIKVIDACIA VYROBKU

odpade z elektrickych a elektronickych zariadeni (OEEZ), ktora urcuje pravny ramec platny v

Ei Vyrobok spifia poziadavky zékladnej smernice Eurépskeho parlamentu a Rady 2012/19/EU o

Eurdpskej unii v oblasti zneSkodriovania a opatovného pouzitia/recyklacie vyradenych elektro-

nickych a elektrickych zaradeni. Vyrobok nevyhadzujte do komunalneho odpadu. Odovzdajte

ho v najblizS§om zbernom mieste pre vyradené elektronické a elektrické pristroje.
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KOSZONJUK, HOGY A ZELMER TERMEKET VALASZTOTTA. REMELJUK, HOGY TERMEKUNK
ELNYERI TETSZESET

A ZELMER MARKAJU HUSDARALOK FAJTAI

Lentebb megtalalja a hdsdaralok azon tartozékait, melyekre a hasznalati utasitas vonatkozik.

Sziiré Sziiré Szlrd | yusteldol-

8. szamu Kétéli Vago-
Model A P p 3 mm-es 5 mm-es 8 mm-es ey i
daralétartaly kés lyukakkal | lyukakkal | lyukakkal gozo fej reszel6
ZMM9801B v v v v v v X
ZMM9802B v v v v v v v
1. Motor

1.a. Be-/kikapcsolé gomb
1.b. Megszakito (blokkolé) gomb
2. Daralotartaly
3. Csiga tengellyel
4. Kétéll kés
5. Sziir6 3 mm-es lyukakkal
6. Szlré 5 mm-es lyukakkal
7. Szilré 8 mm-es lyukakkal
8

. Kupak
9. Tal
10. Témérad

11. Husfeldolgozé
12. Elvalaszté

MOTORVEDELEM
13. Csiga

14. Tengely

15. Csavar

VAGO-RESZELO TARTOZEKAI
16. Apro reszelék reszeléje

17. Vastag reszelék reszel6je

18. Szeleteld

19. Préseld

20. Tartaly

21. Megszakitéd (Blokkolo) rogzitdje
22. Tal

23. Témoérad

BIZTONSAGI UTASITASOK

Amennyiben a haldzati kabel sérilt, a kockazatok
elkerulése érdekében szukséges a kabel cseréje, melyet
a gyartd, a bolt miszaki osztalyanak alkalmazottja, vagy
mas, a fentiekkel egyenldé képesitéssel rendelkezé
szakember végezhet. Tartsa be a tartozékokra



vonatkozo, a hasznalati utasitas egyes reszeiben elGirt
uzemidbket. Tisztitaskor a jelen hasznalati utasitas
karbantartasra és tisztitasra vonatkozo fejezetének
eléirasait vegye figyelembe. Figyelem: Az utasitasoknak
nem megfeleld6 hasznalat sérulésekkel jarhat! A
vagokések hasznalata és tisztitasa soran legyen 6vatos.
Mindig huzza ki a készuléket a halézatbol, amennyiben
felugyelet nélkul hagyja vagy 0ssze-, illetve szétszereli,
esetleg tisztitja. Tartozékcsere vagy a hasznalat soran
mozgo alkatrészek egyéb kezelése esetén el6szor
hizza ki a készuléket a halozatbol. Gyermekek a
készuléket nem hasznalhatjak. A készulék és a kabele
gyermekektél tavol tartando. A készuléket csokkent
fizikai, érzékszervi vagy szellemi képességekkel
rendelkezd, vagy tapasztalattal és tudassal nem
rendelkezb személyek abban az esetben hasznalhatjak,
ha fellgyelet alatt allnak, vagy ismerik a biztonsagos
hasznalat feltételeit, és tisztaban vannak a hasznalattal
jaro kockazatokkal. A termék nem jatek.

FONTOS FIGYELMEZTETESEK

A késziilék otthoni hasznalatra késziilt, semmilyen esetben nem hasznalhaté kereskedelmi vagy ipari
célokra. A termék nem rendeltetésszer(i hasznalata, illetve nem megfeleld kezelése a garancialis jogok
elvesztésével jarhat. Miel6tt a késziléket csatlakoztatna a halézatra, ellenérizze le, hogy a halézati
fesziltség megfelel-e a késziléken szerepld fesziltségnek. A készulék hasznalata soran a tapkabel ne
legyen 0sszegubancolédva vagy a készllék koré tekeredve. Vizes kézzel és/vagy labbal ne hasznalja a
késziléket, ne kapcsolja be vagy ki. A késziilék kikapcsoldsahoz ne a kabelénél fogva huzza ki az
aljzatbol, vagy vigye egyik helyrél a masikra. Barmilyen hiba, lzemzavar vagy sérilés esetén azonnal
kapcsolja le a halézatrél a készlléket. A géppel kemény ételeket, példaul csontokat, diéféléket (pl.:
szaritott és kemény szdjamag) vagy egyéb, erés rostokkal rendelkezé élelmiszereket ne daraljon.

Kézzel soha ne adagolja az ételt, minden esetben az erre a célra kialakitott tdmérudat hasznalja. Barmil-
yen hiba, Uzemzavar vagy sériilés esetén azonnal kapcsolja le a halézatrol a késziléket és vegye fel a
kapcsolatot a bolt/gyarté miszaki osztalyaval. A kockazatok elkeriilése érdekében ne nyissa fel a
késziléket. A javitasokat, és egyéb, a késziilékkel kapcsolatos miveleteket csakis a megfeleld képesités-
sel rendelkez6 személy végezheti a marka hivatalos miiszaki osztalyatol.

A B&B TRENDS SL. nem vallal feleldsséget semmilyen olyan emberi-, allati- vagy targyi sérilésért,
karért, amelyek a fenti figyelmeztetések be nem tartasabdl erednek.
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HASZNALATI UTMUTATO

Husdaralé

A folyamatos Gzemid® ne haladja meg a 10 percet. 10 perc elteltével allitsa le a gépet és csak azutan
inditsa Ujra, hogy a késztilék lehdilt.

A késziilék el6készitése és elinditasa ©

A motort (meghaijtét) (1) tegye stabil, szilard felliletre a haldzati konnektor kdzelébe ugy, hogy a szell6z6n-
yilasokat ne takarja be.

Az els6 hasznalat el6tt mossa meg a tartozékokat.

Szerelje Ossze, s tegye azokat a meghajté egységre.

A késziléket kapcsolja ra a halozatra.

Inditsa el a gépet a ki- bekapcsolé gombbal (1a).

Daralé hasznalata (D)

A daralotartalyba (2) az alabbi tartozékokat helyezze:

Csiga (3) tengellyel. A csiga torzsére (3) helyezze fel a kést (4).

A szlrét (pl.: 5) a kés felé helyezze ugy, hogy a tartaly pereme a sziiré peremén lévé furatba keriljon.
Tekerje 6ssze a daralé elemeit, egészen addig, amig lehet.

Az 6sszeszerelt dardldegységet helyezze a meghajtéra (1) és egészen addig forgassa, amig meghallja a
blokkol6 kattanasat.

Ez azt jelenti, hogy sikerllt a tartalyt megfelel6en felhelyezni.

A daralotartalyra (2) tegye fel a talat (9).

FIGYELEM: Az ételeket csakis az erre a célra kialakitott toméruddal témkaodje a daraloba.(10).
Husfeldolgozo6 hasznalata (F)

A daraélotartalyba (2) az alabbi tartozékokat tegye be:

Csiga (3) tengellyel. Helyezze fel az elvalasztét (12) a csiga torzsére (3).

Helyezze fel a husfeldolgozé fejet (11).

A kupakkal (8) j6 szorosan tekerje 6ssze az elemeket egészen addig, amig ellenallast nem tapasztal. Az
Osszeszerelt daraléegységet tegye a meghajtora (1) és egészen addig forditsa, amig meghallja a blokkold
kattanasat.

A kolbaszkészitét (amire a hasznalni kivant belet hizza) hasznalat elétt kordlbelll 10 percig aztassa
vizben. A nedves kolbaszkészitét a husfeldolgozé fejre tegye fel.

FIGYELEM: Figyeljen ra, hogy ne fedje be a talpon 1évé szelléztetdket.
FIGYELEM 2: A bélben lévé husmassza ne legyen tul hig. A tulzottan hig masszabdl a folyadék a gép
belsejébe keriilhet.

Vago-reszeld (G)

A vago-reszel6 két reszelével rendelkezik — nagyobb és kisebb részekre torténd apritashoz (sajt, sargaré-
pa, zeller, fétt cékla stb. reszelése céljabdl). A harmadik reszel6 (szeleteld) a zoldségek felkarikazasara
szolgal (burgonya, hagyma, uborka stb.). A negyedik reszeld (préseléshez) a zéldségek és gyimdlcsok
préselésére szolgal (burgonya, cékla stb.)

Vago-reszeld (Apritd) hasznalata (H)

Nyissa fel a tartalyt (20) és tegye be a valasztott reszelét és a tengelyt.

Kapcsolja 6ssze a vagotartalyt (20) ugy, ahogy a daralé tartalyat.



A nagyobb méretli ételeket vagja kisebb darabokra ugy, hogy nehézségek nélkil tudja beletenni a tartaly-
ba.

A csonthéjas gyumdlcsoket ne apritsa maggal egyaitt!

A munka befejezése utan kapcsolja ki a késziiléket, majd huzza ki a halézatbdl.

A reszel6n vagy a tartalyban lévé maradékokat fakanallal tavolitsa el.

FIGYELEM: A reszel6fejek nem élezhettk. A reszel6ket nem regeneralni nem kell.

Motorvédelem

A készilék mechanikus védéelemekkel rendelkezik, melyek védik a motort a szennyez6désektdl és a
sérilésektdl — amikor a késziilék tulterhelédik, a meghaijtd csiga fogai kijonnek (pl.: amikor a daralétartaly-
ba csontok keriinek).

A sérilt tengelyt ki kell cserélni:

- a sérllt tengely csigajaban lévé csavart csavarja ki (15),

- tavolitsa el a sérlilt tengelyt (14),

- tegye be az Uj tengelyt (14) és csavarral csavarja be (15).

Munka befejezése (E)

Kapcsolja ki a készlléket és huzza ki a tapkabelt.

Vegye ki a lenyomoét (10) és vegye le a daralotartalyt (2) vagy a vagétartalyt.

Nyomja meg a blokkolé gombjat (1b), forditsa jobbra és vegye le a daraléegységet vagy a vagdegységet.
Szedje szét a daraléegységet, vagy a husfeldolgozé tartalyat vagy a vagétartaly elemeit.

KARBANTARTAS ES TISZTITAS

Tisztitas el6tt a késziléket mindig kapcsolja ki és huzza ki a tapkabelt a konnektorbdl.

A késziiléket és a kabelt ne meritse vizbe vagy egyéb folyadékba, mosogatégépben ne mossa.

Tipp: ajanljuk, hogy a készlléket rogtén a hasznalat utan tisztitsa meg, ilyenkor a tisztitds kénnyebb.

A készliilék szétszedésekor az Osszeszerelési épések szerint jarjon el, de forditott sorrendben. A tartaly
leszedéséhez egyik kezével nyomja meg az 1b blokkolé gombjat, a masikkal pedig a daralé- vagy vagotar-
talyt az éramutatd jarasaval megegyez6 iranyba forditsa, a jobboldali rajznak megfeleléen. A leszedés
soran legyen kuldndsen dvatos!

Mivel némelyik alkatrész éles, a vagasi sériilések elkeriilése érdekében tisztitsa azokat kefével.

A motort ne meritse vizbe, illetve ne tisztitsa folyd viz alatt sem. A tisztitdshoz hasznalt viz hémérséklete
ne haladja meg a 60°C-ot.

Csakis a miianyagbdl késziilt tartozékokat tisztithatja mosogatégépben.

A fém tartozékokat mosogatégépben tisztitani tilos, mivel az ezekben a készllékekben hasznalt agressziv
tisztitdszerek a fém tartozékok elszinez6dését és sérilését okozzak.

A fém tartozékokat folyd viz alatt mossa meg és azonnal szaritsa meg.
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Recepttablazat

A folyamatos Gizemid® ne haladja meg a 10 percet. 10 perc elteltével allitsa le a gépet és csak azutan
inditsa Ujra, hogy a készulék lehdilt.

Tartozékok Eteltipus Mennyiség Uzemidé
Husdarald Marhahus 10 perc
Vago-reszeld Aztatott sargarépa 0,5 kg 10 perc

HULLADEKKEZELES

/ EU eurdpai parlamenti és tanacsi iranyelveknek (WEEE), amely meghatarozza az Eurépai

E Ez a termék megfelel az elektromos és elektronikus berendezések hulladékairol sz6l6 2012/19

Uniéban az elektromos és elektronikus berendezések hulladékainak artalmatlanitasara és
B jjrahasznositasara vonatkozo jogi keretet.
Ne dobja a terméket a szemétbe. A mar nem hasznalt elektronikus és elektromos késziléke-
ket vigye a legkdzelebbi gyijtéhelyre.




VA MULTUMIM PENTRU CA ATI ALES MARCA ZELMER. NE DORIM SA FITI PE DEPLIN MULTUMITI
N URMA FOLOSIRII DISPOZITIVULUI.

TIPURI DE MASINI DE TOCAT DE CARNE MARCA ZELMER

Mai jos gasiti lista cu accesoriile prevazute pentru masinile de tocat carne la care face referire manualul
de utilizare.

Camera de Cutit cu |Sita cu orificii | Sita cu orificii| Sita cu orificii| Accesoriu xox
Model maécinare nr. 8 | doua fete | de3mm de 5mm de8mm |pentru carnati | R3zatoare
ZMM9801B v v v v v v X
ZMM9802B v v v v v v

1. Unitate de actionare

1.a Buton de pornire

1.b Buton de blocare
Camera de macinare
Melc cu ambreiaj atasat
Cutit cu doua fete

Sita cu orificii de 3 mm
Sita cu orificii de 5 mm
Sita cu orificii de 8 mm
Capac

. Tavita

10. Tmpingator

11. Accesoriu pentru carnati
12. Separator

© 0N Oh WD

Protectia mecanica a motorului
13. Melc

14. Ambreiajul

15. Surub

Accesorii pentru razatoare

16. Razatoare pentru razuire fina
17. Razatoare pentru razuire groasa
18. Razatoare pentru felii

19. Razatoare pentru pasat

20. Camera

21. Carlig de blocare

22. Tavita

23. Impingétor

INSTRUCTIUNI PRIVIND SIGURANTA

in cazul in care cablul de alimentare este deteriorat,
pentru a evita orice pericol, acesta trebuie inlocuit de
producator, agentul de service sau de persoane care
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detin o calificare similara.

Respectati timpul de functionare al accesoriilor specificat
in anumite sectiuni ale manualului de utilizare.

Pentru curatare, urmati informatiile din sectiunea de
pastrare si curatare din prezentul manual. Avertizare: O
utilizare necorespunzatoare poate duce la leziuni!

Aveti grija la manipularea lamelor de taiere si in timpul
curatarii.

Deconectati intotdeauna produsul de la sursa de
alimentare atunci cand este lasat nesupravegheat sau
fnainte de asamblare, demontare sau curatare.

Opriti  dispozitivul si deconectati-l de la sursa de
alimentare Tnainte de a schimba accesoriile sau de a va
apropia de piesele care se pot misca in timpul utilizarii.
Copiii nu au voie sa utilizeze acest dispozitiv. Nu lasati
dispozitivul si cablul acestuia la indeméana copiilor.
Dispozitivul poate fi utilizat de persoane cu abilitati fizice,
senzoriale si mentale reduse si fara experienta si
cunostinte, daca sunt supravegheate sau instruite cu
privire la utilizarea in siguranta a dispozitivului si daca au
inteles pericolele legate de acesta. Copiii nu se pot juca
cu dispozitivul.

AVERTISMENT IMPORTANT

Acest aparat este destinat uzului casnic si nu trebuie niciodata utilizat pentru uz comercial sau industrial.
Utilizarea sau manipularea necorespunzatoare a produsului va anula garantia.

Tnainte de conectarea produsului, verificati daca tensiunea de retea este aceeasi cu tensiunea indicaté pe
eticheta produsului.

in timpul utilizarii, cablul de alimentare nu trebuie s fie rasucit sau infasurat Tn jurul produsului.

Nu utilizati dispozitivul, nu il conectati sau deconectati de la reteaua electrica cu mainile si/sau picioarele
umede.

Nu trageti de cablul de alimentare pentru a-I deconecta si nu il folositi pentru a transporta dispozitivul.
Deconectati imediat produsul de la retea in caz de defectiune sau deteriorare.

Nu prelucrati alimente tari, cum ar fi oasele, nucile (de exemplu, soia uscata si tare) sau alte alimente cu
tendoane tari.

In timpul utiliz&rii folositi impingé&torul, nu impingeti alimentele cu mainile.

Deconectati imediat produsul de la retea in caz de defectiune sau deteriorare si contactati serviciul oficial



de asistenta tehnica. Pentru a evita orice risc de pericol, nu desfaceti dispozitivul. Reparatiile sau alte
operatiuni pe dispozitiv pot fi efectuate numai de personalul tehnic calificat de la departamentul oficial de
asistenta tehnica al marcii.

Compania B&B TRENDS SL nu-si asuma raspunderea pentru daunele care pot aparea in cazul persoa-
nelor, animalelor sau obiectelor din cauza nerespectarii acestor avertismente.

MANUAL DE UTILIZARE

Masina de tocat carne

Utilizarea continu& nu trebuie s& depaseasca 10 minute, intrerupeti utilizarea dupa 10 minute si reporniti
masina dupa racire.

Pregétirea dispozitivului pentru procesare si pornirea acestuia (C)

Asezati unitatea de actionare (1) langa o priza de alimentare pe o suprafata dura astfel sa nu acoperiti
orificiile de ventilatie din carcasa.

Tnainte de prima utilizare a dispozitivului, spalati accesoriile.

Asamblati echipamentul adecvat si atasati-l la unitate.

Conectati dispozitiv la o priza.

Folositi butonul (1a) pentru a porni masina de tocat.

Lucrul cu unitatea de macinare (D)

In camera de macinare (2) asezati elemente de mai jos:

Melcul (3) cu ambreiajul spre interior. Pe axul melcului (3) introduceti cutitul (4).

Sita (de ex. 5) o asezati deasupra cutitului astfel incat proeminenta camerei sa intre in santul care se afla
pe circumferinta sitei.

Insurubati toate elementele ansamblului de mé&cinare - tare si pana la capat.

Puneti ansamblul de macinat pe unitatea de actionare (1) si rotiti-l pana in pozitia in care veti auzi click-ul
blocadei. Acest lucru inseamna ca ati montat camera in mod corespunzator.

Puneti tavita (9) pe camera de macinat.

NOTA: Pimpingeti produsele doar cu ajutorul impingatorului (10).

Utilizarea accesoriului pentru carnati (F)

in camera de mécinare (2) agezati elemente de mai jos:

Melcul (3) cu ambreiajul spre interior. Pe axul melcului (3) introduceti separatorul (12).

Asezati accesoriul pentru carnati (11).

nsurubati toate elementele cu ajutorul capacului (8) - tare si pan la capat. Puneti ansamblul de mécinat
pe unitatea de actionare (1) si rotiti-l in pozitia pana in pozitia in care veti auzi click-ul blocadei.

Puneti tavita (9) pe camera de macinat (2).

nainte de a introduce matul pentru carnatj, tineti-l in apa cca. 10 min. Introduceti matul umed pe accesoriul
pentru carnati.

NOTA: Aveti grija s& nu acoperiti orificiile de aerisire din accesoriu pentru carnati.

NOTA 2: Carnea tocata pentru umplerea matului nu poate fi prea subtire. Continutul ridicat de lichid poate
provoca scurgerea si patrunderea lor in interiorul dispozitivului.

Razuitoare (G)
Razatoare are un accesoriu pentru razuire fina si unul pentru razuire groasa (cascaval, morcov, telina,
sfecla fiarta, etc.). Al treilea accesoriu (pentru felii) poate fi folosit pentru razuirea legumelor (cartofi,
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ceapa, castraveti etc.). Al patrulea accesoriu (pentru pasat) folosit pentru rézuirea legumelor (cartofi,
ceapa, castraveti etc.).

Utilizarea razatoarei (H)

Deschideti camera (20) si introduceti accesoriul de razuit ales cu ambreiajul spre interior.

Conectati camera razatoarei (20) asemenea camerei de macinat.

Produse mai mari trebuie taiate in bucati astfel incat sa le puteti introduce in camera cu usurinta.

Nu razuiti fructele moi cu sanbuiri tari.

Dupa terminarea procesului de razuire scoateti cablul din priza.

Indepaértati resturile care au rémas pe razétoare sau in camera cu o linguré de lemn.

NOTA: Taisurile razatoarelor nu trebuie reascutite.

Protectia mecanica a motorului

Dispozitivul detine o protectie mecanica care protejeaza motorul impotriva deteriorarii - dintii ambreiajului
de antrenare a melcului se rup atunci cand masina este supraincarcata (de exemplu, cand oasele au intrat
n camera de macinare).

Ambreiajul deteriorat trebuie inlocuit cu unul nou:

- desurubati surubul cu ambreiajul deteriorat din melc (15),

- Inlaturati ambreiajul deteriorat (14),

- introduceti ambreiajul nou (14) si insurubati-l cu surubul (15)

Dupa terminarea procesului (E)

Dupa terminarea procesului de razuire scoateti cablul din priza.

Scoateti impingatorul (10) si dati jos tavita de pe camera de macinat (2) sau de pe camera de razuit.
Apasati butonul blocadei (1b), rotiti spre dreapta si dati jos ansamblul de macinare sau camera de razuit.
Desfaceti toate elementele ansambului de macinare, camera cu accesoriul pentru carnati sau razatoare.

INTRETINERE S| CURATARE

Tnainte de curétare, opriti intotdeauna aparatul si scoateti stecarul din priza.

Nu scufundati dispozitivul gi cablul in apa sau alte lichide si nu le spélati in masina de spalat vase.
Sugestie: Se recomanda curatarea dispozitivului imediat dupa utilizare, cand este mai usor de curatat.
Pentru a dezasambla dispozitivul, urmati pasii de asamblare in ordine inversa.

Tn timpul demontarii camerei de macinat, apasati butonul de blocare 1b cu o mana si cu cealaltd mana
desurubati camera de méacinat sau corpul razatoarei in directia sagetii prezentate in figura din dreapta.
Fiti deosebit de atenti in timpul demontarii pentru a nu va rani degetele.

Deoarece unele parti sunt ascutite, curatati-le cu o perie pentru a nu va rani degetele.

Nu scufundati motorul n apa si nu clatiti-l sub apa curenta. Temperatura apei utilizate pentru curatare nu
trebuie sa depaseasca 60 ° C.

Numai accesoriile din plastic pot fi spalate in siguranta in masina de spalat vase.

Este interzisa spalarea accesoriilor metalice in masina de spalat vase deoarece agentii de curatare agresi-
vi utilizati in acest tip de dispozitive pateaza partile metalice si le deterioreaza.

Partile metalice trebuie clatite sub apa curenta si uscate imediat.



Tabel cu retete

Utilizarea continua nu trebuie sa depaseasca 10 minute, intrerupeti utilizarea dupa 10 minute si reporniti

masina dupa racire.

Accesorii Alimente Cantitate Timp de lucru
Functia masinii de tocat carne Carne de vita 10 minute
Razatoare si presa Morcovi umed 0,5 kg 10 minute

ELIMINAREA PRODUSULUI

privind deseurile care provin de la echipamente electrice si electronice (DEEE), care stabiles-

K Acest produs este conform cu Directiva Parlamentului European si a Consiliului 2012/19 / UE

te cadrul legal obligatoriu in Uniunea Europeana pentru eliminarea si refolosirea dispozitivelor

punct de colectare de dispozitivele electronice si electrice.

electronice si electrice folosite. Nu aruncati acest produs la gunoi. Duceti-I la cel mai apropiat
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BNArogAPMM BAC 3A TO, 4YTO BbLIBUPAETE ZELMER. Mbl HAOEEMCA, 4TO
MCMNONb30BAHUE HALLEW NPOAYKLUU NPUHECET BAM MAKCUMATNbLHYIO MONb3Y, U Bhbl
BCEIOA BYAETE AOBOJIbHbI PE3YJIbTATOM.

BAbl MACOPYBOK ZELMER

Hwxe Bbl MOXeTe 03HaKOMUTLCS C aCCOPTUMEHTOM 060pyA0BaHWs, NpeAHa3HauYeHHOro AN Msicopybok,
0 KOTOPOM FOBOPUTCS B PyKOBOACTBE MOMb30BaTensl.

Kamepa Dsycropon-| Pewérkac Pewétka ¢ PewéTka ¢ Hacagka
Mopaenb nepemarnbl- - OTBEpPCTUSIMU | OTBEPCTUAMU |OTBEPCTUAMM LLinHkoBKa
BaHus Ne8 Ui HOX :?MM 5mMm 8 MM AnA konbac
ZMM9801B v v v v v v b
ZMM9802B v v v v v v v

OMNMUCAHUE

1. Tlpusog

1.a MNepekniovyartens

1.b KHonka 6rnokupoBku
Kamepa nepemansisaHus
LLIHek c cobpaHHon MydTON
[BYCTOPOHHUI HOX

PewéTka c oTBepcTUsiMM 3 MM
PewéTka c otBEpCTUSIMU 5 MM
PewéTka c oTBepcTusiMm 8 mm
YNNoTHUTENbHOE KOMbLO

. JloTok ans 3arpy3ku npoaykToB
10. TonkaTenb

11. Hacapgka ons npurotoBneHus konbac
12. WwuHkoBka

© 0N Oh WD

YCTPONCTBO MEXaHUYECKOW 3alnTbl ABUraTens
13. WHek

14. Mydra

15. larika

Akceccyapbl LUIMHKOBKU

16. Menkas Tepka

17. KpynHas Tepka

18. Tepka Anst HapesaHus TOMTUKaMu
19. Tepka Ans npotmpaHunsa

20. Kopnyc

21. ®ukcaTop

22. Notok

23. TonkaTenb

NMPABUJIA TEXHUKU BE3OMNMACHOCTHU

B cnyyae, ecnu WHyp NuTaHWs MOBPEeXAeH, TO, BO
n3bexxaHne OornacHocTM, OH [JOIMKeH ObITb 3amMeHeH
NPOVN3BOAMTENEM, €r0 CEPBUCHBLIM areHTOM Unu NuLammn ¢



aHanorn4Hom Kksanudoukaumen.

CobnioganTte BpemMsi paboTbl akceccyapoB, yKa3aHHOE B
COOTBETCTBYHOLLMX pasferiax pykoBoACTBa.

Ona  ouncTkM  OenucTByuTe  COrmacHo  pasgeny
«TexHndyeckoe obOCnyXMBaHME W OYMCTKa» [OAHHOrO
pyKoBOACTBA. [MpeoynpexaeHuve: HenpaBusibHoe
NCMNOSMb30BaHME MOXET NPUBECTU K TpaBmam!

ByobTe OCTOpPOXHbI Npu  obpalieHnm C  OCTpbIMU
PEXYLLIMMM HOXXaMW, B TOM YMCIE U BO BPEMSI OYUCTKM.
Bcerma otknoyante anekTtponpubop OT  UCTOYHMKA
NUTaHWS, ecnv OH OcCTaBfieH 6Ge3 npucMoTpa, a Takke
nepen coopkon, pa3dbopKor UM OHNUCTKON.

Mepen 3ameHOW akceccyapoB WM NpUBNMXKeHUeM K
OBWKYLLMMCA  OeTansam BO  BpeMs  UCMONb30BaHUS
HeoBX04MMO BbIKMIOYNTE AMEKTPONPUOOP N OTKIIOYUTL ero
OT CeTH.

OTOT ANEKTPOonpubOop He JOIMKEH UCMONb30BaTLCH AETbMU.
XpaHuTe anekTponpubop 1 ero LWHyp B HEOOCTYMNHOM 1S
neTen MecTe.

YctpouctBa  MOryT  UCMONb30oBathbCA  NuuamMuM  C
OFPaHUYEHHBIMU  (PU3NYECKUMK,  CEHCOPHbIMU  UNN
YMCTBEHHbLIMM CMOCOBHOCTAMK, a Takke nvuamm 6e3
ofbiTa UCMOSb30BaHUS N 3HaHWUS 060PYAOBaHMS, €CINN OHK
HaxoOdaTca nog HabniogeHMeM KOHTPONMpYoLero nuua
NN NPOUHCTPYKTUPOBAHbI OTHOCUTENBHO ©e3onacHoro
NCNONb30BaHWS NpMbopa U NOHMMAOT CBSI3aHHbIE C 3TUM
OMacHOCTW.

He nossonante AeTsm urpatb C YCTPOUCTBOM.

BAXHbIE NPEAYMNPEXAEHUA

[aHHbI anekTponprbop npeaHasHayeH Ans JOMALLHEro UCMOSIb30BaHNSA Y HE AOMMKEH UCTMONb30BaTLCA
B KOMMEPYECKMX UMK NMPOMbILLNEHHbIX Lensix. Jllo6oe HenpaBunbHoe ncnonb3oBaHne unm obpalyeHue ¢
N3aenneM aHHynNMpyeT rapaHTuio.

Mepen nopknioyeHWeM npubopa K 3NeKTpoceTn y6eanTech, YTO HanpshKeHWe B CETU COOTBETCTBYET
TpeboBaHWsM, ykasaHHbIM Ha 3TUKETKe npubopa.

Bo Bpemsi akcnnyatauum ceTeBoii kaGernb He OIMKEH CMyTbIBATLCS UM HAMATLIBATbCA Ha NpuGop.
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He ucnonb3ynte yCTPOWCTBO, HE BKIOYaWTE W He OTKIYaWTe ero OoT CeTV MOKpbIMW pykamu u/unu
Horamu.

He TaHuTe 3a kabenb, 4TOObI OTKNOYUTL NPUOOP OT PO3ETKU, M He ucnonb3ynTe kabenb Ans
nepemelleHnss ycTpowcTea. HemegneHHo OTKMOYMTE u3fgenue OT CeTU B Cryvyae MOMOMKU MNn
NOBPEXAEHUS N KOHTaKTa

He nepepabatbiBaiiTe xecTkme NpoayKTbl, Takue Kak KOCTU, Opexu (HanpuMep, Cyxve n TBepable CoeBble
606b1), N1 Apyrme NpPoayKThbl C XKECTKUMU BOMIOKHAMMU.

MoxanyicTa, nonb3yiTech TonkaTenem Bo Bpemsi paboTbl U He TonKawuTe NPOAYKTbl pyKamu.

B cnyyae nonomku unu noBpexaeHust yCTpoMCTBa HEMEANEHHO OTKINIOYMTE ero oT ceTu u obpatutech B
odmumanbHyto cnyxby TexHudeckon nogaepXku. Bo nsbexaHne HecyacTHbIX CriydaeB He OTKpbiBanTe
YCTPOMCTBO CaMOCTOATENbHO. BbINOMHATL PEMOHTHble paboTbl WK TexHW4eckoe obBCnyxuBaHue
npubopa MOXeT TOMbKO YMNONHOMOYEHHbIN NepcoHan ouumManbHON Crnyx0Obl TEXHUHECKOW MOAAEPXKN
6peHaa.

Komnanusi «B&B TRENDS S.L.» He HeceT HMKakon OTBETCTBEHHOCTM 3a yLiepb, KOTopbI MOXeT BbiTb
MPUYUHEH NOAAM, XUBOTHLIM UNW NpeaMeTam B pedynbTate HecobniofeHUs AaHHbIX MHCTPYKLUUIA.

MHCTPYKUUU NO NPUMEHEHUIO
Mscopy6ka

MponomknTeNbHOCTb HenpepbIBHOM paboTkbl He AoshkHa npeBbiwaTte 10 MUHYT; NpuocTaHoBUTe paboTy,
ecnu oHa anutcs 6onee 10 MUMHYT 1 Nepe3anycTute NpMbop nocne oxnaxaeHus.

MoarotoBka Msicopy6ku k paboTe 1 BknoYeHre anekTponpubopa (C)

YctaHoBute npusog (1) pSAoOM C pO3eTKOW 3MeKTpoceTW Ha TBepAON NOBEPXHOCTU TaK, YTOObl He
3aKpblBaTb BEHTUNALMOHHbLIE OTBEPCTUS B KOpnyce.

Mepen nepBbIM NCMONL30BaHNEM MACOPYOKM BbIMONTE 3reMeHTbl 060pyA0BaHUS.

CobepuTe cooTBeTCTBYOLLEE 060PYAOBaHNE N COEAVNHUTE Ero C NPUBOAOM.

MopkntounTe yCTPONCTBO.

BkntounTe mMsicopy6Ky rnaBHbIM BblkntoyaTtenem (1.a).

Pab6oTa ¢ msicopy6koii (D)

BcTaBbTe B KOopnyc Mscopy6ku (2) cneaytowme getanu:

BcTaBbTe WHek (3) MydTol BHYTPb. YCTaHOBUTE HOX (4) Ha CTepXeHb LiHeka (3).

MomecTuTe pelwéTky (Hanpumep, 5) Ha HOX Tak, YTODObI BLICTYN Ha Kopryce Msicopy6ku BoLlen B nas no
OKPY>XHOCTW PEeLLETKN.

MroTHO NoaroHUTE BCe 3NEMEHTbI MACOPYOKN.

YcTaHoBuTE cobpaHHbI 6ok Msicopybku Ha npusog (1) M noBopaymBanTe ero OO Tex Mnop, noka He
ycnblLwuTe Wenyok dukcatopa. 3HauuUT, KOpryc yCTaHOBMEH NPaBUIIbHO.

YcTtaHoBuTe NoToK (9) Ha Kopnyc Msacopy6ku (2).

MpuMeyaHve: ans npoTankuBaHWs NPOAYKTOB UCMONb3YyNTe ToNbKo Tonkatens (10).

Pabota c Hacapkow ans HanonHeHus konbac (F)

BcraBbTe B kopnyc Msicopybku (2) cnepytolume getanu:

BcTaBbTe WHek (3) MydTol BHYTpb. YcTaHoBUTE HOX (12) Ha cTepXeHb LuHeka (3).

BcTaBbTe TpybKy Ans HanonHeHus konbac (11).

MnoTHO NoaroHUTe BCe aneMeHThl Npyu NMOMOLLM pe3b6oBoro kosmbua (6). YctaHoBuTe cobpaHHblii Brok
msicopy6ku Ha npuBog (1) n noBopauunBaiite ero 4o Tex Nop, noka He ycrbllunTe Len4yok dmkcaTopa.



YcraHoBuTe NnoTok (9) Ha kopnyc Macopybku (2).

Mepen Tem, kak HanoxuTb obonouky Ans konbac, 3amounTe ee npumepHo Ha 10 muHyT. HageHbTe
MOKpYIo 060M04Ky Ha HacaaKy Anst HanosHeHWs konbac.

MpumevaHne: ybeamtecb, YTO BEHTUMSALMOHHbIE OTBEPCTUSI Hacagku [ANs HanonHeHus konbac He
3aKpPbITHI.

MpumeyaHue 2: MsicHol chaplu He JOMmKeH BbiTb «CIMLLKOM XWUOKUMY». BorbLIoe KONMMYeCcTBO XMAKOCTU
MOXeT BbI3BaTb €e YTeUKy BHYTPb MSICOPYOKU.

LLinHkoBka (G)

LLInHkoBKa ocHalleHa ABYMS Tepkamu, YTOObl MOXHO GbINO TepeTb Ha MEenK1e U KpyMHble NIOMTUKM (CbIp,
MOPKOBb, CenbJepen, 3aneyeHHylo cBekny W T. A.). TpeTbsi Tepka AN Hape3aHus NOMTMKaMu
ncrnonb3yeTcst Ans Tepku oBollen (kaptodens, nyka, orypuoB v T. A4.). YeTBepTas Tepka (Tepka ans
npoTUpaHus) ncnonb3yeTcs Ans pasMarnbiBaHns oBoLen (kapTodenb, cBekna u T. 4.), a Takke (pykToB.
Pa6ora ¢ wuHkoBkow (H)

OTkpovite kamepy (20) 1 BcTaBbTe BbIOpaHHYO TEPKY My(TON BHYTPb.

Cobepute kamepy LUMHKOBKM (20) Tak e, kak kamepy Mscopybku.

KpynHble npoaykTbl nopexbTe Ha 6onee Menkune Kycodku, KOTOpble Nerko NOMeCcTUTb B KaMepy LUMHKOBKM.
He npoTtupaiite Msirkue nnofbl, COAepXaLLime KOCTOUKU.

Mo okoHYaHUK PaboTbl BbIHLTE LUHYP MUTAHUS U3 PO3ETKU.

Mpuv nomoLLm AepeBsiHHO NonaTku crieyeT OUYUCTUTb KamMepy LUIMHKOBKY U TEPKY OT OCTaHKOB MPOAYKTOB.
MpumeyaHne: ne3sus TEpkM He TpebyoT 06HOBNEHUS.

MexaHu4eckas 3alunTa gsuraTtensd

Y MsicopyGKM MMeeTCs MexaHudeckas 3alimTa, KoTopasi NpefoXpaHseT ABuraTenb OT NOBPEXAEeHUs —
3y6ubl NPUBOAHOWM My(hThbl LUHEKa BblNlaMbIBalOTCS, eCnv Msicopybka neperpyxeHa (Hanpumep, korga
BMECTE C MsICOM B KaMepy nepemMarnbiBaHus Nonanu KocTu).

CnomaHHyto MydTy crnegyeT 3aMeHUTb HOBOW:

- OTKpYTUTE MyddTY OT nogatoLero wHeka (15),

- yaanuTe noBpexaeHHyto mydTy (14),

- yCTaHOBUTE HOBYIO MydTy (14) 1 3akpyTuUTe ee Ha LwHeke (15).

NMocne okoH4yaHuA paboTbl (E)

BbIkrtouMTE YCTPOMCTBO M OTKIIOUYMUTE €r0 OT CEeTU.

CHumute Tonkatens (10) n cHUMUTE NOTOK ANS NPOAYKTOB C KaMepbl NepemarnbiBaHus (2) unu kamepsl
LUMHKOBKM.

HaxmMute Ha npenoxpaHutens (1b), noBepHUTE y3en nepemarnbiBaHns Unu Kamepy LUMHKOBKX BNPaBo U
CHUMUTE €ro.

Pa3bepnTe Ha 4acTu BCe 3NeMeHThbl y3na nepemMarnblBaHusi, kKaMepbl C HacaaKkoW Ansi MPUrOTOBMEHUS
Kkon6ac Unun LWMHKOBKM.

TEXHUYECKOE OBCJTYXXUBAHUE N OYUCTKA

Mepen uncTkon 0653aTenNbHO OTKIOYMUTE SMEKTPONPUOOP U U3BMEKUTE LLUHYP NUTAHUS U3 PO3ETKU.
He norpyxaite npubop v LWHyp NUTaHWs B BOAY WY ApYr1e XUAKOCTU U He MOMTE UX B MOCYAOMOEYHOM
MalluHe.
Mopckaska: pekoMeHAyeTcst ouvwaTte nNpubop cpasy nocre WUCMofb30BaHWs, NMOTOMY YTO Tak nerye
NPOBECTU OYUCTKY.
B cnyyae pasbopku ycTpoictBa npogenante Bc€ B 0OOpaTHOM HanpaBneHuu, MPOTMBOMOMOXHOM
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HanpaBeHWo YCTaHOBKM.

Mpwu pa3bopke Bce kamepbl MICOPYOKU MNK KOPRyca LUMHKOBKW HaXKMUTe KHOMKy 6rokupoBku 1b ogHow
PYKOW U OTKPYTUTE KaMepy MSCOPYOKM MnK KOPMYC LUMHKOBKW APYron PYKOW B HamnpaBneHun CTPesnku,
nokasaHHOIN Ha pUCYyHKe crnpaea.

ByabTe ocTopoxHbI Npu pasbopke npubopa, 4Tobbl He NouapanaTb nanbLbl.

MockonbKy HeKoTOpble AeTany OTHOCUTENbHO OCTpble, YUCTUTE WX LLETKOW, 4TOObl He nouapanaTtb
nanbupbl;

He norpyxavite MOTOp B BOAY U He NpOMbIBaviTe ero nof KpaHoMm. Temnepartypa BoAbl AMNs OYUCTKU He
[OMmkHa npesbiwath 60 ° C.

[Ins nocyAOMOEYHON MaLuMHbI NOAXOAAT TOMBKO NNAacTUKOBbIE AeTanu.

3anpeluaeTcs MbITb MeTannMyeckne akceccyapbl B MOCYAOMOEYHOW MalluvHe, Tak Kak arpeccuBHble
YUCTSLLME CPEACTBA, UCMONb3yeMbIE B 3TUX YCTPOMUCTBAX, MOryT 06eCLBETUTL METaNNMYeckue aeTanm u
NoBpeaUTb UX.

3T YacTn cnegyeT NPOMbITb NOA NPOTOYHOW BOAOW U HEMEANEHHO BbICYLUUTD.

Tabnuua peuenTtoB
MpoaomxnTENBHOCTL HEMPEPBLIBHOWM paboThbl HE JoMmkHa NpeBbiwaTte 10 MUHYT; NpuocTaHoBuTe paboTy,
ecnu oHa anutcst 6onee 10 MUHYT 1 Nepe3anycTuTe NpUBOpP Nocne oxnaxaeHus.

O6opynoBaHue 3arpyska KonuyectBo Bpems pa6oTsi
PyHKUMS NepemanbiBaHns loBsiguHa 10 MUHYT
LLInHkoBKa 1 Tepka MoueHas MopkoBb 0,5 kr 10 MUHYT

YTUNU3AUUA U3OENUA

[HanHoe nsgenune cootBeTcTByeT EBponerickon Oupektnse 2012/19/EU no anekTpuyeckum un
ANEeKTPOHHbIM  yCcTponcTBam, u3BecTtHon kak WEEE (OupektmBa EC 06 oTxopax
ANEKTPUYECKOTO U 3MEKTPOHHOro 0bopydoBaHMs), kKOTopasi SBMSIETCS NPaBOBOW OCHOBOW,

EEEN  p vequmoit B EBponelickom Cotode AMS yTUAM3ALMKW M MOBTOPHOTO WCMONb30BAHMA
oTpaboTaHHbIX 3MEKTPOHHLIX W 3MneKTpu4ecknx ycTpohcTB. He BbibpackiBaiTe AaHHoe
u3genue B KOHTEWHep [Ans Mycopa — obpaTtuTecb B Gnvxalwumii nyHKT no cGopy
3NEKTPUYECKMX U SNEKTPOHHBIX OTXOA0B.



BNArogAMM BW, YE WU3BPAXTE ZELMER. XENAEM BW YOOBJNETBOPEHME T1PU
WU3NON3BAHETO HA YPE[A.

BUOOBE MECOMEJIAYKU C MAPKA ZELMER

Kamepa 3a | [iBycTpaHHO | Cuto ¢ otBopu |CuTo ¢ oTBOpM |CuTO € oTBOpU| lMpucTaBka
Mopen meneHe Ne 8 HOXue 3 MM P 5Mm 8 MM 3a konbacw | Pe3auka
ZMM9801B v v v v v v X
ZMM9802B v v v v v v

1. 3agBmxBaHe Ha MaluMHKaTa
1.a ByToH 3a npeBknoyBaHe

1.6 ByToH 3a 3aknoyBaHe
. Kamepa 3a meneHe
LLIHek ¢ MOHTVpPaH cbeanHUTEN
[BycTpaHHO HOX4Ye
CuTto c oTBOPY 3 MM
. Cuto c otBOpPY 5 MM
. Cuto c otBOpYK 8 MM

ONOGOAWN

. Mavika
9. Tapenka
10. Tnackau

11. MNpucTaska 3a konbdacu

12. CenapaTop

MexaHu4Ha 3awmTa Ha aBuratens

13. LWHek

14. CbeguHuten

15. BUHT

Akcecoapm Ha pe3aukaTa
14. PeHfe 3a CUTHU CTbProTUHU
15. PeHfe 3a egpun CTbProTuHm
16. PeHpe 3a peseHu

17. Penpe 3a nacupaHe

18. Kamepa

19. MNpwukpensaLy, MEXaHN3bM

20. Kyna
21. Tnackau

MHCTPYKLUMU 3A BE3OMACHOCT
Ako 3axpaHBawuAT kaben e noBpedeH, Ton TpsibBa ada
ObOe 3aMeHeH OT MPOou3BOAUTENS, OTOPU3NPaH CepBuU3,
UNn nuue, NpUTeXaeallo HeobxoamMmara KBanudukaums,
3a ga 6bae mnsberHata onacHocT. CnassanTe BPEMETO 3a
paboTa Ha akcecoapuTe, NOCOYEHN B OTAENHUTE pasdeni
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Ha MHCTPYKUMUTE 3a ynotpeba. 3a nouncTeaHe crieapanTe
pasgena 3a KoHcepBauusi U novMcTBaHe OT HacToswarta
NMHCTPYKUMs 3a ynoTtpeba. BHumaHune: HenpaBoMepHOTO
N3Mon3BaHe Ha ypega HOCK OnacHOCT OT HapaHsaBaHe!

Bbaete BHMMaTenHM Npu paboTa C pexeLumTe OCTpueTa, a
CbllO Taka npu nounctBaHe. BuHarn wusknoyBante
NpOAyKTa OT 3axXpaHBaHETO, KOrato € ocTaBeH 6e3 Hag3op
nnn npeau crnobsasaHe, pasrnobsiBaHe UNU NOYUCTBAHE.
M3knouete  yCTPOMCTBOTO WM O U3KMNOYETEe  OT
3axpaHBaHETO, Npean Aa CMEHNTE akcecoapuTe Unu npeau
aa ce pobnmknte OO YacTute, KOUTO Morat fa ce aBwKaT
no Bpeme Ha ynotpeba. [euata HaAmaT npaBo Aa
M3rnon3eaTt ToBa YCTPOMCTBO. [laseTe yCTPOMCTBOTO W
HeroBusi kaben Ha MACTO, HeOOCTbMHO 3a Jdeua.
YCTPOMCTBOTO MOXE [a Ce M3Mor3Ba OT Xopa C HaMarneHu
don3n4eCKN, CEH30PHM N YMCTBEHW CMOCOOHOCTU 1 6€3 OnKnT
M 3HaHWS, ako Te ca nog HabniogeHne wnu ca
MHCTPYKTUMpPaHn 3a 6e3onacHOTO  M3Mon3BaHe  Ha
YCTPOMCTBOTO M ako pasbupaTr CBbp3aHUTE C TOoBa
onacHocTu. [leuarta He TpsibBa Aa cu urpadar ¢ ypeaa.

BAXHW NPEAYNPEXOEHUA

YCTPOWCTBOTO € NpOoeKTUpaHo 3a AomallHa ynotpeba v npu Hukakeu obctosTencrea He Tpsibea fda ce
13rnon3ea 3a TbproBcka unu npomuneHa ynotpeba. Besika anoynotpeba unu HenpasunHo 6opaBeHe ¢
npoayKTa aHynupa rapaHumsTa.

Mpeau oa cebpXeTe NpoayKTa KbM enekTpuyeckaTa Mpexa, NpoBepeTe Aanu MpexoBOTO HanpexeHue e
CbLLOTO, KAKTO € MOCOYEHO BbPXY eTUKeTa Ha NpoayKTa.

Mo Bpeme Ha ynoTpeba 3axpaHBawuaT kaben He Tpsabea Aa 6bae 3anneTeH Unm ycykaH okorno npoaykTa.
He n3nonaeaiTe yCTPOWCTBOTO, HE F0 CBBP3BANTE UMW U3KINIOYBANTE OT ENEKTPUYECKaTa Mpexa C MOKpY
pble v/ unu cTbnana.

He abpnaiite 3axpaHBalwus kaben, 3a fa ro U3KMOYUTE OT efieKTpuyeckaTa Mpexa u He ro usnonssamnre,
3a Ja npemectute yCTPOMCTBOTO C Hero. B cnyyan Ha noBpeda wnv aBapusi He3abaBHO M3knoveTe
NpoAyKTa OT enekTpuyeckaTa Mpexa.

He obpaboTBaliTe TBbpAM XpPaHW KaTo KOCTU, SAKM (Hanpumep CyLLEHU U TBbPAM COEBU 3bpHA) Unu Apyru
XpaHu ¢ TBbPAW BrakHa.

M3nonaseaiiTe Tnackada npu pabota, He GyTaniTe NPOAYKTUTE C pbLE.

B cnyyan Ha aBapus unv noespeaa, He3abaBHO M3KNOYETE MPOAYKTa OT eneKkTpuyeckaTa Mpexa u ce
CBbpXETEe C 0TOpU3npaH cepsBu3. 3a Aa npegoTBpaTUTE ONAacHOCT, He OTBapsiTe ycTponcTBoTo. Camo



KBanuduuMpaH CepBM3eH MNepcoHan OT OTopusMpaH CepBM3 Ha Mapkata MoXe [a pPeMoHTupa
YCTPOWCTBOTO, KaKTO 1 4a M3BBbPLLBA MO HETO BCSKAKBU onepauum.

B&B TRENDS, S.L. He noema OTrOBOPHOCT 3a LWeTU, KOMTO MoraT @ Bb3HUKHAT BbPXY XOPa, XXMBOTHU
U1 NpeameTy nopaamn HecnasBaHe Ha Te3u npeaynpexaeHus.

PBbKOBOACTBO 3A YINOTPEBA

Mecomenauka

HenpekbcHaTtata ynotpeba He TpsbBa ga HagBuwasa 10 mMuHyTW, npeyctaHoBeTe pabota cneg 10
MWUHYTW 1 pecTapTupaiiTe MalumHaTa crneq, oxnaxaaHe.

MpuroTesiHe Ha MecomenaykaTa 3a pabota v 3agBwxeaHe (C)

MoctaBeTe 3agBwxBawms mexaHusbM (1) BbpxXy TBbpAa MOBBPXHOCT Taka, 4e Aa He 3akpusaTe
BEHTUNALWOHHUTE OTBOPY B KOPMyca 1 B GIM30CT 4O KOHTAKTa Ha erlekTpuyeckaTa Mpexa.

Mpean nbpBa ynotpeba Ha menadkata M3MuIATE ernemMeHTUTe Ha obopyaBaHeTo.

MoHTupaiTe cboTBETHO 060opyABaHe M NpUkaveTe KbM 3aABWKBAHETO.

BkntoyeTe 3axpaHBalLms kaben B KOHTaKTa.

3agBuxeTe MenaykaTa ¢ KonyeTo Ha usknousatens (1a).

Pa6ora c menewms MmexaHusbm (D)

B kamepata 3a meneHe (2) crnioxeTe cnegHuTe YacTtu:

LLHek (3) cbc cbeamHuTen HaBbTpe. Bbpxy wndTa Ha WwHeka (3) cnoxeTte HOXYeTO (4).

CuTo (Hanp.5), cnoxeTe Taka, Ye eneMeHTbT Ha kamepaTa fa Brease B xneba Ha obukonkaTta Ha CUTOTO.
3aTerHeTe BCUYKM €NEMEHTU Ha KOMMMEKTa 32 MeNleHe — CUMHO, 10 FofsIMO CbMNPOTUBNEHUE.

MocTaBeTe crnobeHVst KOMMMEKT 3a MeneHe Ha 3aABWXKBaLLMS MexaHusbM (1) u 3aBbpTeTe Ha
nosvuusTa, Ha KoATO Lie uyeTe “knuK’ Ha OGnokapgata. ToBa o3HayaBa, 4e KamepaTta € nNpaBWUTHO
MOHTUpaHa.

MocTaBeTe kynaTa (9) BbpXy kamepaTta 3a MereHe.

BHVUMAHWE: N3byTBanTe npodykTuTe eAUHCTBEHO C MoMoLTa Ha Tnackaya (10).

Pabota ¢ npucrtaska 3a konbacu (F)
KbMm kamepata 3a meneHe (2) noctaBeTe CrnefHUTe YacTu:

LLHek (3) cbC CbeauHUTEN KbM BBTPELLHOCTTA. 2 Bbpxy wudTa Ha WwHeka (3) BMbkHeTe cenapaTtopa(12).

CnoxeTe npuctaskata 3a konbacu (11).

3aTterHete BCUYKM efleMeHTU C rankarta (8) — 4o cunHO cbnpoTuBneHne. CrnoxeTe Taka MOHTUPaHUsI
KOMMNMEKT 3a MefieHe Ha 3aABWXBALLMA MexaHu3bM (1) 1 3aBbpTeTe Ha No3nUMsiTa Ha KOSITO Lie YyeTe
LKNUK” Bnokana.

MocTtaBeTe kynaTa (9) BbpXy Kamepata 3a MeneHe (2).

Mpeaun ga noctaBuTe YEPBOTO, HAKUCHETE O B TOMNsa Bogda 3a okoso 10 MuH.

CrnoxeTe MOKPOTO YepBO Ha NpucTaBkaTa 3a konbacu.

BHVUMAHWE: O6bpHeTe BHMMaHWe Aanu He cTe 3anyLwunnm OTBOpWTe 3a Bb34yX Ha npuctaskara.
BHUMAHWE 2: MecHaTta Maca, 3anbnBalla 4epBOTO He TpsibBa Aa 6bae npekaneHo psgka. Bucokoto
CbAbpXaHMe Ha TEYHOCTW MOXe Aa Npeam3Buka U3TUYaHE W MPeMMHaBaHe KbM BbTPELIHOCTTa Ha
MaLlnHKaTa.

PeHpeTo e o6opyaBaHo C ABe peHAeTa npefHa3Ha4YeHN 3a peHOoCBaHe Ha APebHU U edHN CTbProTUHU
(kalwkaBan, MOPKOBW, LieNvHa, BapeHO YepBEeHO LBEKNO W Ap.). TpeToTo peHAe e npeaHasHayeHo 3a
cTbpraHe Ha 3eneHyyum (kaptodwu, nyk, KpactaBuuu nnogose M Ap.) YeTBLPTOTO peHAde Chyxu 3a
npaBeHe Ha nopeTa ( 0T KapTodu, YePBEHO LIBEKIO, U AP. ) U NII0A0BE.

49



50

Pa6oTa c pe3saukara (H)

OtBopeTe kamepaTa (20) n cnoxeTe e4HO OT CTbpranarta CbC CbeAUHUTENS HAaBbTPE.

CbeavnHeTe kamepata Ha pesadkata (20) no CbLusi HAa4YMH, KaKTo KamepaTa 3a MefeHe.

lonemute nNpoaykTU HapexeTe npedBapuUTENHO Ha nap4yeTa, KOUTo 6e3 3aTpyAHeHVe Ja CNoXuTe B
Kamepara.

He pasgpobsiBaiiTe Meku NNOAOBE, ChAbpPXaLLUM TBPAN KOCTUIIKA.

Cnep npuknioyBaHe Ha paboTaTta usknioveTe MenaykaTta v n3sageTe 3axpaHBaLLms kaben OT KOHTakTa.
OTcTpaHeTe ¢ AbpBeHa MbXuLa ocTaTbLUM OT NPOAYKTa, OCTaHanM BbTpe B CTbPranoTo unu B kamepara.
BHVWMAHME: OcTpueTtata Ha cTbpranaTa He U3uCKBaT pereHepupaHe.

MexaHu4Ha 3awmTa Ha ABuratens

MenaykaTa vMa MexaHW4Ha 3awuTa, KOSTO npeanasBa [ABUraTens OT YHULLOXaBaHe — 3bbute Ha
3a[BMKBALLMSA CbeaVHUTEN Ha LUHeKa ce YynsiT, Korato MenadvkaTa e npeToBapeHa (Hanp. korato BbTpe
nonagHar KocTtu).

Pa3sBaneHusT cbeanHWUTEN 3aMeHeTe C HOB:

- B LUHEKa C pasBaseH cbeauHuTen oTBbpTeTe BUHTA(15)

- n3BapeTe noBpeaeHns cbeauHuten (14),

- cnoxete HOB cbeaunHuTen (14) u ro 3aTerHeTe ¢ BUHTa( 15)

Cnepn npuknioyBaHe Ha pa6ora (E)

W3kntoyeTe Menaykata U u3BageTe 3axpaHBallusi kaben oT KOHTaKTa.

W3Bapete Tnackadva (10) n cBaneTte Tapenkarta OT kamepa 3a MeneHe (2) unu ot pesaykaTta .

HatucHete konuyeto Ha ©GnokupoBkaTa (1b), o6bpHeTe HagscHO 1 cBaneTe MenaykaTa unu pesadkarta
Pasrnobete enemMeHTN Ha MeneLmst MexaHn3bM, kamepaTta ¢ npucTaBkaTa 3a konbacy unv pesadkara.

NOAAPBXKA U NMOYNCTBAHE

BuHaru uskntousaiTe ypeaa v usknioysanTe Lerncena ot KOHTakTa npeay novncTeaHe.

He notansiiTe ycTpoicCTBOTO M 3axpaHBaliusl kaben BbB BoAa Wnw ApYrv TEYHOCTU U HE T MuiTe B
cbaoMusiNIHaTa MallmHa.

CuBerT: [penopbyBa ce NOYMCTBaHe YCTPOMCTBOTO BeAHara cnep ynotpeba.

3a pa pasrnobuTe ypeaa, nsnbiHeTe CTbrkUTe 3a criobsiBaHe B obpaTeH pea.

Mo BpeMe Ha AeMoOHTaXa Ha kamepaTa 3a MefleHe Wnu Kopryca Ha pe3aykaTa HaTucHeTe OyToHa 3a
6nokapa (1b) c egHaTta pbka, a ¢ Apyrarta pbka pasBuiTe kamepara 3a MefieHe Uy pesaykara ro nocoka
Ha YacoBHMKOBaTa CTpesika, KakTo e NoKa3aHo Ha AsicHaTa CHUMKA.

Bbaete ocobeHo BHMMATENHU NO BpeMe Ha pa3srnobsiBaHeTo, 3a Aa He HapaHUTe NPbCTUTE CU.

He noTtansinTe agBuratens BbB BOAA W He ro usnnaksante nof tevaiya soga. TemnepaTypaTa Ha Boaara,
M3non3BaHa 3a NoYncTBaHe, He TpsibBa Aa Hageuwasa 60 ° C.

Camo nnacTmMacoBuTe akcecoapy MoraT Aa ce MUSIT B CbAOMUSINIHA MaLUunHa.

3abpaHeHO e u3MMBaHeTO Ha MeTanHuW akcecoapu B CbAOMMsINHATa MallvMHa, TbW KaTo CUMHUTE
noyncTBalLy npenapaTtu, WU3MNON3BaHU B Te3W YCTPOWCTBA, MPUYMHABAT NOTbMHSIBAaHE Ha MeTanHuTe
4YacTu 1 rv noBpexaar.

MeTtanHuTte YacTu TpsibBa Aa ce M3nnakeaT noj Tevalla Boga u BegHara Aa 6baat uscylueHu.



Tabnuua c peuentun
HenpekbcHaTtaTa ynotpeba He TpsibBa ga Hagsuwaea 10 mMuHyTW, npeyctaHoBeTe pabota cnep 10
MUHYTW 1 pecTapTupainTe MalumHaTa cnef oxnaxaaHe.

Akcecoapu MpoaykTn Maca Bpeme Ha pa6oTa
DyHKUMSA MaLLUMHKa 3a MefneHe Tenewko meco 10 MuHYyTH
Pesauka n penge HakucHat mopkoB 0,5 kr 1 MUHyTa

YHULLOXXABAHE HA NMPOAYKTA

To3u NpoaykT e B cboTBEeTCTBUE C [lMpekTuBaTa Ha EBponerickua napnameHT n Ha CbBeTa
2012/19 / EC OTHOCHO OTnagbuuTe OT eneKTpuyecko u enekTpoHHo obopyasaHe (OEEO),
KOSITO onpepensi npaBHaTa pamka B EBponeiickusi cbio3 3a obesBpexaaHe U MoBTOpHA

BN |\ 07pe6a Ha OTNAABLLM OT eNeKTPOHHO U enekTpuYecko obopyasaHe. He U3XBLPSATE TO3M
npoaykT Ha Boknyka. OTHeceTe OTNagbYHUTE ENEKTPOHHU U eNEKTPUYECKU YCTPOWCTBa [0
Han-6nm3kmsa NyHKT 3a cbbupaHe.
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AOAKYEMO BAM 3A TE, LLO OBUPAETE ZELMER. MU CMNOAIBAEMOCH, LLO BUKOPUCTAHHA
HALWOI NPOAYKUIi NMPUHECE BAM MAKCUMANbHY KOPUCTb | BW 3ABXOM BYOETE
3A0OBOJEHI PE3YJIbTATOM.

PISBHOBUAN I'ACOPYBOK ZELMER

Hwxxye BM MOXeTe 03HAaNOMUTUCS 3 aCOPTUMEHTOM 0BnagHaHHS!, NPU3Ha4YEHOro Anst M’'iIcopy6ok, Npo sike
NOeTbCA B iIHCTPYKUIT Ans KopucTyBava..

Kamepa nepeme-| noocron0 Auck 3 Auck 3 Auck 3 Hacapgka
Moaenb NIOBaHHSA CTOPO- | rpopamu | OTBOpamMu | oTBOpamu Moapi6HoBau
Neg HHIN HiK 3 h':M 5 MM Smm |AnA kosbac P
ZMM9801B v v v v v v X
ZMM9802B v v v v v v v

onuc

1. TMpusig

1.a MNepemuikay

1.b KHonka 6rokyBaHHs

Kamepa nepementoBaHHs

LLIHek i3 3ibpaHoto MydTO
[IBOCTOPOHHIN HixX

Owuck 3 oTBOpamu 3 MM

[nck 3 oTBOpamut 5 Mm

Owuck 3 oTBOpamu 8 Mm

Kinbue ywinsbHioBava

. JloTok Ans 3aBaHTaXeHHs1 NPOAYKTIB
10. WroBxau

11. Hacagka ons npuroTyBaHHs1 koBbac
12. PosginbHuk

CENDO A ®WN

MpuCTpiN MexaHiYHOro 3axuncTy ABUryHa
13. LHek
14. Mydra
15. Taiika

Akcecyapu ans watkiBHULI

16. [Opi6Ha Tepka

17. Benvka Tepka

18. Tepka Ans Hapi3aHHs cknboykamm
19. Tepka ans nepeTupaHHs

20. Kopnyc

21. dikcaTop

22. JloTok

23. WroBxau

NMPABUJIA TEXHIKU BE3MNEKUA
Y pasi, AKWO LWHYP XMUBJIEHHA MNOLUKOMKEHUN, 3aans
YHUKHEHHA Hebesnekn Moro Mae 3amiHUTU BUPOBHMUK,



cepBiCHUI areHT BUpobHMka abo ocobu 3 aHanoriYHo
kBanidikauieto. [loTpumyiiTecs Yacy poboTu akcecyapis,
3asHayeHoro y BIAMOBIAHWMX po3dinax iHCTpykuii. [Ans
OYMLLEHHA AinTe 3rigHO 3  pos3finom  «TexHiyHe
oOCrnyroByBaHHS i OYMLLUEHHSA»  Ui€l  iIHCTPYKLUil.
[MonepemXeHHA: HenpaBUIlbHE BUKOPUCTAHHS MOXe
npuasecTtn o TpaBm! byabTe obepexxHi Npy NOBOAXKEHHI
3 rOCTPUMMU pi3anbHUMN HOXaMW, Y TOMY YUCTTi U Nig Yac
OYMLLEHHA. 3aBXaW Big €OHYWUTe enekTponpunag Big
pKeperna XUBMEeHHS, AKWO BiH 3anvweHnn 6e3 Harnagy,
a TaKoX nepeq cknagaHHsaMm, po3dbupaHHsam abo
oumweHHam. [llepeg 3amiHo  akcecyapiB  abo
HabNWXEHHAM [0 JeTanen, Lo pyxawTbCda nig 4ac
BUKOPUCTaHHSA, HEOBXiQHO BUMKHYTW enekTponpunag i
BUMKHYTU MOro 3 Mepexi. Llen enektponpunag He
NOBWUHEH BUKOpUCTOBYBatUCA AiTbMu. 30epirante
enekTponpunag i oro LWHyp y HeOCTynHOMY AnA OiTeu
Mmicui. MNpucTpoi MOXyTb BUKOPUCTOBYBaTUCA ocobamm 3
obmexeHnmu di3nyHUMN, CEHCOPHUMM abo
po3ymoBMMM 34i6HOCTAMM, a Takox ocobamu 6e3
AOCBily BMKOPWUCTAHHS | 3HAHHSA YCTaTKyBaHHSA, SKLLO
BOHW nepebyBatloTb Nif Harnga40M KOHTPOIKY0I 0cobu
abo NPOIHCTPYKTOBaHI CTOCOBHO 6e3ne4Horo
BUKOPUCTaHHA npunagy i po3ymiloTb MOB'A3aHi 3 UMM
Hebeanekn. He no3BonamnTe Aitam rpatn 3 NPUCTPOEM.

BAXIUBI NONEPEMXEHHA

Lle enekTponpunag npu3HaveHo ANS AOMALLUHLOTO BMKOPUCTAHHA | 3@ XOAHWX OBCTaBUH He Mae
BMKOPUCTOBYBATUCA B KOMEPLiiHUX abo npoMucnoBux uinax. Byab-sike HenpaBwnbHE BUMKOPUCTaHHS
BMpoBy abo NOBOOXKEHHSI 3 HAM aHyMIE rapaHTito.

Mepen nigknoveHHAM Npunagy A0 enekTpoMepexi nepekoHamTecs, WO Hanpyra B Mepexi Bignosigae
BMMOram, 3a3HavyeHnM Ha eTuKeTLi npunaay.

Mig Yac ekcnnyatauii MepexeBuii kabenb He Mae cnnyTyBaTucs abo HaMOTyBaTUCS Ha npunag.

He BuKkopucToByiTe MPUCTPIN, HE BMUKaNTe i He BMMUKaWTe MOro 3 Mepexi MOKpMMu pykamu i/abo
Horamm.

He TarHiTe 3a kabenb, wWwo6 BigkNOYATM nMpunag Big po3eTkW, i He BMKOPWUCTOBYWTe kabenb Ans
nepemileHHs npucTpoto. HeraHo BUMKHITE BUPIG Big Mepexi B pasi Monomky abo MOLUKOOXEHHS i
KOHTaKTy

He nepepobnisivite TBepAi NPOAYKTY, Taki sk KICTKW, ropixv (Hanpuknag, cyxi i TBepai coesi 606u) abo iHLwi
NPOAYKTU 3 XXOPCTKMMU BONOKHaAMM.

53



54

Byab nacka, kopucTtyiTtecs LUTOBXavyeM nif 4ac poboTH i He LITOBXanTe NpoayKTU pyKamu.

Y pasi noriomMky abo NOLIKOAXKEHHS MPUCTPOI HEraMHO BUMKHITL MO0 3 Mepexi i 3BepHiTbCs Ao odpilliiHOT
cnyx6u TexHiYHOT NiaTpumkn. LLLo6 YHUKHYTM HelacHX BUNaakie, He BigKpuBawmTe NPpUCTPO CaMOCTINHO.
BukoHyBaTu pemoHTHi poboTn abo TexHidHe o6CnyroByBaHHS Npunagy MoXe TifbKU YNOBHOBAXEHWN
nepcoHan ogilinHOT Cny0un TexHiYHoI NiATPUMKN BpeHay.

KomnaHisi «B & B TRENDS S.L.» He Hece 0AHOi BianoBiganbHOCTi 3a 36UTKY, siki MOXYTb ByTW 3anogisHi
nogsm, TeapuHam abo npeamMeTam y pesynbTaTi HeAOTPUMAHHS IHCTPYKLN.

IHCTPYKUII 3 BUKOPUCTAHHSA
M’acopy6ka

TpuBanicte 6e3nepepBHOi po6oTH He Mae nepesuwyBati 10 XBUNKWH; NPU3YNUHITL POBOTY, AKLWO BOHA
TpuBae noHag 10 XBUNWH, a NOTIM Nepe3anycTiTb MaLUKHY MiCMsi OXONOAXEHHS.

MigroToBka m'sacopy6km 0o poboTu i BBIMKHEHHS1 enekTponpunaay (C)

BcTaHoBiTe npuBig (1) nopaa 3 po3eTKo enekTpoMepexi Ha TBEPAiN NOBEpXHi Tak, Wob He 3akpuBaTtu
BEHTUNALIAHI OTBOPY B KOPMYCi.

Mepen nepLuMM BUKOPUCTaHHSIM M'ICOPYOKM BUMUIATE enemMeHTU obnagHaHHs.

36epiTb BignoeigHe obnagHaHHs i 3'egHanTe MOro 3 NPUBOAOM.

Min’enHanTe npucTpin.

YBIMKHIiTb M'sicOpybKy ronoBHUM BUMUKayeMm (1.a).

Po6oTa 3 m'scopybkoto (D)

BcTaHoBiTh y kopnyc M'sacopybku (2) Taki AeTani:

BcTaHoBiTh WHek (3) MydToo BCepeamHy. BcTaHoBITh Hixk (4) Ha CTpuKeHb LHeka (3).

MomicTiTe Anck (Hanpuknag, 5) Ha Hix Tak, Wob BUCTYN Ha KOpnyci M'AcopybkuM yBIiLWOB y nNa3 no Komny
aucka.

Cnig WwinbHo nigirHaT BCi enemMeHTN M'acopyoku.

BcTaHoBiTh 3i6paHnin 6ok M'ssicopybku Ha npusia (1) | noBepTaiTe MOro 4OTH, AOKK He KnauHe dikcaTop.
Lle 3HauuTb, KOpMNyC yCTaHOBIIEHO NPaBUMBHO.

BcTaHoBiTh N0TOK (9) Ha KOpnyc M'acopybkm (2).

MpuMiTka: ANs NPOLITOBXYBaHHA NPOAYKTIB BUKOPUCTOBYITE Tinbkn wrosxad (10).

PoboTa 3 Hacagkoto Anst HanoBHeHHs kosbac (F)

BcTaHoBiTh y kopnyc m'sscopybku (2) Taki getani:

BcTaHoBiTh LWHek (3) MydToto BcepeaunHy. BctaHoBiTh Hix (12) Ha cTpuxkeHb LHeka (3).

BcTaHoBiTb Tpy6Ky Anst HanoBHeHHs kosBbac (11).

Cnig WwinbHO nigirHaTi BCi enemMeHTW 3a AOMNOMOrok Hapi3Horo kinbus (8). BeTtaHoBiTh 3ibpaHnii 6ok
Mm'sicopybku Ha npwmig (1) i noBepTanTe Moro 4oTW, AOKM He KnauHe dikcaTop.

BcTaHoBiTh NoTok (9) Ha kopnyc M'sscopy6km (2).

Mepw Hix HaknacTu obomnoHky Ans kosbac, 3amouiTh ii NpnbnuaHo Ha 10 xBWNWH. HagiHbTe MOkpy
060M0HKY Ha HacadKy ANs HaNoOBHEHHS koBGac.

MpuMmiTka: NnepekoHanTecs, WO BEHTUMSALINHI OTBOPW HAcagKu ANs HAaNnOBHEHHSI koBOAc He 3aKpuTi.
MpumiTka 2: M’sico He Mmae ByTu «3aHaaTo pigkuMy». Benwvka KinbkicTe piavHW MoXe CNpUYMHUTY T BUTIK
ycepeanHy M'acopyoku.

LWaTkiBHMus (G)
LLaTkiBHMUA OCHalleHa ABOMa Tepkamu, W06 MoxHa Oyno TepTu Ha Api6Hi i Benuki cknboyku (cup,



MOpKBY, cenepy, 3aneuveHun Oypsk i T. A.). TpeTa Tepka (AMCK ANs HapisaHHA ckuboykamm)
BMKOPUCTOBYETLCS AN HAaTUpaHHS 0BOYiB (kapTonni, unbyni, oripkis i T. 4.). YeTBepTa Tepka (Tepka ans
NPOTUPaHHS) BUKOPUCTOBYETLCS AN PO3MENOBaHHs OBoMiB (kapTonns, Oypsik i T.4.), @ Takox ppyKTiB.
Po6oTa 3 waTkiBHuueto (H)

Biokpuitte kamepy (20) i BcTaBTe 06paHy Tepky MyddTOI BCepeanHy.

36epiTh WwaTkiBHMLO (20) Tak camo, sk kamepy m'sicopybku.

Benuki npoayKTy nopixTe Ha APIOHILLi LUMATOYKW, SiKi MErko MOMICTUTU B LIATKIBHULIIO.

He npoTtupainTte M'skux Nogis, WO MiCTATb KiICTOYKU.

Micns 3akiH4eHHst pO6OTN BUAMITb LLHYP XMBMEHHS 3 PO3ETKU.

3a gonomoroto AepeB'ssHOT nonaTku Chig OYUCTUTU WATKIBHULIO | TEPKY Bif 3anuLUKiB NPOOYKTIB.
MpumiTka: nesa Tepok He NOTPebYTb OHOBIEHHS.

MexaHiuyHuM 3axmcT ABUryHa

M’sicopybka Mae MexaHiYHWI 3axUCT, SKUIA 3axuae OBUIYH Bif MNOLWKOAXKEHHS: 3ybui npuBogHOT Myd T
LWIHEeKa BUMaMYylOTbCS, SIKLWO M'ACOPYOKYy nepeBaHTaXeHo (Hanpuknag, KOonmu BCepeauHy noTpanuiu
KIiCTKMW).

3namaHy MydTy Crif 3aMiHUTU HOBOLO:

- BiOKpYTiTb Myd Ty Bi nogaBasnbHoro wHeka (15),

- BUAaniTb NOwWKomxeHy MydTy (14),

- BCTa@HOBITb HOBY MydpTy (14) i 3aKpyTiTb ii Ha WwHeky (15).

Micna 3akiH4eHHsA po6oTu (E)

BWMKHITb NpUCTPIN i BiA’eaHanTe 1Moro Big Mepexi.

3HimMiTb wToBxay (10) i 3HIMiITb MOTOK ANA MPOAYKTIB 3 kamepu nepementoBaHHs (2) abo kamepwu
LIaTKyBaHHS.

HaTucHiTe Ha 3anobixHuk (1b), noBepHiTb By3on nepemenioBaHHst abo kamepy LIaTKyBaHHS NpaBopyM i
3HIMiTb 1oro.

Po3bepiTb Ha 4acTUMHM BCi eNemMeHTn By3na nepemesnioBaHHs, Kamepu 3 Hacagkow ANS NpUroTyBaHHA
koBbac abo LuaTkyBaHHs.

TEXHIYHE OBCITYITOBYBAHHA | OYULLEHHA

Mepep yneHHAM 060B’A3KOBO BUMKHITb NPUNAA i BANMITh LUHYP KUBMEHHS 3 PO3ETKU.

He 3aHyptoiTe npunag i LWHYP XUBMEHHS Y BOAY YW iHLLY PiAUHY | HE MUIATE X Y NOCYAOMUIHIN MaLUVHI.
Migkaska: pekoMeHAYeTbCS OYMLLYyBaTU Npunag Bigpasy nicns BUKOPUCTaHHS, 60 Tak nerwe 3giicHUTH
OYMLLEHHS.

Y pasi po3bupaHHsi MpPUCTPOD MOBEPHITb MOro B HampsiMKy, MPOTUNEXHOMY OO HanpsiMKy npuv
BCTAHOBMEHHI.

Mpu po3bupaHHi BCiei kamepn M’sicopybkm abo Kopnycy LIaTKyBaHHS HAaTUCHITL KHOMKY GrokyBaHHs 1b
OofHIiE PyKOK i BiKPYTiTb Kamepy M'sicopybkum abo KOpnyc LIaTKyBaHHsi OpPYrol PyKO B HanpsiMKy
CTPINKW, MOKa3aHoi Ha MarstoHKy cnpasa.

ByabTe ob6epexHi npu po3bupaHHi npunaay, Wwob He nogpsinati nanbLi.

Ockinbky gesiki aetani gewo rocTpi, YACTbTe iX WiTKo, Wob He nogpsinati nanbLis.

He 3aHyptoliTe MOTOp y BOAy i HE MPOMMBaNTE Oro nig kpaHoM. TemnepaTtypa BOAU ANS OYULLEHHS He
Mae nepesulyBaTh 60 ° C.

[ns NocyAOMMIAHOT MaLLMHK NiAXOAsTh TiNbKW NNacTUKOBI AeTani.

3abopoHAETLCS MUTK MeTaneBi akcecyapy B NOCYAOMUIHIN MaLLWHI, OCKINbKW arpecuBHi

O4YMCHI 3acobK, L0 BUKOPUCTOBYOTLCSI B LIMX NMPUCTPOSIX, MOXYTb NPU3BECTU A0 BULBITAHHS MeTaneBux
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netanen Ta iXHbOro MOLUKOOXKEHHS.
Lli yacTuHM cnig NpoMmUTY Nig NPOTOYHOK BOAOHK | HEraHO BUCYLLUTW.

Table of recipes
The continuous operation should not exceed 10 minutes; suspend the operation in the event of exceeding
10 minutes and restart the machine after cooling down.

YcTtaTtKyBaHHA 3arpy3ka KinbkicTb TpuBanictb po6otu
PyHKUIA nepeMentoBaHHA AnosnunHa 10 xBunNuH
LaTkiBHMUSA | TEpKa MouyeHa MopkBa 0,5 kr 10 XBUNUH

YTUNISALIA BUPOBY

Llenm npuctpiii Bignosigae €sponericokin Oupektusi 2012/19/EU ans  enekTpuyHUX i
eneKkTPOHHUX NpucTpois, Bigomin sk WEEE (OupektvBa €C npo Bigxoaun enekTpuyHoro Ta
€NeKTPOHHOro  yCTaTKyBaHHSA), sika € MpaBOBOK OCHOBOW, LIO 3aCTOCOBYETLCA B

BN cpponeiickkomy Coto3i Ans yTUNi3aUii | MOBTOPHOrO BMKOPUCTAHHS  BignpaLibOBaHNUX
€MEeKTPOHHMX Ta eneKkTPUYHMX NpUcTpoiB. He Buknpanmte uboro Bupoby B KOHTEWHep ANns
CMITTSl — 3BEPHITbCS A0 HAWGNMKYOro NyHKTY 30MPaHHS ENEKTPUYHMX Ta eNEeKTPOHHUX
BiAXOAIB.




PROCEDURA SERWISOWA

1. Okres gwarancji wynosi: 24 miesigce od daty sprzedazy dla klientéw indywidualnych i 12 miesiecy
od daty sprzedazy dla przedsigbiorcow.

2. W przypadku stwierdzenia usterki, klient moze ztozy¢ reklamacje w miejscu zakupu. Jezeli nie jest
to mozliwe, prosimy o kontakt telefoniczny z Autoryzowanym Serwisem pod nr tel. 22 824 44 93 |ub za
posrednictwem adresu e-mail: serwis@zelmer.pl

3. Warunkiem przyjecia sprzetu do serwisu jest:
- wazny dowod zakupu (paragon/ faktura VAT),

4. Usterki ujawnione w okresie gwarancji moga by¢ usuwane tylko przez Autoryzowany Serwis w
mozliwie jak najkrétszym terminie od 14 do 21 dni roboczych.

5. Wysyitka produktu do serwisu odbywa sie za posrednictwem firmy kurierskiej okreslonej przez
Autoryzowany Serwis na koszt firmy Eurogama Sp. z 0.0., po wcze$niejszym zgtoszeniu usterki do
serwisu centralnego i uzyskaniu numeru zgtoszenia serwisowego - nr RMA.

6. Produkt zwracany do serwisu musi posiadac petng dokumentacje, tzn. opis usterki, skan dowodu
zakupu, doktadny adres zwrotny oraz nr tel. kontaktowego.

7. Reklamowane produkty muszg spetniaé ogélnie przyjete normy higieny, w przeciwnym razie
Autoryzowany Serwis ma prawo odmowy naprawy urzgdzenia.

8. Paczki przestane bez wcze$niejszego zgtoszenia i nadanego nr RMA nie bedg przyjmowane i
zostang odestane na koszt nadawcy.

9. Produkt powinien by¢ odestany w oryginalnym opakowaniu i odpowiednio zabezpieczony do
transportu.

10. Po otrzymaniu produktu i weryfikacji zasadnosci zgtoszenia przez Autoryzowany Serwis, produkt
podlega naprawie lub wymianie na nowg sztuke.

11. W przypadku koniecznos$ci wymiany produktu na nowy, Klient Korcowy uzyskuje nowg sztuke
od Sprzedawcy lub Dystrybutora, a w przypadku braku mozliwosci wymiany sprzetu zwrot pieniedzy
od Sprzedawcy. Dalsze rozliczenie powyzszych operacji odbywa sie droga ksiegowa pomiedzy
firmg Eurogama Sp. z 0.0. a Dystrybutorem za pomocg odpowiednich dokumentéw korygujgcych. W
celu uzyskania dodatkowych informacji dotyczacych dokumentéw korygujacych prosimy o kontakt
telefoniczny z Dziatem Ksiegowym firmy Eurogama pod nr tel. 22 824 44 93 lub za posrednictwem
adresu e-mail: renata.piasek@zelmer.pl

12. Uszkodzenia mechaniczne towaru traktowane sg jako uszkodzenia powstate z winy uzytkownika i
nie podlegajg naprawom gwarancyjnym.

13. W przypadku braku oryginalnego opakowania Firma Eurogama nie odpowiada za szkody powstate
w transporcie.

14. W przypadku uszkodzenia sprzetu w transporcie wymagany jest poprawnie spisany protokot
szkody z przedstawicielem firmy spedycyjnej.
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15. Po uplywie okresu gwarancji Autoryzowany Serwis moze dokona¢ odptatnej naprawy
gwarancyjnej. Koszt naprawy jest ustalany indywidualnie w zalezno$ci od mozliwosci i skomplikowania
naprawy. W celu sprawdzenia mozliwos$ci oraz kosztéw naprawy prosimy o kontakt telefoniczny z
Autoryzowanym Serwisem pod nr tel. 22 824 44 93 lub za posrednictwem adresu e-mail: serwis@
zelmer.pl

16. Autoryzowany Serwis prowadzi sprzedaz akcesoriéw oraz czesci zamiennych w zaleznosci

od dostepnosci. W przypadku potrzeby zakupu prosimy o kontakt telefoniczny z Autoryzowanym
Serwisem pod nr tel. 22 824 44 93 |ub za posrednictwem adresu e-mail: serwis@zelmer.pl w celu
sprawdzenia dostepnosci oraz kosztéw.

17. W przypadku dodatkowych pytan dotyczacych napraw prosimy o kontakt telefoniczny z
Autoryzowanym Serwisem pod nr tel. 22 824 44 93 lub za posrednictwem adresu e-mail: serwis@
zelmer.pl

18. Gwarancja niniejsza nie wytacza, nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupujgcego z tytutu
niezgodnosci rzeczy sprzedanej z umowg - wynikajgcych z ustawy z dnia 30 maja 2014 r. o prawach
konsumenta oraz ustawy z dnia 23 kwietnia 1964 r. — Kodeks cywilny, w tym z tytutu rekojmi za wady
fizyczne rzeczy sprzedanej. Wykonanie uprawnien z gwarancji nie wptywa na odpowiedzialno$¢
sprzedawcy z tytutu rekojmi. W razie wykonywania przez Kupujgcego uprawnien z gwarancji

bieg terminu do wykonania uprawnien z tytutu rekojmi ulega zawieszeniu z dniem zawiadomienia
sprzedawcy o wadzie. Termin ten biegnie dalej od dnia odmowy przez Gwaranta wykonania
obowigzkéw wynikajgcych z gwarancji albo bezskutecznego uptywu czasu na ich wykonanie.




EN / WARRANTY REPORT

B&B TRENDS, S.L. guarantees compliance of this product for the use for which it is intended for a

period of two years. In the case of breakdown during the term of this warranty, users are entitled to repair
or else the replacement of the product at no charge if the former is unavailable, unless one of these
options proves impossible to fulfill or is disproportionate. In this case, you can then opt for a reduction in
price or cancellation of the sale, which must be dealt with directly with the sales vendor. This also covers
replacement of spare parts provided that the product has been used according to the recommendations
specified in this manual for both cases, and has not been tampered with by any third party that is not
authorised by B&B TRENDS, S.L. The warranty will not cover any parts subject to wear and tear.

This warranty does not affect your rights as a consumer in accordance with the provisions in Directive
1999/44/EC for member states of the European Union.

USE OF WARRANTY

Customers must contact a B&B TRENDS, S.L. authorised Technical Service for repair of the product.
Since any tampering of the same by anyone not authorised by B&B TRENDS, S.L., or the careless or
improper use of the same shall render this warranty null and void. The warranty must be fully completed
and delivered along with the receipt or delivery docket for the effective exercise of rights under this
warranty.

This warranty should be retained by the user as well as the invoice, receipt or the delivery docket to
facilitate the exercise of these rights. For technical service and after-sales care outside the Polish
territory, please submit your query to the point of sale where you purchased the item or check for further
aftersales information at www.zelmer.com

DE / GARANTIE-ERKLARUNG

B&B TRENDS, S.L. garantiert die Konformitat dieses Produkts fir den Verwendungszweck, fiir den es
bestimmt ist, flir einen Zeitraum von zwei Jahren. Im Falle eines Ausfalls wahrend der Laufzeit dieser
Garantie sind die Benutzer dazu berechtigt, das Produkt kostenlos zu reparieren oder zu ersetzen, wenn
die erste Option nicht méglich ist, es sei denn, eine dieser Optionen erweist sich als nicht erfiillbar oder
ist unverhaltnismaRig. In diesem Fall kdnnen Sie eine Preissenkung oder Stornierung des Verkaufs
wahlen, was direkt mit dem Verkaufer zu klaren ist. Dies gilt auch fiir den Austausch von Ersatzteilen,
sofern das Produkt im Falle beider Optionen gemaR den in dieser Anleitung enthaltenen Empfehlungen
verwendet und nicht von einem Dritten manipuliert wurde, der nicht der B&B TRENDS, S.L. zugelassen
ist. Die Garantie deckt keine VerschleiRteile ab. Diese Garantie betrifft nicht Ihre Rechte als Verbraucher
gemaf den Bestimmungen der Richtlinie 1999/44/EG fir die Mitgliedstaaten der Européaischen Union.

INANSPRUCHNAHME DER GARANTIE

Kunden missen sich bezliglich der Reparatur des Produkts an einen von B&B TRENDS, S.L.
zugelassenen technischen Kundendienst wenden.

Jede Manipulation durch Dritte, die nicht von B&B TRENDS, S.L. zugelassen ist, oder die unvorsichtige
oder unsachgemafe Verwendung des Produkts fihrt zum Erléschen dieser Garantie. Die Garantie muss
vollsténdig ausgefiillt und zusammen mit dem Kaufbeleg oder Lieferschein zuriickgesendet werden, um
die im Rahmen dieser Garantie geltenden Rechte ausiiben zu kénnen.

Diese Garantie sollte vom Benutzer zusammen mit der Rechnung, dem Kaufbeleg oder dem
Lieferschein aufbewahrt werden, um die Ausiibung dieser Rechte zu erleichtern. Bei einem technischen
Service und Kundendienst aulRerhalb des polnischen Hoheitsgebiets richten Sie lhre Anfrage bitte an die
Verkaufsstelle, bei der Sie das Produkt erworben haben, oder informieren Sie sich unter www.zelmer.
com Uber weitere Kundendienstinformationen.
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CZ / ZARUCNi ZPRAVA

Spole¢nost B&B TRENDS, S.L. poskytuje na tento produkt dvouletou zaruéni Ihttu v pfipadé jeho
pouziti v souladu s ur€enim. Dojde-li béhem zaruéni Ihdty k poruse, jsou uzivatelé opravnéni nechat si
produkt bezplatné opravit, pfipadné vymeénit, neni-li oprava mozna, s vyjimkou pfipadu, kdy nékterou z
téchto moznosti nelze provést nebo kdy je jeji provedeni nepfiméfené. V takovém pfipadé se muzete
rozhodnout pro slevu z kupni ceny nebo zruSeni prodeje, které musi byt FeSeno pfimo s prodejcem. To
zahrnuje i vyménu nahradnich dilG za predpokladu, Ze byl produkt pouzivan v souladu s doporuéenimi
uvedenymi v této pfiru€ce a Ze s nim nemanipulovala zadna tfeti strana, ktera neni autorizovana
spole¢nosti B&B TRENDS, S.L. Zaruka se nevztahuje na zadné soucasti podléhajici opotfebeni. Tato
zaruka nema vliv na vase spotrebitelska prava v souladu s ustanovenimi smérnice 1999/44/ES platné
pro ¢lenské staty Evropské unie.

POUZITi ZARUKY

Pro opravu produktu museji zakaznici kontaktovat technicky servis autorizovany spole¢nosti B&B
TRENDS, S.L.

Pokud s produktem manipulovala osoba bez autorizace spole¢nosti B&B TRENDS, S.L. nebo byl
produkt pouzivan neopatrné i nespravné, ztraci tato zaruka platnost. Pro ucinné uplatnéni vasich prav
plynoucich z této zaruky je tfeba zaruku kompletné vyplnit a pfiloZit k ni Gétenku nebo

dodaci list.

Pro snazsi uplatnéni téchto prav doporu¢ujeme, aby si uzivatel ponechal tuto zaruku a spolu s ni i
fakturu, uctenku nebo dodaci list. Pro technickou podporu a poprodejni pé¢i mimo Uzemi Polska zaslete
dotaz na prodejni misto, kde jste si vyrobek zakoupili, nebo si projdéte dalsi informace o poprodejnich
sluzbach na adrese www.zelmer.com

SK / ZARUKA

Spolo&nost B&B TRENDS, S.L. rugi, Ze tento vyrobok spifia po dobu dvoch rokov poziadavky tykajtice
sa pouzitia, na ktoré je ureny. V pripade poruchy po¢as doby platnosti tejto zaruky maju pouzivatelia
pravo na bezplatnu opravu pripadne vymenu produktu, ak oprava nie je k dispozicii, okrem pripadu, ze
sa jedna z tychto moznosti neda splinit alebo je neprimerana. V tomto pripade si m6zete zvolit znizenie
ceny alebo zruSenie predaja, ¢o je potrebné riesit priamo s predajcom. Vztahuje sa to aj na vymenu
nahradnych dielov za predpokladu, Ze sa vyrobok pouzival v sulade s odporu¢aniami uvedenymi v
tejto prirucke pre obidva pripady a Ze dofi nezasahovala Ziadna tretia strana, ktora nema povolenie od
spolo¢nosti B&B TRENDS, S.L. Zaruka sa nevztahuje na diely podliehajuce opotrebeniu. Tato zaruka
nema vplyv na vase prava spotrebitela v zmysle ustanoveni smernice 1999/44/ES, ktora plati pre
Clenské Staty Eurdpskej unie.

UPLATNENIE ZARUKY

V pripade zZiadosti o opravu vyrobku musia zakaznici kontaktovat autorizovany technicky servis
spolo¢nosti B&B TRENDS, S.L.

VSetky neopravnené zasahy osobami, ktoré nemaju povolenie zo strany spolo¢nosti B&B TRENDS, S.L.
, pripadne neopatrné alebo nespravne pouzitie vyrobku rusia platnost tejto zaruky. Na u¢inné uplatnenie
prav vyplyvajucich z tejto zaruky musi byt zaruka Uplne vyplnena a doruc¢ena s prijmovym dokladom
alebo dokladom o dodani.

Pouzivatel by si mal tato zaruku ako aj fakturu, prijmovy doklad alebo dodaci list ponechat, aby sa
uplatnenie tychto prav ulahgilo. V pripade technického servisu a popredajnej starostlivosti mimo
pol'ského Uzemia poslite svoju ziadost predajcovi, u ktorého ste si vyrobok kupili, alebo si pozrite dalSie
informacie o popredajnych sluzbach na adrese www.zelmer.com



HU / GARANCIA

Az B&B TRENDS, S.L. két évre garantdlja a termék rendeltetésszer(i hasznalatat. Ha a termék a
garancia idétartama alatt meghibasodik, a terméket dijmentesen megjavitjuk, vagy ha a javitas nem
lehetséges, dijmentesen kicseréljik azt, kivéve, ha e lehetéségek valamelyike nem lehetséges vagy
aranytalan koltséggel jarna. Ebben az esetben a felhasznalo kérheti a termék aranak leszallitasat,
vagy eldllhat a vasarlastél. Ezekben az esetekben kdzvetlenlil az értékesitést végzé kereskedéhoz kell
fordulni. A garancia a potalkatrészeket is fedezi, amennyiben a terméket a jelen kézikényvben leirtak
betartasaval hasznaltak, és az B&B TRENDS, S.L. vallalaton kivil mas nem végzett rajta semmilyen
miveletet. A garancia a normal elhasznalédas és kopas altal érintett alkatrészekre nem vonatkozik. Ha
On az Eurépai Uni6 valamelyik tagallamanak a polgéra, ez a garancia nem korlatozza az On 1999/44/
EK iranyelv eléirasnak megfelel6 fogyasztdi jogait.

A GARANCIA ERVENYESITESE

Ha a terméket javitani kell, vegye fel a kapcsolatot az B&B TRENDS, S.L. hivatalos szervizével.
Atermék a B&B TRENDS, S.L. altal felhatalmazottaktol eltéré felek altali illetéktelen modositasa/
javitasa, valamint a termék gondatlan vagy nem rendeltetésszer(i hasznalata esetén a garancia érvényét
veszti. A felhasznalé abban az esetben élhet a garancialis jogaival, ha a garancialevelet hianytalanul
kitoltotték,

és a nyugtaval vagy a szdllitdsi dokumentumokkal egytt atadtak.

A garancialis jogok gyakorlasahoz a felhasznal6 kételes bemutatni a garancialevelet és a szamlat,
nyugtat vagy szallitasi dokumentumot. Lengyelorszagon kivil a miszaki szerviz és a vevfszolgalati
szolgaltatasok igénybevétele érdekében forduljon ahhoz az Gzlethez, ahol a terméket vasarolta, vagy
olvassa el a vevészolgalati informaciokat a www.zelmer.com oldalon

RO / RAPORT DE GARANTIE

B&B TRENDS, S.L. garanteaza conformitatea acestui produs cu scopul pentru care a fost conceput,
pentru o perioad& de doi ani. In cazul defectarii pe perioada acestei garantii, utilizatorii au dreptul s&
repare sau sa Tnlocuiasca produsul gratuit, daca prima varianta nu este disponibila, cu exceptia cazului
n care una dintre aceste optiuni se dovedeste a fi imposibil de indeplinit sau nu este disproportionata.
Tn acest caz, puteti opta pentru o reducere de pret sau anularea vanzérii, care trebuie trataté direct cu
furnizorul de vanzari. Aceasta garantie acopera si inlocuirea pieselor de schimb, cu conditia ca produsul
sa fi fost folosit conform recomandarilor specificate Tn acest manual, pentru ambele cazuri, si sa nu fi
fost modificat de o terta parte care nu este autorizatd de B&B TRENDS, S.L. Garantia nu va acoperi
nici o piesa supusa uzurii. Aceasta garantie nu afecteaza drepturile dvs. in calitate de consumator, in
conformitate cu prevederile Directivei 1999/44/CE pentru statele membre ale Uniunii Europene.

UTILIZAREA GARANTIEI

Clientii trebuie sa contacteze un serviciu tehnic autorizat de B&B TRENDS, S.L. in vederea repararii
produsului.

Astfel orice modificare a produsului efectuata de orice persoana neautorizata de B&B TRENDS, S.L. sau
utilizarea neglijenta sau necorespunzatoare a acestuia va anula aceasta garantie. Garantia trebuie sa
fie completata integral si livratd impreuna cu borderoul de primire sau expediere, in vederea exercitarii
efective a drepturilor in baza acestei garantii.

Aceasta garantie trebuie pastrata de catre utilizator alaturi de factura, borderoul de primire sau
expediere, pentru a facilita exercitarea acestor drepturi. Pentru serviciul tehnic si serviciul de post-
vanzare in afara teritoriului Poloniei, trimiteti intrebarile dvs. la punctul de vanzare de la care ati
achizitionat articolul sau consultati informatii de post-vanzare suplimentare la www.zelmer.com
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RU / TAPAHTUMHOE OBCIY>XUBAHUE

Komnanusa B&B TRENDS, S.L. npegoctaBnsieT rapaHTvio Ha AaHHOe n3genne cpokoMm 2 roga ¢ MOMeHTa
nprvobpeTeHns HOBOrO N3aenus noTpebuTenem, ecnu usgenue 6yaet NPUMEHSATLCA MO Ha3HAYeHMo.

B cnyyae nonomku Bo Bpemsi rapaHTUIAHOMO CpoKa Nonb3oBaTeny UMeoT NpaBo Ha GecnnaTHbIn

PEeMOHT UMK 3amMeHy U3Aenunsi, ecnu PeMoHT ByaeT HEBO3MOXEeH. DTa rapaHTVs Takke BKIoYaeT

3aMeHy 3anyacrtem, eCcnu usgenue SKCnnyaTmpoBanoch COrnacHo PeKoMeHAaUMaAM, YKasaHHbIM B 3TOM
pyKOBOACTBE, M He BblNO OTPEMOHTUPOBAHO CTOPOHHUMM CNEeLManMcTaMm, He YNoHOMOYEHHbIMU
komnaHuen B&B TRENDS, S.L. . FapaHTua He pacnpocTpaHAeTcs Ha 3an4acTu, NoaBepXeHHble
3KCMyaTaLMOHHOMY M3HOCY. OTa rapaHTUs He BMSIET Ha NpaBa NoTpebuTens CornacHo ycrnosusim
HupekTtnebl 1999/44/EC gns cTpaH — 4neHos EBponenckoro coto3sa.

NMPUMEHEHUE TAPAHTUN

KnneHTbl 06513aHbI CBA3ATHCS C CEPBUCHBIM LIEHTPOM, YNOMHOMOYeHHbIM komnaHuelt B&B TRENDS,
S.L. Ha npoBeeHNe peMOoHTa U3aenui.

JTro6ble MaHMNyNSUWMKU ¢ U3henvemM creumanmcTamm, He YrorIHOMoYeHHbIMK komnaHuein B&B TRENDS,
S.L., HebpexHoe unu HeuenesBoe UCNOoMb3oBaHWe N3AENNS NPUBEAYT K aHHYNUPOBAHUIO rapaHTUu.
[apaHTuWiiHOe o6cnyxumBaHWe NpefoCTaBnseTcst NpU YCoBUM NpeaocTaBneHus notpebutenem
[OKYMEHTa O MOKYMKe — KaCCOBOro Yeka.

Monb3oBaTenb 06513aH XpaHUTL KACCOBbIN Yek, YTOObl 06MNErYmMTb NPOLIECC BbIMOMHEHUS rapaHTUNHBIX
paboT. [ina nonyyeHne TeXHUYECKoro 06Cny>XnBaHNS 1 NOCNENpPoAaxHoOro obcnyxuBaHusa 3a npeaenamu
MonbLwmn cnepyeT nepefath 3anpoc B TOYKY NPOAAXM, rae Obina BbINOMHeHa Nokynka ToBapa, uim
YTOYHUTB MHPOPMALMIO NO NOCNENPoAaXHOMY 006CNYXNBaHMIO Ha canTe www.zelmer.com

Cpok cnyx6bl n3aenus 2 roga ¢ AaTbl NPOAaXuW B YCMOBUSX 3KCMyaTaumm U XpaHEHUs Npu
Temnepatype ot 0°C go 40°C.

BG / TAPAHLUMUOHEH OTYET

B&B TRENDS, S.L. rapaHTupa, Ye T031 NpodyKT CbOTBETCTBA Ha ynoTpebara, 3a KosiTo e
npefHa3HayeH, 3a CpPoK OT [ABe rogvHu. B criyyaii Ha oTkas npe3 rapaHUMOHHWSE CPOK NoTpebutenute
“MaT nNpaBo Aa PEMOHTUPAT NPOAYKTa UNK eBEHTYanHo Aa ro 3ameHsT 6e3nnatHo, ako He Moxe

[a ce PeMOHTMpa, OCBEH ako AVH OT TE3U BapUaHTU CE OKaXe HEBb3MOXEH 3a U3MbIIHEHUE 1N

€ HenponopuuoHaneH. B TakbB cnyyai MoxeTe Aa n3bepete HamansiBaHe Ha LieHaTa unu oTMsiHa
Ha npopax6aTta, KOeTo ce yroBapsi AMPEKTHO C NpofdaBaya. [apaHuuaTa nokpuea 1 cMsiHaTa Ha
pesepBHUTE YacTU, HO NpK YCrOBME Ye NPOAYKTLT € U3Mon3BaH CboGpasHO NPenopbKUTE, MOCOYEHN B
TOBa PbKOBOACTBO 3a [iBaTa Cryyas, KakTo 1 ako He e npeanpuemaH onuT 3a Hameca OT TPeTo Nnuue,
KOETO He e ynbrHoMoLLeHo 3a Ta3n uen otT B&B TRENDS, S.L. . FapaHuuaTa He NOKpuBa HUKaKBK
amMopTu3npaHu Yactu. Tasu rapaHuus He 3acsira BawwuTe npasa kato noTpebuTen B CbOTBETCTBUE C
pasnopen6ara B [iupektuea 1999/44/EO 3a AbpkaBuTe YneHkn Ha EBponenckusi cbtoa.

N3MNOJN3BAHE HA TAPAHLUUATA

Knuentute TpabBa fa ce cBbpxaT c oTopuampaH TexHudecku cepeu3 Ha B&B TRENDS, S.L. 3a peMoHT
Ha npoaykTa.

Bcsika Hameca B npogykTa oT HeynbnHomMoleHo oT B&B TRENDS, S.L. nuue nnu HebpexHa nnm
HenpaBwrHa ynoTpeba Ha CbLUOTO N1LEe aHynupa HacTosiaTa rapaHuus. FapaHuusTa Tpsioea fa ce
MOMbIIHM U3LSNO U Aa Ce BPbYM 3aeHO C kacoBaTta benexka unm npueMHo-npefaBaTernHuns npoTokon,
3a la MOXe Ae/CTBUTENHO Aa ce YNpaXHsABaT npaBara Mo Tasu rapaHuus.

[apaHuusiTa cnegBa Aa octaHe y noTpebuTens 3aedHo ¢ dakTypaTa, kacoBaTta benexka unm
nprYeMHO-NpeaaBaTeriHns MPOTOKON C LIEN YIeCHsIBAHE YNpaxHsIBaHETO Ha Te3n npaBa. 3a TEXHUYECKO
obcnyxsaHe v cneanpodax6eH cepBu3 U3BBLH MoJICKa TEPUTOPUS 3asiBkaTa ce Nnofasa B TbProBCKYUs
06ekKT, KbETO € 3aKyrneHa cTokaTta, Unv MOXe Aa NpoBepuTe 3a AoMbIHUTENHA crieanpoaax6eHa
MHOpMaUmMs Ha www.zelmer.com



UA / FAPAHTIMHE OBCJTYITOBYBAHHSA

Komnanisi B&B TRENDS, S.L. rapaHTye, Wo LeW BUpiO NpOCnyXMTb NPOTAroM ABOX POKiB, SKLLO
BMKOPUCTOBYBaTUMETLCS 32 NPU3HAYeHHsIM. [apaHTist Ha faHuiA BUPIG CTaHOBUTL 2 POKU 3 MOMEHTY
npuabaHHa HOBOro BUPOBY crnioxkvBayeMm. Y pasi NoNoMKuM Mig Yac rapaHTinHOro TepPMiHY KOpUCTyBadi
MatoTb NpaBo Ha GE3KOLITOBHUIA PEMOHT abo 3aMiHy BUPOBY, SKLLO PEMOHT Byae HEMOXIMBUIA, 3a
BUHSITKOM BUMaAKiB, KONV OOMH 3 UMX BapiaHTiB Oyae HEMOXIIMBO BMKOHATUN abo BiH Oyae HECYMipHUM.
Y uboMy BUNazKy NMokyneLpb Mae nNpaBo BUGPATU 3HMKEHHS LiHWM abo ckacyBaHHS NMOKYMKK, LU0 Chif,
obrosoptoBat 6e3nocepeaHbo 3 NpoaasLeM. Lis rapaHTis Takox BKMOYaE 3amiHy 3anyacTuH, SKWOo B
060ox BUNagkax BUpiG ekcniyaTyBaBCcs BiANOBIAHO 40 PeKOMeHAaLil, 3a3HaYEHNX Y LibOMY KEPIBHULTBI, i
1oro He Byno BiAPEMOHTOBAHO CTOPOHHIMM haxiBUsMK, HE ynoBHOBaXkeHUMK koMnaHieto B&B TRENDS,
S.L. . MapaHTist He NOLIMPIOETLCA HAa 3anYacTUHU, SiKi MipAaloTbCsA ekcnyaTauinHoMy 3Hocy. Lisi rapaHTisi
He BMnuBae Ha NpaBa cnoxueaya 3rigHo 3 ymoBamu OQupektuun 1999/44/EC ons kpaiH — yneHis
€sponericbkoro Coto3y.

3ACTOCYBAHHSA FAPAHTII

KnieHTun 3060B’s13aHi 38’83aTNCS 3 CEPBICHNM LIEHTPOM, yrnoBHOBaxeHUM komnanieto B&B TRENDS, S.L.
Ha NpoBedeHHs1 PEMOHTY BMPOOGiIB.

Byab-ski MaHinynsuii 3 Bupobom daxisLsimu, He ynoBHoBaxkeHMMM komnaxieto B&B TRENDS,

S.L., Hegbane abo HeuUinboBe BUKOPUCTaHHSA BUpODY Npu3BeayTb 4O BTpATU rapaHTii. FapaHTiiHe
obcnyroByBaHHs 0iLiiHO BBe3eHOro B YkpaiHy BUpoby HaJaeTbCs 3@ YMOBW HaflaHHS CrioXuBaveM
OOKyMeHTa npo npuadaHHs. B YkpaiHi Takum gokymMeHTOM Moxe ByTu KacoBui, dickarnibHWM, ToBapHUI
Yek, BMAaTKoBa HaknagHa abo iHWWin BCTaHOBMNEHWI 3aKOHOAABCTBOM (hiCKarnbHUIA JOKYMEHT, KU
nigTBepXxaye Aaty npuabaHHs 3asHavyeHoro Bupooy.

KopucTyBay 3060B’s13aHMin 36epiraTvt JOKYMEHT npo npuadaHHa Bupoby, Wwob nonerwumTy npouec
BWKOHAHHS rapaHTinHMX pobiT. [ns OTPUMaHHS TEXHIYHOTO 1 NiCNANPOAAXHOro 06CnyroByBaHHs B
YkpaiHi, cnig nepegaty 3anuT y TouKy npogaxy, Ae 6yno BUKOHaHO MOKYMNKy ToBapy, abo yTO4YHWTK
iHdpopmaLito 3 nicnsinpogaxHoro o6cnyroByBaHHA Ha canTi www.zelmer.com
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Mscopy6ka / M'acopy6ka

Series: ZMM. MOD: ZMM9801B / ZMM9802B
220-240V~ 50/60Hz NOM 250W MAX 2200W

Made in China / CaenaHo B Kutae / 3pobneHo B Kutai

B&B TRENDS, S.L.

C. Cataluna, 24 - Pl. Ca N'Oller

08130 Santa Perpétua de Mogoda

(Barcelona) - Spain 04/2021

www.zelmer.com






