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NAVODILA ZA UPORABO Si

Odstranjevanje starih naprav

Simbol na izdelku oz. embalazi pomeni, da se s tem izdelkom ne ravna kot z navadnimi

gospodinjskimi odpadki, temve€ ga je potrebno oddati na zbirnem mestu za recikliranje

elektricnih in elektronskih naprav. Z ustreznim odstranjevanjem tega izdelka varujete okolje in

zdravje soljudi. Z neustreznim odlaganjem odpadkov ogrozate okolje in zdravje. Ve¢ informacij glede
recikliranja tega izdelka lahko dobite pri pristojnem lokalnem organu, v komunalnem podijetju ali v trgovini,
kjer ste izdelek kupili.

Ustrezna uporaba
Kuhalis¢e uporabljajte samo za pripravo jedi v gospodinjstvu. Uporaba v druge namene ni dovoljena.

Tukaj lahko najdete...

Prosimo, da pred uporabo kuhali§€a pozorno preberete informacije v tem zvezku. Tukaj boste nasli
pomembne napotke za vaso varnost ter za uporabo, ¢iS€enje in vzdrzevanje naprave, da boste z njo
dolgo &asa zadovoljni. Ce bi kdaj prilo do motenj, najprej preberite poglavje ,Kaj narediti v primeru
tezav?“. Majhne okvare lahko pogosto odpravite sami in tako prihranite nepotrebne stroSke servisiranja.
Ta navodila skrbno shranite. Navodila za uporabo in montazo predajte za informacijo in varnost tudi
novim lastnikom naprave.

VARNOSTNI NAPOTKI

Za prikljucitev in delovanje

e Naprave so izdelane po veljavnih varmostnih dolocbah.

e Aparat je izdelan v skladu z vsemi predpisanimi varnostnimi standardi, kljub temu pa ne
priporo€amo, da bi ga brez posebnega nadzora uporabljale osebe z zmanj$animi fi zi¢nimi, gibalnimi ali
mentalnimi zmogljivostmi ali osebe s pomanjkanjem izkuSenj ali znanja,. Enako priporocilo velja tudi glede
uporabe aparata s strani mladoletnih oseb.

o Priklju€itev na omreZje, vzdrzevanje in popravila naprave lahko izvaja le pooblad€en strokovnjak po
veljavnih varmnostnih dolo€bah. Neustrezno izvedena dela ogroZajo vaso varnost.

e Raven hrupa: Lc < 70 dB(A)

Za kuhalisce

¢ Indukcijsko kuhali$ce se pri visoki kuhalni stopniji zelo hitro segreje, zato ga vedno uporabljajte
pod nadzorom!

e Pri kuhanju upostevaijte zelo hitro segrevanje kuhalnih povrSin. Preprecite kuhanje s praznimi posodami, saj
pri tem obstaja nevarnost pregretja posode!

e Ne polagajte praznih loncev in ponev na vklopljene kuhalne povrsine.

e Bodite previdni pri uporabi posod z dvojnim dnom. Tak$ne posode lahko neopazno ostanejo brez vode!
Posledi¢no nastanejo poSkodbe na posodi in na kuhalni plos¢i. Za to ne moremo prevzeti odgovornosti!

e Kuhalno povrsino po uporabi obvezno izklopite.

e Pregreta olja in mas¢obe se lahko sama vzgejo. Jedi z mas€obo in oljem pripravijajte le pod nadzorom.
Vnetega olja in mascobe nikoli ne gasite z vodo! Posodo pokrijte s pokrovko in izkljucite plosco.

o Steklokerami¢na povrsina je zelo odporna. Vendarle pa preprecite, da bi na plos¢o padli trdi predmeti.
Tockasti udarci lahko povzrogijo, da kuhaliS¢e pogi.

e Prirazpokah na povrsini steklokeramic¢nega kuhali$¢a napravo takoj prenehajte uporabljati. Takoj izklopite
glavno varovalko in pokli¢ite servisno sluzbo.

eV kolikor kuhali§€a zaradi okvare senzorskega upravljalnika ne bi bilo mogoce izklopiti, takoj izklopite
glavno varovalko in pokli€ite servisno sluzbo.
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o Bodite pozorni pri delu z gospodinjskimi aparati! Prikljuéni vodi ne smejo priti v stik z vro€imi kuhalnimi
povrsinami.

e Steklokerami¢nega kuhalis€a ni dovoljeno uporabljati kot odlagalno povrsino.

* Na kuhalno povrsino ne polagajte alufolije oz. plastike. Od vroce kuhalne povrsine odstranite vse, kar bi se
lahko stopilo, npr. plastiko, folijo, posebej pa sladkor in moéno sladkane jedi. Sladkor v vroéem stanju takoj
popolnoma odstranite s steklokerami¢nega kuhali¢a s posebnim strgalom za steklo zato, da bi preprecili
poskodbe na plos¢i.

o Kovinskih predmetov (kuhinjska posoda, pribor ...) nikoli ne odlagajte na indukcijsko kuhalisce, ker lahko
postanejo vroCi. Nevarnost opeklin!

e Gorljivih, lahko vnetljivih in plasticnih predmetov ne odlagajte neposredno pod kuhalisce.

o Nakit, ki ga nosite, lahko v neposredni blizini indukcijskega kuhali$¢a postane vro€. Pozor, nevarmnost
opeklin. Ne gre za nakit, ki nima magnetskih lastnosti (npr. zlati ali srebrni prstani).

o Nikoli ne pogrevaijte zaprtih ploevink in ovojne embalaze na kuhalni povrsini. Z dodajanjem energije se
lahko razpotijo!

e Senzorske tipke naj bodo vedno Ciste, saj naprava lahko zazna umazanijo kot pritisk s prstom. Na

senzorske tipke nikoli ne postavijajte predmetov (posode, kuhinjskih krp, itd.)! Ce iz posode prekipi na

senzorske tipke priporoamo, da plosco izklopite.

Vroéi lonci in ponve ne smejo pokrivati senzorskih tipk. V tem primeru se naprava sama izklopi.

Ce imate v stanovanju Zivali, ki bi lahko pri§le do kuhalig&a, vklopite varovalo za otroke.

Ce pri vgradnih pegicah poteka proces pirolize, indukcijskega kuhalis&a ni dovolieno uporabljati.

Naprave ne morete upravljati z lo€enim daljinskim upravljalcem ali zunanjo napravo za nastavitev asa.

Pogene ali zlomljene plodée ne uporabljajte. Ce se na njej pojavi razpoka, jo takoj izkljugite in izvlecite vti& iz

vtinice, da se izognete elektrinim Sokom. Za popravilo pokli€ite pooblas€enega serviserja.

Za osebe

Pozor!

Naprave naj ne uporabljajo osebe (vkljuéno z otroki) z omejenimi fi zi€nimi, Cutilnimi ali mentalnimi
sposobnostmi ali osebe brez znanja in izkuSenj, razen pod nadzorom izkuSene osebe, zadolzene za
njihovo varnost, ki jim je natancno razloZila delovanje in uporabo naprave ali pri uporabi naprave ponudila
pomo¢. Otroci naj se ne igrajo z aparatom.

Pozor!

Povrsine grelnih in kuhalnih delov se pri uporabi segrejejo. Zato naj se otroci ne priblizujejo.
e Osebe s srénim vzpodbujevalnikom ali z inzulinsko ¢rpalko se morajo prepri¢ati, da indukcijsko kuhalis¢e
(frekvenéno obmocdje indukcijskega kuhalis¢a je 20-50 kHZ) na njihove vsadke ne vpliva.

Opis naprave

Kuhalisce

Kuhalna plo$¢a je opremljena z indukcijskim kuhali§¢em. Indukcijska tuljava pod steklokerami¢no
povrsino ustvari elektromagnetsko izmeniéno polje, ki prodira skozi steklokerami¢no plos¢o in v dno
posode inducira segreti tok. Pri indukcijski kuhalni povrsini se toplota ne prenaa vec iz grelnega telesa
preko kuhinjske posode na jedi, ki se pripravljajo, temve¢ se razpolozljiva toplota prenese neposredno na
posodo s pomocjo indukcijskih tokov.

Prednosti indukcijskega kuhali$ca

—  Energijsko varéno kuhanje zaradi neposredne prevodnosti energije na posodo (potrebna je primerna
posoda iz magnetskega materiala),

—  vecja vamost, saj prenos energije poteka le, ko je pristavljena posoda,

—  prenos energije med indukcijsko kuhalno povrsino in dnom posode z visokim izkoristkom,

—  zelo hitro segrevanje,
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—  nevarnost opeklin je majhna, saj se kuhalna povrSina segreje le zaradi toplega dna posode, prevreta
hrana se ne prime,
—  hitro, natan¢no uravnavanje dovajanja energije.

UPRAVLJANJE

Posoda za indukcijsko kuhalisce

Posoda za indukcijsko kuhaliS¢e mora biti iz kovine, imeti magnetne lastnosti in imeti dovolj veliko
povrsino.

Preveritev posode

Ce na vklopljeni kuhalni povr$ini ni posode ali pa je ta premajhna, prevajanja energije ne bo. Ce na
kuhalno povrsino postavite primerno posodo, se nastavljena stopnja samodejno vkljuci. Dovajanje
energije seprekine, ¢e posodo odstranite.

Druge funkcije

Pri dalji oz. isto€asni uporabi ene ali ve¢ senzorskih tipk (npr. zaradi posode, ki ste jo pomotoma
postavili na senzorske tipke) se ne izvede nobena funkcija upravljalnika.
Uporabljajte samo posode z dnom, primernim za indukcijsko kuhanje.

Primerne posode Neprimerne posode

Emajlirane kovinske posode s debelim dnom Posode iz bakra, nerjavecega jekla, aluminija,
ognjevarnega stekla, keramike oz. lon¢evine

LitoZzelezne posode z emajliranim dnom

Posode iz nerjaveCega velplastnega jekla,
nerjavecega feritnega jekla oz. aluminija s
posebnim dnom

Primernost posode lahko ugotovite tako:

Izvedite v nadaljevanju opisani magnetni test ali pa se prepricajte, da je na posodi znak, da je posoda
primerna za kuhanje z indukcijsko elektriko.

Magnetni test: ;
Magnet priblizajte dnu posode. Ce ga pritegne, posodo lahko uporabljate na ndukcijski kuhalni povrsini.

Napotek:
Pri uporabi posod, ki so primerne za indukcijsko kuhanje, se lahko pojavijo dolo¢eni zvoki. To je odvisno
od proizvajalca posode in od nacina izdelave posode.




Bodite previdni pri uporabi posod z dvojnim dnom. TakSne posode lahko neopazno ostanejo brez vode!
Posledi¢no nastanejo poskodbe na posodi in na kuhalni ploS¢i. Za to ne moremo prevzeti odgovornosti!

Nasveti za varcevanje z energijo

V nadaljevanju boste nasli pomembne napotke za energijsko varéno in u€inkovito ravnanje z vasim novim
indukcijskim kuhalis¢em in s posodami.

Premer dna posode naj bo enak premeru kuhalne povrsine.

Pri nakupu posode bodite pozorni na to, da je pogosto naveden zgornji premer posode. Ta je ponavadi
vecdji od dna posode.

Lonci na pritisk so zaradi zaprtega prostora za kuhanje in nadtlaka Se posebej varcni, tako glede ¢asa kot
energije. S krajSim ¢asom kuhanja se ohranijo vitamini.

Bodite pozorni na to, da je v loncu na pritisk vedno zadostna koli¢ina tekocine, saj se pri praznem loncu
zaradi pregretja lahko poskodujeta kuhalna povrsina in lonec.

Lonce oz. posodo po moznosti vedno pokrijte s primerno pokrovko.

Za vsako kali¢ino jedi uporabljajte ustrezno posodo. Velika, a komaj napolnjena posoda, porabi precej
energije.

Kuhalne stopnje

Grelno mo¢ kuhalnih povrSin lahko nastavite na vec stopenj. V tabeli so prikazani primeri uporabe za
posamezne stopnje.

Kuhalna stopnja Primerno za

1-2 Nadaljevanje kuhanja majhnih koli¢in hrane (najnizja zmogljivost)

3 Nadaljevanje kuhanja

4-5 Nadaljevanje kuhanja vecjih koli¢in hrane, nadaljevanje pec¢enja vedjih kosov
6 Pecenje, priprava prezganke

7-8 Pecenje

9,10 Pogrevanje, popecenje, pecenje (visoka zmogljivost)

KUHALNA PLOSCA

Dekor se lahko razlikuje od
— 1. prikazanega na slikah.

1. Indukcijska kuhalna plos¢a
2. Senzorski upravijainik

i
i
1
i
N
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UPRAVLJANJE S SENZORSKIMI TIPKAMI

On/Standby

7. 6. S. 4. 3. 2. 1.

tipka za vklop/stanje pripravijenosti

tipka za izklop (TIMER)

tipka za nastavitev temperature

tipka za nastavitev moci

tipka minus

tipka plus

prikazovalnik moci, temperature in timerja.

Nookrwp -~

Uporaba tipk

Opisani upravljalnik zahteva, da pritisnete dolo¢eno (izbirno) tipko nato pa pritisnete $e naslednjo tipko.
Uporaba naslednje tipke mora na¢eloma slediti v 10-tih sekundabh, sicer se izbira izbriSe.
Tipki PLUS/MINUS lahko pritiskate samo posami¢no.

Upravljanje kuhalisc¢a in kuhalnih povrsin

1. Pri prikljucitvi elektricne energije se vam prikaze indikator pripravijenosti On/Standby in na prikazovalniku
izpiSe temperatura kuhalne plosce:

a) Ce je temperatura kuhalne plosge manj$a kot 50°C, se na prikazovalniku prikaZe »-L-»
b)  Ce je temperatura kuhalne plo$ge vetja kot 50°C, se na prikazovalniku prikaze »-H-».

2. Primemo posodo postavite na sredino kuhalne plosce.

3. Ponovno pritisnite On/Standby tipko za vkljucitev ploS¢e. Podatki na LED prikazovalniku izginejo. Pri¢ne
utripati prikazovalnik HEAT in TEMP ter zasliSi opozorilni zvok. Aparat je s tem pripravijen za nadaljno
nastavitev funkcij. (opomba: €e v naslednjih 30sekundah ne dolocite katerekoli funkcije, se aparat izklopi
(zaslisali boste zvocni signal)).

4.  Nato pritisnite tipko HEAT kuhaliS¢e zane avtomatsko delovati z mocjo 5. Z tipkama +/- lahko poljubno
nastavite mo¢ (1-10).

5. Zizbirno tipko TEMP kuhaliSCe zacne segrevati, da doseze prednastavijeno temperaturo 120°C. Z tipkama
+/- lahko poljubno nastavite temperaturo na 60°C - 240 °C.

Da bi isto¢asno kuhali tudi na drugi kuhalni povrsini, ponovite celoten postopek opisan v tockah 1 do 5.

Avtomatika za izklop (Timer)

Zaradi avtomatike za izklop se vsaka vklopljena kuhalna povrSina po preteku
nastavljenega ¢asa samodejno izklopi. Nastavite lahko kuhalne ¢ase od 01 do 180 minut.

Vklopite kuhalno povrsino. Vklopite eno ali ve€ kuhalnih povrSin in izberite Zelene kuhalne stopnje.
Pritisnite izbirno tipko TIMER. Toc¢ka pripravljenosti sveti.
Takoj zatem vnesite ¢as kuhanja s tipkama +/- .



Pomembno:

e S pritiskom tipke TIMER se zac¢ne prikaz vrednosti pri 0.

e Po preteku €asa se kuhalna povrsina izklopi. ZasliSi se kratek zvoéni signal, ki ga lahko prekinete s
pritiskom na poljubno tipko (razen tipke za on/standby).

CISCENJE IN ZASCITA

/\ Pred cigenjem kuhaliste izklopite in pustite, da se ohladi.

o Steklokerami¢nega kuhali§¢a pod nobenim pogojem ni dovoljeno Cistiti s parmim Cistilnikom ali podobno
napravo!

e Pri ¢iSCenju pazite, da tipko za On/Standby samo rahlo obriSete. Tako preprecite, da bi napravo pomotoma
vklopili!

Steklokeramicno kuhalisce

Pomembno! Nikoli ne uporabljajte agresivnih Cistilnih sredstev, kot so groba sredstva za ¢iscenje,
Cistilne gobice, odstranjevalci rje in madezev itd.

CiS¢enje po uporabi

1. Celotno kuhalisce ocistite vedno, ko je umazano - najbolje po vsaki uporabi. Za to uporabite vlazno
krpo in malo detergenta za roéno pomivanje posode. Nato kuhaliCe s Cisto krpo obriSite do suhega,
tako da s povrSine odstranite ostanke detergenta.

VvV

Tedensko CiSCenje

2. Enkrat tedensko temeljito ocistite celotno kuhali§€e z obi¢ajnimi Cistili za steklo in keramiko.
Obvezno upoétevaijte napotke proizvajalca. Cistilna sredstva ustvarijo za&gitni film, ki deluje
vodoodporno in odbija umazanijo. Vsa umazanija ostane na filmu in se kasneje
laZje odstrani. Nato s Cisto krpo povrsino obrisite do suhega. Ostanki detergenta ne smejo ostati na
povrsini, ker pri segrevanju delujejo agresivno in povrsino spremenijo.

Posebna umazanija

Moéno umazanijo in madeze (madezi od apnenca, vodni madezi) je najbolje odstraniti, ko je kuhalis¢e
$e mla¢no. Za to uporabite obi¢ajna Cistilna sredstva. Pri tem ravnajte tako, kot je opisano v tocki 2.
Prevrete jedi najprej razmehcajte z mokro krpo, nato pa ostanke umazanije odstranite s posebnim
strgalom za steklo, namenjenim za steklokerami¢na kuhali¢a. Nato ocistite povrSino tako, kot je opisano
v tocki 2.

Zapeceni sladkor in stopljeno plastiko takoj odstranite - Se v vro€em stanju - s strgalom za steklo. Nato
ocistite povrsino tako, kot je opisano v tocki 2.

Neustrezni posegi in popravila na napravi so nevarni, ker obstaja nevarnost elektricnega udara in
kratkega stika. Preprecite telesne poskodbe in poskodbe na napravi. TakSna dela lahko opravi le
elektrikar, kot npr. tehni¢na servisna sluzba.

Upostevajte
Ce na vasi napravi zaznate motnje, v teh navodilih za uporabo preverite, ali lahko sami odpravite vzrok.
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Zrnca peska, ki pri lupljenju krompirja ali ¢iS¢enju solate padejo na kuhalno povrsino, lahko pri
premikanju posode povzrocijo praske. Zato pazite, da zrnca peska ne ostanejo na povrsini.
Sprememba barve steklokeramicne povrsine ne vpliva na delovanje in stabilnost povrsine. Pri tem ne
gre za poskodbo kuhalis¢a, temve€ za neociS€ene in zazgane ostanke hrane.

Svetle¢a mesta nastanejo z ribanjem dna posode, §e posebej pri uporabi posode z aluminijastim dnom
ter zaradi neustreznih &istilnih sredstev. Z obi¢ajnimi istili jih je tezko odstraniti. Ci$&enje eventualno
veckrat ponovite. Zaradi uporabe agresivnih Cistil in drgnjenja dna posod se dekor s ¢asom obriba in
nastanejo temni madezi.

KAJ NAREDITI V PRIMERU TEZAV

@ V nadaljevanju najdete nasvete za odpravo motenj

Varovalke veckrat pregorijo?

Poklicite tehni€no servisno sluzbo ali elektrikarja!

Indukcijskega kuhaliS¢a ni mogoce vklopiti?

e Ali varovalka ustreza hisni napeljavi (elektricna omarica)?

o Ali je omrezni kabel prikljucen?

e Ali so senzorske tipke deloma pokrite z mokro krpo, tekocino ali kovinskim predmetom? Odstranite jih.
e Ali uporabljate neustrezno posodo? Glej poglavje ,posoda za indukcijsko kuhaliS¢e®.

Uporabljena posoda oddaja zvoke?

To je tehni€no pogojeno; ni nevarnosti za indukcijsko kuhali§¢e oz. za posodo.

Ventilatorsko hlajenje dela tudi po izklopu?

To je obi¢ajno, saj se elektronika ohlaja.

Kuhalis¢e oddaja zvoke (klik oz. pokanje)?

To je tehni€no pogojeno in tega ni mogoce prepreciti.

Kuhali§¢e ima praske ali razpoke?

Pri razpokah na povrsini steklokerami¢nega kuhali§¢a napravo takoj prenehajte uporabljati. Takoj
izklopite glavno varovalko in pokli€ite servisno sluzbo.

Napaka: Mozni vzrok: Resitev:
Na prikazovalniku se prikaze Napetost elektricnega Preverite ali je aparat prikljuéen na napetost,
sporocilo o napaki E01. toka je prenizka. ki je navedena na napisni tablici
Na prikazovalniku se prikaze Napetost elektricnega Preverite ali je aparat prikljuéen na napetost,
sporogilo o napaki E02. toka je previsoka. ki je navedena na napisni tablici
Na prikazovalniku se prikaze IGBT odprt ali v Poklitite servisno sluzbo
sporogilo o napaki E03. kratkem stiku. )
Na prikazovalniku se prikaze Plos¢a se je pregrela Pustite, da se plos¢a ohladi, nato pa
sporocilo o napaki E5. >150°C. uporabite nizjo stopnjo mo¢i kuhanja.
Na prikazovalniku se prikaze Temperaturni senzor v - . .
spoFr)oéiIo 0 napaki EG? kratk%m stiku. Poklicite servisno sluzbo.
Na prikazovalniku se prikaze Temperaturna zasc¢ita Pustite, da se plos¢a ohladi, nato pa
sporocilo o napaki E7. >240°C. uporabite niZjo stopnjo moci kuhanja.
Na prikazovalniku se prikaze Napaka pri senzorju Poklici . N
" ) okli¢ite servisno sluzbo.
sporo€ilo o napaki E8. temperature.

Garancija i servis

Za informacije ili u slu¢aju problema obratite se Centru Gorenja za pomo¢ korisnicima u vasoj drzavi
(telefonski broj nac¢i ¢ete u medunarodnom garancijskom listu). Ako u vasoj drzavi nema takvog centra,
obratite se lokalnom trgovcu Gorenja, ili odjelu Gorenja za male kuéanske aparate.

Nije za profesionalnu uporabu!

Pridrzujemo si pravico do sprememb!

GORENJE

VAM ZELI OBILO ZADOVOLJSTVA PRI UPORABI APARATA!
9




UPUTSTVA ZA UPORABU HR

Zbrinjavanje starih uredaja

Simbol na proizvodu ili na njegovoj ambalazi oznacuje, da se s tim proizvodom ne smije postupiti E’
kao s otpadom iz domacinstva. Umjesto toga treba biti uru¢en prikladnim sabirnim to¢kama za

recikliranje elektronickih i elektrickih aparata. Ispravnim odvozenjem ovog proizvoda sprijeCit Cete
potencijalne negativne posljedice na okoli$ i zdravlje ljudi, koje bi inate mogli ugroziti neodgovaraju¢im
rukovanjem otpada ovog proizvoda. Za detaljnije informacije o recikliranju ovog proizvoda molimo Vas da
kontaktirate Vas$ lokalni gradski ured, uslugu za odvozenje otpada iz domacinstva ili trgovinu u kojoj ste
kupili proizvod.

Pravilna uporaba

Plo¢u za kuhanje potrebno je koristiti samo za pripremu jela u domacinstvu. Ne smije se Koristiti u druge
svrhe.

Ovdje moZete pronaci...

Prije nego pocnete koristiti svoju plo€u za kuhanje, pazljivo procitajte informacije u ovoj knijizici. Ovdje
¢ete naci vazne naputke za Vasu sigurnost, uporabu, njegu i odrzavanje uredaja kako biste dugo uZivali u
spremaniju jela na svom uredaju. Ako dode do kvara, najprije proucite poglavlje ,Sto u€initi u slu¢aju
problema?“. Manje kvarove ¢esto mozete sami ukloniti i time $tedite nepotrebne troSkove servisa.
PaZljivo ¢uvajte ove Upute. Ove Upute za uporabu i montazu radi potrebnih informacija proslijedite
novom vlasniku.

SIGURNOSNE NAPOMENE

Za prikljucak i rad uredaja

e Uredaji su proizvedeni u skladu s primjenjivim sigurnosnim odredbama.

e Aparat je izraden sukladno svim propisanim sigurnosnim standardima. Usprkos tome ne
preporuéujemo da ga bez potrebnog nadzora koriste osobe smanjenih fi zi¢kih, motorickih ili umnih
sposobnosti, odnosno osobe bez potrebnih iskustava ili znanja. Ista preporuka glede uporabe aparata vazi i
za maloljetne osobe.

e Mrezni prikljucak, odrzavanje i popravak uredaja smije izvrsiti samo ovlasteni stru¢njak u skladu s vaze¢im
sigurnosnim odredbama. Nestruéno izvedeni radovi ugrozavaju Vasu sigurnost.

e Razinabuke: Lc <70 dB (A)

Za plocu za kuhanje

e Zbog vrlo brze reakcije kod pode$enja visokog stupnja za kuhanje, indukcijsku plo€u za kuhanje nemojte
ostavljati da radi bez nadzora!

e Kod kuhanja pazite na visoku brzinu zagrijavanja zona za kuhanje. Izbjegavajte kuhanje na prazno u
loncima, jer pritom nastaje opasnost od pregrijavanja lonacal!

o Ne stavljajte prazne lonce i tave na uklju¢ene zone za kuhanije.

e Oprez prilikom uporabe lonaca s dvostrukom stjenkom punjenom vodom. Mogu neprimije¢eno kuhati
prazni! To posliedi¢no uzrokuje oStec¢enja na loncu i plo¢i za kuhanje. Za ovaj slu¢aj ne preuzimamo
nikakvu odgovornost!

e Zonu za kuhanje nakon uporabe obvezno iskljucite.

e Pregrijane masnoce ili ulja mogu se same zapaliti. Jela s mastima i uljima pripremajte samo pod nadzorom.
Zapaljene masti i ulja nikad nemojte gasiti vodom! Spustite poklopac, iskljucite zonu za kuhanje.

e  Ova staklokeramicka povrsina je jako otporna. Ipak, izbjegavaijte da tvrdi predmeti padnu na
staklokeramicku povrsinu. ToCkasta udarna opterecenja mogu dovesti do pucanja ploCe za kuhanje.
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e U slucaju pukotina, napuknuéa ili loma staklokeramicke ploce uredaj odmah iskljucite. Odmah iskljucite
osigura¢ za domacinstvo i nazovite sluzbu za korisnike.

e Ako se plo¢a za kuhanje zbog kvara senzorskog upravljanja viSe ne da iskljuciti, odmah iskljucite osigura¢
za domacinstvo i nazovite sluzbu za korisnike.

e Oprez kod rada s kucanskim aparatima! Priklju¢ni vodovi ne smiju do¢i u kontakt s vu¢im zonama za
kuhanje.

o Staklokeramicka plo¢a za kuhanje ne smije se koristiti kao povrsina za odlaganje.

e Nazone za kuhanje ne stavljajte aluminijsku foliju odn.plastiku. Sve $to se moze rastaliti, npr. umjetni
materijali, folija, naro€ito Secer i jela koja u vecoj koliCini sadrze Secer, drzite dalje od vru¢ih zona za
kuhanje. Secer, odmah u vruéem stanju, posebnim strugalom za staklo u potpunosti uklonite sa
staklokeramicke ploCe za kuhanje kako biste izbjegli oStecenje.

e Metalni predmeti (kuhinjskog posude, pribor za jelo ...) se nikad ne smiju odlagati na indukcijsko polje za
kuhanje, jer mogu postati vruéi. Opasnost od opeklina!

e Zapaljive i lako zapaljive predmete ili predmete koji se mogu deformirati nemojte stavljati direktno ispod
plo¢e za kuhanje.

o Metalni predmeti koji se nose na tijelu u neposrednoj blizini indukcijske ploce za kuhanje mogu postati
vruéi. Oprez, opasnost od opeklina. To se ne odnosi na predmete koji se ne mogu magnetizirati (npr. zlatni
ili srebrni prsteni).

¢ Na plo€i za kuhanje nikad nemojte zagrijavati zatvorene limenke i pakiranja od razliCitih materijala u viSe
slojeva. Mogu eksplodirati uslijed dovoda energije!

e Senzorske tipke drzite Cistima, jer bi se prijavstina s uredaja mogla prepoznati kao dodir prsta. Na

senzorske tipke nikad nemojte stavljati predmete (lonce, krpe za sude itd.)! Ako lonci iskipe po senzorskim

tipkama, savjetujemo Vam da pritisnete tipku za iskljucivanje.

Vruéi lonci i tave ne smiju prekrivati senzorske tipke. U tom slu€aju uredaj se odmah iskljucuije.

Ako se u stanu nalaze kuc¢ni ljubimci koji mogu dospjeti na plo€u za kuhanje, aktivirajte zastitu za djecu.

Kad kod ugradbenih Stednjaka radi piroliza, ne smije se koristiti indukcijska ploa za kuhanje.

Uredajem ne mozete upravljati pomocu vanjskog vremenskog prekidaca ili odvojenog daljinskog

upravljaca.

e Ne upotrebljavajte napuknutu ili slomljenu staklokeramicku plo€u. Ako se pojavi kakva vidljiva pukotina,
odmah prekinite dovod elektriéne energije u aparat.

Za osobe

Oprez!

Uredaj ne smiju koristiti osobe (ukljucivsi i djecu) smanjenih fi zi€kih, motorickih ili umnih sposobnosti,

odnosno osobe bez potrebnih iskustava ili znanja, osim ako ih nadziru osobe zaduzene za njihovu

sigurnost i pruZe im potrebnu pomoc¢ i upute za rad uredaja. Malu djecu potrebno je nadzirati kako se ne

bi igrala s aparatom.

e Pozor!

e PovrSine na grija¢im mjestima i poljima za kuhanje kod rada postaju vruce. Iz tog razloga mala djeca se
strogo moraju drzati dalje od plo€e za kuhanje.

e Osobe s elektrostimulatorom srca (pacemaker) ili ugradenim inzulinskim pumpama moraju provjeriti ne
utjece li indukcijska plo€a za kuhanje Stetno na implantante (frekvencijsko podrucje ploce za kuhanje je 20-
50 kHz) pecicah poteka proces pirolize, indukcijskega kuhali¢a ni dovoljeno uporabljati.

Opis uredaja

Ploca za kuhanje

Plo¢a za kuhanje opremljena je indukcijskim poljem za kuhanje. Induktivni svitak ispod staklokeramicke
plo¢e za kuhanje stvara elektromagnetsko izmjeni¢no polje koje probija staklokeramiku i u dnu posude
inducira struju koja stvara toplinu. Kod indukcijske zone za kuhanje toplina se viSe ne prenosi od grijaéeg
elementa preko posude za kuhanje na jelo koje se kuha, nego se potrebna toplina pomoéu induciranih
struja stvara direktno u posudi za kuhanje.

Prednosti indukcijske ploce za kuhanje
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—  Kuhanije koje Stedi energiju pomocu direktnog prijenosa energije na lonac (potrebno je odgovarajuce
posude od materijala koji se mogu magnetizirati),

—  veca sigurnost, jer se energija prenosi samo kad je postavljen lonac,

—  prijenos energije izmedu indukcijske zone za kuhanje i dna lonca s visokim stupnjem ucinka, velika brzina
zagrijavanja,

—  opasnost od opeklina je mala, buduci da se plo¢a za kuhanje zagrijava samo putem dna lonca, hrana koja
je iskipjela se ne moze zapeci,

—  brzo, fino podeSavanje dovoda energije po stupnjevima.

Posluzivanje

Posude za indukcijsku plocu za kuhanje

Posuda koja se koristi za kuhanje na indukcijskoj plo€i za kuhanje mora biti od metala, imati magnetska
svojstva i dovoljno veliko dno. Koristite samo lonce s dnom koje je prikladno za kuhanje pomocu
inducirane struje.

Na ovaj na¢in mozete utvrditi je li posude prikladno:

Odgovarajuca posuda za Neodgovarajuc¢a posuda za kuhanje

kuhanje

Emaijlirano posude od &elika s &vrstim dnom Posude od bakra, nerdajuceg Celika,
aluminija, vatrostalnog

Posude od lijevanog Zeljeza s emajliranim dnom stakla, drva, keramike odn. terakote

Posude od nerdajuceg viSeslojnog Celika,
erdajucegferitnog ¢elika odn. aluminija sposebnim dnom

Izvedite u nastavku opisani test pomoc¢u magneta ili provjerite postoji li na posudi oznaka prikladnosti za
kuhanje s induciranom strujom.

Test pomocéu magneta:
Dnu posude za kuhanje pribliZzite magnet. Ako ga dno privuce, posudu mozete Koristiti na indukcijskoj

plo€i za kuhanje.

Napomena:
Kod uporabe lonaca prikladnih za kuhanje pomocu inducirane struje nekih proizvodaca, mogu se javiti

zvukovi, €iji je uzrok nacin izvedbe ovih lonaca. Oprez prilikom uporabe lonaca s dvostrukom stienkom
punjenom vodom. Mogu neprimijec¢eno kuhati prazni! To posljedi¢no uzrokuje oSte¢enja na loncu i ploci
za kuhanje. Za ovaj slu¢aj ne preuzimamo nikakvu odgovornost!

Oprez prilikom uporabe lonaca s dvostrukom stjenkom punjenom vodom. Mogu neprimije¢eno kuhati
prazni! To posljedi€no uzrokuje oStecenja na loncu i plo€i za kuhanje. Za ovaj slu¢aj ne preuzimamo
nikakvu odgovornost!

Savjeti za uStedu energije

U nastavku su navedeni vazni napuci za u€inkovito postupanje s VaSom novom indukcijskom plo¢om i
posudem za kuhanje koje Stedi energiju.
e Promijer dna lonca treba biti iste velicine kao i promjer zone za kuhanje.
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e Prilikom kupnje lonaca obratite paznju na to da je €esto naveden gornji promjer lonca. Ovaj promier je u
vecini sluCajeva veci od dna lonca.

e Ekspres lonci zahvaljujuci zatvorenom prostoru za kuhanje i nadtlaku narocito Stede vrijeme i energiju.
Kratkim vremenom kuhanja uvaju se vitamini.

e Uvijek pazite na to da u ekspres loncu bude dovoljno tekuéine, jer u slu€aju da se kuha s praznim loncem
uslijed pregrijavanja moze doc¢i do oste¢enja na zoni za kuhanje i loncu.

e Lonce, prema moguénosti, uvijek poklopite odgovaraju¢im poklopcem.

e Zasvaku koli¢inu jela treba upotrijebiti odgovarajuci lonac. Veliki, premalo napunjen lonac treba mnogo
energije.

Stupnjevi za kuhanje

Snaga grijanja zona za kuhanje moze se podesiti u viSe stupnjeva. U tabeli su navedeni primjeri za
uporabu pojedini stupnjeva.

Stupanj za kuhanje Prikladan za
Dokuhavanje manijih koli¢ina
1-2
(najniza snaga)
3 Dokuhavanje
4-5 Dokuhavanje velikih koli¢ina, nastavak pecenja veéih komada
6 Pecenje, pravljenje zaprske
7-8 Pecenje
9,10 Zakuhavanje, zapecenost jela, pe€enje (najvisa snaga)

OPIS UREDAJA

1 Dekor moze odstupati od slika.

1. Indukcijska zona za kuhanje
2. Touch-Control polje za
upravljanje

1T
N
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UPRAVLJANJE

On/Standby

ON/ Standby

Odbrojavanje izbor

Temperatura izbor (temp)

Odabir snage (topline)

+ Senzor za podeSavanije topline, temp i odbrojavanjem izbor
Senzor - za podeSavanje topline, temp i odbrojavanjem izbor
LED display (VRUCINA, temp, Odbrojavanje)

Nogohrwp -~

Pritisak na tipke

Ovdje opisano upravljanje nakon pritiska tipke (za odabir) o€ekuje i pritisak na jednu od sljedecih tipki.
Sljedeca tipka mora se prtisnuti u roku od 10 sekundi, u suprotnom se ponistava odabir.
Tipke plus/minus mogu se pritiskati malo po malo ili stalno drzati pritisnute.

Upravl]an]e plocom i zonom za kuhanje
Pri prikljucivanju elektriéne energije ¢e vam se prikazati indikator spremnosti On/Standby i na ekranu e se
ispisati temperatura ploCe za kuhanje
a) Ako je temperatura ploce za kuhanje manja od 50°C, na ekranu ¢e se prikazati »-L-»
b)  Ako je temperatura ploce za kuhanje ve¢a od 50°C, na ekranu ¢e se prikazati »-H-».
2. Primjemu posudo postavite na sredini ploCe za kuhanje.
3. Ponovno pritisnite On/Standby tipku za uklju¢enje ploCe. Podatci na LED ekranu ¢e nestati. Kontrolne

Zarulje prikazivac¢a HEAT i TEMP ce poceti treperiti te ¢e se ¢uti zvuk upozorenja. Aparat je sa tim pripremljen

za daljnje biranje funkcija (upozorenje: ako se u slijedeéih 30 sekundi ne odlucite niti za jednu funkciju, aparat
e se iskljuiti (Cuti Cete zvucni signal)).

4.  Pritisnite HEAT prekidac za ukljugivanje u jednom hotplate na indukciju. Kontrolna svjetilike od "VRUCINA"
treperi. Pritisnite Funkcija Klju¢ne topline. U unaprijed mo¢ pozornica "5" je odabrana i ukljucuje uredaj. S
dugme, mozete promijeniti postavke u bilo koje vriieme u rasponu od 1 do 10.

5. Pritisnite Funkcija Klju€ne temp. za odabir temperature. U unaprijed temperatura fazi "120 ° C" je odabrana i
ukljuCuje uredaj. S dugme, mozete promijeniti postavke u bilo koje vrijeme u rasponu od 60 do 240 ° C.

Da bi istovremeno kuhali i na drugoj kuhalnoj povrsini, ponovite postupak opisan u tockama od 1 do 5.

Automatski prekidac-off (brojac)
Automatska sklopka-off uredaj ¢e iskljuciti bilo koju zonu kuhanja nakon odredenog vremenskog
razdoblja. Vrijeme rada plo¢e mozemo namijestiti u rasponu od 1 minute do 180 minuta .

Nakon odabira temperature pritisnite tipku Odbrojavanje. Na zaslonu se pokazuje broj "0". S gumbom,
sada mozZete odabrati vrijeme rada od 1 do max. 180 minuta.

Tada se na zaslonu broji trajanje u minuti. Nakon $to je isteklo vrijeme zacuje se zvuéni signal i uredaj
automatski prelazi u stanje ¢ekanja.
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Napominjemo:

e  Sa pritiskom gumba TIMER ¢e poceti sa vrijednosc¢u 0.

e Poisteku vremena plo¢a za kuhanje ée se iskljuciti. Signal za iskljucivanje ¢e se €uti neko vrijeme i moze
se iskljuciti pritiskom na bilo koju tipku (osim za uklju€ivanje / iskljuivanje).

CISCENJE | ODRZAVANJE

A

e Prije ¢iS¢enja iskljucite plo€u za kuhanje i ostavite da se ohladi.

o Staklokeramicka plo¢a za kuhanje se ni pod kojim uvjetima ne smije Cistiti uredajem za ¢iS¢enje pomocu
pare ili sliénim uredajima!

o Kod ¢iSc¢enja vodite racuna o tome da tipku za ukljucivanje/ isklju€ivanje samo brzo prebriSete. Time se
spre€ava slu¢ajno ukljucivanje!

Staklokeramicka ploca za kuhanje

Vazno! Nikad nemojte upotrebljavati agresivno sredstvo za ¢iS¢enje, kao $to je npr. grubo sredstvo za
ribanje, sredstvo za CiS¢enje lonaca koje ostavlja ogrebotine, sredstvo za uklanjanje rde i mrlja itd.

CiS¢enje nakon uporabe

1. Ocistite cijelu plo€u za kuhanje uvijek kad je prljava — najbolje nakon svake uporabe. U tu svrhu
upotrijebite vlaznu krpu i malo deterdZenta za ru€no pranje suda. Zatim Cistom krpom osusite plo¢u za
kuhanje tako da na povrsini ne ostanu ostaci deterdzenta.

Tjedno odrzavanje

2. Cijelu plo¢u za kuhanje jednom tjedno temeljito oCistite pomocu sredstva za ¢iS¢enje staklokeramike
koje se moze kupiti u trgovini.
Obvezno postupajte u skladu s napucima odnosnog proizvodaca.
Sredstva za ¢i¢enje kod nano$enja stvaraju zastitni film koji djeluje tako da odbija vodu i prljavstinu.
Sva prljavstina ostaje na filmu i poslije se moze lakSe ukloniti. Nakon toga €istom krpom osusite
povrSinu. Na povrsini ne smiju ostati ostaci sredstva za €iS¢enje, jer kod zagrijavanja djeluju agresivno i
mijenjaju povrsinu.

Posebna prljavstina

Tvrdokornu prljavstinu i mrlje (mrlje od kamenca, sedefaste sjajne mrlje) najbolje je odstraniti dok je
plo¢a za kuhanje jo§ mlaka. U tu svrhu upotrijebite sredstvo za Ci§éenje koje se moze nabaviti u trgovini.
Pritom postupajte kako je opisano u tocki 2.

Iskipjela jela najprije namocite pomoc¢u mokre krpe, a zatim pomoc¢u posebnog strugala za
staklokerami€ku plo€u uklonite ostatke prijavstine. Zatim odistite povrSinu kako je opisano u

tocki 2.

Zapeceni Secer i rastaljenu plastiku odmah uklonité::- jc;gu vru¢em stanju - pomocu strugala za staklo.
Zatim ocistite povrSinu kako je opisano u tocki 2.

Zrnca pijeska, koja mogu pasti na plocu za kuhanje prilikom guljenja krumpira ili ¢iS¢enja salate, mogu
uzrokovati ogrebotine kod pomicanja lonaca. Stoga pazite na to da zrnca pijeska ne ostanu na povrsini.
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Promjene boje ploce za kuhanje ne utje¢u na funkciju i stabilnost staklokeramike. Pritom se ne radi o
ostecenju ploCe za kuhanje, nego o neuklonjenim i stoga zape€enim ostacima.

Sjajna mjesta nastaju uslijed habanja trenjem dna lonca, narogito kod uporabe posuda za kuhanje s
aluminijskim dnom, ili zbog koriStenja neodgovarajuceg sredstva za CiS¢enje. Mogu se ukloniti samo vrlo
teSko pomocu sredstva za €iS¢enje koje se moze nabaviti u trgovini. Ako je potrebno, ¢iS¢enje ponovite
nekoliko puta. Uporabom agresivnog sredstva za ¢iS¢enje i zbog lonaca koji struzu po ploci dekor se s
vremenom skine i nastaju tamne mrlje.

STO UCINITI U SLUCAJU PROBLEMA?

@ U nastavku su navedeni savjeti za uklanjanje gresaka.
Nestru€ni zahvati i popravci na uredaju su opasni, jer postoji opasnost od strujnog udara i kratkog spoja.
Takvi zahvati odn. popravci ne smiju se vrsiti kako bi se izbjegle tjelesne ozljede i $teta na uredaju. Stoga
pustite da takve radove izvrsi stru€ni elektriCar kao $to je npr. tehni€ka sluzba za korisnike.

Obratite paznju

Ako dode do kvara na VaSem uredaju, pomocu ovih uputa za uporabu provjerite mozete li sami ukloniti
uzroke.

Osiguraci se viSestruko aktiviraju?
Nazovite tehnicku sluzbu za korisnike ili elektroinstalatera!

Indukcijska plo¢a za kuhanje se ne moze ukljuciti?

e Jeli se aktivirao osigura¢ kucnih instalacija (ormari¢ za osigurace)?

e Je li prikljuéen mrezni kabel ?

e Jesu li senzorske tipke djelomi¢no prekrivene vlaznom krpom, tekuéinom ili metalnim predmetom? Uklonite
ih.

o Koristi i se neodgovarajuc¢e posude? Vidi poglavije ,posude za indukcijsku plocu za kuhanje®.

Koristeno posude radi zvukove?
To je tehni€ki uvjetovano; nema opasnosti za indukcijsku plo€u za kuhanje odn. posude.

Puhalo za hladenje radi nakon iskljuc¢ivanja?
To je normalno, jer se hladi elektronika.

Plo¢a za kuhanje ispusta zvukove ("klik" odn. Zvuk krckanja)?
To je tehnicki uvjetovano i ne moze se izbjeci.

Na ploci za kuhanje ima pukotina ili lomova?
U sluc¢aju pukotina, napuknuca ili loma staklokeramicke plo¢e uredaj odmah iskljucite. Odmah iskljucite
osigura¢ za domacinstvo i nazovite sluzbu za korisnike.
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Greska:

Mogugéi uzrok:

Rjesenje:

Na ekranu ¢e se prikazati

Preslabo elektricno

Provijerite da li je aparat priklju¢en na

poruka o greski EO1. napajanje. napajanje, koje je navedeno na tablici
Na ekranu ¢e se prikazati Prejako elektricno Provjerite da li je aparat priklju¢en na
poruka o greski E02. napajanje. napajanje, koje je navedeno na tablici

Na ekranu ¢e se prikazati
poruka o greski E03.

IGBT otvoren aliu
kratkom spoju.

Pozovite servisnu sluzbu.

Na ekranu ¢e se prikazati
poruka o greski E5.

Ploca se je pregrijala
>150°C.

Pustite da se plo¢a ohladi i zatim uporabite
nizu snagu kuhanja.

Na ekranu ¢e se prikazati
poruka o greski E6.

Temperaturni senzor
je u kratkom spoju

Pozovite servisnu sluzbu.

Na ekranu ¢e se prikazati Temperaturna Pustite da se plo¢a ohladi i zatim uporabite
poruka o greski E7. zastita>240°C. nizu snagu kuhanja..
Na ekranu ¢e se prikazati Greska na senzoru . . .
L Pozovite servisnu sluzbu...
poruka o greski E8. temperature.
GARANCIJA | SERVIS

Za informacije ili u slu€aju problema obratite se Centru Gorenja za pomo¢ korisnicima u vasoj drzavi
(telefonski broj naci éete u medunarodnom garancijskom listu). Ako u vasoj drzavi nema takvog centra,
obratite se lokalnom trgovcu Gorenja, ili odjelu Gorenja za male ku¢anske aparate.

Nije za profesionalnu uporabu!

) GORENJE ]
VAM ZELI OBILJE ZADOVOLJSTVA PRI UPORABI VASEG
APARATA!

Pridrzavamo pravo promjenal!
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UPUTSTVA ZA UPOTREBU SRB - MNE

Uklanjanje potroSenog aparata

Simbol na proizvodu ili na njegovoj ambalazi ozna€ava, da se sa tim proizvodom ne sme  postupati kao E
sa otpadom iz domacinstva. Umesto toga, proizvod treba predati odgovarajucim sabirnim centrima za

reciklazu elektronskih | elektricnih aparata. Ispravnim odvozenjem ovog proizvoda sprecicete —
potencijalne negativne posledice na Zivotnu sredine | zdravlje ljudi, koji bi inace modgli biti ugrozeni
neodgovarajucim rukovanjem otpadom ovog proizvoda. Za dobijanje detaljnih informacija o tretmanu, odbacivanju

| ponovnom koriS¢enju ovog proizvoda, stupite u kontakt sa prikladnim lokalnim ustanovama, sluzbom za
sakupljanje kuénog otpada ili sa prodavnicom u kojoj ste kupili ovaj proizvod.

PozZeljna upotreba

Plo¢u upotrebljavajte samo pripremu jela u domacinstvu. Upotreba u u druge svrhe nije dozvoljena.

U ovom c¢ete prirucniku nadi ...

Molimo vas da pre upotrebe pazljivo proucite informacije iz ovog priru¢nika. Naci ¢ete vazne savete i
upute u vezi vade bezbednosti, koris¢enja, nege i odrzavanja aparata, pomocu kojih ¢e vam aparat sluZiti
dugi niz godina. Ako se pojavi smetnja ili kvar, najpre pogledajte poglavlje "Otklanjanje kvarova". Manje
smetnje ili kvarove €esto cete moci otkloniti sami i tako uStedeti nepotrebne troSkove servisiranja.
Priruénik pomno sacuvajte. Takode vas molimo da uputstva za upotrebu i montazu izru€ite eventualnom
slede¢em vlasniku aparata i time mu omogucite potrebne informacije i njegovu bezbednost.

BEZBEDNOSNA UPOZORENJA

Bezbednost kod prikljucenja i u toku rada

e Aparati su izradeni u skladu s vaze¢im bezbednosnim propisima.

e Aparat je izra den u skladu s svim propisanim bezbednosnim standardima. Uprkos tome ne
preporucujemo da ga bez potrebnog nadzora koriste lica smanjenih fi zickih, motorickih ili umnih
sposobnosti, odnosno lica bez potrebnih iskustava ili znanja. Ista preporuka u vezi koriScenja aparata vazi i
za maloletne osobe.

o Prikljuenje na elektricnu mreZu, odrzavanje, i eventualne popravke aparata sme uraditi samo ovlaS¢eno
lice, koje mora pritom poStovati vazeée bezbednosne propise. Nestru¢no uradeni zahvati ugroZavaju vasu
bezbednost.

e Nivobuke: Lc <70 dB (A)

Bezbednost zona za kuvanje (ringli)

e Zbog brzog reagovanja na visokim pozicijama snage kuvanja (a narocito stepena za intenzivno delovanje),
indukcionu ringlu nikad ne ostavljajte bez nadzora.

e  Prilikom kuvanja obratite naro€itu paznju brzom zagrevanju ringle za kuvanje. Ne zagrevajte praznu
posudu, jer bi mogla da se pregreje.

e Na ukljuenu ringlu ne postavljajte prazne Serpe ili Cinije.

o Prilikom kori§¢enja posude za paru budite narocito paZzljivi, jer iz nje neopazeno moze da uzavri sva voda i
posuda ostane prazna. Posledica toga je oStecenje, kako posude tako i ringle. U tom slu¢aju garantne
zahteve nije moguce ostvariti.

o Nakon upotrebe ringlu uvek iskljucite tipkom "minus", a ne samo pomocu funkcije prepoznavanja posude.

e Pregrejana mast ili zejtin mogu da se upale. Kad pripremate jela s mas¢u ili zejtinom stalno kontroliSite
ringlu za kuvanje. Ako se mast ili zejtin zapale, ne gasite vatru vodom, nego posudu pokrijte, te iskljucite
ringlu.

o Staklokeramicka povrsina je veoma otporna, no uprkos tome pazite da na plocu ne padnu tvrdi predmeti.
Ako na plo€u padne Siljat ili tezak predmet, plo€a moze i da pukne.
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e Ako je staklokeramicka plo€a za kuvanje izgrebana ili puknuta, smesta iskljucite aparat. Iskljucite osigurac
instalacije, na kojeg je priklju¢en aparat, i pozovite servisnu sluzbu.

e Ako zbog kvara kontrolne table ringlu ne mozete iskljuciti dodirom, smesta iskljucite osigura¢ instalacije, na
kojeg je priklju¢en aparat, i pozovite servisnu sluzbu.

e Pazite prilikom upotrebe susednih ku¢anskih aparata. Prikljucni gajtani ne smeju da dodu u dodir s vruéim
zonama za kuvanije.

o Staklokeramicku ploCu za kuvanje ne upotrebljavajte kao povrSinu za odlaganje.

o Naringle ne stavljajte aluminijumsku foliju ili plasticne predmete. Pazite da u blizini ploée nema predmeta,
koji bi mogli da se istope ili prilepe na nju, npr. plasti¢ni predmeti, folija, Secer ili jace zaSecerena jela. Ako
se po vrucoj ploCi raspe Secer, smesta ga odstranite strugalicom (Ziletom), dok je joS vru¢. Time ¢ete
spreciti trajna oStecenja Stednjaka.

e Na povrsinu indukcione ringle ne stavljajte metalne predmete, npr. kuhinjske sudove ili pribor za jelo, jer se
ti predmeti mogu ugrejati.

e Neposredno pod plo¢om za kuvanje ne drzite gorljive ili lako zapaljive tvari, odnosno predmete koji se na
visokoj temperaturi mogu deformisati.

o Metalni predmeti, koje nosite na telu, mogu se u neposrednoj blizini indukcione ploce jace zagrejati. Ovo ne
vazi za predmete koji ne mogu da se namagnetiSu (npr. zlatni ili srebmi prsteni) to ne velja.

e Na ploci ne zagrevajte zatvorene konzerve ili zatvorene paketi¢e s hranom, jer ambalaza moze da se
raspukne.

o Tipke, odnosno senzori za upravijanje neka budu uvek Cisti, jer bi u suprotnom aparat mogao prljavstinu na
senzoru osetiti kao dodir prstiju. Na tipke nikad ne stavljajte nikakve predmete (sudovi, kuhinjske krpe, i sl.).
Ako sadrzaj posude prekipi i prospe se preko senzorske tipke, preporu¢ujemo da iskljucite aparat.

o Ne prekrivajte senzore vru¢im sudovima, jer ¢e se u tom slucaju aparat sam iskljuciti.

e Ako u stanu drzite kuéne Zivotinje, koje bi mogle da dodu u dodir s plo€om za kuvanije, koristite funkciju
bezbednosnog zaklju€avanja zbog dece.

e Akougradna piroliticka rerna izpod kuhalne ploce ima uklopljenu pirolizu, upotreba indukcijske plo¢e nije
dozvoljena.

e Aparatom ne mozete upravljati i pomocu spoljnog tajmera ili odvojenog daljinskog upravijaca.

¢ Ne upotrebljavajte napuknutu ili slomljenu staklokeramicku plo¢u. Ako se pojavi kakva vidljiva
pukotina, odmah prekinite dovod elektricne energije u aparat.

Bezbednost lica

Paznja!

Aparat ne smeju koristiti lica (ukljucivsi i decu) smanjenih fi zi¢kih, motori¢kih ili umnih sposobnosti,
odnosno lica bez potrebnih iskustava ili znanja, osim pod kontrolom lica zaduzenih za njihovu
bezbednost, koja moraju da im pruze potrebnu pomo¢ i uputstva za rad aparata. Deca moraju da budu
pod nadzorom da se ne bi igrala sa aparatom.

Paznja!

PovrSine grejnih zona i zona za kuvanje ugreju se u toku upotrebe, stoga sprecite maloj deci dostup do

aparata.

e Licas pejsmejkerom ili ugradenim insulinskim pumpicama neka se najpre uvere da indukciona plo¢a za
kuvanje ne Steti ili ne utiCe na delovanje tih aparata (frekventno podrucje indukcione ploce za kuvanje je 20-
50 kHz).

Upotreba

Ploca za kuvanje

Povrsina ploc¢e za kuvanje opremljena je indukcionim zonama za kuvanje. Indukcioni kalem, odnosno
navoj pod staklokerami¢kom povrsinom tvori izmeni¢no elektromagnetsko polje, koje prodre kroz
staklokeramicku povrsinu i u dnu Serpe ili lonca inducira struju, i pritom nastaje toplota. Kod indukcione
ringle za kuvanje nema viSe prenosa toplote sa grejnog elementa preko posude do jela, nego potrebna
toplota pomocu indukcione struje nastaje neposredno u dnu posude.
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Prednosti indukcione ploce za kuvanje

—  energetski Stedljivo kuvanje, s neposrednim prenosom toplote na posudu (potrebno je koristiti sudove iz
materijala koji mogu da se namagnetisu);

—  veca bezbednost, jer do prenosa energije dolazi samo kad je na plo¢u postavljena posuda;

—  visoka efikasnost prenosa energije izmedu indukcione ringle i dna posude;

—  veoma brzo zagrevanije;

—  manja opasnost opekotina, jer se povrsina za kuvanje zagreva samo zbog zagrejanog dna posude; tako
se hrana koja prekipi, ne zagori tako jako za povrsinu;

—  brzo i precizno regulisanje dovoda energije.

UPRAVLJANJE

Upute za pravilan izbor sudova

Sudovi koje ¢ete koristiti na indukcionim plo€ama za kuvanje moraju da budu metalni, magnetskih
svojstava i dovoljnim pre€nikom dna. Koristite samo sudove, €ije dno je namenjeno upotrebi na
indukcionim plo¢ama.

Prepoznavanje posude

Ako nakon uklju€enja ringle za kuvanje na njoj nema Serpe, ili je na ringlu postavljena premalena Serpa,
nece doci do prenosa energije, a displej za stepen snage kuvanja izmenjujuce treperi.

Kad na ringlu za kuvanje postavite odgovaraju¢u Serpu ili lonac, ringla zapocne delovati izabranom
snagom, a displej za snagu kuvanja zasvetli.

Dovod energije prekida se ako skinete posudu, a displej snage kuvanja ponovno treperi.

Kad koristite manje Serpe ili lonce, ali da ih aparat ipak prepozna, upotrebi¢e upravo onoliko snage, koliko
je potrebno za zagrevanje hrane u tim sudovima.

Upute za pravilan izbor sudova

Sudovi koje ¢ete koristiti na indukcionim plo€ama za kuvanje moraju da budu metalni, magnetskih
svojstava i dovoljnim pre€nikom dna. Koristite samo sudove, €ije dno je hamenjeno upotrebi na
indukcionim plo¢ama.

Prikladni sudovi Neprikladni sudovi

Emajlirani €eliéni sudovi s jakim (debelim) dnom; Sudovi iz bakra, nerdajuéeg ¢elika, aluminijuma,
Sudovi iz livanog €elika s ojatanim, odn. debelim | vatrostalnog stakla, drveta, keramike, odnosno gline
dnom;

Sudovi iz nerdajuceg viseslojnog ¢elika odnosno
aluminijuma, s posebnim dnom

Prikladnost sudova moZete jednostavno da proverite na
sledeci nacin

Uradite pokus s magnetom, koji je opisan u nastavku, ili proverite dali se na Serpi nalazi oznaka, koja
kaze da je prikladna za upotrebu na indukcionim plo€ama za kuvanje.

Pokus s magnetom

Magnet povucite po dnu posude. Ako se magnet uhvati na Serpu, ova je prikladna za indukcionu ringlu za
kuvanje.
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Savet

Sudovi odredenih proizvodaca, koji su inace namenjeni upotrebi na indukcionim ringlama za kuvanje,
mogu da se pojave neki zvukovi, odnosno Sumovi. To je posledica nacina izrade takvih sudova.

Prilikom koriS¢enja posude za paru budite narocito pazljivi, jer iz nje neopazeno moze da uzavri sva voda
i posuda ostane prazna. Posledica toga je oStecenje, kako posude tako i ringle. U tom slu¢aju garantne
zahteve nije moguce ostvariti.

Budite oprezni prilikom upotrebe posuda sa dvojnim dnom. Takve posude neprimjetno ostaju bez vode !
Kao posledica nastaje steta na posudi i na ploci za kuvanje. Za to ne mozemo preuzeti odgovornost !

Saveti za Stednju energije

U nastavku ¢ete da nadete nekoliko vaznih uputa za Sto efikasnije i Stedljivije delovanje Vase nove

indukcione ploce za kuhanje.

e Precnik dna neka uvek bude jednak pre¢niku ringle za kuvanje.

e  Prilikom kupovine pazite na €injenicu, da je na sudovima obi¢no naveden pre¢nik gornjeg dela, odnosno
poklopca, koji je Cesto vedi od precnika dna Serpe.

e Lonci na pritisak (tzv. pretis-lonci), koji koriste povecan pritisak u vrsto zatvorenoj unutrasnjosti, naroCito su
Stedljivi, bilo s vremenom ili energijom. Zbog kra¢eg vremena kuhanja, u hrani ostaje viSe vitamina.

e Pazite da je u loncu na pritisak uvek dovoljno te¢nosti. Ukoliko je na ringli prazan lonac, doci ¢e do
pregrevanja, koje ¢e ostetiti i lonac i ringlu.

e  Sudove po moguénosti uvek zatvorite poklopcem odgovarajuce veli¢ine.

Koristite sudove, koji odgovaraju koli€ini hrane koju pripremate. Ako koristite preveliku, delimi¢no

napunjenu Serpu ili lonac, potroSicete dosta viSe energije.

Stepen shage kuvanja

Snagu zagrevanja ringli mozete da reguliSete i izaberete jedan od 9 stepeni. Donja tabela navodi primere
pravilnog kori§éenja pojedinih faza, odnosno snage kuvanja:

Stepen Prikladan za:
1.2 Odrzavanje toplote, nastavak kuvanja manje koli¢ine hrane
(najnizi nivo)
3 Nastavak kuvanja
4-5 Nastavak kuvanja vecih koli¢ina, nastavak przenja veéih komada
6 Przenje, zapecenost

7-8 PrZzenje

9-10 Zagrevanje do vrelista, przenje (najvisi nivo snage)
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POVRSINA ZA KUVANJE

Sarface cemeina bot afer use, Do not touch]

1. Proizvod se moze razlikovati od onog
prikazanog na slici.

1. Indukciona ringla
2. Modul za upravljanje indukcione
ploce

Nogh,hwp -~

7. 6. S. 4. 3. 2. 1.

Tipka za paljenje/standby

Tipka za gasenje (TIMER)

Tipka za podeSavanje temperature
Tipka za podeSavanja jacine

Tipka minus

Tipka plus

Pokaziva¢ jacine, temperature i tajmera.

Upotreba tipki

Opisani upravlja¢ zahtijeva, da pritisnete odredenu (izabranu) tipku, zatim da pritisnete jo$ jednu tipku.
Upotrebe sledece tipke mora uslijediti u sledecih 10-tak sekundi, jer se u suprotnom izbor briSe.
Tipke PLUS/MINUS mozete pritiskati posebno ili ih pritiskate za duzi period.

Upravljanje plo¢om i povrSinom za kuvanje

1.

Pri priklju€enju na el. mrezu ¢e vam se upaliti indikator On/Standby i na displeju ¢e se pojaviti temperatura

ploCe za kuvanje:

a) Ako je temperatura plo€e za kuvanje manja od 50°C, na displeju ¢e se prikazati »-L-»

b)  Ako je temperatura ploce za kuvanje veca odt 50°C, na displeju ¢e se prikazati »-H-».

Adekvatnu posudu postavite na sredinu ploce za kuvanje.

Ponovno pritisnite On/Standby dugme za uklju¢enje plo¢e. Podatci na LED displeju se poajve. Pocece da

treperi indikator HEAT i TEMP kao i upozoravajuci zvuk. Aparat je tada pripremljen za dalja podeSavanja
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funkcija. (napomena: ukoliko u sledeéih 30 sekundi ne izaberete neke funkcije, aparat ¢e se automatski
iskljuiti (Cucete zvucni signal)).

4. Pritisnite tipku za On/ Standby | na prikazivacu ¢e vam se upliti lampica upozorenje HEAT. Zatim pritisnite
tipku HEAT ploc¢a automatski pocne da radi na jacini 5. sa tipkama +/- mozete podesiti jacinu(1-10).

5. Saodabirom tipke TEMP ploca po€inje zagrijavati, i dostize automatski podeSenu temperaturu 120°C. sa
tipkama +/- temperaturu mozete podesiti na 60°C-240°C.

Da bi istovremeno kuvali | na drugoj povrsini, ponovite cijeli postupak opisan u tackama 1 5.

Automatika za iskljuc¢enje (Timer)

Zbog automatike za isklju€enje svaka uklju€ena povrsina za kuvanje po isteku podeSenog vremena,
samostalno se iskljuci. Vrijeme kuvanja mozete podesiti od 01 do 180 min.

Ukljucite povrSinu za kuvanje. Ukljucite jednu ili vise povrSina za kuvanje i izaberite zeljene stepene
kuvanja. Pritisnite izbirnu tipku TIMER. Pripremna tacka svijetli.

Odmah nakon toga unesite vrijeme kuvanja sa tipkama +/-.

Vazno:

Sa pritiskom tipke TIMER pocinje prikaz vrijednosti 0.

Po isteku vremena ploca za kuvanje se iskljuci. Zacuje se kratak zvuéni signal, kojeg mozete prekinuti sa
pritiskom na bilo koju tipku (sem tipke za ukljuci/iskljuci).

VaZne upute u vezi vremena aktiviranja, odnosno drzanja
tipke / senzora

Postupci za upravljanje aparata, opisani u ovim uputstvima pretpostavljaju da nakon pritiska jedne od
tipki smesta pritisnete sledec¢u. Sledecu tipku morate u principu pritisnuti najkasnije 10 sekundi nakon
pritiska na prvu, inace je izbor opozvan (ponisten).

CISCENJE | ODRZAVANJE

Pre CiS¢enja aparata iskljucite plo€u za kuvanje i priCekajte da se ohladi.
Staklokeramicku plocu nikako ne smete Cistiti aparatom za ¢€iSc¢enje na paru ili nekim
drugim sli¢nim aparatom. Kod €iS¢enja pazite, da duzim pritiskom na tipku za
ukljuéenjefiskljucenje greSkom ne ukljucite aparat.

Staklokeramicka ploca za kuvanje

Vazno: Nikad ne upotrebljavajte agresivna sredstva za CiS¢enje, npr. gruba ili abraziona polirna
sredstva, grube Zi¢ane sundere za CiSc¢enje sudova, sredstva za uklanjanje rde ili mrlja, i sliéno.

Ci$¢enje nakon upotrebe

1. Celokupnu plo¢u za kuvanje ofistite svaki puta kad se zaprlja — najbolje nakon svake upotrebe.
Pritom koristite viaznu krpu i nesto sredstva za ru¢no pranje sudova. Zatim suvom krpom obriSite
plo¢u da bude suva i time s povrSine odstranite sve ostatke deterdZenta.

Nedeljna nega

2. Jedared nedeljno temeljito oCistite celu plocu za kuvanje koriste¢i uobicajena sredstva za CiS¢enje
staklokeramicke ploce. Pritom se dosledno pridrzavajte uputstava proizvodaca sredstva za CiS¢enje. Ta
sredstva, nanesena na plocu, naprave zastitnu naslagu, koja omogucéava lakS$e skidanje mrlja ubuduce. Na
kraju €iS¢enja suvom krpom obrisite plocu da bude suva.

Na povrSini ne sme ostati nikakav trag sredstva za CiSc¢enje, jer kod sledeéeg zagrevanja plo¢e ono
deluje agresivno i uzrokuje promene na povrsini ploce.
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Tvrdokorna prljavstina

Jace zaprljanu plocu (vapnene mrlje, svetle¢e mrlje) najlakSe ocistite kad je ploca jos topla (ali dovoljno
ohladena da ju mozete dodirivati). Za CiS¢enje koristite uobiajeno sredstvo. Postupite kao Sto je opisano
pod tackom 2.

Prekipelu hranu najpre obriSite vlaznom krpom, a zatim preostalu prljavstinu odstranite posebnom
(staklenom) strugalicom za staklokeramicke ploce. Kad ste strugalicom uklonili ostatke hrane, ponovite
postupak opisan pod tackom 2.

Zapecen Secer te plastiku smesta — dok je joS vrué i o&étranite staklenom strugalicom. Zatim ocistite
povrsinu plo¢e kao $to je opisano pod tackom 2.

Zrnca peska koja padnu na plo€u za kuvanije, npr. prilikom guljenja krompira ili pranja salate, mogu kod
pomeranja posude izgrebati povrSinu ploCe, stoga pazite da pesak ne ostane ploci za kuvanje.

Promene boja na povrsini plo¢e ne utiCu na delovanje i stabilnost staklokeramicke ploce, jer se u tom
slu€aju ne radi o oStecenjima, nego zapecenim ostatcima hrane.

Svetle¢e mrlje na povrsini nastaju zbog struganja dna posude o plo¢u, narocito ako koristite sudove s
aluminijumskim dnom, ili ako koristite neprikladna sredstva za CiS¢enje. Uklanjanje tih mrlja veoma je
teSko, koriste se uobi¢ajena sredstva. Po potrebi viSe puta ponovite postupak CiS¢enja. Koris¢enjem
abrazionih ili agresivnih sredstava za ¢iS¢enje, te struganjem sudova po povrsini plo¢e, ukrasne linije na
plo¢i mogu se vremenom izbrisati, i tamo uzrokovati tamne mrlje.

OTKLANJANJE GRESAKA | KVAROVA

Zahvati na aparatu i popravke koje izvrSe neovlas¢ena lica opasni su, jer postoji rizik
elektri¢nog udara ili kratkog spoja. U cilju spre€avanja ozleda i Stete na aparatu,
izbegavajte takve zahvate i popravke prepustite samo odgovarajué¢e osposobljenom
stru€njaku za elektriku, npr. tehnickoj servisnoj sluzbi.

PazZnja!

Ako u toku delovanja aparata dode do smetnji, proverite pomoc¢u ovog priru¢nika dali moZete problem da
reSite sami.

U nastavku su navedeni saveti za otklanjanje greSaka

Osiguraci se ¢esce iskopcavaju:

Pozovite servisnu sluzbu ili struéno lice za elektriCne instalacije.

Indukcionu plo¢u za kuvanje nije moguce ukljuciti.

e Dalije osigura¢ kuéne instalacije (u ormari¢u s osigura¢ima) iskopéan?

o Dali je elektricni priklju¢ni gajtan ukop&an?

o Dali su senzorske tipke delimi¢no prekrivene viaznom krpom, te€nosc¢u ili metalnim predmetom? Ako jesu,
odstranite predmet koji ih prekriva.

o Dali koristite nepravilne sudove? Vidi poglavlje "Sudovi za indukcionu plo¢u za kuvanje".

KoriS¢ena Serpa emituje zvukove:
Radi se o tehnicki uslovljenoj pojavi, koja ne znaci nikakvu opasnost za indukcionu plo€u ili za sudove.
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Rashladni ventilator deluje i nakon isklju¢enja aparata:
To je uobiCajeno, posto elektronika takode mora da se ohladi.

Na ploci za kuvanje pojavile su se ogrebotine ili pukotine:
Ako se na povrsini plo¢e za kuvanje pojave ogrebotine ili pukotine, smesta ugasite aparat i iskljucite ga iz
elektricne mreze. Iskljucite i osigura¢ kuc¢ne instalacije te pozovite servisnu sluzbu.

Greska: Moguéi uzrok: Resenje:
Na displeju se pojavi Sifra Napon elektricne Proverite da li je aparat priklju¢en na napon
greSke EO1. mreze je nedovoljan. koji je naveden na natpisnoj tablici
Na displeju se pojavi Sifra Napon elektricne Proverite da li je aparat priklju¢en na napon
gresSke E02. mreze je previsok. koji je naveden na natpisnoj tablici
Na displeju se pojavi Sifra IGBT otvoren ili u . .
greSke EQ3. kratkom spoju Pozovite servis.
Na displeju se pojavi Sifra Plo¢a se pregreva Pustite da se ploca ohladi, nakon toga
greSke E5. preko >150°C. koristite nizi stepen snage kuvanja.
Na glspleju se pojavi Sifra Temperaturrjl SeNZOru | oo ite semvis
greske EG6. kratkom spoju.
Na displeju se pojavi Sifra Temperaturna zastita Pustite da se plo¢a ohladi, nakon toga
greSke E7. >240°C. koristite nizi stepen snage kuvanja.
Na displeju se pojavi Sifra Greska kod senzora . .
greske E8. temperature Pozovite servis.
GARANCIJA | SERVIS

Za informacije ili u slu€aju problema obratite se Centru Gorenja za pomo¢ korisnicima u vasoj drzavi
(telefonski broj naci ¢ete u medunarodnom garantnom listu). Ako u vasoj drzavi nema takvog centra,
obratite se lokalnom prodavcu Gorenja, ili odelu Gorenja za male ku¢anske aparate.

Nije za komercialnu upotrebu!

MNOGO UZITAKA U KORISCENJU
VASEG APARATA ZELI VAM
GORENJE

25




INSTRUCTION MANUAL EN

Disposing of old appliances

The symbol on the product or on its packaging indicates that this product may not be treated as E
household waste. Instead it must be handed over to a collection point for the recycling of

electrical and electronic equipment. —
By ensuring that this product is disposed of correctly you will help to protect the environment and human
health, which could otherwise be harmed through the inappropriate disposal of this product. For more
detailed information about recycling of this product, please contact your local city office, your household
waste disposal service or the shop where you purchased the product.

Correct use
The hob is to be used solely for preparing food in the home. It may not be used for any other purpose.

For your information...

Please read this manual carefully before using your appliance. It contains important information on safety
and on how to use and look after your appliance so that it will provide you with many years of reliable
service.

Should your appliance develop a fault, please first consult the section on “What to do if trouble occurs?”
You can often rectify minor problems yourself, without having to call in a service engineer. Please keep
this manual in a safe place and pass it on to new owners for their information and safety.

SAFETY INSTRUCTIONS

Connection and operation

e The appliances are constructed in accordance with the relevant safety regulations.

e The appliance is manufactured in compliance with the relevant effective safety standards.
Nevertheless, we strongly recommend that persons with impaired physical, motoric, or mental capacity, or
persons with inadequate experience or knowledge, do not use the appliance unless attended by a qualifi ed
person. The same recommendation applies when the appliance is used by persons of less-than-legal age.

e Connecting the appliance to the mains and repairing and servicing the appliance may only be carried out by
a qualified electrician according to currently-valid safety regulations. For your own safety, do not allow
anyone other than a qualified service technician to install, service or repair this appliance.

e Noise level: Lc < 70 dB(A)

Concerning the hob

¢ Never allow the induction hob to operate unattended, as the high power setting (power max.)
results in extremely fast reactions.

* When cooking, pay attention to the heat-up speed of the cooking zones. Avoiding boiling the pots dry as
there is a risk of the pots overheating!

e Do not place empty pots and pans on cooking zones which have been switched on.

e Take care when using simmering pans as simmering water may dry up unnoticed, resulting in damage to
the pot and to the hob for which no liability will be assumed.

e ltis essential that after using a cooking zone you switch it off.

e Overheated fats and oils may spontaneously ignite. Always supervise the preparation of food with fats and
oils. Never extinguish ignited fats and oils with water! Put the lid on the pan and switch off the cooking zone.

e The glass ceramic surface of the hob is extremely robust. You should, however, avoid dropping hard
objects onto the glass ceramic hob. Sharp objects which fall onto your hob might break it.

e If cracks, fractures or any other defects appear in your glass ceramic hob, immediately switch off the
appliance. Disconnect fuse immediately and call Customer Service.

26



e If the hob cannot be switched off due to a defect in the sensor control immediately disconnect your
appliance and call Customer service.

e Take care when working with home appliances! Connecting cables must not come into contact with hot
cooking zones.

e The glass ceramic hob should not be used as a storage area.

e Do not put aluminium foil or plastic onto the cooking zones. Keep everything which could melt, such as
plastics, foil and in particular sugar and sugary foods away from hot cooking zones. Use a special glass
scraper to immediately remove any sugar from the ceramic hob (when it is still hot) in order to avoid
damaging the hob.

o Metal items (pots and pans, cutlery, etc.) must never be put down on the induction hob since they may
become hot. Risk of burning!

e Do not place combustible, inflammable or heat deformable objects directly undermeath the hob.

e Metal items worn on your body may become hot in the immediate vicinity of the induction hob. Caution!
Risk of burns! Non-magnetisable objects (e.g. gold or silver rings) will not be affected.

* Never use the cooking zones to heat up unopened tins of food or packaging made of material compounds.
The power supply may cause them to burst!

o Keep the sensor buttons clean since the appliance may consider dirt to be finger contact. Never put

anything (pans, tea towels etc.) onto the sensor buttons! If food boils over onto the sensor buttons, we

advise you to activate the OFF button.

Hot pans should not cover the sensor buttons, since this will cause the appliance to switch off automatically.

Activate the childproof lock if there are any pets in the home which could make contact with the hob.

The induction hob may not be used when pyrolysis operation is taking place in a built-in oven.

The appliance is not intended to be operated by means of an external timer or separate remote-control

system.

e Do not use the glass ceramic hob if it is cracked or broken. If any visible crack appears,
immediately unplug disconnect the appliance from the power supply.

Concerning persons

Caution!

This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance by a person responsible for their safety. Children should be
supervised to ensure that they do not play with the appliance.

Attention:

The surfaces of the heating and cooking zones become hot during use. Keep small children away at all

times.

e Persons with cardiac pacemakers or implanted insulin pumps must make sure that their implants are not
affected by the induction hob (the frequency range of the induction hob is 20-50 kHz).

Appliance description

The hob

The hob is equipped with an induction cooking mode. An induction coil underneath the glass ceramic hob
generates an electromagnetic alternating field which penetrates the glass ceramic and induces the heat-
generating current in the pot base. With an induction cooking zone the heat is no longer transferred from
a heating element through the cooking pot into the food being cooked but the necessary heat is
generated directly in the container by means of induction currents.
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Advantages of the induction hob

—  Energy-saving cooking through the direct transfer of energy to the pot (suitable pots/pans made of
magnetisable material are required).

— Increased safety as the energy is only transferred when a pot is placed on the hob.

—  Highly effective energy transfer between an induction cooking zone and the base of a pot.

—  Rapid heat-up.

—  Therisk of burns is low as the cooking area is only heated through the pan base; food which boils over
does not stick to the surface.

—  Rapid, sensitive control of the energy supply.

OPERATION

Cookware for induction hobs
Cookware for induction cooking zones must be made of metal and have magnetic properties. The base
must be sufficiently large.

Only use pots with a base suitable for induction.
This is how to establish the suitability of a pot:

Suitable cookware Unsuitable cookware

Enamelled steel pots with a thick base Pots made of copper, stainless steel, aluminium,
ovenproof glass, wood, ceramic and terracotta

Cast iron pots with an enamelled base

Pots made of multi-layer stainless steel, rustproof
fermite steel or aluminium with a special base

Conduct the magnet test described below or make sure that the pot bears the symbol for suitability for
cooking with induction current.

Magnet test:
Move a magnet towards the base of your cookware. If it is attracted, you can use the cookware on the
induction hob.

Note:
When using pans suitable for induction from certain manufacturers, noises may occur which are

attributable to the design of these pans.
3~
@

wl
b
5)

Take care when using simmering pans as simmering water may dry up unnoticed, resulting in damage to
the pot and to the hob for which no liability will be assumed.

How to cut power consumption

—  The following are a few useful hints to help you cut your consumption of energy and use your new
induction hob and the cookware efficiently.

—  The base of your cooking pots should be the same size as the

—  cooking zone.
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—  When buying cooking pots, note that it is frequently the diameter of the top of the pot that it indicated. This
is usually larger than the base of a pot.

—  Pressure cookers are particularly low on energy and time required thanks to the pressure and the fact that
they are tightly closed. Short cooking times mean that vitamins are preserved.

—  Always make sure that there is sufficient fluid in your pressure cooker since the cooking zone and the
cooker may be damaged as a result of overheating if the pressure cooker boils dry.

—  Always close cooking pots with a suitable lid.

—  Use the right pot for the quantity of food you are cooking. A large pot which is hardly filled will use up a lot
of energy.

Power settings

The heating power of the cooking zones can be set at various power levels. In the chart you will find
examples of how to use each setting.

Cooking level Suitable for
Keeping food warm

1-2
Simmering small quantitiey (lowest power setting)

3 Simmering

45 Simmering larger quantities or roasting larger pieces of meat until they are
cooked through.

6 Roasting, getting juices

7-8 Roasting

9,10 Roasting (highest power output)

INDUCTION COOKER PANEL

1. The decorative design may deviate
from the illustrations.
1. Cooking zone
2. Touch-control operating panel
oo 6000 T 2
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OPERATING THE HOB WITH THE SENSOR BUTTONS

On/Standby

7. 6. S. 4. 3. 2. 1.

ON/Standby sensor

TIMER selection

Temperature selection (temp)

Power selection (heat)

Sensor + to adjust the heat, temp and timer selection
Sensor - to adjust the heat, temp and timer selection
LED display (HEAT, TEMP, TIMER)

Operating the buttons

The controls described here expect the pressing of a (selection) button to be followed by the pressing of
a subsequent button.

The next button will need to be pressed within 10 seconds, otherwise the selection will be deleted.

The plus/minus buttons can be touched individually or be permanently pressed.

Switching on the hob and cooking zones

1.

Plug the power plug into a suitable outlet. The control lamp of ON/STANDBY switch lights up and the
temperature of the cooker plate surface displayed:

a) if the temperature of the surface of the induction cooker is lower than 50°C, the display shows “-L-“.

b) if the temperature of the surface of the induction cooker is over 50°C, the display shows “-H-*.

Place suitable cookware in the centre of the hotplate.

Now press the ON/STANDBY switch once to tum the induction cooker on. LED displays disappear. The
control lamps of “HEAT” and” TEMP” start blinking and you will hear an acoustic signal sound. Product is now
ready for cooking function selecting (NOTE: should no further operation in 30 seconds after pressing
ON/STANDBY key, the product will go back to standby position (you will hear an acoustic signal sound).
Press the ON/ STANDBY switch once to tum the induction hotplate on. The control lamps of “HEAT” start
blinking. Press the Function Key HEAT. The preset power stage “5” is selected and the device turns on. With
the knob, you can change the settings at any time in a range from 1 —10.

Press the Function Key TEMP. to select the temperature. The preset temperature stage “120°C” is selected
and the device turns on. With the knob, you can change the settings at any time in a range from 60 — 240°C.

In order to simultaneously cook on the other cooking surface, repeat the entire procedure described in
paragraphs 1 to 5.
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Automatic switch-off (timer)

The automatic switch-off device is used to automatically switch off any cooking zone after a stipulated
period of time. Cooking times ranging from 1 minute to 180 minutes can be set.

After the selection of the temperature mode press the key TIMER. The display shows the number “0”.
With the knob, you can now select the operating time in 5-minute intervals (up to max. 180 minutes).
Then the display counts down the duration in minute. Once the time is up, an acoustic signal sounds and
the device automatically goes into standby mode.

Please note:

e If you press TIMER button it will be switched off.

e The cooking zone will be switched off when the time has lapsed. A signal will sound or a while and can be
switched off by pressing any button (except for the on/off button).

CLEANING AND CARE

A

* Before cleaning, switch off the hob and let it cool down.

e Never clean the glass ceramic hob with a steam cleaner or similar appliance!

e When cleaning make sure that you only wipe lightly over the on/off button. The hob may otherwise be
accidentally switched on!

Glass ceramic hob

Important! Never use aggressive cleaning agents such as rough scouring agents, abrasive saucepan
cleaners, rust and stain removers etc.

Cleaning after use

1. Always clean the entire hob when it has become soiled. It is recommended that you do so every time
the hob is used. Use a damp cloth and a little washing up liquid for cleaning. Then dry the hob with a
clean dry cloth to ensure that there is no detergent left on the surface of the hob.

Weekly clean

2. Clean the entire hob thoroughly once a week with commercial glass ceramic cleaning agents.
Please follow the manufacturer's instructions carefully.
When applied, the cleaning agent will coat the hob in a protective film which is resistant to water and
dirt. All dirt remains on the film and can be removed easily. Then rub the hob dry with a clean cloth.
Make sure that no cleaning agent remains on the surface of the hob since this will react aggressively
when the hob is heated up and will change the surface.

Specific soiling
Heavy soiling and stains (limescaling and shiny, mother-ofpearl- type stains) can best be removed when

the hob is still slightly warm. Use commercial cleaning agents to clean the hob.
Proceed as outlined under Item 2.

First soak food which has boiled over with a wet cloth and then remove remaining soiling with a
special glass scraper for glass ceramic hobs. Then clean the hob again as described under Iltem 2.
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Burnt sugar and melted plastic must be removed iﬁ;mcé:aiately, when they are still hot, with a glass
scraper. Then clean the hob again as described under ltem 2.

Grains of sand which may get onto the hob when you peel potatoes or clean lettuce may scratch the
surface of the hob when you move pots around. Make sure that no grains of sand are left on the hob.

Changes in the colour of the hob will not affect the function and the stability of the glass ceramic
material. These colour changes are not changes in the material but food residues which were not
removed and which have burnt into the surface.

Shiny spots result when the base of the cookware rubs on the surface of the hob, particularly when
cookware with an aluminium base or unsuitable cleaning agents are used. They are difficult to remove
with standard cleaning agents. You may need to repeat the cleaning process several times. In time, the
decoration will wear off and dark stains will appear as a result of using

aggressive cleaning agents and faulty pan bottoms.
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WHAT TO DO IF TROUBLE OCCURS
@ Please note

If your appliance is faulty, please check whether you can rectify the problem yourself by consulting these
instructions for use.

But there are some problems described below that you can fix yourself.

The fuses blow regularly?

Contact a technical customer service or an electrician!

You can't switch you induction hob on?

e Has the wiring system (fuse box) in the house blown a fuse?

e Has the hob been connected to the mains?

e Are the sensor buttons partly covered by a damp cloth, fluid or a metallic object? Please rectify.
e Are you using unsuitable cookware? See the section on “Cookware for induction hobs”.

Is the cookware you are using making noises?

This is due to technical reasons; the induction hob and the pot are not at risk.

Does the cooling fan still operate after it has been switched off?

This is normal since the electronic unit is being cooled down.

Is the hob making noises (clicking or cracking sounds)?

This is for technical reasons and cannot be avoided.

Does the hob have tears or cracks?

If cracks, fractures or any other defects appear in your glass ceramic hob, immediately switch off the
appliance. Disconnect fuse immediately and call Customer Service.

SYMPTOM POSSIBLE CAUSE SOLUTION

Fault code EO1. | Electronic control of low voltage. Make sure the appliance is connected to the
(<160V). voltage indicated on the rating label.

Fault code EO2. | Electronic control of excess Make sure the appliance is connected to the
voltage (>270V). voltage indicated on the rating label.

Fault code E03. | IGBT open or short circuit. Contact the service department.

Fault code E5. Eliminate the course of overheating. Once the

Overheating protection on power cooktop has cooled, the appliance can be put

mode (>150°C). into operation again.
Fault code E6. l’i?(:r:lﬁerature sensor open or short Contact the service department.

Fault code E7. . . Eliminate the course of overheating. Once the
Overheating protection on TEMP. cooktop has cooled, the appliance can be put

mode (>240°C). into operation again.

Fault code ES8. Temperature sensor fault. Contact the service department.

GUARANTEE & SERVICE

If you need information or if you have a problem, please contact the Gorenje Customer Care Centre in
your country (you find its phone number in the worldwide guarantee leaflet). If there is no Customer Care
Centre in your country, go to your local Gorenje dealer or contact the Service department of Gorenje
domestic appliances.

For personal use only!

GORENJE
WISHES YOU A LOT OF PLEASURE WHILE USING YOUR
APPLIANCE

We reserve the right to any modifications!
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NAVOD NA OBSLUHU SK

Likvidacia starych pristrojov

Symbol na vyrobku alebo na jeho obale upozorfiuje na to, Zze s tymto vyrobkom sa
nezaobchadza ako s normalnym domacim odpadom, ale musi sa odovzdat’ v zbernom —
stredisku pre recyklaciu elektrickych a elektronickych pristrojov. Svojim prispenim k spravnej likvidacii
tohto vyrobku chranite Zivotné prostredie a zdravie svojich blizkych. Nespravna likvidacia ohrozuje
Zivotné prostredie a zdravie. DalSie informacie o recyklacii tohto vyrobku dostanete na VaSom
obecnom/mestskom urade, u VaSej organizacie odpadového hospodarstva alebo v predajni, kde ste
vyrobok kupili.

Pouzitie za stanovenym ucelom

Varny panel sa pouziva len na pripravu jedal v domacnosti. Nesmie sa pouzivat’ mimo stanoveného
ucelu.

Tu najdete...

Precitajte si prosim starostlivo informacie v tomto zoSite predtym, nez uvediete svoj varny panel do
prevadzky. Najdete tu dblezité pokyny pre Vasu bezpecénost’, pouzivanie, starostlivost’ a udrzbu pristroja,
aby ste z Vasho pristroja mali dlho trvajuce poteSenie. Ak by sa niekedy vyskytla porucha, najprv si
prosim pozrite kapitolu ,Co robit’ pri problémoch?“. Mensie poruchy &asto moZete odstranit’ sami a
uSetrit’ tym zbyto€né servisné naklady. Tento navod starostlivo uschovajte. Odovzdajte prosim tento
navod na pouzitie a montaz novym majitelom pre informéaciu a bezpe€nost'.

BEZPECNOSTNE POKYNY

Pre zapojenie a ¢innost’

e Spotrebic je vyrobeny v sulade s délezitymi platnymi bezpe¢nostnymi normami. Napriek tomu
odporu¢ame, aby osoby so znizenou fyzickou, pohybovou, alebo mentalnou schopnostou, alebo osoby s
nedostatoénymi skisenostami, alebo znalostami nepouzivali spotrebi¢ bez dozoru kvalifi kovanej osoby.
Rovnaké odporu €ania platia, ked spotrebi€ pouZivaju osoby s nizkym vekom.Pristroje su konstruované
podra prislusnych bezpe¢nostnych ustanoveni.

e Pripojenie na siet’, Gdrzbu a opravy pristrojov smie vykonavat len autorizovany odbornik podra platnych
bezpecnostnych ustanoveni. Neodborne vykonané prace ohrozuji Vasu bezpecnost'. Pre varny panel

o Kvdli velmi rychlej reakcii pri nastaveni vysokého varného stupria neprevadzkujte indukény varny panel bez
dozoru!

e  Privareni si uvedomte vysoku rychlost’ ohrevu varnych zén. Zabrarite vyvareniu obsahu z hrcov, pretoze
pritom dochadza k nebezpecenstvu prehriatia hrncov!

o Nekladte prazdne hrnce a panvice na zapnuté varné zény.

e Pozor pri pouzivani dvojstennych hrncov. Z dvojstennych hmcov sa méze obsah nepozorovane vyvarit'!
Toto nasledne vedie k poSkodeniu hrnca a varného panelu. Za takéto poSkodenia sa neprebera zarukal

e Po pouziti varnt zénu bezpodmienecne vypnite.

e Prepalené tuky a oleje sa m6zu samy vznietit'. Jedla s tukmi a olejmi pripravuijte len za dozoru. Zapalené
tuky a oleje nikdy nehaste vodou! Prikryte pokrievkou, varnd zénu vypnite.

e  Sklokeramicka plocha je velmi odolna. Zabrarite v§ak padu tvrdych predmetov na sklokeramicku plochu.
Bodové razové zat'azenia mozu viest' k prasknutiu varného panela.

e  Pri puklinach, prasklinach alebo lomoch na sklokeramickom varnom paneli pristroj ihned vyradte z
prevadzky. lhned' vypnite domovu poistku a zavolajte Sluzby zakaznikom.

e Ak by sa varny panel pre poruchu senzorového riadenia uz nedal vypnut’, ihned' vypnite domovu poistku a
zavolajte Sluzby zékaznikom.

e Pozor pri praci s domacimi spotrebi¢mi! Napajacie vedenia nesmu prist’ do styku s hordcimi varnymi
z6nami.
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Sklokeramicky varny panel sa nesmie pouzivat’ ako odkladacia plocha.

Nekladte na vamé zony hlinikovu foliu, resp. umeld hmotu. Nedavajte do blizkosti hordcej varnej zény nic,
€o sa mbze topit’, napr. umelé hmoty, féliu a najma cukor a jedla s vysokym obsahom cukru. Na
zabranenie poSkodeniam cukor este v horiicom stave ihned Uplne odstrarite zo sklokeramického varného
panelu $pecialnou $krabkou na sklo.

Kovové predmety (kuchynsky riad, pribor ...) sa nikdy nesmu odkladat’ na indukény varny panel, lebo by
mohli zostat’ hortice. Nebezpecenstvo popalenial!

Nekladte priamo pod varny panel horfavé, lahko zapalné alebo deformovatelné predmety.

Kovové predmety, ktoré sa nosia na tele, mdzu v bezprostredne;j blizkosti indukéného varného panela
zostat’ horuce. Pozor, nebezpecenstvo popalenia.

Netyka sa to nemagnetizovatelnych predmetov (napr. Zlaté alebo strieborné prstene).

Na varnych zénach nikdy nezohrievajte zatvorené plechovky konzerv a viacvrstvové obaly. V désledku
privodu energie by mohli explodovat'’!

Senzorové tlacidla udrziavajte v Cistote, pretoze pristroj by mohol ne€istoty rozpoznat' ako prstovy kontakt.
Nikdy nekladte na senzorové tlaidla predmety (hrnce, utierky na riad atd'.)!

Ak z hrcov vykypi obsah az na senzorové tlaidla, radime Vam stlacit’ vypinacie tlacidlo.

Horuce hrnce a panvice nesmu prekryvat’ senzoroveé tlacidla. V takomto pripade sa pristroj automaticky
vypne.

Ak sa v byte nachadzaju domace zvierata, ktoré by sa mohli dostat’ k varnému panelu, je potrebné
aktivovat' detsku poistku.

Ak sa zabudované sporaky prevadzkuju s pyrolyzou, nesmie sa pouzivat’ indukény varny panel.
Deklarovana hodnota emisie hluku je < 70 dB(A)

Spotrebi€ nie je uréeny na ovladanie pomocou externych ¢asovacov alebo oddelenych systémov
dialkového ovladania.

Ak sa pri paneli nachadza elektricka zasuvka, do ktorej je zapojeny iny spotrebic, zabezpecte, aby sa
sietovy kabel nedostal do kontaktu s horucimi vamymi zénami.

Pre osoby

Pozor!

Tento spotrebic¢ nie je uréeny na pouZzitie osobami (vratane deti) so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo
dusevnymi schopnostami, alebo s nedostatkom skusenosti a znalosti, iba pod dohladom alebo ak su
poucené ohladom pouzitia spotrebi¢a osobami zodpovednymi za ich bezpecnost. Deti musia byt pod
dozorom, aby sa nehrali so zariadenim.

Vystraha:

Povrchy ohrievacich a varnych miest sa pri prevadzke zohrievaju. Z tohto dévodu je zasadne potrebné
zamedzit' pristup malym det'om.

Osoby s kardiostimulatormi alebo implantovanymi inzulinovymi pumpi¢kami sa musia uistit’, Ze ich
implantaty nie su nepriaznivo ovplyvriované indukénym varnym panelom (frekvenéné pasmo indukéného
vamého panela je 20-50 kHz).

Popis pristroja

Varny panel

Varna plocha je vybavena indukénym varnym panelom. Indukéna cievka pod sklokeramickou varnou
plochou vytvara elektromagnetické striedavé pole, ktoré prenika sklenou keramikou a na dne riadu
indukuje prud, produkujuci teplo. Pri indukénej varnej zéne sa teplo neprenasa z ohrievacieho

prvku cez varnu nadobu na pripravované jedlo, ale potrebné teplo sa pomocou indukénych priudov vyraba
priamo vo varnej nadobe.

Vyhody induk¢ného varného panelu

Varenie, Setriace energiu priamym prenosom energie na hrniec (je nevyhnutny vhodny riad z
magnetizovatelného materialu),
zvy$ena bezpecnost’, pretoZe energia sa prenasa len pri postavenom hrnci,
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—  prenos energie medzi indukénou varnou zénou a dnom hrnca s vysokou ucinnost’ou,

—  vysoka rychlost’ ohrevu,

—  nebezpelenstvo popalenia je malé, pretoze varnu plochu zohrieva len dno hrnca, vykypena strava
sa nepripali,

—  rychla, jemna regulacia privodu energie.

Ovladanie

Riad pre induk¢ény varny panel

Varna nadoba, pouzivana na indukénej varnej ploche, musi byt’ z kovu, mat’ magnetické vlastnosti a
dostato¢nu plochu dna.

Pouzivajte len hrnce s dnom vhodnym na indukény ohrev.
Takto mézete zistit’ vhodnost’ nadoby:

Vhodné varné nadoby Nevhodné varné Vhodné varné nadoby Nevhodné varné
nadoby nadoby

Emailové ocelové nadoby s hrubym dnom Nadoby z medi, nehrdzavejucej ocele,
Liatinové nadoby s emailovymi dnami hlinika, ziaruvzdorného skla, dreva, keramiky,

resp. terakoty

Nadoby z nehrdzavejucej viacvrstvovej ocele,
Nehrdzavejlcej feritovej ocele, resp. hlinika so

Specialnymi dnami

Vykonajte dolu popisany magneticky test alebo sa uistite, Ze nadoba ma znacku o vhodnosti na varenie s
indukénym pradom.

Magneticky test:
Priblizte magnet ku dnu VaSej varnej nadoby. Ak je pritahovany,
mdzete varnu nadobu pouzivat’ na indukénej varnej ploche.

Upozornenie:

Pri pouzivani hrncov, vhodnych na indukény ohrev, od niektorych
vyrobcov, sa mézu vyskytnut’ zvuky, ktoré vyplyvaju z
konstrukcie tychto hrncov.

Pozor pri pouzivani dvojstennych hrncov. Z dvojstennych hrncov sa mbze obsah nepozorovane vyvarit'!
Toto nasledne vedie k poSkodeniu hrnca a varného panelu. Za takéto poSkodenia sa neprebera zarukal

Tipy na Setrenie energiou

Dalej najdete niekolko déleZitych pokynov na efektivne zaobchadzanie s Vagim novym indukénym
varnym panelom a riadom na varenie z hladiska Setrenia energiou.
—  Priemer dna hrnca by mal byt' rovnaky ako priemer varnejzony.
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—  Prinakupe hrmcov si uvedomte, Ze Casto sa udava homy priemer hrnca. Tento je vacSinou vacsi ako dno
hrnca.

—  Tlakové hmce su pre uzavrety priestor na dusenie a pretlak obzviast’ Casovo a energeticky nenarocné. Z
dévodu kratkeho €asu dusenia sa Setria vitaminy.

—  Dbajte vzdy na dostatok tekutiny v tlakovom hrnci, pretozZe pri vyvareni obsahu z hmca by sa varna zéna a
hrniec mohli posSkodit’ v désledku prehriatia.

—  Hmce na varenie podla moznosti vzdy prikryte vhodnou pokrievkou.

—  Nakazdé mnozstvo jedla by sa mal pouzit’ spravny hrniec. Velky, sotva naplneny hrniec si vyZzaduje vela
energie.

Varné stupne

Ohrevny vykon varnych zén sa da nastavit’ vo viacerych stupnoch. V tabulke najdete priklady pouzitia
jednotlivych stupriov.

Varny stupen Vhodny na

1-2 Pokracujuce varenie malych mnozstiev (najnizsi vykon)

3 Pokracgujuce varenie

4-5 Pokracujuce varenie velkych mnozstiev, pokracujuce prazenie vacsich kusov
6 PraZenie, priprava zaprazky

7-8 Prazenie

9,10 Pociatocna faza varenia, poCiatocna faza prazenia, prazenie (najvyssi vykon)

POPIS PRISTROJA

Surtace emaian ot afheruae, Do ot souch!

— 1.
Dekor sa méze od vyobrazeni
odlidovat’.
1. Varnej zény
| 2. Dotykové ovladanie-
... T, 2 prevadzkové panel
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OVLADANIE

On/Standby

7. 6. S. 4. 3. 2. 1.

ON/STANDBY senzora

TIMER vyber

Teplota vyber (temp)

Moc vyber (teplo)

Senzor + upravit teplo, teplota a €asovac vyber

Snimac - sluzi na nastavenie teplo, teplota a ¢asovac vyber
LED displej (teplo, TEMP, €asovac)

Nogohrwp -~

Ovladanie tlacidiel

Ovladanie, ktoré je tu popisané, o¢akava po stlaceni tla¢idla (vyberu) nasledné stlacenie dalSieho
tlac¢idla. Stlacenie dalSieho tla¢idla sa musi uskutocnit’ zdsadne do 10 sekund, inak vyber zhasne.
Tlacgidla plus / minus sa mozu stlacat’ jednotlivo alebo drzat’ permanentne stlacené.

Zapnuti varné dosky a varna zon

1. Po pripojeni spotrebica k elektrickej sieti sa ukaze indikator zapnutie ON/Standby a na ukazovateli sa zobrazi
teplota vamej zény:

a) Ak je teplota vamej zény nizSia ako 50 C sa na ukazovateli ukaze —L-
b) Ak je teplota vamej zony vysSia ako 50 C sa na ukazovateli objavi —H-

2. Nadobu s priemerom podobnym ako vybrana varna zéna umiestnime na stred vamej zony.

3.  Opatovne pritlacte na ON/Stanby tlaCitko pre zapnutie platne. Udaje na LED ukazovateli zmiznu. Zacne sa
ukazovat HEAT a TEMP a tktiez budete po€ut upozorfiujuci zvuk. Spotrebic je takto pripraveny pre dalSie
pouzivanie, nastavenia funkcii.(UPOZORNENIE: ak v nasledujucih 30 sekundach nevyberiete jednu z funkcii
spotrebi€ sa vypne a budete pocut’ zvukovu signalizacju)

4. Stlacte tlacidlio ON / STANDBY switch raz obratit na indukénu platni. Kontrolny svetiel "HEAT" blika. Stlacte
funkéné tlacidlo tepla. Prednastavena moc etapa "5" je vybraté a pristroj zapne. S gombikom, mdzete zmenit'
nastavenia kedykolvek v rozmedzi 1 - 10.

5. Stlacte funkéné tlacidlo TEMP. zvolit’ teplotu. Prednastavena teplotné stupne "120 ° C" je vybraté a pristroj
zapne. S gombikom, mdZete zmenit nastavenia kedykolvek v rozmedzi 60 az 240 ° C.

Aby sa su€asne varit na varenie ostatné plocha, zopakujte cely postup popisany v odsekoch 1 az 5.

Automatycznego wylaczenia (zegar)

Automatycznego wytaczenia urzadzenia jest uzywana automatycznie wytgczy sig po kazdym gotowaniu,
strefa okreslona okres czasu. Gotowanie razy poczawszy od 1 min do 180 minut mozna ustawic.

Po wyborze temperatury w trybie nacisnij klawisz minutnik. Na wyswietlaczu pojawia sie numer "0". Z
pokretta, mozesz teraz zaznaczy¢ obstugujgcego czas w 5-minutowych odstepach czasu (do max. 180
minut). Nastepnie wys$wietlacz liczby okreslajgce czas w minute. Gdy czas minat, sygnat akustyczny i
dzwiekéw urzgdzenie automatycznie przejdzie w tryb gotowosci.
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Prosimy pamietac:

e Jesli nacisniesz przycisk Timmer bedzie wyt + czony.

e Do gotowania strefa zostanie wylaczony, kiedy czas juz minat. A sygnat dzwigku lub chwile i mozna
wytgczy€, naciskajac dowolny przycisk (za wyjatkiem wigczania / wytgczania).

CISTENIE A STAROSTLIVOST’

A

e Pred Cistenim varny panel vypnite a nechajte vychladnut’.

e  Sklokeramicky varny panel sa nesmie v Ziadnom pripade Cistit’ pristrojom na parné Cistenie alebo
podobnym!

e PriCisteni dbajte na to, aby sa zapinacie/vypinacie tlacidlo utieralo len kratko. Tym sa zabrani
nechcenému zapnutiu!

Sklokeramicky varny panel

Dolezité! Nikdy nepouzivajte agresivne Cistiace prostriedky, ako napr. hrubé prostriedky na drhnutie,
abrazivne Cisti¢e hrncov, odstrafovace hrdze a skvin atd.

Cistenie po pouziti

1. Cely varny panel Cistite vzdy vtedy, ked je znecisteny - najlepsSie po kazdom pouziti. Na to pouzivajte
vlhku handru a trochu prostriedku na ruéné umyvanie riadu. Potom vytrite varny panel €istou utierkou
do sucha tak, aby na povrchu nezostali Ziadne zvysky Cistiaceho prostriedku.

TyZdenna starostlivost’

2. Raz za tyzden vycistite a oSetrite cely varny panel dékladne beznymi Cistiacimi prostriedkami na
sklokeramiku. Bezpodmiene¢ne dodrzte pokyny prislusného vyrobcu. Cistiace prostriedky vytvaraju pri
nanasani ochranny film, ktory pdsobi odpudivo na vodu a necistoty. VSetky necistoty zostavaju na filme
a nasledne sa daju lahSie odstranit’. Potom plochu vytrite do sucha Cistou utierkou. Na povrchu nesmu
zostat’ ziadne pozostatky Cistiacich prostriedkov, pretoze pri zohriati pdsobia agresivne a menia
povrch.

Specialne znecistenia

Silné znedistenia a Skvrny (vapenaté Skvrny, perlet'ovo lesklé Skvrny) sa daju najlepSie odstranit’, ked
ma varny panel este teplotu prijemnu na dotyk. Za tymto u€elom pouzivajte bezné Cistiace prostriedky.
Pritom postupuijte tak, ako je popisané v bode 2.

Vykypené jedla najprv namocte vihkou handrou a nasledne odstrarte zvySky necistot Specialnou
Skrabkou na sklo pre sklokeramické varné panely. Potom plochu vy€istite, ako je popisané v bode 2.

Pripaleny cukor a roztavenud umelt hmotu odstranite ihned - edte v horicom stave - $krabkou na sklo.
Potom plochu vycistite, ako je popisané v bode 2.

Zrnka piesku, ktoré pripadne padnu na varnu plochu pri Skrabani zemiakov alebo Cisteni Salatu, mézu

pri posuvani hrncov spdsobit’ Skrabance. Preto dbajte na to, aby na povrchu nezostéavali Ziadne zrnka
piesku.
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Farebné zmeny varného panela nemaju ziaden vplyv na funk&nost’ a stabilitu sklokeramiky. Nejde
pritom o poSkodenie varného panela, ale o neodstranené a preto pripalené zvysky.

Lesklé miesta vznikaju oderom dna hrncov, najma pri pouzivani riadu na varenie s hlinikovym dnom
alebo nevhodnymi €istiacimi prostriedkami. Daju sa len namahavo odstranit’ beznymi Cistiacimi
prostriedkami. Cistenie pripadne viackrat opakuijte. Pouzivanim agresivnych &istiacich prostriedkov a
oderom dnami hrncov sa dekér ¢asom obrusi a vzniknu tmavé Skvrny.

CO ROBIT’ PRI PROBLEMOCH?

@ Dalej najdete tipy na odstrafiovanie poruch.

Nekvalifikované zasahy a opravy pristroja si nebezpecné, pretoze hrozi nebezpecenstvo zasiahnutia
elektrickym pridom a nebezpecenstvo skratu. Nevykonavajte ich v zaujme zamedzenia telesnych urazov
a poskodeni pristroja. Takéto prace preto nechajte vykonavat’ len odbornika na elektriku, ako napr.
Technické sluzby zakaznikom.

Vs§imnite si prosim
Ak by sa na VaSom pristroji vyskytli poruchy, preverte prosim podfa tohto navodu na pouZzitie, Ci
nedokazete pri¢iny odstranit’ sami.

Dalej najdete tipy na odstrafiovanie portch.

Poistky opakovane vypadavaju?
Zavolajte Technicke sluzby zdkaznikom alebo elektroinstalatéra!

Indukény varny panel sa neda zapnut’?

Neaktivovala sa poistka domove;j inStalacie (poistkova skrinka)?

e Je zapojeny napajaci kabel?

e Nepouziva sa nespravny riad? Pozri kapitolu ,Riad pre indukény vamy panel“.

Vydavaju pouzité varné nadoby zvuky?
Je to technicky podmienené; nepredstavuje to Ziadne nebezpelenstvo pre indukény varny panel, resp.
nadobu.

Chladiaci ventilator dobieha aj po vypnuti?
To je normalne, pretozZe sa chladi elektronika.

Varny panel vydava zvuky (klikanie, resp. praskanie)?
Toto je technicky podmienené a neda sa vylucit'.

Ma varny panel trhliny alebo praskliny?

Pri puklinach, prasklinach alebo lomoch na sklokeramickom varnom paneli pristroj ihned vyradte z
prevadzky. Ihned vypnite domovu poistku a zavolajte Sluzby zakaznikom.
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Cislo chybi Predpokladany dovod chybi RieSenie
Chyba EO1. Nizke napétie. Ktora je uvedena na $titku
Chyba EO02. Vysoké napatie(>270V). Preverte Ci je spotrebi¢ zapojeny na napatie
podal tabulky
Chyba E03. IGTB otvoreny alebo skrat Volajte servis
. Dovolte aby platna vychladla a nasledne zvolte
Chyba E5. Platna sa prehriala nizsiu teplotu varenia
Chyba E6. Teplotny senzor v skrate Volajte servis
. Dovolte aby platna vychladla a nastavte nizSiu
Chyba E7. Teplotna ochrana teplotu varenia
Chyba ES8. Chyba na senzore teploty Volajte servis

oddelenie spolo¢nosti Gorenje domace spotrebice.

ZARUKA & SERVIS

Ak potrebujete informacie, alebo ak mate problém, sa spojte so strediskom pre starostlivost o zakaznikov
Gorenje vo vasej krajine (Cislo telefonu najdete na zaru¢nom liste). Ak sa vo vasej krajine nenachadza
stredisko pre starostlivost o zakaznikov, navstivte miestneho predajcu Gorenje, alebo sa spojte servisné

Len pre pouzitie vdomacnosti!

Vyhradzujeme si pravo akychkolvek zmien!

L GORENJE » o
VAM ZELA MNOHO RADOSTI PRI POUZIVANI VASHO
SPOTREBICA
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INSTRUKCJA OBSLUGI PL

Usuwanie starych urzadzen

Symbol na produkcie lub na opakowaniu oznacza, ze tego produktu nie wolno traktowa¢ tak,

jak innych odpadéw domowych. Nalezy odda¢ go do wtasciwego punktu skupu surowcow
wtérnych zajmujgcego sie zZtomowanym sprzetem elektrycznym i elektronicznym. Wtasciwa
utylizacja i Ztomowanie pomaga w eliminacji niekorzystnego wptywu ztomowanych produktéw na
Srodowisko naturalne oraz zdrowie. Aby uzyskac¢ szczegdtowe dane dotyczgce mozliwosci recyklingu
niniejszego urzadzenia, nalezy skontaktowac sie z lokalnym urzedem miasta, stuzbami oczyszczania
miasta lub sklepem, w ktérym produkt zostat zakupiony.

Stosowanie zgodne z przeznaczeniem

Ptyte kuchenng nalezy uzywac wytgcznie do przygotowywania potraw w gospodarstwie domowym. Plyty
kuchennej nie wolno uzywa¢ niezgodnie z jej przeznaczeniem.

Tu znajda Panstwo...

Przeczytajcie Panstwo dokfadnie informacje znajdujace sie w tym zeszycie, zanim zaczniecie uzywac
niniejszg ptyte kuchenng. Znajdziecie tu Panstwo wazne wskazdéwki zwigzane z Panstwa
bezpieczenstwem, z uzytkowaniem, utrzymaniem i konserwacjg urzadzenia, aby mogli si¢ Panstwo z
niego jak najdituzej cieszy¢. W razie nastgpienia usterki, przejrzyjcie Panstwo najpierw rozdziat ,Co robi¢
w razie problemoéw ?“. Niewielkie zaktocenia mogg Panstwo czegsto usungé samodzielnie i zaoszczedzi¢
poprzez to niepotrzebne koszty serwisu. Nalezy starannie przechowywac niniejszg instrukcje. Dla
informaciji i bezpieczenstwa prosze przekazaé instrukcje obstugi i montazu jej nowym wiascicielom.

WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA

Dotyczace podiaczenia i funkcjonowania

o Urzadzenia sg budowane wedlug odnosnych regulacji dotyczacych bezpieczenstwa.

e Urzadzenie jest wyprodukowane zgodnie z obowigzujgcymi przepisami i standardami bezpieczenstwa,
mimo to nie zaleca sie aby osoby niepetnosprawne lub niedotezne oraz osoby nie posiadajace praktyki i
wiedzy do tego niezbednej, uzytkowaty urzadzenia bez odpowiedniego nadzoru. Podobnie nie zaleca sie
miodziezy uzytkowania urzgdzenia bez nadzoru.

e Podiaczenie do sieci, konserwacje i reparacjg urzagdzen moze przeprowadzac jedynie autoryzowany
specjalista wedtug obowigzujacych regulacji dotyczacych bezpieczenstwa. Prace wykonywane
nieodpowiednio narazajg Panstwa bezpieczenstwo.

e Poziom hatasu: Lc <70 dB (A)

Dotyczqce plyty kuchennej
Z powodu szybkiej reakcji w wyniku ustawienia na wysoki poziom grzania, nie nalezy uzywac ptyty
indukcyjnej bez nadzoru!

e Podczas gotowania nalezy uwzgledni¢ duzg predkos¢ nagrzewania sig stref grzejnych. Prosze unikac
gotowaniapustych garnkéw, poniewaz moze to spowodowa¢ niebezpieczenstwo przegrzania sie garnkow!

* Nie nalezy stawia¢ na wigczone strefy grzejne pustych gamkéw i patelni.

e  Ostroznie podczas uzywania specjalnych garnkéw do gotowania mleka. W garnkach tych moze
niepostrzezenie

e wygotowac sie woda! Moze to doprowadzi¢ do uszkodzenia zaréwno garnka, jaki i kuchenki. Producent nie
bierzeodpowiedzialnosci za tego rodzaju uszkodzenial

e Po zakonczeniu gotowania odigczy¢ strefe grzejng za pomoca.
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Tiuszcze i oleje ogrzane na zbyt wysoka temperature moga sie tatwo zapali¢: potrawy zawierajace ttuszcze
i oleje nalezy przygotowywac tylko pod nadzorem. Palacych sie ttuszczy i olei nie nalezy nigdy gasi¢ woda!
Nalezy natozy¢ pokrywke i wytgczy¢ strefe grzejna.

Powierzchnia ze szkla ceramicznego jest bardzo odporna. Mimo tego nalezy unika¢ upuszczania twardych
przedmiotéw na powierzchnie ze szkta ceramicznego. Punktowe obcigzenie udarowe moze spowodowac
peknigcie powierzchni plyty kuchennej.

W przypadku rys, peknig¢ albo ztamania ptyty ze szkta ceramicznego nalezy niezwiocznie wytgczy¢
urzgdzenie.

Nalezy niezwlocznie wytgczy¢ bezpiecznik w gospodarstwie domowym i powiadomi¢ serwis obstugi klienta.
Jesli nie mozna wylaczy¢ ptyty kuchennej w wyniku popsucia sie sterowania sensorowego, nalezy
niezwtocznie wytaczy¢ bezpiecznik w gospodarstwie domowym i powiadomic¢ serwis obstugi klienta.
Uwaga podczas prac z urzgdzeniami gospodarstwa domowego! Przewody tych urzgdzen nie mogg mie¢
stycznosci z gorgcymi strefami grzejnymi.

Ptyty ze szkta ceramicznego nie mozna uzywac jako miejsca do odktadania przedmiotow!

Nie nalezy ktas¢ na strefy grzejne folii aluminiowej lub tworzyw sztucznych. Nalezy trzymaé z daleka od
goracej strefy grzejnej wszystko, co mogtoby sie stopi¢, na przyktad: tworzywa sztuczne, folia, w
szczegolnosci cukier i potrawy zawierajgce duze ilosci cukru. Cukier nalezy natychmiast — jeszcze w
goracym stanie — podwazy¢ z powierzchni ptyty kuchennej specjalnym skrobakiem z Zyletka, aby w ten
spos6b unikng¢ uszkodzen.

Na powierzchni ptyty kuchennej nie mozna pozostawia¢ przedmiotéw metalowych, (np. naczynia
kuchenne, sztucce...), poniewaz moga sie one zbytnio nagrza¢. Niebezpieczenstwo poparzenial

Nie nalezy wktadac tuz pod ptyte grzejng zadnych fatwopalnych przedmiotéw lub przedmiotow tatwo
odksztatcajgcych sie.

Nalezy mie¢ na uwadze, ze przedmioty metalowe, ktdre noszone sa na ciele, mogg sie zbytnio nagrzaé,
gdy znajda sie w poblizu ptyty indukcyjnej. Uwaga, niebezpieczenstwo poparzenia. Nie dotyczy to
przedmiotéw, ktére nie wykazujg cech magnetycznych (np. ztote lub srebrne pierscionki).

W Zadnym wypadku nie wolno podgrzewa¢ zamknigtychpuszek konserwowych lub opakowan
wielowarstwowych na strefach grzejnych. Doptyw energii moze spowodowac ich pekniecie!

Przyciski sensorowe nalezy utrzymywac w czystosci, poniewaz zanieczyszczenia na urzgdzeniu moga
zostac¢ rozpoznane jako dotkniecie palcem. Nigdy nie wolno ktasé zadnych przedmiotéw (garnki, $ciereczki
itp.) na przyciski sensorowe! Jezeli garnki wykipig i przyciski sensorowe zostang objete przez pltyn, radzimy
nacisng¢ na przycisk wytacz.

Gorgce garnki i patelnie nie moga przykrywaé przyciskow sensorowych. W takim przypadku urzgdzenie
wytgczy sie automatycznie.

Jezeli w domu obecne sg zwierzeta domowe, ktore mogtyby dosta¢ sie do ptyty kuchennej, wéwczas
nalezy aktywowac zabezpieczenie przed wigczeniem przez dzieci.

Jesli w przypadku kuchenek do zabudowy ma miejsce piroliza, wowczas nie mozna uzywaé ptyty
indukcyjne;.

Urzadzeniem nie mozna sterowac¢ za pomoca oddzielnego przyrzadu do zdalnego sterowania lub
zewnetrznego urzgdzenia do nastawiania czasu.

Jesli w poblizu urzadzenia znajduje sie gniazdko wtykowe do ktérego podigczone jest inne urzadzenie,
nalezy uwazac, by kabel przytgczeniowy nie dotykat nagrzewajgcych sie elementéw — pdl grzejnych.

Dotyczace 0s6b

Uwaga!

Urzgdzenia nie powinny uzytkowaé osoby (witgcznie z dzieémi) o ograniczonych mozliwosciach fi
zycznych, emocjonalnych lub psychicznych badz osoby bez koniecznej wiedzy i doswiadczen, chyba ze
pozostajg one pod nadzorem doswiadczonej osoby, odpowiadajgcej za ich bezpieczenstwo, ktéra
doktadnie wyttumaczyta im sposéb dziatania i zastosowanie urzadzenia lub zaoferowata swojg pomoc
przy uzytkowaniu urzadzenia.

Uwaga!

Podczas gotowania powierzchnia stref grzejnych jest zawsze bardzo gorgca. Dlatego mate dzieci nalezy
trzymac¢ w bezpiecznej odlegtosci od urzadzenia.
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e Osoby z rozrusznikami serca lub z wszczepionymi pompkami insuliny musza sie upewnic¢, ze praca ich
implantatow nie zostanie zakidcona poprzez ptyte indukcyjng (obszar czestotliwosci ptyty indukcyjnej
wynosi 20-50 kHz).

Opis urzadzenia

Plyta kuchenna

Powierzchnia do gotowania wyposazona jest w indukcyjna ptyte grzejng. Szpulka indukcyjna ponizej

powierzchni plyty ze szkta ceramicznego wytwarza zmienne pole elektromagnetyczne, ktére przenika

przez szkto ceramiczne i w dnie naczyn indukuje wytwarzajgcy ciepto prad. W przypadku ptyty

indukcyjnej ciepto nie jest przenoszone z elementu grzewczego poprzez naczynie do majgcej gotowac

sie potrawy, lecz potrzebne ciepto wytwarzane jest za pomocg prgdéw indukcyjnych bezposrednio w

naczyniu.

Zalety ptyty indukcyjnej
Gotowanie oszczedzajgce energie poprzez bezposrednie przenoszenie energii na garnek (konieczne sg
odpowiednie garnki z magnetycznego materiatu)

—  Wzmozone bezpieczenstwo, poniewaz energia przekazywana jest tylko wtedy, gdy garnek zostaje
postawiony na strefe grzejng

—  Przekazywanie energii pomigdzy indukcyjng strefg grzejng a dnem garnka przebiega z duzg
skutecznoscig

—  Duza predkos¢ nagrzewania

—  Niebezpieczenstwo przypalenia jest niskie, poniewaz powierzchnia gotowania podgrzewana jest jedynie
poprzez dno garnka i dlatego potrawy, ktére wykipiaty nie przypalajg sie

—  Szybka, doskonale wypoziomowana regulacja doptywu energii.

OBSLUGA

Wskazowki dotyczace odpowiednich garnkow

Garnek do gotowania uzywany na ptycie indukcyjnej musi by¢ z metalu, posiada¢ wtasciwosci
magnetyczne i dostateczng powierzchnig dna.
Uzywaijcie Panstwo jedynie garnkéw z dnem nadajacym sie przy indukcji.

Zdatnos¢ naczynia do gotowania na plycie ceramicznej moga Panstwo stwierdzi¢ w nastepujacy
sposob:

Naczynia nadajace sie¢ do gotowania Naczynia nie nadajace sie do gotowania

Naczynia emaliowane ze stali z mocnym dnem Naczynia do gotowania z miedzi, ze stali
nierdzewnej, z aluminium, ze szkia

zaroodpornego, z zaroodpornego drewna i
ceramiki, wzglednie z terrakoty

Naczynia do gotowania z odlewu stali z
emaliowanym dnem

Naczynia do gotowania ze stali nierdzewnej
wielowarstwowej, z nierdzewnego ferrytu,
wzglednie z aluminium ze specjalnym dnem

Nalezy przeprowadzi¢ nastepujgcy test magnetyczny lub upewni¢ sie, ze garnek posiada znak zdatnosci
do gotowania przy pradzie indukcyjnym.

Test magnetyczny:
Prosze zblizy¢é magnez do dana garnka. Jezeli zostanie on przyciggniety, mogg Panstwo uzywac dany
garnek na ptycie indukcyjne;j.

Wskazéwka:
Podczas uzywania garnkéw niektorych producentéw, ktére nadajg sie do gotowania na ptycie
indukcyjnej, mogg dac sie stysze¢ szmery, ktére zwigzane sg ze sposobem budowy tych garnkéw.
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Ostroznie podczas uzywania specjalnych garnkéw do gotowania mleka. W garnkach tych moze
niepostrzezenie wygotowac sie woda! Moze to doprowadzi¢ do uszkodzenia zaréwno garnka,
jaki i kuchenki. Producent nie bierze odpowiedzialnosci za tego rodzaju uszkodzenial!

WskazowKi jak oszczedzac energie
Ponizej znajdg Panstwo wazne wskazowki jak obchodzi¢ sie z nowa ptytg indukcyjng w sposéb wydajny i

jak oszczedzac energie.

- Srednica dna garnka powinna byé taka sama jak $rednica strefy grzejnej.

—  Przy zakupie garnkow nalezy uwaza¢ na to, ze producent czesto podaje gérng srednice garnka. Jest ona
czesto wigksza niz srednica dna garnka.

—  Szybkowary pozwalajg oszczedzac czas i energie dzieki zamknigtemu pomieszczeniu do gotowania i
wysokiemu cisnieniu. Dzieki krétkiemu czasowi gotowania zachowane zostajg witaminy.

—  Nalezy zawsze uwaza¢ na to, aby w szybkowarze znajdowata sie odpowiednia ilo$¢ ptynu, poniewaz przy
gotujgcym sie na pusto garnku, moze zosta¢ uszkodzona zaréwno strefa grzejna jak i garnek wskutek

przegrzania.

—  Garnki nalezy przykrywa¢ w miare mozliwosci zawszepasujgcg pokrywka.
— Do kazdej iloéci potraw nalezy uzywac¢ wtasciwego garnka.
—  Duzy a niepetny garmek zuzywa duzo energii.

Poziomy grzania

e Moc grzewcza stref grzejnych moze zosta¢ nastawiona na wiele poziomow. W tabeli znajdg Panstwo
przyktady zastosowania poszczegdlinych poziomdw grzania

Stopien
gotowania Nadaje sie do
12 Got‘oy\_/anie matych ilosci
(najnizsza moc)
3 Dalsze gotowanie
4-5 Dalsze gotowanie wigkszych ilosci, dalsze smazenie wigkszych kawatkow
6 Smazenie, przygotowywanie zasmazki
7-8 Smazenie
9,10 Podgotowywanie, podsmazanie, smazenie (najwigksza moc)
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KUCHENKA PLYT INDUKCYJNYCH

- 1 -
Wzér moze odbiega¢ od ilustracii.
1. Strefa grzejna indukcyjna
2. Pole obstugi Touch-Control
a8 55 D 6© 2-

OBSLUGA

On/Standby

7. 6. 5. 4. 3. 2. 1.
ON/STANDBY czujnik
TIMER wyboru
Wyboru temperatury (temp.)
Moc wyboru (ciepta)

+ czujnik do regulowania ciepta, temp i minutnik wyboru
- czujnik do regulowania ciepfa, temp i minutnik wyboru
Diod LED (ciepto, TEMP, timer)

Nookhwh -~

Uruchomienie przyciskow

W przypadku opisywanego sterowania wymagane jest uruchomienie danego przycisku (przycisku
wyboru) a nastepnie uruchomienie kolejnego przycisku. Uruchomienie kolejnego przycisku musi zostac
wykonane z zasady w przeciggu 10 sekund, w innym wypadku wszelkie ustawienia znikna.

Na przyciski plus i minus mozna naciska¢ pojedynczo lub trzymac¢ na nich palec bez odrywania.

Wilaczanie ptyty kuchennej i p6l grzejnych

1. Po podigczeniu urzadzenia do sieci elektrycznej, wigczy sie wskaznik gotowosci On/ Stand by, a na
wyswietlaczu ukaze sie temperatura pltyty kuchennej:
a) jezeli temperatura ptyty kuchennej jest nizsza od 50 °C, na wyswietlaczu ukaze sig »-L-»
b)  jezeli temperatura plyty kuchennej jest wyzsza od 50 °C, na wyswietlaczu ukaze sie »-H-».

2. Odpowiednio dobrane naczynie nalezy postawi¢ na srodku pola grzejnego.

3. W celu wigczenia pola grzejnego, nalezy ponownie przycisnaé przycisk On/ Stand by. Znikng dane,
wyswietlone na wyswietlaczu LED. Pulsowac¢ zaczng wskazniki HEAT i TEMP, wigczy sig ostrzegawczy
sygnat dzwigkowy. Urzgdzenie jest teraz gotowe do ustawienia kolejnych funkgji. (Uwaga: jezeli w ciggu
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najblizszych 30 sekund nie zostanie wybrana jakakolwiek funkcja, urzadzenie sie wyltgczy (stycha¢ bedzie
sygnat dzwigkowy).

4. Nastepnie nalezy przycisna¢ przycisk HEAT, pole grzejne zacznie automatycznie dziata¢ z ustawieniem
mocy grzejnej 5. Za pomocg przyciskow +/- mozna dowolnie ustawi¢ moc (1-10).

5. Zapomoca przycisku TEMP pole grzejne zacznie sie nagrzewac, az do momentu osiggniecia wstepnie
ustawionej temperatury 120 °C. Za pomoca przyciskow +/- mozna dowolnie ustawi¢ temperature w
przedziale od 60 °C do 240 °C.

Aby maéc jednoczesnie gotowac rowniez na drugim polu grzejnym, nalezy powtorzy¢ catg procedure, opisang w
punktach od 1 do 5.

W celu jednoczes$nie gotowaé na inne gotowanie powierzchni, nalezy powtorzy¢ catg procedure opisang
w pkt 1 do 6.

Automatycznego wylaczenia (zegar)

Automatycznego wytgczenia urzadzenia jest uzywana automatycznie wytgczy sie po kazdym gotowaniu,
strefa okreslona okres czasu. Gotowanie razy poczawszy od 1 min do 180 minut mozna ustawic.

Po wyborze temperatury w trybie nacisnij klawisz minutnik. Na wyswietlaczu pojawia sie numer "0". Z
pokretta, mozesz teraz zaznaczy¢ obstugujacego czas w 5-minutowych odstepach czasu (do max. 180
minut). Nastepnie wys$wietlacz liczby okres$lajgce czas w minute. Gdy czas minat, sygnat akustyczny i
dzwiekdw urzgdzenie automatycznie przejdzie w tryb gotowosci.

Prosimy pamieta¢:

Jesli Timmer nacisnij przycisk zostanie wytgczony.

Gotowania strefy bedzie wyt + czony, kiedy czas juz minat. A sygnat dzwigku lub chwilge i mozna
wytgczy¢, naciskajgc dowolny przycisk (za wyjatkiem wigczania / wytgczania).

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

A

e Przed czyszczeniem ptyty kuchennej nalezy wylgczyc jg z pradu i zostawi¢, aby wystygta.

e Plyty ceramicznej w zadnym wypadku nie nalezy czy$ci¢ przy pomocy urzadzenia do czyszczenia parg
wodng lub innego urzadzenia tego typu!

e Podczas czyszczenia nalezy zwréci¢ uwage na to, ze przycisk wigcz/wylacz moze zostac jedynie
ostroznie i krotko przetarty. W ten sposéb mozna unikngé¢ nieopatrznego wigczenia ptyty!

Ceramiczna ptyta kuchenna
Wazne! Nie wolno stosowa¢ srodkéw o agresywnym dziataniu, jak np. szorstkie $rodki czyszczace,

rysujgce $rodki do czyszczenia garnkow, srodki do usuwania rdzy, plam, itd.
Czyszczenie po uzyciu

1. Nalezy czysci¢ catg ptyte wowczas, gdy jest ona zabrudzona — najlepiej po kazdym uzyciu. Do
zyszczenia powinno uzywac sie wilgotnej sciereczki i niewielkiej ilosci ptynu do mycia naczyn.
Nastepnie ptyte kuchenng nalezy wypolerowac¢ do sucha czystg Sciereczka tak, aby na powierzchni
ptyty nie pozostaty zadne slady po ptynie do mycia naczyn.

Pielegnacja cotygodniowa

2. Raz w tygodniu nalezy czyscic¢ i pielegnowac catg ptyte kuchenng przy pomocy dostepnych w
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sprzedazy $rodkow do czyszczenia powierzchni ze szkta ceramicznego. Prosze stosowac sie do
wskazéwek danego producenta. Srodki czyszczgce wytwarzajg po ich natozeniu film ochronny, ktéry
tworzy powtoke wodoodporng i dziatajgcg przeciw zabrudzeniom. Wszystkie zanieczyszczenia
pozostajg na powierzchni tej powtoki, dzieki czemu mozna je bardzo tatwo usung¢. Nastepnie
powierzchnie nalezy wypolerowaé do sucha czystg Sciereczka. Na powierzchni ptyty nie moga
pozosta¢ zadne $lady po $rodkach czyszczacych, poniewaz podczas nagrzewania ich dziatanie staje
sie agresywne i mogg one tym samym zmieni¢ powierzchnie.

Specjalne zanieczyszczenia

Silne zanieczyszczenia i plamy (plamy osadowe, plamy o pertowym potysku) dajg sie najlepiej usungé¢ w
momencie gdy ptyta jest jeszcze ciepta w dotyku. Do tego celu prosze uzywac¢ dostepnych w sprzedazy
srodkéw do czyszczenia i postepowac wedlug wskazowek zawartych w punkcie 2.

Potrawy, ktére wykipiaty nalezy najpierw zmiekczy¢é mokra $ciereczka i nastepnie usung¢ pozostate
zanieczyszczenia za pomoca specjalnego skrobaka do ptyt kuchennych ze szkta ceramicznego. Na
koniec nalezy oczys$ci¢ powierzchnie, postepujgc wedtug wskazéwek zawartych w punkcie 2.

Przypalony cukier i stopione tworzywo sztuczne nzraalwezﬁ);,natychmiast usung¢ — jeszcze w gorgcym stanie
— za pomoca skrobaka do szkta. Na koniec nalezy oczysci¢ powierzchnig, postepujgc wedtug wskazéwek
zawartych w punkcie 2.

Ziarenka piasku, ktore ewentualnie mogg spasc¢ na ptyte kuchenng podczas obierania ziemniakow lub
mycia sataty, mogg porysowac powierzchni¢ na wskutek przesuwania garnkow. Dlatego nalezy zwracac
uwage na to, by na plycie nie pozostawia¢ ziarenek piasku.

Przebarwienia ptyty kuchennej nie majg wptywu na funkcjonowanie i stabilno$¢ szkta ceramicznego. W
tym przypadku nie chodzi o uszkodzenie ptyty kuchennej, lecz o nieusuniete a tym samym przypalone
resztki potraw.

Blyszczgce sie miejsca powstajg na wskutek zarysowan od dna garnkéw, szczegdlnie jesli uzywane sg
naczynia do gotowania z dnem aluminiowym lub poprzez nieodpowiednie $rodki czyszczace. Miejsca te z
trudem dajg sie usunaé¢ za pomoca dostepnych na rynku srodkéw czyszczacych. Czyszczenie

nalezy ewentualnie powtorzy¢ wielokrotnie. Uzywanie agresywnych srodkéw do czyszczenia oraz naczyn
z dnem rysujacym powierzchnie, prowadzi do zdzierania sie oznaczen stref grzejnych i powstawania na
ich miejscu ciemnych plam.

CO ROBIC W RAZIE PROBLEMOW?

@ Ponizej znajda Panstwo wskazowKki dotyczace usuwania

zaklocen

Amatorskie naprawy i reparacje urzgdzenia sg niebezpieczne, poniewaz istnieje niebezpieczenstwo
porazenie pradem lub zwarcia. Aby unikng¢ szkéd na zdrowiu i szkdd w sprzecie nalezy ich zaniechaé.
Dlatego wszelkiego rodzaju prace nalezy pozostawi¢ do wykonania specjali$cie np. Serwisowi
technicznemu obstugi klienta.

Prosimy mie¢ na uwadze
Jezeli dojdzie do awarii Panstwa sprzetu, prosimy aby na podstawie niniejszej instrukcji obstugi
sprawdzi¢, czy nie mogg Panstwo sami usungc¢ przyczyn awarii.
Bezpieczniki wysadzane sa wielokrotnie?
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Prosze wezwa¢ serwis techniczny obstugi klienta lub elektryka!
Uzywane naczynia do gotowania wydaja dzwieki?

Jest to uwarunkowane technicznie; nie istnieje zadne niebezpieczenstwo dla ptyty indukcyjnej lub dla

naczynia.

Chlodzenie chodzi nadal po wytaczeniu?

To jest normalne, poniewaz elektronika zostaje chtodzona.

Ptyta kuchenna wydaje dzwigki (trzeszczenie, trzaskanie)?
To jest uwarunkowane technicznie i nie da sie tego unikng¢.
Plyta kuchenna ma rysy lub peknigecia?

W przypadku rys, peknie¢ albo ztamania ptyty ze szkla ceramicznego nalezy niezwiocznie wytaczyé
urzadzenie. Nalezy niezwtocznie wytgczy¢ bezpiecznik w gospodarstwie domowym i powiadomic¢ serwis

obstugi klienta.

Usterka:

Mozliwa przyczyna:

Rozwiazanie:

Na wyswietlaczu ukaze sie
informacja o btedzie E01.

Zbyt niskie napigecie w
sieci elektryczne;.

Nalezy sprawdzi¢, czy urzadzenie znajduje
sie pod napieciem, zgodnym z podanym na
tabliczce znamionowe;j.

Na wyswietlaczu ukaze sie
informacja o btedzie E02.

Zbyt wysokie napigcie
w sieci elektryczne;.

Nalezy sprawdzi¢, czy urzadzenie znajduje
sie pod napieciem, zgodnym z podanym na
tabliczce znamionowe;.

Na wyswietlaczu ukaze si¢
informacja o btedzie E03.

IGBT zostat otwarty
lub nastgpito zwarcie.

Nalezy wezwaé serwis naprawczy.

Na wyswietlaczu ukaze si¢
informacja o btedzie E5.

Piyta ulegta
przegrzaniu >150 °C.

Nalezy odczekaé, az ptyta sie ochtodzi, a
nastepnie ustawi¢ nizszy stopien mocy
grzejnej.

Na wyswietlaczu ukaze si¢
informacja o btedzie E6.

Nastgpito zwarcie w
czujniku temperatury.

Nalezy wezwacé serwis naprawczy.

Na wyswietlaczu ukaze sie
informacja o btedzie E7.

Zabezpieczenie
temperaturowe >240

Nalezy odczekaé, az ptyta sie ochtodzi, a
nastepnie ustawi¢ nizszy stopien mocy

°C. grzejnej.
Na wyswietlaczu ukaze sie Btad czujnika Nalesy wezwac serwis naprawcz
informacja o btedzie E8. temperatury. y P Y-

GWARANCJA | SERWIS NAPRAWCZY

W celu uzyskania informacji lub w razie problemoéw z urzgdzeniem, zwrécié sie do centrum pomocy
uzytkownikom Gorenja w danym panstwie (numer telefonu znajduje sie na miedzynarodowej karcie
gwarancyjnej). Jezeli w danym kraju nie ma takiego centrum, nalezy zwréci¢ sie do lokalnego
sprzedawcy Gorenja lub Dziatu matych urzadzen AGD.
Zastrzegamy sobie prawo do zmian!

Zastrzegamy sobie prawo do dowolnej zmiany!

GORENJE
ZYCZY PANSTWU WIELE SATYSFAKCJI Z UZYTKOWANIA
ZAKUPIONEGO URZADZENIA!
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HASZNALATI UTASITAS HU

Régi késziilékek artalmatlanitasa

A terméken vagy a csomagolasan talalhaté szimbolum azt jelzi, hogy a terméket nem szabad
héaztartasi hulladékként kezelni. Ehelyett az elektromos és elektronikus készllékek
Ujrahasznositasi gyUjtéhelyén kell leadni.

A termék helyes artalmatlanitasaval segiti a kdrnyezet és az emberi egészség védelmét, ami a termék
nem megfeleld artalmatlanitasa révén egyébirant kdrosodhatna. A termék Ujrahasznositasaval
kapcsolatos tovabbi részletes informaciokért forduljon a helyi hivatalos szervekhez, a haztartasi
hulladékot artalmatlanité szolgalathoz vagy az lizlethez, ahol a terméket vasarolta.

Helyes hasznalat
A tGzhelylapot kizarélag otthoni ételkészitésre szabad hasznalni. Mas célra tilos hasznaini.

Tovabbi tajékoztatas...

A berendezés hasznalatba vétele el6tt gondosan olvassa el a jelen hasznalati utasitast. Fontos
informacidkat tartalmaz a biztonsagra, valamint a berendezés hasznalatara és gondozasara
vonatkozéan, hogy a késziilék sok éven keresztil megbizhatéan szolgalhassa ki ont.

Amennyiben a berendezés meghibasodik, elészér olvassa el a "Mit tegytink meghibasodas esetén?"
cim fejezetet. A kisebb hibak gyakran hazilag is orvosolhatdk a szervizszakember kihivasa nélkil. A
hasznalati utasitast tartsa biztonsagos helyen és az esetleges Uj tulajdonosnak adja at tajékoztatasi és
biztonsagi célokbdl.

BIZTONSAGI UTASITASOK

Csatlakoztatas és miikodtetés

e Aberendezések a vonatkozo biztonsagi el6irasoknak megfeleléen vannak 6sszeallitva.

o Akeésziilék a vonatkozo biztonsagi szabvanyok fi gyelembe vételével késziilt. Ennek ellenére
nem javasolt, hogy csokkent fi zikai vagy mentalis képességi, vagy megfeleld tapasztalatokkal és tudassal
nem rendelkezd személyek felligyelet nélkiil hasznaljak. Ugyanez vonatkozik a késztilék kiskortak részérdl
torténd hasznalatara is.

e A berendezés villamos halézathoz csatlakoztatasat, javitasat és szervizelését csak képzett villanyszerel®
végezheti el a hatalyos biztonsagi eléirasoknak megfeleléen. Sajat biztonsaga érdekében a képzett
szerviz-technikuson kivil masnak ne engedje a berendezés beszerelését, szervizelését vagy javitasat.

e Zajszint: Lc < 70 dB(A)

A tiizhelylaprol

¢ Ne hagyja az indukciés tiizhelyet feliigyelet nélkiil iizemelni, mivel a magas héfokra allitott
(maximum energia) tlizhelyen az étel rendkiviil gyorsan felmelegszik.

o F&zéskor tgyelien a f6zési zonak felmelegedési sebességére. Keriilie az edények szaraz felforrésitasat,
mert az az edények tulmelegedését okozza!

e Ne helyezzen Ures edényt vagy serpenyét a bekapcsolt f6zési zénakra.

o Forralé edények hasznalatakor dvatosan jarjon el, mert a forrasban [évé viz észrevétlendl elparologhat az
edény és a féz6lap karosodasat okozva, amire nem vonatkozik a garancia.

e Elengedhetetlen, hogy hasznalat utan a f6zési zonat kikapcsolja.

e A tulhevitett zsiradékok és olajok spontan langra kaphatnak. Mindig tartsa felligyelet alatt a zsirban és
olajban késziil6 ételeket. A langra kapott zsirt vagy olajat ne oltsa vizzel! Tegye a fed6t a serpenyére, és
kapcsolja ki a f6zési zénat.

o Af6z6lap Gvegkeramia felllete rendkivil szilard. Ennek ellenére kertilje el, hogy kemény targyak essenek
az Uvegkeramia lapra. A féz6lapra es6 éles targyak eltorhetik azt.
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* Amennyiben repedés, térés vagy egyéb meghibasodas jelenik meg az livegkeramia féz6lapon, azonnal
kapcsolja ki a berendezést. Azonnal kapcsolja le a biztositékot és hivja az tgyfélszolgalatot.

e Ha az érzékelbs vezérl6 hibaja miatt a f6z6lapot nem lehet kikapcsolni, azonnal csatlakoztassa le a
berendezést a villamos halézatrdl, és hivja az tgyfélszolgalatot.

o Haztartasi késztilékekkel valé munka soran évatosan jarjon ell A csatlakozo kébelek ne érintkezzenek a
forré f6zési zénakkal.

e Az uvegkeramia féz6lapot ne hasznalja taroléteriletként.

o A f6zési zonakra ne helyezzen alufoliat vagy miianyagot. Tartson a forré f6zési zonaktdl tavol minden olyan
anyagot, ami elolvadhat mint példaul miianyag, félia, valamint kiildnésen cukor és cukros ételek.
Hasznaljon specidlis Gvegkaparot az esetleges raolvadt cukor azonnali eltavolitasahoz a keramia f6z6laprol
(még forré allapotaban), hogy elkertilje a féz&lap sérilését.

Fém targyakat (edényeket és serpenydket, evéeszkdzoket stb.) ne tegyen le az indukciés féz6lapra, mivel
azok felforrésodhatnak, égési veszélyt okozva!

o Ne helyezzen éghet6, gyulékony vagy hére eldeformalédé targyakat kdzvetlendl a f6z6lap ala.

o Atesten viselt fém targyak az indukcios f6z6lap kbzvetlen kdzelében felforrésodhatnak. Vigyazat!
Egésveszély! A nem magneses targyakra (pl. arany vagy eziist gy(iri) nincs hatassal.

¢ Ne hasznalja a f6zési zonékat bontatlan konzervételek, illetve keverék anyagokbdl allé csomagolasu ételek
melegitésére. Az aramellatas szétrepesztheti ezeket!

o Az érzékel6 gombokat tartsa tisztan, mert a berendezés az elszennyez&dést érintésnek érzékelheti. Ne
helyezzen semmit (serpenyd, konyharuha stb.) az érzékelé gombokra! Ha felforrt étel kifut az érzékeld
gombokra, javasoljuk, hogy kapcsolja ki a berendezést az OFF gomb segitségével.

* Ne takarja el forr6 serpenydvel az érzékel6 gombokat, mivel ez a berendezés automatikus kikapcsolasat
eredmeényezi.

e Kapcsolja be a gyerekzarat, ha olyan kisallatok vannak lakasaban, amelyek hozzaérhetnek a gombokhoz.

e Azindukciés f6z6lapot nem szabad hasznalni, ha a beépitett siité6 hasznalatban van.

o Akészilék nem mikaodtethet6 kilsé id6zitével vagy kildn taviranyitoval.

Ha a fé6z6laphoz kozeli fali aljzatba egy masik késziiléket csatlakoztatunk, tgyeljink arra, hogy a

e csatlakozo kabel ne érintkezzen a forr6 f6zési mezékkel.

Masok biztonsaga

Vigyazat!
Ha a haldzati kabel meghibasodott, a kockazatok elkeriilése érdekében Gorenje szakszervizben, vagy
hivatalos szakszervizben ki kell cserélni. A készulék mikddtetésében jaratlan személyek, gyerekek, nem

beszamithaté személyek felligyelet nélkiil soha ne hasznaljak a késziiléket. Vigyazzon, hogy a gyerekek
ne jatszanak a készilékkel. Mikddés kdzben soha ne hagyja a készulléket felligyelet nélkuil.

Figyelem:

A melegit6 és fé6zési zonak felllete hasznalat kozben felforrésodhat. Ne engedjen gyerekeket a fé6z8lap

kdzelébe.

o A pacemakerrel vagy belltetett inzulinpumpaval rendelkez6 személyeknek meg kell gy6z6dniuk arrdl, hogy
a beépitett késziilékekre az indukcids f6z6lap nem gyakorol hatast (az indukciés f6zélap
frekvenciatartomanya: 20-50 kHz).

A berendezése leirasa

A f6zdlap

A f6z6lap indukcids elven miikodik. Az Gvegkeramia f6z6lap alatt elhelyezkedd indukcids tekercs
valtakozo elektromagneses teret kelt, ami athatol az Givegkeramian és hétermel6é aramot indukal az
edény aljan. Az indukcids f6zési zonaval a hd nem egy fitéelemtél jut a f6z6edényen keresztil a f6zo6tt
ételbe, hanem az indukalt aram fejleszti a sziikséges hét kdzvetlendl a taroldban.
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Az indukciés f6zo6lap elonyei

—  Energiatakarékos fézés az energia kdzvetlen atadasa révén az edénynek (ehhez megfeleld,
magnesezhetd anyagbol készllt fazekak/serpenyék sziikségesek).

—  Fokozott biztonsag, mivel az energia csak akkor tovabbitodik, ha edényt helyeznek a fézélapra.

—  Rendkivil hatékony energiaatvitel az indukcids f6zési zona és az edény alja kozott.

—  Gyors felmelegedés.

—  Alacsony az égési sérllések kockazata, mivel a f6zési terillet csak az edény aljan at melegszik. A felette
lobogva f6v6 étel nem tapad a felllethez.

—  Azenergiaellatas gyors, érzékeny szabalyozasa.

MUKODTETES

7

Indukciods f6z6lapokhoz hasznalatos edények
Az indukcios f6z6lapokhoz hasznalatos edényeknek fémbél kell készulniliik és magneses
tulajdonsagokkal kell birniuk. Az aljuknak elegendéen nagynak kell lennitk.

Csak az indukcios fézélapokhoz megfelel6 alju edényeket hasznaljon.
Az edények megfeleléségének megallapitasa:

Megfelel6 edény Nem megfelel6é edény

Zomancozott acéledények vastag fenékkel Rézbdl, rozsdamentes acélbdl, aluminiumbal,
tlzallo Gvegbél, fabol, keramiabdl és terrakottabol

Ontéttvas edények zomancozott fenékkel készilt edények

Specialis fenek, tobbrétegl rozsdamentes
aceélbdl, rozsdaallé acélbdl vagy aluminiumbol
készult edények

Végezze el az alabb leirt magnes-vizsgalatot, vagy gy6z8djon meg réla, hogy az edényen megtalalhato
az indukcids arammal valé f6zéshez a megfelel6séget jelzd szimbolum.

Magnes-vizsgalat:
Helyezzen egy magnest az edény aljahoz kdzel. Ha az vonzza, hasznalhatja az edényt az indukcios
féz6lapon.

Megjegyzés:
Ha indukcios f6zéshez megfeleld, bizonyos gyartoktdl szarmazo edényeket hasznal, zajok lehetnek
hallhatok, amelyek az adott edény kialakitasanak tulajdonithatok.

N

Forral6 edények hasznalatakor 6vatosan jarjon el, mert a forrasban 1évé viz észrevétleniil elparologhat az
edény és a f6z6lap karosodasat okozva, amire nem vonatkozik a garancia.
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Az energiafogyasztas csokkentése

Kovetkezzék néhany hasznos tanacs, amelyek segitenek az energiafogyasztas csokkentésében, valamint
az Uj indukcids f6z6lap és az edények hatékony hasznalataban.

A féz6edények aljanak ugyanakkora méretiinek kell lennie mint a f6zési zéna.

A f6z6edények vasarlasakor vegye figyelembe, hogy gyakran az edény tetejének atméréjét adjak meg. Ez
altalaban az edény aljanal nagyobb méreti.

A kuktak kilondsen kevés energiat és id6t igényelnek a nyomasnak és annak a ténynek kdszonhetéen,
hogy szorosan le vannak zarva. A rovid f6zési id6 azt is jelenti, hogy az ételek megérzik a vitaminokat.
Minden esetben gy6z6djon meg réla, hogy elegendd folyadék legyen a kuktaban, mivel a f6zési zona és a
kukta sértilhet a tulhevités hatasara, ha a kuktabdl elforr a folyadék.

A f6z6edényeket mindig takarja le egy megfelel® fedével.

A fézni kivant étel mennyiségének megfelel6 méretli edényt hasznalja. Egy alig feltdltott nagy edény sok
energiat hasznal fel.

Hofokbeallitasok

A f6zési zonak fézési héfoka kiilonb6zd fokokra allithatd. A tablazat az egyes beallitasok hasznalatara ad
egy-egy példat.

F6zési héfok A kovetkezokre alkalmas

Etel melegen tartasara

Kis mennyiség lassu tizon f6zése (legalacsonyabb fokozat)

Lassu tizon f6zés

Nagyobb mennyiségek f6zése vagy nagyobb husdarabok sutése, amig
atsulnek.

Sités, szaftokhoz

Sités

9,10 Sités (legmagasabb fokozat)

INDUKCIOS FOzZOLAP

A berendezés valddi kivitele eltérhet
— 1. az abran lathatotol.

1. F&zésizoéna
2. Erintkez6s vezérl6 panel
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A FOzZOLAP MUKODTETESE AZ ERZEKELO GOMBOKKAL

On/Standby

7. 6. S. 4. 3. 2. 1.

BE/STANDBY érzékel6

IDOZITO (TIMER,) kivalasztasa

Hémérséklet kivalasztasa (temp)

Fokozatkijelzés kivalasztasa (heat)

Erzékel6 + a fokozatkijelzés (heat), h6mérséeklet (temp) és az id6zit6 (timer) beallitasa
Erzékeld — a fokozatkijelzés (heat), hdmérséklet (temp) és az id6zitd (timer) bedllitasa
LED-es kijelz6 (HEAT, TEMP, TIMER)

Nook,wp -~

A gombok kezelése

Az itt leirt iranyitashoz a (kivalasztd) gomb megnyomasa utan egy kdvetkez6 gomb megnyomasara van
szikség.

A koévetkezé gombot 10 masodpercen beliil kell megnyomni, masképpen a kivalasztott érték torlédik.
A plusz/minusz gombok lenyomhaték egyszeri alkalommal vagy folyamatosan nyomva tarthaték.

A f6z6lap és a f6zési zonak bekapcsolasa

1.  Dugja be a csatlakoz6 dugét egy megfeleld konnektorba. Az ON/STANDBY (Bekapcsolas/Készenlét)
kapcsolojanak jelz6lampaja kigyullad és a f6z6lap felszine jelzi:

a) haazindukcios féz6lap felszinének hdmérséklete alacsonyabb 50°C-nal, a kijelzd “-L-“-t mutat.
b)  ha azindukcios f6z8lap felszinének hémérséklete magasabb 50°C-nal, a kijelz6 “-H-“t mutat

2. Helyezzen megfeleld edényeket a f6z8lap kbzepére.

3. Most nyomja meg az ON/STANDBY (Bekapcsolas/Készenlét) kapcsolét egyszer a féz6lap bekapcsolasahoz.
A LED kijelzések eltlinnek. A “HEAT” (melegités) és a” TEMP” (hdmérseklet) elkezd villogni és egy
hangjelzést fog hallani. A termék most mar készen all a 16zési funkcié kivalasztasara (MEGJEGYZES:
amennyiben az ON/STANDBY gomb megnyomasat kdveté 30 masodpercen beliil nem hozzak miikddésbe,
a termék visszatér készenléti allapotba (hangjelzést ad ki).

4. Nyomja meg egyszer a BE/Standby kapcsolét az indukcids f6z6lap bekapcsolasahoz. Ekkor a "HEAT"
visszajelzé lampak villogni kezdenek. Nyomja meg a "HEAT" funkciégombot. Az el6re bedllitott "5" fokozat
kivalasztasra kerll és késziilék bekapcsol. A gomb segitségével barmikor médosithatja a bedllitast 1 — 10
kozott.

5. Nyomja meg a "TEMP" funkcidgombot a hdmérséklet bedllitasahoz. Az elére beallitott “120°C” kivalasztasra
kerll és a késziilék bekapcsol. A gomb segitségével barmikor médosithatja a beallitast 60 — 240°C kéz6tt.

Ahhoz, hogy egyidében a masik fézéfellleten is f6zhessen, ismételje meg a 1-5 bekezdésekben leirt
Iépéseket.

Automatikus kikapcsolas (id6zité)

Az automatikus kikapcsold mod barmelyik f6zési zéna automatikus kikapcsolasara hasznalhato egy elére
beallitott id6tartam utan. A f6zési idok 1 perc és 180 perc kdzotti idétartamokra allithatok be.
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A hémérsékleti mod kivalasztasa utan nyomja meg a "TIMER" (id6zit6) gombot. A kijelzén megjelenik a
"0" szam. Ekkor a gomb segitségével megadhatja a miikédési idét 5 perces intervallumokkal (maximum
180 percig). Ekkor a kijelz6n a hatralévé idé percekben visszaszamlalodik. Amikor letelik a bedllitott id6,
egy hangjelzés hallhaté és a készilék automatikusan készenléti allapotba valt.

Megjegyzendé:

e A'"TIMER" (id6zit6) gomb megnyomasara kikapcsol.

e Halletelik a beallitott id6, a f6zési zéna kikapcsol. Egy hangjelzés lesz hallhaté egy ideig, ami barmely
gomb megnyomasaval kikapcsolhato (kivéve a be/ki gombot).

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

A

o Tisztitas el6tt kapcsolja ki a fé6z6lapot és hagyja kihdini.

e Soha ne tisztitsa az Uvegkeramia f6z6lapot géztisztitdval vagy hasonl6 berendezéssel!

o Atisztitas soran gy6z6djon meg réla, hogy a be/ki gomb folétt csak gyengéden tordlje le. Egyéb esetben a
f6z6lapot véletlenil bekapcsolhatjal

Uvegkeramia f6zo6lap
Fontos! Ne hasznaljon olyan agressziv tisztitészereket mint durva mososzerek, edénysurolok, rozsda-
és folteltavolitok stb.

Tisztitas hasznalat utan

1. Minden esetben tisztitsa le az egész f6z6lapot, ha beszennyezédik. Javasoljuk, hogy ezt a f6z6lap
minden egyes hasznalata utan tegye meg. A tisztitdshoz hasznaljon egy nedves ruhat és kis folyékony
mosogatdszert. Ezutan torolje szarazra a fé6z6élapot egy szaraz ruhaval, hogy biztosan ne maradjon
tisztitészer a f6z6lap fellletén.

Hetenkénti tisztitas

2. Hetente egyszer alaposan tisztitsa meg a féz6lapot a kereskedelmi forgalomban kaphaté
Uvegkeramia-tisztitoszerrel.
Gondosan tartsa be a gyarté utasitasait.
A tisztitdszer az alkalmazas soran egy védéréteggel vonja be a fé6z6lapot, ami ellenall a viznek és
piszoknak. A kosz a véddrétegen marad és kdnnyen eltavolithatd. Ezutan egy tiszta ruhaval térélje
szarazra a f6z6lapot. Gy6z6djon meg réla, hogy nem maradt tisztitészer a f6z6lap felliletén, mivel az a
féz6lap felmelegitésekor agresszivan reagal és megvaltoztatja a feliletet.

Kiilonleges szennyezddés

Az erds szennyez6dés és a foltok (vizké és csillogd, gyongyhazszer( foltok) legkénnyebben akkor
tavolithatok el, amikor a f6z6lap még kissé meleg. A f6z6lap megtisztitasahoz hasznaljon a kereskedelmi
forgalomban hasznalhato tisztitdszert.

Folytassa a 2. pontban leirtak szerint.

A kiforrt ételt el6szor aztassa be egy nedves ruhaval, majd a maradék szennyez&dést tavolitsa el egy
Uvegkeramia f6z6lapokhoz hasznalatos specidlis ivegkaparéval. Ezutan ismét tisztitsa meg a fé6zélapot a
2. pontban leirtak szerint.




Az odaégett cukrot és a megolvadt mlanyagot egy lUvegkapardval azonnal el kell tavolitani, amikor még
forr6. Ezutan ismét tisztitsa meg a féz6lapot a 2. pontban leirtak szerint.

A homokszemek, amelyek burgonyapucolas vagy kaposztatisztitas soran a fézdlapra kertilhetnek,
megkarcolhatjak a f6z6lap fellletét, ahogyan az edényt mozgatja rajta. Gy6z6djon meg réla, hogy a
féz6lapon nem maradtak homokszemek.

A fé6zélap szinének valtozasa nem befolyasolja az Uvegkeramia anyag mikodését és stabilitasat. Ezek
a szinvaltozasok nem az anyagban végbement valtozasok, hanem ételmaradékok, amelyek nem lettek
eltavolitva és raégtek a feliletre.

Fényes foltok keletkeznek, ha az edény feneke dorzsolédik a fézélap fellletén, kilondsen aluminium
fenekl edény vagy nem megfelel6 tisztitoszer alkalmazasa esetén. Ezeket szokasos tisztitdszerrel nehéz
eltavolitani. Eléfordulhat, hogy tébb alkalommal meg kell ismételni a tisztitast. Idével a diszités elkopik és
fekete foltok jelennek meg az agressziv tisztitoszerek és hibas alju edények hasznalata
eredményeképpen.

MIT TEGYUNK MEGHIBASODAS ESETEN?

@ Megjegyzendd

Ha a berendezés hibas, ellenérizze, hogy a hasznalati utasitas alapjan képes-e On orvosolni a
problémat.

Az alabbi problémakat On is ki tudja javitani.

A biztositékok rendszeresen kiégnek?
Forduljon miszaki Ggyfélszolgalathoz vagy egy villanyszerel6hoz!

Nem tudja bekapcsolni az indukciés f6zélapot?

o A vezetékrendszer (biztositékdoboz) a hazban kiégetett egy biztositékot?

o Af6z6lapot csatlakoztatta az elektromos halézathoz?

o Az érzékel6 gombokra nedves ruha, folyadék vagy fémtargy kertlt? Tavolitsa el.

o Nem megfelelé edényeket hasznal? Lasd az "Edények indukcios fézélapokhoz" cimii fejezetet.

Az edények f6zés kézben hangot adnak ki?
Ennek miiszaki okai vannak. Az indukcids f6z6lapot és az edényt nem fenyegeti veszély.

A hiitéventilator kikapcsolas utan is mikodik?
Ez normalis, mivel az elektromos egységet még hiti.

A f6zé6lap hangokat ad ki (kattogo és recseg6é hangok)?
Ennek miszaki okai vannak, ami nem ker(lhetd el.

A fé6zélapon kopas vagy repedések vannak?

Ha repedések, torések vagy egyéb hibak jelennek meg az tivegkeramia f6zélapon, azonnal kapcsolja ki a
berendezést. Azonnal kapcsolja le a biztositékot és hivja az lgyfélszolgalatot.
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JELENSEG

LEHETSEGES OK

MEGOLDAS

EO1 hibajelzés

Alacsony feszilltség elektromos
szabalyozasa (<160V).

Bizonyosodjon meg, hogy a készulék az
adattablan jelolt fesziltségre van
csatlakoztatva.

EO2 hibajelzés

Magas fesziiltség elektromos
szabdlyozasa (>270V).

Bizonyosodjon meg, hogy a készulék az
adattablan jeldlt fesziltségre van
csatlakoztatva.

EO03 hibajelzés

Az IGBT nyitott vagy révidzarlat.

Lépjen kapcsolatba a szervizzel.

E5 hibajelzés

Tulmelegedés-védelem
bekapcsolva (>150°C).

Sziintesse meg a tulmelegedés okat. Amint a
fézblap lehdlt, a készlléket Ujra mikddésbe
lehet hozni.

E6 hibajelzés

Temperature sensor open or short
circuit.

Lépjen kapcsolatba a szervizzel.

E7 hibajelzés

Tulmelegedés-védelem TEMP
Uzemmodban (>240°C).

Sziintesse meg a tulmelegedés okat. Amint a
fézblap lehdlt, a készuléket ujra mikddésbe
lehet hozni.

E8 hibajelzés

HOémérsékletérzékeld
meghibasodott.

Lépjen kapcsolatba a szervizzel.

JOTALLAS ES SZERVIZ

Ha informacidra van sziksége, vagy forduljon az adott orszag Gorenje vev@szolgalatahoz (a
telefonszamot megtalalja a vilagszerte érvényes garancialevélen). Ha orszagaban nem mikodik
vevdszolgalat, forduljon a Gorenje helyi szakiizletéhez vagy a Gorenje haztartasi kisgépek és
szépségapolasi termékek Uzletaganak vevészolgalatahoz.

Csak személyes hasznalatra!

A moadositas jogat fenntartjuk!

_ AGORENJE -
SOK OROMET KIVAN A KESZULEK HASZNALATAHOZ
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MANUAL DE INSTRUCTIUNI RO

Eliminarea aparatelor vechi

Simbolul de pe produs sau de pe ambalajul sau indica faptul ca acest produs nu poate fi
considerat deseu domestic. Acesta trebuie inmanat unui punct de colectare pentru reciclarea
echipamentelor electrice si electronice.

Prin asigurarea ca acest produs este eliminat corect, veti ajuta la protectia mediului inconjurator si a
sanatatii umane, care ar putea sa afectata in urma eliminarii necorespunzatoare a acestui produs. Pentru
mai multe informatii detaliate despre reciclarea acestui produs, va rugam contactati biroul local din orasul
dumneavoastra, service-ul de eliminare a deseurilor casnice sau magazinul de unde ati achizitionat acest
produs.

Utilizarea corecta

Plita trebuie utilizata doar pentru pregatirea de feluri de méancare in casa. Nu poate fi folosit in alt scop.

Pentru informarea dumneavoastra...

Va rugam sa cititi acest manual cu atentie nainte de a utiliza aparatul. Manualul contine informatii
importante despre siguranta aparatului si despre cum trebuie sa utilizati si sa aveti grija de aparatul
dumneavoastra ca sa va confere cat mai multi ani de zile de functionare fiabila.

In cazul in care aparatul dumneavoastra va dezvolta o defectiune, v& rugdm s& consultati mai intai
sectiunea “Ce sa faceti daca aveti probleme cu aparatul?” Puteti rectifica adesea singur problemele
minore ale aparatului, fara sa fiti nevoit sa apleati la un inginer service. Va rugam sa pastrafi acest
manual intr-un loc sigur si sa il recomandati noilor proprietari ai aparatului pentru informarea si siguranta
acestora.

INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

Conectare si functionare

e Aparatele sunt construite Th concordanta cu reglementarile de siguranta corespunzatoare.

e Aparatul este fabricat in conformitate cu standardele relevante de siguranta. Cu toate acestea,
va recomandam ca persoanele cu capacitati fi zice, motrice sau mentale reduse sau persoanele care nu au
experienta sau cunostinte despre acesta, sa nu foloseasca aparatul dac a nu sunt supravegheate de o
persoana califi cata. Aceeasi recomandare se aplica daca aparatul este folosit de persoanele minore.

e Conectarea aparatului la sursa principala de alimentare si repararea, precum si intretinerea aparatuluii, pot
fi efectuate doar de catre un electrician calificat conform reglementarilor de siguranta valabile in prezent.
Pentru siguranta dumneavoastra, nu permiteti nimanui, in afara de tehnicianul calificat de service sa
instaleze, sa intretina sau sé& repare acest aparat.

e Nivelul de zgomot: Lc < 70 dB(A)

Referitor la plita

o Nu permiteti niciodata ca plita cu inductie sa functioneze nesupravegheata, intrucat setarea puterii
mari (power max. - max. putere) va rezulta in reactii extrem de rapizi.

e Atunci cand gatitj, fiti atent la viteza de incalzire a zonelor de gatit. Evitatj fierberea oalelor pana ce se
termina apa din ele intrucat exista riscul supraincalzirii oalelor!

o Nu asezati oale goale si tigai pe zonele de gatit care au fost pornite.

e Aveti grija atunci cand folositi tigai care fierb la foc mic, caci apa care fierbe se poate reduce pe
neobservate, putdnd avaria oalele si plita, fapt pentru care nimeni nu-si va asuma nicio raspundere.

e Este esential ca dupa utilizarea unei zone de gatit, sa o oprif.

e Grasimile si uleiul supraincalzit pot lua foc instantaneu. Supravegheati pregatirea mancarii cu grasime si
ulei. Nu stingeti niciodata grasimile si uleiul ars cu apa! Asezati capacul pe tigaie si opriti zona de gatit.
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Suprafata sticlei ceramice a plitei este extrem de tare. Cu toate acestea, trebuie sa evitati sa scapati
obiecte tari pe sticla ceramica a plitei. Obiectele ascutite care cad pe plita o pot sparge.

Daca plita se crapa, se fisureaza sau apar alte defecte pe sticla ceramica a plitei dumneavoastra, oprii
imediat aparatul. Deconectati imediat siguranta si sunati la Serviciul Client;.

Daca plita nu poate fi oprita din cauza unei defectari a controlului senzorului, deconectati imediat aparatul si
sunati la Serviciul Client].

Aveti grija cand folositi aparate de uz casnic! Cablurile de conectare nu trebuie sa intre in contact cu zonele
de gatit.

Plita cu sticla ceramica nu trebuie utilizata intr-o zona de depozitare.

Nu puneti folie de aluminiu sau plastic pe zonele de gatit. Tineti departe de zonele de gatit fierbinti ale plitei
tot ce s-ar putea topi, precum plasticul, folia si in special zahar si alimente indulcite. Folositi un burete
razuitor special pentru sticla pentru a indeparta imediat zaharul de pe plita ceramica (atunci cand aceasta
nu este inca fierbinte) pentru a evita avarierea plitei.

Articolelel din metal (oale si tigai, tacAmuri etc.) nu trebuie sa fie niciodatd puse pe plita cu inductie
deoarece s-ar putea incinge. Risc de arsuri!

Nu asezati combustibil, obiecte inflamabile sau deformabile la caldura direct sub plita.

Articolele din metal purtate pe corpul dumneavoastra pot sa se incinga in imediata vecinatate a plitei cu
inductie. Atentie! Risc de arsuri! Obiectele ne-magnetizabile (de ex. inele din aur sau argint) nu vor fi
afectate.

Nu utilizatj niciodatd zonele de gatit pentru a incalzi conservele nedeschise de mancare sau ambalajul
facut din compuse materiale. Curentul electric ar putea sa cauzeze o explozie!

Pastrati butoanele senzorului curate deaoarece murdaria poate fi confundata cu o atingere cu degetul. Nu
puneti nimic (tigai, prosoape etc.) pe butoanele senzorului! Dacd mancarea fierbe si da in foc peste
butoanele senzorului, va sfatuim sa activati butonul OFF (OPRIRE).

Tigaile fierbinti nu trebuie sa acopere butoanele senzorului, aceasta poate cauza o oprire automata a
aparatului.

Activati functia de blocare acces copii daca aveti animale de casa care ar putea veni in contact cu plita.
Plita cu inductie nu se poate folosi atunci cand functionarea pirolizei are loc intr-un cuptor incorporabil.
Aparatul nu este conceput pentru a fi pus in functiune cu ajutorul unui timer extern sau al unui sistem cu
telecomanda separat.

Daca langa plita exista o priza de perete la care este conectat un alt aparat, asigurati-va ca

zonele fi erbinti pentru gatit nu intra in contact cu cablul de alimentare.

Persoanele avizate

Atentie!

Acest aparat nu este conceput pentru utilizarea de catre persoane (inclusiv copii) cu abilitati psihice,
senzoriale sau mentale reduse, sau cu lipsa de experienta si cunostinte, cu exceptia situatiei in care sunt
supravegheate sau li s-a acordat o instructie privitor la utilizarea aparatului de catre o persoana
responsabila de siguranta lor. Copiii trebuie supravegheati pentru a se asigura ca nu se joaca cu
aparatul.

Precautie:

Suprafetele zonelor de gatit si zonelor de incalzit se pot incinge pe durata utilizarii. Tineti copiii mici
mereu departe de aparat.

Persoanele cu stimulatoare cardiace sau pompe de insulind implantate trebuie sa se asigure ca
implanturile lor nu sunt afectate de plita cu inductie (gama de frecventa a plitei cu inductie este de 20-50
kHz).
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Descrierea aparatului

Plita

Plita este prevazuta cu un mod de gatit cu inductie. O bobina de inductie de sub plita cu sticla ceramica
genereaza un camp alternativ electromagnetic care patrunde in sticla ceramica si induce curentul
generator de caldura la baza oalei. La o zona de gatit cu inductie caldura nu mai este transferata de la un
element de incalzire prin oale de gatit in mancarea care este gatita, ci caldura necesara este generata
direct in container prin intermediul curentilor de inductie.

Avantajele plitei cu inductie

—  Gatitul cu economisire de curent electric prin transferul direct al curentului electric spre oala (sunt
necesare oale/tigai potrivite din material magnetizabil).

—  Siguranta marita, deoarece curentul electric este transferat doar atunci cand este asezata o oala pe plita.

—  Transfer foarte eficient de curent electric intre zona de gatit cu inductie si baza unei oale.

- Incalzire rapida.

—  Riscul de arsuri este minim, intrucat zona de gatit este incalzita prin baza tigaii; mancarea care fierbe si da
in foc nu se lipeste de suprafata.

—  Control rapid, precis al alimentarii cu curent electric.

FUNCTIONARE

Vasele de gatit pentru plitele cu inductie

Vasele de gatit pentru zonele de gatit cu inductie trebuie sa fie din metal si sa aiba proprietati magnetice.
Baza vaselor trebuie sa fie suficient de mare.

Folositi doar vase de gatit cu o baza potrivita pentru fenomenul de inductie.

Cum puteti stabili daca un vas este potrivit sau nu pentru plita dumneavoastra cu inductie:

Vase de gatit potrivite Vase de gatit nepotrivite

Oale din otel emailate cu o baza groasa Oale facute din cupru, otel inoxidabil, aluminiu,
sticla neinflamabila, lemn, ceramica si teracota

Oale din fonta cu o baza emailata

Oale facute din otel inoxidabil stratificat, otel
incorodabil fermite sau din aluminiu cu o baza
speciala

Efectuati testul cu magnetul descris mai jos sau asigurati-va ca oala are simbolul potrivit pentru gatitul cu
curent de inductie.

Testul cu magnetul:
Apropiati un magnet de baza vasului dumneavoastra. Daca magnetul este atras de vas, puteti folosi
vasul respectiv de gatit pe plita cu inductie.

Observatie:

Atunci cand utilizati tigai potrivite pentru inductie de la anumiti producatori, se pot auzi zgomote care pot fi
atribuite designului acestor tigai.
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Aveti grija atunci cand folositi tigai care fierb la foc mic, intrucat apa care fierbe se poate reduce pe
neobservate, putand avaria oalele si plita pentru care nimeni nu-gi va asuma nicio raspundere.

Cum sa reduceti consumul de curent electric

Urmeaza cateva sfaturi utile care va pot ajuta sa reduceti consumul de curent electric si sa folositj eficient
noua plitd cu inductie si vasele de gatit.

Baza vaselor dumneavoastra de gatit trebuie sa fie de aceeasi marime ca zonele de gatit.

Atunci cand cumparati vase de gatit, observati ca diametrul oalei este frecvent indicat. Acesta este de
obicei mai mare decéat baza oalei.

Oalele sub presiune consuma in special putin curent electric si timp necesar pentru gatit, datorita presiunii
si faptului ca ele sunt inchise ermetic. Timpul scurt de gatit inseamna ca se pastreaza vitaminele
alimentelor.

Asigurati-va mereu ca exista suficient lichid in oala dumneavoastra sub presiune deoarece zona de gatit si
oala pot fi avariate, ca rezultat al supraincalzirii, daca oala sub presiune fierbe pana se termina toata apa.
Acoperiti intotdeauna oalele de gatit cu un capac potrivit.

Folositi oala potrivita pentru cantitatea de méancare pe care o gatiti. O oala mare care nu este plina va
folosi mult curent electric.

Setari ale puterii

Puterea de incalzire a zonelor de gétit poate fi setata la diferite niveluri de putere. in tabel veti gési
exemple de cum sa utilizatj fiecare setare.

Nivelul de gatit Potrivit pentru

Mentinerea mancarii calde

Fierberea unei cantitati mici la foc mic (setarea puterii celei mai mici)

Fierbere

Fierberea cantitatilor mai mari sau prajirea unor bucati de carne mai mari
pana ce acestea sunt bine gatite

Prajire, obtfinerea de sucuri

Prajire

9,10 Prajire (cea mai mare putere furnizata)
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PANOUL PLITEI CU INDUCTIE

Designul decorativ poate devia putin de la imaginea din
— 1. figura.

1. Zona de gatit din stdnga
2. Panoul de functionare al senzorului de comenzi
electronic din stanga

7

|

1

1

N
n

FUNCTIONAREA PLITEI CU AJUTORUL BUTOANELOR PE
SENZOR

On/Standby

Senzor ON/STANDBY (PORNIRE/OPRIRE)

Selectare TIMER

Selectare temperatura (temp)

Selectare putere (incalzire)

Senzor + pentru reglarea caldurii, temperaturii si pentru selectarea timer-ului
Senzor — pentru reglarea caldurii, temperaturii si pentru selectarea timer-ului
Display LED (HEAT(CALDURA), TEMP, TIMER)

Nookrwn~

Functionarea butoanelor

Comenzile descrise in aceasta sectiune cer ca apasarea (selectarea) unui buton sa fie urmata de
apasarea butonului urmator.

Butonul urmator trebuie apasat in maxim 10 secunde, altfel selectarea se va sterge.

Butoanele plus/minus pot fi atinse individual sau pot fi permanent apasate.

Pornirea plitei si a zonelor de gatit

1. Conectati produsul la o prizé corespunzatoare.Ledul de control ON/STANDBY se aprinde si temperatura
plitei este afigata:
a) dacatemperatura suprafetei plitei este mai mica de 50°C, display-ul va afiga “-L-“.
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b)  dacatemperatura suprafetei plitei este mai mare de 50°C, display-ul va afisa “-H-“.

2. Puneti vasul potrivit in mijlocul zonei de incalzire.

3. Acum apasati o data butonul ON/STANDBY pentru a pomi plita. LED-ul se stinge. Lumina de control pentru
“HEAT” si ” TEMP” va incepe sa clipeasca si veti auzi un semnal sonor. Produsul este acum gata pentru ca
dumneavoastra s alegeti functia de gétiti (NOTA: dac& nu se face nici o operatiune in 30 de secunde de la
apasarea butonului ON/STANDBY, produsul va intra automat in modul standby si veti auzi un semnal sonor).

4. Apasati butonul ON/STANDBY o dat& pentru a porni plita cu inductie. Lampa de control “INCALZIRE” va clipi.
Apésati butonul functiei de INCALZIRE. Nivelul “5” al puterii presetate este selectat, iar aparatul se va porni.
Puteti schimba setarile plitei oricand de la 1 la 10.

5. Apasati butonul de functionare TEMP. pentru a selecta temperatura. Nivelul temperaturii presetate “120°C”
este selectat, iar aparatul porneste. Puteti schimba setarile plitei oricand de la 60 la 240°C.

Pentru a gati simultan pe alta suprafata a plitei, repetati intreaga procedura descrisa in paragrafele 1 - 5.

Oprire automata (timer)

Dispozitivul de oprire automata se utilizeaza pentru a opri automat orice zona de gatit dupa o perioada
stipulata de timp. Puteti seta timpul de gatit, de la 1 minut la 180 minute.

Dupa selectarea modului temperatura apasati butonul TIMER. Display-ul va indica numarul “0”. Puteti
selecta timpul de functionare al plitei in intervale de 5 minute (pana la max. 180 minute). Apoi display-ul
va face numaratoarea inversa a duratei in minute. Imediat ce a expirat timpul, se va auzi un semnal
sonor, iar dispozitivul va intra automat in modul standby.

Va rugam remarcati:

e Daca atj apasat butonul TIMER, functia timer se va opri.

e Zona de gatit se va opri atunci cand timpul expira. Se va auzi un semnal sonor si acesta poate fi anulat prin
apasarea oricarui buton (cu exceptia butonului on/off).

CURATARE SI INGRIJIRE

o Inainte de curatare, opriti plita si l3sati-o s& se raceasca.

o Nu curatati niciodata plita de sticla ceramica cu un aparat de curatat cu aburi sau un aparat similar!

e Atunci cand curatafi plita, asigurati-va ca vefi sterge usor butonul on/off. Plita poate fi de altfel pornita
accidental!

Plita cu sticla ceramica

Important! Nu utilizati niciodata agenti de curatare agresivi, cum ar fi agenti aspri de spalare, produse
abrazive de curatare a tigailor, produse de indepartare a ruginii si a petelor etc.

Curatarea dupa utilizare

1. Curatati intotdeauna plita in intregime atunci cand s-a murdarit. Se recomanda sa faceti acest lucru de
fiecare data cand folositi plita. Utilizati o carpa umeda si putin lichid de spalare pentru a o curata. Apoi
uscati plita cu o carpa curata uscata pentru a va asigura ca nu ramane nicio urma de detergent pe
suprafata acesteia.

Curatarea saptdmanala
2. Curatati plita in intregime o data pe saptamana cu agenti de curatare pentru sticla ceramica din
comert.
Va rugam urmati instructiunile producatorului cu atentje.
Atunci cand este aplicat, agentul de curatare va imbraca plita intr-un strat protector rezistent la apa si
murdarie. Toatd murdaria va ramane in stratul respectiv si poate fi indepartata usor. Stergeti apoi plita
cu o carpa curata si uscata. Asigurati-va ca nu a ramas nicio urma de agent de curatare pe suprafata
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plitei, deoarece acesta poate reactiona agresiv atunci cand plita este incalzita si ii va schimba
suprafata.

Murdaria specifica

Murdaria puternica si petele (petele lucioase si intarite, de tipul sidefului) pot fi indepartate cel mai bine
atunci cand plita este usor calda. Folositi agenti de curatare din comert pentru a curata plita.
Procedati asa cum este evidentiat in figura de la Punctul 2.

Mai intai umeziti mancarea care a dat in foc cu o carpa uda si apoi indepartati murdaria care a ramas
cu un produs de razuire special pentru sticla ceramica a plitelor. Apoi curatati plita din nou asa cum este
descris la Punctul 2.

Zaharul ars si plasticul topit trebuie indepartate imédiéﬁr,/ atunci cand sunt inca fierbinti, cu un produs de
razuire pentru sticla. Apoi curatati din nou plita cum este descris la Punctul 2.

Grauntii de nisip care pot intra in plita atunci cand curatati cartofi sau curatati salata verde pot zgaria
suprafata plitei atunci cand mutati oalele. Aveti grija sa nu ramana graunti de nisip pe plita.

Modificari ale culorii plitei nu vor afecta functia si stabilitatea materialului de sticla ceramica. Aceste
modificari de culoare nu sunt modificari ale materialului, ci ramasitele de mancare care nu au fost
indepartate si care s-au ars pe suprafata plitei.

Petele lucioase apar atunci cand baza vaselor de gatit se freaca de suprafata plitei, in special atunci
cand sunt folosite vase de gatit cu o baza din aluminiu sau agenti de curatare neadecvati. Acestea sunt
dificil de indepartat cu agenti de curatare standard. Va trebui sa repetati procesul de curatare de mai
multe ori. In timp, decorarea se va sterge, si vor apdrea pete inchise la culoare ca urmare a utilizarii
agentilor de curatare agresivi si a bazelor neadecvate ale vaselor.

CE SA FACETI DACA APAR PROBLEME

m Va rugam remarcati
Daca aparatul dumneavoastra are defectiuni, va rugam sa verificati daca puteti rectifica singur problema
prin consultarea acestor instructiuni de utilizare.

Insa existd unele probleme descrise mai jos pe care nu le puteti rezolva singur.

Sigurantele se ard in mod regulat?

Contactati un tehnician serviciu clienti sau un electrician!

Nu puteti pune in functiune plita cu inductie?

e Sistemul de cablare (tabloul de sigurante) din casa a ars o siguranta?

e Plita a fost conectata la sursa principala de alimentare?

e Butoanele pe senzor sunt acoperite partial de o carpa umeda, un obiect lichid sau metalic? Va rugam
rectificati acest lucru.

e Folositi vase de gatit neadecvate? Vezi sectiunea despre “Vasele de gatit pentru plitele cu inductie”.

Vasele de gatit pe care le utilizati scot zogomote?
Aceasta se datoreaza motivelor tehnice; plita cu inductie si oala nu sunt supuse riscului.
Ventilatorul de racire este inca in functiune dupa ce a fost oprit?
Acest lucru este normal din moment ce unitatea electronica este in procesul de racire.
Plita face zgomot (pocnituri sau sunete de crapare)?
Acest lucru se intdmpla din motive tehnice si nu poate fi evitat.
Plita are fisuri sau crapaturi?
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Daca plita se crapa, se fisureaza sau apar alte defecte pe sticla ceramica a plitei dumneavoastra, opriti
imediat aparatul. Deconectati imediat siguranta si sunati la Serviciul Clienti.

SIMPTOM CAUZA PROBABILA SOLUTIE

Cod eroare EO1 | Tensiune joasa (<160V). Asigurati-va ca aparatul este conectat la
tensiunea indicata pe eticheta.

Cod eroare E02 | Tensiune mare (>270V). Asigurati-va ca aparatul este conectat la
tensiunea indicata pe eticheta.

Cod eroare EO3 | IGBT deschis sau scurt-circuit. Contactati service-ul autorizat.

Cod eroare E05 Supraincalzirea protectiei in timpul Ellrplpagl cauza supramc_alzwu._Dupa ce plita s-

o o a racit , aparatul poate fi pus din nou in
functionarii (>150°C). )

functiune

Cod eroare E06 | Senzor de temperatura deschis

N ntactati service-ul rizat.
sau scurt- Gircuit. Contactati service-ul autorizat

Cod eroare EQ7 N N Eliminati cauza supraincalzirii. Dupa ce plita s-
Supraincalzirea protectiei in

acit tul te fi i [l
functia TEMP (>240°C). ?u:]aciiluhgpara ul poate fi pus din nou in
Cod eroare E08 | Eroare senzor de temperatura Contactati service-ul autorizat.

GARANTIE & SERVICE

Daca aveti nevoie de informatii sau aveti o problema, contactati Centrul Relatji Clienti Gorenje din tara
dumneavoastra (veti gasi numarul de telefon in brosura de garantie tradusa in mai multe limbi). Daca nu
exista niciun Centru de Relatiji Clienti in {ara dumneavoastra, mergeti la dealer-ul local Gorenje sau
contactati Departamentul de Service al Aparatelor Domestice Gorenje

Numai pentru uz personal!

Ne rezervam dreptul sa facem orice modificari!

) _ GORENJE )
VA DORESTE SA FOLOSITI APARATUL CU PLACERE!
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MHCTPYKLUUA NO 3KC

NYATALUU RU

YTuum3anus ctaporo npuéopa

CUMBOJI Ha U3/IEJIMU UJIK HA €T0 YIIAKOBKE YKA3bIBAET, YTO OHO HE MOAJIEIKUT YTUIU3ALUU B

KadecTBe GbITOBBIX 0TX0ZI0B. BMECTO 3TOro ero cjiefiyeT cAaTh B COOTBETCTBYIOLIUMA MYHKT —
[PUEMKH 3JIEKTPOHHOT'O U 3JIEKTPO060PY0BaHMUSI AJIS IOC/Ieyoulel yTuausanuu. Co6sioas npasuia
YTH/IN3ALMH U3/eJIHs, Bbl IOMOXKETE MPeJ0TBPATUTb IPUYHHEHHE OKPYKAIOLIEH CpeJie U 30POBbIO JII0fei
[OTEHLHABbHOTO ylep6a, KOTOPbIH BO3MOXKEH B IPOTHBHOM CJIy4ae BCJIEACTBHE HEMOA0BAIEr0
o6paleHus ¢ N0406GHBIMU 0TX0ZaMH. 3a 6oJiee MOAPOGHOHM HHOPMaLuel 00 YTUIN3ALUY STOTO U3 e/
npocb6a 06paIaThCs K MECTHBIM BJIACTSIM, B CJIY?KOY 110 BBIBO3Y M YTHIM3ALMH OTXO/J0B UJIM B Mara3uH, B
KOTOPOM BbI IPUOGPEIH U3JeIHeE.

HpaBI/IJIbHOE HCIIOJIB30BaHHUE

3Ty BapO4HYI0 NaHersnb crnedyeT UCNofb30BaTb TONMBbKO ANiA NPUroTOBIIEHUA NULLK B AOMALLHNX
ycnoBusax.

BaxHas uHpopmanus

BHUMaTENbHO NPOYTUTE AaHHYH UHCTPYKLMIO, MPeXae Yem HadyaTb nonb3osatbes npuGopom. OHa
COAEPXKUT BaXKHYIO MHGOPMaLMIO O TeXHMKE Ge30MacHOCTM U O TOM, Kak Nofb30BaTbCsA NPMEOPOM 1 Kak
YXaXKMBaTb 32 HAM, YTOGbLI OH CIYXXWUM Bam Aosrve rogsbl.

B cnyuyae c60os B paboTe BapoyHOM NaHenu, Npexae BCcero, NpoytuTe pasaen «4To genatb npu
BO3HUKHOBEHWM HEVUCMPABHOCTU?». Hepeako Mernkue Henonagaki MoXHO YCTPaHUTb CaMOCTOSITESNbHO, He
obpalyasicb B CEpBUCHYH0 CryXby. XpaHuTe AaHHYH UHCTPYKLMIO B HAAEXHOM MecTe, a npu nepegade
npu6opa HOBOMY MOMb30BaTENIO NepeanTe eMy U MHCTPYKLHO.

NMPABUJTA TEXHUKU BE3OINMACHOCTHU

YcraHoBKa M NoAK/II0YEeHH e

e Hawwm npubopbl oTBEYAIOT BCEM TPEBOBaHUSIM TEXHMKM 6E30MaCHOCTY.

o OTCnyXuBLLEE U3LENME HYXHO CAenaTb HEemnpurogHbIM Ansi UCNonb3oBaHus . [ins aToro otcoeamHuTe
BApOYHYIO MaHernb OT AMEKTPOCETU U 0BpexbTE MPUCOEANHUTENbHBIN Kaberb, Tak Kak OH MOXeT
NPeaCTaBnsATb OMACHOCTb AFIS UrpatoLLmX AeTen .

e [MogkntodeHue npmubopa K CETU, ero PEMOHT U 0BCy>KMBaHME AOMKHbI MPOU3BOAUTLCS TOMNBKO
KBanMuUMpOBaHHbIM CNELMaNMCTOM B COOTBETCTBUM C AEACTBYHOLLMMM NpeanucaHnsmu. ns
cobcTBEHHOI 6e30MacHOCTY He MO3BOSISNTE HUKOMY, KPOME CreLmaniCcToB CEPBIUCHON CyxGbl,
yCTaHaBnuBaTb, 06CNyXMBaTb Y PEMOHTUPOBATL NPMGOP.

e YpoBeHb wyma: Lc =70 gb (A)

BaxkHble 3aMe4YaHMs 10 pa60Te BAPOYHOU NaHeJ U

¢ He ocraBnsiiTe BKMIOYEHHYIO BapoUHyIo NaHernb 6e3 NPpUcMoTpa, MOCKOMbLKY NP YCTaHOBKe
BbICOKOrO YPOBHSI MOLLHOCTU (POWer max.) CKOpOCTb HarpeBa o4eHb BbICOKA.

¢ Bo Bpemsi NMPUroToBMEHUs CreauUTe 3a CKOPOCTLIO HarpeBaHust KOH(OPOK BO U3BexaHe 1crapeHust
KMOKOCTY U3 MOCY/bl, 3TO MOXET MPUBECTY K ee neperpesy!

e He cTaBbTe nycTble kKacTPIONY 1 CKOBOPOAKM Ha BKIKOYEHHbIE KOHEPOPKM.

e Bo Bpemsi NpUroToBneHust Ha MeANeHHOM OrHe crieauTe 3a Tem, UToBbl XXMAKOCTL He 1cnapunach,
MOCKOIIbKY 3TO MOXET MPUBECTM K MOBPEXAEHMIO NOCYAbl UMY BAPOYHOM NaHenu, koTopble He noanaaatoT
nof rapaHTuiiHble obsi3aTensCcTBa.

e [0 OKOHYaHWM NPUrOTOBMEHMS! 0GA3aTENBHO BhIKIOYaiTe NpUbop.
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Xvp 1 pactuTensHoe Macno npu neperpese Nerko 3aropatoTcsi, NO3TOMY He OCTaBMsATE BAPOYHYIO
naHenb 6e3 NpYcMoTpa, KorAa rotoeuTe HGroaa Ha X1pe 1 pacTuTensHOM Macne. Ecnv BosropaHve
Npou3oMaeT, He NbITaNTeCh NOTYLLNTL OrOHb BoAoN! 3akpoiTe Nocyay KPbILLKOW 1 BLIKIIOYUTE KOHGPOPKY.
Creknokepamuyeckas NoBEPXHOCTb BapOYHOW NaHenNM 04eHb MPoYHas, TeM He MeHee, He POHSANTE Ha Hee
TBEpAble NPeAMETbI, X OCTPble Kpasi MOTyT pas3buTb NOKpbITHE.

[Mpun nosiBNeHUn TpeLLmH, pasnoMoB U APYr1X NOBPEXAEHNIA Ha BAPOYHOWN NaHenNM HesaMmeanuTenbHo
BbIKIIO4UTE Npnbop. OTcoeanHMTE ero OT CeTu M 0BpaTUTECH B CEPBUCHYIO CIYXOY.

Ecnn BapoyHas naHernb He BKMOYaeTCH U3-3a HEUCNPaBHOCTW NaHEN CEHCOPHOTO yrpaBreHus,
He3aMeanMTeNsHO BbIKMoUUTE NPMBoP 1 0BpaTUTECH B CEPBUCHYIO CNYXOY.

Mpu “cnonb3oBaHWM APYTUX KyXOHHbIX NMPMOOPOB creauTe 3a Tem, YToDbI LUHYPbI MUTaHNs He
conpukacanucb ¢ KoHopKamm.

He ocraensante nocyay v apyrie npeameTtbl Ha BapOYHON NaHenu.

He knapgwute Ha KoHbOpKK honbry M NpeameTsl U3 nacTuka. He gonyckaiTe ConpykoCHOBEHUS C
ropsYMMM KOHPOPKaMK MPeAMETOB, KOTOPbIE MOTYT PacnnaBuUTLCS UMK pacTasaTb (bonbra, NMacTvik 1,
0cobeHHO, caxap W NPOAYKTbI, coaepallme caxap). Bo nsbexanve nospexaeHns BapoqHON naHenm
HemeaneHHo yJanvTe NpUropesLUniA caxap C MOBEPXHOCTU (MoKa OHa eLue Tennas) ¢ MoMOLLbIO
crneumarnsHoro ckpebka ans crekna.

He ocTaBnsiite nycTble MeTannmuyeckue npeaMeTbl (KacTprony, CKOBOPOAKM, CTOMNOBbIE NMPUGOpPLI) Ha
BaPOYHOM NaHEeNN, NOCKOIbKY OHW MOTYT CUMbHO HarpeTbes. OnacHocTb oxoral

He cnepyeTt xpaHuTb npeamMeTbl 13 Nerko BOCMIIaMEHSIIOLLIMXCS 1 AedOpMUpYeMbIX No4 BO3AEVCTBMEM
Tenna matepuanosB HEMOCPEACTBEHHO MOA BAPOYHOW MaHEemNbIo.

Koraa Bbl HaxoaMTECh B HEMOCPEACTBEHHOM BNM30CTV OT BapOYHOWM NaHenu, MeTannmu4eckme npeameTsbl
Ha ogexae Unv Ha Terne MOoryT CUIbHO HarpeTbesl. ByabTe octopoxHbl! Bepernteck oxoral 3To He
OTHOCUTCS K CepebpsiHbIM 1 30M10TbIM KOMbLiaM.

Hwukoraa He HarpeBaviTe Ha BapOYHOW MaHenn KOHCepBbI B 6aHKax Ui NpoayKTbl B yakoBKax 13
KOMMO3ULIMOHHBIX MaTepurasnos. OHu MoryT B3opBaThCs!

Copepxute CEHCOPHYHO NaHemb YrNpaBreHns B YACTOTE, NPUBOp MOXET BOCTIPUHATL 3arpsidBHEHUE Kak
MPVKOCHOBEHME nanbua. Hukorga He nomeLlaite Hu4ero (CKOBOPOAOK, KyXOHHbIX MOSIOTEHEeL) Ha NaHernb
ynpaeneHus! Ecnv BelkunesLLMe NPOAYKTEI MONanu Ha CEHCOPHbIE AaTYVKW1, PEKOMEHAYEeM HaxaTb Ha
kHorky OFF.

'opsiine CKOBOPOAKW He AOIDKHBI COMPUKAcaTbCA C CEHCOPHBIMM AaTyMkamm, nHave npubop
aBTOMaTUYECKUN BbIKITIOYATCS.

Bknitovaiite 3almTHYH0 BrOKMPOBKY, €CN AETV UM AOMALLHWE XUBOTHbIE MOTYT OKasaTbecs 6e3
npUCMOoTpa PSAOM C BKIMIOYEHHOM BapOYHOW NaHernbHo.

He BkntoyariTe MHAYKLUMOHHYIO BapOYHYtO NaHesb BO BPEMS NMUPOINUTUYECKON OUUCTKN BCTPOEHHOM
[YXOBKW.

MpunBop He NpeaHa3HayveH Ans NOAKMIOYEHNS K BHELLHEMY TalMepy W BHelUHeMy Oroky
[OMCTaHLUMOHHOTO YMpaBrneHust .

BaxHble npeaynpexaeHusi no 6e3onacHOCTU niogen

OctopoxHO!

Wcnonb3oBaHwe npubopa noabMu ¢ orpaHUyeHHbIMY U3NYECKUMU, ABUraTeNbHLIMU U NCUXUYECKMI
CNOCOGHOCTSAIMU, @ TakkKe NoAbMU, HE UMEILLMMY JOCTaTOYHOIO ONbITa UNW 3HaHW AN ero
UCMONb30BaHWs!, M AeTbMU JOMyCKaeTCsl TONbKO NoA NpMcMoTpoM. [lepxute aeTelt nog npucMoTpoM,
4TOObI OHY He urpanu ¢ Npubopom.

BHuMaHue

Bo Bpemsi paboTbl Bapo4YHOW NaHenu ee NOBEPXHOCTb HarpeBaeTcs. CneanTe, YToObl AETU He
noaxoaunu K Hel CnMKoOM Gnmsko.

. BonbHble ¢ anekTpokapAuoCTUMYNSTOpaMy U 03aTOPaMU MHCYNMHA AOMKHbI YoeanTbes B
TOM, YTO MMMAHTUPOBAaHHbIE MPUBOPLI HE NMOABEPralTCs BO3AEVNCTBUIO MHOYKLUMM (HaCTOTHbIN
AvanasoH MHAYKUMOHHOW BapoyHou naHenu coctasnsaeT 20-50 klu).
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OMUCAHUE NPUBOPA

Bapo'maﬂ naHeJib

BapoyHasi naHenb ocHalleHa CMCTEMON MHAYKLMOHHOIO Harpesa. MIHAYKTOp, pacnonoXeHHbIn noa
CTEeKMoKepaMmn4YeCcKon NOBEPXHOCTLIO, CO3AaeT NepeMEHHOe 3NeKTPOMarHMTHoe nosne, B pesynbtaTte
3TOro B AHE NOCyAbl MHAYLIMPYETCS TOK, YTO U NPUBOAWT K Harpesy. Tenno obpasyertcs
HenocpeACcTBEHHO B AHE Nocyabl 6e3 NpoMeXyTOYHOro HarpeBa KOHPOPKY.

[IpeuMyecTBa UHAYKIMOHHON BApOYHOM MaHE/ U

—  OKOHOMUS! 3HEPIUM NpY NPUrOTOBIEHNN Bnaroaapst HeMoCPeACTBEHHOMY MOCTYNIEHWIO Tenna B nocyay
(HeobxoauMO 1CNonb30BaThb NOCyAy 13 HaMarHUYMBaeMbIX MaTepuaros).

—  [MoBblweHHas 6e3onacHocTb Briarogaps ToMy, HYTO SHeprusi BbipabaTbiBaeTCsl, TOMNbKO Korga Ha
KOHdbOpKe HaxoauTcs nocyaa.

—  BbicokoadhdekTrBHas nogada sHeprm OT KOHAOPKM K AHULLY NOCyAbl.

—  YCKOpEeHHbI Harpes.

—  TToHWKEHHBIN PUCK OXOroB, MOCKOSbKY KOHOpKa HarpeBaeTcs TONbKO Mo AHMLLEM nocyasl. B cnyvae
BbIKUMaHMWs! NULLA He NPUropaeT Ha NMOBEPXHOCTY.

—  BbIcTpast perynmpoBka nogays aHeprvu.

NCMNONb30BAHUE UHOYKLMOHHOW BAPOYHON NAHENN

Iocyaa a1t MHAYKIMOHHOM BapO4YHOM NaHex

[nsa npyrotoBneHust Ha MHOYKUMOHHOW NaHenu cneayeT UCnonb3oBaTb MeTannmyeckyto nocyay ¢
deppoMarHNTHbIMM CBOMCTBaMU. [JHO Nocyabl AOIMKHO ObITb 4OCTATOYHOrO AnamMeTpa.

VlcnonbsyﬁTe TOJIbKO TaKue KacTpronu, AHO KOTOPbIX NPpUrogHo Ans npurotoBneHus Ha
VIH.CI,yKLlMOHHOﬁ naHenwu.

Kak onpegenutb, npurogHa nv nocyaa Ans MHAYKUMOHHOW NaHenu:

Moaxopsiwasn nocyaa Henogxopswasn nocyaa
I'Iocy,qa n3 SMaJ'IVIF)OBaHHOVI CTanun ¢ TONCTbIM I'Iocy,u,a n3 megu, Hep)KaBe}OLLleVI cTanu,
OCHOBaHuemM. artoMUHNA, XKaponpo4yHOro CcTekna, aepesa,

KepaMuKu 1 TeppakoThl.

YyryHHas nocyaa ¢ aManvpoBaHHbIM
OCHOBaHWEM.

lMocyna n3 MHOroCronHOM HepXxaBetoLLen cTanu,
eppomMarHUTHOW cTanu Unu antoMUHUS Co
crneumnanbHbIM OCHOBaHNEM.

npOBe,ElVITe MarHUTHbIA TECT, I'IpMBe,EI,eHHbIVI HWXe, nnn nposepbTe Hann4ne Ha nocyae 0603HaveHus!
NpUrogHoOCTU Ana NpuroToBneHna ¢ NoMoLLb UHOYKUUN.

TecT ¢ MarHMToMm
MoaHecuTe MarHUT K ocHOBaHUto nocyabl. Ecriv oH npuTsrMBaeTcs, nocyay MOXHO UCMONb30BaTh Ha
WHAYKLUUOHHOW NaHernu.
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NpumeyaHue
Mpwv NCNonb3oBaHWUK NPUroAHOM AN UHAYKUMM NOCYAbl HEKOTOPLIX NPOM3BOAUTENEN MOTYT BO3HMKATbL

LYyMbl, CBA3aHHbIE C KOHCprKLl,VIeVI AaHHOW nocyabl.

ByabTe 0CTOPOXHbLI NPU NPUrOTOBNEHUM HA MEAEHHOM OTHE, MOCKOMNbKY XMAKOCTb MOXET HE3AMETHO
MCMapUTbLCS, YTO NPOBEAET K NMOBPEXAEHUIO MOCYAbl UMW UHAYKUMOHHOW NaHenu, KOTopble He nognagaroT
nop rapaHTuiiHble obsi3aTenbCcTBa

JKOHOMMUA JJIEKTPO3HEPIruunu

Heckonbko nonesHbix COBETOB MO 3KOHOMUM 3MEKTPOIHEPTNM 1 IPDEKTUBHOMY UCMOMB3OBAHUIO

VIH}J,yKLI,MOHHOVI naHenu v nocyapil.
[uameTp OHst nocyapl AOMKEH COOTBETCTBOBATbL pasMepy KOHGDOPKM.

—  [pw nokynke nocyapl y4UTbIBaNATE, YTO M3rOTOBUTENM OOLIMHO YKa3bIBalOT BEPXHWUIN AUuameTp nocyabl.

—  [Onsa npurotoBneHus 6ntog B ckopoBapke TpebyeTcs 3HaUUTENbHO MEHbLLIE 3HEPTUN Y BPEMEHM
Gnarogapsi NPMroTOBIEHMIO NOA AABMNEHNEM U repMeTyHOCTU. Kpome Toro, npu GbicTpom
NPUroTOBMEHNN COXpPaHSAETCH BorbLLe BUTAMUHOB.

—  Bcerga cnegute 3a Tem, 4ToGbl B CKOpoBapKe GbIy1o JOCTAaTOMHO XKMOKOCTU, MOCKONbKY KOHApopka 1
KacTpronsi MOryT NMONyYnTb NOBPEXAEHUS 13-3a Neperpesa B Criyvae UcrnapeHust BCew XUOKOCTU.

- Bceraa HakpbiBariTe nocygy COOTBETCTBYIOLLEN KPbILLKOM.

—  Bblbuparite pasmep nocyabl B COOTBETCTBUM C KONMMHECTBOM NMPUrOTOBSIEMbIX MPOAYKTOB.
MpuroToBnexne B 605bLLOK, HAMOMOBKHY 3arMOSIHEHHOW KacTprone NPUBOAUT K BonbLLOMY pacxoay
AMNEeKTPO3HEPrUM.

BbI6GOp MOLYHOCTH HarpeBa

Ha BapouHoI NnaHenu MoXHO yCTaHaBNMWBaTb Pa3nuyHble YPOBHU MOLLHOCTY HarpeBa KoHdopok. B
Tabnuue, NPUBEAEHHON HKE, COAEPXKMUTCS HECKOSBKO MPYMEPOB MCMONb30BaHMS Pa3SIMYHbLIX YPOBHEN.

YpoBeHb HarpeBa HasHauyeHue
MoppepxaHve Temnepatypbl 6ntoaa.

1-2
MpopomxeHne NPUroToBNeHMs HeGOMbLLIOro KONMYecTBa NULLK
(MMHMManbHas MOLHOCTB).

3 [MpuroToBneHve Ha MeafIeHHOM OrHe.

45 [MpuroToBneHve Ha MeanieHHOM OrHe B6OMbLLOro KONM4ecTBa NPOAyKTOB MIK
TyLLUeHne BonbLUMX KYCKOB Msica 4O FOTOBHOCTM.

6 XapeHue c BbigeneHnem coka.

7-8 XapeHue.

9,10 XapeHue (MakcuManbHas MOLIHOCTD).
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MHAOYKUMOHHAA BAPOYHAA MNAHEJb

[Oun3anH Ballen Bapo4HON NaHenm
— 1. MOXEeT OTNMYaTbCs OT PUCYHKA.

1. JleBas koHdoOpka
2. CeHcopHas naHernb ynpasneHus
neBon KoHbopKon

On/Standby

Nooakrwn~

7. 6. S. 4. 3. 2. 1.

. CeHcop Bkn./Bbikn. (On/Standby)
. Tanmep (Timer)

YcraHoBka Temnepatypbl (Temp.)

YcTaHoBKa MoLLHOCTM HarpeBa (Heat)

CeHcop «+» perynupoBK/ MOLLHOCTU Harpeea, TeMnepaTtypbl U BpeMeHu Taimepa
CeHcop «—» perynvpoBK/ MOLLHOCTU HarpeBa, Temneparypbl U BpeMeHu Taiimepa

. Odvcnnewn (MowHOCTL HarpeBa, TemnepaTypa, Taimep)

CeHcoOpHI ynipaBJ/IeHUSA

[ns ynpaBneHvsa naHenbio Hago HaXxaTb Ha ceHcop Bbibopa PyHKLUMK, a 3aTEM HaXaTb CrieAyHLLUNA
ceHcop B TeyeHue 10 cekyHA, B MPOTUBHOM Crnyyae BblIOop yHKLMN OTKMHOYUTCS.
CeHcopbl «+» U «—» MOXHO HaXVUMaTb NPEPbLIBUCTO UMW MOCTOSHHO.

Bx/IloueHUe aHe/Id 1 KOHPOPOK

1.

Mocne nogkntoveHns k anekTpoceTy 3aroputcs nHamkatop On/Stanby, avcnnen nokaxet
TeMnepaTypy KOH(OPKU:

a. Ecnutemnepatypa koHdopku Hke 50°C, Ha gucnnee BbicBETUTCS «-L-»;

b. Ecnu temnepaTtypa koHdopku Bbilwe 50°C, Ha gucnnee BbicBETUTCS «-H-».

MocTaBbTe nocyay B LEHTP KOH(OPKU.

HaxmuTe ceHcop On/Stanby ans BknioYeHUst BapoyHon naHenu. CUMBONbI Ha AUCTEe NOracHyT.
HaunyT muratb uHgukatopsl HEAT v TEMP v pasgactcs 3BykoBoW curHan. BapouHasi naHenb
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rotoBa k pabote. Npumeyanve: Ecnu B TeyeHne 30 ceKyHA He NPOMU3BOAUTL AaNbHENLLNX
YCTaHOBOK, BapO4Hasi NaHemnb aBTOMaTUYECKU BbIKIIOYUTCS.

4. Haxmute ceHcop On/Standby Ans BkntoveHns koHdopku. Nlamnoyka-nHamkatop Heat HauHeT
muratb. HaxxmuTe ceHcop Heat. BeibpaH ypoBeHb MOLLHOCTU HarpeBa «5», n npmbop HaunHaeT
paboTtaTtb. C NOMOLLbIO CEHCOPOB «+» U «—» MOXHO B rob0oe Bpemsi U3MEHUTb YCTAHOBKY, BbIOpaB
yposeHb oT 1 go 10.

5. HaxmuTte ceHcop Temp. Ans ycTaHOBKU TemnepaTtypbl. BoibpaH TemnepatypHbin pexum «120°C»,
KOTOPbIN MOXHO B M0G0 MOMEHT U3MEHWTbL C NMOMOLLIbIO CEHCOPOB «+» U «—» B AnanasoHe 60-
240°C.

[inga Toro 4Tobbl O4HOBPEMEHHO rOTOBUTL U Ha BTOPOWN KOHMDOPKE, MOBTOPUTE AENCTBUS, ONMUCaHHbIE B
nyHkTax 1-5.

ABTOMaTHYecKoe BbIK/JIK4YeHue (Tanmep)

PYHKLMSA aBTOMaTUYECKOTO BbIKIOYEHNS UCMONb3YeTCA ANs aBTOMaTU4ECKOrO OTKITIOYEHUS KOHGOPKK NO
ncTevYeHnn 3agaHHoro BpemMeHn. MoxHo yCTaHOBWUTbL BpeEMS NPUroToBreHus B AmanasoHe ot 1 go 180
MUHYT.

[Mocne ycTaHOBKM TemMnepaTypHOro pexuma HaxmuTe ceHcop Timer. Ha aucnnee otobpasutcst «0». C
MOMOLLIbIO CEHCOPOB «+» U «—» YCTaHOBUTE BPeEMS NpurotoBneHus Ao 180 MUHYT C warom 5 MUHyT.
Mocne ycTaHoBKM Tarimepa npMbop Npon3BoAUT 0bpaTHbI OTCYET BpEMEHU No MuHyTe. o ucteveHum
3a[jaHHOrO BPEMEHW pa3faeTcs 3ByKOBOW CUrHan, 1 Npubop aBTOMaTU4eCK/ NepexoamT B PEXUM
OXuaaHus.

BaxHoe 3ameyaHue

o [pun HaxaTm Ha ceHcop Timer ata dyHKLMA OTKIMIOYaETCS.

e KoHdbopka BbIKIYaETCSA N0 UCTEYEHUM 3a4aHHOTo BpeMeHWU. CurHan 3By4nT HEKOTOpoe BpPeMsl, ero
MOHO BbIKIHOYUTbL HAXKaTeM Ha ntoboii ceHcop (kpome ceHcopa On/Off).

OYNCTKA U YXO[A

A

o [lepen Hauarom OUYUCTKM BLIKITIOYMTE BAPOUHYIO MaHerb v NOLOXAUTE, MOKa OHA OCThIHET.

e Hukorga He UMCTUTE CTeKIoKepammKy NapoouUCTUTENeM 1 NofoBHbBIMY NprGopamMu.

e Bo Bpemsi OUMCTKM OCTOPOXHO NPOTUpaliTE NOBEPXHOCTL BOKPYr ceHcopa On/Off. B npoTueHoM cnyyae
naHemnb MOXeT BKIoUUTLCS!

CTeKHOKepaMVI"IeCKaSI NOBEpPXHOCTb

BaxHo! Hukoraa He 1UcnonbayinTe CUnNbHOAENCTBYIOWME 1 abpasuBHble YNCTSALLME CpeacTBa,
PaCTBOPUTENM, KECTKME LLETKN U T.4.

YucTKa nocjie uCrnoJib30BaHUuA

1. Bcerga ounwante 3arpA3HMBLLYOCA BapO4HYH NaHenb Uesinukom. PeKOMeH,ClyeTCFl aenartb 3TO nocne
KaXQoro ncnosnb3oBaHuA. an O4UCTKE HOHbSyVITer BNaXXHOW TKaHbIO Y MATKUM MOOLLUM
cpencTBoM, a 3ateM BbITpUTe naHersb yncTon CyXOVI TKaHbIO, YTOOLI Ha NOBEPXHOCTU HE OCTanoCb
CcneaoB YUcT4Llero cpeacrea.

ExeHegenbHas YUCTKa
2. TwaTtenbHO oymLLaliTe BapoyHyto NaHenb pa3 B HEAENto crneuunanbHbIMU CpeacTBaMu Ans

CTEKIIoKepaMunkun.
I'I0>Kany17|CTa, BHUMaATENbHO cne/qyl?ﬁe yKasaHuaM npounssoanTena.
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HaHeceHHOe Ha naHesnb YNCTsLLee cpeACcTBO 06pa3yeT Ha ee MOBEPXHOCTM 3ALUMUTHYIO NIEHKY,
NpefoXpaHsItoLLYI0 OT BOAbI U 3arpsi3HEHMsI. Bes rpsisb ocTaeTcs Ha NNEHKe U Nerko yaansieTcsi.
3aTeM BbITPUTE MaHesb HACyX0 YUCTOMN TKkaHblo. YBeauTech B TOM, YTO Ha MOBEPXHOCTY MaHenm He
oCTanoch CNeAoB YMCTSLLENO CPeACTBa, MOCKONbKY B MPOTUBHOM Crlydae npu HarpeBaHun naHenm
NMPOVNCXOAUT XMMMUYECKas peakuusi, B pe3yribTaTe KOTOPOI NMOBEPXHOCTb MOMy4aeT NOBPeXOeHUs.

HekoTopble BUAbI 3arpsi3HEHU

CunbHoe 3arpsi3HeHue 1 NsTHa (Hakunb 1 y4acTku ¢ MeTannm4eckum 6rneckom) rnydile BCero
ouMLIaloTCs, Korga naHernb ele 4yTb Tennas. [nsa o4ncTku ncnonb3ynre cneunanbHble YUCTALME
cpeacTea. [lanee AencTBYyNTE, Kak ONUCAHO B NMyHKTe 2.

CHauana yaanuTte ocTaTKy BbIKMMEBLUMX NPOAYKTOB BNaXXHOW TKaHbIO, a 3aTeM yJanute ocTasLuvecs
3arpsa3HeHnst C MOMOLLbIO creLuanbHoro ckpebka Ansa cTeknokepamuyecknx naHenen. Janee
OeiCcTByNTE, Kak ONucaHo B MyHKTe 2.

I'IeropeBumﬁ caxap v pacnnaBuBLUMIACA NacTuUK HeobxoanmMo yoanutb HesamMmeanuTenbHO, NoKa OHU
eLle ropsa4vume, ¢ noMoLbio cneunanbHoOro Cer6Ka. Hanee ,D,el;lCTByl;lTe, KaK OnncaHo B NyHKTe 2.

MecuunHKn, koTOpbLIE MOryT nNonacTb Ha BapO4HYI0 NaHesnb, Hanpumep, nNpu O4NCTKe KapTodens,
nouapanarT ee NnoBepxHOCTb, Koraa Bbl 6y,u,eTe nepensuraTb KacTpronn. |_|03TOMy cneauTte 3a Tem,
4yT0bbI HA NaHenun He BbINo NECYNHOK.

N3meHeHWe UBeTa NaHenu He BNMSIET Ha ee paboTy U MPOYHOCTbL CTeknokepaMukn. OHO CBS3aHO He C
maTepuanom, a c octaTkamu ML, KOTopble He BbiNK yaaneHsbl U NPUropesin K NoBepxXHOCTY.

YyacTku ¢ meTannnyeckum 6neckom obpasytoTcsi B pesynbrate TpeHUs AHa NocyAbl, 0COBEHHO ecnm
ucnonb3yeTcs Nocyaa ¢ antoMUHUEBLIM LHOM MM HENoaxoasLmne YACTALWMe cpeacTea. BoamoxHo, Bam
npnaeTcd YNCTUTb NaHesb HECKOJIbKO pas. Co BpeMeHeM OeKOop COTpeTCH, N NOABATCA TEMHbIE NATHA U3-
3a MCMoMb30BaHUSA NOCYAbl C HEMOAXOAALLMM AHOM UMW CUNBbHOAEWCTBYIOLMX YNCTSALLMX CPEeCTB.

YTO AENATb NP BO3HUWKHOBEHWUX HEUCTIPABHOCTHU

K BaxHoe 3ameyaHue

Mpy BO3HWMKHOBEHUM HeNonaaok nonpobyiTe pelunTb NPoGnemMy CaMoCTOSITENBHO C MOMOLLbIO YKa3aHui,
MPUBEAEHHBIX HUXE.

HeKOTOpre HeucnpaBHOCTU, NepevYUcrneHHble HUXe, Bbl MOXeTe YCTPaHUTb camMmocTofiTeNnbHO!

MocTosiHHO cpabaTbiBaloT NpeAoXpaHUTenu?
O6paTuTeCh B CEPBUCHBIN LIEHTP UKW BbI30OBUTE 3MeKTpuKa.

BapouHas naHenb He BkniovaeTca?

¢ [IpoBepbTe, He cpaboTan nu NpeaoXpaHUTerb B pacrpeaenmTerisHoM wure?

e [IpoBepbTe, NOAKIIOYEHA N BApOYHas NaHesb Kk cetn?

e [IpoBepbTe, He HaKPbITbI NV NaHEMNb YNPaBIeHUst BIXXHON TKaHbIO, HE Nnonara v Ha HUX XXUOKOCTb, He
HaxoamMTCs N Ha HUX MeTannuyeckuii Npeamet? Ecnu ga, yctpaHute, noxanywcra.

e Bo3MOXHO, Bbl Ucronb3yeTe HenoaxoasLuyto nocyay? Cwm. pasaen «[locyaa Ans MHAYKUMOHHOW BapOYHOW
naHenmy.
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MNocyna, koTopyto Bbl UCMONb3yeTe, U3AaeT WyMbl?
MpUYMHBI UMET TEXHUYECKUI XapaKTep, Npyu 3TOM BapoyHasi NaHenb 1 Nocyaa He NoABepratTCsl PUCKY.

OxnaxparLwWwmili BEHTUNATOP NpoAorkaeT paboTaTb nocre BbIKMNOYEeHUA?
370 HopMarnbHO, Tak Kak 610K 3MEKTPOHMKU NPOAOIMKAET OXNaXAATbCS.

Mpu paboTe naHenn BO3HMKAIOT WYMbI (LLeNYKU UNU Tpeck)?
MPUYNHBI UMEIOT TEXHUYECKUIA XapaKTep U He MOTyT BblTb YCTPaHeHbI.

Ha naHenu nosBunuck TpewmHbl MU pa3nombI?
Ecnu Ha cTeknokepammyeckoi NoBepxHOCTH 06pa3yroTCs TPELUMHbI, Pa3fiombl UNv Apyrue nogobHble
NOBPEXAEHNS, HeMeOSIeHHO BbIKMoYMTE BapoYHyto naHenb. OTcoeamHuTe ee OT ceTu u obpaTtuTech B

CEPBWUCHbIN LEHTP.

HeuncnpaBHOCTb

Bo3moxHas npuinHa

YcTpaHeHue HeucnpaBHOCTH

Ha gucnnee BbicBeumBaeTcs
owmbka EO1.

CrivwKom Hu3koe
HanpsbkeHve B
3NEKTPOCETU.

MpoBepbTe, coBNagaeT Nn HanpsikeHue B
3MEKTPOCETU C HANPSHKEHNEM, YKa3aHHbIM B
3aBOACKON Tabnuuke.

Ha gucnnee BbicBeumBaeTcs
owwmbka E02.

Crivwkom BbICOKOE
HanpsbkeHve B
3NEeKTPOCEeTU.

MpoBepbTe, coBNagaeT Nn HanpsikeHue B
3MNEeKTPOCETH C HaNpshKeHMeM, ykas3aHHbIM B
3aBofCKON Tabnuuke.

Ha aucnnee BbicBeunBaeTcs
owmbka EO03.

Tpansuctop IGBT
OTKPbITbIA UK
KOPOTKOE 3aMblkaHune
TpaHaucTopa IGBT.

O6paTtnTech B CEPBUCHLIN LIEHTP.

Ha aucnnee BbicBeunBaeTcs
owwmbka E5.

BapouHasi naHenb
neperpenack >150°C.

[aite npnbopy ocThITh, Aanee roToBbTe
npw Gonee HW3KOWM TeMnepaTtype.

Ha gucnnee BbicBeunBaeTcs
owwmbka E6.

KopoTkoe 3aMblkaHve
TemnepaTypHoro
Jaryuka.

O6paTtnTech B CEPBUCHLIN LIEHTP.

Ha gucnnee BbicBeumBaeTcs
owmbka E7.

3awwTa oT neperpesa
>240°C.

[arite npnbopy OCTbITb, Aarnee rotoBbTe
npu 6onee HU3KON TemnepaType.

Ha gucnnee BbicBeumBaeTcs
owwmbka E8.

HewncnpaseH
TemnepaTypHbIn
AaTYuK.

O6paTnTeCh B CEPBUCHBIN LIEHTP.

FAPAHTUA U OBCITY>KUBAHUE

[nsa nonyyeHus AONOMHUTENbHON MHCPOPMALIMM UMK B CrlyYae BO3HUKHOBEHUS Npobnem obpatuTech B
LleHTp nopaepxku nokynaTenen B Ballen cTpaHe (HoMep TernedoHa LeHTpa ykaszaH Ha rapaHTUMHOM
TanoHe). Ecnv nogobHbIV LIeHTp B Balleln CTpaHe OTCYTCTByeT, 0bpaTuTech B Bally MECTHYH TOProByto
opraHusaumio Gorenje unu B otaen nogaepkkv nokynarenen komnaHum Gorenje Domestic Appliances.
Apnpeca n TenedoHbl aBTOPM3OBaHHbIX CEPBUCHBIX LIEHTPOB pa3mellieHbl B bpolutope «[apaHTuiHble

obs3aTenbCcTBa» Unn B FapaHTI/II7IHOM TanoHe.
Tonbko Ans AOMaLUHero Ucnonb3oBaHus!
MpounsBoauTensb ocTaBnseT 3a cobowm npaBo Ha BHeCeHue n3meHeHum!

heX o

CHO1
GORENJE
XENAET, YTOBbI NOJIb3OBAHUE NMPUBOPOM IOCTABUIIO BAM
YOOBOJbCTBUE!
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