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Rondell cast iron cookware is
manufactured on advanced DISA
equipment that allows to maintain
the highest production quality:
uniform thickness of walls and
bottom, uniform density of the
item, maximal junction of the lid
and the cookware body. Every item
of Rondell cast iron cookware is
unique, since the cookware is
moulded in individual sand cast
that is destroyed after use. Slight
differences underline the
uniqueness of each Rondell cast
iron cookware item, because each
Rondell product is created
especially for you!

Food cooked in Rondell cast iron
cookware has a special taste. The
process of cooking different dishes
becomes a real joy! Besides, the
food cooked in cast iron cookware
is healthier, because due to perfect
temperature maintenance you can
stew the products with minimal
amount of oil (under the lid) instead
of frying!

High quality inner and outer enamel
protects your Rondell cast iron
cookware from oxidation, allows to
keep food in the cookware after
cooking and provides easy care.
Handles with a groove, smooth
round comers and appropriate
slope are convenient to use.
Rugged inner lid surface of Rondell
cast iron cookware provides the
“dampening” effect, conserving
the natural taste and nutritional
value of meals.

Suits for all types of stoves,
including inductive. Do not use in
microwave oven and dishwasher.
Do not use metal accessories and

Schmorpfanne mit Deckel

30 cm | Noble Red

Das GuBeisen-Geschirr Rdndell
wird mit der modernsten
DISA-Ausrustung produziert, was
einen hohen Qualitatsgrad
unterhalten Idsst: gleichmaBige
Dicke der Wande und des Bodens,
homogene Erzeugnisdichte,
maximales Anliegen des Deckels
zum Geschirrgehduse. Jeder Artikel
des GuBeisen-Geschirrs Rondell ist
einzigartig, weil er in Einzelsandfor-
men, die nach jeder Anwendung
zerstort werden, abgegossen wird.
Die knappen Unterschiede unterst-
reichen die Einzigkeit jedes Artikels
des GuBeisen-Geschirrs Rondell, er
ist doch nur fir Sie geschafft!

Die im GuBeisen-Geschirr Rondeill
zubereiteten Gerichte auszeichnen
sich durch einen Sonderge-
schmack, und die Zubereitung von
verschiedenen Gerichten wird fur
Sie ein wirkliches Kiichenfest
werden! AuBerdem ist die im
GuBeisen-Geschirr zubereitete
Nahrung gesiinder, well Sie dank
ausgezeichneter Temperaturhal-
tung das Gericht nicht braten,
sondemn mit minimaler Olmenge
(mit Verwendung von Deckel)
schmoren kbonnen!

Die Innen- und AuBenemaille von
hoher Qualitdt schitzt lhr
GuBeisen-Geschirr Rondell vor
Oxidierung, lasst die Nahrungsmit-
el im Geschirr nach der Zubere-
itung aufbewahren und erleichtert
die Pflege.

Die Griffe mit Rinne, sanft gerunde-
ten Ecken und beguemer Neigung
gewahrleisten bequeme Nutzung.
Walbungen an der inneren Seite des
Deckels des GuBeisen-Geschirrs
Rondell gewahrleisten einen Effekt
von "Berieselung”, sowie Erhaliung
des natirlichen Geschmacks und
Nahrwerts von Gerichten.

Fiir alle Herdentypen, einschiietlich
Induktionsherde, geeignet. Fir

CoTelHWK ¢ KpLILWKORA

30 cm | Noble Red

YyrynHas nocynoa Rondell npows-
BOOWTCH Ha camMoMm MepenoBoMm
oGopynosaHuk DISA, YyTo Nno3sBons-
er noanepXMBaTh BbICOKMIA
YPOBEHb KavyecTBa: pasBHOMEepHas
TONWMHA CTEHOK W AHa, OQHOPOL-
HAA MNOTHOCTE WM3OENWA, MEKCH-
ManbHO2 NpUMbIKaHEe KDbILLKKW K
KOpMycy nocynsl. Kax i
npeamer nocyasl Rondell w3
HYIryHa  YHMKaneH, NOCKONbKY
OTNMBAETCH B MWHAMBWOYANLHLIX
(hOpMax M3 NECcKa, KOTopLIe paspy-
LWADTCA NOCNe Kaxoordo Wenonb-
30BaHKA. Jlerkue oOTnMYKMA NWllb
noaYepKuBanT YHUKANBHOCTb
KOO0 npegMera  YyryHHon
nocyasl Rondell, Begs oH cospad
TONbKO ana Bac!

Bniopa, NPUIOTOBNEHHLIE B
4yryHHOK nocyne Rondell, otnvya-
HTCH UDDEHM BKYCOM, d Npouecc
CO30aHWA CambiX PasHOOOPa3HbIX
Gniop, craHer ana Bac HacToAwMm
npasgHMKoMm Ha kyxse! Kpome
TOro, NWla, nNpUMroToBneHHas A
YYIrYHHOW nocyae, asnaetca bonee
300pPOBOIA, TaK kak OGnaropaps
OTNUYHOMY COXPaHeHWi0 TemMnepa-
TYpbl Bl MOXeTe He xapwutb, a
TOMUTE ONMIOA0 C MUMHUMANBHBIM
KONW4YeCcTBOM Macna (¢ Wenonbao-
BaHWEM KpbILLKK!)
BbICOKOKa4YeCTBEHHAaA BHYTPEHHAR
M BHEIUHAA 3Mane 3aluligeT
Bawy 4yyryHHyo nocyay Rondell ot
OKWCNEHWSA, MO3BONAET XpPaHWuTh
NMLLY B NOCYOe Nocne NpUroToene-
HMA W oBneryaer yxon

Pyyki C xenobkom, nnaBHbIMK
CKPYrNEHHBIMK yrnamu 1 yaoBHbM
HaKNoOHOM obecnedyuBannT
yﬂﬂﬁC’TBD npyu MCNoONb30BAHWA
BrinyknoCctTM Ha  BHYTPEHHEW
CTOpOHe KD bl LLIKM YyrYHHOWM
nocyasl Rondell obecneywBaioT
ahdexT «0polleHUA», CoXpaHeHue
HaTypansHOro BKYCa W NWTaTtenb-
HOWR LeHHocTW Bmoa

Kaknarbl bap T¥v3abik Taba

30 cm 1 Noble Red

Rondell woMbiH  bIABIC  adK
ANAbIHFB KaTap/sl DISA
K¥PLINFLICBIHAA  Xacanaas, on
CanaHb! }oFapLl AeHrenae ¥crayra
MYMKiHZik Gepepai: kabbipranapsl
MEH TYNTEpPiHiK bipkenki
KanbiHAbiFbl, B¥ibiM
ThiFbI3ABIFEIHBIH Bip Kenkiniri xanHe
KAKNaKThliH bIABICKA MaKCcMMansmi
TbiFbI3 KaHacybl. Rondell wonbiH
bIALICLIHBIH, 3p B¥ibiMmbl Biperew,
cebebi apbip nanMpanaHFaHHaH
KeWiH By3binarbiH K¥MHaH
MACANFAH  Wexke  KanwnTapaa
K¥WUbINAObI. AzparaH
avbipmawbinsikrap Rondell wonbiH
bIALICTAPBIHBIH, 3P  B¥WbIMBIHBIH,

bipereinirix ANWbIKTANAbI.
Rondell Tex Ci3 ywiH xacanrau!
Réndell WOWBIH blAbICHIHAA

AAWBIHAANFAH TaFamaap avpeIKWa
AaMiMeH epekKwenedeagl, an ap
TYpAi TaraMzapasl a3ipney yaepici
Ciz vwiH ac benmegeri Harbi3
mepekere awWHanage! CoHbiMeH
KATap, WOWbIH bIALICTA 3a3ipneHreH
TaFaMm JAeHcaynsiK YWiH nauaans
bonagab, TeMnepaTypaHbiH,
TaMalla cakTanysl apkaceirpa Cis
Mainabl 6Te a3 Menwepae K¥Wbim
TaraMmpabl  Kyslpa XaHe nicipe
anacei3  (Kaknakrbl navpaanada
OTbIpbIN).

HorFapsl canansl WK XaHe ChIpTKbI
smane CizaiH  Rondell woibiH
bIABICEIHB3AbI TOTeIFYOaH
CaKTaisl, TaFaMmisl I3ipnereHHeH
KeWiH cakrayra MYMKiHAik bepegi
MIHe KYTIMAI XeHinaeTeai.
AcTaywans, B¥pbilWTapLl
ABHECTENAMEH  ¥oHe  bIHFaANLI
kenbey opHanackaH T¥TKanapbl
nanganaHy KesiHae eTe biHFaWnbl

bonapgsl.
Rondell LWOWBIH bIABICEIHBIH,
KaKNaFbiHbIH, I BeniriHix,

AEHEeCTIri TaraMHbliH, TabWuFn OaMi
MEH TaFaMabiK  K¥HbIALIbIFEIH
CAKTall OTbipbiN «Cyapy» acepid

CoTeAHWK 3 KpULLKOID

30 cm | Noble Red

YaeyHHWIA nocyn Rondell
BUPOBNAETLCA Ha camomy
nepenoeomy ycrarkysaHHi DISA,
Wo  AD3BONAE  NIATPUMYBaTU
BWCOKWIA piBeHb AKOCTI: piBHOMIpHA
TOBLUMHAE CTIHOK Ta AHa, ogHopioHa
WinbHICTE BUpOGY, MaxkcuMmansHe
NPUNATaHHA KPWLLIKKA [0 Kopnycy
nocyny. KoxHWiA npeaMeT nocyny
Rindell 3 4aByHy yHIKANBHWA,
OCKINbKW BUNWBAETHCH y
iHaMBlayansHMX dopmax 3 nicky,
Akl PYWHYIOTLCA NGNS  KOXHOMo
BUKOpUCTaHHA. Jlerki sigMiHHOCTI
NigKpecnTh VHIKANBHICTh
KOXHOMo npeamera 4aByHHOro
nocyny RoOndell, apxe BiH
CTBOPEHUA Tinbkn ans Bac!
Crpasi, #ki npwroToBaHi Yy
YaByHHOMY nocyai Rondell,
BiA3HA4AITLCA ocoBnuBMM
CMEKOM, a npouecC CTBOpPpHBaAHHA
CamMnx PiISHOMAaHITHWX CTpaBe CcTaHe
ans Bac cnpasxHiM NpasHMkoM Ha
kyxHil Kpim ToOro, ixa, ska
NPWroToBaHa y 4aByHHOMY nocyal
Rondell, € 3pnoposiwow, Tak =K
3aBOAKK BiOMIHHOMY 36epexXeHHIo
Temneparypy Bwu  mMoxere He
CMaXWTW, a TYLWKYBarn crpasy 3
MiHIManbHOW KinekicTio onii (3
BUKOPUCTAHHAM KpULLKW!)
BucokoskicHa  BHYTPIlWHA  Ta
30BHILLHA emank 3axviae Baw
yaByHHWA nocyn Rdndell Big
OKMCHEHHRA, po3sonae 3b0epiratm
Ky ¥ nocygi nicna NpUroTysaHHA 1a
nonerwye aornaa,

Pyuki 3 xonobBkom, nNaBHUMK
CKPYMEHMMK KyTaMKu Ta 3pY4HHUM
HaxMnom 3abe3nedyioTs 3py4YHICTb
MNPV BUKOPWCTaHHI.

OnyknocTi Ha BHYTPILLHIA CTOPOHI
KpULLIKK yaByHHOro nocyay Rondell
sabeaneyye edext "3powweHHRA",
abepiradHa HaTypankHoOro cmacy
Ta Xap4yBanbHoi LHHOCTI cTpas,
Macye BCIM BUOEM AT,
BKNIOYa4KM iHAYKUWIAHI. He nacye

Mikrowellentfen und Geschirrspiil- MopxooMT ang BCEX BMOOB INIMT, KaMTaMace3s eTejl. ons BMKOPWCTaHHA y
brushes for cleaning the cookware. maschinen nicht geeignet. Verwen- BKMOYEA  WMHOYKLMOHHLIE. He MewTepaidn bapnblk TypnepiHoe, MIKDOXBMNLOBKMX nedax Tta MMM,
Do not cut food in the cookware den Sie kein metallisches noaxooMT AN WMCnonL30BaHWA B OHbIH, iwivage WHAYKLWANDI YHukainTe BUKOPWUCTaHHA
with a knife. Kochbesteck und Abwaschbdirsten, MWUKpPOBONHOBLIX Nedax u MM, newrepae nanaanasyra MeTanesmx axkcecyapis Ta WiTok
Chef's recipe-book! Im Geschirr mit Messer nicht aberaiite uCcnonk3oBaHua MeTan- mapamasl.  KbiCka  TONKBIHAWI ana MuTTR nocyny. He pixre vy
schneiden. NW4ECKMX aKCEeCCyapoB M LUETOK newrepae KaHe bIXM NOCYAI HOXEeM.
Kochbuch vom Chefkoch! ONA MbITeR nocyasl. He pexsre B naiganaHyra xapamangsl. Metann KHura peuenTiB Big weda!
NOCY.AE HOXOM benwekTepai XaHe bIALIC XKyyFa
KHura peuentos oT weda! apHanfFaH KblaKTapabl
nanpananbayra ThIPbIChIHbI3.
blasic iwiHae TaFraMasl NbIWAKMTEH
Kecneis,
bac acnasgad peuent Kitabbi!
Sﬂacial lid with dampening
effect for presenving
natural taste of dishes Ergonomic tilted and grippy Quality approved by chefs
CneuwanbHas KpbillKa C handies
adpexTom opoLIeHus ans IproHOMUYHLIE PY4KN KayecTso noarsepxaeHo
C HaknoHom ans yooGHoro npodeccuoHanaMmm
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