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Изготовитель: "ЮНИТ Хандельс ГмбХ" 

Австрия, Вена, А-1180, Герстхофер штрассе, 131 

DEVICE FOR CUTТING 
QU1CK CHOPPER 

УСТРОЙСТВО ДЛЯ НАРЕЗКИ 
ОВОЩЕЙ И ФРУКТОВ 

QUICK CHOPPER. 
А- 321 

РУКОВОДСТВО ПО ЭКСПЛУАТАЦИИ 

Благодарим Вас за покупку 

изделия марки AXON! 

ПЕРЕД ИСПОЛЬЗОВАНИЕМ 

ПРИБОРА ВНИМАТЕЛЬНО 

ПРОЧИТАЙТЕ ИНСТРУКЦИЮ. 

НАЗНАЧЕНИЕ ПРИБОРА 

Устройство предназначено для на­

резки овощей для рагу, фруктовых 

салатов и картофеля фри . 

ОСНОВНЫЕ МЕРЫ 

БЕЗОПАСНОСТИ 

1 . Устройство предназначено только для 
домашнего использования. 

2. Лезвия ножей очень острые. 
Храните их в недоступном для 

детей месте! 

3. Изготовитель и продавец не несут от­
ветственность за повреждения, вызван­

ные неправильным обращением, несо­

блюде_нием мер безопасности. 

ОПИСАНИЕ ПРИБОРА 

1 . Контейнер - поддон . 

2. Нож - решетка для крупной 
нарезки. 

3. Нож - решетка для мелкой 
нарезки. 

4. Крышка-пресс 
5. Основание. 

ЭКСПЛУАТАЦИЯ ПРИБОРА 

1. Установите основание на контейнер­
подцон . 

2. Вставьте нож-решетку (2) или (3) в 
основание (5), совместив пазы. 
3.Закрепите крышку- пресс (4) на 
основание (5). 
4. Поместите подготовленный продукт 
между прессом и ножом-решеткой . 

5. Опустите крышку-пресс (4) до упора 
вниз . 

ЧИСТКА, УХОД И ХРАНЕНИЕ 

1. Во время чистки не используйте 
агрессивные чистящие средства, а также . 

песок и острые предметы. 

2. Основной корпус разрешается 
протирать влажной тряпочкой или 

влажной губкой. 

3. Ножи - решетки мойте в теплой воде. 
Будьте особенно осторожны при чистке 

ножей, так как они очень острые. 

4. Не держите ножи в воде в течение 
длительного времени . 

При перевозке и хранении беречь от механических повреждений и иных вредоносных 

воздействий. 

Поскольку производитель постоянно работает над совершенствованием своей продукции, 

дизайн и технические характеристики могут быть изменены без предварительного уведомления. 

Товар сертифицирован. 


